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j3C] ftrr-) tylFecha de Visita Hora lnicio Hora Finalización

Nombre Asociado: f

C

t,

q

ñ r¡r]r*s rr\ () r t r"p*Nombre Responsable del Servicio:

Fecha Final Operación:

1. ldentificación

No Conveniot/igencia: ú5W, 
, 

? e, ?3
Nomhre Comedor ComLn;ta¡io :

Fecha lnicio Operación: 7 1 ! f,,+ ¡ '7.t-, ;3

2. Ub¡cac¡ón

Localidadl

Tel:

Dirección: C,d. l7*t? gFC.¡9,
Cel.: 4üi 6,i 1 5 i jí'; Correo Electróntco:

Barric:

Part¡cipantes Autor¡zados por PIan de Compras: 7-.t-{', Total As¡slencja del Día: i o,'7 Total Histór¡co cle Asistencia: ,-j} '^l: : .

ZDDNo Partic¡pantes en Atención:

3. Gobertura

Cobertura Diaria Contratada:

1: Verificación del Menú y Preparación

No Var¡able N¡vel de Cumpl¡miento Variable N¡vel dé Cumplimiento

1

Ejecuta el ciclo de menús de acuerdo con el
calendario establecido por la SDIS. En caso de
superar los intercambios permitidos por anexo
técnico (máximo un (1) intercambio al día y
máximo c¡nco (5) intercambios a la semana), o por
situaciones de fuerza mayor, fortu¡tos cuenta con
Ia aprobación de la nutricionists SDIS medianie el
"Formato autar¡zación cambio de preparaciones' .

Ofrece menú especial para nav¡dad y ñn de año.

CNCNAMTt] Realiza proceso de descongelación según lo
estipulado en anexo técnico (en refrigeración y no
a chorro de agua. canecas con agua o somet¡dos
a proceso de cocc¡ón).
Las ensaladas y postres que contienen fruta
picada son cortadas y picadas el m,srno día de
suministro. No se incorpora bloques de hielo o
bolsas de leche congeladas ai jugo.

NC

B
NA

3

El pre-alistamiento de alimentos se realiza
aplicando los pasos de: selecc¡ón, clasificación,
higienización, pelado, corte o picado, pesado de
los al¡mentos y con.lú establecido anexo técñico.

Las Írutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y
pulpas son lavados y des¡nfectados previo a ia
preparación.

CNCNAnFil
4

Realiza encuesta de opinión con los participantes
del Comedor Comunitario mayores de '18 años con
el fin de establecer la necesidad de suministrar
una preparación vegetariana de rnañera mensua,.
En caso de aceptación, diseña dos (2) propuestas
de menús vegetar¡anos v remite a la proÍesional
en nutrición de Ia SDIS para su autorización.
Ofrece una (1) vez al mes la preparac¡ón
vegetariana apicbadá.

CNCNA

FND

Variable Nivel de Cumplimiento

5

Realiza las preparaciones de alimentos utilizando la totalidad de ingredientes inclL¡¡dos en el docL¡rnento en¡lis¡s oe porte
Nutricional" por grupo de edad y en las cantidades establecidas, Se preparan cle acuerdo con los lineamientos establecidos por ¡a
SDIS,

I
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-Et-.-**."--,
I

j Tubérculo
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Proteína

lngredientes Requerido (kg)

t\

Menú lngredientes Requerido (kg)
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Postre i---:-":

Peso NetoPeso Neto

Bebida de
fruta
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t

Ii Cereal
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Verdura o
ensalada
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z oe tz

6
Brinda alimenlos con la calidad, en la cantidad,
opoltunidad y logistica requerida.

c

l.LlH ü
NA

7

Se adquieren cárnicos, abarrotes -v tubérculos para
mínlmo dos (2) días de operación, frutas y
verduras para minimo un (1) día de operación.
N4anten¡endo a d¡sposic;ón las ,eris ones o
facturas de los alimentos y elementos de aseo en
el CcmeCor Comunitar¡o y dandc cumplimi--ntc al
cronograma de recepción de alimentos

Se adquiere atún (lomitos en agua), el empaque
ciel helado describe el cootenido neto en gramos,
Ia papa y yuca s¡n exceso de trerra o preiavada,
aceite vegÉtal de una sola fuente y no se adquiere
lech¿ en polvo.

NA

rfu ü

Da curnolii'niento ccn lo establecldo en la
Resoluc¡ón 5109 de 2005 y demás normas
concordantes y complementarias, asi como los
lineam¡entos técnicos establecidos por el
Ministerio de Salud, Protección Social e INVIMA
con Íespecto a¡ rotulado de aiimentos.
Para ei caso de productos cárnicos cumple
rotulado de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007.

úñü
d

lrnplementa ei procedim¡ento "Operac¡ón entreEa
de apoyos alimentar¡os en los sérr'lcios socla/es
de ia SD/S", teniendo en cuenta los documentos y
formatos asociados a este.

trü
c

Variable Nivel de Cumplimiento

Frch a----TAuto ttzac¡ óñi-. - - -.--l
CHS I Sanitaria i Placa 

i
L.!§g!,o _i _ye-h'."g!". I . _j\, \-i-r -l

La:.il-?s-

- reñá*T-*'Fe?tra

NC

tr
f

ü
C

Cuenta con las fichas técnicas y conceptos sanitar¡os favorables o [avorable con requerimientos con fecha ño superior a un í 1 ) año de
los proveedorés directos de pollo, pescado, cárnlcos. leche y derivados, productos a base de huevo y pulpas de Írura. Adtcicnalmente
para pollo y calne presenta autorización sanitaria de acuerdo con el Decreio 1500 de 2C07. lácteos y derivados registro sanitario de
actrerdo ccn la P.esclución 719 C,e ?C15.. Acicional cuenta con las actas de insoección, vigilancia y ccntrol de los vehiculcs que
transportan los al,mentos , con fecha de expedición inferior a un (1 ) año y con concepto Favorable.

re -*T
Producto Distribuidor Fecha CHS

Pollo

10 Leche

Yogurt

Helado

Huevos

Atún

l

Queso I

--:*-
.-§k

'¡.

I i i /ú\r/?j i \
I

I
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:l '"' : ';
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¡
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VI +i/lÉ/»_i_--*
1_ §* ¡I

Variable Nivel de Cumplimiento Var¡ab¡es Nivel de Cumplimiento

11

Los alimentos que requieren cadena de frío están
almacenados en condic¡ones de lemperatura de
refrigeración y/o congelación en recipientes
plást¡cos o bolsas de polietileno transpareñtes con
la cant¡dad de alimento que se requiere en la
preparación del día.

CNCNAMt]T
1Z

Los aljmentos perecederos se aimacenan dentro
de los equipos correspond¡entes debidamente
organ¡zados y separados de acuerdo a su
naturaleza, sin goteos ni fugas evitando la
contaminación cruzada, con rótulo que indiqúe:
nombre del allmento, fecha de ingreso, fecha de
vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
número de lote (si aplica).

NC NA

EÚ
C

13

Los alimentos no perecederos empacados
individualrnente, como granos y otros que
presenten largos períodos de vida útil, se
almacenan de manera organizada en estantería a
temperatura ambiente, s¡n cantacto direeto de la
luz solar y sin presencia de humedad.

ryüü '14

Los al;mentos ccíxo frutas, verduías y hortal¡zas
que por su naturaleza no es necesario mantener
en refrigerac¡ón, se almacenan en canastilla
plásticas a temperatura arnbiente, teniendo en
cuenta que no se saturen evitando daño
mecánico. Separados de abarrotes y lácteos t¡po
UHT,

c
ñ,1? t NA

T

I

cHs

i

i

¡

l

Pulpas I



FORMATO NO
CONTROLADO

dr¡r4
wé's

- Mil:-
lnlegrasión Sociai

PROCESO: PRESTACIÓN DE SERVICIOS AOCIALES PARA LA INCLUSÉN SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
GOMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y §ALUBRIDAD

CONVENIOS DE ASOCIACIÓN VIGENCIA 2023 PAGINA

diariamente las t€mperaturas de los
de almacenamiento de al¡mentos en los
"Control de temperatura de equipos de

y "Control de leñperatura de
de congelac¡ón" D¡ligenc¡a diariamente el

de control de entrada y salida de
, teniendo eir crlenta las existeit¡lias

de los al¡mentos que se encuentran en el

CNCNArmn Toma y mantiene las muestras d¡arias
alimentos preparados de acuerdo con
establecido en el anexo técnico. Las
corresponden a las preparaciones establec¡das

ciclo cie nrenús.

CNCNA
r..---7+r LJ L_l

personal manipulador de alimentos aplica
prácticas de manufactura (BPM) en todos

procesos realizados en el
y cuenta con la dotac¡ón l¡mp¡a

según lo establecido.

rFflL}I LI
I

C lmplementa y soclaliza con el personal
participantes el Protocolo de Lavado de
dispuesto en el Sistenra de Gestión de la SDIS.
La socialización se reaiiza al menos tres
durante la ejecución del convenio. Dispone
ietrerús que irrdiqu¿fi el proceso de lavado
manos, ubicados en seryicio de alimentos, área
consumo de alimentos y baños.

Fecha 0hr vl

C

ljvt ü t-t

personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos. con una vigencia
a (1 ) año, expedido por méd¡co que cuente con núñero de registro profesional-

de Alimentos Fecha Certificado Médico

1 Fl r,*rr,!c¡ Lryf n:ri: za ra¡ )7a?,11
2 frtnrnrlrr lk trvc f ) ¡o+17ñ"'3
3 ñ c\ nnc í, Grc rar l? 16-!¡ lzr¡2.7
4 á,\fy¡1".* úr.x-rc-A / N*.*,.anr:^;+r5- ir /n3l'Zo/3

'i) 
r rmr¡ t{c] i;.i ,2 f f-Yrr x, } rc r J, l'.1 ¡ub l'?ezi

o nn rHti tfr,-.rr¡ ( v,*,.,nc¡r,13r] I¡l r L $r /o9 lznz3
7

t-

B

I

üry
NC

tr

al talento humano del
en el manejo de m¡nuta patrón,

menús, análisis nutricionales, procedim¡ento
"Operación entrega de apoyos alímentarios en los

socla/es" con sus documentos

con capacitación en recepción
y conocimiento de los criterios m

aceptac¡ón y rechazo, resoluclón No 5109
al personal m_anipulador, personal nuevo
vez que ae requ¡era realizar

73t{:b fl.{JlA
¿H_alllr ?3

c ffiü
Realiza Ia estandarización de utensilios para
servido de al¡mentos y soclaliza al
manipulador, con el lñ de dar cumplimiento a

servidcs establecidos en la minuta patrón

recra t! lCl I il)/L-l
CLrenta con sopoftes (ficha técnica, planilla
asistencia, registro fotográfico, material cie
de todas las capacitaciones i'ealizadas.

cada grupo etario.

C NC NA

FI7 T-lll¡Jrr

Variable Nivel de Cumplimiento Variables Nivel de Cumplimiento

1f 't(

Var¡able Nivel de Cumplim¡ento Variable Nivel de Cumplimiento

Comun¡tario

Variable Nivel de Cumplimiento

I

Var¡able Nivel de Cumplimiento Variable N¡vel de Cumplimiento

3de12
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lmplementa de manera adecuada el plan de capacitación cont¡nuo y permanenie, de acuerdo con los iineamientos establecidos por
al personal manipulador de a¡imentos desde e¡ momento de su vinculación al servicio, en coherencia con lo señalado en

Fecha lnducción i
Fecha Capacitación

trn.rnrl¡, Elrir, 72tfif,¡?3- t3¡0il?,L4
2 OoqrurrB 6cr.rrf¡ 7,2 f?á{zts- ¡3t|j tzz
3 D tlc^.,, ürr.|",t,ir' ún',*,i,-*\ ilt«aft3- \
4 M,r.L[s Pa'lsorrt f JVü-P.rF¡ otlnT ¡)fi7v3.

6

7

I
9

Resoluuiór¡ 267.i de 2013 y É't ei ánÉio i¿¿niao.
CNCNAnryr

instalac¡ones están protegidas contra
de ' polvo. lluvia, suciúdad. otros

y el ingreso de plagas y animales
Los silones o rejillas de drenaje

asegurados y en buen estado.

CNCNA

FNI
Las ventanas y puertas son de materiales que
generan sustancias tóxicas, resistentes,
porosos y con acabados Iibres de grietas
defectos que djf¡culten la llmpieza y
Los vidi"ios se encuentran en buen ,

cub¡erlos con pelicula de seguridad o
elemento para pre ienir el estatiioo.

CNCNAIrytr

con ventilación directa o indirecta sin
incomodidad del personal, previene

del vapor. polvo y facilita
del calor. Las aberturas para la
se encuentran protegidas por mallas

{anjeo) en buen estado, de materiai
corrosivo y fácilmente removibles para

mpieza y reparación.

CNCNATET
Los pisos. paredes y techos son de materiales

generan sustancias tóxicas, resistentes,
porosos, rmpermeables. no absorbentes,
deslizantes y con acabados libres de grletas
defectos que dificulten la lirnpieza y
Cuenta con uniones redondeadas piso-pared

- pared de ias áreas de preparación

Los pisos se mantienen sin exceso de humedad.
de alimentos.

CNCNAEt]r

inferior a un año. Cumple con las exigencias dadas por Ia autoridad sanitaria. Solicita la visita de inspección. vigllancia
a ¡a auto¡ldad sanitaria, un (-1) mes antes de cumplirse un (1) año de Ia fecha de expedición del eoncepto sanitario

'Í?rvt if. hlf " Porcentajedecumptim¡ento, 
(i (ll v"

N" Acta: A ArCT.hr , 4et ?,ol ,oía: C i ri¡es: (..ri n¡. Zit Z"l
AJe {-d(,

C NC I.JAMnr-r
7+

áreas de cocina, distribuc¡ón, salón
de al¡mentos, higienización

de personal, almacenamiento
químicos, almacenam¡ento
son independientes, del¡mitadas

o espac¡almente; se encuentran
estado de orden y limpieza.

de aseo, inslalaciones

müü
áreas de cocina se encuentren

caliente. zona fría, zona para el
alistamiento de alimentos crudos y zona de

Se cuenta con lavamanos con qr¡fo
accionamiento no manual. dotado con

con jabón Iiquido Ces¡nfectante
desechables o equipos automáticos para el

eí área cie elaboración o próximo a

encuentra publicada en un lugar visible
man;puladores la tabla de dosificación de

oe
en

manos, debidamente

Variable Nivel de Cumplimiento

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos

1

i

I

Variable Nivel de Cumplimiento Varieble N¡vel de Cumplimiento

?1 2A

ant¡-insectos

Variab¡e Nivel de Cumpl¡mienio

El Comedor Comunitario cuenta con conceptc sanltario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERINIIENTOS con íecha dr

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

higien¡zación).

CNCN;
f\-l
LY] LI L_I
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Se cL,enta con iluminación natural y,io

necesar¡a para la realizacién de lás actividades
todas las áreas. Las lámparas, accesorios y
medios de iluminación del Comedor
son del tipo de seguridad y están protegidos
e,litar la contam¡nación en caso de rLtptura.

ñüü

El Comedor Comunltario cuenta con área
iento para el personal manipulador

separado de los seruicios
de á¡macenamjenlo o preparac¡óni esiá

con lockes o casilleros en buen
la ubicación de elementos personales y

di a íc.

Müü

El Comedor Conrunitario cuenta cón
sanitarios sepárados, en buen estado
funcionarniento. cbn ia doiación de elerrenios
aseo, lavamanos para la higienización de

pañicipantes dotádos de slementos de áseo.
garantiza el ingreso a todo tipo de usuar¡c,

a per?onas con movilidad reducida
clrenta con apoyos interuros que facil¡ten ei

uso de este,

üm ü cuenta con un área específlca
y ,avado de utensiiios de

en un lugar que no genere riesgo
aplicando el código de

Sé publiHn carteles alusivos a1

de cada color

trüü

cor lugar para almacenamiento

organizado, se mant¡ene bajo llave

de alimentos, así mismo se dispone de la$
de segur¡dad de los productos químicos

Ia ,iñp¡eza y desinferción.

químicos, d€bidamente
CNCNA

rynn
El Comedor Comunitario cuenta con los
públiccs de luz, gas, acueducto i- alcantaiillado:

situaciones eventuales en que se
Ce g;s GLD ig¿s p.opano'. esle deoe
las características estabiecidas en el

cilindro de GLP debe encontrarse en el
aimacenamiélilo de conr tiustibles.

CNENA

-tYt L_l L__l

.adepta, actualjza, divu!ga e implementa
PIan de Saneamiento de acuerdo con Ia Guía
Plan rjé Sánéamiento esiah¡ecida nñr la

de lnlegración Social, Los reg¡stros
contro¡ se encuentran actua¡izados.

CNCNA
ñ]
'lArrrl

se evidencia indicios o presencia de

e,p**, Cg,'4{-if 1 el€- ,:gnrClúLl
sanitario: É,Vgrc-tie

o vectotes.

Fecha último control: E t.ü1i".*71
.K

NC

lt

NA

T

El Con¡edor Comunitario cuenta cot lanque(s) de almacenamiento de agua potab,e de material higiénico sanitario
insiaiado al sistema hidráulico de cocina y baños. Cuenta con el certiflcado de higienización con tiempo de expedición no mayor a
MESES,

Fecha LavadoTanque: cia i .3 l,res I i nno'liilt Íttateriat: !'\rrJ-i it r.t ru"tanques: i-
CapacidadTotal: [\¡f-i Empresa: C," :.i , I r-ii t*rl). Éliti

Concepto Sanitar¡o: 'l:t]"\ilr iü h iL Fecha Concepto: oia l-) Y ne"/:L nno ? L,lj

ú
NA

L_J

NC

Equipos, mesones y utensilios en contacto
con los alimentos poseen acabado iiso, no I

de grietas, pinturas y/o material
tóx¡co, sin aristas y en materiales
impermeables !, lavables; en perfecto estado
l¡mpieza, hig¡ene, desinfección y
adecuaciamente, se encuentran ¡nsia¡aios

secuencial, partiendo del recibo de
alimentos hasta la preparac¡ón y distribución

Estos se encuentran en cantidad segun
establecido en el anexó técnieo-

mtsmos.

CNCNATEI] con un plan de mantenimtento de
y correctivo que contenga

cronograma y hojas de vida de cada
los equ oos del icaracterístlcas del

fechas y descripclón de

equipos e lnstrumentcs, como
y los termómetros son

y se registra la información en el
"Formato de verifícac¡ón ¡nslrLtmenlas de

trüü

Variablé Nive! dc Cumpl¡m¡eoto Variable Nivel de e ump¡im¡ento

3eñal¡zad0,

Variable Nivel de Cumplimienlo

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cump¡¡miento
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con menáje en material higiénico sanitar¡o, resistente a la coffosión. de fácil limpieza, desinfección y en buen estado para

el 5% de los particlpantes que excepcíonalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con
esiablecide de reciDientes he'méticos (Ochc (3) Cn tctal pcr c¿dJ p;rtic,patLe)'/ mJrCBdcs de ecue.do Co¡ lc gsteblearCC
técnico.

Menaié én sit¡o ' Cant¡dad
establecida

Cant¡dad
Evidenciada

Bandeja plástica 10 por cada
100 ?r)

1 por cada
oarticloanfe 7(tó

Cuchara sopa
1 por cada

particlpante ?J{)
Cuchilio mesa

1 por cada
Dartic¡oante 7,frr1

Tenedót mesa
1 por cada

Darticioanté uCI
Postrera

1 por cada
7nÍ»

Vaso jugo 1 por cada
part¡cjpante 7 0t)

Plato sopa
'1 por cada

participante 131
Plalo seco

1 por eda
particiDante lqv

Menaie portairle Cantidad
establec¡da

uánildad evldenctada
(u)

xeclplente nermetlco
500 ml '7n 7ñ

Recrprente hermético
1000 ml 7t^¡

Recipiente hermético 330 ml ?b '2i)
Recrprente hermétrco

200 ml ZÜ (-l-/

anexo

1C0% de,¡cs pa]1¡cipantes. úEü

menús y los documentos de análisis de
a las peísonas manipuladoías

así como e! c¡clo de menús y el
día para v¡sualizac¡ón de los participantes.

los participantes con autorización para la
y coirsurffo de aiirneFtos en casá,

e¡ servidc de alimentos en los
herméticos, bien ensamblados

en doble bolsa biodegradairie

Mantiene delvisibleendisponible lugar
mirutasias elpatrón,

30x40cm).

tx ü
NA

u
ei servido se asegura una

agradable, en recipientes y menaje en
estado, higienizado y seco.

de los alimentos proteicos
de acuerdo a lo establecido en el ciclo

quesó y los postr-^s se sirven en postreras.

aderezos como yoglrr, crema de leche
helado para los postres a base de frutas

en el rnomento del seruido v a
de acuerdo a lo descrito en el anexo

w ü ü

Los al¡mentos se siruen evitando el contacto con
llranos y no se utilizan guanles
tomar los alimentos de modo que se evlte la

alimentos preparados se mantienen en
sepamdos y tapados- Los

sen-,idos no permanecen en tiempo
por más de cinco minutos en lá lÍnea

o estandarizados.
riltTada Sc pmnlc:n

C

TVt
n' ü ü

ñ^rañli)a a lóc nrñi.iñrñlpc la énrrcñ^ rñti,
componentes de acuerdo al menú diario

y se suministra ¡ácteo adicional a toda
gestante y/o lactante. 200 cc de leche y 35

queso.

úFü

cumple con los pesos servidos establecidos en
minuta patrón para los ciistintos grupos de edad

por Ia SDIS y se ajustan al rango
en gramaje (peso) establec¡do en el

técnico.

NACNCt]tr caracter¡sticas organolépticas de las
presentan conformidad con la

esperada según ei tipo de preparación.
úDáü

ñ,4antiene a disposición de los participantes durante el tiempo de servido. distribución y consumo, tres (3) recipientes con especias o
tales como orégano, pimienta negra y aji triturado. ryüü

Var¡ables Nivel de Gumplimicnto
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t
i

Cuchara postre

1

Nn,6l í4 
^rrlñ^l¡ñi^Ér^

r¡i.,^l ¡^ 
^..-^ri-i^-+^rrrrur ve ver¡rP,rrrIrr¡rv

UN

4:

nen us.

Variables N¡vel de Cumplim¡ento
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garantiza las temperaturas de refrigeración (entre entre 2 a 4 "C +l-? "C) y para preparaciones con proceso de cocción c NC NAryrntiza una temperatura mayor a 65'C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se real¡za toma de temperaturas de
preparación mÍnimo dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas.

49

N¡vel de Cumpl¡m¡ento Var¡able Nivel de

Grupo de Alimentos Preparación del Día T1 .C T2 "C

Sopa o Cazuela

áIrrr? etn* .Cl)o^.trrr.
6r'.Lr.eborrr nñ F^-rL rd¡-

$1, z X3.LI
Cereal (,i. q i+ 'L

Proteína 4XrS É1, )

Ensalada o Verdura
tiler r,[u r¡r: t ]-1 c r r) r/3 r'r. y1 ¡^^ r \, r k\ r. \ r^

i

t1, q i l>,E
Tubérculo o Plátano

1

Cre-nilo rLt,ra</,t* {"C,4 6+, i

Bebida de Fruta
5¿,¡lacÁe. üc,t*-u.,1-e--cit*-c.§-bc1 - - --

I F¿> cr,=r art^ ^ Yf i^<-rñ

'fCI 3,3
Postre tLt\ 9,q

Profesional en Nutrición y Dietética ylo
responsable del servicio participa en las
activ¡dades de fortalecim¡ento técnico en toma de
medidas antropométricas,sensibilizac¡ón en
vígilancia nutr¡c¡onal y las demás prograriadas por
la Subdirecc¡ón de Nutric¡ón SDIS.

Fecha Fortalecim¡ento Toma
antropométr¡cas (Nutricionista):

med¡das

oia ['] ues (? I Año Zü /3

Fecha Sensibilización Vig¡la¡cia ¡lutricional
Résponsable del Serv¡c¡o:

oiaQ5 r,r* CI¡ ano ?DZ3
Nutricionista :

Día 0q ruesó5 nno 2O?l-

CNCNAñntr

51

Profesional en i{utrición y Dielética realiza la toma
de medidas antiop,ométricas al momento dei inicio
de ia alención a todos los participantes nuevos.
Adicionalmente se realiza el número de tomas en
los lrempos establecroos para n n¿s y niios
menores de 5 años, mujeres gestantes y a
panic pantes mayores de 5 arios.

*Presenta los datos en los listados generados del
sistema SIRBE en fisico con firma y matrícula
profesional en Nutric¡ón y Dietética. acta y registro
fotográIlco y registra ia informacjón en el sistema
SIRBE,

"Remite croirügrama trimestral.

Fecha entrega cronograma:

ñ tr ü

Nivel de Cumpl¡miento Nivel de Cumplimiento

52

Cuenta con balanza digital, pesa patrón d6 1 a 6
Ker y tallímetro con capacidad de dos (2) rnetros y
sensibil¡dad de un (1) milímetros; en adecuadas
condiciones y de acuerdo a las especificaciones
descritas en el anexo técnico-

CNCNAmnn
53

Profesional de Nutrición y Dietética asiste a la
jornada de presentación del estado nutr¡cional y
social¡za la clasificación nutricional a los
participantes del comedor comunitarió.

Fecha As¡stenc¡a: J l-- / l,' ' ,: L t.J

Fecha Socializac¡ón q

xüü

Variable Nivel de Cumplimiento

Realiza orientación y abordaje a Ios casos identificados con malnutric¡ón, de acuerdo con la línea técnica establecida por la
Subdirección de Nutrición.

Variables Nivel de Cumplimiento

l

1

:

!

Var¡able

Variable Variable

CNCNAEt]X
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Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nival de Cumplimiento

Fecha Reporte Cualitativo:

NA

55 56

tr tr

tECr-\&rlrxir u l-t, :.llr,)

NC

ll ü
NC

tt

>UZQ L¡ Dtl,
Zi¡Zú ¿¿ocl

UI
CI

Fecha Reporte Cuantitat¡vo:

Registra la información resultante de los

informe cual¡tativo de las acciones de

Define e ¡mplementa el Plan de Promoción

nutrición y actividad fisica, que flaya
sido aprobado por Ia nutricionista del

FetsAprobación

oia j I lvles(1i Año

Fecha Actividad: ' .f 'f i l'¡i ¿ ¡t

de promoción de estilos de vida saludable en
sistema SIRBE de acuerdo con lo establecido
el anexo técnico y entrega mensualmente
informe cuantitativo y al finalizar el convenio

en estilos Ce vida saludable en el
correspondiente.

Estilos de Vida Sa¡udable enfocado en

7745 de la Subdirección Local de la SDIS y
acuerdo con lo descrito en el anexo técnico.

Variable Nivel de Cumplimiento Variablé Nivel de Cumplimiento

57

Elabora. socializa e implementa un Plan de
Emergenc¡as y Contingencia - PEC del Comedor
Comunitario para la vigencia del convenio,
conforme al formato establecido por la SDIS.

wü
NA

58

Cuenta con visita y Concepto Técnico de
Seguridad HiJnrana y Protección Contra Incendios
vigente menor a un (1) año expedido por la Unidad
Administrativa Especial - UAE del Cuerpo Oficial

l-echa: \- ü c1 s.?t 6 )

NC NAc

MI

59
Cuenta con mÍn¡mo un botiquín tipo A, el cual
debe estar ubicado en un s¡t¡o estratégico y seguro
del Comedor Comunitario.

C
T§7I\I ü ü

60

Gaentiza el cumplimiento de las med¡das contra
¡ncendios, descargas eléctr¡cas, suslancias
pellgrosas. seguridad en actividades en el
Comedof Comunitario e infraestructura.

Cuenta con la capacitación en teoria del fueqo,
manejo de extintores y Seguridad Humana.

Desarrolla un simulacro de evacuación mínimo
una (1) vez duránte el convenio con participantes
del Comedor Cornunitario.

c

F ü ü

:,':i
§b
N'

6 I

llant¡ene actualizados los formatos requeridos en
el Subcomponente Ambientes Adecuados y
Seguros, asi como la ficha de ingreso de yis¡tanles
al Comedsr Comunitario.

Var¡able N¡vél de Cumplimiénto

N
NC

n ü

N'

62

Se ga:antiza el fác¡! acceso de ias perso,.las
Comedor Comunitariot las escale¡as v

eS¡aOlelitaS e" el anero tecrr(O LOS paSiltos

en material foto luminiscente o acrílico en
tamaño de 15 cm de alto por 20 cm de
(m ínimo).

Genera medidas necesarias para que la
del Conredor Comun,tario no
aglomeraciones.

N¡vel de Cumplimiento

ge nere

Variable

c

F ü ü
de evacuac¡ón se encuentran

(ofredo'es cJmpler coa as

lmplementar las acciones correct¡vas necesarias
para subsanar los hallazgos evidenciados en las
v¡sitas de supervisión o interventoría, dando
respuesta y cumpl¡miento a los planes de
mejoramiento y requer¡rnientos generádos, en los
términos establecidos en los mismos,

tc NA

64

Permitir la ¡abor de la supervisión o ¡nteruentoria,
equipos técnicos y administrativos de la SDIS y
entidades externas con las que se articulen
acciones con ocas¡ón de la operacióñ del
Comedor Comunilario y la ejecución dei convenio.

ñ¡t [tY+l:

65

Utilizar estrictamente las instalaciones del
Comedor Comunitario para el cumplimiento del
objeto del convenio. En estas, NO se podrán
e.iercer act¡v¡dades de proselitismo politico,
religioso, ideológico, comercial o de cualquier otra
índole.

ú ü 66

Dar cumpl¡m¡ento con lo establecido en el Decreto
Distr¡tal 389 de 2009 y demás normas
conmrdantes, por lo cual no podrá recibir ni
recaudar donaciones, aportes voluntarios, cuotas
de corresponsabilidad o de participac¡ón.

C

N;¡| :,t

NC

T

íiln )
rn6).

r+.t¿ z.:r[CIr/?rüü.
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E1 n[]mero de participantes registrados en en el aplicativo RAD es acorde al número de pariicjpantes regislrados en ia planjlla de asislencia-

Hora dE Regbtro Número Reg¡stro Participantes RAD Número Reg¡stro Participantes Plan¡lle Comentarios

'l2m .69 ü1
l:00 p. m. {-k lCrX
2:00 p. m.

3:00 p. m. lqL{ \?)+
3:30 p. m. r9a 'I9 f

Total

+ *¿ 1
T

C](/
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
19 

 
MES 

 
 02 

 
AÑO 

 
2024 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113907-CCCP 11-007 LA AGUADITA 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 6566-2023 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 
No de Variable: 3 
 

Descripción: 19/02/2024- No se aplica adecuadamente el 
proceso de pre- alistamiento, dado que no se realiza peso neto 
completo de los ingredientes de la ensalada verduras cocidas con 
mayonesa, requerida para iniciar servicio, dado que siendo las 12:40 
m, se completa la cocción y picado de los ingredientes, completando 
11,5 kg, necesarios para el suministro. 

 

 
No de Variable: 8 
 

Descripción: Se evidencia que el rotulo del alimento muslo de 
pollo, no declara el lote y es de fácil remoción, marca Mundial de 
carnes. 

 

 

 

 

  X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  
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FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
19 

 
MES 

 
 02 

 
AÑO 

 
2024 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113907-CCCP 11-007 LA AGUADITA 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 6566-2023 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 
No de Variable: 12 
 

Descripción: Se evidencia en equipo horizontal de refrigeración, 
muslo de pollo, separado con bandejas de las verduras, lo que no 
garantiza que el goteo generado del pollo se transfiera a las 
verduras. 

 

 
No de Variable: 47 
 

Descripción: Las características organolépticas de la preparación 
fresas con crema, presenta no conformidad en la calidad esperada, 
dado que la crema de leche, presenta textura liquida, con separación 
de fases. 

 

 

 

  X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  
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No de Variable: 49 
 

Descripción: No se garantiza temperatura de seguridad 
durante el servido, para el arroz con cilantro, la primera toma 
registra 61.9°C; papa criolla dorada 60.4°C; verduras cocidas 
con mayonesa, primera toma 19.9 °C y segunda toma 13.5°C, 
crema de leche primera toma 12.1°C. 
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 

 

 
 

 

 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA  
 
SEMANA N°    1        MENÚ: 1 
 

 
GRUPO 3: de 6 a 8 años 
 

 
 

 
GRUPO 5: mayores de 14 años 
 

Apoyo a la supervision 

 
Andrea Vargas Lozano 

  
Nombres y Apellidos  

52.202371 

  
Cédula de Ciudadanía 

  


