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Fécha de V¡sita Hora lnicio (.i9;3 o r,r-r, Hora Finalización

1. ldent¡ficación

No Convenio^/igercia: (=!i Nombra Asoc¡ado

Nombre Comedor Comun¡tario

Fecha lnicio Operación: 27 i{Iri I i)?'3 Fecha F¡nal Operación {
Nombre Responsabtedet Servicio: íC.; i, i,,.L ('¡, it"i,,-.

2. Ubicación

Local¡dad:
Taberrn &eicr

Barr¡o: Dirección: C: t 17 G; 'F tr- + - t?
Tel: S 'r i a "l'r,-j ? .i"¡ cel.:.il ¡*'ü¿t) t ti ,,i- correo E¡ecrrónico:

3. Cobertura

Cobértura Diaria Contratada: L'L} N' Participantes en Atenc¡ón
7 ¡r /'1Lr.r

Parlicipantes Autorizados por Plan de Compras: Total Asistenc¡a del Día; Z9z Total H¡stórico de Asistencia: 63Sr_L

No Var¡able Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

1

Ejecuta el ciclo de menús de acuerdo con el
calendar¡o establecido por la SDIS. En caso de
superar los intercambios permitidos por anexo
técnico (máximo un (1) intercambio al día y
máximo cinco (5) intercamb¡os a Ia semana), o por
situac¡ones dé fueza mayor, fortuitos cuenta con
la aprobáción de la nutricionista SDIS mediante el
"Fomato autor¡zación cambio de preparaciones" .

Ofrece menú especial para navidad y fin de año.

m
NCtl NA

2

Realiza proceso de descongelación según lo
esiipulado en anexo técnico (en refrigeración y no
a chorro de agua, canecas con agua o sometidos
a proceso de cocc¡ón).
Las ensa¡adas y postres que contienen fruta
picada son cortadas y picadas el mismo día de
suministro. No se incorpora bloques de hieto o
bo¡sas de leche congeladas al jugo,

ril
NC

T ü

3

El pre-alistamiento de alimentos se realiza
aplicando los pasos de: selección, clasificación,
h¡gien¡zación, pelado, corte o picado, pesado de
los al¡mentos y con lo establecido anexo técnico.

Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y
pulpas son layado$ y des¡nfeclados previo a la
preparación.

C

E ü
4

Realiza encuesta de opin¡ón con los participantes
del Comedor Comunitario mayores de 1 I años con
e¡ ñn de establecer Ia necesidad de sum¡nistrar
una preparación vegetariana de manera mensual.
En caso de aceptación, diseña dos (2) propuestas
de menús vegetarianos y remite a la profesional
en nutrición de la SDIS para su autorlzación.
Ofrece una (1) vez al mes la preparac¡ón
vegetariana aprobada.

CNCNANnr

Variable Nivél de Cumplim¡ento

5

Real¡za las preparaciones Oe álim
Nuir¡ciónal" por grupo de edad y en las cant¡dades establec¡das. Se preparan de acuetdo con los lineamientos establecidos por la
SDIS.

ryü
NA

l SolcnJe
;1p¡ e¡r6l.vdcJ.

ii :.,:iq j' ' ( r-{ F l¡ LlL1 i .'T.,¡,, 
1 1i"}

Peso Neto Peso Neto

Menú Menú

I

I

¡

Protéína
!Sopa o

cazuelá

o plátano

Cereal
truta

ensalada

lngredientes

t

Postre

lngredientes
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Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumpiimiento

Brinda alimentos con la calidad. en la cantidad,
oponunidad y logist.ca requenda.

Wüü
7

Se adquieren cárnlcos abarrotes y tubárculos para
minimo dos (2) dias de operación, frutas y
yerduras para minimo un (1) día de operación.
Mantelieldo a oispos;c.ón las remisiones o
facluras de ios aiimentos y elementos de aseo en
el Comedor Comunltar,c y dando cumpl¡miento al
cronograma de recepclón de alimenlos.

Se adquiere atún i on-itos en agua), el empaque
del helado descrbe ei conienido neto en g[amos,
la papa y yuca sin exceso oe tierra o prelavada,
aceite vegeta{ de una sola fuente y no se adquiere
leche en polvo.

ry ü
NA

I

Da cumplimiento con lo establecido en la
Resolución 5109 de 2005 y demás normas
concoidantes y complementarias, asi como los
l¡neamientos técnicos esiablecidos por el
Ministerio de Salud, Protección Social e lNVlt\4A
con respecto a¡ rotulado de alimentos.
Para el caso de productos cárnicos cumple
rotulado de acuerdo con el Decrelo 1 500 de 2007.

-L 
NC NA

sL_]u I
lmplementa el procedimiento "Operación entreEa
de apoyos al¡ñentar¡as en /os seryicios socla/es
de /a SD/S", teniendo en cuenta los docuñlentos v
formatos asociados a este.

ús NA

Var¡able N¡vel de Cumplimiento

10

Cuen¡á con las fichas técnicas y conceptos sanitarios iavorables o favorable con requer¡mientos con fecha no superior a un (1 ) año de
los proveedore§ directos de potlo, pescado, cárnicos. leche y derivados. productos a base de huevo y pulpas de fruta. Adicionalmente
para pollo y carne presenla autorización sanitaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007. lácteos y derivados registro sanitario de
acuerdo con la Resolución 7'19 de 2015.. Adicional cuenta con las actas de ínspección, vigilancia y control de los vehiculos que
transportan los alimentos . con fecha de expedición inferior a un (1) año y con concepto Favorable.

Producto Distribuidor Fécha

:***l-_**l 
Fsct¡a 

*T-*F*ü-*T**"};¿iiá
cH§ iProveedorl cus I AutorÉación i cxs

.i.--'_á-r
f Autoriái3;
i Sanitaria
I vehículo

Placa

Poilo

Leche

Queso

Yogurt

--*,--+"
- Tt¡Vnil'r

\-* lruol lzq lst¡ t ¡ o IZO Jp>t tot z 3 tp? 
t t n t r I lq-"**l

"l

D\r R..1+

lnro
Helado

dei

Huevos

Atún i
,

eutpas I

-_J

-iD{L
Itr'rR

c

Lé] ü
NA

Variable NiYel de Cumplimiento Var¡ables N¡vel de Cumplimiento

11

Los alimentos que requieren cadena de fi'ío están
almacenados en condie¡ones de temperatura de
refrigeración y/o congelac¡ón en reqipientes
plásticos o bolsas de polietileno transparentes con
la cant¡dad de alimento que se requiere en la
preparación del día.

ñü
NA

12

Los aiimen¡os perecederos se almacenan dentro
de ios equ¡pos corresponciientes debidamente
organizados y separados de acuerdo a su
naturaleza, sin goteos ni fugas evitando ia
contamlnación cruzada, con rótulo que indique:
nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
vencim¡ento (si aplica) o fecha prevista para uso,
número de lote (si aplica).

ry
NC

T tl

13

Los alimentos no pelecederos empacados
individualmente, como granos y. otms que
presenten largos períodos de vida útil, se
almacenan de manera organizada en estantería a
temperalura ambiente, sin contacto directo de la
luz solar y sin presencia de humedad.

N
NC NA

14

Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
que por su naturaleza no es necesario mantener
en refrigeráción. se almacenan en canastilla
plásl¡cas a temperatura ambiente, ieniendo en
cuenta que no se saturen evitando daño
mecánico. Separados de abarrotes y lácteos tipo
UHT.

ry ü
NA

6

Carne 
i

I

|.

t
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Reg¡stra diar¡amente las temperaturas de
equ¡pos de almacenamiento de al¡mentos en
formatos "Control de temperatura de eguipos de
refr¡geración" y "Control de temperatüra de
equipos de congelación" Diligencia d¡ariamente el
"Formato de control cle entrada v sal¡da de
alimentos", ten¡endo en cuenta las
reales de los alimentos que se encuentran en
comedor.

CNCNA
lI-:-1LN L_I LI

corresponden a ias preparaciones establec¡das
el ciclo de menús.

y mantiene las muestras diar¡as
alimentos preparados de acuerdo con
estabiecido en el anexo técnico. Las

c

N
NCtl ü

peBonal man¡pulador de alimentos aplica
prácticas de manufactura (BPM) en

procesos real¡zados en el
y cuenta con la dotac¡ón l¡mpia

según ¡o establec¡do.

C NC NAKX
lmplementa y socializa con el personal
participantes el Protocolo de Lavado de
dispuesto en el Sistema de Gesiión de 1¿ SDIS.
La socialización se realiza al menos tres
durante la ejecución del convenÍo. Dispone

que indiquen el proceso de lavado
manos, ubicados en servicio de alimentos, área
consumo de alimentos y baños.

Socialización: e,t t / \'? ¡.'/-i-ia..3

CNCNANt]r

t

r'? I'l"l

personal manípu¡ador de alimentos presenta certiflcado que conste la aptitud para manipular al¡mentos, con una vigencia
a (1 ) año, expedido por méd¡co que cuente con número de registro profes¡onal.

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Ceñificado Méd¡co

1 Kr,4.ra-SrrlcvY \lforil>.n'z.a
2 {inr)ir& 4,srrtñ. lK /r.¡¡ l"¡73
3 ^tsh)álaYrr, l.itncG+üvr. 74 Jtt¡ []ti?2
4 tuz- §nr,v 6o.rr:hc¿ 7g ti\ t )h),1
5 Pr..t,l.c, ár;rsc,h Ctlrrx, [ .r"v ) 7z /n? [>¡t?
6 frr-rfil,hir; ffint"vlc,l Cf-l-¿:ncyr¡r, hlp ) 7A /c'..t I'ztrZ3
7 lrr c-s I r-¡ fcl ü rror, C trl¡r f.<¡ ro n ¿J {-¿ ) I I lt;Vf:rr::
8

I

CNCNA

rynn

socia/es" colr sus documenfos
asociados.

Capacita al talento humano del
Comunitar¡o en el mane.¡o de m¡nuta patrón,

menús, análisis nutricionales, procedimiento
entrega de apayos alimentarios en los

Fecha:|r.,/-.g¿7 ]* Zgl/Dl"/t 1'3

-+

Cuenta con capacjtación en recepción
alimentos y conoc¡miento de los criter¡os
de aceptación y techazo, resolución No 5109
2005 al personal man¡pulador, personal nuevo
cada vez que se requiera real¡zar

recna: I U /fó !?ü13 -'Z\t tb j?üL,j

CNCNAEftr
Realiza la estandarización de utensilios oará
servido de alimentos y soclaliza al
manipulador, cori el fin de dar cumplimienio a
pesos servidos estabiecidos en la minuta
de cada grupo etario.

Fecha: ll t; t ¡?t.i'*l

Cuenta con soportes (flcha técnica, planilla
as¡s1encia. reglstro fotográfico, material de
de todas las capacitaciones realizadas.

CNCNAtrrn

Váriable Nivel de Cumplimiento Variables Nivel de Cumplimiento

15 1(

Variable Nivel de Cumplimiento Varíable N¡vel de Cumplim¡ento

11 1€

Variable Nivel de Cumplimiento

1§
!

,

Variable Nivel de Cumplimiento Var¡able Nivel de Cumplim¡ento
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de manera adecuada el plan de capacitación coniinuo y permanente, de acuerdo con los lineamientos establecidos por
al personal manipulador de alimentos desde el momento de su v¡nculación al servicio, en coherencia con lo señalado en

2674 de 2013 y en el anexo técnico.

Nombres y Apell¡dos Man¡puladoras(es) de Alimentos Fecha lnducción /
Fecha Gapac¡tac¡ón

#.r,4<'n 6rol r,ir 7? tr"tj 127- \q. lft-i'7 1
2 lJn"lr¡*n 6irr.*-r, 7? t¿tt ltz- iQ l¡: lr?
3 Bi¿nrri 71 frtrr.i ¡t=,t: )'7 td-lt??r l.\ t tt t'>-?,

4 Lvz fir,rr, ,*¿árY\rz ¡.ef ¡tt ]7\ - i.Q t t>.1'?o"l
I

6

7

I

---_

C

tr
NC NA

il

instalaciones están protegidas contra
de'polvo, Iluvia, suc¡edad.

y el ingreso de plagas y

. Los sifones o rejillas de drenaje
asegurados y én buen estado.

c NC NA

Fil
,l
I lLas ventanas v puerlas son de materiales que no
I lgeneran sustancias tóxrcas. resistenles, nc

I looro.or y con acabados hbres de gr'etas o

l24lcefectos que dificulten Ia limpieza y desinfeccion.

I lLos viorios se encuenlran en buen estado.

I lcubiertos con pelrcula de segurioad o algun

I lelemento 
para preven¡r el estallroo.

CNCNATffiT

con venlilación directa o ind¡recta
incomodidad del personal, previene

del vapor, polvo y facilita
del calor. Las aberturas para
se encuent¡an proiegidas por

(anjeo) en buen estado, de
corrosivo y fác¡lmente removibles para

y reparación.

Eüü
pisos, paredes y techos son de materiales que
generan sustancias tóxicas, resistentes, no

imperneailies, nc absarbentes, no
y con acabados libres de grietas o

que dificulten la limpieza y Cesinlección.
con uniones redondeadas piso-pared y

pared de las áreas de Dreparac,ón y

de alimenlos.
pisos se mantienen sin exceso de humedad.

CNCNAnrytr

Comedor Cornunitario cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con fecha
inferior a un año. Curnp¡e con las exigencias dadas por la autor¡dad sanitaria. Solicita la vis¡ta de inspección. vigilancia

a la autoridad sanita¡ia, un (1 ) mes antes de cumplirse un (1 ) año de la fecha de expedición del concepto sanitario

f'4.,r .U L I f." PorcÉntaje de cumptim;ento,f-L§ z

oia: ll.B H,,les: t3? Ano 7ül':J N.Acta: /f,;,íI¿N ,q.3 541
ñr. /.1'*'

Füü

Nivel de Cumpl¡mi"nto lr.r"l Variabte

áreas de cocina, distribución, salón
de alimentos, h¡gienizac¡ón

de aseo. instalaciones
de personal, almacenamiento
químicos, almacenamiento
son independ¡entes,

o espacialmente; se encuentran
estado dé orden y limp¡eza.

áreas de cocina se encuentran debidarnente
señalizadas(zona caliente, zona fría, zona para el
pre alistamiento de alimentos crudos y zona de
h¡g¡enización). Se cuenta con lavamanos con grifo
de acclonamienlo no manual. dotado con

con labón liquido desinfectanie.
desechables o equ¡pos automáticos para el

de manos, debidamente señaiizado
er el á'ea oe elaDoracrón o p'óxiTo a

Se encuentra publicada en un iugar vlsible para
los manipuladores la tabla de dosificación de
desinfectante.

c

ryü §rüü

Variable Nivel de Cumplimienlo

2i

:

;1

I

¡

¡

ei I

l

Variable Nivel de Cumpl¡miento Variable N¡vel de Cumplimiento

anti-insectos

Variable Nivel de Cumplimiento

zi

u^--¡4^tre,.L-^J.

Variable Nivel de Cumplimiento

comedor



*j4+i
É-.vk
d.16. E

&:r#
---súiiiru-

lntegració¡ Sc.ia!

PROCESO: PRESTACIÓN DE §ERVICIO§ SOCIALES PARA LA INCLUSÉN SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

FORMATO ACTA, DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAIüPO
GOMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD

CONVENIOS DE ASOCIACIÓN VlGENCIA 2023

FORMATO NO
CONTROLADO

PAGINA

cuenta con iluminación natural ylo artlficial
necesaria para la realización de las actividades en

las áreas. Las lámparas, accesorios y
de iluminación del Comedor

del tipo de segur¡dad y están protegidos
la contaminación en caso de ruptura.

CNCNA

Hrrl
EI Comedor Comunitario cuenta con área de

para el personal manipulador de
alimentos separado de los servicios san¡tarios,

de almacenamiento o preparación; está área
con lockers o casilleros en buen estado

la ubicación de elementos personales y ropa
diario.

c

m ü ü

El Comedor Comunitar¡o cuenta con servicios
separados, en buen estado

con ¡a dotac¡ón de elementos de
lavamanes para la higienización de rnanos

participantes dotados de elementos de aseo.
garant¡za el ¡ngreso a todo t¡po de usuario, en

a peGonas con movilidad reducida
con apoyos internos que fac¡liten el acceso

uso de este.

lltt
I I 

S" cuenta con ur atea específica para

I lafmacenamiento y lavado de urensilios de aseo;
jrrluurcado en un lugar que no genere riesgo de

I lcontamin¿c¡ón aplicando el código de corores
I lestablecido. Se publican cañeles alusivos al uso

I Iespecífico de cada color.lttt

CNCNAHrtr CNCtrr NA

Cuenta con lugar para almacenam iento
productos qu rmlcos, debidamente ident¡ficado,

oígan¡zado, SE mantiene bajo llave
encuentra alejado de la cocina y del almacén
alimentos, así mismo se dispone de las fichas
seguridad de los productos químicos ut¡lizados
la limpieza y desinfección.

CNCNAFnr
tt
I lf l Comedor Comun;lano cuelra con los servicios

I loúolrcos de ¡uz. gas. acueducto y alcantaritlado: en
I laquellas situacrones eventuales en que se haga

| 35luso Oe gas GLP (gas orooanol. este debe cumplir

i lcon las caractensticas estabiecioas en el anexo:

I Idicno cilindro de GLP debe encontrarse en el área
I lde almacenamiento de combdsiibtes.tt

CNCNAETt]

adopta, actualiza, divulga e imp¡ementa el
Saneamiento de acuerdo con la Guía de
Saneamiento establecida por la Secretaria
de Integración Social- Los registros de

Plan de
Plan de
Distrital

se encuentran actualizados.

CNCNAN,ntr
No se evidencia indicios o presencia de p¡agas,

o vectores.

Fecha últirno conrror, i.7i i iü J1Xl,)-.3

rmpresa:- 'F(irr?"rt)Lr=.h¡r, i 'X. L.

Concepto Sanitario: i lt r«l:í,r

c t'tc NA

aA n [-r't

El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de aimacenamienlo de agua potable de material higiénico sanitario hermético,
¡nstalacio al sistema hidráulico de cociná y baños. Cuenta con el certificado de higienización con tiempo de expedic¡ón no mayor a 6
meses.

FechaLavadoTanque: Día IVu.-i? Año 2C23 Material: f.]C NoTanques: --l

capac¡dad Totat, I C[ti?- Empresa;

concepto sanitar¡o; TarU(rfl¿ h [¿ Fecha concepto; Día( 5 Mes(l) n¡o )¡;2:

ú
NCtl NA

mesones y utensilios en contacto directo
los alimentos poseen acabado l¡so, no
de grietas, p¡nturas y/o mater¡al

tóxicc. sin aristas y en materiales
y lavables; en perfecto estado

higiene. desinfección y
se encuentran ¡ñstalados

secuenc¡al, partiendo del rec¡bo de
hasta la preparación y distribución

mtsmos_

Estos se encuentran en cant¡dad según los
en el anexo técnico.

ñüü
con un plan de mantenimiento de equipos

y correctivo que contenga como
cronograma y hojas de vida de cada uno

los equipos de, (características del equipo,
,echas y descripc¡ón de los

equipos e ¡nstrumentos, como básculas.
y los termómetros son verificados

y se reg¡stra la infcrmación en el
"Formata de verificac¡ón ¡nstrumentas de

rfu
NC

LI ü

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

Variable Nivel de Cumplim¡ento

3t

Variable Nivel de Cumplimiento Var¡able Nivel de Cumplim¡ento

3! 4(
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Cuenta con menaie en material h¡giénico sanitario, resislente a ¡a corros¡ón, de fácil linrpíeza. desinfecc;ón y en buen estado para el
'100% de los participantes.

el 5% de los parlicipanies que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa. cuentan con
estabfecida dé recipientes herméticos (Ocho {8) en total por cada participanle) y maroados de acuerdo con lo estatiecido

anexo técnico.

Menaje en sitio Cant¡dad
establecida

Cantidad
€vidénciada

Bandeja plástica 1 0 por cada
'100 3C¡

Cuchara postre 1 por cada
oarticiDante 3UCI

Cuchara sopa
1 por cada

part¡cipante 3nü
Cuchillo mesa

I por cada
Dartic¡Dante .?r/ri

Tenedor mesa
1 por cada

particioante ?nrr
Poslrera

1 por cada
Da rt¡ c i oa nte , <t lt-,

Vaso jugo
.?ñ r-,

Plato sopa
1 por cada

particip¿nte .?0fi
Plato seco

1 por cada
participante ;ii[;

Menaje portable Cant¡dad
establec¡da

Cantidad ev¡denc¡ada
(u)

RecrPtente hermético
500 ml

Recipiente hermético
1000 ml io '>h\)w

r ü ü

Mant¡ene dispanible en un lugar visible del
Comedor Comunitario, las miñutas patrón, el ciclo
de menús y los documentos de análisis de áporte
nutr¡cional a las personas rnanipuladoras de
alimentos, asÍ como el ciclo de menús y el menú
del día para visualización de los participantes.

Para los participantes con aulorización para la
entrega y consumo de alimentos en casa, se
realiza el servido de alimentos en los respectivos
recipientes herméticos, b¡en ensamblados y
empacados en doble bolsa bicdegradable (minimc
de 30 x 40 cm).

el serv¡do se asegura una presentación

Füü
agradable, en recjpientes y rnenaie en

eslado, higienizado y seco. Las
de los alimentos proteicos se

de acuerdo a Io éstablec¡do en el ciclo de

queso y los postres se s¡rven en po-qtreras.

acierezos como yogur crema de leche, queso
helado para los postres a base de frutas se

en el momento del servido y a
de acuerdo a lo descrito en el anexo

Eüü

Los alimentos se sirven evitando el contacto con
las manos y no se utilizan guantes desechables
para tomar los alimentos de modo que se evite la
contaminación cruzada. Se emplean utensilios
aforados o estandarizados.

Los alimentos preparados se mantienen en
récip¡entes separados y tapados. Los alimentos
calientes serv¡dos no permanecen en tiempo de
espera por más de cinco minutos en la línea de
servido.

CNCNAHnn
garantiza a los párt¡cipantes la entrega total de
componentes de acuerdo al menú diario

y se sum¡n¡stra lácteo adic¡onal a toda
gestante ylo tactante. 200 cc de leche y 35 g

queso-

CNCNAHÜL]

cumple con los pesos servidos establecidos
minuta patrón para los distintos grupos de

por ¡a SDIS y se ajustan al rango
erancia en gramale (peso) establecido en

técn¡co.

úryü características organolépticas de las
presenian conformidad con Ia

calidad esperada según el tipo de preparación.

CNCNA

FILr

Mantiene a disposición de los part¡cipantes durante el tiempo de servido, distribución y consumo, tres (3) recip¡entes coñ espec¡as o
cond¡menteros, tales corno orégano, pÍmienta negra y ají triturado.

c

? ü
NA

tI

Variables Nivel de Cumplimiento

I Recipiente hermetico 330 ml | ;; J-- =. 
-l

lJViJwi
I **'''*n",*"t'* i .=r: I jy j

!
ij

i 1 por cáda
I part¡cipante
I
I

i

I

Var¡able Nivel de Cumplim¡ento Variable Nivel de Cumplim¡ento

menus.

lécnico.

Variables Nivel de Cumplimiento
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i.r Nivel de

garanfiza las temperaluras de refrigerac¡ón (entre entre 2 a 4 "C +l-2 "C) y para preparaciones con proceso de cocc¡ón se
una iemperatura mayor a 65'C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaiuras de cada

mínimo dos veces con un iniervalo de tiempo de dos horas.

Grupo de Al¡mentos Preparación del DÍa

Sopa o Cazuela 5 t L
Cereal

f)
ProteÍna

Ensalada o Verdura ?

Tubérculo o Plátano
0

Bebida de Fruta

Postre ñc

N¡vel de Cumplimiento Var¡able

c NC NA

til tl

Nivel de Cumplim¡ento

50

Profesional en Nutrición y D¡etét¡ca yia
responsable 'del serv¡cio participa en las
actividedes de forlalecimiento técníco en toma de
medidas antropométricas,sensibilización en
vigilancia nutricional y las demás programadas por
la Subdrrección de Nutrición SDIS.

Fecha Fortalecim¡ento Toma medidas
antropométr¡cas (Nutricionista):

*) t r iDia(I rr¡esIi ¡¡o'ZCiL

Fecha Sensibil¡zación Vigilaneia Nutr¡cional
Responsable del Servicio:

oi" ) L ivres fli) 
^ño ?(, :)

Nutricion¡sta:

¡¡¿ r,(' rr¡es {._( a¡o ZÍ )/_'}

V ü
NA

T

51

Profesional en Nutrición y Dietética realiza la toma
de medidas antropométricas al momento del inicio
de la atencjón a todos lcs participantes nuevos.
Adicionalñrente se reaiiza el número de tomas en
los tiempos establecidos para niñas y niños
menores de 5 años, muleres gestantes y a
participantes mayores de 5 años.

*Presenta los datos en ios listados generados del
sistema SIRBE en físico con firma y matrícula
profesional en Nutr¡ción y Dietética, acta y registro
fotográfico y registra la información en el sjstema
SIRBE,

*Rem te cronograma lrimestral.

Fecha entrega cronograma:

I a I r,5 I 7) - z:s¡ ¡ t: * i'ü

CNCNAtrvnTrI¡, I LJ LI

Variable N¡vel de Cumplim¡ento Variable Nivel de Cumplimiento

Cuenta con balanza digital, pesa pakón de I a 6
Kg y tallímetro con capacidad de dos (2) metros y
sensibil¡dad de un (1) m¡límelros; en adecuadas
condiciones y de acuerdo a las especificaciones
descritas en el anexo lécnico.

c

ry ü ü
53

Profesional de Nutrición y Díetética asisie a la
jornada de presentación del estado nutricional y
socializa la clasificación nutricional a los
partic¡pantes del comédor comunitario.

Fecha Asistencia: '-a3 l./, I C :?ti? 3

Fechasoc¡ar¡zación: JK iit l¡'LZ?

CNCNAmrn

Variable : Nivel de Cumplim¡ento

Reállza orientación y abordaje a los casos identifieados con malnutrición, de acuerdo con la línea técnica establecida por la
SubdireccióndeNut/ictón. ltt, rLr( iünü\, ri;( {}nr!} :: ,í "a.}

Eüü

Variables

Tt 'c T2'C

I

i

¡
I

I

I

Variable
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Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

55

Día 2 () fiaes

41,

c

el

56

Año

Act¡v¡dad

tt lot I '7b e L1

r-t

NC NA

Aprobac¡ón:t I'¿- Zr:'l!¡ Qd,,r n

¡
?

Fecha Reporie Cualitativo:

Registra la ialormación resultante de i¡s

sido aprobado por la nutr¡cionista del

ente.

c Llc
Fecha Reporte Cuantitativo:

Activ¡dad: ,t Jf '¡:r,'r-1_!lll¡lll¡¡r+7

CNCNAtrrrlnEn
T(,vht,pc1-rle¡

6ü

de promoción de esiilos de vide saludable en
sistema SIRBE de acuerdo con lo establecido
el anexo técnico y entrega mensualmente
informe cuantitativc y al finalizar el convenio

Define é implementa el Plan de Promoción
Estilos de Vida Safudable enfocado
al¡menlación, nufición y actividad física, que ha

7745 de la Subdirección Local de la SDIS y
acuerdo con lo descrito en el anexo técn¡co- informe cualitativo de las acciones de

en estiios de vida saiudabie en

No Variable Nivel de Cumpl¡miento Variable Nivel de Cumpl¡miéñto

57

Elabora, socializa e implementa un Plan de
Emergencias y Contingenc¡a - PEC del Comedor
Comunitar¡o para la vigenc¡a del conven¡o,
conforme al formato estáblecido por la SDIS.

CNCNAxrx 58

Cuenta con visita y Concepto Técnico de
SeEuridad Humana y Protección Contra lncendios
vigente menor a un (1) año expedido por la Unidad
Administ.ativa Especial - UAE del Cuei"po Oficial
de Bomberos.

2 9 ¡ñ;( t?v?3 * (r,hrutFecha:

w ü ü
)¿{u

59
Cuenta con mínimo un bot¡quín tipo A, el cual
debe estar ubicado en un sitio estratégico y seguro
del Comedor Comunitár¡o.

ry ü ü
60

Garantiza el cumplimiento de las medidas conlra
incendios, descargas eléctricas, sustancias
peligrosas, seguridad en actividades en el
Comedor Comunitario e infraestructLira.

Cuenta con la capacitación en teorÍa del fuego,
manejo de extintores y Seguridád Humana.

Desarrolla un simulacro de evacu3ción m ínimo
una (1) vez durante el ccnven¡o con participantes
del Comedor Comunitario.

ri1
NC

L-__l ü

?
.eii

N'

ot

l\lanliene actual¡zados los formatos requeridos en
el Subcomoonente Amb¡entes Adecuados y
Seguros, así como la ficha de ingreso de yisitantes
ai Comedor Comunitario-

Variáble

CNCNA

ENT

N'

62

Se garant¡za el fácil acceso de las personas
Comedor Comunitario; las escaleras y

establecidas en el anexo técnico. Los Dasillos

en material fotc luminiscente c acríiico en un
tamaño de 15 cm de a¡to púr 20 cm de a
(m inimo).

Genera med¡das necesarias para que la operación
dei Comedor Comut"titario no
aglomeraciones.

Nivel de Cumpl¡m¡éntoVariablé

ñ
IJC NA

salidas de evacuación se éncuantran

corredores cumplen con las

63

Implementar las acciones correclivas necesar¡as
para subsanar los hallazgos evidenc¡ados en las
visitas de supervisión o interuentoría, dando
respuesta y cumplimiento a los planes de
mejoramiento y reqajerimientos generados, en los
términos establecidos en los mismos.

F
c

$4

Perm¡tir la labor de ia superv¡sión o ¡nteruentoría,
equipos técnicos y administrativos de la SDIS y
entidades externas con las que se articulen
acciones con ocasión de Ia operación del
Cornedor Conrunitario y la eiecricién dei convenio.

E ü

65

Utilizar estrictamente las ¡nstalac¡ones del
Comedor Comunitario para el cumplimiento del
objeto del convenio. En estas, NO se podrán
ejercer actividades de proselitismo político,
religioso, ídeológico, comercial o de cualquier otra
índole.

cNcEI 66

Dar cumplimiento con lo establecido en el Decreto
D¡str¡tal 389 de 2009 y demás normas
concordantes, por Io cual no podrá recibir ni
recaudar donaciones, aportes voluntarios, cuotas
de corresponsabilidao o de partic.pación.

É ü

_.1
sAr

Nivel de Cumplimiento
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3c.t

El ni,mero de participanles registrados en en el apllcatjvo RAD es acorde ai número de parljcipartes registrados en la planilla de asiste¡cia,

Hora de Reg¡stro Número Reg¡strc Part¡cipantes RAD Número Registro Parlic¡pantes Planilla Comentarios

12m

:,,TL

1:00 p. m. .7i}{:i
2:00 p. m. -7q'2

t I L- 2ci'?
3:00 p. m.

3:30 p. m.

Total
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ÎJz,p
l)g,ooI-"¡

III0_

aIri
É

.
m<áoL

¿
t

É
É

d
.rtÉ

ó
É

d
é

é
+

"
É

- t
d

É
A

A
-1-

é
j[-

ft- *
É

-!é
{+

-rtñ
t

d
C

tÉ
ó

n .-/.
,-t*+

\

r"
lr

t\
¡

rt
d

¿
fl

'É
ó

d-ñ
d

ft
rJ

¿
*

d
Jt

/-
+

{"
.--eIJ

t{5(jL;L-u
a

\l;Uvrn

iY
l

rts"

tr

(§
(n

c\.
(v,

ñ¡
d¡)

§¡
{.,

§t
g,

(§
(t

ñ¡
Í)

Jooaza3Joz544uJsooagüÉ
,

uúuz'9oFuo6docll

éUJ(J@pdUo6o)zuqEFzU=)@puouIzuz'qoduIots2IEouoÉ
,

¿

6;L.UJozqtr@uFÉUz.9olJqts=É
,

r

.J

i,zl!
.) 

!

ILJ
ts1.5

S
olü

E
ñ!

ts É
9

L<
E

=

ó:.D
J'

:l 
L-J ¡

.l/ o 
it

iE
 

\r

§o=l,G
-

frYJ

[]
e7¿

?
u{¿

U

.{u
V

o 
¿

i=
+

u.t ü

d
LC

\
¿

ju 
u(2

rb 
s^

.a (»
\J

,*-§\)é,

oagEé

ffi
a.=
aA

sc

<Fú,ll¡LooazJ

D
*

§
r, 

J

sY
3

I
C

tsl
"r.-k
.,/ r: J
§-!ü 

i*

LE
 -

eü-ó

--t
q),i:¡- -:
'^gr:
t-.r >

 
"

L!)fi
j+

- 
-

(É
-¿
l a 

*

"4i 
!\

J-&
, 

cJc

ad*
2(Jo 

a
;(5

áa§

§§1¡

-Dñd3D

¿
l

:ótJ
ili-cl

''.1

óñ(9

Ze{t)
ulu_oÉ

.
É

_

É
.

tr

aÉ
)

JJriJ
Lau_l
{xú= rrZ

zIoEJo9ot¡l
EoÉ

.
(L

É¡

c

4\ci

z9oiO
cl

H
q

g:o<E
C

I
U

'J

ü.aoot¡J
4o



Página 1 de 2 

  
PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
16 

 
MES 

 
01  

 
AÑO 

 
2024 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113496- CCCP 11-003 TABERIN 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 6570-2023 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 
No de Variable: 9 
 

Descripción: 16/01/2024- No se aplican adecuadamente los 
procedimientos, dado que se genera un tiempo de espera de 27 
minutos, para 10 participantes, debido que siendo la 1:41pm, se 
agota la carne asada, por lo cual fue necesario, adquirir carne y 
luego realizar cocción, reanudándose suministro a las 2:08pm. 

 
No de Variable: 26 
 

Descripción: 16/01/2024- Se realiza mantenimiento en unión piso 
pared, en área de cocina caliente, sin embargo, se evidencia unión 
piso poceta de lavado de utensilios de aseo, con desprendimiento de 
material; en área de lavado y desinfección, segundo piso, poceta con 
baldosa rotas. 

 

 

  X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
16 

 
MES 

 
 01 

 
AÑO 

 
2024 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113496- CCCP 11-003 TABERIN 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: : 6570-2023 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 
No de Variable: 23 
 

Descripción: 16/01/2024- Se evidencia material plástico 
protector del área de lavado e higienización del segundo piso, se 
encuentra desprendido, lo que no garantiza hermeticidad, 
generando riesgo para el ingreso de plagas. 

 

 
No de Variable: 17 
 

Descripción: Se evidencia en equipo de congelación donde se 
almacena carnes, hielo en una bolsa, utilizado para cama de hielo de 
ensaladas, generando riesgo de contaminación. 

 

 

  X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
16 

 
MES 

 
 01 

 
AÑO 

 
2024 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113496- CCCP 11-003 TABERIN 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: : 6570-2023 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 
No de Variable: 24 
 

Descripción: Se evidencia puerta del cuarto de basuras, con 
presencia de oxido parte inferior, presenta corrosión.  

 

 
No de Variable: 49 
 

Descripción: 16/01/2024- No se garantiza durante el servido, 
temperatura de seguridad, dado que para la primera toma la carne de 
res asada, registra 63.9°C. 
 

 

 

 

 

  X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
16 

 
MES 

 
 01 

 
AÑO 

 
2024 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113496- CCCP 11-003 TABERIN 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: : 6570-2023 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 
 
No de Variable: 28 
 

Descripción: Se evidencia desorden (residuos de alimentos, y elementos sobre el borde de la pared), en área de higienización, segundo 
piso, adicional, elementos en desuso, alrededor del área, generando riesgo de posibles puntos de anidación para plagas. 

 

 

 

 

 

  X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA  
 
SEMANA N°     4       MENÚ: 20 
 

 
 

 
GRUPO 4: de 9 a 13 años 
 
 

 
GRUPO 5: mayores de 14 años 
 

Apoyo a la supervision 

 
Andrea Vargas Lozano 

  
Nombres y Apellidos  

52.202371 

  
Cédula de Ciudadanía 

  


