
FORMATO NO
CONTROLADO

lntegracrón Socral

ffi
---§;4il;-

PROGESO: PRESTAGIÓN DE §ERVICIOS §OCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL
SERVIGIO COMEDORES COMUN¡ITARIOS

FORMATO AETA OE VISITA BE SEGUIMIEI.¡TO EN EAMPO
COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD

CONVENIOS DE ASOCIAGIÓN VIGENCIA 2023 1de12PAGINA
I

út ZÜZq 0) qFecha de V¡sita Hora lnicio Hora Final¡zación
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Nombre Comedor Comun¡tario

Nombre Responsable del Servicio:

Fecha lnicio Operación: Fecha Final Operación

'frn

'i. ldeñtiíióae¡én

No ConvenioA/igencia:

5.¿!,u Barr¡o:

Tel: I(. 0 l(r)'{:.l7¿"} cer: 3.tl ?q}1Lk } Correo Electrónico:

Dirección: CL l?,q'f 8+
Tobe.r"fh Secfei\.2. Ubicacién

Localidad:

N" Participantes en Atenc¡ón:
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2'|L Tctal Histó.iccceAsisren.ia: Li ?-Ll

3. Cobértura

Cobertura Diaria Contratada:

del Menú Preparaciónv

Var¡able Nivel de Cumplim¡ento Variable Nivel de Cumplimiento

Eiecuta el ciclo de menús de acuerdo con el
calendario eStal¡lecieio po!- la SDlc. En caso de
superar los intercambios permitidos por anexo
técnico (máximo un (1) ¡ntercambio al dia y
máximo cinco (5) intercambios a la semana), o por
situaciones de fuerza mayor, fortuitos cuenta con
ia áprúiláciéir rie ia i'ruii'iúio¡rista SDiS rriÉdiái-rté ei
"Formato autorización camb¡o de preparac¡ones" .

Ofrece rrenú especial para navidad y fin de año.
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Rea!iza proceso de descongelación según lo
estipulado en anexo técnico (en refrigeración y no
a chorro de agua, canecas con agua o sometidos
a proceso de cocción).
Las ensaladas y postres que contienen fruta
picarJa soir córtarias y ¡:ioacias ei misñ]ó día de
suministro. No se incorpora bioques de hielo o
bolsas de leche congeladas ai jugo.

C

tr
NCtl ü
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El pre-al¡stamiento de alimen'tos se realiza
aplicando los pasos de: selección, clas¡ficación,
higienización, pelado, corte o picado, pesado de
los aiimentos y con Io establec¡do anexo técnico.

Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y
pulpas son lavados y des¡nfeclados prevío a la
preparación-

ü
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§
4

Realiza encuesta de opinión con ios participañtes
del Comedor Comunitario mayores de 1 8 años con
el fin de establecer la necesidad de sum¡nistrar
una preparación vegetariana de rnanera mensual.
En caso de aceptación, diseña dos (2) propuestas
de menús vegetar¡anos y remite a la proÍesional
en nutrición de la SDIS para su auiorización.
Ofrece una (1) vez al mes la preparación
vsgcrdr r¿f rd apr uudud.

C
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No Variable N¡vel de Cumplimiento

5

Realiza las preparacionés
Nutrlc¡onal" po!'grupo de eCad y en les cantiCaCes establecidas. Se preparan de ac!.te!'dc scn los lineern¡entos establec¡dos por Ie
SDIS.

Peso Neto
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Sopa o
cazuela

! e"utau o" É -t*¿:fruta
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: Verdura o
ensalada
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Peso Neto

Menú lngredientes

Proteína

i o plátanú
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6
Brinda alimentos con la calidad, en ia cantidad,
oponunidad y logistica requerida

ú
NANC

7

Se adcu¡eren cárnicos, abarrotes y tubérculos para
mín mo dos (2) días de operación, fruias y
verduras para minimo un (1) día de operación.
l\,4a.ren e'do a d¡sposición las rernisiones o
facluras de los alimentos y elementos de aseo en
Er uu reuur uu:,rurr¡tdrru y udiluu LUr¡rpr¡il.rcrtru d¡

cronograma de recepción de alimentos.

Se adqu¡ere atún (lomitos en agua). el empaque
eel heiado descrlbe el contenido neto en gramos,
la papa y yuca sin exceso de tierra o prelavada,
aceiie vegetal de una sola fuente y no se adquiere
leche en polvo.

NC

ñl
NAc

I

Dá Ldfriilii¡iiiúiitú Lüil iu esi¿biecidu eil i¿

Resolución 5109 de 2005 y demás normas
concordantes y complementarias. asi como los
lineamientos técnicos establecidos por el
M¡nister¡o de Salud, Protección Social e lNVllVlA
con respecto al rotulado de alimentos.
Para el caso de productos cárnicos cumple
rotulado de acuerdo con el Decreto 1 500 de 2007.

C

IVIr\l

NC NA

9

lmplementa el proced¡miento "Operac¡ón entrega
de apoyos alimentar¡os e/l /os se¡ylclos socla/es
de /a SDIS", teniendo en cuenta los documentos y
formatos asocÍados a este.

úMü

Variable Nivel de Cumplímiento
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Cuenta con las f¡chas técnicas y conceptos san¡tarios favorables o favorable con requerimientos con fecha no superior a un ('1 ) año de
los proveedorés directos de pollo, pescado. cárnicos, leche y derivadcs, oroductos a base de huevo y pulpas de fruta. Adicionalmente
para pollo y carne presenta autorización sanitaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007, !ácteos y derivados registro sanitario de
acuerrjo coi¡ ia Resoiucjón 719 de zAi5.. Ad¡ciollal cüeilia co¡r ias actás de iirspeceión, vigil¿ncia y co.itrui de ios velrículos que
transportan los alimentos , con fecha de exped¡ción inferior a un (1) año y con concepto Favorable.

Producto i Distribuidor Í FochaCHS
; A.utorización

Proveedor cHs Autorizac¡ón CHS Sanltaria

jtuz$&s¿3 3
O Vttorlültolt*lzo

i - lil''R

Tecü-i*-Fñü* Fecha -r--_:
P¡aca I

I

Leche

Queso ]

!

I+
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J-

tu /r,u

ftrz3

R, llzt..^tzz4
iYoguñ

Heladó

leche

Atún

Prlpás

Vztosht
1?2

lgr¡,A i
P li¿tasÍiú'L
c¿altaoq/al

)6t t23 1

-
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Var¡able Nivel de Cumplimiento Variables N¡vel de Cumpl¡miento
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Los alimentos que requ¡eren cadena de frío están
almacenados en condiciones de temperatura de
relrigeración y/o congelación en recipientes
piásticos o bolsas .ie poiiet¡leno transparentes con
la cantidad de alimento que se requiere en la
preparación del día.

N
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Los alimentos perecederos se almacenan dentro
de ios equipos correspondientes debidamente
organizados y separados de acuerdo a su
natu¡aleza, s¡n goteos ni fugas evitando la
contaminación cruzada, con róiulo que indique:
nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
vencimienlo (si aplica) o fecha prevista para uso,
número de lote (si aplica).

CNCNA

KNT

13

Los alimentos no perecederos empacados
individualmente, como granos y otros que
presenten largos períodos de vida útil, se
almacenan de manera organizada en estantería a
t6!'npcj.atur8 ambiente, sin ccn.tEctc directo de la
luz solar y sin presenc¡a de humedad.

NCtl ü 14

Los aiiile¡iós coiirú fru[as, verduaas y iroiiáiizás
que por su naluraleza no es necesario manfener
en refrigeración, se a¡macenan en canastilla
pláslicas a temperatura arnbiente, teniendo en
cuenta que no se saturen evitando daño
rnecánico. Separados de abarrotes y lácteos tipo
UHT.

tr
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ti

i

I

I



FORMATO NO
CONTROLADO

!efÉ¿;É
§ry8
e"'4É

pE EoGolÁ ú.c.

lnlegrÉción Socral

PROCESO: PRESTACIÓN DE §ERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSÉN SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITAR.IOS

FORMATOACTA DE VISITA BE SEGUIMIEHTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD

CONVENIOS DE ASOCÍACIÓN vlGENCIA 2023 PAGINA 3de12

Registra diariamente las temperaturas de
de almacenamiento de alimenl'os en
"Control de temperatura de equipos de

y "Control de temperatura de
equípas de congelación" Diligencia diariamente
"Formato de control de entrada v sal¡da de
e/,n er¡os 

" 
tenieñ{io en cuenta ias

de los alimentos que se encuenlran en

rÉ
c htA

y mantiene las muestras diarias
preparacios de acuerdo con lo
en el anexo técnico. Las muestras

a las preparaciones estaL,lecidas en
ciclo de menús.

c
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L__l

personal manipulador de alimentos aplica
prácticas de manufactura (BPM) en

procesos realizados en el
y cuenta con la dotación ljmpia

según lo establecido.

CNCNAIWtr y socializa con el perscral
el Protoco¡o de Lavado de

en el Sistema de Gestión de la SDIS.
La socialización se realiza al menos tres veces

la ejecución del convenio. Dispone
qüe ¡ndiquen el proceso de lavado

ub¡cados en servicio de a,imentos. área de

soc¡atizac¡an: (J ,4 / t l l ) () !] ljr, l

de alimentos y baños.

CNCNA

Mftl

1lnkJ

personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitlld para manipular alimentos, con una vigencia
a (1) año, expedido por méd¡co que cuente con número de registro profesional.

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certificado Médico

1 WGI{cr &\r,r I< t r'Vt >r,'¡3
2 0ndrrrr .{rrrrG I §( / ñ L+ 11 r,2.3
3 I

14\rrler¡, 'Y \ ({1 rc-iil\tr- 2L) t t.i r7il77
-\lz br,rr.,,r Ánv^,rh'c,t 7S /t t ttrfl 3

-P--euln ti n..h f0rrx, l.r' r), ??. lrnnrv7.3
6 C,C-,.rr¡),Ár, 

-,ñr r-,,," CP-^.r,,uo¡.,11^-) ?[ lr¡Lltt|D
7 Lurr!r¡ l¡; Iclrr., rp o-*^l.Ltr') l¡ r c¡Al?uZ3
I I

o

NAC

r.-;'1Lil
NCtl

al talento humano del
en el manejo de m¡nuta patrón,

menús, análisis nulricionales, prcced¡m¡ento
"Operación entrega de apoyos alimentar¡os en los

socla/es" con sus documentos
asociados.

zsjiúLi I73 - ¿9l ir !'2.^,¿ 1

coñ capacjtacióñ en recepción
y conocimiento de los criterios

aceptación y rechazo, resolución No 5109
al personal manipulador, personal nuevo
vez que se requiera realizar

\6 {gE,¡ Z¡ttA^ v{t t D f¿0 ¡.ts

CNCNAtrnn
la estandarización de utensil¡ós para
de al¡menlos y socializa al

con el íin cie dar cumpiimiento a
seruidos establecidos en la minuta

con scportes (f¡cha técnica, planilla
reglstro fotográf¡co, material de

todas las capacitaciones realizadas.

cada grupo etario.

ll ¡r"¡l /'rtz\
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Variable Nivel de Cumplimiento Variables Nivel de Cumpl¡miento
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de manera adecuada el plan de capacitación continuo y permanente, de acuerdo con los iineamientos esleblecidos por
SDIS, al personal manipulador de alimentos desde el momento de su vincu¡ación al servicio. en coherencia con lo señaiado en
Resoiueión 2674 de 2Oi3 y er.t el anexo técnico.

Nombres y Apellidos Manipuladoras{es) de Alimentos Fecha lnducc¡ón i
Fecha Capacitación

1

-k-c.*rsl*5o lqY )?til!){n- r+lar12q
2 .$*nclte-g- ,Slc! ro )7rcut?n" 17 jo) i7u
3 Blcr-trrn'Frrors.ktrr . Z?rpn.z \?J0lfzi{
4 ktz hn¡ .G,nrirr: 2<t tb l?3- f:1/ 01 f 2¿¡

I

6

7

I

C
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'Pq¿n&>

P¡¡ís:hcld cte

lrforrrc'f GCAlÚ

Las instalaciones están prolegidas contra
entrada de ' poivo. lluvia, suciedad.
contaminantes y el ingreso de p¡agas y
domésti.os. Los sifones o rejillas de drenaje
encuent¡an asegurados y en buen estado_

c

ffi
NA

24

Las ventanas y puertas son de materiales que no
generan sustancias tóxicas. resistentes, no
pcrosos y con acabados Iibres de grletas o
defectos que dificulten la llmpieza y des¡nfección.
Los vrdrios se ancuentran er brien esiado,
cubiertos con pelicula de seguridad o a¡gún
elemeoto para preven¡r el estalltoo.

CNCNAtrqtr

Cueiil¿ ¿¿¡ veniii¿c;ur1 direut¿ o irrdiieula s,rl c

ñ
NC NA

Los pisos, paredes y techos son de materiales
no generan sustancias tóxicas, resistentes,
porosos, imperrneables. no absorbentes,

generar incomodidad del personal, previene
condensación dél vapor, polvo y facilita
remoción del calor. Las aberturas para cieslizanies y con acabados libres de grietas

circulación encuentran protegidas por defectos que dificulten la llmpieza y

anti-insectos (anieo) en buen estado, de
no corrosivo y fácilmente renrovibles
limpieza y reparac¡ón.

material Clrenr¿ ccr unicnes reCcnCeJdas plso-pared
pared - pared de,as áreas de preparación
almacenamienlo Ce alimentos.
Los pisos se mantienen sin exceso de humedad.

para

c NC NAwrl

El Comedor Comunitario cuenta con concepto sanltario FAVORABLE o FAVORABLE CoN REQUERII\4IENTOS con fecha
expediciÓn lnferior a un año. Cumple con las exigenc¡as dadas por la autorídad san¡taria. Solicitá la visita de inspecclón, vigilancia
control a la autoridad san¡tai"ia, un ('1) mes antes de cumplifse un (1) año de ia fecha de expedrción de! ccncepto sanitario

concépto: fq tfl"qL blt __ porcentajedeCumptim¡ento,\ t,5 V"

Fscha: Die: ¡!_$- ,t4"., C t nno, ?¿rZ ,'.r N'A.cte: ,/") 
" []7 l'.i l'J i -- L-l l

Hospital/Subred: uo¡''le

NA

tfr
NC

n

ru'l Var¡able Nivel de Cumplimiento

Las áreas de cocina, distribución, salón comedor,
de alimentos, higienización de

de aseo, instalaciones sanitarias,
alistamiento de personal, almacenamiento
productos químicos, almacenamiento
comLrr¡stibles son independientes.

o espacialmente; se encuentran
estado de orden y limpieza.

CNCNAnmn
Las áreas de cocina se encuentran debidamente
señalizadas{zona caliente. zona ftía, zona para el
pre alistamiento de alimentos crudos y zona de
hrgienización). Se cuenta con lavamanos ccn grifo
de acclonamiento no manual, dotado con
Cispensador con labón liquido desinfectante,
toallas desechables o eouipos automáticos para el
secado de manos, debidantente seña¡izado
ubrcado en ei área de elaboraclón o proximo a
esta.
Se encuentra publicada en un lugar visible para
los manipuladores la tabla de dosificac¡ón de
desinfeclante.

c

F ü ü

Variable Nivel de Cumplimiento
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Variable N¡vel de Cumplim¡ento Var¡able N¡vel de Cumplim¡ento

Variable Nivel de Cumpi¡miento

Variable Nivel de Cumpiimiento
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cuenta con iluminación natural y/o
para ia reaiización de las act¡vidades

las áreas. Las lámparas, accesorios y
de iluminación del Comedor Comun¡tario

del tipo de seguridad y están protegidos para
la contaminación en caso de ruptura.

r L_.1 ü
EI Comedor Cornunitarlo cuenta con área de
alistamiento para el personal manipulador de
alimentos separado de los servicios sanitarios,
área de almacenamiento o preparac¡ón, está área
cuenta con lockers o casilleros en buen estado
para Ia ubicación de elementos personales y ropa

CNCNA
l.-+ L_r Lr

El Comedor Comunitario cuenta con
separados, en buen estado

aseo, lavamanos pa.a la higien¡zac;ón de
para participantes dotados de elementos de aseo.
Se garantiza el ingreso a todo t¡po de usuarlo,
espec¡al personas con movilidad red ucida
cue nta con apoyos internos que {acil¡ten el

uso de este.

rüü
JJ

Se cuenta con un área específ¡ca para

almacenamiento y lavado de utensilios de aseo;
ubicado en un lugar que no genere riesgo de
contaminación. aplicando el código de co¡ores
establecido. Se publican carteles alusivos al uso
oeno¡ rien dp c¡rla ¡nlnr

c

M
NC

tt
NA

tt

con lugar para almacenam¡ento
químicos, debidamente identiflcado,
organizado, se mantiene bajo llave

encuenlra alejado de la cocina y del
alimentos, así mismo se dispone de las flchas
seguridad de los productos químicos utilizados
la Iimpieza y desinfección.

ryüü
El Comecior Comunitario cuenta con los servicios
públ cos de luz. gas, acueducto y alcantarillado; en
aquellas situaciones eventuales en que se haga

uso de gas GLP (gas propano). este debe Cumplir
con las caracteristicas establec¡Cas en el anexo:
dicho cilindro de GLP debe encontrarse en el área
de almacenamiento de combustibles.

a

ry ü
NA

adopta, actualiza, divulga e implementa
Plan de Saneamiento de acuerdo con la Güia
Plan de Saneamiento establec¡da por la
Distrital de lntegración Soeial. Los registros
control se encuentran aciualizados.

CNCNA

ryrn
37

No se evldencia indlcios o presencla de plagas,

roeciores o vectores.

Fecna -tr no.o"tror, L2./ t L / 7: 3 -]

empr"sa: 'ñ¡¡.ri,nEllt',4,;t¡ i 13, L

Concepto Sanitario: Tr:rf L ri, h\{-.

CNCNAFrrl

Fecha LavadoTarqu", oiu J.3 Mes i0 Año Zú'¿-3 Material l?UL N"Tanques: ,t

capacidad rotal: fDOÚL Empresa: 1]r¿r^,nrlu:{-rtr., I B-C

Concepto Sanitario: Íat;rroule Fecha concepro, oi, lt prus D3 nno ?LlZ'3

É ü
NA

mesones y utensilios en contacto
los al!rnentos poseen acabado liso, no
dé gr¡etas, p¡nturas y/o material

tóxico. sin aristas y en materiales
y lavables, en perfecto estado

hig¡ene, desinfección y
se encirentran ¡nstaiados

secuencial, partiendo del rec¡bo de
hasta Ia preparacrón y disiribución

mismos.

Estos se encuenlran en cant¡dad según
en ei anexo técnico.

C

m
NA Cuenta con un plan de mantenimiento de equipos

prevent¡vo y correctivo que contenga como
mÍnimo: cronograma y hojas de vida de cada uno
de ios equipos del (caracteristicas del equipo,
capacidad, fechas y descripción de los
mantenimientos ).

Los equipos e insirumentos. como básculas,
grameras y los ter!'¡ómetros son ver¡ficados
semanalmenlei y se registra la información en el

medición" .

CNCNAmnr

Variable N¡vel de Cumplim¡ento Variable N¡vel de Cumplimiento

Variable Nivel de Cumpl¡miento

El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potabie de material higiénico sanilarío hermático
nstalado al sistema h¡dráulico de cocina y baños. Cuenta con el certificado de higienización con tiempo de expedición no mayor a (

meses.

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento
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con menaje en materia¡ higiénico saniiario, resiste¡rte a la corrosión, de fácil limpieza desinfección y en buen estado para

estab,ecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en totaf por cada parlic¡pante) y marcados de acuerdo con lo establecido

lUlanaie en eiria Cantidad
establec¡da

Cantidad
Evidenciada

Bandeja plástica
'I U por Cada

1Dn 3D
Cuchara postre i por cada

participa nte 3rn
Cuchara sopa

1 por cada
part¡cipante 300

Cuchillo mesa
1 por cada

oafiicioante

Tenedo¡ mesa
1 por cada
oarticioante ?r if-r

Postrera
1 por cada

Darticioante 3bD
1 por cada

particioante 3uo
Plato sopa

1 por cada
participante 3§tl

Mcñáia n^ÉrhlÉ Cantidad
establec¡da

Cantídad evidenc¡ada
{u1

Hecrprente hermético
500 mi 3n

Recipiente hermét¡co
1000 ml 3a 3rl

3C 3rs
Recipiente hermético

200 nrl Jo ali

anexo iécnico.

ios participantes.
5% de los participantes

de009;
el que reciban la alimentcsde ccnsumo en concuentanexcepc¡onalrnente entrega pará casa, m

NC NA

u¡iPU,' urv s,r uil ruv¿t vr§,utv
Comunitar¡o, las m;nutas patrón, el

menús y ¡os documelltos de análisis de
a las personas manipu¡adoras

imenlos, así como ei ciclo de menús y el
día para visualización de los participantes.

los participantes con autor¡zación para
y consumo de alimentos en casa,

el serv¡do de alinrentcs en los
herméticos, b¡en ensamblados

en doble bolsa biodegradable (m
de 30 x 40 cm).

CNCNAEt]r
el servido se asegura una

agradable, en recipientes y menaje
estado, higienizado y seco.

de los alimentos prote¡cos
de acuerdo a lo establecido en ei cic¡o

queso y ¡os postres se siruen en postreras.

aderezos como yogur. crema de leche.
helado para ios postres a base de írutas

en ei momenfo dei servido y
de acuerdo a lo descrito en el

técnico.

CNCNA

§tril

alimentos se sirven evitando el contacto
manos y no se utilizan guantes

tomar los alimentos de modo que se evite

Los alimentos preparados se mantieñen
separádos y tapados. Los

calientes servidos no permanecen en tiempo
espera por más de cinco minutos en la línea

o estandar¡zados.
cauzada. Se emplean ryüü garantiza a Ios participantes Ia entrega tolal

uv, r rPU' rs, ,rsJ
y se sum¡nistra lácteo adicional a

mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche y 35
queso.

Wüü

cumple con ics pesos seftidos establecidos
minuta patrón para los distintos grupos de

por la SDIS y se ajustan al rango
tolerancia en gramaje (peso) establecido en

técnico.

FrC

Las características organo¡épt¡cas de
preparaciones presentan conformidad con
calioac esperada segjn er lrpo de preparacicn.

CNCNAKTt]

a disposic¡ón de los paÍicipantes durante el t¡empo de servido, d¡stribuc¡ón y consumo, tres (3) rec¡p¡entes con especias
lales como orégano, p¡mienta negra y a.jítriturado. ú

NC

T

Variables N¡vel de Cumpl¡miento

1 Recipiente he'mético 330 mlI I

.?oit I

Vaso jugo

: ^, loorcada ; l

." - :l:l:"-::"- :- pqr!crpq::,!e--¿ótz*-- 
i

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

42 4i

Var¡áblés NiYel de Cumplimiento

NA

LJ
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§e garantiza las temperaluras de refrigeración (entre enlre 2 a 4 "C +f-2 "C) y para preparac¡ones con proceso de cocción
garantiza una ternperatura mayor a 65'C, desde el inicio hasta el f¡nal del servicio. Se realiza toma de temperaturas de
preparación minimo dos veces con uñ intervalo de tiempo de dos horas.

Grupo de Alimeflto§ Preparación d€l Día Tf "c T2'C

Sopa o Cazuela .Socn de- rri"¡ch,{-a¡ 6ú,3 15,g
Cereal l?trCZ- rcrt c;r'[r;ntTD tXrl 66, t

Proteína 6rrl-a r.t"r-r{ c,ri; roechtdft gLl, § 1\,5
Ensalada o Verdura ucrclqrú)

ñcrr¡ rl t \ ccñ roüu(ine x.¡ i-iTs b,D Z,L
Tubérculo o Plátano Pg-or, rr{t} llo d,; ¡ c,dn l.q,L1 eá,\

Bebida de Fruta 5r,r\=llr d. rrrr.'lbG. 5,q erA
Postre f- r.a,)t¿. fL.n f*r-¿f-Yn6t b,o

C NC IiAryrn

Profesional en Nutric¡ón v Dietética
responsab¡e del servicio jarticipa en
actividades de foatalecim¡ento técnico en toma
med¡das antropométricas,sensibilización
vigilancia nutaicional y las demás programadas

Subdirección de Nutrición SDIS.

Fecha Fortalecimiento Toma
antropométricas (Nutricion¡sta):

Día ,' I rrites I f nno ',1- ,' ]

Fecha Sensibilizaeión Vigilancia Nutricional
Responsable del Servicio:

Dia l¡ rr,res {'ieno__:L_¿ 1

D¡a t i, Mes l': nno 
-),,.'i\

Nutric¡onista

ry ü ü
Profesional en Nutrición y Dietética realiza la
de medidas antropométricas ai momento del
de la atención a todos los participantes
Adlcíonalmente se realiza el número de tomas en
los tiempos establecidos para niñas y
menores de 5 años, mujeres gestantes y
pa.ticipantes mayores de 5 arios.

los datos en los listados generados
sistema SIRBE en fisico con firma y
profesional en Nutric¡ón y Dietética, acta y

y registra la jnformac¡ón en e,
SIRBE,

*Remite cronograma trimestral.

Fecha entrega cronograma:

7ü¿8

CNCNAEnrl

Cuenta con balanza d¡g¡tal, pesa patron de 1 a
Kg y taliímetro con capacidad de dos (2) metros

de un (1) milímetros; en adecuadas
y de acuerdo a las especificaciones

en el anexo técn¡co.

B
NC

t] ü
Profesional de Nutrición y Dietética asiste a

de pr€sentación del estado nutricional
socializa la clasificación nutricional a

Fecha Asistencia: '4,¡'ll ¡ t: I ; ¡.',' :i

Fecha Socialización: l': l; il ,) i ;: :]

del comedor comunitario.
tr ü ü

or¡entación y abordaje a los casos identificados con malnutrición, de acuerdo con Ia línea técn¡ca establecida por Ia

L¡Ll Lir¡e irz ri.cr- ürd:¡) Zb¡ li$ ¿CI a}
de Nutr¡ción-

c NANC

f

Variables Nivel de Cumplimiento

I
I

$ffi
Variable N¡vel de Cumpl¡mlento Var¡able Nivel de Cumplimiento

Variable Nivel de Cumplimiento Var¡able Nivel de Cumplim¡ento

52 5:
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:+:Ll¡:l

Física

Var¡able N¡vel de Cumplimiento Yariable Nivel de Cumplimiento

E6

Deflne e impiementa el Plan de Promoción de
Estilos de Vida Saludable enlocado en
a¡imentación, nutr¡ción y actividad fÍsica. que haya
sido aprobado por la nutricionista del Proyecio
7745 de la Subdirección Local de Ia SDIS y de
acuerdo con lo descrito en el anexo técnico.

FechaActividad: \l lil : ) t''"' q

C' 4 o e-

ble

rur:fa

Act¡vidad

Actividad

Fecha Aprobac
L.*

Día 1 ['] h/es

p4t-rcr6»lc>
6D

C NA

n

i\ I

I}J ü

56

Registra la información resultante de los procesos
de promoción de es'iilos de vida saludable en el
sistema S!RBE de acuerdo con lo establecido en
el anexo técnico y entrega mensualmente el
iníorme cuantitativo y al finalizar el conven¡o el
informe cualitativo de las acc¡ones de promoción
en estilos de vída saluciable en ei formato
correspondiente.

Fecha Reporte Cuantitativo:

tLl / |7,lzoz3

Fecha Repoñe Cualitativol

l.i lr\ r).O-4

NAcrÍ ü

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumpl¡miento

57

Elabora, socializa e implernenta un Plan de
Emergencias y Contrngencia - PEC del Comedor
Comunitario para la vigencia del convenio,
conforme a¡ formato establecido por la SDIS.

NAC

I<N
L# ü 58

Cuenta con vísita y Concepto Técnico de
SeEüridad Humana y' Prüiección Contra Iñcendios
vigente menor a un (1 ) año expedido por la Unidad
Admin¡strativa Especial - UAE del Cuerpo Olicial
de Bomberos.

Fecha, 7ci f üsl?L¿:- (s.LV:p

NA

C\

É

59
Cuenta con mínimo un botiquin tipo A, el cual
debe estar ublcado en un sitio estratégico y seguro
del Comedor Comunitarlo.

-&-lf ü ü
60

Garantrza el cumplimiento de las medidas contra
incendios, descargas eléctricás, sustancias
pel grosas. seguridad en aclividades en el
Comedor Cornunitario e infraestrl]ctura.

Cuenia con la capacitación en ieorÍa del fuego,
manejo de extintores y Segurldad Humana.

Desarrolla un simulacro de evacuación mínimo
una (1 ) vez durante el convenio con partlcipantes
del Comedor Comunitario.

m ü tr

-cá

N"

61

Mantiene actual¡zados los formatos requeridos en
el Subcomponente Ambienies Adecuados y
Seguros, así como la ficha de ingréso de yis¡tantes

al ComÉdor Comunitario.

Variable N¡vel dé Cumplim¡ento

C
riI-l
1#

NC

T ü

N'

62

gztanliza el fácil acceso de las personas

tllecidas en el anexo técnico. Los pasillos de

mater,al foto luminiscente o acríiico en

N¡vel dé CumplimiéntoVariable

E ü ü

(m ínimo).

de evacuac¡ón se encuentran

de 15 cnl de alto por 20 cm de

omerac¡ones.

Comunitario; las escaieras y los
cumplen con las

r medidas necesarias para que la
Comedor Comun¡tario no

63

lmplementar las acciones correetivas necesarías
para subsanar los hallazgos ev¡denciados en las
visitas d€ supervisión o inténrentoría, dando
respuesta y cumplimiento a los planes de
mejoramiento y requer¡mientos generados, en los
términos establecidos en los m¡smos.

NC NA

trrl
c

64

Permitir la labor de la superuisión o interuentoria,
equipos técnicos y administrat¡vos de la SDIS y
enticiades externas con las que se afticulen
acciones con ocasión de ¡a operac¡ón del
Conredor Comunitario y la ejecución de¡ conven¡o.

cNc

mr

65

Utilizar estrictamente las instalaciones del
Comedor Comunitario pará el cumpl¡miento del
objeto del convenio. En estas, NO se podrán
ejercer actividades de proselit¡smo político,
religioso, ideológico, comercial o de cualquier otra
indole.

56

Dar cumplim¡ento con lo establecido en el Decreto
D¡strital 389 de 2009 y demás normas
concordantes, por lo cual no podrá rec¡bir ni
recaudar donaciones, aportes voluntar¡os, cuotas
de corresponsabilidad o de participación.

cNcwrcNc

Ftr
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\¿s

k a\o\ C¡,""o l.o o.of

& v\r¡D s6r- crt q

?-'tt c¿)r\ o5

El número de participantes registrados en en el aplicatjvo RAD es acorde al número de participantes regjstrados en la planjlla cle asjsiencla.

Hora de Registro Número Registro Pañicipantes RAD Número Regislro Part¡cipanles Planilla

12ñ l5q iGl -!.¿:3ü
'l:00 p. m. L ¿3

"3\2:00 p. m.

3:80 p. m- zqv 7q7
3i30 p. m.

Total

t\ü

Comenlarios

3c ecrrc.:l*?ü ft+6 ár \,o¡dr u áF ey¡lrpoü. ¿-Gnrc'
¡
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
22 

 
MES 

 
 01 

 
AÑO 

 
2024 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113496- CCCP 11 003 TABERIN 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 6570-2023 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 
No de Variable: 9 
 

Descripción: 22/01/2024- No se aplica adecuadamente los 
procedimientos, dado que siendo las 10:30 am, se encuentran 
preparando el sorbete de curuba; se generan tiempos de espera 
para el suministro del postre, dado que este se ensambla en otra 
área; siendo las 2:00 pm, se agota el arroz con cilantro, lo que es 
necesario preparar para 8 persona. 

 

 
No de Variable: 26 
 

Descripción: 22/01/2024- Se evidencia unión piso poceta de 
lavado de utensilios de aseo, con desprendimiento de material, en 
área de lavado y desinfección, segundo piso, poceta con baldosas 
rotas; unión redondeada en bodega de alimentos, donde se ubica 
equipos de frio, con deterioro. 

 

 

 

 

  X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
22 

 
MES 

 
 01 

 
AÑO 

 
2024 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113496- CCCP 11 003 TABERIN 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 6570-2023 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
No de Variable: 23 
 

Descripción: 22/01/2024- Se evidencia material plástico del área de lavado e higienización del segundo piso, se encuentra desprendido, 
por todo el perímetro del área, lo que no garantiza hermeticidad y facilita el ingreso de plagas.  

 

 

 

  X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
22 

 
MES 

 
 01 

 
AÑO 

 
2024 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113496- CCCP 11 003 TABERIN 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 6570-2023 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 
No de Variable: 17 
 

Descripción: 22/01/2024- Se evidencia sorbete de curuba, 
ubicado en la terraza (segundo piso), sobre una mesa plástica, a la 
intemperie, sin conservar la cadena de frio. 

 
No de Variable: 24 
 

Descripción: 22/01/2024- Se evidencia puerta del cuarto de 
basuras con presencia de oxido parte inferior, adicional, presenta 
corrosión. 

 

 

 

 

 

 

  X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

  

    

 

 

 
 
 
 
 
 
 

 

  
 
 
 
 

   

 

 

 
No de Variable: 28 
 

Descripción: 22/01/2024- Aunque se retiró algunos 
elementos en desuso alrededor del área de higienización, 
segundo piso; se utiliza bidones con agua, para sujetar la 
estructura plástica, que rodea dicha área, generando riesgo de 
posibles puntos de anidación para plagas.  

 

 
No de Variable: 39 
 

Descripción: Se evidencia mesas auxiliares, en cocina caliente, una 
blanca, con soportes los cuales presentan oxido, otra con base interna, 
con desprendimiento del recubrimiento. 
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA  
 
SEMANA N°   1         MENÚ: 1 
 

 
GRUPO 3: de 6 a 8 años 
 

 
GRUPO 4: de 9 a 13 años 
 

 
GRUPO 5: mayores de 14 años 
 

Apoyo a la supervision 

 
Andrea Vargas Lozano 

  
Nombres y Apellidos  

52.202371 

  
Cédula de Ciudadanía 
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