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Acta de inspeccion sanitaria con enfog esgo para expendios L mATA
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota y
Subsecretaria de Salud Pblica / Acta NUmero
A
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CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO
ID Establecimiento: Numero de Inscripcion: Numero de carpeta:
S220\00 ol S 29302
Razén social:

Nombre del establecimiento: ARV R TRWVFO

NTAo2zgsq9ozd PV Sese R NCA

Impresion: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

Direccic’m:,‘qg 9 €1 134 SAa Sye

Ubicacién:wc) A EL\CA

Localidad: < Ny CRASTOEAL UPZs AV BALAS

Barrio: AN cRISTOAAL SuE Teléfonos R Jo2 qAWARS

Correo electronico para notificacién*@\q-\— &\ C'q@w(*': @;Tﬁl\j\“r Q['g\ emAl\, . C @m

Nombre propietario: MEBUEL ANVEE\, cumne Reco ALC’QWA

Tipo de documento: C.C.{{ JC.E.[ INIT DPEPDPSD PTP[_] [Namero documento: /) O 2 245340 25

Nombre representante legal: wO ALPWCA

Tipo de documento: C.C.[ |C.E.[_NIT[_JPEP[_JPs[_]PTP[ ] | Numero documento O A ) \CA

Direccion de notificaciénzk\g L c=sT1e /\9%\ =qQ SR

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SIL]NO [] o KO3 2

Ll’neadeintewencién:al\mQWTO: SAvoOS \* SQGU"P\QQ\

Intervencion:~ yar w10 0 AUNACSYANIENTO CARNE Yo PRoGICTOS CARNIARS oM SRES

Tipo de establecimiento: SYEevalo cARME Yo QEOVWCIOS CARVIADS QomeSNaves

Establecimiento autorizado: Si E] NO[ ]

Ndmero de trabajadores: O Horario: Diurno [_|Nocturno [_]24 horas [_] Otro™ '00AM A §.00 M

Dias de funcionamiento: Lunes a viemes [_]Domingo a domingo [_]Fin de semana [_| Otro:L. UNES A SARA00

Tipo de productos que expende: Carne: Bovina i Porcina T AvesH Productos carnicos comestibles (Visceras)h
Otras especies:

Otro tipo de productos: SiJ NOE]

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA

Favorable []
FE%T_#II\?Ii LA . Favorable con F % De cumplimiento % S o
3 2 requerimientos de la dltima inspeccion % e
INSPECCION |44 0% 22 /
Desfavorable []

MOTIVO DE LA VISITA

m Asociada a peticiones, quejas
y reclamos [

Nimero de radlcado 202232 0CY2Y Namero de radicado:
852 redna 2%l 0g|2023

Solicitud del interesado
Programacién []

Solicitud oficial []

- _ Evento de interés en salud publica [_]
Nimero de radicado:

Solicitud de practica de pruebas/
Procesos sancionatorios admin D

Otro: ] Especifique:

EVALUACION

Margue con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos des-

Aceptable A critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Aceptable con Requerimiento | AR Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-

critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

*Al suministrar esta informacidn, se autoriza la notificacion electrénica
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota

Subsecretaria de Salud Publica / Acta Numero
Acta de inspeccién sanitaria con enfoque de riesgo para expendios !
il de carne y/o productos camicos comestibles AS21E° 706909
EVALUACION

I Marque con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos

Inaceptable descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar

Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
No aplica NA| parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica
en el espacio de hallazgos.

Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
Critico C | lainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
que el establecimiento contintie ejerciendo sus labores.

|. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO T

1. EDIFICACION E
INSTALACIONES A AR

HALLAZGOS

1.1 Localizacion y disefio

(Ley 9/1979, Articulo 168, 262.
Resolucién 3009/2010, Articulo
67: Numeral 1, 2, 10. Resolucion ﬁ Pt ‘
240/2013, Articulo 130;: Numera-
les 1, 2, 10. Resolucién
242/2013, Articulo 55: Numera-
les 1,2, 10.) e

1.2 Condiciones de pisos y paredes
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.1. Resolucién
3009/2010, Articulo 67: Numera-
les 4, 5, 11.2. Resolucion >2 . B cs SN
240/2013, Articulo 130: Numera-
les 4, 5 11.2. Resolucion

242/2013, Articulo 55; Numera-
les 4, 5, 11.2))

1.3 Techos, iluminacién
y ventilacion
{Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.1. Resolucién

3009/2010, Articulo 67: Numera- 1
les 3, 8, 7, 8, 9, 13, 14. Resolu- \é\ | i
cion 240/2013, Artieula 130:

Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13, 14. |
Resolucion 242/2013, Articulo [
55: Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13, |
14))

1.4 Instalaciones sanitarias
(Resolucion 3009/2010, Articulo
67: Numerales 15, 16, 17, 18,

19. Resolucion 240/2013, Articu- \i
lo 130: Numerales 15, 16, 17, 18, i
19. Resolucion 242/2013, Articu-
lo 55: Numerales 15, 16, 17, 18,

19.) \

- Subdireccion Imprenta Distrital

Impresian: Secretaria General
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota :
Subsecretaria de Salud Piblica - ' Acta Numero

Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendios : _ ity
de carne y/o productos carnicos comestﬁ?es AS21E 706909

Continuacion

1. EDIFICACION A | AR| | HALLAZGOS
E INSTALACIONES

1.5 Programa de Mantenimiento

de Instalaciones ﬁ S
I ¥ L8
(Decreto 1500/2007, Articulo 26,
Numeral 1.2.1).
C

L CALIFICACION DEL BLOQUE i 1 O I La calificacion del blogue corresponde al 10% del total del a(;|

2. EQUIPOS Y UTENSILIOS A | AR| 1 HALLAZGOS

2.1 Condiciones de equipos
y utensilios

(Decreto  1500/2007, Articulo
26: Numeral 1.1.1. Resolucién
3009/2010, Articulo 67: Nume-
rales 22, 23 y 24. Resolucién
683 de 2012. Resolucion 4142
de 2012. Resolucién 4143 de| P
2012. Resolucion 240/13 Articu-
lo 130: Numerales 22, 23 y 24.
Resolucion 242 /2013; Articulo
22; Numeral 2.1, 3.2; Articulo
55: Numerales 22, 23, 24, 32,
33. Resolucion 835 de 2013.)

2.2 Condiciones de los equipos
de conservacion
(Decreto  1500/2007, Articulo
36: Numeral 4. Resolucion
3009/2010, Articulo 17: Nume-
ral 3.3.2.1 Literal e; Articulo 68,
Numeral 6, 7:; Articulo 67:

Numerales 25,26,27. Resolu- \§/ ' AT
cion 240/2013, Articulo 129: :
Numerales 1, 6, 7, Articulo 130;
Numerales 25, 26, 27. Resolu-
cion 242/2013, Articulo 24: :
Numerales 1.5, 2.1; Articulo 54:
\\\

Numerales 7, 8; Articulo 55:
Numerales 25, 26, 27)

2.3 Programa de Mantenimiento
de Equipos y Utensilios
(Decreto  1500/2007, Articulo 7J|,
26, Numeral 1.2.1)

C

CALIFICACION DEL BLOQUE ’ 1 2 ’ La calificacion del bloque corresponde al 12% del total del acta ‘ _}
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3. PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

3.1 Estado de salud (signos
llesiones)

(Decreto  1500/2007, Artfculo
26, Numeral 1,1.13. Resolucion
3009/2010, Articulo 15: Numeral
1, 3.18; Articulo 67: Numeral
21.2. Resolucion 240/2013,
Atticulo 14: Numeral 1; Articulo
15; Articulo 17: Numeral 16;
Articulo  130: Numeral 21.2.
Resolucion 242/2013, Articulo
13: Numeral 1; Articulo 14:
Articulo 16: Numeral 16; Articulo
55; Numeral 21.2. )

3.2 Reconocimiento médico

(Resolucion 3009/2010, Articulo
15: Numerales 1; Articulo 67:
Numeral 242 Decreto
1500/2007, Articulo 26: Numeral
1.1.13. Resolucion 240/2013,
Articulo 14: Numeral 1; Articulo
15.  Resolucion  242/2013,
Articulo 13: Numeral 1; Articulo
14)

2.

3.3 Practicas higiénicas
(Resolucion 3009/2010, Articulo
15; Numerales 3.1, 3.6, 3.7, 3.8,
3.11,3.12, 3.14,3.15.3.17, 319
Articulo 67: Numeral 21. Resolu-
cion 240/2013, Articulo 14:
Numeral 3; Articulo 17: Numera-
les 1, 6, 7, 8, 11, 12, 14, 15, 16,
17, 19; Articulo 130, Numeral
21.2. Resolucion 242/2013,
Articulo 13: Numeral 3; Articulo
16: Numerales 1, 6, 7, 8, 11, 12,
14, 15, 17, 19)

C

3.4 Dotacion personal

(Resolucién 3009/2010, Articulo
15: Numerales 3.2, 3.3, 3.10,
3.13, 3.18, 3.20. Resolucién
240/2013, Articulo 17: Numera-
les 2, 3, 10, 13, 18, 20. Resolu-
ciobn 242/2013, Articulo 16:
Numerales 2, 3, 10, 13, 18, 20)

Oclod &N & tode d porsorael i
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Subsecretaria de Salud Publica : ,/ Acta Numero !

Acta de inspeccion sanitaria con enfog dios
l e decameyfoproductos____, e /A821E 705909

Continuacién

3. PERSONAL MANIPULADOR | A | AR| 1| : HALLAZGOS
DE ALIMENTOS ey e 7

3.5 Educacion y capacitacién

(Resolucion 3009/2010, Articulo
67: Numeral 21.3; Articulo 69:
Numerales 1, 2, 3, 6. Resolucion
240/2013, Articulo 14: Numeral )é 15| o
2; Articulo 132: Numerales: 1, 2,
4. Resolucion 242/2013, Articulo
13: Numeral 2; Articulo 57;
Numerales 1, 2, 4)

N C
CALIFICACION DEL BLOQUE *]q v | La calificacion del bloque corresponde al 22% del total del acta |

4, REQUISITOS HIGIENICOS A |AR| | HALLAZGOS 1

4.1 Recepcidn de materia prima
(Ley 09 de 1979 Articulo 345,
Decreto 1500 de 2007, Articulo
31: Numeral 4.2.2; Articulo 36,
Numeral 1, 3; Articulo 41. Reso-
lucién 2009026594 de 2009 (en
las especies que aplique).
Resolucion 3009/2010, Articulo )b\ -
66: Numeral 3; Articulo 67: -
Numerales 28, 29. Resolucion
240/2013, Articulo 129: Nume-
ral 3; Articulo 130: Numerales
28, 29. Resolucién 242/2018,
Articulo 54. Numeral 4; Articulo
55: Numerales 28, 29)

4.2 Trazabilidad
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numerales 1.2.2; Arfloulo 36:
Numeral 5. Resolucién )é 1.5
242/2013, Articulo 22: Numeral
3.3; Articulo 55: Numeral 32.) e E

o

4.3 Empaque y etiquetado
(Resolucibn 402 de 2002.
Decreto 1500 de 2007 Articulo
14, Numeral 1, 2, 3; Articulo 42,
Numeral 1, 5, 6, 7, 8, 9. Resolu-
cion 5109 de 2005.Resoluciones
683, 4142, 4143 de 2012 y 834 >(3 |
de 2013. Resolucion 3009/2010
Articulo 67 Numeral: 32. Resolu-
cion 222/1990 Articulo 3. Reso-
lucion 240/2013 Articulo 130:
Numeral 32; Resolucion 242
/2013 Articulo 55: numeral 31) NA C

Impresion: Secretarfa General - Subdireccitin Imprenta Dislrital

Hoja 5/8

ELEPRICIR e

- | *‘
Cra 32 No. 12-81 k2 SECRETARIA DE :
Tel.: 364 9090 @ SALUD l BOGQT’\

www,saludcapital.gov.co ALCALCIAATOR




Ty - .

R P L TR LT ey T s e

Secretarfa Distrital de Salud

. Subsecretaria de Salud

Acta de inspeccion sanitaria con enft

: de carne y/o productos ¢

4 As21E 706909

Acta Numero

Continuacion
4. REQUISITOS HIGIENICOS :

HALLAZGOS

4.4 Manejo de temperaturas

(Ley 9 de 1979, Art. 425. Decreto
1500/2007 Articulo 8, Paragrafo
1. Decreto 2270 de 2012 Articulo
5. Resolucién 3009/2010 Articulo
17: Numeral 3.3.2.2, Literal b;
Numeral 3.3.2.3, Literal a: Articu-
lo 66 Numeral: 2.1, 2.2, 6; Articu-
lo 67 Numeral: 27. Resolucién
240 de 2013 Articulo 129 nume-
ral: 2, 4; Articulo 130: Numeral
27. Resolucion 242/2013, Articu-
lo 22: Numeral 2.2, 3.1; Articulo
54: Numerales 3, 5; Articulo 55:
Numerales: 27, 32)

4.5 Condiciones de
almacenamiento
(Resolucion 3009/2010, Articulo
17: Numeral 3.3.2.2, Literal a, c,
d, & Numeral 3.3.2.3, Literal |.
Articulo 67: Numeral 31, 32.
Resolucion 240/ 2013 Articulo
129; Numerales 1, 7; Articulo
130: Numeral 30, 31; Resolucién
242/2013, Articulo 22: Numeral
2.3; Articulo 54: Numeral 2;
Articulo 55: Numeral 30, 32, 36)

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacién del bloque corresponde al 24% del total del acta

5. SANEAMIENTO

A

AR

I _ HALLAZGOS

5.1 Suministro y calidad de

agua potable

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numerales 1.1.11.1, 1.1.11.2,
1.1.11.3. Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10: Numeral 2. Resolu-
cion 2115/2007, Articulo 9.
Resolucion 3009/2010, Articulo
67: Numeral 3. Resolucion
240/2013, Articulo 130: Numeral
3. Resolucion 242/2013, Articulo
55: Numeral 3)

=

34 Jui e 2023 Jivne! S22 | degin,
FRCU SO J&) Yonque IS yeaswva
o agua po*o‘o\@g

Impresién: Secretaria General - Subdireceion Imprenta Distrital

5.2 Residuos liquidos
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.9. Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Numeral
20. Resolucion 240/2013, Articu-
lo 130: Numeral 20. Resolucion
242/2013, Articulo 22; Numeral
2,4; Articulo 55: Numeral 20, 32)
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www.saludcapital.gov.co

Hoja 6/8

ALCALDIA MAYOR

DE BOGOTA DC.

SALUD

SECRETARIA DE




Distrital

General -

Impresian: Si

I e L I S . % — LA A R e R ] S ey

- PP Y

- Secretaria Distrital de Salud de Bogota
Subsecretaria de Salud Plblica

Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo | m expendios

- de carne y/o productos éérmms comesti

Acta Nimero

AS21E 706909

Continuacién

20. Resolucion 240/2013, Articu-
lo 130: Numeral 20. Resolucion
242/2013, Articulo 55: Numeral

5. SANEAMIENTO A | AR| | HALLAZGOS
5.3 Residuos Sélidos
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.9. Resolucién
3009/2010, Articulo 67: Numeral /5 25 0

20)
C
5.4 Control Integral de plagas
(Decreto 150012007, Articulo 26: | ”
Numeral 1.1.8.). '
C

5.5 Limpieza y desinfeccion de
areas, equipos y utensilios
(Decreto 1500/2007, Articulo 26,
Numeral 1.1.12Resolucion
3009/2010, Articulo67: Numeral
12.  Resolucidon  240/2013,
Articulo 130: Numeral 12. Reso-
lucion 242/2013, Articulo 55:
Numerales 12, 38)

c]

5.6 Soportes documentales

(Decreto 1500/2007, Articulo 26,
Numerales 1.1.8, 1.1.9, 1.1.11).

RN
s
o
———

C

CALIFICACION DEL BLOQUE - '

g |

La calificacion del bloque corresponde al 28% del total del acta T

6. ACTIVIDADES
SECUNDARIAS

A

AR | |

HALLAZGOS

6.1 Condiciones del area de
desposte o seccion de desprese.

(Decreto 1500 de 2007: Articulo
8, Paragrafo 1; Resolucion 240
de 2013: Articulo 130, Numera-
les 1 y 2; Resolucién 3753 de
2013: Nota Instructivo Anexo;
Resolucion 242/2013, Articulo
22; Articulo 55: Numeral 32)

\\

NA|C

CALIFICACION DEL BLOQUE | T |

La calificacion del blogue corresponde al 4% del total del acta I
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Impresion: Secrefaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

Secretaria Distrital de Salud de Bogota

' Subsecretaria de Salud Publica b Acta Ndmero
Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendios :
de carne y/o productos carnicos comestibles AS21E 706909

1. CONCEP'I_'O SANITARIO

% De cumplimiento | CONCEPTO Fmerssatie . | Nivel de cumplimiento

En caso que uno o mas de los aspectos
a evaluar sea identificado como critico

Y | Favorable 90-100% y calificado como Inaceptable (1), indepen-

diente del porcentaje de cumplimiento

q D 5 Favoral.nlel con 60-89.9% obtenido, el CONCEPTO SANITARIO a
) Requerimientos ey emitir sera DESFAVORABLE y se proce-

dera a aplicar la MEDIDA SANITARIA
Desfavorable <59,9% DE SEGURIDAD respectiva.

lll. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Numero total de muestras tomadas

Numero del acta de toma de muestras

!V. REQUERIMENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Clausura temporal tofal |:| Suspension total de trabajos o servicios I:'

Clausurgmar‘pamk [ ] | Decomiso [ ]

Suspension parcial de trabajos o servicios ' [ ] | Congelacion \ B

Destruccion o desnaturalizacion D

VI. OBSERVACIONES

Por parte de la autoridad sanitaria: < & coymal 2ot \(WGMOQQQS J\C)@COJQBQ VWO !,Qaquo\‘}t?*
DA CJ‘U\"G‘{‘(C"BU\CI(;].LEY\\Q@& 200\ 212 ) gpﬁg] =SS U@D\Qoo@ aool o .

ROMNAD, IO Yolk Preducke AT sonmtorad W) | Do
+O e ﬁdu\am k ) FSEIvARCEY

Por parte del establecimiento:

N Wt I un |

VIl. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y ratificacion del contenido de la presente acta firman los colaboradores Y personas que
intervinieron en la visita, hoy _2 % delmesde __ ¢ = del afo Q@ZP{’: en la ciudad de Bogota D. C.

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien
atendio la visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacién de la visita.

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA - _ POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre: = o) o ™~ Nombre:
SNgAR Pede Voo S
Tipo de documento: C . Tipo de documento:
Numero de documento: | (= 9\ D\\ 2% NﬂmWnto:

Profesion u oficio: W\ v ico Vel ey vrox 1 O Profesién u oficio:

Firma: Wéﬁf \\)\D‘( o Firma:

POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO ~ TESTIGO

Nombre: <y W P Vi O R IS | Nombre:

Tipo de documento: C.C.[%C.E.[_|NIT[_|PEP[_]Ps[_|PTP[ |Tipo de docMC.ED NITCIPEP IPs[JpTP[ ]

Numero de documento: RS> 0289 > Numero de documento:

Cargo: Representante legal[_|Propietario[ ] Encargado[] Firma: N

Firma: ﬁ’?‘u&l %

NOTA 1: Hn concordancia con lo establecido en el articulo 47 de Ia Ley 1437 de 2011, se da por comunicade que la imposicién de un concepto
sanitario desfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara una investigacion administrativa en salud, confor-
me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"
NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus
anexos, acarreara |las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Codigo Penal Colombianc y Ley
734 de 2002 Codigo Unico Disciplinario”
*
| R
SECRETARIA DE

SALUD | BOGOT.
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Impresion: Secrefaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

Secretaria Distrital de Salud de Bogota

' Subsecretaria de Salud Publica b Acta Ndmero
Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendios :
de carne y/o productos carnicos comestibles AS21E 706909

1. CONCEP'I_'O SANITARIO

% De cumplimiento | CONCEPTO Fmerssatie . | Nivel de cumplimiento

En caso que uno o mas de los aspectos
a evaluar sea identificado como critico

Y | Favorable 90-100% y calificado como Inaceptable (1), indepen-

diente del porcentaje de cumplimiento

q D 5 Favoral.nlel con 60-89.9% obtenido, el CONCEPTO SANITARIO a
) Requerimientos ey emitir sera DESFAVORABLE y se proce-

dera a aplicar la MEDIDA SANITARIA
Desfavorable <59,9% DE SEGURIDAD respectiva.

lll. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Numero total de muestras tomadas

Numero del acta de toma de muestras

!V. REQUERIMENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Clausura temporal tofal |:| Suspension total de trabajos o servicios I:'

Clausurgmar‘pamk [ ] | Decomiso [ ]

Suspension parcial de trabajos o servicios ' [ ] | Congelacion \ B

Destruccion o desnaturalizacion D

VI. OBSERVACIONES

Por parte de la autoridad sanitaria: < & coymal 2ot \(WGMOQQQS J\C)@COJQBQ VWO !,Qaquo\‘}t?*
DA CJ‘U\"G‘{‘(C"BU\CI(;].LEY\\Q@& 200\ 212 ) gpﬁg] =SS U@D\Qoo@ aool o .

ROMNAD, IO Yolk Preducke AT sonmtorad W) | Do
+O e ﬁdu\am k ) FSEIvARCEY

Por parte del establecimiento:

N Wt I un |

VIl. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y ratificacion del contenido de la presente acta firman los colaboradores Y personas que
intervinieron en la visita, hoy _2 % delmesde __ ¢ = del afo Q@ZP{’: en la ciudad de Bogota D. C.

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien
atendio la visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacién de la visita.

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA - _ POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre: = o) o ™~ Nombre:
SNgAR Pede Voo S
Tipo de documento: C . Tipo de documento:
Numero de documento: | (= 9\ D\\ 2% NﬂmWnto:

Profesion u oficio: W\ v ico Vel ey vrox 1 O Profesién u oficio:

Firma: Wéﬁf \\)\D‘( o Firma:

POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO ~ TESTIGO

Nombre: <y W P Vi O R IS | Nombre:

Tipo de documento: C.C.[%C.E.[_|NIT[_|PEP[_]Ps[_|PTP[ |Tipo de docMC.ED NITCIPEP IPs[JpTP[ ]

Numero de documento: RS> 0289 > Numero de documento:

Cargo: Representante legal[_|Propietario[ ] Encargado[] Firma: N

Firma: ﬁ’?‘u&l %

NOTA 1: Hn concordancia con lo establecido en el articulo 47 de Ia Ley 1437 de 2011, se da por comunicade que la imposicién de un concepto
sanitario desfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara una investigacion administrativa en salud, confor-
me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"
NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus
anexos, acarreara |las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Codigo Penal Colombianc y Ley
734 de 2002 Codigo Unico Disciplinario”
*
| R
SECRETARIA DE

SALUD | BOGOT.

Hoja 8/8

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090 :
www.saludcapital.gov.co A BOGOTA B




Impresion: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

Secretaria Distrital de Salud de Bogota

Subsecretaria de Salud Publica Acta Numero

Acta de Inspeccién Vigilancia Ley 1335 de 2009 ARO1E § \_j 5 j Q %}
ESE: Sye RcoceV RO OR\ENTe © .o Fecha:tZ & ‘ OB '2023 |

El presente instrumento se utiliza para el seguimiento del cumplimiento de lo establecido
en la Ley 1335 de 2009 y debe ir anexo a las actas de Inspeccion, Vigilancia y Control,

CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO

ID Establecimiento: Ndmero de Inscripcion: Numero de carpeta:
w2 2N02 =5 s224%02

Razon social: O A G “ C/Q]

Nombre del establecimiento: CA % eSS TR U\\JF O

NT: AO2294S303F 3 Sede: YMCA

Direccion: \SR @ €STE A9 A SQ SV

Ubicacion: b ¢ A 6, LA

Localidad: € AN CRASY o AL upz. AV AVAS

Barrio: SAW CR\STORA) SUR Teléfonos 540D O AuadS

Correo electronico para notificacion* D ISTRICARMVES €L TRIWNTOS EMAL . COM)

Nombre propietario: V| e, AVGEEL SUTIERREZ ALVOAVA

Tipo de documento: C.C.[RIC.E.[_INIT[_JPEP[_]PS[]PTP[ ] |Ntmero documento: /O G5 4 D25

Nombre representante legal: ~/ © ) FL\CAH

Tpo de documento: C.C.[_|C.E.[_NIT[_JPEP[_JPS[_]PTP[ ]| Numero documento: \~V ) A L\ CH)

Direccion de notificacion: 1< @. R €S T 494 SA SyRrR

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI [ANO[] 2202 &) 2

Linea de intervencién: AL\ MEWTOS SAVOS N SUROS

Intervencion: ©Y e W0 © AUMACEVANEWVIC CARNE Yo ProquCTOS (ARMNS CNESTI& IS

()

Tipo de establecimiento: © Y COWN| O CARVE Yo PROVUCTOS TARMNIMS coMeESNRLLS

Numero de trabajadores: (BT Horario: Diurno [_|Nocturno []24 horas [] Otro: " oo am A & .OORY
Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [_]Domingo a domingo [_]Fin de semana [_] Otro: || \vET. ) SARAHVO
MOTIVO DE LA VISITA
Asociada a peticiones, quejas
] Solicitud del interesado E B el L []
Pragramacion [] i : Ne23R<=aoll Y
Numéro %e radu:g«ﬂ:lo. OS50 - : .
O€<"2 Tednd 2% JoR] 203 Numero de radicado:
Solicitud oficial [ | Evento de interés en salud ptiblica [ ] | Solicitud de practica de pruebas/
Numero de radicado: Procesos sancionatorios admin []

Otro: |:| Especifique:

Ndmero y fecha de radicado en caso de que el motivo de la visita sea solicitud de interesado o asociado a PQR

CRITERIOS DE EVALUACION

(5 CUMPLE Cuando cumple con el aspecto a inspeccionar o vigilar
N.C NO CUMPLE Cuando NO cumple con el aspecto a inspeccionar o vigilar
N.A NO APLICA Cuando el aspecto a verificar no corresponde al objeto a vigilar

*Al suministrar esta informacion, se autoriza la notificacion electrénica

Hoja 1/3
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|mpresicn: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

e

Secretaria Distrital de Salud de Bogota
Subsecretaria de Salud Publica
Acta de Inspeccion Vigilancia Ley 1335 de 2008

/" ARO1E

Acta Numero
U35805

2. ASPECTOS A VERIFICAR

ASPECTOS A VERIFICAR

DETALLE

N.C

N.A

1. El establecimiento cumple con las disposiciones

Prohibe el consumo de tabaco y sus derivados en el
objeto de IVC incluyendo las areas de atencion al

publico y areas de espera tales como terrazas, jardines ><

aleros, parasoles entre ofros.

establecidas en los articulos 19 y 20 de la Ley 1335 de
2009, con el fin de garantizar el derecho a la salud de
las personas ante la exposicion del humo de tabaco.

El establecimiento NO debe tener zonas de fumadores

El establecimiento NO debe tener elementos que
faciliten o promuevan el consumo de tabaco y sus
derivados. Ejemplo: ceniceros, fésforos, encendedores,
presencia de colillas, entre otros.

2. El establecimiento debe contar con las sefalizaciones
establecidas en el Articulo 2 y Articulo 20 Literal b de la
Ley 1335 de 2009:

+ Sefalizacién "Ambientes 100% libres de humo de
tabaco y sus derivados”, expedida por el Ministerio de
Salud y Proteccion Social y

= Sefalizacion “Prohibida la venta de productos de
tabaco y sus derivados a menores de edad

La sefializacion debe cumplir con:

La sefializacién debe contar con la siguiente informa
cién: :

" Prohibida la Venta de Tabaco, Cigarrillos y sus deriva-
dos a menor s de edad "

Paragrafo 1, articulo 2. Este anuncio en ningn caso
hard mencién a marcas, empresas o fundaciones de
empresas tabacaleras; ni empleara logotipos, simbolos,
juegos de colores, que permitan identificar alguna de
ellas.

Estas sefalizaciones deben indicar el Articulo 2
paragrafo 1 Ley 1335 de 2009.

= Ubicado en sitio visible al piblico.

= Material resistente y de facil limpieza y desinfeccion.

« Las dimensiones deben ser proporcionales al tamafio
del establecimiento.

» No deben incluir figuras alusivas al cigarrillo, ni ningun
recordatorio de marcas de cigarrillos.

La sefializacién debe contar con algunos de los siguien-
tes mensajes:

» "Respire. con tranquilidad, este es un espacio 100%
libre de humo de tabaco y sus derivados”;

= "Por el bien de su salud, este espacio esta libre dek
humo de cigarrillo o de tabaco"; ]
« "Bienvenido, este es un establecimiento libre de humo
de tabaco". i

Estas seializaciones de ambientes libres de humo
deben indicar el Articulo 19 de la Ley 1335 de 20089.

3. Cumple con la prohibicién de venta por unidad de
productos de tabaco y sus derivados. Paragrafo del
articulo 3 de la Ley 1335 de 2009.

A partir del 21 de Julio del 2011 guedd prohibida la venta
por unidad de productos de tabaco o sus derivados; No
debera existir en el establecimiento cajetillas de cigarri-
llos abiertas, ni re envasadas en ofros recipientes.

4. El establecimiento no vende cigarrillos en cajetillas
menores de 10 unidades

Verificar gue las cajetillas de cigarrillos sean de minimo
de 10 unidades.

5. El establecimiento cumple con la prohibicion de
vender productos de tabaco a menores de edad. Articu-
lo 2 de la Ley 1335 de 2009

No se evidencia venta, ni consumo de tabaco y sus
derivados a menores de edad durante la visita.

6. El establecimiento cumple con las prohibiciones del
uso de maguinas expendedoras o dispensadores meca -
nicos de productos de tabaco, en lugares y puntos de
venta en los cuales hay libre acceso a menores de
edad. Paragrafo 3 del Articulo 2 de la Ley 1335 de 2009

Se debe verificar que en el establecimiento no exista
maquinas expendedoras o dispositivos mecéanicos de
facil acceso a toda clase de publico y/o usuario.

7. El etiquetado y empaquetado de las cajetillas de
cigarrillos que se encuentren en el establecimiento
cumplen con las disposiciones del articulo 13 de la Ley
1335 de 2009.

Paragrafo 1°, Articulo 13, Ley 1335 de 2009. En todos
los productos de cigarrillo, tabaco y sus derivados, se
debera expresar clara e inequivocamente, en la imagen
o en el texto, seglin sea el caso y de manera rotativa y
concurrenie frases de advertencia y pictogramas, cuya
rotacion se hara como minimo anualmente - 21 de Julio
de cada afio. Resolucion 3961 de 2009 y Resolucion
5914 de 2018.

8. El establecimiento cumple con las prohibiciones de
toda forma de publicidad, promocién y patrocinio de
productos de tabaco y sus derivados. Articulos 14,15,
16y 17 de la Ley 1335 de 2009.

En el establecimiento no deben encontrarse exhibidores
y elementos promocionales o publicitarios tales como:
Vallas, pancartas, murales, afiches, carteles o similares
moviles o fijos relacionados con la promocién del tabaco
y sus derivados.

9. El establecimiento adopta medidas especificas y
razonables para disuadir a las personas a No hacer uso
del Tabaco y sus derivados. Literal C, articulo 20 de la

Ley 1335 de 2009.

En el establecimiento existen acciones o campanfas para
el desestimulo del consumo de cigarrillo.

o4
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Secretaria Distrital de Saiud de Bogotia
Subsacretaria de Salud Pablica
Acta de Inspeccion Vigitancia Ley 1335 de 2009

3. OBSERVACIONES

Comple, S gvnsSid & acla I WC  AS24€306 901 | 1d
Smicien oo osta acta Yo arecio ol Oncgote somiamo
(-\eQ) <Aslo\ o0 \rm'-()ﬁ\l &

4. Cumple con los aspectos verificados de la Ley 1335 del 2009 Si[X] No[ | -

=

Para constancia previa lectura rg}ificacién del contenido de la presente acta firman los coial;ogad%res y personas gue intervk |
nieron en la visita, hoy 5 de! mes de O de! afo _ 2P23 la Ciudad

0 =
@

> &n

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

\
|

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA i
Nombre: !
i

i

\

\

|

Nombre: F\Y\qﬁ‘_.\ S Pan= \,\DY'WQ -

—

Tipo de documento:
Numero de documm\

Profesion u oficio:

Tipo de documento:
Numero de documento: WO =0\ DWW HEE
Profesion u oficiod ke Co WSSO O

Firma: '\C}I“QF\L@ ; \-'{\."DY‘(\J{ @) Firma: S
POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO TESTIGO
Nombre: SONAYA Poay 10a RamiyS2 Nombre:

Tipo de documento: C.C.0XJC.E[JNIT[_JPEP[JPs[_|PTP[ ]

Tipo de documento: C-CIJC.E[_NITL_JPEPLJPS[_]PTPL |

NGmero de documento: (=50 2 <a)

Numero de documento:

Impresion: Secrelaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

Cargo: Representante legal[_|Propietario[ | Encargado[ | Institucion:
Firma:

Firma: ;G%Hgsc_x

NOTA 1: En aplicacion de la Ley 1437 de 2011 articulos 2 y 3 numeral 4 principio de

buena fe, hago constar que he recibido copia del acta de visita, la cual haré llegar

al propietario o representante legal del establecimiento o similares, de lo contrario me hago responsable solidario ante cualquier investigacion. La direccicn de notifica
cién debera entenderse que es la misma del establecimiento, saivo que se trate de entidades piiblicas o establecimientos de cadena, la cual sera la que ellos indiquen;
el propietario o representante legal deberé informar a la autoridad sanitaria la direccién de notificacion en caso de cambio. Autorizo a las autoridades de inspeccion
vigilancia y control para notificar o enviar informacién a través del correo electrénico que queda registrado en |a presente acta.

NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suminisiro y consignacion de informacién falsa, registrada en el presente documento o sus anexos, acarreara las
responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Codigo Penal Colombiano y Ley 734 de 2002 Codigo Unico Disciplinario”

Este es un documento ptiblico de conformidad con lo establecido en el articulo 264 del codigo de procedimiento civil.
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* SECRETARIA DE S wiE Yt ]
BROGOT. SALUD

“===1400 3 0 JUN 9N

Resolucidén nimero del

"Por la cual se expide Autorizacion Sanitaria a un establecimiento de comercio
dedicado al almacenamiento o expendio de carne y productos carnicos
comestibles"”

La Subdireccion de Vigilancia en Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud
de Bogota, D.C., en uso de sus facultades legales conferidas por el Decreto 507
de 2013 y en cumplimiento de la Ley 9 de 1979, el Decreto 780 de 2016, Decreto
1500 de 2007 con sus reglamentacién vigente, el Decreto 1282 de 2016 vy la
Resolucién 2016041871 del 07 de octubre de 2016, expedida por el instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (INVIMA) y

CONSIDERANDO

Que de acuerdo con el Articulo 35 del capitulo Vi del Titulo Il, del Decreto 1500 del
04 de mayo de 2007, le corresponde a la Entidad Territorial de Salud, realizar la
inscripcion sanitaria a todos los establecimientos dedicados al almacenamiento o
expendio de carne y productos carnicos comestibles.

(ue a traves de las Resoluciones 3009 del 4 de agosto de 2010, 240 y 242 del 31
de Enero de 2013, asi como la 562 del 25 de febrero de 2016 expedidas por el
Ministerio de Salud y Proteccion Social, se establecieron los reglamentos técnicos
de los requisitos sanitarios para el funcionamiento de las plantas de beneficio
animal, plantas de desposte, almacenamiento y comercializacion, expendio,
iransporte, importacion o exportacién de carne y productos carnicos comestibles
de las especies bovina, bufalina, porcina, aves de corral, de la carne proveniente
del orden Crocodylia y de la carne de chigiiro.

Que mediante el Decreto 1282 del 8 de agosto de 20186, el Ministerio de Salud y
Proteccion Social establecid el tramite para la obtencidon de la autorizacién
sanitaria provisional ante el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos vy
Alirmentos (INVIMA) y las Entidades Territoriales de Salud.

Que dé acuerdo con el Articulo 5, capitulo Il de la Resolucién nimero
2016041871 del 07 de Octubre de 2016, el Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos — INVIMA, establecio el plazo (2 afios) en los cuales
debe el propietario, representante legal o apoderado para solicitar ante la Entidad
territorial de Salud correspondiente, la Autorizacion Sanitaria.

e
ALCALDIA RAYOR
OF BOGOTA T
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Que mediante el radicado de la SDS No. 3165 de fecha 01/01/1980, el Sefor
(a) MIGUEL ANGEL GUTIERREZ ALDANAactuando en calidad de propietaric.
Representante lLegal o apoderado del establecimiento denominado

CARNES TRIUNFO . ubicado en? 8 ESTE 17A 59 SU
presento solicitud de autorizacion sanitaria del mismo.

Que la Secretaria Distrital de Salud dando cumplimiento al articulo 5° capitulc 1l
de fa Resolucion numero 2016041871 del 07 de Octubre de 2016, dei Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, adelanto la visita
de verificacion del cumplimiento de los requisitos sanitarios establecidos en el
Decreto No. 1500 de 2007, y diligencid el acta denominada “diagnostico.
cumplimiento del decreto No. 1500 de 2007 y sus reglamenios lecnicos complementarios
para expendio de came y productos camicos comestibles” evidenciando que el
establecimiento ya identificado cumple con los requisitos sanitarios exigidos.

En merito de lo expuesto;
RESUELVE

ARTICULO 1°: Conceder la AUTORIZACION SANITARIA al establecimiento
denominado CARNES TRIUNFO , Ubicado en
3 ESTE 17A 59 {dedicado al Expendio de carne y productos carnicos comestibles
por encontrarse que cumple con la totalidad de los requisitos sanitarios
obligatorios establecidos en el Decretc 1500 de 2007, madificado por el Decreto
2270 y demas normas reglamentarias, de acuerdo con el acta de visita No.
AS19EQ02019 de fecha  17/05/2019 | conforme a lo establecido en la parte
motiva del presente acto administrativo.

ARTICULO 2° SANCIONES: Si posterior a la presente autorizacion la
Secretaria Distrital de Salud en uso de las facultades de Inspeccién Vigilancia y
Control (IVC), encuentra que se presentan condiciones sanitarias que
ponen en riesgo la inocuidad de los productos, se procedera a la aplicacion
de las medidas sanitarias de seguridad a que haya lugar, sin perjuicio
de iniciar el proceso legal sancionatorio respectivo.

ARTICULO 3° RECURSO: Contra la presente resolucién procede el recurso
de reposicion, el cual debera interponerse ante la Subdireccidén de Vigilancia en
Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud, dentro de los diez (10) dias
siguientes a

¥ i
ALCALDIA MaYOR
OF BOGOTA 3




** SECRETARIA DE
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su notificacion, en los téerminos sefialados en el Coédigo de Procedimiento
Administrativo y de o Contencioso Administrativo.

ARTICULO 4° NOTIFICACION: Notifiquese personalmente el contenido de la
presente Resolucidn, en caso que no se pueda realizar la notificacidn personal,
esta se hara por medio de aviso conforme a lo establecido en el Articulo 69 de
Codigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO 5° VIGENCIA: La presente Resolucién rige a partir de su notificacion
NOTIFIQUESE Y CUMPLASE -

Se expide en Bogota D.C. a los 3 U JUN 2020

DIANE MOYANO ROMERQ
Subdirectora de Vigilancia en Salud Publica (E)

]
Proyectd: Marceta H L’é’f
£

Notificacian Personal Art. 67

Nombre del Notificado:"“iﬁ\}d Rnﬂﬁi Q?\B‘i‘l@!"?”ez ﬂ.i dang

Namero de Identificacion ¥ 1023989 03%
SLIAL a0

Fecha de Notificacion:
Hora: Oq‘; ?—G fout
Notificado par; bt WLL\E“VL‘

Observaciones ¥

Firma del Notificado: 7 }ji@,}ﬁi bolieeect

ALLALUA MAYOR
D BOGCTA D



INSPECCION

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL |

OO'G’“F

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Fecha de emisién: 13/06/2021

ang\A o J,ml o !,OA.. = . Codigo: IVC-INS-FM114 i Versién: 05 |
[Ciudad / Departamento | COGUA- CUNDINAMARCA [Fecha | 2023-11-08,10 Y 14 [Acta No. | 8 1
DATOS GENERALES
KM 7 VIA ZIPAQUIRA

NEMOCON VEREDA EL

Cédigo de Inscripcién planta 8320084649-1 Direccién MORTINO
COMPARI(A LECHERA DE EL MORTINO SAS - o
Razén Social CONLEMO SAS Teléfonos 3104884758;3125113087
director.caiidad@lagranvia.com.c
NIT - CC 8320084649 Correo electrénico 0
Representante Legal HECTOR ORLANDO RINCON FORERO Fax NO REGISTRA
GTT €02 Oficio Comisorio 7303-4452-23

Objetivo de la visita

REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A GESTION DEL RIESGO CON EL FIN DE VERIFICAR EL

CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA
RESOLUCION 1804 DE 1989, RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO 616 DE 2006 Y DEMAS REGLAM EN

APLICABLE

RESOLUCION 2310 DE 1986,

TACION

DATOS DE PRODUCCION

No. De empleados

202

La actividad insustrial realizada en el

ALMACENES EXITO SAS; CENCOSUD SA;JERONIMO
MARTINS

establecimiento es acorde con lo establecido en
Camara de Comercio?

N

Magquilas

1.1.1. leche liquida (cruda, pasteurizada,ultrapasteurizada, UHT)

1.1.2. Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados y fermentados

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

1.5.1. quesos frescos no madurados

Cantidad/Unidad de tiempo

80.000.000 L/ANO

leche liquida ( UHT)
yogurt variedades 730.000 Ton/Afio.
crema campesino, queso doble crema 400 Ton/Afo

LINEAS DE SUBCATEGORIA DE

ALIMENTO

/Z

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION

i % @f{mO INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
- [ Verslon: 05 ' | Fecha de emisi6n: 13/06/2021

WA Nk TR N R

Codigo: IVC-INS-FM114

Acta No 8

Fecha 2023-11-08,10Y 14

COGUA- CUNDINAMARCA

Ciudad / Depto
DATOS GENERALES

KM 7 VIA ZIPAQUIRA
- : NEMOCON VEREDA EL
Cédigo de inscripcion planta: 8320084649-1 Direcclon: NORTING
COMPARIA LECHERA
Razon Social : DE EL MORTINO SAS - Teléfonos: 3104884758;3125113087
CONLEMO SAS .
i } director.calidad @lagranvia.co
NIT-C.C: 8320084649 Correo electronico: =
HECTOR _ ) -
: ORLANDO : NO REGISTRA
Representante Legal: RINCON Fax:
FORERO
GTT: i Co2 Oficio comisorio: 7303-4452-23

Objeto de la visita : REALIZAR VISITA DE INSPECCIO’LV SANITARIA EN ATENCION A GESTION DEL RIESGO CON EL FIN DE VERIFICAR
EL CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE.EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2310 DE 1986, RESOLUCION 1804
DE 1989, RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO 616 DE 2006 Y DEMAS REGLAMENTACION APLICABLE : i

DATOS DE PRODUCCION *
Ny P 202 La actividad industrial realizada en el establecimiento es acorde con lo S|
meroce. ompIeacos: -establecido en Camara de Comercio?

Méaquilas: ALMACENES EXITO SAS; CENCOSUD SA;JERONIMO MARTINS

Subcategorias evaluadas: 1.1.1. leche liquida (cruda, pasteuﬁzada,u|trapasteurizada, UHT)

Volumen / afio

Lineas de subcategoria del alimentos -

80.000.000 LANO

leche liquida ( UHT)

Subcategoria 1: [leche liquida (UHT) - , j

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS dvs Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones

El establecimiento presehta una adecuada localizacién y disefio. Res. 2674 .
: a 20 )

1.
Art.6num. 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 23 y 256

-

|El- disedio de las instalaciones de elaboracién de alimentos, procesamiento,
1.o|®MPaque y almacenamiento es adecuado y cuenta con la amplitud

suﬁcuepte Para realizar las operaciones y permitir la circulacién de los a 20
operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3

K

7
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INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL INSPECCION
im’ VA 'O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Irlww o Codigo: IVCINSFMI14 | Version: 05 Fecha de emisién: 13/06/2021
se observa entre luz
i lateral sin cubrir en
i instalaciones de las areas de proceso permite un adecuado :
S d? Ig Inslriar‘na roducto y personal . Res. 2674 de 2013 Art. 18 ar 5 puertta metalica de
1.3|flujo de materia p , P s ) ingreso a zona de
i ) N « recibo de leche
se observa
desprendimiento  de
pintura en techo Yy
humedad en zona de
; ; recibo de leche,
14 Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un buen aF 5 uniones entre paredes
“4|estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2,2,3, 4,5,6y7 . no redondeadas en
algunos tramos.
Tramo en parte alta
de . techo exhibe
corrrosion
15 El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es adecuado. 4 10
"“|IRes. 2674-de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2,6.3.y 6.4
16 Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y desinfeccion. Res. a 10
"“12674 de 2013 Art. 6 num. 6.3y 6.5. Art. 20, num 6
. renaje de la
1.7 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacién. Res. 2674de & 5 gem:}uga #1 ho
/ 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4 canalizado .|
- _|El disefio del area de residuos sélidos y su ubicacién no genera riesgos de
1.8]|contaminacién a la materia prima, areas de proceso o producto . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5y 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 17
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion| Calificacién | Critico |Observaciones
21 Cuenta coh los equipos suficientes y adecuados para los procesos que se 30
“realiza. Res.2674 num 8, Art. 10 num. 3 a
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res. 2674, Art. 9
2.2|num. 1,2, 3, 4,5,6,7,8,9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art 18 num. 10, Res. 683 a 25
de 2012; Art. 13 num. 1,1
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013
S|Art. 22 num. 2, Att. 10 num. 5 s 25
2.4|Calibracién de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) g 15
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES - Evaluacion | - Calificacién | Critico |Observaciones
31 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. 2674 de|
2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 @ i
/]
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i : \@g ~ 6 * - INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
o Cédigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 — Fecha de emision: 13/06/2021
3.2 Programa documentado e implementado para el manejo Integral de i 25

residuos sélidos. Res. 2674 de 2013 Art, 6 num. 5, Art, 26 num. 2

Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 8. num 2.1, a 25 3 4
33(53 Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7
34 Programa de limpieza y desinfeccién de areas, equipos y utensilios. Res. A 25
12674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) i 20
4.|REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacién | Calificacion | Critico Observaciones
4.1 Programa documentado e implementado de educacién sanitaria dirigido a 4 34
" |los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14 : '
Personal de envasado
no . hace cambio
: ; . v frecuente de guantes
492 Précticas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 165 o lavado de manos y
T(13y 14. : ‘ al 2 estos se disponen en
. w . la parte interna de las
botas ~de ~ manera
continuada
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 de 2013 - ! 33
Slart. 11 ; Art. 14 num. 12 SRl : i 4 it
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) : ; 8
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO : e 5 Evaluacién Calificacion | Critico.|Observaciones
A I . |se dispone materias
5.1 Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7,8; : 10 '. ptrl'mal.sf t Secas
“Art. 22 num.-1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. 1,2, 3, 5,6, 7, 8, 9 . 10 g (ipolisfostato NS
: ‘ area compartida con
\ material de envase
en area contigua a
empaque se ubica
RE ‘ : : zona de disposicion
5.2 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas.'Res. 2674 de 2013 o 10 de canastillas limpias
Art. 18 Num. 5:'Art. 20 num, 1y 4 pero humedas, se
percibe. aroma a
humedad: en dicha
) zona
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo, entre otros)
5.3]adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo de producto. Res. 2674 a 20
de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1 y2 A

)
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114

AR o LANRRE G058 v AT I

- Version: 05

54

Conservécién adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 2013, Arl'18.

10

. Fecha de emisién: 13/06/2021

5.

[$)]

Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012 834, 835 de 2013.

Control de envasado y embala]e Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013

10

-5.6

Sistema de aseguramlento y control de cal:dad Res. 2674 Art, 23 y Res
1619 de 2015 '

ar

10

No

' |los 35°C y los 55 °C,

B[]
|de

~ |Procedimiento -
|manejo de producto

~ |calidad y actualizacién

se. .da
cumplimiento- ‘al
termino de 10 dias

bajo condiciones: ' de| .

almacenamiento.  de
las
para

producto envasado a

liberacion  del

estas son liberadas al
cuarto dia' por temas
de - almacenamiento.
Formato. de liberacion
certificado - de
calidad desactualizado
en cuanto a la forma
- -reportar un
resultado no acorde a
normativa . vigente.
. de

no conforme requiere
relacionar .. plan: -de

.|Porcen

taje de'cumplimie'ntd (equ.i\‘)éler'\te al 20% del valoriotal de la evaluacion)

14

* 6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO '

‘Evaluacion

Calificacion

Critico

Observaciones.

6.1

Programa de muestreo cuarentena y llberamon de producto Res. 2674 de
2013Art 22 num 1, 2y3: .

ar

12,5

|procedimientos

- .|Imicrobiolégicas’
|desactualizados,

|para

-|fisicoquimicos). No se

internos .de realizacion
de . pruebas
fisicoquimicas y

no
incluyen tablas " de
visualizacién a color
“confirmar - los
resultados segun
corresponde  (analisis

presenta concepto de
evaluacion del
laboratorio interno 'de
parte del Invima

6.2

Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. Res 5109 de
2005 Art. 3

15

-
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL [ . INSPECCION
in\ Q!( A ‘b INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

ol —\ 0N SRS v l

Codigo: IVC-INS-FM114

Version: 05 ‘ Fecha de emisién: 13/06/2021. -

ot se observa producto
terminado  dispuesto
en . area contigua -a
filtro de ingreso donde
se expone . -el|
empaque = secundario

a condiciones de
humedad por uso del

|dispositivo para

" ! ; lavado de calzado.

6.3 Almacenamiento de producto terminado Res. 2674 de 2013 An 28 num Sk 7'5 Capacidad insuficiente
~1,234y5 2 ar ' . lpara . - - el

almacenamiento  de
A producto  este se
dispone en .areas|’
. |descubiertas i

/ parcialmente. -Se
A By S observa uso de
y : T e o 2 < e estibas de madera

humedas -  para
disposicion { de

~|producto

" |Ver anaiisis  de|

g e rotuladogeneral y[
6id Rotulado del producto terminado. Res. 5109-de 2005 y cuando aphque Resi|oRradi et s nutricional Leche

333 de 2011 y Res: 2508 de 2012 a. 15~ | |Larga Vida Entera

_ et ; \ ' ; UAT(UHT),por 1000
mL Marca La Gran Via
Bolsa”

Trazablhdad recall y manejo de devolucnones Res. 2674 de 2013 Art. 28]-

6. num.6 .. - a 15

0

6.6|Transporte producto terminado. Res.‘2674 de 2013 Art. 29

Porcentaje de cumpliinient_o (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién) 12

Porcentaje de cump_limiento subcategoria

86
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
n@"/mo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
IR Cédigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 | Fecha de emision: 13/06/2021

Lineas de subcategorfa del alimentos

1.1.2. Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados Yy
fermentados : |

Volumen / afio

730.oo0 Ton/Afio

Subcategorfa 1:  [yogurt variedades

\

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES_

No.

CRITERIOS EVALUADOS -

Evaluacion

Calificacion”

Crltico Observaciones

1.1

El establecimiento presenta una adecuada localizacién y disefio.
Res. 2674 Art. 6 num. 1:1, 1.2, 1.3,,2.4:23 y26.

20

1.2

El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos,

circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3

procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado y cuenta
con la amplitud suficiente para realizar las operamones y permitirla

20

1.3

E‘I diserio de la’ in‘stélaciones ‘de-las areas de proceso permite un
adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674
de 2013 Art 18 num. 5. .

10

2114

.3456y7

Pisos paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un
buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num, 1.1, 1.2, 2,

10

.15

El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias eé
adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2, 6.3. y 6.4

10

" 1.6

[Posee filtro(s) ~ sanitario(s) y estacwn(eé) de -limpieza y

desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num
6 .

10

1.

~

El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res.
2674de 2013 Art. 7 num: 1.3, 1,4 -

10

1.8

El disefio del area:de residuos solidos y su ubicacic'm no genera
riesgos de contaminacién a la materia prima, areas de proceso o
producto - Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5

yS

10

Pdrcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor tptél dela evaluaciéh)

20 .

.|EQUIPOS REQUERIDOS

Evaluacion

Calificacion

Critico |Observaciones

2.1

Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos
que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3

30.

£

/
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" INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cddigo: IVC-INS-FM114 l Version: 05 Fecha de emision: 13/06/2021
Poseen un diseno santano y tuncionamiento adecuado. Res. :
2.2[2674, At. 9 num. 1, 2, 3,4, 5,6,78,9, 10, 11; Art. 10 num, 4, Art a 25
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1 ;
se observa fuga en el
Programa de mantenimiento de equipos Yy utenslllos Res. 2674 de q 1 d
2315013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 af o AR langlle. e Yeaun o2
. 5000 L
2.4|Galibracién de equipos de medicién . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evalua_éién) 13
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES : ' EvaluaéiOn‘ Calificacién Critico |Observaciones
31 Programa y registros de control de calidad de agua potable Res ety 25
" |2674 de 2013. At 6 num 3, At 26 rum 4 &
39 Programa documentado e lmplementado para el manejo mtegral de ; 25
"““Iresiduos sélidos. Res 2674 de 2013 Art 6.num: 5, Art. 26 num. 2 2
33 Progvra'ma de control integral _dé ‘plagas._Res 2674 de 2013 Ari. 6. gen ] 525
>Inum 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 iR &
Programa de. 'llmplezé y desinfeccion de areas, equipos 'y| : 2%
3.4|utensilios. Res. 2674 de’ 2013 Art. 6 num. 32 Art 26 num. 1; At a 25 .
' 28 num 7 : . - . Lo
a : N . 20
REQUISITOS. PARA  EL PERSONAL MANIPULADOR DE . o : o3 AR b : ‘
4|ALIMENTOS , : | Evaluacion Cal|ﬁ.cac10n Critico Qbservacnones
41 Programa documentado .e'irhpllementadb de educacion sanitaria| - 'Aa R
"' |dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art,12, 13y 14 - )
Z - : L
42 Préacticas hlglénlcasy Dotacién de los trabajadores Res. 2674 de S : ' 33
““12013 Art. 13y 14, a
43 Estado de salud del personal manpulador-de alimentos. Res. 2674 4 33
~"Y|de 2013 Art. 11 ; Art.-14 num: 12 .
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO : e Evaluacion | Calificacién Critico [Observaciones

/
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Famon X Mo

Cédigo: IVC-INS-FM114 |

Versién: 05

Fecha de emisién: 13/06/2021

Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num.

Se realiza
almacenamiento de
azucar en area de
almacenamiento de
material de envase,
se disponen esencias

835 de 2013.

5.1/1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Art. 28num1345An 29num1 ar 10 en polvo en el
2,3,5,6,7,8,9y10 laboratorio en areal|’
compartida con
almacenamiento de
medios de cultivo y
reactivos
592 Flujos-ordenados, lineales y sin operac:ones cruzadas Res. 2674 _ v ‘20 a3
“[de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y.4 sl g :
Control de variables de proceso (temperétdras,‘ pf_esién!' tiempo, | . i
5.3]entre otros) adecuados durante la-produccion de acuerdo al.tipo de a 20
producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2' Art. 18 num. 1 ~y 2 A '
54 Conservacion adecuada de producto en. proceso Res 2674 de : 10‘
12013, Art 18: : a
Control de envasado y embaléje ResbIUmones 683 de 2012, 2674 s :
5.5|de 2013 Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012 4143 de 2012 834, a’ 10
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lﬂ%”{ma 4 INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
“""‘T”““"'\“"“'”'““‘"“‘“““M‘ Caodigo: IVC-INS-FM114 | Verslén: 05 Fecha de emision: 13/06/2021

No se da
cumplimiento al
termino de 10 dias
bajo condiciones de
almacenamiento de
las contramuestras
para liberacién del
producto envasado a
los 35°C y los 55 °C,
estas son liberadas
al cuarto dia por

temas de
i 14 ; : : Loy almacenamiento.
56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23| - S 10 Formato de
y Res. 1619 de 2015 liberacion o
certificado de calidad
: desactualizado, en
¢ cuanto a la forma de
reportar un resultado
no acorde a
normativa  vigente.
Procedimiento de
3 manejo de producto
no conforme requiere|
relacionar plan de
calidad y
actualizacion :
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 16
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion| Calificacién | Critico |Observaciones
A procedimientos
internos de
realizacion de
; pruebas
fisicoquimicas y
microbiol6gicas
, desactualizados, no
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. Res. ; %2 5 mcluygn _tap|as de
112674 de 2013 Art. 22um 1, 2y 3 a ’ [Yieualizacion e color
para confirmar los
resultados segun
corresponde (analisis
fisicoquimicos).No se
presenta concepto de
evaluacién del
laboratorio interno
de parte del Invima
6.2 Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3.
““|Res. 5109 de 2005 Art. 3 a 19

£
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in«m INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
e Cddigo: IVC-INS-FM114 | Versioén: 05 Fecha de emisién: 13/08/2021
6.3 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. —
(28 num. 1,2,34y 5 a
6.4 Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando a 15 ;otulados en‘ gso
“4laplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 WOIRTY T adEs
previamente
6.5 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 18
V|Art. 28 num. 6 :
6.6 Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién) 13
| 7
92 1

Porcentaje de cumplimiento subcategoria . /
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in\*\ @"ﬂ{ ~ O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

IRASRA0 K T £ VGEVARI I ARBSHTCOTE Y ANDONRL COdIgo IVC-INS-FM114 l Verslion: 05

Fecha de emision: 13/06/2021

Lineas de subcategoria del alimentos

1.5.1. quesos frescos no madurados

Su

Voluimen / afio

400 Ton/Afo

bcategoria 1: lcrema campesino, queso doble crema

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
11 El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefio. 5 20
" '|Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2, 1.3, 2.1, 23 y2.6
El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos,
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado 'y
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y| - a 20
permitir la circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6
num. 2.3 :
puerta de ingreso
: L al area exhibe luz
El disefio de la instalaciones de las areas de proceso permite un lateral por lo que
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 “ar 5 no separa
de 2013 Art. 18 num. 5 ‘ {completamente el
= area del pasillof -
de transito
]
No se cuenta con
uniones
redondeadas
: ; : entre  paredes
Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un|. (area  antigua).
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, ar 5 - |Ducto de
3, 4,56y7 / » ' : ventilacion en
; pared . del
. segundo piso que
comunica con
pasillo sin angeo
1' 5 El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es 3 10
“ladecuado, Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2,6.3. y 6.4 :
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y
1.6|desinfeccién. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, a 10
num 6 :
17 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacién. Res. Z 10

2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

i iy Vs Codigo; IVC-INS-FM114 | Version:

05

Fecha de emision: 13/06/2021

1.

(o)

El disefio del area de residuos solidos y su ublcacién no genera|
riesgos de contaminacion a la materia prima, éreas de proceso o
producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 6.4y Art. 33 num. 6

y6

10

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacl

on)

18

2.

EQUIPOS REQUERIDOS

Evaluacion

Calificacion

Critico

Observaciones

21

Cuenta con los equipos suficientes y adecuados pafa los
procesos que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3

30

2.2

Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res.
2674, Art. 9 num. 1, 2, 3, 4, 5,6,7,8, 9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1 '

25

23

N

Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de
2013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5

ar

12,6

tanque . 1

identificado

no

exhibe oxidacion| "

en la base del

motor

24

Calibracion de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25

20

Porcentaj

e de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la.evaluacion)

13

3.

REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES

Evaluacién

Calificacion

Observaciones

3.1

Programa y regisfros de control de calidad de agua potable. Res.|.
2674 de 2013: Art. 6 num 3, Art. 26 num'4 : - ;

25

3.2

Programa documentado e implementado para el manejo integral

de residuos sélidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26| -

25

3.3

num. 2

Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6.
num 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 '

DB

3.4

Programa de limpieza y desinfeccién de areas, equipos Yy
utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art.
28num7 - 3 :

25

Porcentaj

e de cumplimienfo (equivalente al 20% del valor total de la evaluaci '

on)

20

- 4,

REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE
ALIMENTOS - ‘ '

Evaluacién

Calificacion -

Crltico

Observaciones

4.

—

Programa’ documentado e implementado de educacién sanitaria

dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13 y 14

34

_/f
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INSPECCION, VIGILANCIA'YY CONTROL |

<INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

AR AT b TR SRS W Codigo: IVC-INS-FM114 | Verslon: 05 Fecha de emision: 13/06/2021
492 Practicas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674 de " 33
““[2013 Art. 13y 14.
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 u 33
~[de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. v :
5.1/1,23,4,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Ant. 28num1345Art 29 num. a 20
1,2,3,56,7,89y10 -
52 Flujos ordenados, lineales y sin operabiones cruzadas. Fies. 2674 3 4 ' 20
"“|de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4 ' '
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo,|'
'5 3 entre otros) adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo 20
"“|de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22. num. 2 Art. 18 num. 1y a .
2 ‘ ; (s
Area de tajado de
queso no exhibe
control de
temperatura
2 X " |durante - dicha
54 Conservacion adecuada de producto en proceso Res 2674 de Ao 5 actividad y puerta
"712013, Art 18. . N7 : que comunica
: |lcon pasillo no
cierra
completamente
quedando luz
lateral sin cubrir
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674 .
- 5.5|de 2013 Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012, 834, a 10
835 de 2013. : ‘

A

/
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INSPECCION

i ?7/ ~ O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

R, PR Todigo: IVC-INS-FM114 [ Version: 06

Fecha de emislon: 13/06/2021

No se da
cumplimiento al
termino de 10 dias
bajo  condiciones
de
almacenamiento
de las
contramuestras
para liberacion del
producto envasado
alos 35°C y los 55
°C, estas son
liberadas al cuarto
dia por temas de
almacenamiento.

56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 af 10 Formato de
|y Res. 1619 de 2015 liberacion o
certificado de
calidad
desactualizado en
cuanto a la forma
de reportar un
resultado no
acorde a normativa
vigente.
Procedimiento de
manejo de
} producto- -  no
conforme requiere
relacionar plan de
calidad y
actualizacion
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 17
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
procedimientos
s internos de
i realizacion  de
S pruebas
; fisicoquimicas . y| -
microbiolégicas
desactualizados,
no incluyen
tablas de
! , i visualizaciéon a
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de’ producto. color para
"'|Res. 2674 de 2013 At, 22 num 1,2y 3 - 8 A28 SRR - I
: ‘ ) resultados seguln
corresponde
(analisis

fisicoquimicos).N
0 se. presenta

concepto de
evaluacion del
laboratorio
interno de parte
¢ /
-|del Invima /
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INSPECCION-

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

6.6|Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29

A KA AN Cédigo: IVC-INS-FM114 | Verslon: 05 Fecha de emisi6n: 13/06/2021
Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.18, num 3. 15
6.2|Res. 5109 de 2005 Art. 3
Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art, 15
6.3/28 num. 1,2,34y 5
lad
Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando foliados. en-tso
6.4] . 15 fueron evaluados
aplique Res. 333 de 2011 y Res, 2508 de 2012 Sreviaents
65 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 15
ARt 28 num. 6
15

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

13

Porcentaje de cumplimiento subcategoria
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TNSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL | INSPECCION
HS VAR INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

inv/" ‘ IO Codigo IVC-INS-FM114 | Version: 05 T Fecha de ermision; 13/06/2021

R AR 0 g 7 1o M LR e

Subcategorias Puntajes
Subcategorial 86
Subcategorla2 92
Subcategorla3 91
Subcategoriad L
Subcategor(as
[subeategoriat
Subcategorin?
|Subcategorla8
|Subcategoriad
|Subcategorinl0

Materias Primas

Numero de subcategorias evaluadas. 3
[Promedls folal del porcentafe da —50}
[Seaplics M557 \ o] [Tpodemedida ]
[Setomd muesfra para analisis de laboraforio? INO 1
CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO
CONCEPTOQ SANITARIO: . : FAVORABLE J
EXIGENCIAS: ;

Para ajustar la planta a las normas sanitanas debe darse cumplimiento a las slqulen(es exlqenclas

linea 1: 1.3-1.4-1.7-3.34.2-5.1-5.2-5.6-6.1-6.3 g .
linea 2: 2.3-5.1-5.6-6.1 it ;
linea 3: 1.3-1.4-2.3-5.4-5.6-6.1

De conformidad con lo establecido en la legislacién sanitaria vigente, eépecialmante la Ley'9 de 1979 y su reglamentacién, en particular

Exigencias adicionales:

No aplica

Exigencias adicionales especificas de producto o proceso:

No aplica

OBSERVACIONES O MANIEESTACIONES DEL RESPONSABLE (6] REPRESENTANTE DE LA PLANTA'

HoguQ

OBSERVACIONES (0] MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DEIVC"

Establecimiento PAE para las tres lineas de produccién-Se evaluan los productos elaborados actualmente en la planta. Se reallza visita en atencion a
resultados rechazados emitidos por el laboratorio de Salud Publica Bogotd y laboratorio de salud publica del Meta de leche ||qU|da UAT /UHT tanto entera
como semidescremada deslactosada de marca propia y maquila en presentaciones de 800 mly 1100 ml por incumplimiento fisicoquimico y mlcroblolégico
segun el caso. ver documento adjunto donde se relaciona el tratamiento puntual al tema de los resultados de laboratorio.
se realiza toma ‘de muestra de leche liquida UAT /UHT Entera para evaluacién fisicoquimica y microbioldgica dentro del control oﬂmal para
establecimientos, incluyendo evaluacion de CMP en funcion del hempo de almacenamiento y adulterantes. se de]a contramuestra al interesado evaluado.

ver acta anexa y documento oomplementano anexo

{

FUNCIONARIOS QUE PRACTICANLAVISITA ; ' 2 : _ : //

G ) ;
M —
Firma: :
" Nombre: 4 YIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ
Cargo: . PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: : GTTCO2

Firma: | | . 4-9//4/ /‘)J‘/JW

Nombre: - JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON
Cargo: | PROFESIONAL UNIVERSITARIO _
Dependencia: . GTrcoz |

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA

- Fima: , WAL LI
Nombre: O@WILOQ tb)

Cargo: ' GQ' ‘d(xj

cc NOHEEB T
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | | INSPECCION :
-
inwﬁmb FORMATO PARA LA EVALUACION DEL CUMPLIMIENTO DEL ETIQUETADO NUTRICIONAL Y FRONTAL DE
i«.,* II\LIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO
Cddigo:IVC-INS-FM162 Versién:01 [ Fecha de Emisién:2023-09-22

Ciudad y Fecha I Cogua, Cundinamarca 2023-11-14 |
Razén Social del Establecimiento I : COMPANIA LECHERA DE EL MORTINO SAS - CONLEMO SAS l
8% . [ . 832008464-9 |
Tipo de Organizacion (micro/pequefia/mediana/grande)Dec
957 de 2019 I GRANDE l
Nombre del Producto I Leche Larga Vida Entera UAT(UHT),por 1000 mL Marca La Gran Via Bolsa l
Registrolpermiso/notificacion sanitaria | ’- ‘ © RSA-0022795-2022 J
Presentacion Comercial y tipo de empaque I \ 3 1000 mi- Polietileno Multicapas J

ltems con
cumplimiento
parcial (ar), o no

Evaluacién de

s Observaciones
cumplimiento

1. TABLA DE INFORMACION | _cumplidos(i)
NUTRICIONAL Y NOMERO DE - | sl

PORCIONES

Art'1Y 5 Res. 2492 de 2022. Si la Respuesta es S|, diligencie el anexo 1 del formato de evaluacién e incluya el respectivo
soporte, si la respuesta es no evalle el siguiente aspecto ~ * . : :

items con i i 3
cumplimiento parcial Observaciones
(ar), o no cumplidos(i) I i

- El alimento realiza -
eclaracién  frontal de
~advertencia?

" Evaluacién de
cumplimiento
2. ETIQUETADO FRONTAL DE : .
ADVERTENCIA 3 NO

e EE R e
Art. 1 Res. 2492 .de 2022. Si la Respuesta es S, diligencie él anexo 2 del protocolo y anexe el respectivo soporte, si la
.|respuesta es no evallie el siguiente aspecto :

Cumple

' El alimento realiza deciaraciones i Hams gon i
edades nutricionales en - Evalua.cu?n ds c_un_1p|lmlento Obsetvaciones
pokimdodts cumplimiento parcial (ar), o no

su empaque ? -
; BT cumnlidns(i)

3. DECLARACIONES DE PROPIEDADES, —
NUTRICIONALES i NO -

—

Art. 3 Res. 2492 de 2022, Art. 17,18,19,20,21 y 22 Res. 810 de 2021. Sila Respuesté es Sl diligencie el anexo 3 del formato
de evaluacion y anexe el respectivo soporte, si la respuesta es no evalue el siguiente aspecto D s

Items con

. {Elalimento realiza = g AL b
) doc]afabi¢ﬂ§$ de propiedades Evaluacién de , cumplimiento Observaciones

; i X : cumplimiento _parcial (ar), o no
4. DECLARACIONES DE PROPIEDADES | - de salud en su empaque? ; B cump(lidt))s(l)

DE SALUD ' ) NO . Cumple’ /

"[Art. 23 Y 24 Res. 810 de 2021 y Art. 4 Res. 2492 de 2022. Sila Respuesta es S|, diligencle el anexo 4 del formato de
evaluacion y anexe el respectivo soporte, si la respuesta es no evalle el siguiente aspecto

= \

3 : T Ttems con
~* LEl alimento Incluye :sello g - Evaluacién de cumplimiento Observaclones
; . .- positivo en el empaque?. cumplimiento parcial (ar), o.no
5. SELLO POSITIVO - e -
NO -7 Cumple -

Art. 33, 810 de 2021. Si la Respuesta es S|, diligencie el anexo 5 dgl formato de evaluacion y anexe el respectivo soporte, si la
respuesta es no finalice |a inspeccion.

Observaciones:

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea
7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias https:llsesuite,invnma.gov‘co:444’Iqusdlpe.t|c:oneslsohcm‘Jd . Para dlengnsxaé
posibles hechos de corrupcién de funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593, *Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciuda
de Bogota. .
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FUNCIONARIOS DEL INVIMA ( f — :
—

Firma

Nombre YIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ

ccC. 52385962

Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO
GTT CO2

Firma
Nombre
ccC.

Cargo
Grupo o Dependencia

Grupo o Dependencia

POR PARTE DE LA EMPRESA

Firma @JLA:@ 90 JLQ./ Firma
Nombre Camulg [0 ftoa Ao Nombre
o.c. IO VN -, cc.
Cargo Nr - (ol OOR Cargo

Jo Pdudl!ls

JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON

93379637

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTT CO2
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INSBECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

in\'/lmo ANEXO 1 EVALUACION ETIQUETADO NUTRICIONAL DE ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO
A Chaae VG NS FMT62 l Vorslon:01 [ Fecha de Emision:2023-09-22
Nombre del producto L Tocho Larga Vida Entora UAT(UHT),por 1000 ml Marca La Gran Via Bolsa
ANEXO 1, REQUISITOS GENERALES i do
No CRITERIOS EVALUADOS EVALUACION OBSERVACIONES
Ta mformacion no_describe o presenta el alimento de forma faisa, equlvoca o engafvsa o susceptible de crear
en modo alguno una impresion ermdnea respecto de su contenido nutriclonal, propledades nutriclonales y de
1 [salud, que indiquen, representen, sugieran o impliquen que el alimento es util, adecuado o efectivo para aliviar, a
tratar o curar cualquier enfenmedad o trastomo fislologico. (Numeral 6.2 Articulo 6, Numeral 6.2 Articulo 8
Resolucidn 810 de 2021)
La informacién no lleva a los consumidores a creer que existe un conocimlento cuantitativo exacto de lo que las
2 |personas deben comer con el fin de mantener Ja salud, sino que debe dar a conocer la cantidad de nutrlentes a
que contiene el producto. (Numeral 5.3 Articulo 5 Resolucién 810 de 2021)

CRITERIOS EVALUADOS Evaluacién del requisito OBSERVACIONES

El titulo de la tabla de informacién nutricional es declarado como "Informacién - Nutricional” o "Datos de
1.1|Nutricion™ o “Informacién Nutrimental™ en el tipo de letra y tamano especificado. Numeral 28.1 Articulo 28

Resolucion 810 de 2021.
Los valores de los nutrientes declaran en la tabla nutricional tienen soporte (andlisis de muestras

del producto,

1.2]informacién de tablas de composicion de alimehlos. publicaciones,-contenido nutricional de los ingredientes|.

utilizados en formulacién) (Numeral 10.5 Articulo 10 Resolucién 810 de 2021) ik
{3 informmacion nutnicional se presenta en idioma espanol y si figura en idioma diferente cuenta con rotulo
complementario con la traduccién e informacion requerida, en un recuadro con tamario minimo del 25% del area|:
disponible de la impresién de la cara donde se ubigue., en color contrastante con el fondo, en un lugar visible de
la etiqueta, con informacion legible en letra Arial o Helvética y su titulo es acorde a lo dispuesto en el reglamento
técnico (Numeral 27.1.1, 27.1.3, 27.1.4 Articulo 27, Numeral 28.1 Articulo 28 Resolucién 810 de 2021). La .
11.3]tabla nutricional debe ser de al menos el 15% del érea donde se ubique para la camne cruda envasada a la que ‘a
se le han agregado productos alimenticios, condimentos o aditivos que contengan sal o sodio, unicamente
deben declarar el contenido de sodio. Parégrafo 1 articulo 1 Resolucion 2492 de 2022 e .
Nota: Para los productos de peso variable, no les aplica la inclusién de porciones por envase en la tabla
nutricional, ni en la cara principal de exhibici6n del envase." Par4grafo 2 articulo 1 Resolucién 2492 de

2022."
La declaracion de los nutrientes se hace por 100 g/100 ml del alimento y por pofcién. La tabla nutricional
contiene todos los nutrientes de declaracién obligatoria asi como los opcionales que le aplican en caso de|.

1.4|declaracién de propiedad nutricional o de salud. En el caso de productos reconstituidos se declarara S a
considerando el producto preparado en condiciones de consumo recomendadas_por el fabricante (Numeral

10.1, 10.2; 10.7, 10.8 Articulo 10 Resolucién 810 de 2021)

El orden de los nutrientes segun comesponda, sus unidades y su estructura son acordes, el tipo de formato es
acorde con el area de impresién disponible en la etiqueta (Numeral 28.4 Articulo 28, Articulo 29 y Articulo 30|
Resolucién 810 de 2021) b 4 '

Los nutrientes de declaracion obligatoria y opcionales se expresan en unidades y abreviaturas permitidas y con
las aproximaciones matematicas establecidas en |a reglamentacién sanitaria (Tabla 3 Numeral 10.7 Articulo
10, Tabla 7 Articulo 14, Tabla 1 Articulo 9 Resolucién 810 de 2021)(Numeral 10.4 Articulo 10, Tabla 5 y 6 g
Numeral 12.1, 12.2, 12.3, 12.6 Articulo 12 Resolucién 810 de 2021) : B . b 2

1.5

1

»

El nimero de porciones por empaque esta declarado en la cara principal de exhibicién de la etiqueta, junto al
contenido neto del alimento . El tamario de la porcion declarada en la etiqueta‘ debe ser determinado a partir de

las cantidades de referencia normalmente consumidas. Se realiza declaracién de medida casera. (Numera| a
10.4 Articulo 10, Tabla 5y 6 Numeral 12.1, 12.2, 12.3, 12,6 Articulo 12 Resolucién 810 de 2021) -

1.

i)

Nota: Diligencie la columna "evaluacién” teniendo en cuenta que la escala del [tem correspondera a: |dentifique la letra a (aceptable) para
cumplimiento total del requisito; Identifique Jas letras ar (aceptable con requerimientos) para un cumplimiento parcial del requerimiento;
identifique la letra i (inaceptable) que indica fncumplimiento del requerimiento; Identifique las Letras N.A. (No aplica) Indica que el aspecto a
evaluar no es evaluado o no le aplica. ‘ ; o

7

ACION DEL CUMPLIMIENTO S . = clople

Observaciones: Ninguna
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A _ INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE

|n ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005
Codigo: IVC-INS-FM022 Verslon: 04 Fecha de Emisién; 2022-00-23 | "agnatdesdi _
: ANEXO ACTA DE VISITA ‘ 3
Ciudad y Fecha ( AAAA-MM-DD) Cogua,Cundinamarca 2023-11-14
Nombre del Establecimiento COMPANIA LECHERA DE EL MORTINO SAS
Identificacién del Producto Leche Larga Vida Entera UAT(UHT),por 1000 mL Marca La Gran Via Bolsa
i REQUISITOS GENERALES CALIFIGACION OBSERVACIONES

El rétulo no debera describir o presentar el producto
alimenticio envasado, en una forma falsa, equivoca o

4.1 engafosa o susceptible de crear en modo alguno, una 2
impresion errénea respecto de su naturaleza o
inocuidad. :

No describir ilustraciones o representaciones gréficas
: que hagan alusiones a propiedades medicinales,
42 preventivas o curativas que den lugar a apreciaciones . 2
falsas sobre la verdadera naturaleza, origen,| © -
composicion o calidad del alimento.

El rétulo o etiqueta no debera estar en contacto directo
43 con el alimento, o.en su defecto tener autorizacién del 2
Invima.

Los alimentos que declaren que su contenido‘e; 100%

4'4 natural, no deberan contener aditivos.

El rotulo no debe emplear palabras, ilustraciones o
representaciones ~ graficas, 'que sugieran directa o :
indirectamente cualquier otro producto con el cual el H

producto de que se trate, pueda confundirse o inducir a| -
suponer que el alimento se relamona en forma alguna
con otro producto. :

45

Las ilustraciones, gréficas o figuras que hagan alusion a
|ingredientes naturales que no contiene el mismo y cuyo s :
4.6 sabor sea conferido por un saborizante artificial, deben NA .
aparecer con la expresién “sabor artificial’ junto al :
nombre del alimento.

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombfe debera indicar la
verdadera naturaleza del alimento, normalmente debera
ser especjfico y no ‘genérico. Se podra emplear un

aitd nombre de “fantasia’, “de fabrica’ o “marca registrada”,| 2
siempre que vaya junto con la. denominacién del ‘
alimento y en la cara principal de exhibicién.

5'2 LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por‘el 2

término “Ingrediente”, y aparecer en orden decreciente.

_ CONTENIDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA: Se debe
5.3 declarar en unidades del sistema métrico. (Sistema 2
Internacional).
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INSPECCION

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

Cédigo: IVC-INS-FM022 Verslon: 04
———

El nombre del producto y el contenido heto aparecen en
la cara principal de exhibicion. El tamafio de las letras y 7
numeros del contenido neto cumple la Resolucion 5109
de 2005

54

Nombre o Razén Social y direccion del fabricante,
envasador o reempacador, precedido por la expreslon
"“fabricado o envasado por". En productos importados 2
deben precisarse, nombre o razén social y direccion del
importador.

544

[por terceros, debe aparecer la siguiente leyenda:

juridica autorizada para comercializar el alimento)

Los alimentos fabricados, envasados o reempacados

“fabricado, envasado o reempacado” por (fabricante,l] = NA
envasador o reempacador), para (persona natural o

55.1

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase debera
llevar grabada o marcada de cualquier modo y de forma
visible, legible e indeleble, una indicacién en clave o
lenguaje claro (numérico, alfanumérico, ranurado, etc),|-
acompafiada de la palabra “lote”, o la letra “L". Se
aceptard como lote, la fecha de duracién minima, fecha
de vencimiento, fecha de fabricacion o fecha -de
produccion y debera cumplir con el numeral 5.6.

5.6.

'|LA CONSERVACION: cada envase debe llevar grabada

MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES l:'"ARA

de forma visible, legible e indeleble, la fecha de
vencimiento y/o duracién minima, en orden estricto y[
secuencial, asi: : '
DIA,-MES Y ANO: Dia escnto con nlmeros = mes con
las tres primeras letras o en forma numénca - afio con
los ultimos dos digitos.

Dia y mes para productos que tengan una fecha de|
vencimiento no superior a tres meses.

Mes y afio para productos que tengan un venc|m|ento de
mas de tres meses.

No se permite la declaracion de fecha de vencimiento
y/o duracién minima, mediante el uso de esticker.

57

INSTRUCCIONES PARA EL USO

Instrucciones necesarias para modo de empleo.-
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

L I U

an

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resolucion 5109 de 2005

FERUTNEEN

Codigo: IVC-INS-FM022

Verslén: 04

Fecha de Emision: 2022-09-23 | F2gina3de3d

NUMERO DE REGISTRO, PERMISO O NOTIFICACION
SANITARIA: de acuerdo a lo establecido en el articulo

38 37 de la Resolucién 2674 de 2013, o las hormas que lo 2
difiquen, sustituyan o adicionen.
HIPEHERT d RSA-0022795-2022
REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES: 7 ' '
7
6 Declaracion cuantitativa de Ingredientes vallosos o NA // /
caracterizantes destacados en el rotulado, por su .
presencia o bajo contenido. , i
7// 7 7 .
ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERO: deberd I ’/’,/
Art13 utilizarse un rotulo o etiqueta complementario que NA .
g contenga en idioma espaiiol, la informacion exigida en la
Resolucién 5109 de 2005 ‘/” | ,
,// _ .
i » . P -
; 523 La declaracién de aditivos incluye el nombre genérico y 2
- el especifico ' ,
7 // i 7 Z 7
— — —
Cuando el producto contiene aspartame o tartrazina se
523 ; : - : NA
incluyen las leyendas y declaracion respectiva ' . .
W ) , 7 -
Cumple las normas e incluye “las" leyendas - segun | o e
requisitos especificos por producto: agua potable| . ‘
tratada, derivados lacteos, alimentos enriquecidos, 2 |
formulas para lactantes, leche. . . //Z

CALIFICACION: Cumple: 2; No cumple: 0; No apllca NA.
Se informa que en el marco de la estrategla de la lucha- contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias https://sesuite.invima.gov.co:444/Pqrsd/peticiones/solicitud

. Para denunciar posibles hechos de corrupcion de funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea
anticorrupcion 745 8593. *Los telefonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogota

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podra adelantar acciones de inspecciéﬁ, vigilancia y control’
con el fin de verificar las condiciones sanitarias del establecimiento. ;

FUNCIONARIOS DEL lNV@ R
——— —

Firma
Nombre
C.C.
Cargo

Grupo o Dependencia

YIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ

52385962

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTTCO2

POR PARTE DE LA EMPRESA:

Firma
Nombre
C.C.
Cargo

Co;
13

o Coboled

Firma :
Nombre

CC;

Cargo .
Grupo o
Dependencia

Firma

Q Nombre

C.C.
Cargo

A FOuho
JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON
93379637
PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTTCO2

7.

4
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Impresion: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

ID Estabiécimiento: NUmero de Inscripcion: Numero de carpeta:
366050 ASOO 1055 Yy 366030

Razén social: H alie o SURIM SN S £ 13 18 & AS

t
Nombre del establecimiento: Tiend \\“\O\ ke Uie C\Q\ Lo Su TR ARV 1

NIT: 4000635923 DV: s Sede: U\ N\ o del Qg

Direccion: ke 63 53 C Y 3

Ubicacion: \*\) < (O\\ C.C

Localidad:  (°\(x\ L) Q< \\ucy UPZ: A (b2 andesre

Bame. Scoa Coayedens Telsfonos 617616 /3154S6100%
Correo electronico para notificacion* 5\ (\ce. cycney (@ e ki, com . Co

Nombre propietario: {4 AT SURST Y | e S.A.)

Tipo de documento: C.C.[ |C.E[ | NITISEP[]Ps[] PTP[_]|Namero documento: <7 (), () 57 PG -1
Nombre representante legal: \\j\ CQ)\(‘J § "3 OCRY J( Lhe n Ushesco)

Tipo de documento: C.C.[|C.E.[_INIT[_JPEP[_JPs[_]PTP[ ]| Numero documento: < 5564010

Direccion de notificacion: . \ 7 q ’ 7 o/« 712

Presenta matricula mercantil del establecimiento: Si E| NO [ ] 15 2Ly 25

Linea de intervencion: ﬁ-\\\ .y (\,\k <y Saney N Jesorms

ion: - 1A 5 S ~
Intervencion: SO imeico i~ - Mhpeimoceds) - Giead s *eperfitiey
Tipo de establecimiento:

H'-, OLIMaic \;\(JCJ
NGmero de trabajadores: 64 Horario: Diurno [><] Nocturno [_]24 horas [_] Otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [_|Domingo a domingo [Y4Fin de semana [_] Otro:

Favorable ]

FECHADELA |24 ©O7 2023 - -

ULTIMA DD MM AAAA | Favorable con % De cumplimiento 32 o

; requerimientos 4 de la ultima inspeccién ?
INSPECCION 4

Desfavorable ]

o . Asociada a peticiones, quejas H
Programacion B Sqllmtud del mtgresado [] y reclamos
Numero de radicado: NUmero de radicado:
S?"CItUd OﬂC'aI. ) N Evento de interés en salud publica [ | | Solicitud de practica de pruebas/ [
Numero de radicado: Procesos sancionatorios admin

Otro: |:| Especifique:

Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos des-
Aceptable A | critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-

Aceptable con Requerimiento . . .
P q AR critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

*Al suministrar esta informacion, se autoriza la notificacion electronica

Hoja 1/7
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Impresién: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

I /Mérq”ue/ éon una X cuaﬁdo el establecimiento no cumple con' nlnguno los requisitos
Inaceptable descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar
Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
No aplica NA | parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razon del no aplica
aplica en el espacio de hallazgos.
Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
Critico C | lainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
que el establecimiento continte ejerciendo sus labores.
1.1 Localizacién y disefio
(Resolucién 2674/2013, %
Articulo 6, Numerales 1.1, 1
12,13,2.1,23y26,2.7; 2 0
Articulo 32, Numerales 1,
2,3,4,6y7.)Articulo 33,
Numeral 8.)
Se ecudenaa cn s goilc by
1.2 Condiciones de pisos, \ - R raame e = i
paredes y drenajes. A SAILOS S SOV e O CUOric)
(Resolucién 2674/2013, ¥ £si0y ¢ vpefiuie dedenucds o
Articulo 7, Numeral 1, 2. 2 1 0 ] - ) ( P _
Articulo 33, Numerales \go—l Gus  clGune) e\ Cuio, Lot
1,2y3) detcioio,
1.3 Techos, puertas, ?< o
iluminacion y ventilacion i
(Resolucién 2674/2013, 2 1 0 ;
Articulo 7, Numeral 3,4, 5, 7, 8. ,
Articulo 33, Numeral 4.) pd
i
1.4 Instalaciones sanitarias < -
(Resolucién 2674/2013, /
Articulo 6, Numeral 6.1, 6.2, 3 1 55 0 '
6.3,6.4; Articulo 32, /
Numeral 9y 11.) g
1.5 Distribucién y areas 5 /
(Resolucién 2674 de 2013,
Art. 6 Numeral 2.2; 2.3; 2.4; 2 1 0
2.5. Art. 31 Numeral 1,2y 4)
CALIFICACION DEL BLOQUE 10 La calificacion del bloque corresponde al 11% del total del acta
Hoja 2/7
*
5 *
Cra 32 No. 12-81 SECRETARIA DE
Tel.: 364 9090 SALUD | BOGOT/\

www.saludcapital.gov.co




Impresion: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

2.1 Condiciones de equipos
y utensilios
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 8, Articulo 9, 3
Numerales 1,6,8y 9,
Articulo 10, Numerales 2y 3.
Articulo 34.)

& )‘\\ N 20N
de

\ , r s {
:’",A,\ A\ € Aoy cen '»u:z\,u Y\ o A cliviad

\
-

Wmptleze & Ao d st

S Audnua o \GONS )

Gicta A %\W\ﬁatcf\t\ﬁ&‘\ms\%

. 3*23, - w\ﬁ,\d\ il

A eRandyii<

Q\c(u;\p) w}\;)?c{]i A%y

< ‘\\;c‘(&cuz\g«\\ M\ﬁ&-&w da @x!\‘s\u(g‘ : c

2.2 Disefio y funcionamiento
de equipo y utensilios
(Resolucién 2674 de 2013
Art. 10 Numeral 3, 5; Art. 18
Numeral 3.3; Art. 22 Numeral 2,
Art. 31 Numeral 1; 2; 3))

(2

1.5

2.3 Superficies de contacto

con el alimento.
(Resolucién 2674/2013, \
Articulo 8; Articulo 9,
Numerales 2, 3,4,5,7y 10; 4 2
Articulo 34. Articulo 35,
Numeral 8y 10.

Resoluciones 683,4142y 4143
de 2012; 834y 835 de 2013)

/

/

|C

CALIFICACION DEL BLOQUE

~

3.9

La calificacion del bloque corresponde al 10% del total del acta |

L .

3.1 Estado de salud.
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 11; Numeral 1, 2, 4, 5.
Articulo 14, Numeral 12.)

o L

2,5

3.2 Reconocimiento
médico.
(Resolucién 2674 de 2013,
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)

N

3.3 Practicas higiénicas
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 14, Numerales 1, 2, 3,
4,5,6,7,8,9,10,11,13y 14.
Articulo 36. Articulo 35,
Numeral 5y 7))

o X

C

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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3.4 Educacion y capacitacion

w ¥

(Resolucion 2674/2013, 15| 0
Articulos 12y 13. Articulo 36.)
C
CALIFICACION DEL BLOQUE 76 La calificacion del bloque corresponde al 16% del total del acta

4.1 Control de materias
primas e insumos
(Resolucién 2674/2013,

Articulo 16, Numerales 1, 3,4y 5;

Articulo 35, Numerales 1,2y 3.
Resolucién 5109 de 2005.
Resolucién 1506 de 2011.
Resoluciones 683,4142 y 4143
de 2012; 834y 835 de 2013.)

4.3 Control de proceso
(Ley 9 de 1979, Articulo 293,
425. Resolucion 2674/2013,
Articulo 16 Numeral 3;
Articulo 18, Numeral 3.1, 3.2,
33y5)

s Y

1,5

4.4 Operaciones de
envasado y embalaje
(Resolucién 2674 de 2013
Art 17; Art 19. Resolucion 683,
4142y 4143 de 2012.
Resolucion 834y 835 de 2013.)

w X

1,5

c]

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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4.5 Procedencia y requisitos
legales
(Resolucién 2674 de 2013
Art. 31paragrafo 2. Art. 37.

H

5.1 Suministro y calidad
de agua potable.
(Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10; Resolucién 2115
de 2007, Articulo 9.
Resolucién 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 3,
Articulo 26, Numeral 4.
Articulo 32, Numeral 8.)

B X

o 0 2
Resolucion 5109 de 2005;
Decreto 1686 de 2012
Art 46; 47; 49; 50.)
C
CALIFICACION DEL BLOQUE 21 I La calificacion del bloque corresponde al 21% del total del acta |

5.2 Residuos liquidos.
(Resolucién 2674/2013
Articulo 6, Numeral 4,
Articulo 32, Numerales
5y10)

N X

5.3 Residuos soélidos.
(Resolucién 2674/2013
Articulo 6, Numerales 5.1,
5.2y 5.3; Articulo 32,

Numeral 5; Articulo 33,

Numerales 5,6y 7)

| - Subdireccion Imprenta Distrital

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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5.5 Limpieza y desinfeccion

GON
Geondess o de pABS @d ciew de

= \
)c.ch\Lf\*—(\g_\ o 7(/1\(:‘7‘\/‘\‘4) C)"\\V) <)

de areas, equipos y i ' QL\@% &
utensilios 4 2 0 .
(Resolucién 2674/2013
Articulo 6 Numeral 6.5;
Articulo 26 Numeral 1.)
= S cerds @\*—\i\ é}c& = e AT e
5.6 Soportes documentales N NOT )~ A v PALLla TN NINEEY ‘
de saneamiento. N Do = q?kx% -‘(Q'\y\\ 5o g Cloce S ey
(Decreto 1575 de 2007, ) X ‘
Articulo 10. 3 1’5 0 &\\ \,\\‘«f»&x Z > C\CM\RF-QM A & e { ‘L\ (Ve
Resolucion 2674/2013 :
Articulo 26.)

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

185

La calificacion del bloque corresponde al 22% del total del acta

6.1 Condiciones generales

. =

)‘C/Qu\C&LJ\\\Q SN Cwu\s, A 1O
Cempte Con cﬁm‘\ut\cﬁ:«i\r\tm\{‘ﬁ

Ao

de almacenamiento. ‘ T
1 § = Gv(\\t& 12 \ 7
(Resolucién 2674 de 2013 5 2); 0 PQ W\ﬁ\\ \ 6\0( - 5 A
Art. 27, Art. 28 Numeral 1, 3, ’ @i“}\ Tt & ?‘\“'d“- I ARG
4,6,7; Art. 31 Numeral 1, 2, - £ o ~ -
3y4) MQ\\{CA L= \ — \\-‘ ‘\J\\ \(’ [(J C=n f»\(, k\
QU - G~ o~ Ty
C
6.2 Manejo y conservacion
de productos
refrigerados o congelados.
(Resolucién 2674 de 2013 X
Art. 27, Art. 28 Numeral 2; 10 5 0
Art. 31 Numeral 1, 2,3y 4;
Art. 35 Numeral 4.)
_ . |C
CN Oy 3\9, E’Q'%)\Q‘T«] o Yo euslacic
6.3 Manejo y exhibicion L .. . ‘
de productos que se Uhe csvbes cen &3‘*«“‘&”‘:{" Gk s
expenden a temperatura X C_o\\oif(/,\‘kx o el Sae. =2
ambiente. - e : - - =

(Resolucion 2674 de 2013 Art. 27,
Art. 28 Numeral 3, 4; Art. 31
Numeral 1, 2,3y 4; Art. 35
Numeral 6.)

C

CALIFICACION DEL BLOQUE | 7+ |

La calificacion del bloque corresponde al 20% del total del acta

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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% De cumplimiento | CONCEPTO omens ot ue e | Nivel de cumplimiento | En caso que uno o méas de los aspectos a
evaluar sea identficado como critico y
Favorable 90-100% calificado como Inaceptable (I), independiente
del porcentaje de cumplimiento obtenido, el
6) '? 4 Favorable CONCEPTO SANITARIO a emiir sera
‘ > con Requerimientos 60-89,9% DESFAVORABLE 4 2 3Dli
/ y se procedera a aplicar la
MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
Desfavorable <59,9% respeciva.

Nuamero total de muestras tomadas

Ndamero del acta de toma de muestras

Se debe /ajustar el

D Suspensioén total de trabajos o servicios |:|
Suspensi6n parcial de trabajes oSérvicios [] | Congelacion [ ]

Clausura temporal total

Clausura temporal parcial

D cion o desnaturalizacion

PorpartedeIaautoridadsanitaria:‘hSQQ\CJ l(c,o e . (\Q \UQ’ vl,\&ug)c:\&\ Qe Ry
c(/OlcQo Coje erldlecimicad s @ ccliuidead cccncpmic = S34/15 Hepe o ok

Cice \—A\<~ b\cK\“ 555/75 1h¥<~l\f"\uCk<ﬁ\ T\u’\lich\w\ SN Mchud . f\QuS&o Sfes '11(52‘\( cq
$S10(14 Carpeie b po cnivmo A Mehd adsptce cpli- e nduplval Ls s

Por parte del establecimiento: Ehtos\isn O/od et el ciancd o en wlerde; smadan~ s uniile

@y it le SnTorysy 9% u(df':« eIl
/ ley 7325 /0% '

ol

Para constanma prewa Iectura y ratlf icacion del contemdo de la presente acta firman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy 75 del mes de 77 del afio _ £©Z3 en la ciudad de Bogota D.C

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien
atendio la visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

Nombre: T jnendo Pendheso Ol oo Nombre ’))u/‘O L%' o Dy Wi,
Tipo de documento: Ce Tipo de documento: ((

Ndmero de documento: '—ﬁq Y93 Nuamero de documento: ;77 44(¢ asy
Profesion u oficio: Tec hcc.c , "y’ - jed s A Profesion u ()/ﬂg}'o: Moclica Velenpone .

Nombre Ottt ('Y thond fFe 'Cfo “enooser Pej<) | Nombre: édC{Cur Orland v Size Hoislc,
Tipo de documento: ( C / ee. Tipo de documento: C.C.[YC.E[ |NIT[_|PEP[_|PS[_]PTP[ ]
Ntmero de documento: V(U000 / JolagIsztq i — 4 13%8':( A

|
- & 'Hr‘\f(\( ( N . H 5
Profesion u oficio: \\ﬁ(\ﬂ _ e \/Zf il LWJJ Cargo: Representa /ega@roeytanom Encargadog

reom

sanitariedesfayorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara tigaCion administrativa en salud, confor-
me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"

NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacién de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus
anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cédigo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario”

Firma: o // L bél 2 Firma: ﬁ /4
NOTA Ev(copéordanma con lo establecido’en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, s MIM que la imposicion de un concepto
s
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
anI(mO INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
S Coogo IVCINSFMAYE | Vesion 05 | Fecha Oe emsion 2021/0613
Chxiad ! Depto BOGOTADC Fecha 20230525 AdaNc - 4
DATOS GENERALES .
COQO 02 MSCnEaIon planta |_#30s1000831 | Dvection: |__GR61G No. 54A - 32 SUR BR EL CAHMELD
Rardn Socis €1 CROUAS ASTOARC LRETAN Telfonos: [ 3187402090 - 4971365
NT-CC. Cormeo electrinen L ful frutas64@ gmail com
. JUAN ANTONIO .
rﬂmtm CARDENAS ACEVEDO Fax NO REPORTA
G + [CERTRGORENTES ] Onco comsono : TETEETS
Wbmnvm:‘ Reakzar visita 04 inspecciin Sandarta en atencién a derecho de percion, con &l fin de Vermear of eumplmpnto de ka
glamentacidn igents, en especial &3 ResoliciGn 2874 de 2013, Resolickn 3929 Ue 2013 y demds
& normatvidad apicable.
DATO3$ DE PRODUCCION
Nimero de empleados: L2 achvidad industral realizada en & estabiecmiento s
% . 3 acorde con o establecido en Cimara de Comercio? §
Maulss { NO
me— 42 4 PULPAS O PURES DE FRUTAS SE EXCLUYEN LOS PRODUCTOSDE 4 13Y 421
Lineas de tubcategoria ded alimentos Valimen / al\o
PULPAS DE FRUTAS 4000 kg / ARQ
Suczegaiat: | 4.2 4 PULPAS O PURES DE FRUTAS SE EXCLUYEN LOS PRODUCTOSDE 4 13Y 421 ]
Subcategoria 4.2.4: 12-13-14-16-18-22-23-24-3,1-33-34-41-43-51-52-53-55-5.
Ne. [CRITERIOS EVALUADGS Evaluacion| Gaifficacidn | Cribco | Onservaciones
1 £ establecymenio presenta una adecuada locaizaciin y dseflo a 2
1Res 2674 A% 6rum 11, 12,13 21, 23 y26 N
E1 dseflo de las instalaciones de elaboracion de @bmentos, Se comparle ambiente entre fas dreas a,
- » - ¥ & adecusdo ) Bvado de fuia y despulpado, ya que no e
1.2|cuenta con ta ampidud suiclente para realzar as operacionea | ar 10 ﬁm m" """"“’: dres e
‘ 1a . Res. 2674 1AL 6 Manera, 6 compane|
::-;: crouiaciin oe ks operarios. Res. 2674 ge 20 pmeoepnmwescuumdhwcwtl
. . malera prama y salbida de producto terminado.
ls: observa cruce de personal 8 las dreas de|
|envasado, despulpada y despacho, ya que
E1 dsefio do la nstalaciones de 123 dreas de proceso pernile un PMa ngredds 3 estay dos Utmas, hay que]
12 fugo atera prma, p y personal , Res o s transtar por e Area de emasada, de kguay
2674002013 At 18num 8 manera, e comparte pate oe pas#o que se
usa para & Ingreso de matena pana y sakia
de procucio fesminado

b—
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Invitria

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL |

MNIPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A PABRICAS DE ALMENTOS

Coogo IVCINS-FM114 |

Version 03

Fecha de emwsitn 202106413

Mmy““mmﬂha&uﬂr

poseen)
14{un buen estado de mantenimento Res 2674 A Toum 4.9
1223 4856y

Se obsevan limnas  Gesprendas
parclaimente y por secciones, en of drea
@Vado y desnfeccidn Se observa lacho
Mugoso en diecertes dreas o B planta. Ge
gual manesa, B¢ obserya Wiz defiCierde en

en drea de de3pacnos Conmyua o cuano o y
CON 8Cabado N Lantana

15

€l daefla, capacidad y aolacitn de Lo unidades santanas es
I-umu: Res. 2674 00 2013 ARt 6rum61,62.63 y64

10

Posee firofs) sankanals) y estaciones) de Wmpeza Y
18&"’:@1% ﬂflﬁ!ﬂ!)M‘miS.GSM?ﬂ.
num

El vanolas con que cuentd B panta es
(nicamenie desmnieccién de Calzado pero noj
se cuenta con $5iema de brpeza def MmO
ademds N0 36 CUENTa CON MNUCAND O sul
uso

17| sstema de or
Res. 267408 2013 At Thum 13,14

eNes no penera riesgos de contammnacidn

10

Elﬂsd’hau&doemsbmrwdmﬂnom
+ p| 5008 Oe contaminacida @ a materta prima, freas de proceso o
M.RQ.NHGNISMGMEC.SlrMS!

E1 drea ge residuas sOMIOS Se LDICa CONDGUa
& Srea oe recepadn de meteria pma. que
CUINdo se abre esta puerta, se venlita & Sreal

mmSy6 de recepcion de materia pnma. No presentan
A \ |regstros de dspossoon lemporal y fnal
Porcentaje de cumpamientn (equwalente al 20% del vaior tolal d¢ i evahiacion) | 1
1{EQUIPOS REQUERIDOS Evanaodn | Catificacdn | Critco |Observaciones
24/Cventa con s equgos suncentes y adecuados para o p ”
|Procesos que se izakza Res. 2574 num 8, AL 10 num 3 -
Se opserva mesa con cabado de mada en sy
pane mfenor, G \gual manera, 13 dosAcadora)
en & drea dc empague NO Cuenta con Lps
Poseen un disefio sanitaro y lunconamento acecuada. Res NO presenta sopories det maserial ae
22[2674 AL 9MuM. 1,2.3.4.5,6.78.9, 10, 1. AL 10num 4] a 25 s, B, S S ._:%
JAt 18 num 10, Res ma!zmzm_ﬂnumm den cumplimiento 3 12 resolucdn 633 ge 201
\ ¥ en lo3 Que se Inciuyan en la iistas posidvas)
Que apiique.
Se observa signos Ge $:00 en med caha)
. dal cud frio. lpuamenle se ocoserval
Programa Oe manienimento de equipos y ulenstios. Res 2674 Gesprendmienio de pniwra en kecho Oe este]
23050 2013 AL 22 rwm 2, A 10Pum & x 123 CUat y peneracin ge eSCATha O msmD
WEI PrOgrama no $e Gecuta conforme & iy
esimdacdo
i El programa no 3@ mecuia toforme @
“cmwmanmm.nn 2674 ce 2013 An - 10 eecTito, ya que 1o 58 presentan soportes O
= \ venhcaciin de tos lermdmewos
|Porcentaje de cumplemiento (equivatenie 3l 10% el valor lolal de s evaluacién) l "
3. |REQUINITOS SANITARIOS ¥ AMBIENTALES Cvaluacidn | Canticacttn mlou-v:nu

|Programs y regisiros de control de caldad 0o agus polaise Res
267460 2013 At Goum 3, AL 26 num 4

€1 AR Qua 3¢ MUSIFA DA B MECON Ot

Chro resihual 30 4 1}

€318 N0 MI0R CrY reakhal aino ol k) Py
aciag No resenian andnn,
aCrODIGKC 08 § MSCOquimIon Ol agus

2

Programa documentado @ ParD ¢ maney) inlagy,
04 resuos L0k, Res 2674 de 2013 At 6 num 8, AN
num 7 g .

- o
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INSPECCION. VIGILANCIA Y CONTROL | WNSPECCION
In\/f[‘ho INSPECCION SAMITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALMENTOS
- COMO IVCANSFM114 | Versin 05 Fecha de emision 2021/06/13
esenia actuzkzados de
Programa oe contral Inegral de piagas Res 2674 de 2013 Ad No a8 pn regstos
33
s ™ 128 hermeticidad y verficacion Oe presencia y
l MM 1,53 AN7numE, ) At 26 num 3, Al 28 em T ia de plagas
‘PWW&UW]MW*M.W, ' Se observan jabones y desinfectantes i
3 4] uiensBos. Res. 2674 mlulaciin  complela No se presenta
g G0 0ALE MM I AL mm i) u 123 procedimento para manguera de dosficachn
para ef producto lermenado "
Porceniage o curpirTiento (cquivalente a8 20% del valor lotal de  evaiacdn) | 1
I~
a lo\::a::: PARA EL PERSONAL MANIPULADOR nelE wn| canicacn | ceinco|ox ones
a4y|Pograms documentaco e Implementado de educacdn ssntara) - 7 NO  presenian evalacines de  Bs
QK0 2 s Wadajacores. Res. 2674 A12, 13y 14 tapacfiaciones realtzadas en el aflo 2023
4 2]F T30S ipénicas ¥ Dotacion de los trabajadores. Res. 2674
302093 AN 13y 14, s »

;semuummnmmmamnu No presenta certficads médico de aptiud para

2674 a2 2013 At 11 ; At 14 num 12 - 165 Manipular aBMentos 0 uno de I0S Operancs.
Porcentage de curmpriento (equivaiente al 10% Gef valor kot Oc la evakiaciin) ! 7
‘& OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evakiacién | Catficandn | Critico |Observaciones
No presenta sopoiies que den cumplimiento a
Contal de materia prima ¢ insumos. Res 2674 AL 16 num . |fas resoluclones 2506 de 2007 y 4506 de
112345, 678 A1 2 um 1 AL 20 mum 1345 A0 29| & 10 2119 6 plagecaias; yicoututsarsiny; yar as
Wmv,2.356.7,8,9y10 B |[misterias pramas que apique No se regisira
T T - tolafidad de lsumos y matenas primas en eij
\ . respectiva formato.
Se comparta ambiente enba las dreas de
' - Evaio ge fruta y despuipade, ya que no se
sznpcm‘huurmmmku - 1 cvenia con puerta & Ingreso 3 dvea del
T|267402 2013 At 18NUm 5 AL 20 num 1y 4 |despuipado; de igual manera, se comparte|
parte de pasilo que se usa para & Ingreso de
- matend prima y sakda de producto termenano.
Control de vartables de proceso (femperaturas, presidn, tempo,

s mwm)mummuhmuwanpu 1 Se conlrotan vanabies de roceso, pero no se
deproducto. Res. 267402 2013AL 22 um Z At 18mum s] ¥ | regstran (choque lermico de frutas) |,
y2

‘mmuwmmmﬂuzﬂlt 1
5412013, at10 . 2
% La ficha tecnica del matenal oe envase (se}
comge curante @@ vista), nO OesCbe e
[Contral 0e envasado y embaigie. Resoluciones 683 de 2012 .Muﬂdhﬂmmmm
6.5|2674 de 2013 A1 17, 19 num 1y 2, 4142 ae 2012; Hade = 6 amenfo (nCuson  de SIS postivas
201Z; B34,63500201) | nomalividad)  Ei envasado se reanza en
mdmmmmmm
ol lecho solve esa drea es rugoso.
NO presenta procedmiento de petciones
QUERS ¥ fecamos  Se evidenca ngres ol
Sisierma de aseguramiento y control de calidad Res. 2674 Al & 0 - Mula con ackder por luera de estandar. no se
56]23y Res. 1619 de 2015 " accion Se soclaiza
® . |resohucion 1619 de 2013 para taboratorios
contraladoa
Porcentaye de cumpamiento (equivaiente al 20% del valor lotal de la evaluacidn) I [ 1]
s[venwicacin sosne et proouCTO | evaniacon | cacacwn | cxiico|Ovservaciones

o
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL |

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Coago VCINS-FM114 |

Versthn 08

Fecha de emisidn 2021/06/13

Prograna de muestreq, cuarentena y Iztnhioupm
Res 2674 0¢ 2013 A 22 mum 1,2y 3

No se I represer i de B
muestra segun ef lole ylo trterio a evakuar, se
soclalza resolucion 1407 de 2022 Mo se
obsefvan BCciones comechvas en €330 de
resunados rechazados por laboratono  of
entidad reguladora No presentan sopories de

- J 8l 18% de valor lotal de la evaluackin)

o 125 |anatsis de piaguicidas y contaminantes para
el produclo ferminado de acuerdo 3 b
LI |resolucion 3929 de 2013 Se evidencla|
. regivo de procuctos en cuaeniena. no se
describen esta accdn  cuarenlena ¥ U
gesfino fnal
s:mmumhxuamﬂmammm: W 78 La vida (4 no se encuenta mformackn
Res. 5109 08 7005 AL 3 * escria que vaide e tiempo 2Signado
‘,m&mmnunnmnum \
W aum 1234y 5 a L
Ver anexo para rotutado del arte ded producio
PULPA DE FRUTA LULO POR 1000
§ 4| RORUA230 del producio fermmado, Res. 5109 da 2005 y cuandol GRAMOS El se
aphque Res. 333 ge 2011y Res. 2508 de 2012 » (& en rancision @ 12 AoMAVIAA de Folutado Y
eliquetado resplucion 810 de 2021 y
2492 o2 2022
Con o8 docymenios presentados, no es
T recal positle realzar una trazabildad completa, fo
ummm‘ymmmnumlu i P 13 efercico de recal  seqin)
¥ de acuerto 3 3 naturaieza y)
condiclones de la empresa
. s No se de e
& | Transporte producio terminado. Res. 2674 de 2013 At 29 - L£ ] [Mm i
1Pc [ [ ]

Porcentaje Oe Cumpamiento subtategoria 3 l.

o 1 @
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- WSV CTION Vich ANCIAY CONTROXL | INSPT CLIDN
lnv‘mc NBPECCION BANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTO S
At -y Catgn VCINSINING | Vevin 05 1 Focha de eminian 70210813

[Ouded f Doparaments | BOGOTA D.C Trecha | 10130523 | Y T |

DATOS GENERALES
CRBLG No. S4A - 32 SUR BA
Cédige de Inscripeién plonts BI0S10808)-1 Diretcidn EL CARMELO
Rurén Social C.1. CARDENAS ASOCIADOS LIMITADA Telitanos 3187402090 - 4971165
NI - €C - 830510808-3 Correo slectrénice full frutasbdgmail com
Reprosentante Legal JUAN ANTONIO CARDENAS ACEVLDO Fax NO REPORTA
e CENTRO OMIENTE 2 Ofcla Comisorle 7303-1786-23
Realizar visita de Inspeceidn sanhtaria en stencidn a derecho de peticidn, con el fin de varificar ef cumplimiento de
Objative da la visita 1a regl W 32nitarla vigente, en especial la Resolucidn 2674 de 2013, Resolucién 3929 de 2013 y demds
hormatividad aplicable. '
DATOS De PRODUCCION
No. De emplesdon 3 L actividad Industrial reslizsda an ol
|Maquilas NO establecimients o8 acorda con lo astablacido an si
4.2.4 PULPAS O PURES DE FRUTAS SE EXCLUYEN LOS PRODUCTOS DE 4,13 Y421
i /A
SUBCATEGORIAS EVALUADAS L
yd Z
P y
. 7 [4
4
Cantidad/Unidad de iempo
PULPAS DE FRUTAS 4000 kg / ARO
Z .
LINEAS DE sUBCATEGORIA DE // /'
ALIMENTO 7 £
VA 7/
/ /
/ /
7 4
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CONCEPTO SAMTARIO DEL ESTABLECIMENTO

CONCEPTO SANITARIO: L

EO0GENCIAS:
Pary

FAVORABLE =]

5 33 mormnas sansanas cede cane 0 @ s spnentey
.wu.l:12-lJ-\A-Ii-lI-J!-ZI-II-J.I-IJ-IQ-H .13 51

~52-53-55-56-61-62-64-65-66—

O ©on 1 sstablecido en la leg vigenta, 12 Ley 9 do 1979 y suregiamantacidn, sn parcutar
e
No spbca,
Excmncas sdcinsies especiess 0v b @ procese’ ]
No aplica _|
so A LE O REPR) A

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LAVISITADEIVC

Se realzs viska en 8 solichud por purte del con radk No. 20231076205 de fechs 2401202). B} establecimienio smian sul
- (1] & de las hunmnmﬂnﬁyﬁ-miuﬂ-guhm&dwd-iwinmupmm
am:-nm.mmvmn acarce de §a renovacidn del registro sanlarie con fecha de noviemb 2022, sin @ radicado por parte|
Ge bn e, of D Oa seg anofa Rados on la pagina Imima D:ﬂnl-ﬁlauunhmlmnuuﬂn\-nmlum
bﬁ*-ﬂmﬁwmmﬂlmnuum&nhuumnﬂ.
FUNCIORARIOS QUE PRVGICAM LA VISITA

HAMARA DEL CARMEN CORTES
Novntre SANCHEZ
Cage POFESIONAL UNIVERSITARIO
Depandenca GTICO2

— e § [~ e

Firma —_— _@‘_ S

ESUTTHDEL EYI BASANTE
hoaise DASTIOAS
Crgo —POFEBIONAL UNIVERSITARIQ _
Dependunds GIICO) i
ATEND®O POR PARTE DE LA EMPRE A

—

Firma
Nomtss
Cap
cc
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INSPECCION, VIGILANGIA Y CONTROL

INSPECCIONPSgna 14e3

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTU
ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

LADO GENERAL DE

Codgo IVC-NS-FM22 | Versen 04

l Fecha de Emssin 2022-09-23 l

Cludad y Fecha ( AAAAMM-DD) . BOGOTADLC, 2023/05/25
Nombre del Establecimienta
Identificacion del Producto

ANEXO ACTA DE VISITA

C.). CARDENAS ASOCIADOS LIMITADA

ARTE PULPA DE FRUTA LULO POR 1000 GRAMOS - SERVICIO GASTRONOMICO

Artieua |

REQUISITOS GENERALES

OBSERVACIONES

41

€l vétulo no debera describir o presentar el producto
alimenticio envasado, en una forma falsa, equivoca o
enganosa o susceptible da crear en modo alguno, unaf

lmmag’dn emdnea respecto de su naluraleza o
mocuidad.

42

No descnbir dustraciones o representaciones gréficas|
quo hagan olusiones a propiodades medicinales,
preventivas o curalivas que den lugar a apreciacionas
falsas sobre la vsrdadera nelwaleza, origen,
Composicion o calidad del alimento N

43

El rétulo o ebquela no doberd estar en contacto drrecto
con el alimento, 0 en su defeclo lener aulorizacdn del
Invima.

44

Los alimanlos que declaren qus su contenido es 100%
nalural, no daberan conlener addivos.

45

€l rotulo no.debe omplear palabras, Wustraciones o
representaciones gréficas, que sugieran directa o
inddeclamente cualquier otro producte con el cual el
producla de que so Irate, pueda confundirse o inducir a|
suponer que el alimento se relaciona en forma aiguna
con otro producto.

46

cuyo sabor sea conlerido por un saborizante amficial
deben sparecer con Ia expresion “sabor arficial” junto|
al nombre del alimento

Las ilustraciones, graficas o figuras que hagan alusién|
a ingredientes naturales qua no conliene el mismo y] .

5.1

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre deberd indicar I
verdadera naturaleza del alimento, nomaimente
deberd ser especilico Y no gendnco. Sa podrd emplaar|
un nombre de “fanlasia®, “de libnca® o ‘marce
registrada®, siempre que vaya junte con [a
denominacién del aimenlo y en la cara principal de|
exhibcaén '

52

LISTA DE INGREDIENTES: debe estar pracedda por|
el lérmine “ingredienle®, y apsrecer en orden
decreciante

53

CONTENIDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA: Se|
debs daclarar en unidados dol sislema - métnco
(Sistema Internacional).
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INSPECCION, VIGILANGIA Y CONTROL | inspecciontamazpes .
Invl(mb FOR!JATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
IV NI ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005
. Coago vCNS M2 | Versan 04 Fecha do Emmitn 2022.0823 |

El nombre del producto y el contenido neto aparecen

6 en la cara pancipal de exwbicidn El lamaho de la
lelres y ndmeros del contenida neto cumpls la 2

Resolucidn 5109 de 2005

Nombre 0 Razdn Sacial y direccidn del fabncante,
envasador o reempacador, precedido por la expresién
54 Tabncado o envasado por. En productos importados 2
doben precisarse, nombte o razdn social y direcsidn
del importador.

Los elimentos fabncados, envasados o reempacados
por fterceros, debe aparecer la siguiente leyenda
54.4 |Tabncado, envasado o reempacado® por (fabncante, NA
envasador o reempacados), para (persona natural o

juridica autorizada pasa comercializer el alimanlo)

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase deberd
flevar grabada o marcada de cualquier modo y de
forma wisible, legible e indsleble, una indicacidn en
clave © lenguaje claro (numérico, alfanuménco,
551 |ranurado, elc), acompafiada de la palabra “lote”, 0 la 2
lolra "L". Se aceplard como lote, la fecha da duracidn
mimma, lecha de vencimiento, fecha de fabncacidn o
fecha de produccidn y deberd cumplir con el numeral|
56

MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA}
LA CONSERVACION. cada envase deba [Hevar|
grabada de forma visible, legible © indeleble, la fechal
da vencimianto y/o duracién minima, en orden estricio)
y secuencial, asi:

DIA, MES Y ARO. Dfa escrilo con nOmeros — mes con,
lias tres pnmeras letras o en forma numénca — afio con

56.  lios tiumos dos digitos. 2
Dia y mes para productos que lengan una fecha de
vencimiento no supenor 8 tres mases. .
Mes y afio para productos que tengan un vancamiento
de mas de lres meses. »

No sa permile la declaracién de fecha de vencimienlo
y/o duracién minima, mediante el usg do eslicker.

INSTRUCCIONES PARA EL USO

Instrucciones necesarias para modo de empleo.
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___ﬁ'_"'-—-—-__
, L*-—-—Eff.zfc'_o"_:_vlcwc_“_\r CONTROL ] INSPECCION 1820
' n\/fﬁ‘\'cb FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
RL S NS R ALIMENTOS ENVASADOS Resolucidn 5109 de 2005
Codp0 VCINS-Fw2 | Versan 4 rmmnmmmmn]
Se describe el regisiro sanitario PSA-

mmcmoe sﬁ?ﬂf{“od‘ mo . 2 000134-2015, el cual se encuentra
58 e en el articulo 37 de la Resolucdn 2674 de 0 vencido; sin embargo, el establecimiento
:gu. 0 ks nomas qua ko modifiquen, sustiuyan of realiza el producto coma materia prima

para los comedores de las juntas

S comunales.
REQUNTOSOBUGMORIOSM)IGONALES SRR —‘

[ Declaraadd’ cusnttatva de nQredientes valiosos of NA®

el
_oml:;‘shcnmm otulado, por su

ETIQUETAS EN IDIOMA  EXTRANJERO  debers
A3 ublzarse mrmfuu 0 ebqueta complementano que

mlmgamm-spd\ol,hmmrmadm exiguda en NA
B8 Raschiodn 5109 da 2005

La dactaracidn do editives &l nombra r
523 |8 e ncuye MMJ

523 WNmmmmmamanmmJ NA
rmgnhshw\duydmmraspacm

&nmhmemhehsbyemssegﬁn
requisios especificos por producto.  agus potable| 2
Talxta, denvados licteos, almenlos ennqueados.

1armaitas pana lactantes, leche.

CALIFICACION Cumpla 2; No cumple” 0; No apica' NA .
s.lm'mq.nmolmmoqgheshtagladalaluclucontnlallegaﬂdadyeonhbandodeprmm
competencla del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunclar en la pigina
web www.invima.gov.co en el formulario ds denunclas
hﬁps:fisuuhlnmgov.eo:mqndlpwelmmoﬂclmd « Para denunclar posiblss hechos da corrupclén de
funclonarios y/o contratistas del invima puede Ilamar a la linea anticorrupcién 745 8593, "Los teléfonos se
encuentran ubicados en la cludad de Bogoth. . - .

Nota: El Invima dentro de sus competendas sin previo aviso podrd adelantar acciones de Inspeccién, vigilancia y control
con e fin de venficar las condiclones sanltarias del establecimlento.

FUNCIONARIOS DEL INVIMA

o 200D LBRAT

THAMARA DEL CARMEN CORTES
Nombre SANCHE2 Nombre ESMITH DEL CARMEN BASANTE BASTIDAS
cC 59.666.142 cC 27.222.480
Cargo POFESIONAL UNIVERSITARIO Cargo POFESIONAL UNIVERSITARIO
Grupoo

Grupo o Dependencla GTTCO2 Dependencla GITCO2
PORPARTEDELAE A

L A
Firma ° "fj y) firma P

. +Nombre P! Nombre ¥

cc 3 (4 L
Cargo a2 ger, Cargo /.

— (o4 7
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