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Fecha de Visita t.t il 091 00 arn Hora Finalización

1. ldentificación

Nlo a^6\,-ái^Ar¡^^^^i^.v rgvr rvrq. 6-ng,'"¡l ?ü?3 N.loñ)breA.soclado:
Cvr ?vrtc ¡ts4 Púw ei dr¿rtw'cllo §o cr C¿ )

Nombre Comedor Cornunitario

Fecha lnicio Operación:

ii1334?-raf P iQ -r!nr'+ r -i r¡r r*o*:
Z\!fiUÍ2 n¿B Fecha Final Operación: z3 tt2 t7 f)".3

Nombre Responsable del Serv¡cio; O c| t I ra l) rnrt6r ,
2. Ubicac¡ón

i ocalidad: d. I i ; rt f-l t
'Birifr,¡Tr 

narr¡o, &:ür¡vrrce; Direcc¡ón: V\A-ZA \Á. ü2 I c{ 2Srr r"
ret: liól- +l"§u..n

3, Cobertura

Cobertura Diaria Contratada: ACrÜ N' Participantes en Atención:

Part¡c¡pantes Aufor¡zados por Plan de Compras:

" 
Ei'? Total Asistencia del DÍa: { j i Totat Histórico de Asistencia: '-l t U¡i¡?

del

Var¡able Nivel de Cumplimiento No Variable Nivel de Cumplimiento

1

Ejecuta el ciclo de menús de acuerdo con el
calendario establecido por la SDIS. En caso de
superar los intercambios permitidos por anexo
lÁcnirn /rray,nrn un r 1 r ¡nté..rmhrñ ,¡ d¡) \,

máximo cinco (5) intercambios a la semana), o por
situaciones de fuerza ma)"or, fortuitos cuenta con
la aprobac¡ón de la nutricionista SDIS mediante el
"Formato autorízación camb¡o de preparacíones" .

Ofrece menú especial para navidad y f¡n de año.

ENT
2

Realiza proceso de descongelación según ¡o

eslipu¡ado en anexo técnico (en refrigeración y no
e .hnrr^ r{é áñr rá .rñp.2e n cñmatiilñ§

a proceso de cocción).
Las ensaladas y postres que contienen früta
p¡cada son cortadas y picadas el mismo día de
suministro. No se incorpora bloques de hielo o
boisas de ieche congeiacias ai lugo.

CNCNANnl

3

EI ñr^ -li^+^mi^ñr^ d^ -ti-^^r^. .^ .^^t,-^

aplicando los pasos de: selección, clas¡ficación,
higienización, pelado, corte o picado. pesado de
los alimentos y con lo establecido anexo técnico.

Las frutas, verduras, en¡atados, bolsas de leche y
pulpas son lavados y desinfectados previo a la
preparación.

C

r§1
iictl iiAx

4

Realiza encuesta de opiníón con los participantes
del Comedór Comunitario mayores de i 8 años con
el fin de establecer la necesidad de suministrar
una preparación vegetariana de manera mensual.
En caso de aceptación, diseña dos (2) propuestas
de menús vegetarianos ¡r remite a !a profesional
en nutrición de la SDIS para su autorizac;ón.
Ofrece una 11) lez al mes la preparación
vegetariana aprobada.

c i.ic i.iAryrn

Variabié i§ivei de cump¡im¡ento

5

CNCNAtritil
preparaciones tes inc,uidos en

Nutr¡c¡onal" por grupo de edad y en las óantidades establec¡das. Se preparan de acuerdo con los lineamientos esteblec¡dos por la

Menú lngredientes

i

i-

Sopa o
6ázuela

Céreal

L-
t

--_i-- l__,_l
i

I
I
I-*J

¡*--_t

Verdura o
ensalada

\j9

Hora ln¡ciof''"lr,:T ETr {iL¡

ceL: Aiq6qí-itr{6? correoEtectrón¡co: e-fltnfelLYh"k"(.rt.Éf,9 grt.li(rai¿\" füyr,\j

30 f:

SDIS.

Peso Neto P€so l{eto ¡

Menú

Proteína

fruta

Postre

¡

lngredientes
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Br¡nda al¡mentos con la calidad, en la cantidad.
cDortun,dad v looistica .equerida.

NAC

l'" II ¡..1

NC

T
Se adquieren cárnicos, abarrotes y tubérculos
mínirno dos (2) días de operación, frutas

nara mínimo un ll \ .lí, .1e

Manteniendo a d¡sposición las rem¡siones
de los alimenios y elementos de aseo

el Comedor Comunitario y dando cumpl¡miento
cronograma de recepción de alimentos.

Se adquiere atún (lomitos en agua), el
del helado describe ei contenido neto en
la papa y yuca sin exceso de tierra o prelavada,
aceite vegetal de una sola fuente y no se
leche en polvo.

úüü

9

Da cumplimiento con lo establecido
Resolución 5109 de 2005 y demás
concorciantes y compiementarias, asi como
lineamieñtos técnicos establecidos
Ministerio de Salud, Protección Soclal e
con respecto al rolulado de alimentos.
Para el caso de productos carntcos
rotulado de acuerdo con el Decreto 1 500 de 2007

en la

por el

NC

+
C NA

inrpiemenia ei proceoirnienio "Operación entrega
de apoyos alimentarios e/l /os se,"yicios soclá/es
de ia SD/S", teniendo en cuenta los documentos
formatos asociados a este.

ú
NC

L_l

NA

tl

Clenta co¡ la.s fich:c tÁ.nr.2c v .on.eólñc sáñiiáriós favnrahleq o favóráhlé .ñn rpñr rprimicnt^< .ñn fc.há nñ qr rñÁriñr
los proveedores'd¡rectos de pollo, pescado. cárnicos leche y derivados, oroductos a base de huevo y pulpas de fruta.
para pollo y carne presenta autorización sanitaria de acuerco con ei Decreto i500 de 20C7. lácteos y derivados registro sanitario
acuerdo con la Resolución 7'19 de 2015.. Adicional cuenla con las actas de inspección, vgilancia y control de los vehiculos
transportan los alimentos , con fecha de expedición inferior a un {1) año y can concepto Favorable.

Producto Distribu¡dor Fecha CHS Proveedor
Fecha
CHS

ProYeedor

Fecha
Autorización

Sanitaria

Fecha

Vehiculo

Autor¡zación
Sanitaria
vehículo

Placa

Pollo .lr
,rnfxtto
fr1 ñ,f nñ o{ h7 it-3 R] loc,l{'nFt lSinXi?2 l9l nx)12

.>LI
a?L,

Carne \ r).
-r¡rff,fU
ñ¡ -t,¡hfil xLlr)9 rn 1ü¡bblvizn lSl08 l¡o, \\¡ nx l'?<

óLl
Leche üo4ro 7t4/ñi112 at\lr1f\¡?'\,

'Irx
uuesc \ Hoü l§ )u k1t )72 3tt/{)ñ[72

f-rY
,qG <

Ftfi11 rD 74 l t¡t ¡¡? \ ?f,lttíl ) 7 \ 'fr)
,5i),5

Helado \ flohn ¿t])t1t i>') \ 1d t,rf. tTa \
.IT¡

Crema de
leche \ 61t ts{{> t.q/tt t?.1 \ 'z{\/6í l)1 \ ff¡

,9ú s
Huevos ñt bí tb ?/tlí\t b7 \ agfi tz3 \ )-.r1-íol

\ ¡-l c tr ró '?.t+ ltii J73 \ asitofzT \ s'i-,
añ t

t
Pulpas \:.i q

)Lrlnñ r »tii t)q \ o)a\tza \ AZL
R:C¡6

CNCNAÉtrtr

12

Los ¿lrrcntos quc rcquicrcn cadonJ dc t.io cst¡nl
almacenados en condiciones #';*;;;r;;;l
.sfrigeración y/o congelación en recipientesl
plástiLos o bolsas de polietileno transparentes conl
la cantrdad de atrmento oue se requiere en lal
prepardcron dei dta. 

I

I

r.il Tr
Los aljmentos perecederos se almacenan

organizados y separados de acuerdo a su
naturaleza. sin goieos ni fugas evitando la
contaminación cruzada, con rótu¡o que indique:
nonrbre del alimento, fecha de ingreso, fecha
vencimiento (si aplrca) o fecha prevista para uso,
nirmero de lote (si aplica).

C I]Ct]ñ

14

indiv¡dualmente. corno oranos v otros
presenten laigos periodos de vida útil, se
almacenan de manera organizada en estantería a
temperatura ambiente, sin contacto directo de la
luz solar y sin presencia de humedad.

C iic i.iA

HTN
Los alimentos no perecederos LoS al mentos como frutas. verduras y hortalizasl

que por sü naluraleza no es necesarro mantenerl
en reírigeración. se aimacenan en canasiiiiai
pláslicas a temperatura ambiente. renrendo en I

cuenta que no se saluren evitando dañol
rnecánico. Sepárados de abarrotes y lacteos tipoluHr. I

t, t\1,

NTtf

Variable N¡vel de Cumplim¡ento Variable Nivel de Cumpiim¡ento

6 7

I

Variablé Nivel de Cumplimiento

I
I

Yogurt

¡

i

Var¡able Nivel de Cumplimiento Variables Nivel de Cumpl¡miento

11

13
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diariamente las ternperaturas dé
de almacenamiento de al¡mentos en
"Control de lemperatura de equipos de

't "a^^t/^l 4^ +^ñ^^.^+,,.- á^
/ vvl¡l,vl 9v ¡vl,lP!¡9¡glv t¡.;

equ¡pos de congelación" Di¡igencia d¡ariamente
"Formata de control de entrada v salida de
a¡imentos' , teniendo en cuenta las

de los alimentos que se encuentran en

i=--'rrA] Lr Ll y mantiene ias muestras diarÍas

en el anexc técnico. Las
a ias preparaciones e)taDiec das

cicio de menús.

ñüü

según lo establecldo-

R
NC

T
NAn

lmplementa y socializa con ei personal
el Protocolo de Lavado de

^ñ ^l e:-r^ñó ¡^ A^-{l^- ¡ó tó añta

socialización se realiza al menos tres
la ejecución del convenio. Dispone
que ind quen ei proceso de lavado

Lbicados en seryicio de alimenlos. área

Fecha Soeialización. O ?- / ll )7t'i.1

de a!¡mentos y baños.

rhc,Fn'l15'1
Pe .¡Unq I

É
NC

T
NA

n

El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alirnentos. con una vigencia
supelior a (1 ) año, exped¡do por médlco que cuente con número de registro profesionai.

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Al¡mentos Fecha Certificado Médico

1 Y c, Icnrlc, í) ir, > el t /oA i?O72
2 Zti rnc, r¿i.r-.':*cro;0 A,lc'rfrnr:, Al tn4 f ¡rt?
3 -Cr¿-d¡t-C iVc' i;er[.i Nür4,ocz ñq Jncl)nt.1
4 J;*z**M.qllno '--"tvclrt:rrrZ ¡t ¡ ol lrrn-3
5 óc) ilrrr Ürn¿rSz; / t?,r.r r>rrr<r:LleJ. ot lnq t2ü23
6 *gnnrlro Br-}nr-{ fur*¿, lNl,r*r,-..r,nr,.i"r) Ol /¡r ¡)b'7,?
7

-L1r¡,rrur-l -J"{rf:¿nr-: C Aux, [ror), o7 lúq )?r\?3
8

CNCNAtrTT

Capacita al talento humano del
Comunitar¡o en el manejo de minuta patró¡,
de menús, análisis nutricionales, prücedimiento
"Operación entrega de apoyos alimenbrtos en los

Cuenta con capacitación en recepción
y conocimiento de los criterios

Lie acepiaciór y.ech¿zú. Íesüiúuió. i.io 5i09
2005 al pérsonal manipulador, personal nuevo

vez que se requiera realizar

Fecha:

a ¡ lL: )..5

34l a;s

Fecha:

conseruicios socla/es" sus documentos
asociados.

1 r',i{;

NC

E
C NA

Realiza la estandarización de utensilios Dara
servido de aiimentos y sociaiiza al
manipulador, con el fin de dar curnplimiento a

servidos establecidos en la minuta

Fecha: ll/;, t.i l.'"-re

CLrenta con soportes (ficha técnica, planilla
asistencia. registro fotográfico, materiaJ de
de todas las capacitacioncs realizadas.

cada grupo etar¡o.

CNCNAEtrt]

Variable Nivel de Cumplimiento Variables Nivel de Gumplimiento

1:

¡r¡Ycr uc wuf ilfJ¡[tr¡tsrrlu rrrvtsr uc !uItlrIt¡rrcrrru

11

EI personal manipulador de alimentos aplica la
Buenas prácticas de manufactura (BPM) en todol
los procesos realizados en el Comedo
Comunitario y cuenta con la dotac¡ón l¡mpia

1É

vañable ñivéi cie Cumpiim¡ento

{c

iH"i

loi.Jj

Variable NíYel de Cumplimiento Variable N¡vel de Cumplim¡ento
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lmplementa de manera adecuada el plan de capacitación continuo y permanente, de acuerdo con los lineamientos establecidos
al personal manipulador de alinrenios desde el momento de su vinculación al servicio, en coherencia con lo señalado en

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos

1 V ¡li r,nrlr, \) rr;7
^kto.1)2.? 

* llttlJZ3
2 ¿t,)fto fi,ñJ{crkr >n N nr{rr.rz 1x)ü,5J27* l.l /it l)"
3 nr¡^,rr/ Hrrur-r)ir VLcrt rr¡cL
4

.u)t
L f¡ Z nl F) ; n l.i Nf;r\;'f, r 2-. 18/03)7}'- h/it/27

5 l4r,rx,-e I ñ-l rt ry1 .) ' lf) i-rx r) r c r.) afs/ns Í??- ).t / Ll /"3
6

7

ó

ó

por la

Resolución 2674 de 2013 y en el anexo técnico.
CNCNA

KDT
cEPcrcñ
rnc{e tto

pr{rnc{ Lf4o\e-

n \rcrt5fE) V
er» bcic.¡ ts-

vcp
rYx5r

rr

tZe

,.rn l'¡-) t;)
i.¡ l^nÓu

instalaciones están Drotegidas contra
de 'polvo. Iluvra. sucied¿0.

y el ingreso de plagas y animales
. Los sifones o rejil,as de drenaje se
asegurados y en buen estado.

E
NC

D ü
ventanas y puertas son de materiales que

sustancias tóxicas. resistentes.
y con acabados libres de grietas
que dificulten la iimpieza y desinfección

Los vidrios se encuentran en buen estado,
con película de seguridad o

iré, ¿ pf úvsr r¡r ú' §§rdt¡ruu.

NA

E ü

con vent¡lación directa o ind¡recta
incomodidad del personal, previene

aer vaPor, polvo y Taclilra la
del calor. Las aberturas para
se encuentran proteg¡das por mallas

(anjeo) en buen estado, de malerial
corrosrvo y fácilmente removibles para

y reparación.

C

txt
rÉ-\

NC

t-t
L--J

NA

IIU

pisos, »aredes y techos son de materiales
generan sustancias tóxlcas, resistentes,

impermeables. no absorbentes.
y con acabados libres de grieias o

que dificulten ia limpieza y
con uniones redondeadas piso-pared
pared de Jas áreas de p.gp¿¡5¿,on

pisos se mantienen sin exceso de humedad.

c

F ü
NA

TI
LJ

Ccmedor Comunitario cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERII!,IIENTOS con fecha cje
inferior a un año. Cumple con ¡as exigencias dadas por Ia autor¡dad san¡taria. Solicita la visita de inspección. vigilaitcia
autoridad sanitaria, un (1 ) mes antes de cumplirse un (1 ) año de la fecha de exped¡c¡ón del concepto sanitario

ir-.l- /l \¡fr Porcentaje de Cumplimienlo: lLt 5 %

Í\f.n)\ AGn ,4GL

ala

-Qir v-

uia: I L't t'¡es, 0 e eno 'i C '1 3 N. Acra:

NC

F
NA

tr

áreas de cocina, distribución, saión
macenamiento de al¡mentos, h¡g¡en¡zac¡ón

de aseo, instalaciones
istamiento de personal. almacenamiento

químicos, almacenamiento
bustibles son independientes.

o espacialmente; se encuentran
Écla,,{^.1é 

^..1éñ 
\/ limñia7á

CNCNAxrrl
áreas de cocina se encuentran

calrente, zona fría, zona para
alistarniento de alimentos crudos y zona

). Se cuenta con lavamanos con
accionamienlo no manual, dotado

desechables o equipos automáticos para
de manos. deoidamenie
en el área de elaboración o próxímo

NACNCNtr

Variable Nivel de Cumplimiento

i

Variable N¡vel de Cumplimiento Variable N¡vel de Cumplimiento

(

Variable Nivel de Cumplimiento

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

3sfa.
Se encuentra publicada en un lugar vis¡ble par:
os manipuladores la tabla de dosiflcacién d(
iesinFeclante.
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§e cuenta con iluminación natural ylo artifc¡al
necesar¡a para la realización de las actividades en

las áreas. Las lámparas, accesorios y
cie iiuminacién ciei Comeoor Comunitario

del tipo de seguridad y están protegidos para
ia coniaminación en caso de ruptura.

CNC

mn
NA

El Comedor Comunitario euenta con área
para el personal manipulador

alimentos separado de los serv¡cios sanitario§,
de almacenamiento o DreDaración: está área

con lockers o casilleros en buen
la ubicación de elementos personales y rope

diario.

CNCNAmnr

El Comedcr Comunitario cuenta con servicios
separadcs, en buen estado de

con la dotación de elementos de
lavamanos para la higienización de manos

Pdr uurpár ¡rct uurauu> uE Ete! I tel ltu§ uE dscu.
garantiza el ¡ngreso a todo t¡po de usuario, en

a personas con movilidad reducida
con apoyos internos que laciliten el acceso

uso de este.

c

N
NC NA

Se cuenta con un área específica
almacenamiento y lavado de utensilios de aseo;

en un lugar que no genere riesgo de
inación. aplicando el código de colores

Se publican carteles a¡usivos al uso
de cada color

NA

tr
NC

tr

con Iugar para almacenamiento de
productos químicos, debidamente identificado.

organ¡zado, se mantiene bajo ¡lave
encuentra alejaCo de la cocina y del
alimentos. así nismo se dispone de las
segur¡dad de los productos químicos
la limpieza y desinfección.

NCC

t-nl ü
El Comedor Comunitario cuenta con los
públicos de luz, gas, acueducto y alcantarillado; en

situaciones eventuales en que se haga
de gas GLP (gas propano). este debe
las características establecidas en e¡ anexol

cilindro de GLP debe encontrarse en el área
almacenam¡ento de combustibles.

NAc

M ü

adopta, aciualiza, divulga e ¡mplementa
4!q qána2m¡ónt^ ¡16 ..r rardñ .ññ le l]¡ ¡í.

de Saneamiento establec¡da por la
de lntegración Soc¡al. Los registros

se encuentran aclualizados.

C NC

l<rlf ü
se evidencía lndicios o presencia de plagas,

úrtimo contror: 13 / lil l'7 { ,1 ¿3

Sa.itario l r, \: i r ()Y,1 (

o vectores.

C

ry
NC

n ü

Cu¡¡reriur Co¡trur¡ii.atio cuettia con iarrr¡ue(s) de ai¡r¡auenan¡ierrio cie agua potairie de rrraieriai irigiélrico sarrii.arío
al sistema hidráuiico de cocina y baños. Cuenta con el certif¡cado de higienización con tiempo de expedición no mayor a

Fecha LavadoTanque: oia l.i ¡.les C | .+nr 7i )1J Materia!: i-' u C N.Tanques: I

capaeidad rotat: l0{iÜ i Empresa: J-Ut¡, r: r:ltt .,.}: , i, I Íá . C

Fecha concepto: ora L. t Mes (]ji *no '((i)3l^'l r /'f r-;vt .rConcepto Sanitario:

NC

E ü

mesones y utensilios en contacto
los aliménlos poseen acabado l¡so, no
de grietas, pinturas y/o material

impermeables y lavables; en perfecto estado
limpieza, ltigiene, des¡nfección y
adecuadamente, se encuentran instalados
forma secuencial, partiendo del recibo de
álimentos hasta ia preparac¡ón y distr¡bucién
los mismos.

Estos se encuentran en cant¡dad según
establecido en el anexo técnico.

NC NA

I-E] [r con un pian de mantenimiento de
y correctivo que contenga

croncgrama y holas de v¡da de cada
de los equipos del (caracteristicas del

fechas y descrioc¡ón de

eoltinos e inslnrmcnlós nomo
y los termómetros son

semanalmeñie; y se registra la inÍormaclón en el
"Forfiato de verif¡cac¡ón ¡nstrumentos de
medic¡ón" .

m anten im ientos ).

CNCNAFrü

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

Var¡able N¡vel de Cumplimiento

Variable Nivel de Cumplimiento Var¡able N¡vel de Cumpl¡miento
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con menaje en rnateria¡ higiénico sanitario, resistente a la corrosión. de fácil lmpieza. desinfección y en buen estado para
00?6 de los participantes.

el de los partic¡pantes que excepcionalmente reciban ,a entrega de ai¡mentos para consumo en casa, cuentan con
estatllecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por participanfe) v marcados de acuerdo GOn lo establecido

el anexo iécnico.

Nivel de Cumplimiento N'

Menaje en sitio Gantidad
establec¡da

Cantidad
Evidenciada

Banrleia Dláslica
'I U por CaOa

1 rl{l ?o
Cuchara poske 1 por cada

participante 3or)
Cuchara sopa 1 por cada

partícipante 2r) f)
Cuchillo mesa

1 por cada
Dart¡cioante ,r30R

Tenedor mesa
1 por cada
oarticioante 3nñ

3kb
Vaso jugo 1 por cada

participante 2r,l)
Plato sopa

1 por cada
narticrpante ¿ri{-l

Plato seco
I por cada
participante :?fiü

Menaje portable Cantidád
establecida

Gant¡dad evldenciada
{u)

Hecrprente hermét¡co
50U ml f,ñ 3o

Recipiente herméiico
1 000 ml .2n .1n

Recipiente hermético 330 ml 30 3ü
Recipiente hermético

200 ml .]r) ;<t)

müü

Nivel

disponible en un lugar visible
Comun¡tar¡o, las minutas patrón, el

¡iierrús y iús dúcuiileiltos ¡jE ¿-áiisis rle
nutricionat a las personas manipuladoras
alimentos, asr como el c¡clo de MENUS v el

día para visualización de los part¡cipantes.

los participantes con autorización para
y consumo de alimentos en casa,

el servido de alimentos en los
herméticos, bien ensamblados

empacados en
de 30 x 40 cm).

d.)ble holsa t¡iodeoradah¡e

CNCNArin
trr L_r LJ

En el seruido se asegura una presentación
adecuada, agradab¡e, en recipientes y menaje en
buen estado, higien¡zado y seco. LaS
presentaciones de los alimentos prote¡cos se
sirven de acuerdo a lo establecido en el ciclo de
menús.

ri ^,,ó.^ ..1., ^^c'ró. Ü PUri; i ;tr.

Los aderezos como yogur, crema de leche, queso
y helado para los postres a base de lrutas se
adicionan en el momenlo del servido y a
temperatura de acuerdo a lo descrito en et anexo
técnico.

CNCNAMÜiJ

Los alimeñtos se s¡rven evitando el contacto
las manos v no se utilizan ouanles
para tomar los alimentos de modo que se evite
contaminación cruzada. Se emplean
atorados o estandarizados.

LUr dilr,rsrilU§ ptúpdiduui sc t¡dltUciiEi¡
rec¡pientes separados y tapados. Los
calientés servidos no permanecen en tiempo
espera por más de cinco minutos en la línea
servido.

FÜü
45

Se garantiza a los pariicipantes la entrega total de
los componentes de acuerdo al trrenú diario
establec¡do y se suminist.a ¡ácteo adicional a toda
¡rruJÉr VEsLdr¡rE ytu tdvtdttte. ¿uu uL uts iEuilg y oJ g
de queso.

Müü

Se cumple con los pesos servidos eslablecidos C NC NAXTminuta patrón para los distintos grupos de Las caracteristicas organolépt¡cas de
prepáiáaiúires fJieseitiá¡l co¡¡íor'¡Iirjari co¡t
calidad esper¿da según e{ iipo de preparación.

déicíirriilaLjús pur ia SDiS y se ajustá¡r ai .áitgú
tolerancia en gramaje (peso) establecido en
anexo técn¡co.

CNCNABTI

l\,4antiene a disposiGión de los part¡cipantes durante el tiempo de servido, distribución y consumo, tres (3) recipientes con especras
cnndimenteros, tales col'¡o orégano, pimienta neor^ y ajítritlltado

C

ü
NA

f_lL]m

Variables Nivel de Cumplimiento

41

I

I

¡

1 por cada
parr.icipante

1

I

*l
'¿:t:

Variable Variable

4(

Variabies i,¡ivei de Cumpi¡mienÍ0
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49

Se garantiza las temperaturas de refrigeración (entre entre 2 a 4 'C +l-? "e) y para preparaciones con proceso de cocción
garanfiza una temperatura mayor a 65'C, desde el inicio hasta ei flnal del servicio. Se realiza toma de temperaturas de
preparación minimo dos veces con un interyalo de tlempo de dos horas.

Preparac¡ón del Dia T1 "G T2'C

Sopa o Cazuela L
Cerea¡

Proteína

E^.-lár- ^ 1/^¡¡,,.-

Tubércuio o PIátano o (Ét
Beb¡da de Fruta q

tt L\p".
Postre 4n? <¿.o)\)

Nivél de Cumplimiento Var¡able

tr
NC

ü

N¡vel de Cumpl¡miento

50

Profesional en Nutrición y Dietéticá ylo
responsable 'del servicio participa en las
actividades de fortalecimiento técnico en toma cie

med¡das antropor¡étricas,sensibilización en
vigilancia nutric¡onal y las demás progiamadas por
,d ouuul euurur r ue r\!¡!! rlto, t outJ.

Fecha Fortalecimiento Toma
antropométricas (Nutricionista):

medidas

oia lÜ rves CS ano ZL\{3

Fecha Sénsibilización Vigilancia Nutr¡c¡onal
D^!^^héaLt^ ¡Á¡ e^-,:^¡^.

o,a (-f,} ruresr-" j nno 7L2 3
Nutr¡c¡onista:

CNCNAHnr

51

Profesional efl Nutrición y Dietética realiza la toma
de medidas antropométricas al momento del inic¡o
de ia atención a lodos los participantes nuevos.
Adrcronalmente se ,eal za et numero de tomas en
los tierpos establecrdos para niñas y niños
menores de 5 años, mujeres gestanies y a
panicrpantes mayorcs de 5 anos.

*Presenta los datos en los l¡stados generados del
sistema SIRBE en físico con frrma y matrícula
prolesicnai en Nutrición y Dietética, acta y registro
fotográfico y regjstra la jnformacjón en eJ sistema
SIRBE.

*Remite cronograma tñmestraj.

Fecha entrega cronograma:

tl /0\/ze'( J

CNCNA

EUU

Nivel de Cumpl¡miento Variablé Nivel de Cumplimiento

Cuenta con balanza digital, pesa patrón de 1 a 6
Kg y tallímetro con capac¡dad de dos (2) metros y
sensit¡iiidaqi rje un (Í ) miiímetros; en aciecuarias
condiciones y de acuerdo a las especificaciones
descritas en el anexo técn¡co.

F ü
Profesional de NutrÍción y Dietética asiste a la
jornada de prese¡tación del estado nutr¡cional y
socializa la clasificación nulricional a los
participantes del comedor comunjtado.

Fecha Asistencia, 7( li b /"?-ü t¿

Fechasociatización: le / ¡ i JZfzs

m
NC NA

f§¡.rñ ZaZ1.

Var¡able ' Nivel de Cumplimiento

Realiza orientación y abordaje a los casos identificados con malnutrición, de acuerdo con la líñea técnica establecida por la

O bsrclc¿f 3Z
Bc¡o Frac ( Zo

Subdirección de Nutrición
S O rrG) , ?Qr ,¡/ i1 ¿¡: cle l LCIl t\ /7ü¿3

C

E
NC

T ü

Variables Nivel de Cumplimiento

Grupo de Alimentos

i

I

!

Variable

Variable
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CONTROLADO

tlgi,,:

Actividad
Fclilac

FísicaNutrición

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

55

Deflne e implementa el Plan de Promoción de
Estilos de Vicia Saludable enfocado en
alimentación, nutrición y actividad física, que haya
sido aprobado por la nutricionista del Proyecto
7745 de la Subdirección Local de la SDIS v de
acuerdo con lo descrito en el anexo lécnico.

Fecha Aprobación:

oi"Ji u""tJS Año?ü¿4

Activ¡dad r¡s¡"a, (tieE>j i; ¡r})'{:4&;l ¡?Ljf{

FechaActividad: i l."lil I r l':i

rLActividad

CNCNAETI
Tsrht (§:{,,1)r)

.-/ fqb\
)a¿

:lc) rur»urrro

,tl0:"-

56

Registra la información resultante de los procesos
de prcmcción de estilos de vida salud3ble en el
sistema SIRBE de acuerdo con lo establecido en
el anexo técnico y entrega mensLlalmente el

YU y dt t,Idr,¿ot úr Lu¡lvttrtu gl

informe cualitativo de las acciones Ce promoción
en estilos de vlda saludable en el formato
co rres po nd i ente.

Fecha Reporte Cuant¡tativo:

Fecha Repoñe Cualiiativo;

\

NAc

E ü

Variable NO Variable

Ada¡r ¡a¡lac v

Nivel de Cumplimiento Nivel de Cumplimiento

57

Elabora, socializa e implementa un Plan de
Emergencias y Contingencia - PEC del Comedor
Comunitario para Ia vigencia del convenio.
conforme al formato establecido por la SDIS.

NA

ú
NCtl

58

Cuenta con visita y Concepto Técnico de
Seor rridarl H rñ,n? \/ Prnic¡niÁn e ónirc lñ.en,4i.e

vigente menor a un (1) año expedido por la Unidad
ACnrinistraliva Especial - UAE del Cuerpo O{icial
cie Bomberos.

Fecha: I ; r'i':;,r',lr, :i *i';,;:¡ u?lo

NC NA

É

59
CLrenta con mínimo un botiquín tipo A, el cual
debe eslar ubicado en un sitio estratégico y seguro
del Comedor Comunitario.

C
F::rr
i-Ar

NCnlt
NA

TIll

60

Garant¡za el cumplimiento de las medidas contra
incendios, descargas eléctricas, suslanc¡as
pellgrosas. seg!ridad en actividades en el
Comedoi Comunitario e infraestructura.

Cuenla con la capacitación en teoría del fuego,
manelo de extintores y Segurídad Humana.

Desarrolla un simulacro de evacuac¡ón mínlmo
una ('1) vez durante el convenio con paitlc¡pantes
del Comedor Comunitar¡o.

NA

É
NC

¡r

61

Mantiene actualizados ios formatos reoueridos en
el Subcomponente Ambientes Adecuados y
Seguros, así como ia ficha de ingreso de vjsitantes
.l a^ñéd^r a^ñ,,áib.i^

lli!,^¡ ¡^ 
^..-^r¡*i^^¿^rr, rE, vs vq¡r¡Pi'rrIs¡:ru

C
E:.flI\I ü ü

62

Se garantiza el fácil acceso de las oersonas al
Comedor Comunitario; las escaieras y los
corredores cumpien con les especificaciones
establecidas en el anexo técnico. Los oasillos de

de evacuac¡ón se encuentran señal¡zados
ñateíial ,'oto luminiscente o acrilico en ün

de 15 cm de alto por 20 cm de ancho

Genera medidas necesar¡as para que ¡a operación
del Comedor Comunitario no genere
aglomeraciones.

lli!,^l ¡^ arr*^ril{i^ñr^

NA

E ü

(m ínimo).

lmplementar las acciones correctivas ftecesar¡as
para subsanar los hallazgos ev¡denciados en las
v¡sitas de supervisión o interventorÍa, dando
respuesta y cumplimiento a los planes de
mejoramiento y rcquer¡mientos generados, en los
términos esiablecidos en los mismos.

Permitir la labor de la supervisión o interuentoría,
equipos técnicos y administrativos de la SDIS y

^ñrl¡-¡^c 
l-ñ ^,,^ .^ -f+i-, ,t^ñ
'qo Yu! JL djriruicii

acciones con ocasión de la operación del
Comedor Comunilario y la ejecución del convenlo.

CNC

MN

65

t lt¡lizar estrictamente las instalaciones del
Comedor Comun¡tario para el cumplímiento del
cbjelo del convenio. En estas, NO se podrán
ejercer actividades de proselitismo polít¡co,
religioso. ideológico, comercial o de cualquier otra
íri¡ioie.

Eü 66

Dar cumpirm¡enlo con io estabiecido en ei Decreto
Distrital 389 de 2009 y demás normas
concordantes, por lo cual no podrá recibir ni
recaudar donaciones, aportes voluntarios, cuotas
oe corresponsabilioad o 4e partrcipación

ryü

CNCNAnmnL--l t___J
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EI nÚmero de participanles registrados en en el aplicativo RAD es acorde al número.Je parliclpantes regisirados en la planilla de asistencia.

Número Comeñtarios

12ñ Ci.Z

)3Dl:00 p. m. L.a7
2;00 p. m.

3:00 p- m. 2-1t

Total

{ i
i

I

§ru tq)ñsÉrxatü§ é J 1E=:**_-§is.r/lÁJ§/elt\F"rdr

Hora de Reg¡stro

l-E?
7?.1

?'4 |
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Quien At¡endé la Visita Quien Realiza la Visita

Nombres y Apellidos

rma

::a¿ + 3Z¡
Lequta oe utuqauanta

Cargo

Apellidos
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12 > r¡'> 3)t
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
17 

 
MES 

 
 11 

 
AÑO 

 
2023 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113347-CCCP 19-004 HUERTAS 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 6584-2023 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 
 
 
 
 

 

 
No de Variable: 39 
 
Descripción: 17/11/2023- Se realiza cambio de mesas 
auxiliares, sin embargo, aún se evidencia estufas con presencia de 
oxido, la variable continua en plan de mejoramiento, por presentar 
avances 

 
No de Variable: 8 
 

Descripción: 17/11/2023- Se evidencia un paquete de miga de 
pan, marca “El Conuntry” por 500 g, en donde declara lote y fecha de 
vencimiento, mediante un adhesivo o sticker, adicional, dos (2) 
bloques de queso doble crema, donde la fecha de vencimiento y lote, 
están borrosas, siendo no conforme con la normatividad. 

 

 

 

  X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 
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DIA 

 
17 

 
MES 

 
 11 

 
AÑO 

 
2023 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113347-CCCP 19-004 HUERTAS 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 6584-2023 
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Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 
No de Variable: 12 
 

Descripción: Se evidencia en equipo de frio ubicado en cocina, 
carne molida, con verduras, sin contar con una adecuada separación 
física, se separa con bandejas, observando goteo, el cual se 
transfiere a la verdura. 

 

 
No de Variable: 36 
 

Descripción:  No se aplica adecuadamente el programa de manejo 
integral de residuos, dado que se utiliza bolsa blanca, con recipiente 
negro, adicional, al inicio de servicio, se observa una bolsa de residuos 
contra el piso, en área de cocina. 
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA  
 
SEMANA N°     3       MENÚ: 17 
 

 
GRUPO 3: de 6 a 8 años 
 

 
GRUPO 4: de 9 a 13 años 
 

 
GRUPO 5: mayores de 14 años 
 

Apoyo a la supervision 

 
Andrea Vargas Lozano 

  
Nombres y Apellidos  

52.202371 

  
Cédula de Ciudadanía 
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