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Q?ct¿il

Z1 i {:¡ül rtl'ZI\
qt{ñ

CIesU r¡6, tlecro' rl
-V t; r,."i Nombre Asociado:

nái i ir; ()

Css rpLrüLrv7t

Nombre Responsable del Serv¡cio

Fecha lni6io Operación

I I.lóñti{;..ñiÁn

NoConvenioA/igencia: (,1¡f4

I e _rit r_f ljjüE{l e¡}
Fecha frnai Operación: ¿ .. I -¿- J t' !-r ]

Nombre Comedor Comunilario : I i ':->)" :r, i-4 +., * ,!{{lj

?. Ubieaeién

Localidad: li¡ q rlf.f) j-{'; i ¡u¡¡7y Barrio:

¡:; I Vr j{. ;,i:} i,. cel.: i i¿^ áUq:i; ¡, tr correoElectrónico:l-el ,
¡ l.. r.i ¡.r tr tl i", Direcc¡ón:

3üü"llri r:
Total Asistencia del DÍa: Total Histórico de Asistencia 3§¿tuiS-ü-

No Parficipantes en Atención:

Partic¡pantes Autorizados Dor PIan de Compras: ¿qL

3. Cobertura

Cobedura Diaria Contratada:

Variable Nivel de Cumplimiento Var¡able Nive! de Cumplim¡ento

1

Ejecuta el ciclo de menús de acuerdo con el
calendario establecido por la SDIS- En caso de
superar los intercamb¡os permitidos por anexo
técnico {máximó un (1) intercambio al día y
máximo c¡nco (5) ¡ntercambios a la semana), o por
s¡tuac¡ones de fuerza mayor, fcrtuitos cuenta con
la aprobación de la nutricionista SDIS mediante el
"Formato autorizacíón cambio de preparacíones' .

Ofrece menú espec¡al para navidad y fin de año

C NC NA.BtrT
2

Realiza proceso de descongelación según lo
estipulado en anexo técnico (en refrigeración y no
a chorro de agua, canecas con agua o sometidos
a proceso de cocción)-
Las ensaladas y postres qus ccntienen fruta
ñi^-^ó.^^ ^^á^Áá.., ñi^^^^. ^l ñi-ñ^ ¡í- n^

ver\qvev t P¡euvqJ e¡

suministro. No se incorpora bloques de hielo o
bolsas de leche congeladas al jugo.

új LI LI

3

El pre-alislamientc de alimentos se realiza
aplicando los pasos de: selección. clas¡ficación,
hrgis¡i¿¿r::^. peiado, Lü'te o picadü. pesadú de

Y u"r, ,il ÉsLr,.!ti'rr,ir é"Ér¡',Fl.rrr!.u

Las lrulas, verdLlras, enlatados, bolsas de leche y
pulpas son lavados y desjnfectados previo a la
preparación.

E t ü
4

Realiza encuesta de opin¡ón con ,os participantes
del Comedor Comun¡tario mayores de 18 años con
el tin de establecer la necesidad de sunrinistrar
una preparación vegetariana de manera mensual.
Én caso de áceptación, diseña dos (2) propuestas
de menús vegetarianos y remite a la profesional
en nutrición de lá SDIS para su autorizac¡ón.
nfrÁ.o , ,ñá / 1 r r,¿r: al ñác I. ñró^.r.^iÁñ
\,ó^at.riañ..^r^hódd

<'wrcdo( .-
tl ¡ a,ilzal s

fip\r,rt,d-o',
{}11 lo5l2bL3

É
NC NA

Variable Nivel de Cumplimiento
Realiza las preparaciones de alimentos utilizando la totalidad de ingredientes ¡ncluidos en e! documento "Análisis dei ADofie
Nutricional" por grupo de edad y en las cantidades establecidas. Se preparañ de acuerdo con los lineamientos establecidos oor la
SDIS.

i

I

i-

eazuela

¿nsalada

Sopa o

r
Cereal

Verdura o

-l

CNCNAxul
Peso Neto

i

Proteína
I

o plátano

¡

i

Peso Neto

¡

Postre
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Biiiidá aii,rienlüs con iá caiidaü. ú't ¡¿ c¿r ii,i¿ü,
ooorlunid¿d ! logi51¡6¿ requerida.

Eüü
Se adquieren cárnicos. abarrotes y tubércLrlos para
minimo dos (2) dias de operación, frutas y

verduras para mínimo un (1) día de operación.
Mantenrendo a dispos;c¡ón las .emis;ones o
facluras de los alimentos y elementos de aseo en
pl Cnmpdnr Cnmrrnitann v .lan.ln .rrmñlimiañr^ rr

cronograma de recepción de alimentos.

Se adquiere atún (lomitos en agua), el empaque
del nelacjo oescrioe ei contentdo ne.o e- g.¿Éo§
ia ñ-ña ,/ A^ ttdr.- .,

Jvvq Jl \^!!Jv

ace¡te vegetal de una sola fuente y no se adquiere
leche en polvo.

CNCNA

mntr

n, .rmñl;ñióhtn ¡nn ln actrhl6^.d^ añ

Resolución 5109 de 2OO5 y demás normas
concordantes y complementarias, asÍ como los
lineamienlos técnicos establecidos por el
Ministerlo de Saiud, Protección Sociai e iNViiVlA
con rcspccto a! rotulaio CC 3iimCn:oS.
Para el caso de productos cárnicos cumple
rotulado de acuerdo con el Decreto '1500 de 2007.

Füü 9

lmplementa el procedimiento "Operadón entrega
de apoyos al¡mentar¡os en /os serylclos socla/es
oe la SDIS", teniendo en cuenta los documentos y

ü
NC

m

Cuenta con las f¡chas técnicas y conceptos sanitarios favorables o favorable con requerimientos con fecha no superior a un (1 ) año

para lclio y ca'ne prssenls sutcrrzac:ón sen;teri3 de e.uerc3 con ei f'ecretc 158C de 2017. lécre:s .7 cer.ved:s rsgjstrc seniterio
-.,,^ra^ ^^ñ r^ D^.^r,,^i^- 7ro de 2015.. Ad:aicn3 ctre.lta ^.n rác c...c 

^¿ 
i-ó^ó^¡,^- \,i^itef.t2 r, ^^ñ-r^. 4a r^c \,6h,.,rt^.

transportan los alimentos . con fecha de exped¡ción inferior a un {1) año y con concepto Favorable,

Placa

5

los proveedores directos de pollo. pescado, cárnicos, leche y cierivados, productos a base de huevo y pulpas de fruta.

Variables

a?

Fecha
auQ

N¡vel de Cumptimiento

Poilo

Yogurl

Helado

Atún

Pr,tipas

CNCNArynr

Nivel de Cumplimiento

Los alimentos que requieren cadena de frío están
almacenados en condiciones de ternperatura de
reírigeración yrc congelac¡óñ en recipientes
ñ¡2i!iios r, h._,1<:§,1a ññlior:lÉfrñ iírñqñárÉntpq iñn
la cant¡dad de alimento que se requiere en la
preparaciÓn del día.

CNCNAmnr
Los alirnentos perecederos se almacenan dentro
de Ios equipos correspondientes debidamenle
organizados y separados de acuerdo a su
,rdlufdrtrzá, sIr 9u¡cu5 [r rugdS cvtrdiluú ¡d

nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
vencirniento (si aplica) o fecha prevista para uso,
número de lote (s¡ aplica).

CNCNAÉn[]

Los alimentos no perecederos empacados
individualmente, como granos y otros que
presenten largos perÍodos de vida útil, se
almacenan de manera orqanizada en estanterÍa a
temperatura aml-r¡ente, s!n contacto dlrecto de la
luz solar y sin presencia de humedad.

CNCNAÉiltr
l^. -liñ^ht^c ^^ñ1^ 

{.,+¡. ^^¿^li---

que por su naturaleza no es necesari; manlen€r
en refrígeración, se almacenan en canastilla
plásticas a temperatura ambiente, teniendo en
cuenta qúe no se saturen evitando daño
il¡ECdfilu9. oepdrduus uE dDd'rurc§ y ldu¡cu§ iipu
UHT.

Variable Var¡able Nivel de Cumplimiento

6 7

I

Variable Nivél de Cumplim¡ento

Produsto Distr¡buidor Fecha CHS Proveedor
I

I
¡
I

Carne ,

!

Oueso

! i¡-otol{<

i ¡

Huevos

I

Variable
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Nivel de Cumplimiento Nivel de Cumplimiento

15

Resistia d¡anamente 16s temperaturas de I

eqlr¡pos de almacenamie¡to de alimentos en I

formatos "Cantral de lemperatura de equipos de
refrigeración'y "Control de temperatura de
equipos de congelación" D¡ligenc¡a diariamente
'Formato de conüo! de entrada y salida cie
alinentas,lcniencio en cuenta las
reales de los alimentos que se encuentran en
comedor.

c

i ¡.1# L__l

NA

y mantiene las muestras diarjas
preparados de acuerdo con

16 en el anexo técnlcc. Las muestras
a las preparaciones esiabiecicias en

ciclo de menús.

v

W
ñc §iA

NO Nivel de Cumplimiento NO Nivel de Cumplimiento

'17

El personal manipulador de alimentos aplica las
Buenas prácticas de manufactura {BPM) en todos
los procesos realizados en el Comedor
Comun¡tario y cuenta con Ia dotación l¡mpia y
completa según lo establecido-

ntrr
18

!mplementa y socia!¡za con e! persona! y
participantes el Protocolo de Lavado Ce manos
dispuesto en el Sistema de Gestión de la SDIS.
La social¡zación se realiza al menos tres veces
ciurante ia eje6ución del convenio. Dispone rle
ieireros que iniJiquer ei prcrceso de iavarjo cie

manos, r.]bicados en seryicio de alimentos, área de
consumo de alimentos y baños.

Fecha Social¡zación: '= / - , f t, ,...' f'

I1,- i

C

m
NC

f TI
LJ

r»ora\ Y
jíír"o O,.fr*C) ,

Variable Nivel de Cumplimiento

19

El personal man¡pulador de alimentos presenta cert¡ficado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencta no
superiúr a ('1) año, expedido por médico que cuente con irúmero de registro profesionai.

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certif¡cado Médico

1 si /Í]LJ t ? ü7 .4
2

3 nq lnE Ízro?
4 \2 I ol I >r'r 14

I

I

€r

\ c)

IxI
NiCtl ü

Variable Nivel de Cumplimiento Nivel de Cumplimiento

Capacite s¡ tajeñto hus,'arlo de¡ Comedor
Comunitario en el manejo de minuta patrón, ciclo
de menús, análjsis nutricionales, procedimiento
"Qperac¡ón e{ttrega de apoyas alimentar¡os en los
servlclos socr'a/es" con
formatos asoc¡ados.

sus documentos y

recna: 7* ,l C¡-:¡ f ll,i-l)
a! !^^r- ^^^ ^-n:¡ 

+--'^h 6ñ

aliTentos y ccnocimiento de los cfllerios minimos
cle aceptación y rechazo, resolución N" 5109 de
2005 al personal manipulador. personal nuevo y
cada vez que se requlera realizar forlalecimiento
técnrco.

r"ci a: ftl [rú' lltll j;

É ü ü

21

Realiza la estandarízación de utensilios para el
servido d€ alimentos y sociáliza al persoi.lal
ili¿r,ii,ui.iil,)r r:.i,rr ei iirl,ie, j¿¡,:r¡¡ir¡iir¡iic¡tlu ¿ ir.¡s

pesos servidos establecidos en la minuta patrón
de cada grupo etario.

Fecha I c- t í,dt ¡zü7-d
Cuenta con soportes (ficha técnica, planilla de
asistencia, reglstro fotográfico, material de apoyo)
de tcdas ras.apacrtaciones realizadac.

w
NC

ü ü

Variable Variables

Variable Variable

Variable
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de manera adecuada el plan de capacitaclón continuo y permanente, de acuerdo con los lineamientos establecidos por
al personal rnanipuiacior de alimentos descie ei mornento dé su vincu,ación al servicio, en coherencia con lo señalado en

2674 de 24t.3 y en ei anexo técr:icc.

Nivel de Cump!im!ento Variable

Nombres y Apellidos Manipuladoras{es} de Al¡mentos
Fecha lnducción I

Fecha Capacltación

1 !rrlr¡ h tir. )úrri.*z n'¿ ¡ó=)?'2.- l3)tqh7
2 ?rr\rnr; Gtr>-\Árrñ?fi N r rk tmr2. ó8,1n5) Le- ts¡ ñq l??
3 trr r.rl t Mr;t r Prl r ¡ l..lr, r i¡nr 7 ..<Íusi)7- lEttg)27

lxtz" Nr.r.n¿ (i.,nro¿2. jEJús1"". \slüqlT'r
5 Hr,r-)uel Mrrt,exrA (f) rn, ) rr,r) a9¡a,5 t?'1 1á,)ü91?3
6

8

I

CNCNAtrüü
Eofu( relp

ñt ü7

Las instalaciones están protegidas contra la
entrada de polvo, lluvia, suciedad, otros
contarfiinant-.s y el ingreso de plagas y ¿ñimales
d^rócr;.^e l¡c ci{anac n ra,'ll:c

encuentran asegurados y en buen estado.

Éüü

Las ventanas y puerlas son cie materiales que no
generan sustancias tóxicas resistentes, no
porosos y con acabacjos ibres de grletas o
rlefeulo; :ue ,li[:r"ilen l¿ I rrto,e:: ] iesinfe.'LiJl.
I 

^c 
,,idli^c có ón.,,anir.n 6ñ h,!6ñ éc+rd^

cub¡ertos con pelÍcula de seguridad o algún
elernento para prevenir el estallido.

ñ
NC

II ü

generar incomodidad del personal, previene la
condensac¡ón del vapor, polvo y facilita la
remoción del calor. Las aberturas para la
circulac¡ón se encuentran protegidas por mallas
anti-insectos (anjeo) en buen estado, de mater¡al
no corrosivo y fácilmente removibles para la
limpieza y reparación.

mtrn
Los pisos. paredes y iechos son de ntateriales que
no generan sustancias róxlcas, reslstentes no
porosos. impermeables. no absorbentes. no
deslizantes y co¡ acacac'os ilbres de gnetas o
UültrLtU: :!tr U ll:-..: :d l' t) eLé J Ue:,fllV,-L¡:,11,
a!e1:3 -'n^ L-:l'9S :elan:e3a¿s pisl-fered l,
pared - pared de las áreas Ce preparación y
aimacenamiento de a irenios.
Los pisos se mantlenen sin exceso de humedad.

ñ

El Comedor Comunitario cuenla con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CoN REOUERIIVIIENTOS con fecha de
txpedic¡Ón infelior a un año. Curnple con ias exigencias dades por la autoridad sai-.¡tari¿. Soiicil¿ ia vlslia rie inspe..lórr, r,igilar'rria y
.ñ.'r^l i la ár,t^riñad q.ñir,,i, ,,ñ /1\ ñoc rr+é< da 

^ilrñl:rcó 
,,n /1 r ,ñ^ da lá ré.ha 

^ñ 
dÁl ¡^^.áñr^ ernirar.ñ

Concepto: fe¿vcrr ú b) e- Porcentaje de Cumpl¡m¡ento t' )t-, 5 ",

Fecha:Día: iLi rr¡es' l]6 IRo,ZDLT N.Acta: f)5üz:*4 fi¿,(?5t"C
Hospital/Subred: Gur r

tr,ü ü

Nivel de Cumplimiento Variable

Las áreas de cocina, distr¡buc¡ón, salón comedor,
aimaaeñam¡ento de alimentos, higienización de
elementos de aseo, instalaciones sanitarias,
alistamiento de personal. a¡macenantiento de
productos químiccs, alrnacenamiento de
combustibles son indeoendientes. delim¡tadas
física o espac¡almente; se encuentran en
adecuado estado de orden y limpieza.

C

Dft r:
29

Las áreas de cocina se encuentran debidamente
señalizadas(zona ealrente, zona fría, zona para el
pre alist¿ Ti"n:o de ¿linertos crudos y ¿on¿ Lle
l¡nlpntne.Áa, qé.,'a^t, ¡nn l¡r,:menac ¡nn nrila

de accionamien'to no manual, dotado con
dispensador con jabón liquido desinfectante,
toallas desechables o equipos automáticos para el
secado cie manos. ciebidamente señaiizado
uiJicado en ei ¿,¿á de yiauoracrón o proyrmo ¿

esta.
Se encuentra publicada en un lugar v¡sible para
los manipuladores la tabla de dosificación de
des¡nfeclante.

ñ ü
NA

Variable Nivel de Cumplimiento

Variable Nive! de Cumplimiento

,!

V'arirb!s iti!vei cie Cumpiimiento

Var¡áble Nivel de Cumplimiento
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Se cuefita con ¡lum¡nacion naturai y,'o

todas las áreas. Las lámparas, accesorios y
medios Ce iluminación del Comedor

del t¡po de seguridad y están protegidos
la coniaminación en caso de ruptura.

c

ffiü
El Comedor Comunltarlo cuenta con área de
alistamiento para el personal manipulador de
aiimenios separado de ios seruicros sanitar¡os.
área de almacenamiento o preparación: está área
cuenta con lockers o casilleros en buen estado
para l¿ ubicación de elemÉnios personaies y ropa
de diario.

a
f\-nr#

NCtl NA

LI

El Comedor Comun¡tar¡o cuenta con
sanitarios sepalaclos, en buen estado

.^^ l. d^1.^,^^ dó ó¡óm^ñi^.

aseo, favamanos para la higienización de
para participantes dotados de e,ementcs de a seo.

garantiza el ingreso a todo tipo de usuario,
personas con movil¡dad reducida

uon Jpoyos,nterncs que tacilrien e,
y uso de este.

C

ñ:r
r+-!

33

Se cuenta con un área específica pa.a
alir-racenar¡ienlo y lávado de uienstiios de ¿seo:
ubicado en un lugar que no genere riesgo de
contaminac¡ón, aplicando el códlgo de coiores
es'tablecido. Se publican cafieles alus¡vos al itso
específico de cada eolor.

c t'.tc NA

wiril

Cuenta con Iugar para almacenamiento
productos qi:ímicos, debidamente

organizado. se mantiene bajo llave
se encuentra alejado de la cocina y del

alirnenlos, así mismo se dispone de l¿s
seguridad de los producios quÍmicos
la limpieza y desinfección.

CNCNANntr
35

EI Comedor Comunitario cuenta con los seruicics
pubi,cos de iü2. Eas. acJeoLcio y aica¡:a'.ii¿cü: ¿-
aqueilas situaciones evenluales en que se haga
uso de gas GLP (gas propano), este debe cumplir
con las caracte!-ísticas es't3blecidas en el anexo,
dicho ciiindro de GLP debe encontrarse en el área
de almacenamiento de combustibles.

Erl
NA

adopta, actualiza, divulga e implementa
Plan de Saneamiento de acüérdo con la Guía
Plan de Saneamiento establecida por la
Distrita¡ dú integración Sociai. Los registros

CNCNArytrr
37

No se ev¡denc¡a indicjos o presenc¡a de plagas,
roedóres o vectores.

Fecha úlrimo controt: L3l CI'| I Zó7i7

r*pr."u, F(f,l*l ,e-i a'¡*.¡'C,J BL
Concepto Sanitario: i-r V I ¡fr i: I tr

CNCNAET]T

El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamienlo de agua potable de material higiénico sanitario
i|rstalado al sistema hidráulico de cocina y baños. Cuenta con el certificado de higienización con tiempo de expedición no mayor a
meses.

Fecha Lavado Tanque: DÍa i .-r lve{,' j Año;¿,1 r, .-; Material: Pr I
No Tanques: -l.-

Capacidad Totai: f{¡üú L Empresa: Fu rv,,ndt¿:'l rr¿, t'8. ¿ .

Coneepto Sanitar¡o: Fda r,r, Ie Fecha concepto, ot" ti€t u"" ("D *no 7*'Ü

Equipos, mesones y utensilios en contacto C NC NA
ffi

+ L-l
Cuenta con un plan de rnantenimienio delos alimentos poseen acabado liso. ¡o pol'oso,
prevsntrvo y correctivo que contengade grietas, pinturas y/o material
minimo: cronograma y hojas de vida de cadatóxico, sin aristas y en materiales resistentes,
de los equipos del (caracteristicas dely lavables, en perfecto estado
capacidad. fechas ), cjescripción dehigiene. cjesinfección y
mantenimientos ).se tnL:ueÍrtratr iarstaiados

secuenc¡al, partiendo del rec¡bo de los Los equipos e instrurnentos, como
grameras y los terrnómetros son

hasta la preparac¡ón y d¡stribución
mismos.

Estos se encueniran en cant¡dad según

semanalmente; y se registJ-a la inÍorrnación en ei
"E^.n-t^ 4^ \.^.ifi--¡:^ñ i^c+il,ñ^-t^a

med¡c¡ón' .en el anexo técnico.

rtrüü

C I.]C NAxür

Variable N¡Yel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

artifici¿

Variable Nivel de Cumpl¡miénto

Variable Nivel de Cumplimi€nto Variable NiYel de Cumplimiento
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Cuenta con menaje en materiai higiénico sanitario, resistente a la coÍrosión, de fácil limpieza. desinfección y en buen estado para el
100% de los pariicipantes-
**Para ei 5% c¡e los pañicipantes que excepciorralmsnie recibe¡.1 !a entrega de aiimentas para consumo en cese. cuentan con

establecida de recipientes hermé(icos (Ocho (8) en tolal por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido

Menaie en sitio Cant¡dad
establecida

Cantidad
Evidenciada

Bandeja plástica
'l u por caoa

1no
= 

f-]
Ci,rchara postre 1 por cada

DárticiDante 3rY1
Cuchara sopa

Í por cada
participante 3nn

1 por cada
oárticiüanté lfrf)

Postrera 1 por cada
Dart¡ciDante :{ta

Vaso jugo 1 por cada
participante a.iiln

Plato seco
1 por cada

participante .I,0

Menaje Dortable
Cant¡dad

establecida
Cantidad ev¡denc¡ada

iui
Ftecrprente hermético

500 ml 3F, \ñ
Recipiefite hermético

1000 mi -?n Vrt
Recipiente hermético 330 ml 3o 3»

Recipiente hermético
200 ml 3u .3Ó

anexo técnicc.

NC NA

W

Nivel de Cumplimiento

^/ón 
i-nó Áic^^ñ,hl^

Comedor Comunitario, las minutas patrón, el
de menús y los rlocumentos de análisis de
nutricional a las personas manipuladoras
aiimentos, así como el ciclo de menús y el

día para visualizacién de ios participantes.

Para los participantes con autorización para
y consumo de alimentos en casa,

reaiiza el servido de alimentos en los
recipientes herméticos, bien ensamblados

en doble bolsa biodegradable (m
30 x 40 cm).

úüü

e¡ servido se asegura una pi'eseftación
agradabie, en recipienles y rnenaje en

estado, higienizado y seco.
de los alimentos proteicos

queso y los postres se siryen en postreras.

aderezos cómo yogur. creftra o-e leche quesc
ireiarJo para ios pc)staes á irase de íiútas se

en el momento del servido y
de acuerdo a Io descriio en el

NC

ñl ü

Los alimentos se s¡rven evitando ei contacto
las manos y no se utilizan guantes
para lomar los al¡mentos de modo que se evíte
contanriñacióñ eruzada. Se errrpiean
.f^rrd^c ñ 6ct.nd.ri,4d^.

Los alimentos preparados se mantienen
recipientes separados y tapados. Los

servidos no permanecen en tiempo
por más cie cinco minutos en la lí¡ea

mÜü
gerántiza a los participantes la entrega ioiai Ce

..ññ^ñ6ñiée dó .^,'ar¡^ .l n1óñ, ¡irri^

y se suministrá lácteo ad¡cional a
gestante y/o lactante. 200 cc de leche y 35

queso.

trüü

m¡nuta patrón para los d¡st¡ntos grupos de
por la SDIS y se ajustan al rango

en gramaje (peso) establecido en
técnico.

c i.ic i.iA
r§rI¿J LJ L---]

caracterist¡cas organo¡épticas de
presentan conformidad con

calidad esperada según el tlpo de preparación.

CNCNAHrr

Mantiene a dispos¡ción de los participantes durante el tiempo de servido, dlstribución y consumo, tres (3) recipientes con espec{as
tales como orégano, p¡mienta negra y ají triturado.

NA

tr

Variables N¡vel de Cumplimiento

t ^ .... . lnorcada i
UUCnlllO mesa i '.. . i i¡:t .. | oanre 'Oante r 4L lt )

Tanainr mac¡

; lDorcada : :

; Hraro soPa i priicipante i :a)f) l

Variable Variable Nivel de Cumpl¡miento

iécnlco.

Variables Nivel de Cumplimiento
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Se garantiza las temperaturas de refrigeración (entre entre 2 a 4 "C +l-2 "C) y para preparaciones con proceso de cocción se
garantiza una iemperatura mayor a 65"C. desde el inicio hasta ei flnai ciel servicio. Se realiza toma de ternperaturas de cacia
preparación mír]imo dcs veces con ur¡ intervalo ie tiernpc de dos hcras.

c

ry
NC NA

Grupo de Alímentos Preparac¡ón del Día T1 'C T2"C

ot) ;L ?g
Cereal 6 t-

Proteína ?q
Ensalada o Verdura

Tubérculo o Piátano br
Beb¡da de Fruta l¡

Postre \,5 6,o

Profesional en Nutrición y Dietética
responsable del servicio partieipa en
act;v¡d3des de fonaiecimrentc lecnicc en toma
:r.edd¿t on:rcpcret,i.asseósib,li¿cción

nutric¡onal y las demás programadas
Subdirección de Nutrición SDIS"

Fecha Fortalec¡m¡ento Toma

trruu rurur r'sra.,.

oia itl/ ¡¡esrj,',l Año ,rr.' ;:,1

Fecha Sensibilización V¡gilanc¡a Nutric¡onal
del $eruicio:

r-rlr ¡ries i¿i nno /.,f I
Nutricion¡sta

piu i'{ rr¡es i'i ano-lll'i5

E ü ü
rrurcsruildr e,r r\uIrctoit y uiereilud redil¿a ta (utId

¡lrei¡alas anitllpr-rr-r¡*Átricas al momerltú dei iii¡ciD
la atención a todos los part¡cipantes

Adicionalmente se realiza el número de tomas
los tiempos establec¡dos para niñas v
menores de 5 años, mujeres gestantes
Darticipantes ri'rayot es cie 5 arlos.

v

51

*Presenta los datos en los listados generados
sritema SIRBI e¡ físico cofi firma y
p!"ofesional e¡ Nul!"ición y Dietética, acta y

y registra la información en el
SIRBE,

*Rei¡ iie cróñúgrái¡a iriañestaái.

Fecha enlrega cronogramai

f üL.
rnü grt'y ed c tlca

pc*r,rbtt /23.tl"cata

tr
NCI NA

Nivel de Curnplimientc

CNCNAmfn Profesional de Nutrición y D¡etética as¡ste a

con balanza drgital. pesa patrón de '1 a
de preseniacíón del estado nutr¡cional

y tallímetro con capacidad de dos (2) metros
socializa la clas¡f¡cáclón nutricionai a
participantes del comedor comLlnitario.

Fee ha asistencia, I i ¡l i "l i l'Ur ,l .L-
FechaSociatización 

':I 
¡L.i. It'L --;

de un (1) milímelros; er'l adecuadas
v de acuerdo a las especificaciones

en el anexo técnico.

iza or¡entación y abordale a los casos identificados con malnutrición, de acuerdo con la ¡ínea técnica establecida por
de Nutric¡On" et,nol'"zocíUDÉ> Zttt)SlZOzZ ) JV puri ¡¡fi,\V)

CNCNA

rü i:t n

CNCNAmt]r

Variables N¡Yel de Cumplimiento

49

I
I

¡

'

l

i
I

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

l¡n,al ¡a arrñhriñiññ.^

Variabie Nivel de Cumpiimiento
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N' Variable Nivel de Cumpl¡mienlo No Variable Nivel de Cumplimiento

55

Def¡ne e implementa el Plan de Promoción de
Est¡los de Vida Saludabie enfocado en

Registra la información ¡esultante de los
C

, l
l,¿-:J

NC

ii
NA ¡iq 

^r^m..iÁ,r 
d6 á.1,1^. ¡a \,id: c.,¡'drhta an

eiclé6> CIDRtr dó á.,,ard^ .^ñ l^ ócró^lári.¡^

el anexo técnico y entrega mensLralmente
informe cuantitativo y al finalizar el convenio

ñ
NC

T
NA

t___l
imentác¡ón. nuti'ición y activjdad fis¡ca, que hay,á

aprobado por la nutr¡cionista del Proyecto
de Ia Subdirección Local de la SDIS v de ?Ctvhc,p6rlz5

íL
informe cualltativo de las acciones decon lo descrito en el anexo técnico-

Aprobación:

en estiios de vrda saludattie en e
correspcnc iente.

56

Día 2 I l\¡es ñ acl
Fecha Reporte Cuant¡tativo: I'dd Düqqre d ucrr 3nü rÉáo ttod

Aet¡vided iEC TLV
ü

i"tu¡ Fecha Reporte Cualitativo;\\s"yiri6u¿, t,{, I {,¡\ í?l¡Z}

y Seguros

Variable Nivel de eumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

EIabora, socializa e implementa un Plan de
Emergencias y Contingencia - PEC del Comedor
Comunitario para la vigencia del convenio,
conforme al formato establectdo oor Ia SD,S.
!:n-rúclg t t U/rs5 | ¡üL3

.4nr,r,l ¡? ü-cEü 6 Y 3l lOli?,W3

m ü
NA

Cuenta con visita y Concepto Técnico de
Seguridad Humana y Protección Contra lncendios
vigente menor a un (1) año expedido por la Unidad

'_sp.Lrdr 
- UAL ur uúe,ijú u¡iüiar

obrnJr de
ab

v-6n'iúo
Fecha: l-

C

ñ:lLll ü

59
Cuenta con min¡mo un botiquÍn tico A, el cual
debe estar ubicado en un sitio estratéqico y seguro
del Comedor Comunitario.

E ü ü
60

Garcnliza el ¿umplimiento de las medjdas contra
r-cÉailos. l¿sc¿rgas eiectriaas sustancias
peligrosas. seguriciad en actividades en el
Comedor Comunitario e infraestructura.

Cuenia con la capacitación en teoria del fueqo,
rnanejo de extintores y Seguridad Humana.

Desarolla un sim.lacro de evacuacion mtnimo
uu', pariiuipdj¡iúó

ú ü ü

6 ,|

N"

luantiene actualizados los formatos requeridos en
el Subcomoonenle Ambientes Adeouados )i
Seguros, así como ia Ícha de ingreso de
al Comedor Comunitario.

Variable

C

t4
NC

ü

NiYel de Cumplimiento

62

Se garantiza el fácil acceso Ce las personas al
Comedor Comunitario; las escaleras y los
.^r'é l-,.6( ^,,,nnlon ¡nn ráq ée^a.ifi.;.,ñ^a< u ü tlactehla.idáe on ol ¡navn iÁ.ni.^ I nc ¡acillnc

idas de evacuación se encuentran
meterial foto luminiscente o acrílico en un

de 15 cm de alto por 20 cm de ancho
ínimo).

Genera medidas necesar¡as para que ia opeiación
Comedor

eraciones.
Comunitar¡o no genere

Variable Nivel de Cumplimiento

63

lmplementar las acciones correctivas necesarias
paia subsanar los hallazgos evidenciados en las
visitas de supervisión o interventoría, dando
respuesta y cumplim¡ento a los planes de
mejoramiento y requerirnientos generados, en los
términos establec¡dos en los mismos.

trtrc

64

p?rmrli. la Iahrr de la SLrOerurS ón O iñlerveni-OnA
equipos técnicos y administrativos de la SDIS y
entidades externas con las que se articulen
acciones con ocasión de la operación del
Comedor Comunitario y ia ejecución cjei convenio.

Érl

65

Ulilizar estrictamente las insÍalaciones del
Comedor Comunitario para el cumplimiento del
ñhio¡^ Áól -^hr,óó;^ trn aclac Nlñ c- ^^i.;^¡tv re Púriú¡¡
ejercer ac'tividades Ce prose!itismc polítjcc,
religioso, ideológico. comercial o de cualquier otra
índole.

ryü
Dar cumplim¡ento con lo establec¡do en el Decreto
D¡str¡tal 389 de 2009 y demás normas
concordantes, por lo cual no podrá recibir ni
recaudar donaciones, apüries voluntarios, cuotas
de corresponsabilidao o de panic pacrón.

Kü

¡trición y Activi(

»W



CONTROLADO

B\uq
R**:

irtegración Sccia{

PROCESO: PRE§TAGIÓN DE §ERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSóN SOCIAL
SERVICIO COiáEDORES CO*IUHITAR¡O§

FORMATO ACTA SE VI§ITA DE SEGU¡MIEHTO Eil CAFiiPO
COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD

coNvENtos DE AsoclActóN V|GENCÍA 2023 PAGINA 9de12

El número de partjcipantes registrados en en el apllcativo RAD es aco¡de al nitmero de padlcipantes registrados en la planilla de asisiencla.

Hora de Part¡cipantes RAD Partic¡pantes Comentarios

12m Ú,L i3¡
1:00 p. m. i?q ?31+
2:00 p. m.

zs§ 't v5
3:30 p. m.

Total

ix {f 'if: r]€i-l .l¿:>.f"tj yY). rnkt ,\ , ñ e; r f.r ? q o
f
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Fecha Límite
Cumplimiento
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Afr.,r§,'J'
y Apellidos

Cédula de

{.argo

Cédula de Ciudadania

v

Cargo

Nota: La iirma de este documenlo implica aceptación de lodo lo escrito.

Seguimiento Superuisión
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E
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Quien Atiende la Visjta
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
28 

 
MES 

 
 09 

 
AÑO 

 
2023 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113347- CCCP 19-004 HUERTAS 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 6584-2023 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 
No de Variable:39 
 

Descripción: 28/09/2023- Se evidencia aún baldosa rota debajo 
del mesón metálico, en área de distribución de alimentos; estufas y 
mesas auxiliares, en área de cocina caliente, soportes con presencia 
de oxido; mesa auxiliar en área de cocina fría, inestable, lo que 
genera riesgo; en área de higienización, llave se encuentra con cinta 
para que quede estable. 

 

 
No de Variable: 26 
 

Descripción: 28/09/2023- Se evidencia aún manchas de oxido en 
piso, en área de cocina, donde se ubica estufas y mesas de proceso. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
28 

 
MES 

 
 09 

 
AÑO 

 
2023 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113347- CCCP 19-004 HUERTAS 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 6584-2023 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 
 

 

 

 

 

   

 

 

 
No de Variable: 17 
 

Descripción: Se evidencia, hielo para camas, almacenado en 
equipo donde se ubica carnes, generando riesgo de contaminación, 
adicional, se observa que después de realizar el proceso de 
desinfección de la manzana y aguacate, se traslada a canastillas 
sucias. 

 

 
No de Variable: 28 
 

Descripción: Anjeos parte superior en pared de cocina caliente, 
presenta acumulación de grasa. 

 

 

 

 

 

 

 

  X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA  
 
SEMANA N°      4      MENÚ: 22 
 

 
GRUPO 3: de 6 a 8 años 
 
 

 
GRUPO 4: de 9 a 13 años 
 
 

 
GRUPO 5: mayores de 14 años 
 
 

Apoyo a la supervision 

 
Andrea Vargas Lozano 

  
Nombres y Apellidos  

52.202371 

  
Cédula de Ciudadanía 

  


