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NoConven¡o/Vigencia: úáqUr:Ul3§ NombreAsociado:

Nombre Comedor Comunitar¡o &rsr
FechalnicioOperación: trt+ { l).+ j;:["f i3 Fecha F¡nat Operación; "eZ i I Z, I 7{1-¿,'3
Nombre Responsable del Servicio: &rt r l. rrf ( l-rvrr, {*"¿

2. Ubicación

Localldad:@ eario: Él--vit-¡'r"x-'; Ci Dirección: ird 1§ lr (7 D tiz .si.U¿
Tet: t,rr,ü.1i 43 c"1., 3 i[. tpY:j*5i]! * Correo Etectrónico:

J. UUEI TU' d

Cobertura Diaria Contatada: .3 ü§ N" Participantes en Atención: ¿.+L
Participantes Autor¡zados por Plan de Compras: /L^l l.--/\ Total Asistencia del Día 73b Total Histórico de Asistenc¡a: ¿YL Y

N' Nivéi de Ciji:ipi¡rñiéiito Va.iáblé rr¡Yet ue uuI¡¡pl[n¡efla9

1

Ejecuta el c¡clo de menús de acuerdo con el
calendario establec¡do por la SDIS. En caso de
superar los intercambios permiiidos por anexo
técnico (máximo un ('t) intercambio al día y máximo
cinco (5) intercambios a la semana), o por
situaciones de fuerza mayor, fortu¡tos cuenta con Ia
aprobación d€ la nutric¡on¡sta SDIS mediante el
"Formato autorización canbio de preparacianes" .

Ofrece menú especia{ para navidad y fin de año
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Realiza proceso de descongelación según Io
estipulado en anexo técnico (en refrigeración y no a
chorro de agua. canecas con agua o sometidos a
proceso de cocc¡ón).
Las ensaladas y Dostres que contienen lruta picada
son cortadas y picadas el mismo día de suministro.
No se incoroora bloques de hielo o bolsas de leche
congeladas al jugo.

ril
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ü

El pre-alistamiento de al¡mentos se realizá
aplicando los pasos de: selección, clasificación,
higienización, pelado, corte o picado, pesado de los
al¡mentos y con lo establecido anexo técnico.

Las frutas. verduras. enlatados. bolsas de leche y
pulpas son lavados y desinfectados previo a la
preparación.
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Real¡za encuesta de opin¡ón con Ios pafticipantes
del Cornedo!'Comunitario mayorea de 18 años con
el fln de establecer la necesidad de suministrar una
pregaración vegetariana de manera rnensual.
En caso de aceptación, diseña dos (2) propuestas
de menús vegetarianos y rem¡te a la profesional en
nutrición de Ia SDIS para su autorización. Ofrece
una (1) vez al mes la preparac¡ón vegetariana
aprobada.

No Var¡able Nivel de Cumplimiento

5

Realiza las preparaciones de alimentos utilizando Ia totalidad de ingredientes incluidos en el documento 'Análisis del Aporte
Nutricional"por grupo de edad y en ias cantidade8 establecidas. Se preparan de acuerdo con los lineañ]ientos establecidos por lá SD[S.
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Peso Neto

Ma¡¡i lnarad uerido {kg)

*---*---'''j
Util¡zado l
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Sopa o
cazugla --t---__-.1

i"T--l_,-€
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Cereaf l:
Verdura o
ensalada "*?*u

I
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Fecha de Visita
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CNCNATEE

Menú ilngredientes

Proteína

o plátano

Postre
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Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

Brinda a¡imentos con la caliclad, €n la canticlad,
oportunidad y logística requerida; adquiriendo
-4¿^;-^^ iÉ-..^r^- r¡ r.,kÁ.^.,1^- Pu¡u ,,,",,,.¡u uu-
(2) días de operac¡ón, frutas y verduras para
mínimo un (1) día de operac¡ón. llanteniendo a
disposición las remisiones o facturas de los
e¡imentos y elemenlos de aseo en e¡ Comedor
Comunitario y dando cumpl¡miento al cronograma
de recepción de alimentos.
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C^ 1¡^ ,iñr^ r+,,h,1^ñ:r^. -- ^^,,^\ ^l ^-^-^ ,^ á^ruL suyu srE u,¡ uvuu/, !r vlrpqgvJ vs,

helado describe el contenldo neto en gramos, la
papa y yuca sin exceso de tierra o pre¡avada, acei(e
vegetai de una sola fLrente y no se adquiere ieche
en polvo.

c

m
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I

Da cumplimiento con lo establecido en la
Resolución 510-q de 2005 y demás normas
concordantes y complementarias, así como los
lineamienlos técnicos establecidos por el Minister¡o
de Salud, Frotección Sociai e INVIMA con respecto
a, rotulado de alimentos.
Fara el caso de productos cárnicos cumple rotulado
de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007.
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lmplementa el procedimiento "Operac¡ón entrega
de apayos al¡mentar¡os en las seru¡c¡as soc¡ales de
la SD/S'. teñiendo eñ cuenta ios a:ocumentos y
formatos asociados a este.

CNCNAEtri]

Variable Nivel de Cumplim¡ento
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Carne l

Piaca

Va¡iables

10

Cuenta con las fichas técnicas y conceplos sanitarios favorables o favorable con requer¡mientos con fecha no superior a un (1) año
los proveedores direcfos de pollo, pescado, cátnicos, Ieche y derivados, productos a base de huevo y pulpas de fruta. Adic¡onalmente CNCNAtsüupara pol¡o y carne presenta auiorización sanitaria cie acue¡do cún ei Decreto '1500 de 2007, iácteos y derivacjos reEistro saniiaíio
acuerdo con la Resolución 719 de 2015.- Adicional cuenta con las actas de inspección, vigilancia y control de los vehículos que
transportan ios alimentos . con fecha de expe.iic¡ón inferior a un ('1 ) año y con concepio Favorable.

Producto Distrit uidor Fecha CHS

'*im¡i ; r;ha-;-*;sha
CHS lAutorizac¡óni CHS

I A"k;.¡*ió" j-

San¡taria Vehículo
Sanitaria
vehículo!

Queso

Yogurt

Helado

Crema cle

leche

I
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Variable Nivel de Cu;nplimiento
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Los alimentos que requieren cadena de frío están
almacenados en condiciones de temperatura de
refrigeración ylo congelac¡ón en recipientes
plásticos o bolsas de pofietileno transparentes con
la cantidad de alimento que se requiere en la
preparación del día,

F ü ü
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Los aliinentos perecederos se aimacenan dentrü de
los equipos correspondientes debidamente
organizados y separados de acuerdo a su
naturaleza. sin goteos ni fugas evitando la
contam¡nación cruzada, con rótulo que indique:
nombre del al¡mento, fecha de ingreso. fecha de
vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
número de lote (s¡ aplica).

CNCNAKUr

'13

Los alimentos no perecederos empacados
individualmente, como granos y otros que
presenten largos períodos de vida útil, se
almacenan de {nanera organizada en estantería a
temperatura ambiente, sin contacto dirccto de ia luz
solar y sin presencia de humedad.

tr ü
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Los al¡mentos como frutas, verduras y hortal¡zas
ñrtA ññr crr ñahÍ^lc7^ n^ ac na.aea.:^ ñ^ñtÁñór 6ñ

refrigeración, se almacenan en canast¡lla plásticas
a tempe@tura arnbiente, teniendo en cuenfa que no
6é saturen evitando daño mecánico. Separados de
abarotés y lácteos tipo UHT-

CNCNAFtri]

6

Prgveedor

I

i
f

lu4ayonesa

Atún I
I

Pulpas

,'
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d¡ariarnente las temperaturas de
de almacenamiento de alimentos en
"Control de temperatura de equipos de

y "Control de temperatura de
congelac¡ón" Diligencia diariamenle el
contro{ de entrada y salida de alimentos"

en cuenta las existencias reales de
quE 5c eiluueltUdI¡ eil el Lut¡tcuul

B ü
NC

u
y mant¡ene las muestras diarias de

preparados de acuerdo cofl lo establecido en
técnico. Las muestras corresponden a

establecidas en eI ciclo de menús.

c NA

e

personal manipulador de alimentos aplica
práct¡cas de manufactura (BPM) en

procesos realizados en el Comedor
cuenta con la dotación l¡mp¡a y completa según

NAcNcErl
y sociallza con el personal
e¡ Protocolo de Lavado de

en el Sistema de Gestión de la SDIS.
socialización se realiza al menos ttes

la ejecución del convenio. Dispone
letreros que indiquen el proceso de lavado
lt¡a¡losj uotoauos e¡t 5etvtulo ue allltelliu§, ¿lea

de alimentos y baños-

ry
CNC

personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptilud para manipular alimentos, con una v¡gencia no
(1 ) año, expedido por médico que cuente con número de reg¡siro profes¡onal.

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certificado Médico

1 Sdr lr §i Llrnñ ti?r fhrxr?l ( f?*-,,^*r",rr,h l.e) l3 ¿rrt ivrt?:?
2 Ies§v ur* üurnlcrri (Nu*rrcánr¿riü \ 7i /fKi l't¡ll'z.i
3 !:{rmr.¡fi l,f,ttta.hir (,nuxrl.rcr] f:Q inü ¡2n)?
4 Yrli-.ir¡l¡t 'D tt.7 óq¡rBizrnz
5 Z-l¡-nc" F4.rlr.tinea- tq ff)q i7üzZ
6 'J'',x(:r l F YlA.irsf'L Z's/ürr Dü1".\
7 L¡2 {rái:Ylflr¡ &i«r-t¡f¿C.'r- i¿lr-1r l¡¡',¡.a
8

I
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al talento humano del
en el manejo de minuta patrón,

menús,anállsis nutricionales, procedimiento
"Aperac¡ón entrega de apot/os alimentarios en los

socia/es" con sus documéntos y

recna: lL /(t4 )7C[j
Cuenta con capacitación en recepción de

conocim¡ento de los criter¡os mín¡mos
y rechazo, resolución No 5109 de

personal man¡pulador, personal nuevo y
que se requiera realizar fortalecimiento técn¡co.

Fecha: ¿*t iüt I 7i)'L\

NA

rlÉ

i.ic

T
la estandarización de utensilios para
de allmentos y socializa al

, con el ñn de dar cumplimiento a
servidos establec¡dos en la minuta Datrón

zú/üq izo?,"
con soportes (ficha técnica, planilla

registro fotoqráfico. mater al de
todas las capac¡tac¡ones realizadas.

grupo etario.

ü
C

F

Variable Nivel de Cumplimiento Var¡ables NiYel de Cumplimiento

1! 1(

Categoría 4 - Prá

Variable Nivel de Gumplimiento Var¡able Nivel de Cumplimiento

1i l€

Variable

1!

Varíab¡e N¡vel de Cumplimiento Var¡able Nivel de Cumplimiento
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de manera adecuada el plan de capacitac¡ón continuo y pe¡manenle, de acuerdo con los lineamientos establecidos por
SDIS, al personal man¡puiador de alimentos desde el momento de su vinculación al servicio, en coherenc¡a con lo señalado en
Resolución 2A74 de 2A13 y en el anexo técnico.

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos
Fecha inducción I

Fecha Capac¡tación

1 Yaio-n dp D rrrl
2 7t¡\rmtl Nl r,,'.$ r n'r>
3 Ínc,ri <h trñi,r*t rrr2
4 Lu* f'¿r:w rv, ñrru.¡ütf L
5 M c"nu r:1 §{r'* ren u
6 "__
7

9

c Eü

Las ¡nstalaciones están protegidas contra

domésticos. Los sifones o rejillas de drenaje
encüentran asegurados y en bueñ estado.

contaminantes y el ingreso de plagas y

CNCNAFnrde polvo, ltuvia, suc¡edad,

¡

lLas ventanas y puertas son de materiales que

lgeneran sustancias toxicas. resisrentes. no porosos

ly con acabados libres oe grietas o defecLos que
24ldificulten la lirpieza V oesir'ección. Los vidrios se

lencuentran en buen estaoo. cJbienos con pelicdla
ta^ ¿ ^^, ¿ta^A ^ -t^, ,^ ^t^-^^,lur scaur,vov v orvu,, trrc "cr,-u voro piÉvs¡i¡i c¡

I estalliclo.
I

CNCNAt]MI

El Cor¡edor Comun¡tar¡o cuenta con concepto sanitar¡o FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERItullENTOS con fecha de
lnferior a un año. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Solicita la visita de inspección,

sanitaria, un (1 ) mes antes de cumplirse un (1 ) año de la fecha de expedicjón del concepto sanitario

oia: \ t¡"", \ nno 
-\-

N'Acta:

vigi{ancia y control a

Porcentaje de Cumplimiento: \ %

Los pisos. paredes y techós son de materiales

y con acabados libres de grietas
que diflculten la llmpieza y

con veni¡lación directá o indirecta sin
incomodidad del personal, previene

del vapor, polvo y fac¡lita Ia

protegidas por mallas
\d,,lcu.l ur r uuet I E5rduu uc t, tdic, ¡at ilu JuIIuSivu

removibles para la limpieza y reparación.

CNCNAFt]r generan sustanc¡as tóxicas. resistentes.
porosos, impermeables. no absorbeftes,

Cuenta con uniones redondeadas plso-pared
uó Éu - ud,cu uE ¿5 dreá> Ls IJ'epútáutut,
almacenamiento de alimentos.
Los pisos se mantienen sin exceso de humedaci.

ü

c

c

F
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T

NC NA
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.l I vrai"bl. -T N'r"t d" cr.et-,¡""" ru" I var¡able N¡vel de Cumpl¡miento

áreas de cocina, distr¡buc¡ón, salón comedor,

productos químicos, almacenamienlo

de áiimentos, higienización

o espac¡almente, se encuentran en
de orden y limpieza.

trüü
de aseo, instalaciones
de personal, almacenamiento

son independientes,

Las áreas de cocina sé encuentran debidámente
caliente, zona fría. zona para el

aiistam¡ento de alimentos crudos y zona de
Se cuenta con iavamanos con griío

accionamiento no manual, dotado con
ispensador con jabón liquido desinfectante, toallas

o equipos automát¡cos para el secado
manos, deb¡damente señalizado ubicado en el

área de elaborac¡én o próximo a esta.
Se encuentra publicada en un lugar visible para los

la tabla de Cosificación de

W ü ü

Variable Nivel de Cumplimiento

I N"l t
l

i I
¡

I

i

oi

'ia

Variable N¡vel de Cumplimiento Var¡able N¡vel de Cumpl¡miénto;I

calor. Las aberturas para la circulación

Variable Nivel de Cumpl¡miento
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Se cuenta con iluminación natural
para la realización de las

todas las áreas. Las lámparas, accesorios y
de ilum¡nac¡ón del Comedor

del tipo de seguridad y están proteg¡dos
evitar la contaminación en cáso de ruptura.

m
NC

ü

tl
I l=, aor"oo, comunitario cuenta con área de

I lalistam.ento para el personal r''ta.¡pulador de

I lalimentos separado de los servrcios san;tarios. área
l?l ldo alm¡¡an1ñianr^ 

^ 
ñrana/.^r^n' acti ira.

I 
' 

i.r"ü .* 1""-".. , .*i,l"r"J ";;;;" ";;" ;r;;
I fta uOicacion de elementos personales y ropa de

I loiario.tt

c
f\-7
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NC

ü

Comedor Cornunitario cuenta con
separados, en buen estado

con Ia dotación de elemento§
lavamanos para la higienización de

partic¡pantes dotados de e¡ementos de aseo.
garanliza el ingreso a todo tipo de usuar¡o,

especial a perstrnas con mov¡lidad reducida
cuenta con apoyos internos que faciliten el

C

rr
NC NA

cuenta con un área específica para
y Iavado de utensilios de aseo;

en url iugár que iro gerlere riesgo de
aplicando el código de colores

Sé publicañ carteles alusivos al usü
de cada color.

C
Tfl--ltLt ü ü

con lugar para almacenamiento
químicos, deb¡damente
organizado, se mantiene bajo llave

encuentra alejado de la cocina y del almacén
alimentos, así mismo se dispone de las fichas

de los productos químicos utilizados
la limpieza v desinfección-

c

i4
NC NA

ll
I lEl Con edor Comunitaflo cuenta con los servicros

I lojolicos de luz. gas. acueducto y arca4tarllado: en

I laquellas s,tuaciones evellua'es en qJe se haga

I eslr.o O" gas GLP (gas prooano). este debe cJnptir
I lcon las caracteristicas establecrdas en el anero:

I loicno clindro de GLP debe encontrarse en el área
I lde almacenam¡enlo de combustibles.IItt

C

LÁ.r ü ü

duupE. durudil¿d, urvurgd c [ilpler)teiltd
de Saneámiento de acuerdo con la Guía
de Saneamiento establecida por la

de lntegración Social. Los reg¡stros
control se encuentran actualizados.

c

K
NC NA se evidencia iñdicios o presencia de

o vectores.

Fecha últimocontrol: | Ü/C l jTtj?l?

íJ \^J {Cr

c

m
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tl
NA
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Comedor Comunítario cuenta con tanque{s) de almacenamiento de agua potabfe de material h¡giénico san¡ta¡io hermético,
sistema hidráulico de cocina y baños. Cuenta con el certificado de hig¡enización con tiempo de expedición no mayor a 6 meses.

Fecha Lavado Tanque: Día l () l,¡". f--. l ano ,",' 3 Materiat: P 
"- 

( . No Tanques: -t
CapacidadTotal: i${t!- Empresa: ii i.¡'ir.l}¡;: "i-L¿F..;?tq'ü'ñCJ* UATC.{10

concepto sanitario: fr-lvU rr¡ bl e Fecha concepto: oia itJ tr¡es iLl ¡no'ZU"(L

ry
NC NA

trYfÜ

mesones y utensilios en contacto
los alimentos poseen acabado liso, no
de grietas, pinturas y/o maler¡al

tóxico, sin aristas y en materiales
y lavables; en perfecto estado

higiene, desinfección y
óc YltuuEltud¡r tf,§t¿tduut

secuencial, partiendo del recibo de
hasta la preparación y distribución de

encuentran en cantidad según
en el anexo técnieo.

con un plan de manten¡m¡ento de equ¡pos
y correctivo que contenga como

cronograma y hojas de yida de cada uno
los equipos del (caracteristicas del equ¡po,

fechas y descripción de los

equipos e instrumentos, como básculas,
y los termómetros son verificados

y se registra la información en ei

C NC NA

Htr

"Farmato de verif¡cación ¡nstrumentos de medición" .

ú
NC

T ü

FORM,ATO NO
CONTROLADO

Var¡able Nivel de Cumpl¡miento Variable Nivel de Cumpl¡miento

Variable N¡vel de Cumplimiento

Variable Nivel de Cumpl¡miento Var¡able Nivel de Cumplimiento
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Cuenta con menaje en material higiénico sanilario, resistente a la corrosión, de fácil limpieza, desinfección y en buen estado frara
100% de los participantes.
**Para el 5% de los parl¡cipantes que excepcionalmente reciban la enlrega de alimentos para consumo en casa, cuenlan con la

de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en el

i,lenaje en sitio Cant¡dad
establecida

Cant¡dad
Evidenciada

Báirdejá piástieá 1 U por cada
100 ""? m

Cuchara postre I por cada
narticiDante Zti(1

Cuchara sopa
1 por cada

participante .3mrr
Cuch¡llo mesa

1 por cada
part¡cipante SCrfr
1 por cada

part¡ciDante ]t:rt
1 porcacia

partic¡pante .3rtn
Vaso jugo 1 por cada

part¡c¡pante '4t'f¡
Piáio sopá

1 por cada
part¡c¡pante 3.q(?

Plato seco
1 pot cada

participante -A rr[]

Menaje portable

Recip¡ente hermático
500 ml

Recipiente hermético
1000 ml

Recipiente hermético 330 ml

Reeipiente herméticó
200 ml

Variable

tr
NC

ü

Manliene disponible en un lugar visible
Cornunitario. las minulas patrón, el

menús y los documentos de análisis de
a las personas manipuladoras

así como el ciclo de menús y el
¡Jía oa¡a v$tñliza.ián rie ros partic¡pañtes

los participantes con áutoilzación para
y consumo de alimentos en casa,

el serv¡do de alimentos en los
iierméi¡cos. bien ensambiados

en doble bolsa biodegradable (mini
30 x 40 cm).

En el servido se asegura una presentaclón
c

F
I\U

T agradable, en recipientes y menaje en
estado, hlgienizado y seco. Las

de los alir¡entos proteicos se siruen
acuerdo a lo establecido en el ciclo de menús.

queso y los postres se siTven en postreras.

aderezos como yogur. crema de ieche queso y

para los postres a base de frutas se
en er momenro qer servroo y a

peratura de acuerdo a lo descrito en el anexo

C

If¡lJ
I\L

tr tr

alimentos se sirven evitando el contacto
manos y no se utilizan guántes

tor¡ar los al¡mentos de modo que se evite
cruzada. Se emplean

ñ aetáñd.r;7.d^c

alimentos preparados se rnantienen
separados y tapados. Los

servidos no permanecen en tiempo
por más de c¡nco minutos en ia línea

ry
NC NA

Se garantiza a los particlpantes la entrega total de
lñe .ómn^^añtÁc da ¡¡,,ardn .l ñóñ I di.n^

y se suministra lácteo adic¡onal a toda
gestante ylo lactante.200 cc de leche y 35 g

queso.

c
tTl
L_4

NC

tr
NA

L_l

cumple con los pesos servidos establecidos

E
NC NA

minuta patrón para los d¡stintos grupos de Las característ¡cas organolépticas de
por la SDIS y se ájustan al rango presentan conformidad con

en gramaje (peso) establecido en esperada según el tipo de preparación.
técnico.

c

w
NCtl ü

Mantiene a dispos¡c¡ón de los participantes durante el t¡empo de serv¡do, distribución y consumo, kes (3) recipientes con especias
tales como orégano, pímienta negra y aji triturado.

c

m I ü

Var¡ables Nivel de Cumpl¡miento

41

I
Cantidad Cant¡dadevidenc¡ada

establec¡da (U)

I

ii
i I enedor mesa r

I Postrera i

¡

Variable Nivel de Cumplimiento Nivel de Gumplimiento

4t 43

li
utensilior

la

Variables N¡vel de Cumplimiento

4f



FORMATO NO
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i¡íBsratión §o*ai

iff§
WY

:.!-!.:;:#;!.r*
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12'C

Sopa o Cazuela b(l 1 L,J
Cereal h Ét +

Proteína
3s.

Ensalada o Verdura

Tubérculo o Plátano

Bebida de Fruta /-t.-¡ I

Postre 1
¿- ztü

garantza las temperaturas de refrigeración (entre entre 2 a 4 'C +l-2 "C) y para preparaciones con proceso de cocción se
una temperatura mayor a 65'C, desde el inicio hasta eÍ final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparación
dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas.

4
{Jt

r¡t

C

NC NA

ry

Nivél dé Cumplim¡ento

del servicio participa en las actividades

antropométricas,sens¡bilización
nutricíonal y las demás programadas.. por
Subdirección de Nutrición SDIS.

Fecha Fortalecim¡ento Toma
antropométr¡cas (Nutr¡cion¡sta)i

oi"CJ' rves iü 
^ño 

?-Cl/,.Z

Fecha Sensibilización Vig¡lancia Nutricionat
Responsabie dei Seruicio:

oia \ H¡"" \ Ano \
Nutricionista :

Dia \ Mes \ n¡o \

en
técnico en toma de

NC

re ü
Profesional en Nutrición y Dietética realiza la
de medidas antropométricas al momento del
de la atención a todos los padicipantes nuevos.
Adicionalmente se realiza el número de tomas en
los liempos est¿olecroos para n ñas y nrnos
menores de 5 años, mujeres gestantes y a
participantes mayores de 5 anos.

*Presenta los datos en los listados generaelos
sisterna SIRBE en físico con firma y
profesional en Nutrición y Dietética, acta y
fotográiico y registra la información en el sistema
SIRBE,

*Remite cronograma trimestral.

Fecha entrega cronograma:

tr
CNC

No

Cuenta con balanza digital, pesa patrón de 1 a 6
y iallímetro con capac¡dad de dos (2) metros
sensibilidad de un (1) milímetros; en
condic¡ones y de acuerdo a las
dóc^ril.. an 6l -^av^ +Á^ñi-^

CNCNA
T-l t-vt t--rrrt¿\Jtr

Profesional de Nutrición y Dietética as¡ste a la
qÉ Preoc¡,rduru'.

social¡za la clasificación nutr¡cional a los
participantes del cofiredor comunitario.

Fecha Asistencia' \

Fecha Soc¡alizaeión:

c üm

Realiza or¡entación y abordaje a los casos identificados con malnutrición, de acuerdo con la línea técnica establec¡da por Ia Subd¡rección
de Nutrición.

C NC NAtrry

Variables N¡vel de Cumpl¡miento

Grupo de Alimentos Preparación del Día T1 "C

I

I

I

¡t

t

!

!

I

I

_l

Variable Nivel de Cumplimiento Variable

Variabie Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

Var¡ab¡e Nrver oe uumpilmrenro
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No Variatrle Nivel de Cumplimiento Variable

Define e implementa el Plan de Promoción N' NArF Registra la información resultante de los p

F
de Vida Saludable enfocado promoción de estllos de vida saludable en

mentación, nutrición y actividad física, que SIRBE de acuerdo con lo establecido en
sido aprobado por la nutric¡onista del Proyecto 7 técn¡co i/ entrega mensualrnente el
de Ia Subdirecc¡ón Local de la SDIS y de
.^ñ l^ dóé^rit^ Áh ól -ñav^ +á^hi-^

y al finalizar el convenio el

echa Aprobación:
vida saluCable en el formato correspondiente.

55 56

oia \ tr4es \ nno \
Fecha Reporte Cuantitativo:

\
tEc:

Activ¡dad Fecha Reporte Cualitat¡vo:

Fecha

Variable Nivel de Cumplimiento NO Variable

57

Elabora, sccializa e implemen+"a un Plan dc
Emergencias y Contingencia - PEC del Comedor
Comun¡tarjo para la vigencia del convenio,
conforme al formato establec¡do por la SDIS.

CNC

x
58

Cuenta con visita y Concepto Técnico de Seguridad
Humana y Protecclón Contra lncendios vigente
menor a un (1) año expedido por la Unidad
Administrativa Especial - UAE del Cuerpo Oficial de
Bomberos.

Fecha;

Pocrn , 18/ ttt tzpzZ

ú
NC

L_t

NA

L-]

59
Cuenta con mínimo un botiquín tipo A, el cual debe
estar ubicado en un sitio estratégico y seguro del
a^mÁd^r a^ñ',ni+rri^

ffi
NC

tr
NA

60

.J-
Garantiza el cumplímienio de las medidas contra
incendios, descargas eléctricas, sustancias
peligrosas seguridad en actividades en el Comedor
Comunitario e infraestructura.

Cuenta con la capactación en teorÍa del fuego.
m.ñai^ da óvllñl^rac w qa^,1rid.d H,rm.ñ.

Desarrolla un simulacro de evacuación min¡mo una
(1) vez durante ei convenio con participantes del
Comedor Comunitario.

61

eá

N"

Mant¡ene actualizados los formatos requeridos
e! Subcomponente Amblentes A-decuados
Seguros, así como la ficha de ingreso de
al Comedor Comun¡fár¡o-

Variable

c

ry
NC NA

Nivel de Cumolimiento

62

.:

N'

garantiza el fácil acceso de las personas

F
NC

tr
NA

Comunitario; las escaleras y
curnpren con tas
en el anexo técnico. Los paslllos

lidas de evácuación se encuenlran señaf
material foto lum¡n¡scente o acrÍlico en

de 15 cm de alto por 20 cm de a
ínimo).

medidas necesarias para que la operación
Comedor Comunitario no oen

omeraciones.

Variable Nivel de Cumplim¡ento

63

Utilizar estr¡ctamente las ¡nsialaciones del Comedor
Comunítario para el cumplimiento del objeto del
convenio. En estas, NO se podrán e.jercer
actividades de proselitismo político, rel¡g¡oso,
ideológico, comercial o de cualquier otra índole.

c

m
NC

64

Dar cumplimiento con lo establecido en el Decreto
Distrital 389 de 2009 y demás normas
concordantes, por lo cual no podrá rec¡bir ni
recaudar donaciones, áportes voluntarios, cuotas
de corresponsabilidad o de part¡cipación.

ri]
NC

Nivel de Cumplimiento

Nivel de Cumplimiento

CNCNA
r#rr.N Lr Ll
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El número de partlcipantes registrados en en el aplicativo RAD es acorde al número de partlcipantes registrados en la planilla de asistencia.

Registro Participantes RAD Part¡cipantes Planilla

12m

i ?t)
2:00 p- m" 7* t3

3;30 p. m. a. (ñflteü{Úh o.}rJ+e w::{íÜ
z3e.Total

b

I

a t v\ r t I

I

I

---r-

Comentar¡os

'7-L+ q'*
ce-s

7.2+

33L.
3:00 p. m.

\
V
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O,P,R Variable Descripc¡ón
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dd/mm/aaaa sl P R
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Qqien Atiende la Visita Quien Realiza la Visita

y Apellidos

Cédula de

hJ

B

Cargo

Cédula de Ciudadanía

v *L-
Firma

<7_,'> ti7 3v)

Nota: La fima de este documento impliüa aceptación de todo lo essito.
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
05 

 
MES 

 
 05 

 
AÑO 

 
2023 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113347 CCCP 19-004 HUERTAS 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 6584-2023 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 
No de Variable: 16 
 

Descripción: No se toma muestra de referencia, 
correspondiente al componente verdura o ensalada 
“Tajada de aguacate”, menú 16- Semana 3 del 
04/05/2023. Se genera requerimiento. 

 

 
No de Variable: 24 
 

Descripción: Puerta del área de cocina, ingreso principal 
del comedor y puerta ingreso a los baños, con presencia de 
oxido; marcos de ventanas del salón comedor con presencia 
de puntos de oxido. 

 

 

 

 

 

 

 

 

  X  
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FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
05 

 
MES 

 
 05 

 
AÑO 

 
2023 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113347 CCCP 19-004 HUERTAS 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 6584-2023 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 
No de Variable: 26 
 

Descripción: Borde de poceta de lavado de ollas con 
superficie porosa (granito no liso). 

 

 
No de Variable: 39 
 

Descripción: Falta 2 canecas de 110 a 140 litros, 1 tenedor 
de cocina y 2 cucharas para servir, elementos mínimos 
solicitados, adicional, se evidencia estufa de tres fogones, 
con presencia de oxido en estructura metálica; mesa de 
proceso blanca con presencia de oxido en soporte 
inferiores. 
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MENU SUMINISTRADO EN VISITA  
 
SEMANA N°     3       MENÚ: 17 
 

  
GRUPO 4: de 9 a 13 años 
 

 
GRUPO 5: mayores de 14 años 
 
 

Apoyo a la supervision 

 
Andrea Vargas Lozano 

  
Nombres y Apellidos  

52.202371 

  
Cédula de Ciudadanía 

  


