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Ejecuta el ciclo de menus de acuerdo con el
|calendario establecido por Ia SDIS. En caso de
 |superar los intercambios permitidos por anexo
Atécnico (maximo un (1) Intercamblo al dia y
maximo cinco (5) Intercambios a la semana), o por
situaciones de fuerza mayor, fortuitos cuenta con
. {la aprobacion de la nutricionista SDIS mediante el
- |"Formato autorizacién cambio de preparaciones” .

=

Realiza proceso de descongelacién segun lo

" " |estipulado en anexo técnico (en refrigeracion y no

a chorro de agua, canecas con agua o sometidos
a proceso de cocclén).

Las ensaladas y postres que contienen fruta
picada son cortadas y picadas el mismo dia de

|suministro. No se Incorpora bloques de hielo o

bolsas de leche congeladas al jugo,

_ |El pre-alistamiento de alimentos se realiza

~|aplicando los pasos de: seleccién, clasificacion,

- {higlenizacién, pelado, corte o picado, pesado de
{los alimentos y con lo establecido anexo técnico,

Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y
pulpas son lavados y desinfectados previo a la
preparacion,
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| Rea as preparaciones de alimentos utllizando . t
Nutricional” por grupo de edad y en las cantidades establecidas, Se preparan de acuerdo con loo lineamientos establecidos por la
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Realiza encuesta de opinion con los participantes

. |del Comedor Comunitario mayores de 18 afios con

ol fin de establecer la necesidad de suministrar

{una preparacion vegetariana de manera mensual.

v

En caso de aceptacion, disef\a dos (2) propuestas

|de mends vegetarianos y remite a la profesional

en nutricién de la SDIS para su autorizacion.
Ofrece una (1) vez al mes |a preparacion
vooouﬂm aprobada.
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8e adquieren carnicos, abarrotes y lubércidos pars

: ¢ |minimo dos (2) dias de operacién, frdas c N IiA
? | |verduras para minimo un (1) dis de operacién, =

e m . |Manteniendo a disposicion las remisiones o ..4 D D

T ‘ |facturas de los alimentos y slementos de aseo :L

i ‘* Brinda alimentos con la calidad, en la cantidad, _,,4 ::o?";::":; (?:'r"mw';“ cumpimients

“* |oportunidad y logistica requerida. he 1

g . 1186 adqulere atun (lomios en agus), of empaque
'# | '|del helado describe of contenido neto en gramos,

:, |la papa y yuca sin exceso de fierra o prelavada,
. |aceite vegetal de una sola fuente y no se adquiers
-..|leche en polvo.

- {Da cumplimiento con lo establecido en la
 |Resolucion 5109 de 2005 y demas normas C c NC "h
K*» concordantes y complementarias, asi como los @ D | |implementa el procedimiento “Operscion entrega m D D
g |lineamientos técnicos establecidos por el & '|de apoyos alimentarios en los servicios sociales

g de la SDIS", teniendo en cuenta los documentos y|
con respecto al rotulado de alimentos. {formatos asociados a este.
JPara el caso de productos camicos cumple

rotulado de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007.

- {Cuenta con las fichas técnicas y conceptos sanitarios favorables o favorable con requerimientos con fecha no superior a un (1) afio de
- {los proveedores directos de pollo, pescado, carnicos, leche y derivados, productos a base de huevo y pulpas de fruta. Adicionalmente c NC NA
~ Apara pollo y came presenta autorizacién sanitaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007, lacteos y derivados registro sanitario de r‘ D D
. jacuerdo con la Resolucion 719 de 2015.. Adicional cuenta con las actas de inspeccion, vigilancia y control de los vehiculos que|

e dtransportan 1os alimentos , con fecha de expedicion inferior a un (1) afio y con concepto Favorable.
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Los alimentos perecederos se almacenan dentro

Z
#
A
|

Los alimentos que requieren cadena de frio estan Cc NC NA i ‘|de los equipos correspondientes debidamente Cc NC NA
aimacenados en condiciones de temperatura de| S D ~ lorganizados y separados de acuerdo a su m D D
? refrioemdbn y/o congelacion en recipientes - naturaleza, sin goteos ni fugas evitando |la|

“{plasticos o bolsas de polietileno transparentes con
‘{la cantidad de alimento que se requiere en la
{preparacion del dia.

contaminacion cruzada, con rétulo que indique:
nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
. |vencimiento (sl aplica) o fecha prevista para uso,
numero de lote (si aplica).

Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
que por su naturaleza no es necesario mantener
en refrigeracion, se almacenan en canastilla
plasticas a temperatura ambiente, teniendo en
cuenta que no se saturen evitando dafio)

g
% mecénico, Separados de abarrotes y lacteos tipo,
JUHT.

NC NA
qg|Presenten largos periodos de vida i, se D
g almacenan de manera organizada en estanteria a m D
el temperatura ambiente, sin contacto directo de la
luz solar y sin presencia de humedad.
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Aloma vy mantiene |as  muesiras  diafas de
Salimenton  preparados  de  acuerdo  eon o

entablecido en el anexo 8onloo. Las muesiras
— [ooneaponden a las praparacionas establgeidas en
el olalo de manus,
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B personal manipulador de alimentos apiica las
Buenas practioas de manufachwa (BPM) en todos

MWios procesos  realizados en e Comedor
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El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no
. Jsupenor a (1) aho, expedido por medico que cuente con nimero de registro profesional.

- |recha loelallnolen:m_m_za

{ Implementa y soclaliza con el personal y

s |panticipanten el Protocolo de Lavado de manos

~ |dispuesto en ol Sistema de Gestion de la SDIS,

L La soclalizacion se realiza al menos tres veces

5 |durante la ejacucién del convenlo. Dispone de
“[letreron que Indiquen el proceso de lavado de
~ |manoas, ubloados en servicio de alimentos, drea
~|consumo de alimentos y bafos,
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Capacita al talento humano del Comedor|

Comunitario en el manejo de minuta patron, ciclo
de menus, analisis nutricionales, procedimiento
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sociales” con sus documentos |
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Cuenta con capacitacion en recepcion de
alimentos y conocimiento de los oriterios minimos
de aceptacion y rechazo, resolucidn N® 8100 de
2005 al personal manipulador, personal nuevo y
cada vez que %@ requiera realizar fortalecimiento
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Realiza la estandarizacion de utensilios para el
servido de alimentos y socializa al personal
manipulador, con el fin de dar cumplimiento a los
pesos servidos establecidos en 18 minuta patrén
de cada grupo etario.

reona: _A 2, OF 20225

Cuenta con soportes (ficha tdcnica, planilla de
aslstencla, reglstro fotogréfico, material de apoyo)
de todas las capacitaciones realizadas,
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| |semanaimente; y se regisira la informacion en el
&nmmwmh m.*wmmm*
o en el anexn Wonico. | medicion”.
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COMEDORES COMUMITARIOS

. FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMNIENTO EN CAMPO

i COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
i CONVENIOS DE ASOCIACION VIGENCIA 2023
Cuenta con menaje en material higiénico sanitario resistente a la corrosién, de facil impieza. desinfeccion y en buen estado pars
100% de los participantes.
{~para ol 5% de los participantes reciban |a entrega de alimentos para con g e
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nutricional a las personas manipuladoras del "
alimentos, asi como el ciclo de menus y el mend srven de scusrdo 3 1o establecido en e cicls
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““|para los participantes con autorizacion para
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Se garantiza las temperaturas de refrigeracion (entre entre 2 a 4 °C +/-2 °C) y para preparaciones con proceso de coccién se
garantiza una temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada
| | preparacion minimo dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas.
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|Profesional en Nuticion y Dietética ylo
 |responsable del servicio participa en las
. Jactividades de fortalecimiento técnico en toma de
_ {medidas antropométricas, sensibilizacion en

~{vigilancia nutricional y las demas programadas por
p__-' la Subdireccion de Nutricién SDIS.

|Fecha Fortalecimiento

:’ antropométricas (Nutricionista):
DmAg; weQh VAT

Fochn Sensibilizacién V'lgillm Nutricional

Toma medidas

AR

¥
i

Cuenta con balanza digital, pesa patréon de 1 a 6
Kg y tallimetro con capacidad de dos (2) metros y|
sensibilidad de un (1) milimetros; en adecuadas
. |condiciones y de acuerdo a las especificaciones
| /| descritas en el anexo técnico.

Rcd‘szaodenttdbnymordqaab.ums
Subdireccién de Nutricién

dentificados con malnutricién, de acuerdo con la linea técnica establecida por la

-

Profesional en Nutricién y Dietética realiza la toma
| |de medidas antropométricas al momento del inicio
de la atencién a todos los participantes nuevos.
| |Adicionalmente se realiza el nimero de tomas en
- llos tiempos establecidos para nifias y nifios
pas menores de 5 afios, mujeres gestantes y a
partnc:pantes mayores de 5 afios.

“+ |*Presenta los datos en los listados generados del
c4|sistema SIRBE en fisico con firma y matricula
- |profesional en Nutricién y Dietética, acta y registro
| |fotogréfico y registra la informacion en el sistema
|~ |SIRBE.

| *Remite cronograma trimestral.

Fecha entrega cronograma:
-0
W Derheo’wt 0>
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,7 Profesional de Nutricion y Dietética asiste a la
jomada de presentacion del estado nutricional y
socializa la clasificacién nutricional a los
participantes del comedor comunitario.
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“{Estilos  de

- dsido aprobado por la nutricionista del Proyecto
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Vida Saludable enfocado en
alimentacion, nutricion y actividad fisica, que haya

7745 de la Subdireccion Local de la SDIS y de
owerﬁoconbodescﬁtoendmmtécnico.

Fecha Aprobacion:

Fecha aciviaed:_4 2 OB AN23

Elabora, socializa e implementa un Plan de
Emergencias y Contingencia — PEC del Comedor|
Comunitanio para la vigencia del convenio,

1 conforme al formato establecido por la SDIS.

® 0 O
60 porhaypnbs|

_|en estilos de
. |correspondiente.

[z

" |Fecha Reporte Cuantitativo:

~|Registra la informacién resultante de los procesos

de promocién de estilos de vida saludable en el
sistema SIRBE de acuerdo con lo establecido en
el anexo técnico y entrega mensuaimente ef
informe cuantitativo y al finalizar el convenio el
Informe cualitativo de las acciones de promocién
vida saludable en el formato

e —

. |vigente menor a un (1) afio expedido por la Unidad

|Cuenta con visita y Concepto Técnico de

_|de Bomberos.

= T gl AR T RO e S 0

Seguridad Humana y Proteccién Contra Incendios

Administrativa Especial - UAE del Cuerpo Oficial}

00 02
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JUtilizar estrictamente las

Cuentza con minimo un botiquin tipo A, el cual
debe estar ubicado en un sitio estratégico y seguro

[z

“{incendios,
Jpeligrosas,
| |Comedor Comunitario e infraestructura.

Juna (1) vez durante el convenio con participantes

Garantiza el cumplimiento de las medidas contra
descargas eléctricas, sustancias
seguridad en actividades en el

Cuenta con la capacitacion en teoria del fuego,
manejo de extintores y Seguridad Humana.
Desarrolla un simulacro de evacuacion minimo

del Comedor Comunitario.

o
[z

Mantiene actualizados los formatos requeridos en
el Subcomponente Ambientes Adecuados
Seguros, asi como la ficha de ingreso de visitantes
al Comedor Comunitario.

{implementar las acciones correclivas necesarias

para subsanar los hallazgos evidenciados en las
visitas de supervision o intervenloria, dando
respuesta y cumplimiento a los planes de
mejoramiento y requerimientos generados, en los
términos establecidos en los mismos.

@O
B

~|Se garantiza el facil acceso de las personas al

"jacciones con ocasion de la operacién del

**{tamafio de 15 cm de alto por 20 cm de ancho
A (minima).

Permitir la labor de la supervision o interventoria,
dlequipos técnicos y administrativos de la SDIS y

Comedor Comunitario; las escaleras y los
corredores cumplen con las especificaciones
establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de
salidas de evacuacion se encuentran sefalizados
en material foto luminiscente o acrilico en un

Genera medidas necesarias para que la operacion|
del Comedor Comunitario no genere

aglomeraciones.

entidades externas con las que se articulen

Comedor Comunitario y la ejecucién del convenio.

Qﬂ
WL
[z

o

instalaciones del
Comedor Comunitario para el cumplimiento del

giobjeto del convenio. En estas, NO se podran

ejercer actividades de proselitismo politico,

“Areligioso, ideolégico, comercial o de cualquier otra

~ {indole.

| lrecaudar donaciones, aportes voluntarios, cuotas
- ‘|de corresponsabilidad o de participacion.

Dar cumplimiento con lo establecido en el Decreto|
Distrital 3890 de 2000 y demas normas
concordantes, por lo cual no podra recibir ni

B’o
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

o FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Formato No
seBgcodns. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD Controlado

Secretaria .
Integracion Social

CONVENIOS DE ASOCIACION 2023

FECHA DE VISITA DIA 21 MES 9 ANO 2023

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO — COCINA POPULAR: 113947 CCCP 11-006 CAMINOS DE LA ESPERANZA

N° CONVENIO/VIGENCIA: 6579-2023

TIPO DE VISITA: Apertura I:l Seguimiento X | Cierre

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

215ep; 20239551
iubl‘ >
| Bogota

No de Variable: 29 No de Variable: 60

S evidencia uso del lavamanos para lavado y desinfeccion de
materia prima, esto por el comedor solo cuenta con dos pocetas
pero una es para el lavado de manos y con la otra no es
suficiente para los procesos de produccion.

Se evidencia tomacorriente dafiada y por lo tanto se pone la
nevera al reves para poderla concetar en otra toma.




PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS
e FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Formato No
LEEocoTADS. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD Controlado
Integracion Social
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MENU SUMINISTRADO EN VISITA
SEMANA N° 3 MENU: 16

GRUPO 3: de 6 a 8 afos GRUPO 4: de 9 a 13 afos GRUPO 5: mayores de 14 afios
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Apoyo a la supervision

YINETH RAMIREZ BOHORQUEZ

Nombres y Apellidos

52805219

Cédula de Ciudadania




