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2. Ubicacion
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3. Cobertura

Cobertura Diaria Contratada: N° Participantes en Atencion: 320
Participantes Autorizados por Plan de Compras: Total Asistencia del Dia: Zﬁ Zi Total Histérico de Asistencia

S R A (AT

Verificacion del/Menty Preparacion

N°| Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento

c NC NA
Realiza proceso de descongelacion segun lo
estipulado en anexo técnico (en refrigeracion y no @ D
a chorro de agua, canecas con agua o sometidos
a proceso de coccion).
Las ensaladas y postres que contienen fruta
picada son cortadas y picadas el mismo dia de
suministro. No se incorpora bloques de hielo o
bolsas de leche congeladas al jugo.

Ejecuta el ciclo de mends de acuerdo con el c
calendario establecido por la SDIS. En caso de
superar los intercambios permitidos por anexo E’
técnico (maximo un (1) intercambio al dia y
1 maximo cinco (5) intercambios a la semana), o por, 2
situaciones de fuerza mayor, fortuitos cuenta con
la aprobacién de la nutricionista SDIS mediante el
“Formato autorizacion cambio de preparaciones”.

Ofrece ment especial para navidad y fin de afio.

Realiza encuesta de opinion con los participantes

z
O
Z
>

El pre-zlistamiento de alimentos se realiza c NG NA del Comedor Comunitario mayores de 18 afos con S
apl?ca.ndo_!os pasos de: seleccion, clasificacion, X el fin de establecer la necesidad de suministrar B
higienizacion, pelado, corte o picado, pesado de una preparacion vegetariana de manera mensual.
3 los alimentos y con lo establecido anexo tecnico. 4 |En caso de aceptacién, diseiia dos (2) propuestas
de menus vegetarianos y remite a la profesional
Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y en nutricién de la SDIS para su autorizacion.
pulpas sqn lavados y desinfectados previo a la Ofrece una (1) vez al mes la preparacion
preparacion. vegetariana aprobada.
N° Variable Nivel de Cumplimiento

nes de alimentos uliizando 1a tolalidad de Ingredientes Incluidos en el documento "Analisis del Aporte

Realiza las preparacio _
e edad y en las cantidades establecidas. Se preparan de acuerdo con los lineamientos establecidos por la

| Nutricional” por grupo d
SDIS. @ NC NA
Peso Neto Peso Neto
. tilizad
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_'Catogoria 2: Compra y Re

cibojde Alimentos

Nivel de Cumplimiento

Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Varlable
Se adquileren carnicos, abarrotes y tubérculos para
o] NC NA minimo dos (2) dias de operaclon, frutas Yy c NC NA
verduras para minimo un (1) dia de operacion. r‘
El Manteniendo a disposicion las remisiones © A
facluras de los alimentos y elementos de aseo en
6 Bnnda alimentos con la calidad, en la cantidad, el Comedor Comunllan_o zjdar:do c;.lmpllmlenlo o
oportunidad y loglstica requerida. 7 |cronograma de recepcién de alimentos.
Se adqulere alin (lomitos en agua), el empaque
del helado describe el contenido nelo en gramos,
la papa y yuca sin exceso de lierra © prelavada.
acoelle vegetal de una sola fuente y no se adquiere
leche en polvo,
Da cumplimiento con lo establecido en la
Resolucion 5109 de 2005 y demas normas c NC  NA c NC  NA
concordantes y complementarias, asi como los @ Implementa el procedimiento “Operacién entrega D
8 lineamientos  técnicos esfablecidos por el 9 de apoyos alimentarios en los servicios sociales
Ministerioc de Salud, Proteccion Social e INVIMA de la SDIS", teniendo en cuenta los documentos y
con respecto al rotulado de alimentos. formalos asoclados a este.
Para el caso de productos camicos cumple
rotulado de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007.
N° Variable Nivel de Cumplimiento
Cuenta con las fichas técnicas y conceptos sanitarios favorables o favorable con requerimientos con fecha no superior a un (1) ano de
los proveedores directos de pollo, pescado, camicos, leche y derivados, productos a base de huevo y pulpas de fruta. Adicionalmente & il NA
para pollo y carme presenta autorizacién sanilaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007, lacteos y derivados registro sanitano de m
lacuerdo con la Resolucion 719 de 2015.. Adicional cuenta con las actas de inspeccion, vigilancia y control de los vehiculos que
transportan los alimentos , con fecha de expedicion inferior a un (1) afio y con concepto Favorable.
Facha Fecha Fecha Autorizacion
Producto Distribuldor Fecha CHS | Proveedor CHS Autorizacion CHS Sanitaria Placa
Proveodor Sanitaria Vehiculo vehiculo .
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N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variables Nivel de Cumplimiento
Los alimentos perecederos se almacenan dentro
Los alimentos que requieren cadena de frio estan o] NC NA de los equipos correspondientes debidamente c NC NA
almacenados en condiciones de temperalura de @ organizados y separados de acuerdo a su D D D
11 refrigeracién y/o congelacién en reciplentes 12 naturaleza, sin goteos ni fugas evitando la
plasticos o bolsas de polietileno transparentes con contaminacién cruzada, con rétulo que indique.
la cantidad de alimento que se requiere en la nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
preparacion del dia. vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
nimero de lote (si aplica).
Los alimentos no perecederos empacados Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
individualmente, como granos y ofros que que por su naturaleza no es necesario mantener
presenten Iarg.os periodos do vida Gll, se C NC NA en refrigeracién, se almacenan en canastilla C NC NA
13 almacenan de manera organizada en estanterfa a l—__l D 14/plasticas a temperatura amblente, lten;e“d‘; :" L" I:]
temperatura ambiente, sin contacto directo de la Gl que: Do 88 Raeh: Ay ta'.\ il
luz solar y sin presencla de humedad mecanico. Separados de abarrotes y lacteos tipo
) UHT.
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Ne

Variables

Nivel de Cumplimiento.

15

Registra diariamente las temperaturas de los
equipos de almacenamiento de alimentos en los
formatos “Control de temperatura de equipos de
refrigeracion” y “Control de temperatura de
eguipos de congelacién” Diligencia diariamente el
"Formato de control de entrada y salida de
alimentos™, teniendo en cuenta las existencias
reales de los alimentos que se encuentran en el
comedor.

NC NA

X

16

Toma y mantiene las muestras diarias de
alimentos preparados de acuerdo con lo
establecido en el anexo técnico. Las muestras
corresponden a las preparaciones establecidas en
el ciclo de menus.

NC NA

X

Categona 4= Praotica_‘ nglonm.ast I\Ilcdldas dt.:%

oteccidn PersonalManipulador/, {

N

Variable

Nivel de Cumplimiento

20

Comunitario en el manejo de minuta patron, ciclo
de menus, anélisis nutricionales, procedimiento
“Operacién entrega de apoyos alimentarios en los

servicios soclales” con sus documentos Yy
formatos asociados.

Fecha ¥ Lo [ 2023

Cuenta con capacitacidn en recepcién de

alimentos y conocimiento de los criterios minimos
de aceptacion y rechazo, resolucién N° 5109 de
2005 al personal manipulador, persenal nuevo y
cada vez que se requiera realizar fortalecimiento
técnico,

Zq Loy 2023

Fecha

21

Nivel de Cumplimiento | N° Variable
c NC NA Implementa y socializa con el personal y c NC NA
participantes el Protocolo de Lavado de manos @
. . ; E dispuesto en el Sistema de Gestion de la SDIS.
El personal manipulador de alimentos aplica las . , R
- La socializacion se realiza al menos tres veces
Buenas practicas de manufactura (BPM) en todos . s
17108 606568 realizad en el Comed 18 durante la ejecucion del convenio. Dispone de
pr os il letreros que indiquen el proceso de lavado de
Comunitario y cuenta con la dotacion limpia y - . - <
& manos, ubicados en servicio de alimentos, area de
completa segln |o establecido. 4 . ~
consumo de alimentos y barios.
ializacion: /3 /0 2 2223 C Pe sl )
Fecha Socializacion: (4 e - ¢ ’
13 leF (2023 Lo hecPomtes)

N° Variable Nivel de Cumplimiento
El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no c NC NA
superior a (1) afio, expedido por médico que cuente con nimero de registro profesional. IE

N° Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certificado Medico
| O felre  Poveclo 3 /og9/(22.
2 :/(/OQL' ﬂﬂ’/{ (’(//r..e/\ A/WA r]/c:&/) 24 Lot [ 23

19
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N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
c NC
Capacita al talento humano del Comedor NA

Realiza la estandarizacion de utensilios para el
servido de alimentos y socializa al personal
manipulador, con el fin de dar cumplimiento a los
pesos servidos establecidos en la minuta patréon
de cada grupo etario.

29 Al sz}

3
oc Lo 7 ‘ -‘?
Cuenta con soportes (ficha técnica, planilla de
aslstencia, registro folografico, material de apoyo)
de todas las capacitaclones reallzadas.

Fecha:

- Wmlm
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22

Resolucién 2674 de 2013 y en el anexo técnico.

Implementa i
- DF:S i Be :znrgla:;a;aiadlecduada el plan de capacitacién continuo y permanente, de acuerdo con los lineamientos establecidos por la
' nipulador de alimentos desde el momento de su vinculacién al servicio, en coherencia con lo sefalado en la

N° Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Induccién /

Fecha Capacitacién
W Ofede [ C”v"{("é) 29 Loy [25-157 M2
2l lrespp PDel CC:VMM L e c <l ,:/vfﬁ[ 2y 23~ 11702 122
| Lel oty T bronce Jo g or 2qlogles=11]opl 2

NC NA
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D1 )7 (Categoria & Sanitarion L :
Variable Nivel de Cumplimiento |N° Variable Nivel de Cumplimiento

Las ventanas y puertas son de materiales que no

NC NA

25

generar incomodidad del personal, previene la
condensacion del vapor, polvo y facllita la
remocion del calor. Las aberturas para la
circulacién se encuentran protegidas por mallas
anti-insectos (anjeo) en buen estado, de material
no corrosiva y faciimente removibles para la
limpieza y reparacion.

X O

26

porosos, impermeables, no absorbantes, no
deslizantes y con acabados libres de grietas o
defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.
Cuenta con unlones redondeadas piso-pared y
pared - pared de las &reas de preparacion y
almacenamiento de alimentos.

Los pisos se mantienen sin exceso de humedad.

Las instalaciones estan protegidas contra la C NC NA generan sustancias f(oxicas, resistentes, no C
entrada de polvo, lluvia, suciedad, otros IE porosas y con acabados libres de grietas o E’
23 |contaminantes y el ingreso de plagas y animales 24|defectos que dificulten la limpieza y desinfeccién.
domesticos. Los sifones o rejillas de drenaje se Los vidrios se encuentran en buen estado,
encuentran asegurados y en buen estado. cublertos con pelicula de seguridad o algin
elemento para prevenir el estallido.
o ’ . Los pisos, parades y techos son de materiales que
Cuenta con ventilacion directa o Indirecta sin NC NA no generan sustancias léxicas, resistentes, no NC NA

by

ND

Variable

Nivel de Cumplimlento

El Comedor Com
expedicion inferior
control a la autoridad sanitaria, un (1) mes antes de cumpl

E o wvereble Cen

unitario cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con fecha de
a un afo. Cumple con las exigenclas dadas por |a autoridad sanitaria. Solicita la visita de inspeccion, vigilancia y
irse un (1) aiio de la fecha de expediclén del concepto sanitario

Concepto: _@M@_—__ Porcentaje de Cumplimiento:

Fecha: Dia: ‘22 Mes: {0 Afo: 222 N°Acta: ASH 2SS 035" &2 35

a2 5%
R

S. /b/l’c[ Lo

Hospital/Subred:

NC NA

E

ND

Variable Nivel de Cumplimiento

Nﬂ

Variable

Nivel de Cumplimiento

28

NC NA

] e

Las areas de cacina, distribuclon, salon comedor,
almacenamiento de allmentos, higienizacién de
elementos de aseo, Instalaciones sanitarias,

alistamiento de personal, almacenamienlo de
de

praductos  quimicos,  almacenamlento
combustibles son independientes, delimitadas
fisica o aspaclaimente;, se encuentran en

adecuado estado de orden y limpleza.

29

Las areas de coclna se encuentran debidamente
senalizadas(zona callente, zona fria, zona para el
pre alistamiento de alimentos crudos y zona de
higienlzacién). Se cuenta con lavamanos con grifo
de accionamiento no manual, dotado con
dispensador con jabén liquido desinfectants,
toallas desechables o equipas autométicos para el
secado de manos, debidamente senalizado
ublcado en el 4rea de elaboracion o préximo a
esta.
Se encuentra publicada en un lugar visible para
los manipuladores la tabla de dosificacion de
desinfectante.

NC

z
>

]
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N° Variable "Nivel de'Cumplimiento Ne Variable Nivel de Cumplimiento
Se cuenta con iluminacién natural yfo artificial c NC NA El Comedor Comunitario cuenta con drea de c NC NA
necesaria para la realizacion de las actividades en IX alistamiento para el personal manipulador de @

g0 |todas las éreas. Las lamparas, accesorios y otros alimentos separado de los servicios sanitarios,
medios de iluminacién del Comedor Comunitario 31|area de almacenamiento o preparacién; esta area
son del tipo de seguridad y estan protegidos para cuenta con Io'c'kers o casilleros en buen estado

|evitar la contaminacién en caso de ruptura. para la ubicacién de elementos personales y ropa
de diario.
El Comedor Comunitario cuenta con servicios
|sanitarios separados, en buen estado de c NC NA C NG NA
funcionamiento, con la dotacion de elementos de| [ ] fon misits ot O RS Bepeciiian [ IZ,
aseo, lavamanos para la higienizacién de manos L almacenamlento y lavado de utensilios de aseo;

32 |para participantes dotados de elementos de aseo. 33 ublcado en un luglar que no genere riesgo de
Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario, en contaminacion, aplicando el cédigo de colores
especial a personas con movilidad reducida y establecldo. Se publican carteles alusivos al uso
cuenta con apoyos internos que faciliten el acceso especifico de cada calor,

y uso de este.

Cuenta con lugar para almacenamiento de C NC NA El Comedor Comunitario cuenta con los servicios c NG NA
: productos quimicos, debidamente identificado, publicos de luz, gas, acueducto y alcantarillado; en

senalizado, organizado, se mantiene bajo llave y m .[aquellas situaciones eventuales en que se haga E

34/|se encuentra alejado de la cocina y del almacén 35|uso de gas GLP (gas propano), este debe cumplir|
de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas '|con las caracteristicas establecidas en el anexo;
de seguridad de los productos quimicos utilizados dicho cilindro de GLP debe encontrarse en el area
‘|en la limpieza y desinfeccién. de almacenamiento de combustibles.

c NC NA No se evidencia indicios o presencia de plagas, c NC NA
. ; " oedores o vectores.
Adapta, adopta, actualiza, divulga e implementa ell | X{] RS i @ EI D
Plan de Saneam'lento de acugrdo con la Gula de Eecha titimo control: ZZ//‘)/ 2022

36 |Plan de Saneamiento establecida por la Secretaria 37 )

- |Distrital de Integracién Sogial. Los registros de Empresa; // P / ’L Senqrreo Feal X /qj
control se encuentran actualizados.

Concepto Sanitario: __ /=<1 (’m‘é&
‘Variable Nivel de Cumplimiento

38

meses.

Concepto Sanitario:

‘|El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable de material higiénico sanitario hermético,
instalado al sistema hidraulico de cocina y bafos. Cuenta con el certificado de higienizacién con tiempo de expedicién no mayor a 6

Fecha Lavado Tanque: Dia 22 Mes 0‘, Ano 20‘743 Material:
Capacidad Total: 2& & {Empresa: A AM e [fe~n X A %
Foerefle

Fecha Concepto: Dia 2

Fvc

2

—

N° Tanques:

Mes OF Ao 222

NC NA

e

T

Ac

" Variable: -

¢ ¥ fehd ‘Variable

o

Nivel'de Cumplimiento

39

|Equipos, mesones y utensilios en contacto directo

‘lalimentos hasta la preparacion y distribucion de

'|establecido en el anexo técnico.

con los alimentos poseen acabado liso, no poroso,
libre de grietas, pinturas y/o material desprendible
téxico, sin aristas y en materiales resistentes,
impermeables y lavables; en perfecto estado de
limpieza, higiene, desinfeccién y funcionando
adecuadamente, se encuentran Instalados de
forma secuencial, partiendo del recibo de los

los mismos.

Estos se encuentran en cantidad segin los

40

Cuenta con un plan de mantenimiento de equipos

i grameras Yy

preventivo y correctiva que contenga como
minimo: cronograma y hojas de vida de cada uno
de los equipos del (caracteristicas del equipo,
capacidad, fechas vy descripcibn de los
mantenimientos).

Los equipos e instrumentos, como basculas,
los termometros son verificados
semanalmente; y se registra la informacion en el
“Formato de verificacién instrumentos de
medicion".

=X O
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Variables

Nivel de Cumplimiento

41

Cuenta con menaje en material hi
100% de los participantes.

**Para el 5% de los participantes que exce
cantidad establecida de reci
el anexo téchico.

giénico sanitario, resistente a la corrosion, de facil limpieza, desinfeccion y en buen estado para el

; xcepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la
pientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en

- sis Cantidad Cantidad - - <
Menaje en sitio antida . Cantidad |[Cantidad evidenciada
g%tableclga Evidenciada Masiafe portablle establecida (u)
Bandeja plastica porcada Recipiente hermatico -
100 35 500 ml (74 S0
Cuchara postre 1 por cada . Recipiente I?::rmétlco 3
participante 300 1000 mi 2 5 }(./
1 d
Cuchara sopa parr’tct’crI;:n:‘e 2hp Recipiente hermético 330 ml 20 5 o
; 1 por cada } Recipients Rermat '
Cuchill . piente hermético p —
fillle mesa participante 20D 200 mi }c) j«‘)
Tenedor mesa 1 por cada
participante o
1 por cada
tr ‘
Postrera participante 200
: 1 por cada
Vaso ju .
JHgn participante o0
1 por cada
Pl ! - .
Slowmops participante 3 20
1 por cada &
P s
lato seco participante 3 o0

NC NA

d

Ne

Variable

I

Nej

Variable

Nivel de' Cumplimiento

Mantiene disponible en un lugar visible del

/|En el

servido se asegura una presentacion
adecuada, agradable, en recipientes y menaje en

Comedor Comunitario, las minutas patrén, el ciclo c NC NA b tado.  higienizad C NC NA
de menUs y los documentos de anélisis de aporte IE Hen esado,  alglemizaco ¥ seco. as “
nutricional a las personas manipuladoras de presentaciones de los alimentos proteicos se A
alimentos, as/ como el ciclo de menus y el mend sirvep de acuerdo a lo establecido en el ciclo de
del dia para visualizacién de los participantes. menxs:
2 - El queso y los postres se sirven en postreras
Para los participantes con autorizacion para la '
entrlega ¥ consumo d.e slimentos en casa,, 'se Los aderezos como yogur, crema de leche, queso
reaﬁlz_a el servido c'tg alimentos en los respectivos fly helado pars los posties a base de fitas o
recipientes herméticos, bl_en ensamblados y ‘ladicionan en el momento del servido y a
Jempacados en doble bolsa biodegradable (minimo "|temperatura de acuerdo a lo descrito en el anexo
de 30 x 40 cm). tacrico,
;|Los alimentos se sirven evitando el contacto con c NG NA @ S5 -
las manos y no se utilizan guantes desechables
para tomar los alimentos de modo que se evite la ’ZI IZ]
|contaminacion cruzada. Se emplean utensilios Se garantiza a los participantes la entrega total de
aforados o estandarizados. |los componentes de acuerdo al mend diario
44 45 |establecido y se suministra lacteo adicional a toda
Los alimentos preparados se mantienen en * |mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche y 35 g
recipientes separados y tapados. Los alimentos de queso.
calientes servidos no permanecen en tiempo de
espera por mas de cinco minutos en la linea de
servido.
Se cumple con los pesos servidos establecidos en c NC NA c NC NA
la minuta patrén para los distintos grupos de edad Las caracteristicas organolépticas de las @ D
46 |determinados por la SDIS y se ajustan al rango de 7 47 |preparaciones presentan conformidad con la
tolerancia en gramaje (peso) establecido en el calidad esperada segun el tipo de preparacion.
anexo técnico. {
Ne| -Variables Nivel de Cumplimiento

48

8 Mantiene a disposicién de los participantes durante el tiempo de servido, distribucién y consumo, tres (3) recipientes con especias o
condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y ajl triturado.

o
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FORMATO NO
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Varlables

Nivel de Cumplimiento

Se garantiza las temperaturas de refrigeracion (entre entre 2 a 4 “C +/-2 “C) y para preparaciones con proceso de coccion se
garantiza una temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada
preparacién minimo dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas

= O O

actividades de fortalecimiento técnico en toma de
medidas  antropométncas,sensibilizacion  en
vigilancia nutricional y las demas programadas por
la Subdireccion de Nutncion SDIS.
Fecha Fortalecimiento Toma medidas|
antropométricas (Nutricionista):

bia_Q3 Mes J2 aro 2022

Profesional en Nutricién y Dietética realiza la toma
de medidas antropométricas al momento del inicio
de la atencion a todos los participantes nuevos
Adicionalmente se realiza el numero de tomas en
los tiempos establecidos para nifias y nifos
menores de 5 afos, mujeres gestantes y a
participantes mayores de 5 anos.

*Presenta los datos en los listados genarados del
sistema SIRBE en fisico con firma y matricula

Grupo de Alimentos Preparacion del Dia T °C T2°C
S »
opa o Cazuela 5000 /‘,@/ oo C/‘)cu 69/ f:()
4~
C | ’
48 cree Vi Wae>> LB len o 82 2
Proteina
pC’L Acyu_ /)lﬁ /O(J/é @an\mté— (/O 50
Ensalada o Verdura ¥ .
Tubérculo o PI2 ﬁv.,,/» (e 14”9\;/0(:0 fe Lrb | Al
ubérculo o Platano p‘f‘; o /‘- Arcrﬁ(f-‘-’b«- 91 ;_‘y
Bebid Fi -
opida ge Fruta vau oz du¢>;: e - 2:)/ Z;,/’)
Post %
oste P(Zf(’ JZN gx./t‘Am ’,1{ ,’./Ij
Categoria 8: Vigilancia Nutricional
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Profesional en Nutricion y Dietética ylo c NC NA c NC NA
responsable del servicio participa en las @ @

N°

50 51 profesional en Nutricion y Dietética, acta y registro
Fecha Senslbilizacién Vigilancia Nutricional fotografico y registra la informacién en el sistema
Responsable del Servicio: SIRBE.
Dla_Qi Mes (3T Afo &3 *Remite cronograma trimestral.
Nutricionista : Fecha entrega cronograma:
ol 232 tes_OF ato_28 oy le H 223
vyrlos] 2 23
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
c NC NA Profesional de Nutrcién y Dietética asiste a la C NC NA
: én de 1 IE/ jornada de presentacion del estado nutricional y @
Cuenta con balanza digital, pesa patron de troa 6 socializa la clasificacién nutricional a los
Koy tgl_hmeiro con capacidad de dos (2) metros y participantes del comedor comunitario
52 |sensibilidad de un (1) milimetros; en adecuadas 53
condi;iones y| de acul:rdo a las especificaciones Fecha Asistencia: [ V4 /‘,) / ozt
descritas en el anexo técnico. ~ Py q = f 20 ’
Fecha Soctalizacion 2 2 [0 7/ Z3
M opaoclee Verge
Variable Nivel de Cumplimiento

54

Subdireccion de Nultricién.

Realiza orentacién y abordaje a los casos identificados con malnutricion, de acuerdo con la linea técnica establecida por la

NC NA

Xle

/Q'bc-/t[ré?' el dio- IJ‘/U}/?&? » 3 eper élrr*np/’u/)(az:rd\
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e
Com

€ it 5

N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable

Nivel de Cumplimiento

Define e implementa el Plan de Promocién de Registra la informacic’:_n resultante de los procesos i -

Estilos de Vida Saludable enfocado en C NC NA de promocién de estilos de vida saludable en el c

alimentacién, nutricién y actividad fisica, que haya m sistema SIRBE de acuerdo con lo establecido en I:Z] I:___] [:]
el anexo técnico y entrega mensualmente el

sido aprobado por la nutricionista del Proyecto
7745 de la Subdireccion Local de la SDIS y de informe cuantitativo y al finalizar el convenio ell = = ¢a
acuerdo con lo descrito en el anexo técnico informe cualltativo de las acciones de promocion %
' on estllos de vida saludable en el formatol (s M /4)("_/
55 |Fecha Aprobacion: e Somaspondents 10(/0’}/6
Dia 48 Mes O Afo _LO & Fecha Reporte Cuantitativo
Aoy re—~_ € P24 )
Actividad IEC; pu«g Schogleb le 06O F (2o
Actividad Fisica:_Jor_Qrtvs erze Clese
(/Z( 7 prgy— Fecha Reporte Cualitativo
Fecha Actividad: s /o 23 /7
: DHERINENGHE e © L0 lcategoria ‘:'IQ:‘AmbkienteS\Adiecdados>y Seguros
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Cuenta con visita y Concepto Técnico de
o NC NA

Elabora. socializa e implementa un Plan de NC NA Seguridad Humana y Proteccion Contra Incendios
i ' cias v Contin en:ia - PEC dol Comsior vigente menor a un (1) afio expedido por la Unidad E D D

n rggn l y 9 ; i . 58 [Administrativa Especial - UAE del Cuerpo Oficial
Comunitario para la vigencia del convenio, de Bomberos

conforme al formato establecido por la SDIS. /
Fecha: p()q’c') /13 /O /ZQZC
sogjel. zeovn~ 23 [0T120%3 7
Garantiza el cumplimiento de las medidas contra

incendios, descargas eléctricas, sustancias

c
peligrosas, seguridad en actividades en el E]
Comedor Comunitario e infraestructura

<] o

@

57

Z
o
z
>

Yo

Cuenta con minimo un botiquin tipo A, el cual
59 [debe estar ubicado en un sitio estratégico y seguro
del Comedor Comunitario.

60|Cuenta con la capacitacion en teoria del fuego,
manejo de extintores y Seguridad Humana

Desarrolla un simulacro de evacuacion minimo
una (1) vez durante el convenio con participantes
del Comedor Comunitarnio.

Se garantiza el facil acceso de las personas al
Comedor Comunitario; las escaleras y los c
corredores cumplen con las especificaciones
establecidas en el anexo técnico. Los pasilles de @

=z
Q
=z
>

Mantiene actualizados los formatos requeridos en
el Subcomponente Ambientes Adecuados y
Seguros, asi como la ficha de ingreso de visitantes salidas de evacuacion se encuentran senalizados
al Comedor Comunitario. 6 en material foto luminiscente o acrilico en un
61 tamafno de 15 cm de alto por 20 cm de ancho

(minimo).

%] o

n

Genera medidas necesarias para que la operacion
del Comedor Comunitario no genere
aglomeraciones.

D

Nivel de Cumplimiento

(o] correctivas necesarias )
|r2plezi’::[’;alra‘?o:c;;"gzsos (rerwdenCIados o T c NC NA Permitir la labor de la supervision o interventoria, c NC
para Hlazgos ; equipos técnicos y administrativos de la SDIS y
visitas de supervisién o interventoria, dando m o 4 i IZ'
63 : d enlidades externas con las que se articulen

respuesta y cumplimiento a los planes l ° acciones con ocasion de la operacion del

j dos, en

mejoramiento y requerimlento; genaracos, = Comedor Comunitario y la ejecucion del convenio.

términos establecidos en los mismos.

Utilizar estrictamente las Instalaciones del

Comedor Comunitario para el cumplimiento del c NC 8;rtr<’:tl;r|nplgn;§m%:onzlct)):gstal;lecg:r::sel 22:::;: c NC
piy|Ojeto del :;qgvznlo. 5” estas,lNO se podran "‘ 66 |concordantes, por lo cual no podra recibir ni m

ejer;er #oIVICAcos e proselitismo politico, - recaudar donaciones, aportes voluntarios t

religioso, ideoldgico, comercial o de cualquier otra d lid o ; ?“ 08;; Adotea

indole. e corresponsabilidad o de participacion.
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Informacion por parte de la'Supervision |

El numero de participantes registrados en en el aplicativo RAD es acorde al numero de participantes registrados en la planilla de asistencia

Hora de Registro Numero Registro Participantes RAD Numero Registro Participantes Planilla Comentarios _
12m qf Iy (1 - ”
1:00 p. m. 200 :’/-:0 -
— Z€0 220 -
2:00 p. m. 2 53 : :‘,’
3:30 p. m. be} ?f"d
Total 2 - g K‘:f‘f
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Quien Atiende la Visita

Quien Realiza la Visita

Pg "(’740 /004-

ATV N p)O‘(Sa Mo AdO

Nombrs y Apelll Nombres y g;}lidos
irma Firma
AQ\ 6&336M LG e E2S
Cédula de Ciudadania

Cédula db Cudadania

@efpg Nfable Aol gém TGy,

/4]ﬂ¢71 Lo Jtﬂ(/m,\—g, Sﬂfg

Cargo

Cargo

Nota: La firma de este documento implica aceplacion de todo lo escrito.
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FIRMA PROFESIONAL :
NOMBRES Y APELLIDOS:




PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS Formato No
e FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
besocorioc COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracién Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2023
FECHA DE VISITA DIA | 03 MES | 08 ARO | 2023

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO COCINA POPULAR: 113399-CCCP 19-011- JUAN PABLO Il

N° CONVENIO/VIGENCIA:5687-2023

TIPO DE VISITA:

Apertura Seguimiento | X Cierre

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

3/08/2023111:38:33

No de Variable: 39 No de Variable:
Descripcion:
Descripcion: Se evidencia parte inferior del lavaplatos con
presencia de 6xido en el area de higienizacion de menaje




PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS Formato No
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
DEBosOTAD. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2023

MENU SUMINISTRADO EN VISITA

SEMANA N° 4 MENU: 22

GRUPO 3: de 6 a 8 ainos GRUPO 4: de 9 a 13 afios GRUPO 5: mayores de 14 afios

67c Sur- 1OCa era

-____._-_-.%’-',BIJ

Bogota

¢ 3/08/2023 12:10:00 M
67¢ Sur-10.Carrera 18m A\ 3/08/202342:

Cilidad Bolivar
Bogota

Apoyo a la supervision

Patricia Loaiza Olaya

Nombres y Apellidos

51.968.968

Cédula de Ciudadania




