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Fecha Final operación: '? ¡ / I Z. i/ {:.7 3
Nombre Responsable del Servicio:

Fecha lnicio Opercción:

1. lelentifieación

NoConvenioA/igencia: i i1!,rj ^ 7013 NombreAsociado:

Localidad: (l ,,fl ,.(l L4',::-,y grrno, ,li lr-:r-t,.' Dirección:

rer: fu[lf,r]1LL4 tV cer,: 3ú?3ÍO1l ]t{ correoEtectrónico:

2. Ubicación

é r'¡rn¿á r-,r(r. -.S.ol-\ n
L}

§ r,r tr,r¡r.t - r r\v\-)

rlg

I'io Pai-t¡cipantes en Atenc¡ón:
"1 

^--:r:r U
Total Asistencia del Día: Total Histórico de Asistencia:33¿ :35§lParticipantes Autorizados por Plan de Compras: "b Lt

3. Cobertura

Cobertura Diaria Contratada:

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

1

Ejecuta el ciclo de menús de acuerdo con el
calendario establecido por la SDIS. En caso de
superar los intercambios permitidos por anexo
técnico (máximo un (1) intercambio al día y
máximo cinco (5) intercambios a la semana), o por
s¡luaciones de fuerza mayor, fortuitos cuenta con
la aprobación de Ia ñutricionista SDIS mediante el
"Formato autor¡zación cambio de preparaciones" -

Ofrece menú especial para navidad yfin de año.

¡. -,1l:\t

NC NA
Realiza proceso de descongelación según lo
estipulado en anexo técnico (en refrigeración y no
a chorro de agua, canecas con agua o sometidos
a proceso de cocción).
Las ensaladas y postres que contienen fruta
picada son cortadas y picadas el m¡smo día de
suministro. No se incorpora bloques de h¡elo o
bolsas de leche congelaCas al jugo.

C

f-¡VJ
NC

n
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3

EI pre-alistamiento de alimentos se realiza
aplicando los pasos de: selección, clasificación,
higienización, pelado, corte o picado, pesadó de
los alimentos y con I0 establecido anexo técnico.

Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y
pulpas §on iávados y deslñfeetados prev¡o a la
preparación.

NC l'lAxtr
4

Realiza encuesta de opinión con los part¡cipantes
del Comedor Comunitario mayores de 18 años con
el ffn de estábleeér la ñécesidad dé suministtár
una preparación vegetariana de manera mengual.
En caso de aceptación, d¡seña dos (2) propuestas
di menús vegetarianos y remite a la profesional
en nutrición de la SDIS para su autor¡zación.
Of¡ece una (1) vez al mes la preparac¡ón
vegetariana aprobada.

a Nta Nt^

ETN

Variable Nivel de Cumplim¡ento

5

Realiza las preparaciones de alimentos utilizando iá
Nutricional" por grupo de edad y en las cantidades establecidas. Se preparan de acuerdo con los lineamientos establecidos por la
SDIS,

IJ

f5

Menú lngredientes

o plátano l*--"-"--

r-efri2({- /.li l€' -
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NombreComedorcomunitario, lf -i.ísÚ -i-r-É'- ir {.: ., I - ,-;ll¿' ii,

Menú

I
I

Proleína
Sopa o
cazuela

I Gereal

Peso Neto Peso Neto

fruta

ensalada

Postre

lngredientes
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Variable N¡vel de Cumplimiento l¡¡o Variable Nivel de Cumplim¡ento

6
Brinda allmentos con la cal¡dad, en la cantidad,
oportunidad y logística requerida.

ú

NC

T
NA

7

Se adquieren cárnicos, abarrotes y tubérculos para
minimo dos (2) días de operac¡ón, frutas y
verduras para min¡mo un (1i día d€ operación.
Manteniendo a dispos¡ción las remisiones o
facturás de los alimentos y elementos de aseo en
el Comedor Comunítario y dando cumplimiento al
cronograma de recepción de alimentos.

Se adqurere atún (lcrnitos en agJal. el e:'npaque
del helado describe el contenido neto en gramos,
]a pa?a y yuca s¡n exceso de tierra o prelavada,
aceite vegetal de una sola fuente y no se adquie.e
leche en polvo.

8

Da cumplimiento con lo establecido en Ia
Resolución 5109 de 2005 y demás normas
concordantes y complementarias, así como los
Iineamientos técñicos establecidos por el
M¡n¡sterio de Salud, Protección Social e INVIMA
con respecto al rotulado de alimentos-
Para el caso de productos cárn¡cos cumple
rotulado de acuerdo con el Decreto '1500 de 2007.

C

FZ
Él

NC

n ü
9

lmplementa el procedimiento'Operación entrega
oe apoyos ahmentari1s en /os serr'¡c/os Soclales
{re ia SDIS", teniendo en cuenta los documentos y
formatos asociados a este.

Variable Nivel de Cumplimiento

Cuenta con las fichas técnicas v conceptos sanitarios favora bles o favorable con requerimientos con fecha no superior a UN (1 ) ano de
!os proveedores ci ¡rectos de poiio. pescado, cárnicos leche v cierivados, productos a base de huevo v pu ipas fruta. Adicionalmente C

t§7l
W

NC

T trpara pollo v carne presenta autorización sanitaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007, lácteos.
r la Resolución 719 de 2015." Adicional cuenta con las actas de inspección, vigilancia
los alimenios , con fecha de expedición inferior a un (1 ) año y con concepto Favorablé.

v derivados registro sanitario de
con v control de los vehículos

10

Almacenam de Alimentos

Variable Var¡ables Nivel de Cumplimiento

11

Los alimentos que requ¡eren cadena de frío están
almacenados en condiciones de temperatura de
refrigeración y/o congelac¡ón en rec¡pientes
plást¡cos ú bolsas de polietileno transparentes con
la cantidad de alimento que se requiere en la
preparación del día.

CNCNAKTtr
12

Los alimentos perecederos se almacenan dentro
de los equipos correspondientes debidamente
organizados y separados de acuerdo a su
naturaleza, sin goteos ni fugas evitando la
contaminación cruzada, con rótulo que indique:
nombre d--l alirt.tentc. fech¡ C-- ingreso. fecha de
vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
número de lote (si ap,¡ca).

cx NC NA

T

13

Los al¡mentos no perecederos empacados
individualmente, comó granos y otros que
p¡esenten largos períodos de v¡da útil, se
almacenan de manera organizada en estantería a
temperatura ambiente, sin contacto directo de la
luz solar y sin presencia de humedad.

CNCNAxrn 14

Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
que poi" su naiui'aleza no es necesarjo mantener
en :'efrigeración, se almacenan en canast¡lla
plásticas a temperatura ambiente, teniendo en
cuenta que no se saturen evitando daño
mecánico. Separados de abarrotes y lácteos tjpo
UHT.

c

F
NCn NAtl

Küü

CNCNANNT

¡

Producto Distr¡bu¡dor Fecha CHS
i

i

cHs cHs PlacaAutorización
I

Sanitaria

Pollo

Carne I

Leche
I

Queso t

Yogurt ¡

He¡ado

Huevos i

Pulpas

N¡vel de Cumplimiento
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Nivel de eumplim¡ento Nivel de Cur

15

Registra diariamente las temperaturas de los
equipos de almacenam¡ento de al¡mentos en los
formatos "Control de teñperatura de equipos de
refrigeración! y "Contral de temperatura de
equ¡pos de congelac¡ón" Diligencia diariamente el
"Fotmata de control de entrada y salida de
al¡mentos", teniendo en cuenta las existencias
reales de los alimentos qu€ se encuenlmn eñ el
comedor.

CNCNAETtr
16

Toma y mantiene las rnuestras diarias de
alimenios preparados de acuerdo con lo
establecido en el anexo técnico. Las muestras
coiresponden a las pi'eparaciones establecidas en
el ciclo de menús.

E ü ü

N. Nivel de Cumplim¡énto N0

17

El personal manipulador de alimentos apl¡ca las
Buenas prácticas de manufactura (BPM) en todos
los procesos realizados en el Comedor
Comunitar¡o y cuenta con la dotación limpia y
completa según lo establecido,

c

É
NA

18

lmplementa y soc¡a¡iza con el personal
part¡cipantes el Protocolo de Lavado de mal
dispuesto en el Slstema de Gest¡ón de la SDIS.
La soc aiizacíón se realiza a! menos tres
Cuiaq:e ia ú,€CuC.On del cCnVenio. D;SpOne
letreros que indiquen e1 proceso de lavado
manos. ubicados en seruicio de alimentos, área
consumo de alimentos y baños.

Fecha Socializac¡On: Z .1 ; :,,:l / J-.i)

CNCNAMtrt]

JNC"I

hc.pani ce
Variable N¡vel de Cumplim¡ento

El personal manipuiador de aiimentos presenta certifrcado que conste ¡a aptltud para man¡pular al¡mentos, con una vigencta no
superior a (i) año, expedido por médico que cuente con número de registro profesional.

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Cértif¡cado Médicó

&.:rclrrd¡:¡:-,-*Érm!-üvri -l Gltn r, z-

Z4 )ox |zaz:z
2 1-a i t)'+ l'¡i.¿--1
3

lrLz.Dtl!:r.¡ t-4.rr¡'rn\¡4

5 l]É*ts-¿*--u1r, r :if¡s t-z Z.t/(3lZoz3
6 I¡ ?nló3 ¡ktz3
7 t1-tlr,e, 2. v'e:: I Dr:-r f) ['kr,5 o [: te )6 r¡rh-e,: 11 /r¡ql z,¡s
8

¡ r "1:;r0 
rl">+c,Lfl.¡rr) t r¡rr-f,p t0 h) c. l2- ¡óq jzvt,b

9
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É
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Váriable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel

Capacita al talento humano de¡ Comedol
Comunitario en el manejo de m¡nuta patrón, cic¡o
de menús, aná¡isis nutricionales, proced¡miento
"Operac¡ón entrega de apoyos al¡mentarios en los
serylclos socla/es" con sus documentos y
formatos asociados.

Fecha: i('t,' l. j - | 1''-i ¡ - X

Cuenta con capacitac¡ón en recepción de
alimentos y conocimiento de los criterios mínimos
de aceptacién y rechazo, resolución No 5'109 de
2005 al persona¡ manipulador, personal nuevo y
cada vez que se requ¡era realizar fortaiecimjento
técn¡óo.

recrra: 7'ií1,"f (lt:'¿.'l- \1tui"¿l ( h

ry ü ü

21

Rea¡iza Ia estandarización de utensillos para el
serviCo de alimeniüs y soc¡aiiza al persoral
manipulador, con el fin de dar cumplimiento a los
pesos serv¡dos establecidos en la m¡nuta patrón
de cada grupo etario.

Fecha 71 I t s..i it :";'.

-

Cuenta con soportes (ficha técnica. planilla de
asistencia, registro fotográfico. mater¡al de apoyo)
de todas las capacitaciones realizadas.

c

§
NC

ltl-J ü

Variable Variables

!ti;
Variable Variable Nivel de Cumplimiento

1a

1

i
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de manera adecuada el plan de capacitación continuo y permanente, de acuerdo con los lineamientos establecidos por
al personal manipulador de alimentos desde e¡ momento de su vinculac¡ón al serr'icio, en coherenc¡a con lo señalado en

Nombrés y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos
Fecha lnducción /

Fecha Capacitación

1 lab rcy lg Pve-¡,¡o cl-¡¿ ?{+lhJt"3 - rvSlox)?2
2 grrthóoY1 E,r,r'tr,«-ti tr,l 6nínr.'z íqlosi73' rta16É.1"7
3 >ctF*t¡,r (t G r-f ftrfl A,lhqÍ7i - rtf ,d{ r7e
4 Ltr= Frnrr, tlxrenv 7,q t1Lf 173 . ¡71 ¡rtk 173
5 t-\ e.ir,l* ' n¿orl ft1r z* 7u lsLllTa - .:,s¡rtiY..l2l
6

7

8 *<%

-q

2674 de 2013 y en el anexo técnico. ryüü

¡nstalacíones están proteg¡das contra
entrada de polvo, lluvia, suciedad,

. Los sifones o rejillas de d¡enaje
asegurados y en buen estado.

;r e! ingreso de plagas y

C

ñ-l ü ü
ventanas y puertas son de materiales que

sustancias tóxicas, resistentes, no
y con acabados líbres de grietas o
qLre d¡ficlrlten la lrmpieza y desiníección.

vidrios se encuentran en buen estado.
con pelícuia de seguridad o algún

para prevenir el estallido.

ü
C

tr
NC

l

Cuenta con ventilación directa o indirecta
incomodidad del personal, previene

del vapor, polvo y facil¡ta
del calor. Las aberturas para
se encuentran proteg¡das por

(anjeo) en buen estado, de material
corrosivo y fácilmente removibles para

y reparac¡ón.

CNCNABIt]
pisos, paredes y techos son de maleriales
generan suslancias tóxicas. resistentes,

impermeables, no absorbentes. no
y con acabados lillres de grielas

que dificulten la limpieza y desinfección
con uniones redondeadas piso-pared

- pared de las a'e¿s de preparación

pisos se mantienen sin exceso de humedad.
de alimentos.

NC

ry
c NA

Comedor Comunitario cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con fecha
infer¡or a un añc,. Cumple con las er.igencias dadas poí la autorldad sanitaria. Solicita la vlsita de inspección, vig¡!ancia

a la autoridad sanitarla, un ('l) mes antes de cumplirse un (1) año de la fecha de exped¡c¡ón del concepto sanitario

'f<,-vi., r¡. l'¡ I e Porcentaje de Cumplimiento:l[gj %

ftqoLg o 67 ,9> bDia: l cl Mes f . ' r Año: ,'r .; 1 N" Acta:

trüü

ñ_

áreas de cocina, distribución, salón comedor,
de al¡mentos, higienización de

entos de aseo, instalac¡ones sanitarias,
iento de personal, almacenamiento

productos quimicos, almacenamiento

o espacialmente; se encuentran
esiado de orden y limpieza.

son independientes,

NA

K
NC

LI

Las áreas de cocina se éncuentran
caliente, zona fría, zona para

pre alistam¡ento de alimentos crudos y zona
higienización). Se cuenta con lavamanos con

accionamiento no manuai. dotado
d¡spensador con labón liquido
toallas desechables o equipos automáticos para
secado cie manos, ciebiciamente
ubicado en el área de elaboración o próx;mo
esta.
Se óncuentra publicada en un Iugar visible
¡os manipuladores la tabla de dosificaclón
desinfectante.

§üü

Variable Nivel de Cumpl¡miento

¿t

i

Var¡ablé Nivel de Cumplimiento Variablé Nivel de Cumplimiento

Variable Nivel de Cumplim¡ento

2i

Var¡ab¡e N¡ve¡ de Cumpl¡m¡ento Variable ilive¡ de Cumplimiento
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Inleoración Social

Se cuenta con ilurninación natural y/o
necesaria para la realización de las actividades
todas las áreas. Las lámparas, accesorios y

Comedor
protegidos

ev¡iar la contaminación en caso de ruptura.
están

de!

v
iiuminación

seguridadde
de
tipo

medios
son del

CNCNAñnr
31

El Cornedor Comunrtario cuenta con área de
alistamÍento para el personal manipulador de
a{lmentos separado de los servicios san¡tar¡os.
área de almacenamiento o preparación; está área
cuenta con lockers o casilléros en buen estado
para la ubicación de elementos personales v topa
de diario.

CNCNAEtrt]

El Comedor Comunitario cuenta con
sanitarios separados, en buen estaclo
funcionamiento, con la dotación de elementos
aseo, lavamanos para la higienización de
para participantes dotados de elementos de áseo-
Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuar¡o.
especiai a pBrsonas con Í]tovil¡ciád redueida
cuenta con apoyos ¡nternos que faciliten el
y uso de este.

CNCNAKntr
33

Se cuenta con un área específica para
almacenarnlento y ¡avado de utensilios de aseo;
ublcaclo en un lugar que no genere riesgo de
contamrnación. aplicando el código de colores
establecido. Se publican carteles alusivos al uso
especiflco de cada coior.

CNCNAryrn

Cuenta con iugar para aimacenamiento
productos químicos, debidamente

organ¡zado, se mantiene baio Lave
encuentra ale.iado de la cocina y del

de álimentos, así rnismo se dispone de las
de seguridad de los productos quimicos

la limpieza y desinfección.

CNCNAHTtr
35

Ei Comecior Comunitario cuenta con ios servicios
públicos de luz, gas. acueducto y alcantarillado; en
aqueflas situaciones eventuales en que se haga
uso de gas GLP (gas propano), este debe cumplir
con las caracteristicas establecidas en el anexo,
d¡cho cilindro de GLP debe encontrarse en el área
de almacenamiento de combust¡bles.

CNCNAtrtrrl

adopta, actualiza, divulga e implementa
PIan de Saneamiento de acuerdo con la Guía
PIan de Saneamiento establec¡da por la
Distrital de lntegráción Sccial. Los reg¡slros

se encuentran actualizádos.

ñüü
se evidencia indiciüs o ptesencia de

Fecha ú¡timo controt, | 5 ,¡:f f ,>(;, ,]3

v(,hle.Fr¡ r rl',

o vectores.

Concepto Sanitario:

CNCNAñntr
a 'al i.- J i.:-l

agua potable de material higiénico san,tario
al sistema hidráulico de cocina y baños. Cuenta con el certificado de higienizac¡ón con tiempo de exped¡ción no mayor a

FechaLavadoTanque: Dia i-c; Mes ('!. Año 7j.,..'i Mater¡at: _ju,lÍ-C_ N"Tanques: ,'

5r:\§
concepto Sanitario: -l-:(r !4, I i,.,, l -l lr.:- Fecha concepto, Ofu ii_ t4es ,l l, ano 7i.,¡'L

El Comedor Comunitar¡o cuenta con tanque(s) de almacenamiento de

Capacidad Tota!; ií;llir u Empresa:

trüü

meaones y utens¡lios en contacto directo
Ios alimentos poseen acabado liso, no poroso,

grietas, pinturas y/o material
sin aristas y én materiales

y lavables; en perfecto estado
higiene, desinfección y

se encuentran ¡nstalados
secuenc¡al, partiendo del recibo de

hasta Ia preparación y distr¡bución

§e eneuentran en cant¡dad según
.en el anexo técnico-

mtsmos

de
tóxico,

NC NA

ryr
49

Cuenta con un pian de man'tenim¡ento cje equipos
preventivo y correctivo que conlenga como
mínimo: cronograma y hojas de vida de cada uno
de Ios equipos del (características del equipo,
cápacidad, fechas y descripción de los
mantenimientos).

Los equipos e instrumentos, como básculas,
grameras y los termómetros son verificados
semanalmente; y se registra la información en el
"Farmato de verífícación ¡nstrumentos de
medlción".

t-§ztAJ L-J L_l

Veriablé N¡vel de Cumplim¡ento Variable Nivel de Cumplimiento

utif izador

Variable Nivel de Cumplimiento

3t

meses.

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cump¡imiento
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el 5% de los partic¡pantes gue excepcionalmente rec¡ban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con
establec¡da de recip¡Éntes herméticos (Ocho (8) en total por mda participante) y marcádos de acuerdo con lo establecido

M€naje en sitio Cantidad
establecida

Cant¡dad
Evidenc¡ada

Bandeja plástica 1U por Cada
'100 3\

Cuchara postre
'1 por cada

partic¡pánte 2qz
Cuchara sopa

1 por cada
participante 4zq

Cuch¡llo mesa
1 por cada

oarticiDante -i\+c4
Tenedor rhesa

1 por cada
part¡cipante -¿?ü

Postrera
1 por cada

participante 2Étt
Vaso jugc

'1 por cada
participante Arg

P¡ato sopa 1 por cada
participante \¿.t

Plato seco
1 por cada

partic¡Dante 3Ér)

Cant¡dad
establec¡da

Cant¡dad évidén6iada

Recipiente hermético
500 ml 3s

Recipiente hermético
i000 mi a< 31

Recipiente hermático 330 ml 2< '71
Recipiente hermético

200 ml 30

anexo técnico.

en material resistentecon higiénico san:tario, la decorrosión fácil desinfección buen estado elmenaje limpieza, v para
aaoi iosde pañicipantes. rüü

Mantiene disponible en un lugar visible
Comunitario, las m¡nutas patrón, el

de menús y los documeotos de análisis de
nutricional a Ias personas manipuladoras
alimenios, así como el cicio cie menús y ei
del día para visualización de los partic¡pantes.

los participantes con aulorizaclón para
entrega y congumo de alimentos en casa,
realiza el seruido de alimentos en los
recipientes hérméticos, bien ensamblados

en doble bolsa b¡odegradable
30 x 40 cm).

CNCNAryrn
el servido se asegura una presentación

agradable, en recipientes y menaje en
estado, higien¡zado y seco.

de los alimentos proteícos
de acuerdo a lo establecido en el ciclo

qr.reso y los postres se sirven en postreras.

adeíezos como yoguí, crema de leche,
helado para los postres a base de frutas

en el momento del servido y
de acuerdo a lo descrito en el

NC

ry
C NA

Los afimentos se siruen evitando el contacto
las manos y no se utilizan guanteg
para tomar los al¡mentos de modo que se evite
cLlnlaminación c!'uzada. Se emplean
aforados o estandarizaCos.

Los alimentos preparados se mantienen
separados y tapados. Los

seru¡dos no permanecen en tiempo
por más de cinco rninutos en la línea

F ü ü
g¿ranl.iza a los partic pantes !a ertrega lrtal

los componentes de acuerdo al menú
y se sumin¡stra ¡ácteo adicional a

gestanle y/o lactante. 20ü cc de leche y 35
de queso.

CNCNAFrtr

cumple con los pesos servidos establecidos
minuta patrón para los distintos grupos de

por la SDIS y se ajustan al rango de
en gramaje {peso) establecido en el

técnico.

CNCNAt]Erl Las características organolépticas de
preparaciones presentan conformidad con
calidad esperada según el tipo de preparación,

CNCNA.mrn

Ivlantiene a disposición de los partic¡pantes durante el t¡empo de serüdo, distribución y consumo, tres (3) recipientes con espec¡as
lales como orégano, pimienta negra y ají triturado_

C

wrs tr ü

Variables Nivel de Gumplim¡ento

l

]

Menaje portable

Variable Nivel de Cumplim¡ento Var¡able Nivel de Cumplim¡ento

42 4i

Variables Nivel de Cumplimiento
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Se garantiza las temperaturas de refrigeración (entre entre 2 a 4'C +l-2 "C) y para preparaciones con pÍoceso de cocción
una lemperatura mayor a 65"C, desde el iñicio hasta el flnai dei se-vício. Se realiza toma de temperaturas de

preparación rnínirno dos veces con un ¡ntervalo de tiempo de dos horas-

Grupo de Alimentos Preparación del Día Tl'c T2"C

Sopa o Cazuela Ct^c.Vlurr, cj.r Atrrttt $t tL 15,*
Cereal 7E(

'1er
1L+,3

Proteín a 8,4
Ensalada o Verdura -t

1 sl
<)t I

Tubérculo o Plátano r?,s
Bebida de Fruta LI\

lr- *I (,o.

Nivel de Cumplimiento Var¡able

ry ü ü

Nivel

Profedonal en Nufrición y Dietética ylo
responsable del servieio participa en las
actividades de fortalecimiento técnico en toma de
medidas anttopométricas,sensibilización en
vigilancia nutric¡onal y las demás programadas por
la Subdirección de Nulrición SDIS.

Fécha Fortaléc¡miento -t oma mcdidas
antropométrícas {Nutdcionista):

oiaOZ rr¡es03 enoLAZL

Fecha Sensibilización Vigilanc¡a Nutr¡cional
Responsable del Seruicio:

ota ún rues O% eno ? 9?-3

Nutricion¡sta

DÍa ¡¡esll-5 xo -ZüZ&

§ ü ü

5i

Profesioial en Nutíición )'Dietética realiza la toma
de medidas antropométricas al momenio del inicio
de la alención a todos Jos participantes nuevos.
Adicionalmente se realiza e¡ número de tomas en
los tiempos estabrecidos para niñas y niños
menores de 5 años, mujeres gestantes y a
panic,paltes mayores de 5 anos.

tPresenta los datos en los lisiados generados del
sistema SIRBE en fisicc con firma v matrícula
profesional en Nutrición y D¡elética, acta y registro
fotográfico y registra la información en el sistema
SIRBE.

*Rem ite croñograma trimestrai.

Fecha entrega cronograma:

:qrf:r)i7r,..';J enwro Z,

D ¡rraf r-2o lAt t z,rsvz

C NC

K
NA

Nivel de Cumplimiento No Var¡able Nivel de Cumplimiento

Cuenta con balanza digital, pesa patrón de 1 a 6
Kg y tallímetro con capac¡dad de dos (2) metros y
sensibilidad de un (1) milímetros; en adecuadas
condicíones y de acuerdo a las especificaciones
descritas en el anexo técn¡co-

CNC

EÜ
NA Profesional de Nulr¡ción y Dietét¡ca asiste a ¡a

jornada de presentación del estado nutricional y

soc¡aliza la clasifcación nutricional a los
parlicipantes del comedor comunitario.

FechaAsistencia: lt , !"., tJ - ! I

Fecha Socialización: th ¡(tC,J'¿atZ

CNCNA

FÜtr

Nivel de Cumpi¡miento

Realiza orientación y abordaje a los casos ident¡ficados con malnutrición, de acuerdo con la línea técn¡ca establecida por la
Subdirección de Nutrición. K

NCI NA

TIU

Variables Nivel de Cumplimiento

j i
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i
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Variable

Var¡able

Variablé
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Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

55

Define e ¡mplementa el Plan de Promoción de
Estiios de Vida Saiudabie enfocado en
alimentación, nutric¡ón y actividad física, que haya
sido aprobado por la nuir¡c¡onista del Proyecto
7745 de la Subdirección Local de la SDIS y de
acuerdo con lo descrito en el anexo técnico.

Fecha Aprobación:

oia ó1 ues ÍL n¡o

Act¡vidad ¡is¡6¿;'?jú rr¿ rJrt Á rif af ¡vi
Vi>rcG

Fecha Act¡vidad: 'i1 i t"*,¡ Z OZ V

Actividad IEC
vrdAiíabr

NA

ú ü

)vcl
tt'rl 'c /r^ nlc¿:

?o

56

Registra la información resultante cle los procesos
de promoción de est¡los de vida salLtdable en e!

sistema SIRBE de acuerdo con lo establecido en
el anexo técnico y enlrega mensualmente el
informe cuantitativo y al finalizar el convenlo el
inforrne cualitativo de las acciones de promoción
cr) éstiios de virla sáiudabie en e¡ lofmato
correspondiente.

Fecha Reporte Cuant¡tativo:

7 \* {gr\ i'?U'¿.A CerC} r,etu

Fecha Reporte Cualitat¡vo:

\

L/

Eüü

,u\

Categoría

No Var¡able NiYel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

Elabora social¡za e iñrplementa un Plan de
Emergencias y Contingenc¡a - PEC del Comedor
Comunitario para la vigencia del convenio,
conlorme al formaro esLab{ecido oor la SDIS.

f r',.,',ilt. (L/,.': !J.¿>
. ...,, r, r lui , \ .a : t5lt '..;: '? .:

C
r-]]
L}a ü ü 58

Cuenta con visita y Concepto Técnico de
Seguridad Humana y Protección Contra lncendios
vigente menor a un (1 ) año expedido por la Unidad

^Áñi^ic!r-r,,rá 
tr.nó^i.l rl^tr ¡^l r,'^r^^ A+'-i-l

de Bomberos.

Facha:

úüü

59
Cuenta con mínimo un botiquín tipo A. el cual
debe estar ubicado en un sitio estratégico y seguro
del Comedor Comun¡tar¡o.

c
Ñ--7]
lÁt ü ü

60

Ganntiza el cumpiimiento de ias meciidas contra
incendios, descargas eléclricas, sustancias
pe¡igrosas, seguridaci en act¡vidades en el
Comedor Comunita¡o e inlraestructura.

Cuenta con la capacitación en teorÍa del fuego,
manejo de extintores y Seguridad Humana.

Desarrolla un simulacro de evacuación minimo
,-n¡ l'l) .,,e2 dJrante el ccnvenio ccn par:icipantes
del Comedor Comun¡tario.

ry
c NA

sn

N'

61

Mantiene actualizados los formatos requeridos en
el Subcomponente Ambientes Adecuados y
Seguros, así como la ficha de ingreso de visitantes
al Comedor Comunita.io-

Variable

CNCNA

FTI

Nivel de Cumplim¡ento

62

Se garantlza el fácil acceso de las persoñas al
Comedor Comunitario; las escaleras y

establecidas en el arlexo técnico. Los pasillos

en maler¡al foto luminiscente o acrílico en un

Genera medidas nécésarias para que la
del Comedor Comunitario no
aglomeraciones.

N¡ve¡ de CumplimientoVariable

C

l§¡
l+\l

NC

T
NA

LI

iñ)rnrmo).

sa¡idas de evacuación se encuentran

de 15 cm de alto por 20 cm de

corredores cumplen con las

63

lmplementar las acciones correctivas ñecesariás
para subsanar los hallazgos evideneiados en las
v¡sitas de superv¡sión o interventoria, dando
respuesta y cumplimiento a ¡os planes de
mejoramiento y requerimientos generados, en los
términos establecidos en los mismos.

NAc

KI
NC

T 64

Permitir la labor de la supervisión o interventoríá,
eqúipos técnims y administrativos de la SDIS y
entidades externás con las que se articulen
acc¡ones con ocasión de la operación del
Comedor Comunitario y la eijecución del conyenio.

cNc

WT

Util¡zar estr;ctamente las instalaciones del
Comedor Comunitario para el cumplimiento del
objeto del convenio. En estas, N0 se podrán
ejercer aci¡v¡dades de proselitismo político,
religioso, ideológico, comercial o de cualquier otra
índóle-

c

K
NCtl

Dar cumplimiénto con lo establec¡do en el Decrelo
Distrital 389 de 2009 y demás normas
concordantes, por Io cual no podrá recibir ni
recaudar donaciones, aportes voluntar¡ós, cuolas
de corresponsabilidad o de participación.

tr ü

*T Variable
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El número de participantes reg¡strados en ea ei aplicalivo RAD es acorde al número de participantes registrados en la planilta de asistencia.

Hora de Registro Número Registro Partic¡pantes RAD Número Registro Participantes Planilla Comentarios

12m "<| \--/ IO?
"f 3G1i00 p. m. I '11 731+

2:00 p. m.

3:00 p. m. 33L 3Zz
3:30 p. m.

Total

+

{:s

T T

--______
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2§18/23, 15:0'! Gn¡ail - F*chas antrooarnetriá trln-¡e-qtrat

Comedor La Estrella <cccp¡aestrella@gmai Lcorn>

Fechas antrüpornetria trimestral

lffcllfan lnfante <wolfan.infanteurrea@gmail.conn> 26 de ago*to de I§ZS, 1S:jZ
Para: yereemyl*pez@yahsü.es, Faule Patrieia Wilehes Hurtado <ppwil*h*sh§unat.edu.ce>, Csmsdor Lá Estl"ella
ssccptaestrella@gmai Lc*m>

Buenas tardes, riebido a qus nc pudimos realizar antrepametria n:asiva en el mes de agosto, sugerirnos la adiciún de la
fecha ?3 de §eptiembre para continuar elprcceso. can ello para el comedor la Estrclla quedaríañ las fechas del I? y 23
de septiernbre psra todos l*e Srupós pobla*ionales. Cordialmente.

https:/lrrrail.googie.comlnraillulÜl?ik=1 Ü4002dUOOUr¡"v,.=pt&search=ail&permmsgid=msg-f:1775323§§7571868s41&simpl=msg-f:177582396?571 868g. 1t1



2918i23, 15:fi0 Gnrail - F*chas ántrcpümetri* trim*strsi

Gcmedor La Hstrolla {cscplaestrella@gmail.com>

Fechas antropometria trimestral

Paula Patricia Wilches Flurtado <ppwilchesh @r:nal.edu.co>
Fara : Wolfan tnfa nte <tvolfan. i nfanteu rrea @ gmai l. com >
§c: yeree;nylopez@yahoo.e*, §omedar La Estr*lla <cccple*strella@gmaíl.com>

lI*r;: rií:r. rr¡rriiri trilulsr

28 de agosto de ?023, 13:46

Muchas gracias pot el envío de la información. Dicho üa de toma de medidas se agrega al
cronograma del comecir¡t la estrella. Pata ei comedo¡ Limonar se cueflta con l¿s mismas fechas
establecidas ánteriormente.
Cordialmente
Paula Patricia'§üilches Ff urtado
I{ ntrici onista D ie tis ta

Espe€idlistd en Adntinistración en Salad Públim
Enfasis m Admini¡tra¡itítt en ,leruiriu de Sal*d
Uniuersidad Nadonal de Colombia

Elsáb, 26 ago 2A23 a las 15:12, Wolfan lnfante (<wolfan"infanteurrea@gmail.com>) escribió:
, Buenas tardes, debido a gue no pudimos reál¡zar antropometria masiva en el mes de agosto, sugerimos la adición de' la fecha 23 de Septiembre para continuar el proceso, con ello para el cornedor la Estrella quedarían las fechas del22 y

23 de septiembre para todos los grupos poblacionales. Cordialmente,

act¡v¡dad de ia Ufi¡ver§idad Natiotlal de Coiomb¡a, se entendená cor¡o Fersonales y de ñinguna mánsra son avaladae por la Universidad.

https:lrnail.gnogie.com/mari/ul0i?ik=104S02rJUcjOUu¡.v¡=oi&search=all&permmsgid=msg-f:17754996716S4287252&slmpl=msg-í:1 77548 gETi6S421T?. ". 1i1
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
29 

 
MES 

 
 08 

 
AÑO 

 
2023 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR:  
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA:  
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 
No de Variable: 26 
 

Descripción: 29/08/2023- Se realiza mantenimiento parcial, en 
muro de poceta, en área de almacenamiento de alimentos, se instala 
una línea de baldosas, aún continúa desprendimiento de material, 
en esquineros en muros y deterioro de unión piso pared, en área de 
almacenamiento de alimentos. 

 

 
No de Variable: 5 
 

Descripción: No se realiza la preparación de la ensalada menú 20 
(Lechuga, tomate, cebolla cabezona, limón, perejil), con la totalidad de 
ingredientes incluidos en el documento “Análisis del aporte 
nutricional”, dado que para la mezcla de la ensalada se requieren 28.9 
kg, mezcla utilizada 18.5 kg, generando un faltante de 10.4 kg. 

 

 

 

 

  X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
 

 
MES 

 
  

 
AÑO 

 
 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR:  
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA:  
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 
No de Variable: 9 
 

Descripción: No se implementa adecuadamente el 
procedimiento “operación entrega de apoyos alimentarios”, en 
preparación de alimentos, para el menú 20, la proteína es carne de 
res asada, pero al inicio de visita, se observa la carne en cocción y 
luego es sometida a fritura. 

 

 
No de Variable: 17 
 

Descripción: Se evidencia en equipo de frio ensalada del menú del 
día, en una bandeja y tapada con vinipel, lo que no garantiza 
protección, adicional, en área de almacenamiento de productos 
químicos, almacenada una bolsa de vinagre, generando riesgo de 
contaminación para el alimento. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
 

 
MES 

 
  

 
AÑO 

 
 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR:  
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA:  
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 
No de Variable:43 
 

Descripción: Durante el servicio, no se suministra cuchillo para 
el corte de la carne de res asada, menú 20. 

  

 

 

 

  X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 

 

 
 

 

 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA  
 
SEMANA N°     4       MENÚ: 20 
 

 
GRUPO 3: de 6 a 8 años 
 
 

 
GRUPO 4: de 9 a 13 años 
 

 
GRUPO 5: mayores de 14 años 
 
 

Apoyo a la supervision 

 
Andrea Vargas Lozano 

  
Nombres y Apellidos  

52.202371 

  
Cédula de Ciudadanía 

  


