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Ejecuta el ciclo de menus de acuerdo con el
calendano establecido por la SDIS. En caso de
superar los intercambios permitidos por anexo
técnico (maximo un (1) intercambio al dia y
maximo cinco (5) intercambios a la semana), o por
situaciones de fuerza mayor, fortuitos cuenta con
la aprobacion de la nutricionista SDIS mediante el
“Formato autonzacion cambio de preparaciones” .

Ofrece menu especial para navidad y fin de afio.

Participantes Autorizados por Plan de Compras: &'50 Total Asistencia del Dia:

|Realiza proceso de descongelacion segun lo

_3M|
Total Histérico de Asistencia: | I8

Participantes en Atencién:

estipulado en anexo técnico (en refrigeracion y no
a chorro de agua, canecas con agua o sometidos
proceso de coccién).
Las ensaladas y postres que contienen fruta|
picada son cortadas y picadas el mismo dia de
suministro. No se incorpora bloques de hielo o
bolsas de leche congeladas al jugo.

El pre-alistamiento de alimentos se realiza
aplicando los pasos de: seleccion, clasificacion,
higienizacion, pelado, corte o picado, pesado de
los alimentos y con lo establecido anexo técnico.

Las frutes, verduras, enlatados, bolsas de leche y,
pulpas son lavados y desinfectados previo a la
preparacion.

as preparaciones de alimentos utilizando la totalidad de Ingredientes
Nutricional
SDIS.

T
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| fjde menus vegetarianos y remite a la profesionall

" por grupo de edad y en las cantidades establecidas. Se preparan de acuerdo con los lineamientos establecidos por la

Realiza encuesta de opinidn con los participantes
del Comedor Comunitario mayores de 18 afios con
el fin de establecer la necesidad de suministrar,
una preparacién vegetariana de manera mensual.
En caso de aceptacion, disefia dos (2) propuestas
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[

en nutricion de la SDIS para su autorizacion.
Ofrece una (1) vez al mes la preparacion
vegetariana aprobada.

Incluidos en el documento “Andlisis del Apart
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Brinda alimentos con la calidad, en la cantidad,
oportunidad y logistica requerida.
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Se adquieren camicos, abarrotes y tubérculos para
minimo dos (2) dias de operacién, frutas vy
verduras para minimo un (1) dia de operacién.
Manteniendo a disposicion las remisiones o
facturas de los alimentos y elementos de aseo en
el Comedor Comunitario y dando cumplimiento al
cronograma de recepcion de alimentos.

Se adquiere atun (lomitos en agua), el empaque
del helado describe el contenido neto en gramos,
la papa y yuca sin exceso de tierra o prelavada,
aceite vegetal de una sola fuente y no se adquiere
leche en polvo.

¥ O

Da cumplimiento con lo establecido en la
Resolucion 5109 de 2005 y demas normas
concordantes y complementarias, asi como los
lineamientos técnicos establecidos por el
Ministerio de Salud, Proteccion Social e INVIMA
con respecto al rotulado de alimentos.
Para el caso de productos camicos cumple
rotulado de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007.

Cuenta con las fichas técnicas y conceptos sanitarios favorables o favorable con requerimientos con fecha no superior a un (1) afio de
los proveedores directos de pollo, pescado, camicos, leche y derivados, productos a base de huevo y pulpas de fruta. Adicionaimente
para pollo y came presenta autorizacion sanitaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007, lacteos y derivados registro sanitario de
acuerdo con la Resolucion 719 de 2015.. Adicional cuenta con las actas de inspeccion, vigilancia y control de los vehiculos que
transportan los alimentos , con fecha de expedicion inferior a un (1) afto y con concepto Favorable.
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Implementa el procedimiento “Operacién entrega
de apoyos alimentarios en los servicios sociales
de la SDIS™, teniendo en cuenta los documentos y
formatos asociados a este.
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Los alimentos que requieren cadena de frio estan
almacenados en condiciones de temperatura de
refrigeracion  y/o congelacion en recipientes
plasticos o bolsas de polietilenc transparentes con
lamﬁdaddedimmquumubreonh
preparacion del dia.

B

[z

Los alimentos perecederos se almacenan dentro
de los equipos comespondientes debidamente
organizados y separados de acuerdo a su
naturaleza, sin goteos ni fugas evitando [a
contaminacion cruzada, con rétulo que indique:
nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
numero de lote (si aplica).
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Los alimentos no perecederos empacados
individualmente, como granos y oOtros que

presenten largos periodos de vida atil, se
almacenan de manera organizada en estanteria a
unpumanbienle.sinconuctodimdodela
luz solar y sin p ia de humedad
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que por su naturaleza no es necesario mantener
en refrigeracion, se almacenan en canastilla
plasticas a temperatura ambiente, teniendo en
cuenta que .no se saturen evitando dafio|
mecanico. Separados de abarrotes y licteos tipo
UHT.

Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas l
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El personal manipulador de alimenios presenia certiicas: gue consle I apiiud pars manpulyr dlmenion. CON UNE VIQENTIA NO|
superior a (1) afo, expedido por MEdICO Que CUSNIe CON NEMETD 06 Mgl profesonal

Nombres y Apellidos Marpulesorssies) e Abmenes Foche Corticado Médico
Tabio\c HECdeO R . 48-08-2012 .
Sandon mel ) | 43-0N-2013
Sandia Potnda Cuend- L B-0A-20.

S i *l"l‘ 0"‘ 2023

Capacita al talento humano del Comedor,
Comunitario en el manejo de minuta patron. cdoj
de menus, andlisis nutnaonales, procedimiento
“Operacién entrega de apoyos alimentarnics en los
Servicios sociales® con sus documentos
formatos

Fecha: 20-0M-2> 41Q-03-23

Cuenta con capacitacion en recepcion de)
alimentos y conocimiento de los criterios mini

de aceptacion y rechazo, resolucion N° 5109
2005 al personal manipulador, personal nuevo )|

cada vez que se requiera realizar fortalecimientio
técnico.
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Implementa de manera adecuada el plan de capacitacién continuo y permanente, de acuerdo con los lineamientos establecidos por la
SDIS, al personal manipulador de alimentos desde el momento de su vinculacién al serviclo, en coherencia con lo sefialado en la c

Resolucion 2674 de 2013 y en el anexo técnico.
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Las instalaciones estan protegidas contra la
entrada de polvo, lluvia, suciedad, otros
contaminantes y el ingreso de plagas y animales
domesticos. Los sifones o rejillas de drenaje se
encuentran asegurados y en buen estado.

=|generan

4ldefectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.
MLos vidrios se encuentran en buen estado,
“cubiertos con - pelicula de seguridad o algun

{Las ventanas y puertas son de materiales que no
sustancias toxicas, resistentes, no
porosos y con acabados libres de grietas o

elemento para prevenir el estallido.

)
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Cuenta con ventilacion directa o indirecta sin c
generar incomodidad del personal, previene {a
condensacion del vapor, polvo y facilita la
remocion del calor. Las aberturas para la
circulacion se encuentran protegidas por mallas
anti-insectos (anjeo) en buen estado, de material
no corrosivo y facilmente removibles para la
limpieza y reparacion.

£l Comedor Comunitario cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con fecha de
expedicion inferior a un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Solicita la visita de inspeccién, vigilancia y
control 2 la autoridad sanitaria, un (1) mes antes de cumplirse un (1) afio de la fecha de expedicion del concepto sanitario

Porcentaje de Cumplimiento: m,.s-
recna: i AQ wes O w10 2027 weaca: A28 0635%6.

concope -QUOIADIE

Hospital/Subred: __&zb_@ él“

@8l porosos,

ldefectos que dificulten la limpieza y desinfeccién.

Los pisos, paredes y techos son de materiales que
no generan sustancias toxicas, resistentes, no
impermeables, no absorbentes, no
deslizantes y con acabados libres de grietas o

Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y
pared - pared de las &dreas de preparacion y
almacenamiento de alimentos.

Los pisos se mantienen sin exceso de humedad.

Las éreas de cocina, distribucion, saléon comedor,
almacenamienio de alimenios, higienizacion de
elementos de aseo, instalaciones sanitarias,
alistamiento de personal, almacenamiento de
productos  quimicos, almacenamiento  de
combustibles son independientes, delimiladas
fisica o espaciaimente; se encuentran en
adecuado estado de orden y limpieza.
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Las dreas de cocina se encuentran debidamente
sefalizadas(zona caliente, zona fria, zona para el|
pre alistamiento de alimentos crudos y zona de
higlenizacion). Se cuenta con lavamanos con grifo
de accionamiento no manual, dotade con
dispensador con jabdn liquido desinfectante,
loallas desechables o equipos automaticos para el
secado de manos, debidamente senalizado
ubicado en el &rea de elaboracion o préximo a
esla.

Se encuentra publicada en un lugar visible para
los manipuladores la tabla de dosificacion de
desinfectante.

® OO0
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Se cuenta con lluminacién natural y/o artificial
necesaria para la realizacion de las actividades en
todas las dreas. Las lamparas, accesorios y otros
medios de lluminacién del Comedor Comunitario
son del tipo de seguridad y estan protegidos para
evitar la contaminacion en caso de ruptura.
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El Comedor Comunitario cuenta con servicios
sanitarios separados, en buen estado de
funcionamiento, con la dotacion de elementos de
aseo, lavamanos para la higienizacién de manos
para participantes dotados de elementos de aseo.
Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario, en
especial a personas con movilidad reducida vy
cuenta con apoyos intermos que faciliten el acceso
y uso de este.
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Cuenta con lugar para almacenamiento de
productos quimicos, debidamente identificado,
sefalizado, organizado, se mantiene bajo lave y
se encuentra alejado de la cocina y del almacén
de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas
de seguridad de los productos quimicos utilizados
en la impieza y desinfeccién,
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aquellas situaciones eventuales en que se hagal
uso de gas GLP (gas propanc). este debe cumplir|
con las caracteristicas establecidas en el anexo;
dicho cilindro de GLP debe encontrarse en el drea|
de alimacenamiento de combustibles.
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Adapta, adopta, actualiza, divuiga e implementa el
Plan de Saneamiento de acuerdo con la Guia
Plan de Saneamiento establecida por la Secretaria
Distrital de Integracion Social. Los registros de
control se encuentran actualizados.

El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable de material higiénico sanitario hermético,
instalado al sistema hidraulico de cocina y bafios. Cuenta con el certificado de higienizacién con tiempo de expedicién no mayor a 6|

Fecha Lavado Tanque: Dia (15 mes Q2 42023 m{\m_ W Tanques: _ 2
Empresa:

mmmmmwwzodﬁ_mmmm

Capacidad T

Equipos. mesones y utensilios en contacto directo,
con los alimentos poseen acabado liso, no poroso,
libre de grietas, pinturas y/o material desprendible
téxico, sin aristas y en materisles resistentes,
impermeables y lavables; en perfecto estado de
limpieza, higiene, desinfeccién y funcionando
adecuadamente, se encuentran instalados de
forma secuencial, partiendo del recibo de los
alimentos hasta la preparacion y distribucion de
los mismos.

Estos se encuentran en cantidad segun los
establecido en &l anexo écnico.

® 00

C

8/ 00

No se ewvidencia indicios 0 presencia de plagas,
roedares © veciores.

Facna smma coneor 20)- 02: 2023
Empresa

Concepto Santare: TOUICAADIE.

Cuenta con un plan de mantenimiento de equipos
preventivo y comeclivo que contenga como
minimo: cronograma y hojas de vida de cada uno
de los equipos del (caracleristicas del equipo,
capacidad, fechas y desaipcion de los
mantenimientos).

Los equipos e instrumenios, como bdsculas,
grameras y los termémetros son verificados|
semanalmente; y se registra la informacion en el
Formalo de verificacin instrumentos de
medicién”.
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Cuenta

100% de los participantes.

“spara ol 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con |a
cantidad establecida de reciplentes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en

con menaje en material higiénico sanitario, resistente a |a corrosion, de facil impieza, desinfeccién y en buen estado para el

el anexo técnico.
Menaien e | sstblecid | evigsncle | M
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| cwnmomens | e | 3QY . | B | 5.
o poroede 1
ﬁ ormess | aicipante | 3 ()
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{ . 1 cad
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Mantiene disponible en un lugar visible del
Comedor Comunitario, las minutas patron, el ciclo
de menus y los documentos de analisis de aporte
nutnicional a las personas manipuladoras de
alimentos. asi como el ciclo de menus y el menu
del dia para visualizacion de los participantes.

Panlosparic‘omtesconautoriudénmhw
y consumo de alimentos en casa, se
realiza el servido de alimentos en los respectivos
recipientes herméticos, bien ensamblados )

en doble bolsa biodegradable (minimo

de 30 x 40 om).
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En el servido se asegura una presentacion
adecuada, agradable, en recipientes y menaje en
buen estado, higienizado y seco. Las
presentaciones de los alimentos proteicos se
sirven de acuerdo a lo establecido en el ciclo de|

menus.
El queso y los postres se sirven en postreras.

Los aderezos como yogur, crema de leche, quesoj
y helado para los postres a base de frutas se
adicionan en el momento del servido y

temperatura de acuerdo a lo descrito en el anexo
técnico.

NC  NA

X O O

Los alimentos se sirven evitando el contacto con
manos y no se utilizan guantes desechables
tomar los alimentos de modo que se evite la

contaminacion cruzada. Se emplean utensilios

aforados o estandanzados.

Los abmenios preparados se mantienen en
recpientes separados y tapados. Los alimentos
calienles servidos no permanecen en tiempo de
espera por mas de cinco minutos en |a linea de

servido.
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Se parantiza a los participantes la entrega total de,
los componentes de acuerdo al menu }
establecido y se suministra lacteo adicional a

mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche y 35 g|

de queso.

Se cumple con los pesos servidos establecidos en

minula patron para los distinlos grupos de edad
determinados por la SDIS y se ajustan al rango de
tolerancia en gramaje (peso) establecido en el

anexo técnico,

Mantiene a disposicion de los participantes durante el tiempo de servido, distribucion y consumo, tres (3) recipientes con especias o

Ko

condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y ajl triturado.

Oz

Las caracteristicas organcléplicas de las
preparaciones presentan conformidad con |a
calidad esperada segun el lipo de preparacion.
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Profesional  en  Nutrolén  y  Dietética y/o C NC NA
responsable del  serviclo participa  en las M D D
aclividedes de fortalecimiento técnico en loma de

medidas antropométricas sensibllizacion an
vigliancia nutricional y las demas programadas por
Is Subdirecoion de Nutricion 8DIS,

Profesional en Nulricién y Dietétice realiza la toma
de medidas antropométricas al momento del inicio
de |a alencién 8 lodos los participantes nuevos,
Adiclonaimente se realiza el nimero de tomas en
los tiempos establecidos para nifas y nifios
menores de 5 afios, mujeres gestantes y a
participantes mayores de 5 afios.

Fecha Foralecimiento Toma  medidas
antropométricas (Nutricionista):

Du_@ Mu_m Aﬂomz

Fecha Sensibllizacion Vigllancla Nutriclonal
Responsable del Servicio:

ouﬁ Mnoz MolﬂD

Nutricionists :

Dum Muo:)_ Mozms

*Presenta los datos en los listados generados del
sistama SIRBE en fisico con firma y matricula
profesional en Nutricién y Dietética, acta y registro
fotogréfico y registra la informacién en el
SIRBE,

‘Remite cronograma trimestral.

“Fecha entrega cronograma:

- 06-207.2>.-

Protesional de Nutricion y Dietética asiste a la
jornada de presentacién del estado nutricional y
soclaliza la clasificacion nutricional a los
participantes del comedor comunitario,

Fecha Asistencla: nﬂm
racha sociatiacion: \Q -0 20T

Cusnte con balenza digital, pesa patrén de 1 501 E D D
Kg y allimetro con capacidad de dos (2) metros y

sensibllided de un (1) milimstros, an adecuadas
condiciones y de acuerdo a las especificaciones
descritas en el anexo lécnico,

NC NA
Realiza orientacion y abordaje a los cesos identificados con malnutriclén, de acuerde con la linea lécnica establecida por la D D m
Subdireccion de Nutricién,
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Define e implementa el Plan de Promocién de
Estilos de Vida Saludable enfocado en
alimentacion, nutricién y actividad fisica, que haya
sido aprobado por la nutricionista del Proyecto
7745 de la Subdireccién Local de la SDIS y de
acuerdo con lo descrito en el anexo técnico.

Fecha Aprobacion:
pia 08 mes QG Aano _ZO_Z:)

nermiana ec rupimedad © 1o
Actividad Fislcum_n

Chvd
Fecha Actividad: _CQ_%l&

500 Yarominbg
0d *\a\ ¢/

A

Registra la informacién resultante de los procesos
de promocién de estilos de vida saludable en el
sistema SIRBE de acuerdo con lo establecido en
el anexo técnico y enirega mensualimente el
Informe cuantitativo y al finalizar el convenio el
Informe cualitativo de las acclones de promocién
en estilos de vida saludable en el formato
correspondiente,

Fecha Reporte Cuantitativo:

Fecha Reporte Cualitativo:

10 @6 12> .

Cuenta con visita y Concepto Técnico de

0 O O

Ehi - ol 1 Plan d C NC NA Seguridad Humana y Proteccién Contra Incendios C NC NA
v ora, sacH :(z:a ﬁe |mpveme;EaC :"! & an i © M vigente menor a un (1) afio expedido por la Unidad m D D
STgENCiag;y - LOTINgencs = o ~emedor Administrativa Especial - UAE del Cuerpo Oficial
Comunitario para la vigencia del convenio, d& Bamberos \3- w__w 3
conforme al formato establecido por la SDIS. ' CO" eo e ,&u
Fecha: 2\' Oq =2\ pQMO
~ k& voHra
Garantiza el cumplimiento de las medidas contra
c NC NA incendios, descargas eléctricas, sustancias (o] NC NA
N peligrosas, seguridad en actividades en el NG
"-4 D Comedor Comunitario e infraestructura, L‘ D
Cuenta con minimo un botiquin tipo A, el cual
debe estar ubicado en un sitio estratégico y seguro Cuenta con la capacitacién en teoria del fuego,
del Comedor Comunitario. manejo de extintores y Seguridad Humana.
Desarrolla un simulacro de evacuacién minimo
una (1) vez durante el convenio con participantes
del Comedor Comunitario.
Se garantiza el facil acceso de las personas al
. ) c NC NA Comedor Comunitario; las escaleras y los c NC NA
Mantiene actualizados los formatos requeridos en m corredores cumplen con las especificaciones
el Subcomponente Ambientes Adecuados y establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de E D
Seguros, asi como la ﬁ‘cha de ingreso de visitantes salidas de evacuacién se encuentran sefalizados
al Comedor Comunitario. en material foto luminiscente o acrilico en un
tamafio de 15 cm de alto por 20 cm de ancho
(minimo).
Genera medidas necesarias para que la operacién
del Comedor Comunitaric no  genere
aglomeraciones.
Implementar las acciones correctivas necesarias Permitir |
para subsanar los hallazgos evidenciados en las c NC NA en;n tir !a‘ labor de la supervisién o interventoria, c NC
vistas de supervision o Interventoria, dando| (] [:] oqt: dp‘:" cnicos y administrativos de Ia SDIS y m’ D
respuesta y cumplimiento a los planes de enll ades externas con las que se articulen
mejoramiento y requerimientos generados, en los E"“: °"d" C°°“ T:"ﬁn de la operacién del
términos establecidos en jos mismos. omedor Comunitario y la ejecucién del convenio.
Utilizar  estrictamente las instalaciones del
Comedor Comunitario para el cumplimiento del & i Dar cumplimiento con lo establecido en el Decreto

objeto del convenio. En estas, NO se podrén
ejercer actividades de proselitismo politico,
religioso, ideoldgico, comercial o de cualquier otra
indole.

Distrital 389 de 2009 y demas normas
concordantes, por lo cual no podra recibir ni
recaudar donaciones, apories voluntarios, cuotas
de corresponsablilidad o de participacién.




PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION VIGENCIA 2023

FORMATO NO
CONTROLADO

PAGINA ] 9de 12

El numero de participantes registrados en en el aplicativo RAD es acorde al numero de participantes registrados en la planilla de asistencia,

83 q6
e 150 240
rwnm 23\ 220"
snm 330 330

O\ N34)




|
|

s

ALCALDMA MATOR
SEBOSOTADCL

PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION VIGENCIA 2023

FORMATO NO
CONTROLADO

PAGINA 1106912




ES PARA LA INCLUSION SOCIAL

FORMATO NO
CONTROLADO

ALCALDIA MAYOR
C

Integracion Socilal

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION VIGENCIA 2023

PAGINA [ 11 de 12

L

‘ e
LR oy S R
sl,:.f,.g -
Sl g Oy [ ¥ i

00 05 2023[22 06 23 . o€ It
acualuado a 1o wdro a6 ObXRVD Jo‘m%
\e.
O 96 [0 052022 [12 06 . 6N sequm A\ P
Y wenin & gramaym en \n
@
e tublecido ]
Oq (L Qb N 20U TY N \Q On2eNedon, N T
Cumn\mcm 0 demeeralid @G \eD \orepd(a ]
o dstvlbuach . denh or\n mam estrbleddia
O 1 m DG 13- N \DvA (] l ool Puse O\ C;Q\ (\p(
\ely

& ctiedd o \o evtadeido en \o o)

M 0LW0D (22062 E\ plon e qmpm@ ¢

dm 2.




C |

ALCALDIA MAYOR

DEBOGOTADL.

PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

FORMATO NO
CONTROLADO

CONVENIOS DE ASOCIACION VIGENCIA 2023

PAGINA |1zae 12

Secore
Integracién Social

Uvmm«

— i
irma
401735 3N)

Firma

Cédula de Cludadania
\ Cp
Cargo

Cédula de Cludadania
”
Cargo
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

W FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Formato No
seBgcodns. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD Controlado

Secretaria .
Integracion Social

CONVENIOS DE ASOCIACION 2023

FECHA DE VISITA DIA 22 MES 6 ANO 2023

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR: 113556-CCCP19-007 LA ESTRELLA

N° CONVENIO/VIGENCIA: 6589-2023

TIPO DE VISITA: Aperturl Seguimie Cierre

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

A
22 jun. 2023 10:46:34 &
18g-15 Calle 78c Sur
Ciudad Bolivak
Bogota |

No de Variable: 25 No de Variable: 25

Se evidencia angeos de ventanas desprendidos y deteriorados | Se evidencia angeos de ventanas desprendidos y deteriorados
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FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

CONVENIOS DE ASOCIACION 2023

Formato No
Controlado

SEMANA N°

MENU SUMINISTRADO EN VISITA

2 MENU: 10

GRUPO 3: de 6 a 8 afios GRUPO 4: de 9 a 13 afos GRUPO 5: mayores de 14 aiios

Calle 78&°SdY
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Apoyo a la supervision

YINETH RAMIREZ BOHORQUEZ

Nombres y Apellidos

52805219

Cédula de Ciudadania




