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Acta Numero
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EVALUACION

Marque con una X cuando el eslablecimiento no cumple con ninguno los requisitos
Inaceptable | descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar

Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
No aplica NA/| pare del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razon del no aplica

en el espacio de hallazgos.

Margque con una X la casilla "C* cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
Critico C | lainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida

que el establecimiento continue ejerciendo sus labores.

. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO
S UEDEICRCION £ A lAR| I HALLAZGOS
INSTALACIONES

1.1 Localizacién y disefio

(Ley 9/1979, Articulo 168, 262.
Resolucién 3009/2010, Articulo
§7: Numeral 1, 2, 10. Resolucién | 2 1 0 /s
24072013, Articulo 130: Numera- /

les 1. 2. 10. Resolucion Vi
24212013, Articulo 55: Numera- | X /

les 1,2, 10.) :

C

".J- L;lll";i W (\uek llr__“_‘ | 1;."[ 204 ] [ [ et 1 o L{ﬂ-j e ™

1.2 Condiciones de pisos y paredes DAY JQ ':;[;I—f 0 e Ej'.; JF_}.«’.;_H ﬂue ,_.__l.,.~ I.Jr‘JDr‘
(Decreto 1500/2007, Articulo 26: A
Numeral 111,  Resolucion (}ﬁe CavClh o
3009/2010, Articulo 67. Numera-
les 4, 5 112 Resolucion| 2 |
240/2013, Articulo 130 Numera-
les 4, 5 11.2. Resolucidén x*
242/2013, Articulo 55 Numera-
les 4,5 11.2) |

Techos, iluminacién |
y ventilacion

(Decreto 1500/2007, Articulo 26!
Numeral 1.1.1.  Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Numera-
les 3,6, 7. B, 9, 13, 14. Resolu- | 2 1 0
cion 240/2013, Adiculo 130
Numerales 3, 6, 7, 8, 9,18, 14. [ o,
Resolucion  242/2013, Ariculo | /

merales 3, 6, 7, 8, 9, 13,

C
A
7’
y
'240/2013, Articu-
prales 15, 16, 17, 18, 3 |15 0

bhn 242/2013, Articu-
prales 15, 16, 17, 18,

C
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o ActaNumaru
/ AS21E 708117

1EDIFICACI¢N A | AR! 1| -
E INSTALACIONES P

i -.j )

1.5 Programa de Mantenimiento
de Instalaciones

(Decrelo 1500/2007, Articulo 26,
Numeral 1.2.1).

4 |
[c]

del total del acta |

"--"'_'| e e L

CALIFICACION DEL BLOQUE ] La calificacién del bloque corresponde al 10%

=

2. EQUIPOS Y UTENSILIOS A | AR| | HALLAZGOS

|

Condiciones de equipos
y utensilios Vo~ Geiadie ad  giok Cfpl ¥ LA Nifies €9 & v Mo
(Decreto 1500/2007, Articulo SRR

3 26: Numeral 1.1.1. Resolucion 5% '
| 3009/2010, Articulo 67: Nume- Gy et o W T | " N
- rales 22, 23 y 24. Resolucién Ry Gruis/ioan _RISuyEIe PINEr= L AL
683 de 2012. Resolucién 4142 I L e
de 2012 Resolucion 4143 de| 9 | <9 | U |70
2012. Resolucion 240/13 Articu- |
lo 130: Numerales 22, 23 y 24.
Resolucion 242 /2013: Articulo
22: Numeral 2.1, 3.2; Articulo
55: Numerales 22, 23, 24, 32,
33. Resolucion 835 de 2013.) |

2 2 Condiciones de los equipos . r oWl
de conservacion ;. ., [ Hion e
(Decreto  1500/2007. Articulo | 5 o it e :
36: MNumeral 4. Resolucion

. 3009/2010, Articulo 17: Nume-
" ral 3.3.2.1 Literal e; Articulo 66,
Numeral 6, 7. Articulo 67 L b |
Numerales 25.26,27. Resolu- 6 2 '
cién 240/2013, Articulo 129 S | 3
Numerales 1, 6, 7, Articulo 130: i
Numerales 25, 26, 27. Resolu- y / '
cidbn 242/2013, Ariculo 24: /
Numerales 1.5, 2.1; Articulo 54:
Numerales 7, 8; Articulo 55: I
Numerales 25, 26, 27) ' c

= \
l';\"l 5 ¥ pwRive {*’ J uj; £a PAVG E-I'-',flr Lor IS | e L-'l & |

§| 23 Programa de Mantenimiento
' :le eq.ﬁpm y Utensilios

screto. 1500/2007, Adticulo | 4 05| 0
pral 1.2.1)

=

c|

53 La calificacién del bloque corresponde al 12% del total del acla
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/ Acta Nimero.
J AS21E 708117

1
3. PERSONAL MAN| L |
Ly e S Y T e — o

HALLAZGOS

3.1 Estado de salud (signos - T ' s (1%
ﬂnlinn“] .

(Decreto 150012007, Articulo o e I I

26, Numeral 1.1.13 Resolucion |
3009/2010, Articulo 15: Numeral - i | ' ‘
1. 3.16;, Adiculo 67 Numeral b _
212 Resolucien 2402013, | @ sV aile X.
Articulo 14: Numeral 1: Artlculo 3 0 '

15; Articulo 17: Numeral 16: Ll .
Articulo 130: Numeral 212
Resolucion 242/2013, Adiculo
13 Numeral 1, Adiculo 14 N
Articulo 16: Numeral 16: Articulo \ ' '
55. Numeral 21,2, ) DESD NS iR

. (Resolucién 3009/2010, Articulo | . ()
: 15: Numerales 1; Articulo 67: ] buide w lovialdd 22
. Numeral 21.2. Decreto \ .

; 1500/2007, Articulo 26; Numeral | o ] i Jue ikt Uy o S

1.1.13. Resolucion 240/2013, A
Articulo 14: Numeral 1; Articulo . .
; 15. Resolucion  242/2013, ¥ | s

ﬁ i Articulo 13: Numeral 1; Articulo |

i : anocunoclmlanm médico | SRR T . (Y P

14)

3.3 Practicas higiénicas = A e o o \ o) "g. -
(Resolucion 3009/2010, Articulo ot O » L i |
15: Numerales 3.1, 36, 3.7, 3.8, Ao A o) e oBNTLIGTA g 4
311,312, 3.14, 3115.3.17,3.19; '

Articulo 67: Numeral 21. Resolu- | | AP T T ALl 0
: ¢ibn  240/2013, Ariculo  14: ‘ |
I

i \Numeral 3; Articulo 17: Numera-| 6 3
. - 'les 1, 6, 7, 8, 11, 12, 14, 15, 16,
T 17. 19; Articulo 130, Numeral o |
) 212 Resolucion 242/2013,

' Articulo 13: Numeral 3, Articulo ‘ /
16: Numerales 1, 6. 7, 8, 11, 12, ,.

14, 15,17, 19) |

3.4 Dotacion personal
(Resolucion 3009/2010, Articulo
15: Numerales 3.2, 3.3, 310, :
313, 318, 320. Resolucion ‘ /

240/2013, Articulo 17: Numera-| 9 | 2, 0 / |
les 2, 3, 10, 13, 18, 20. Resolu- / |
cién 242/2013, Articulo 16

Numerales 2, 3, 10, 13, 18, 20)

on

C
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pistrial de Salud de Bogota
e a—'g{',ﬁﬂcmiarlu de Salud Publica

_ acion sanitaria con enfoque de riesgo r
R CCaTe y/0 productos cAmicos comet . ieeadis Acta Numero
' / AS21E 708117

Continuacién 3 —

/
3. PERSONAL MANIPULADOR | A AR| |
DE ALIMENTOS HALLAZGOS

3.5 Educacién y capacitacion b e Sl LR

(Resolucion 3008/2010, Articulo G R(D ey\oY D, ip tlenea THAly '

67: Numeral 21.3: Articulo 69: Ve " |
Numerales 1, 2, 3, 6, Resolucién ' |
240/2013, Articulo 14 Numeral 3 1
2; Articulo 132: Numerales: y e S 3 A A
4 Resolucion 2422013, Articulo el e s e
13: Numeral 2. Ariculo 57: )%
Numerales 1, 2, 4) *

n

b

l — — e T e — - SR

\ CALIFICACION DEL BLOQUE -: < ) La calificacion del bloque corresponde al 22% del lotal del acta |

— -

¥ e =

\?asnmsrms HIGIENICOS A AR | HALLAZGOS

11l Ik IR .

4.1 Recepcién de materia prima |

(Ley 09 de 1979 Adiculo 345
g Decreto 1500 de 2007, Articulo 5
. l 31 Numeral 4.2.2; Articulo 38, |
! Numeral 1, 3; Articulo 41. Reso-
i lucién 2009026594 de 2009 (en
1 las especies que aplique). |

! Resolucion 3009/2010, Articulo 6

| l 66: Numeral 3; Articulo 67 ' y

L | Numerales 28, 29. Resolucién o/
f 240/2013, Articulo 129; Nume- | | _ |
. 18 ral 3; Articulo 130: Numerales | l '
| - 28, 29. Resolucion 242/2013, [ ¥ |
il Articulo 54: Numeral 4; Articulo '
: 55: Numerales 28, 29)

o

—

4 2 Trazabilidad e

: (Decreto 1500/2007, Articulo 26 | '

il Numerales 1.2.2; Ardiculo 386: |
[ 3 Numeral 5. Resolucion| 3 1.5 [

! 2422013, Articulo 22: Numeral -
3.3, Articulo 55: Numeral 32.) . S/

R
=

e

NAC |
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240 de 2013 Aricuo 129 nume. |
ral 2, 4; Articulo 130: Numersl |
27, Resolucidn 242/2013. Articu-
o 22 Numeral 2.2. 3 1. Aftieulo
54° Numerales 3 5 Adioulo 55
Numerales 27, 32)

5 e

4 5 Condiciones de
Imacenamiento

“F(Resolucion 3008/2010, Adlcule
17 Numeral 3.3.2.2, Liersl &, ¢ |
d e Numemsl 3323 Literal | |
Articulo 67: Numeral 31, 32
Resolucidn 240/ 2013 Articulo |
129, Numerales 1, 7. Articulo |
130: Numeral 30, 31; Resolucion |
24272013, Articulo 22° Numeral |
23 Aniculo 54 Numeral 2
Articuto 55 Numerl 30, 3£, 36) |

121 &

2¥
£

ot

p——— - —

" CALIFICACION DEL BLOQUE | ;

La
e P T
= 5. SANEAMIENTO A |AR |
':
£ 1 Suministro y calidad de \
agua potable I
A ¥Decreto 15002007, Articulo 26 | kS

Numerales 1.1.11.1, 11112
1.1.11.3 Decreto 1575 de 2007, |
Articuio 10 Numeral 2 Rasniu-!
Gbn 21152007, Ariculo 9|
" Resolucion 30082010, Articulo |
67: Numeral 3 Resolucion
'_1%13{] Numeral |
3 Resoluo 24212013, Articulo |

smeral 3)
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Continuacién

5. SANEAMIENTO A | AR

e
B —

HALLAZGOS

5.3 Residuos Sélidos

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.9, Resolucién
3009/2010, Articulo 67: Numeral " b
20. Resolucion 2402013, Adicu- | © | 215
lo° 130; Numeral 20. Resolucion
24212013, Articulo 55; Numeral A
20)

5.4 Control Integral de plagas |

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:

aﬂumﬂml 1.1.8.).

—_— ———— e

5.5 Limpieza y desinfeccion de
areas, equipos y utensilios
{(Decreto 150012007, Articulo 26,
Numeral 1.1 12Resolucion
3009/2010, Articulo67: Numeral | 6
12 Resolucion 24012013,
Articulo 130: Numeral 12, Reso- |
lucion 2422013, Articulo 55: X
Numerales 12, 38) ‘

55 Soportes documentales |

— (Decreto 1500/2007, Articulo 26, | 2
Numerales 1.1 8, 1.1.8 1.1.11).

CALIFICACION DEL BLDOU

Hu:

La calificacion del bloque corre spunc'.r ai EB"—‘.:. Lel lotal del acta l

6. ACTIVIDADES
~ SECUNDARIAS AR

; -tpeaam 1500 de 2007: Articulo
'H'f‘.Pamgmfu*l Resolucion 240 | 4

e —

les 1y 2. Resolucion 3753 drB
- 2013 H-::-'la Instructivo Anexo; |

] 24212013, Ariculo
i ':19'55- Numeral 32) |

HALLAZGOS J
-
4]
I

NAC

——— ——=q
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s d de Bogolh e Y, <
= \s[ con enfoque de riesgo pars ¢ | i NGmers
ol _ﬂ_ ; ne y/o productos .ﬁ"‘;'w i expandios. Ac 0 |

T eus | AS21e 708117
Il. CONCEPTO SANITARID  —  — ——
% De cump'fmlantﬂ CC}NCEPTD eCROTY CON g (X)) ol =L

oo samimo w e | NiVE! de cumplimiento =

| En caso que uno 0 mas de los aspecios
Favorable 90-100% 8 avaluar sea identificado como critico | |
y calificado como Inacaptabla (1), indepon.

pr—

diente del porcemale de c |
Favorable con ANITARY
) e obtenido, el CONCEPTO SANITAR
0. : 10 a
q -‘\ }E Requerimientos _ 60-89,9% emftir sera DESFAVORABLE y ge proce.
dera a aplicar la MED!
Desfavorable <59.9% { esabandlon,

DE SEGURIDAD respectiva

., lil. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO
Numero total de muestras tomadas

-
-

=,

Numero del acta de toma defhuestras 7 ~

IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS
Se debe ajustar el establecimiento a la normativi

dad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acla

i V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD |

_CfEUEUI'a temporal total v ; D Suspension total de trabajos o servicios - D |
Clausura temporal parcial ] | Decomisa 7

ﬂpensién parcial de traEpfns 0 servicios || | Congelacion 15 A L]
Destruccién o desnatur/alfzacibn [Z]] i

Vi. OBSERVACIONES

Por parte de la autoridad sanitaria: N hale sos e brreiiige o Ve Wwalteni: 0. Y A g uSP
i i (3 i Y = | - il 'r_
.JF‘I Hefe'297 2 AWC e l'-"""uj-..;-r_w.II XA gt f L_:|"]' =y Oy VT T SOciia i e dig th o UESA = &k L-"{f
I’ ; =15 L_,.‘. Yo M oyaaa gl S BT Tz J Gl e T \ {2k v e VALEN L- .I‘_llf: r e I ¥ o Wiy e
J I _ L LJ.,-"*.Jﬁ.f_- il L :" o A ..’..1..1”’ L-U v il fe Ll 6 % 1-*'*:4.'@” | PGS
i S y
{ Por parte del mablemmmntn,l : -
{‘ l | \ II"- I- | t"'_\-l
™ ALy A AVYl in)Oée
Nwdweo . lwlara Anvoa |
| -

o WK e

IIl. NOTIFICACION DEL ACTA

- ‘_‘-—? o ':_' m—
. ------1--.I "'"""""'—"""'—P"'h"'-'f" —--'—h-r‘.-u--l—-d;--- - a4 " = ¥

Para conslancia previa lectura y ratificacion del contenido de la presente acta firman los Culaboradores y personas que

intervinieron en favisita, hoy __ 9% delmesde 417  delafio yn7 %4 enlaciudad de Bogota D. C.
De Ia presente acla se deja copia en poder del Ihteresado. reprasentante legal. responsable del eslablecimiento o quien
atendio la visita,

QTA: El acta debe ser nolificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

Nombre: N aiia Novel Mueds | Nombre:

Tipo de documento; ¢ Tipo de documento ,/
Numero de documento: §ADLT 6] Numero de documento; J_.f'“;
Profesién u oficio: - Nico Ue\e..ne. 2 Profesion u oficio: ,/ =
i 3 : ; 7 s i
Fﬂ,.ma: }‘w@ ﬁrﬁﬂﬁ(f 0 Flrl"l"la. ¥ ‘
POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO TESTIGO
] | Y :

E L 1 ie LACH Qil‘[ LG -l (U A E::'E:;'r"l{:”i ) Nombre: - ..
&[Tipo de documento: C.C.[C.E[ INIT[ JPEP[ Ps IPTP[ ITipo de documento: C c[Jce [ INTJPEP JPS[] PRl §
1 1 P \

mero de documento: N O 3’-5 LL{;C.'{S' 207 Numero de documento; e

_ Rapfesfnmnte legal_]Propietario] |Encargado] § | Firma:  © i |
[l = 7 e !
.'L-*Jfr"l N Ao e ‘.
f concordancia con lo establecido en el articulo 47 de lalLey 1437 de 2011, se da por comunicado que la imposicion de un concepto.
desfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de Ia Ley 8 de 1879, se iniciara una investigacion administrativa en salud, confor-
fminos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011" ;
“La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacién de informacién falsa, regisirada en el presente documenlo o sus
BXOS, acamreara |as responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Codigo Penal Colambiano y Ley
‘de 2002 Codigo Unico Disciplinario” |
- Hoja 8/8 |
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Secretaria Distrjtal'llde Salud de Bogota

Formato diagnds ento del decfeto 1500 de 2007 v sus reglamentos técnicos

complementarios para ali jace

* Subsecretariade Salud Piblica /' Acta Numero

e Gy \)I8E50012]

[ESE:  SBfeD (IO OLIEMTE

?CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO

Fecha:‘c‘frﬁ' “!2- ml’l‘.—l

ID Establecimiento: Numero de Inscripcion: 'NUmero de carpeta:

3552 32816 | A9O3L

Impesitin. Secratacls Generl - SubkEaocn Imgonla Distnlal

Razon social: 1000 ;@ ox IR

Nombre del establecimiento: 1000 B Oy

N 40054064 ¢ 2 [see JMCA

| Dirgccion: (L 22 € ¥, | 30

e )y pplic |

'Fl:?calidad: M AZTVC) UPZ: (A N3 NJ\

Bario: MW Mo tA Telstonos N\ YA 6

T

Correo electronico para notificacion™ \; j\i{AlLA. VIA LT 6A 1E TOUBRD X (oM. (O
Nombre propietario: 100D Box SA) '

Tipo de documento: c.c.[Jee. [Nt NPerJrs[]pTP[ ] |Ntmero documento: 900 5H069. II g

Nombre representante iegal: .JU A (ABLD O AT (} {7 NLTO

Tioo de documento: C.C. NJC.E.[CINIT [JPEP[JPS[JPTP[ ]| Numero documento: -} i q OI72 51

Dirsccién de notificacion: (‘L il L 3 | 3\)

Presenta matricula mercentil del establecimiento: SI [X] NO [] 02238 lq

Linea de intervencion: POMELTLY 1LY V Y6 uUZo).
intervencion:  CNWLLGIQ 0 pC B RCCAALIERTD (L (NIUE YO JR0OuAl) @i
Tipo de establecimiento: NV ‘\ AN ‘-,_[ {25 Bl e NELE N ;'f'-':{) Q{.J (0 ¢ f"'f"'L* (uy (el /-

Niumero de trabajadores: ()} | Horario: Diurno [INocturno [_]24 horas [[] Otro: oot A Y - 0Py
Eas de funcionamiento: Lunes a viernes [_]Domingo a domingo [_JFin de semana [] otro: LAVE K ARBNIC) I

REQUISITOS SANITARIOS |
| ‘ | cumpLe

El establecimiento estd ubicado en un lugar alejado de focos de insalubridad como: basuras, agua
1| estancada, sitios de anidamiento de plagas u otros que puedan contaminar el alimento. (Ley 9/1979:
Articulo 262).

NO

La construccion es resistente al medio ambiente. (Decreto 1500 de 2007 Articuio 26 Numeral 1.1.2,

2+ Anticulo 36 Numeral 5. Resolucion 3008 de 2010 Articulo 66. Resolucion 0240 de 2013 Articulo 129, |

Resolucion 0242 Articulo 54 Numeral 1.).

NO

3* | La construccion impide el ingreso de plagas. (Ley 9/1979: Articulo 259).

NO

El establecimiento tiene el tamafio necesario para permitir.la manipulacién y almacenamiento de la carne
y/o productos carnicos comestibles, asi como el flujo del personal. (Decrefo 1500 de 2007 Articulo 26
4" | Numeral 1.1.2, Articulo 36 Numeral 5. Resolucion 3009 de 2010 Articulo 66, Resolucion 0240 de 2013
Articulo 129. Resaolucién 0242 Articulo 54 Numeral 1).

NO

Las actividades que realiza el establecimiento no generan condiciones insalubres, que pongan en riesgo
la salud y bienestar de la comunidad. (Decreto 1500 de 2007 Articuio 26 Numeral 1.1.2 Articulo 38
Numeral 5. Resolucion 3008 de 2070 Articulo 66. Resolucion 0240 de 2013 Articulo 129. Resolucién
| 0242 Articulo 54 Numeral 1).

5“

¥
X
X
.
¥

NO

El establecimiento no es usado como dormitorio. en caso que el servicio se preste en una edificacién que
6" | as también vivienda, estd separado fisicamente de ésta. asi como los accesos y pasillos de transito
deben ser indegendientes de |a misma (Ley 9/1979: Articulo 262).

¥

NO

Los pisos se encuentran construidos en materiales resistentes, no tdxicos. impermeables, lavables, no
absorbentes y su superficie es lisa (sin gristas, rugosidades, asperezas o falta de continuidad de Ia
superficie). (Decreto 1500 de 2007 Artlculo 26 Numeral 1.1.3, 1.1.4, Articulo 36 Numeral 5. Resolucién
3009 de 2010 Articulo 66. Resolucion 0240 de 2013 Articulo 129. Resolucién 0242 Artfeulo 54).

Ti

e’

NO

“Al suminisirar esta informacidn, se autoriza la notificacion electrénica
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82

Los pisos cuentan con la pendiente necesaria para efectos de drenaje. (Decreto 1500 de 2007 Articulo
26 Numeral 1.1.3, 1.1.4, Articulo 36 Numeral 5. Resolucién 3009 de 2070 Articulo 66. Resolucién 0240
de 2013 Arliculo 129. Resolucién 0242 Articulo 54).

y

NO

gl’

Cuenta con las tuberfas y drenajes, debidamente protegidos por rejillas para la conduccion y recoleccion
de aguas residuales, (Decrefo 1500 de 2007 Articulo 26 Numeral 1.1.3, 1.1.4, Articulo 36 Numeral 5. Reso-
lucion 3008 de 2010 Articulo 66. Resolucion 0240 de 2013 Articulo 129. Resolucion 0242 Articulo 54).

rd

NO

10%

Las paredes se encuentran construidas en materiales resistentes, no téxicos, impermeables, lavables, no
absorbentes y su superficie s lisa (sin grietas, rugosidades, asperezas o falta de continuidad de la
superficie). (Decreto 1500 de 2007 Articulo 26 Numeral 1.1.3, Articulo 36 Numeral 5. Resolucién 3009 de
2010 Articulo 66. Resolucién 0240 de 2013 Articulo 129. Resolucion 0242 Articulo 54).

w

v
¥

NO

11

Las uniones entre las paredes y de ésias con el piso son redondeadas. (Decreto 1500 de 2007 Articulo 26
Numeral 1.1.3, 1.1.4, Arfculo 36 Numeral 5. Resolucién 3009 de 2010 Articulo 66. Resolucién 0240 de
2013 Articulo 129. Resolucion 0242 Articulo 54).

NO

12*

Los techos, falsos techos e instalaciones suspendidas son de material impermeable, resistente, liso, no
presenia condensacion, no se observa desprendimiento de particulas y permiten su limpieza y desinfec-
cion. (Decreto 1500 de 2007 Articulo 26 Numeral 1.1.3, Articulo 36 Numeral 5. Resolucion 3009 de 2010
Articulo 66. Resolucidn 0240 de 2013 Articulo 139. Resolucion 0242 Articulo 54).

NO

13*

Las dreas cuentan con la ventilacion necesaria, tomando las medidas requeridas para evitar la contami-
nacion de los alimentos. (Decrefo 1500 de 2007 Arficulo 26 Numeral 1.1.5, Articulo 36 Numeral 5. Reso-
lucion 3008 de 2010 Arifeulo 66. Resolucion 0240 de 2013 Artfculo 129. Resolucion 0242 Articulo 54).

NO

14*

Las ventanas y otras aberturas estan construidas de forma que impiden la acumulacion de suciedad, facilitan-
do su limpieza y desinfeccion. (Decreto 1500 de 2007 Articulo 26 Numeral 1.1.5, Arifeulo 36 Mumeral 5.
Resolucién 3009 de 2010 Articulo 66. Resolucion 0240 de 2013 Articulo 129. Resolucion 0242 Articulo 54).

NO

15*

Las puertas son de material resistente, de superficie lisa y no absorbente. (Decreto 1500 de 2007 Ariiculo
26 Numeral 1.1.3, Arficulo 36 Numeral 5. Resolucién 3009 de 2010 Articulo 66. Resolucion 0240 de 2013
Articulo 129. Resolucion 0242 Articulo 54),

e
Y
¥
y
!

NO

16

El establecimiento cuenta con la suficiente iluminacién (natural o artificial), sobretodo en las areas donde
se manipule la carne o los productos carnicos comestibles. (Decreto 1500 de 2007 Articulo 26 Numeral
1.1.6, Articulo 36 Numeral 5. Resolucion 3009 de 2010 Articulo 66. Resolucion 0240 de 2013 Articulo
129. Resolucion 0242 Arficulo 54),

%

w

NO

17*

Las lamparas se encuentran en buen estado de mantenimiento, son de facil limpieza y poseen la protec-
cion necesaria para evitar la caida de particulas extrafias. (Decrefo 1500 de 2007 Articulo 26 Numeral
1.1.6, Articulo 36 Numeral 5. Resolucion 30098 de 2010 Articulo 66. Resolucion 0240 de 2013 Articulo
129. Resolucion 0242 Arficulo 54 ).

¥

NO

18*

El establecimiento dispone de servicios sanitarios en material higiénico sanitario y vestidores en cantidad
suficiente con respecto a la cantidad de personal que labora en él, independientes para cada sexo y
separados de las dreas de almacenamienta. (Decreto 1500 de 2007 Ardiculo 26 Numeral 1.1.7. Arficulo
36 Numeral 5. Resolucidn 3009 de 20710 Articulo 66. Resolucidn 0240 de 2013 Articulo 129. Resolucion
0242 Articulo 54).

NO

19

Cuenta con los servicios sanitarios (bafios) en material higiénico sanitario, en cantidad suficiente con
respecto a la cantidad de personal que labora en &l, son funcionales y se encuentran separados de las
areas donde se manipula la carne y los productos céarnicos comestibles. (Decrefo 1500 de 2007 Articulo
26 Numeral 1.1.7. Arficulo 36 Numeral 5. Resolucién 3009 de 2010 Arficulo 66. Resolucion 0240 de 2013
Articulo 129. Resolucién 0242 Articulo 54).

NO

|20*

Los servicios sanitarios cuentan con los implementos requeridos para la higiene personal como: papel
higiénico, dispensador con jabdn desinfectante, implementos desechables o equipos automaticos para
el secado de manos y papeleras de accionamiento no manual. (Decrefo 1500 de 2007 Articulo 26 Nume-
ral 1.1.7. Articufe 36 Numeral 5. Resolucién 3009 de 2010 Arficulo 66. Resolucion 0240 de 2013 Articulo
129. Resolucién 0242 Articulo 54).

NO

21*

Los servicios sanitarios cuentan con sistema de ventilacion o extraccion de olores y no se encuenira
dirigido a las areas donde se manipula carne y/o productos camicos comestibles. (Decreto 1500 de 2007
Articulo 26 Numeral 1.1.7. Articulo 36 Numeral 5. Resolucion 3009 de 2010 Articulo 66. Resolucion 0240
de 2013 Articulo 129. Resolucién 0242 Articulo 54).

NO
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Cuenta con casllleros o sistemas para el almacenamiento de la dotacion y su disefio permite la circula- y

cion de aire. (Ddcreto 1500 de 2007 Articulo 26 Numeral 1.1.7. Articulo 36 Numeral 5. Resolucion 3009
de 2010 Articulo 66. Resolucion 0240 de 2013 Articulo 129. Resolucidn 0242 Articulo 54. Resolucion 562
de 2016 Arficulo 71).

22 NO

Cuenta con instalaciones (lavamanos de accionamiento no manual) para operaciones de limpieza, desin-
feccién y secado de las manos de los manipuladores en |as areas de corte o cercanas a estas, (Decreto ¥
1500 de 2007 Articulo 26 Numeral 1.1.1. Articulo 36 Numeral 5. Resolucién 3009 de 2010 Articulo 66.
Resolucion 0240 de 2013 Articulo 129. Resolucion 0242 Articulo 54).

23" NO

El establecimiento cuenta con los equipos y utensilios necesarios para el desarrollo de las aclividades;
los cuales estén disefiados, construidos, instalados, son de facil limpieza y desinfeccion y su manteni-
meinto evita la contaminacion de la carne o los productos camicos comestibles. (Decrelo 1500 de 2007
Articulo 26 Numeral 1.1.1).

2

24> NO

Impresidn: Secretaria General - Subdrescatn Impronta Distrlal

Existen avisos que indiquen al personal manipulador la necesidad del lavado de manos luego de usar los
servicios sanitarios, después de cualquier cambio de actividad y antes de iniciar las labores diarias,
(Decreto 1500 de 2007 Articulo 26 Numeral 1.1.7. Articulo 36 Numeral 5. Resolucién 3009 de 2010
Articulo 66. Resolucion 0240 de 2013 Arlicuio 139. Resolucion 0242 Articulo 54).

25* NO

El establecimiento cuenta con instrumentos o accesorios que permitan la medicion de las temperaturas
en caso de almacenar productos que requieren refrigeracion ylo congelacion. (Resolucion 3009 de 2010
Articulo 66 Numeral 4. Resolucion 0240 de 2013 Articulo 129 Numeral 4. Resolucién 0242 Articulo 54
Numeral 5).

26~ NO

|

El personal manipulador no presenta signos y/o sintomas de enfermedad (heridas infectadas, irritaciones
cutdneas o diarrea, entre otras) o en caso de presentarse, el establecimiento implementa las medidas
27*| preventivas y correctivas necesarias para evitar la contaminacion de la carne y productos camicos
comestibles. (Resolucién 3009 de 2010 Articulo 15 Numeral 3,1. Resolucion 0240 de 2013 Articulo 15.
Resolucion 0242 de 2013 Arficulo 14).

NO

~e

Todos los manipuladores de alimentos cumplen con las practicas higiénicas (no comer, no fumar, no
toser, no usan accesorios, presentan ufias cortas, protectores de cabello, barba o bigote, entre otras).
(Resolucion 3009 de 2070 Articulo 15. Resolucion 0240 de 2013 Articulo 15. Resolucion 0242 de 2013
Articulo 14).

28* NO

~a_

Los manipuladores de alimentos se lavan y desinfectan las manos cada vez que sea necesario. En caso
29*| de usar guantes son sometidos al mismo cuidado higiénico de las manos. (Resolucion 3008 de 2010
Articulo 15 Resolucion 0240 de 2013 Articulo 15. Resolucion 0242 de 2013 Articulo 14).

NO

e

Cuenta con avisos alusivos al cumplimiento de las buenas practicas higiénicas. (Resolucion 3009 de
30 | 2010: Adiculo 15: Numeral 3.19; Articulo 67: Numeral 21.2. Resolucién 240de 2013: Articulo 17, Numeral
19. Resolucion 242 de 2013 Articulo 13, Numeral 189).

NO

g

La dotacion de trabajo se mantiene limpia y es de color claro, sin botones o accesorios. En caso de uso
de delantales, estos permanecen atados al cuerpo. (Resolucion 3009 de 2010: Articulo 15, Numeral 3.2, \é
3.3; Articulo 67, Numeral 21.2. Resolucion 240 de 2013: Articulo 17, Numeral 2; Resolucion 242 de 2013: | %' | NO
Articulo 18, Numeral 2, 3).

31*

Cuenta con los soportes del reconocimiento médico que acredite su aptitud para manipular alimentos con
3o+ Una vigencia maxima de un afio. (Decreto 1500 de 2007: Articulo 26, Numeral1.1.13. Resolucion 3009 de \,&

2070: Articulo 15, Numeral 1, Numeral 21.2. Resolucion 240 de 2013: Arifculo 14, Numeral 1: Articulo 15. f NO
Resolucion 242 de 2013: Articulo 13, Numeral 1; Articuio 14)

; El personal usa tapabocas y cubre tanto la boca como la nariz. (Resolucién 3009 de 2010: Articule 15: K’
[33*| Numeral 3.10. Resolucion 240 de 2013: Articulo 17, Numeral 10 Resolucidn 242 de 2013: Articulo 16, NO
Nurmeral 10).

El personal usa calzado cerrado, de tacén bajo e impermeable. (Resolucién 3009 de 2010: Articulo 15:
34*| Numeral 3.13. Resolucién 240 de 2013: Articulo 17, Numeral 13. Resolucién 242 de 2013- Articulo 186, /‘gl NO
Numeral 13).

El establecimiento suministra la dotacién de trabajo a los manipuladores y cuenta con dotacién para los
35%| visitantes. (Resolucion 3009 de 2010: Articulo 15: Numeral 3.18, 3.20; Resolucicn 240 de 2013: Articulo
17, Numeral 18, 20. Resolucion 242 de 2013: Articulo 16, Numeral 18, 20).

NO

Hoja 3/6
e T Y | d.*



Secretaria Distrital de Salud de Bogota

Subsecretaria de Salud Piblica 4 Acta Numero
Formato diagnastic, cumplimienta del decreto 1500 de 2007 ¥ sus reglamentos técnicos _
complementarios para almacenamiento y/o di?_tribucién carne y productos céarnicos comestible f\ )1 E'}( S 0 ®) [ 'L“

REQUISITOS SANITARIOS

36*

3r

El establecimiento cuenta con un plan de capacitacion continueo y permanente para el personal manipula-
dor acorde con las actividades gue se realizan, el cual tiene una duracion de por lo menos 10 horas anua-
les certificadas por la Entidad Territorial de Salud o un particular autorizado por esta, y contiene temas
relacionados con buenas practicas de manufactura y précticas higiénicas. (Resolucidn 3009 de 2010

Y

¢

NO

Articulo 69. Resolucion 0240 de 2013 Articufa 132. Resolucion 0242 de 2013 Articulo 57).

El plan de capacitacién contiene: Metodologia, duracién, responsables, cronograma, temas a tratar y
evaluacién del impacto. (Resolucién 3009 de 2010 Articulo 69. Resolucién 0240 de 2013 Artfculo 132.

Resolucién 0242 de 2013 Articufo 57).

Fi

X

NO

38

El responsable del desarrollo del plan es &l establecimiento, la capacitacion puede ser impartida por el
mismo establecimiento, por personas naturales o juridicas o por la autoridad sanitaria. (Resolucion 3008
de 2010 Articulo 68. Resolucion 0240 de 2013 Articulfo 132, Resolucion 0242 de 2013 Articulo 57).

NO

ag*

Los manipuladores de alimentos comprenden el proceso que esta bajo su responsabilidad y las acciones
correctivas a tamar cuando existan desviaciones, y se evidencia a través de las practicas de manipula-
cién que éste realiza o a través de entrevistas. (Resolucion 3009 de 2010 Articulo 69. Resolucitn 0240
de 2013 Articufo 132. Resolucién 0242 de 2013 Articulo 57).

¥
¥

i

NO

40*

Durante la recepcién de la carne y subproductos carnicos comestibles se evita su contaminacion, altera-
cion o dafios fisicos y de reguerirse se encuentran debidamente rotuladas segun la normatividad sanita-
ria vigente. El establecimiento cuenta con los documentos que soporten el origen de la carmne y subpro-
ductos carnico$ comestibles. Dispone de rampa de recepcion de productos. (Decreto 1500 de 2007
Artieulo 36 Numeral 1,2,3. Resolucion 3008 de 2010 Articulo 66 Numeral 1,2,3,4 5. Resolucion 0240 de
2013 Articula 129 Numeral 2, 4 y 5 Resolucidn 0242 de 2013 Articulo 54 Numeral 2,3,4,5 y 6. Resolucion
402 de 2002 Articulo 5. Resolucion 5109 de 2005).

NO

Tanto en |a recepcion, como durante el almacenamiento se inspecciona la carne y subproductos carnicos
comestibles en cuanto a caracteristicas organclepticas, temperaturas, condiciones de envase, entre
otros, para garantizar su calidad e inocuidad, con el fin de evitar la contaminacién. (Decreto 1500 de
2007 Articulo 36 Numeral 1,2,3. Resolucién 3009 de 2010 Articulo 66 Numersal 2,3,4 y5. Resolucidn 0240
de 2013 Articulo 129 Numeral 1.2,3,4 y 5. Resolucion 0242 de 2013 Articulo 54 Numeral 2,3,4.5 y 6.
Resolucién 402 de 2002 Articulo 5. Resolucién 5109 de 2005).

NO

42*

43*

La carne, productos carnicos comestibles y derivados carnicos proviene de proveedores gue se encuen-
tren autorizados y registrados ante la autoridad sanitaria competents v que hayan entregado el producto
a la temperatura reglamentada, transportado en vehiculos que garanticen el mantenimiento de la misma.
(Decreto 1500 de 2007 Articulo 36 Numeral 1,2,3. Resolucién 3009 de 2010 Artfculo 66 Numeral 1, 2, 3
v 4. Resolucion 0240 de 2013 Articulo 129 Numeral 1,2, 3 y 4. Resolucién 0242 de 2013 Articulo 54
Numeral 1, 2, 3 y 4. Resolucién 402 de 2002 Articulo 5. Resolucion 5109 de 2005).

NO

El almacenamiento de carne y subproductos cérnicos comestibles se mantienen a temperatura adecua-
das, se realiza ordenadamente en estantes o estibas de material sanitario, separados convenientemente
de paredes y techos, elevados del piso a una altura suficiente para permitir las actividades de limpieza y
desinfeccidn necesarias, asi como la circulacion del personal y el traslado de materiales vy productos.
(Decreto 1500 de 2007 Articulo 36 Numeral 4. Resolucian 3009 de 2010 Articulo 17 Numeral 3.3.2.1,
3.3.22y 3.3.2.3, Adiculo 66 Numeral 1, 2, 4, 7 y 8. Resolucidn 0240 de 2013 Articulo 28, Articulo 129
Numeral 1,2,4,6 y 7. Resolucién 0242 de 2013 Articulo 24, Articuio 54 Numeral 2,3,5,7 v 8.).

NO

Mo se realizan actividades diferentes al almacenamiento en las dreas destinadas para este fin. Los
productos se almacenan de forma separada de quimicos toxicos y sustancias peligrosas, las cuales se
encuentran identificadas. Cuenta con un dres exclusiva para el almacenamiento de productos con fecha

NO

45*

El establecimiento cuenta con un sistermna de refrigeracion que garantice el mantenimiento de la tempera-
tura reglamentada para los productos carnicos y subproductos camicos comestibles. (Decreto 1500 de
2007 Articulo 36 Numeral 4. Resolucién 3009 de 2010 Artfculo 17 Numeral 3.3.2.1, 3.3.2.2 v 3.3.2.3,
Articulo 86 Numeral 8. Resolucion 0240 de 2013 Articulo 28. Resclucidn 0242 de 2013 Articulo 24,
Articulo 54 Numeral 8),

NO

*

46

Impresion, Secrelaria General - Subdireccian Imprenta Dislrital

Los cuartos frios estan identificados. Las condiciones de los cuartos frios son adecuadas. El agua proce-
dente de |os difusores debe ser canalizada mediante tubos hacia los desagies. Disponen de equipos de
medicion adecuados para el control de la temperatura, debidamente calibrados. (Decreto 1500 de 2007
Articulo 36 Numeral 4. Resolucién 3008 de 2010 Arficulo 17 Numeral 3.3.2.1, 3.3.2.2 y 3.3.2.3, Arifcula
66 Numeral 7 y 8. Resolucidn 0240 de 2013 Articulo 28, Articulo 129 Numeral 6 y 7. Resalucion 0242 de
2013 Articulo 24, Articulo 54 Numeral 7 y 8).

NO

Hoja 4/6




Irpresian: Secredaria Geneml - Subdireccion imprenta Deabrilal

Subsecretari de Salud Publica Acta Numero

Formato diagnostito, cumplimiento del dec. eto 1500 de 2007 y sus reglamentos técnicos

complementarios para almacenamienta y/o distribucion carne y productos cérnicos comestibles /

ho 19T § 00172 )

REQUISITOS SANITARIOS

47

El almacenamiento y manejo de la carne y productos coméstible se realiza en condiciones que impiden
o minimizan dafios en embalaje, envase, empaque o productos. Los rieles garantizan que las canales no
entren en contacto con las paredes y muros. Para el caso que se almacenen canales de bovinos o porci-
nos la altura del riel impide el contacto de las canales con el piso. El establecimiento tiene establecido un
método para la identificacion de los productos, registrando su procedencia, estado y tiempo de vida.
{Decrefo 1500 de 2007 Arifeulo 36 Numeral 1,2,3. Resolucién 3008 de 2010 Articulo 66 Numeral 1y 2,.
Resolucian 0240 de 2013 Articulo 129 Numeral 1 v 2. Resolucion 0242 de 2013 Articulo 54 Numeral 1, 2,
y 3 y 71.8 Resolucion §109 de 2005. Resolucion 1506 de 2011).

NO

45

Se maniiene la cadena de frio, durante la recepcion y el almacenamiento y se realiza su verificacion
mediante indidadores de temperatura y humedad. La cames y productos cdmicos comestibles refrigera-
dos y/o congelados estén dispuestos ordenadamente, de forma que permita mantener las temperaturas
de conservacifn requeridas. Se cuenta con los registros de los cuartos frios y del producto almacenado
y cumpie con las temperaturas establecidas, para Canal: 7°C medida en el centro de la masa muscular y
Productos cérnicos comestibles: 5°C; y en Congelacion: Para camne y productos cémicos comestibles
sera de -18°C o menor. (Resolucion 3009 de 2010 Articulo 66 Numeral 2,. Resolucién 0240 de 2013
Articulo 129 Numeral 2. Resalucién 0242 de 2013 Articulo 54 Numeral 3 y Resolucion 5109 de 2005.
Resolucion 1506 de 2011).

NO

49

El establecimiento dispone de suministro de agua potable en cantidad y presian suficiente para las activi-
dades que se realicen, as/ como para realizar operaciones de limpieza y desinfeccion efectivas. (Decreto
1575 de 2007, Articulo 10, Numeral 3. Resolucion 2115 de 2007, Articulo 9. Decreta 1500 de 2007 Articu-
lo 26 Numeral 1.1.11).

NO

50

En caso de contar con un sistema de almacenamiento de agua, éste es de facil acceso, garantiza la
potabilidad del agua, esté construido con materiales sanitarios resistentes, no porosos, impermeables,
no absorbentes y con acabados libres de grietas o defectos que dificulten su limpieza v desinfeccién.
{Decreto 1575 de 2007, Articulo 10, Numeral 3. Resolucion 2115 ge 2007, Articulo 9. Decreto 1500 de
2007 Articulo 26 Numeral 1.1.11).

NO

51

El establecimiento cuenta con los sistemas de desaglie gue permiten la evacuacién rapida y eficiente de los
residuos liquidos. (Decreto 1500 de 2007 Articulo 26 Numeral 1.1.9)

NO

52

El establecimiento cuenta con los recipientes para la disposicion temporal de los residuos sdlidos, de
material lavable y desinfectable debidamente tapados y se encuentran alejados del lugar donde se mani-
pulen los alimentos. (Decrelo 1500 de 2007 Articufo 26 Numeral 1.1.9),

NO

53

Cuenta con programa de proveedores en el gue se Identifican los proveedores de canales, sus partes
y/o productos cérnicos comestibles, asl como los insumos y materiales de empaque. Si el estableci-
miento realiza las actividades de desprese, deshuese o fileteo, mantiene |a identificacion del producto
hasta su venta. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.2.2. Resolucién 242/2013: Articulo 22,
Numeral 3.3).

NO

54

Cuenta con un programa para prevenir |a cria y refugio de plagas, con enfoque de control integral, sopor-
tado con un diagnostico inicial, indicando las medidas de seguimiento a las actividades y soportadas por
registros. (Decrefo 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.8).

NO

55

Cuenta con un programa de manejo de residuos sdlidos y liquidos que garanticen una eficiente separacion,
recoleccion, conduccion, almacenamiento, evacuacion y disposicin final, soportado mediante registros
para la verificacion de las mencionadas actividades. (Decreio 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.9).

NO

56

Cuenta con un programa documentado para garantizar que el agua sea de calidad potable y cumpla
con la normatividad vigente en la materia (Decreto 1575 de 2007 y Resolucién 2115 de 2007), que
incluye las actividades de monitoreo, verificacion y registro. (Decreto 1500/2007: Artlculo 26, Numeral
T.1:49);

NO

57

Cuenta con un programa documentado de mantenimiento de instalaciones y equipos, el cual incluye las
actividades de monitoreo, registro y verificacion. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.2.1).

NO

58

La construccidn impide el ingreso de plagas. (Ley 9/1978: Articulo 258).

NO

59

Cuenta con procedimientos realizados diariamente, antes y durante |as operaciones, con frecuencias
definidas, personal responsable, incluye las sustancias empleadas, concentracion y forma de uso. Incluye
el seguimiento y evaluacién de los procedimientos, asi como se llevan a cabe medidas correctivas adecua-
das. Se cuenta con los registros de la implementacion, ejecucion, supervision y medida correctivas (Decre-
fo 1500 de 2007 Articulo 26 Numeral 1,1,12).

NO
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complementarios para almacenamiento y/o dl‘sinbucion carne y pdeuctos carrllel:rs comeshbles / t‘ M E},{ T\ U( \ 1 ;.;-.\
LS R et

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Clausura temporal total |:| Suspension total de trabajos o servicios |:|
Clausura temporal parcial D Decomiso |:|
Suspensidn parcial de trabajos o servicios |:[ Congelacidn |:|
Destruccidn o desnaturalizacion |:[

Il. OBSERVACIONES

Por parte de |a autoridad sanitaria: :l;,r ..() ! Q eﬂU le%( y IL/\UU’\ JI‘UJ"]{U: [N
ih’l’ by (Jeio el e )"'U('\ AnNFo \enend O en (Vo q( ¢

\‘u LK ﬂ '\irﬂUt]t "IL Cﬂu{'u UQD Ut ggu}f
nenols - okliablf v 12 seaditor pusnchvie ook

){}f"%-’%w ‘-’fc)w 4

Par parte del establemmlento

h{l r18 Jh‘!(:?

Para constancia previa lectura y ratificacion del contenido de la presente a%t? firman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy % ;ﬁ del mes de ]f2= del afio en la ciudad de Bogota D. C.

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, rapresenlante legal, responsable del establecimiento o quien
atendid la visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

- Subsireesitn Imprenia Dislrtal

Imprasitn: Secretaria Genaral

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

Nombre: Iy mnte Uk se. Nombre: /

Tipo de documento: - {¢ Tipe de documento: /

Numero de documento: ) (8 { I Numero de documento: /

Profesion u oficio: WA o ¢ f (el S £ Profesion u oficio: /

Firma: IF\}."', WA A AN REe (’ Firma:

POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO TESTIGO_

Nombre: LonNeg Vot Iy Nty el Nombre:
Tipo de documento: C.C.[_]C.E[] NlT[]P'EPDF!s[l PTP[_]Tipo de documento: C.C.[ |C. & [:] NITLIPEP_IPS[ |PTP[ ]
Numero de documento: <) =) {014 Numero de documento; /

Cargo: Represepténte Lagag Psop 'ﬁynoij Encargadom Firma: /

Firma: W@,W i

NOTA 1: "En concordancia con lo estabadido en el artfculo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que |a imposicién de un concepto
sanitario desfavorable yfo de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara una investigacién administrativa en salud, confor-
me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"

NOTA 2: "La Adulteracién, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informacicn falsa, registrada en el presente documento o sus
anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Codige Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Cddigo Unico Disciplinario”
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9/6/23, 13:19

ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

Secrelaria

Salud

Solicitud Autorizacién Sanitaria Expendio de carne

SECRETARIA DISTRITAL DE SALUD
FORMULARIO DE SOLICITUD DE AUTORIZACION SANITARIA
PARA ALMACENAMIENTO Y/O DISTRIBUCION, EXPENDIO DE

CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS COMESTIBLES

1. ESTABLECIMIENTO

(Esta seccion debe ser diligenciada por el propietario del establecimiento)

BOGOTA

N° De N° De
inscripcion 00036046 :::?t::iaacmn 25340
Departamento:  BOGOTA D. C. Ciudad:

Inscrito en la entidad territorial
de salud:

Marque el tipo de solicitud que desea realizar:

Solicitud de autorizacion
sanitaria (Definitiva)

SECRETARIA DISTRITAL DE SALUD DE BOG!

1.1 IDENTIFICACION DEL ESTABLECIMIENTO

(Esta seccion debe ser diligenciada por el propietario del establecimiento)

* CAMPO OBLIGATORIO

* Razon social:
* Cédula/NIT:
* Nombre Comercial

* Direccion

* Departamento
Barrio

Teléfonos
Correo electroénico:

Nombre del propietario:

Documento de identificacion

* Nombre del representante legal

* Documento de identificacion

* Direccion de notificacion

* Departamento

* Horario y dia de funcionamiento

* Tipo de productos que almacena,
distribuye o expende:

FOOD BOX SAS
900540694-2

FOOD BOX

Clic aqui para Ingresar la
direccion

KR 24 22B 77

BOGOTA D. C.

SAMPER MENDOZA
7714756
JPACHINTE@GMAIL.COM

FOOD BOX SAS

NIT

Fecha

Autorizacion

Sanitaria 13/02/2023

provisional

Fecha

autorizacion

sanitaria 09/06/2023

(Definitiva):
* Namero de inscripciéon 36046
Matricula mercantil 8888
* Municipio BOGOTA
Localidad Seleccione...
Fax 0

JUAN PABLO ACHINTE GIRALDO

Cédula de ciudadania

Area rural [J

Clic aqui para Ingresar la direccién

KR 24 22B 77

BOGOTA D. C.

DIURNO - LUNES A SABAI

Carne

Otras especies

éCual?

Namero de documento 900540694
* Namero de documento 75090129
* Municipio BOGOTA

* Namero de trabajadores | 4

U

Bovina Porcina Aves

Osi ®no

https://sivigila.saludcapital.gov.co/SIVIGILADC/ExpendioDeCarne/frmSubMenuExpCarnes.aspx?opcion=New&n=&0Origen=Login#
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9/6/23, 13:19 Solicitud Autorizacién Sanitaria Expendio de carne

Productos carnicos

comestibles Osi ®no
Expende otro tipo de

productos Osi ®no
éCuales?

1.2 ULTIMA VISITA DE INSPECCION SANITARIA: PARA LA SOLICITUD DE LA AUTORIZACION SANITARIA
PROVISIONAL O DEFINITIVA

(Esta seccion debe ser diligenciada por el propietario o interesado)

INSPECCION PRELIMINAR: El establecimiento ha sido Inspeccionado por la Entidad Territorial de Salud y @ O
dispone de copia de la ultima acta de inspeccion? Si No
Fecha de la altima visita 14/04/2023 Concepto FVR - Favorable con requerimi

1.3 OBSERVACIONES DEL RESPONSABLE DEL ESTABLECIMIENTO O QUIEN REALIZA LA SOLICITUD

Observaciones:

© Derechos reservados SDS - Secretaria Distrital de Salud de Bogota D. C - 2014
Ultima actualizacion Agosto 3 de 2018
Sede: Bogota, Carrera 32 No 12 - 81, Direccion de Salud Publica - Vigilancia en Salud Publica PBX:
(571)364-9090

https://sivigila.saludcapital.gov.co/SIVIGILADC/ExpendioDeCarne/frmSubMenuExpCarnes.aspx?opcion=New&n=&0Origen=Login#

2/2
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Fecha: ,c::‘{ IC’5 kzo'zj

CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO

ID Establecimiento:

Numero de Inscripcién: 7776 U

Numero de carpeta: a ok

]
Razén social:

(03747
MO aAPRlica

Nombre del establecimiento:

COMTBCAL 2ADcRA DE CARmES BT - €l

NT: 858259 3¢ DV:

’/'_P Sede: (Lipo(CaA

Direccion: Y (Z2.C

23p 72 soer Ly

Ubicacion: /\DCD AP l( GA = f -

Localidad: \{ & popoE )y

~

WPZ  CAROADAL

Barrio: (Z( 5 ADA) L PE

\ Teléfon(ﬁg \%j,g 2382U305

Correo electrénico para nofificacion® Al -5 A D CCAS’ZQ@H STmaul. com

Nombre propietario: _)D"SE

Alz I ADES  CagielianeS Eor2NER

Tipo de documento: C.C. E]C.E.DNITDPEPDPSDPTPD Namero documento: (2~ 2 583

Nombre representante legal: ) Pl rca

Tipo de documento: C.C.[JC.E.[INIT [JPEP[_]PS[_]PTPL_]| Nimero documento: _~—. A Pl x4

Direccion de notificacion: Klz é Z2E 69]’) ;Z S92 (C7

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI m NO D Z 2o f é 55

]Linea deintervencion: A\ (TS DAY > DECVRSD
[lntervencién:e K PENSMO AL UACENNM I EXNOHDEGAEE > 7o PEOR (1Y SAPSICOS COMSTIBIES

l Tipo de establecimiento: & Y\ PDeoDics> DE CARASE > PPODLCSS GARNIES (OMESTIBIES

lEstablecimiento autorizade: SI [ X NO[]

\Nﬂmero de trabajadores: 3

‘ Harario: Diurno [ Nocturno [_]24 horas [ ] Otro:g-l COAM A/ Zice) m !

\Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [_]Domingo a domingo [_JFin de semana [_] Otro:{ ) jo£s SABADO

Otras especies:

’Tﬁpo de productes que expende: Carne: Bovina [XPorcina (] Aves (] Productos carnicos comestibles (Visceras)[J

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA

Otro tipo de productos:  SilJ NOO X !

Favorable ] ‘
FECHADELA ' (A AR Favorable con % De cumplimiento
ULTIMAG 2060 B o - requerimientos 2 de la tltima inspeccién
INSPECCION Desfavorable ]
MOTIVO DE LA VISITA

Programacion

[g/ Nimero de radicado: Nimero de radicado:

D Asociada a peticiones, quejas

Solicitud del interesado ¥ reclamos

Solicitud oficial
Ndmero de radicado:

Imprenta Distrital

L1 | Evento de interés en salud peblica [] | Sclicitud de préctica de pruebas/

[T

Procesos sancionatorios admin

otro: [] Especifique:
| NI S

EVALUACION

s Rt T
Aceptable

General -

A

Marque con una X cuando el establecimiento cumple Ia totalidad de Jos requisitos des-
critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Aceptable con Requerimiento | AR

Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente
critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

los requisitos des-

<Al suministrar est

Cra 32 No. 12- 81
Tel.; 364 9090
WWW. saludcapital.gov-co

lauueaguwe) s AQ patamod

a informacién, se autoriza la notificacion electronica

Hoja 1/8
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 Secrelaria Distrital de Saild de Bogold ™~ -
ubsecretarfa de S:aluctlj 3&333 o

E = L s e e o i

ade insbecclbn sanitari 7 (
a con enfoque de riesgo i : Acta Numero
de carne y/o produ_c_:tos céEnicos comgstﬁ:?erz o

e e i e A821E 70 6255 8

EVALUACION
&ble l Marqt‘Je con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos
- descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar

i Margue con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
Plica NA | parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica
en el espacio de hallazgos.

Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte

ftico C | lainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
que el establecimiento continde ejerciendo sus labores.
[
f I. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO
1. EDIFICACION E
INSTALACIONES A AR ] patiazeas

1.1 Localizacién y disefio

(Ley 9/1979, Articulo 168, 262,
Resolucion 3009/2010, Articulo
67: Numeral 1, 2, 10. Resolucién | 2 1 0
24012013, Articulo 130; Numera-
les 1, 2, 10. Resolucion | X
242/2013, Articulo 55: Numera-
les 1, 2, 10.)

lorston Ptso Papen OF Torma
BT po DOEADA ) ENCFORAD

—P1Se o Acumao DO
3009/2010, Articulo 67: Numera- gfsipoass v Lmnhap SAR'M @A
les 4, 5, 112. Resolucien| 2 | 1 0

e
240/2013, Articulo 130: Numera- - RAlposa Rot &~ MY (@2
les 4, 5 11.2. Resolucion )& LN FTERorL Df UMY DAD

1.2 Condiciones de pisos y paredes
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.1.  Resolucién

24212013, Articulo 55: Numera- =P AR AL
les 4, 5, 11.2-) i - ét:,r),-\( ‘_OS Gt \‘1;\ > D ‘I\DY'Y( e
A BAL RAascOA. c
1.3 Techos, iluminacién ‘\‘E( Ho P CLARTS FTZ (o DT

y ventilacién

(Decreto 150042007, Articulo 26:
Numeral 1.1.1.  Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Numera-
les 3, 6, 7, 8, 9, 13, 14, Resolu- | 2 1 0
cién  240/2013, Articulo 130:
Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13, 14.

AlMACENAM (NS g
PeesemCa peE  CoraSon

Resolucién 242/2013, Artlculo P
55: Numerales 3, 6, 7, 8, 8, 13,
14

2 o OB Cong LI o
E o SecAR VE Muss T ARED
3| 1.4 Instalaciones sanitarias = PABAD S &AL AN Pap
£ (Resolucién 3009/2010, Articulo % RN AR 3
' 67: Numerales 15, 16, 17, 18, o L\D
19. Resoluci6n 240/2013, Articu- A c z
: lo 13cislgumerale515, 16, 17,18, 3 |15 0 (-CJP;: tif;) CASI ({-EQ Co Al ;
I| 19, Resolucion 24212013, At £S :
lo 55: Nurnerales 15, 16, 17, 18, T PoRpe DE Porcya Coond
L BAIDeSAs  FOIAS . s
— [C|
Hoja 2/8
. 12-81
?::3326':%090 SECRETARIA DE x*
www.saludcapital.gov.co Aehern SALUD BOGOTI\
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AT i de Salud"sﬁaﬂﬂﬁ .
4 Secreiaﬂgc D;ﬂlgﬁa de gq 5:: geaﬁggao fam emn i / Acta Numero
en
hcadeenaitih S o cmces s S LRI/ ASZIE 706256
Continuacién f‘:; | HALLAZGOS
1. EDlFICACi(?qI}I‘: A
LACIO ey e -
E INSTA TS Co e B CCang
’P?CTGV'A\’\‘A V16 ACA RSTENN ([ e 3T
) € A RS AL A .
1.5 Programa de Mantenimiento 12 8 AN Accon(s
de Instalaciones 1 0,5 0
Decreto 1500/2007, Articulo 26,
E\!u?'ﬁeral 1.2.1). )(
[c]

=

CALIFICACION DEL BLOQUE

Psl

La calificacion del blogue corresponde al 10% del total del acta

2. EQUIPOS Y UTENSILIOS A

AR| |

2.1 Condiciones de equipos
y utensilios

(Decreto  1500/2007, Articulo
26: Numeral 1.1.1. Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Nume-
rales 22, 23 y 24. Resolucion
683 de 2012. Resolucién 4142
de 2012. Resolucion 4143 de| 9
2012. Resolucion 240/13 Articu-
lo 130: Numerales 22, 23 y 24,
Resolucién 242 /2013: Articulo
22: Numeral 2.1, 3.2; Articulo
55: Numerales 22, 23, 24, 32,
33. Resolucién 835 de 2013.)

25| 0

HALLAZGOS
A A NCOAS CTARASVIAS
PSS
(2 AN HeS De J\‘Z'( N C e\ 2NDA
I T o TR DE AMunace A - q

Mrexd o Gory PRESE =570 6
(‘cﬂ?@c;‘itc_;m _
A ass JEPga. DE A RYS TTEW0

COFPSIQ Ay

c

{6n Imprenta Distrital

2.2 Condiciones de los equipos
de conservacién
{Decreto 1500/2007, Articulo
36: Numeral 4. Resolucion
3009/2010, Articulo 17: Nume-
ral 3.3.2.1 Literal e; Articulo 66,
Numeral 6, 7; Articulo 67:

cién 240/2013, Ariculo 129:
Numerales 1, 6, 7, Articulo 130:
Numerales 25, 26, 27. Resolu-
cién 242/2013, Articulo 24:
Numerales 1.5, 2.1; Articulo 54:
Numerales 7, 8; Articule 55:
Numerales 25, 26, 27)

Numerales 25.26,27. Resolu-| 6

Tir;ﬁb Cuneto TR e
NAMA CERALI I T (RLOAY
PEESENTE NE cOR BOS(O A
FCARHOS De ANEe N oA 2An:

ot T NETO glo NE ’\\JJ\J\({M/\M
oM P?@@Q(X“\ ne (C_)EEQSLQE

LraAsSAdEra= PE (g v g
PRI N0 Albcemmr gaer

Com CORpAS(OA)

Ny

23 Programa de Mantenimiento
de Equipos y Utensilios
(Decreto  1500/2007, Articule [ 1
26, Numeral 1.2.1)

X

05| 0

I
oS COEMNEN (Rany PREEPANG '
D€ LA YN e N DC

EOPol = OTeas (o

c

CALIFICACION DEL BLOQUE P, S |

La calificacidn del bloque corresponde al 12% del total de! acta ‘

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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specclén sanitaria con enfoque de riesgo Acta Namero

__de came y/o productos cérnicos comestibles o O

AS21E 706256

26, Numeral 1.1.13, Resolucién
3009/2010, Articulo 15: Numeral
1, 3.16; Artlculo 67: Numeral
21.2.  Resolucion 240/2013, 6 3
Articulo 14: Numeral 1; Articulo
15; Articulo 17: Numeral 16;
Articulo  130: Numeral 21.2. /&
Resolucién  242/2013, Articulo
13: Numeral 1; Articulo 14;
Articulo 16: Numeral 16; Artlculo
55: Numeral 21.2.)

[ . |
3. PERSONAL MANIPULADOR | -
DE ALIMENTOS A | AR HALLAZGOS
R
e N
3.1 Estado de salud (signos Falgats iy SE  gaees s &
llesiones) DE  SAND DTy PERSOAIA {
(Decreto  1500/2007, Articulo WS

MA DVPOCADoR HE Nlo e
(o A Con paImIAS

— ARDO
PESEITTUOAS > (@ PWUA S
0e W00 Ne =Aalun -

gz i [E

pa—————

| 3.2 Reconocimiento médico
(Resolucidn 3009/2010, Articulo
15: Numerales 1; Articulo 67:
Numeral 21.2. Decreto .
1500/2007, Articulo 26: Numeral | o 1
1.1.13. Resolucion 240/2013,
Articulo 14: Numeral 1; Articulo

15, Resolucién  242/2013, )(
Articulo 13; Numeral 1; Articulo
14)

e

-EGFC_MNQC(I’ M(C—N S AT COD

10 MAR 2o 2023,

S

3.3 Practicas higiénicas
(Resolucién 3009/2010, Articulo
15: Numerales 3.1, 3.6, 3.7, 3.5,
3,11,3.12, 3.14, 3.15.3.17,3.19;
Articulo 67; Numeral 21, Resolu-
cibn  240/2013, Articulo 14:
! Numeral 3; Articulo 17: Numera-
! les 1, 6, 7. 8, 11,12, 14, 15, 16,
| 17, 19; Atticulo 130, Numeral| X |
212, Resolucién  242/2013,
| Articulo 13: Numeral 3; Articulo
16: Numerales 1, 6, 7,8,11,12,
14, 15,17, 19)

SO L P

[=2]
w

]

3.4 Dotacién personal
(Resolucibn 3009/2010, Articulo
15: Numerales 3.2, 3.3, 3.:10,
313, 3.18, 3.20. Resolucién
[ 240/2013, Articulo 17: Numera-
| E|  jes2 3 10,13, 18, 20. Resolu-
|
|
|

Diistrital

cibn 2422013, Articulo  16:
§ Numerales 2, 3, 10, 13, 18, 20)

comss CAMIsA DE Donvceg, R
cor BOSWOS PoR

C

Cra 32 No. 12-81 .
Tel.: 364 9090
www.sarudcapitai.guv.co
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tiecralaﬂa D’Slflla[ . L A

e i st
o At ubse de Salud da Bogg =
sk
— —_98came y/o py, que de rigs Ppeeee
270 Productos carnicog co ggti%?gg expendios : Acta Namero
—_— 3
3 Continy J = S -A- 21E._ .70 6256_ il
S Mo AL MANIPULADOR A
-~ 2E ALIMENTOS AR| | 2
: ALLAZGOS
_-_-_—___‘—i—n—.__
| 3.5 Educa o \P\( ICCD\\\\T\ P{L\f‘nh D € (_N_\?f\( M A r("’"\h
(Roes o Y Capacitacign CEOSNUMIA » POR M Apaei S
-t Easolucm“ 30091201(;. Articulo NS MDA AN \’%\_J Aeeouny DK
p Numelrl;lerm 21.3; Articulo 60: ANy TIND3 .
! es 1, i :
: 4012013, Artizéu?é iieiﬁlum" PO APH LD CORNOT M ANSS
| » Articulo 132; Numerlalesnerg! 3 15 0 [T TV A PPaCEsS = Ve
| i egﬂ:fiéni 24212013, Articulo [Wiprean = Esufecoeng oo
g ; eral 2 ‘ A
k" Numerales 1, 2, 4) s /\/ Poraccoly Apec CABA
{
i
| ' S
! ALIF| e
l?‘ ]i __ e CACION DEL BLOQUE ] \ La calificacion del bloque corresponde al 22% del total del acta l
i B : =]
i I 4URE :
|| | tRequsmosweincos | A | AR| | HALLAZGOS
l1 4.1 ?fce%tgiéé'l de materia prima
1y ey e 1979 Articulo 345, C e SRS 2
':_;1! Decreto 1500 de 2007, Articulo EEC Gl \DE QECC PC (o
;1: Numeral 4.2.2; Articulo 36, DE AUAERAS NDC MAYER(4
B umeral 1, 3; Artfculo 41. Reso- -~ -
[ lucion 2008026594 de 2009 (en PIMAS: jror RNty e
1 las especies que aplique). OLA
i Resolucidn 3009/2010, Articulo 6
:‘; } 66: MNumeral 3; Articulo 67 3 ¢
b Numerales 28, 29, Resolucion
tl:' ! 240/2013, Articulo 129: Nume- )(
i ral 3; Articulo 130: Numerales
il 28, 29. Resolucion 242/2013,
bl Articulo 54: Numeral 4; Articulo
i 55: Numerales 28, 29)
i | C
| ]
!
Fit OTERS TTDA o)
iy 4.2 Trazabilidad il o L
| b (Decreto 1500/2007, Articulo 26 £ le T ilies
! Numerales 1.2.2; Arfculo 36
[ Numeral 5. Resolucion| 3 | 15| ©
I 242/2013, Articulo 22: Numeral )&
[ 3.3; Articulo 55: Numeral 32.)

5|

4.3 Empaque y etiquetado

| N
[ E (Resolucion 402 de 2002. I\-D‘:-_—l’ ‘ZE R“LAM RS \')AD
| i '. Decreto 1500 de 2007{;\:'11‘:2120 e o s it !
l . ' =
i 14, Numeral 1, 2, 3; Articulo 42, | £
f {1 { E Numeral 1, 5,6,7, 8, g, Resolu- f’T{\ CQ-QE\i\ DCY

i5n 5100 de 2005.Rescluciones
Sg:;imz, 4143de2012y834| 3 | 15| ©
;| de 2013, Resolucion 3009/2010
o Articulo 67 Numeral: 32. Resolu- }\
18 cién 222/1990 Aticulo 3. Reso-

| lucion 240/2013 Articulo 130:
| Numeral 32; Resolucion 242

13 /2013 Articulo 55: numeral 31) - W
| !I i i|__
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P e/ AS2iE 706256
Continuacign
4 REQuIsITOg HiGIENICOs | A | AR| |

4.4 Manejo
(Ley Qldeqlzsg.n}?:r:tzusmgecra{ ABRMPIRAYGYA D€ AN aacC PYVlee RS
153%’20{:; Articulo 8, Paragrafg
- Decreto 2270 dg 2012 Art ceS = i
5. Resolucién 3009/2010 Artg:g LF STl S‘ |
7 Numeral 3.3.2.2, Literal b;
Numeral 3.3.2.3, Literal a; Articy-
lo 66 Numera: 21, 2.2, 6: Articu-
lo 67 Numeral: 27, Resolucién % 0
240 de 2013 Articulo 129 nume-
ral: 2, 4; Articulo 130: Numeral|
27. Resolucian 242/2013, Articu- ')(
lo 22: Numeral 2.2, 3.1; Articulo

54 Numerales 3, 5; Articulo 55:
Numerales: 27, 32)

HALLAZGOS

(=

c|
4.5 Condiciones de SR ANCHSTS > T ASADE 2
almacenamiento CONBE T = A LA A e 1Y)
(Resolucién 3009/2010, Articulo D& J\'\ZJ . | r\?\(‘ ih € AR
17: Numeral 3.3.2.2, Literal g, c, Fin - AWBNOA A
d, e; Numeral 3.3.2.3, Literal j. P PESE~CC A D‘C CORPOY SN
Articulo 67: Numeral 31, 32.
Resolucion 240/ 2013 Ariculo| 5 | 2,5| 0
128; Numerales 1, 7; Articulo
130: Numeral 30, 31; Resolucién )<
242/2013, Articulo 22: Numeral
2.3; Articulo 54: Numeral 2;
Articulo 55: Numeral 30, 32, 36)

e e e

C

\ CALIFICACION DEL BLOQUE  [19,<]  La calificacion del bloque corresponde al 24% del total del acta [

5.SANEAMIENTO | A |AR || HALLAZGOS x

> ACED(NA  (Aundo  —

e DB hE AN

(Decreto 1500/2007, Articulo 26: DE LAGWDO De AR pé
Numerales 1.1.11.1, 1.1.11.2, PESC WL A oE ENESLAL (DN s
1.1.11.3. Decreto 1575 de 2&[:7, EEr e | \ Rl
Articulo 10; Numeral 2. Resolu- _ )

cion 2115/2007, Arficulo 9. 6 3 ¥ L= = OBSCRUA SJwira siro DE

Resolucion 3009/2010, Articulo ,l( A COA ESTNH{ e Al Mom 2O

67; MNumeral 3. Resolucion DeE (A S i
240/2013, Articulo 130: Numeral € PE&Ccon)

3, Resolucion 242/2013, Articulo
55: Numeral 3) =

5.2 Reslduos liquidos

(Decreto 1500/2007, Articulo ?6:
Numeral 1.1.9.  Resolucion
3000/2010, Articulo 67: Numeral 0
20. Resolucion 240/2013, Articu- 3115

lo 130: Numeral 20. Resolucion
242/2013, Articulo 22: Numeral X
2.4; Articulo 55: Numeral 20, 32)

dén imaranta Distilsl

Goneral - Subd

[c]

-
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« ' vecrelaria Distrital de Salid ds Beaais
(o s S s Adaimero |
1, ‘. = 1z n en ] '
de carne ylo productos cg?#ig:?secré%sggl b?ég ik AS e -
* Contlnuacién
- 9. SANEAMIENTQ A | AR| 1| HALLAZGOS
5.3 Residuos Sélidos
(Decreto 1500/2007, Articulo 26: B
353;9ral 1.1_.9. Resolucién //
/2010, Articulo 67: Numeral |
20. Resolucién 240/2013, Aricu- 51250
Ezo 130: Numeral 20. Resolucién K
23?:‘2013' Articulo 55: Numera| o =

5.4 Control Integral de plagas

UACPCDITAN OO

D¢

T ANEE AN plAac~ S

(Decreto 15002007, Adiculo 26: | © | 3 | @ [AL  MoOME =0 N
Numeral 1.1.8.). )( A N PEcceoay
[c]
DEXT I C(e\ES pp.cf%‘xba NE
5.5 Limpieza y desinfeccion de - ex AC s
areas, equipos y utensilios [Cap fE'i_A > D ‘:.x_r-j_:)ﬁ X \r Ony
(Decreto 1500/2007, Articulo 26, 0 LS5, T <2rVDAD TAR A
Numeral 1.1.12Resolucion s
3009/2010, Aticulo67: Numeral | 6 | 3 o
12. Resclucion  240/2013,
Articulo 130: Numeral 12. Reso- )(
lucién 242/2013, Adticulo 55:
Numerales 12, 38)
[c]
pee SEIITA PAN DE SANEMren
S (o AfRiCany &0 AN g
5.6 Soportes documentales 1 TR '.?C?__Cﬁ SaS DE Gt 1_ﬂ (E2XA >
D EDUDFECTeO) ~ =5
(Decreto 150012007, Adiculo 26, | 2 | 1 | 0 | "5z neqonIN0G
Numerales 1.1.8, 1.1.9, 1.1.11). /'(
lc
L CALIFICACION DEL BLOQUE }2‘7 | La calificacion del blogue corresponde al 28% del total del acta I
6. ACTIVIDADES ; I HALLAZGOs
SECUNDARIAS A AR i : :
z
8| 6.1 Condiciones del area de L C,Z? A s tlaS DE  APEA
§ desposte o seccion de desprese. L 1 2A 04 Cois lopESERY A
7 (Decreto 1500 de 2007: Artlculo - £
3 8, Paragrafo 1; Resolucion 240 4 2 0 D € CCIBF FOoONQ Aj
0 de 2013: Articulo 130, Numera-
E|  les 1y 2 Resolucién 3753 de
8 2013: Nota Instruclivo Anexo; k
Resolucion 242/2013, Articulo
22: Articulo 55: Numeral 32) ‘NA‘ C
[ CALIFICACION DEL BLOQUE [ 2 | Lacalificacion del blogue corresponde l 4% del total del acta_|
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subsecretaria de Salud Piplica

Leccion sanitaria con enfoque de riesgo : Acta Numero
%e carne ylo productos carnicos comgsti%?é: expendios

Il. CONCEPTO SANITARIO
% De cumplil‘nientﬂ CONCEPTO selecclonn con una (X} el

cenceplo sanitaro a emitr

Nivel de cumplimiento

90-100% y calificado como Inaceptable (1), if_'de_'i’e?‘
- diente del porcentaje de cumplimiento
é% =y / ~ X ;a""ra‘?‘e_ con . obtenido, el CONCEPTO SANITARIO @
/ equerimientos 60-89,9% amilir ser4 DESFAVORABLE y se proce-
der4 a aplicar la MEDIDA SANITARIA

Desfavorable <59,0% DE SEGURIDAD respectiva.
L. RELAC!_ON DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO _i

\ Nimero total de muestras tomadas

l Namero del acta de toma de muestras —

o
L' IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS l_j

\deebe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en 1a presente acta

l Ehi L V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

‘ Clausura temporal total f I:l Suspension total de trabajos o sew]cios//" %

l Clausura temporal parcial D Decomiso

\ Suspensién paE'la,Lde‘T@balos o servicios ] Conge[a,cﬁﬂ/ ]

Destrucgiér© desnaturalizacion -

%

il - VI OBSERVACIONES

En caso que uno o mas de los aspectos
Favorable a evaluar sea identificado como critico

BT S SR

T E ok A AN ARG S

e
5 BT TAd TP == D ERAS SASAKRLAS , Al o DT (A
\ibr?ﬁ‘gi‘;_f Crcg@@é?s?og%‘:%tl]zu&» s 9\;?1&6 <RI S I)EIEQ%:Lch\"bg@;E?_?{ Si s
S tALRRR ACOTEDD GSQ/’Z,Ony 5%8./25154‘5-}of—_;!07¢, v @=cc . (A &0
Pl o C‘CDM—EZC(AUE'RICA"ZME 5 PEODOCTSD AN CED CoMEIN 1BIES.

Pcr parte del establecimiento: ‘g - \mob’\“& =
HATE A J i

— S TAEN, SS VA gt1w£; .
CREFPRRLE TP SO S S A K o NSTEA

s Emmes

R

; ; i i6 ido de la presente acta firman los colahoradores y personas que

para constancia previa lectura y ratificacion del conteni : .

intervinieron en la visita, hoy & deimesde o5 del afio 22223 enla ciudad de Bogota D. C. _

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, ropresentante legal, responsable del establecimiento o quien
dio la visita. ; — .

ath}Al? El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

~ POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA " | = PORPARTEDELA AUTORIDAD SANITARIA
Nombrer> AR A raDRES P U GABRE pa | Nombre:

Tipo de documento: C C Tipo de documento: /

Nimero de documento: ] CE6S 26 271 S Numero de documento:
% Profesion u oﬁcioM TDi @ ~DEVERWAR () Profesion u oficio:
[=] - : -
E FrmaOSCARZ. EEVNA _| Finma: ]
31 POR PARTE DELESTABLECIMIENTO . | L TESTIGO

NOmbreD SC A L€ JANDED CASIEUA NS EOm I MNombre:

Tipo de documento: C.CKJCEL] NIt JPEP[IPsJPTP|Tipo de documente: C.C.[ |C.EL ] NITDPEﬁEPSﬁPTPD
[ Namero de documento: RHOR2 ST 264 Nimero de documento: /

| cargo: Represf_rgt,an/te*}égfﬁgﬁ_’a piptario[_]Encargadol ] Firma:
2 “ - -

Genaral -

| Firma:__.-. -

" NOTA 1: "En concordgnt] eonTo establecido en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que la imposicién de un concepto

sanitario desfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara una investigacion adminisiraliva en salud, confor-

me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 201‘1" ) Ny
NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consjgnacién de informacian falsa, registrada en el presente documento o sus

anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cédigo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Codigo Unico Disciplinaric”
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Secretaria Distrital de Salud de Bogoté -

Acfa de lnspggggﬁmsgt:gilgiosﬁggfﬁﬁ;ii riesgo para / r‘ SEZ
expendle de ahmentos y bebidas. L A504E 7 1 6 6 3 4
ESE: 51 &RQO CeNTRO ORIENTE Fecha:] 28 | o6 |13 \
CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO
|D Establecimiento: Numero de Inscripcion: Numero de carpeta:
31531318 AS00019 345 35938

Rezinsossl AXROS HeRCADDS De COLOMBIA 5AS

Nombre del establecimientor A (£ /) 5

NT: 1004350433 O [s«e 580TA INES 50K
Drecsio: (L 24 SUR Y BO €51C

Ubicacion: h\'C‘.\f APLYCA

Localidad: HAA) CAVSTORA L uPZ: SAN ALAS

Barrio: SANTA IN€ES SOR Teléforos  3143,04414R

Correo electronico para notificacion” A KROSHERCADOSDE COLOMPIA @ EHA [ caM
Nombre propietario: A [ f, (08 MHER(A DOS Qé COLOMBIA SAS

Tipo de documento: C.C.[_JC.E.[_INIT PEPI:]PSI:]PTPD]NGmem documento: 490y 50133-0
Nombre representante legal:  Dow A (00 EOMCYr UEEA

Tipo de documento: C.C.[<|C.E. DNTTDPEPDPSE[PTPD‘ Numero documento: &4 4 /) ) 4]
Direccion de notificacion: (| 19 spk 9 B0 €S5T€

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI [] NO [] 3290544

Linea de intervencion: A | | M ENTOS SANOS Y SECUROS

Intervencion: £ ¥ £ A 00S HINOGISTAS

Tipo de establecimientor 1,4\ 1j¢e ACADO

Numero de trabajadores: 5 ‘ Horario: Diumo [i] Noctumno []24 heras [_] Otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [_] Domingo a domingo [<]Fin de semana [ Otro:

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA

Favorable i
FECHADE LA %D e
: ;) Favorable con o De cumplimiento = &
oLl £D Gfeaes requerimientos [ de Iz tltima inspeccion 38,1 %
INSPECCI6N
Desfavorable

MOTIVO DE LA VISITA

e : Asociada a peticiones, quejas
Programacién Solicitud del interesado O | yreciamos O
NOmero de radicado: ! y
Numero de radicado:

]
3| Solicitud oficial N et Solicitud de practica de pruebas/
£| Numero de radicado: Evento-cs ifefonion Sl pEoRes D Procesos sancionatorios admin i
£
Otro: |:| Especifique:

' EVALUACIGN
]; Aceptable Margue con una X cuando el establecimiento cumple |2 totalidad de los requisitos des-
% & A critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.
8 imiento cumpl ialmente | isitos des-
5| Aceptable con Requeriminto| AR| Maravecorun X umndo f estabiccionis curlepariaimorts s requistos des
&

*Al suministrar esta informacion, se autoriza la nofificacion electronica:

Hoja 1/6

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co

SECRETARIA DE ' "\‘;
SALUD | BOGOT/\




Secretaria Distrital de SaluddeBogota ._"‘
Acta de inspecci6n sanitaria con enfoque de riesgo para

‘Subsecretaria de Salud Plblica
expendro de alimentos y bebidas.

Acta Ndmero

/ASAE 716634

EVALUACISN

Margque con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos des-
Inaceptable | : :

critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Margue con una X |a casilla "NA" en caso que el aspecto 2 verificar no se realice por
No aplica NA | parte del establecimiento y calificar come Aceptable (A). Justificar |2 razén del no apli-

ca en el espacio de hallazgos.

Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto 2 « - ficar afecte I
Critico C | Iz inocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida

que &l establecimiento continle ejerciendo sus labores.

I. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESOS

1. EDIFICACISN E
INSTALACIONES

A

AR

HALLAZGOS

1.1 Loealizacién y
construccién
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 1.1, 1.2,
1.3,21,24, 26y 27.
Articulo 31 Numeral 1; 2.)

[c]

1.2 Condiciones de pisos
paredes y drenajes
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 7, Numeral 1: 1.1,
1.2, 1.4. Numeral 2: 2.1;
2,2; Art. 31 Numeral 1, 2.)

1,50,

*-‘le Fll”l‘t“f‘ e in ,C‘(W'&’C) JU'"‘LD

6‘5 E\“Ic\fcr"(\-ﬂ c;“cs.f;-.prg:ﬂcﬂ\,uu}efﬂ['g

o entrada expendio de
COAVNE:

1.3 Techos, puertas,
iluminacion y ventilacién
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 7, Numeral 3, 4, 5,

7, 8. Articulo. 31 Numeral 1, 2.)

15

[c]

it Imprenta Distrital

1.4 Instalaciones sanitarias.
( Resolucion 2674/2013,
Articulo 8, Numeral 6.1,
6.2, 8.3, 6.4; Articulo 31
Numeral 1, 2.)

General - Subdl

[:.u awdnps NP (UEM'}CA con gvi 5@
C’G f*CL\OM{J,M;fﬂlQ Yo ,'-f'l(fHL.I(l',/
o Se eptdencia Ju.bom hguid o
decntecdante ni [ lemen+os
'I'E“_";CCI‘CJHGS par g M adecvado

‘akiucjc ,‘—_lle )fl’iﬂﬂ{:_&.

[c]
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Irngrasiin: Socrotaria Gonaral - Subdrecctn impranta Disiitsl

CONTINUACION
1. EDIFICACIGN E
INSTALACIONES

1.5 Areas de exhibicién
y venia
(Resolucion 2674 de 2013
Articulo 6, Numeral 2.3; 2.5.
Articulo 31 Numeral 1; 2.)

CALIFICACIoN DEL BLO

QUE

336

La calificacién del blogue corresponde al 10% del total del acta

2. EQUIPOS Y UTENSILIOS

AR

2.1 Capacidad, disefio y
funcionamiento de
equipos y utensilios.
(Resolucion 2674 de 2013
Articulo 8, Articulo 10 Numeral
2.3. Articulo 18 numeral 3.1,
3.2y 3.3. Articulo 31 Numeral
1:2;3.)

(]

2.2 Superficies de contacto
con el alimento.
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 8: Articulo 9,
Numerales 1,2, 3,4, 7,9
y 10; Articulo 34. Articulo 35,
Numeral & y 10.Resoluciones
683, 4142 y 4143 de 2012;
834 y 835 de 2013.)

X

CALIFICACIoN DEL BLOQUE

[

La calificacion del blogue corresponde al 12% del total del acta '

3. PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

A

AR

3.1 Estado de salud aparente.
(signos/iesiones)
(Resolucian 2674/2013,
Articulo 11; Numeral 2, 5.
Articulo 14, Numeral 12.)

/E

3.2 Reconocimiento Médico
(Resolucién 2674 de 2013,
Articulo 11, Numeral 1, 2,
3,4)

wn

Acved Yo vecoroamento medico
de aptitud del persomal manpolados

3.3 Practicas higiénicas
y dotacion
(Resolucién 2674 de 2013
Articulo 14 Numeral 1, 2,4,
5,6,7,8, 9, 11. Articulo 31
Numeral 4 , Articulo 35
Numeral 5.)

[

[c]
/,F

Cra 32 No. 12-81
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1an Impronta Disirilal

Secretaria Distrital de Salud de Bogota
Subsecretaria de Salud Publica
Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para
expendio de alimentos v bebidas.

/" ActaNamero
_ /ASUME 716634 |

CONTINUACISN
3. PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

A

AR

3.4 Capacitacion en
manipulacién higiénica
de alimentos
(Resolucicn 2674 de 2013
Articulo 12; 14.)

»

[c]

CALIFICACI6N DEL BLOQUE

] . La calificacién de! blogue corresponde al 20% del total del acta [

4. SANEAMIENTO

A

AR

HALLAZGOS

4.1 Suminisiro y calidad
de agua potable
(Decreto 561 de 1984, Articule
92. Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10. Resolucion
267412013, Articulo 6,
Numeral 3. Resolucién 2115
de 2007, Articulo 9.)

1'£'Lc_{c.\() c_):e

'B‘C\'CE..in Jra. cevy
Il'”F'C‘rCA Y Aei’lﬂi@.{,tlcm cie
‘I“CJMQ_[_)C’ Cl.e c’{ﬂ"af—e”ai'ﬂlﬁﬁio cle

Agua potable

/

[c]

4.2 Residuos liguidos 3
(Resolucion 2674/2013
Articulo 6, Numeral 4,)

25

4.3 Residuos sélidos
{Resolucion 25674/2013
Articulo 6, Numerales 5.1,
52y53)

4.4 Centrel integrai de
plagas

(Resolucion 2674/2013
Articulo 28, Numeral 3.)

/rc_
/E
/E

4.5 Limpieza v desinfeccién
de dreas, equipos y
utensilios(Resolucion
2674/2013 Articulo 6
Numeral 6.5; Articulo

26 Numeral 1.)

a‘l L .

4

Se observa vene ,ml*.eub
de los reqi:
V ({_I!‘I'IC-I .'1'

\

ros de ejyetucion

/

- de Twhorel g

o ol g

deyim ;ffc 1

[c]
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota [AERE T -

ek Subgecre’t_aiga de s,_al_u;?f Pﬁb;iréa' i P PR S Acta Namero '
cta de inspeccion sanitaria con enfogue de riesgo para’ > —4 e
~ expendio de alimentos y bebidas. e/ (ASBAE [ 16634

4. SANEAMIENTO A |AR| | HALLAZGOS

4.6 Sopories documentales
de saneamisnto
(Decreto 1575 de 2007, 4 ;
Articulo 10. Resolucion
2674/2013 Articulo 26.)

) =

CALIFICACIGN DEL BLOQUE 24 La calificacion del bioque corresponde al 28% del total del acta ‘

5. ALMACENAMIENTO Y
COMERCIALIZACIGN A AR | 1 HALLAZGOS

5.1 Condicicnes de

) ] =
almace namiento No cventa con ara :‘Q”C"{' ?f*clﬂf

(Resolucidn 2674 de 2013 8 2 |y dema rcadea pdra prodvctes de
Articulo 27, Articulo 28 )
Numeral 1,2, 3, 4,8, 7; C{.MA\Q o

Articulo 31 Numeral 1,2, 3y 4.)

,. 3

5.2 Manejo v conservacién
de productos refrigerados
o congelados.
(Ley 9 de 1879, Articulo 293,
425. Decreto 2278 de 1982,
Articulo 359, 360, 361. Decreto | g
561 de 1884, Articulo 31, 32, 33,
34, 35, 36, 90, 100, 101, 102
y 103. Resolucion 2674 de
2013 Articulo 27, Articulo 28
Numeral 2; Artfculo 31 Numeral
1,2, 3y & Articulo 35 Numeral 4. 1NA c

5.3 Manejo de productos

gue se expendena
te mperatura ambiente.
(Resolucion 2674 de 2013 8 4
Articulo 27, Articulo 28 Numeral =
3, 4; Articulo 31 Numeral 1, 2, 3
y 4; Articulo 35 Numeral 6.)
=

X
CALIFICACIGN DEL BLOQUE M La calificacion del blogue corresponde al 25% del total del acta ]
6. REQUISITOS LEGALES A AR | | HALLAZGOS

Impaorita Distival

Gunwral -

A

6.1 Reguisilos legales

(Decrsto 561 de 1984, Articulo

73. Decreto 1686 de 2012 Ar- :

ticulo 48; 47; 48; 50. Resolucion | 9 >l Al

2674 de 2013 Articulo 31 para-

grafo 2. Articulo 37. Resolucion

5108 de 2005;) X l_c_

CALIFICACISN DEL BLOQUE Kl La calificacién del blogue corresponde al 5% cel total del acta |
Hoja 5/6
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Secretaria Disirital de Szlud de Bogata

o g, SubSEOrEtaria de Salud Publics i Acta Nimero
Acta de inspeccion sapitaria con enfoque de riesge para
__ewendodeaimeniosybebides. __,/ ASO4E 716634 |

Il. CONCEPTO SANITARIO
% De cumplimiento CONCEPTO G seninios ot Nivel de cumplimiento

En caso gue uno o mas de los

aspectos a evaluar sea identificado

como critico y-calificado como

Inaceptable (1), independiente del

A (“h, i (= FﬁVUfﬁb|e_ ; porcentzje de cumplimiento obtenido,
il R = con requerimientos 60-89,9% el CONCEPTO SANITARIO a emitir

| serda DESFAVORABLE y se procedera |

a aplicar la MEDIDA SANITARIA DE

| SEGURIDAD respectiva.

« | Favorable 90-100%

Desfavorable <59,9%

! —
lil. RELACIGN DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO |
Numero total de muestras tomadas |

Namero del acta de toma de muestras ‘

IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS |

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta
V. APLICACI6N DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
Clausura temporal total __— || | suspensién total de trabajos o servicios L]

Clausura temporal parcial / Q Decomiso _’_/_D
Suspensianosewicios [ ] | Congelacién / =
]
| — |

Destrliccion o desnaturalizacion

VI .OBSERVACIONES

Por parte de |a autoridad sanitaria: S sayeiatvrsn Bl lavaos ea J s s durante l[_’{

l"‘q:p.f(_-(.llj'{—" , Se a e XA L¢ i/_, |,f— rnspece 1M y et itne te < Take r'-"dfc

> el ta dley ba santtaria leche lola, No se =ociw litan ccue rdos

SO/, 634715 y SBBIIS ya ave oo aplicam a lag cclny derel coeve e a |

Por parte del establecimiento: de ) e h ta I ]"c lr ] SN JO. Se ._-i.f=l|u Yed  INspELCIOn ot mphyd
4 e Sequumientd a concepto destavorable

I\ ‘ O\ .: 3 . / ;“}'

—

7 VIL NOTIFICACISNDEL ACTA

Para constancia previa lecturaly ratificacion del contenido de Ia presente acta firman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy _ 2€ delmesde (& delafio__ 2023 enlaciudad de Bogota D.C

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien
atendic la visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un piazo no mayor de (5) dias contados 2 partir de |a realizacién de la visita.

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre: Micplas Matee Qumilercs Ui lbpemg | Nombre: o=
F Tipo de documento: € ¢ Tipo de documento; /
| Namero de documento: 1O} (x4 E 3£ 2 Niimero de documento;
E\ Profesién u oficio:  Te¢ e logp en <euteamientcs | Profesion u oficio:
§| Firma: A Lo de)uke e Firma:
§ POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO TESTIGO
$|Nombre: DSUWALDO  GOHED _LeeA Nombre: i
S1Tipo de documento: C.C. [ C.E]_|NIT] | PEP[_JPs]_|PTP[ JTipo de documento: C.C_JCEJ ] NFTQ.BEPE]?JSDPTPD!
g C " P B | 2 3
§| Numero de documento: o i I 3 e g Numero de documento:
#| Cargo: Representante legal 2 Propietario, |Encargadd, | | Firma:
gl{Fima: (A0 A8 TN A |
NOTA 1:I"En-cencordancia con lo.es| ido en el articulo 47 de |z Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que la IMposicion de un concepto

sanitario desfavorable y/o de una medida sznitariz de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciard una investigacion administrativa en salud. confor -
me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"
NOTA 2: 'La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus
anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 256 y ss. del Codigo Penal Colombianoy Ley
734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario”
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H%*J‘r‘ _ i ' Ly Aeep—
' %959_003994

ESE. ‘ii.,'lil-"-";\ \!-‘\ll_‘tgn ( hh\rf '.'\i s S cle Sy J\'& ¥ Ur? W ,}_( Fecha: | R | b i JON w

= CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO
D Establecimientﬂ Ndamera de Inscripcion; Numero de carpeta:
332188 A S00005 9.5 | 332188
Razén social: G:)\l’_‘yﬂ ploma s oo SA. 5“‘1\0:3 CQbPlG 3 \;/J i
N
Nombre del establecimiento: e e oty Mocclanea  AlKos \O

DV N/ Y O I'E‘.»Bds-: ~Cavieva 30

NT 570900943
Direccion: K 20 10 19
Ubicacion: N@ w\u'(__)
Localidad:  Poen Ve 0ianda vrz  Jona Indoshig|
Teléfonos 4 3) 6B6E

Barrio: ﬁ;,n S erte
\L \4\6_} (K')I\_i A . cam . O
t\ub o beta oA \{lu Al o “.U

890 900943 -1

Correo electronico para notificacién®
Nombre propietario: (IJ\t H‘m\l_)ir\«‘\-hj d{ {omeic\o = A S
Tipo de documento: C.C.[_IC.E. CnirIPer[lps[JpTr] |Numero documento:

Nombre representante legal: (Jiw zA Floeno Cou AARO
Tipo de documento: €.C Jc.e [InT[]PEP[JPS[] pTP[] | Ntmero documento: |4 444 100

Direccién de notificacion: Kg 30 10 19

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI INO ] 0033 1043

Linea de intervencion: ﬂ\kl”L-'.r'\L'J'u SGAoS Y SEGun

Wi Yencion: e A LA oo - L.‘n-.:'n-q n‘\k’ijr acJod — A wneles S Y
| \

Tipo de establecimiento: < 111_“_;1 AN ‘h k

VD !Horario DIquDNoclurnoD24 horas [JOtro: . ODcim - |- 00,

Numero de trabajadores:
Dias de funcionamiento: Lunes aviernes [_]Domingo a damlngo EF!H de semana [_] Otro;

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA

\ |
Favorable ]
DE LA .
ﬂ FE%T_.IA.IM A 11;\_ FE\: | AN, Favorable con | % De cumplimiento 'le by o
INSPECCION requerimientos de la dltima inspeccién
Desfavarable O
MOTIVO DE LA VISITA
Asociada a peticiol
Piogeamasitn [¥] | Solicitud del interesado |y ool e [
B Ndmero de radicado: Niwiaire de indisidi:
: Sclicitud oficial 0 Evento de interés en salud pblica [] | Selicitud de practica de pruebas/
Numero de radicado: Procesos sancionatorios admin .
§| otro: [[] Especifique: ;
5 EVALUACION s
Marque con una X cuando el establecimiento cumple latotalidad de los requisitos des-
Aceptable A | critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.
Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-

g/ Aepiatiy con REROTIRG AR critos en el instructivo para el aspecto a evaluar. B

*Al suministrar esta informacién, se auloriza la notificacion electrénica

Hoja 1/7 *‘
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Inaceptable I
No aplica NA
Critico ¢

EVALUACION

Marque con una X cuando el estableci
descritos en el instructivo para el

miento ne cumple con ninguno

los requisi
aspecto a avaluar ——

Marque con una X la casilla "NA"
parte del establecimiento y califica
en el espacio de hallazgos,

en caso que el aspecto a verificar no sa realice
por
r como Aceptabla (A). Justificar Ia razén del no aplica

Marque con una X la casilla "C"
la inocuidad de los alimentos y
que el establecimiento continde ejerciendo sus labores.

cuando el incumplimiento del aspeclo a verificar afecte
deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida

1.CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESOS

=

Impre: .
—-ﬁ‘mw-mmm

1. EDIFICACION E A |AR]| | HALLAZGOS
INSTALACIONES
PJ‘D = fudencia udp( VO su\""r’f 1Qn
1.1 Localizacién y disefio en ociea de cdesrague. en \echen.
{Resolucion 2374!2101:2.1 No s cudenia addonda Vaey metcitld
Articulo 6, Numerales 1.1, 1 0 b
12,13,21,23y286,27; 2 en aea de basuos,
Articulo 32, Numerales 1, A
2, 3,4, 6y 7. )Ariculo 33, l
Numeral B.)
4
Ae eudencia peguenas huerras en
1.2 Condiciones de pisos, c\ . O e almace-
paredes y drenajes. rl_ﬁCﬁ: Qe e\j
(Resolucion 2674/2013, nOMIEAYO.
Articulo 7, Numeral 1, 2. 2 1 0
Articulo 33, Numerales %
1,2y3)
C
No 5= eudencio aderwdo pioteraios
1.3 Techos, puertas, en ‘echas aeq d&"bdﬁ?bfﬂ- :
iluminacién y ventilacién . \ » Biodack
(Resolucion 2674/2013, 2 (1| o0 Er afo Qe | exlnbiac, De f’ oducto
Articulo 7, Numeral 3,4, 5,7, 8. A 52 eovdlexia teclics con ac UM W
Articulo 33, Numeral 4.) dE’ lon'I\)CJ l
| C
S evdeacio en baro de bombie con
1.4 Instalaciones sanitarias lvamanas delenciades. Fa bano cle
i 3' - - - -
ﬁ?ﬁ,‘g?&fﬂﬁ%&agl 3 (15| 0 Muides Se Eockencia nleredaies sin
6.3, 6.4; Articulo 32, X \leu:) ~o e euovceEntd S Qi B0
NumaleYﬁJ e NUMJ\ e ‘:*_-“u“ s :\":J-‘\\C_l' I.C}__} [
L,L-_.r\.:--v 15 CAMOCEanlena | l C I
Er‘- a1 OF L‘r_\éi L) C\Ch ouey N0 (LG
A > e W "C 19, B
1.5 Distribucién y dreas £on conchiiigy Ve WH\D =l ban |; A
(Resolucién 2674 de 2013, mea Ap eltus&aton.
Art. 6 Numeral 22;2.3;24; | 2 | 1 | 0 !I
2.5. Art. 31 Numeral 1, 2y 4) X \
1 C
CALIFICACION DELBLOQUE |5, 5 La calificacién del blogue corresponde al 11% del total del acta \
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2.1 Condiciones de equipos

Resoluc
fmlculo 8, Articulo 9,
Numerale
Articulo 1
Articulo 34.)

2.2 Disefio ¥ f

AR

ilios
s on 267412013,

s1,6,8Y 9,
0, Numerales 2 ¥ 3.

[
Fl.:acr:. Ae roale cnes de ronaelooles
¢

S5¢ eude

S n ('QV\(;;‘:_,\.“;_,;{ f":;‘\\ a0
A \Doficbj.\b:: r__\e Cl\mi.'_jfc.“-—]l»wltp_.
Atomalacid e sociedad

AND (04

=& puadenca

;C{;QL-& L.I froe rc::.gru“)\ol_ oo e E"’“[E

unclonamlento
de equipo ¥ utensilios

(Resolucion 2674 de 2013
Art. 10 Numeral 3, 5; Art. 18

Numeral 3.3; Arl
Art. 31 Numeral 1; 2; 3)

2.3 Superficies de contacto

con el alimento.
Resolucién 2674/2013,

22 Numeral 2, | A

iculo 8; Articulo 8, 4

Numerales 2, 3,4,5, 7y 10;
Articulo 34. Articulo 35,

Numeral 8 y 10.
Resoluciones 683, 4142 y 4143

de 2012; 834 y 835 de 2013)

C

o euvdenaq g::_,lx(.ocm £n \ood(—‘- O r_l('-
W\ materomento de malenal L“\’j‘““""
<ctnilono, ~todea -l

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

6,9 ]

La calificacién del bloque corresponde al 10% del total del acta ]

MANIPULADOR DE ALIMENTOS

3. PERSONAL

A

AR

HALLAZGOS

3.1 Estado de salud.

(Resolucién 2674/2013,
Articulo 11; Numeral 1, 2, 4, 5.
Articulo 14, Numeral 12.)

2,5

3.2 Reconocimiento

médico.
{Resolucion 2674 de 2013,
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)

o e rcl

Impresitn: Secretaria Ganers) - Stbireccitn kmpnania Dessrital

3.3 Practicas higiénicas
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 14, Numerales 1, 2, 3,
4,56,7,8 910 1,13y 14,
Articulo 36. Articulo 35,
Numeral 5y 7.)

[

<6 BT\

Yarsonal un puala o
50A f.ﬂ'\ﬁfcmﬁ O Aecund o 1\{;. ,—,,13(_-,\\ 3,
Gn "N 21 C'l e Select A e ol oS
Se eadeaca ri &ssonal Mo olacky
D {')t;)i‘(—'l( Lon a0 oo \d

:J{hl.hd&d, Auec ar- \ H?(ur B G OOV -
C
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e o atriial de S5 ud de Buga- ta o
3 ESU se Iﬂ d SHJ‘UC] ﬁblic a 3 T -:-... % ; n I l'lﬂ H
"nsp Gm 4 sba “ac;etaar : :nfnque Pde i . - Ty PP 4 = ~ir 4 e
, hahldas % el {.iu‘: B““eu:aﬂw;hipﬁ erca -I . .;- -..- 3 '“’{P .

i

— -

- o £ &5&2003%}&3!\

CONTINUACION -
b 3. PERSONAL A AR |
| MANIPULADOR DE ALIMENTOS HALLAZGOS
Ceen
PN O [ K cenid
) NG \ PPCENUO G (on, 0 €
r \:“ nen\ @ Sia t-:-nign.r o AD Se :_:r !j
C S L
4 edueaciény ABRBECE 5 1y 5] g | . l"\;""\“‘ e condplas adao g
g O‘Udbnz 0 L] i f‘PFJf'\P C) 2 . o = o & |
ﬁiu‘uosﬂvm.mmuloﬁﬁ.) A \ Qe o dolacid,

lh ,5 1 La calificacion del bloque corresponde al 16% del total del acta \

4. REQUISITOS | HALLAZGOS

HIGIENICOS

4.1 Control de materias
primas e insumos
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 16, Numerales 1, 3,4y 5i
Articulo 35, Numerales 1,2y 3.
Resolucion 5109 de 2005.
Resolucion 1506 de 2011.
Resoluciones 683, 4142y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013.)

0 I s T

4.2 Prevencion de la
contaminacién cruzada
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 16, Numeral 7;
Articulo 18, Numeral 7;
Articulo 20, Numeral 5;
Articulo 35, Numeral 4.)

4.3 Control de proceso

(Ley 9 de 1979, Articulo 293,
425, Resolucion 2674/2013, 3 15! o
Articulo 16 Numeral 3; 1
Articulo 18, Numeral 3.1, 3.2,
33y5)

Imysrenta Disintal

4.4 Operaciones de
envasado y embalaje
(Resolucion 2674 de 2013 e
Art 17; Art 19. Resolucion 683, | 3 | 19 0
4142 y 4143 de 2012. A
Resolucion 834 y 835 de 2013.)

Genedal -

Hoja 417
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UA
coNTNLAC A |AR| |

HIGIENICOS

cedenciay requisitos

45Pro

les
l?P?:soluclbn 2674 de 20 ; 3 : 0
Art. 31patagtain 2. Aﬂms: 4
Resolucion 5100 de 2009, X
Decreto 1686 de 2012

Art 46; 47; 49, 50.)

GALIF'ICAC!ON DEL BLOQUE l yl| . La calificacién del bloque corresponde al 21% del total del acta_\

| HALLAZGOS

5. SANEAMIENTO

|

‘) 5.1 Suministro y calidad ]

de agua potable. .
{Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10; Resolucion 2115
de 2007, Articulo 9. 4
Resolucion 2674/2013,
Articulo 8, Numeral 3, A
Articulo 26, Numeral 4.
Articulo 32, Numeral 8.)

r
[ =]

C
5.2 Residuos liquidos.
(Resolucidn 2674/2013
Articulo 6, Numeral 4,
Articulo 32, Numerales
S5y 10.)
> | C

5.3 Residuos sélidos.
(Resolucién 2674/2013
Articulo 6, Numerales 5.1,
5.2 y 5.3; Articulo 32,
Numeral 5; Articulo 33,
Numerales 5,6y 7)

-
R

Imiprania Desintal

5.4 Control integral

~ de plagas.
(Resolucibn 2674/2013
 Articulo 26, Numeral 3.)

Honia R/7
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de eu (.\Eﬂc\.o B

Iﬂif:ﬁ?.l AR T S

o) iy

Tw:t:-. (K80

NOMENO ¢ ed musile de i
Qi (ovolotdn cle v edod S e
0 |la\qunas ConosiN\os en are _1! \ HHIJ
Lol o f
() CJ(UM‘.J‘\CJ('-&'! de \‘q:) 'S&__'\{_w : Z
1305 de coal\m ‘-‘-tt:: O e ey
e socedad. | N
" e l\l\' L {} M.
No S E:(—"CU\O &N 30 \G‘C‘%(ICET
gg\jwm de \wprela i\t*bm\ v
F_;

Qeos x_l Ec]utjcﬁ,

5.6 Soportes documentales
de saneamiento.
(Decreto 1575 de 2007, 1, 0
Articulo 10.

Resolucién 2674/2013
Articulo 26.)

c

CALFICACION DELBLOQUE |18 | La calificacion del bloque corresponde al 22% del total de! acta

6. ALMACENAMIENTO HALLAZGOS
¥ COMERCIALIZACION A|AR| | |
S cuden\a .(_'J‘ltﬁ.Jr\f_l-l- Es\ibas & e0s
' de dmatrﬂim‘@-niu N e ol o cle

6.1 Condiciones generales

) 3
de almacenamiento. s e clac)
(Resolucién 2674 de 2013
Art. 27, Art, 28 Numeral 1, 3, 5 2t5 0
4,6, 7; Art. 31 Numeral 1, 2, A
3y4)
1 C
, 6.2 Manejo y conservacion No 2= eurdencin 0 odecusrls sepaciion
de productos =n (Lolo pio de leriae de pocksl!
refrigerados o congelados. L | U aas, de B
(Resolucion 2674 de 2013 \ut\m; W ColABs Fias . Yo eudenaidd
Art. 27, Art. 28 Numeral Z; 10| 5 | 0 \ temil |
Art. 31 Numeral 1, 2, 3y 4 X ‘J_@um: amlas de co\icd de Yempactuius

Art. 35 Numeral 4.)

|

- rm‘t 3 & f~:m$4':n:-k'-u—: Wonmtanlales
:;P:ﬂ{_‘{‘.k'_j\\.luddj_ A= !_/
C

% _f}*? 'F‘Jdﬁ‘(\ﬂ Q:Q) oS e 3L Wmier iQ X oA
6.3 Ma hibicién & s A :
E de ::jn[:luyc::s que se es\bay en aety I €abioion de
g expenden a temperatura ma‘ke‘»nm\ nQ \mr).wmu Y SCannd
ambiente. L A= -
3 (Resolucion 2674 de 2013 Art. 27, 5 25| 0 ke I
|  Art. 28 Numeral 3, 4; Art. 31 A \
g Numeral 1, 2, 3y 4; Art. 35
g Numeral 6.)
; C\
H CALIFICACION DELBLOQUE  ||O |  Lacalificacion del blogue corresponde al 20% del total del acta \
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f =ebl=idila Uistrital de 8§
[_ Subsecretaria de S

alud de Bogota
cta de \nspeccion sanitaria con enf

alud Piblica

f- ; : 0que de riesgo /_ T s —
| y bebidas en gfaﬂdf‘s superficies {supermarcaugsnﬁ:;?nﬂ?éggtg; £ Acta Numerg
— e 7 AS05C 00329
’//’-—_ Il. CONCEPTO SA"“'AEIB_ —— 329 4
MNCCIONS COnumm (3ol | oo ——— T
uh De Cumph CONCEPT Com el Ao ol ﬂ\'ﬂl Elg_l::\.!'r[\!_)limienl_u En ‘m_";‘_ﬁ 0 més do e
Favorable vl sea dentficads como mm o
) _‘_90_*?90%, calificado eomn Inaceptabie (), y !I
2.+ Favorable N del porcentap de cumpimento obterdo, e '1
\_‘ | con Requerimientos 60-89, 9%, CONCEPTO SANITARIO & ermer serd |
| DESFAVORABLE y s proceders a agicar ia |
Desfavorable <59,9% MEDIDA SANITARIA DE SEGURDAD |

e muestras

\
me toma d
st V. REQUERIMIENTOS SANITARIOS

\ \ar el establecimiento a \a normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta
\Sa debe ajusiar € 1
= } V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD |

[ | Suspensién total de trabajos o servicios ]
Clausura temporal total . L
II:C_lausura temporal parcial D Decnmtsc:‘ L
YSuspensibn parcial de trabajos o servicios ] | Congelacion L
- Esu'unciénudesnaturauzacibn D i
4 \ Vi. OBSERVACIONES '.
;lPor parte de la autoridad sanitaria: | o5, \oha oo entonicdas (Ol IPE-(:}M\E‘ o \o euckeriude =
o ¢ CIEME \WdpErhdy ~emibAd. Mo 3¢ soachig ! Acedod 63A-LS e
J Ke’:'llﬁ"\ Bre's V-:_‘\Lﬂ_['h_

b

My
|

2345 (e \o Yo mend, Ndmeag de raloiay InFamcCion
ool 4 selaias Qe ¢

,Mj) ammeY. Acvedo 31o-H ]’““. achudod camecal |

Por parte del establecimiento: i e =) ) o \),_)mdu-\-,;g de o\ = \ood

\hadua o

Para constancia previa lectura vy ratificacisn p

i ini isi } el tenido de la presentg acta firman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy —éi"___del it da T _\\.ﬁ\'\-?ﬂ\lﬂa{‘ﬁe} jooe jﬁfj

De |a presente acta se deja copia en

en la ciudad de Bogota D.C |
A poder del i tante | I, iento o quen |
sbancdis b isile: el interesado, representante legal, responsable del establecimient qu

!
r Vil. NOTIFICACION DEL ACTA J

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre: [ 10\ Eryf 11

| ; -
1i NOTA: El acta debe ser nolificada dentrg gg yn, plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA |
l = f—-E_iﬂ_uJ Voo s H Nombre: “EULL0E Aot
| Tipo de documento! . C

f

Tipo de documento:
| Numefo de documento: |0 155101 1

o

e
Yo3jos 1 | Nomero de documento: Y A

Eli Profesion y oficio:. 1} 71 ’_i_r._f_"_'liri rtim 1wk ) | Profesin u oficlo: YLe v (00 L . n TS

F HFirma: LN 1! Hi{": it i ‘ : [.: /,i_- Firma: :-___ - >
| PORPARTEDELAAUTORIDAD SANITARIA | POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO T
E{EW* Do vort T Nomtre Ao Tiav o Auka ol
i_‘Er:-:iq?_d_ocymunlu. ¥ ’.:'r - - |Twode dnf-.uﬂﬁntu CC[T](_.':E [____]Ni_l‘[_1PEF":_ s lpTel ||
2| Nameio ds documents: 77 JA7 N . Numero de documento:; ‘\l‘ 119 V) ]
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e Codigo: IWC-INS-FM114 | Versin: 05 Fecha de emision; 2021/06/13
Ciudad / Depto TABIO-CUNDINAMARCA  Fecha 2023-10-25 Y 26 Acta Na, &
DATOS GENERALES
Cédigo de inscripeién planta: | 9000195374-8 ! Direcein: S THIR SR AL ERA R ORER I LA,
Razdn Social : LAGTEDS WILLA AURA 5 EN GS Tel&fonos: | 310829178E
MNIT-C.G.: | 9000123748 = Correo electrdnico: | villaaura@hotmail.com
. |MARIA NANGY GASTRO
Reprasentanta Legal: MILLAN Fax: MO REPORTA
GTT: | [ CENTRO ORIENTE 2 Oficio comisorio: [ 7303-4258-23
Objeto de fa visita : REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A GESTION DE RIESGO, CON EL FIN DE VERIFICAR EL

CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO
616 DE 2006, RESOLUCION 2310 DE 1886, RESOLUCION 1804 DE 1989 Y DEMAS REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE

DATOS DE PRODUCCION

T— o Lo o s ot o i s h'
Macuilas: NO

Subcategorias evaluadas: 1.1.1 LECHE LIQUIDA {(CRUDA, PASTEURIZADA, ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERILIZADA)

Lineas de subcategoria del alimentos Volumen / afo

1.1.1 LEGHE LIQUIDA [CRUDA, PASTEURIZADA,

ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERILIZADA) PRSEOR LIEROGH G '

Subeategoria 1: 1.1.1 LECHE Liquina (CRUDA, PASTEURIZADA, ULTRAPASTELIRIZADA, UHT, ESTERILIZADA) |

1. DISENO ¥ CARAGTERISTICAS DE LAS INSTALAGIONES

|
I
No. |[CRITERIOS EVALUADOS Evaluacién | Calificacién| Critico |Observacionas
11 El establecimiento presenta una adecuada localizacion vy 10 En drea de almacenamiento de producto lerminaclo :-u‘
" |disefio. Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2,1.3, 21, 23 y26 ar evidencian entre luces en puerta, |
N
|1 disefia de las instalaciones de elaboracidn de alimentos, s evldelnma eapacidad N cuarln.‘f lj".;
: almacenamients de producto en proceso y prodocin
procesamiento, empague y almacenamiento es adecuado y ) ; X ; : , 1
; o ; ; tetminado  insuficiente, debajo de difuscies
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones ar 10 i i Fie |
i s B E pegados a la pared, que impide circulacion o
y permitic la circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 ’ T
At 6 num. 2.3 operarios al interior  de los  cuartos

almacenamiento. |

El diseno de la instalaciones de las éreas de proceso permite
1.3|un adecuado flujo de maleria prima, preducto y personal , Res. a 10 |
2674 de 2013 Art. 1B num. 5

Pisos, paredes y techos tienen un diseno adecuado y posaen
1.4{un buen estado de mantenimiento. Res, 2674 Art. 7 num. 1.1, ar 5

1223, 4 5,6y7 baldosas sueltas y rotas.

i
En al drea de recepcion de leche se evidencian varia: ‘
|
|

El disefio, capacidad y dotacidn de las unidades sanitarias es El baiio de mujeres comparte ambientalments (pail:

|
15 adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 pum. 6.1, 6.2, 6.3, y6.4 & ¥ alta} con lockaers !
Posee filro(s) sanitariofs) y estacion(es) de limpieza y
1.6|desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, a 10
num 6
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El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacidn.

Se evidencia empozamientos de agua en aren b

2013, Art18,

7| Res. 2674de 2013 A, 7 num. 1.3, 1,4 B 5 produccion
El diseno del area de residuns sdlidos y su ubicacitn no
1 g|oenera riesgos de contaminacion a la materia prima, dreas de s
" |proceso o producto . Res. 2674 de 2013 At 6 num. 5.1, 54 y 2 1
At 33 num. 5y 6
-‘-‘-\-‘---'i—
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor tatal de Iz evaluacion) 12
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacion| Critico |Observaciones
B Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los
' |procesos que se realiza. Res, 2674 num 8, Art. 10 num. 3 q ¥ !
M, S |
Poseen un disefio sanilatlo y funcionamients adecuado. Aes. |
2.2]2674, Art. 9num. 1,2,3, 4,5 6,78, 9 10, 11; Art. 10 num. 4, a 25
Art 1B num. 10, Aes. BB3 de 2012; Art. 13 num. 1,1
e
24 Procgrama de mantenimients de equipos y utensilios. Res.
512674 de 2013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 B 25
Calibracion da equipos de medicidn . Res. 2674 de 2013 Art. R
2.4 o5, a 20 |
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 18% del valor total de la evaluacion) 15
3.|REQUISITOS SANITARIOS ¥ AMBIENTALES Evaluacion | Calificacidn| Critico |Observaciones I
ad Programa y registros de control de calidad de agua potable. ; 2
" |Res, 2674 de 2013. Art. 6 num 3, Arl. 26 num 4 a 5
——
Programa documentado e implementado para el manejo
3.2|integral de residuos solidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, a 25
Art. 26 num. 2 ——
Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 No se garantiza |a debida hermeticidad de la planls
3.3/Ar 6, num 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num ar 125 algunos registros no garantizan el debido enfoque
7 preventiva
Programa de limpieza y desinfeccién de dreas, equipos y
3.4 |utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num, 3.2; Art. 26 num, 1; a 25
Art, 28 num 7 |
Porcentaje de cumplimiento {equivalente al 20% del valor total de la evaluzcion) 18
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MAMIPULADOR DE _ i
4. ALIMENTOS Evaluacion | Calificacion| Critico |Observaciones
a1 Programa documentado e implementado de educacion a4
" |sanitaria dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14 =
43 Practicas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res, 2674 aa
““lde 2013 Art 13y 14, B
4 Estado de salud del personal manpulader de alimentos. Res, aa '
*|2674 0o 2013 Art. 11 An. 14 num. 12 i .
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de 1a evaluacion) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion | Calificacion| Critico |Observaciones
|
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num, i
5.1{1,2,3,45, 6,7.8; Art, 22 num. 1, Arl. 28 num. 1,3,4.5 Art. 29 a 20 |
num 1,2, 3,5,6,7,89y10 —
52 Flujes ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas, Res. o0 |
"““|2674 de 2013 Art. 18 Num. 5: Art, 20 num. 1y 4 2 |
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, |
o8 tiempo, entre otros) adecuados durante la produceldn de 20 [
“lacuerdo al tipo de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. ﬂ !
2, At 1Boum, 1y 2 — i
G Conservacidn adecuada de preducto en proceso. Res 2674 de - 10 |
' |

e
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55

Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012,
2674 de 2013 Art 17, 19 num 1 vy 2; 4142 de 2012; 4143 de
2012; 834, 835 de 2013,

a

Sistema de aseguramiento y control de calidad, Res. 2674 Ar.

5.6 (_ar 10
23 y Res. 1619 de 2015 .‘ﬂa. Pé’f.-—- o]
Porcentaje de cumplimiento (equivalents al 20% del valor total da la evaluacién) = 18 |
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUGTO Evaluacion %alificaclén Critico |Observaciones
61 Pragrama de muesireo, cuarentena y liberacion de producto. o5
| Res. 2674 de 2013 Art. 22 num 1, 2y 3 &
g Wida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art, 3, Art.19, num 3. 15
| Res. 5108 de 2005 Art. 3 .
i Se observa hacinado el cuarto destinado para tal fin |
6.3 :Imacenamrento de producto terminado. Res, 2674 de 2013 i 7.6 Se encuentra producio adicional en zona dn|
28 num. 1,23 4y5
despacho.
6.4 Rotulado del producto terminado, Aes, 5109 de 2005 y cuando 75 Unica linea de produccién de este producte, so avalin
"l aplique Bes. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 ar ' en acta anterior con cumplimiento.
| Trazablidad, recall y manejo de devoluciones. Aes. 2674 de |
6515013 Ant. 28 num. & Ca’) iz ,
IV |
6.6 Transporta producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art, 29 a 15 |
Porcentaje de cumplimiento {equivalente al 15% del valor total de la evaluacisn) | 12
Porcantaje de cumplimiento subcategoria | &85




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPEGCION

Invima

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

e et Ve b

Codigo: WC-INS-FM114

il

Versidn: 05

Fecha de emision; 2021/06/13

Lineas de subcategoria del alimentas

1.1.2 BEBIDA LACTEA FERMENTADA Y ALIMENTO LAGTEQ

Vaoldmen / afio

12000 LITROS/ANG

Subcategoria 1:

1.1.2 BEBIDA LACTEA FERMENTADA ¥ ALIMENTC LACTEQ

1. DISENO ¥ CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No, |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calificacion | Critioe |Observaciones
1.4 El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefio. ar 10 En area de almacenamiento de producto lerminado se evidancian
"'|Res. 2674 At 6num. 1.1, 1.2,1.3, 21, 23 y28 enlrs lUcas an pusrta
:I'og:sz:;ea?a !a:m::;ilsc Dnﬂa?m:ge::;a:;::zlbgsdzd:LT:drg%' Se evidencia capacidad de cuartos de almacenamenio e
: i Y . 2 y producto en proceso y producto terminade insuficienta, delago
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y ar 10 du HIEORSE: ¥ pBgaHoE & |8 perad. que Wibids BinculAGon e
permitir la circulacién de los operarios. Res. 2674 de 2013 A, 6 ik M pared. q pices GitichlAch
um, 2.3 operarios al interior de los cuartos de almacenamiznto.
El disefic de |a instalaciones de las dreas de proceso permite un
1.3 {adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res, 2674 a 10
de 2013 An. 18 num. 5
Pisos, paredes y techos fienen un disefo adecuado y poseen un ; G G
1.4|buen estade de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, ar 5 E: el ?:aeliii r?;:g]scldn de:hone e evidention vafor)
3, 4,5 6y7 ldosas su ¥ :
15 El disefio, capacidad vy dotacidn de las unidades santarias es 5 El bafio de mujeres comparte ambientalmenta (pane afta) con|
“|adecuado. Res. 2674 da 2013 Art. 6 rum. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 o lockers '
Posee [Mrols) samtariofs) y estacion(ss) de [Nmpieza y
1.6|desinfeccidn. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Arl. 20, a 10
num & - =
El sistema de drenajes no ganera riesgos de contaminacion. Res. : i i
1.7 2674de 2013 Art. 7 num, 1.3, 1.4 ar 5 Se evidencia empozamientos de agua en area de producnio
El diseno del drea de residuns solidos y su ublcacidn no genera
18 nesgos de contaminacion a la matena prima, areas de proceso o 10
“lproducte . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5 &
y 6 —

=

aje de cumpii

o (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

13
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2.|EQUIPCS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
51 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los 30
" lproceses gue se realiza. Res, 2674 num B, Art. 10 num, 3 2
Poseen un disefo sanitario y funcionamiento adecuado. Res.
2212674, A 9um. 1, 2, 3, 4, 5, 8, 7,8, 9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Arl a 25
18 num. 10, Res. 683 de 2012; AHL 13 num. 1,1
a7 Programa de mantenimiento de equipos v utensilios. Res, 2674 de B
12013 Att. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 2
2 4| Calibracion de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20 \
Farcentaje da cumplimiento (equivalente al 18% del valor total de la evaluacicn) 15
3,|REQUISITOS SANITARIOS ¥ AMBIENTALES Evaluacién | Calificacién | Gritico |Observaciones
54 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. 5
12674 de 2013, Art, 6 num 3, Art. 26 num 4 2
Frograma documentade e implementado para el mangjo integral i
3.2|de reslduos sdlidos. Res. 2674 de 2013 Arl. 6 num, 5, Art, 26 a 25
num. 2 -
23 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. i2.5 No sa garantiza la debida harmaticidad de la planta, alogones
“oum 2.1, 5.3, At 7 num 6,3 ; Arl. 26 num 3; Art 28 num 7 i 8 registros no garantizan el debido enfoque preventivo
Programa de limpieza y desinfeccion de dareas, eguipos y
3.4 |utensilios. Ras. 2674 de 2013 A, 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. a 25
28 num 7 )
Parcentaje de cumplimiento (eguivalente al 20% del valor tolal de la evaluacion) 18
A REQUISITOS PARA EL PERSONAL MAMNIFULADOR DE Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
ALIMENTOS
a1 Programa documentado e implementade de educacidn sanitaria = a4
* |dirigide a los trabajadores. Res. 2674 Art12, 13y 14
8 Practicas higignicas y Dotacion de los trabajadores. Hes, 2674 de g
“|2013 Ar. 13 y 14, g
43 Estade de salud del persenal manpulader de alimentos, Res. a3
2674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12 4 o
Porcentaje de cumplimiento {equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) N 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion | Calificacion | Critico | Observaciones
Control de materia prima o insumos, Fes. 2674 Art. 16 num.
5.111,2,3,45 6,78; Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. a 20
1.2,3,56 7.83y10 e
5.2 Flujos arenados, lineales y sin eperaciones cruzadas, Res, 2674 4 50
“"lde 2013 Art, 18 Num. 5: Art, 20num. 1y 4
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tismpo,
&y entra otros) adecuados durante la produccidn de acuerdao al tipo 5 20
““|de productn, Res. 2674 da 2013 Af, 22 num, 2; Art. 18 num. 1 y
2 T
£ Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 4 10
“*leo1a, Art18. o
Contral de envasado y embalaje, Resoluciones 683 de 2012,
5.5|2674 de 2013 At 17; 19 num 1y 2, 4142 de 2012; 4143 de 2012, a 10
B34, B35 de 2013, ; ——
Sistema de aseguramiente y control de calidad. Res. 2674 Art, 23 : ) \
58]y Res. 1619 de 2015 L (-ﬂ- 12___, .
Porcentaje de cumplimiento (aguivalente al 20% del valor total de la evaluacion) _fp—é‘——- 18
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Ewvaluacion 4 Calificacion | Critico |Observacionss
61 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. 4 o5 =
*"|Res, 2674 de 2013 Art, 22num 1, 2y 3 -
g2 Vida otil del producto. Res, 2674 de 2013 At 3, Art19, num 3. a 15
““|Res. 5100 de 2005 Art, 3 o
Almacenamianto de producto terminado. Res. 2674 de 2013 At . Se observa hacinado el cuarto destinado para 1al fin -
6.3 28rum, 1,234y 5 o 5 encuentra preducto adicional en zona de despacho,
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Wer analisis de rolulado general vy nuliicicnal  para
B4 Rotulade del producto terminade. Res. 5109 de 2005 y cuando . producto"Kumis semidescremado con dulce marca Pl
“*|aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 ar - por 200 g* £l tamafio de |a tabla nutricional no cumyple o o
25%
Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones, Res. 2674 de 2013 C 6 /.—-'—:— e ]
6.5 ar ™ 5
Art. 28 num. 6 ”‘,f; __|
B.6|Transporte producto terminado. Res, 2674 de 2013 A, 29 a v' =15
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) | 12
Parcentaje de cumplimiento subcategoria | BH
oy T
i
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Lingas de subcatagaria dgl alimentos

1.5,1 QUESO CAMPESING, QUESO DOBLECREMA

Subcategoria 1

|
|
Valumen [ afo !

135 TON/ANO ;

1.5.1 QUESOS FRESCOS (ND MADURADOS) |

1. DISENC Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

|

No. [CRITERIOS EVALUADOS Ewvaluacidn | Calificacian | Critico | Observaciones
19 El establecimiento presenta una adecuada localizacién v disefo. r 10 En #rea de almacenamiento de producto terminado se evidenrio
"' |Res. 2674 A, Brum, 1.1, 1.2,1.3, 21, 23 v 26 A entre luces en puerta. '
El disedo de las instalaciones de elaboracion de alimentos, & eviionia canacidad i chdrton. e Almacenanichie Tl
procesamienta, smpague. y aimecenamienic ee. adecuato ¥ raducto en roc:gso oducto terminado 'nsuhuiecnrs- l-lt'h I
1.2|cuanta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y ar 10 EE difusuresp ;0?3 {6 et e e Ein_ul'q'r.mf“'l';“
permitic la circulacidn de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art, & @ -y p_ega P . Y pice, Sl ¥
Aum. 2.9 cperarios al interior de los cuartos de almacenamianto.
El disefio de la instalaciones de las dreas de proceso permite un
1.3{adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 18 num. 5
Pisos, paredes y tachos fignan un disefo adecuado y pasesan un) ) ) . —
1.4|buen estado de mantenimiento. Res, 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, ar 5 En 8t dra. de: recsnckin de. leche 3 evidenciari va |
baldosas sueltas v rotas. |
3, 45 6yT
15 El diseno, capacidad y qorac'lc‘m de las unidades sanitarias es 5 5 El bario de mujeres comparte ambientalmente {parte alta) oo
*adecuado, Res. 2674 de 2013 Art. 6 num, 6.1, 6.2, 6.3, y 6.4 lackers
FPosee filtro(s) sanitariofs) y estacion{es) de lmpieza vy -
1.6|desinfaccién. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5, Art. 20, ] 10 !
nurm g ————
El sisterna de drenajes no genera riesgos de contaminacion, Res. ; ’ . o
1T 2674de 2013 A 7 num. 1.3, 1.4 ar 5 Se avidencia empozamientos de agua en area de procuceio
El disefio del drea de residuos sdlidos y su ubicacion no genera
1.8 riesgos de contaminacion a la mataria prima, dreas de proceso o i 10
“|producto . Res, 2674 de 2013 Art. 8 rurn. 5.1, 5.4 y A, 33 num. 5
y 6 i ¥

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

12
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2.|EQUIPCS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
51 Cuenta con los equipos suficientes v adecuados para los 56
' |procases que se realiza. Res. 2674 num B, Art. 10 num. 3 4
Poseen un diseno sanitario y funcionamiento adecuado, Res. -
2212674, A, 9rum. 1,2, 3, 4,5, 6, 7,8, 9,10, 11; Art. 10 num. 4, Art a o5
18 num. 10, Res. 683 de 2012; At 13 num, 1,1
2.3 Programa de mantenimiento de squipos v utensilios. Res. 2674 da 5
312013 A, 22 num. 2, Art. 10 num. 5 § 2
2 4|Calibracion de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (aquivalante al 18% del valor total de la evaluacian) 15
3.|REQUISITOS SANITARIOS ¥ AMBIENTALES Evaluacion | Calificacién | Critico | Observaciones
a1 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res.
o674 de 2013, Ant. 6 num 3, Art. 26 num 4 A %
Programa documantado @ implameantado para &l mansjo inteqgral
3.2|de residuos sdlidos. Res. 2674 de 2013 Arl. 6 num, 5, Art, 26 a 25
num. 2 _
a3 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 An. 6. - 12,5 Mo se garantiza la debida hermeticidad de la planta, algu .I
“num 2.1, 5.3, Art 7 num 6.3 ; Art. 26 num 3; Art 2B num 7 ] registros no garantizan el debido enfoque preventive |
Programa de limpieza vy desinfeccidn de dreas, equipos vy .
3.4 |utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. a 25
28 num 7 o
Porcentaje de cumplimiento {(equivalente al 20% del valor total de |a evaluacion) 18
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE y " _ :
4, ALIMENTOS Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
4 Programa documentado e implementado de educacion sanitana ad
' |dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Ar.12, 13y 14 2
4 5| Tacticas igiénicas y Dolacidn de los rabajadores, Res. 2674 de 2
“lao1aAn 12y 14, B
49 Estado de salud del personal manpulador de alimentos, Res. s
12674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12 1 =
Porcentaje de cumnplimiento {squivalenta al 10% del valor total de la evaluacidn) 10
5. |OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
Control de materia prima e Insumes, Res, 2674 Art. 16 num,
51(1.23.4.5 6,7.6; Ant. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4.5 Art. 29 num. a 20
1,2,3,56,7,8 89y10 i
- Flujos ordenados, lineales y sin operacionas cruzadas, Res, 2674 - 20
| de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4 -
Caontrol de variables de proceso (temperafuras, presion, tiempo,
5 4| Ere otros) adecuados durante la produccion de acuerdo al tipo| a 20
*|da producto. Res. 2674 de 2013 Am. 22 num. 2 Art. 18 num. 1 v
2 =L,
64 Conservacion adectada de producto en proceso. Res 2674 de 10
2013, A 18, A _—
Control de envasado y embalaje. Hesoluciones 683 de 2012,
552674 de 2003 Art 17, 19 num 1 y 2; 4142 de 2012, 4143 de 2012; a 10
834, 835 de 2013, ——
58 Sisterna de aseguramiento y control de calidad, Res. 2674 A, 23 (‘ = 'J 10
By Res. 1619 de 2015 oy o
_’..-l-._"
Porcentaje de cumplimiento (equivalents al 20% del valor total de la evaluacion) V/'( 18
4.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacitn léaFiﬂoaciﬁn Critico |Observaciones
61 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. 25 -
' |Res. 2674 de 2013 Art. 22 num 1, 2y 3 N B
62 Vida atil del producto, Aes. 2674 de 2013 At 3, Art.18, num 3. 5 15
"~ |Res. 5108 de 2005 Art. 3 —_—
6.3 Almacenamiento de producto terminado. Res, 2674 de 2013 Art. i 75 Se observa hacinade el cuarto destinado para tal fin

2Brum. 1,234y 5

encuantra producto adicional an zona de daspacho.

W




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPEGCION
in\/{f‘ﬁa INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
i Cédige: WG-INS-FM114 | Versién: 05 Fecha de amisidn: 2021/06/13
Ver analisis de rotulade ngeneral vy rotricional e
64 Rotulede del producto terminado, Res. 5109 de 2005 y cuando : 75 producta"CQueso fresco semigraso semiduro marsa Dotalo
""|aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 L 4 por 2500 g" El tamario de la labla nutricional no cumple coo ol
25% i
= |
Trazahilidad, recall y manejo de devoluciones. Res, 2674 de 2013 . e
651 art, 28 num. 6 ( ar) é«.” B
= :‘f,{__,_.—— —
6.6 | Transporte producto lerminado, Res. 2674 de 2013 An. 29 a 15
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) | 12
Porcentaje de cumplimiento subcategoria l 85
‘_“"“‘-.,,
A
’fr
(/I
/
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INSF'ECCIaN, VIGILANCIA ¥ CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Subcategoria 1

Codigo: IVC-INS-FM114 | Versibn 05 | Fecha de emision: 2021/06/13 B ‘
Lineas de subcategoria del alimentos Yoldmen [ ano |
1.7.1 AREQUIPE 4.8 TOM/ANO

1.7.1 AREQUIPE { DULGE DE LECHE / CARAMELOS DE LEGHE

1. DISENQ Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Arl. 33 num. &
v 6

Mo. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calificacion | Critico | Observaciones
14 El astablacimiento presenta una adecuada localizacién y disefio. = 10 En érea de slmacenamientc de producto terminado se ewdencin)
""|Res. 2674 Art. 6 num, 1.1, 1.2,1.3, 21, 23 vy 286 antre luces an puerta.
El dlseno_ de lag instalaciones de elﬂburﬂ{:léﬂ de alimenios, S& evidencia capacidad de cuartos de almacenamienin |
procesamiento, empaque y almacenamiento ez adecuado y rodliichs B ortsesn v e R e e dasol
1.2lcuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y ar 10 Ee dirusorespy pega;og a la pared, que impide r-jl'rl ”','"_ir'.\'n e
EE::'grsla cliculasion’ce Iog oferarios. Res. J674 de 2013 AN B operarios al interior de los cuantes de almacenarmisnto i
El diseno de la instalaciones de las dreas de proceso permite un
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 a 10
de 2013 Ad, 18 num, 5
Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y posaen un " . O —
1.4|buen estado de mantenimiento, Res. 2674 At. 7 rum. 11, 12,2  ar % iR edts Bho ool it e
haldosas suelias y rotas,
3, 4.56y7
5 El disefo, capaciddd y dotacidn de las unidades sanélér'las a5 i 5 El bafio de mujeres comparte ambientalmenite (parte allab conl
'~ |adecuado. Res. 2674 de 2013 Arl, 6 num, 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 lockers |
Fosee filrols) sanitario(a) y estacion(es) de limpieza y
1.6|desinfeccién. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art, 20, a 10
num 6 B —
El sisterna de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res. s e R AT B s A
17| 267400 2013 Art. 7 rum, 1.3, 1,4 ar 5 o avidencia empa g produc
El diseno del area de residuos sdlidos y su ublcacién no genera
18 resgos ¢e contaminacion a la materia prima, dreas de proceso o & 1o

Porcentaje de cumplimiento (equivalents al 20% del valor total de la evaluacion)

13




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
!n\ﬁ/fﬁg INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
R R Codigo: IVC-INS-FM114 Versién: 05 Fecha de emisior: 2021/06/13
2.|[EQUIFCS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacion | Critico | Observacionas
54 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los 4t
" |procesos que se realiza, Res. 2674 num 8, Art, 10 num. 3 a
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento  adecuado, Res.
2212674, Art. 9num, 1, 2,3, 4.5, 6, 7,89, 10, 11; Art. 10 numn, 4, Art a 25
18 num. 10, Res, 883 de 2012; Art. 13 num. 1,1 =
53 Programa de mantenimiento de equipos v utensilios, Res, 2674 da " 5
12013 Art. 22 num. 2, At 10 num. 5 '
2.4|Calibracién de equipos de medicidn . Res, 2674 de 2013 Ar, 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 18% del valor tolal de la evaluacion) 15
3,|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones
i Programa y registros de control de calidad de agua potable, Res, a 25
*"|2674 de 2012, Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 ——
Programa documentade e implementado para el mangjo integral
3.2|de residuos sdlidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num, 5, A, 26 a 25
num. 2 ——
23 Programa de control integral de plagas, Res 2674 de 2013 At 6. o 125 No se garantiza la debida harmeticidad de la planta, algunns
T um 2.1, 5.3, At 7 num 6,3 | Art, 26 num 3; Art 28 num 7 " registros no garantizan el debido enfoque preventivo
Programa de limpieza y desinfeccidn de dreas, equipos y
3.4 |utensilios. Res. 2674 de 2013 Arl. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. a 25
28 num 7 e i
Poreentaje de cumplimiento (eguivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 18
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE P e o i
servaciones
4, ALIMENTOS Evaluacion Cal.ihcamén Critico |Qbservaci
R Programa documentado e implementado de educacidn sanitaria 3 a4
" |dirigido a los trabajadores. Res. 2674 A 12,13y 14
#a Practicas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 de " g
Tl2013 At 13y 14, - .
4 Estads de salud del personal manpulador de alimentos. Res. : a3
12674 de 2013 At 11 Al 14 num, 12 T
Poreentaje de cumplimienta {equivalente al 10% del valor total da la evaluacidin) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion | Calificacion | Critico |Observacionas
Control de materia prima e insumos, Res. 2674 Art. 16 num.
51(1,234,5 67,8 Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. a 20
1,2,3,5.6,7,8,9y10 =
52 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas, Res, 2674 % i
Slde 2013 A, 18 Num, 5; At 20 num, 1y 4
Control de variables de proceso (temperaturas, presian, tiempo,
64 entre ofros) adecuados durante la produccidn de acuerdo al tipo i 20
~|de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num, 2; Art. 18 num. 1y
2 T
5.4|CoNServacién adecuada de producto en proceso. Res 2674 de < - _\\
“l2013, Art 18, oo
Control de erwasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012,
552674 de 2013 Art 17, 19 num 1 y 2; 4142 de 2012, 4143 de 2012, a 10
B34, 835 de 2013, .
i idad. | 2674 Art. i
55| Sistema de aseguramiento y control de calidad. Fles. 2674 Art. 23 ( 3 )ﬂ 10
y Res. 1619 de 2015 B 7 —

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

l 18

6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificacion | Critico| Observaciones
Programa de muestrec, cuarentena vy [liberacion de producto. ! 25
8- Res 2674 de 2013 A 22 pum 1, 2y 3 a
6.2 Vida 0til del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. 4 1§
*“|Res. 5109 de 2005 A, 3 e
6.3 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. i 75 Se observa hacinads el cuarto destinado para fal Iin

2Bnum. 1,234y 5

encuentra producto adicional en zona de despacho

X




INSPECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL | INSPECCION ' :
inv’;mé - INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS i
N Codigo: IWC-INS-FM114 | Version: 05 Fecha de emision: 2021/06/13 |

6.4

Rotulado del producto terminado. Res, 5109 de 2005 y cuando
aplique Res, 333 de 2011 y Res, 2508 de 2012

ar

7.5

Unica linea de produccion de este producto, se evaluo e arta]
anterior con cumplimiento.

Trazabilidad, recall y marejo de devolucionss. Res. 2674 de 2013

6.5 "a) Bl 75 / ;
Art, 28 num, 6 ( « 17 |

I |
6.6| Transporie producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15

Forcentaje de cumplimiento (equivalenta al 16% del valor total de la evaluacion)

| 12

Parce

ntaje de cumplimiento subcategoria




| P T | OFICIO COMISORIO
] TR Codigo: IVC-INS-FM101 . Versionm: 04 | Fecha de Emision: 2021-08-23 |  Pagina 1

OFI COM IO No. 7303-4259-23

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2
Respetados sefiores:

= Ubicacién -
Establecimientos (La ubicacién puede determinarse por los funcionarios al momento e
la diligencia)
LACTEOS VILLA AURA S EN CS VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO FI VILL A ()
CARMEN CUNDINAMARCA/TARIO

En el uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente.
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados DEL 23 Al .
DE OCTUBRE DE 2023, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Institulo:

Nombres Cargo / Rol Dependencia
JOSE ARTURO CARRILLO PROFESIONAL UNIVERSITARIO | GRUPO DE TRABAJO TERRKIT()
CENTRO CRIENTE 2
AMPARC TRUJILLO ZAMBRANO PROFESIONAL UNIVERSITARIO | GRUPO DE TRABAJO TERRI ()11
CENTRO ORIENTE 2

* Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Cerlificaciones para los otros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desar
de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccidn, vigilancia y control, ()
las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las norii
sanitarias, sin necesidad de ampliacién del presente documento. Cabe resaltar que los suscritos se encien
facultados para intervenir en la presente diligencia cuando lo estimen conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carne, oficio comis o .
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefénico, con la oficina: GRUPO DE TRABAJO TERRIT( '/
CENTRO ORIENTE 2 DE LA DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS con ndmero telefénico {6
7422121 ext. 7753- 7754- 7755 o mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible:
pagina webinstitucional en el siguiente vinculo https://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulia

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de produ
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pariie

web WWWwW.invima.qov.co en el formulario de denumnr i

: ite.i ; ticion ici . Para denunciar posibles hechos de corrupcion
funcionarios ylo contratistas del Invima puede llamar a la iinea anticorrupcion 745 8593. *Los teléfono
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Bogoté el dia 20 DE OCTUBRE DE 2023 )

Recibido por

somce (€10 (S

Cédula w34
Cargo a.- - Handd.
CLARO MANUEL COTES PINEDO Fecha 235  Ochuhnd [2023

Coordinador grupo de trabajo territorial centro oriente 2

. .8 i . . .'--""'-'-_._“*
Direccion de operaciones Sanitarias ; Q\-D\E:) Zj,-,

Dl Pel102d




__INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | _INSPECCION |

i —

IRy OFICIO COMISORIO
Cadigo: IVC-INS-FM101 + Version: 04 | Fecha de Emision: 2021-08-23 Pagina 1 de 1
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Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2
Respetados senores:

- Ubicacion
Establecimientos (La ubicacion puede determinarse por los funcionarios al momento de realizar
| la diligencia)
LACTEOS VILLA AURA S EN CS VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO FI VILLA DEL
ICARMEN TABIO-CUNDINAMARCA

En el uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados DEL 06 AL 10
DE FEBRERO DE 2023, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:

Nombres Cargo / Rol Dependencia
ESMITH DEL CARMEN BASANTE PROFESIONAL UNIVERSITARIO | GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
BASTIDAS - | CENTRO ORIENTE 2
XIRLY YALENA SOLANO BRITO PROFESIONAL UNIVERSITARIO | GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
' CENTRO ORIENTE 2

‘ Nola: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Audilorias y Certificaciones para los olros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desarrollo
de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccion, vigilancia y control, segun
las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normas
sanitarias, sin necesidad de ampliacion del presente documento. Cabe resaltar que los suscritos se encuentran
facultados para intervenir en la presente diligencia cuando lo estimen conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorio,
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefonico, con la oficina: GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2 DE LA DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS con numero telefonico (601)
7422121 ext. 7753- 7754- 7755 o mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la
pagina webinstitucional en el siguiente vinculo hitps:/app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de pracluc:ms
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina

web www.invima.qov.co en el formulario de denuncias
hitps://sesuite.invima.gov.co:444/Pgr icion lic . Para denunciar posibles hechos de corrupcion de

funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593. *Los teléfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Bogota el dia 06 DE FEBRERO DE 2023

Recibido pgr ‘

Firma 27—611 D‘L\p Cﬂﬁﬁ;@—
Nombre ‘.Lﬂdq Jneth G}.E}D P
Cédula 1016.623.4Y ¢

Cargo - Dlam o
CLARO MANUEL COTES PINEDO Fecha Ob- Felo- 23

Coordinador grupo de trabajo territorial centro oriente 2 5L = ~2022%
Direccion de operaciones Sanitarias f‘”'!'"
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Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2

Respetados sefiores:
Ubicacién
Establecimientoa (La ubicacién puade determinarsa por ko funcionarios al momento da raslizar
la diligencia)
C. |. CARDENAS ASOCIADOS LIMITADA CR B1G No 54 A -32 SUR BOGOTA

En el uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacién, quienes estan comisionados DEL 25 AL 26
DE MAYO DE 2023, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:

Nombres Cargo | Rol Dependencia
"ESMITH DEL CARMEN BASANTE PROFESIONAL UNIVERSITARIO | GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
BASTIDAS CENTRO ORIENTE 2
THAMARA DEL CARMEN CORTES PROFESIONAL UNIVERSITARIO | GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
SANCHEZ CENTRO ORIENTE 2

* Nota: EI Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los oiros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desarrollo
de sus funciones y actividades. estan investidos de amplias facullades de inspeccién, vigilancia y control, segun
las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normas
sanitarias, sin necesidad de ampliacion del presente documento. Cabe resaltar que los suscritos se encuentran
facultados para intervenir en la presente diligencia cuando lo estimen conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorio,
actas de visitas, elc.) a través de contacto telefénico, con la oficina: GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2 DE LA DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS con nimero telefénico 7422121

ext. 7753- T794- 7755 o mediante el Sistema Consulta funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina web

institucional en el siguiente vinculo https://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta php.

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias
https:liisesuite invima.gov.co:444/Parsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcién de
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticomrupcion 745 8593, ‘Los teléfonos se
encuentran ubicadas en la ciudad de Bogotd,

Dado en la ciudad de Bogot4 el dia 25 DE MAYO DE 2023

Cédula =

CLARO MANUEL COTES PINEDO P o ’
Coordinador Grupo de Trabajo Territorlal Centro Orlente 2 ’ Z»(': o z 5
Direccién de Operaciones Sanitarias ' Eecha R
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Inmjg INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTO$
4 : Codgo NCINS-FM114 | Ve 05 | Fecha de emisiin’ 2021/06/13
Ciudad ! Deplo BOGOTADC Fecha 20230525 ActaMN¢ d
DATUS GENERALES
ICo0go de nscrpcion planta. 83031080831 Direccion: | CR81G No. 54A - 32 SUR BR EL GARMELO
Razdn Socks - : Tekfonos. | 3187402090 - 4971365
NIT-CC: Comeo electinien. [ Tull frukas6d @ grmail com
Represcniants Logat mmmungno | P NOREPORTA
GTT: *|_CENTROGRIENTE 2 ] Oficio comisorio: [ 7303-1766-23
lmnum:. WMHMHWMMIMﬂmmqmmmﬂmuﬂ.
: regiamentacion sanitaris vigents, en especial la R Gn 1674 de 2013, Resoluckon 3929 e 2013 y demds
. normatividad aplicable.
DATOS DE PRODUCCION
L2 actvidad industrial realizada en & establecimients &4
i S angeais: i acorde con 1o estaiecido en Cmara de Comercio? i
{Maquaas: | NO
Subcalegorias evauadas: 42 4 PULPAS O PURES DE FRUTAS SE EXCLUYEN LOS PRODUCTOS DE 4 13Y 421
Lineas o subcalegona del alimentos Vokimen | afio
PULPAS DE FRUTAS 3 4000 kg / ARO
Subcaegoria1: | 4.2.4 PULPAS D PURES DE FRUTAS SE EXCLUYEN LOS PRODUCTOS DE 41.3Y 421 ]
Subcategoria 4.24: 1.2-13-14-16-18-22-23-24-31-33.34-41-43-51-52- 53-55-5.
Neo. |CRITERIOS EVALUADOS Evaiuacion | Calificacion | Gribco | Observaciones
1 1 [EYestabiecmiento presenta una adecuada locaitzacion ¥ disefio s
Res 267T4An 6oum 11 1213 24,23 y26 . g \
El dsefio g las Instalaciones ¢ elaboracin de almenios | :emmmmmma;ﬂ
rocesamiento, empaque y almacenamients es adecuado y e ’““:m-“i“m”
12| cuenta con la amplilud suficlente para realizar kas operaciones y ar 10 - g orea m'
[permilr 13 crTLAcHn oe los operarios. Res. 7674 de 2013 Ar 6 despulpada: de \qual menera, se comparte
a4 . parte O pasfio que S& usa para ef ingreso de
. : materia prima y sabida de producto terminado.
Se observa cruce de personal a las dieas de
envasado, despulpado y despacho, ya que
Eldisefio de Ia insialaciones de 1as freas de proceso permile un Pava ingresar a estas dos ufimas, hay que
1.3|adecuado Mujo de matera prima, products y personal , Res ar & Fanstar por @l drea de envasado, de igual
|2674 62 2013 Art 18 num & manera, se comparte pane de pasdlo que sa|
y usa para o ingreso oa malera pima y
de ProduCto 1ETMaNada

b—
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
lnv’ﬁ»ﬁ‘o INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
e il Codigo' WC-INS-FM114 |  Version 05 Fecha de emision: 2021/06/13

Se observan Aminas  desprendidas
paciaimenie y por secciones, en @ drea de|
@vadoe y desnfeccidn Se observa lecho

Pisos, paredes y 1echos llenen un disefio adecuado y poseen| nugoso en aferenies dreas oo @ plants;
1djun buen estado de manienimento. Res. 2674 Al 7 num 1.1 ar L] igual manera, e observa luz deficiente &n
12,23 4 586y7 = drea de despuipado. Se ovserva

compalibles con MoNos en secadn de par
en drea de despachos contigua & cuano o ¥

con acabado N sanitano
HElumwymuum.mhm 3 10
; .-um-mnuzsruamsmsmm.sz.u.yugl
1 J El lavaholas con que cuenla @ plania es)
- Posee flro(s] sankano(s) y eslaclon(es) Oe kmpeza K gnicamenie desinfeccidn de calzado pefo noj
16 |desinfecdn. Res. 2674 de 2013 AL 6 num 63 y 6.5 At 20, ar 5 se cuenta con sistema de Bmpleza del mismo.
3 num 6 . ademds nNo se cuenta con MIVCIVG de su|
e =
II_FEImGﬂmMWImﬂmm 10
Aes 26740e 2013 AR T num, 1.3, 1.4 a
k i El drea de residuos sohdos se ubica conbgua
E1 misefio ael dred de sblicos y su 1o general e o de inhert -
fiesgos de contaminaciSn a la malena pama, dreas o proceso of
18] voducto . Res. 2674 o= 2013 ArL 6 num. 5.1, 54y At 33] & 5 ﬂmrﬂ;.mmhmpm:mmn;nb;
num. 5y 6 \ . de ¥ fnal
Porcentaje de cumpamiento (equivalente al 20% del valor total de & evaluacin) | 14
2|equiPos RequERIDOS Evaacén| Caificacdn | Critco | Observaciones.

mmm@im';mmm

”rmmeum Res. 2674 num B, An 10 num. 3 . % -
Se aDSenva Mesa con cabado O mada en sy .
parte Inferior, de kgual manera, la dosiMicadoral
Poseen un disefio sanflano y lunCionamienio  adecuaco. Res :ﬂqummmmm
; presenta soporles del maierial de equipos]
22)2674 AL 9num, 1,2, 3.4,5,.6, 78, 9,10, 11, AL 10 num_ 4 ar 125
Art 18 num. 10, Res. 583 ge 201Z; Art. 13 num. 1,1 Y ulensiios en contacto con aumentos quel
; 2 1 [den cumpimiento a 1a resolucion 683 oe 2012
\ ¥ en los que se incluyan en ia kstas postvas
que aplque.
S& obsefva signos de (xdo en meds Calia)
] del cuario frio, iguaimente s& observal
2;Hm¢mmmbmamrm.m 2674 125 desprendimiento de pintura en techo de estel
“|de 2013 At 22 rum 2, A 100wm 5 = - cuarto y penéracitn de escarcha del mismo
El programa no se epecula conforme a ko)
esbpulaco
i ! E) programa no se elecita colorme a ol
24 %mmwmm. Res. 2674 de 2013 An P 10 descrio, ya que no se p '3 tes de
| verficacian de Ios lermémetros
_ Porceniae de cumplimiento (equivaiente al 18% del valor total de la evaluacitn) [ 10
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evazaciin | Cauicacin | Critico | Observaciones.
- El kI que & Mueslia para i@ medicidn oe
Programa y regisiros de conlrol de calldad oe agua  Res cloro residual s& encuenira vencido y ademds
31257‘*““.“‘“5“““‘ penbig ar 125 esle no mide Cloro residual sino el tolal para)
: ; pscinas. Ha presentan andlisks,
microbioigcos y hisicogquimcos del agua
Prup:ua..l._._ & imp para & manejg
3.2]de residuos s4idos. Res 2674 de 2013 AnL 6 num 5, An. 26] a 5

num 2

i =1
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
mq INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Codigo IVCANS-FM114 | versien 05 Fecha de emisidn: 2021/06/13
No se presenta regsios actuatizados oe
5 ammqmﬂﬂ?ﬁ"ﬂm‘?” a 128 hefmetickiad y vermicacion ce presencia ¥
& num 21,83 At 7 num 6.3 ; Arl. 26 num 3, Ant 28 num ausencia de plagas
L Se observan desinfectantes sin|
WQMIW*M.W_ | rotutackin cm,mnm
3 4futensiios. Res. 2674 d¢ 2013 AL 6 rum. 3.2, A 26 num. 1) ar 128 procedimiento para manguera de dosficackn
Art. 28 num 7 para of producio ferminado. !
Porcentae de cumplmiento (equivalente al 20% del vake 1otal de 13 evaluaciin) | 17
MANIFULADOR il Conticacis -
tnmuros PARA EL PERSONAL DE E Critco
ALIMENTOS
Programa documentado & implementado de educaciin sanfana) Mo presentan evaluaciones de s
49| anguto a tos radajacores, Res. 2674 AL12, 13y 14 o " capacttaciones realtzadas en el o 2023
Practicas higénicas y Dolaciin de los rabajadores. Res. 2674 z 23
420 e 2013 A0 13y 14,
" lEstago de salid Ol personal manpulador de alimenios. Res - 165 Mo presenta certificado Meédico d& apitid para
4317674 6e 2013 AL 11 At 14 hum. 12 manipulas @limenios 08 UNo de 105 Operarncs.
Porcentaje de cumpimiento (equivalente 3l 10% def valor folal de & evalliacion) ] 7
" 5.|OPERACIONE S CLAVE EN EL PROCESO Evaiuaciién | Calificacn | Critico | Obsarvaciones
Mo presenia sopoftes que den
Control de materia prima e Nsumos. Res. 2674 An. 16 num ) :1mmm ZBO:;IZNTIy "xu
51[1.2345 678 Al 22 num 1; At 28 num. 1,345 AL ar 10 plagu ::“m No'sa
num 1,2,3,5,6,7,8,9y10 . e mp""“' T que """'m'
: I Iw‘ah lm.

Se comparie ambiente ente &3 dreas
lavado de fruta y despuipado, ya que no

Mmmfmmmw. cuenta con puerta al ingreso al Area

5_22-suuzaﬂm_1l.r¢un5 AL 20num 1y 4 - L despuipado; de igual manera, se
parte de pasillo que se usa para & ingreso
= mm;mupmhm
Control de varfables de proceso (lemperaturas, presiin, tiempo |
53 enire obros ) adecuados durante la produccion de acuerdo al lipoj A 10 Se controtan variables de proceso, pero no se
~|de producto. Res. 2674 de 2013 Art 22 num. 2; Al 18 num. 1 registran (choque temmico de frutas)
y2
s‘mmunmmmﬂuzﬁﬂﬂ y 10
T|2013, At 1B
" La ficha lecnica oel maleral de envase (se
comge dwante @ vista), no Oescribe e
|Control de enwasado y embalaje Resoluciones 683 de 2012, malerial, & fabncanle no Certfica grado
5512674 0e 2013 AN 1T, 19 num 1 y 2. 4142 ae 2012; 4143 e ar 5 amenio  (inclusion de Istas  posiivas
2012, B3, B35 oe 2013 narmatividad)  El envasaco se reaiza en area
abierta, e tanque colecior no cuenta con tapa,
¢ techo sobve esa drea 3 rugoso.
No presenta procedimiento de  peticiones,
Queas y Meciamos. Seé evidencld ngreso o
“imuammymcmem Res. 2674 An fruta con ackdez por fuera Oe eslandar. no se
23y Res. 1619 de 2015 - i [evidencia accion comectva Se soclaiizal
= resclucion 1619 de 2015 pama laboralorios
conlralados.
Porcentaje de cumpamients (equ al 20% del valor lotal 0e 3 evaluacion) | "
&.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Izvm] Caiiicacin lmim:m

le
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL |

INSPECCION

Inviria

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Coago VC-NS-FMI1e |

Version 05

Fecha ge emisidn: 20210613

Y Mg
Ries 2674 0e 2013AM 22 um 1,2y )

fe MUESITEo, Cuarentena y Iberacion de produci

125

No se demuestra @ representaividad de 1l
muesira segun el iole yio criterio & evaluar, be|
soclaiza resolucion 1407 de 2022 Mo ge
tbservan acciones comeclivas en caso de
[resutados rechazados por laboratono  of
entidad reguiadora No presentan sopontes de
andlisis de plaguicidas y tontaminantes paral
e producio lerminado Of acuerdo A k|

Iegistio de pIOOUCIOS &N cuarenlena, no e
[0eSCren esta acodn cuaenlena y su
seinG Ninal

[resclucin 3929 de 2013  Se evidencla|

62 Res. 5109 ge 2005 AL 3

Vica (M del productn. Res. 2674 de 2013 An. 3, ARL19, hum 3.

78

La vida (1 no se encuenitra nformackn
£5Crila que valide el tlempo asignado

83 num 1.23.4y5

ANmacenamisnio de producto leiminado. Res. 2674 de 2013 AL

15

54 apaque Rea 333 6e 2011 y Res. 2508 de 2012

Rotutado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuandol

75

Ver anexo para fotutado del arte del produciol
PULFA DE FRUTA LULO POR 1000
GRAMOS. El eslablecimeenio se encueniral
en trancisitn a i normatividad de rotulado y|
eliquetado vigentes resolucion 810 de 2021 y|
24927 ge 2022,

2013 AL 28 num. 6 d

Trazabddad, recal y manejo de devoluciones, Fes 2674 de|

Con los documenlos presentados, no es)
posible realzar una Vrazabikdad completa, nol
presenta  ejercicio  de  recal
procedimiento y de acuerns 3 la naturaieza y|
condiciones de la empresa

66| Transporte produdo termminado. Res. 2674 oe 2013 AL 29

%

o

15

Mo se presentan registros de despacho de
+ | prooucto terminaca

Forcentae e cumpimiento (equivalente al 15% oef vaior Total de i evakuaciin)

Porcentae de cumpmeentn subéategona : | /

&
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TNEFECCION, VIGR ANCIA ¥ CONTROL [ INSPECCION
lnvrmb INBPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
et et L e SO Cadge VCANSIWIIA | Version 04 |___Fecha du emisidn 20210813
[Quded [ Departamente | BOGOTA D.C [recha | - 1023-05-25 [Actamn. [ 4 ]
DATOS GENERALES
CR B1G No. 54A - 32 SUR BA
Cédigo du Invcripeién planta B305108083-1 Dirsteldn EL CARMELO
|Rarén Secisl €.1. CARDENAS ASOTIADOS LIMITADA Teldfonos 3187402000 - 4971165
|NiT . eC s 830510808-3 Corrmo slactrénico full frutaséd @gmail com
[mm JUAN ANTONID CARDENAS ACEVEDO Fax NO REPORTA
61T CENTRO ORIENTE 2 Oficla Comisario 7303-1786-21
Realizar visita de inspectidn sanitaria en atencion a derecho de peticién, con el fin de verificar el cumplimiento de
Objetive de la visita la reglamentacidn sanitarla vigente, en especial la Resolucién 2674 de 2013, Resolucién 3929 de 2013 y demds
normatividad aplicable. *
DATOS DE PRODUCCION
I!mhw 3 L actividad Industrial reslizada en el
© |Maguilas i NOD establecimisnto as acorde con lo sstablecido an Sl
' {4.2.4 PULPAS O PURES DE FRUTAS SE EXCLUYEN LOS PRODUCTOS DE 4.1.3 Y4.2.1
L 7~ 7
TEGORIAS EVALUADAS
s 4 W4
yd - 4
4 7 7
Fd i
Cantidad/Unidad da tiempa
PULPAS DE FRUTAS 4000 kg / ANO
ra
JLHIA:J.‘! SUBCATEGORIA DE !,/ /'
ALIMENTOD
/ £
Vd /
/ !/
/ /
Fi i
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Figra I a8

P N T &L e ]
h\/fﬁ'lO TMAPECCION SANITARIA CON EAFOQUE DE ATESCO A FABRICAS DE ALRENTOS
L ! Bl Elien WEFE TR I Ve 8 T Focha o o iles 3253 (9811
[Pt

"

CONCEPTO SAMTARIO DEL ESTABLECIMENTO

CONCEPTO SAMITARIO: L FAVORABLE |

garve cumpiventa a ias engenoas.
Subcategoria 42.4:12-13-14-16-18-22-23-24-31-33-34-41-43-51-62-53-55-56-61-62-64-65-66—

g itarta vigenie, especiaimente la Ley 9 de 1979 y su reglamemacién, en paricutar

[Gigencas adcionaies especiicas de prodid o process’
[No aphca

‘mcmmmmommm DE LA PLANTA

ACIONES O MANIFESTACIONE S DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DE IVE

Se realica visha en siencidn a solichud por parte del interesado con radicade Mo. 20231076305 de fecha 24002023, Bl establecimiento amvian su
# los comsdores de las juntas comunales por lo gue o3 ona maleria prima pars o secion gastrondmico; da igual manera, e prasenta inencicn
de trienits con nimars BPV-AXP-YEWQ acerca de la rencvadlén del registro santarie con fecha de noviembre 2022, sin resp o racicado por

wste saliends de una Intenvencidn medica, se reallzd produccidn hasia enero 2023

FUNCIORARIOS QUE PREREHCAN | A VISITA C
‘%m*
SANCHEZ

Firms
Nombee
Cage POFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependendia GITLO2
. B i
Gl TTESWTIH DEL BASANTE -
Homine.
Coio —_POFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependunria GII507 d
] ATENDK) POR PARTE DE LA EMPRE SA
Finma
Homtes
Caigo
cc
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PR b St g o

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE HOTULlADﬂ GENERAL DE

ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

Codgo. IVC-INS-FMa22 [ Versin 04 eru.amzm-mza]
ANEXO ACTA DE VISITA
Ciudad y Fecha ( AMAA-MM-DD) . BOGOTA D.C, 2023/05/25
Nombre del Establecimiento C.I. CARDENAS ASOCIADOS LIMITADA :
Identificacién del Producto ARTE PULPA DE FRUTA LULO POR 1000 GRAMOS - SERVICIO GASTRONOMICO
Articudo | .
e REQUISITOS GENERALES OBSERVACIONES

El rétulo no deberd describir o presentar el producto
alimenticio envasado, en una forma falsa, equivoca o
engafiosa o susceplible de crear en modo alguno, una
impresion eménea respeclo de su natweleza o

42

No describir ilustraciones o representaciones grdfica
que hagan olusiones a propiodades medicinales,
prevenbivas o curalivas que den lugar a aprecaciones)
falsas sobre la verdadera naluraleza, origen,
composicién o calidad del alimenlo

43

El rétulo o efiquela no deberd estar en conlaclo directo
con el alimento, o en su defeclo lener autorizacidn del
Invima.

44

Los alimenlos que declaren que su contenido es 100%
nalural, no deberdn contanar aditivos.

45

El réiulo no debe emplear palabras, ilusiraciones o
reprasentaciones gréficas, que sugieran dwecta o
indwectamente cualquier otro producto con el cual el
ﬂpmﬁucludn que so irate, pusda conlundirse o inducir a
suponer que el alimenio se relaciona en forma alguna
con otro producto.

cuyo sabor sea conferido por un saborizante artficial,
deben aparecer con la expresidn “sabor artificial” junto
al nombre del alimento.

ﬁLas lustraciones, graficas o figuras que hagan alusion|
a ingredientas naturales qua no contiena el mismo y] .

NOMBRE DEL ALIMENTO" el nombre deberd indicar
verdadera naluraleza del alimento, normalmente
debera ser espacifico ¥ no gendnico. Se podrd emplaear
un nombre de “fantasia®, “de [ldbnca® o “marcal
regisirada®, siempre que vaya junto con |l
tdenominacién del ahmento y en la cara principal de
@xhibicidn

52

LISTA DE INGREDIENMTES: debe eslar precedda por|
el lWrmino “lngredienie”, y aparecer en orden
decreciente

53

CONTEMIDO NETOD Y DE MASA ESCURRIDA: Se
deba declarar en unidades del sisiema- métnico
(Sistama Internacional)

about:blank
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCIONPYgna 283 _

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE

Cédigo IVC-INS-FM022 Versidn, (4

El nombre del produclo y el conlenido nelo aparecen
en la cara principal de exhibicidn. El temalio de las)
letras y ndmeros del contenido neto cumple la
Raesolucién 5109 de 2005

54

MNombre o Razdn Social y direccidn del fabricante,

“fabricado o envasado por”. En productos
deben precisarse, nombre o razén social y diraccitn
del importador.

envasador o reempacador, precedido por la expresitn|
mportados|

544

Los alimentos fabricados, envasados 0 reempacados|
pornmmldahnpuo_wu siguiente leyenda
“fabricado, envasado o reempacado” por (fabncante,
Mnmmpoudw).mtpommnﬂadnl

juridica autorizada para comercializar el alimento)

551

|58

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase deberd
levar grabada o marcada de cualquier modo ¥
forma wisibla, legible @ indeleble, una indicacion
clave o lenguaje claro (numénco, alfanuménco,
ranurado, elc), acompeiiada de la palabra “lote", o
lotra "L". Se aceptard como lote, la fecha de
minima, techa de vencimiento, fecha da fabricacion
fecha de produccidén y deberd cumplir con el

56.

MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES P
LA CONSERVACION. cada envase debe [ie
grabada de forma visible, legible e indeleble, la fecha
de vencimiento y'o duracién minima, en orden esti

y secuencial, asf:
DIA, MES Y ARO: Dfa escilo con ndmeros - mes
las tres primeras letras o en forma numérica - afa con
los ultimos dos digites.
Dia y mes para producios que tengan una fecha de

wencimienlo no supenor a tres mases. j

57

INSTRUCCIONES PARA EL USO

Instrucciones nacesarias para modo de empled.
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL ] INSPECCIONPSgma 1 =3 _
v{ “a i FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
INViMa ALIMENTOS ENVASADOS Resolucion 5109 de 2005
Cdgo WCINS-FWR2 Yersan 04 Fecha de Ermesan 20220923
Se describe el registro sanitario PSA-
NUMERO DE REGISTRO, PERMISO O
NOTIICACION SANITARIA' de acverds 8 Io ﬂumtelw"” S5
58 |establecdo en el articulo 37 de la Resolucidn 2674 de o vencido; sin embargo, el establecimiento
2013. o las nomas que ko maodifiquen, sustituyan of realiza el producto como materia prima
adiconen. para los comedares de las juntas

REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES

] Daclarscidn cusnbtabiva de ingredientes valiosos o NA"
caracterizantes destacados en el rotulado, por su
presencia o bajo contenido

AR

-_‘9._1"—;&?' i

ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERO dnhmil

At13 uvlilzarse un rotulo o ebqueta complementano que NA
&n ihoma espaliol, la informacidn exigida en

18 Rascluodn 5100 de 2005

533 [Ladedaracién de aditivos ncluys -tmrmngenmyi -
ol especiico

53213 msmmmmomml NA
nciuyen las leyendas y declaracitn respectiva

Qnﬂohsmmewﬂmhshyerdusemh

CALIFICACION Cumple: 2; No cumple: 0; No aplica NA.

hmpindm@hwthMhWyMﬂm
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunclar en la pigina
web www.Invima.gov.co en el formulario de denuncias
httpsJisesuitenvima.gov.co:444/Pqrsd/peticionesisolicitud . Para denunclar posibles hechos de comupclén de
mmmmmmmahﬁmm«nnnm;mm"
encuentran ubicados en la cludad de Bogotd. . -

mummnmmmaﬂnmammmmmmmmm vigilancia y control
con el fin de verificar las condiclones sanitarias del establecimiento.

THAMARA DEL CARMEN CORTES

Nombre SANCHEZ Nombre ESMITH DEL CARMEN BASANTE BASTIDAS

cC 2 59.666.142 cC 27.222 480

Cargo POFESIONAL UNIVERSITARIO Cargo POFESIONAL UNIVERSITARIO
Grupoo

Grupo o Dependencia GTTCO2 Dependencia GTTCO2

POR PARTE DE LA ﬁd \
firma ° " Firma o

Nombre P Nombre o~

ccC
Cargo

< i
Cargo e
4
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