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o Secgt%na Distrital ge SSalud de Bogota e )
e ubsecretaria de Salud Publica D /
Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para. expendlos 7 ACta Numero
- e de carne yfo praducig&eémicascomestnb}es 3 / ASZ21E 707930
ESE )8 o ¥ / das fL D W AN ( Fecha: : / ! ,‘l E" avid
CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO
ID Establecimiento: ~~ |Numero de Insgripcion: A Numero de carpeta: =,
b 49D = Y bYH 17 P A )
Razoén social: T AL A
nNJ) ‘nl\grm
Nombre del establecimiento: N7 (O o N7
L2 VOLL O i)
NF: 102383656530V € Sedet ()1 (A
Direccion: ¥ g B H | { 4 [ 4
Ubicacion: ;J ®) AT -
Localidad: .~ 1\ Cilialabdl UPZ: %) Y [y
wad Y LICIZ Q! & ok D E ]
Barrio: & Pl V4 1D1(O Teléfonos et 2 -’ o | '
Correo electronico para notificacion™ 1) (, [\ | o QO F & HO T A J ¢ {
Nombre propietario: | [y ¢ J T M ,.,(;r D Howbd oo A
Tipo de documento: C.C. .C E. DNITDPEPDPSDPTPD Numero documento: [ J 7 28G9 €5 £
Nombre representante legal: £JO __;'\_; { e
Tipo de documento: C.C.[ |C.E.[_INIT DPEPDPSI:]PTPD Numero documento: | | |
Direccion de notificacion: |- 50 S i Sty I A
ot 2 ; i 4 { § ")
Presenta matricula mercantil del establemmtento SI D NO [ ] %
Linea de intervencion: |~ /
I i R A ] (6 e PN e ’7,,_,)_‘~r/" Q5
Intervencion: il / A HACEMARICNTO O (AR ';: ) "ll' { FEN /
Tipo de establemmlento Cricudio Do Ay g 7o 2]
Establecimiento autorizado: SI [} NO[]
Nlmero de trabajadores: o Horano Diurno || Noc Lumo| ”4 horas LJ Otro: i y
Dias de funcionamiento: Lunes a viernes DDomlngo a domtngo LAFm de s semana [ ] Otro:
Tipo de productos que expende: Carne: Bovina [l Porcina [ Aves ChProductos carnicos comestibles (Visceras) [}«
Otras especies: ___
Otro tipo de productos: SilCkNOOI
CONCEPTQ SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA
Favorable D 5
FECHA DE LA v T Favorable con % De cumplimiento S
ULTIMA s givihil " | requerimientos . Frdat - G o =0
: e At st de la Ultima inspeccion ; /
INSPECCION 7.6 1OT tuey
Desfavorable ] 1
MOTIVO DE LA VISITA
—~ ! __ | Asaciada a peticiones, quejas =
y Solicitud del interesado [ K y reclamos
FgEacn L Numero de radicado: ... /.., ¢c| Numero de radicado:
r=, ? il I 5 >
Solicitud oficial [ | eoento deinterss ensalud piiblicail ] Solicitud de préctica de pruebas/ ]
Numero de radicado: Procesos sancionatorios admin
otro: | Especifique:
EVALUACION
A Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos des-
n.A,ceptabie critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.
Aceptable con Requerimiento | AR Margue con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-
critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

*Al suministrar esta informacion, se autoriza la notificacion electronica
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota : o S

] Subsecretaria de Salud Publica Acta Numero
Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendios V.
de carne y/o productos cérnicos comestibles 7/ AS21E 707930
EVALUACION

i Marque con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos

Inaceptable descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar

Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
No aplica NA| parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razon del no aplica
en el espacio de hallazgos.

Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
Critico C | lainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
que el establecimiento continde ejerciendo sus labores.

I. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO

1. EDIFICACION E A |AR| |

INSTALACIONES HALLAZGOS

1.1 Localizacién y disefio

(Ley 9/1979, Articulo 168, 262.
Resolucion 3009/2010, Articulo
67: Numeral 1, 2, 10. Resolucion | 2
240/2013, Articulo 130: Numera-
les 1, 2, 10. Resolucion
242/2013, Articulo 55: Numera-
les 1,2, 10.)

1.2 Condiciones de pisos y paredes
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.1.  Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Numera-
les 4 5, 11.2. Resolucion| 2
240/2013, Articulo 130: Numera-
les 4, 5, 11.2. Resolucion
242/2013, Articulo 55: Numera-
les 4, 5, 11.2.)

(@

Impresion: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

1.3 Techos, iluminacion

y ventilacion

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral il Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Numera-
les 3, 6, 7, 8, 9, 13, 14. Resolu- | 2
cion 240/2013, Articulo 130:
Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13, 14.
Resolucion 242/2013, Articulo
55: Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13,
14.)

1.4 Instalaciones sanitarias

(Resolucion 3009/2010, Articulo
67: Numerales 15, 16, 17, 18,
19. Resolucion 240/2013, Articu- 3
lo 130: Numerales 15, 16, 17, 18,
19. Resolucion 242/2013, Articu-
lo 55: Numerales 15, 16, 17, 18,
19.)

Hoja 2/8
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota e e e e i
Subsecretaria de Salud Publica Acta NUumero

Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendios
de carne y/o productos carnicos comestibles

/ AS21E 707930

Continuaciép
1. EDIFICACION

(Decreto 1500/2007, Articulo 26,
Numeral 1.2.1).

A | AR| | HALLAZGOS
E INSTALACIONES )
1.5 Programa de Mantenimiento
de Instalaciones 1

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del blogue corresponde al 10% del total del acta }

2. EQUIPOS Y UTENSILIOS

A

AR

HALLAZGOS

2.1 Condiciones de equipos

y utensilios

(Decreto  1500/2007, Articulo
26: Numeral 1.1.1. Resolucién
3009/2010, Articulo 67; Nume-
rales 22, 23 y 24. Resolucion
683 de 2012. Resolucion 4142
de 2012. Resolucion 4143 de
2012. Resolucion 240/13 Articu-
lo 130: Numerales 22, 23 y 24.
Resolucion 242 /2013: Articulo
22: Numeral 2.1, 3.2; Articulo
55: Numerales 22, 23, 24, 32,
33. Resolucion 835 de 2013.)

2.2 Condiciones de los equipos

de conservacion

(Decreto  1500/2007, Articulo
36: Numeral 4. Resolucion
3009/2010, Articulo 17: Nume-
ral 3.3.2.1 Literal e; Articulo 66,
Numeral 6, 7; Articulo 67:
Numerales 25,26,27. Resolu-
cion 240/2013, Articulo 129:
Numerales 1, 6, 7, Articulo 130:
Numerales 25, 26, 27. Resolu-
cion  242/2013, Articulo 24:
Numerales 1.5, 2.1; Articulo 54:
Numerales 7, 8; Articulo 55:
Numerales 25, 26, 27)

2.3

Programa de Mantenimiento
de Equipos y Utensilios
(Decreto  1500/2007, Articulo
26, Numeral 1.2.1)

c]

Impresion: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del bloque corresponde al 12% del total del acta

Cra 32 No. 12-81
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota

Subsecretaria de Salud Publica Acta Numero
Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendios 7
de came y/o productos carnicos comes’ubles # ASZ’I E 70 9 3 0

i . 3

3. PERSONAL MANIPULADOR | ‘A | AR| |

DE ALIMENTOS HALLAZGOS

3.1 Estado de salud (signos

{lesiones)

(Decreto  1500/2007, Articulo
26, Numeral 1.1.13. Resclucion
3009/2010, Articulo 15: Numeral
1, 3.16; Articulo 67: Numeral
21.2. Resolucidon 240/2013, 6
Articulo 14: Numeral 1; Articulo
15; Articulo 17: Numeral 16;
Articulo  130: Numeral 21.2.
Resolucion 242(2013, Articulo
13: Numeral 1; Articulo 14;
Articulo 16: Numeral 16; Articulo
55: Numeral 21.2.)

3.2 Reconocimiento médico
(Resolucion 3009/2010, Articulo
15: Numerales 1; Articulo 67:
Numeral N2 Decreto
1500/2007, Articulo 26: Numeral 2
1.1.13. Resolucion 240/2013,
Articulo 14: Numeral 1; Articulo
15. Resolucion  242/2013,
Articulo 13: Numeral 1; Articulo Ii \
14) |

3.3 Practicas higiénicas
(Resolucion 3009/2010, Articulo
15: Numerales 3.1, 3.6, 3.7, 3.8,
s 4284, 3ib ST, 21AHEE
Articulo 67: Numeral 21. Resolu-
cion 240/2013, Articulo 14:
Numeral 3; Articulo 17: Numera-| 6
les 1, 6, 7, 8, 11, 12, 14, 15, 16,
17, 19; Articulo 130, Numeral
21.2. Resolucién  242/2013,
Articulo 13: Numeral 3; Articulo
16: Numerales 1, 6, 7, 8, 11, 12,
14, 15, 17, 19)

3.4 Dotacion personal

(Resolucion 3009/2010, Articulo
15: Numerales 3.2, 3.3, 3.10,
313, 3.18, 3.20. Resolucion
240/2013, Articulo 17: Numera-| 9
les 2, 3, 10, 13, 18, 20. Resolu-
cion  242/2013, Articulo 16:
Numerales 2, 3, 10, 13, 18, 20)

Impresion: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota

; Subsecretaria de Salud Publica -~
Acta de inspeccién sanitaria con enfoque de riesgo para expendios

de carne y/o productos carnicos comestibles

/ As21E

574

Acta Numero |

707930

Continuacion
4. REQUISITOS HIGIENICOS |

A

AR| |

HALLAZGOS

4.4 Manejo de temperaturas
(Ley 9 de 1979, Art. 425. Decreto
1500/2007 Articulo 8, Paragrafo
1. Decreto 2270 de 2012 Articulo
5. Resolucion 3009/2010 Articulo
17: Numeral 3.3.2.2, Literal b;
Numeral 3.3.2.3, Literal a; Articu-
lo 66 Numeral: 2.1, 2.2, 6; Articu-
lo 67 Numeral: 27. Resolucion
240 de 2013 Articulo 129 nume-
ral: 2, 4; Articulo 130: Numeral
- 27. Resolucion 242/2013, Articu-
~Jo 22;: Numeral 2.2, 3.1; Articulo
- 54- Numerales 3, 5; Articulo 55:
Numerales: 27, 32)

N Fuf

4.5 Condiciones de
almacenamiento
(Resolucion 3009/2010, Articulo
17: Numeral 3.3.2.2, Literal a, c,
d, e; Numeral 3.3.2.3, Literal j.
Articulo 67: Numeral 31, 32
Resolucion 240/ 2013 Articulo
129; Numerales 1, 7; Articulo

Impresion: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

130: Numeral 30, 31; Resolucion
24212013, Articulo 22: Numeral
2.3: Articulo 54: Numeral 2;
Articulo 55: Numeral 30, 32, 36)

3

|
5

F

"5 SANEAMIENTO

A

5.1 Suministro y calidad de
agua potable
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numerales 1.1.11.1, 1.1.11.2,
1.1.11.3. Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10; Numeral 2. Resolu-
cion 2115/2007, Articulo 9.
Resolucion 3009/2010, Articulo
67: Numeral 3. Resolucién
240/2013, Articulo 130: Numeral
3. Resolucion 242/2013, Articulo
'55; Numeral 3) '

AR | |

oo
|

= == - I S T
CALIFICACION DEL BLOQUE | |

| 2

|

| La calificacion del blogue corr:

sponde al 24% del total del acta |

5.2 Residuos liquidos
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.9.  Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Numeral
20. Resolucion 240/2013, Articu-
lo 130: Numeral 20. Resolucion
242/2013, Articulo 22: Numeral
2.4: Articulo 55: Numeral 20, 32)

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota
Subsecretaria de Salud Publica

Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo"para expendios
ductos carnicos comestibles

de carne y/o pro

”Acté Numero “
AS21E 707930

Continuacién
3. PERSONAL MANIPULADGR
DE ALIMENTOS

A | AR

HALLAZGOS

3.5 Educacion y capacitacién
(Resolucién 3009/2010, Articulo
67: Numeral 21.3; Articulo 69:
Numerales 1, 2, 3, 6. Resolucién
240/2013, Articulo 14: Numeral
2; Articulo 132: Numerales: 1, 2,
4. Resolucion 242/2013, Articulo
13: Numeral 2; Articulo 57:

- Numerales 1, 2, 4)

C

CALIFICACION DEL BLOQUE |/ - |

&

La calificacion del bloque corresponde al 22% del total del ac;‘

A | AR

4. REQUISITOS HIGIENICOS

HALLAZGOS

4.1 Recepcion de materia prima
(Ley 09 de 1979 Articulo 345.
Decreto 1500 de 2007, Articulo
31: Numeral 4.2.2; Articulo 36,
Numeral 1, 3; Articulo 41. Reso- |
lucién 2009026594 de 2009 (en ‘
las especies que aplique).
Resolucion 3009/2010, Articulo
66: Numeral 3; Articulo 67:
Numerales 28, 29. Resolucién
240/2013, Articulo 129: Nume-
ral 3; Articulo 130: Numerales
28, 29. Resolucion 242/2013,
Articulo 54: Numeral 4: Articulo
55 Numerales 28, 29)

4.2 Trazabilidad |
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numerales 1.2.2; Articulo 36:
Numeral 5y Resolucion
242/2013, Articulo 22: Numeral
3.3; Articulo 55: Numeral 32.)

4.3 Empaque y etiquetado
(Resolucion 402 de 2002.
Decreto 1500 de 2007 Articulo
14, Numeral 1, 2, 3; Articulo 42,
Numeral 1, 5, 6, 7, 8, 9. Resolu-
cion 5109 de 2005.Resoluciones
683, 4142, 4143 de 2012 y 834
de 2013. Resolucion 3009/2010
Articulo 67 Numeral: 32. Resolu-
cion 222/1990 Articulo 3. Reso-
lucién 240/2013 Articulo 130:
Numeral 32; Resolucion 242
/2013 Articulo 55: numeral 31)

Impresién: Secretaria General - Subdireccin Imprenta Distrital

NA

Hoja 5/8

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co




. Secretaria Distrital de Salud de Bogota et
Publica
Acta de inspeccién sanitaria con enfoque de riesgo para expendios
de carne ylo productos carnicos comestibles

Subsecretaria de Salud

/A Nl SR
 nsTE 707930 H

; /

Continuacion

5. SANEAMIENTO A

AR

HALLAZGOS

5.3 Residuos Solidos
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.9.  Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Numeral 5
20. Resolucién 240/2013, Articu-
lo 130: Numeral 20. Resolucion
242/2013, Articulo 55: Numeral [
20)

5.4 Control Integral de plagas

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.8.).

5.5 Limpieza y desinfeccién de
areas, equipos y utensilios
(Decreto 1500/2007, Articulo 26,
Numeral 1.1.12Resolucion
3009/2010, Articulo67: Numeral | 6
12 Resolucion 240/2013, i
Articulo 130: Numeral 12. Reso-
lucion 242/2013, Articulo 55:
Numerales 12, 38) A

c

Impresion: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

5.6 Soportes documentales

(Decreto 1500/2007, Articulo 26, | 2
Numerales 1.1.8, 1.1.9, 1.1.11).

c]

CALIFICACION DEL BLOQUE |/ -

\ La calificacion del bloque corresponde al 28% del total del acta

6. ACTIVIDADES

SECUNDARIAS G AR HALEAZOS
6.1 Condiciones del area de Y % i
desposte o seccion de desprese. : pd
(Decreto 1500 de 2007: Articulo
8, Paragrafe 1; Resolucion 240 4

de 2013: Articulo 130, Numera-
les 1 y 2; Resolucion 3753 de
2013: Nota Instructivo Anexo; |\
Resolucion 242/2013, Articulo
22: Articulo 55: Numeral 32)

NAIC

[

CALIFICACION DEL BLOQUE

|4

I La calificacion del blogue corresponde al 4% del total del acta ]

Cra 32 No. 12-81 e
Tel.: 364 9090 ;
www.saludcapital.gov.co.
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Acta Numero

S21E 707930

Secretaria Distrital de Salud de Bogota % o —
Subsecretaria de Salud Publica /

~ Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expenduos

de carne ylo preductos cérrucos cemestfbles / A
1. CONCEPTO SANITARIO
% De cumplimiento CONCEPTO Zincepio sanitarc aamtr | Nivel de cumplimiento | £ caso que uno o més de los aspectos
. a evaluar sea identificado como critico
Xj” Favorable 90-100% y calificado como Inaceptable (1), indepen-
S e ' : diente del porcentaje de cumplimiento
f-.,,? e S Ry Favorable con SiEnion; obtenido, el CONCEPTO SANITARIO a
g R T Requerimientos i emitir sera DESFAVORABLE y se proce-
i F dera a aplicar la MEDIDA SANITARIA
Desfavorable <59,9% DE SEGURIDAD respectiva.
lil. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO
Numero total de muestras tomadas e
Numero del acta de toma de muestras ,,/';
- IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Clausura temporal total 7 [:] Suspension total de trabajos o servicios D
Clausura temporal parcial ~ [] | becomiso ey [7]
Suspension parcial de trabajos o servicios Congelacion T
pension p j P [ ] | Cong 3 =
Destruccion o desnaturalizacion j yd D i
VL OBSERVACIONES
c Soriglinn Hcllil5es i jerks A Acde o UsrzT, 5¢c 0 el
Por parte de la autoridad sanitaria: U 3 J st \, o s ‘ e
jt rely j o I e, o S rre fl s (‘,!r (LS &2 SCL ' ¢ ol 3 AAEIA T e LR ) LEL AL U ies e y
.l. ok B2 ccled 3 Cn Pl Prena o, FH0.ar fold o b Uradee HAlcche?
4 NG Trre b our MCACY £5 c r".: e ¢ 4 ; A npe re 7oNs (’? v e 3 }.-?’L ¢ eir (7 $
or parte dei establemmlento
L g 8 R o T A0
WM FUNA Yey fan, = MoYeno ogq 228

Vil. NOTIFECAC!ON DEL ACTA

Para constancia previa Iectura y ratificacion del contenido de ia presente acta firman los golaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy 3 delmesde__ [/ _delafio__7©C 3 enlaciudad de Bogota D. C.
De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien

atendid la visita.
NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

Impresitn: Secrelaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA J “OR PAFTF -DE: F.A AUTORIDAD SANITARIA
Nombre:_h; b §rodd { ':r)(r Zi Kincoia Nombre:
Tipo de documento: e Tipo de documento
Numero de documento: e . E{7 60 Numero de documento: /,-”
Profesion u oficio: /" /, ~., UeTr/i2cvi'o Profesion u oficio: . -
I i / e
Firma: é%;/;«,_:{ : ! Firma: v
POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTD TESTIGO
Nombre: Ve €. A Huieno Fldoauvre Nombre:
Tipo de documento: C.C.[/]C.E[_|NIT[] PEPDPSDPTPD Tipo de documento: C.C.[ |C.E[_|NIT[-IPEP[_JPs[ |pTP[ ]
Namero de documento: ., - &6 2/ Numero de documento: ;
Cargo: Representante legal| | Propietario| | EncargadoJE Firma: //’ 2
Firma: Neyt5ts /

NOTA 1: "En concordancia con lo establemdo en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que la imposicién de un concepto
sanitario desfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara una investigacion administrativa en salud confor—
me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"

NOTA 2: "La Adulteracién, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informacion falsa, registrada en el presente documento 0 sus
anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Codigo Penal Colombiano y Ley

734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario”
Hoja 8/8
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i

: Secretaria Distrital de Salud de Bogota S TR
-~ : Subsecretaria de Salud Publica ‘// R AC’@ Nume',’\o '
g g Actg d?jr?gec?CI?n Vigilancia Ley 1335 de 2.0(.)9“ /.f ARO1E ) Uip b e
E.S.E.: 7 () ! ("f / ( f' iy ;"{ () _/ {1 & J / ’/ Fecha: / / ] /f ‘ PR

Impresion: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

El presente instrumento se utiliza para el seguimiento del cumplimiento de lo establecido
en la Ley 1335 de 2009 y debe ir anexo a las actas de Inspeccion, Vigilancia y Control.

CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO

ID Establecimiento: Numero de Inscripcion: Numero de carpeta:
v "/ y G £ ,:/- / ; .") & (f _}
Razon social: e
\J() OV CLR
Nombre del establecimiento: N s T
07 [l Ol B i
N!T:if G0 D / (J Sede: \Jh e S “Z")
. e y J /
Direccion: [+, 2, B ) A )/ x 1o [
Ubicacion: A ARGy ra
- | \ o { 1
Localidad: 5 O A Clt s fORA L UPZ: 76 y‘/} { [ (i ()
Barrio: AT 19 (1)1{ O Teléfonos (O HPlL.26 16
Correo electronico para notificacion® () A 170 (VO | Q Ho i A DR
Nombre propietario: - (- "\ GA L [ C(INANDO A OA 110 it A
Tipo de documento: C.C.[X]C.E.[_INIT[_JPEP[_JPs[_|PTP[_]|Namero documento: )¢, 2 O 6§55 2
Nombre representante legal: AJO) A CieA
Tpo de documento: C.C.[[]JC.E.[_NIT[_JPEP[_]PS[JPTP[_]| Numero documento: /i (J APLICA

Direccion de notificacion: )C f;)\ g A ; ,?) ( ( 20 e

Presenta matricula mercantil del establecimiento: S NO [] R v o (
/ SO e R G

Linea de intervencién:  (\( / /(( AU {5 & NG 5 / S oS

Intervencion:y '€ 1) 010 o ALrIACErArtfrato PDELPRWE Yo CienviZes A wicy s Cor(s 1B (Cs
Tipo de establecimiento: Eflcnpio § (ARNE Y /() FroDuce S CHM el i e
Numero de trabajadores: O Horario: Diurno [ Nocturno [ |24 horas [ ] Otro; Ecop A ©loe £

{

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [_]Domingo a domingo [ |Fin de semana [_] Otro:

MOTIVO DE LA VISITA

i, Asociada a peticiones, quejas
D Solicitud del interesado s D

Programacion 7 : W | Y reclamos

Numérp detadicace: oY, (1 | il Numero de radicado:
Solicitud oficial [[] | Evento de interés en salud ptblica [ | | Solicitud de préctica de pruebas/
Numero de radicado: Procesos sancionatorios admin L]

otro: [ ] Especifique:

Numero y fecha de radicado en caso de que el motivo de la visita sea solicitud de interesado o asociado a PQR

CRITERIOS DE EVALUACION

c CUMPLE Cuando cumple con el aspecto a inspeccionar o vigilar
N.C NO CUMPLE Cuando NO cumple con el aspecto a inspeccionar o vigilar
N.A NO APLICA v Cuando el aspecto a verificar no corresponde al objeto a vigilar

*Al suministrar esta informacién, se autoriza la notificacién electrénica
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota
Subsecretaria de Salud Publica

Acta de Inspeccion Vigilancia Ley

¥y ¥ Wity b o

1335 de 2009 AROD1E

s e
Uhldad

Acta Numero

=

L
i

2. ASPECTOS A VERIFICAR
ASPECTOS A VERIFICAR DETALLE c INcINA
Prohibe el consumo de tabaco y sus derivados en el
objeto de IVC incluyendo las areas de atencion al
publico y areas de espera tales como terrazas, jardines
1. El establecimiento cumple con las disposiciones |2l€ros, parasoles entre otros. X
establecidas en los articulos 19 y 20 de la Ley 1335 de |El establecimiento NO debe tener zonas de fumadores >‘
200¢, con el fin de garantizar el derecho a la salud de T R
, s oy El establecimiento NO debe tener elementos que
las personas ante la exposicién del humo de tabaco. o
faciliten o promuevan el consumo de tabaco y sus ;
derivados. Ejemplo: ceniceros, fésforos, encendedores, il
presencia de colillas, entre ofros. ig\ 3
La senalizacion debe contar con la siguiente informa o
cion:
! o] i) " Prohibida la Ver .= _ = Tabaco, Cigarrillos y sus deriva-
2. El esnalblemmtento ere contar (?on las sehallzacwnes dos a menores de =4 "
establﬂec:das en el Articulo 2 y Articulo 20 Literal b de la Paréagrafo 1, articul> 2. Este anuncio en ningiin caso
Ley 1;33_5 d§'2009: : ] hara mencion a 1=cas, empresas o fundaciones de
* Sefalizacion "Ambientes 100% libres de humo de | mpresas tabacalerzc. ni empleara logotipos, simbolos,
tabaco y sus derivados”, expedida por el Ministerio de juegos de colores, que permitan identificar alguna de ‘
Salud y Proteccion Social y slas N
° Sefializacion “Prohibida la venta de productos de |Estas sefalizaciones deben indicar el Articulo 2
tabacg y sus derivados a menores de edad paragrafo 1 Ley 1335 de 2009.
lya sefializacion debe cumplir con: =
* Ubicado en sitio visible al publico. La sefializacion debe contar con algunos de los siguien-
= Material resistente y de facil limpieza y desinfeccion. |tes mensajes:
« Las dimensiones deben ser proporcionales al tamafio [+ "Respire con tranquilidad, este es un espacio 100% [
del establecimiento. libre de humo de tabaco y sus derivados";
« No deben incluir figuras alusivas al cigarrillo, ni ningtin [* "Por el bien de su salud, este espacio esta libre de
recordatorio de marcas de cigarrillos. humo de cigarrillo o de tabaco";
+ "Bienvenido, este es un establecimiento libre de humo
de tabaco".
Estas senalizaciones de ambientes libres de humeo
deben indicar el Articulo 19 de la Ley 1335 de 2009. %
3. Cumple con la prohibicion de venta por unidad de Apartir del 21 de Julio del?O‘l‘i quedo prohibi_da la venta |
productos de tabaco y sus derivados. Paragrafo del [POr unidad de productos de tabaco o sus derivados; No -
articulo 3 de la Ley 1335 de 2009. debera existir en el establecimiento cajen!le!s de cigarri- 7
llos abiertas, ni re envasadas en otros recipientes.
4. El establecimiento no vende cigarrillos en cajetillas | Verificar que las cajetillas de cigarrillos sean de minimo '
de 10 unidades. X

menores de 10 unidades

5. El establecimiento cumple con la prohibicién de
vender productos de tabaco a menores de edad. Articu-
lo 2 de la Ley 1335 de 2009

No se evidencia venta, ni consumo de tabaco y sus
derivados a menores de edad durante la visita.

6. El establecimiento cumple con las prohibiciones del
uso de maduinas expendedoras o dispensadores meca -
nicos de productos de tabaco, en lugares y puntos de
venta en los cuales hay libre acceso a menores de
edad. Paragrafo 3 del Articulo 2 de la Ley 1335 de 2008

Se debe verificar que en el establecimiento no exista
maguinas expendedoras o dispositivos mecanicos de
facil acceso a toda clase de publico y/o usuario.

7. El etiquetado y empaquetado de las cajetillas de
cigarrillos que se encuentren en el establecimiento
cumplen con las disposiciones del articulo 13 de la Ley
1335 de 2009.

Paragrafos1°, Articulo 13, Ley 1335 de 2009. En todos
los productos de cigarrillo, tabaco y sus derivados, se
debera expresar clara e inequivocamente, en la imagen
o en el texto, segln sea el caso y de manera rotativa y
concurrente frases de advertencia y pictogramas, cuya
rotacion se hard como minimo anualmente - 21 de Julio
de cada afio. Resolucién 3961 de 2009 y Resolucion
5914 de 2018.

8. El establecimiento cumple con las prohibiciones de
toda forma de publicidad, promocién y patrocinio de
productos de tabaco y sus derivados. Articulos 14,15,
16 y 17 de la Ley 1335 de 2009.

En el establecimiento no deben encontrarse exhibidores
y elementos promocionales o publicitarios tales como:
Vallas, pancartas, murales, afiches, carteles o similares
moviles o fijos relacionados con la promocion del tabaco
y sus derivados.

9. El establecimiento adopta medidas especificas y
razonables para disuadir a las personas a No hacer uso
del Tabaco y sus derivados. Literal C, articulo 20 de la
Ley 1335 de 2009.

En el establecimiento existen acciones o campanas para
el desestimulo del consumo de cigarrillo.

K

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
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4. Cumple con los aspectos verificados de la Ley 1335 del 2009 Si[,] No[ |

Para constancia previa lectura y ratificacion del contenido de la presente acta firman los colaboradores y personas que intervi

nieron, en la visita, hoy JC>  del mes de / del afio __ ~ (7 5 en la Ciudad de
&Lj(_‘,ﬂ/ O
POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre: j(j R e ({‘( [/ [z','p 4 raieh Nombre:
Tipo de documento: (il Tipo de documento: b
Nimero de documento: /|79 (G572 (6O Ntmero de documento:
Profesion u ofigioy” )7~ (, 7 ¢, Oeltitin ¢ 1o Profesion u oji,cio./
Firma: W L~ Firma: /
POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO TESTIGO
Nombre: \('['- (fen  TotenO  Kodrigue ¢ Nombre:
Tipo de documento: C.C.[¥]C.E.[_|NIT[_JPEP[_JPS[_|PTP[ ]|Tipo de documento: C.C.[_]C.E[ INTJPEP[ JPs[_]pTP[ ]
Numero de documento: |7, ¢/ ¢ YU 580 Numero de documento: _—
Cargo: Representante IegaI[]PropEetarioD Encargadofj Institucion:
Firma: ) ey e Fima: .~

NOTA 1: En aplicacion de la Ley 1437 de 2011 articulos 2 y 3 numeral 4 principio de buena fe, hago constar que he recibido copia del acta de visita, la cual haré llegar
al propietario o representante legal del establecimiento o similares, de lo contrario me hago responsable solidario ante cualquier investigacién. La direccién de notifica -
cion debera entenderse que es la misma del establecimiento, salvo que se trate de entidades publicas o establecimientos de cadena, la cual sera la que ellos indiquen;

el propietario o representante legal debera informar a la autoridad sanitaria la direccién de notificacién en caso de cambio. Autorizo a las autoridades de inspeccion
vigilancia y control para notificar o enviar informacion a través del correo electrénico que queda registrado en la presente acta.

NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacién de informacién falsa, registrada en el presente documento o sus anexos, acarreara las
responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cadigo Penal Colombiano y Ley 734 de 2002 Cadigo Unico Disciplinario”

Este es un documento puiblico de conformidad con lo establecido en el articulo 264 del cadigo de procedimiento civil.
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Resolucién fumero = 2 | 4 g del Ug DIC 2020

"Por la cual se expide Autorizacion Sanitaria a un establecimiento de comercio
dedicado al almacenamiento o expendio de carne y productos carnicos
comestibles”

La Subdireccién de Vigilancia en Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud
de Bogota, D.C., en usc de sus facultades legales conferidas por el Decreto 507
de 2013 y en cumplimiento de la Ley 9 de 1979, el Decreto 780 de 2016, Decreto
1500 de 2007 con sus reglamentacion vigente, el Decreto 1282 de 2016 y la
Resolucién 2016041871 del 07 de octubre de 2016, expedida por el Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (INV] MA) y

CONSIDERANDO

Que de acuerdo con el Articulo 35 del capitulo VI del Titulo I, del Decreto 1500 del
04 de mayo de 2007, le corresponde a la Entidad Territorial de Salud, realizar la

inscripcion sanitaria a todos los establecimientos dedicados al almacenamiento o
expendio de carne y productos carnicos comestibles.

Que a través de las Resoluciones 3009 del 4 de agosto de 2010, 240 y 242 del 31
de Enero de 2013, asi como Ia 562 del 25 de febrero de 2016 expedidas por el
Ministerio de Salud y Proteccion Social, se establecieron los reglamentos tecnicos
de los requisitos sanitarios para el funcionamiento de las plantas de beneficio
animal, plantas de desposte, almacenamiento y comercializacion, expendio,
transporte, importacién o exportacién de carne y productos carnicos comestibles

de las especies bovina, bufalina, porcina, aves de corral, de Ia carne proveniente
del orden Crocodylia y de la carne de chlgulm

Que mediante el Decreto 1282 del 8--de agosto de 2016, el Ministerio de Salud y
Proteccion Social establecio el tramite para la obtencion de la autorizacion

sanitaria provisional ante el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos (INVIMA) y las Entidades Territoriales de Salud.

Que de acuerdo con el Articulo 5, capitulo Il de la Resolucidon numero
2016041871 del 07 de Octubre de 2016, el Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos — INVIMA, establecio el plazo (2 anos) en los cuales

debe el propietario, representante legal o apoderado para solicitar ante la Entidad
Territorial de Salud correspondiente, la Autorizacion Sanitaria.
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Que mediante el radicado de la SDS No. 12830 de fecha 12/02/2020, e} Sefior
(@) EDGAR FERNANDO MORA MORA actuando en calidad de propietario,
Representante Legal o apoderado del establecimiento  denominado

DISTRIPOLLO MAC 3 . ubicado enR 5A 33 11 SUR LC
presento solicitud de autorizacién sanitaria del mismo.

Que la Secretaria Distrital de Salud dando cumplimiento al articulo 5° capitulo Ii]
de la Resolucién namero 2016041871 del 07 de Octubre de 2016, del Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos —~ INVIMA, adelanté la visita
de verificacion del cumplimiento de los requisitos sanitarios establecidos en el

Decreto No. 1500 de 2007, vy diligencié el acta denominada “diagnostico.
cumpiimiento del decreto No. 1500 de 2007 y sus reglamentos técnicos complementarios
para expendio de came y productos cémicos comestibles’ evidenciando gue el
establecimiento ya identificado cumple con los requisitos sanitarios exigidos.

En merito de lo expuesto:
RESUELVE

k('J!'\RTI'CUL(:ZD 1°: Conceder la AUTORIZACION SANITAR!A al establecimiento
denominado DISTRIPOLLO MAC 3 , Ubicado en

9A 33 11 SUR Ldedicado al Expendio de carne y productos carnicos comestibles
por encontrarse que cumple con la totalidad de los requisitos sanitarios
obligatorios establecidos en el Decreto 1500 de 2007, modificado por el Decreto
2270 y demas-normas reglamentarias. de acuerdo con el acta de visita No.
AS19E502347 de fecha  20/10/2020 . conforme a lo establecido en la parte
motiva del presente acto administrativo.

ARTICULO 2° SANCIONES: St posterior a la presente autorizacién la
Secretaria Distrital de Salud en uso de las facultades de Inspeccion Vigilancia y
Control (IVC), encuentra que se presentan condiciones sanitarias que
ponen en riesgo la inocuidad de los productos, se procedera a la aplicacién
de las medidas sanitarias de seguridad a que haya lugar, sin perjuicio
de iniciar el proceso legal sancionatorio respectivo.

ARTICULO 3° RECURSO: Contra la presente resolucién procede ¢l recurso
~ de reposicion, el cual debera interponerse ante la Subdireccién de Vigilancia en

Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud, dentro de los diez (10) dias
siguientes a
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su notificacion, en los términos senalados en el Codigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO 4° NOTIFICACION: Notifiguese personalmente el contenido de la

presente Resolucion, en caso que no se pueda realizar la notificacion personal,
esfa se hara por medio de aviso conforme a lo establecido en el Articulo 69 de
Codigo de Procedimiento Administrativo y de io Contencioso Administrativo.

ARTICULO 5° VIGENCIA: La presente Resolucion rige a partir de su notificacion

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Se expide en Bogota D.C. a los 0 0 DIC 20720

INES MARIA GALINDO HENRIQUEZ
Subdirectora de VigRancia en Salud Publica

Proyectd: Marcela H {1

Notificacion Personal Art. 67

Nombre del Nntificacfa:g W)= éfiw z{y@ o Z@fm
Numero de ldentificacion: ?ﬁ? E’f Cg?‘%‘réﬁ;
Fecha de Notificacion: ? M ;’r 07 / ?Q?’;

Hora: 3’2 ¥, (??M

| Nottficadopor:. - {10 @-ﬁ'}"p”’ d/w

Observaciones

Firma del Nc}tificadc}:éf EJL(){?' £ L’J{@ @l
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INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL INSPECCION

m/( f‘ﬁ(ﬁ _ OFICIO COMISORIO

” PRt Cédigo: IVC-INS-FM101 Version: 04 Fecha de Emision: 2021-08-23 Pagina 1 dc

OFICIO COMISORIO No. 7303-4019-23

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2
Respetados sefiores:

o Ubicacion
Establecimientos (La ubicacion puede determinarse porlos funcionarios al momento ce i«
la d

DISTRICARNES INVERCAMEL S EN C COD: 046AC CL 27 SUR 29 B - 19 BOG

En el uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente.
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quien an comisionados DEL 05 Al
DE OCTUBRE DE 2023, para realizar actividades de conformidad con la petencias de este Instituto:

Nombres Cargo / Rol
LUIS ENRIQUE PENA MEDINA PROFESIONAL UNIVERSI

Dependencia
GRUPO DE TRABAJO TERRITO)
CENTRO ORIENTE 2
GRUPO DE TRABAJO TERRITOR!
L CENTRO ORIENTE 2
s para los otros procesos se diligencia el cargo .

TATIANA ANDREA BOHORQUEZ
PRADO

* Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certifice

Los profesionales comisionados, en virtud de las com
de sus funciones y actividades, estan investidos de
las cuales podran adelantar las diligencias necesa
sanitarias, sin necesidad de ampliacion del presi
facultados para intervenir en la presente diligen

ias legales otorgadas a este Instituto y en desa:
s facultades de inspeccién, vigilancia y control, se
ra asegurar el efectivo cumplimiento de las norin
‘documento. Cabe resaltar que los suscritos se encuen!
ando lo estimen conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los fun€ionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comiso .
elefénico, con la oficina: GRUPO DE TRABAJO TERRITOR I/
OPERACIONES SANITARIAS con ntmers telefénico 74227
ext. 7753- 7754- 7755 o mediante el Sistéma Consulta funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina
/lapp.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.

Se informa que en el marco
competencia del Inwma, toda pe
web a.q0V

estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de produc!
)na se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagi
el formulario de denunci
! e i . Para denunciar posibles hechos de corrupcio:
eI InV|ma puede llamar a Ia linea anticorrupcion 745 8593. *Los teléfonc
dad de Bogota.

funcmnanos ylo contratis
encuentran ubicados en'l;

Dado en la ciudad ota el dia 02 DE OCTUBRE DE 2023
Recibido por

Firma

_Sm—S

Nombre<iy @1/4 /éﬂ) W f@/wﬂ/
Cédula X7 5762267/ .
Cargo K[ﬁ/a’ : CZ////L{:L/ ¢ szz’,x’él/
CLARO MANUEL COTES PINEDO Fecha &5-/0 223
Coordinador grupo de trabajo territorial centro oriente 2
Direccién de operaciones Sanitarias




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
iny’img ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A PLANTAS ACONDICIONAMIENTO DE CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS COMESTIBLES BAJO
- DECRETO 1500 DE 2007
Codigo: IVC-INS-FM104 [ Version: 02 | Fecha de Emisién; 2021-11-16
Ciudad y fecha [ MEVE ]

Representante Legal: CARLOS EDUARDO CAMELO BARRETO

Razén Social [ DISTRICARNES INVERCAMEL S EN C

odigo: =t e Nit 900296384-8 ]

Direccion: | CL 27 SUR # 29B-19

Municipio: [ BOGOTAD.C. | Dep [ BOG

Teléfonos: [ 6017200856 3202891478 | E-mail CALIDAD@INVERGAI
[

Datos de produccién:

Tipo de producto sobre el que realiza

acondicionamiento: | Came |

Dias de proceso: (relacione los dias, ej.: LUNES, MARTES, MIERCOLOES, 3

Lunes, Miércoles, Sabado) SABADO

Produccién total/dia (Ton): [ 6 J

C de Almacer de p! acondicionado (Ton): Refrigerado:

Dependencia y Grupo: DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS-GTTCOil Oficio

REALIZAR VISITA DE IVC CON ENFOQUE DE RIESGO A PLANT,

Objetivo de la visita: DECRETO 1500 DE 2007 DE ACUERDO AL PLAN TRIMESTRAL DE

Especies: BOVINO

Nuamero de tumos por di

7303-4019-23

ICIONAMIENTO DE CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS COMESTIBLES BAJO
A EL CUARTO TRIMESTRE Y EN ATENCION A SOLICITUD DE VISITA RADICADO
602 DEL 2023/09/06.

Fecha de la visita anterior:
AAAA-MM-DD

o

Porcentaje obtenido:

01/09/2023

.98%

Concepto sanitario obtenido: FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS

Localizacién y accesos*

Aceptable A Se otorga esta calificacién cuando el estal ple con la totalidad de los requisitos del aspecto a evaluar de acuerdo con el instructivo adjunto.
Aoepta.blg o AR Se otorga esta calificacién cuando el cumple parcialmente los requisitos del aspecto a evaluar de acuerdo con el instructivo adjunto.
Requerimientos i
Inaceptable I Se otorga esta calificacion cuand nto no cumple con los requisitos del aspecto a evaluar de acuerdo con el instructivo adjunto.
No. ASPECTO A VERIFICAR
1. ESTANDARES DE EJECUCION SANITARIA

Disefio y construccién

de drenaje

Ventilacién

lluminacién
Instalaciones sanitarias
Sanitarios y vestieres*

Filtros Sanitarios (No permite califi

d za y desinfeccion en areas de proceso

para realizar opel

Control integrado de plagas*

Manejo de residuos liquidos

Calidad del agua*

NO SE REALIZA MONITOREO DE CLORO
OPERATIVO

Operaciones sanitari

1,Personal manipul
Estado de salud*

Ci itacion

Précticas higi

12/ Area de 'Area de ingreso y recn@ﬂndc materlu ggmn -

Requisitos de ir

1.12.2|Requisitos de equipos y utensilios*

1.12.3|Requisitos de las operaciones*

1.13/Area de uv:ondlclonamlwto :

1.13.4 |7 viisitos de ir

1.13.2[1. 4 :sitos de equipos y utersiins

Requtsuos de las operaciones* (No permite calificacion AR)
Area de refrigeracion ylo congelacién

1.14.1|Requisitos de instalaciones*

1.14.2|Requisitos de equipos y utensilios *




1.15.1 Raquisi(bé de instalaciones* 3
1.15.2 |Requisitos de las operaciones* (No permite calificacion AR)
1.16|Otras i

; ___ TOTAL BLOQUE
PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS DE SANEAMIENT!
Desarrollo de los POES A
Implementacion de los POES * A
A imiento de los POES (No permite calificacién AR) A

A
A

2.4|Acciones correctivas
Registros

3.1F a de mantenimiento de ir
3.2|Programa de proveedores
3.3|Programa de retiro del producto del mercado
3.4 | Prog de ili o

3.5|Plan de muestreo

Programa de calibracion de equipos

y equipos

Vida atil de la carne y p
4.2 |Rotulado del product

4.3|Expedicién Guias de transporte y destino de la Came y Productos cérnicos comestibles*

os camicos

e e

4.4|Transporte producto terminado

LA MEDICION DE LA TEMPERATURA DE LOS
4.0 PRODUCTOS EN PROCESO SOLO SE
REALIZA UNA VEZ EN EL DIA

4.5|Control del producto y del proceso * AR

n o sanitario DESFAVORABLE

* Items que al ser calificados con Ir P , arrojan
El establecimiento debe dar cumplimiento total a uados con “AR” o “I”
NINGUNA
ESTANDARES DE EJECUCION SANITARIA 147 143 97.28%

PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTAND; S
SANEAMIENTO (POES) : 36 38 100.00%

PROGRAMAS COMPLEMENTARIOS 40 40 100.00%
VERIFICACION SOBRE EL PRODUC’ 88.89%
S e

PORCENTAJE DE
CUMPLIMIENTO

CONCEPTO
SANITARIO

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo adelantar acciones de inspeccion, vigilancia y control con el fin de verificar las condiciones sanitarias del establecimiento.




Para constancia se lee y firma por quienes intervinieron en la presente visita, el dia 06 del mes de octubre de 2023. Copia integra del presente documento se entrega al interesado.
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RESOLUCION 2017033658 del 15 de Agosto de 2017

Por la cual se concede la Autorizaciéon Sanitaria a un establecimiento acondicionador de
carne

El Director de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - Invima, en
ejercicio de las facultades legales conferidas en el Numeral 11 del Articulo 20 del Decreto 2078 de 2012 y con base
en lo previsto en la Ley 9 de 1979, el Decreto 1500 de 2007, y el Decreto 2270 de 2012

CONSIDERANDO

Que el Decreto 1500 de 2007, establecié el proceso de autorizacion sanitaria y registro de todos los
establecimientos dedicados al beneficio de animales, desposte y desprese para lo cual deben inscribirse ante el
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima, solicitar visita de autorizacion sanitaria y el
registro del establecimiento, para su funcionamiento.

Que de acuerdo al capitulo V del titulo Il del Decreto 1500 de 2007 le corresponde al Invima realizar la inscripcion, ,
autorizacion sanitaria y registro de las plantas de beneficio animal, desposte y desprese.

Que el Decreto 2270 de 2012, establecié que el Invima expedira la correspondiente autorizacion sanitaria a las
plantas de beneficio animal, desposte y desprese que cumplan con los requisitos sanitarios establecidos en el
citado decreto y las normas que lo modifiquen, adicionen o sustituyan.

Que a través de la Resolucion 240 de 2013, expedida por el Ministerio de la Salud y Proteccion Social, se
establecio el reglamento técnico sobre los requisitos sanitarios para el funcionamiento de las plantas de beneficio
animal de las especies, bovina, bufalina y porcina, plantas de desposte y almacenamiento y comercializacion,
expendio, importacion o exportacion de camne y productos carnicos comestibles.

Que como parte del ejercicio de inspeccion, vigilancia y control que ha realizado el Instituto Nacional de Vigilancia
de Medicamentos y Alimentos - Invima, se ha observado que dentro de la cadena de la camne existen
establecimientos especializados en una o méas operaciones relacionadas con cortes, fraccionamiento o porcionado,
empaque y adecuacion de carne y productos carnicos comestibles y teniendo en cuenta que estos establecimientos
hacen parte del Sistema Oficial son igualmente exigibles los requisitos sanitarios para cada operacién que realicen,
Yy, en consecuencia, seran objeto de inspeccion, vigilancia y control sanitario por parte del Invima.

Que conforme a lo establecido en el articulo 8° del Decreto 1282 del 8 de agosto de 2016, los establecimientos
acondicionadores, es decir, en los que se efectlen una o varias operaciones relacionadas con corte,
fraccionamiento, lavado o actividades similares realizadas a la carne y productos camicos comestibles, deben
inscribirse y obtener autorizacion sanitaria por parte del Invima, conforme a los lineamientos que defina el Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima.

Que la Resolucion 2016037912 de 2016 establecio los lineamientos para la inscripcion y Autorizacion Sanitaria por
parte de los establecimientos acondicionadores de camne y productos camicos comestibles.

Que mediante el radicado Invima No. 2017068722 de fecha 17 mayo de 2017, el sefior CARLOS EDUARDO
CAMELO BARRETO actuando en calidad de representante legal de DISTRICARNES INVERCAMEL S EN C.,
presentd solicitud de Autorizacion Sanitaria para el establecimiento acondicionador de care DISTRICARNES
INVERCAMEL S EN C., ubicado en la Calle 27 sur N° 29B - 19, Bogota D.C.

Que una vez surtida la revision documental de la solicitud presentada por el establecimiento para la autorizacion
sanitaria, se evidencio que el establecimiento presenté los documentos requeridos y por lo tanto se programo la
visita de autorizacién sanitaria.
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RESOLUCION 2017033658 del 15 de Agosto de 2017

Por la cual se concede la Autorizacién Sanitaria a un establecimiento acondicionador de
carne

Que este Instituto en visita de inspeccion realizada los dias 02 y 03 de agosto de 2017, verifico el cumplimiento total
de los requisitos establecidos en el Decreto 1500 de 2007, Decreto 2270 de 2012 y la Resolucion 240 de 2013,
consignados en el acta y formatos que forman parte integral del presente acto administrativo.

Conforme a lo anterior una vez realizada la evaluacion documental, asi como la visita de verificacion de los
requisitos sanitarios de la peticion allegada, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos Invima,

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Conceder la AUTORIZACION SANITARIA al establecimiento DISTRICARNES
INVERCAMEL S EN C. con NIT. 900296384-8 para el acondicionamiento de came y productos camicos
comestibles, ubicado en la Calle 27 sur N° 29B - 19, Bogota D.C; por encontrarse que cumple con la totalidad de
los requisitos sanitarios establecidos en el Decreto 1500 de 2007 y el Decreto 2270 de 2012, en concordancia con
la Resolucion 240 de enero de 2013, conforme a lo establecido en la parte motiva del presente acto administrativo.

ARTICULO SEGUNDO: Conceder registro al establecimiento DISTRICARNES INVERCAMEL S EN C con NIT.
900296384-8 para el acondicionamiento de carne y productos carnicos comestibles, ubicado en la Calle 27 sur N°
29B - 19, Bogota D.C, bajo Registro Invima 046AC.

ARTICULO TERCERQO: Si en uso de las facultades de Inspeccion, Vigilancia y Control, el Invima evidencia que se
presentan condiciones sanitarias que ponen en riesgo la inocuidad del producto o se evidencia cualquier violacion
al Sistema Oficial de Inspeccion, Vigilancia y Control, se procedera a cancelar el registro mediante acto
debidamente motivado contra el cual proceden los recursos de acuerdo al Codigo Contencioso Administrativo, sin
perjuicio de aplicacion de las medidas sanitarias de seguridad a que haya lugar.

ARTICULO CUARTO: Notificar personalmente al representante legal 6 apoderado del establecimiento
DISTRICARNES INVERCAMEL S EN C. con NIT. 900296384-8 del contenido de la presente resolucion; si no se
pudiere realizar la notificacion personal, se fijara aviso conforme a lo establecido en el articulo 69 de Cédigo de
Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO QUINTO: Contra la presente resolucion procede el recurso de reposicion, el cual deberé interponerse
ante el Director de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - Invima,
dentro de los diez (10) dias siguientes a su notificacion, en los términos sefialados en el Cédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO SEXTO: La presente resolucion rige a partir de la fecha ejecutoria.
NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Se expide en BOGOTA D.C., el 15 de agosto de 2017.

SERGIO ALFONSO TRONCbSO RICO
Dige€tor de Alimentos y Bebidas
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ASEGURAMIENTO SANITARIO | AUDITORIAS Y CERTIFICACIONES

ACTA DE NOTIFICACION

Cédigo: ASS-AYC-FM043 Versién: 01 Fecha de Emisién: 15/03/2016 Pagina 1 de 1

ACTA DE NOTIFICACION

A la fecha notifiqué personalmente la resolucion Nro. 2017033658 de fecha 15 de agosto de 2017, por la cual se

concede la Autorizacién Sanitaria a un_establecimiento acondicionador de carne al Sefior (a)_CARLOS
EDUARDO CAMELO BARRETO Identificado (a) con CC No.80.395.056 de Choconta y TP --—-——--(segln el

caso) como apoderado y/o representante legal haciéndole saber que contra esta solo procede el recurso de

reposicion ante la Direccion de Alimentos y Bebidas del INVIMA, dentro de los diez (10) dias siguientes a la
presente Notificacion (Ley 1437 de 2011).

Bogota D.C. _Septiembre 12 de 2017, 11:40 a.m.

Nombre del notificado y C.C. Nro. CARLOS EDUARDO CAEMLO BARRETO C.C. 80.395.056

"'?

o
S X
Nombre del notificador y C.C. Nro. ELBER YESI YRENO TORRES C.C. 4.051.687

ﬁ,—

EL FORMATO IMPRESO, SIN DILIGENCIAR, ES UNA COPIA NO CONTROLADA
WWWw.invima.gov.co/procesos
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Republica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccién Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA

RESOLUCION No. 2018055219 DE 18 de Diciembre de 2018
Por la cual se AUTORIZA el uso de una Etiqueta para contacto con alimentos
El Director de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el decreto 2078 del 8 de
octubre del 2012, con base en lo previsto por la ley 9a. de 1979, Ley 1437 de 2011, Ley 1755 de
2015, Resolucion 5109 de 2005, Resolucién 683 de 2012, Resolucién 4143 de 2012.

RADICACION: 20181175485 FECHA: 30/08/2018

ANTECEDENTES

Mediante escrito con radicado No. 20181175485 de fecha 30/08/2018, el sefor Carlos Eduardo
Camelo Barreto, con C.C. 80.395.056, actuando en calidad de Representante Legal de la
empresa DISTRICARNES INVERCAMEL S. EN C., con NIT 900296384-8 y domicilio principal
en la Calle 27 Sur No. 29B-19 de Bogota, D.C., Republica de Colombia, presenté solicitud de
autorizacién de una etiqueta, para utilizacién por parte de su representado, en contacto con los
alimentos que se mantienen en refrigeracion o congelacion “Carne de res y cerdo y productos
carnicos comestibles de estas dos especies”.

Mediante Auto de Requerimiento N° 2018010784 de fecha 11 de Septiembre de 2018 se
requiri6 al interesado para que aportara informacion faltante en la solicitud inicial.

Mediante escrito con radicado No. 20181214367 de fecha 18/10/2018, el sefior Carlos Eduardo
Camelo Barreto, con C.C. 80.395.056, actuando en calidad de Representante Legal de la
empresa DISTRICARNES INVERCAMEL S. EN C., con NIT 900296384-8, presento solicitud de
prorroga para dar respuesta al auto No. N° 2018010784, manifestando que las pruebas de
laboratorio adicionales que fueron requeridas estaban en proceso.

Mediante escrito con radicado No. 20181239966 de fecha 22/1 1/2018, el sefior Carlos Eduardo
Camelo Barreto, con C.C. 80.395.056, actuando en calidad de Representante Legal de la
empresa DISTRICARNES INVERCAMEL S. EN C., con NIT 900296384-8, presentd
informacion solicitada en el Auto de Requerimiento N° 2018010784 de fecha 11 de Septiembre
de 2018. :

CONSIDERACIONES

La empresa DISTRICARNES INVERCAMEL S. EN C., solicité autorizacion para la utilizacion
de una etiqueta para contacto directo con alimentos, consistente en pelicula de polietileno
blanco, de dimensiones 9.7 cm x 3.2 cm, con informacién sobre el producto alimenticio impresa
en tinta de color negro (anexan muestras). La etiqueta estard en contacto con los alimentos
que se mantienen en refrigeracion o congelacion “Carne de res y cerdo y productos carnicos
comestibles de estas dos especies”.

La empresa DISTRICARNES INVERCAMEL S. EN C., informa en la solicitud que la etiqueta es
fabricada por la empresa AT TECNOLOGIA S.A.S., con NIT 900.328.022-6, ubicada en la Cra.
52 No. 75-88 de Bogota, D.C.

La empresa DISTRICARNES INVERCAMEL S. EN C. adjunté Ficha Técnica de la etiqueta,
expedida por la empresa AT TECNOLOGIA S.A.S., en donde se indica que: (1) El material es
una pelicula de polietileno de alta densidad que mantienen sus propiedades incluso en
ambientes hostiles con un rango de temperatura de operacion de -70 °F a +200 °F; (2) Es una
pelicula no adhesiva.

La empresa DISTRICARNES INVERCAMEL S. EN C. adjunté Certificado de fabricacion de
etiquetas, expedida por la empresa AT TECNOLOGIA S.A.S., de fecha 16 de noviembre de

DS - Invimg S
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Republica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccién Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA

RESOLUCION No. 2018055219 DE 18 de Diciembre de 2018
Por la cual se AUTORIZA el uso de una Etiqueta para contacto con alimentos
El Director de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el decreto 2078 del 8 de
octubre del 2012, con base en lo previsto por la ley 9a. de 1979, Ley 1437 de 2011, Ley 1755 de
2015, Resolucién 5109 de 2005, Resolucion 683 de 2012, Resolucién 4143 de 2012.

2018, en donde se indica que: (1) Realiza la transformacion de diferentes materiales los cuales
son impresos y distribuidos seguin las necesidades de los clientes; (2) Los proveedores de
material dan aval de que estos pueden usarse con seguridad para el revestimiento inverso de
etiquetas de productos alimenticios y el contacto directo con estos mismos productos; (3) La
certificacion tiene vigencia de un (1) afio.

La empresa DISTRICARNES INVERCAMEL S. EN C. adjunto certificacion de la empresa
Valeron Strength Films, fabricante del material plastico de la etiqueta, en las que se hace
constar la inclusién del mismo y de sus materias primas en las listas positivas de sustancias
autorizadas y el cumplimiento de la reglamentacion de los referentes internacionales FDA
(Estados Unidos) y Unién Europea.

La empresa DISTRICARNES INVERCAMEL S. EN C. adjunté certificado de conformidad, de
fecha 23 de marzo de 2018, expedido por el laboratorio ISEGA (Alemania) para la cinta de
transferencia negra de impresién fabricada por la empresa General S.R.L. en la que se hace
constar la aptitud de dicho material para su utilizacién en productos (envases/etiquetas)
destinados al contacto con alimentos y las condiciones de uso.

La empresa DISTRICARNES INVERCAMEL S. EN C. adjunté Reporte de Andlisis del
laboratorio Tecnimicro, con fecha 04/08/2018, para la muestra # 272511 de la empresa
DISTRICARNES INVERCAMEL S. EN C., descrita como “Etiquetas Valeron para contacto
directo con alimentos — Aspecto: Lamina plastica impresa”, en donde se determina para la
etiqueta evaluada: (1) El cumplimiento del Limite de Migracién Total o Global establecido en el
articulo 7 de la Resolucién 4143 de 2012 y (2) El empleo de las metodologias contempladas en
la Resolucion 2014022808 de 2014 expedida por el Invima.

La empresa DISTRICARNES INVERCAMEL S. EN C. adjuntd Reporte de Analisis del
laboratorio Tecnimicro, con fecha 2018-10-31, para la muestra # 282129 de la empresa
DISTRICARNES INVERCAMEL S. EN C., descrita como “Etiquetas Valeron— Aspecto:
Etiquetas plasticas con impresion”, en donde se determina para la etiqueta evaluada: (1) El
cumplimiento de los Limites de Migracion Especifica de metales pesados y de otros elementos
y sustancias establecidos en el articulo 5 de la Resolucién 4143 de 2012 y (2) El empleo de las
metodologias contempladas en la Resolucion 2014022808 de 2014 expedida por el Invima.

Con fundamento en las consideraciones que anteceden, la Direccién de Alimentos y Bebidas
RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: AUTORIZAR a la empresa DISTRICARNES INVERCAMEL S. EN C.,
con NIT 900296384-8 y domicilio principal en la Calle 27 Sur No. 29B-19 de Bogota, D.C.,
Republica de Colombia, a utilizar una etiqueta para contacto directo con alimentos, consistente
en pelicula de polietileno blanco, de dimensiones 9.7 ¢cm x 3.2 cm, con informacién sobre el
producto alimenticio impresa en tinta de color negro (anexan muestras). La etiqueta estara en
contacto con los alimentos que se mantienen en refrigeracion o congelacién “Carne de res y
cerdo y productos carnicos comestibles de estas dos especies”.

ARTICULO SEGUNDO: La autorizacion ampara unica y exclusivamente a la etiqueta referida en
ella, evaluada bajo las condiciones técnicas y sanitarias presentadas en la documentacion y en
los resultados de analisis de laboratorio. Por lo tanto, cualquier modificacién (fabricante,
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Republica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccién Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA

RESOLUCION No. 2018055219 DE 18 de Diciembre de 2018
Por la cual se AUTORIZA el uso de una Etiqueta para contacto con alimentos
El Director de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el decreto 2078 del 8 de
octubre del 2012, con base en lo previsto por la ley 9a. de 1979, Ley 1437 de 2011, Ley 1755 de
2015, Resolucion 5109 de 2005, Resolucién 683 de 201 2, Resolucion 4143 de 2012.

estructura, conformacion, materiales, adhesivos, tintas, forma, tamario, partes, colores, arte, tipo
de alimento, etc.), obligara a la solicitud de una nueva autorizacion.

ARTICULO TERCERO: Notificar al interesado de la presente resolucion advirtiéndole que
contra la misma procede tnicamente el Recurso de Reposicion, que debera interponerse ante
LA DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA
DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA, dentro de los DIEZ (10) dias siguientes a su
notificacion, en los términos sefialados en el Cddigo de Procedimiento Administrativo y de lo
Contencioso Administrativo.

ARTICULO QUINTO: La presente resolucion rige a partir de la fecha de ejecutoria.
NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Se expide en Bogota D.C., el de 18 de Diciembre de 2018
Este espacio, hasta la firma se considera en blanco.
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DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION

m‘émQ OFICIO COMISORIO

Codigo: IVC-INS-FM101 | Version: 04 | Fecha de Emision: 20210823 | Pégina 1de!

OFICIO COMISORIO No. 7305-2026-23

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Territorial Occidente 1 de la Direccién de Operaciones Sanitarias

Respetados sefiores:

Ubicacién
Establecimientos (La ublcacién puede determinarse por los funcionarios al momento de
reallzar la diligencia)
PRODUCTOS LACTEOS ROBIN HOOD SA - PLRH
SA CONTROLADA POR COLOMBINA SA CL 72 No 44 - 88 del municipio de ITAGUI

En el uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacién, quienes estén comisionados a partir del
2023-11-14 hasta el 2023-11-24, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este

Instituto:

Nombres Cargo / Rol™ Dependencia
CLAUDIA PATRICIA PLATIN RESTREPO PROFESIONAL UNIVERSITARIO | ©rupo "g Jc'if,‘;f,’t‘;ﬁe"‘m"a'
FRANCISCO JAVIER GOMEZ PUERTA PROFESIONAL UNIVERSITARIO | Crupo dg;'izt;j; ];e"“°”a'

(*) Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en
desarrollo de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de Inspeccién, vigilancia y
control, segun las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento
de las normas sanitarias, sin necesidad de ampliacién del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito
se encuentra facultado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (camé, oficio comisorio,
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefénico, con la oficina: Grupo de Trabajo Territorial Occidente
1: Carrera 48 A No 10 sur — 42, barrio la Aguacatala, Medellin Antioquia; Teléfono: 604 605 2954, correo
electrénico: gttoccidente1@invima.gov.co o mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas,
disponible en la pagina web institucional en el siguiente vinculo

https://app.invima.qov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la llegalidad y contrabando de productos competencia
del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina web
www.invima.gov.co en el formulario de denuncias https://sesuite.invima.qov.co:444/Pgrsd/peticiones/solicitud . Para
denunclar posibles hechos de corrupclén de funclonarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea
anticorrupcién 745 8593. “Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogotd.

Dado en la ciudad de Medellin el dia 10 del mes de Noviembre del aiio 2023

K
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SARA CASTRO FLOREZ
Coordinadora del Grupo de Trabajo Territorial Occidente Uno
Direccién de Operaciones Fecha: 20 —~\\—"2<N
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
inq/lm O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
S Sy Cédigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 | Fecha de emision: 2021/06/13
|Cludad / Departamento | Itagiil/Antioquia |Fecha | 2023/11/20Y 22 Jactano. | _— |
DATOS GENERALES
Cddigo de Inscripcién planta 8903018845-2 Direccién CL 72 No 44-88
Productos lcteos Robin Hood SA.PLRH SA
Razén Social controlada por Colombina SA Teléfonos (604) 2816711
NIT-CC 890106132-1 Correo electrénico asabogal@colombina.com
Constanza Oliveros/Alfredo Fernandez Soto
Representante Legal Saavedra Fax No registra
GTT OCCIDENTE 1 Oficio Comisorio 7305-2026-23
Realizar visita de inspeccion sanitaria por gestion del riesgo en atencién a solicitud de visita por parte del interesado
con radicado Invima 20231282374 de 03/11/2023 con el fin de verificar el cumplimiento de la reglamentacién
Objetivo de la visita sanitaria vigente en especial las resoluciones 2674 de 2013, 2310 de 1986, 1804 de 1989, 5109 de 2005 y demds que
apliquen.
DATOS DE PRODUCCION
198 La actividad industrial realizada en el
No. De empleados blecimiento es acorde con lo establecido en
Cimara de Comercio?
Magquilas D1 SAS Sl
1.7.3 Helados
SUBCATEGORIAS EVALUADAS 12 eei0s deagis
TR EAE e SUBCATECORILDE Cantidad/Unidad de tiempo
AUMENTOSU 1.7.3 Helados a base de leche, helados con grasa vegetal. 10949 Ton /afio
3.1.2 Helados de agua 11252 Ton /afo

>
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Inﬁmo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codgo IVC-INSFM114 23] Versidn 05 | Fecha de emisdn. 2021/06/13
l_oﬂa! Fumﬂﬂ
Subcategorial 90,25
Subcategoria2 93,50,
Numero de subcategorias evaluadas 2
Promedio total del porcentaje de
liml 91,88
Tipo de medida
Se aplicé MSS? |N0 aplicada: | /————‘———7
[Se tom& muestra para analisis de laboratorio? INO ]
CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO
CONCEPTO SANITARIO: | FAVORABLE
EXIGENCIAS:

Para ajustar la planta a las normas sanitarias debe darse cumplimiento a las siguientes exigencias:

Linea Helados a base de leche y grasa vegetal: 1.2, 1.4,1.7,2.1,3.3,5.5
Linea Helados de agua: 1.2, 1.4,1.7,3.3

De conformidad con lo establecido en la legislacién sanitaria vigente, especiaimente la Ley 9 de 1979 y su reglamentacion, en particular las resoluciones|
2674 de 2013, 2310 de 1986, 1804 de 1989, 5109 de 2005 y dem4s que apliquen

Exigencias adici

Ninguna

Exigencias adicionales especificas de producto o proceso:

Ninguna

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE LA PLANTA
quuo() pPer = chN '}CD .

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DE IVC

Ninguna

FUNCIONARIOS QUE PRACTICAN LA VISITA

Firma: (;

Nombre: ia Patricia Platin Restre
Cargo: Profesional Universitario
P —— Direccion de operaciones - GTT OCC 1

— = £ m 4
Fan :L@,LMLLLM
Nombre: Francisco Javier Gomez Puerta
Cargo: Profesional Universitario
Dependencia: Direccion de operaciones - GTT OCC 1
ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRES(\

X Jao 41\

Firma: A4
Nombre: Fra urillo\Girpldo
Cargo: rdinpdora de calidad
C.C. 43186484

Powered by CamScanner
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Cédiga: MC-INS-FM114 \ Version: 05 ] Fecha de emision: 2021/06/13

Subcategorias Puntajes

Subcategorial 86

Subcategoria2 ) &5

Subcategoria3 86

Subcategoriad 85

Subcategorias

Subcategoriab

Subcategoria?

Subcategoriad

Subcategoria®

SubcategorfalQ

Materias Primas

Numero de subcategorias evaluadas 4

Promedio total del porcentaje de 86

[Se aplicd MSS? [NO ] [Tipe de medida [

[Se fomé mueslra para analisis de laboratorio? [NO J

CONCEPTOQ SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO

CONCEPTO SANITARIO: FAVORABLE

EXIGENCIAS:

Para ajuslar la planta a las normas sanitarias debe darse cumplimiento a las siguienles exigencias:

Subcategoria (1) 1.1-1.4-1.6-1.7-2.3-3.1-3.4-5.1;Subcategoria (2) 1.1-1.4-1.5-1.6-1.7-2,3-3.1-3.4-5.1,Subcategoria (3) -1.4-1.5-1.7-2.3-3.1-3.4-5.1-5 4-
5.5;Subcategoria (4) 1.1-1.4-1.5-1.7-2.3-3.1-3.4-5.1-6.4;

De conformidad con lo establecido en la legislacion sanilaria vigente, especialmenie la Ley 9 de 1978 y su reglamentacién, en particular. la rsolucion 2674
de 2013.

Exigencias adicionales:

NINGUNA

Exigencias adicionales especificas de producto o proceso:
NINGUNA

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE LA PLANTA
| e
¥ — i .
NIRRT W Cang Uk

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUEREALIZA LA VISITA DE IVC
SE REALIZA VISITA EN ATENCION LISTADO PRIMER TRIMESTE

ha 2 de 14

FUNCIONARIOS QUE PRACTICAN LA VISITA

Firma: wav}’éé‘ ‘/&J"‘:&//’;

ESMITH DEL CARMEN BASANTE

Nombre: BASTIDAS
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTTCO2 -DIROS

g,
Firma: - —% (\L‘ SO\-‘CE—A._«_‘) E).
Nombre: AIRLY &ALENA SCLANO BRITO
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTTCO2 -DIROS

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA ﬂ
A i
’ N OAC V)
Firma: W < :
= \

Nombre: Maria Nancy Castro Millan
Cargo: Gerente

ccC. 39808470
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jﬁmmg INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Tm—— Cédigo: IVC-INS-FM114 l Version: 05 | Fecha de emisién: 2021/06/13
Ciudad / Depto TABIO-CUNDINAMARCA  Fecha 2023-10-25 Y 26 Acta No. 6
DATOS GENERALES
D 000019374-8 Direccién: VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SEC ALCAPARRO FIVILLA DI |
CARMEN o
Razén Social : LACTEOS VILLA AURA S EN CS Teléfonos: | 3103291785
NIT - C.C.: [ 9000193748 ] Correo electrénico: villaaura@haotmail.com ]
~ |MARIA NANCY CASTRO )
Representante Legal: MILLAN Fax: NO REPORTA
GTT: | [ _CENTRO ORIENTE 2_] Oficio comisorio: L 7303-4259-23
Objeto de la visita : REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A GESTION DE RIESGO, CON EL FIN DE VERIFICAR EL

CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO
616 DE 2006, RESOLUCION 2310 DE 1986, RESOLUCION 1804 DE 1989 Y DEMAS REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE

DATOS DE PRODUCCION

Nimero de empleados: 64 La actividad industrial re_alizada en el establecimignto sl
es acorde con lo establecido en Cadmara de Comercio?
Magquilas: NO
Subcategorias evaluadas: 1.1.1 LECHE LiQUIDA (CRUDA, PASTEURIZADA, ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERILIZADA) -
Lineas de subcategoria del alimentos Volumen / afio o

1.1.1 LECHE LIQUIDA (CRUDA, PASTEURIZADA,

ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERILIZADA) 2A04.000 LITROSHANG

Subcategoria 1: 1.1.1 LEGHE LiQUIDA (CRUDA, PASTEURIZADA, ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERILIZADA)

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacién |Calificacién| Critico |Observaciones

El establecimiento presenta una adecuada locdlizacién y En 4rea de almacenamiento de producto terminacln s

11 diseno. Res. 2674 Art. 6 num, 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 23 y26 ar 10 evidencian entre luces en puerta.
v o ¥ . i ; idenci i cuartos Ie
El disefio de las instalaciones de elaboracién de alimentos, 9 evwdg o8 tapacdad o f’
rocesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado imemEimiicnto 0l GrOduchapoeess ¥ pradi
P i EIPAGUEY ; a Ao y terminado  insuficiente, debajo de difusores
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones ar 10 hs, 8 ) ..
ret . # ) pegados a la pared, que impide circulacion de
y permitir la circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 : R i
Art. 6 num. 2.3 operarios al interior de los cuartos s

almacenamiento.

El disefio de la instalaciones de las &reas de proceso permite
1.3|un adecuado flujoc de materia prima, producto y personal . Res. a 10
2674 de 2013 Art. 18 num. 5

Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen
1.4|un buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, ar 5
1.2,2,8 4,56y7

En el 4rea de recepcién de leche se evidencian vaiia:
baldosas sueltas y rotas.

El disefio, capacidad y dotacidn de las unidades sanitarias es El bafio de mujeres comparte ambientalmente (parie

1.5 adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 ar 2 alta) con lockers
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza vy
1.6|desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, a 10

num 6
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Cadigo: IVG-INS-FM114

| Version: 05

Fecha de emision: 2021/06/13

El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacidn.

Se evidencia empozamientos de agua en area (e

17| Res. 2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4 ar 5 produccién
El disefio del area de residuos sdlidos y su ubicacidén no
1 genera riesgos de contaminacion a la materia prima, dreas de 10
" |proceso o producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y, 8
Art. 33 num. 5y 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 13
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacién| Critico |Observaciones
2.1 Guenta con los equipos suficientes y adecuados para los 0 i
' |procesos que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 a 3
Poseen un disefo sanitario y funcionamiento adecuado. Res.
2.2|2674, Art. 9num. 1,2, 3,4, 5,6,7,8,9, 10, 11; Art. 10 num. 4, a 25
Art 18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 25
|2674 de 2013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 a
54 g:llbracron de equipos de medicidn . Res. 2674 de 2013 Art. % 20 |
N
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 16% del valor total de la evaluacién) 15
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacién | Calificacién| Critico |Observaciones
31 Programa vy registros de control de calidad de agua potable. o
" |Res. 2674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 a =
Programa documentado e implementado para el manejo -
3.2[integral de residuos sdlidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, a 25
Art. 26 num. 2 T
Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 No se garantiza la debida hermeticidad de la planta.
3.3|Art. 6. num 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num ar 12,5 algunos registros no garantizan el debido enfoque
7 preventivo
Programa de limpieza y desinfeccion de areas, equipos y
3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art, 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; a 25
Art. 28 num 7 |
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 18
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE : e 2 ;
4. ALIMENTOS Evaluacion |Calificacion| Critico [Observaciones
4.1 Programa documentado e implementadoe de educacion 5 34
" |sanitaria dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
55 Précticas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res, 2674 9%
*“|de 2013 Art. 13 y 14. a
4 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. a a3
12674 de 2013 Art, 11 ; Art. 14 num. 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10
5./OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién |Calificacion| Critico |Observaciones
Gontrol de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num.
5.1]1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 a 20
num. 1,2,3,5,6,7,8 9y 10 i
5.2 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 20
712674 de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4 a
e 50
Control de variables de proceso (temperaturas, presion,
53 tiempo, entre otros) adecuados durante la produccién de 5 20
"“|acuerdo al tipo de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num.
2; Art, 18 pum. 1y 2 el
5.4 Conservacidn adecuada de producto en proceso, Res 2674 de 5 10

2013, Art18.
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Codigo: IVC-INS-FM114

Version: 05

Fecha de emision: 2021/06/13

Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012,

5.5|2674 de 2013 Ait 17, 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de a 10
2012; 834, 835 de 2013. _
56 Sistema de aséguraméemo y control de calidad. Res. 2674 Art. C_af} i6
|23 y Res. 1619 de 2015 7 i
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 18
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion ’Cah‘ficactén Critico |Observaciones
T
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. o5
"' |Res. 2674 de 2013 Art. 22 num 1, 2y 3 =
6.2 Vida dtil del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. 15
*“|Res. 5109 de 2005 Ant. 3 2 _
’ ; Se observa hacinado el cuarto destinado para tal fin |
6.3 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 5 75 Se encuentra producto adicional en zona e
Art. 28 num. 1,234y 5
despacho.
6.4 Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando 75 Unica linea de preduccion de este producto, se evalié
“"lapliqgue Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 ar ! en acta anterior con cumplimiento.
Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de
6512013 Art. 28 num. 6 (ar) el
- W=+
. v =
6.6| Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién) 12
Porcentaje de cumplimiento subcategoria | 85
g
“
/
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Codigo: IVC-INS-FM114

Version: 05

Fecha de emisién: 2021/06/13

Lineas de subcategoria del alimentos

1.1.2 BEBIDA LACTEA FERMENTADA Y ALIMENTO LACTEQ

Voltimen / afio

12000 LITROS/ANO

Subcategoria 1: 1.1.2 BEBIDA LACTEA FERMENTADA Y ALIMENTOQ LACTEO

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5
y6

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones
11 El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefio. 10 En area de almacenamiento de producto terminado se evidencian
""|Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2, 1.3, 2.1, 23 y2.6 & entre luces en puerta.
El disefio de las instalaciones de elaboracién de alimentos, Se evidencia capacidad d fios -die almacenamiario a
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado y Voo e B el dl‘jct(c;utaer;sinaso a';nsaﬂ T i
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y ar 10 Se dil:C Of P ocesogr pr: - 'ml 'd: m_rn T‘\'Cclr,;l']’r'h:
permitir la circulacién de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 5 HMEOkes, Ygagos P 7 dsMMpIdesgrediag
num. 2.3 operarios al interior de los cuartos de almacenamiento.
El diseio de la instalaciones de las areas de proceso permite un
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 18 num. 5
Pisos, paredes y techos tienen un diseno adecuado y poseen un En el &rea de recepcién de leche se evidencian warias
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, ar 5 p = e
baldosas sueltas y rotas.
3, 4,56y7
15 El disefio, capacidad y dotaciéon de las unidades sanitarias es - 5 El bafio de mujeres comparte ambientalmente (parte alta) con
"“|adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 lockers
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y
1.6|desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, a 10
num 6
El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res. y . . —
17, 2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4 ar 5 Se evidencia empozamientos de agua en area de produccion
El diserio del area de residuos sdlidos y su ubicacion no genera
18 riesgos de contaminacién a la materia prima, areas de proceso o a 10

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién)

13
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28num. 1,234y 5

Codigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 Fecha de emision: 2021/06/13
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
24 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los 30
' |procesos que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 a2
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res.
2212674, Art. 9num. 1, 2, 3, 4, 5,6, 7,8, 9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art a 25
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de o5
312013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 a
2.4|Calibracién de equipos de medicion , Res, 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 16% del valor total de la evaluacién) 15
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones
3.1 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. o5
"1|2674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 a
Programa documentado e implementado para el manejo integral
3.2|de residuos soélidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 a 25
num, 2
T
a3 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. . 195 No se garantiza la debida hermeticidad de la planta, algunos
“lnum 2.1, 5.3, At 7 num 6,3 ; Art, 26 num 3; Art 28 num 7 4 ! registros no garantizan el debido enfoque preventivo
Programa de limpieza y desinfeccion de areas, equipos y -
3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. a 25
28num 7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 18
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE . .
4, i e Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
ALIMENTOS
4 Programa documentado e implementado de educacién sanitaria a 54
" |dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
.
42 Préacticas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674 de 33
(2013 Art. 13 y 14. a
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. a3 '
12674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12 A N
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10
5,|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
0 Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. )
5.1(1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. a 20
1,2,3,56,7,89y10 —_—
52 Flujos ordenados, lineales y sin opgraciones cruzadas. Res. 2674 a 20
““|de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4
Control de variables de proceso (temperaturas, presién, tiempo,
53 entre otros) adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo a 20 [
*|de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y :
2 _—
54 Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 5 10
"'[2013, Art18. —
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012,
55(2674 de 2013 Art 17; 19 num 1 y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; a 10
834, B35 de 2013. . s
Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 )
5.6 ar 10
y Res. 1619 de 2015 T e
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 17"4‘_—-’ 18
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion 4 Calificacion | Critico | Observaciones
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. s o5 -
*" |Res. 2674 de 2013 Art. 22num 1,2y 3
52 Vida til del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. 5 15
*“|Res. 5109 de 2005 Art, 3 e
63 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. i 75 Se observa hacinado el cuarto destinado para tal fin. &«

encuentra producto adicional en zona de despacho.

X
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e Cadigo: IVC-INS-FM114 j Versién: 05 Fecha de emisién: 2021/06/13 ?

Ver analisis de rotulado general y nutricional ;mmﬁ;

6.4 Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando 75 preducto"Kumis semidescremado con dulce marca Fortala ‘

" |aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 & ! por 200 g" El tamario de la tabla nutricional no cumple con ol

25% |

65 ;r:m;gn:g;d,ﬁrecali y mangjo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 C_arj‘ 6\;/)5 1

: : } — —

6.6 Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15 i
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacidn) | 12

Porcentaje de cumplimiento subcategoria | 85
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Cédigo: iV(.)-INS~FM1 14

Version: 05

Fecha de emisién: 2021/06/13

Lineas de subcategoria del alimentos

1.5.1 QUESO CAMPESINO, QUESO DOBLECREMA

Subcategoria 1:

Voldmen / afo

135 TON/ANO

1.5.1 QUESOS FRESCOS (NO MADURADOS)

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS Ewvaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
11 El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefio. 10 En area de almacenamiento de producto terminado se evidencian
"'IRes. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2, 1.3, 2.1, 23 y2.6 Al enlre luces en puerta.
El disefio de las instalacicnes de elaboracién de alimentos, . . . . y
f : Se evidencia capacidad de cuartos de almacenamiento i
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado y 3 L e
4 b 2 - producto en procese y producto terminado insuficiente, debajn
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y ar 10 R = T . S
e 2 . > de difusores y pegados a la pared, que impide circulacion e
permitir la circulacidén de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 > .. ;
num. 2.3 operarios al interior de los cuartos de almacenamiento.
El diseno de la instalaciones de las areas de proceso permite un
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 1B num. 5
Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un B 80 SeE W6 TeteneenLdal [Hehe 8 avdsnaian waHEs]
1.4|buen estado de mantenimiento. Res, 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, ar 5 P s
baldosas sueltas y rotas.
3, 4,5,6y7
15 El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es ar 5 El bafio de mujeres comparte ambientalmente (parte alta) cond
*~|adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 lockers
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de Ilimpieza y o
1.6|desinfeccién. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art.’ 20, a 10 .
num 6 ——
1.7 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res. 5 Se evidencia empozamientos de agua en area de produccion
“2674de 2013 Art. 7 rum. 1.3, 1,4 ar R g RICEEESEN
El disefio del area de residuos sélidos y su ubicacion no genera
18 riesgos de contaminacion a la materia prima, areas de proceso o a 10

producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5
y 6

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

13
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cadigo:IVC-INS-FM114 Versién: 05 Fecha de emision: 2021/06/13 i
|
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones |
|
i
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los 30 |
'’ |procesos que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 g
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res.
2.2|12674, Art. 9rum. 1, 2, 3,4, 5,6, 7,8, 9,10, 11; Art. 10 num. 4, Art a 25
18 num, 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 25
(2013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 8
2.4|Calibracién de equipos de medicién . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 15
- |
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
a1 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. o5
" |2674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 4 |
Programa documentado e implementado para el manejo integral B -
3.2|de residuos sélidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 a 25
num. 2 .
a3 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art, 6. . 125 No se garantiza la debida hermeticidad de la planta, algunos
““Inum 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 . registros no garantizan el debido enfoque preventivo i
Programa de limpieza y desinfeccion de areas, equipos y 7
3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num, 3.2; Art. 26 num. 1; Art. a 25
28 num 7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 18 ‘
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE - o - .
4. ALIMENTOS Evaluacion | Calificacion | Critico [Observaciones
41 Programa documentado e implementado de educacién sanitaria a 34
'" |dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14 |
42 Practicas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674 de 33
2(2013 Art. 13 y 14. a !
; . =
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 33 |
“[2674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12 2 |
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10 i
- i
5.(OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion | Calificacion | Critico | Observaciones |
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. § |
5.1(1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Arl. 29 num. a 20 i
1,2,3,56,7,89y10 |
52 Flujos crdenados, lineales y sin operaciones cruzadas, Res, 2674 20
"“|de 2013 Art. 18 Num. 5: Art, 20 num, 1 y 4 2 ,
Control de variables de proceso (temperaturas, presién, tiempo, |
5.3 entre otros) adecuados durante la producciéon de acuerdo al tipo 5 20 |
" |de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y |
Z — |
5.4 Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de a 10 |
“|2013, Art18, |
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, '
5.5|2674 de 2013 At 17; 19 num 1 y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; a 10 |
834, B35 de 2013. — |
Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 |
5.6 ar 10 |
y Res. 1619 de 2015 a : |
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 18
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion %anficacién Critico | Observaciones
6. Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. . 25 - |
" |Res. 2674 de 2013 Art. 22num 1,2y 3 ;
6.2 Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. 15 i
| Res. 5109 de 2005 Art, 3 @ .
Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 75 Se observa hacinado el cuarto destinado para tal fin.
&3 28num.1,23,4y5 ar . encuentra producto adicional en zona de despacho.

~
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;m@ INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS \

Cadigo: IVC-INS-FM114 Version: 05

Fecha de emision; 2021/06/13

Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando

Ver

analisis de rotuladoe ngeneral y nutricional para

producto"Queso fresco semigraso semiduro marca Portalac

64 aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 & B por 2500 g" El tamario de la tabla nutricional no cumple con ol
25% |
Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 J ) s |
6.5/ art. 28 num. 6 ‘ (a )] 75
ot =
) /_,_-—— S
6.6| Transporte productoterminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) | 12
Porcentaje de cumplimiento subcategoria l 85
S —
~——
\-'b..
/
s
/
/
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¥y
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INSPECCION, VIGILANGIA Y CONTROL | INSPEGCION T
iﬁy{rﬁo : INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
e Cédigo: IVC-INS-FM114 i Versién: 05 [ Fecha de emision: 2021/06/13 )

2 : - i

Lineas de subcategoria del alimentos Voltimen / afo
1.7.1 AREQUIPE : 4.8 TON/ANO 1
o
] i T
Subcategoria 1: 1.7.1 AREQUIPE / DULCE DE LECHE / CARAMELOS DE LECHE {

; J
1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES 1
. _ J

|

No. [CRITERIOS.EVALUADOS Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
1
14 El establecimiento presenta una adecuada localizacién y disefio. ar 10 En 4rea de almacenamiento de producto terminado se evidencian|
‘" |Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2,1.3, 21, 23 y26 entre luces en puerta. }
|
[
|
|
= dlsenq o6 Jasiinetalaciones e elab_oramén de jalimentos, Se evidencia capacidad de cuartos de almacenamienlo cin
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado y ] ; o . .
Y Wi : f producto en proceso y producto terminado insuficiente, debajo|
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y ar 10 i e . £ )
i g : : de difusores y pegados a la pared, que impide circulacion ¢« |
permitir la circulacién de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 : P . !
num. 2.3 operarios al interior de los cuartos de almacenamiento i
El disefio de la instalaciones de las &reas de proceso permite un
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 18 num. 5
|
i
Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un " ' . —
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1,1.2, 2, ar 5 i 6l (A o “ISEEprion ds ISthe 8 Evtoan: arn |
baldosas sueltas y rotas. |
3, 4,56y7 !
15 El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es i 5 El baiio de mujeres comparte ambientalmente (parte alta) con|
““ladecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 lockers J
TPosee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de lmpieza y T
1.6|desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, a 10 |
num 6 _ ]
El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res. . . i N
. ncia empozamientos de agua en area de produccion
1-7)2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4 ar 5 e ¢ REGAGR
El disefio del area de residuos sdlidos y su ubicacién no genera B !
18 riesgos de contaminacion a la materia prima, dreas de proceso o ad 10 1
“|producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5 |
yé —
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 13
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Cédigo: IVC-INS-FM114 Version: 05 Fecha de emision: 2021/06/13
2.|EQUIPOS REQUERIDCS Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los a 10
" |procesos que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res.
2.2|2674, Art. 9num. 1, 2,3,4,5,6,7,8,9,10, 11; Art. 10 num. 4, Art| a 25
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1 .
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 25
12013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 ’ a
2.4|Calibracién de equipos de medicién . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién) 15
3. |REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
34 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. 5 55
' [2674 de 2018, Art. 6 num 3, Art. 26 num 4
Programa documentado e implementado para el manejo integral :
3.2|de residuos sdlidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 a 25
num. 2 —
33 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. 195 No se garantiza la debida hermeticidad de la planta, algunos
Inum 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 ar ! registros no garantizan el debido enfoque preventivo
Programa de limpieza y desinfeccion de é&reas, equipos y -
3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. a 25
28 num 7 —
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 18
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE .. —— . .
4. ALIMENTOS Evaluacion Cal_nfucacnfm Critico | Observaciones
4 Programa documentado e implementado de educacidn sanitaria a 34
' |dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
42 Practicas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 de i 33
“l2013 Art. 13y 14, - .
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. a 33
12674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num, 12 a
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacién) 10
5./OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num.
5.1(1,2,3,4,5, 6,7,8; Art, 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. a 20
1,2,3,5,6,7,8,9y10 o
5.2 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 4 20
"“|de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4 .
—
Control de variables de proceso {temperaturas, presion, tiempo,
53 entre otros) adecuados durante la produccion de acuerdo al tipo a 20
*“|de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y
2 ——
5.4 Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de & 10
712013, Art 18. —
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012,
5.5|2674 de 2013 Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; a 10
834, 835 de 2013. —_
56 Sistera de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art, 23 ( 4 ) a Ty
y Res. 1619 de 2015 N p—” | .
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) ‘V 4:-"" 18

6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion | Calificacién | Critico-| Observaciones
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. 5 ' o5

" |Res. 2674 de 2013 Art. 22pum 1,2y 3
6.2 Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. a 15

““|Res. 5109 de 2005 Art. 3 —
63 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. s 75 Se observa hacinado el cuarto destinado para tal fin. f_'w"

28num. 1,2,34y5

encuentra producto adicional en zona de despacho.
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RS Cédigo: IVC-INS-FM114 Versién: 05 Fecha de emisién: 2021/06/13 ]
6.4 Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando 75 Unica linea de produccién de este producto, se evalud en acta
“"|aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 ar 5 anterior con cumplimiento.
Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 T N
6.5 art. 28 num. 6 (ar) (LM b
L]
U T _—
6.6|Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

12

Porcentaje de cumplimiento subcategoria
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T OFICIO COMISORIO
INYIMao |

RS Codigo: IVC-INS-FM101 Version: 04 Fecha de Emision: 2021-08-23 Pagina 1 .

OFICIO COMISORIO No. 7303-4259-23

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2
Respetados sefiores:

. Ubicacién
Establecimientos (La ubicacién puede determinarse por los funcionarios al momento de 1+,
; la diligencia) o
LACTEOS VILLA AURA S EN CS VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO FI VILLA i
CARMEN CUNDINAMARCA/TABIO

En el uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigenic:., |
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados DEL 23 Al .
DE OCTUBRE DE 2023, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:

Nombres Cargo / Rol Dependencia
JOSE ARTURO CARRILLO PROFESIONAL UNIVERSITARIO | GRUPO DE TRABAJO TERRITO!:1)
CENTRO ORIENTE 2
AMPARO TRUJILLO ZAMBRANO PROFESIONAL UNIVERSITARIO | GRUPO DE TRABAJO TERRIT (i1
CENTRO ORIENTE 2

* Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Audiforias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desar
de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccion, vigilancia y control, socj
las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las nori
sanitarias, sin necesidad de ampliacién del presente documento. Cabe resaltar que los suscritos se enciuen!
facultados para intervenir en la presente diligencia cuando lo estimen conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comizor .
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefdnico, con la oficina: GRUPO DE TRABAJO TERRITG: !
CENTRO ORIENTE 2 DE LA DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS con nimero telefénico (B
7422121 ext. 7753- 7754- 7755 o mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponibie
pagina webinstitucional en el siguiente vinculo https:/app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulia i

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de produn:
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la padin
web invima co en el formulario de denun«i:
hitps://sesuite.invima.dov.co:444/Pgrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcisn
funcionarios yl/o contratistas del Invima puede llamar a la iivea anticorrupcion 745 8593. *Los feléfono:-

encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Bogota el dia 20 DE OCTUBRE DE 2023

Y/

Recibido por
Firma

fe"f@ J @sho
Nombre
Cédula O Z’Z"% E_C‘ r

: carge Vv Planddl.
CLARO MANUEL COTES PINEDO FEEth 235 Okl [2025
Coordinador grupo de trabajo territorial centro oriente 2 -

Direccion de operaciones Sanitarias Q\Q!’: ‘————""“\3) P
D 2023
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ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE
RIESGO PARA EXPENDIO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

-n-n-.mb--.

ALCALDIA
DE FUNZA

CIUDAD | Funza | FECHA | 2 I DY L1y | acane 1196
; Expendio con operaciones de porcionade, troceado,
[TIPO DE ESTABLECIMIENTO: | evendo [X] acondicionemienty
ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD | Secretaria de Salud de Funza |
IDENTIFICACION DEL ESTABLECIMIENTO
* cAwPO OBLIGATORIQ —
RAZON SOCIAL Lovessiones Roadaon sas .
*CEDULA/ NIT

[0 39 G- A ] *NOMERoDEINSCRIPCION (757 2, Q0A A A KI A )

"NomeRe comercL [ Acosecanch . Heccededa Toay (g

]
‘oReccioN [V AL A9 AN ]  MATRICULAMERCANTL [40 /A3 0 ]
*DEPARTAMENTO - \. municiPio [ T J
Barmio Vereda [ | comuna [_] Locaidad [ | Sector [ ] Comegimento [] coseno 0 vez[_]
o[ ] cu [CoN(O.
TEEFONOS | 3414 0097 o4 G L I —

CORREO ELECTRONICO | e (SONEe ((Sr\m(\(\«v Qacy \ COMm
NOMBRE DEL PROPIETARIO [ \ -\ \\ oo\ Acdieny MC(\\Q-— S TE!
DOCUMENTO DE IDENTIFICACION  c.c. [y] Jce (] N7 [ Nomerode documento [AG 15 XA 234 > |

)
—
1
|

*NOMBRE DEL REPRESENTANTE LEGAL L&Xr\\\\e\ﬁ\\‘ Acden Mantey O3 2 J
*DOCUMENTO DE IDENTIFICACION C.C. [X] CE. D Im [] Nomerodedocumento [A( - 415 A \AS |
"DIRECCIONDENOTIFICACION | V(A4 W 17 A\ J

"DEPARTAMENTO | | 4 vy, v\ ] munero (0030 |
*HORARIO Y DIA DE FUNCIONAMIENTO [ [ -1\ & AMA <PM\ ] "NOMERODE TRABAJMDORES [ A ]

CONCEPTO SANITARIO DE ULTIMA VISITA SANITARIA

FAVORABLE )(
ECHA D
T / 1 ’ : FAVORABLE CON % DE CUMPLIMIENTO o
ilsst I 1A Yo O Y REQUERIMIENTOS bELAULTIMAINSPECCION | O 7%
DESFAVORABLE
*MOTIVO DE LA VISITA

PROGRAMACION | N

SOLICITUD DEL INTERESADO \ ASOCIADAA PETICIONES, QUEJAS Y RECLAMOS

SOLICITUD DE PRACTICA DE PRUEBAS/

‘ [
EVENTO DE INTERES EN SALUD PUBLICA PROCESOS SANG TORIOS ADMIN.

~ SOLICITUD OFICIAL ‘

OTRO | | Especifique: L e~ R e

EVALUACION

I

Aceptable (A)

Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos descritos en el instructivo
para el aspecto a evaluar

Aceptable con Requerimiento (AR)

Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos descritos en el instuctivo
para el aspecto a evaluar

Inaceptable (1)

Marque con una X cuando el establecimiento no cumple ninguno de los requisitos descritos en el instructivo
para el aspecto a evaluar

No Aplica (NA)

Marque con una X la casilla *NA® en caso que el aspecto a verificar no se realice por parte del
establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razon del no aplica en el espacio de hallazgos.

Critico (C)

Marque con una X la casilla "C* cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte la inocuidad de los
alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida que el establecimiento continie
ejerciendo sus labores

1. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO

EDIFICACION E INSTALACIONES

AR ! HALLAZGOS

1.1

Localizacién y construccién.
(Resolucién 2674/2013, Ar. 6,
Numeral 1.1,1.2,1.3,2.1,24,26y
2,7. Art. 31 Numeral 1;2.)

Condiciones de pisos,
paredes y drenajes.

=
1.2 | (Resolucién 2674/2013, Articulo 7, { 1,50 75 (V] —— .
Numeral 1:1.1, 1.2, 1.4. Numeral 2:
2.1;2,2; Art. 31 Numeral 1, 2.) l.?.
Techos, puertas,
iluminacién y ventilacién. 5
13 (Resolucion 2674/2013, Articulo 7, 1,5 075 0

Numeral 3, 4, 5, 7, 8. At. 31
Numeral 1,2.)

14

instalaciones sanitarias.

( Resolucion 2674/2013, Articulo 6,
Numeral 6.1, 62, 6.3, 6.4, A 31
Numeral 1,2.)

— e e

Powered by CamScanner



ACTA N°

1196

1.5

Areas de exhibiclén y venta

(Resolucién 2674/2013, Art. 6,
Numeral1.1,1.2,1.3,2.1,2,4, 26y
2,7. Art. 31 Numeral1;2.)

e

CALIFICACION DEL BLOQUE

AO

La calificacién del bloque corresponde al 10% del total del acta

EQUIPOS Y UTENSILIOS

HALLAZGOS

21

Capacidad, disefioy
funcionamiento de equipos
y utensilios.

(Resolucién 2674 de 2013 Ar. 8,

Art. 10 Numeral 2,3. Art. 18 numeral
3,1,3,2y33.Art31

No ccena con Lesmomel (o ot vestkicur .

[E]

22

Superficies de contacto con el
alimento.

(Resolucidn 2674/2013, Articulo 8;
Articulo 9, Numerales 1,2, 3,4, 7,9
y 10; Articulo 34. Articulo 35,
Numeral 8 y 10.Resoluciones 683,
4142y 4143 de 2012; 834y 835 de
2013.)

a

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacién del bloque corresponde al 12% del total del acta

PERSONAL MANIPULADOR DE
ALIMENTOS

HALLAZGOS

31

Estado de salud aparente .
(signos/lesiones)
(Resolucién 2674/2013, Articulo 11;

Numeral 2, 5. Articulo 14,Numeral
12)

Seemllnl

a

32

Reconocimiento médico.
(Resolucion 2674 de 2013, Articulo
11, Numeral1,2,3,4)

1,5

JO5< « Re(rorco, ~oige A\Ciedo .
Soio o2\ 1-sep~ 112

e

33

Practicas higiénicas y dotacién
(Resolucién 2674 de 2013 Art 14
Numeral 1, 24, 5, 6, 7, 8, 9, 11.
Articulo 31 numeral 4 , articulo 35
numeral 5.)

_—

7

34

Capacitacion en manipulacién
higiénica de alimentos.
(Resalucion 2674 de 2013 Art. 12; 14.)

2,5

Se dpsetcan: evoaciones 10 0-\\c)~enc\ar.
Cen KCucos o\ TL-5e6-TE8,

<]

CALIFICACION DEL BLOQUE

4l

La calificacién del bloque corresponde al 20% del total del acta

SANEAMIENTO

HALLAZGOS

41

Suministro y calidad de agua
potable.

(Decreto 561 de 1984, Art.
92 Decreto 1575 de 2007, Articulo
10. Resolucién 2674/2013, Articulo
6, Numeral 3.Resolucién 2115 de
2007, Articulo 9.)

2.5

AY - 1o - w13,

ol

42

Residuos liquidos.

(Resolucion 2674/2013 Articulo 6,
Numeral 4,)

2,5

T

&l

43

Residuos sélidos.
(Resolucion 2674/2013 Articulo 6,
Numerales 5.1,5.2y5.3)

7l

4.4

Control integral de plagas.

(Resolucion 2674/2013 Articulo 26,
Numeral 3))

Q1®

AT - Teo-1073
\

L

4.5

Limpieza y desinfeccién de areas,
equipos y utensilios.

(Resolucion 2674/2013 Articulo 6
Numeral 6.5; Articulo 26 Numeral
1)

C

<

46

Soportes documentales de
saneamiento.
saneamiento.(Decreto 1575 de
2007, Articulo 10. Resolucién
2674/2013 Articulo 26.)

% Ve oW 0C famatode kmpicyo,
Béesm&ecc‘ o (on Q\P("\E\Y“\C\S.

g

CALIFICACION DEL BLOQUE

26.

La calificacién del bloque corresponde al 28% del total del acta

ALMACENAMIENTO Y
COMERCIALIZACION

HALLAZGOS

51

Condiciones de
almacenamiento

Resolucion 2674 de 2013 Art. 27,
,fm. 28 Numeral 1,2, 3,4, 6, 7; Art.
31 Numeral 1, 2,3y4.)

iy
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Manejo y conservaclén de
productos refrigerados o
congelados.

(Ley 9 de 1979, Articulo 293, 425,
Decreto 2278 de 1982, Art. Art. 359,
360, 361.Decroto 561 de 1984, Ant. OIS SSRGSy
5.2 31,32, 33, 34, 35, 36,90, 100, 101, | g 4,5 1 ———

102 y 103. Resolucién 2674 de \

2013 Art. 27, Art. 28 Numeral 2; At

31 Numeral 1, 2, 3 y 4, Alt. 35

Numeral 4.) NA| C

Manejo de productos que se
expenden a temperatura

ambiente.
5.3 | (Resolucién 2674 de 2013 An.27, - Sl
Art.28 Numeral 3, 4; Art.31 Numeral 4 0
1,2,3y4An. 35Numeral 6.) I c
CALIFICACION DEL BLOQUE A ‘i ' La calificaclon del bloque corresponde al 25% del total del acta
6 | REQUISITOS LEGALES A AR | HALLAZGOS

Procedencia y requisitos legales

(Decreto 561 de 1984, Art. 73. | .
Decreto1686 de 2012 At 46; 47; 49; @ 25| o
6.1 | 50. Resolucidn 2674 de 2013 Art.

*" | 31 pardgrafo2. Art. 37. Resolucidn

—

5109de 2005;) ‘——C
CALIFICACION DEL BLOQUE ﬁ La calificaclon del bloque corresponde al 5% del total del acta
ol Il. CONCEPTQ SANITARIO
% DE CUMPLIMIENTO | CONCEPTO. Soleccions con tnaeedia® )¢ | NIVEL DE CUMPLIMIENTO | En caso que uno o més de los aspectos a evaluar
sea Identificado como critico y calificado como
K FAVORABLE 90-100% Inaceptable(l), Independiente del porcentaje de
& cumplimiento obtenido, el CONCEPTO SANITARIO
( rﬁ / FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS 60 - 89,9% a emitir serA DESFAVORABLE y se procedera a
q e ‘ aplicar la MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
DESFAVORABLE <59,9% respectiva,

1. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO
NUMERO TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS

NUMERO DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS

e
IV. REQUERIMIENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimiento a la nommatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta.
V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Si | No [cua:

S —————

V. OBSERVACIONES

Por parte de la autoridad sanitaria:

=
_

Por parte del estableclmhnlo. y
— 7~
Iy // [ ‘ 117/ /
K Jv*v \L\\/V/ uf/lr‘l// k
I .
VII. NOTIFICACION DEL ACTA
Para constancia previa lectura y ratificacién del contenido de la presente acta firman los funclonarlos y personas que Iintervinieron en la visita, hoy
del mes de P\(\ \Q del afio __7.¢37 > enlaCiudad de Funza . De la presente acta se deja
copia en poder del interesado, représentante legal, responsable del establecimiento o quien atendié la visita.
NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de cinco (5) dias contados a partir de la realizacién de la visita.
POR PARTE DE LOS FUNCIONARIOS QUE REALIZAN LA VISITA
Baliie s
FIRMA ) R L\wﬁu\ FIRMA: }
NOMBRE\\W\N\ L‘“\*\D\ Q0 NOMBRE: S
cepuLA 0 (5 GRS 0T CEDULA: X
'_’_’_————"C'_ "
CARGO (& TQ( N(\P\\\ 0y CARGO: }
WN QECRETARIA DE SALUD DE FUNZA INSTITUCION: SECRETARIA DE SALUD jfE FUNZA
POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO | 0 ; \ /

F""'.n/..,;[ztlz FIRMA: /
; G /AN / é f/(él,\w/h B NOMBRE:

~ ] } 2.6¢7 CEDULA: {
CEDULA: 191 B LS
CARGO: 5

' W ) (O :
CARGO ¢ (1 [\ L
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RESOLUCION Nro. 2024007818 del 26 de Febrero de 2024
Por la cual se concede una Renovacion de un Permiso Sanitario de Alimentos (Medio Riesgo)

El Director de Alimentos y Bebidas del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y

ALIMENTOS INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con

base en lo previsto por la Ley 9a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolucion 2674 de 2013 modificada por
la Resolucion 3168 de 2015, Resolucion 719 de 2015.

ANTECEDENTES

Por medio del Decreto - Ley 019 de 2012, se dictarén postulados para suprimir a reformar regulaciones,
procedimientos y tramites innecesarios existentes en la administracion publica.

El Articulo 126 de la precipitada norma establece: "Los alimentos que se fabriquen, envasen o importen para
su comercializacion en el territorio nacional requeriran de notificacion sanitaria, Permiso Sanitario o registro
sanitario, segun el riesgo de estos productos en salud publica, de conformidad con la reglamentaciéon que
expida el Ministerio de Salud y Proteccién Social, dentro de los seis (6) meses siguientes a la entrada en
vigencia del presente decreto".

En consecuencia, la Resolucion 2674 de fecha 22 de julio de 2013, reglamento el aludido articulo con el fin
de garantizar su aplicacion.

Que mediante Resolucion No. 719 de Marzo 11 de 2015 se establece la clasificacion de alimentos para
consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud publica.

Que mediante la Resolucion 3168 de 2015, el Ministerio de Salud y Proteccion Social modificé el Articulo 37
de la Resolucion 2674 de 2013.

Que mediante escrito radicado bajo el No. 20241043856 de fecha 2024/02/26 el (la) Sefior(a) DIEGO
ANDRES RAMIREZ TENJO actuando en calidad de apoderado y/o representante legal, presenté solicitud de
concesién de Renovacion de un Permiso Sanitario para el producto abajo referido

CONSIDERACIONES

Verificados los requisitos establecidos en el Articulo 38 de la Resolucion 2674 de 2013 y la Resolucién 719
de 2015, y en cumplimiento con las disposiciones sanitarias para la concesion de dicho tramite, la Direccién
de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, .

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Conceder RENOVACION DE PERMISO SANITARIO por el termino de Siete (7) afios
al producto que se describe a continuacion:

PERMIS O PSA-000917-2017
SANITARIO No.:

VIGENTE HASTA: 2031/02/26

EXPEDIENTE: 20126751 RADICACION: 20241043856
MODALIDAD: FABRICAR Y VENDER
PRODUCTO: PULPAS DE FRUTA EN VARIEDADES: MORA, FRESA, MARACUYA, LULO,

GUANABANA, PINA, LIMON, NARANJA, TAMARINDO UVA FEIJOA, UCHUVA,
MANGO, PERA MANZANA SANDIA TOMATE DE ARBOL BANANO, NISPERO,
ARAZA, CAMU, CARAMBOLO HUASSAI( ACAI), PITHAYA PAPAYA MELON,
AGRAZ, ARANDANO. PULPA DE FRUTA AZUCARADA EN VARIEDADES MORA,
FRESA MARACUYA, LULO, GUANABANA, PINA, LIMON, NARANJA,
TAMARINDO UVA FEIJOA UCHUVA MANGO PERA MANZANA SANDIA,
TOMATE DE ARBOL, BANANO NISPERO ARAZA CAMU CARAMBOLO
HUASSAI( ACAI), PITHAYA PAPAYA MELON AGRAZ ARANDANOPULPA DE
FRUTA SIN AZUCAR Y PULPA DE FRUTA AZUCARADA DE: FRUTOS ROJOS,
TROPICAL, TUTTI FRUTI, AGUACATE, ANON, BADEA, BOROJO, CHIRIMOYA,
CHOLUPA, GRANADILLA, MANGOSTINO CURUBA TORONJA SANDIA LIMON,
FRUTTI PUNCH NARANJA PINA, LIMON COCO, TROPICAL LIMON Y COCO,
TUTTIFRUTI, TORONJA SANDIA LIMON GRANADILLA MANGOSTINO FRUTOS
ROJOS, CURUBA CHOLUPA BOROJO AGUACATE ANON, TROPICAL
AZUCARADA LIMON Y COCO AZUCARADA TUTTIFRUTI AZUCARADA
TORONJA AZUCARADA SANDIA LIMON AZUCARADA GRANADILLA
AZUCARADA, NARANJA PINA AZUCARADA, MANGOSTINO AZUCARADA,
FRUTOS ROJOS AZUCARADA, FRUIT PUNCH AZUCARADA, CURUBA
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AZUCARADA, CHOLUPA AZUCARADA, CHIRIMOYA AZUCARADA, BOROJO
AZUCARADA, BADEA AZUCARADA, AGUACATE AZUCARADA, ANON
AZUCARADA, MANDARINA, COPOAZU, ACEROLA, COCO, ZAPOTE,
LIMONHIERBABUENA, KIWI, LIMON-COCO, GUAYABA-TOMATE, LIMON-
CEREZA, SALPICON, COROZO, MANDARINA AZUCARADA, DURAZNO
AZUCARADA, COPOAZU, CIRUELA AZUCARADA, COROZO AZUCARADO,
ACEROLA AZUCARADA, GUAYABA AZUCARADA, KIWI AZUCARADA, ZAPOTE
AZUCARADA, COCO AZUCARADA, LIMON-HIERBABUENA AZUCARADA, LIMON-
COCO, GUAYABA -TOMATE AZUCARADA, LIMON-CEREZA AZUCARADA,
SALPICON AZUCARADO,

MARCA: 2ERRE SAS, OPITAS JUICE S.A.S, C.I.LFRUIT FRESH SAS., EL EDEN, QUALITY
FRUIT, BLACK BOX, HEALTHY FRUITS,FRUT-TALES, XILEMA, LA VID, DONALU,
VIVA FRUTA,,

PRESENTACION Desde 90 gramos a 200 kilos

COMERCIAL:

TITULAR(ES): EL EDEN PULPAS Y FRUTAS S.A.S. con domicilio en CAJICA - CUNDINAMARCA,

FABRICANTE(S): EL EDEN PULPAS Y FRUTAS S.A.S. Ubicado en la CARRERA 21 No 3-44 CAJICA
VIA TABIO TENJO SECTOR EL MOLINO BODEGA LA ESPERANZA, con domicilio
en CAJICA - CUNDINAMARCA,

ARTICULO SEGUNDO: El producto debe cumplir con los requisitos sanitarios que le sean aplicables en
materia de rotulado de alimentos de conformidad con lo dispuesto en la Resolucion 5109 de 2005,
Resolucion 333 de 2011 si es el caso.

ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta resolucion, quedaran sujetos a revision
posterior de la documentacion que soporta el cumplimiento de los requisitos exigibles segun el caso, por
parte de la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE
MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS - INVIMA, quien asi mismo realizara las actividades de Inspeccion,
Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con la previsto por la Resolucion 2674 de 2013
modificada por la Resolucion 3168 de 2015.

ARTICULO CUARTO: Notificar la presente resolucion al interesado, advirtiendo que contra la misma procede
unicamente el Recurso de Reposicion, que debera interponerse ante el DIRECTOR DE ALIMENTOS Y
BEDIBAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA,
dentro de los dias a su notificacion personal, de conformidad con lo sefialado en el Cédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO QUINTO: La vigencia de la presente Renovacion de Permiso Sanitario se contara a partir de la
firmeza de la presente resolucion de conformidad con lo dispuesto en el articulo 87 del Cdédigo de
Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO SEXTO: La presente resolucion rige a partir de la fecha de ejecutoria.

De igual manera, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, manifiesta que
el interesado declar6 que el producto amparado cumple con todos los requisitos establecidos por el Articulo
126 del Decreto 019 de 2012, Resolucion 2674 de 2013 y Resolucion 719 de 2015 y las normas sanitarias
vigentes aplicables, y que toda la informacion suministrada a la autoridad es auténtica y veraz, que su
comercializacion sera posterior a la presente notificacion cumpliendo estrictamente con las especificaciones
de calidad definidas para el producto y que se encuentra sometido vigilancia posterior por parte de las
autoridades sanitarias correspondientes, de acuerdo con lo establecido en las precitadas normas. Por lo tanto
asume la responsabilidad sobre cualquier inconsistencia que se presente entre la informacion suministrada y
la que resulte de las acciones que se ejerzan por parte de las autoridades.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Se expide en Bogota D.C. el 26 de Febrero de 2024

Los derechos que se deriven de esta Renovacion de Permiso Sanitario quedaran sujetos a revisién posterior
por parte del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA quien
realizara las actividades de Inspeccion, Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con lo previsto
por la Resolucién 2674 de 2013.

La impresion en soporte cartular (papel) es una reproduccion del documento original que se encuentra en
formato electrénico firmado digitalmente, cuya representacién digital goza de plena autenticidad, integridad y
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1999 (Articulos 6 a 13 y 28) y de la ley 962 de 2005 (Articulo 6)
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NOTA: La informacion consignada es fiel copia de la inscrita en la Base de Datos de Registros
Sanitarios del INVIMA a la fecha de su expedicion. El documento electrénico se puede consultar en la
direccion http://www.invima.gov.co

Este espacio, hasta la firma se considera en blanco.

Signature Not
Verifie
Firmade=elgitalmentg por
ALBA ROCIOJIMBNEZ
TOVAR [/

Fecha: 2024/026
10:23:17C
Razoén: Invi

Locacion: @ DTAD.C.,
Colombia

ALBA ROCIO JIMENEZ TOVAR

DIRECTORA(E) TECNICA DE ALIMENTOS Y
BEBIDAS
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INVimao OFICIO COMISORIO

Codigo: IVC-INS-FM101 | Version: 05 | Fecha de Emision: 2023-12-28 | Pagina 1 de 1

OFICIO COMISORIO No. 7303-0211-24

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2
Respetados sefiores:

B Ubicacion
Establecimientos (La ubicacioén puede determinarse por los funcionarios al momento de realizar
la diligencia)
EL EDEN PULPAS Y FRUTAS SAS CAJICA VI TABIO SC EL MOLINO EN A AGUANICA
BG LA ESPERANZA CAJICA-CUNDINAMARCA

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados DEL 29 DE
ENERO AL 02 DE FEBRERO DE 2024, para realizar actividades de conformidad con las competencias de
este Instituto:

Nombres Cargo / Rol™ Dependencia
JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON PROFESIONAL UNIVERSITARIO |[GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2
MARVIN CLAY ALVAREZ MORALES PROFESIONAL UNIVERSITARIO [GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2

) Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en
desarrollo de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccién, vigilancia y
control, segun las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento
de las normas sanitarias, sin necesidad de ampliacién del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito
se encuentra facultado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorio,
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefénico, con la oficina: Grupo de Trabajo Territorial Centro
Oriente 2 de la Direccion de Operaciones sanitarias con numero telefénico 7422121 ext. 7753- 7754- 7755 o
mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina web institucional en el

siguiente vinculo httgs://agg.invima.gov.co/funcionarios/consuIta/consulta.ghg.

Contactenos en: Teléfonos: (601) 7422121 ext. 7753- 7754~ 7755 Chat de WhatsApp: 312 327 9505
Agendamiento de citas Atencion virtual y presencial mediante Bookings en el siguiente QR:
B .?

Se informa que en el marco de Ia estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la péagina
web Www.invima.gov.co en el formulario de denuncias
https://sesuite.invima, 0V.c0:444/Pgrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcién de
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593. *Los 3fonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

_____

Dado en la ciudad de Bogota, el dia 29 DE ENERO DE 2024 Bechidopor <

Firma

T ) i

f % 9 7 \ : : \ 5 \ ,

? 1,15 m’*\ " Nombre NXCHE\Q/‘( AN

AR A ﬁ{{g { o) cedua (I'6/(S4GS
AMIRA CEGILIA “ALONSO Cavgo CeienTe

Coordinadora Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2 iy wl WE= N Z{
Direccion de operaciones Sanitarias g
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

o Cédigo: IVC-INS-FM114 Version: 06 l Fecha de emisién: 2023-11-23
Ciudad - Departamento CAJICA / CUNDINAMARCA Fecha 2024-02-01
DATOS GENERALES
Razén social EL EDEN PULPAS Y FRUTAS SAS
lDireccién CAJICA VI TABIO SC EL MOLINO EN A AGUANICA BG LA ESPERANZA
|Representante Legal MICHAEL GIOVANNY CUBIDES FAJARDO
Caodigo inscripcion planta 9010551794-3 NIT 8010551794
Correo electrénico de
Teléfonos 3142546436 notificacion gerencia@eledenpulpasyfrutas.com
judicial;alterno
Grupo de trabajo territorial CENTRO ORIENTE 2 Oficio comisorio 7303-0211-24
OBJETIVO DE LA VISITA

Realizar visita de inspeccién sanitaria en atencion a  Solicitud con ef fin de verificar el cumplimiento de la
Resolucién 3929 de 2013, y demas reglamen

reglamentacion sanitaria vigente en especial la Resolucion 2674 de 2013,
tacion aplicable.

DATOS DE PRODUCCION

No. de empleados

19 Maquilas

QUALITY FRUITS

4.2.4 Pulpas o purés de frutas se excluyen los productos de 4.1.3 y4.2.1

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

Linea Cantidad producida Unidad de medida
PULPAS DE FRUTAS CONGELADAS AZUCARADAS Y NO <
AZUCARADAS P el
LINEAS DE SUBCATEGORIA DE
ALIMENTO
Nombre(s) y Apellido(s) Cargo Dependencia
PROFESI ES INVIMA QUE JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO2
REALIZAN LA VISITA MARVIN CLAY ALVAREZ MORALES PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO2
Nombre(s) y Apellido(s) Cargo Documento No
PERSONAS QUE ATIENDEN LA
MISHARL GIOVANNY GUBIDES REPRESENTANTE LEGAL cc 13.616.545
VISITA FAJARDO
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gm ¥, ;m (‘3 INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cadigo: IVC-INS-FM114 Version: 06 Fecha de emision: 2023-11-23
Ciudad - Departamento CAJICA / CUNDINAMARCA Fecha 2024-02-01 Acta No.
DATOS GENERALES
Razon social EL EDEN PULPAS Y FRUTAS SAS
Direccién CAJICA VI TABIO SGC EL MOLINO EN A AGUANICA BG LA ESPERANZA
RESULTADOS
Subcategoria Puntaje Subcategoria Puntaje Inu de sub: gorias luad. G
Subcategoria 4.2.4 s 80,63 Subeategoria ~ ‘Eﬂb;ifddiadmmna de seguridad por condiciones sanitarias o NO
Subcategoria - {Subcategoria = i itaria de i i por i oa NO
Subcategoria - Subcategoria - &Se tomé muestra para andlisis de laboratorio? NO
Subcategoria = Subcategoria - P io total del p je de imi 80,63
Subcategoria . Subcategoria - C pi itario del imi FAVORABLE
Convenciones (a) Acep (ar) Acep con requerimi [0} Inaceptable ey ;nmén, vigilancia

Subcategoria 4.2.4 -1.4-1.6-2.2-3.1-3.3-3.4-5.1 -5.3-5.5-6.1-6.2;
Exigencias

De conformidad con lo blecido en la legislacio itaria vigente, i laLey 9 de 1979 y su regl: ion, en i Ia R i6n 2674 de 2013, Resolucion
3929 De 2013, y demas regl i itari i

Exigencias adicionales
relacionadas al producto o
|procesa

Exigencias adicionales
relacionadas al objetivo de
la visita

Oficio comisorio 7303-0211-24. Acla en Excel. Visita i en i6n a Solicil i 20241001159

Observaciones o
manifestaciones de los
profesionales que realizan
la visita de IVC

Observaciones o L
ni i '] A\ NN z o
| ) 1110 OO

de atender la visita

PROFESIO%’IALES INVIMA QUE REALIZAN LA VISITA

Firma: A SHA M»L&/_é 2‘7

JOHN JAIRO NAVARRO
Nombre: BAHAMON
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTTCO2

L M/m.\\
Firma: [\/ﬁ : o

MARVIN CLAY ALVAREZ

Nombre: / MORALES
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTT CO2
N
PERSONAS QUE ATIENDEN LA VISITA
X e
Firma: N i Firma: Z 7% 777777
Nombre:  _MICHAEL GIOVANNY CUBIDES FAJARDO Nombre: WWWWWW
Cargo: REPRESENTANTE LEGAL Cargo: .~~~
Documento: _CC 13.616.545 Documento: 2 i

(OTROS PARTICIPANTES O TESTIGOS

Firma:
Nombre:
Cargo:
Documento:

Nombre:
Cargo:
Documento:

\




> INSPECGION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
ﬁ n B 4 7 m Q INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Mo E AN Cadigo: IVCANS-FM114 Version: 06 'Fecha de emision: 2023-11-23
Ciudad - Departamento CAJICA / CUNDINAMARCA Fecha 2024-02-01
DATOS GENERALES
Razén social EL EDEN PULPAS Y FRUTAS SAS
Direccién CAJICA VI TABIO SC EL MOLINO EN A AGUANICA BG LA ESPERANZA
Subcategorias
Linea(s) PULPAS DE FRUTAS CONGELADAS AZUCARADAS ¥ NO AZUCARADAS
CRITERIOS EVALUADOS
No. INSTAL ACIONES Evaluacién ificacio Titi Observaciones
Y s
11 oy y.diselﬁ';.). gl 5 % Z:///é fﬁ%//////f///%////%////%
11, 12,13, 21, 23 y25 ;////////% A, %%%%%/é

iones y permitir la circulacion de las
operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3
Bl disefio de Ia nstalaciones de Ias areas
proceso permite un adecuado flujo de materia
prima, producto y personal . Res. 2674 de
Ad. 18 num. 5

s
7

T ///%{/é
-
/ // _ /

0 con desprel

Pisos, paredes y techos tienen un disefio

14 adecuado y poseen un buen estado de

it mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1,
1.2,2,3,4,56y7

E} disefio, capacidad y dotacion de las
15 unidades sanitarias es adecuado, Res, 2674
de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3, y6.4

Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de
limpieza y desinfeccion. Res. 2674 de 2013
Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num 6

El sistema de drenajes no genera riesgos de
contaminacién. Res. 2674de 2013 Art. 7
num, 1.3, 1,4

El disefio del area de residuos sélidos ysu
ubicacién no genera riesgos de
contaminacién a la materia prima, areas de a 10
proceso o producto . Res. 2674 de 2013 Art.
6num.5.1, 54y Art. 33 num. 5y 6

77 7 % ’// //
/ j /% 7 /‘:, _/ _

7
7

-
7
Z 7%

-
.

je de cumplimi ival al 20% del valor total de la evaluacion)

No. 2. EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacién

Cuenta con los equipos suficientes y
24 adecuados para los procesos que se realiza, a 30
Res. 2674 Art. 8, Art. 10 num, 3

. B

7
_
7
/ 7

Poseen un disefio sanitario y funcionamiento
o adecuado. Res. 2674, Art. 9 num. 1, 2, 3, 4,
= 5,6,7.8,9 10, 11; Art 10 num. 4, Art 18

num. 10, Res. 683 de 2012: At 12 num. 1.1

Programa de mantenimiento de equipos y
23 utensilios. Res. 2674 de 2013 Art, 22 num, a 25
2, Art. 10 num. 5

///Z//{;é//i;//é s < / o di 0 on Iimem
./ oo
/ 1

-

. , ,.

Calibracion de equipos de medicién . Res.

24 19674 de 2013 A 25 a 2

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)




3. REQUISITOS SANITARIOS Y

-

Observaciones

%
2222
Se observan entreluces en puerta de ingreso de materias

primas, la puerta de acceso a area de proceso no es

totalmente hermética lo cual puede facilitar el ingreso de

No. AMBIENTALES Evaluacién | Calificacién ritic

3 3 : V777

3, Art. 26 num 4 5////%

.

Prog! na -'e' ; tado para %/////%

R 7o g B f////%
. 6 num. 5, Art. 26 n : /]4{2 /

Programa de control integral de plagas. Res Z/////%

33 |2674de2013 Art.6.num2.1, 5.3, At7 num ar 125 / /

6.3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 ///{/////é

i desinfeccion V77
34 :re;s, equ?:os yrmensyilios. Res. 2672; 125 %///////”
& 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art, 28 ; 7/ /
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de Ia evaluacion)

No. MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacién | Calificacion 7/ reo :
Programa documentado e implementado de %/ ,/2/

4.1 ;::?cibn sanitaria dirigido a los a 34 / %

jadores. Res. 2674 Art.12, 13 y14 7 A

i e y 7

: Praclfcas higiénicas y Dotacion de los :/// / ///%

22 irabajadores. Res. 2674 de 2013 Ar. 13 y 14, 33 ://%/;////%

le A

el B

14 num. 12 /////%

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion)

i

T
7777777/ %/QZ%/
Z//////,//////%/ _ //é///r/,// /////;/ ://///

10,00

WVE EN ix
PROCESO Evaluacion

Calificacién i Critico

Control de materia prima e insumos. Res.
2674 Art. 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22

Observaciones

Se avserva fruta sin alistar en diferentes lugares de la planta.
Se observa aziicar almacenado pegado a Ia pared. No
p soporte de i de R ion 2906 de

3L foum. 1 Art. 28 num. 13,45 A 29 mum 1, do 2007 y 4506 de 2012 para Ia totalidad de las materias primas
2,3,5,6,7,89y10 que apligue.
Flujos ordenados, lineales ¥y sin operaciones
53 cruzadas. Res. 2674 de 2013 Arl. 18 Num. 5: a 20
Art. 20 num. 1y 4
No realiza medicién de acidez titulable de acuerda con lo
Control de variables de proceso establecido en la Resolucion 3929 de 2013
(temperaturas, presion, tiempo, entre otros)
53 adecuados durante la produccién de acuerdo ar 10
al tipo de producto. Res. 2674 de 2013 Art.
22 num. 2; Art. 18 num. 1y 2
5.4 Conservacion adecuada de producto en 10
== proceso. Res 2674 de 2013, Art 18. 2
$ El 4rea de envasado no se encuentra aislada totalmente del
Control de envasado y embalaje. 4rea de proceso
55 Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013 Art 5
22 17; 19 num 1 y 2; 4142 de 2012: 4143 de 8
2012; 834, 835 de 2013.
Sistema de aseguramiento y control de
56 calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 1619 de 20
2015
Po je de ci I (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 15,00
No. 6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO | Evaluacion | Calfficacion Observaciones
Programa de muestreo, cuarentena y No cuenta con soporte esk—jdfslioo para determinar la
6.1 |liberacion de producto, Res, 2674 de 2013 ar 125 representatividad del tamafio de la muestra.
Art, 22num 1,2y 3
A No presenta soportes da vida Gt pars s ininiana o
. il Gl dol producte. Ren. 5674 de 2013 Art. 7777/ /Aproductos.
22 3RHT0, mum 3. Res. 5109 de 2005 At 3 b / _ ®
i
7 7 7 7 2 7
63 Almacenamiento de producto terminado. Res. 15 //// %/% //é W //// //
2 2674 de 2013 Arl. 28 num. 12,34y 5 . // // / / / _ //
-
otulado deT producio (erminado y rolulado 7 /4 Ver anexo de rotulado para el producto: PULPA DE FRUTA
64 nutricional cuando aplique. Res. 5109/2005 15 7 AZUCARADA LULO MARCA FRUTTALES POR 1000 G
ES Res. 810/2021, Res. 2492/2022, Res.
254/2023 4
. : 7 7
Trazabilidad, recall y manejo de 7 /// 77 ,’W%WW%/W /
65 |dovoluciones. Res. 2674 de 2013 Ar. 28 15 //// //// /////////f////ﬁ’/f//f///////d///
7 7 7 74
num. 6 . __ /////A;///////{;,é//f//f///&//’%////’/é
707 7777 Z
ie Transporte producto terminado. Res. 2674 de = s 7// // 77 2 /Z///// % ///// /// /
o _ ...
% 7577 7/ /// 24

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 1
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