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Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N® Varlable Nivel de Cumplirmniento
Ejecuta el ciclo de menus de acuerdo con el c NG NA c NG HA
calendario establecido por la SDIS. En caso de Realiza proceso de descongelacion segin lo ] D r‘-l
superar los intercambios permitidos por anexo IE estipulado en anexo 1écnico (en refrigeracion y no Lx it
tiécnico (maximo un (1) intercambio al dia ] a chorro de agua, canecas con agua o somelidos

1 maximo cinco (5) intercambios a la semana), o por 2 |2 procesa de coccion).
situaciones de fuerza mayor, fortuitos cuenta con Las ensaladas y postres que conlienen frula
la aprobacién de la nutricionista SDIS mediante el picada son cortadas y picadas el mismo dia de }
"Formato autorizacion cambio de preparaciones”. suministro. No se incorpora bloques de hielo o ]‘

bolsas de leche congeladas al jugo. i
Ofrece menu especial para navidad y fin de afio. !
£l istamiento de alimentos se realiza ¢ Ne NA Realiza encuesta de. op:rn:on con los parllc_lpanles ¢ NC NA
pre-2 - . e s del Comedor Comunitario mayares do 18 afios con|
aplicando los pasos de: seleccion, clasificacion, E . - 7
b el fin de establecer la necesidad de suministrar] ]
higienizacion, pelado, corle o picado, pesado de i tariana da . | - —
los alimantos y con lo establecido anexo técnico. una preparacion vegetanana de manara mensual,
3 - ) 4 |En caso de aceptacion, disefia dos (2) propuestas
de menus vegelarianos y remite a la profesional
Las frudas, verduras, enlatar:l os, bolas de !echey en nutricion de la SDIS para su autolizacion.
pulpas son lavados y desinfectados previo a la B
én Ofrece una (1) vez al mes la preparacion i
preparacion. vegelariana aprobada,

N° Variable Nivel de Cumplimiento
Realiza las preparaciones de almentos utilizando la lotalidad de ingredientes incluidos en el documenio “Analisis del Aporte
Nutricional” por grupo de edad y en las cantidades establecidas. Se preparan de acuerdo con los lineamientos establecidos por la
SDIS. c NC NA
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Se adquiersn cérnicos, abartotas y tubereulos para
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Cc NC NA minimo doe (2) dias de operacion, frutas f N e
. verduras para mimmo un (1) dia de operacién " ] l |
7\ D Manteniendo a  dispasicién  las  remisionss o IXI o |
facturag da los alimenlos y elementos de asen en
¢ Brinda akmentos con la calidad, en la cantidad, el Comedor Cnrnunll.\n‘o y dando comphmi=nto al
-|oportumidad y logistica requerida, 7 |cronograma de recepeitin de alimentos
Se adquiere atin (lomitos en agua), el empaque
del helado describe el contenidn neto en gramos
la papa y yuca sin exceso de tieira o prelavada,
aceite vegelal de una sola fuente y no s adquinre
lache en polvo.
Da cumplimiento con lo establecido en la
Resolucién 5109 de 2005 y demas normas) c NC  NA “ ne o m
concerdantes y complementarias, asi como los E] Implementa el procedimiento “Operacidn entrega Lx] [;] ]
M fneamientos técnicos establecidos por el 9 de apoyos alimentarios en los servicias sociales =
Ministerio de Salud, Proteccién Sacial e INVIMA de la SDIS®, teniendo en cuenta los documentss y
con respecto al rotulado de alimentos. formatos asociados a este,
Para el caso de productos camicos cumple
rotulado de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007,
N Variable Nivel de Cumplimlentn

Cuenta con las fichas técnicas y conceptos sanitarios favorables o favorable con requerimientos con fecha na superior a un (1) afio de
los proveedores directos de pollo, pescado, carnicos, leche y derivados, productos a base de huevo y pulpas de fruta. Adicionalmente
para pollo y camne presenta autorizacidn sanitaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007, lacteos y derivados registro sanitario de
acuerdo con la Resolucién 719 de 2015.. Adicional cuenta con fas actas de inspeccion, vigilancia y control de los vehiculos que
transportan los alimentos , con fecha de expedicion inferior a un (1) afio y con conceplo Favorable,

PRp—

NC NA

M O O

almacenados en condiciones de temperatura deh
refngeracién ylo congelacién en recipientes
plésticos o bolsas de polietileno transparentes con
la cantidad de almento que se requiere en la
preparacién del dla.

¥ [

organizados y separados de acuerdo & su
naturaleza, sin goleos ni fugas eviando la
contaminacidn cruzada, con rétulo que indique.
nombre del alimento, fecha de ingreso, foecha de
vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
numero de lote (si aplica).
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i “Catégoria 3 éﬁlmﬁq&n’amiemo de Alimentos g §
N* Variable Nivel de Cumplimlento | N* Varlables Nivel de Cumplimiento %
Los alimentos perecederos se almacenan dentro t
Los alimentos que requieren cadena de fiio estan c NC de los equipos correspondientes debidamente c NC N I

X

13

Los alkmentos no perecederos empacados
individualmente, como granos y ofros que
presenten largos periodos de vida (tl, se
almacenan de manera organizada en estanteria a
emperatura ambiente, sin contacto directo de [a
hiz solar y sin presencia de humedad.

14

Los alimentos como frutas, verduras y horalizas
que por su naturalaza na es necesario mantener
en refrigeracion, se almacenan en canastlla
pldsticas a temperatura ambiente, teniends on
cuenla que no se saturen ewlando daio

mecénico. Separados de abarnotes y licteos tipo
UHT.
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Variable

Nivel de Cumplimiento

N.

Varlables

Registra dianamente las temperaturas de los
equipos de almacenamiento de alimentos en los
formatos “Control da temperalura de equipos de
refngeracidn® y “Conlrol de temperalura de
equipos de congelacion” Diligencia diariamente el
*Formato de control de entrada y sahda do
alimentos”, teniendo en cuenta las existencias
reales de los alimentos que se encuentran en el
comedor.

&

NC

NA

16

Toma y mantiens las muestras dianas e
alimentos preparados da  acuerdo  con o
establecido en el anexo técnico. Las muestias
corresponden a las preparaciones establecidas en
el ciclo de mens.

Nivel de Cumplimiento

NG MA

X O O

Cateqoria 4 - Pré

cticas Higiénicas y Medldas de Proteccion Personal Manipulador

Variable

Nivel de Cumplimiento

N°

Variable

17

El personal manipulador de alimentos aplica las
Buenas practicas de manufactura (BPM) en todos
los procesos realizados en el Comedor
Comunitario y cuenta con la dotacién limpia y
completa segun lo establecido.

i

NC

NA

18

Implementa y socializa con el personal Yy
parlicipantes el Protocolo de Lavado d= manos
dispuesto en el Sistema de Geslion de la SDIS.

La socializacién se realiza al menos tres veces
durante la ejecucion del convenio. Dispone de
letreros que indiquen el proceso de lavado de
manos, ubicados en servicio de alimentos, rea de
consumo de alimentos y bafios.

Fecha Soclalizacion:

PT—— R

20(05 12023 Farsnal A

Nivel de Cumplimianto

NC NA

® O O

Parhcifnle)

Variable

Mival de Cumpfimientn

El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste Ja aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no
superior a (1) afo, expedido por médico que cusnte con ntimero de registro profesional.

a Cenrlificado Médico

c NC MA

Y O

TN Nombres y Apellidos Manlpuladoras(es) de Allmentos Fech
G Berhha Manlde Plage | o202
2 Feiny Takrono Perea | oiliz]2ew2
sirrayldly Porteln Parre24/o82022
® [ Mo Salders Patdeco 1y vzl 2023
s Yeresy Bolwar . Leiliz]2og
oM \tha deltarnen Herrandey | 1/ [0
PuieXie Andcen Comales |01 f09] 2022
s Murw Calkerne mara |07 [09 )29
B R DY e A — L L [0
Ne Varlable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento

Capacita al talento humano del Comedor
Comunitario en el manejo de minuta patrén, ciclo
de mends, andlisis nutricionales, procedimiento
“Operacién entrega de apoyos alimentarios en los
servicios sociales® con sus documentos
formatos asociados.

Cuenta con capacitacién en recepcion de
alimentos y conocimiento de los criterios minimos
de aceptacién y rechazo, resolucién N* 5109 de
2005 al personal manipulador, personal nuevo y
cada vez que sa requiera realizar fortalecimiento

técnico.
Fecha. ?'t, l OL‘ IZUB
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Realiza la estandarizacion de utensilios para el
servido de alimentos y socializa al personal
manipulador, con el fin de dar cumplimiento a los
pesos servidos establecidos en la minuta pation
de cada grupo elario.

Fecha 210G [ 2023

Cuenta con soportes (ficha técnica, planifla de
asistencia, registro fotografico, material de apoyn)
de todas las capacilaciones realizadas,

c NC

X O

MA

i)




¥

ALCa, M mirOe
pie ao1ang

————
Integracs=n Social

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS
FORMATO AGTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPG
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION ¥ SALUBRIDAD
CONVENIOS DE Asormct(m VIGFNCIA 7rm

PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

PAG

FORMATO NG
COMTROLADG

MA

4 e r!

N ‘l de Curnp!lmlwr\m

N* Varlable i
Implementa de manera adecunda el plan de capacitacion continuo y parmanante, de acuerdo con los linaamientos establncidos por la
SDIS, al personal manipulador de almentoe desde el momento de s vincidacidn al servicio, en coherencia con lo sefialado en by c "“'
Resolucién 2674 de 2013 y en el anexo técnico. }—I L:I
J B Fecha Induccién |
'.‘, Nombres y Apdlldos Mznlpullduns‘esl de Allmemos Fecha Capacitacion
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-3 Gategoria 5: Sanitario : |
N* Varlable Nivel de Cumplimlento |N* Varlable Nivel de Cumplimiento
Las ventanae y puertas son de maleriales que no
Las instalacion=s estdn protegidas contra la c NC NA generan sustancias l6xicas, resistenles, no c ne “_':‘
entrada de polvo, Muvia, suciedad, otros E‘ D I:l porosos y con acabados libres de grielas o [-KI |_] i
23 |contaminantes y el ingreso de plagas y animales 24 |defectos que dificullen la fimpieza y desinfeccién, - o
domésticos. Los sifones o rejilas de drenaje se Los vidrios se encuentran en buen eslado
encuentran asegurados y en buen estado, cubiertos con pelicula de seguridad o algun
elemento para prevenir el estallido.
. . o . Los pisos, paredes y techos son de materiales que i
Cuenta con vem.]"'é" directa o indirects ein c NC  NA no generan sustancias toxicas, resistentes, no c ne MA |
generar incomodidad del personal, previene la E . ”
A e porosos, impermeables, no absorbentes, ne [—1 D |
condensacién del vapor, polvo y facilita la ) ; al 1
i deslizantes y con acabados libres de grielas o
remocion del calor, Las aberturas para la . : ; -
25 i . 26 |defectos que dificulten la himpieza y desinfeccion.
circulacién se encuentran protegidas por mallas c . )
: ¢ . : uventa con uniones redondeadas piso-pared y
anti-insectos (anjeo) en buen estado, de material o
; . . pared - pared de las dreas de preparacion y
no comosivo y ficimente removibles para la I . do ali
limpieza y reparacion. a mat.:enamlento 'e a lme.nlos. i
Los pisos se mantienen sin exceso de humedad, |
Ne Variable Nivel de Cumplimiento
El Comedor Comunitaric cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con fecha de &
expedicién inferior 3 un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Solicita 1a visita de inspeccidn, vigilancia y MG NA
control a la autoridad sanitaria, un (1) mes antes de cumplirse un (1) afio de la fecha de expedicién del cancepto sanitario L } U [ I
n - ————
Concepto: Porcentaje de Cumplimlentor——____ %
Fecha: Dia: _~ Mes. — _ Afio: N* Acta: ———
Hospital/Subred: s—
N Varlable Nivel de Cumplimlenta |N® Varlable Nivel de Cumplimiento
Las dreas de cocina se encuentran debidaments
c NC NA sefalizadas(zona caliente, zona fiia, zona para el NC NA
Las 4reas de cocina, distribucién, salén comedor, m pre a|'=s!allmenlo de alimentos crudos y zona de [‘ﬂ I‘:' [—
almacenamienta de alimentos, higienizacion de higienizacién). Se cuenta con lavamanos can grifo _]
elementos de aseo, instalaciones sanitarias, de accionamiento no manual, dotado con
43 [8stamiento de personal, almacenamiento de dispensador con jabén liquido desinfectante,
productos  quimicos,  almacenamiento  de 209 toallas desechables o equipos automaticos para el
combustibles son independientes, defimitadas| secado de manos, debidamente sefializado
fisica o espacialmente; se encuentran en ubicado en el 4rea de elaboracion o proximo a
adecuado estado de orden y limpieza. owta,
Se encuentra publicada en un lugar wisible para
los manipuladores la tabla de dosificacién de
desinfectante,
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Varlable

Nivel de Cumplimiento

Varlable

El Comedor Comunitario cuerfa con drea de

FORMATO HO)
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Mivel de Cumplimientio

NG N

39

Equipos, mesones y utensilios en contacto directo
con los alimentos poseen acabado liso, no poroso,
|hbre de grietas, pinturas y/o material desprendible
toxico, sin aristas y en materales resistentes,
impermeables y lavables; en petfecto estado de
limpieza, higisne, desinfeccién y funcionando
adecuadamente, se encuentran inslalados de
forma secuencial, partiendo del recibo de los
alimentos hasta la preparacién y distnbucion de
fos mismos.

Estos se encuentran en cantidad segin los
eslablecido en el anexo técnico.

NC NA

G

Cuenta con un plan de mantenimiento de equipos
preventivo y correctivo que contenga como
minimo: cronograma y hojas de vida de cada uno
de los equipos del (caracteristicas del equipo,
capacidad, fechas y descripcion  de
mantenimientos).

los!

Los equipos e instrumentos, como basculas,
grameras y los termémetros son verificados
semanalmente, y se registra la infermacion en el

Formato  de  verificacion  instrumentos de
madicion®.

C NE NA

B OO

Nivel de Cumplimiento

xSk’ Con Nl Tters). JP i N — N alistamiento para el parsonal manipulador  de I—W [—] r—J |
necesana para la realizacion de las actividades en [g] alimentos separado de los servicios sanitanos ﬂ - . |
3p[todas las Areas. Las ldmparas, accesorios y otros 31|4rea de almacenamiento o preparacién; esth Area
medios qg iunmncidln del Comedor Comunitario cusnta con lockers o casilleros en buen estado J
son del tipo de segmdad y estdn protegidos para para |a ubicacidn de elementos personales y 1opa "
avitar la contaminacion en caso de ruptura. de diario. |
El Comedor Comunitario cuenta con servcios - e e NA
santarios scparados, en buen estado de| C - MO Se cuenta con un drea especifica paral o] [j |
funcionamiento, con la dula_cubn»de 'demenlos de E almacenamianto y lavado de utensilios da aseo; ¥ - =) ;
aseo, la\fafnano: para la higienizacién de manos ubicado en un lugar qua no genere riesgo do !
32|para participantes dotados de elementos de aseo. B ontaminacion, aplicando el codigo de colores
Se gal_'annza el ingreso a todo tipo de usuar!o, i establecido, Se publican carteles alusivos al use {
especial a person‘at con mwﬂid_ad reducida y especifico de cada color. r
cuenta con apoyos imternos que faciliten el acceso !
y uso de este. |
Cuenta con lugar para almacenamiento de c NC NA El Comedor Comunitario cuenta con los _servicm-, ¢ Ne MA i
productos quimicos, debidamente identificado, publicos de luz, gas, acueducto y alcantarillado; en| |~ D [-] .
sefializado, organizado, se mantiene bajo llave y m aquellas situaciones eventuales en que se haga LA = i
34 |se encuentra alejado de la cocina y del almacén 35|uso de gas GLP (pas propano), este debe cumpli ‘
de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas con las caracterlsticas eslablecidas en el anexo, |
de seguridad de los productos quimicos utilizados dicho cilindro de GLP debe encontiarse en el drea i
en la impieza y desinfeccion. de almacenamiento de combustibles. 3
c NC NA No se evidencia indicios o presencia de plagas, c ne NA
. . d vectores. -
Adapta, adopta, actualiza, divulga e implementa el m feeaees ! ! m [j [j
Plan de Saneamiento de acuerdo con la Guia de = . 20?2
ntrol:
35 |Plan de Saneamiento establecida por la Secretaria 37 Fecha Gkimo contr F’ Oj )5
Distrital de Integracién Social. Los registros de Empeeit &DIQ\QC(ECI !
control se encuentran actualizados.
Concepto Sanitario: ? Ay M—Od? (" . ‘
%
N* Varlable Nivel de Cumplimiento
El Comedar Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua polable de material higiénico santtario hermético, c ne NA
instalado al sistema hidrdulico de cocina y bafios. Cuenta con el certificado de higienizacién con tiempa de expedicién no mayor a 6! —
meses. m l B l !__]
! o playlic ( |
38 Fecha Lavado Tanque: Dia [ Mes O T Ao 2023 Materal: Q N Tanques:
Capacldad Total: |DQOL Empresa: ECO \r\\CQrO\ \
—
Concepto Sanltario: :FUVCX‘R‘OLV Fecha Concepto: Dia_¢k_Mes O\ Ao 207..3 |
- l
. sl Y2 - Categoria 6: Menaje y Equipo _
N* Variable Nivel de Cumplimiento |N* Variable
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Variables

Mivel de Cumplimiento

100% de los participantes.

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosién, de facil mpiaza, desinfeccién y en buen estado para el

“*Para el 5% de los partticipantes que excepcionaimente reciban la entrega de alimentos para coneumo en casa, cuantan con la
cantidad estatlecida de recipientes hermélicos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en

NC NA

@0 O

el anexo lécnico.
Cantidad Cantidad Cantidad |Cantidad evidenciad
Men en sitl L ) enciada
¢ on skio establecids | Evidenclada | | Yy phstatoe establecida (u)
Bandeja por cada Recipiente hermélico | w— ~ | =~
e =% H0 - 20 20
Cuct por cada ecipiente hermético
| oTmmpor® | partciparte t\00 1000 m| 20 20
1 por cada 3 .
i Cuchara sopa participants )_\00 Recipiente hermético 330 ml 20 o)
Cuchill 1 por cada Recipiente hermético "
alscinrs I:%amcipa%lo L\m 200 ml 20 ZO
por cada
Tenedor mesa l:agigpg 3'9 ‘_\m
por cada :
" | pancparte | RN
1 por cada
Vaso jugo participante "Lm
1 por cada
Plato sopa participants L{m
1 por cada H
Plato seco particigants L\OO
Categoria 7: Servido y Distribucién de Alimentos
Nt Variable Nivel de Cumplimienta [ N* Vartable Nive{ de Cumpfimiento
) . . En el senvido se asegura una presentacién
Mantiene en un ar visible del . -
Comader c‘{;ﬂ"“?‘""i les mi lug oatrén, elciclo] € NG NA adecuada, agradable, en recipientes y menaje enl ¢ nc  NA
de menus y los documentos de andlisis de aporte m buen _ estade, higenizado y seco. Las D
nutnicional a las personas manipuladoras de presentaciones de los 'l"“m.“ Pruteipol ae
alimentos, asi como el ciclo de mends y ¢l ment sirven de acuerdo a lo establecido en el ciclo de
del dia para visualizacién de los participantes. e
43
o Para los participantes con autorizacién para la €l queso y fos posires se sirven en postraras,
entrega y consumo de alimentos en casa, se Los aderezos coimo
A . . yogur, crema de leche, queso
rea!iz:: " h:r:n:;c::m":i:; e:mhp ;;L o y helado para los postres a base de frtas se
’em“ ‘a“::e en doble bolsa biodegradable (mrnim: adicionan en el momento del servido y a
d pw 40 9 temperatura de acuerdo a lo descrito en el anexo
e 30 x 40 cm). técnico.
Los alimentos se sirven evitando el contacio con .
las manos y no se utilizan guantes desechables c = o g L
para tomar los alimentos de modo que se evite |a m I:I m D
contaminacién cruzada. Se emplean utensilios Se garantiza a los participantes la entrega total de
aforados o estandarizados. les componentes de acuerdo al meni diano
a4 45 |establecido y se suministra lacteo adicional a toda
Los alimentos preparados se mantienen en mujer gestante yla lactante. 200 cc de leche y 35 g
recipientes separados y tapados. Los simentos de gqueso.
calientes eervidos no permanecen en tiempo de
eepera por mas de cinco minutos en la linea de
servido.
Se cumple con los pesos servidos establecidcs en c NC NA c NC NA
la minuta patrén para los distintos grupos de edad [ﬂ Las caracleristicas organolépticas de las m
48 |dsterminados por la SDIS y se ajustan al rango de 47 |preparaciones presentan conformidad con la .
iolerancia en gramaje (peso) establecido en el calidad esperada segun el tipo de preparacién.
anexo lécnico.
Variables Nivel de Cumplimiento

Mantiene a dispasicién de los participantes durante el tiempa de servido, distribucidn y consumo, tres (3) recipientes con especias o
condimerteros, tales como orégano, pimienta negra y ajl triturado.

n OO
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N* Varlables Nivel de Cumplimiento
Se garantiza las lemperaturas de relrigeracién (emtre entre 2 a 4 *C +/-2 *C) y para preparaciones con procese de cocclén se c NG ONA
gamntiza una temperatura mayor a 65°C, desde el Inicio hasta el final del serviclo. Se realiza toma de temparaturas de cada E] D E]
preparacién minimo dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas.

Grupo de Alimentos Preparacién del Dla Ti*C T2°C
Sopa o Cazuela : s
s Sufth e cuthveo de Pl 92 | 96
o e JAwvren fudegy (3563
iy capede®@rdo quaad o. 63 | 69
LY
Emalndao Ve Royriborves Tenjodatthlongle | 2 | 3
Al
Tubérculo o Plitano ‘R’\htﬂr\ éc Q‘Q‘UI\Q fméwr—" 6 é:' C‘ 9)
swansers  |Serbele phorrule deareo\ | 3 [ A
Postr |
: fera teyadt- o M B
Categoria 2: Vigilancla Nutricional

N Variable Nivel de Cumplimlento Varlable Nivel de Cumplimiento
Profesionsl en Nuticién y Dietdtica ylo c NT NA c NT NA
responsabls  del servicio participa en fas m m D D
actividades de fortalecimisnto técnico en toma de Profesional en Nutricién y Dietética realiza la toma
medidas  antiopométricas sensibilzacion  en de medidas antropométricas al momento del inicia
vigilancia nutricional y las demds programadas por de la atencién a todos los participantas nuevas.
la Subdireccién de Nutricion SDIS. Adicionalmente se realiza el nimero de tomas en

los tiempos establecidos para nifas y nifics
Fecha  Fortalecimiento Toma  medidas menores de 5 afios, mujeres gestantss y a
antropométricas (Nutricionista): participanies mayores de 5 afios.
Dia lb Mes 03 Mo;)—gv_'b “Presenta fos datos en fos fistacdos generados def|
1 sisterma SIRBE en fisico con firma y matricula
profesional en Nutricién y Dietética, acta y ragistro
Fecha Bensibillzacién Vigilancia Nutricional fotogrifico y registra la informacién en el sistema
Responsable del Servicio: SIRBE.
Dia 09 Mes G’s Mo_ﬁl?} *Remite cronograma trimestral.
Nutricionista : Fecha entrega cronograma:
5 . -~
oie 1Y) mes OF ato 2ULS d de ywliQ de2023
Variable Nivel de Cumplimiento Varlahle Nive| de Cumplimiento
c NG NA Profesional de Nutricién y Distitica asiste a la c NC  NA
. m D Jornada de presentacién del estado nutricional y @
|Cuenta con balanza digital, pesa patrén de 1 a & sociaiza la clasificacién nutricional a los
Kg y tallimetro con capacidad de dos (2) me%os y participantes del comedor comunitario.
sensibilidad de un (1) milimetros; en adecuadas
condiciones y de scuardo a las especificaciones Fecha Asistencia: 2"\ l 0 T '?—023
deacritas en el anexo técnico,
Fecha Soctaizscién: LU |00 1’2023
Variable Nivel de Cumplimients

Subdireccitn de Nutricién.

Realiza orientacién y abordaje a los casos identificados con malnutricién, de acuerda con la lines técnica establacida por ha

jra
BE
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Categoria §: Acclones de Informacién, Educacidn y Comunicacién (IEC) en Promocién de Eatlios de Vida Baludable
con Enfasls en Allmentacién, Nutricién y Actividad Fizica

Vartable

Nivel de Cumpiimiento

N

Varfable

MNive! de Cumplimiento

Define e implementa el Plan de Promocién de
Estlos de Vida Saludable enfocado en
akmentacidn, nutricidn y actividad fisica, que haya
sido aprobado por la nutricionista del Proyecto
7745 de la Subdireccidn Local de la SDIS y de
acuerdo con lo descrito en el anexo técnico.

Fecha Aprobacién:
Dia 23 Mes_Ok Ao 202}
vasa e Selea@un o A0

alwenw, ) .
Actividad Fislca. |

Fecha Aatividad: (U (UL 2003

NC NA

X

Registra la informacién resultanta de los procesos

de promocion de estilos de vida saludable en el
sistema SIRBE de acuerdo con lo establacido en
el anexo técnico y entrega mensualmente el
informe cuartitativo y al finalizar el convenio el
informe cualitativo de las acciones de promocién
en estilos de vida saludable en el formato
correspondiente.

Fecha Reporte Cuantitativo:

23|0h[ 2023

Fecha Reporte Cualitativo:

\

W 0O

Categoria 10: Amblentes Adecuados y Seguros

ejercer  actividades de proselitismo politico,

religioso, ideoldgico, comercial © de cualquier otra

Indole,

recaudar donaciones, apories voluntarios, cuotas
de corresponsabilidad o de participacién.

N Varlable Nivel de Cumplimiento | N* Variable Nivel de Cumplimiento
Cuenta con visita y Concepto Técnico de
. c NC NA Seguridad Humana y Proteccién Contra Incendios c NC NA
g:b""' d'.:""g;‘i‘ "“"::T':,‘E‘c i g‘ﬂ"’g d"' ] vigente menor a un (1) afio expedido por fa Unided| (%] [ ] ]
g7|-merpencias y Lonlingencia = ® oy 88| Administrativa Especial - UAE del Cuerpo Oficial
Comunitario para la vigencia del convenio, de Bomberos
conforme al formato establecido por la SDIS. )
Fecha: RJQD » 20[v1]2023
Garantiza el cumplimiento de las medidas contra
c NC NA incendios, descargas eléctricas, sustancias c NC MA
m peligrosas, seguridad en actividades en el m
Comedor Comunitario e infraestructura.
Cuenta con minimo un botiquin tipo A el cual
59 |debe estar ubicado en un sitio estratégico y seguro 80|Cuenta con la capacitacién en teorfa del fuego,
del Comedor Comunitario, manejo de extintores y Seguridad Humana.
Desarrolla un simulacro de evacuacién minimo
una (1) vez durante el convenio con participantes
del Comedor Comunitario.
Se garantize el fdal acceso de las personas al
c NC NA Comedor Comunitario; las escaleras y los c NC NA
Mantiene actusfizados los formatos requeridos en corredores cumplen con las especificaciones
el Subcomponente Ambientes Adecuados Y| Eﬂ establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de E]
Seguros, asi como la ficha de ingreso de visitanies salidas de evacuacién se encuentran sefializados
al Comedor Comunitario, s2|®" material foto luminiscente o acrilico en un
L)) tamafio de 15 cm de alo por 20 ¢m de ancho
(minimo).
Genera medidas necesarias para que la cperacién
del Comedor Comunitaria no  genere
aglomeraciones.
Lagituin C. COMPROMISOR OENERALES
N° Variable Nivel de Cumpiimiento |N* Variable Nivel de Cumplimiento
implementar las accicnes correctivas necesarias Permitir la labor de la TR orl
. c NG NA ermitir la labor de la supervision o interventoria, c NC
pars subsanar los “ lazgos evidenciados ::':‘ m equipos técnicos y administrativos de la SDIS y E
oy [Visitas de supervision o interventaria, d° o4 |entidades extemas con las que se articulen
tospusia y cumplmiento & '“rld' Io: acciones con ocasidn de la operacién del
mejoramiento y requerimientos generados, en Comedor Comunitario y la ejecucién del convenio.
términos establecidos en los mismos.
Utlizar estriciamente las  instalaciones  del Dar cumplimiento con lo est
. . ablecido en el Decreto
Comedor Comunitario para al cumplimienio del c NG Didri!ﬂpiSSQ de 2009 y demés normas c NC
'oﬂotodclomwm.Enml. NO se podrin m 66 |concordantes, por lo cual no podra recibir ni m
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Cumplimiento
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Fecha Memao it

[Ty 12019028518
amaads FORMATO INSPECCION PLAN DE MUESTREQ PORCIONES SERVIDAS 11062019
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SUBDIRECCION 1.OCAL/LOCALIDAD: %OI’)CL SERVICIO SOCIAL: C oMmre dW CD My r\\ﬁ)ﬁ Q
UNIDAD OPERATIVA: (3329 - CcccP 0O3-00% 'PQ{ C\VQ %oqo \—‘0
DIRECCION: Curce (o C\D‘d A -3 Suv TELEFONO: 310 s (‘18‘

el SARAEAER ooy

ATENDIDA 1OY: o B SEn | D | g |3y | s |y | w303
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20N resomnsiero Y\ | G2 G3(20|DQ . AN
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S‘x){m %ﬁk?‘- CALIFICACION V1313 3 3 \‘x\
(L‘\a,: FE S0 MUES TREADO 31—\ 3} £y 32 SS -
H S ?ﬁ nu g&%ﬂo RS [ omhnn [AaX|us|voAl jwe 1=
A L‘(‘O rméum CALIFICACION 3 3 3 K 3 \\
R AV U de resowmesinesco [2 10 2GR0 215|212
1—1 S cuc?\:\‘rcu& chweg [ 210 [ Sk [wolwa|4y [1eg i s 3| —
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Varson 0

EaieTrar:

FORMATO EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Fecha Mamo INT 2015024404 - 310520139

B B ) Pagra 1¢a2
SUBDIRECCION )
LOCALILOCALIDAD: EOSG\ SERVICIO SOCIAL: Cgme&w Comrun karg
UNIDAD OPERATIVA: 3324 —-CCccP Ox-—-003 ?oorqueb é?_ &QIO I-Q
DIRECCION: Cavera Oy Q- 3D SUY |reLEFONO: A 0564 ’%CQ’) \
. : ARgaaad 0 COrr\Jmlenc
FECHA (dd/mm/aaaa): 2y ‘ 03 1202 Q OPERADOR: a\ (onre \MFEG’_'}\ bc\m a
PREPARACION p%ma& Muestran® | COLOR OLOR SABOR | ASPECTO PROMEDIO CALIFICACION OBSERVACIONES
[uma&m&mw rederg__ 1 ] C
Cecer U A 2 = N = 3
Rroz2con [Arrozcn 1 = C
2 PR
Fide0)  |F des 5 3 3 % d G 8
%‘JI\U Inu [ZAnaturtu 1 L - - p—_
e ‘J qeln ka'* Q((‘h : ¢ C é 9 —_—
}fq e Efu P ; g < —
i ae” g ’ S ——— ¢ =
S pa et ! : = _
C()‘;‘err{}\\-'" "n‘u\?, : Q Q { [_— -
= "k & 1 C
i e 3
Kt ber) ar bl . :1‘ c s
Ste) F@ of T = -
% : ] T =)
OBSERVACIONES: dECNCKU"Q) ~\‘ \
FIRMA PROFESIONAL : \Scn N RS FIRMA COORDINADOR O RESPONSABLE Dnorsn (Bopp/ed
NOMBRES Y APELLIDOS: I\ € KI\nc. TT UCYr ~C. [NOMBRES Y APELLIDOS: \ j]cu,(-—r Trna (CoeD =1




