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1. Identificacién

Ne Convenionvigencia: (GG - 2023  Nombre Asociado

Nomire Gomedar comantano: 1135942 _CCCP QY-009 7} ‘“Q.uc:u_ne_figﬂi
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3. Cobertura
Cabertura Diafia Contratada 400 N° Participantes en Atencién: 39Q

Participantes Autorizados por Plan de Compras: § Q ( 2 Total Asistencla del Dla: 3& Total Histérico de Asistencia: 'g . l fl 8
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calendario establecido por la SDIS. En caso de e A Realiza proceso de descongelacién segin lo NC 5
. |superar los intercambios permitidos por anexo D estipulado en anexo técnico (en refrigeracién y no " D D
técnico (maximo un (1) intercambio al dia vy a chorro de agua, canecas con agua o sometidos
‘i’ méaximo cinco (5) intercambios a la semana), o por 2 a proceso de coccidn).
|situaciones de fuerza mayor, fortuitos cuenta con % |Las ensaladas y postres que contienen fruta
la aprobacion de la nutricionista SDIS mediante el ' |picada son cortadas y picadas el mismo dia de
“Formato autorizacién cambio de preparaciones”. |suministso. No se incorpora bloques de hielo o

~ |bolsas de leche congeladas al jugo.
Ofrece menu especial para navidad y fin de afio. |

.

Realiza encuesta de opinion con los participantes

_ |El pre-alistamiento de alimentos se realiza

SR
i Iy

C NC NA A c NC NA
I ; i | |del Comedor Comunitario mayores de 18 afios con
o mr. :‘s ml d:o nm::d'od”m“::"‘; E D ? ‘|el fin de establecer la necesidad de suministrar E D
los slimentos y con lo blecido .m;n técnico. ; una preparacion vegetariana de manera mensual.
A8 En caso de aceptacién, disefia dos (2) propuestas -
Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y ’“J-‘E de menus vegetarianos y remite a la profesional
pulpas son lavados y desinfectados previo a la - [en nutricion de la SDIS para su autorizacién,
preparacion. a,} Ofrece una (1) vez al mes la preparacion
|| vegetariana aprobada.
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Realiza las preparaciones de alimentos utilizando la totalidad de ingradienles incluidos en el documento “Analisis del Aporte

- Nuu;aond‘ por grupo de edad y en las cantidades establecidas. Se preparan de acuerdo con los lineamientos establecidos por la
SDIS.
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Brinda alimentos con la calidad, en la cantidad,
oponunim y logistica requerida.
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| Se adquieren caricos, abarrotes y tubérculos para
_ |minimo dos (2) dias de operacién, frutas vy,

. |Manteniendo a disposicién las remisiones o

i
E

e =

verduras para minimo un (1) dia de operacién.

facturas de los alimentos y elementos de aseo en
el Comedor Comunitario y dando cumplimiento dh
cronograma de recepcion de alimentos.

Se adquiere gtun (lomitos en agua), el empaque!
del helado describe el contenido neto en gramos,
la papa y yuca sin exceso de tierra o prelavada,
aceite vegetal de una sola fuente y no se adquiere
leche en polvo.

0 0

Da cumplimiento con lo establecido en la

|Resolucion 5109 de 2005 y demas normas
concordantes y complementarias, asi como los
por ell

lineamientos  técnicos  establecidos

“IMinisterio de Salud, Proteccién Social e INVIMA
* |con respecto al rotulado de alimentos.

| Cuenta con las fichas tecnicas y conceptos sanitarios favorables o favorable con requerimientos con fecha no superior aun (1) afio de
los proveedores directos de pollo, pescado, camicos, leche y derivados, productos a base de huevo y pulpas de fruta. Adicionalmente
para pollo y came presenta autorizacion sanitaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007, lacteos y derivados registro sanitario de
acuerdo con la Resolucion 719 de 2015.. Adicional cuenta con las actas de inspeccion, vigilancia y control de los vehiculos que
transportan los alimentos , con fecha de expedicién inferior a un (1) afio y con concepto Favorable.

- JPara el caso de productos camicos cumple
~ Jrotulado de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007.
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1) Implementa el procedimiento “Operacién entrega

de apoyos alimentarios en los servicios sociales
de la SDIS”, teniendo en cuenta los documentos y|
formatos asociados a este.

Fecha Fecha Fecha Autorizacién
Producto  Distribuidor Fecha CHS Proveedor CHS Al;:::.lén v.c::‘o m Placa
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Los alimentos que requieren cadena de frio estan NC : ::‘ n:ﬂm:r:::;;:.“m:'::n;;:mu::;ﬁ

almacenados en condiciones de temperatura de'
refrigeracion y/o congelacién en recipientes
plésticos o bolsas de polietileno transparentes con
le cantidad de alimento que se requiere en la
preparacién del dia.

-

[z

naturaleza, sin goteos ni fugas evitando |a
contaminacion cruzada, con rétulo que indique:
nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
numero de lote (sl aplica).

organizados y separados de acuerdo a su%
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Los alimentos no perecederos
individualmente, como granos y otros que
presenten largos periodos de vida (ti, se
almacenan de manera organizada en estanteria a
temperatura ambiente, sin contacto directo de la

4 luz solar y sin presencia de humedad.

empacados|

A
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Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
qQue por su naturaleza no es necesario mantener,
en refrigeracién, se almacenan en canastilla
plasticas a temperalura ambiente, teniendo en
cuenta que no se saluren evitando dafio
Sa?nlco Separados de abarrotes y lacteos tipo
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Registra diafiamente las temperaturas de los

[ lequipos de almacenamiento de alimentos en los
_Jformatos “Contro/ de fempearstura de equipas de
refigeracion” y “Contol de ftemperatura  de
equipos de congelacidn” Dilipencia diarlamente el
"{*Formato de contro/. de entrada y sakda de
shimentos”, tenlendo en ocuenta las existencias
reales de los alimentos que se encuentran en el

[

&)

X

%
A

{Buenas practicas de manufactura (BPM) en todos
os procesos realizados en el Comedor
. |Comunitario y cuenta con la dotacién limpia y
| Jcompleta segun lo establecido. '

superior a (1) afio, expedido por médico que cuente con numero de registro profesional.
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Toma y mantlene |as muesiras diarias de

i preparados de acuerdo con o
48] establecido en el anexo técnico. Las muomnF
correaponden @ las preparaciones astablecidas en

T s T RICRIY - 7 S G

Implementa y soclaliza con el personal vy
|participantes el Protocolo de Lavado de mmw
\dispuesto en el Sistema de Gestién de la SDIS.
|La soclalizacién se realiza al menos tres veces|
durante la ejecucién del convenio. Dispone de
letreros que Indiquen el proceso de lavado de
manos, ubicados en servicio de alimentos, drea de
consumo de alimentos y bafios. )

; )
Fecha Socializacién: 20 (5 B S
a
A) (] °

"R Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Allmentos Fecha Certificado Médico

oo Yahlde Avpe Poy 02 -0a-2077Z.
2 ( 1] Q\ -\2- 20727
3 N G 29- 0p- 7012
< nddom  Oadana Pcheo 18- 02- 2023.
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Capacita al talento humano del Comedor]
Comunitario en el manejo de minuta patrén, ciclo
de menus, analisis nutricionales, procedimiento
wmwmmmmMm
| Aservicios sociales” con sus documentos )|
_Jformatos asociados

Fecha: lq'd-l’ 23

Cuenta con capacitacion en recepcion de
alimentos y conocimiento de los criterios minimos,
de aceptacion y rechazo, resolucion N° 5109 de
2005 al personal manipulador, personal nuevo y
cada vez que se requiera realizar fortalecimiento

Fecha: zgdH "Q

T A

| |Realiza Ia estandarizacién de utensilios para el

|servido de alimentos y socializa al personal
% manipulador, con el fin de dar cumplimiento a los
:»{f-"ﬂ pesos servidos establecidos en la minuta patrén,
" |de cada grupo etario.

" IFecha: ZQ'| M' l: 2:

i |Cuenta con soportes (ficha técnica, planilla de
Jasistencia, registro fotogréfico, material de apoyo)
| |de lodas las capacitaciones realizadas.
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Implementa de manera adecunda el plan de capacitacion continuo y permanents, de acuerdo con los lineamientos establecidos por la

SODIS, al personal manipulador de alimentos desde sl momento de su vinculacién al servicio, en coherencia con lo sefialado en la
Resolucion 26874 de 2013 y en al anexo 1échico

TS ' ; ~ T Fechaindueciéni |
Nombres y Apsiiidos Manipuladoras(es) de Alimentos Pecha Capacitacion
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_|Las ventanas y puertas son de materiales que no
‘lgeneran sustancias téxicas, resistentes, no
‘{,\’f; porosos y con acabados libres de grietas o
y el ingreso de plagas y animales - 24|defectos que dificulten la limpieza y desinfeccién.
do ticos. Los sifones o rejillas de drenaje se i ' |Los vidrios se encuentran en buen estado,
iran asegurados y en buen estado.
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{Cuenta con wentilacion directa o indirecta sin
e incomodidad del personal, previene la

| jcondensacion del vapor, polvo y facilita la g D D
remocion del calor. Las aberturas para la
[~ Jcirculacion se encuentran protegidas por mallas
. JantiHinsectos (anjeo) en buen estado, de material
| Ino comosivo y faciimente removibles para la

|Los pisos, paredes y techos son de materiales que
|no generan sustancias toxicas, resistentes, no
|porosos, impermeables, no absorbentes, no
|deslizantes y con acabados libres de grietas o
26| defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.
" |Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y)
ared - pared de las é&reas de preparacion y|
. |almacenamiento de alimentos.

El Comedor Comunitano cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o
lexpedicion inferior a un afo. Cumple con las exigencias dadas
control 2 la autoridad sanitaria, un (1) mes antes de cumplirse un

FAVORABLE CON REQUERIM!ENTOSE con fecha de
por la autoridad sanitaria. Solicita la visita de inspeccion, vigilancia y
(1) afo de |a fecha de expedicién del concepto sanitario

Porcentaje de cumpllmhnto: %

Afo: __ —— N° Acta:

as areas de cocina se encuentran debidamante
seflalizadas(zona caliente, zona fria, zona para el|
re alistamiento de alimentos crudos Yy zona de
|| higienizacion). Se cuenta con lavamanos con grifo)
#|de accionamiento no manual, dotado con
dispensador con |abdn liquido desinfectante,
loallas desechables o equipos automaticos para el
secado de manos, debidamente sefalizado
ublcado en el 4rea de elaboracion o proximo a
| |esta.
[ | Se encuentra publicada en un lugar visible para

los manipuladores la tabla de dosificacion de
|desinfectante. ’

. C
Las areas de cocin, distnbucion, sekin comedor, [
almacenamienio de alimentos, higienizacién de
elementos de aseo, instalaciones sanilaras,
alisiamiento de personal, almacenamienio de
productos  quimicos,  almacenamiento de
combustibles son independientes, delimitadas
fisica o espaciaimente; se encuentran en
i mouudodowdonyumpuu.
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Se cuenta con lluminacién natural y/o antificlal
necesaria para la realizacion de las actividades en
todas las dreas, Las lamparas, accesorion y otros
medios de luminacidn del Comedor Comunitario
soi del tipo de seguridad y estan protegidos para
evitar la contaminacion en caso de ruptura,

® O O

“|el comedor Comunitario cuenta con érea de
" {allstamiento para el personal manipulador de
alimentos separado de los servicios sanitarios,
Area de aimacenamiento o preparacion; estd dres
“louenta con lockers o casillaros en buen estado
" !|para Ia ubloacién de elementas parsonales y ropa
| de diario.

NC
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El Comedor Comunitarto ouenta con serviclos
sanitarios  separades, en buen estado de
funclonamiento, con la dotacion de elementos de
aseo, lavamanos para la higlenizacién de manos
para participantes dotados de elementoy de aseo.
Se parantiza el ingreso & todo tipo de usuario, en
expecial a personas con movilidad reducida vy
cuenta con apoyos internos que faciliten el acceso
y uso de este.

X OO

8e cuenla con un #éres especifica para
almacenamiento y lavado de utensilios de aseo;
ublcado en un lugar que no genere riesgo de
contaminacion, aplicando el cédigo de colores
astablecido. Se publican carleles alusivos al uso
espacifico de cada color.

Ly

{

ZO
RE
Lz

Cuenta con lugar para aimacenamiento de
productos quimicos, debidamente identificado,
sef\alizado, organizado, se mantiene bajo llave y
se encuentra alejado de la cocina y del almacén
de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas
de seguridad de los productos quimicos utilizados
en la limpieza y desinfeccion.

¥ OO

~|e1 confedor Comunitario cuenta con los servicios
publicos de luz, gas, acueducto y alcantariilado; en
aquellas situaciones eventuales en que se haga|
uso de gas GLP (gas propano), este debe cumplir
con las caracteristicas establecidas en el anexo;
dicho clliindro de GLP debe encontrarse en el drea
de almacenamiento de combustibles.
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Adapta, adopta, actualiza, divulga e implementa el
Plan de Saneamiento de acuerdo con la Gula de
Plan de Saneamiento establecida por la Secretaria
Distrital de Integracién Social. Los registros de
control se ancuentran actualizados.

El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento. de agua potable de material higiénico sanitario hermético,
instalado al sistema hidrdulico de cocina y bafios. Cuenta con el certificado de higlenizacién con tiempo de expedicién no mayor a 6

‘ Fofm Lavado Tanque: Dia _13_ Mes m Mom Materlal: !;\\ QQ i!m N° Tanques: J__

@ NC &

\

" |No se évidencia Indicios o presencia de plagas,
‘|roedores o vectores,

Fecha Gltimo control; ‘ !"Q :i - 2023

& Emprm:m.\ﬂkgm_
+ |Concepto Sanlhﬂozm

-

—

capacidad Total: {000 L. Empresa: €0 I

Concepto ununo-:_E\fC(Ct‘o\g
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Equipos, mesones y utensilios en contacto directo!
con los alimentos poseen acabado liso, no poroso,
libre de grietas, pinturas y/o material desprendible
toxico, sin aristas y en materiales resistentes,
w y lavables; en perfecto estado de
limpieza, higiene, desinfeccién y funcionando
adecuadamente, se encuentran instalados de
forma secuencial, partiendo del recibo de los
alimentos hasta la preparacién y distribucion de
los mismos.

Estos se encuentran en cantidad un los
establecido en el anexo técnico, -

0 ® O

Fecha c::coplo: pia 26 mes O\ aro 2025

Cuenta con un plan de mantenimiento de equipos
preventivo y cormrectivo que contenga como|
minimo: cronograma y hojas de vida de cada uno
de -los equipos del (caracteristicas del equipo,
capacidad, fechas y descripcién de los
mantenimientos),

Los equipos e Instrumentos, como basculas,
grameras y los termdmetros son verificados
semanaimente; y se registra la informacion en el
‘Formato de verificacién Instrumentos de
medicién”,

EO
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Cuenta con menaje an material higiénico sanitario, resistente a la corrosion, de facll impieza, desinfeccién y en buen estado para el
100% de los participantes.
**Para ol 5% de los parficipantes que excapclonalmente reciban la entrega de alimentos para consumo én casa, cuentan con la
cantidad establecida de reciplentes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en
el anexo técnico

l‘;"”‘.".";;"[ ‘Cantided l “Cantidad I Menaje portable
preep—n Ny Reclplents Rermatico
‘ == Yoo a1 =) Reciplen 'Qr'i’.".'nhaﬂm
rcada |
Ouchara postre pl::dplﬂh ' See | 1000 ml
Cuchare sopa p‘.:;::::. : uOD Recipiente hermético 330 ml
| por cada 1 r Recipiente hermético
Cuchiomess | partcpante 400 | T 00m
1 por cada | |
ovedormess | ocpamte | 100 |
1 por cada |
T e | HOO.
" por a |
 Veowe | pancpame | YOO |
1 por cada
Platosepa L articipante 10O | G
1 cad
Paoseco et | MO0

sy sl (35 o T L
T e A SRR PR R e

En el servido se asegura una presentacion
. |adecuada, agradable, en recipientes y menaje en
buen estado, higienizado y seco. Las
. |presentaciones de los alimentos proteicos se
| <|sirven de acuerdo a lo establecido en el ciclo de
menus.

Mantiene disponible en un lugar visible del
| Comedor Comunitario, las minutas patron, el ciclo C
~ {de menus y los documentos de andlisis de aporte
| Jnutricional & las personas manipuladoras de
~ {ak . asi como el ciclo de menus y el menu
“Jdel dia pare visualizacion de los participantes.
Para los participantes con autorizacién para la El queso y los postres se sirven en paostreras.
entrega y consumo de alimentos en casa, se
realize el servido de alimentos en los respectivos
recipientes herméticos, bien ensamblados y
empacados en doble bolsa biodegradable (minimo
de 30 x 40 cm).

Los aderezos como yogur, crema de leche, queso
y helado para los postres a base de frutas se
adicionan en el momento del servido y a
temperatura de acuerdo a lo descrito en el anexo)
técnico.
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Los alimentos se sirven evitando el contacto con

las manos y no se utilizan guantes desechables| o NC  NA S B
para tomar los alimentos de modo que se evite la m l:l m D D
contaminacion cruzada. Se emplean utensilios Se garantiza a los participantes la entrega total de
aforados o estandarizados. los componentes de acuerdo al menu diario
establecido y se suministra |acteo adicional a toda)
Los alimentos preparados se mantienen en mujer gestante y/o lactante. 200 cc de lechey 35 g
recipientes separados y tapados. Los alimentos de queso.
calientes servidos no permanecen en tiempo de
espera por mas de cinco minutos en la linea de
servido.
‘S:mphembnmuwldosnubbddolm (] NC NA c NC NA
minuta patron para los distinlos grupos de edad Las caracleristicas ticas de las
determinados por la SDIS y se ajustan al rango de m D g m D D

preparaciones presentan conformidad con la
tolerancia en gramaje (peso) eslablecido en el calidad esperada segun el tipo de preparacion.

anexo técnico.

Mantiene a disposicion de los participantes durante el tiempo de servido, distribucion y consumo, tres (3) recipientes con especias o
condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji Uriturado. pee
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paranlize une tempersture mayes & 85°C dustie o inlclo hasta o1 finsl del serviclo Se redliza toma de lemperaturas de cadal

preparacian minimn dos veces oon (n INervsio de Hempoe de dos horas

Qrupo de Alimenios

|
~ Chavda

Sope o Cazuela

Cwrenl

Prowinn | Oo\mebmngo
Ensalade o Verdura
wesdootware O gpa ctole dorG0G
Bebida de Fruta 3\90 dﬁ TN)'”‘QO'
en Nuticion y Dietética ylo c NC

antropométricas sensibilizacion  en
) wigilancia nutricional y las demas programadas por|
Subdireccion de Nutricion SDIS.

Fortalecimiento Toma = medidas
(Nutricionista):

07 wesdQ 02077

Sensibilizacion Vigilancia Nutricional
del Servicio:

22 e OB aee 2072

[z

Cuenta con balanza digital, pesa patron de 1 a 6
y tallimetro con capacidad de dos (2) metros y
sensibilidad de un (1) milimetros; en adecuadas
condiciones y de acuerdoe a las especificaciones
deschitas en 8l anexo 16cnico.

mmmmymm-mmmnwuummmn.uumumuunummmmwd

Subdireccién de Nutricion,

m

[z

Proparacion del Dl

©adan0
~ Ana con plortho 120 81|
edC
Nerduay saltendo “‘JU\Wl &1 90 |

Porore an queco

* |profesional en Nutricién y Dietética realiza la tom.ﬂ
‘|de medidas antropométricas al momento del inicio
~ |de la atencién a todos los participantes nuevos.

=

- |los tiempos establecidos para nifias y nid
|menores de 5 afios, mujeres gestantes y

|*Presenta los datos en los listados generados del
sistema SIRBE en fisico con firma y

e l e

12 603

18‘0} 8012 .

N2
A6 | 2

12529

Adicionaimente se realiza el nimero de tomas en

participantes mayores de 5 afios.

profesional en Nutricion y Dietética, acta y
fotografico y registra la informacién en el
SIRBE.

*Remite cronograma trimestral.

Fecha entrega cronograma:

% 05- ,

Profesional de Nutricidn y Dietética asiste a la

jomada de presentacion del estado nutricional vl O

soclaliza la clasificacion nutricional a los
participantes del comedor comunitario.

Fecha Asistencie: 24 —05-2023

Fecha Socializacién: e
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e Estilos de \Vida Saludable enfocado en
4 divmhdon nutricion y acthvidad fisica. que haya
L_-mmmunumm-ddpmmo
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acuerdo con lo descrito en el anexo técnico

__|Fecha Aprobacién:

ADva Mes

b

| Actividad Fisica.

ﬁ‘m.mﬁaemplanmtaunﬂmde

= Emerw\dnsy(:orﬁwenda—PECdefOomedor

-.;Cmulﬂsvopualaviqendaddconmio_
conforme al formato establecido por la SDIS.

m

Ao

NC

NA

[z

B

|Registra la informacién resultante de los procesos
de promocién de eslilos de vida saludable en el
sistema SIRBE de acuerdo con lo establecido en
Jel anexo técnico y entrega mensualmente el
Informe cuantitativo y al finalizar el convenio el
Informe cualitativo de las acciones de promocién
en eslilos de vida saludable en el formato
corraspondiente.

Fecha Reporte Cuantitativo:

Fecha Reporte Cualitativo:

A s S sog S 7

Jﬁﬁ:’r 3 ;i‘Jq't'L)ld\v A i g
a“" Cuenta con visita y Concepto Técnico de
i Seguridad Humana y Proteccién Contra Incendios
i |vigente menor a un (1) afio expedido por la Unidad

Administrativa Especial - UAE del Cuerpo Oficial

:f de Bomberos.
20/01

Fecha:

Oz
Rz

[z
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K] o

f_c;maunmhmunboﬁquinﬁpoA,elwal
! debe estar ubicado en un sitio estratégico y seguro
| |del Comedor Comunitario.

5

Ko

z
3]

[z

Garantiza el cumplimiento de las medidas contra

- |incendios, descargas eléctricas,  sustancias
5 peligrosas, seguridad en actividades en el
' | comedor Comunitario e infraestructura.

Cuenta con la capacitacién en teoria del fuego,
manejo de extintores y Seguridad Humana.

Desarrolla un simulacro de evacuacién minimo
una (1) vez durante el convenio con participantes

del Comedor Comunitario.

Ko
WE
(s

" | Mantiene actualizados los formatos requeridos en
ol Subcomponente Ambientes Adecuados Yy
m,aimhmdehgresodevisﬂmtes

al Comedor Comunitario.

~ Yimplementar las acciones correctivas necesarias
para subsanar los hallazgos evidenciados en las
visitas de supervision 0 interventoria, dando
fos planes de

bdo

Lz

Se garantiza el facil acceso de las personas al
“ IComedor Comunitario; las escaleras y los
“|corredores cumplen con las especificaciones
establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de
salidas de evacuacion se encuentran sefalizados
en material foto luminiscente o acrilico en un
tamafio de 15 cm de alto por 20 cm de ancho

(minimo).

Genera medidas necesarias para que la operacién

del Comedor Comunitario no genere
aglomeraciones.

e A ey
a supervision o interventoria,
strativos de la SDIS y
las que se articulen
la operacion del

Permitir la labor de |
equipos técnicos y admini
entidades externas con

acciones con ocasién de

EO
Oz

o
Oz

respuesia y cumplimiento  a
’ ‘ y oguautonios 9 on. 40 jon Comedor Comunitario y la ejecucion del convenio.
términos establecidos en los mismos.
‘ s ins ones  del Dar cumplimiento con lo establecido en el Decreto c i
NC Distrital 380 de 2008 y demas normas m

Comedor Comunitario para el cumplimiento del
E:mjtllo¢l-l¢:¢wm-nio.I:'.nu!n,M()u;mdrin
ejercer actividades de proseliismo politico,
religioso, ideologico, comercial o de cualquier oira

indole.

lo cual no podra recibir ni
aportes voluntarios, cuotas
de participacion.

concordantes, por
recaudar donaciones,
de corresponsabilidad o
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El numero de participantes registrados en en el aplicativo RAD es acorde al numero de participantes registrados en la planilla de asistencia
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

v, v FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Formato No
SeBocorAbe. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD Controlado

Secretaria .
Integracion Social

CONVENIOS DE ASOCIACION 2023

FECHA DE VISITA DIA 7 MES 6 ANO 2023

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO — COCINA POPULAR: 113519 CCCP 07-007 PARQUES DE BOGOTA

N° CONVENIO/VIGENCIA: 6601-2023

TIPO DE VISITA: Apertura guimiento X Jerre

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

7jun. 2023 3:02:28 ol

: 79-21 Carrera90
7 jun. 2023 9:51:07 a. m. B
—+9-35-Carrera 90 05a
Bosa Bog t'
Bogota ; 0£01d
No de Variable: 23 No de Variable: 39
Se evidencia espacio superior a 1 Cm entre pared y porton de Se evidencia repisas de metal, dentro de la cocina, con

entrada principal. desprendimiento de pintura.




PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS
e FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Formato No
LeegeoTADC. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD Controlado
Integracion Social

CONVENIOS DE ASOCIACION 2023

MENU SUMINISTRADO EN VISITA
SEMANA N° 4 MENU: 21

GRUPO 3: de 6 a 8 afos GRUPO 4: de 9 a 13 afos GRUPO 5: mayores de 14 afios

Apoyo a la supervision

YINETH RAMIREZ BOHORQUEZ

Nombres y Apellidos

52805219

Cédula de Ciudadania




