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Nombre Comedor Comunitario :

Fc.-’;.ha Inicio Operaciédn:
Nombre Responsable del Servicio:

2. Ubicacién ) :
Localidad:  DDoS.aL Bamio: =AM Bevnording Direccion: _CXa 1O =83 .

Te: 60193444 34' cel: 310S6AFT ST Correo Electronico: Cﬂeﬂ&ﬂi‘&b&@ﬁ—@g—u‘—‘ﬂm‘“

3. Cobertura

AOO N° Participantes en Atencion: 597

4 OO Total Asistencia del Dia: 3‘?{& 2 Total Histérico de Asistencia: aé 0&

Cobertura Diaria Conlratada:

Participanies Autorizados por Plan de Compras:

Nivel de Cumplimkmo

Ejecula el ciclo de menis de acuerdo con el c NG NA ] . ¢ NG NA
calendario establecido por la SDIS. En caso de| Realiza proceso de descongelacion segin lo| “ D
superar los intercambios permitidos por anexo E D estipulado en anexo técnico (en refrigeracion y no| -~
técnico (maximo un (3) intercambio al dia y| a chorro de agua, canecas con agua o tid
maximo cinco (5) intercambios a la semana), o por| 212 proceso de coccidn).
1 situaciones de fuerza mayor, fortuitos cuenta con Las ensaladas y postres que contienen fruta
la aprobacién de la nutricionista SDIS mediante el picada son das el dia de|
Formato autorizacién cambio de preparaciones”. suministro. No se mcorpota bloques de hielo o]
bolsas de leche congeladas al jugo.
Ofrece ment especial para navidad y fin de afio.
] . 1 | Realiza encuesta de opinidn con los participantes|
El pre-alislamiento de alimentos se realiza [~ NC del Comedor Comunitario mayores de 18 afos con [ NC NA

aplicando los pasos de: seleccion, dasificacion,|
higienizacién, pelado, corle o picado, pesado de|
los ali y con lo establecido anexo técnico.

Las frutas, verduras, enlatadas, bolsas de leche y
pulpas son lavados y desinfectados previo a la
preparacién.

el fin de establecer la necesidad de suminisirar
una preparacion vegelariana de manera mensual.
En caso de aceptacion, disefia dos (2) propuestas
de ments vegetarianos y remite a la profesional
en nutricion de la SDIS para su autorizacién.
Ofrece una (1) vez al mes la preparacién
vegetariana aprobada.

v

Variable

Nivel de Cumplimiento

Realza las preparaciones de alimenlos utikzando |3 iotalidad de ingredientes mcluldos en e documenlo “Analisis del Aporte

Nutricional® por grupo de edad y en las cantidades establecidas. Se preparan de rdo con los lir tablecidos por la
SDIS. [ NC ﬁ
Peso Neto Peso Neto
Mena | Ingredientes |Requerido (kg) "'"(':’""' Meni | Ingredientes |Requerido (k) u"(':““
s’! Proteina e
Sopao /
cazuela Tubéreulo A |~
/ o plitano /
ge|Goayoba| 30 3Q
Cereal fruta t
/ i Acc,\\x_- Q‘ﬂ lct' qs
Vergurs o 1N watk.! 254 | 26 postre INavdaving | 34 31
‘erdura o p——" |
ensalad /—//‘- _’_‘___'____...—-——'
/
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§ Categorin 2: Compra y Reclbo de Alimenlos

e

L Variable Nivel de Cumplimiento

Nivel de Cumiplimiente | N® Varlable

Se adquleren cérnicos, abarrotes y lubérculos para
minimo dos (2) dias de operacién, frutas y|
verduras para minimo un (1) dia de operacién,
Manlenlende a disposicion las remisiones o
facturas de los alimentos y elementos de aseo en

C
Brinda alimentos con la calidad, en la canlidad, ¢l Comedor Comunitario y dando cumplimiento al
7 |cronograma de recepcién de alimentos.

oportunidad y logistica requerida. '

NC NA

[

Se adquiere atin (lomitos en agua), el empaque
del helado describe el conlenido neto en gramos,
la papa y yuca sin exceso de tierra o prelavada,
aceite vegetal de una sola fuenie yno se adquiere
leche en polvo.

Da cumplimiento con lo establecido en la

Resoluciéon 5109 de 2005 y demas normas [ NC NA (o] NC NA

concordantes y complementarias, asi como los m D Implementa el procedimiento *Operacién entrega m D
8 lineamientos técnicos  establecidos por el 9 de apoyos alimentarios en los servicios sociales

Ministerio de Salud, Proteccién Social e INVIMA) de Ja SDIS", teniendo en cuenta los documentos y|

con respecio al rotulado de alimentos. formatos asociados a este.

Para el caso de productos camicos cumple

rotulado de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007.
N Variable Nivel de Cumplimiento

Cuenta con las fichas técnicas y conceplos sanitarios favorables o favorable con requerimientos con fecha no superior a un (1) afo de .
los proveedores directos de pollo, pescado, camicos, leche y derivados, productos a base de huevo y pulpas de fruta. Adicionalmente c NC NA
para pollo y came presenta aulorizacién sanitaria de acuerdo con el Decrelo 1500 de 2007, lacteos y derivados registro sanitario de, I:I @ D
acuerdo con la Resolucion 719 de 2015.. Adicional cuenta con las aclas de inspeccién, vigilancia y control de los vehiculos que,

transportan los alimentos , con fecha de expedicién inferior a un (1) afio y con concepto Favorable.

Fecha Fecha Fecha Autorizaclén
Producto Distribuidor Fecha CHS Proveedor CHS_I Alforlfuciél\ . (E)"IS. Sl:\!hr.ll Placa
Poll /Eeaes | adforfaz baboslas leabos|23 | Sat
Game / s L— lsahthaloalos|s3 [ fos 3| TN
10 i / Monénha 45‘06}73 o cA!ln,l 13
Quesa / Mo balrlyz L——10A| 12|13
Yogr / Moo plbiysl—— lealn[23
Helado Molio Akt —— |oAl4 ,,l B _—
. / Hoke PAltBl——loaltilys |__—
Howos / Mo Yo 14}0’0-3 — Woloz)2?
Atén / Neso - 14’041 gl—" l1c\er)osl _—— .
Pulpas / '03 e’

e
R

Variables Nivel de Cumplimiento

Los alimentos perecederos se almacenan dentro

w

presenien largos periodos de vida Ofil, se
almacenan de manera organizada en estanteria a
temperatura ambiente, sin contacto directo de la

luz solar y sin presencia de humedad.

o
[z

o

en refrigeracion, se almacenan en canastilla
plasticas a {emperatura ambiente, teniendo en
cuenta que no se saturen evitando dafio
mecanico. Separados de abarrotes y lacteos tipo

155 d

Los alimentos que requieren cadena de frio estan| _C NC NA de los equipos correspondientes debidamente c NC NA

almacenados en condiciones de lemperatura de D organizados y separados de acuefc@ a su D D
1 refrigeracion y/lo congelacién en recipientes naluraleza, sin goteos ni fugas evitando [a

plasticos o bolsas de polietileno transparentes con contaminacion cruzada, con rotule que indique:
" |!a cantidad de alimento que se requiere en la nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de

preparacion del dia. vencimiento {si aplica) o fecha prevista para uso,

numero de lole {si aplica).
- U EIMITCTUI - CONTO Ot S, Ve TauTa' s yTToT
Fosf . Slirieniss: fiov (pefecedeions wipacaics que por su naturaleza no es necesario mantener
individualmente, como granos y otros que NC NC

o
[z
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N* Variable Nivel de Cumplimlento | N* Variables Nivel de Cumplimiento
'
Registra diariamenie los lemperaturas do los| c NC NA (v} NC NA
equipos de almacenamienlo de alimentos en los| q
formalos "Control de temperatura de equipos de I& D Toma y montiene las muestras diarias de r‘ D
refrigeracién” y “Control de temperaturn de almentos preparados de acuerdo con o

15 |equipos de congelacién™ Dikgencia diariamente el 16{establecido en el anexo técnico. Las muestras
"Formato de control de entrada y sakda de corresponden a las preparaciones establecidas en
akmentos”, teniendo en cuenta las existencias . el ciclo de menus.
reales de los akmenlos que se encuentran en el ]
comedor.

% 4 categoria 4- Practicas Higiénicas y Medidas do Proteccién Personal Manipufador T 1

N Variable Nivel de Cumplimiento |N® Variable Nivel de Cumplimiento

c NC NA Impl ta y socializa con el personal y, c NA
pamcupanles el Prolocolo de Lavado de manos

E! personal manipulador de alimentos aplica las D m D Hpuestoreniel Sislema qe Ceaabrrds fa. SOUS. E D
Buenas practicas de manufactura (BPM) en todos La soaa'liz Act s‘oénre;:'za o mgnosol.xes vacos

17i0s sos  reskeados. ienc o) " Comedod 18 durante la ejecuq convenio. Dispone de
Comuln'tari s 1a con la dolacion Simpi letreros que indiquen el proceso de lavado de
com 'e;a s yncl::entabl '?d s Py manos, ubicados en servicio de alimentos, érea de

P prmiio;eytabieciio. consuma de alimenios y bafios.
Fecha Socializacién: 4 8 ' " . J-OL3 \cﬁa}
" QPOY\

N Variable Nivel de Cumplimiento
El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aplitud para manipular alimentos, con una vigencia no c NC NA
superior a (1) aflo, expedido por médico que cuente con numero de registro profesional. [:] a D

N° Nombres y Apellidos Manipulad ) de Aliment Fecha Cen‘lﬂcado Médico .
1] Bedbne Mo.l\\c\,_,_ A\a\o.c, (30‘1 o1|o2| 2007
Z =\n< Tahana P—(V\-LC« 2311413023
3 P o.,l“l PC-’»-]-&\C\, Pavwa 0110920273
19 — ;
4| Muwiem boldade Pecheco 45 lea[2c23
5 '34\«“\4 Cabindy  Belven. 22 14)1023
6 M\ nwee del Cavmen FHeineancdhy | 13} 211120 22
L \‘l =\ w4 ‘H-CY\'\Q\-\&-C"\ \ev chx“Ya (on ﬂJﬂ.‘)
8
9
N° Varlable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
3 C. NC NA c NC NA
Capacita al talento humano del Comedor 2
Comunitario en el manejo de minuta patrén, ciclo) ’E . I:] D @ D
de us, isis nutridonales, dimient . .
Ogerican e:;;::;sde pies aeﬁsmern byt b: Realiza la estandarizacion de utensilios para el
shivicios; solaie® 1Gon" 808 Gocomentos servido de alimenlos y socializa al personal
formalos asociados manipulador, con el fin de dar cumplimienlo a los
1 o pesos servidos eslablecidos en la minula patrén
Fecha: 3. 10 { 920 1_3 de cada grupo elario
20 21

Cuenta con capacitacidn en recepcidn de
alimentos y conocimiento de los criterios minimos|
de aceplacién y rechazo, resolucidn N° 5109 de|
2005 al personal manipulador, personal nuevo y|
cada vez que se requiera realizar forlalecimiento
técnico.

echa: Lq l04lﬁ.0.!43

F

Fecha: Q.QI 12 I 201D

Cuenta con scportes (ficha técnica, planilla de
i ia, registro folografico, material de apoy9)
de 1odas las capacitaciones realizadas.
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Varlable

Nivel de Cumplimiento

Resolucidn 2674 de 2013 y en el anexo técnico.

Implementa de manera adecuada el plan de capacilacion conlinuo y permanente, de acuerdo con los lineamientos establecidos por la
S0IS, al personal maniputador de alimenlos desde el momenle de su vinculacién al servicio, en coherencia con ko sefialado en la

N Nombres y Ape“ldos Manlpulndoms(os) de Alimentos Fi::u:. é::::;lt’l’;n

| Gedhe Wahide Nope- Pey n2)oala3- aai42]23
2 ‘unv\ Jahana Pevea 212\A3 —c2l 12) 23
3 Hagal 4 Potlo\c. Pawe 12|0A]13 -2} 12] 13
- Hl\mqm Galdux e Pacheco 1 MAD3 -ca}12] 22

5| Saving Wwdv  Rolwer: 22\0Al13 e 2142 )23

g M\\JV\U Covens « H.ewxcnn&d"k 11\04)13 '03)42)13 )
7 = 4 _-—-_———-_________,.—
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23

Las instalaciones estadn protegidas contra la
entrada de polva, Muvia, suciedad, otros
contaminantes y el ingreso de plagas y animales
domésticos. Los sifones o rejllas de drenaje se
encuenlran asegurados y en buen estado.

24

Las ventanas y puerlas son de maleriales que|
generan suslancias 16xicas, resistenles, no
porosos y con acabados libres de grietas o
defeclos que dificullen la limpieza y desinfeccion.
rl.o: vidrics se encuentran en buen estado,
cubiertos con pelicula de seguridad o algun
elemento para prevenir el estallido.

K

25

Cuenta con ventilacion directa o indirecta sin
generar incomodidad del personal, previene la
condensacion del vapor, polvo y facilita la
remocion del calor. Las aberturas para la
circulacién se encuentran protegidas por mallas
anti-insectos (anjec) en buen estado, de material
no comosivo y faclmente removibles para la
limpieza y reparacion.

o
[z
s

26

Los pisos, paredes y lechos son de materiales que
no generan suslancias loxicas, resistentes, no
Iporosos, impermeables, no absorbentes, no
deslizantes y con acabados libres de grielas o
defeclos que dificulten la limpieza y desinfeccién.
Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y
pared - pared de las &reas de preparacion y|
almacenamiento de alimentos.

Los pisos se manlienen sin exceso de humedad.

Ko
(lE:

Variable

Nivel de Cumplimiento

El Comedor Comunitario cuenta con conceplo sanitaro FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con fecha de

expedicion inferior a un afo. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitana. Solicita la visita de inspeccion, vigilancia y L A HA

control a la auloridad sanitaria, un (1) mes antes de cumplirse un (1) afic de la fecha de expedicién del concepto sanitario Kl D
27 5L au: dsn ! L, %6

Cl.mr:.aplo:x‘;J VG Con K Yruutc) p taje de Cumplimiento: %

Fecha: Dia:_O06 Mes: ©9  aso: 20 13 N° Acta: Asoac A4 q'oct f :

HospitalSubred: 90\' OCCZ()—HV\‘L:
N° Variable Nivel de Cumplimiento |N° Varlable Nivel de Cumplimiento

Las areas de cocina se encueniran debidamente
NC sedalizadas(zona caliente, zona fria. zona para el NG

28

Las areas de cocina, distribucién, salén comedor,
almacenamienlo de alimentos, higienizacin de
elemenlos de aseo, instalaciones sanitarias,
ahslamlen!o de persona| almacenamnenlo de

X OO

alr de|
combustjbles son independienl defimitad
fisica o espacialmente; se encueniran en
di do eslado de orden y impieza

29

pre alistamiento de alimenlos ¢rudos y zona de
higienizacion). Se cuenta con lavamanos con grifo
de accionamiento no manual, dotado con
dispensador con jabon liquido desinfectante,
toallas desechables o equipos aulomaticos para el
secado de manos, debidamente seializado
ubicado en el drea de elaboracién o préximo a
esta.

Se encuentra publicada en un lugar visible para
los manipuladores la labla de dosificacion de
desinfectanle.

® OO
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Varlable

Nivel de Cumplimienio

N

Varlable

Nivel de Cumplimiento

Se cuenla con duminacidn natural ylo artifictol
necesatia para fa jeahizacion do las nctividades en
todas las dreas. Las lAmparns, nccesonas y olios
medios de iluminacion del Comedor Comunitario
son del 1ipo de seguridad y eslan protegidos para
evitar la conlaminacién en caso de ruplura.

El Comedor Comummrla’ cuenia con Area de
alistamiento para ¢l personal manipulndor de
alimentos separado de Jos servicios sanitarlos,
drea de almacenamienlo o preparacién; esla drea
cuonta con lockers o casilleros en buen estado
para 1a ubicacion de elementos personales y ropa
de dlario. 5

L

He HA

0 X O

32

El Comedor Comunitario cuenla con serviclos
sanftarios  separados, en buen eslade de
funcionamiento, con la dotacion de elementos de
aseo, lavamanos para la higienizacién de manos
para participanies dotados de elemenios de aseo.
Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario, en
especial 8 personas con movikdad reducida y
cuenta con apoyos internos que laciliten el acceso
y uso de esle.

3

Se cuenta con un 4rea especifica para
almacenamiento y lavada de utensilios de aseo,
ubicado en un lugar que no genere riesgo de
contaminacién, aplicando el codigo de colores
establecido. Se publican carteles alusivos al uso
especlfico de cada color.

EO
(s

34

Cuenla con lugar para almacenam.enlo de

damlfiead

producios Quimi debid

falizado. omamzado. $0 mantiene bajo Bave vy|
se encuentra alejado de la cocina y del almacén
de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas,
de seguridad de los prod Quimi utilizados
en la limpieza y desinfeccién.

e
[z
B;

35

El Comedor Comunitario cuenta con los servicios
publicos de luz. gas, acueducto y alcantarillado; en
aquellas siluaciones eventuales en que se haga
uso do gas GLP {(gas propano). este debe cumphr,
con las caracteristicas establecidas en el anexo;
dicho cilindro de GLP debe encontrarse en el area
de alm to de compustibles.

gﬁ
Oz

Adapta. adopta, actualiza, divulga e implemenia el
Plan de Saneamiento de acuerdo con la Gula de
Plan de Saneamiento establecida por la Secretaria
Distiital de Inlegracién Social. Los registros de
control se encuentran actuallzados.

e
Az
[

37

No se ewidencia indicios o presencia de plagas,
roedores o veclores.

Fecha atimo contret:__ 13| 11| 10X
Empresa: ?C‘O (R4 Ao G) i

=3
Concepto Sanitario: _ 1 V"((‘g“ s

EO
Oz
Oz

Varlable

Nivel de Cumplimiento

El Comedor Comumlano cuenta con tanque(s) de almacenamienlo de agua polable de matenal higié

Al

ico sanitaric h

c NC NA
instalado al sist hidraulico de cocina y bafos. Cuenta con el certificado de higienizacién con tiempo de expedicién no mayor a 6
meses. - I:I
\ \
38 Fecha Lavado Tanque: Dia > s Mes M Aho 10?‘3 Material: _ $]C‘S we N* Tanques: 4
Al .~ .
Capacidad Total: 1@1 Empresa: gcon\‘lf"dr(&‘(l 60\\*'\-\‘-"‘“" S
— o4 A .
Concepto Sanitaria: 4’0\1-’-‘(9&; - Fecha Concepto: Dia 26 pes 04 Ao 3043
R B Mo\, Al ' Categoria 6: Menaje y Equipo Stk il
N* Varniable Nivel de Cumplimiento | N* Varlable Nivel de Cumplimlento
Equipos, mesones y ulensilios en contacto directo, NC Cuenta con un plan de mantenimiento de equipos NG NA

39

con los alimentos poseen acabado liso, no poroso,
libre de grietas, pinturas y/o material desprendible
16xico. sin aristas y en materiales resistenles,
impermeables y lavables; en perfecto eslade de
limpieza, higiene, desinfeccion y funcionando)
adecusdamente, se encuentran instalados de
forma secuencial, partiendo del recibo de los
alimentos hasta la preparacién y distribucién de
los mismos.

Estos se encuentran en cantidad segun los
eslablecido en el anexo 1écnico.

X OO

prevenlivo y correctivo que conlenga como
minimo: cfonograma y hojas de vida de cada uno
de los equipos del (caracleristicas del equipo,
capacidad, fechas y descripcisn  de  los
mantenimientos).

Los equipos e instrumenlos, como basculas,
grameras y los termometros son  verificados)
semanalmente; y se registra la informacion en el
“Formate de venficacidn instrumentos  de
medicidn®.

R
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Variables
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41

Cuenta con menaja en material higiénico sanilario, resistente a la corrosion, de fact hmpleza, desinfaceién y en buen eslado para el

100% de los participantes.

»para ol 5% de los participanles que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la
cantidad establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en lotal por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en

el anexo écnico.
Ménage en iltio c.”:‘.'d',:, Eg:nﬂdlad‘. Menaje portable C.arlllldag Cantldad(c‘;;dencllda
Bandeja plastica | \© n%gada AO Rec:.pfe;;% l::|rmelfco AO L\ 0
oo | T38| po0 | | e | Ao | 4o
Cuchara sopa ;u?l‘i)cri:::lae AO'O Recipiente hermético 330 ml A O 4 «)
el e o i . S
Tenedor mesa ;a':é;:::a Aoo
Posten | soiicoans | AOO
o | 125 | 400
Plato sopa ;af;.’é:::; 40 0
Plato seco ;;::;::; 406

Variable

Nivel de Cumpllmlento

Variable

Nivel de Cumplimiento

Mantiene disponible en un lugar visible del

En el servido se asegura una presentacion|
adecuada, agradable, en recipientes y menaje en|

itari i i [ NC NA c NC NA
g:rrnni(:l%rs(ios:r:;:: ;s‘or:t::l:: é‘:ias‘i?:;a e; :ﬂ: m D I:I buen esiado, higienizado y seca. Las ‘,‘ D
S : presentaciones de los alimentos proleicos se A
mf(naond 2 las persoias mampyladoras d? sirven de acuerdo a lo establecido en el ciclo de
alimentos, asi como el ciclo de menus y el menl z
del dia para visualizacion de los participantes. e,
42 43 5
para los participantes con autorizacion para la El queso y los postres se sirven en postreras.
‘enlr.e ga ¥ cor)sumo ‘f° al:.menlos . usi ¢ Los aderezos como yogur, crema de leche, queso,
'ea!'l.a el seido de. osen los resp a3 y helado para los postres a base de frutas se
recipienles herméticos, bI.QH ensamblad?s. y adiconan en el momenlo del servido y a
empacados en doble biolsa biodegradable (minimo lemperatura de acuerdo a lo descrito en el anexo
ve'307%40:cm). lécnico.
Los alimentos se sirven evitando el conlacto con
las manos y no se utilizan guantes desechables i N NA c e NA
para tomar los alimenios de modo que se evile la m I:l m D
contaminacién cruzada. Se emplean utensilios Se garantiza a los participantes la entrega total de|
aforados o estandarizados. los componentes de acuerdo al menu dianio
44 45|establecido y se suministra lacteo adicional a toda
Los alimentos preparados se manlienen en mujer gestanle y/o laclante. 200 cc de leche y 35 g
recipienies separados y lapados. Los alimenios de queso.
calientes servidos no permanecen en tiempo de
espera por mas de cinco minutos en 13 linea de
servido.
Se cumple con los pesos servidos establecidos en) c NC  NA ¢ c NC  NA
la minuta patrén para los distintos grupos de edad E D Las caracleristicas organolépticas de las w D
46 |determinados por la SDIS y se ajustan al rango de, 47 |preparaciones presenlan conformidad con fa
tolerancia en gramaje (peso} establecido en el calidad esperada segun el ipo de preparacion. ¥
anexo técnico.
N° Variables Nivel de Cumplimiento
C NC NA
48 |!antiene a disposicion de los participantes durante el tiempo de servido, distribucion y consumo, tres (3) recipientes con especias 0 IB D

condimenteros, tales coma orégano, pimienta negra y aji triturado.
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N* Variables Nivel de Cumplimiento

Se garantiza las temperaluras do refrigeracién (ente entro 2 a 4 °C +/-2 °C) y para ptepataciones con proceso do coceién so c NC NA g
garanliza una temperatura mayor a 85°C, dosde el Inicio hasta el finnl del servicio. Se roaliza loma do lemperaturas de cada ;;‘ D
preparacién minimo dos veces con un Intervalo de liempo de dos horas,

Grupo de Alimentos Preparacion del Dia Tie | 20
Sopa o Cazucla AKUCO 33‘2 Sﬁ(u 'I
Cereal A ,}{0?\ ﬁ ANCo $SA | 504
w Proteina Rechubu de o Mednade |04 [38,6
Ensalada o Verdura Yoisidic &_‘ A:xoa(,m_{.t 2 ~A | TA.
Tubérculo o Platano Qv\\ <t a \;\;w A A
Bebida de Fruta =3 B de G'wqo(ao- AR|4.&
Postre NMovndaw n e NA T
= Variable Nivel de Cumplimiento

Profesional en Nuticién y Dietética ylo|

Cc
responsable del servicio participa en las IE lﬁ I:] El D

aclividades de forlalecimiento técnico en loma de Profesional en Nutricién y Dietélica realiza la toma

medidas  antropométricas sensibilizacién  en de medidas antropométricas al 1o del inicio
vigilancia nutricional y las demas programadas por| de la atencidn a todos los participantes nuevos.
la Subdireccién de Nutricién SDIS. Adicionalmente se realiza el numero de tomas en
los bempos establecidos para nifas y nifios
Fecha Fortalecimlento Toma medidas mencres de $ aflos, mujeres gestantes y a
antropométricas {Nutricionista): participantes mayores de 5 afos.
Dia oY Mes ﬂ Afio _Ml' *Presenla los datos en los lislados generados del
50 5 sistema SIRBE en fisico con firma y malsicula
profesional en Nutricion y Dietética, acla y registro
Fecha Sensibilizaclén Vigilancia Nutricional fotogréfico y registra la informacion en el sistema
Responsable del Servicio: SIRBE.
Dia _O I Mes oS Ao 3033 “Remite cronograma trimestral.
Nutricf-onlsta H Fecha entrega cronograma:
Dia_ﬂg_ Mes 0’1 Afo 203'3 29 ° 8 3'03'3
N 3 Variable e Nivel de Cumplimiento | N® Variable Nivel de Cumplimiento

C Profesional de Nutricién y Dietética asiste a la c NG

NC NA NA
T prm—— m D l:l jomada de presentacion del estado nutricional y D m D

- 5 socializa la clasificacién nutricional a los,

K9 y'ia'lhmetro con:cap aa_qaa de "’“ (2) metros y participantes del comedor comunitarjo.
£2}sensibiidad de un (1) milimetros; en adecuadas 53

condiciones y de acuerdo a las especificaciones. Fecha Asistencia: AQ)A0 20 313

descrilas en el anexo técnico.
Fecha Soclalizacié OA A4 &0215

N* Variable Nivel de Cumplimiento

c NC NA
Realiza orientacién y abordaje a los casos idenlificados ¢on malnutricién, de acuerdo con la linea técnica establecida por la D & D
Subdireccion de Nutricidn,
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FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
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FORIATO NO
CONTROLADO
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Variable

Ne Nivel de Cumplimiento [N°® Variable
Registra Ja informacién resultante de los procesos
Defi | 1 Pl i6
E:,;{;i odI:m o\r;:::!a galfd::hde :r:?:;::on :: c NC  NA de promocidn de estilos de vida saludable en el c NC  NA
alimentacién, nutricién y acilvidad fisica, que haya Iﬂ ] snlslema SITEE,“ acuerdo.con lo eslal;l:::‘r:: e; @
sido aprobado por la nutricionista del Proyeclo el anexo iécnico y entrega mensua ¢
7745 de la Subdireccion Local de la SDIS v de informe cuanlitativo y al finalizar el convenio el
acuerdo con lo descrito en el anexo (écnico informe cualitativo de las acciones de promocion
’ en esllos de vida saludable en el formato
. correspondlente, -
55 Fecha Aprobacién; 56

pia 2D Mes 06 a0 ).0343
ﬂm&‘ka uovx Su\v

Actividad Fisica;, &Q \'—C .

Fecha Actlvidad:__© fll A I 2023

Actividad IEC:

Fecha Reporte Cuantjtalivo:

13]42) 2023

Fecha Reporte Cualitalivo:

/

Z

Variable

fes Adecuados y Seguros /i H

Nivel de Cumpllmiemo

Variable

Elabora, socialza e implementa un Plan de
Emergencias y Contingencia = PEC del Comedor
Comunitario para la vigencia del convenio,
confarme al formato eslablecido por la SDIS.

§7

NC NA

X

58

Cuenta con visila y Concepto Técnico de
Seguridad Humana y Proleccién Contra Incendios|
vigente menor a un (1) afio expedido por la Unidad
Administrativa Especial - UAE del Cuempo Oficial
de Bomberos.

45 o8] 200

Fecha:

Cuenta con minimo un bofiquin tipo A, el cual
debe estar ubicado en un silio estratégico y seguro
del Comedor Comunitario.

5!

©o

=z
(¢}
z
3

Eo

60

Garanliza el cumplimienio de las medidas conira
incendios, descargas eléctricas, suslancias
peligrosas, seguridad en acfividades en el
Comedor Comunilario e infraestructura,

Cuenia con la capacitacion en teoria del fuego,
manejo de extinlores y Seguridad Humana.

Desarrolla un simulacro de evacuacion minimo
una (1} vez durante el convenio con parlicipantes
del Comedor Comunilario.

Mantiene aclualizados los formatos requeridos en
el Subcomponenle Ambientes Adecuados vy
Seguros, asi como la ficha de ingreso de visitantes
al Comedor Comunitario.

Se garantiza et facll acceso de 1as personas al
Comedor Comunitario; las escaleras y los
corredores cumplen con las especificaciones
establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de
salidas de evacuacion se encueniran sefalizados
en material foto luminiscente o acrilico en un

o
[z

61 92 tamano de 15 cm de allo por 20 cm de ancho
{minimo).
Genera medidas necesarias para que la operacion
del Comedor Comunitaio no  genere
aglomeraciones.
i
N Variable Nivel de Cumplimiento |Ne Variable
Implementar las acciones correctivas necesarias - - . ”
para subsanar los hallazgos evidenciados en las c NC NA zel':;"m l:'é::t.):;sde l:‘ d::: ?s mﬁ:s:: ‘;:lT;v;rgga. ¢ NC
¢ |Visitas de supervision o interventoria, dando D QUIRDS - Jecilitos Y 2y 1X]
63 i ; 64 |entidades extenas con las que se arliculen
respuesta y cumplimiento a los planes de AeCEnES ocasion de la operacion del
mejoramiento y requerimientos generados, en los| ! on 1g 4 .. op ;
términos establecidos en los mismos, Comedor Comunitario y la ejecucién del convenio,
Utilizar  estrictamenle Jas Instalaciones del Dar complimient o establecid N
Comedor Comunitario para el cumplimiento del c c Pl EHTIPTMIENI0. con. 10, estab cch i elieaelo
) ¢ N Distilal 389 de 2009 y demas normas c NC
o objeto del convenio. En estas, NG se podran| 66|concordantes, por lo cual no podra reclbic ni
ejercer aclividades de proselitismo  politico, E 29 b (POF 0" U PoEa.Tecoln lZJ

religioso, ideocldgico, comercial o de cualquier otra
indole.

recaudar donaciones, aportes voluntarios, cuotas
de corresponsabilidad o de parlicipacién,
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PROCEDIMENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS LN LOS SERVICIOS SOCIALES

Verwin O

Zrevack

FORMATO EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Fecha: Memo NT 2313028404 - 31 02013

ﬁ%’:‘:{ﬁ Pagra | da 2
SUBDIRECCION SERVICIO SOCIAL: ; - b o
LOCAL/LOCALIDAD: Bosa Comedones Comuactavos
UNIDAD OPERATIVA: A43519 -CCcpP —0] —©03 Pargues de Ry IS,

DIRECCION: Cic G0 F9- BB St TELERONG: co14 5344434
FECHA (dd/mm/aaaa): A 4 , A 2‘\ 2023 OPERADOR: A AL .

ALIMENTO O ALIMENTO O X
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OBSERVACIONES: u

7/ 2 7 FIRMA COORDINADOR O W
FIRMA PROFESIONAL; / CLetec g/?lécwv[- bék RESPONSABLE: 2
)

NOMBRES Y APELLIDOS; J Uue P2 et L (/ML NOMBRES Y APELLIDOS / u//c-v/ /1 :7(/ / €g ,;aél
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
k4 SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS Formato No
.. FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
DE80U0TADG. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2023
FECHA DE VISITA DIA 14 MES | 12 ANO | 2023

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO — COCINA POPULAR: 113519-CCCP-07-007 PARQUES DE BOGOTA

N° CONVENIO/VIGENCIA: 6601-2023

TIPO DE VISITA:

Apertura Seguimiento X Cierre

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

1411212023, 840183 m.

G 91 788-1-785-99
# Bogotad

Colombis

Variable: 12 ‘ Variable: 36
Descripcion: Se evidencia que se almacena en el mismo equipo y [Descripcién: 14/12/2023: Se evidencia que se realiz6 lavado del
lespacio carne de cerdo, espinaca y pulpas no evitando la tanque de agua el 27/11/2023, el comedor cuenta con el certificado,

contaminacion cruzada. sin embargo, se evidencia acumulacion de elementos encima de

equipos de refrigeracion y congelacion. No se evidencia
implementacion del desinfectante de choque en formato de
seguimiento a soluciones desinfectantes.
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

ALCALDM MATOR
DESCIOTAD G,

FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

Formato No
Controlado

Integr&cEOn‘Soclal

CONVENIOS DE ASOCIACION 2023

Variable: 31

181212023/ ¢0107 8 m

N

qotd
Leombia

Descripcion: Se evidencia puerta de locker desprendida, adicionalmente, ésta area es compartida con la zona de lavado de utensilios
de aseo y se encuentra en desorden

MENU SUMINISTRADO EN VISITA

SEMANA N° 3 MENU: 15

GRUPO 3: de 6 a 8 afios

GRUPO 4: de 9 a 13 afios GRUPO 5: mayores de 14 afios
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ALCALDM WAYOR
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Integracion Social

PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

Formato No
Controlado

CONVENIOS DE ASOCIACION 2023

Apoyo ala supervision

Lucia Ricaurte Vila

Nombres y Apellidos

52.101.444

Cédula de Ciudadania
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