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Capitulo A. INFORMACION COMEDOR COMUNITARIO
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Capitulo B. EQUIPOS Y UTENSILIOS MINIMOS COMEDOR COMUNITARIO

Cantidad segin cobertura

Cantidad

Cantidad

facilitar la impieza. Incluye ducto de 30 cm con gorro|
chino.

Categoria
°d Carmclariticas (Por participante) Requerida Evidenciada G
;I;vgm mixta (refrigeracidn-congelacion) de 1 do 100 a 400 participantes ‘ ‘ C
Equipos de refrigeracién y pres
congalacion Congelador de 508 liros 1 de 100 a 400 participantes | | C
Refrigerador de 355 fitros 1 de 300 a 400 participantos | | [
Estufa industrial a gas de 4 quemadores (fogones) y una ;F_Y_jl =
Estfa (1) estufa enamay de un puests (Debe garantr 5 1 de 100 a 400 participantes. 5 0N O:F(x:ioel C
fogones) Foquneld Foque
Licuadora industrial en acero inoxidable de 1 de 100 a 400 articipantes l l C
& 10 litros
. Licuadoras
Equipos Licuadora casera de 1.25 ltros. 1 de 100 a 400 participantes 1 \ C
Fabricada totzalments en lAmina de acero inoxidable tipo}
430 calibre 20, disefio Invertido para extraccid
" |profesional de humos, vapores y olores. Incluye fitros, 1 de ol - lzado en
Chmpans « s canales y cajas recolectoras de grasa extraibles paraj cada Comedor Comuntario — —

|Motor axial industrial 14 puigadas totatmerte cerrado con

1 acorde al montae reafzado en

Extractor de aire aspas robustas, alta capacidad de extraccién. Base con) :
[ pire " ' ) cada Comedor Comuntario | -Zl C_
i inima de S0 kg N
Basculs para alimentos  |D45¢UB vlectibinica, con capacidad min K3 140 1002 400 ricipantes | ] C
de 100 g
Gramera electrénica con capacidad de 1000 g, .
Balanza gramera ibiicad de 1 gramo. 1 de 100 a 400 participantes ‘ \ C
Balanza pera el pesaje |Balanza digital de gancho con capacidad minima de S0 1 de 100 8 400 partici
Instrumentos de residuos sélidos Kg. sensibilidad méxima 100 grames. Pamcipantes \ ‘ C
Medicién
Termémetro do punzén digital para alimentos)
e 1 de 100 @ 400 participantes \ \ C
Termémetros de alimentos e———— e——" p;rnnupﬂm:hnul
(] ] punzén 1det
caliertes. 46 1000 400 particiouning | | C
Bascula pesa personas Capacidad maxima 150kg 1 de 100 a 400 marticipantes ‘ i C
|Mesa de trabajo lisas en acero inoxidable, bordes sin 1 de 1003 250 .
participantes
Mesa do trabajo aristas; cuando el drea de la cocina lo permfta se podran . 2 2/
e s 2 do 251 a 400 mrticipantes C
|Material higienico sanitario, que garantice el adecuado
Poceta do lavado de menafe |- " o o4y con ef volumen de menaje dol|  1de 100a 400 mrtcipantes [ | C
(Lavaplatos) Comedor Comuritario
Minimo uno (1), donde se ubiquen alimentos no
perecederos (viveres y abarroles). La cantidad de De acuerdo con espacio de
Anaquel anaqueles serd do acuerdo con el drea total del almacenamiento y cantidad 5 3 (
Muebles almacenamiento de alimentos. Anaqueles en material de alimentos
higiénico sanitario.
La canbdad sera de acuerdo
Estibas [Material higiénico santario con el drea do ’ \ (
almacenamiento do alimentos
Plamas en material higidnico santtario. Medidas Largo 60} Minimo 10 de 1002 250
N— cm X Ancho 40 cm. X Ato 25 cm. El numero de participantes ZO 20 :
s canastilas serd de acuerdo con el drea total de Minimo 20 de 251 a 400
alrr I de ali participantes
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Cantidad seg(n cobertura Cantidad Cantidad cNC
Categorie Caracteristicas (Por participante) Requerida Evidenciada

Mesas en material higiénico sanitario.

8 mesas de 100 a 250

10

)

Meoas para of sakén dor. La forma de las mesas podra ser variada. participantes -_— —
La cantdad do mesas podrd ser mayor al numero 10 mesas do 251 a 400
Muebles minimo exigido de acuerds con el 4rea del salén participantes —_ P S
comedor.
|Sitas de acuerdo con la cantidad de participantes con & . :
e ; participantes C
Sillas para el salén comedor :ng'r::;:s de alimentos en sitio, segun los tumos 40 sillas de 251 a 400 L\O )_\ 0
. pafticipantes
Recipientes herméticos en material higiénico sanftario. 2 D, C
2 con capacidad minima de 500 mi para la sopa o 2
cazvela. Ocho (8) en total por cada 2 ! c
participante
: . 2 con capacidad minima de 1.000 ml para la proteina | Para el 5% de los participartes que y
Reciplantes pisticos cereal, verdura o ensalada y tubdreulo o plétano. excepcionalmente reciban fa 2! 2_( C
entrega de alimentos para consumo C
2 con capacidad minkma de 330 mi para la bebida de encaa Z Z
fruta
2 con capacidad minima de 200 mi para el postre. 2 1 2 ( (
Platos para sopa, platos para seco, vaso con capacidad 300 -2;0 O
Piatos - Vasos - Postreras  |minima de 330 ml y postrera; en material higiénicol 1 por ceda participante C
sanitario resistente a la corrosién. C, l v C ’ U
‘ Cuchara de sopa, cuchara de postre, tenedor y L BOO 300 .
Cubiertas 1 por cada participanta
cuchio. C (VU C C
; 3 . . 2 de 100 a 250 patticipantes
Paila de aluminio minimo de 23.5 fitres e s oo 3 2 C
|Caldero hondo de aluminio fundido minimo de S0cm) 1 de 100 a 250 patticipantes
diametro 2 de 251 a 400 participantes 2 2 C
1 para 100 paticipartes
Olia a presitn 13-16 litros. 2 para 250 paticipantes 3 3 (
3 de 251 a 400 particlpardes
Ollas Olta con tapa en aluminio Ne 32 = C, idad aprox. 15| 1de 100 a 250 participantes
litros 2 de 251 a 400 participantes 2 2. C
Olla con tapa en aluminio Na 34-38 - Capacidad aprox, 1de 100 a 250 participantes
. 24 litros 2 de 251 a 400 participantes Z 2- (
i Oifa con tapa en aluminio No 40-50 — Capacidad aprox
Utensilios = '
ol de 100 a 400 partcipantes | | c
1 para 100 paticipantes
Plancha para asar minimo de 80cm 2 do 2002 400 paricipantes 2 \ NC_
Retipienta caneca
110-140ktros P 2 C
(1 para 100 a 250 participantes
2 para 251 a 400 participantes)
Recipienta
caneca S0-65 litros
(1 para 100 a 250 participantes 2 2 C‘
Recipientes plasticos con tapa en buen estado para la| 2 para .251 a 4W|?am:iparﬂes)
FR A Recipientes plastcos minimo
preparacién de jugos y er do de 10 ltros 2 3 C
:.m,:::: desinfeccién de frutas y verduras, menajo y| (2 de 100 250 partic .
Canecas grandes con tapa para 3 m:ﬂfﬁ Rarticipantes)
almacenamiento de granos. pldstico para , \ C
Recipientes y Bandejas  |Recipiente plastico para muestras s o muestns
Tina plastica (1 de 100 a 400 participantes)
|Jarras plasticas con tapa . Taza meddora 3 2 m
Juego Cucharas o recipientes medidores (1 por caca 100 paticipantes)
Vaso medidor Bandejas piisticas 0 20 C.
Bandefas para la distribucién de los (10 por caca 100
alimentos partcipantes)
Tina minimo 50 litros p. (@) NC.
(2 de 100 a 400 participantes)
Jarras plasticas de 325 fitros % '3
|
|

(2 de 100 a 250 participantes
3 de 251 a 400 partcipantes)
Wnan masdisdar minima de
350m!

Juego de cucharas medidoras -

nO N
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Categoria Caracteristicas Canlidad segin cobertura Canlld_ad Cantidad cme
(Por participante) Requerida Evidenciada
Colador metilico | 0O NC
(1 de 150 a 450 participantes)
Tieras da cocina l C
(1 de 100 a 400 participantes) '
Tenedor de cocina
(1 do 150 a 300 participantos | C
2 do 301 a 450 participantos)
Espumadera l C
(1 de 150 a 300 participantes |
2 de 301 a 450 participantes) C
Rallador v
(1 por cada 200) 2 Z
Colador metalico, tijoras de ina, tenedor da - Pinzas para alimentos
mango largo, espumad;: ':lla;or, p‘mo:cr::: (2 de 150 a 300 participantes -2. 2 C
Utensilics Cocina alimentos, cuchara de servir pastas, cucharas para 3de 301 a 450 participantes)
servir, tablas de picar (blanco, verde, amarilo y azul), Cuchara para servir pastas 2 Z C
juego de cuchilos, cucharon semihundido. {1 por onis 200
Cuchara para servir
{2 e 150 a 300 participantes 2 2 C
3 de 301 a 450 participantes)
Tablas para picar minimo de
30x40¢cm \ ‘ c
(1 por cada grupo do C , v C l U
alimenios)
Juego da cuchillos
(1 de 150 a 300 participantes | \ Cc
2 de 301 a 450 participantes)
Cucharbn
(1 de 150 a 300 participantes \ \ C
2 da 301 a 450 participantes)
Baldes, escobas, traperos, cepilios o haragan, con cambio permanents que garartice los procesos de limpiaza y desinfeccién,
perchero. churruscos, chupa, jabén en polvo, recogedor, papel higidnico, jabén liquido do manos antibacterial sin olor, toallas de C
Implementos de aseo mano y de cocina Unico uso, guantes de caucho y dispansador de gel antibacterial da pedal,
Esponijillas, esponjas, jabén liquido lava loza, desinfectante C
Baldas, escobas, traperos, cepillos o haragdn, con cambio parmanente que gGarantica los p da limp y dasinfeccién,
) perchero. churruscos, chupa, jabdn en poNo, recogedor, papel higiénico, jabdn liquido de manos antibacterial sin oler, toallas de
Canecas de m-du.ns area mano y de cocina (nico uso, guantes de caucho y dispensador de gel antibacterial de pedal. C—
de preparacién
Area  de preperacion: caneca color verde tipo pedal en caso que se realice aprovechamiento de residuos
organicos, C
Un (1) carro estrufador isdamm cuando el comedor no cuente con un espacio para la poceta de kavado de traperos. C_
Capitulo H. INFORMACION ADICIONAL
N N N - L ]
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Capitulo A. INFORMACION COMEDOR COMUNITARIO _

ar——— CorporGoun SUR A CONTOMmo QN oG
N° Convenio/Vigenda: ~— Nombre Asociado: leC\rr\ver\\-U éc Gty PO ) SocG "C_S
Nombre Comedor Comunitario P\)C r\\’c AfClT\éQ ‘
Ubicacién cearicron Sb o 17-34
Locafidad; ?UC\'\\-C Af O\T\écl Barrio: PUC"\\: P‘\’Uft\,Cc Direccién:
Tel: — cel:D 3 63&5 BQ )  Correo Electrénico: Cum:éor pUU'\\QCﬂ Oﬂ’\éﬂ cou -Lloo K .COm
Cobertura

N* Cupos Contratados: % OO

Capitulo B. CONCEPTO SANITARIO

Descripcién Nivel de Cumplimiento

E1 Comedor Comunitario cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con fecha de expedicién inferior a un afio o en su
defecto el soporte de radicado de la solicitud de visita. Cuando opere en las Inslalaciones por primera vez, ol ASOCIADO dispondré de Ires (3) dias habiles

posteriores a la firma del acta de inicio, para realizar la solicitud de visita anle la autoridad sanitaria compelente. c E NG D
Concepto: ‘I’U\[OI'Ob Porcentaje de Cumplimiento: | ~) % Fecha: Ota: 29 wesO | ano: 202 2 " D
No de Ac&buzc oo BH:;‘spltaIlSubted: Sur OCClaer\\C
Capitulo C. REQUISITOS NECESARIOS S, ,
item Aspecto Accién Conefﬂva Nivel de Cumplimierta
\ercento ) 2 o sS\C0n |Serea\o | alften Correl kva
%3_2, E""Dlﬁ\?ﬂ\))?ﬁf&&@té&r -~ c m NC
e Y RN e un QQ\?SQLQ ' \ n
) O\ o |sereg\ atcltn COfreCiivg
3 3.2 Un%gqé {r.fg\\r\\r%),sccm a0 c NC
22 Hro ton seral ol M ey : .
Todo) 100 Corredd rey Sereylizo [haccton CoreChrs
¥y 51\ s entven) ogb\AO“ c NC
’ nmenk: Sero o - .
cuenie, cor\mé\a\ CD\!%\) endienle reqi\zar [ ACCton
5.1 q [PO0 ~rrwrp | yrosvrg N reeCh vz, c NC
v — . .
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Capitulo D. ESPECIFICACIONES MINIMAS PARA EQUIPO Y MENAJE

Deseripcion

Hivet de Cumptimierto

o\ A4

rdo con la

ys de medicién, muebles,menaje, utensilios, elementos de aseo minimos de

[Cuenta con los

cmncD

Capitulo E. CERTIFICADO DE LAVADO DE TANQUE(S) ABASTECIMIENTO DE AGUA

Descripcién

Nivel de Cumplimiento

to de agua p on ial higiéni P

PR S
al

hermélico(s), minimo de 500 litos, debidamente identilicado (s)]
del area de preparacion de alimentos y servicios sanitarios.

Ledr

) de abastecimi

|Se disp de
to de agua p

que(;
e indica su capacidad de all

. I si ik
!
Fecha de hwdo:zbl I \ 2025 g Material: b*-} L‘ co N® :!e‘rlnques:__\_
o \ ant Concepto sanitario de la empresa:

Empresa que realiza ¢l
e aar Q0 OO 30U

Capacidad:

Fecha de expedicién del concepto:02/03

\O mbleﬂté%tﬁ\—ﬂq%em-

CENCD

Capitulo F. CERTIFICADO DE CONTROL DE PLAGAS
Descripcion Nivel de Cumplimiemo
No se evid dicios 0 p ia da plagas, roedores o vectores. Con\"“O\ éesan\éq A
Fecha Gitimo control: Zbl ‘ \ \20 ?—2 Empresa: c NC
- FONOrOBIECoN TeqErinments) & e [
c Pt itario de la emp
Capitulo G. CONCEPTO DE LA VISITA
N° de Aspectos
N® Tolal de Aspectos %
Cumptimiento Concepto Verificados con
Escala de Calificacién Cumple Verificados | Cumplimiento
90 %-100% Favorable
70 % - B9,9% Condicionado X B q 88 ) g
<699% Deasfavorable

Cilculo Porcentaje de Cumplimiento: N* do Aspactos Verificados con Calificacién Cumplo / N* Tolal de Aspectos Verificados * 100
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Capitulo H. INFORMACION ADICIONAL DE LA VISITA

Informacién por parte de quien realiza la visita

€1 0000 _1eahi 2o luso\\c@wé Je o vislbe, ce la 5Ds el
Ao 23 Se enero del2023 yeaho rodicaag conellodryg
st 210,

N

Comentarios por parte de quien atiende la visita l

\
\
\
\
\
\

Capitulo|. FIRMAS

Quien Atiende la Visita Quien Realiza la Visita

ona %ma_o{q_(}jalche NMelsen Ny riane

4 NombresyAPe'“dos! Q WM\/\M"L

Firma ma
L 55 504001/ 1. 010.166 .43
M ajal. de Oiud.dln‘n Cédula de Ciudadania
Seinneio Apoqo e ey Svrcrvtswn
Cargo
Nota: La firma de este d P ptacién de todo lo escrilo
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