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_,U Secget%rla Dlstriti:al ge Salud de Bogota e )
e ubsecretaria de Salud Publica 3 /
' Acta de inspeccion sanitaria con enfogue de riesgo para. expendlos / ACta Numerﬂ
de carne y!o prqg_iucﬁgﬁseémicos r;omestnbles e / ASZ21E 707930
EsiE: 1 I3 ‘fl‘: ) et 3 el 1 {( Fecha: g*’ ‘ "- E" AAA
CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO
ID Establecimiento: ~~  |NUmero de Insgripcion: S Nimero de carpeta: |~
l!‘.!] _"I;f‘.-' 7 £+ N 2L o ) .\';_j /‘;4."‘
Razoén social: T ANGLorA
AV {}1;%_,
Nombre del establecimiento: RNt 1ol O M N C
PARTEE e\ . v
NIT: {O225¢5653 € Sede:  (nNICA
Direccién: ¥ o [ ) 24 | 5058 A
Ubicacion: ;J O ‘!"\ _‘.‘;,: N :
Localidad: /N (Lig70hAL ez - 7o DE . Tobis
Barrio: & Pl \' 41010 Teléfonos 2 Q) {_;" P : f tolll -f.;j
Correo electronico para notificacion™ 1) (, [\ [ oNP OF & HO AL C- (Ot
Nombre propietario: | [ ¢ ) Tl 0 ,-.:(Jr 5 FHoud ) ~ R A
Tipo de documento: C.C. .C E. DNITDPEPDPSDPTPD Numero documento:  ((J 7 28G9 €45 <
Nombre representante legal: £JO AP Lo '
Tipo de documento: C.C.[ |C.E.[_INIT DPEPDPSI:] PTP[_| | Namero documento: /. / .
Direccion de notificacion: |-/ 50 e ¥ S ) ¢ o
BN 2 J / i I S { L -}
Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI [ }NO ] i o A
Linea de intervencion: ., T : V T
SO g A Gl L R (0 e N AES e T g Ky G L
intervencion: i A HACENAMIENTS fic cAnE ¥ lo {hoQutlus AL ¢ / /
T|podeestableczm|eni0 Ericudio e A PR PR S P TR e
| ¢ Vi1 { WARREN, Vi [ HORUC/GS ANV U2 fNiCY/ [ l$ L &
Establecimiento autorizado: SI [ ] NOD
Nlmero de trabajadores: ) Horano Diurno || Nocturno | ”4 horas LJ Otro: ; y
Dias de funcionamiento: Lunes a viernes DDomlngo a domtngo LAFm de s semana E’ Otro:
Tipo de productos que expende: Carne: Bovina [l Porcina [ Aves ChProductos carnicos comestibles (Visceras) [}
Otras especies:
Otro tipo de productos: SilCkNOOI
CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA
Favorable D 5
FECHADELA | Favorable con % De cumplimiento Eg
ULTIMA i g M R S TRguEHmIgntos 5 de la tltima inspeccion ) e
INSPECCION 2.6 ton aads £, -
Desfavorable & }
MOTIVO DE LA VISITA
Sollaitii : - Asociada a peticiones, quejas
y olicitud del interesado K yiroclamms ]
FAgRIasOn L Numero de radicado: 4. Numero de radicado:
-~ 2 0l T :
Solicitud oficial 1§ evento deinterss ensalud pliblicad] | Solicitud de practica de pruebas/ ]
Nuamero de radicado: Procesos sancionatorios admin

otro: [_| Especifique:

EVALUACION

A Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos des-

n..{ﬁ,qeptabie critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

N céptabl e con Requerimiento | AR Margue con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-

critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

*Al suministrar esta informacion, se autoriza la notificacion electronica
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EVALUACION

i Marque con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos

Inaceptable descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar

Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
No aplica NA| parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica
en el espacio de hallazgos.

Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
Critico C | lainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
que el establecimiento continde ejerciendo sus labores.

I. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO

1. EDIFICACION E A |AR| |

INSTALACIONES HALLAZGOS

1.1 Localizacién y disefio

(Ley 9/1979, Articulo 168, 262.
Resolucion 3009/2010, Articulo
67: Numeral 1, 2, 10. Resolucion | 2
240/2013, Articulo 130: Numera-
les 1, 2, 10. Resolucion
242/2013, Articulo 55: Numera-
les 1,2, 10.)

1.2 Condiciones de pisos y paredes
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.1.  Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Numera-
les 4 5, 11.2. Resolucion| 2
240/2013, Articulo 130: Numera-
les 4, 5, 11.2. Resolucion
242/2013, Articulo 55: Numera-
lesid;:5, 41520

(@)

Impresién: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

1.3 Techos, iluminacion

y ventilacion

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral ity Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Numera-
les 3, 6, 7, 8, 9, 13, 14. Resolu- | 2
cion 240/2013, Articulo 130:
Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13, 14.
Resolucion 242/2013, Articulo
55: Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13,
14.)

1.4 Instalaciones sanitarias
(Resolucion 3009/2010, Articulo
67: Numerales 15, 16, 17, 18,
19. Resolucion 240/2013, Articu- 3
lo 130: Numerales 15, 16, 17, 18,
19. Resolucion 242/2013, Articu-
lo 55: Numerales 15, 16, 17, 18,
19.)
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota =

__ Subsecretaria de Salud Publica
Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendios
de carne y/o productos carnicos comestibles

Acta NUmero

/ AS21E 7079 30

Continuaciép
1. EDIFICACION

(Decreto 1500/2007, Articulo 26,
Numeral 1.2.1).

A | AR| | HALLAZGOS
E INSTALACIONES )
1.5 Programa de Mantenimiento
de Instalaciones 1

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del blogue corresponde al 10% del total del acta }

2. EQUIPOS Y UTENSILIOS

A

AR

HALLAZGOS

2.1 Condiciones de equipos

y utensilios

(Decreto  1500/2007, Articulo
26: Numeral 1.1.1. Resolucién
3009/2010, Articulo 67; Nume-
rales 22, 23 y 24. Resolucion
683 de 2012. Resolucion 4142
de 2012. Resolucion 4143 de
2012. Resolucion 240/13 Articu-
lo 130: Numerales 22, 23 y 24.
Resolucion 242 /2013: Articulo
22: Numeral 2.1, 3.2; Articulo
55: Numerales 22, 23, 24, 32,
33. Resolucion 835 de 2013.)

2.2 Condiciones de los equipos

de conservacion

{(Decreto  1500/2007, Articulo
36: Numeral 4. Resolucion
3009/2010, Articulo 17: Nume-
ral 3.3.2.1 Literal e; Articulo 66,
Numeral 6, 7; Articulo 67:
Numerales 25,26,27. Resolu-
cion 240/2013, Articulo 129:
Numerales 1, 6, 7, Articulo 130:
Numerales 25, 26, 27. Resolu-
cion  242/2013, Articulo 24:
Numerales 1.5, 2.1; Articulo 54:
Numerales 7, 8; Articulo 55:
Numerales 25, 26, 27)

2.3

Programa de Mantenimiento
de Equipos y Utensilios
(Decreto  1500/2007, Articulo
26, Numeral 1.2.1)

c]

Impresion: Secretaria General - Subdireccién Imprenta Distrital

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del bloque corresponde al 12% del total del acta
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota s
Subsecretaria de Salud Publica | Acta Numero

Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendios
de carne on productos cémlcns comes’ubles / A821 E 70 7 9 3 0

ey
3. PERSONAL MANIPULADOR | -
DE ALIMENTOS A | AR| I HALLAZGOS

3.1 Estado de salud (signos

{lesiones)

(Decreto  1500/2007, Articulo
26, Numeral 1.1.13. Resoclucion
3009/2010, Articulo 15: Numeral
1, 3.16; Articulo 67: Numeral
21.2. Resolucidon  240/2013, 6
Articulo 14: Numeral 1; Articulo
15; Articulo 17: Numeral 16;
Articulo  130: Numeral 21.2.
Resolucion 242/2013, Articulo
13: Numeral 1; Articulo 14;
Articulo 16: Numeral 16; Articulo
55: Numeral 21.2.)

3.2 Reconocimiento médico
(Resolucion 3009/2010, Articulo
15: Numerales 1; Articulo 67:
Numeral 21.2. Decreto
1500/2007, Articulo 26: Numeral 2
1.1.13. Resolucion 240/2013,
Articulo 14: Numeral 1; Articulo
15. Resolucion  242/2013,
Articulo 13: Numeral 1; Articulo Ji \
14) ‘

3.3 Practicas higiénicas
(Resolucion 3009/2010, Articulo
15: Numerales 3.1, 3.6, 3.7, 3.8,
I3 42, 804, 33T, 3.19;
Articulo 67: Numeral 21. Resolu-
cion 240/2013, Articulo  14:
Numeral 3; Articulo 17: Numera-| 6
les 1, 6, 7, 8, 11, 12, 14, 15, 16,
17, 19; Articulo 130, Numeral
21.2. Resolucién  242/2013,
Articulo 13: Numeral 3; Articulo
16: Numerales 1, 6, 7, 8, 11, 12,
14, 15, 17, 19)

3.4 Dotacion personal

(Resolucion 3009/2010, Articulo
15: Numerales 3.2, 3.3, 3.10,
313, 3.18, 3.20. Resolucion
240/2013, Articulo 17: Numera-| 9
les 2, 3, 10, 13, 18, 20. Resolu-
cion  242/2013, Articulo 16t
Numerales 2, 3, 10, 13, 18, 20)

Impresion: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota

_ Subsecretaria de Salud Publica * —
Acta de inspeccién sanitaria con enfoque de riesgo para expendios ' ACta Numero |
£ 3 ~ decameylo productos carnicos comestibles A821 = 7 079 3 0
Continuacion
4. RequisiTos HiGiENICos | A | AR HALLAZGOS

4.4 Manejo de temperaturas
(Ley 9 de 1979, Art. 425. Decreto
1500/2007 Articulo 8, Paragrafo ; f
1. Decreto 2270 de 2012 Articulo N Fufs b
5. Resolucion 3009/2010 Articulo
17: Numeral 3.3.2.2, Literal b;
Numeral 3.3.2.3, Literal a; Articu-
lo 66 Numeral: 2.1, 2.2, 6; Articu- 7
lo 67 Numeral: 27. Resolucion
240 de 2013 Articulo 129 nume-
ral: 2, 4; Articulo 130: Numeral ;
- 27. Resolucion 242/2013, Articu- AN
: 'io 22: Numeral 2.2, 3.1; Articulo
“54: Numerales 3, 5; Articulo 55:
Numerales: 27, 32)

4.5 Condiciones de
almacenamiento
(Resolucion 3009/2010, Articulo
17: Numeral 3.3.2.2, Literal a, c,
d, e; Numeral 3.3.2.3, Literal |.
Articulo 67: Numeral 31, 32.
Resolucién 240/ 2013 Articulo| 9 '
129; Numerales 1, 7; Articulo
130: Numeral 30, 31; Resolucion ‘
2422013, Articulo 22: Numeral |~ | | |
2.3: Articulo 54: Numeral 2;| /A | | ;
Articulo 55: Numeral 30, 32, 36) | 1 }

L = i = '77[‘.._: _'.—Ji: S e e SIS
| CALIFICACION DEL BLOQUE | »/ | Lacalificacion del b

5. SANEAMIENTO A | AR

L

>

| E=
| -
>

N

)

5.1 Suministro y calidad de ; 1 :
agua potable e henfe \ !
(Decreto 1500/2007, Articulo 26: S ( ‘
Numerales 1.1.11.1, 1.1.11.2, . . ‘ R, 1
1.1.11.3. Decreto 1575 de 2007, Gy Ll SR
Articulo 10: Numeral 2. Resolu- 6
cion 2115/2007, Articulo 9.
Resolucion 3009/2010, Articulo
67: Numeral 3. Resolucién
240/2013, Articulo 130: Numeral
3. Resolucion 242/2013, Articulo

'55: Numeral 3) ~ ' ' : : : .
| " ‘ C

5.2 Residuos liquidos
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.9.  Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Numeral
20, Resolucién 240/2013, Articu- | 3
lo 130: Numeral 20. Resolucion o
242/2013, Articulo 22: Numeral e
2.4: Articulo 55; Numeral 20, 32) : e

Impresion: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota
Subsecretaria de Salud Publica :
Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendios

de carne y/o productos carnicos comestibles

Acta Numero

As21E 707930

Continuacioén
3. PERSONAL MANIPULADGR
DE ALIMENTOS

A | AR |

HALLAZGOS

3.5 Educacion y capacitacién
(Resolucién 3009/2010, Articulo
67: Numeral 21.3; Articulo 69:
Numerales 1, 2, 3, 6. Resolucién
240/2013, Articulo 14: Numeral
2; Articulo 132: Numerales: 1, 2,
4. Resolucion 242/2013, Articulo
13: Numeral 2; Articulo 57:

- Numerales 1, 2, 4)

C

£

CALIFICACION DEL BLOQUE |/ -, |

La calificacion del blogue corresponde al 22% del total del acta

4. REQUISITOS HIGIENICOS

A AR | |

HALLAZGOS

4.1 Recepcion de materia prima
(Ley 09 de 1979 Articulo 345.
Decreto 1500 de 2007, Articulo
31: Numeral 4.2.2; Articulo 36,
Numeral 1, 3; Articulo 41. Reso-
lucién 2009026594 de 2009 (en
las especies que aplique).
Resolucion 3009/2010, Articulo
66: Numeral 3; Articulo 67:
Numerales 28, 29. Resolucién
240/2013, Articulo 129: Nume-
ral 3; Articulo 130: Numerales
28, 29. Resolucion 242/2013,
Articulo 54: Numeral 4; Articulo
55: Numerales 28, 29)

4.2 Trazabilidad
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numerales 1.2.2; Articulo 36:
Numeral 5 Resolucion
24212013, Articulo 22: Numeral
3.3; Articulo 55: Numeral 32.)

4.3 Empaque y etiquetado
(Resolucion 402 de 2002.
Decreto 1500 de 2007 Articulo
14, Numeral 1, 2, 3; Articulo 42,
Numeral 1, 5, 6, 7, 8, 9. Resolu-
cion 5109 de 2005.Resoluciones
683, 4142, 4143 de 2012 y 834
de 2013. Resolucion 3009/2010
Articulo 67 Numeral: 32. Resolu-
cion 222/1990 Articulo 3. Reso-
lucién 240/2013 Articulo 130:
Numeral 32; Resolucion 242
/12013 Articulo 55: numeral 31)

Impresién: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital
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d Subsecretaria c{e-SaIud‘;Dl}bhca i 5 4 Acta NUmero . !
Acta de inspeccian sanitaria con enfoque de riesgo para expendios 4 ) : :

de carne y/o productos carnicos comestibles Py AS21E 70 7930 : k

Continuacion

5. SANEAMIENTO A | AR| | HALLAZGOS

5.3 Residuos Solidos
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.9. Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Numeral 5
20. Resolucian 240/2013, Articu-
lo 130: Numeral 20. Resolucion
242/2013, Articulo 55: Numeral |
20) /

5.4 Control Integral de plagas

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.8.).

5.5 Limpieza y desinfeccién de
areas, equipos y utensilios
(Decreto 1500/2007, Articulo 26,
Numeral 1.1.12Resolucion
3009/2010, Articulo67: Numeral | 6
12, Resolucion 240/2013, i
Articulo 130; Numeral 12. Reso-
lucion 242/2013, Articulo 55: <
Numerales 12, 38) A

5.6 Soportes documentales

(Decreto 1500/2007, Articulo 26, | 2 o
Numerales 1.1.8, 1.1.9, 1.1.11).

c
[ CALIFICACION DEL BLOQUE \ Fi \ La calificacion éegloque ﬁorresponde al 28% del total del acta

6. ACTIVIDADES A | AR i

SECUNDARIAS HALLAZGOS

6.1 Condiciones del area de Ry, Il e
desposte o seccion de desprese. S : ‘ v

(Decreto 1500 de 2007: Articulo
8, Paragrafe 1; Resolucion 240 4
de 2013: Articulo 130, Numera-
les 1 y 2; Resolucion 3753 de
2013: Nota Instructivo Anexo; | <\
Resolucion 242/2013, Articulo -
22; Articulo 55: Numeral 32) .I)}A C

5

CALIFICACION DEL BLOQUE l L{ l La calificacion del blogue corresponde al 4% del total del acta ]
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Subsecretaria de Salud Publica Acta Numero

~ Acta de inspeccion sanitaria con enfogue de riesgo bara expenduos n7090
de carne y/o pmductos cérmcos cemestfbles /ASZ1E 70793 0

‘Secretaria Distrital de Salud de Bogota % : / —

1. CONCEPTO SANITARIO

% De cumplimiento CONCEPTO Zincepio sanitaric a amtr | Nivel de cumplimiento | g1 caso que uno o més de los aspectos
: a evaluar sea identificado como critico
X’" Favorable 90-100% y calificado como Inaceptable (1), indepen-
~ bty - diente del porcentaje de cumplimiento
07 e S LY Favorable con 60:89.9% obtenido, el CONCEPTO SANITARIO a
g e TR Requerimientos Rk emitir sera DESFAVORABLE y se proce-
; i dera a aplicar la MEDIDA SANITARIA
Desfavorable <59,9% DE SEGURIDAD respectiva.
1. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO
Numero total de muestras tomadas o
Numero del acta de toma de muestras P
: IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Clausura temporal total ~ [:] Suspension total de trabajos o servicios EE
Clausura temporal parcial || | Decomiso 0 =]
Suspension parcial de trabajos o servicios Congelacion o

pension p j [ ] | Cong 3 []
Destruccion o desnaturalizacion j Vi D S

Vi. OBSERVACIONES
P garic i 7 Hollelvses Arleccs P 7 To b U577 2 5% 50 116
Por parte de la autoridad sanitaria: i J L 3 i 4N o i ‘ ;
j;, 27 j e i L B e AL {6t 7 & S0 e Lt 3 DAL T e CE P B AL Lo Uk y
o o A e 0 Cr el fren o sfo S Folef //)a Chvby Urtndier RBleghed
{ ¢ e W s s e ¥ : A ne e reAo Ctv e 7 FicVar s
7 /

~ e -', i of 2 4 Lar 4 4 *
(1.0 ol Tl £ it ¢ LG 2 Ex

Por parte del establemmtento

ey QUNQ Yey fan, = MoY¢no 09720 8&( 228

Vil NDTIFFCAL?ON DEL ACT

Para constancia previa lectura y ratificacién del contenido de ia presente acta firman los colaboradores y personas gue
intervinieron en la visita, hoy /(3 delmesde _ {/ _del afio Wﬁ_’_;_(;j___ en la ciudad de Bogota D. C.

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien
atendié la visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA 4 “OR PAF’TF DE: F_A AUTDRIDAD SANITARIA
Nombre:_k. o Fredeby i??f'}‘ b Finrg'a Nombre:
Tipo de documento: il Tipo de dowmento
Namero de documento: |- 7 . P Namero de Gacumento: A
5 Vi J 3 i T { 2 = o
z Profesic')n Uoficio: /", re) LPTrsince Vo Profesion u oficio: .~
2 A L L. = e ——— ,).,; —-
§ Firma: éw’,/% : F:rnE b
H POR PARTE DEL ESTABLEClMIENTO TESTIGO
2| Nombre: /-~ (. . Ml tre 0. L) e Nombre:
8|Tipo de documento: C.C.[i/]C.E[NIT[] PEF’DPSDPTPD Tipo de documento: C.C.[|C.E[_|NIT[-IPEP[_JPs[ JeTr[ ]
2| Numero de documento: ., - G g/ 2.0 Niimero de documento: -~
53 Cargo: Representante legal| | PropietarioDEncargadoJE Firma: //’
2| Firma: Nert5

NOTA 1: "En concordancia con lo establec:ldo en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, sé da por comunicado que la imposicion de un concepto
sanitario desfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara una investigacién administrativa en salud confor—
me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"

NOTA 2: "La Adulteracién, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informacion falsa, registrada en el presente documento 0 sus
anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cédigo Penal Colombiano y Ley

734 de 2002 Codigo Unico Disciplinario”
: Hoja 8/8
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i

: Secretaria Distrital de Salud de Bogota T E TR e
5 : Subsecretaria de Salud Publica // R AC’@ Numeﬂo
g B Actg d? ,{ﬁége?01?n VagllanmarLey 1335 de 2909“ | /,f ARODIE + Uik b &
E'S'E': AN (:f / (€ \u ;"{ (O O (4 ) / ’/ Fecha: / i ] // ‘ s

El presente instrumento se utiliza para el seguimiento del cumplimiento de lo establecido
en la Ley 1335 de 2009 y debe ir anexo a las actas de Inspeccion, Vigilancia y Control.

CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO

ID Establecimiento: Numero de Inscripcion: Numero de carpeta:
AL RS S o / ‘ ".) LR '}
Razon social: S, N
) ) 1} ( { ‘\\
Nombre del establecimiento: ; : !
RS NS TS 1k € =

NIT: , 5 G Sede: ©
Direccion: [+ -, B ) A ) ) UIA [ 1
Ubicacion: A ACCy

| =, f \ L ( ¢ |
Localidad: & ) 1 Clta R 1A L UPZ: !,:\._d; ,‘/,‘ 'S T (i@
Barrio: AU, 15 ()1 O Teléfonos (o HPL.26 16
Correo electronico para notificacion* ()¢, A 170 (VO | k HoTifA D
Nombre propietario: . (- "\ GA L [ C(INNDO AL OLA Mo h

Tipo de documento: C.C.[X]C.E.[_INIT[_]PEP[_JPS[_]PTP[_]|Ndmero documento: )¢, 2 O e

Nombre representante legal: AJO Alcian

Tpo de documento: C.C.[_]C.E.[_JNIT[_]JPEP[_JPS[C]JPTP[]]| Nimero documento:  }/¢c) 4 /¢ /¢ 4

Direccion de notificacion: [ £, bl 2 r ( S N T

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI NO [] A (¢
£ . / (A )

Linea de intervencién:  (\( / /(( AJ {5 5 ANG 5 \/ e S

Intervencion:"y /¢ 1100 g Alttocimnrtifrto DE (ANE Vg EucoviZe s  CAx wices Cosrls 1B (C5

Tipo de establecimiento: Eflcvpio § (ARNE Y /() PreDce S LWk el s s

Numero de trabajadores: ({ Horario: Diurno || Nocturno | |24 horas Otro: & \/ T Vi ]
@, C-COPM A ©lae o

{

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [_]Domingo a domingo [ |Fin de semana [_| Otro:

MOTIVO DE LA VISITA

i, Asociada a peticiones, quejas
D Solicitud del interesado E D

Programacion ’ ; Wz rreee | Y reclamos

Num‘?m .de’ rar[j!c{a‘_f‘j’o. o%, 1 | il Numero de radicado:
Solicitud oficial [ ] | Evento de interés en salud publica [ | | Solicitud de préctica de pruebas/
Numero de radicado: Procesos sancionatorios admin D

otro: [ ] Especifique:

Numero y fecha de radicado en caso de que el motivo de la visita sea solicitud de interesado o asociado a PQR

CRITERIOS DE EVALUACION

Impresion: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

c CUMPLE Cuando cumple con el aspecto a inspeccionar o vigilar
N.C NO CUMPLE Cuando NO cumple con el aspecto a inspeccionar o vigilar
N.A NO APLICA d Cuando el aspecto a verificar no corresponde al objeto a vigilar

*Al suministrar esta informacién, se autoriza la notificacién electrénica
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Imprasion: Secretaria General - Subdireccién Imprenta Distrital
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota
Subsecretaria de Salud Publica

s A 2 . | Al & Tihe T ) RN, 13 ¢

Acta Numero

Acta de Inspeccion Vigilancia Ley 1335 de 2009 E PR ey
foes o | AROIE (4 id34
2. ASPECTOS A VERIFICAR
ASPECTOS A VERIFICAR DETALLE c N~Clj§lﬁ
Prohibe el consumo de tabaco y sus derivados en el
objeto de IVC incluyendo las areas de atencién al
publico y areas de espera tales como terrazas, jardines
1. E! establecimiento cumple con las disposiciones |2l€ros, parasoles entre otros. X
establecidas en los articulos 19y 20 de la Ley 1335 de|El establecimiento NO debe tener zonas de fumadores | 3 i
2009, con el fin de garantizar el derecho a la salud de o R !
Tl S ey El establecimiento NO debe tener elementos que
las personas ante la exposicién del humo de tabaco. o |
faciliten o promuevan el consumo de tabaco y sus ;
derivados. Ejemplo: ceniceros, fosforos, encendedores, {Laz il
presencia de colillas, entre otros. [ A

2. El establecimiento debe contar con las sefializaciones
establecidas en el Articulo 2 y Articulo 20 Literal b de la
Ley 1335 de 2009:

» Sefalizacion "Ambientes 100% libres de humo de
tabaco y sus derivados”, expedida por el Ministerio de
Salud y Proteccion Social y

= Sefalizacion “Prohibida la venta de productos de
tabaco y sus derivados a menores de edad

lya sefializacion debe cumplir con:

» Ubicado en sitio visible al publico.

= Material resistente y de facil limpieza y desinfeccion.

« Las dimensiones deben ser proporcionales al tamafio
del establecimiento.

« No deben incluir figuras alusivas al cigarrillo, ni ningn
recorcatorio de marcas de cigarrillos.

La sefializacién debe contar con la siguiente informa
cion:

" Prohibida la Ver .= _ = Tabaco, Cigarrillos y sus deriva-
dos a menores de cood "
Paragrafo 1, articulc 2. Este anuncio en ningin caso
hara mencion a ! s, empresas o fundaciones de
empresas tabacalcras; ni empleara logotipos, simbolos,
juegos de colores, que permitan identificar alguna de
ellas.

Estas senalizaciones deben indicar el Articulo 2
paragrafo 1 Ley 1335 de 2009.

d
Doy
e

La sefializacion debe contar con algunos de los siguien-
tes mensajes:

= "Respire con tranquilidad, este es un espacio 100%
libre de humo de tabaco y sus derivados";

» "Por el bien de su salud, este espacio esta libre de
humo de cigarrillo o de tabaco”;

« "Bienvenido, este es un establecimiento libre de humo
de tabaco".

Estas senalizaciones de ambientes libres de hum
deben indicar el Articulo 19 de la Ley 1335 de 2009.

3. Cumple con la prohibicién de venta por unidad de
productos de tabaco y sus derivados. Paragrafo del

A partir del 21 de Julio del 2011 quedé prohibida la venta
por unidad de productos de tabaco o sus derivados; No

<

articulo 3 de la Ley 1335 de 2009. deberal existir en el establecimiento cajeti!las de cigarri- i
llos abiertas, ni re envasadas en otros recipientes.

4. El establecimiento no vende cigarrillos en cajetillas | Verificar que las cajetillas de cigarrillos sean de minimo :

menores de 10 unidades de 10 unidades. s

5. El establecimiento cumple con la prohibicién de
vender productos de tabaco a menores de edad. Articu-
lo 2 de la Ley 1335 de 2009

No se evidencia venta, ni consumo de tabaco y sus
derivados a menores de edad durante la visita.

6. El establecimiento cumple con las prohibiciones del
uso de maduinas expendedoras o dispensadores meca -
nicos de productos de tabaco, en lugares y puntos de
venta en los cuales hay libre acceso a menores de
edad. Paragrafo 3 del Articulo 2 de la Ley 1335 de 2008

Se debe verificar que en el establecimiento no exista
maquinas expendedoras o dispositivos mecanicos de
facil acceso a toda clase de publico y/o usuario.

7. El etiquetado y empaquetado de las cajetillas de
cigarrillos que se encuentren en el establecimiento
cumplen con las disposiciones del articulo 13 de la Ley
1335 de 2009.

Paragrafos1°, Articulo 13, Ley 1335 de 2009. En todos
los productos de cigarrillo, tabaco y sus derivados, se
debera expresar clara e inequivocamente, en la imagen
o en el texto, segln sea el caso y de manera rotativa y
concurrente frases de advertencia y pictogramas, cuya
rotacion se hard como minimo anualmente - 21 de Julio
de cada afio. Resolucién 3961 de 2009 y Resolucion
5914 de 2018.

8. El establecimiento cumple con las prohibiciones de
toda forma de publicidad, promocién y patrocinio de
productos de tabaco y sus derivados. Articulos 14,15,
16 y 17 de la Ley 1335 de 2009.

En el establecimiento no deben encontrarse exhibidores
y elementos promocionales o publicitarios tales como:
Vallas, pancartas, murales, afiches, carteles o similares
moviles o fijos relacionados con la promocion del tabaco
y sus derivados.

9. El establecimiento adopta medidas especificas y
razonables para disuadir a las personas a No hacer uso
del Tabaco y sus derivados. Literal C, articulo 20 de la
Ley 1335 de 2009.

En el establecimiento existen acciones o campanas para ?(
el desestimulo del consumo de cigarrillo.

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
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‘ Secretaria Distrital de Salud de Bogota .
A Subsecretaria de Salud Publica Acta Nimero
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Impresion: Secretarfa General - Subdireccién Imprenta Distrital

3. OBSERVACIONES
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4. Cumple con los aspectos verificados de la Ley 1335 del 2009 Si[,] No[ ]

Para constancia previa lectura y ratificacion del contenido de la presente acta firman los colaboradores y personas que intervi

nieroP en la visita, hoy ]C> _ del mes de / del afic _ ~G7 S en la Ciudad de
50 OTC i
POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre: j() Ao C, ¢ ({‘( [/ [(7/) 4 raceh Nombre:
Tipo de documento: (il Tipo de documento: e
Nimero de documento: /|79 (G5 72 (6O Ntmero de documento:
Profesion u ofigioy” )7/~ +(, ~ Oeltiin ¢ 1 o Profesion u oﬁcio./
Firma: W L~ Firma: /
& POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO TESTIGO
Nombre: Ye (fon  [Hoien® Yudigur Nombre:
Tipo de documento: C.C.[¥]C.E.[_|NIT[_JPEP[_]PS[_IPTP[ ]|Tipo de documento: C.C.[ ] E[ INTJPEP[ lPs[_|pTP[ ]
Numero de documento: |(,¢) ¢ O L 00 Numero de documento:
Cargo: Representante IegalDPropEetarioD Encargadofj Institucion:
Firma: ) _g;cl,pj“'ﬁﬁ 5 Firma:

NOTA 1: En aplicacion de la Ley 1437 de 2011 articulos 2 y 3 numeral 4 principio de buena fe, hago constar que he recibido copia del acta de visita, la cual haré llegar
al propietario o representante legal del establecimiento o similares, de lo contrario me hago responsable solidario ante cualquier investigacién. La direccion de notifica -
cion debera entenderse que es la misma del establecimiento, salvo que se trate de entidades publicas o establecimientos de cadena, la cual sera la que ellos indiquen;

el propietaric o representante legal debera informar a la autoridad sanitaria la direccién de notificacién en caso de cambio. Autorizo a las autoridades de inspeccion
vigilancia y control para notificar o enviar informacion a través del correo electrénico que queda registrado en la presente acta.

NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacién de informacién falsa, registrada en el presente documento o sus anexos, acarreara las
responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cadigo Penal Colombiano y Ley 734 de 2002 Cadigo Unico Disciplinario”

Este es un documento publico de conformidad con lo establecido en el articulo 264 del codigo de procedimiento civil.
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Resolucion Atfmero 2 7 5 9 del U 9 DIC 2[]20

"Por la cual se expide Autorizacion Sanitaria a un establecimiento de comercio
dedicado al almacenamiento o expendio de carne y productos carnicos
comestibles”

La Subdireccion de Vigilancia en Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud
de Bogota, D.C., en uso de sus facultades legales conferidas por el Decreto 507
de 2013 v en cumplimiento de la Ley 9 de 1979, el Decreto 780 de 2016, Decreto
1500 de 2007 con sus reglamentacion vigente, el Decreto 1282 de 2016 y la
Resolucion 2016041871 del 07 de octubre de 2016, expedida por el Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (INVIMA) y

CONSIDERANDO

Que de acuerdo con el Articulo 35 del capitulo VI del Titulo ll, del Decreto 1500 del
04 de mayo de 2007, le corresponde a la Entidad Territorial de Salud, realizar la

inscripcion sanitaria a todos los establecimientos dedicados al almacenamiento o
expendio de carne y productos carnicos comestibles.

Que a través de las Resoluciones 3009 del 4 de agosto de 2010, 240 y 242 del 31
de Enero de 2013, asi como la 562 del 25 de febrero de 2016 expedidas por el
Ministerio de Salud y Proteccion Social, se establecieron los reglamentos tecnicos
de los requisitos sanitarios para el funcionamiento de las plantas de beneficio
animal, plantas de desposte, almacenamiento y comercializacion, expendio,
transporte, importacién o exportacién de carne y productos carnicos comestibles

de las especies bovina, bufalina, porcina, aves de corral, de la carne proveniente
del orden Crocodylia y de la carne de chigiro.

Que mediante el Decreto 1282 del 8 de agosto de 2016, el Ministerio de Salud y
Proteccién Social establecié el tramite para la obtencién de la autorizacion

sanitaria provisional ante el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos (INVIMA) y las Entidades Territoriales de Salud.

Que de acuerdo con el Articulo 5, capitulo Ill de la Resolucidon nimero
2016041871 del 07 de Octubre de 2016, el Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos — INVIMA, establecid el plazo (2 anos) en los cuales

debe el propietario, representante legal o apoderado para solicitar ante la Entidad
Territorial de Salud correspondiente, la Autorizacion Sanitaria.
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Que mediante el radicado de la SDS No. 12830 de fecha 12/02/2020. ¢} Sefior
(@) EDGAR FERNANDO MORA MORA actuando en calidad de propietario,
Representante Legal o apoderado del establecimiento  denominado

DISTRIPOLLO MAC 3 . ubicado enR 5A 33 11 SUR LC
presento solicitud de autorizacién sanitaria del mismo.

Que la Secretaria Distrital de Salud dando cumplimiento al articulo 5° capitulo I
de la Resolucién nimero 2016041871 del 07 de Octubre de 2016, del Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos ~ INVIMA, adelanté la visita
de verificacion del cumplimiento de los requisitos sanitarios establecidos en el
Decreto No. 1500 de 2007, vy diligencié el acta denominada “diagnéstico,

cumplimiento del decreto No. 1500 de 2007 y sus reglamentos técnicos complementarios
para expendio de came y productos camicos comestibles’ evidenciando que el
establecimiento ya identificado cumple con los requisitos sanitarios exigidos.

En merito de lo expuesto:
RESUELVE

H\RTI'CULO 1°: Conceder la AUTORIZACION SANITARIA al establecimiento
denominado DISTRIPOLLO MAC 3 , Ubicado en

9A 33 11 SUR Ldedicado al Expendio de carne y productos carnicos comestibles

por encontrarse que cumple con la totalidad de los requisitos sanitarios
obligatorios establecidos en el Decreto 1500 de 2007, modificado por el Decreto
2270 y demasnormas reglamentarias, de acuerdo con el acta de visita No.
AST9ES502347 de fecha  20/10/2020 , conforme a lo establecido en la parte
motiva del presente acto administrativo.

ARTICULO 2° SANCIONES: St posterior a la presente autorizacion la
Secretaria Distrital de Salud en uso de las facultades de Inspeccion Vigilancia y
Control (IVC), encuentra que se presentan condiciones sanitarias que
ponen en riesgo la inocuidad de los productos, se procedera a la aplicacién
de las medidas sanitarias de seguridad a que haya lugar, sin perjuicio
de iniciar el proceso legal sancionatorio respectivo.

ARTiCULO_ 3° RECURSO: Contra la presente resolucién procede e| recurso
de reposicion, el cual debera interponerse ante la Subdireccion de Vigilancia en

Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud, dentro de los diez (10) dias
siguientes a

Canmera 3Z2No 12 .51
i elenng . ARg E’J.".ﬂ.'
s i - e i i
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su notificacién, en los términos senalados en el Codigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO 4° NOTIFICACION: Notifiqguese personalmente el contenido de la

presente Resolucion, en caso que no se pueda realizar la notificacion personal,
esfa se hara por medio de aviso conforme a lo establecido en el Articulo 69 de
Codigo de Procedimiento Administrativo y de io Contencioso Administrativo.

ARTICULO 5° VIGENCIA: La presente Resolucion rige a partir de su notificacion

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Se expide en Bogota D.C. a los 0 0 DIC 2020

INES MARIA GALINDO HENRIQUEZ
Subdirectora de VigRancia en Salud Publica

Proyectd: Marcela H {i

\ Notificacion Personal Art. 67

Nombre del Notificado: E (2 {Pcr é/w C{f‘-”? %y”m
Numero de Identificacion: 2L YD 2464 ¢
Fecha de Notificacion: ‘2 if? / 0 ? // ?‘Q? -';

Hora: !‘? (D (f"?M |

1 Notificado por: E / / t’fi/? QZJW cf/ =7

Observaciones

Firma del Nutificada:m S Ué{ O e

arreta 172 No 12 - B1
Teldfing 3649080
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INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL INSPECCION

Im/ Mo _ OFICIO COMISORIO

i Cap b Cédigo: IVC-INS-FM101 Versién: 04 Fecha de Emisién: 2021-08-23 Pagina 1 d

OFICIO COMISORIO No. 7303-4019-23

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2
Respetados sefiores:

e Ubicacion
Establecimientos (La ubicacion puede determinarse por los funcionarios al momento !
la diligencia)

DISTRICARNES INVERCAMEL S EN C COD: 046AC CL 27 SUR 29 B - 19 BOGOTA

En el uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente.
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacién, quienes estan comisionados DEL 05 A!
DE OCTUBRE DE 2023, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:

Nombres Cargo / Rol Dependencia
LUIS ENRIQUE PENA MEDINA PROFESIONAL UNIVERSITARIO | GRUPO DE TRABAJO TERRITO)
CENTRO ORIENTE 2
TATIANA ANDREA BOHORQUEZ PROFESIONAL UNIVERSITARIO | GRUPO DE TRABAJO TERRIT(1!
PRADO CENTRO ORIENTE 2

* Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desa:
de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccioén, vigilancia y control. s
las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las nor
sanitarias, sin necesidad de ampliacién del presente documento. Cabe resaltar que los suscritos se encuen!
facultados para intervenir en la presente diligencia cuando lo estimen conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comis:
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefonico, con la oficina: GRUPO DE TRABAJO TERRITO !
CENTRO ORIENTE 2 DE LA DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS con niimero telefénico 7422
ext. 7753- 7754- 7755 o mediante el Sistema Consulta funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina
institucional en el siguiente vinculo https://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de procdiuc
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagi

web W&Q formulario de denunc
ollmtu . Para denunciar posibles hechos de corrupcio:

funcmnarlos ylo contratistas del Invima puede llamar a Ia linea anticorrupcion 745 8593. *Los teléfono
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Bogota el dia 02 DE OCTUBRE DE 2023
Recibido por

Firma

S

Nomore gy e Sidf

Cédula X7 G727 ]

Cargo f[ﬁ/u/ : Cé’//;é&/ (e' /v(&,&/

CLARO MANUEL COTES PINEDO Fecha (5-/0C 2123

Coordinador grupo de trabajo territorial centro oriente 2
Direccién de operaciones Sanitarias




= INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
inﬁg’igﬁg ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A PLANTAS ACONDICIONAMIENTO DE CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS COMESTIBLES BAJO
e B LRI DECRETO 1500 DE 2007
Cédigo: IVC-INS-FM104 [ Version: 02 _ [ Fecha de Emisién; 2021-11-16

Ciudad y fecha |

Datos Generales :

Razén Social: [ DISTRICARNES INVERCAMEL S EN C

ocigo: [ e =) Nit [ 900296384-8 ]

Direccion: | CL 27 SUR # 29B-19

Municipio: [ BOGOTAD.C. ] Dep [ BOGOTA D.C.

Teléfonos: | 6017200856 -3202891478 | E-mail: CALIDAD@INVERCAMEL.COM
[

CARLOS EDUARDO CAMELO BARRETO |

Representante Legal:

Datos de produccién:

Tipo de producto sobre el que realiza e

acondicionamiento: Carne Especies: BOVINO PORCINO

Dias de proceso: (relacione los dias, ej.: LUNES, MARTES, MIERCOLOES, 3 ES, = <

Lunes, Miércoles, Sabado) SABADO Numero de tumos por dia: 2]
Produccién total/dia (Ton): [ 6 J

Capacidad de Aimacenamiento de producto acondicionado (Ton): Refrigerado: Congelado:

Dependencia y Grupo: DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS-GTTCOil Oficio Comisorio Nu:l 7303-4019-23

REALIZAR VISITA DE IVC CON ENFOQUE DE RIESGO A PLANTAS DE ACONDICIONAMIENTO DE CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS COMESTIBLES BAJO
Objetivo de la visita: DECRETO 1500 DE 2007 DE ACUERDO AL PLAN TRIMESTRAL DE VISITAS PARA EL CUARTO TRIMESTRE Y EN ATENCION A SOLICITUD DE VISITA RADICADO
20231701602 DEL 2023/09/06.

Fecha de la visita _aa;:flgg 01/09/2023 Porcentaje obtenido: 94.98% J Concepto sanitario obtenido: FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS

Aceptabl A Se otorga esta calificacion cuando el establecimiento cumple con la totalidad de los requisitos del aspecto a evaluar de acuerdo con el instructivo adjunto.

Aoepta_blg or AR Se otorga esta calificacion cuando el imi cumple parci los requisitos del aspecto a evaluar de acuerdo con el instructivo adjunto.
Requerimientos
Inaceptable I Se otorga esta calificacion cuando el establesimiento no cumple con los requisitos del aspecto a evaluar de acuerdo con el instructivo adjunto.

[ESTANDARES DE EJECUCION SANITARIA
Localizacién y accesos*
Disefio y construccién
de drenaje
Ventilacién
lluminacién
Instalaciones sanitarias
Sanitarios y vestieres*
Filtros Sanitarios (No permite calificacion AR)
Ir iones para realizar operaciones de limpieza y desinfeccion en éreas de proceso
Control integrado de plagas*
Manejo de residuos liquidos y sélidos

NO SE REALIZA MONITOREO DE CLORO
OPERATIVO

1.9|Calidad del agua*

1.10|Operaciones sanitarias
~ 1.11]Personal manipulador
1.11.1|Estado de salud*
1.11.2|Capacitacion
1.11.3|Précticas higil y i dep ion*
"1.12]Area de ingreso y recepcion de materias primas
1.12.1|Requisitos de ir i *
1.12.2|Requisitos de equipos y utensilios*
1.12.3|Requisitos de las operaciones*
1.13/Area de acondicionamiento. =
1.13.1 7 viisitos de ir iones
1.13.2[1. 4 sitos de equipos y uter siiins
1.13.3| Reyuisitos de las operaciones* (No permite calificacion AR)
: 14Area de refrigeracién y/o congelacién =
1.14.1|Requisitos de instalaciones*
1.14.2|Requisitos de equipos y utensilios *




14.3|Requisitos de las operaciones*

rea de despacho .~ = =
Requisitos de instalaciones* &
Requisitos de las operaciones* (No permite calificacién AR)
Otras i i

= : ____TOTAL BLOQUE _
PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS DE SANEAMIENT!
Desarrollo de los POES
Implementacién de los POES *
A imiento de los POES (No permite calificacién AR)
Acciones correctivas

Programa de mantenimiento de ir
Programa de proveedores
Programa de retiro del producto del mercado
Prog de ili o

Plan de muestreo

Programa de calibracion de equipos

y equipos

TCACION
Vida (til de la carne y p os camicos
Rotulado del product i

4.3|Expedicién Guias de transporte y destino de la Came y Productos cérnicos comestibles*

4.4 | Transporte producto terminado 8.0

LA MEDICION DE LA TEMPERATURA DE LOS
4.0 PRODUCTOS EN PROCESO SOLO SE
REALIZA UNA VEZ EN EL DIA

4.5|Control del producto y del proceso * AR

DESFAVORABLE

con “AR” 0 “I"

NINGUNA

ESTANDARES DE EJECUCION SANITARIA 147 143 97.28%
PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS DE

SANEAMIENTO (POES) 2 8 0K
PROGRAMAS COMPLEMENTARIOS 20 40 100.00%
VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO 36 2 88.89%

PORCENTAJE DE
CUMPLIMIENTO

CONCEPTO
SANITARIO

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podré adelantar acciones de inspeccion, vigilancia y control con el fin de verificar las condiciones sanitarias del establecimiento.
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Firma: oy Firma: -

Nombre: LUS ENRJQUE PERA MEDINA Norabes TATIANAAKDREA BHORQUEZ PRADO
Cédula / j 179202 Cédula: 1019005196

Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS - GTTCO2 b 7 DIRECCION DE OPERCIONES SANITARIAS - GTTCO2
Firma: ‘// Firma:

Nombre: Nombre:

Cédula = oo : Cédula:

Cargo: Cargo:

Dependencia: D

Firma: Firma:
Nombre: ALEXANDER DUARTE SANPéVAL N
cedua 79962291 / it
Cargo: COORDINADOR DE CAL]?{D E INOCUIDAD Cargo:
Flrma ‘/’/- Firrna: ///
Nombre:
Cédula Cédula:
Cargo: Cargo:
El Invima requiere para el ejercicio de sus funciones legales, recolectar datos personales de sus usuarios y p: e en bases de datos. El tratamiento de los mismos se haré de acuerdo con

lo establecido en la Ley 1581 de 2012 y en la Politica de tratamiento y proteccién de datos personales del Invima, la cual puede consultar en www.invima.gov.co

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias https://sesuite.invima.gov.co:444/Pqrsd/peticiones/solicitud. Para denunciar posibles hechos de corrupcién de funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar
a la linea anticorrupcion 745 8593, *Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogoté.
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RESOLUCION 2017033658 del 15 de Agosto de 2017

Por la cual se concede la Autorizacién Sanitaria a un establecimiento acondicionador de
carne

El Director de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - Invima, en
ejercicio de las facultades legales conferidas en el Numeral 11 del Articulo 20 del Decreto 2078 de 2012 y con base
en lo previsto en la Ley 9 de 1979, el Decreto 1500 de 2007, y el Decreto 2270 de 2012

CONSIDERANDO

Que el Decreto 1500 de 2007, establecié el proceso de autorizacion sanitaria y registro de todos los
establecimientos dedicados al beneficio de animales, desposte y desprese para lo cual deben inscribirse ante el
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima, solicitar visita de autorizacion sanitaria y el
registro del establecimiento, para su funcionamiento.

Que de acuerdo al capitulo V del titulo Il del Decreto 1500 de 2007 le corresponde al Invima realizar la inscripcion, '
autorizacion sanitaria y registro de las plantas de beneficio animal, desposte y desprese.

Que el Decreto 2270 de 2012, establecid que el Invima expedira la correspondiente autorizacion sanitaria a las
plantas de beneficio animal, desposte y desprese que cumplan con los requisitos sanitarios establecidos en el
citado decreto y las normas que lo modifiquen, adicionen o sustituyan.

Que a través de la Resolucion 240 de 2013, expedida por el Ministerio de la Salud y Proteccién Social, se
establecio el reglamento técnico sobre los requisitos sanitarios para el funcionamiento de las plantas de beneficio
animal de las especies, bovina, bufalina y porcina, plantas de desposte y almacenamiento y comercializacion,
expendio, importacion o exportacion de carne y productos camicos comestibles.

Que como parte del ejercicio de inspeccion, vigilancia y control que ha realizado el Instituto Nacional de Vigilancia
de Medicamentos y Alimentos - Invima, se ha observado que dentro de la cadena de la care existen
establecimientos especializados en una o0 méas operaciones relacionadas con cortes, fraccionamiento o porcionado,
empaque Y adecuacion de came y productos carnicos comestibles y teniendo en cuenta que estos establecimientos
hacen parte del Sistema Oficial son igualmente exigibles los requisitos sanitarios para cada operacion que realicen,
Yy, en consecuencia, seran objeto de inspeccion, vigilancia y control sanitario por parte del Invima.

Que conforme a lo establecido en el articulo 8° del Decreto 1282 del 8 de agosto de 2016, los establecimientos
acondicionadores, es decir, en los que se efectlen una o varias operaciones relacionadas con corte,
fraccionamiento, lavado o actividades similares realizadas a la carne y productos carnicos comestibles, deben
inscribirse y obtener autorizacion sanitaria por parte del Invima, conforme a los lineamientos que defina el Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima.

Que la Resolucion 2016037912 de 2016 establecio los lineamientos para la inscripcion y Autorizacion Sanitaria por
parte de los establecimientos acondicionadores de camne y productos carnicos comestibles.

Que mediante el radicado Invima No. 2017068722 de fecha 17 mayo de 2017, el sefior CARLOS EDUARDO
CAMELO BARRETO actuando en calidad de representante legal de DISTRICARNES INVERCAMEL S EN C,,
presentd solicitud de Autorizaciéon Sanitaria para el establecimiento acondicionador de came DISTRICARNES
INVERCAMEL S EN C., ubicado en la Calle 27 sur N° 29B - 19, Bogota D.C.

Que una vez surtida la revision documental de la solicitud presentada por el establecimiento para la autorizacion
sanitaria, se evidencio que el establecimiento presenté los documentos requeridos y por lo tanto se programo la
visita de autorizacién sanitaria.

instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - lnvima
Bogota @ &
Principal: Cra 10N ¢4 - 28 = ENet iy
Administrativo: Cra 10 N 64 - 60 aisd
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RESOLUCION 2017033658 del 15 de Agosto de 2017

Por la cual se concede la Autorizacién Sanitaria a un establecimiento acondicionador de
carne

Que este Instituto en visita de inspeccion realizada los dias 02 y 03 de agosto de 2017, verifico el cumplimiento total
de los requisitos establecidos en el Decreto 1500 de 2007, Decreto 2270 de 2012 y la Resolucion 240 de 2013,
consignados en el acta y formatos que forman parte integral del presente acto administrativo.

Conforme a lo anterior una vez realizada la evaluacion documental, asi como la visita de verificacion de los
requisitos sanitarios de la peticion allegada, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos Invima,

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Conceder la AUTORIZACION SANITARIA al establecimiento DISTRICARNES
INVERCAMEL S EN C. con NIT. 900296384-8 para el acondicionamiento de came y productos camicos
comestibles, ubicado en la Calle 27 sur N° 29B - 19, Bogota D.C; por encontrarse que cumple con la totalidad de
los requisitos sanitarios establecidos en el Decreto 1500 de 2007 y el Decreto 2270 de 2012, en concordancia con
la Resolucion 240 de enero de 2013, conforme a lo establecido en la parte motiva del presente acto administrativo.

ARTICULO SEGUNDO: Conceder registro al establecimiento DISTRICARNES INVERCAMEL S EN C con NIT.
900296384-8 para el acondicionamiento de carne y productos carnicos comestibles, ubicado en la Calle 27 sur N°
29B - 19, Bogota D.C, bajo Registro Invima 046AC.

ARTICULO TERCERQO: Si en uso de las facultades de Inspeccion, Vigilancia y Control, el Invima evidencia que se
presentan condiciones sanitarias que ponen en riesgo la inocuidad del producto o se evidencia cualquier violacion
al Sistema Oficial de Inspeccion, Vigilancia y Control, se procedera a cancelar el registro mediante acto
debidamente motivado contra el cual proceden los recursos de acuerdo al Cédigo Contencioso Administrativo, sin
perjuicio de aplicacion de las medidas sanitarias de seguridad a que haya lugar.

ARTICULO CUARTO: Notificar personalmente al representante legal 6 apoderado del establecimiento
DISTRICARNES INVERCAMEL S EN C. con NIT. 900296384-8 del contenido de la presente resolucion; si no se
pudiere realizar la notificacién personal, se fijara aviso conforme a lo establecido en el articulo 69 de Cédigo de
Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO QUINTO: Contra la presente resolucion procede el recurso de reposicion, el cual debera interponerse
ante el Director de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - Invima,
dentro de los diez (10) dias siguientes a su notificacion, en los términos sefialados en el Cédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO SEXTO: La presente resolucién rige a partir de la fecha ejecutoria.
NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Se expide en BOGOTA D.C., el 15 de agosto de 2017.

SERGIO ALFONSO TRONCbSO RICO
Dige€tor de Alimentos y Bebidas
Elabord: Elber Yesid Moreno T :%' L
R:vigg:) Jen:yr C:fcl)lina?:’egr?to: Kﬁ/a ddi\f"
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ASEGURAMIENTO SANITARIO | AUDITORIAS Y CERTIFICACIONES

ACTA DE NOTIFICACION

Cdédigo: ASS-AYC-FM043 Version: 01 Fecha de Emisién: 15/03/2016 Pagina 1 de 1

ACTA DE NOTIFICACION

A la fecha notifiqué personalmente la resolucion Nro. 2017033658 de fecha 15 de agosto de 2017, por la cual se

concede la Autorizacién Sanitaria a un_establecimiento acondicionador de carne al Sefior (a)_CARLOS
EDUARDO CAMELO BARRETO Identificado (a) con CC No0.80.395.056 de Choconta y TP --———-(segun el

caso) como apoderado y/o representante legal haciéndole saber que contra esta solo procede el recurso de

reposicion ante la Direccion de Alimentos y Bebidas del INVIMA, dentro de los diez (10) dias siguientes a la
presente Notificacion (Ley 1437 de 2011).

Bogota D.C. _Septiembre 12 de 2017, 11:40 a.m.

Nombre del notificado y C.C. Nro. CARLOS EDUARDO CAEMLO BARRETO C.C. 80.395.056

— N
Nombre del notificador y C.C. Nro. ELBER YESI MO TORRES C.C. 4.051.687

L

EL FORMATO IMPRESO, SIN DILIGENCIAR, ES UNA COPIA NO CONTROLADA
WWW. invima.gov.co/procesos
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Republica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccién Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA

RESOLUCION No. 2018055219 DE 18 de Diciembre de 2018
Por la cual se AUTORIZA el uso de una Etiqueta para contacto con alimentos
El Director de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el decreto 2078 del 8 de
octubre del 2012, con base en lo previsto por la ley 9a. de 1979, Ley 1437 de 2011, Ley 1755 de
2015, Resolucion 5109 de 2005, Resolucién 683 de 2012, Resolucion 4143 de 2012.

RADICACION: 20181175485 FECHA: 30/08/2018

ANTECEDENTES

Mediante escrito con radicado No. 20181175485 de fecha 30/08/2018, el sefior Carlos Eduardo
Camelo Barreto, con C.C. 80.395.056, actuando en calidad de Representante Legal de Ia
empresa DISTRICARNES INVERCAMEL S. EN C., con NIT 900296384-8 y domicilio principal
en la Calle 27 Sur No. 29B-19 de Bogota, D.C., Republica de Colombia, presenté solicitud de
autorizacién de una etiqueta, para utilizacién por parte de su representado, en contacto con los
alimentos que se mantienen en refrigeracion o congelacién “Carne de res y cerdo y productos
carnicos comestibles de estas dos especies”.

Mediante Auto de Requerimiento N° 2018010784 de fecha 11 de Septiembre de 2018 se
requiri6 al interesado para que aportara informacién faltante en Ia solicitud inicial.

Mediante escrito con radicado No. 20181214367 de fecha 18/10/2018, el sefior Carlos Eduardo
Camelo Barreto, con C.C. 80.395.056, actuando en calidad de Representante Legal de la
empresa DISTRICARNES INVERCAMEL S. EN C., con NIT 900296384-8, presenté solicitud de
prérroga para dar respuesta al auto No. N° 2018010784, manifestando que las pruebas de
laboratorio adicionales que fueron requeridas estaban en proceso.

Mediante escrito con radicado No. 20181239966 de fecha 22/11/2018, el sefior Carlos Eduardo
Camelo Barreto, con C.C. 80.395.056, actuando en calidad de Representante Legal de la
empresa DISTRICARNES INVERCAMEL S. EN C., con NIT 900296384-8, presento
informacién solicitada en el Auto de Requerimiento N° 2018010784 de fecha 11 de Septiembre
de 2018. :

CONSIDERACIONES

La empresa DISTRICARNES INVERCAMEL S. EN C., solicitd autorizacion para la utilizacién
de una etiqueta para contacto directo con alimentos, consistente en pelicula de polietileno
blanco, de dimensiones 9.7 cm x 3.2 cm, con informacién sobre el producto alimenticio impresa
en tinta de color negro (anexan muestras). La etiqueta estard en contacto con los alimentos
que se mantienen en refrigeracion o congelaciéon “Carne de res y cerdo y productos carnicos
comestibles de estas dos especies”.

La empresa DISTRICARNES INVERCAMEL S. EN C., informa en la solicitud que la etiqueta es
fabricada por la empresa AT TECNOLOGIA S.A.S., con NIT 900.328.022-6, ubicada en la Cra.
52 No. 75-88 de Bogota, D.C.

La empresa DISTRICARNES INVERCAMEL S. EN C. adjunté Ficha Técnica de la etiqueta,
expedida por la empresa AT TECNOLOGIA S.A.S., en donde se indica que: (1) El material es
una pelicula de polietileno de alta densidad que mantienen sus propiedades incluso en
ambientes hostiles con un rango de temperatura de operacion de -70 °F a +200 °F; (2) Es una
pelicula no adhesiva.

La empresa DISTRICARNES INVERCAMEL S. EN C. adjunt6é Certificado de fabricacion de
etiquetas, expedida por la empresa AT TECNOLOGIA S.A.S., de fecha 16 de noviembre de

iz oo Medicamening y imentos - Inwinn
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Republica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccion Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - INVIMA

RESOLUCION No. 2018055219 DE 18 de Diciembre de 2018
Por la cual se AUTORIZA el uso de una Etiqueta para contacto con alimentos
El Director de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el decreto 2078 del 8 de
octubre del 2012, con base en lo previsto por la ley 9a. de 1979, Ley 1437 de 2011, Ley 1755 de
2015, Resolucién 5109 de 2005, Resolucién 683 de 2012, Resolucién 4143 de 2012.

2018, en donde se indica que: (1) Realiza la transformacion de diferentes materiales los cuales
son impresos y distribuidos segtn las necesidades de los clientes; (2) Los proveedores de
material dan aval de que estos pueden usarse con seguridad para el revestimiento inverso de
etiquetas de productos alimenticios y el contacto directo con estos mismos productos; (3) La
certificacion tiene vigencia de un (1) afio.

La empresa DISTRICARNES INVERCAMEL S. EN C. adjunté certificacion de la empresa
Valeron Strength Films, fabricante del material plastico de la etiqueta, en las que se hace
constar la inclusién del mismo y de sus materias primas en las listas positivas de sustancias
autorizadas y el cumplimiento de la reglamentacion de los referentes internacionales FDA
(Estados Unidos) y Unién Europea.

La empresa DISTRICARNES INVERCAMEL S. EN C. adjunté certificado de conformidad, de
fecha 23 de marzo de 2018, expedido por el laboratorio ISEGA (Alemania) para la cinta de
transferencia negra de impresién fabricada por la empresa General S.R.L. en la que se hace
constar la aptitud de dicho material para su utilizacién en productos (envases/etiquetas)
destinados al contacto con alimentos y las condiciones de uso.

La empresa DISTRICARNES INVERCAMEL S. EN C. adjunté Reporte de Analisis del
laboratorio Tecnimicro, con fecha 04/08/2018, para la muestra # 272511 de la empresa
DISTRICARNES INVERCAMEL S. EN C., descrita como “Etiquetas Valeron para contacto
directo con alimentos — Aspecto: Lamina plastica impresa”, en donde se determina para la
etiqueta evaluada: (1) El cumplimiento del Limite de Migracién Total o Global establecido en el
articulo 7 de la Resolucion 4143 de 2012 y (2) El empleo de las metodologias contempladas en
la Resolucién 2014022808 de 2014 expedida por el Invima.

La empresa DISTRICARNES INVERCAMEL S. EN C. adjunté6 Reporte de Analisis del
laboratorio Techimicro, con fecha 2018-10-31, para la muestra # 282129 de la empresa
DISTRICARNES INVERCAMEL S. EN C., descrita como “Etiquetas Valeron— Aspecto:
Etiquetas plasticas con impresion”, en donde se determina para la etiqueta evaluada: (1) El
cumplimiento de los Limites de Migracion Especifica de metales pesados y de otros elementos
y sustancias establecidos en el articulo 5 de la Resolucion 4143 de 2012 y (2) El empleo de las
metodologias contempladas en la Resolucién 2014022808 de 2014 expedida por el Invima.

Con fundamento en las consideraciones que anteceden, la Direccién de Alimentos y Bebidas
RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: AUTORIZAR a la empresa DISTRICARNES INVERCAMEL S. EN C.,
con NIT 900296384-8 y domicilio principal en la Calle 27 Sur No. 29B-19 de Bogotd, D.C.,
Republica de Colombia, a utilizar una etiqueta para contacto directo con alimentos, consistente
en pelicula de polietileno blanco, de dimensiones 9.7 cm x 3.2 cm, con informacién sobre el
producto alimenticio impresa en tinta de color negro (anexan muestras). La etiqueta estara en
contacto con los alimentos que se mantienen en refrigeracién o congelacion “Carne de res y
cerdo y productos carnicos comestibles de estas dos especies”.

ARTICULO SEGUNDO: La autorizacién ampara unica y exclusivamente a la etiqueta referida en
ella, evaluada bajo las condiciones técnicas Yy sanitarias presentadas en la documentacién y en
los resultados de analisis de laboratorio. Por lo tanto, cualquier modificacion (fabricante,

o Medinamantos v Alirmentos « v ok
o Medivamantos v Sirmentos - nving ﬁ" 1’&\%
4




o

&) SOBIERNO {%5? MINSALUD

Replblica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccién Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA

RESOLUCION No. 2018055219 DE 18 de Diciembre de 2018
Por la cual se AUTORIZA el uso de una Etiqueta para contacto con alimentos
El Director de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el decreto 2078 del 8 de
octubre del 2012, con base en lo previsto por la ley Sa. de 1979, Ley 1437 de 2011, Ley 1755 de
2015, Resolucién 5109 de 2005, Resolucién 683 de 2012, Resolucién 4143 de 2012.

estructura, conformacién, materiales, adhesivos, tintas, forma, tamafio, partes, colores, arte, tipo
de alimento, etc.), obligara a la solicitud de una nueva autorizacion.

ARTICULO TERCERO: Notificar al interesado de la presente resolucién advirtiéndole que
contra la misma procede linicamente el Recurso de Reposicion, que debera interponerse ante
LA DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA
DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA, dentro de los DIEZ (10) dias siguientes a su
notificacion, en los términos sefialados en el Cédigo de Procedimiento Administrativo y de lo
Contencioso Administrativo.

ARTICULO QUINTO: La presente resolucion rige a partir de la fecha de ejecutoria.
NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Se expide en Bogota D.C., el de 18 de Diciembre de 2018
Este espacio, hasta la firma se considera en blanco.

CARLOS ALBERTO ROBLES COCUYAME
DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

Proyecté: jdiazf / Revisé: jprietol

Firma valida
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL } INSPECCION

iﬁme INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
S — Cédigo: IVC-INS-FM114 [ Version:05 | Fecha de emisién: 2021/06/13

Ciudad / Depto TABIO-CUNDINAMARCA  Fecha 2023-10-25 Y 26 Acta No. 6

DATOS GENERALES

Cédigo de inscripcidn planta: 900019374-8 Direccion: VDA RIO FRIO QGGIDENTAL SEC ALCAPARRO FI VILLA DTl
CARMEN

Razén Social : LACTEOS VILLA AURA S EN CS Teléfonos: | 3103291785

NIT - C.C.: [ 9000193748 ] Correo electrénico: [ villaaura@haotmail.com R

Representante Legal: MARIA N@TE:NCASTRO Fax: NO REPORTA

GTT: | | _CENTRO ORIENTE 2_] Oficio comisorio: L 7303-4259-23

Objeto de Ia visita : REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A GESTION DE RIESGO, CON EL FIN DE VERIFICAR EL

CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO
616 DE 2006, RESOLUCION 2310 DE 1986, RESOLUCION 1804 DE 1989 Y DEMAS REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE

DATOS DE PRODUCCION

Niimero de:empisaton: 64 La actividad indu§triai re.alizada en el es’(ablecimir—:_nto sl
es acorde con lo establecido en Camara de Comercio?
Maquilas: NO
Subcategorias evaluadas: 1.1.1 LEGHE LiQUIDA (CRUDA, PASTEURIZADA, ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERILIZADA) N
Lineas de subcategoria del alimentos Vollimen / afio -

1.1.1 LECHE LIQUIDA (CRUDA, PASTEURIZADA,

ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERILIZADA) 2,304.000 LITROS/ANO

Subcategoria 1: 1.1.1 LECHE LiQUIDA (CRUDA, PASTEURIZADA, ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERILIZADA)

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacién |Calificacién| Critico |Observaciones

El establecimiento presenta una adecuada locdlizacién y En 4rea de almacenamiento de producto terminacn s

1.1 diseno. Res. 2674 Art. 6 num, 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 23 y2.6 ar 10 evidencian entre luces en puerta.
\ — ; ; ; ; Se evidencia capacidad de cuarlos e
El dlseno.det las |nstalac|ones|; de elabqran?dn de :Imegt;)s, almacenamiento de producto en proceso y prodicto
1.2 Elrj(;?'ﬁzacﬁfraoa!rr?rrlliilé:ﬂqgﬁfi?:’ieigac:rnargffiz; IZSS g zragonez 10 terminado insuficiente, debajo de  difusores
: " ampi P al P Al pegados a la pared, que impide circulacion dr
y permitir la circulacién de los operarios. Res. 2674 de 2013 i oS )
Nt 6 213 operarios al interior de los cuartos e

almacenamiento.

El disefio de la instalaciones de las dreas de proceso permite
1.3|un adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. a 10
2674 de 2013 Art. 18 num. 5

Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen
1.4|un buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, ar 5
12,2,3, 4,5,6y7

En el area de recepcion de leche se evidencian varias
baldosas sueltas y rotas.

El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es

1.5 adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 ar 5 alta) con lockers
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y
1.6 |desinfeccién. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, a 10

num 6

El bano de mujeres comparte ambientalments (parte|
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El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacién.

Se evidencia empozamientos de agua en area de

17| Res. 2674de 2013 Art. 7 num, 1.3, 1,4 ar 5 produceién
El disefio del &rea de residuos sdlidos y su ubicacion no
1 g|9enera riesgos de contaminacion a la materia prima, dreas de 10
""|proceso o producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y a
Art. 33 num. 5y 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 13
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion [ Calificacién| Critico |Observaciones
2.1 Guenta con los equipos suficientes y adecuados para los i
' [procesos que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 4 40
Poseen un disefo sanitario y funcionamiento adecuado. Res.
2.2|2674, Art. 9num. 1,2, 3,4,5,6,7,8,9, 10, 11; Art. 10 num. 4, a 25
Art 18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 5
312674 de 2013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 a 5
Calibracién d i icion . . 2674 ; —
5.4 e e equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art 4 20 !
N
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluaciéon) 15
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacion | Calificacion| Critico |Observaciones
a4 Programa y registros de control de calidad de agua potable. o5
"' |Res. 2674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 a
Programa documentado e implementado para el manejo o
3.2|integral de residuos sélidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num, 5, a 25
Art, 26 num. 2 s
Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 No se garantiza la debida hermeticidad de la planta
3.3|Art. 6. num 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num ar 12,6 algunos registros no garantizan el debido enfoque
7 preventivo )
Programa de limpieza y desinfeccién de dreas, equipos y
3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; a 25
Art. 28 num 7 |
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 18
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ' o 2 §
4. ALIMENTOS Evaluacion |Calificacion| Critico |Observaciones
41 Programa documentado e implementado de educacion a 34
" |sanitaria dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
40 Practicas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 5
““|de 2013 Art. 13 y 14 a4
4a Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. a a3
712674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacién) 10
5./OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién |Calificacién | Critico [Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num.
5.111,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 a 20
num.1,2,3,56,6,7,8,9y10 —
5.0 Flujos cordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 20
712674 de 2013 Art. 1B Num, 5: Art. 20 num. 1y 4 a
~—
Control de variables de proceso (temperaturas, presion,
5.3 tiempo, entre otros) adecuados durante la produccion de 20
"“lacuerdo al tipo de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2
2; Art. 18 num. 1y 2 e
5.4 Conservacidn adecuada de producto en proceso. Res 2674 de & 10

2013, Art18.
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Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012,
5.5(2674 de 2013 At 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de a 10
2012; 834, 835 de 2013. sy
5 | Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. C, r\ i
*©l23 y Res. 1619 de 2015 S 1PE. - an
—
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) = 18
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién ICaIificacE(Jn Critico |Observaciones
//V
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. 25
*'|Res. 2674 de 2013 Art. 22 num 1, 2y 3 a
6.2 Vida dtil del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. 15
““|Res. 5109 de 2005 Art. 3 a
i . Se observa hacinado el cuarto destinado para tal fin |
6.3 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 5 75 Se encuentra producto adicional en zona e
Art. 28 num. 1,2,3,4y5
despacho.
6.4 Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando 75 Unica linea de produccion de este producto, se avalio
""|aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 ar ! en acta anterior con cumplimiento.
Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de
6:5(2013 Art. 28 num. 6 (ar) %7'5
74 ——
6.6| Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién)

12

Porce

ntaje de cumplimiento subcategoria
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Lineas de subcategoria del alimentos

1.1.2 BEBIDA LACTEA FERMENTADA Y ALIMENTO LACTEO

Subcategoria 1:

Volimen / afio

12000 LITROS/ANO

1.1.2 BEBIDA LACTEA FERMENTADA Y ALIMENTO LACTEO

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

‘

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
11 El establecimiento presenta una adecuada localizacién y disefio. H 10 En area de almacenamiento de producto terminado se evidencian
" |Res, 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 23 y2.6 entre luces en puerta.
El diseno de las instalaciones de elaboracion de alimentos, - ; 2 g
4 : Se evidencia capacidad de cuartos de almacenamiento e
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado y : T
i 4 : . producto en proceso y producto terminade insuficiente, dehajo
1.2[cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y ar 10 de difuscres stiidog & 18 Barsd. alis Wil sifsilassds
permitir la circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 = i _¥.Peg P :d P £ o
num. 2.3 operarios al interior de los cuartos de almacenamiento.
El diseno de la instalaciones de las areas de proceso permite un
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 18 num. 5
Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un 5 s s 5 :
! L Ei e arias
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, ar 5 el area de jrecepsian; de; leche: ss; ievidencian i
baldosas sueltas y rotas.
3, 4,56y7
15 El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es aF 5 El bafio de mujeres comparte ambientalmente (parte alta) con
~|adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 lockers
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y
1.6|desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, a 10
num 6
El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res. ; i " -
1.7 2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4 ar 5 Se evidencia empozamientos de agua en area de produccion
El disefo del area de residuos sdlidos y su ubicacion no genera
18 riesgos de contaminacion a la materia prima, areas de proceso o i 10

producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num, 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5
y6

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién)

13
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2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los 30
" |procesos que se realiza, Res, 2674 num 8, Art. 10 num. 3 a
Poseen un disefo sanitario y funcionamiento adecuado. Res,
2.2|2674, At. 9num. 1, 2, 3,4, 5,6, 7,8, 9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art a 25
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de o5
12013 Art, 22 num. 2, Art. 10 num. 5 a
2.4|Calibracién de equipos de medicion , Res, 2674 de 2013 Art, 25 a 20
Porcentaje de. cumplimiento (equivalente al 18% del valor total de la evaluacién) 15
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
3.1 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res, o5
“'12674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 a
Programa documentado e implementado para el manejo integral
3.2|de residuos sodlidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art, 26 a 25
num. 2
—
33 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. . 125 No se garantiza la debida hermeticidad de la planta, algunos
“lnum 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 a ! registros no garantizan el debido enfoque preventivo
Programa de limpieza y desinfeccién de areas, equipos y )
3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. a 25
28 num 7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 18
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE L. T . .
4, ALIMENTOS Evaluacion | Calificacidn | Critico [Observaciones
a4 Programa decumentado e implementado de educacién sanitaria 5 a4
" |dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
42 Précticas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 de a3
““12013 Art. 13y 14, a
45 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. a3 '
12674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12 B
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
0 Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. )
51(1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. a 20
1,2,3,5,6,7,8,9y10 ——
520 Flujos ordenados, lineales y sin opgraciones cruzadas. Res. 2674 5 o0
“|de 2013 Art, 18 Num, 5: Art, 20 num, 1y 4
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo,
5.3 entre otros) adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo a 20
“|de producto. Res, 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y
2 .
54 Conservacién adecuada de producto en proceso. Res 2674 de a 10
(2013, Art18. .
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012,
5.5|2674 de 2013 Art 17; 19 num 1 y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012, a 10
834, 835 de 2013, . goe
Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 '
5.6 ar 10
y Res. 1619 de 2015 e —
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 17"‘51.--—" 18
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion V Calificacion | Critico | Observaciones
6.4 Programa de muestreo, cuarentena vy liberacion de producto. i o5 -
"' |Res. 2674 de 2013 Art. 22num 1,2y 3
6.2 Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. 3 15
*“|Res. 5109 de 2005 Art, 3 s
63 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. - 75 Se observa hacinado el cuarto destinado para tal fin. &«

28num. 1,234y5

encuentra producto adicional en zona de despacho.
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Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando

Ver analisis de rotulado general y nutricional paa
producto”"Kumis semidescremado con dulce marca Porlalac |

1
{

64 aplique Res. 333 de 2011 y Res, 2508 de 2012 ar fid por 200 g" El tamario de la tabla nutricional no cumple con
259% |
i ;gaz;gu:g;d,srecali y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 Carj 6\‘/'5 ]
: . v |
6.6| Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a y 15 |
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 16% del valor total de la evaluacién) | 12
Porcentaje de cumplimiento subcategoria | 85
— 5
“‘-4._&_‘
T
/
/
J
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Lineas de subcategoria del alimentos

1.5.1 QUESO CAMPESINO, QUESO DOBLECREMA

Subcategoria 1:

Volumen / afio

135 TON/ANO

1.5.1 QUESOS FRESCOS (NO MADURADOS)

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS Ewvaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
11 El establecimiento presenta una adecuada localizacién y disefio. 10 En 4rea de almacenamiento de producto terminado se evidencian
" |Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2, 1.3, 2.1, 2,3 y26 ar entre luces en puerta.
El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos, . . ' . ,
i 3 : Se evidencia capacidad de cuartos de almacenamiento o
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado y : S
v 3t : ;i producto en proceso y producto terminado insuficiente, debajn
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y ar 10 . o K -
7 i i i de difusores y pegados a la pared, que impide circulacion e
permitir la circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art, 6 z i 5
num. 2.3 operarios al interior de los cuartos de almacenamiento.
El disefio de la instalaciones de las dreas de proceso permite un
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 18 num. 5
Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un B Bl e HE TeteuEGhLde) [5ERE 58 SUSHCEE aHAS
1.4|buen estado de mantenimiento. Res, 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, ar 5 P © )
baldosas sueltas y rotas.
3, 4,56y7
15 El disefio, capacidad y dotacion de las unidades sanitarias es 5 5 El barfo de mujeres comparte ambientalmente (parte alta) con
*“|adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 lockers
Posee fillro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza Yy T
1.6|desinfeccién. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5, Art.’ 20, a 10 "
num 6 ——
1.7 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res. 5 S5 eiidbnciembszaientos e satsEnatea deoriducaia
""|2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4 et p g produceion
El disefio del area de residuos sdlidos y su ubicacién no genera
18 riesgos de contaminacion a la materia prima, areas de proceso o a 10

producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5

y6

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

13
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28num. 1,23,4y5

Cédigo:IVC-INS-FM114 Version: 05 Fecha de emisién: 2021/06/13 ;
|
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacidn | Calificacién - | Critico |Observaciones |
. |
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los 30 |
'’ |procesos que se realiza. Res. 2674 num 8, Art, 10 num. 3 a |
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res.
2.2|12674, Art. 9num. 1, 2,3, 4,5,6,7,8, 9,10, 11; Art. 10 num. 4, Art a 25
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1
0.3 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de o5
(2013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 a
2.4|Calibracién de equipos de medicién . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién) 15
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones \
44 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. o5
*712674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 8
Programa documentado e implementado para el manejo integral : )
3.2|de residuos sodlidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 a 25
num. 2 .
a3 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. = 125 No se garantiza la debida hermeticidad de la planta, alguno:
“[num 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 L registros no garantizan el debido enfoque preventivo i
Programa de limpieza y desinfeccion de areas, equipos y
3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. a 25
28 num 7 i
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 18 ‘
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE g ca i o
4. ALIMENTOS Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
41 Programa documentado e implementado de educacion sanitaria 94 ‘
' |dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14 2 ‘
45 Précticas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674 de a3
12013 Art. 13y 14. a
. |
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 33 |
“[2674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12 2 ]
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10 i
- = i
5.(OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion | Calificacion | Critico | Observaciones |
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. 7
5.1(1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. a 20 i
1,2,3,5,6,7,8,9y 10 —
59 Flujos crdenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 20
*“|de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1 y 4 8 ,
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo, |
5.3 entre otres) adecuados durante la produccion de acuerdo al tipo 4 20 |
"~ |de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y |
2 e ]
54 Conservacién adecuada de producto en proceso. Res 2674 de a 10 |
412013, Art 18. e
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, '
5.5|2674 de 2013 Art 17; 19 num 1 y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; a 10
834, B35 de 2013. —
Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 ( )
58|, Res. 1619 de 2015 el ] 10 .
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 18
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion %ahficac'lén Critico | Observaciones
61 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. 4 25 ]
*"|Res. 2674 de 2013 Art. 22num 1,2y 3
62 Vida (til del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. 4 15 i
“|Res. 5109 de 2005 Art, 3 —
6.3 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. a 75 Se observa hacinado el cuarto destinado para tal fin.

encuentra producto adicional en zona de despacho.

ﬂﬁ/
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Cédigo: IVC-INS-FM114 Versién: 05 Fecha de emisién: 2021/06/13
Ver analisis de rotulado ngeneral y nutricional para
6.4 Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando 5 producto"Queso fresco semigraso semiduro marca Portalac
" |aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 ar : por 2500 g" El tamario de la tabla nutricional no cumple con !
25%
Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 g -
65| Art. 28 num. 6 ‘ ( ar) & s
P {’J —
- A s
6.6| Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién)

Porcentaje de cumplimiento subcategoria

-
et
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Lineas de subcategoria del alimentos Volimen / afo
1.7.1 AREQUIPE , 4.8 TONJARO ' |
. e s |
| ) T
Subcategoria 1: 1.7.1 AREQUIPE / DULCE DE LECHE / CARAMELOS DE LECHE ‘

- |
1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES }
i ) |

|

No. [CRITERIOS.EVALUADOS Evaluacién | Calificacién | Critico [Observaciones

|
i

El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefio. En é4rea de almacenamiento de producto terminado se evidencian|

11\ Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2, 1.3, 2.1, 2,3 y 2.6 ar 10 entre luces en puerta. 1
|
[
|
i
el dlseno_ de Jassinslalaciones e elab_oracnén de ‘alimentos, Se evidencia capacidad de cuartos de almacenamienio m\l
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado y . . o : )
t e . i producto en proceso y producto terminado insuficiente, debajo|
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y ar 10

de difusores y pegados a la pared, que impide circulacion |

permitir la circulacién de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 operarios al interior de los cuartos de almacenamiento

num. 2.3

=

|

1

|

El diserio de la instalaciones de las areas de proceso permite un i
adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 a 10 |
de 2013 Art. 18 num. 5 i
|

|

|

|

i}

]

|

-
(]

Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, ar 5
3, 4,56y7

En el drea de recepcion de leche se evidencian varias
baldosas sueltas y rotas.

El diseno, capaciddd y dotacidon de las unidades sanitarias es El bafio de mujeres comparte ambientalmente (parte alta) con|

15} Jdecuado. Res. 2674 de 2013 Arl. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 ar ° lockers _:
Posee Tilio(s) sanftario(s) y estacion(es) de Wmpieza y T
1.6|desinfeccién. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, a 10 |
num 6 —— |

El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res. . . g it

7 2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4 ar 5 Se. evidencia empozamientos de agua en area de produccio
. =
El disefno del area de residuos sélidos y su ubicacién no genera !
18 riesgos de contaminacién a la materia prima, areas de proceso o o 10 |

“|producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5
y6 e
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 13
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

28num. 1,2,34y5

6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificacién | Critico-| Observaciones
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. 4 ' o5

" |Res. 2674 de 2013 Art. 22 pum 1,2y 3
6.9 Vida (til del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. a 15

““|Res, 5109 de 2005 Art. 3 .
63 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. o 75 Se observa hacinado el cuarto destinado para tal fin. 5o

encuentra producto adicional en zona de despacho.

1

i
!
1
l
!
1
|

Cédigo: IVC-INS-FM114 Versién: 05 Fecha de emisién: 2021/06/13
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
51 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los 30
" |procesos que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 a
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res.
2.2|2674, Art. 9num. 1, 2,3, 4,5,6,7,8, 9,10, 11; Art. 10 num. 4, Art a 25
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1 "
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 25
12013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 ’ a
2.4|Calibracién de equipos de medicién . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Percentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién) 15
3. |REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
31 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. 25
“'|2674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 g
Programa documentado e implementado para el manejo integral ‘
3.2|de residuos solidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 a 25
num. 2 ——
33 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. - 125 No se garantiza la debida hermeticidad de la planta, algunos
lnum 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 ' registros no garantizan el debido enfoque preventivo
Programa de limpieza y desinfeccion de &reas, equipos y '
3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art, 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. a 25
28 num 7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 18
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE » — . .
4, ALIMENTOS Evaluacion CaIAlfscaCMn Critico | Observaciones
44 Programa documentado e implementado de educacién sanitaria 34
' |dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14 a
42 Practicas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674 de 33
2|2013 Art. 13 y 14. - ; a
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. a 33
12674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacién) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion | Calificacion | Critico [Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num.
5.1/1,2,3,4,5, 6,7,8; Art, 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. a 20
1,2,3,5,6,7,8,9y10 .
52 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas, Res. 2674 a 20
“|de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4
Control de variables de proceso ({temperaturas, presion, tiempo,
53 entre otros) adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo a 20
“lde producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y
2 e —
5.4 Conservacién adecuada de producto en proceso. Res 2674 de a 10
2013, Art18. o
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012,
5.5|2674 de 2013 Art 17; 19 num 1 y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; a 10
834, 835 de 2013, |
56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 ( s ) a " 40
y Res. 1619 de 2015 Ny .
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) ‘v é:-—-“’ 18




INSPECCION, VIGILANGIA Y CONTROL | INSPECCION *,

im imi:) . INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
i Codigo: IVC-INS-FM114 [ Versién: 05 Fecha de emision: 2021/06/13 -
|

Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando

6.4/ aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012

ar

7.5

Unica linea de produccion de este producto, se evalud en act.
anterior con cumplimiento.

Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013

6.5/ art. 28 num. 6

32

c ar.) @-a 7,5

6.6| Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29

a

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

I 12

Porcentaje de cumplimiento subcategoria
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o R OFICIO COMISORIO
gnw mo | - .
R Caodigo: IVG-INS-FM101 Version: 04 Fecha de Emision: 2021-08-23 Pagina 1 e

OFICIO COMISORIO No. 7303-4259-23

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2
Respetados sefiores:

o Ubicacién
Establecimientos (La ubicacién puede determinarse por los funcionarios al momento de 1«
: la diligencia)
LACTEOS VILLA AURA SENCS VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO FI VILLA 7!
CARMEN CUNDINAMARCA/TABIO

En el uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigenic:, |
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados DEL 23 Al .
DE OCTUBRE DE 2023, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:

Nombres Cargo / Rol Dependencia
JOSE ARTURO CARRILLO PROFESIONAL UNIVERSITARIO | GRUPO DE TRABAJO TERRITO! 1
CENTRO ORIENTE 2
AMPARO TRUJILLO ZAMBRANO PROFESIONAL UNIVERSITARIO | GRUPO DE TRABAJO TERRI| (i1
CENTRO ORIENTE 2

* Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desari
de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccion, vigilancia y contral, e
las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las nori -
sanitarias, sin necesidad de ampliacion del presente documento. Cabe resaltar que los suscritos se encien!;
facultados para intervenir en la presente diligencia cuando lo estimen conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisor .
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefdnico, con la oficina: GRUPO DE TRABAJO TERRITG: !/
CENTRO ORIENTE 2 DE LA DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS con nimero telefénico (65
7422121 ext. 7753- 7754- 7755 o mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible o
pagina webinstitucional en el siguiente vinculo https://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulia i

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de produc:
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la paui:

web invima, co en el formulario de denuni:
h ¥ ite.invima co: sd/peticio olici . Para denunciar posibles hechos de corrupcisn
funcionarios ylo contratistas del Invima puede llamar a la iinea anticorrupcion 745 8593. *Los teléfono:
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Bogota el dia 20 DE OCTUBRE DE 2023

. A Recibido por

Firma T .

Nombre e G _@S’}‘W
Cédula Or 3213 EC‘ T
f Cargo D iv- 'F)(GI"\“'*'CX -

CLARO MANUEL COTES PINEDO Fecha _ 23  Ockshid [2023
Coordinador grupo de trabajo territorial centro oriente 2 - N

. ‘. . . . -—"'7_—'.——-‘
Direccion de operaciones Sanitarias K\,Ql E \3) L

Dl | 2023




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION

M‘émQ OFICIO COMISORIO

Codigo: IVC-INS-FM101 | Version: 04 | Fecha de Emision: 20210823 | Pégina 1de!

OFICIO COMISORIO No. 7305-2026-23

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Territorial Occidente 1 de la Direccién de Operaciones Sanitarias

Respetados sefiores:

Ubicacién
Establecimientos (La ublcacién puede determinarse por los funcionarios al momento de
reallzar la diligencia)
PRODUCTOS LACTEOS ROBIN HOOD SA - PLRH
SA CONTROLADA POR COLOMBINA SA CL 72 No 44 - 88 del municipio de ITAGUI

En el uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacién, quienes estén comisionados a partir del
2023-11-14 hasta el 2023-11-24, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este

Instituto:

Nombres Cargo / Rol™ Dependencia
CLAUDIA PATRICIA PLATIN RESTREPO PROFESIONAL UNIVERSITARIO | ©rupo "g Jc'iff;‘;’t‘;ﬁe"'m"a'
FRANCISCO JAVIER GOMEZ PUERTA PROFESIONAL UNIVERSITARIO | Crupo dgg;zt;j; ];e"“”ia'

(*) Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en
desarrollo de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de Inspeccién, vigilancia y
control, segun las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento
de las normas sanitarias, sin necesidad de ampliacién del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito
se encuentra facultado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (camé, oficio comisorio,
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefénico, con la oficina: Grupo de Trabajo Territorial Occidente
1: Carrera 48 A No 10 sur — 42, barrio la Aguacatala, Medellin Antioquia; Teléfono: 604 605 2954, correo
electrénico: gttoccidente1@invima.gov.co o mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas,
disponible en la pagina web institucional en el siguiente vinculo

https://app.invima.qov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la llegalidad y contrabando de productos competencia
del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina web
www.invima.gov.co en el formulario de denuncias https://sesuite.invima.qov.co:444/Pgrsd/peticiones/solicitud . Para
denunclar posibles hechos de corrupclén de funclonarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea
anticorrupcién 745 8593. “Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogotd.

Dado en la ciudad de Medellin el dia 10 del mes de Noviembre del aiio 2023

K

[

SARA CASTRO FLOREZ
Coordinadora del Grupo de Trabajo Territorial Occidente Uno
Direccién de Operaciones Fecha: 20 —~\\—"2)

QL -\
2\
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
in\/lm O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Dot o 54 3 S s b« O At C4digo: IVC-INS-FM114 I Versién: 05 I Fecha de emisién: 2021/06/13
|Cludad / Departamento | Itagiil/Antioquia |Fecha | 2023/11/20Y 22 JactaNo. | _— |
DATOS GENERALES
Cddigo de Inscripcién planta 8903018845-2 Direccién CL 72 No 44-88
Productos lcteos Robin Hood SA.PLRH SA
Razén Social controlada por Colombina SA Teléfonos (604) 2816711
NIT-CC 890106132-1 Correo electrénico asabogal@colombina com
Constanza Oliveros/Alfredo Fernandez Soto
Representante Legal Saavedra Fax No registra
GTT OCCIDENTE 1 Oficio Comisorio 7305-2026-23
Realizar visita de inspeccion sanitaria por gestion del riesgo en atencién a solicitud de visita por parte del interesado
con radicado Invima 20231282374 de 03/11/2023 con el fin de verificar el cumplimiento de la reglamentacién
Objetivo de la visita sanitaria vigente en especial las resoluciones 2674 de 2013, 2310 de 1986, 1804 de 1989, 5109 de 2005 y demds que
apliquen.
DATOS DE PRODUCCION
o8 La actividad industrial realizada en el
No. De empleados _ blecimiento es acorde con lo establecido en
Cimara de Comercio?
Magquilas D1 SAS Sl
1.7.3 Helados
SUBCATEGORIAS EVALUADAS 1 eledns desgus
TR ERE e SURCATECORICDE Cantidad/Unidad de tiempo
AUMENTOSU 1.7.3 Helados a base de leche, helados con grasa vegetal. 10949 Ton /afio
3.1.2 Helados de agua 11252 Ton /afo

=

Powered by CamScanner



INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
PO

lnﬁmo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codgo IVC-INSFM114 | Versidn 05 | Fecha de emistn: 2021/06/13
l_oﬂa! Fungpi
Subcategorial 90,25
Subcategoria2 93,50,
Numero de subcategorias evaluadas 2
Promedio total del porcentaje de
lim 91,88
Se aplicé MSS? |N0 ::,':,'::;.'.““m | /
[Se tom& muestra para analisis de laboratorio? INO ]
CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO
CONCEPTO SANITARIO: | FAVORABLE
EXIGENCIAS:

Para ajustar la planta a las normas sanitarias debe darse cumplimiento a las siguientes exigencias:

Linea Helados a base de leche y grasa vegetal: 1.2, 1.4,1.7,2.1,3.3,5.5
Linea Helados de agua: 1.2, 1.4,1.7,3.3

De conformidad con lo establecido en la legislacién sanitaria vigente, especiaimente la Ley 9 de 1979 y su reglamentacion, en particular las resoluciones|
2674 de 2013, 2310 de 1986, 1804 de 1989, 5109 de 2005 y dem4s que apliquen

Exigencias adici

Ninguna

Exigencias adicionales especificas de producto o proceso:

Ninguna

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE LA PLANTA
quuo{) pPer = chN '}CD .

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DE IVC

Ninguna

FUNCIONARIOS QUE PRACTICAN LA VISITA

Firma: (;

Nombre: ia Patricia Platin Restre|
Cargo: Profesional Universitario
Direccion de operaciones - GTT OCC 1
Dependencia:
ya ) "

f —
Firma: 4.
Nombre: Francisco Javier Gomez Puerta
Cargo: Profesional Universitario
Dependencia: Direccion de operaciones - GTT OCC 1
ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRES,

X Jn 41\
Firma: \ 4
Nombre: Fra urillo\Girgldo,
Cargo: rdinpdora de calidad
c.C. 43186484

Powered by CamScanner
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ALCALDIA

(XX INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE
in ma i DE FUNZA

RIESGO PARA EXPENDIO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

ML W7 & e & ek ae s
CIUDAD | Funza | FECHA | 2 I DY L1y | acane 1196
|TIPO DE ESTABLECIMIENTO: | exenso ] BRI 450 ficines s PRIy PG
ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD [ Secretaria de Salud de Funza ]

IDENTIFICACION DEL ESTABLECIMIENTO

AM

RAZON SOCIAL Lovecsicnes Roadaon. sas .

*CEDULA/NIT [A0A 3 G2 -A ] *NUMERODE INSCRIPCION [7257 7/, Q0 A 24 9, A0 O\ 1]

"NomeRe comercL [ Acosecach . Heccededo Toay (g J
DIRECCION |V , AA L AQ -AN ] MATRICULAMERCANTIL [ /A0 |
*DEPARTAMENTO oo OO | munewrio [ Tonacs. J
Bario Vereda [ | comuna [_] Locaidad [ | Sector [ ] Comegimiento [] coseo O] vez[]
o[ ] cw [CoN(o. )
TEEFONOS | 344 009 o4 G T I — |
CORREO ELECTRONICO | i, o (5ic e ((‘»Am(\ s0a{@ ama.\ com ]
NOMBRE DELPROPIETARIO [ \r Y\ ot A ey H(‘(\\Q—— ST _
DOCUMENTO DE IDENTIFICACION C.C. m 3CE D NIT D Namero de documento [/\(J 15 A4 21590 j
*NOMBRE DEL REPRESENTANTE LEGAL L&xr\\\é\ﬁ\\\ Acden Mantey O3 3 J
{ *DOCUMENTO DE IDENTIFICACION C.C. |X] CE. D T[] Nomerodedocumento [A( - 15 A \AS |
*DIRECCION DE NOTIFICACION LS A4 R A - ]

*DEPARTAMENTO L\ nA. DO, ~ | *MuNiciPIO RN |

*HORARIO Y DIA DE FUNCIONAMIENTO [ [ -1\ 5 ATA. < DI ] "NOMERO DE TRABAJADORES LA ]
CONCEPTO SANITARIO DE ULTIMA VISITA SANITARIA

FAVORABLE )(
EESHA B LA FAVORABLE CON % DE CUMPLIMIENTO
ULTIMA ‘ }" 1 , LY = %
izt AW AQfeq o Ty REQUERIMIENTOS pELaULTIMAINSPECCION | O
DESFAVORABLE
*MOTIVO DE LA VISITA
PROGRAMACION | N SOLICITUD DEL INTERESADO ) | ASOCIADAAPETICIONES, QUEJAS Y RECLAMOS L
‘ [ SOLICITUD DE PRACTICA DE PRUEBAS/ |
~SOLICITUD OFICIAL | | | EVENTO DE INTERES EN SALUD PUBLICA PR eSS AN PRUEDAY
OTRO | | Especifique: Rk S ¢ in S AR Y —_—
EVALUACION

Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos descritos en el instructivo
Aceptable (A)
para el aspecto a evaluar

— - — - =
Aceptable con Requerimiento (AR) Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos descritos en el instuctivo
para el aspecto a evaluar

Inaceptable (1) Marque con una X cuando el establecimiento no cumple ninguno de los requisitos descritos en el instructivo
para el aspecto a evaluar

I

No Aplica (NA) Marque con una X la casilla *NA® en caso que el aspecto a verificar no se realice por parte del
establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razon del no aplica en el espacio de hallazgos.

Marque con una X la casilla "C* cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte 1a inocuidad de los
Critico (C) | alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida que el establecimiento contnie
ejerciendo sus labores

I. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO

AR I HALLAZGOS

1 | EDIFICACION E INSTALACIONES

Localizacién y construccién.
(Resolucién 2674/2013, Ar. 6,

A
1.1| Numeral1.1,1.2,1.3,2.1,24,2.6y z\ 1 0 s et
27, At 31 Numeral1;2.) Q

Condiciones de pisos,
paredes y drenajes. —
1.2 | (Resolucién 2674/2013, Articulo 7, { 1,50 75 0 —— .

Numeral 1:1.1, 1.2, 1.4. Numeral 2:
2.1;2,2; Art. 31 Numeral 1, 2.) [.?.

Techos, puertas,
iluminacién y ventilacién.

(Resolucién 2674/2013, Articulo 7, |73 ¢
13| Numeral 3, 4, 5, 7, 8. Art. 31 15 fo7s 0 s

Numeral 1,2.) -
Instalaciones sanitarias. I

1.4 | (Resolucién 2674/2013, Articulo 6, 1
Numeral 6.1,62, 6.3, 64, A 31
Numeral 1,2.)

o)
o

Powered by CamScanner
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ACTA N°

1196

1.5.

Areas de exhibiclén y venta

(Resolucién 2674/2013, Art. 6,
Numeral1.1,1.2,1.3,2.1,2,4, 26y
2,7. Art. 31 Numeral1;2.)

e

CALIFICACION DEL BLOQUE

AO

La calificacién del bloque corresponde al 10% del total del acta

EQUIPOS Y UTENSILIOS

HALLAZGOS

21

Capacidad, disefioy
funcionamiento de equipos
y utensilios.

(Resolucién 2674 de 2013 An. 8,

Art. 10 Numeral 2,3. Art. 18 numeral
3,1,3,2y33.At31

No ccena con Lesmomel (o ot vestkicur .
Lempesatuas de H’Q\\%e(c\éar |

(€]

22

Superficies de contacto con el
alimento.

(Resolucion 2674/2013, Articulo 8;
Articulo 9, Numerales 1,2, 3,4, 7,9
y 10; Articulo 34. Articulo 35,
Numeral 8 y 10.Resoluciones 683,
4142y 4143 de 2012; 834y 835de
2013.)

a

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacién del bloque corresponde al 12% del total del acta

PERSONAL MANIPULADOR DE
ALIMENTOS

HALLAZGOS

31

Estado de salud aparente .
(signos/lesiones)
(Resolucién 2674/2013, Articulo 11;

Numeral 2, 5. Articulo 14,Numeral
12)

—_— .

a

32

Reconocimiento médico.
(Resolucion 2674 de 2013, Articulo
11, Numeral1,2,3,4)

1,5

JOS< « Re(rorco, ~oige A\Ciedo .
B0 se)\- A-Sep ~ WL

<]

33

Practicas higiénicas y dotacién
(Resolucién 2674 de 2013 Art 14
Numeral 1, 24, 5, 6,7, 8, 9, 11.
Articulo 31 numeral 4 , articulo 35
numeral 5.)

_—

7l

Capacitacion en manipulacién
higiénica de alimentos.
(Resalucion 2674 de 2013 Art. 12; 14.)

2,5

Se dpsetcan: evoaciones S0 o‘\\c)enc\or.
Cen KCucos 0\ TL-5ep-TL.

<]

CALIFICACION DEL BLOQUE

4l

La calificacién del bloque corresponde al 20% del total del acta

SANEAMIENTO

HALLAZGOS

2

41

Suministro y calidad de agua
potable.

(Decreto 561 de 1984, Art.
92 Decreto 1575 de 2007, Articulo
10. Resolucioén 2674/2013, Articulo
6, Numeral 3.Resolucién 2115 de
2007, Articulo 9.)

2.5

AT - 3o - w13,

il

42

Residuos liquidos.

(Resolucion 2674/2013 Articulo 6,
Numeral 4,)

25

- s

&l

43

Residuos soélidos.

(Resolucion 267472013 Articulo 6,
Numerales 5.1,5.2y5.3)

7

4.4

Control integral de plagas.

(Resolucion 2674/2013 Articulo 26,
Numeral 3))

Q|

AT - Teo-1073
\

L

45

Limpieza y desinfeccién de areas,
equipos y utensilios.

(Resolucion 2674/2013 Articulo 6
Numeral 6.5; Articulo 26 Numeral
1)

C

<

46

Soportes documentales de
saneamiento.
saneamiento.(Decreto 1575 de
2007, Articulo 10. Resolucién
2674/2013 Articulo 26.)

% 00ce B0 o se &

NP0,
36@5\0&666 ki

o on Qeccercas .
O

CALIFICACION DEL BLOQUE

26.

La calificacién del bloque corresponde al 28% del total del acta

ALMACENAMIENTO Y
COMERCIALIZACION

HALLAZGOS

51

Condiciones de
almacenamiento

Resolucion 2674 de 2013 Art. 27,
ﬁ\n. 28 Numeral 1,2, 3,4, 6, 7, Art.
31Numeral 1, 2,3y4.)

=
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ACTAN® 1196

Manejo y conservaclén de
productos refrigerados o
congelados.

(Ley 9 de 1979, Articulo 293, 425,
Decreto 2278 de 1982, Art. Art. 359,
360, 361.Decreto 561 de 1984, Art. ISR SRS W
5.2 31,32, 33, 34, 35,36, 90, 100, 101, | g 4,5 1 e T

102 y 103. Resolucién 2674 de \

2013 Art. 27, Art. 28 Numeral 2; Art.

31 Numeral 1, 2, 3 y 4, Alt. 35

Numeral 4.) NA| C

Manejo de productos que se
expenden a temperatura
ambiente.

53| (Resolucidn 2674 de 2013 Art.27, - =
Art.28 Numeral 3, 4; Art.31 Numeral 4 0
1,2,3y4An. 35Numeral 6.)

CALIFICACION DEL BLOQUE } ﬁ ' La callficaclén del bloque corresponde al 25% del total del acta
6 | REQUISITOS LEGALES A AR | HALLAZGOS

Procedencla y requisitos legales

(Decreto 561 de 1984, Art. 73. | .
Decreto1686 de 2012 Art 46; 47; 49; ® 25| o
6.1 | 50. Resolucidn 2674 de 2013 Art.

*" | 31 pardgrafo2. Art. 37. Resolucidn

5109de 2005;) | c
CALIFICACION DEL BLOQUE ﬁ La calificaclén del bloque coresponde al 5% del total del acta
s Il. CONCEPTQ SANITARIO
% DE CUMPLIMIENTO | CONCEPTO. Seleccians con unaediis )¢l | NIVEL DE CUMPLIMIENTO | En caso que uno o més de los aspectos a evaluar
sea Identificado como critico y calificado como
K FAVORABLE 90-100% Inaceptable(l), Independiente del porcentaje de
& cumplimiento obtenido, el CONCEPTO SANITARIO
Q rﬁ / FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS 60 - 89,9% a emitir ser& DESFAVORABLE y se procedera a
q - * aplicar la MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
DESFAVORABLE <59,9% respectiva,

ll. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO
NUMERO TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS

NUMERO DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS

SR
IV. REQUERIMIENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimiento a la nommatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta.
V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

~—————

Si | No [cua:

V. OBSERVACIONES

Por parte de la autoridad sanitaria:

Por parte del estableclmhnlo. 'R S

el 2 | I
\ = ‘L / v ‘/// k

I .

VII. NOTIFICACION DEL ACTA
Para constancia previa lectura y ratificacién del contenido de la presente acta firman los funclonarlos y personas que intervinieron en la visita, hoy

del mes de P\(\ \Q delafio__7¢37 ™  enlaCiudad de Funza . De la presente acta se deja

copia en poder del interesado, repr&sentanle legal, responsable del establecimiento o quien atendié la visita.
NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de cinco (5) dias contados a partir de la realizacién de la visita.

POR PARTE DE LOS FUNCIONARIOS QUE REALIZAN LA VISITA
P

FIRMAL \ \h \ L\JHYLL Wi FIRMA: |
NOMBRE\\\"(\\Y\ 1 \\\no\n a NOMBRE: TG .
ceous (LA GLAAS CEDUA .
m\ TQl .N\P\\\ 05 CARGO: }
WN 'SECRETARIA DE SALUD DE FUNZA INSTITUCION: SECRETARIA DE SALUD PE FUNZA
r—ﬁﬁﬁﬁ ESTABLECIMIENTO Vo o . 7

: --"../..,17[:2:#1[ FIRMA: /
‘ BRE' ING / f/(élz\ru/h e NOMBRE: (

CEDULA: | | (] ? LA 1\7 CEDULA:
CARGO:
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
INVimao OFICIO COMISORIO

Cadigo: IVC-INS-FM101 Version: 05 Fecha de Emision: 2023-12-28 Pagina 1 de 1

OFICIO COMISORIO No. 7303-0211-24

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2
Respetados sefiores:

B0 Ubicacion
Establecimientos (La ubicacion puede determinarse por los funcionarios al momento de realizar
la diligencia)
EL EDEN PULPAS Y FRUTAS SAS CAJICA VI TABIO SC EL MOLINO EN A AGUANICA
BG LA ESPERANZA CAJICA-CUNDINAMARCA

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados DEL 29 DE
ENERO AL 02 DE FEBRERO DE 2024, para realizar actividades de conformidad con las competencias de
este Instituto:

Nombres Cargo / Rol™ Dependencia
JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON PROFESIONAL UNIVERSITARIO |GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2

|MARVIN CLAY ALVAREZ MORALES PROFESIONAL UNIVERSITARIO [GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2
™) Nota: EI Rol solo se diligencia para el Proceso de Audiforias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en
desarrollo de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccién, vigilancia y
control, segun las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento
de las normas sanitarias, sin necesidad de ampliacién del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito
se encuentra facultado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (camné, oficio comisorio,
actas de visitas, efc.) a través de contacto telefonico, con la oficina: Grupo de Trabajo Territorial Centro
Oriente 2 de la Direccion de Operaciones sanitarias con nimero telefénico 7422121 ext. 7753- 7754- 7755 o
mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en Ia pagina web institucional en el
siguiente vinculo https://app.invima.qov.co/funcionarios/consuIta/consulta.ohn.

Contactenos en: Teléfonos: (601) 7422121 ext. 7753- 7754- 7755 Chat de WhatsApp: 312 327 9505

Agendamiento de citas Atencion virtual y presencial mediante Bookings en el siguiente QR:
o)
; e

& '%"“
Se informa que en el marco de Ia estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pégina
web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias
https://sesuite.invima.gov.c0:444/Pqrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcién de
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593. *Los 3fonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota. i \

Dado en la ciudad de Bogota, el dia 29 DE ENERO DE 2024 Bechidoper <

f »« P Firma
/ 1 7

S - \b’!\\. /’ . i 3
L A 1 Nombre M ich 0 | ;Q‘ o) C\Q\E
> 3 l ; . ;

|

i

i

L

H {4 j'tf“i{ i 3
iﬁ’:‘ﬁl VB | s Cédula 19 6S4S
AMIRA CECILIA AN Cargo GelepnTt .
Coordinadora Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2 Fecha @) ] / g h — 202 27,

Direccién de operaciones Sanitarias 7
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

S Cadigo: IVC-INS-FM114 Version: 06 t Fecha de emisién: 2023-11-23
Ciudad - Departamento CAJICA / CUNDINAMARCA Fecha 2024-02-01
DATOS GENERALES
Razén social EL EDEN PULPAS Y FRUTAS SAS
|Direccir’m CAJICA VI TABIO SC EL MOLINO EN A AGUANICA BG LA ESPERANZA
Representante Legal MICHAEL GIOVANNY CUBIDES FAJARDO
Caodigo inscripcién planta 9010551794-3 NIT 9010551794
Correo electrénico de
Teléfonos 3142546436 notificacion gerencia@eledenpulpasyfrutas.com
judicial;alterno
Grupo de trabajo territorial CENTRO ORIENTE 2 Oficio comisorio 7303-0211-24
OBJETIVO DE LA VISITA

Realizar visita de inspeccion sanitaria en atencion a Solicitud con €l fin de verificar el cumplimiento de la reg|
Resolucion 3929 de 2013, y demas reglamentacion aplicable.

lamentaci6n sanitaria vigente en especial la Resolucion 2674 de 2013,

DATOS DE PRODUCCION

No. de empleados

19 Maquilas

QUALITY FRUITS

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

4.2.4 Pulpas o purés de frutas se excluyen los productos de 4.1.3 y4.2.1

Linea Cantidad producida Unidad de medida
PULPAS DE FRUTAS CONGELADAS AZUCARADAS Y NO <
AZUCARADAS e Tt
LINEAS DE SUBCATEGORIA DE
ALIMENTO
Nombre(s) y Apellido(s}) Cargo Dependencia
PROFESIONALES INVIMA QUE JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO2
REALIZAN LA VISITA MARVIN CLAY ALVAREZ MORALES PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO2
Nombre(s) y Apellido(s) Cargo Documento No
PERSONAS QUE ATIENDEN LA :
VISITA MICHAEL iﬁ‘/’@gg CUBIBES REPRESENTANTE LEGAL CE 13.616.545
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114 Version: 06 Fecha de emision: 2023-11-23
Ciudad - Departamento CAJICA / CUNDINAMARCA Fecha 2024-02-01 Acta No.
DATOS GENERALES
Razon social EL EDEN PULPAS Y FRUTAS SAS
Direccién CAJICA VI TABIO SG EL MOLINO EN A AGUANICA BG LA ESPERANZA
RESULTADOS
Subcategoria Puntaje Subcategoria Puntaje Nu de sub 1

| B 2 | 2 sanitaria de seguridad por condiciones Sanianas o

Subcategoria 4.2.4 & 8063 Subcategoria = ublicidad NO
Subcategoria Subcategoria {Medida sanitaria de seguridad por oca d NO
Subcategoria - Subcategoria &Se tomé muestra para anilisis de laboratorio? NO
Subcategoria = Subcategoria = Promedio total del porcentaje de cumplimiento 80,63
Subcategoria . Subcategoria C pl o del FAVORABLE
Convenciones @ Aceptable (ar}  Aceptable con requerimientos (i) Inaceptable {ve) Inspeccion, vigiancia

y controf

Exigencias

|Subcategoria 4.2.4 -1.4-1.6-2.2-3.1-3.3-3.4.5.1 -5.3-5.5-6.1-6.2;

De conformidad con lo establecido en Ia | itaria vigente,

3929 De 2013, y demas

laLey 9 de 1979 y su reglamentacién, en particular la Resolucién 2674 de 2013,
| : G g

Resolucion

Exigencias adicionales
|relacionadas al producto o
|procesa

Exigencias adicionales
relacionadas al objetivo de
la visita

Observaciones o
manifestaciones de los
profesionales que realizan
la visita de IVC

Oficio comisorio 7303-0211-24. Acta en Excel. Visita realizada en atencion a Solicitud radicado 20241001159

Observaciones o
manifestaciones del
responsable de la planta o

N in ‘5\‘3 ANQ

de atender la visita
PROFESIONALES INVIMA QUE REALIZAN LA VISITA

Firma: .—j f’?ﬁ/{( M;Liifé fﬁ?

JOHN JAIRO NAVARRO
Nombre: BAHAMON
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTT CO2

T2

Firma: ,/'¢

MARVIN CLAY ALVAREZ
Nombre: / MORALES
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTT CO2

N
PERSONAS QUE ATIENDEN LA VISITA
o Nigwsma>
irma: ) ) irma: Z 2%

;ombre: MICHAEL GIOVANNY CUBIDES FAJARDO ;ombre: // T // /?7’/////// 7 /// -
Cargo: REPRESENTANTE LEGAL Cargo: .~ 7
Documento: CC 13676.545 Documento: 2 i
OTROS PARTICIPANTES O TESTIGOS
Firma: 7 //’///“/ 7777 Firma: 777777
W . Nombre: ,’/%//////4/// // / 7 // %f/{é’%//%%/
Cargo: . ///// . Z%%////// Cargo: . 7//// .
—<“€ ] Documento: 7 //////,%J///Z/// . %//// ////




P INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL l INSPECCION
%ﬁ ), 4 3 ?m {3 INSPECCION SANITARJA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
" . il § B Cédigo: IVC-INS-FM114 Versidn: 06 'Fecha de emision: 2023-11-23
Ciudad - Departamento CAJICA / CUNDINAMARCA Fecha 2024-02-01
DATOS GENERALES
Razén sacial EL EDEN PULPAS Y FRUTAS SAS
Direccién CAJICA Vi TABIO SC EL MOLINO EN A AGUANICA BG LA ESPERANZA
Subcategorias
Linea(s) PULPAS DE FRUTAS CONGELADAS AZUCARADAS Y NO AZUCARADAS
CRITERIOS EVALUADOS
No. |IA¢STALACIONES Evaluacién | calificacion l Critico . s / y//// //
> di 7 74 ' 7 4
13 lta)calizacién y diseﬁ:). Res. 2‘;’23 Art. 6 num. a 20 7///// 77 ) /z////x%/ /?/é
11, 12,13, 2.1, 23 y 2.5 ////////// '.// /;//////%/é///,’:// ;///j{%
El disefio de las instalaciones de elaboracion % /,/// 7 7 _
B diseno de Ia nstalaciones de 1as areas do 0 )
13 proceso permite un adecuado flujo de materia = / . _ /// / ////// /
lecho de drea roceso con desprendimis
Pisos, paredes y techos tienen un disefio / . . r.'C‘-d Rhiae =
14 adecuado y poseen un buen estado de 5 #

mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1,
1.2,2,3, 4,56y7

El disefo, capacidad y dotaci6n de las
15 unidades sanitarias es adecuado. Res, 2674 a 10
de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3, y64

Z;//%;Z/}éié /A/‘ 7 ’/// Z //
____INocuentacon sanitario e

_
%7 T T 777
'///’/‘/,/ ,/:, ,’/‘//7/’/ ’ //r/é/f/ / Z /:

Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de
limpieza y desinfeccion. Res. 2674 de 2013 ar 5
Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num 6

!.‘“
o

El sistema de drenajes no genera riesgos de
contaminacion. Res. 2674de 2013 Art. 7 a 10
num, 1.3, 1,4

g
8

El disefio de! drea de residuos solidos y su
ubicacién no genera riesgos de
contaminacion a la materia prima, dreas de a 10
proceso o producto . Res. 2674 de 2013 Art.
B6num. 5.1, 5.4y Art. 33 num. 5 y6

b

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

No. 2. EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacidn

Cuenta con los equipos suficientes y
21 adecuados para los procesos que se realiza, a 30
Res. 2674 Art. 8, Art. 10 num, 3

Poseen un disefio sanitario y funcisnamiento . //;g

decuado. Res. 2674, Art. 9 num. 1, 2, 3, 4, 2 S o
Programa de mantenimiento de equipos y 7 // 7 Z // ’/ O ////////// V é’
23 utensilios. Res. 2674 de 201 . 22 nui a 2 7 //% //// ////
23 2f e 5574 2013 Art. 22 num. > | ///://///;//?//’;///7 /7%6/;/////;;//%;/&%///%

2 7 5 / /// 2

, Calibracion de equipos de medicién . Res. /// 7 /'/////// //// W
22 12674 de 2013 Ar. 25 2 = »,// ,//7/’///’/// %///
________ /////é

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor tatal de la evaluacion)




3. REQUISITOS SANITARIOS Y

No. AMBIENTALES Evaluacién | Calificacion it Observaciones
Y z F ick
Programa y registros de control de calidad de ,4%1//’///////; Los reactivos del kit para medicion de cloro y pH se
3 2 74 encuentran vencidos.
3.1 agua potable. Res. 2674 de 2013. Art. 6 num ar 12,5 y
3, Art. 26 num 4

////%% encuentran
Z/f////ﬁ primas,elf;,z:)u:rta de accesopa drea de p?oceso no es

/ totalmente hermética lo cual puede facilitar el ingreso de
%’% plagas.
'
_

Py
F

gl dc > € ado para
¢l manejo integral de residuos sélidos. Res. a 25
2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2

o
I

Programa de control integral de plagas. Res
23 2674 de 2013 Art. 6.num 2.1, 5.3, Art 7 num ar 125
6.3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7

Programa de [impieza y desinfeccion de
areas, equipos y utensilios. Res. 2674 de

34 12013 Art. 6 rum. 3.2; Art, 26 num, 1: At 28 o 125
num 7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de fa evaluacion) I 12,50
No. MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacién | Calificacion 1 . /{7 /// .
41 er:uc‘:;ciirr\es:'nit:-a dirigido .a k);s : a 34 ‘ ;' 7 /// W %
trabajadores. Res. 2674 Art12, 13 y 14 ,', /,:;:% . ,,&g%%%
. Praclicas higiénicas y Dotacian de los = _ . _ ’ _ %/,/ ///////
42 trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 13y 14. 33 ; _ [Wy/%%%%%
: :f"t?:no (;:Ise. sa;sm.j del personal man.pula;dor de : _ . : / / /} //%% //////
43 1l4mm:- 12R 2674 de 2013 Art. 11 ; Art. 33 //%////M%//Zé/%
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de Ia evaluacion) 10,00
No. gbﬁmm Evaluacion | Calificacién Critico Observaciones
Se observa fruta sin alistar en diferentes lugares de la planta.
Control de materia prima e insumos. Res. Se observa aziicar almacenado pegado a Ia pared. No
- 2674 Art. 16 num. 1,2,3.4,5, 6,7,8; Art. 22 " - p soporie de cumplimiento de | i6n 2906 de
= num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. 1, 2007 y 4506 de 2012 para la totalidad de las materias primas
2,3,5,6,7,8,9y10 que aplique.

Flujos ordenados, lineales vy sin operaciones
52 cruzadas. Res. 2674 de 2013 Art. 18 Num. 5: a 20
Art. 20 num. 1y 4

No realiza medicién de acide titulable de acuerda con lo
Control de variables de proceso establecido en la Resolucién 3929 de 2013
temperaturas, presion, tiempo, entre ofros)
53 ad dos durante la produccién de acuerdo ar 10
al tipo de producto. Res. 2674 de 2013 Art.
22 num. 2; Art. 18 num. 1y 2

Conservacion adecuada de producto en
proceso. Res 2674 de 2013, Art 18.

2

El drea de envasado no se encuentra aislada totalmente del

Control de envasado y embalaje. 4rea de proceso

Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013 Art
17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de
2012; 834, 835 de 2013.

Sistema de aseguramiento y control de
56 calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 1618 de a 20
2015

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de Ia evaluacién) 15,00

No. 6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO | Evaluacion Calificacién Observaciones

No cuenta con soporte estadistico para determinar la
representatividad del tamafio de la muestra,

Py de 5 Y
6.1 liberacion de producto. Res, 2674 de 2013 ar 125
A, 22num 1,2y 3

74 )

___

presenta soportes de vida Glil pars s toiahdnad Oa.
en. DE7A de 2013

— Vida Gl ol producte. Rax. 26 A a 75
=5 3, Art.19, num 3. Res. 5109 de 2005 Art. 3 7

Almacenamiento de producto terminado. Res.

7 f’///z}/ T x // '

&3 2674 de 2013 Arl. 28 num. 1,2,34 y 5 2 1> 7
o |momeicomms e R voames | | A“R*';""C‘ST”“W

&4 gsezzg;glzozfgzes?gsz/;}zz, R?’;_ 2005 f%?//%%, 7 W%%/W}//////{/
65 Transporte producto terminado. Res. 2674 de a 15 Z / /// ’//: ;/// i/é///////// //////j

Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 1 80,63

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 12,00 %




“ece .| FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACE
invirma R

CUNDINAMARCA 2024-02-01
N PULPAS Y FRUTAS SAS
PA DE FRUTA AZUCARADA LULO MARCA FRUTT,
REQUISITOS GENE S CALIFICACION
El o no debera d bir 0 presentar el producto alimenticio
Isa, equivoca o engariosa o susceptible 5
il e su
1! i i
1

\
\
i

By ///////////////////////////
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T L . /////////// -

\

= ////
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LISTA DE INGREDIENTES: debe precedida por
S { y en orden e,
i Y DE MASA ESCURRIDA: Se debe declarar
i isterna Interna ). 2
1 n la cara
i i | 2

‘m\




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION

FORMATO PROTOCOLO DE EVAL UACION DE ROTULADO GEN.ERAL DE ALIMENTOS ENVASADOS
Resolucion 5109 de 2005

Codigo: NC-INSFMoz2 | Version: 04 i Fecha de Emision: 20220023 |

G

Nombre ¢ Razon Social y direccién del fabricante, envasador o
ido por la expresion “fabri 0 er

por”. En productos importados deben precisarse, nombre o razén
social y direccion del impartador.

54

V.
Los alimentos fabricados, envasados o reempacados por terceros, %
debe aparecer Ia siguiente leyenda: “fabricado, envasads o
544 por (fabri or o ). para NA
(persona natural o juridica i; para ialf el
alimento) /
]

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase debera llevar grabada
0 marcada de cualquier moda y de forma visible, legible e
indeleble, una indicacion en clave o lenguaje claro (numérico,
554 alfanumérico, ranurado, elfc), acompaniada de la palabra “lote”, ola, 2
letra “L". Se aceptara coma lote, la fecha de duracién minima,
fecha de imiento, fecha de fabricacion o fecha de produccio

y debera cumplir con el numeral 5.6.

%
MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA LA /
CONSERVAGION: cada envase debe llevar grabada de forma
visible, legible e indeleble, la fecha de vencimiento y/o duracion
minima, en orden estricto y secuencial, asi-
DIA, MES Y ANO: Dia escrito con nimeros — mes con las tres
primeras letras o en forma numeérica — afio con los dltimos dos
5.6. digitos. 2
Dia y mes para productos que tengan una fecha de vencimiento no
‘superior a tres meses.
Mes y afio para productos que tengan un vencimiento de mas de|
tres meses.
No se permite la declaracion de fecha de vencimiento y/o duracién
inima, i el uso de esti

=

INSTRUCCIONES PARA EL USO
5.7 2
{Instrucciones necesarias para modo de empleo.

NUMERO DE REGISTRO, PERMISO O NOTIFICACION
SANITARIA: de acuerdo a o establecido en e articulo 37 de la

S ——u
T PR 5149,;6;03,;;';.2:;;3: i //////////////////
e
oo

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podra adelantar acciones de inspeccidn, vigilancia y control con el fin de verificar las
condiciones sanitarias del establecimiento,

FUNCIONARIOS DEL INVIMA : ' (_‘\E:\iw@ e «/)
Firma f\I ¢ / 'f{ Y /V)d“’/ C“Mﬁ Firma a y

John lairo Navarro Bahamén 7 Marvin Clay Alvarez Morales
Nombre Nombre
ce. 93.379.637 = €C £ 77.096.992
Cargo Prafesional Universitarid | Cargo Profesional Universitaria
Grupo o
GTTCH2 ] GTTCO2
Grupo o Dependencia 5 Q\ (\ }\f Dependencia
POR PARTE DE LA EMPRESA: 5
Firma \ _ Firma
Nombre Michael Giovanny%ﬁzﬂo Nombre
cC. 13.616.545 | ce
Cargo Representante Legal Cargo
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