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a chorro de agua, canecas con agua o somefido
a proceso de coccibn).
Las ensaladas y postres que confienen frst:
picada son cortadas y picadas el mismo dia de
suministro. No se incorpora biogues de hielo o
boisas de leche congeladas al jugo.
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QIMSD IOIZACON CAMNC J8 preparacones”.

Omece meny 25pecal Dara tawdad y in de afc.

Realiza encuesta de opinion con los

del Comedor Comunitario mayores de 18 afios ¢
el fin de establecer ka necesidad de suministrar m
una preparacion vegetariana de manera mensual.

En caso de aceptacion, disefia dos (2)
de menis vegetarianos y remile a la )
en nuicion de la SDIS para su m

Offece una (1) vez a mes I
vegetanana aprobada.
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Brinda alimentos con la calidad, en ia cantided,
oportunidad y logistica requenda
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Se adquieran cAmicos. abarrotes y lubdrculos pars
minimo dos (2) dias de operacién  frutss |
verduras para minimo un (1) dis de operacién.
Mantentendo a disposicién las remisiones o
facturas de los alimentos y slementos de aseo en
ol Comedor Comunitario y dando cumplimisnto d‘
cronograma de recepcion de alimentos.

Se adquiere atin (lomitos en agua), o empaque
del helado describe el contenido neto en gramos,
la papa y yuca sin exceso de fierra o prelavada,
acelte vegetal de una sola fuente y no se adquiere
leche en polvo.

. Julls

Ds cumplimiento con fo establecido en la
Resolucion 5108 de 2005 y demas normas
concordantes y complementarias, asi como los
r técnicos  establecidos por el
Ministerio de Salud, Proteccion Social e INVIMA)
con respecto al rotulado de alimentos.

Pars e caso de productos camicos cumple
rotulado de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007.

Cuenta con las fichas técnicas y conceptos sanitarios favorables o favorable con requerimientos con fecha no superior a un (1) afio de
los proveedores directos de pollo, pescado, camicos, leche y derivados, productos a base de huevo y pulpas de fruta. Adicionalmente
para pollo y came presenta autorizacion sanitaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007, lacteos y derivados registro sanitario de|
acuerdo con la Resolucion 719 de 2015.. Adicional cuenta con las actas de inspeccion, vigilancia y control de los vehiculos que
transportan los alimentos , con fecha de expedicion inferior a un (1) afio y con concepto Favorable.
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Implementa el procedimiento “Operacién entrega
de apoyos alimentarios en los servicios sociales
de la SDIS", teniendo en cuenta los documentos y|
formatos asociados a este.

Los alimentos que requieren cadena de frio eslan
almacenados en condiciones de lemperatura de
refrigeracion y/o congelacion en recipienies
plasticos o bolsas de polietileno transparentes con
la cantidad de alimento que se requiere en la
preparacion del dia.

Los alimentos perecederos se almacenan dentro
de los equipos comrespondienies debidamente

oiganizados y separados de acuerdo a qu m

naturaleza, sin goteos ni fugas evitando la
contaminacion cruzada, con rdlulo que indique:
nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
vencimiento (sl aplica) o fecha prevista para uso,
numerc de lote (sl aplica).
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Los alimentos no perecederos empacados
individualmente, como granos y otros que
presenten largos periodos de vida Gtil, se
almacenan de manera organizada en estanteria @
temperatura ambiente, sin contacto directo de la
luz solar y sin presencia de humedad.
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Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
que por su naturaleza no es necesarno mantener
en refrigeracion, se almacenan en canastilla
plasticas a temperatura ambiente, teniendo en
cuenta que no se saluren evitando dafo
mecanico, Separados de abarrotes y lacteos tipo
UHT.
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Registra diariamente las temperaturas de :ou (o) NG NA c NC A
I de almacenamiento de alimentos en los
:::‘t?c:l “Control de temperatura de equipos de m D D Toma y mantiene las muestras diarias de m D D
refmgeracion” y “Contro/ de temperatura de alimentos preparados de acuerdo con o
equipos de congelacién” Diligencia diariamente el establecido en el anexo técnico. Las muunnr
“Formato de control de entrada y salida de corresponden a |as preparsciones establecidas en
abmentos”, teniendo en cuenta las existenclas el ciclo de menus,
reales de los alimentos que se encuentran en el
comedor,
c NG NA Implementa y socializa con el personal y c NC NA
participantes el Protocolo de Lavado de manos|
[3] D dispuesto en el Sistema de Gestién de la SDIS. m D D
El personal manipulador de alimentos aplica las La socializacion se realiza al mencs fres
Buenas practicas de manufactura (BPM) en todos durante la cién del i0. D oo ;
P BSOS TMBRAtON o 6] Condd) letreros que indiquen el proceso de lavado de
Comunitario y cuenta con la dotacién limpia y manos; ublcadosen o do.al Rt
RTINS SRgD W S, consumo de alimentos y bafios.
Fecha Socializacién: Mﬂa'
— &>
El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud pari manipular alimentos, con una vigencia c NC NA
superior a (1) afio, expedido por médico que cuente con nimero de registro profesional. E D [':l
ey i 7 R T "r:’.~»;?"€;,:.-7ﬁ7,~‘ T R TP 1 ;‘.7,,. XA ‘;!':??7 . =) »
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C NC NA C NC NA
Capacita al talento humano del Comedor -
Comunitario en el manejo de minuta patrén, ciclo m D D E] b4 D

de mends, analisis nutricionales, procedimiento

“Operacién entrega de apoyos alimentarios en os Realiza la estandarizacién de utensilios para el

servicios sociales” con sus documentos y servido de alimentos y socializa al personal
formatos asociados. manipulador, con el fin de dar cumplimiento a los
pesos servidos establecidos en la minuta patrén

Facha ga—»og—mzs de cada grupo etario.
Cuenta con upadhdén en recepcion de Fecha: w

alimentos y conocimiento de los criterios minimos
de aceptacion y rechazo, resolucion N° 6109 de Cuenta con soportes (ficha técnica, planila de
asistencia, registro fotografico, material de apoyo)

2005 al personal manipulador, personal nuevo Y| itack adas
cada vez que se requiera realizar fortalecimiento de todas las T %

técnico.

Fecha: Z.ol"O"(’ 073
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Implementa de manera adecuada ol plan de capacit
SDIS, al personal manipulador de slimenios desde
Resolucién 2674 de 2013 y en el anexo téonico
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estan protegidas contra la
entrada de polvo, lluvia, suciedad, ofros
contaminantes y el ingreso de plagas y animales
domésticos. Los sifones o rejlllas de drenaje se
encuentran asegurados y en buen estado.
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genieran Suslancias (Oxicas, 168i81emes, o)
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Gublettos cof pelicula de ssgundad 6 sgon
elamento para preveril ol estatido,

1

] AXw 3y |

|""j " ()

Cuenta con ventilacion directa o indirecta sin
generar incomodidad del personal, previene la
condensacion del vapor, polvo y facliita la
remocion del calor. Las aberturas para la
circulacién se encuentran protegidas por mallas
anti-insectos (anjeo) en buen estado, de material
no corrosivo y faciimente removibles para la

limpieza y reparacion.

expedicion inferior 8 un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autorid
control 2 |a autoridad sanitarie, un (1) mes antes de cumplirse un (1) afio de |a

concepter - QNOTCIOE.
Fecha: m.j&m-()__mm N° Acta: ASQZ_Q

£l Comedor Comunitario cuenta con conceplo sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con fecha de

Porcentaje de Cumplimlento: m %

Lo8 pisos, paredes y (86hos 8611 da (rimenses que
no generan suslancias 6xcas, resisieniss, no
porosos, Impetmeaties, no absorbentss, no
deslizartes y con acabados libres de grisias nt
defactos que dificulten |a limpleza y desireceion,
Cuerita con uniones redondeadas piso-pared y
pared - pared de las &reas de prepsrscion v
aimacenamiento de slimentos,

Los pisos se mantienen sin exceso de humedsd.

ad sanitaria. Solicita Ia visita de inspeccion, vigitaneis y
facha de expedicion del conceplo sanisne
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Las éreas de cocina, distribucion, salon comedar,
almacenamiento de alimentos, higlenizacion de
elementos de aseo, Instalaciones sanilarias,
alistamiento de personal, almacenamienio de
productos  quimicos, almacenamienio  de
combustibles  son independientes, delimitadas
fisica o espaciaimente; 86 encuentran  en
adecuado estado de orden y limpleza.

Las #reas de cocina se encueniran debidamaernis
seNalizadas(zons oaliente, zona Iris, zona pare o
pre alistamiento de slimentos orudos y Lona de
higlenizacion). Ge ouania con lavamanos con grife
do acclonamianto ne  manus, dolsdo Gon
dispensador  con jabon Nquido  desinfectants,
loaliae desschables o equipos aulomalices para sl
soculo de menue,  debidaments sefalizado
ubloado en el drea de elaboraclon o proxime &
osle.

B encuentia publicadn en un lugar visible pars
los manipuladores |a labla de dusificacion de
desinfaclants,
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Inmgrmenrt oo

Comedor Comunitaric cusnis con res
abstamientco pars @ personal Manpulator
separado de los servicios

NC  NA

b

Ge cverta con luminacion natural y/o
necesaris para le realizacion de las actividades en

son del tipo de seguridad y estén protegidos
evitar la contaminacién en caso de ruptura,
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sanitarios separados, en buen estado de! C NG WA

funcionamiento. con I dotacion de slementos de m . S A = ‘:' eepeciics

aseo, lavamanos para ia higienizacién de manos y ieedo ¢ vieraline o

para participantes dotados de elementos 06 asec - o hgw "': ."'.".
Se garantiza el ingresc 8 1000 tipo de usues, ’...‘-. Sodge -

especial a8 personas con movilided reducids
cuents con apoyos interncs que faciiiten o
y uso de este,

Cuenta con luger pars  Eimacensmiento .] c M W
productos quimicos, debidaments igentificads

o ges GLF fgee propane) este debe

se encuentrs slejado de s cooing y del
de alimentos, asi mismo se dispone de las
de seguridad de los productos guimicos
on la impleza y desinfeccion
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toxico, y en matenales resistentes. :
impermeables y lavables; en perfecto estado los aguipos dul ’ m‘.‘“'
. higiene, desinfeccion y ) . Gaches
adecuadamente, se encuentran instalados .
secuencial, partende del recibo de 1 -
A o SQUPCS @ MSYUMENIoS QOMmo
hasta s preparacion y distribucion y i : -
y 5@ registrs @@ miormacién en of
st encueniran en cantided Segun ’F_‘m*.
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Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosién, de fécil limpieza, desinfeccién y en buen estado para el

100% de los participantes.

~para el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la
cantidad establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en

el anexo técnico.

Bandejaplasica | oo | 30 | 30 a0
o | e | 300 | | = | o5 | op
Cuchara s ! por cada Recipiente hermético 330 mi

e e 200 e T
e | 2

Posre | parscpante | 00

Voo | purscpane | Y

Plato sopa ;arc:::t’e AY)
| Peoseco | e | 300

Mantiene disponible en un lugar visible del
Comedor Comuhnitario, las minutas patrén, el ciclo
de menas y los documentos de analisis de aporte
nutricional a las personas manipuladoras de
alimentos, asi como el ciclo de menus y el menud
del dia para visualizacion de los participantes.

Para los participantes con autorizacion para la
entrega y consumo de alimentos en casa, se
realiza el servido de alimentos en los respectivos
recipientes herméticos, bien ensamblados y
empacados en doble bolsa biodegradable (minimo
de 30 x 40 cm).

[]z

X0

En el servido se asegura una presentacion
adecuada, agradable, en recipientes y menaje en
buen estado,

7
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presentaciones dr:gl::::m:i?ne:tosse:'«;m L:I m \:l D

sirven de acuerdo a lo establecido en el ciclo de
menus.

El queso y los postres se sirven en postreras.

Los aderezos como yogur, crema de leche, queso
y helado para los postres a base de frutas se
adicionan en el momento del servido y a
temperatura de acuerdo a lo descrito en el anexo
técnico.

Los alimentos se sirven evitando el contacto con
las manos y no se utilizan guantes desechables

para tomar los alimentos de modo que se evite la|

contaminacion cruzada. Se emplean utensilios
aforados o estandarizados.

Los alimentos preparados se mantienen en
recipientes separados y tapados. Los alimentos
calientes servidos no permanecen en tiempo de
espera por mas de cinco minutos en la linea de
servido.

C NC NA

x OO

Se garantiza a los participantes la entrega total de
los componentes de acuerdo al menu diario|
establecido y se suministra lacteo adicional a toda
mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche y 35 gl
de queso.

(3
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Se cumple con los pesos servidos establecidos en
la minuta patrén para los distintos grupos de edad
determinados por la SDIS y se ajustan al rango de
tolerancia en gramaje (peso) establecido en el
anexo técnico.

Mantiene a disposicion de los participantes durante el tiempo de servido, distribucién y consumo, tres (3) recipientes con especias o

NC NA

0 X

condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado.

Las caracteristicas ‘ organoléplicas de las
preparaciones presentan conformidad con laf
calidad esperada segun el tipo de preparacion.
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Se garantiza las temparaturas de refrigeracion (entre entre 2 & 4 °C +/-2 ‘C) y para preparaclones con proceso de cocclén se
parantiza una temperatura mayor & 88°C, dende el Iniclo hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada

preparacion minimo dos veces con un Intervalo de tiempo de dos horas,

-
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Profesional en Nutricion y Dietética y/o
responsable del servicio participa en las
actividades de fortalecimiento técnico en toma de
medidas  antropométricas sensibilizacién en
vigilancia nutricional y las demas programadas por
la Subdireccion de Nutricién SDIS.

Fecha Fortalecimiento Toma  medidas

antropométricas (Nutricionista):

oa-m Mum_ Aﬁom

Fecha Sensibilizaci6n Vigilancia Nutricional
Responsable del Servicio:

ois A wes OO aro 2005

Nutricionista :

m-ﬁ Mu_QE_) m_’lﬂ;ﬁ

Cuenta con balanza digital, pesa patrén de 1 a 6
Kg y tallimetro con capacidad de dos (2) metros y|
sensibilidad de un (1) milimetros; en adecuadas
condiciones y de acuerdo a las especificaciones
descritas en el anexo técnico.

Realiza orientacion y abordaje a los casos identificados con malnutricién, de acuerdo con la linea técnica establecida por Ia1 g

Subdireccién de Nutricién.
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Profesional en Nulricién y Dietética realiza la toma|
de medidas antropométricas al momento del inicio
de la atencién a todos los participantes nuevos.
Adicionalmente se realiza el nimero de tomas en
los tiempos establecidos para nifias y nifios
menores de 5 afios, mujeres gestantes y aJ
participantes mayores de 5 afios.

*Presenta los datos en los listados generados del
sistema SIRBE en fisico con firma y matricula
profesional en Nutricién y Dietética, acta y registro
fotografico y registra la informacion en el sistema
SIRBE. .

*Remite cronograma trimestral.

Fecha entrega cronograma:

sdctton

atloraaned

Profesional de Nutricion y Dietética asiste a |a
jornada de presentacion del estado nutricional y
socializa la clasificacion nutricional a los
participantes del comedor comunitario.

Fecha Asistencia: w :
Fecha Socializacién: J&m
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Estilos de Vida Saludable enfocado en
alimentacién. nutricién y actividad fisica. que haya
sido aprobado por la nutricionista del Proyecto
7745 de la Subdireccion Local de la SDIS y de
acuerdo con lo descrito en el anexo Wcnico.

Fecha Aprobacién:
oie 2 wes 06 mﬁ)?j
Actividad IEC.

Actividad Fisica. e,

Fecha Actividad: il

Eabora, socializa e mplementa un Plan de
Emergencias y Contingencia — PEC del Comedor]
Comunitaric parz l2 wigencia del convenio,
conforme al formato establecido por Ia SDIS.

X O O
Actwvdoden

prayectodio
poo el 206

gn
[]z
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sistema SIRBE de acuerdo con lo establecido en
el anexo flécnico y entrega mensuaimente eof
informe cuantitativo y al finalizar &f convenio o
informe cualitativo de las acciones de promocién
en estilos de vida saludable en o formato
correspondiente.

Fecha Reporte Cuantitativo:

Fecha Reporte Cualitativo:

Cuenta con visita y Concepto Técnico
Seguridad Humana y Proteccion Contra Incendics
vigememenoramﬁ)a‘ioexpe&doporlau-i@
de Bomberos.

Feche: QG—OZ—‘LB'B &1

—En

Cuentz con minimo un bofiquin tipo A, el cual|
Gebe estar ubicado en un silic estratégico y seguro
del Comedor Comunitarnio.

EO
[
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i 3 o ;
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Cuenta con la capacitacién en teoria del fuego,
manejo de extintores y Seguridad Humana.

Desarolla un simulacro de evacuacion minimo
una (1) vez durante el convenio con participantes
del Comedor Comunitario.

Subcomponente  Ambientes Adecuados |
Seguros . asi como la ficha de ingreso de visitanies
&l Comedor Comunitarnc,

implementar las ac comeclivas necesarnas
waw..mndnooumaﬂOQmm

gh
[z
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Se garantiza el facl acceso de las personas al
Comedor Comunitario; las escaleras y los
comedores cumplen con las especificaciones
establecidas en el anexo lécnico. Los pasillos de

tamaio de 15 cm de alto por 20 cm de ancho
(minimo).

Genera medidas necesarias para que la operacion)
del Comodor Comuntaric no  genere

proseliismo  politico,

religioso. ideolbgico, comercial o de cuslquier oura
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

o FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Formato No
seBgcodns. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD Controlado

Secretaria .
Integracion Social

CONVENIOS DE ASOCIACION 2023

FECHA DE VISITA DIA 28 MES 6 ANO 2023

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO — COCINA POPULAR: 121219 CCCP 08-005 MI SEGUNDO HOGAR

N° CONVENIO/VIGENCIA: 6608-2023

TIPO DE VISITA: Apertura guimiento X Jerre

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

28 UNS2028 2511
8268 Callei5A
Kennedy:

28 jun. 2023 1:58:52 p. m.
5a Sur20 Carrera 82c

Kennedy

No de Variable: 23 No de Variable: 39

Se evidencia inadecuda hermeticidad de techo en area social Se evidencia desprendimiento de pintura en el interior del
(tecgo de escalesras) es de lona, tiene espacio entre tejas. congelador.




PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS
e FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Formato No
LeegeoTADC. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD Controlado
Integracion Social

CONVENIOS DE ASOCIACION 2023

MENU SUMINISTRADO EN VISITA
SEMANA N° 3 MENU: 15

GRUPO 3: de 6 a 8 afos GRUPO 4: de 9 a 13 afos GRUPO 5: mayores de 14 afios

Apoyo a la supervision

YINETH RAMIREZ BOHORQUEZ

Nombres y Apellidos

52805219

Cédula de Ciudadania




