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L ;: -a Nombre Asociado:

1 i
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Nombre Comedor Comunitar¡o

Fecha Final Operación:

Nombre Responsable del Servicio:

Fecha Inicio Operación:

1. ldentifieación

No ConvenioA/igencia:

Cr-'rnr Grn-r,s ¡¡

2. Ubicación

I

rer: c(t \ É,Ü ri:.:i.,r L, cur., .j_.¡_u!1fu_.1_1jü Correo Electróniéo:

Dirección: l)* Sti.A gi q g¿ -(irfLocalidadi Li É n l"¡f'a.i .1 Barrio: '.1

Panicipanies Autorizaocs Dor Plan de Co:pras: 7 Í t Total Asistencia dei Dia Z:,'L Totat Hisróírco oe Asis:ercia. I -l li!
c7No Participantes en Atención:

3. Cobertura

Cobertura Diaria Contatada:

Menú y PreparaciónVerificación1 del

N' Varial¡le Nivei de Cumpiimiento Variable Nivei de Cumpiinriento

1

Ejecula el ciclo de menús de acuerdo con el
calendario establecido por la SDIS. En cáso de
superar los ¡ntercambios permitidos por anexo
técnico (máximo un (1) intercambio al día y máximo
cinco (5) ¡ntercambios a la semana), o por
situaciones de fuerza mayor, fortu¡tos cuenta con ¡a
aprobación de la nutriclonista SDIS mediante el
" Formata autoización cambio de preparaciones" .

Ofrece menú espmial para navidad y fin de año.

E
\L

D ü
2

Realiza proceso de descongelación según lo
estipulado en anexo técnico (en refrigeración y no a
chorro de agua, canecas con agua o sontetidos a
proceso de cocción).
Las ensaladas y postres que contienen fruta pjcada
son cortadas y picadas el mtsmo día de suministro.
Nc se incorpora bloques de hielo o bolsas de leche
congeladas al jugo.

C NC NA

L_i

El pre-alistamiento de alimentos se real¡za
aplicando los pasos de: selección, clasificación,
h¡g¡enización, pelado, corte o picado, pesado de los
alimentos y con lo establecido anexo técnico.

Las frutas. verduras, enlatados, bolsas c1e leche y
pulpas son lavados y des¡nfectados prevto a la
preparación.

ONCNAxnr
4

Reaiiza ercuesta de opiq¡6r con is parl( paa'es
del Comedor Comunitario ma)/o!-es de 18 años con
el fin de establecer la necesidad de suministrar una
pregaración yegetariana de manerc mensual,
En caso de aceptación, d¡seña dos (2) propuestas
cje menús vegetarianos y remiie a ia profesional en
nütrición cje ia SDiS para su autorización. Ofrece
una (1) vez al mes la preparac¡ón vegetariana
aprobada.

ry
eN0

Var¡able Nivel de Cumplimiento

5

Realia las preparac¡ones de aiimentos utilizando Ia totalidad de ingredientes incluidos en el documento "Análisis del Aporte
Nutr¡cional"por grupo de edad y en las cantidades establecidas. Se preparan de acuerdo con los l¡neam¡entos establecidos por la SDIS.

I

Cereal

Sopa o
cazuela

\t_l

Bebida de
fruta

Verdura o
ensatada

Tubércuto i i

oplátanof - i

-.**-T----*
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l
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Peso Neto

Menú Menú

Proteína

i

I

Peso Neto

lngredientes

ilohi-oo

lngredientes

Postre

I
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Variable Nivel de Cumplimiento Nivel de Cumplimiento

6

Br¡nda alimentos con la calidad, en Ia cantidad,
opcnun¡dad y logÍstica reqJerida: aCqu!r endo
cárnicos, abarrotes y tubérculos para minirno dos
(2) días de operación. frufas y verduras para
mínimo un (1) día de operación. Manleniendo a
disposjción las remisiones o facturas de los
alimentos y elemenlos de aseo en el Comedor
Comun¡tario y dando cumplimiento al cronograma
de recepción de al¡mentos.

C

m
NC

T
NA

7

Se adqulere atún (lopiitos en agua), el ernpaque del
helado describe el contenido neto en gramos, la
papa y yuca sjn exceso de l¡erra o prelavada, aceile
vegetal de una sola fuente y no se adquiere leche
en poivo.

Da cumpl¡miento con lo establecido en la
Resolución 5'109 de 2005 y demás normas
concordantes y complementarias, asÍ como los
lineamientos técnicos establecidos por el M¡nisterio
de Salud, Protec¿ión Soc¡al e lNVll\,,|A con respecto
ai rotulado cie aiimentos.
Para el caso de productos cárnicos cumple roiuiado
de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007.

c r,l f-

D( ü
9

lmplementa el procedimiento "Operac¡ón entrega
de apoyos al¡mentar¡os en los seru¡c¡os soc¡ales de
/a SD/S", teniendo en cuenta los documentos y
íormaios asociados a este.

c NC

tr
NA

Variable Nivel de Cumplimiento

con las fichas técnicas y conceptos sanitarios favorables o favorable con requerimientos con fecha no super¡or a un ('1) año
c NAproveedo.es directos de pollo, pescado, cárnicos, leche y derivados, productos a base de huevo y pulpas de fruta. NC

Epara pol¡o y carne presenta autorización sanitaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007, lácteos y derivados reg,stro sanitario
acuerdo con ia Resolución 7Í9 de 2015.- Acjicionai cuenta con ias actas cie inspección, vig¡iancia y conirol cje ios vehícuios
transportan ¡os alimentos , con fecha de expecjic¡ón inferior a un (i ) año y con concepto Favorabie.

Producto i Distr¡buidor
----r--_.--r.

Fecha
Fecha CHS Proveedor I CHS

fftr- i Proveedor

Pollo
fá.!g'_LthL

Carne
I

I

l0
Queso

-PÉI}

q¿-c,3

Huevos

Mayonesa

I,_--.+.___-
I 1

I

Variable Nivel de Gumplimiento No Variables Nivel de Cumplimiento

11

Los alimentos que requieren cadena de frío están
almacenados en condiciones de lemperatura de
refrigeración ylo congelación en recipientes
plásticos o bolsa8 de polietileno transparentes con
la cant¡dad de aliménto que se requ¡ere en Ia
preparación del dia.

ñ
12

Los alimentos perecederos se almacenan dentro de
ios equipos correspondientes .iebiciamente
organizados y separados de acuerdo a su
naturaleza, sin goteos ni fugas ev¡tando la
contaminac¡ón cruzada, con rótulo que indique:
nombre del alimento, fecha de ingreso, leeha de
vencim¡ento (s¡ aplica) o fecha prevista para uso,
núméro de lote (si aplica).

c

m
¡'tc

T ü

't3

LoS altmentñq ño oérpccdérns añn2crd^c

'ndrvidualrnente. como granos y otros que
presenten largos períodos de vida útil, se
almacenan de manera organizada en estantería a
temperatura ambiente. sin contacto directo de la luz
soiar y sin presencia de humeciaci.

úüü 14

I ñc alimanlos comn ir.rtaq vér.lrrr2c v nnnel z:c
que por su naturaleza no es necesario rnantener en
refrigeración, se almacenan en canastil{a plásticas
a temperatura ámb¡ente, ten¡endo en cuenta que no
se saturen evitando daño mecánico. Separados de
abarrotes y ¡ácteos iipo UHT.

ú
NC

T ü

Variable

CNCNA

mtrn

Autor¡zación cHs Sanitar¡a
vehicu¡o

j
l Placa

i

I
I
I

Helado

I

t

Atún

Pulpas
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Reg¡strá d¡ariamente las temperaturas de
de almacenamiento de alimentos en
"Contral de temperatura de equipos de

refrigerac¡ón" y'Control de temperatura de
de congalación" D¡l¡genc¡a diariamente el

control de entrada y salida de alimentos"
en cuenta las existenc¡as reales de
que se encuÉntian e¡ ei cornedo¡.

úFü
y mantiene las muestras diarias de

de acuerdo con lo establecido en
técnico. Las muestras corresponden a

establecidas en el ciclo de menús.

ü
NC

X

El personal manipulador de alimentos aplica
Buenas prácticas de manufactura (BPM) en
los procesos realizados en el Comedor

cuenta con la dotac¡ón limp¡a y completa según

úüü
y socializa con el personal

pariicipantes el Protocolo de Lavado de
dispuesto en el Sistema de cest¡ón de la SDIS.

socialización se realiza al menos tres
durante la ejecucón del convenio. Dispone

que indiquen el proceso de lavado
ubi¿a,ios erl seruiüio de al.'ne¡tús. ár-e¿

de alimentos y baños.

NA

X
NCC

El personal manipulador de a{imentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alinrentos, con una vigenc¡a no su
a (1 ) año. expedido por médico que cuente con número de registro profesional.

Fecha Cert¡ficado Méd¡co

1 óz/ il / ?0'72
2 )4 ¡trt tzr*z
3 tl{ r a,', /\. -QfiY*nteZ 7,a tr¡u ¡2n7-Z
4 f-¡.rri 1".¡ Vane:'ru c¡ f)r r,)r,z I1 /nu lla¡z

-ain-c i-L¡ átnrr.rl, \lúr,rrn: 27 ¡nY F7k??
6 inrnnr^ s"lYs d €,;;Ymr"z
7 t;:? Ld t+ la P rr,r)r, f N(.,|rrr¡.1 n.¡{a) ñllútttzo'?-7-
I
9

CNCNA

W T T

Capacita al talento humano del
Comunitar¡o en el manejo de minuta patrón,
de menús,anális¡s nutricionales, procedimiento
"Aperación entrega de apoyos alimentatios en los
serylclos soc/a/es" con sus documenlos y
asociados.

con capacltación en recepción de
conocimiento de los criterios mÍnimos

y rechazo, resolución N. 5109 de
personal manipulador, personal nuevo y
que se requiera realizar fortalecim¡enlo técnico.

tr^^Á^.

Fecha:

CNCNATXT
Realiza la estandarización de utensilios para el
servido de alimentos y social¡za al
manipulador, con el fin de dar cumplimiento a
pesos serv¡dos est€blec¡dos en Ia minuta pátrón

con soportes (flcha técn¡ca, planii¡a
registro fotográfico, material de

todas las capacitaciones real¡zadas.

grupo etario.

}.IC NATtr'

Variable Nivel de Cumplimiento Variables Nivel de Cumplim¡ento

1t 1l

Variable Nivel de Cumplim¡ento Variable Nivel de Cumplimiento

tt 1€

Variable Nivel de Cumplim¡ento

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos

¡
!

¡

Variable N¡vél de Cumplim¡ento Variable Nivel de Cumplimiento
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lmplementa de manera adecuada el plan de capacitación continuo y permanente, de acuerdo con los lineamientos establecidos por
SDIS, al personal manipulador de a¡¡mentos desde el momento de su vinculac¡ón al servic¡o, en coherencia con lo señalado en
Resolución 2674 de 2013 y en el anexo técnico.

Nombres y Apell¡dos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha lnducc¡ón /
Fecha Capac¡tación

)§lúr+ j73* \
2 E r-r'r, lu, V r, !-¡r.-: * l', {1r r\ t-,'z >< t(\\¡113 " \
3 {-)l rvr*l \)rrrrr,,;,rt \lrtv¡cúr;, 7< tt){+ l7-"3 - t
4 Ír, r í"r.,r*r', ,AJ,n;¡{)}¿ I r\fl '?< tcLilza * \

t>rr-¿t-r r, l.J ,',,rr,. ic¿ {-r,rv-zt,1f-Z- 7l ¡üLtt?3 - \
6

7

I

Las instafaciones están protegidas contra
entrada de polvo, lluvia, suciedad,
contarninantes y el ingreso de plagas y

domésticos. Los s¡fones o rejilias de drenaje
encuentran asegurados y eñ buen estado.

CNCNAxnt]
ventanas y puedas son de materiales

sustancias {óxicas, resistentes, no
con acabados libres de grietas o defectos

dificulten la ¡imp¡eza y desinfección. Los vidrios
encuentran en buen estado, cubiertos con pel
us ¡sgurrudu u érgur Ero,,Eilru pd¡o r'rEvcil¡'
estallido-

E
c NA

Cuenta con venliláción directa o ind¡recta s¡n
generar inccmodidad del personal, previene
condensación del vapor, polvo y facilita la
del calor. Las aberturas para la circulación
encuentran protegjdas por rnallas
(anjéo) eir buen estado, de mater¡al no coitúsivo

remov¡bles para la limpieza y reparación-

CNCNAtrTT
Los pisos, paredes y techos son de mater¡ales
no generan suslancias tóx¡cas resrstentes.
porosos, ¡mpermeables, no absorbentes,

y con acabados libres de grietas
defectos que dificulten la limpieza y
Cuenta con unicnes redondeadas piso-pared
pa:ed - pared de las áreas de preparacion

Los pisos se mantienen sin exceso de humedad.
de alimentos.

NC

E
C NA

u

El Comedor Comunitar¡o cuenta con concepto sanitario FAVOFTABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con fecha de
inferior a un año. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Solicita la visita de inspección, vigilancia y control a
autoridad sanitaria, un ('1 ) mes antes de cumpl¡rse un (1) año de la fecha de expedición del conceplo sanitario

ÍLvuii"i.;ic c.r,i

4r.
No Aeta: 5 -4 ¡Lt

Concepto: It'r.r,',i rr; r'¡lr ci l{t. ¡
r.1bfrt {

HospitallSubred:

Porcentajé de cumptim¡ento: I { O-T-_--
Fecha: Día: if u"., il eno' ?C'¿.7

*t¿y' f\; ñr:¿d-rl'l

ry ü ü

Las áreas de coc¡na, distribución, salón comedor
almacenam¡ento de alimentos, higienización
elementos de aseo, ¡nstalaciones
alistamiento de personal, alrnacenamiento
productos químicos, almacenamiento
combust¡bles son ¡ndependientes,
fisica o espacialmenle; se encuentran en
estado de orden y l¡mpieza.

CNCNAErn Las áreas de cocina se enci.rentran
cal¡enle. zona fría. zona para

pre alistamiento de al¡mentos crudos y zona
higienizac¡ón). Se cuenüa con lavamanos mn
de accionamiento no manual, dotado
dispensador con jabón liquido desinfectante,
desechables o equipos automáticos para el

de manos, deb¡damente señal¡zado ubicado en
área de elaboracíón o próximo a esta.
Se encuentra publicada en un lugar visible para
manipuladores la tabla de dosifieación

NC

ú ü

Variable Nivel de Cumplimiento

i

¡ ' i Eri ur* f"). f)r., r^ñ {Yrz

I

CNCNArFrl

Variable N¡vel de Cumplim¡ento Variablé Nivel de Cumpl¡m¡ento

Variable Nivel de Cumplim¡ento

Variable Nivel de Cumplimiento Variable N!vel de Cumplimiento
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ubicación de elementos personales y ropa
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NC NA

K
Se cuenta con iluminac¡én natural y/o
necesaria para la realización de las actividades

las áreas. Las lámparas, accesor¡os y
medios de ¡luminac¡ón del Comedor

del tipo de segur¡dad y están protegidos
la contaminación en caso de ruptura.

Comedor Comun¡tario cuenta eon área

separado de los seruicios sanitarios

con lockers o casilleros en buen estado

FORMATO NO
CONTROLADO

ñüü
para el personal man¡pulador

rlm..añrñiañl^ ñ ñra^.r.^i^n 6ctá

El Comedor Comunitario cuenta con
sanitarios separados, en buen estado

nc¡onamiento, con la dotación de elementos
aseo, lavamanos para la higien¡zación de
para participantes dotados de elementos de aseo.
Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario,

a persónas con movilidad reducida
con apoyos internos que faciliten el

cuenia con un área especifica para

en un iugar qrle no gene¡'e i¡esgil de

NC NA

F y lavado de ulensrlios de aseo:

aplicando el cédigo de colores
§e publican carteles alusivos al uso

de cada color.

xüü

Cuenta con lugar para almacenam¡ento
productos químicos, debidamente ¡oentificado,
señalizado, organizado, se mant¡ene bajo llave
se encuentra alejado de la cocina y del almacén

asÍ mismo se dispone de las fichas
de los productos químicos uti¡¡zados

limpieza y desinfección.

tt
I lEl Comedor Comunitar,o cuenta con los servicios

I lOjblicos de luz. gas. acueducto y alcanrar ilado: en

I l"qu"llrr s,tuaciones eventuales en que se haga

| 35luso de gas GLP (gas propano). este debe cunplir

I lcon las características establecidas en et anexo:

I ldicho clindro de GLP debe encontrarse en el área
I lde almacenamiento de combustibles.lt

NA

E ü ü
NCc

M

adoptá, actual¡za, diviilga e ¡mplementa Él

Plan de Saneam¡ento de acuerdo con la Guía
Plan de Sañeamiento estábiecida por fa

deDistrital Social. Loslntegración registros
encuentran actualizados.

No se evidencia indicios o presencia de plagas,

Fecha último conrr"t, ü\ ¡ Ü3 j LALT

NC

m
¡oedores o vectores.

Sanitar¡o: i.(.;i, U ¡ f; L: L C

c NA

M
NC

I
NA

L_l

Ef Comedor Comunitaio cuenta con tanque(s) de afmaceramiento de agua potable de material
sistema hidráulico de cocina y baños- Cuenta con el certiñcado de higienización con tiempo de expedic¡ón no mayor a 6 meses.

capac¡dadTotal: lLl;L,L Empre$ai lr¡¡¡-r"y lÉ.¡fi,i 3 n.'¡

Conceptosanitario: 
-Fi¡-r,r: 

.t,,, l rt C- FechaConcepto: Oia l?. Ves 1.,'{l OOo 'rirZrl

Mater¡al: Pir.l.. 4; i:;.:,

higién¡co san¡tario hermético,

No Tanques: .LFecha l-avado Tanque: Día a, i x¡63 úi.1 nno 7ü ,lr]

ü
NC

ri1

Equipos, mesones y utensilios en contacto directo
con los alimentos poseen acabado liso, no poroso,
libre de grietas, pinturas y/o material desprendible
tóxico, sin aristas y en materiales resistentes,
impermeables y lavables; en perfecto estado de
l¡mp¡eza, higiene, desinfección y funcionando
adecuadamente, se eñci¡Éntran ¡ñstalados de
forma secuencial, partiendo del recibo de los
alimentos hasta la preparac¡ón y distribución de los
mismos.

Estos se encuentran en cantidad según los
establecido en él anexo técnico.

con un plan de mantenimiento de equ¡pos
preventivo y correctivo que contenga como

ínimo: cronograma y ho.1as de v¡dá de cada uno
los equipos del (característ¡cas del equipo,

equipos e instrumentos. como básculas,

"Formato de verificacíón ¡nstrumefitos de medición" .

y se reg¡stra la información en el

mr
fechas y Cescripcicn Ce los

y los termómetros son verificados

t'.tcc

m ü

Variable Nivel de Cumplimiento Variahle Nivel de Cumplimiento

Variable Nivel de CumpliÍriento

^ ., E^,.iÉ^

Variable Nivel de Cumplim¡ento Var¡áble NiYel de Cumplim¡ento
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Cuenta con menaje en material higiénico sanitar¡o, resistente a la conosión, de fácil limpieza, desinfección y en buen estado para
100% de los participantes.
""Para el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la
establecida de recip¡entes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en el
técnico.

Menaje en sít¡o
Cant¡ded

establéc¡da
Cant¡dad

Evidenciada

Bandejá piási;cá 1 U por cada
'100 l5(l

Cuchara postre 1 por cada
oarticioante

Cuchara sopa
' 1 por cada
partic¡pante ?.*t's

Cuchillo mesa
1 por cada

Da rti c i Da nte 7-"{>lt

7 ñ{t
Postrera

'i por cada
partic¡panfe "2fr{J

Vaso jugo 1 por cada
part¡cipante lú3 r

Flaio sopa
1 por cada

part¡cipante ?5i¡
Plato seco

1 por cáda
partic¡pante 7{>ü

Cantidad
establecidá

Cantidad ev¡denciadá
{U¡

Rec¡p¡ente hermético
500 ml

Recipiente hermético
1000 ml

Recipiente hermético
204 ml

B;t:m"] ) .¡ )L{,+ ( z f# n¡-,)}

E ü ü

Mantiene disponible en un lugar visible del
Comedor Comun¡tario, las minutas patrón, el c¡clo
de menús y los documentos de análisis de aporte
nutrícional a las personas manipuladoras de
alimentos, así como el ciclo de menús y el menú
del día Bara visua!¡zaeión de los pa4¡e¡pantes.

Para los participantes con autorizacíón para la
entrega y consumo de alimentos en casa, se
realiza el servido de alimentos en los respec'tivos
reóipientes iierméticos, bien ensaribiados y
empacados en doble bolsa biodegradable (mínimo
de 30 x 40 cm).

]\U

w ü
En el servido se asegura una presentación
adecuada, agradable, en recipientes y menaje en
buen estado, higienizado y seco. Las
presentaciones de los alimenlos proteicos se siruen
de acuerdo a lo establecido en el c¡clo de menús.

El queso y los postres se siTven en postreras.

Los aderézos como yogur, crema de leche, queso y

helado para los postres a base de frutas 5e
eÍr cl momeñto dei seavido y a
de acuerdo a lo descrito en el anexo

I\LC

E

Los alimentos se s¡rven evitando el contacto con
las manos y no se utilizan guantes desechables
para tomar los alimentos de modo que se ev¡te la
contam¡nac¡én cruzada. Se emplean utensilios
sforados o estandar¡zádos.

Los alimentos preparados se mantienen en
recipientes separados y tapados. Los alimentos
calientes servidós no permanecen err tiempo de
espera por más de cinco minutos en ia iínea de
seruido.

NC

tr ü

I

i

lr" n","n,,ru a los parlicipanies la entrega total de
!lns er-nnncnrcs rla á.,lerdo al fleni di3r!ot""'"'

45 leslablecioo y se sumiaistra lácteo ad c¡onal a toda

lmujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche y 35 g

lde 
oueso.

I

I

I

c

F
NCtl ü

*,"1 d" Crrplkr,l*"

c

E
NC NA

tr T lMant¡ene á disposición de los partic¡pantes durante el tiempo de servido, distribución y consumo, tres (3) recipientes con especias
condimenteros, tales como orégano, pimienla negra y ají lriturado.

anexo técn¡co.

NASe cumple con los pesos servidos establecidos
la minuta patrón para los dist¡ntos grupos de
determinados por la SDIS y se ajustan aÍ rango

esperada según el tipo de preparación.

cNcNE
en gramaie (peso) establecido en

Las características organolépticas de
presentan conformidad con

Variables Nivel de Cumpl¡miento

41

Menaie poñable

Recipiente hermético 330 ml

¡

1 Dor cada
I eneoor mesa particifránte

¡

¡

:

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimienlo

Var¡ables
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Se garantiza las temperaturas de refrigeración (entre entre 2 a 4 "C +f2 "C) y para preparaciones con proceso de cocción se
una temperalura mayor a 65'C, desde el inicio hasta ef fiñal del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparación m¡ntmo
dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas.

Grupo de Alimentos Preparac¡ón del Día T1'C T2.C

Sopa o Cazuela {i¡r"rrr*" h¡, *2,3 l'{ ¡l
1iü.1

Cereal ftrv"¡;z cf'1'r1 r.,\ nvt*u fi 81,5
Proteína lfiynr- nlr rl:) r,¡,(:(r'lú f'[ynr.a») q i,1 (fi,ol

Ensalada o Verdura 'rthr¡c,n. l-c¡"rr¡,Je . a.t¡lr, .",[-r>t,v-f , ID, i ¿i,I
Tubérculo o Plátano

Pl{,Y nnr, .., 
- 

J ra } or'}ru5 Bq.q «1,,/
Bebida de Fruta

!
*trbe)" alr ñt lar¡r,hf¡ 9,ui 4,q,

Postre
<) I

flan dAtt-ld\

iü¡
c NA

Prclesional en Nutrición i/ Dietét¡ca irc
del seruicio participa en las actividades

antropométricas,sensibilización
nutricional y las demás programadas por ia
Subdirécción de Nutrición SDIS.

Fecha Fortalec¡miento Toma

oia Zi rves lI nao ?|"']'L-L

Fecha Sensibilizac¡ón V¡gilañeia ilutrieior¡ai
Responsable del Servício:

oia \ rr¡"" \Año-

Nutric¡onista :

oia \ rvre" \ *. \

en

{Nutric¡onista):

técnico en loma de tr
NC NA

en Nutrición y Dietética realiza la
medidas anlroponlétr¡cas al momento del inicio
la atención a todos ios participantes nuevos.

mente se realiza el número de tomas en
tiempos establecidos para niñas y niños

de 5 años, mujeres gestantes y a

los datos en los listados generados
SIRBE en físim con firma y

en Nutrición y Dietética, acta y
y registra la información en el

entrega cronograma:

cronograma trimeslral.

mayoreis de 5 años.

NA

M
cNc

Cuenta con balanza digital, pesa patrón de 1 a 6
tallímeiro con capac¡dad de dos (2) metros

de un (1) milÍmetros; en
condic¡ones y de acuerdo a les
descritas en el anexo técnico.

ñm
NC

t¡ de presentaoón Cel estado nutflcio¡al
la clasifcación nutricional

ntes del comedor comunitario.
socializa

Socialización:

Asistenc¡a:

m
C NC

¡t

Realiza orientación y aborciaje a los casos identiÍcados con mainuirición, de acuerdo con ia lfnea técnica esiablecida por ia
de Nutric¡ón. m

CNC

Nir,Ál á6 a,rhhlihiañr^

garantiz

¡

I

I

I
I

l
I

t
¡

Variable Nivel de Cumplimiento

I

Variable Nivel de Cumplimiento

Variable Nivel de Cumplimiento Var¡áble N¡vel de Cumplim¡ento

Variable Nivel de Cumplimiento

5¿
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Variable Nivel de Cumplimiento No Variable N¡vel de Cumplimiento

Define e impleménta el Plan de Promoción
Estilos de Vida Saludable enfocado

cNc

N
Registra la información resultante de los c

n
NA

ryalimentación. nutr¡ción y actividad física, que r de promoción de estilos de vida saludable en
sistema SIRBE de acuerdo con lo establecido en

sido aprobado por Ia nutricionista del Proyecto 77. lécnico y entrega mensualmenle el
r{e la Suhrliroc¡inn I 

^..1 
da la añla r¡ do a¡, r

con lo Cescrito en el anexo técntcc. cualrtaiivo de fas accio¡es de;iúroc,üi en

Fecha Aprobación:
vida saludable en el formato corresDondiente.

55 56

Dia \ tr¡es \ a,io \,
Fecha Reporte Cuantitativo:

\
Actividad IEC

Actividad Fís¡ca Fecha Reporte Cual¡tativo:

Fecha

Adecuados !, Seguros **i';

Var¡ablé Nivel de Cumplimiento No Variable Nivel de Cumplim¡ento

Elabora, socializa e implemefita un Plan de
Emergencias y Contingencia - PEC del Comedor
Comunitario para la v¡gencia del convenio,
conforme al fórmato establec¡do por la SDIS.

c üry
58

Cuenta con v¡sita y Concepto Técnico de Seguridad
Humana y Protección Contra lncendios vigente
menor a un (1) año expedido por la Unidad
Administrativa Especial - UAE del Cuerpo Oficial de
Bomberos. \\
Feeha: \

?cf,,;i-'r ?z I ii t'7ü-?.?

ENENAXTT

59
Cuenta con minimo un botiquín tipo A, el cual debe
estar UbtCadO en Un Sitio pstratañi.ñ v cFñrrrn dal
Comedor Comun¡1ario.

CNCNAxutr
60

J

Garantiza ef cumplimiento de las medidas contra
incendios, descargas eléctricas. sustancias
peligrosas seguridad en activldades en el Comedor
Comun tario e rnfraestructura.

C, .crte .ñ. Lá .:ne.itá.inn Én tañfla ncl filp¡n

manejo de exlinlores y Seguridad Humana.

Desarrolia un simulacro de evacuación mÍnimo una
(1) vez durante el convenio con participantes del
Comecior Cornuniiario.

C NC NA.KtrT

c1

Ca'

N"

l\,4antiene ¿ctrralizaclos los 'ormatos fequer dos
el Subcomponente Amb¡entes Adecuados
Seguros, así como la f¡cha de ingreso de visita
al Comedor Comunitario.

Variable

W
NC

ü

Nivel de Cumplimiento

cu

N'

Se garantiza el fácil acceso de las personas
uurrreuur uofiluilrtdt ru. ta5 cscaiea¿S y Wüücuinpien con las
establecidas en el anexo técnico. Los Dasillos

de evacuación se encuentran señalizados
material foto Iumin¡scente o acrílico en un

de 1 5 cm de alto por 20 cm de ancho
(mÍnimo).

Genera medidas neaesarias para que la operación
Comedor Coml,nita,'io no

aglomeraciones.

Variable NiYel de Cumplimiento

Util¡zar estrictamente las instalaciones del Comedor
Comunitario para el cumplimiento del objeto det
convenio. En estas, NO se podrán ejercer
actividades de proselitismo polÍtico, reljg¡oso,
ideológico, comercial o de @alquier otra índole.

c

m
NC

L-J
M

Dar cumplim¡ento con lo estab¡ecido en el Decreto
Disk¡tal 389 de 2009 y demás normas
concordantes, por lo cual no podrá recibir ni
recaudar donaciones, aportes voluntarios, cuolas
de corresponsabilidad o de participac¡ón.

c

m
NC

L]
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Ei núi¡ero de pa'iicipantes iegistiados en e¡ ei apiicativo RAD es acoide ai i¡úmero de participailtes registiados É¡ la piantila de asistÉñc;a.

Partic¡pantesHora Participantes

'l2B (r'A c?'? iz:3i)
.L: 3$
zróü

F-oprr:ubl< trt Fee

gur el $-¿DD P¡r*
o€nid rolt¡ualv:r
güc r,CI {irnrrgT¿§o.

f,'4 ILZ
2:00 p. m- '1.É q
3:90 B. rn.

3:30 p. m. -Z3L 73-7-_
Total

.¿

v-"í'.¿,

t

7I

&

Coménláriós
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Cédula de Ciudadania
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Nota: La frrma de este Cocumento implica aceptac¡ón de todo lo esorito.

Quien Atiende la Visita Quien Realiza la Visita
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
29 

 
MES 

 
 04 

 
AÑO 

 
2023 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113900 CCCP 08-009 VILLAS DE KENNEDY 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 6613-2023 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

   

 

 

 
No de Variable: 8 
 

Descripción: No se da cumplimiento con lo establecido 
en la Resolución 5109 de 2005, para el producto pierna de 
pollo, marca “Pollo Fiesta”, dado que no declara el 
contenido neto, refiere el número de unidades por bolsa. 

 

 
No de Variable: 24 
 

Descripción: Puertas de cocina, cuarto de almacenamiento 
de alimentos, baños, y donde se almacena químicos 
presenta oxido. 

 

 

  X  



Página 2 de 2 

  
PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
29 

 
MES 

 
 04 

 
AÑO 

 
2023 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113900 CCCP 08-009 VILLAS DE KENNEDY 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 6613-2023 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 
No de Variable: 26 
 

Descripción: Se evidencia en poceta de lavado de ollas, 
en área de proceso, paredes con desprendimiento de 
pintura o desgaste de la baldosa; baldosa en piso en área 
de cocina con orificios; alrededor del sifón en área del 
salón comedor, con superficie no lisa. 

 

 
No de Variable: 49 
 

Descripción: No se garantiza temperatura de seguridad 
durante todo el servicio, dado que, para el primer tiempo, la 
ensalada de lechuga, tomate y cebolla cabezona, registra 
10.1°C. 

 

 

 

 

 

 

  X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
29 

 
MES 

 
 04 

 
AÑO 

 
2023 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113900 CCCP 08-009 VILLAS DE KENNEDY 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 6613-2023 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 
 
No de Variable: 39 
 

Descripción: El comedor no cuenta con los mínimos de maneje,  falta 147 vasos con capacidad mínima de 330 ml, 
vaso medidor por 350 ml, 1 taza medidora, tijeras para cocina, 2 cuchillos, 2 jarras con tapa, adicional, se evidencia 
menaje deteriorado, 1 cuchara para servir, 1 caneca o tina para desinfección rota, 2 calderos de aluminio deteriorados 
(bordes con aristas y acumulación de grasa) y equipo mixto  (refrigeración – congelación) con presencia de oxido en 
parte inferior y se encuentra apoyado con un ladrillo. 

 
  

 

 

 

  X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA  
 
SEMANA N°      2      MENÚ: 12 
 

 
GRUPO 3: de 6 a 8 años 

 
GRUPO 4: de 9 a 13 años 

 
GRUPO 5: mayores de 14 años 

Apoyo a la supervisión 

 
Andrea Vargas Lozano 

  
Nombres y Apellidos  

52.202371 

  
Cédula de Ciudadanía 

  


