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Fecha de Visita üq nl ?-ü?-'\+ Horá lnicio {lf .l1b " r*
Hora Finalizác¡ón

J. ldciit¡fieac¡ón

No ConvenioA/igencia: (,i.ih li:,"..:i Nombre Asociado:

Nombre Comedor Comunitar¡o

Fecha lnic¡o Operación -/ t L ilLl ltnsa Fecha Final Operación: <;

Nombre Responsable del Servicio:

Y^r}

2. Ubicación

Localidad: Fr¡ r i,i* i" Barr¡o: 'Üi r.,,", rl"r; Dirección

Tel: ü t,, ,{'i,:}/n",, li i ''i ]¡= J ri tr'i Correo EIectrón¡co:

3, CobÉrturá

Cobertura Diaria Contratada ZSU No Participantes en Atención: 'Z "] Q>
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Variable Nivel de Cumplimiénto Variable Nivel de Cumpl¡miento

1

Ejecuta el ciclo de menús de acuerdo con el
ca¡endario estahlecido por la SDIS. Fn caso cle

superar los ¡ntercambios permitidos por anexo
técnico (máximo ün ('1) ¡ntercambio ai dia y
máx¡mo cinco (5) intercambios a Ia semana), o por
situaciones de fuerza mayor, foi'tuitos cuenta con
ia aprútáúión rjé ia i'rijiiiciúr-risiá SDiS nietiiar-rte ei
"Formato autorización cambio de preparuciones" .

Qfrece menú especial para navidad y fin de año.
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Realiza nro¡eco cle descangelación segiln !a
estipulado en anexo técnico (en refrigeración y no
a chorío de agua, canecas con agua o sometidos
a proceso de cocción).
Las ensaladas y postres que contienen frula
picatia soir coriádás y pisadas ei rlisartó dia de
suministro. No se incorpora bloques de hielo o
bolsas de leche congeladas al jugo.
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El pre-alistam¡ento de al¡mentos se realiza
aplicando los pasos de: selección, ciasificación,
h¡gien¡zac¡én, pelado, corté o pieádo, pe§ado de
los al¡mentos y con lo establecido anexo técnico.

Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y
pulpas son lavados y desinfectados previo a Ia
preparación.
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Realiza encuesta de op¡nión con los participantes
del Comedor Comunitario mayores de '18 años con
el fin de establecer la necesidad de suministrar
una preparación vecetariana de manera mensual.
En caso de aceptac¡ón, diseña dos (2) propuestas
de menús vegetarianos y i'emite a la profesional
en nutrición de la SDIS para su autorizac¡ón.
Ofrece una (1) vez al mes la preparación
vY9C(dr rar rd dpr updud,
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No Variable N¡vel de Cumplim¡ento

3

Reailza las preparaciones Oe átim"-n
fl'-tricicxel por grupn de eCec y sn les centidaCes erteSlecrder. Sc preparan de acucrcc ccn lor l¡nc3Tient3s ?srgblac dcs pJr le
SDIS.

t
r
IPeso Neto Peso Neto

Í Ménú i lngred¡entes I Menú lngredientes Requerido (k9)
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Var¡able Nivel de Cumplimiento No Variable Nivel de Cumpl¡miento

6
Brinda alimentos con la calidad, en ¡a cantidad.
oportLrnidad y logistica requerrr¡a.
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Se adquieren cárnicos abarrotes v tubérculo,§ para
mínir¡o dos (2) dias de operación. frutas y
veíduras para minimo un ('1) dia de operación.
Nla^terrendo a oispos c,ón las rer,s,ones o
facturas de los alimentos y elementos de aseo en
el Co:; j:i C¿ .-- rir¿. c y ijáFü¿ j jnipirm;ÉniJ ¿l
cronograma de recepción de alimentos.

Se adquiere atún ilom¡tos en agua), el enrpaque
del helado descriLre el contenido neto en gramos,
la papa y yuca sin exceso de tierra o prelavada,
aceite vegetal de una sola fuente y no se adquiere
leche en polvo.
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D¿ cú¡iiiJiilr;ento ¿on lo est¿t,iuarLju cn la
Resolución 5109 de 2005 y demás normas
concordantes y complementar¡as, así como ios
lineamientos técnicos establecidos por el
Minislerio de Salud. Protección Social e lNVlN,{A
con respecto al ratuiado de alimentos.
Para el caso de productos cárnicos cumple
rotulado de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007.

C
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ln¡plementa ei procedimiento'Operación entrega
de apoyos al¡mentar¡as en /os serylcios socla/es
de la SD/S", teniendo en cuenta los documentos y
formatos asociados a este.
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Variable Nivel de Cumplimiento

Cuenia con ¡ás fichas técn¡cas conceotos

ryüü

10 Leche

Queso

Yogurt

Huevos

Atún

v sanitarios favorables iavorable requerimientos corl fecáa superiorno
b ase de huevo pulpas

C con UN ano(1 )
los proveedoreb di de pollo, pescadorectos carn lech derivados productosicos. v a v de Adfruta.
paia pollo y caine presenta autorización sanitaiia de acuerdo con el Decreio 1sCC de 2CC7, lácteos y derivados registro sanitailo
acrjerdo con la Resolución 719 de 20i5.. Adicional cuerrta con ias actas de irrspecciór¡, vigi¡an.ia y contrúi de ios velrícuios
transportan ¡os alimenios , con fecha de expedición inferior a un (l) año y con concepto Favorable.
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Var¡able Nivel de Cumplimiento

de

Variables Nivel de Cumplimiento

11

Los alinentos que requieren cadena de frío están
aimacenados en condiciones de temperatura de
relrigeración yio congelac¡ón en recipientes
piásticos o bolsas de poiietileno transparentes con
Ia cantidad de allmento que se requlere en la
preparación del día.

12

Los aljmentos perecederos se ajmacenan dentro
de los equipos 60rrespondientes debidamente
organÍzados y separados de acuerdo a su
natr.rraieza, sin goteos ni lugas evitanclo la
contaminacrór cruzaoa. con róIUio que Incilque:

nombre del alimento. fecha de ingreso, fecha de
vencimiento (si aplica) o fecha prev¡sta para uso,
núrnero de ¡ole (si aplica).
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Los alimentos no perecederos empacados
individualmente, como granos y otros que
presenten largos períodos de vida útil, se
almacenan de manera organizada en esta¡lería a
tempei'atura ambiente, sin contactc directo de la
luz solar y sin presencia de humedad.

É t NA

14

Los aiinrefitús conlo írutas, verduras y hortaiizas
que por su naluraleza no es necesario mantener
en refrigeración, se aimacenan en canastilla
plásticas a temperatura ambiente, teniendo en
cuenla que no se saturen evitando daño
mecánico. Separados de abarrotes y lácteos tipo
UHT,
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CNCNAErrl
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Registra diariamente las temperaturas de
da.lm..añáñ¡aar^ do 

^l'ña6r^c ^^
formatos "Control de temperatura de equipos de
retr¡geración" y "Control de temperatura de
equipos de congelación" Diligenc¡a diariamente
"Formalo dé control de entrcda y salida de
a[¡mentos', teniendo en cuenta las
reales de los alimentos que se encuentran en
comedor.

CNCNA

rytrr y mantiene ias muestras diarias
alimentos preparados de acuerdo con
establecldo en el anexo técnlco. Las
corresponden a las preparaciones establecidas
el cicio cie menus.
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EI personal manipulador de alimentos aplica
Buenas pnicticas de manufactura {BPM) en

procesos real¡zados en el
Comun¡tario y cuenta con la dotac¡ón l¡mpia
completa según lo establecido.

C i\C NAffirn participantes e! Protocolo de Lavado de
dispuesto en el Sistema de Gestión de ia SDIS.
La socialización se realiza ai menos tres

la ejecucióñ del convenio. Dispone
que ¡nciiquen ei proceso de iavacjo

ub¡cados en seruicio de alimentos, área
consumo de alimentos y baños.

Fecha sociatizac ian, t i /'J-t ¡ ?lZ3 t'i,

C i\C NA
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lo., n.r vla,= y

EI personal manipulador de alimentos presenta cert¡f¡cado que consie la aptitud para manipular alimentos. con una vigencia
superior a (i ) año, expedido por médico que cuente con número de reg¡stro profesional.

' y Apellidos Manipuladoras(es) de Al¡mentos Fecha Certif¡cado Méd¡co

1 lrt lz V.4 g..¡ Govlz r,\c¿- 3 ¡ tol j>ntz
2

?-§.-¡-l erc)r¡ Teytr r ú vrc> l4 tou itnta
3 v.{Gvtr, Tr
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4 lf4nlihr, L¡tr¡ct 5uc,¡rr,ñ C.F¡ tz.\ 17_ /lb lzh?.\
5 _Lr¡c]., O..rcr,. r;4,;i;r,;\- 3\ /nt t)trz2
6 (!.r ¡ n, ¡- trr,l c¿;;" G 
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al talento humano de!
en el manejo de minuta patrón

menús, análisis nutr¡c¡onales, proced¡m¡ento
"Operac¡ón entrega de apoyos alímentarios en /os

soclaies' con sus documentos

üii.t capacitáción eñ íecepción dr
y conocimiento de los criterios m

aceptaúión y rechazo, resolución No 5109 de
al personal man¡pulador, personal nuevo
vez que se requiera realizar

ü"5/c i / 2q'¿u¡ L Iu,.ir: i,it )

0"3/o - \q/o1 17.3
CIC/J'§)L3
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Realiza la estandarización de utefls¡lios para
serv¡do de alimentos y socializa al

con ei fin de ciar cumplimienlo a
servidos establecidos en fa minuta patrón

Cuenta con sopodes (ficha técnica, planilla
asistencia, regislro fotográf¡co, material de

todas las capac¡ta0iones realizadas.

lv !t«i.¡ )
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Variable Nivel de Cumplimiento Variables Nivel de Cumplimiento

15 1(

Variable N¡yel de Cumplim¡ento Variable Nivel de Cump¡imiento

1€
letreros

Variable N¡vél de Cumplimiento
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Var¡able Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento
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Variable Nivel de Cumplimiento

lmplemenfa de manera adecuada el plan de capacitación continuo y permanente, de acuerdo con los llneamientos establecidos por
SDIS, al personál manipulador de alinrentos desde el morlento cle su vinculación al servicio, en coherencia con lo señalado en
Resotucron 2674 de 2O1J y en ei anexo lecnrco.

Nombres y Apellidos Man¡puladoras(esi de Al¡méntos Fecha Inducción /
Fecha Capacitación

Variable Nivel de Cumplimiento No Variable
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CNCNAtrmr

Nivel de Cumplimiento

Las instalaciones están protegidas contra la
entrada de 'polvo, lluvia, suciedad. otros
contaminantes y el ingreso de plagas y animales
domésticcs. Los srfones c;-ejiiias de drenaje se
encuentran asegurados y en buen estado.

C
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Las ventanas y puertas son de materiales que no
generan sustancias tóxicas, resistentes, no
porosos y con acabados Iibres de grietas o
defectos que dlf¡culten la limpieza y desinfección.
'^- .,)t.^- 5C U¡tLUei;¡rdi. uii úucl, e§(¿oJ.
cubiertos con película de seguridad o algún
elemento para preven¡r el estallido.

CNCNAmrr
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Cuenta cor¡ ventiia¿iófr directa o ¡ndir-ecta si.
generar incomodidad del personal, previene la
condensación del vapor, polvo y facilita la
remoción del calor. Las aberluras para la
circulacién se encuentran protegidas por mallas
anti-insectos (anjeo) en buen estado, de mater¡al
no corrosivo y fácilmente removibles para la
l¡mpieza y reparación.

C
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Los pisos, paredes V techos son de materiales que
no generan sustancias tóxicas, resistentes. no
porosos, imperrneables, no absorbentes, no
cjeslizantes y con acabados libres cie grietas o
defectcs que dificulten Ia limpieza y oesínfección.
4,.á^:a .1^ ,,^i^ñ.. r^d^ñda:d.. ñi6d^..^¡ \,

pared - pared de las áreas de preparacjón y
almacenamiento Ce alimentos.
Los pisos se mantienen s¡n exceso de humedad.

C
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Variable Nivel de Cumplimiento

El Comedor Comunitario cuenta con concepto sanitario FAVoRABLE o FAVORABLE CoN REQUERI¡/IENTOS con fecha de
expedición inferior a un año. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad san¡taria. Solicita la'.,isita de inspecc¡ón. v¡gilancia y
ccr'ltro! a ia autoridad sanitaria, un (i ) mes antcs de cumplirse un (i ) año de Ia iecha Ce expediclón del ccncepic sanitaiiü

concepto: íCl\t-!,: ff-,b )C porcentaje de cumpt¡miento rlAS- %

Fecha: DÍa: J.5 l.,tu=, ü5 nno, ¿ f i 7-), N'Acta: /) 5C?2 \,¡ f tr{r .a,?f_7

Hosp¡talisubred: Norri r -

P ü
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Variable l,livel de Cumplimiento No Váriablé Nivel dé Cumpl¡rrienlo

Las áreas de coc¡na. distribución, salón comedor.
almacenamiento de alimentos, higienización de
elemenlos de aseo, instalaciones sanitarias.
alistamiento de personal. almacenamiento de
productos quimicos, almacenamiento de
combustiirles son inclependientes, de!!milada§
fisica o espacialmente; se encuentran en
a,ieuuado eslado de orden y li.rp;eza.

CNCNAsnn
29

Las áreas de cocina se encuentran debidamente
señalizadas(zona caliente. zona fría, zona para el
pre alistamiento de alimentos crudos y zóna de
higienizaclón). Se cuenta cün lavamanos con grifo
de accionamienlo no manual, dotado con
dispensador can jabón liquido desinfectanie
toallas desechables o equipos automáticos para el
secado de manos, debidamente señaiizado
uL¡icado en e{ área de elaboración o proxtro a

esta.
Se encuentra publicada en un lugar visible para
los manipuladores ¡a tabla de dosificac¡ón de
desinfectante.
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lnlegrac;ón Social

cuenta con iluminación natural y/o
párá la rea¡ización de las actividades

las áreas. Las lámparas, accesorios y
de iluminac¡ón del Comedor

del tipo de seguridad y están protegidos
la contaminac¡ón en caso de ruptura.

NC NAC
ft+tl

El Comedor Comunitarlo cuenta ron área de
alistamiento para el personal manipulador de
allmentos separado de los seruicios san¡tarios.
área de almacenam¡ento o preparacióni está área
cuenta con lockers ó casilleros en buen estado
para la ubicación de elementos personales y ropa

Elil

Comedor Comunitario cuenta con
separadcs, en buen estado

con la dütaciún de elemÉiitos
Iavamanos para la higienización de

participantes dotados de e¡ementos de aseo-
garantiza el ingreso a todo t¡po de usuario,

a personas con mov¡lidaci reducida
con apoyos intemos que faciliten el

uso de este.

CNC
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i

33

Se cuenta con un área específica para
almacenamiento y lavado de utensiiios de aseo:
ubicado en un lugar que no genere riesgo de
contaminación, apl¡cando el códlgo de colores
establecido. Se publican carleles alusivos al uso
especíiicc de cade colcr.

CNCNA
ñ71ré L_l ij

con lugar para almacenarniento
químicos, debidamente
organizado, se mantiene bajo l¡ave

encuentra alejado Ce la cocina y del
alimentos, asi mismo se dispone de las
segl,ridad de los productos qLiÍmicos
la limpieza y desinfección.

C I¡C NA.mnrl'-H
35

El Comedor Comun¡tario cuenta con ios servicios
públrcos de luz gas, acueducto y alcantarlllado; en
aquellas situacicnes eventuales en que se haga
uso de gas GLP (gas propano), este debe cumplir
con las características establecidas en el anexo:
dicho cilindro de GLP debe encontrarse en e¡ área
de almacenamiento de combustibles.

c ilc N..:

NIT

adopta, actual¡za, divulga e implementa
de Saneamiento de acuerdo con la GuÍá
de Saneamiento establec¡da por la

Distritai de lntagiación Social. Los registros
corriroi se encuefltran actuaiizados,

CNCNAmnr No se evidencia lndicios o presencia de plagas,
roedores o vectores.

Fecha último control: 1t\ i t)\.) I ¡¡ 3

rnhL¿Conceptc Sanitario:

CNCNAFrr

Ei Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de aimacenamjento de agua potable de material higiénico sanitario hermético,
inslalado al s¡stema hidráulico de cocina y baños. Cuenta con el certrficado cle higienización con tiempo de expedición no mayor a
meses.

N'Tanques; Z

Fecha concepto: oia i L ¡.¡es i,* Ano ? t t7L

?v cFecha LavadoTanque: oia lci tutes {'.,Y Año 7C ¿ } Materiat:

Capaeidad Total: ) fCt i Empresa:

Sanitario: f {i lr i., r¡,.b i r"Concepto

NACNC

mn

Equipos, mesones y utensilios en contacto
con lcs alirnentcs posegn ac3bado !¡so, no l

de grietas, pinturas ylo material
tóxico, sin ar¡stas y en materiales
impermeables y lavables, en perfecto estado
limp¡eza, higiene, desinfeccién y

se encuentran instalados
secuencial, partiendo del recibo de

alimentos hasta ia preparación y distribución

Estos se encuentran en cantidad según
estáblecido en el anexO técnico.

mrsmos.

NA¡\ L,

T
4A

Cuenta con un pian de mantenimiento cie equipos
preventivo y correctivo que contenga como
m¡nimo: cronograma y lrojas de vida de cada uno
de los equipos del (características del equipo,
capacidad, fechas y descripción de los
m anten im ¡entos ).

Los equipos e instrumentos. como básculas.
grameras y los termónretros son verif¡cados
semanalmente: y se regigtra la infcrmación en el
"f:afiiÉta aie vét¡ficaa;óil irs¡rur-fieillos iie
nedición" .

CNCNAÉntr

Var¡able Nivel de Cumplimiento Variable N¡vel de Cumplimiento

Variable Nivel de Gumplim¡ento

Variable Nivel de Cumplimiento Variabl€ Nivel de Cumplimiento
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con menaje en material higiénico saniiario, resistente la corrosión de fácil lim pieza, deslnlección Y en buen estado para
00% los particjpantes.

el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa. cuentan con
establecida de rec¡pientes herméticos (Ocho (8) en total por cada parlicipante) y rnarcados de acuerdo con lo establecido

el anexo técnico

Menaie en sitlc Cant¡dad
establecida

Cantidad
Evidenciada

Bandeja plástica
'l u por caoa

100 ul,
7 z:'\

Postrera 1 por cada
Darticioante ?'r. u

Vasr: jugo 1 pcr cada
particioante 11r^

Piato sopa
1 por cada

pañicipante 2sCI
Plato seco

1 por cada
participante (lq c

Menaje porlable Cant¡dacf
establec¡da

Cantidad evidenciada
{u)

Recipiente hermético
500 ml ?.5

Recipiente hermético
1000 ml n< a-)

Recipiente hermético 330 ml 7< /->
Rec¡piente hermético

200 nrl L-) ¿>

N¡vel de Cumpl¡miento Var¡able

CNCNA

FÜN

Nivel

disporiible en iin luEar vi:ii:ie
Comedor Comunitario, las minutas patrón, el
de menús y los documentos de análisis de
nutric¡onal a las personas manipuladoras
alimentos, así como ef ciclo de menús y el menú
del día para visualizacién de los participantes.

Para los parlic¡pantes con aulorización para
y consumo de alimentos en casa,

realiza el serv¡clo de alimentos en los
recipientes herméticos, bien ensamblados

en doble bolsa biodegradable
30 x 40 cm).

Hüü
43

En ei seruido se asegura una presentación
adecuada, agradable, en recipientes y menaje en
buen estado, higienizado y seco- Las
presenlaciones cje los al¡menlos proleicos se
sirven de acuerdo a lo establec¡do en eJ ciclo de
mef; ús.

Ei queso y los posires se s¡rven en postreras.

Los aderezos como yogur. creúta de leche, queso
y he,aoo pa'a ios posrres a case oe truias se
adicionan en el momento del servido y a
temperatura de acuerdo a lo descrito en el anexo
técnico.

CNCNAmfn

Los alimentos se sirven ev¡tando el contacto con
manos y no se utilizan guantes

para tomar los alÍmentos de modo que se evite la
cruzada. Se emplean

o estandar¡zados.

Los alimentos preparados se mantienen en
recip¡entes separados y tapados. Los alimentos

serv¡dos no permanecen en tiempo de
por más de cinco m¡nutos en la lfnea de

CNCNA
rFirL}.] Ll L__l

45

Se garantiza a los pert¡cipantes la entrega total de
ics:;:np;ne:tes de J'üeidc a ñetü Ji¿,'io
establec¡do y se sum¡nistra lácteo adic¡onal a loda
mujer geslante yio iactante. 200 cc de leche y 35 g
de queso.

müü

üürnpie coil iús pesos súf idüs eslabiecidús
m¡nuta patrón para los distintos grupos de

por la SDIS y se ajustan al rango de
eranc¡a en gramaje (peso) establecido en

técnico.

Las caract€rísticas organolépticas de las
preparaciones presentan conformidad con la
calioao esperada según el tipo de preparacion.

C

t\¡?
i\iC

T ü

a disposición de los paúiclpantes durante el t¡empo de servido, distribuc¡ón y consumo, tres (3) recip¡entes con espec¡as
tales como orégano, pimienta negra y ajÍkiturado. Efi

NA

TI
NC

Variables Nivel de Gumplimiento

1 oor cadauucnara oosrre' PafttcrDante
I ^ ! lDorcada - 

,

I l::1'** l--se4,g,-r3$s--- Zóq *| ^ ,.,. . loorcada
I ::"'TT":' -L-pehiepnt"'.*)-60 .-':: - lDorcáda i ;

' ¡eneüormesa, 'i panrclDante: /l- ll. ,

i

Variable

L, \I- NAmrtr
Variables Nivel de Cumplimiento
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Se garantiza las temperaturas de refrigeración (entre enlre 2 a 4'C +l-2 "C) y para preparaciones con proceso de cocción se
garaniiza una temperatura mayor a 65"C, ciesde el inic¡o hasta el fina¡ cjel servicio. Se reaiiza toma de lemperaturas de cada
preparación mÍnimo dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas.

?2, Y

(,c \

i

*rl,z

CNCNAryrn

Nivel de Cumplimiento Var¡able Nivel de Cumplimienlo

Profesional en Nutrición y Dietética ylo
responsable 'del servicio participa en las
actividades Ce fortalecim¡ento técnicc en toma de
.¡ledirias añtíoiroñ]ét.i¿as,§ensibil¡zaúi¿n eñ
v,gilancia nutricional y ¡as demás programadas por
la Subdirección de Nutrición SDIS.

Fécha Forta¡ec¡miénto Toma
antropométricas (Nutricionista):

rnedidas

oia It Mes fii ano'?üL3

Fécha Sensibil¡zación Vig¡lanc¡a Nutricional
Responsable del Servicio:

oia Q 1 Mes O-€ eno ?873
Nutric¡onista :

Día 0c1 Mes (,5 *no 2.h11

Eüü Profesional en Nut¡ició¡ y Dieiética ¡ea{iza la toma
oe Tec,cas antropomerr.cas ai momento oei ,ntc{o

de la eiención a todos los padicipanles nuevos.
Adicionalmente se realiza el número de tomas en
'os I emDos estab ec.dos c¿ra n;nas ) arños
menores de 5 años, nuleres qestantes y a
panicrpantes rayores de 5 ai.s.

'Presenta los datos en os listacjos generados del
sistema SIRBE en fisico con flrma y matricula
prcfesional an Nutrición ;, Dietática, acta y t'egistro
fotográfico y reglstra la información en el sistema
SIRBE.

*Rem te cronograma trimestral

Fecha entrega cronograma
9l /ÜLr7t,tJ
.J-, l¡>/),;Z,J

CNCNA
r.tiré L"r L_l

N" Nivél de Cumplimiento ¡trvEr uc vurrprril¡srrau

52

Cuenta con balarrzá dig¡tal, pesa patrón de i a 6
Kg y tallírnetro con capacidad de dos (2) metros y
sensibilidad de un (1) milímetros; en adecuadas
condiciones y de acuerdo a las especificaciones
descritas en el anexo técnico.

CNCNA

M Tt i-t7
Profesional de Nutrlción y Dietética asiste a la
jornada de presentación del estado nutr¡cional y
socializa la clasificación nutricional a los
pariicipantes del comedor comunitario.

Fecha Asistenc¡a: t i ,/ i it l'.'U f-3

Fecha Soc¡alizac¡ón: t* ltt '¿ ')

CNCMT NA

N¡vel de Cumplimiento

Realiza orientación y abordaje a los casos identif¡cados con malnutr¡ción, de acuerdo con la línea técnica establecida por la

eV¿earú üd ZN
Eo'1¡ P.*n ) 6

Subdirección de Nutr¡c¡ón"

Ceno),zrc, üyttí)^. Z7 I tl I ?DzZ

N¡vel de Cumplimiénto

Grupo de Alimentos Preparación del Dia T1 "C Tz"C

r;ñ i t¡.z itv,z i

I
¡ I

U
_--f------__--r------_]

Cereal
7-

I Proteína

Ensalada o Verdura

Tubérculo o Plátano i
¡

Bebida de Fruta q
Postre

i

Variable

Váriable

Variable

CNCNAMTt]
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Promoción
FísicaActividad

N" N¡vel de Cumplim¡entoVariable Variable Nivel de Cumplimiento

55

Define e implementa el Plan de Promoción de
Estilos de V¡da Saludable enfocado en
alimentación, nutrición y actividad física, qué haya
s¡do aprobádo por la nutric¡onista del Proyecto
7745 de la Subdirección Local de la SDIS y de
acuerdo con lo descrito en el anexo técnico.

r*Fr'.o*'i'á-
o¡a \ 7- rr,res 0l] nno

Act¡v¡dad risica: Mirv trlril e¡.1 0r,l,i-U

Fecha Act¡v¡dad: -Lt -i t.t+lll.3

Frúl
Actividád

7u?3 Lfid', c

rrAru

CNCNAETI
Pr,ti,¡'gxrtlt)

?-8
-u 6 ,) ¡r,.r6¡rd (?

>)t

üY

56

Registra Ia informaclón resultante de los procesos
de prcmoción de eslilos de vida saludable en el
sistenia SIRBE de acüeidü con lo esiabiecido en
el anexo técnico y entrega mensLlalmente el
infcrme cuantitativo y al finalizar el convenio el
informe cualitativo de las acciones Ce promoción
en estiios de vida salucjable en el formato
correspon d i ente.

Fecha Reporte Cuantitativo:

tcir)¡.¡rr')¡)t?-1v!J

Fecha Reporte Cualitativo;

?Ztt>f ) b'73

CNCNAFrrl

Adecuados y Seguros

Variable Nivel de Cumpl¡m¡ento Variable Nivel de Cumplimiento

57

Elabora, socializa e implementa un Plan de
Emergéncias y Contingencia - PEC del Comedor
Comun¡tario pam la vigencia del convenio,
conforme aiformato establecido por la SDIS.

C NC I'JAMTtr 58

Cuenta con visita y Concepto Técnico de
Seguriijad Humaña y Protección Ccfftra lncendios
vlgente menor a un (1) año expedido por la Unidad
Ad¡irnisiiativa Especiai - UAE del Cuerpo OÍicial

7bl ¡tl'20L3
Fecha:

oe Bomberrrs.
Pq

úüü

59
Cuenta con mínimo un botiquín tipo A, el cual
debe estar ubicado en un s¡tio estratéglco y seguro
del Comedor Comun¡tario.

rir üü
6!

Garantiza el cumplimiento de las medidas contra
incend os, descargas eléctricas, sustancias
pelrgrosas seguridad en actividades en el
Comedoi Comiinitario e infraeslructura.

Cuenta con la capacitsción en leorÍa del {uego,
manejo c1e extintores y Seguridad Humana.

Desar.o,ia u¡ simulacro de evacuacion min rno
una ('1) vez durante el convenio con particlpantes
uer uuillcuur uoiltuf tttailu.

rft ü ü

19
N'

6 1

Mantiene actualizados los formatos requeridos en
el S,:hCorpCnenia Arbion?es Ar-leau:tCoS ),
Seguros, así como la ficha de ingreso de vjsjtantes
al Comedor Comirnitario.

Variable Nivel de Cumplim¡ento

CNCNA
M i-t i-r-f,

N'

62

Se garantiza el fácil acceso de las personas
Comedor Comunitario: las escaleras y

c:tJblcaicJS ci el a¡exc té:ticc. Los Jas:llcs

en material fotc luminiscente o acrílico en
tamaño de 15 cm de alto por 20 cm de
(m ínimo).

Genera med¡das necesarias para que fa
del Comedor Comunitar¡c no
aglomeraciones.

Nivel de Cumpl¡mientoVariable

salidas de evacuac¡ón se encuentran

CNCNA
M TI I_I.f

corredo!'es cumplen con las

bJ

lmplementar las acciones correctivas necesarias
para subsanar los hallazgos evidenciados en las
visitas de supervisión o ¡nterventoría, dando
respuesta y cumplimiento a los planes de
mejoramiento y requerimientos generados, en los
términos estáL,lecidos en los mismos.

m 64

Permilir l3 l¿5cr Cc ¡a s:lpcnis ón c inleruentorie,
equipos técnicos y administrativos de la SDIS y
entidades externas con las que se ártióulerl
acciones con ocasión de la operaclón del
Cornedor Comunitario y la ejecución del convenio.

C

ffi"]
T_ x

65

Ut¡lizar estrictamente las instalaciones del
Comedor Comunitario para el cumplim¡ento del
cbjetc del con.Jenic. En estas, NO se podrán
ej¿rc€f aüi;u¡dades de prosei¡tismo poiiticc,
religioso. ideológico, comercial o de cualquier otra
Índole.

CNC
Mftt 66

Dar cumplimiento con lo establecido en el Decreto
Diskital 389 de 2009 y demás normas
concordantes, por lo cual no podrá recibir ni
recaudar donaciones, aportes voluntarios, cuotas
de corresponsabilidad o de participación.

rft
NC

T
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El número de particjpantes regjstrados en en el aplicativo RAD es acorde al número de partjcjpa¡tes registrados en la planjlla de asjsiencia.

Horá de Reg¡stro Número Registro Participantes FIAD Número Regislro Parl¡cipantes Planilla

12m 1q 1q
t:30l:00 p. m. )€? l?3

2:00 p. m. tqL 7r¡l
3:ü0 p. m. 7eq 7 7.v
3:30 p. m.

fotal

t § i, &srrrLrod o t. lvl*n,i i¿
r rnJrri,^t, lc.

Comenlarios

I g¿"rz 
I
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ctd,Imm./

Seguimiento Superuisión
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\

Cédula de Giudadenía

Firma

Cargo

Nombres y Apellidos

'<jp<¿,\dicl --csre< \-{

4<zt"\La"J.31 )

á.;á,¿ E iJ*"t f\ n c rr ri r ¡r, rn r¿ l..u r *'n tt
Nombresy' Apellidos t

Í t',',,1-¿'ut:1u( t'" t'r'

ll.xt ¿ t> { * A.r r: rrtear-¡lry

,/
3ql.<7 ')

tt

Gédula de C¡udadanÍa

=TFtrma

Nola: La f$ma de este documento implica aceptación de lodo lo escrito.
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Quien .Atiende la Visita
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
09 

 
MES 

 
 01 

 
AÑO 

 
2024 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113967- CCCP 10-004 BOYACA REAL 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 6616-2023 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

   

 

 

 
No de Variable: 9 
 

Descripción: Se evidencia que no se implementa 
adecuadamente los procedimientos, dado que siendo las 2:02 pm, 
se agota el arroz blanco, generando un tiempo de espera de 10 
minutos, mientras terminaba la cocción del arroz en olla de presión, 
para 27 participantes. 

 

 
  

 

 

 

 

  X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA  
 
SEMANA N°      3      MENÚ: 14 
 

 
GRUPO 3: de 6 a 8 años 
 

 
GRUPO 4: de 9 a 13 años 
 

 
 

Apoyo a la supervision 

 
Andrea Vargas Lozano 

  
Nombres y Apellidos  

52.202371 

  
Cédula de Ciudadanía 
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