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Nombre Responsabte det Servicio t 6g f¡l d < C) CA frtñ

Fecha de Visita Hora lnicio Hora Finalización

Nombre Comedor Comunitario

Fecha Final operación:

O-

1. ldentificación

No convenio^/¡gencia: 66l, e*2073

Fecha lnicie Operación: Z+ l&q n 07 3

t et: b8-lÉAg.-g€-g\- c"r., A-!54€+-]l-0-E- coreo Erectrónico:

Barrio: üvDirección: t,.'4{¿gq 6bA
2. Ubicación

Local idad:

N' Participantes en Atención25O zu+
Total Asistenc¡á del Día: Total Histórico de Asistenciazt5 5W1bPartfcipantes Autorizados por Plan de Compras: ?,* D

3. Cobertura

Cobertura Diaria Contratada

Var¡able N¡vel de Cumplimiento Variable

1

Elecuta el ciclo de menús de acuerdo con el
calendario estatrlecido por ia SDIS En caso de
superar los ¡ntercamb¡os permilidos por anexo
técnico (máximo un (1) intercambio al día y
máximo cinco (5) intercambios a la semana), o por
§rrudutur¡e5 ug luel¿d rildyuri ¡uttulus cueil(d LUIt
la aprobación de ¡a nutricionista SDIS mediante el
"Farmato autor¡zación cambio de preparac¡ones".

Ofrece menú especial para navidad y fin de año.

C. NC NAffiTT
2

Realiza proceso de descongelaoión según lo
estipulado en anexo técn¡co (en refrigeración y no
a chono de agua, canecas con agua o sometidos
a proceso de cocción).
Las ensaladas y postres que coñtieñen fruta
picáda son cortadas y picádas el mismo día de
sum¡n¡stro. No se incorpora 'bloques de hielo o
bolsas de leche conseladas al jugo.

ry
ñta

T TI

EI pre-alístamiento de alimentos se realiza
aplicando los pasos de: selección, clasif¡cácién,
higienización, pelado, corte o p¡cado, pesado de
los alimentos y con lo ebtablecido anexo técnico.

Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y
pulpas son lavados y desinfectados previo a la
preparación.

c

N
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4

Realiza encuesta de opinión con los participantes
del Comedor Cómunitario mayores de 18 años con
el fin de estableceí la necesidad de suministrar
una preparación vegetariana de manera mensual.
En caso de aceptación, diseña dos (2) propuestas
de menús vegetarianos y remite a Ia profesional
en nutríc¡ón de Ia SDIS para su autor¡zación.
oftece una (1) vez al mas la preparáción
vegetariana aprobada.

CNCNAxnx

Variable Nível de Cumplimiento
preparaciones de en mento

Nutric¡onal' por grupo de edad y en las cant¡dades establecidas. Se preparan de acuercio con los lineamier]tos estab¡ecicios por la
SDIS,

Peso Neto Peso Nafo

CNCNAMTN
lr úiilizád; i

j Menú ngredientes ** Jbel.*

5
Sopa o
cazuela

t

I

i

i
L
,
I

I
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I

I
:

Verdura o
ensalada

Requerido (ks) Menú lngredientes

rjr :r'"r¡' u.l üv /:': cy i, rer r r"c i €- ct i-l i i¡ s ri - ( t r"r

N.l Nivel de Cumpl¡m¡ento

Cereal

o plátano

Proteina

fruta

Postre
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Nivel de Cumplim¡ento Nivel de Gumplimiento

6
Bdnda alimentos con la calidad, en Ia

y logística requer¡da.

NAc

tYrL-+J n
7

Se adquieren cárn¡cos, abarrotes y tubérculos
minimo dos (2) días de operación, frutas
verduras para mínimo un (1) día de operación
Manteniendo a disposición las remisiones
facturas de los alimentos y elementos de aseo
ei Coiiredur Coilrurit¿iio y darüu ¿ürr¡piir-!riei-rto al
cronograma de recepción de alimentos.

Se adquiere atún (lomitos en agua), el empaq
del helado describe el contenido neto en gramos,
la papa y yuce sin exceso do tierra o prelavada,
aceite vegetal de una sola fuente y rio se adq
leche en polvo.

C

KI¡\l

NC
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8

cumplimiento con lo establecido en
Resoluc¡ón 5109 de 2005 y demás

y comp¡emenlarias, así como
técnicos establecidos por

Ir4inisterio de Salud, Protección Sccial e lN\"/!
respectó ai rotulado de alimentos.

Para el caso de productos cárn¡cos
rotulado de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007

NArC
f\-¡-f
i+'l

NC

u
I

lmplementa el procedimiento "Operación entrega
de apoyos alimentarios en los servicios sociales
do /: (ñie ' +^h¡áñ^^ an r,,óñt- t^- -^r, ,h--r^-

formatos asoc¡ados a este.

C
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Nivel de Cumpl¡miento

Cuentá con las flchas 1écnicas y conceptos sanitar¡os favorables o favorable con requerimienlos con fecha no superior a un (1) año ci

proveedores direotos de pollo, pescado, cárnicos, leche y derivados, productos a base de huevo y pulpas de fruta. Adicional
para pcllc y carne presenta autorización senitaria de acueÍCo ccn el Decretc 1500 Ce 2007. láctecs ir deriyaCos registro saoitario

con la Resoiución 7ig de 2ü15.. Adicional cuenta con ias actas cie inspección, vigilancia y contro¡ cie ios vehículos
los alimentos , con fecha de expedición infer¡or a un (1 ) año y con concepto Favorable.

c
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Nivel de Cumplimiento Váriables Nivel de Cumplim¡ento

'11

alimentos que requieren cadena de frío
er¡ condiciones de temperatura

refrigeración y/o congelación en
plásticos o bolsas de polietileno transparentes

cant¡dad de alimento que se requiere en
preparación del día

NA

T
c

F
NC

T
Los alimentos perecederos se almacenan dentro
de los equipos correspondientes debidamente
organizados y separados cje acuercio a su
naturaleza, sin goteos ni fugas e'ritando la
contamÍnación cruzada. con rótulo que indique:
nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
nrlmara áa l^té /c' .ñ1,^- l

ry
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T ü

Los al¡mentos
individualmente,

no perecederos em

presenten iargos períodos de vicia útil,
almacenan de manera organizada en estanterÍa

rperatura ambíente, sin contacto directo de
solar y s¡n presencia de humedad.

como granos y otros

Los al¡mentos como frutas, verduras v hodal¡zas
que por su naturaleza no es necesario
en refrigeración. se almacenan en canaslilla
p!ásticas a tsmperatura amb!ente, tenlendo en
cuenta que no se saturen evitando daño
mecánico. Separados de abarrotes y lácteos tipo
I IUT

cNc c
t-f,]I \"I13 ü
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Variable Variable

Variable

1(

Pollo

Carne

Leche

Queso

Yosurt 
¡

Helado

Huevos

Atún
i

Pulpas

I

l

i

Placa

!
i

¡
,

Au¡Urr¿dqru[ unü
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Variable

lt
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Reg¡stra d¡ariamente las lemperaturas de
equipos de almacenamiento de alimentos en

"Control de teñperatura de equipos de
refr¡gerac¡ón" y 'Control' de temperatura de
equ¡pos de congelac¡ón" Diligencia d¡ariamente
"Formato de control de entrada y sal¡da de
alimentos", teniendo en cuenta las existencias
reales de los al¡mentos que se encuentran en el
comedor-

üm t y mant¡ene ¡as muestras diarias
preparados de acuerdo con

establecido en el anexo técnico. Las
correspenden a las preparac¡ones establecidas
el ciclo de menús.

HÜü

El personal man¡pulador de alimentos apl¡ca
práct¡cas de manufactura (BPM) en

procesos real¡zados en el
y cuenta con la dotación limp¡a

según Io establecido.

ñ
NC

T
NA

l
lmplementa y soc¡aliza con el personal

el Protocolo de Lavado de manos
en el Sistema de Gestión de la SDIS.

socialización se realiza al menos tres veces
la ejecución del convenio. Dispone
que indiquen el proceso de lavado

ubicados en serv¡cio de alimentos, área
de alimenlos y baños.

óonc\ )

ú ü ü

El personal manipulador de alimentos presenta cert¡ficado que conste la aptitud para man¡pular alimentos, con una vigencia
perior a (1 ) año, expedido por médico que cuenle con número de registro profes¡onal

Nombres y Apell¡dos Man¡puladoras(es) de Al¡mentos Fecha Certif¡cado Médico

1 n{niro Ter¡59 Tny¡rr rrtYl{) ILI ln 4l'¡ro3
2 2¡ ller cla Tovrr rri r-tr2

j

lU l\t-rl)rí?3
3 Yototrclo k) lc)c¡rD, óq Itb l7r\?2
4 Tl-mla Bm, r+c1ÉY l*rIrl){) ft"nr,irrrt tfrt¡¡>}'tv} h4 t bLl707t)
5 L-*i,Elr,, C oo xr,l .o r\Dt¡o \.,r- 2,c th\ 17.r,?q
6 Scro l'dtrJ 'Gvtro f oo-,^0r..,:cb[r)' {4 /¡tlt.rn-3
7 D*nrur llu ¡rl c¡ C N.r-lr'.r^.,u.*cJ 7-2-t t¡ )?fiZ\
B

o

úüü

al talento humano del
en el mane.lo de minuta patrón,

menús, anál¡sis nutricionales, procedimiento
"Operación entrega de apoyos alimentarios en los

socia/os" oon sus documsntos
asociados.

Fecha: ? ci lOtS iZAZZ

y conoc¡miento de los criterios
aceptac¡ón y rechazo, resolución No 5109

al personal manipulador, personal nuevo
cada vez que se requ¡era realizar fortalecim

Fecha: (75/ü[,/2ñ/.ii * ]?/D2/3(]

recepcton
t\- i 0t' i ?i j;'\
con' capacitación 'en

CNCNA

Ffrl

Li

la estandarización de utens¡lios para el
de alimentos y soc¡a¡iza al personal

r, con el fln de dar cumpl¡miento a los
seruidos establec¡dos en la m¡nuta patrón

(;;;l¿i,7# ájnica, prani,a
reg¡stro fotográflco, material de

de todas las capac¡tac¡ones realizadas.

Fecha:

cada grupo etar¡o.

trF ü
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de manera adecuada el plan de capacitac¡ón cont¡nuo y permanente, de acuerdo con los lineamientos establecidos por la

1 f.lrrrtd Té-rc¡r anwe.rrrnf; "?,u/aqfzz- llIat)z\4
2k toul>2- tt /fi¡ /7tj2

u-Zu[etdo Tor.¿rcn D

3 V.,tor,clo flf¡l Jvrc ft-avrro \q tft" )1u.\ .

4 ,1-hnn R.r,-,^e" C*.J-ít rv lz loztzcl- \
5

b

7

8

I

alimentosde eldesde demomento v¡nculac¡ónSU al coherenciaen con ents, man¡puladorpersonal seruic¡o, lo..señalado
de 2O12674 3 elen técn¡co.anexov

Eüü
ventanas y puertas son de mater¡ales que

sustanc¡as tóxicas, res¡stentes,
y con acabados libres de grietas
que dificulten la limp¡eza y

vidrios se encuentran en buen
con película de seguridad o

para prevenir el estallido.

CNCNAffitrtrLas instalaciones están protogidas contra
de polvo, lluvia, suciedad, otros

contaminantes y el ingreso de plagas y
domésticos. Los sifones o rejillas de drenaje
encuentran asegurados y en buen estado.

con ventilación directa o ind¡recta
incomodidad del personal, previene

del vapor, polvo y facilita
del calor. Las aberturas para
se encuentran protegidas por

(anjeo) en buen estado, de
corrosivo y fácilmente removibles para

y reparac¡ón.

üF ü
Los pisos, paredes y techos son de materiales que
no generan sustancias tóx¡cas, resistentes,
porosos, impermeables, no absorbentes,
deslizantes y con acabados libres de gr¡etas

que d¡ficulten la limpieza y
L con uniones redondeadas p¡so-pared
- pared de las áreas de preparación

p¡sos se mant¡enen sin exceso de humedad.
de al¡mentos.

úffiü

El Comedor Comunilario cuenta con concepto sanitar¡o FAVORABLE o FAVORABLE CON REOUERIMIENTOS con fecha
¡nferior a un año. Cumple con las exigencias dadas por la autor¡dad sanitar¡a. Solicita la v¡sita de inspecc¡ón, vigilancia

control a la autoridad sanitaria, un (1 ) mes antes de cumplirse un (1 ) año de la fecha de expedición del concepto san¡tario

'fL vore b leConcepto:

A.5(lzN tqó *?ú
F-\ü r+ e

Porcentaje de Cumplimiento,1]-§- "¡

Fecha: Día: !{, ,*,ffi-Año: }2f;i NoActa:

Éü
NA

Las áreas de mc¡na, d¡str¡bución, salón comedor
almacenam¡ento de alimentos, higienización
elementos de aseo, instalaciones sanitarias,
alistam¡ento de personal, almacenamiento
productos químicos, almacenamiento
combustibles son independientes,
física o espacialmente; se encuentran
adecuado estado de orden y limpieza.

Eüü
ársas de cocina se encuentran

cal¡ente, zona lría, zona pata
alistamiento de alimentos crudos y zona

Se cuenta con lavamanos con
accionamiento no manual, dotado

desechables o equ¡pos automát¡cos para
de manos, deb¡damente

ub¡cado en el área de elaborac¡ón o próximo

encuentra publicada en un lugar visible
los manipuladores la tabla de dosifcación
desinfectante.

con jabón l¡quido

ñüü

M
§§dxwI

--.6ffi-
¡ntegración Social
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cuenta con i¡uminación naturaf y/o
para la realización de las act¡vidades

las áreas. Las lámparas, accesor¡os y
de iluminación del Comedor

rjel tipo de seguridad y están protegidos
r la contaminación en caso de ruptura.

NA

L_l
NCc

w
El Comedor Comunitario cuenta con área de
al¡stamiento para el personal manipulador de

separado de los serv¡c¡os sanitarios,
área de almacenam¡ento o preparación; eslá área
cuenta con lockers o casil¡eros en buen eslado
para la ubicación de elementos personales y ropa
t^ li^-t^

NC NA

MTI-r
C

Comedor Comunitario cuenta con
separados, en buen estado

con la dotac¡ón de elementos
lavamanos para la hig¡enización de

partic¡pantes dotados de elementos de aseo.
garantiza el ingreso a todo t¡po de usuario,

a personas con movilidad reducida
con apoyos intemos que feciliten el

uso de este.

NA

L__l

NCc
Frr
+r

Se cuenta con un área especÍfica oara
y la,",aCo de qtensilios de aseoi

ubícado en un lugar que no genere riesgo de
contam,nación, aplicando el código de colores
establecido. Se publican carteles a¡usivos al uso
específico cie cacja coior.

CNCNAmiin

^ñn 
L ,^.r 

^... 
.lñ..dñomióñt^

organizado, se mantiene bajo llave
encuentra alejado de la cocina y del
alimenios, así mismo se dispone de las
séguridad de los productos químicos
la limpieza y desinfección.

qultrllcos, oeoroamenle

ü
c

R-ft\ I T
I

lFl a^-a.¡^r (-ñr, In.tar,^ .uentg CCn ICS SerViCjOS

I núblicos de iuz. gas. dLLeciucio y aicantar iilario: en

laquellas s¡tuacrones eventuales en que se haga
35luso de gas GLP (gas oropano) este debe cumplir

lcon las característ,cas establecJoas en el anexo:
ldicho cilrndro de GLP debe encontrarse en el área
lde almacenamientó de corbJstibles.
I

CNCNA

FTN

El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potab¡e de material higiénlco sanitario hermético,
al sistema hidráulico de cocina y baños. Cuenta con el certificado de higienización con tiempo de expedición no mayor a

fil.rCrU'Lrit- Fechaconcepto:oia CIXuesCli nno -lL {-l

NA

T
Fechaúrtimocanúor l1f t". ¡?LJtl

Concepto Sanitario:

NC

ñ

Tanques: a
capacidad ¡ota* I A A 0 LEmpreea: Fur-¡ndr»ti"¿r1,

FechaLavadoTanque: oia t1 Mes 0Z AñoTOiLl Mate.¡al: ?i';.ll , tt:

LosSoeial.QE Itrtegracién regisiros
encuentran actuaiizados.

se evidencia inciicios o presencia de
o vecto!'ea.adopta, actualiza, divu¡ga e implementa

de Saneamiento de acuerdo con la Guía
de Saneamiento establecida por la

-:iCcnceotoSanilarro: -l (:r\r, r I l(

CNCNA
ñ--r
f! L_l Ll

NAcNc
iw [t

los alimentos poseen acabado liso, no poroso,
, de grietas, pinturas y/o material desprendible

tóxico, sin aristas y en materiales resistentes,
imBe¡meabies y lávable§; en perÍécto estádó dé

h¡g!ene, desinfección y funcionando
se encuentran instalados de

secuencial, partiendo del recibo de los
hasta Ia preparación y distribución de

Estos se encuentran en cantidad según los

Equipos, rnesones y utensil¡os en oóntacto directó

mismos.

en el anexo técnico.

Cuenta con un plan de manteñirniento de equipos
preventivo y correctivo que contenga como
minimo: cronograma y hojas de vida de cada uno

los equipos del (características del equipo
capacidad, fechas y descripción de los
mantenimientos).

Los equipos e instrumentos, como básculas,

semanalmenle; y se registra la información en el
"Farmato de ver¡ficación instrumentos cle

medición".

y ios ternrérreiros son verifcados

CNCNAmntr CNCNAwnn

Variable Nivel ¡la Cr¡hblihiÉhtñ Variahle Nival ¡la (]r¡mnlimi.hfó

3t 31

ut¡l¡zados

Variab!e

3t

MESCS,

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplim¡ento

3§ 4f
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Cuenta con menaje material higiénico sanitario, resistente la corroslon, de fácil limpieza, desinfección v en buen estado para el
00% de ios padicipanies.

5% de ios participanies que excepcionaimente- fara et reciban la enirega cie ailmenroS para con$umo casa, cuentan corl la
cantidad establBcida de rec¡p¡entes herméticos (Ocho (8) en tolal por cada part¡cipante) Y marcados de acuerdo con lo establecido

anexo técn¡co.

Bandeia plástica 1 U por CaOa

100 L+q..

Cuchara postre 1 por cada
part¡c¡pante ,/?1 I

Cuchara sopa
I por eada

partic¡pante / -t4
Cuch¡llo mesa

1 por cada
participante 7Gf)

Tenedor mesa
sai'ticiDante ) 6.n
'1 por cada

partic¡pante 3?.q
Vaso jugo 1 por cada

partic¡pante z5b
Plato sopa

1 por cada
participante )4{^tLt ^/

Plato seco
1 por cada

particiDante 7u7

Mpnáié hñÉáhla Cantidad
establecida

Cant¡dad evidenc¡ada
(u)

Recrpiente hermético
500 ml 1C- 7<

Recip¡enie hermétíco
1000 ml /. >

/(
Recipiente hermético 330 ml z5 ?.5

Recipiente hermético
200 ml

'){
aa, 13

c

F
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T

Mántiene disponible en un lugar vis¡ble del
Comedor Comunitario, ¡as minutas patrón, el ciclo
de menús y los documentos de análisis de aporte
nutricional a las personas manipuladoras
alimentos, así como el ciclo de menús y el menú
del día para visualización de los participantes-

Para los partic¡panies con autorización para
y consumo de a! mentos en casa, se

réaiiza él seruidú dé alímentos eñ los
recipientes herméticos, bien ensamblados

en doble bolsa biodegradable (m
30 x 40 cm).

En el servido se asegura una presentación
agradable, en recipientes y menaje en

estado, higienizado y seco. Las
de los alimentos proteícos se

de acuerdo a lo establecido en el ciclo de

queso y los postres se sirven en postreras.

aderezos como yogur, crema de leche, queso
helado para los poslres a base de frutas se

en el momento del servido y a
de acuerdo a lo descrito en el anexo

C

m
NC

T
NA

tr

Los alimentos se sirven evitando el contacto
manos y no se ut¡l¡zan guantes

para tomar los alimentos de modo que se evite
contaminación c¡uzada. Se emplean

o estandarizados.

Los ¿limenfos preparados se mantienen
recip¡entes separados y tapados. Los

servidos no permanecen en iiempo
por más de cinco m¡nutos en la llnea

c

F
NC

T
NA

n
garanliza a los partjciDantes la enlrega totel de
componentes de acuerdo al menú diario

y se sum¡nistra lácteo adicional a toda
gestante ylo lactante. 200 cc de leche y 35 g

c

E
NC NA

T

Se cumple con los pesos servídos establecidos
minuta patrón para los d¡stintos grupos de

por la SDIS y se ajustan al rango
en gramaje (peso) estab¡ecido en

técnico.

CNCNAtrryn Las característ¡cas organolépticas de Ias
p¡esentan conformidad con la

calidad esperada según el tipo de preparacién-

CNCNAñnr

disposición de los participantes durante tiempo de v
v I

a

tales como orégano, pimienta negra aj triturado.
serv¡do, distribución consumo, tres (3) recipientes con especias

CNCNAñt Tt rr
+ L_r L_J

Variables Nivel de Cumpl;miento

i

Postrera

Maná¡a ah e¡ti^

.Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

CNCNAmnr

44

servido.

4Í,

4f 4i

Variables Nivel de Cumplimiento
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Se garantiza las temperaturas de refrigeración {entre enlre 2 a 4 "C +l-2'C) y para preparaciones con proceso de cocción

ú-t
NC NA

una temperatura mayor a 65"C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada
preparación mínimo dos veces con un ¡ntervaio de tiempo cie dos horas.

Grupo de Alimentos Preparación del Día T1 'C

rupa u vd¿ucld \1,L VL,O

Cereal 0 66 L

e l
Ensalada o Verdura I 1? 3

Bebida de Fruta i: q
¡ 6t)

Postre

Variable Nivel de

I

51

en l'.lutilción ! D,etet,;a realiza la toma
medicias antropométricas al momento del ini

la atenclón a todos los participantes nuevos.
se realiza el número de tomas en

los tiempos establecidos para niñas y niños
menores de 5 años, mujeres gestantes y a

pariicipantes mayores de 5 años.

*Presenta ios datos en los iistados generados del

crotcrrró or\uL uutr rrrrrto y

en Nutrición y Dretéiica, acta y

fotográfico y registra la información en el sistem
SIRBE.

Fecha entrega cronograma:

fo y1r.t"*rrc¡¡1ou6t6

cronograma trimestral

l¡ral
,robrdv *

NAcNct]M
I

50

Profesional en Nutrición y D¡étética Ylo
responsable . del ' servicio parficipa en las
actividades de fortaleclmiento técnico en toma de
medidas antropomÉtricas,sensibif¡eációñ en
vigilancia nutriciónal y las demás programadas
ia Subdirección de Nutrición SDIS.

Fecha Fortalec¡miento Toma

Fecha Sensibilización Vigilancia Nutricional
Responsable del Servício:

ora o{ ues1S nno &123

i"L\ H¡es ü5 nno 7.f)2,)

Nutricionista

{Nutr¡c¡onista):

NC NAc

M

Nivel de CumplimientoNivel de Cumplimi€nto Variable

NA

T
C

rfrt/ ",J

Profesionai de Nutrición y Dietetica as¡ste a la
jornada de presentación del estado nutricional y
socializa la clasificac¡ón nutr¡cional a los
participantes del comedor comufl itario.

Is ltt l)oz3
l-ct .liC t'7rfij

Fecha Socialización:

Cuenta con balanza digital, pesa patrón de 1 a 6
Kg y tallímetro con capacidad dé dos (2) meiros y
sensib¡lidad de un (1) milímetros; en adecuadas
condiciones y de acuerdo a las especificaciones
descritas en el anexo técn¡co.

c

ry T

Nivef de Gumplimiento

NA

T
NC

L_l

c

trRealiza orientación y abordaje a los casos identlficados con rnalnutrición, de acuerdo con la lÍnea técnica establecida por

SubdireccióndeNutrición. (,O.nt¡l;7úf f(,,tSt;, Z / tl'li, :j L',.i*-,llU); ¡r-¡¡ t ) ' 't ¡. r.,.:. pr.':i. : l/*

N!ve! de et:mplimientoVariables

I rune'."ulooPlátano lPr;,.]-. r-f-rr-rrl o rü.ñ r-G:\ r-,.rrñ I ?ú;+ lgo¡$ i

T2"C

i

Variable Nivel de Cumplimiento

Variable

Variablev
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rri.,^l i^ -..--r¡-r^-.^vu,rrPil¡¡ilcrrru Nivel de Cümplim¡ento

L) e¡'ts619

t'.1 ,

Fecha Reporte Cualitatívo:

Feei¡aActiv¡dád, l ¡ÚZ ¡VA2-Ll

NA NC

56

IEG

cll

GSe

c

F É

{ Í-rf erü c

NCtl ü

Y)70?3
za73

t-)(
Añola Fecha Reporte Cuantitativo:

con lo descrito en el anexo técnico.

Registra la información resultante de los
de promoción de estilos de vida saludable en el
sistema SIRBE de acuei'do con lo establec¡do

7745 de la Subdirección Local de la SDIS y

e impleménta el Plan de Promoción

nutr¡ción y actividad fís¡ca, que
aprobado por la nutricionista del

Portrcrpvnir-l
q0

Estilos de Vida Saludable enfocado

el anexo técnico y entrega mensua¡mente
informe cuantitativo y al finalizar el convenio
informe cualitativo de las acciones de promocir
en estilos de vida saludable en el form
correspondjente.

No Variable Nivel de Cumplimiento Variable

57

Elabora, socializa .e implementa un Plan de
Emergencias y Contingencia - PEC del Comedor
Comun¡tar¡o para la vigencia del conven¡o,
conforme al formato establec¡do por la SDIS.

ü
C

lJt+
NC

n RQ

Cuenta con visita y Concepto Tácnico de
Seguridad Humana y Protección Contra lncendios
vigente menor a un (1 ) año expedido por la Unidad
Adnrinisrrat:va Ecpecial - JAE Ce! Cuerpc Oficia!
cie Bomberos.

r""n^' 29 )l'Zf-Zl: * (c'l"tc$.

CNCNAEi]T
rlb

f,9
Cuenta cor miximo un bot¡quin tipo A. el cual
Liebe estar uilieadó er¡ un silio estrátégiüo y seguro
del Comedor Comunitario.

ü
c

fi-nt\l
NC

T
60

Garanliz.a el cumplimiento de las medidas contra
incendios, descargas elécrricas, sustancias
peligrosas, seguridad en actividades en el
Ccmedor Comunitario e infraestruGtura.

Cuentá coTr ia capac¡taóión en teüiÍ¿ dei fuegú,
manejo de extintores y Seguridad Humana.

Desarrolla un simulacro de evacuación mínimo
una (1) vez dLrrante el convenio con part¡cipantes
del Comedor Comunitario.

C
r\-
I ), 1

't I

NC NA

,,qi

N"

61

Mantiene actua¡izados los formatos requer¡dos en
el Subcomponente Ambientes Adecuados y
Seguros, así como la ficha de ¡ngreso de v¡s¡tantes
al Comedor Comunitario.

Variable Nivel de Cumplimiento

NACNCñu

N"

62

Se garantiza el fácil acceso de las personas al
Comedor Comunitario; las escaleras y los
corredores cumplen con ias especiñcaciones

salidas de evacuación se encuentran señalizados
material foto luminiscente o acrílico en un
añn ¡lo l5 .ñ dó 2lt. nnr ?ñ ¡m da

Pü¡ 4! !¡ii u-

Genera med¡das necesarias para que Ia operación
Comedor Comunitario no genere

Nivel de CumplimientoVariable

Cr\l
?.

NC NA

(mínirno).

en el anexo tácnico. Los pasillos de

63

lmplementar las acciones correctivas necesarias
para subsanar los hallazgos evidenciados en las
visitas de supervisién o interventoría, dando
respuesta y cumplimiento a los planes de
méjoramientú y requerimi€niüs generados, er los
términos establecidos en los mismos.

64

Permiiir la labor de la supervisión o lnterventoría.
equipos técnicos y administratlvos de la SDIS y
entidades externas con las que se articulen
acciones con ocasión de la operac¡ón del
Comedor Comt¡nitario y la ejecución del convenio.

C
¡/trlJ

NC

T

Utilizar estrictamente las instalaciones del
Comedor Comunitario para el cumplimiento dei
objeto del convenio. En estas, NO se podrán
ejercer activ¡dádes de proselitismo político,
religioso, ideológico, comercial o de cualquier otra

r cumplimiento con lo establecirlo en el
NC

u
c

LAJ

389 de 2C09 y demás CNCtrnpor lo cual no podrá recrbir65 66

r donaciones, aportes voluntar¡os,

tc/e,l/?1,'iu)

Nivel de Cumplimiento

CNCNANTF
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El nÚmero de participantes fegislrados es en ei aplicaliyo RAD es acolde al número de pa¡ticipa|tes reglslrados cr la planilla ce asistencia.

Hora dé Registro Número Registro Participantes RAD Núñero Registro Participantes Planilla
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
23 

 
MES 

 
 02 

 
AÑO 

 
2024 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113967- CCCP 10-004 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 6616-2023 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 
No de Variable: 26 
 

Descripción: Se evidencia en área de preparación de alimentos, 
cocina caliente, baldosa rota en piso. 

 

 
No de Variable: 31 
 

Descripción: Se evidencia en área de alistamiento del personal 
casilleros en mal estado, puertas desprendidas. 

 

 

 

 

 

 

  X  
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DIA 

 
23 

 
MES 

 
 02 

 
AÑO 

 
2024 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  
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No de Variable: 51 
 

Descripción: Se evidencia que se realiza toma masiva el 
17/02/2024, para 210 beneficiarios, cuyos registros, no se 
encuentran en el listado generado del sistema SIRBE, en visita, 
presentan listados de asistencia, pendiente pasarlos al listado 
establecido y firma de la nutricionista del asociado. 
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 
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CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA  
 
SEMANA N°      1      MENÚ: 5 
 

  
GRUPO 4: de 9 a 13 años 
 
 

 
GRUPO 5: mayores de 14 años 
 
 

Apoyo a la supervision 

 
Andrea Vargas Lozano 

  
Nombres y Apellidos  

52.202371 

  
Cédula de Ciudadanía 
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