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Fecha de V¡s¡ta (* 7-§*"'& Hora ln¡cio lll'Zür.rr¡ Hora Finalizacién k''4É i:;¡]r:

1. ldentificación

No convenioA,/igencía: l;{,,?Ü ^ I ( /1.5 Nombre Asoc¡ado:

Nombre comedor Comunitario , i I 
'2, Ci U 

-i 
f f {- p

t

to^CtA1 f,oJ Te i-i tú
vpe¡ éurur I vPs¡ aurv¡ I

Nombre Responsable del Serv¡cio: r v

2. Ubicación

Local¡dad: Yf ú5 Dirección:Barrio: J f,: ?f
I el: (,,a¡2,+?(;L 1,tr Cer.: $ 15 fu! 1 

ri 5 ,!i + correo Etectrón¡co: É YI

3, Cobertura

Cobertura Diaria Conrratada; No Participantes en Atenc¡ón: 'ZeiC.l

Participantes Autorizados por Plan de Compras: -.1i'' ,._. Total Asistenc¡a del D,a: .:- _;, Total Histórico de Asistencia: ai i; ;¡ j,

Variable Nivel de Cump¡¡miento Var¡able Nivel de Cumpiimiento

1

Eiecuta el ciclo de menús de acuerdo con el
calendario establecido por la SDI§. En cáso de
superar los ¡ntercambios permitidos por anexo
técnico (máximo un ('l) intercambio al día y
máximo cinco {5) intercambios a la semana), o por
s¡tuaeiones de fuerza mayor, foftuitss euenta con
la aprobación de ¡a nutricionista SDIS mediante el
" Formato aulorización cambio de preparac¡bnes".

Ofrece menú especial para nav¡dad y l¡n de año

c
MI+

NC

t-tL_l

NA

2

Realiza proceso de descongelac¡ón según lo
estipuiado en anexo iécnico (en refrigetac¡én y no
a chono de agua, car'lecas con agua o sometidos
a proceso de cocción).
Las ensaladas y postres qué cont¡enen frula
picada son cortadas y p¡cadas el mismo día de
suministro. No se incorpora bloques de hielo o
bolsas de ieche congeladas al jugo.

c

ffi
NA

El pre-alistamiento de alimentos se realiza
aplicando los pasos de: selecc¡ón, clasit¡cac¡ón,
higienizeción, peladc, corte o picado, pesaCo de
los alimentos !i con lo establecido anexo técnico.

Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y
pulpas son lavados y desinfectados previo a la
preparación.

C NC NA

F
4

Realiza encuesta de op¡nión con {os partí6¡pantes
del Comedor Cornunitario mayores de 18 años con
e¡ fin de establecer la neces¡dad de suministrar
una preparac¡ón vegetariana de manera mensual.
En caso de acepiaeión, diseita tios (2) propuesias
de menús vegetarianos y remite a la profesional
en nulrición de la SDIS para su autorización.
Of!-ece una (1) vez al mes la preparac!ón
vegetariana aprobada.

CNCNA

FTN

Variable Nivel de Cumplimiento

5

Re3lizalaSpreparac¡onesdealimentoSut¡lizandolatotalidaddá
Nutr¡cional" por grupo de edad y en las cantidades establec¡das. Se preparan de acuerdo con los lineamientos establecidos por la
SDIS.

Peso Neto

ru"-* Ing¡edie$tes Rañr'a.id6 lkdl

-$s)..--.

t
I

t'- i

J
cazuela

I t

I

________1_
!
J

Cereal

-J
¡

¡T-._I verdura o

{ ensalada

L ]\U I\AntrM
I'

{-., \/ .' . I

t¡'l

Peso Neto

:

I
Proteína

o plátano
I

fruta

I

Menú Ingred¡entg§

i

I

Postre
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Variable

Bri::d: elime¡lcs con la ca!idad, en la cantrd3C,
oportunidad y logistic¿ requerida.

H
NC

T
7

Se adquieren cárnicos. abarrotes y tuk)érculos para
¡rilr rJ uur '¿i útés uc uirÉrou¡ur'. trurd> y

verduras para mín¡mo un ('1) día de operación.
Manteniendo a d sposrción laS remiSiones o
faciuras de los alimentos )i elementos de aseo en
el Comedor Comunitario v dando cumptimiento al
cronograma de recepción de alimentos.

Se adquiere atún (lomitos en agua), el empaque
aE, ¡e ¿úü Jes;I üÉ g. ccnienioú ne:f, eñ E.aros.
la paoa y yr.rca sin exeeso de tierra o prelavada.
aceite yegetal de una sola fuente y no se adquiere
leche en polvo.

C

r§7't
rA ü

Da cumplimiento con Io establecido en Ia
Resolución 5109 de 2005 y demás normas
concordantes y complemenlarias, así como los
lineamientos técnicos establecidos por el
iviir is.crro oe S¿iuü, ProtÉc.ión Souiai e INVlivlA
con respecto a! rotu!ado de alimentos.
Para el caso de productos cárnicos cumple
rotul¿do de acuerdo con el Decreto '1500 de 2007.

Fü
NA

9

lmplementa el procedimiento "Operación entrega
de apayas al¡mentar¡os en /os seryiclos socla/es
rje ia SD/S", teftiendo en cuenia ios doúumeñtos y
formatos asociados a este.

c NC
E-x+

NA

Nivel de Cumplimiento

Cuenta con las fichas técnicas y conceptos sanitarios favorables o favorable con requerimientos con fecha no superior a un (1 ) año de
los proveedores directos de pollo, pescado, cárn¡cos. leche y derivados, productos a base de huevo y pulpas de fruta. Adicionalmente
para pollo y carne presenta aLttorización sanitaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2C07, lácteos y clerlvaclos registro sanltario cie
acuerdo con la Resolución 719 de 2015.. Adicional cuenta con las actas de inspección, vigilancia y control de los vehiculos que
transportan los alimentos , con fecha de exped¡c¡ón ¡nferior a un (1 ) aña y con concepto Favorable.

ProdLcfo Distr¡bsidor Fecha CHS Provedor
Fecha
CHS

Proveedor

Fecha
Auto¡izae¡ón

San¡taria

Fecha
cHs

Vehículo

Autorización
Sanitar¡a
vehículo

P¡aca

Pollo

Leche

Queso

Yogurt

Helado

Crema de
lech e

Huevos I\!
Atún

Pulpas

Nivel de Cumplimiento Variables

CNC NA

MrZk

Nivel de Cumplimiento

1

Los alimentos que requierén cadena de frÍo están
almacenados en condic¡ones de temperatura de
refrigeración y/o congelación en recipienteg
plásticos o bolsas de poliét¡leno transparentes con
la cantidad de alimento que se requiere en la
preparación del día-

ñrtr
Los ajimentos perecerleros se aimacenan dentro
de Ios equipos correspondientes deb¡dámente
organizados y separados de acuerdo a su
naturaleza. sin goteos ni fugas evitando la
contaminación cruzada. con rótulo que indique:
nombre del alimento. fecha de ingreso, fecha de
vencimiento (sl aplica) o fecha prevista para uso,
número de lote (si aplica).

CNCNAmiltr

Los alimentos no perecederos empacados
individualmente, como granos y otros que
presenten largos períodos de vida útil, se
almacenan de manera organizada en estantería a
temperatura ambiente, sin contacto directo de la
luz solar y sin presencia de humedad-

C

Erl ü
NA

tr 14

Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
que pof su naturaleza no es necesario maatenet
en refrigeración, se almacenán en canaslilla
plásticas a temperatura ambiente, teniendo en
cuenia que no se saturen evitando daño
mecaniac. Seperados de ab3rrates y lactpcs't!po
UHT.

&
NC

tr ü

Variable Nivel de Cumpl¡miento Nivel de Cumplimiento

6

I

Variable

1¡

l
i

I

Carne
I

I

t
!

I

I

;

Variable
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tlivél

Registra d¡ariamente las temperaturas de los
equipos de almacenam¡ento de alimentos en los

''Caflirol cie ieñpeiaturc de equipos de
refrigeración" y "Cantrol de temperatura de
equ¡pos de congelacíón" Diligencia diariamente el
"Farmeto de cantro! de entrada v salida de
al¡mentos", teniendo en cuenta las

de los alimentos que se encuenlran en el

C

t^t
NC[t NA

T

,tilt 
"Higiéri"*yM"d

NiYel de Cumplimiénto

16

g

Toma y mantiene las muestras cjiarias cie
alrmentos preparados de acuerdo con lo
establec¡do en el anexo técnico. Las muestras
.ñ..ocñ^ñdañ á Iác ñróaá.i.i^nóc 6cr.hló^id.c 6ñ

el ciclo de menús.

Variable

CNCNAxtrrl

Nivel

17

El personal manipulador de alimentos aplica las
Buenas prácticas de manufactura (BPNI) en todos
los procesos realizados en el Comedor
Cómuñiiáiio y cüÉñla con ia dútaüió¡r i¡miriá y
completa según lo establecido.

CNCNAnñ[tL-I LI-! L-J
i

lmplementa y socializa con el personal y
parliopanles ei Frotoco¡o de Lavado oe nralos
dispuesto en el Sistema de Gestión de la SDIS.
La socialización se realiza al menos tres veces
.l',rán'p ¡, oio.il..^n dal ¡nnr¡onin n,.^^^Á d6

letreros que ¡ndiquen el proceso de lavado de
manos, ubicados en seruicio de a¡imentos, área de
consumo de alimentos y baños.

Éecha Sociai¡zación. i l/ 1 'J / ,-i". ;-r
i '. t . ,i ;,

m ü ü

0lv4lzvaa
7-$r {.t* />c1"i3
Nivel de Cumplim¡ento

Ei personai manipuiador cie aiimentos presenia certiíicado que conste la aptituci para manipular alimenios. con una vigenoa no
,"Lrperior a (1) año, expediclo po!- rnéc!ico que cltente con núnero de registro p!-olesiona!.

Nombres y Apellidos de Al¡mentosNo Fecha Certificado Médico

1
'Vrrk.'r"r 

rl r, lt lr{ r,rn LV íi l'¡-o"lA
72 ¡rrz l>r,>)2 -Ble.ur.r, vt-ol¿nrü-n urr lrv'lr rr,

flll r¡t¡¡t r:r-., C,rut ¡,t^rl rt ?3 ¡tt r2t¡?2
YenrG f§rrr:tt7- r{'}¡ tlüi i?ít'r-L

5 P...rla Vü tú\ f h.,v"l.¡rY) ll f G,4)Zü?-;3
6 '#L e.r*r-.1 n €it;,4* C il*.*rxrn;¡.rfri* ] . 7-}' ft;Lsl>b>d

f-\-¡'nr;r¡ f- f} t , u (,\ r; {-,'* ,,, ,i ^*-r l'(a ';u li'),l7ti"?]
B

I

c

M ü
NA

L_J

Variable Nivel de Cumpl¡miento Nivel de Cumplimiento

Capac¡ta al lalento humano del Comedor
Comunitario en el manejo de minuta patrón, ciclo
de menús, anál¡sis nutricionales. procedimiento
"Operación entrega de apoyos al¡mentarios en los
serylclos soclales" con
f0iiliátüs ¿súciadc)s.

sus documentos y

Fecha ¿.? i (,"ti I ;'L:'r- i
Cuenta con capacltación en recepción de
alimenlos y conocimiento de los criterios mínimos
de aceptación y rechazo, resolución No 5109 de
2005 al personal manipulador, personal nuevo y
.adá vez qüe se requ¡era reaiizai íúiiáleointienió
técnico.

Fecha: i*l I C'vl'|.t;¿i

tr
NC

ü ü

21

Realiza la estandarizacrón de utensilios para el
ca^/iá^ rlé ¡limontnc ./ .^^;.1i7á el narcnn¡r

manipulador, con el fin de dar cumplimiento a los
pesos serv¡dos estabiecidos en la minuta patrón
de cada grupo etario.

recna: ¡:: X / *41 lti¿'.;t, = Zlf t":;¡'iDi3
Cuenta con soportes (ficha técnica, planilla de
asistencia, registro fotográfico, material de apoyo)
de todas las capacitaciones realizadas.

É ü ü

Variable N¡vél de Cumpl¡miénto Variáblés

'lr"

Variable

18

Variable

l!

¡

3i I

4

i ai

Variable
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Variabie Nivel de

de manera adecuada el plan de capacitación continuo v perm anente, de acu e rdo con los Iineamientos establecidos por
al ipulador de alirnentos desde e¡ rnomento de nculación al coh e ren cia lo ssñalado

Resolución 2674 de 2013 y en el anexo técnico.

Variable Nivel de Cumplimiento Variable

No Nombres y Apell¡dos Man¡puladoras(es) de Alimentos Fecha lnducción /
Fecha

? ^&)xt:¡sr-c --V-n L,=t¡o¡t.[; L¡r¿ t'rr?ulr; J-"t;,. l-; i.,)' ,.'. i:/=\ t ,l)
?ur lr -i-:'.'i- /¿¡,, .¡ .' i

3 L'LI*¡rA r f, ñ* I ri": r^,f L:
4 Veüfñ, * tl,fli.3 - z\ É,txl"?z- zÜlú.1 t?z

krrz¡{¿* -IEerú"á! ¿Ll lovl?-V- Xtf¡,¡tté
6

7

I

U I\L I\Añ;
ryllll

N¡vel de Cumplim¡ento

Las instalaciones están proteg¡das contra la
entrada de polvo, Iluvia, suciedad, otros
contaminantes y el inoreso de plagas v animales
domésticos. Los sifones o rej¡llas de drenaje se
encuentran asegurados y en buen estado.

Eüü 24

Las ventanas y puerias son de materiale: que no
generan sustancias tóxicas, resistentes, no
porosos y con acabados libres de grietas o
defectos que dificulten la limpieza y desinfección.
Los vidrios se encuentran en buen estado,
cubjedos con pelícuja de seguridad o algún
elemento para prevenir el estallido.

CNCNA

EII

25

Cuenta con ventilación directa o indirecta sin
generar incomodidad del personal, previene la
condensación del vapor, polvo y facilíta Ia
remoc¡ón del calor. Las aberturas para la
circulación se encuenttar't prútegidas por ntaiias
antr!n-sg416g (anjeo) en buen estacio, de rnateria!
no corrosivo y fácilmente removibles para fa

limpieza y reparación.

C

tvtt, \t ü ü
26

Los pisos, paredes y techos son de maleriales que
., ^.^ñ^i^- rÁvi^^- -^-i-+^^+^^ -^,J9='q

porosos, mpermeables, no absorbentes, no
deslizantes y con acabados libres de grietas o
defectos que diflculten la lirnpleza y desinfección.
Cuenta con uniones iedondeadas piso-pared y
pared - pared de las áreas de preparacjón y
almacenamiento de al mentos.
Los pasos se mantienen sin exceso de humedad-

CNCNAEtrT

Variable Nivel de CumDlim¡ento

El Comedor Comun¡tar¡o cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REeUERII\4IENTOS con fecha de
exped¡ción inferior a un año. CumDle con las exjgencias dadas por la autoridad sanitaria. Solicita la visita de insoección, vlc::r¿la ',,
control a ¡a autoridad sanitaria, un (1) mes antes de cumplirse un (1) año de la fecha de expedición del concepto sanltado

Concepto:
"Fi-¡.r¡r,r-fl¿bl e, Porcentaje de Cumptimiento: 93 %

recna: DÍa: ()Q ues: ü'7 ano:)b?'}-, No Acta

Hospital/Subred A*¿¡r-ir=

CNCNA

w r r

Nivel do Cuinplir$iénto !,ariable ll¡r,^l ¡^ 
^,.-^li..:^-.^

¡rrYsr us vulrPrrrr'rsrrlv

Las áreas de coc¡na, distribución, salón comedor,
almacenamiento de alimentos, hig¡enlzaoión de
elementos de aseo, ¡n$talaciones sanitarias,
alistamienlo de personal, almacenamiento de
productos químicos, almacenamiento de
combustibles son independientes, del¡mitadas
fís¡ca o espacialmente; se encuentran en
adecuado estado de orden y limpieza.

CNCNAMfI
29

Las áreas de cocina se encuentran debidamente
señalizadas(zona caliente, zona fría, ¿o¡a para el
pre alistamiento de alimentos crudos r- zo;-.a de
higienización). Se cuenla con lavamanos con grifo
de accionamiento no manual. dotado con
dispensador con jabón liquido desiñfectanie,
toallas desechables o equipos automáticos para el
JTLOUU Utr r¡rdilU§, U9U'Udr!rCIrE >útrd,'¿dUU
ubicado en el área de elaboracón o o.óximo a
esta.
Se encuentra pub¡icada en un lugar visible para
los manipuladores la tabla de dosificación de
desinfectante.

CNCNAMUtr

2i

j1i

8

I

27



É-,i7É*Á(
*k;s¡ú

--lfu-
1¡iegiación Social

PROCESO: PRESTA,CIÓN DE SERVICIOS SOCIALE§ PARA LA IÑCLUSIÓH SOCiAL
§ERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

FORMATO AGTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTI\CIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD

CONVENIOS DE ASOCIACIÓN VIGENC¡A 2023

FORMATO NO
CONTROLADO

PAGINA 5de12

Se cuenta con
necesaria para la

ilum tnacron naturál ylo
realizac¡ón de las activ¡dades

todas las áreas. Las iámparas, accesorios y
medios de iluminación del Comedor
son del tipo de seguridad y están proteg¡dos
ev¡iar ia contailit-racióir en ¿aso de rúptúía.

CNCNA

ÑTI
I

lEl Conedor Comuntario cuenta con área de

I :l::::'::':-::::,^"' ^i:::o'u' 
man'Ipuracio' cie

,, i:;'IT": #í:';"n ;i,;;l;;1i.'" ;,ll';',Xl
lcuenta con lockers o casrlleros en buen estado
lpara la ubrcación de elementos persondles y ropa

loe oiario.

I

müü

El Comedor Comunitario cuenta con
sanitar¡os separados, en buen estado

con la dotación de elementos
aseo, lavamanos para Ia hig¡en¡zación de
para partic¡pantes dotados de elementos de aseo.
Se garanliza el ingreso a iodo t¡po de usuario,
especral a peisoi'tas con movilidaC ieduc,da
cuenta con apo-vos intemos que fac¡liten el

uso de este.

CNCNA

NIT cuenta con un área específica parc
y lavádo de utens!lios de aseo;

en un lugar que no genere riesgo de
aplicando el código de colores

Se publican carteles alusivos al uso
de cada color

CNCNAmnn

uu9r¡rd uur! ruqdr iJdrd dil[dcEildiiltei¡iu
químieos. detridamenle
organizado, se mantiene baío llave

encuentra a¡ejado de la cocina y del
de al¡mentos, así mismo se dispone de las
de segur¡dad de los produclos químicos

la linipieza y desiníección

úüü
l_^_
lEr uu¡trcuut uolrtu rildt¡u uuu'rrd LUil tu5 SelvtLtuS

lnrjhlieos.le lLrT oas acuecl¡ClO v eleantarillacl^ en

laqueffas situac¡ones evenlLales en que se hdga
35luso de gas GLP (gas propanor. este debe cumplir

lcon las características establecidas en el anexo:

I 
drcho cilindro de GL P debe e4contrarse en el área

idy ai¡ r ¡auur rar rrier iio cie comiJuslibies.

I

Éüü

Adapta, adrrpia, actualiza, divuiga e implementa
Plan de Saneamiento de acuerdo con la Guía
Plan de Saneamiento establecida por la
D¡strital de Soc¡a!. I-os
control se encuéntran actual¡zádos.

CNCNAFtr[
-^ ^.,in^^^'^ P'qócrrL.a uc Pro90§.

o vectores.

último control: ZCJ(§. /"ñ)ZJ

sanitario: "FgaV f rUhl f .

Éüü

u"l N¡vei de Cuml

El Comedor Comunitar¡o cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable de malerial higiénicó sanitario hermético,
instalado al sistema hidráulico de coc¡na y baños. Cuenta con el certificado de h¡gienización con tiempo de expedición no mayor a 6
meses.

Fecha LavadoTanque: Día 1,.*.'¡¡".Ú; ¿L a¡ir'll.,n'3 Material: i}ri No Tanques: ¡'_-

capacidadrotat: l(il i- Empresa; nf t¿ i--(:("T;,íj(¡(.!i i-i¡-.)

concéptosanitario: ii:Li:I, f ; h: t Fechaconcepro:Día l?= w"" i'i- eno /Cf: V^

Equipos, mesones y utensilios en contacto
con los alimentos poseen acabado liso, no I

CNCNAFtrrl uu| url L,)un uc,ildt,tyrilt'r,cil!o ug

libre de grietas, pinturas y/o material
tóxico, sin aristas y en materiales

y co!'rectivo qlle contenga
cronograma y hojas de vida de cada uno

impermeables y lavables; en perfecto estado Ios equipos del (características del equipo,
fechas y descripción de los

adecuadamente, se encuentran instalados
secuencial, partiendo del recibo de

equipos e instrumentos, como básculas,alimenlos hasta la preparac¡ón y distribuc¡ón
los mismos. y los termómetros son

y se i'egistra la lnformacién en e!

Estos se encuentran en cantidaC según
estáblecido en el anexo técnico.

"Formata de verificación ¡nstrumentos de

ry,
NCnLJ

NA

C N]C NA

l\l T-l n
,:r L--r r r

Váriáble Nivé¡ dé Cunrpl¡miento Variabié Nivel de CumBi¡ftiénto

Variable

Variable Nivel de Cumplimiento Varíab¡e Nivel de Cumpl¡mientó
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con menaje en material higién¡co sanitario, résistente a la conosión, de fácil limpieza, desinfección y en buen estado para

el 5% de los part¡cipantes que excepc¡onalmente reciban la entrega de alimentos par€t eonsumo en casa, cuentan con
establecida de recip¡enúes herméticos (Ocho (8) en totai por cada participante) y marmdos de acuerdo con lo establecido

Cucirara sopa
1 por cada

participante 3ac
Cuchillo mesa

1 por cada
part¡cioante ¿cf?

Tenedor mesa
'l por caria

Dart¡ciDante

Postrera
'l por cada

Daftic¡Dante ?(v(t
Vaso jugo 1 por cada

part¡cipante .3üü
Plato sopa

'1 por.ada
participante

" 1(.lt l
Plato seco

1 por cada
Darticipante 3úÜ

establecida

a-^+ia-a ^.,tJ^^^i^/^
(ul

Reclpiente hermettco
500 nl ?c1 7n

Recipiente hermético
/t\.) -\e
3D 3O

Rec¡piente hermético
200 ml 3r) 3r)

anexo técn¡co.

E ü ü

disponible en un lugar visible del
Cómun¡tario, lás minutas patrón, el

de menús y los documentos de análisis de
nutricional a las personas manipuladoras

rr Lrutu us I|E,'us y er

día para visualización de los particioantes.

los participantes con autor¡zac¡én para la
y consumo de alimentos en casa. se

el seruido de alimentos en los resoectivos
irdar-aei;Los biÉñ ei-rs¿¡l:irládüS

en doble bolsa biodegradable
de 30 x 40 cm).

CNCNA

ryntr
En el servido se asegura una

de los alimentos proteicos
de acuerdo a Io establecido en el ciclo

El queso y los poslres se sirven en postreras.

Los aderezos comc yogur. crema de leche.
helado para los postres a base de frutas

en el momento del servido y
de acuerdo a lo descrito en el

CNCNAtrmr

Los ai;mEnios 5é s¡rv+n euitafrdü el c,fntacto
manos y no se utilizan guantes desechables

para tomar los alimentos de modo que se evite la
contamínación Gruzada. Se emplean
aforados o estandarizados.

Los alimentos preparados se mant¡enen
reclpientes separados y tapados. Los
calieñies servidos no permanecefi en tiempo
espera por más de c¡nco minutos en la línea
servido.

GNCNAt]trr
garantiza a los particioantes la entrega total
componentes de acuerdo al menú

y se sumin¡stra Iácteo ad¡cional a
gestante y/o laciante. 200 cc de leche y 35 g

queso.

.C NC NAryrr

Se cumple con los pesos serv¡dos establecidos
minuta patrón para los dist¡ntos grupos de

determinados por la SDIS y se ajustan al rango
toleranc¡a en gramaje (peso) establecido en
anéxo téóñióú.

ü
C NA

características organolépt¡cas de
presentan conformidad con la

esperada según el tipo de preparación.
H

NCtl ü

i\,'lant¡ene a dispúslciófl de los participantes durante el tiempo cie seruido, dislriiruclón y consuilo. ti'es í3) rec¡pientes coTr especlas
condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y ají triturado.

CNCNArüD

Variabies N¡vel de Cumpiimiénto

a-ñtiJ-A n^-.iJñ/
Ménate én srtto' establecida Evidenc¡ada

Menaje portab¡e

i nanae¡aptástica I too.oáo"uou I ¿C i
i

i cuchara postre :^1?:::l:^ \ .zr,f, 
rI : pd¡ (¡u¡par¡rc I rv v

I:I

Recip¡ente lrer-i.r'iético 330 mi!
!

i x,r-, I

I

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumpl¡mienlo

42 43

buen estado, y seco. Lar

técnico.

Var¡ables Nivel de Cumplimiento



FORMATO NO
CONTROLADO

*r
'4bkJ

!s##¿
,nlegració¡ Soc'al

PROCESO: PRESTACIÓN DE §ERVÍCIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓT,¡ SOGIAL
SERVIGIO EOMEDORE§ EO&'IUNITARIO§

FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD

CONVENIOS DE AEOCIACIÓN VTGENCIA 2023 PAGINA 7de12

garant¡za lás temperaturas de refrigeración (entre entre 2 a 4 "C +l-2'C) y para preparaciones con proceso de cocción
una tornperatura mayor a 65'C, desde el in¡cio hasta el fina¡ del servicio. Se feal¡za toma de temperaturas de

Grupo de A[imentos Preparac¡ón del Día T1 "C T2'C

Sopa o Cazuela

Cereál

6r,C)ri rt r- GrwrL 1 d r-') '?r,,5
T

áll^cartr r^r ̂ \ rr1 ^6)^., L.xrl..rñrqr¡'

:l-1 rI'T.L\ 1fi,3
Proteína gl,u +,\,

Ensalada o Verdura
:)' I - -;-

62F*)*,*+..,L¿ahL¡
f;

I

it.q i Y,t--v'"--
PIFAr;art

-l
sr"rlr/,.YT) *-Jr,r, ? [,tt ?6,8

Bebida de Fruta 0vs{2 úe vntmña l¿i,* ,:4. I

Postre

mínimo dos veces con un intervalo de t¡empo de dos horas. Éwü

en Nutrición y Dietética
del servicio participa en

de fortalecimiento técn¡co en toma
medidas antropométricas,sensibilización

nutricional y las demás programadas
subdirección de Nutfición sDls.

rurldteglrf¡telttu turfra

Dia tt vles (il nno Zirl3

Fecha Sensibilización V¡gilanc¡a Nutricionai

(;ci ¡¡es (;"-> nao 7\'' ;* J.

oia ütü rv¡e. ü-'5 nno 71Lúü-,

ble del Servicio:

Profes¡onal

en

medidas
{Nulrieionista};

Füü prafaci.n.l añ N,,tri^,^ñ v niórÁti.. raári7. l.

de medidas antropométricas al mon]ento del
de la atención a todos los participantes
Ad¡cionalmente se realiza el número de tomas
los t¡empos establecidos para n¡ñas y
menores cje 5 años, mujeres gesiantes y
parlic¡pantes m3ycreg de 5 aics.

*Presenta los datos en los listados generados
sistema SIRBE en fÍsico con firma y mairícu
profesional en Nutrición y Dietética, acta y
ibtográiico y registra ia rnformaeión en ei
SIRBE.

;Pamita ¡rnnnar¡ñ r tr'mÁctr5l

Fecha entrega cronograma:

C

§7P ü ü

con balanza digital, pesa patrón de 1 a 6
y tellímetro mn capacidad de dos {2) metros

de un (1) milimetros; en adecuadas
y de acuerdo a las especificaciones

en el anexo iécn¡co.

NAC

M ü
Profesional de Nutrición y Dietética as¡ste a

de presentación del estado nutricional
socializa 13 clasificación nutricional a

Fecha Asistenc¡a

Fecha Socialización:

del comedor comunitar¡o.

c

Eü

iza or¡entación y abordaje a los casos idenfificados con malnutrición, de acuerdo con la línea técnica establecida por
ue ¡\utf ,ctül r.

NA

rr
cNc

Var¡ables i{¡vel .ié Cumplimieritó

I I

i
!

I UUút UUtU U TrAtdilU

Variable Nivel de Cumplimiento Var¡able N¡vel de Cumplimiento

Variable Nivel de Cumplimiénto Var¡áble Nivel de Cumplimiento

vanaote Nivei de Cumpl¡m¡ento

T
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i{ú Variabie Nivei de Cumplimiento Variable N¡vel de e umpi¡miento

NA

oía \ Mes '\, Año 
\":

Acl¡vidad I

Act¡v¡dad Fis¡ca: \
Fecha Repoñe Cualitativo:

Fecha Actlvi€iad:

N¡Yel de Cumpl¡m¡ento

c

55 56

Var¡able Variable

cNc

Reporte Cuantitat¡vo:

Feeha Aprúbáeión

Nivel de Cumpl¡miento

la información resullante de ios procesos
promoción de estilos de vida saiudable en el

SIRBE de acuerdo con lo establecido en
anexo tecnico y entrega mensualmente el

alimentación, nutrición v actividad física, que
sido aprobado por la nulricionista del

NC NA

fl f--,1-7*
cuantitativo y al tinalizu el convenio el
cualitativo de las acc o"es oe p'o-ociór

ei.r estilos de vlda saludaDle ei.t el
correspo,rd¡ente.

7745 de la Subdirección Local de la SDIS y de
acuerdo con lo descrito en el anexo técnico.

Define e imp¡ementa el PIan de Promoción
Estiios de Uda Saludabic enfocado

57

Elabora, socializa e implementa un Plan de
Emergencias y Continqenc¡a - PEC del Comedor
Comunitar¡o para la vigencia del convenio,
c;¡formc al [ormaro cstablecido pcr la SDIS.

ilrr,rr.,eii' '" ¡ Li¡' *1,¡ i r"i,:'iJ .

ü
NCI 58

Cuent¿ üurr v,sit¿ y Cuncepto Téciri¿o de
Seguridad Humana y Protección Contra lncendios
vigente menor a un (1 ) año expedtdo por la Unidad
Administralivá Fsnéciál - tJAF .lFr Crrp.nñ Of:.irl
de Bomberos.

Fecha: 1'Z i l() !2 bZ.Z-

CNCNA

ETN

59
Cuenta con mínimo un botiquín tipo A, el cual
debe estar ubicado en un s¡tio estratégico y seguro
dél Coiriedor Comuñ¡tar¡o.

c lr+c NAETT
60

Garaniizá ei cumpiimientó de ias medidas cot-itaa
incendiñc descargas eléct.i4áS srrstencias
peligrosas, seguridad en act¡vidades en el
Comedor Comunitario e infraestructura.

Cuenta con la capacitación en teoria del fuego
manejo de extintores y Següridad Humana.

Desarrolla un simulacro de evacuación mÍnimo
uaa 1.1) vez du!'ante el convenio con parl¡cipantes
del Comedor Comunitario.

§
NIA

tr ü

¿.d

*

61

Mantiene actualizados los formatos requer¡dos en
el Subcomponente Amb¡entes Adecuados y
Seguros, asÍ como la flcha de ingreso de v¡s¡tantes
al Comedor Comun¡tarÍo.

Variable Nivel de Cumplimiento

C

t-{;l
t¡r

NC

T
NA

L__l

.-

N"

62

Se garantiza el fácil acceso de ¡as personas al
Comedor Comunitario; las escaleras y los

blecidas en el anexo técnico. Los paslllos de
de evaeuac¡ón se encuentran seña¡izados

en material foto lum¡niscente o acrílico en un
tamaño de 15 cm de alto por 20 cm de ancho
(m ínimo).

r medidas necesar¡as para que la operac¡ón
Comedor Comunitar¡o no genere

N¡vel de Cumplimiento

NA

del
aglomeraciones.

Variable

ú
NC

ucumplen con las especificaciones

63

l¡rp¡erreittai Ias accioñes córteótivas necesatias
para subsanaf los hallazgos evidenclados en Ias
visitas de superv¡sión o interventoría, dando
respuesta y cumplimiento a los planes de
mejoramiento y requer¡mientos generados, en {os
términos establecidos en fos m¡smos.

CNCNAnt]N 6¡l

Permitir la labor de la supervisión o ¡nterventoria,
equipos técn¡cos y admínistrativos de la SDIS y
entidades externas con las que se articulen
acciones con ocasión de Ia operación del
Comedor Comunitar¡o y la ejecución dgl convenio.

CNC

HT

65

Utilizar estrictamente las ¡nstalaciones del
Comedor Comunitario para el cumplimiento del
objeto del convenio. En estas, NO se podrán
ejercer actividades de prosel¡l¡smo político,
religioso, ideológico, comercial o de cualquier otra
índole.

c

F ü 66

Dar cumplim¡ento con lo estáblec¡do en el Decrelo
Distrital 389 de 2009 y demás normas
concordantes, por io cual no podra recib¡r ni
recaudar dcnaciúnss, apoñes voluntarios, cuotas
de corresoonsabilidad o de parttcipac¡ón.

c

w ü

FORMATO NO
CONTROLADO
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El rtúrnero de pariicipantes registrados en en el aplicativo RAD es acorcje ai nú¡nero <Je participantes registrados en la p¡aniiia de asistencia.

Hora de Reg¡stro Número Registro Participantes RAI) ñúmero Registro Participantes Plan¡lla Comentar¡os

12m taq rff,
1:00 p. m. uÜ 1-'ú{ }
2:00 p. m. Z'<Z ') <¿q.

3;30 p. m. 393 3q3
Total

..¡

t rJ

iM' ,,r-,r¿ ¿ [¡ 
" 

ra ( riñ { r .rv .

3

h
rü

§ rtssA \ uC)"s* x.\*'+"-

3:00 p. m.

lq 'Ú r1-

'U.22 k YCrtlet7-í:t ftdfi{'§rr.}r"'rf ({'rfl af,i-r -}rr¡(¿flc el '7f:l{yx l?l"i'?:4 . *"r.'V-r'e. fiil e*-[-..
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Quien Realiza la Visita

v t
Firm3

hcqoqt\t\\¡s-
Cédula de Ciudadanía

Cargo

(1r.i'i ffi*ú tír;r*r1ii \ {-ñ)* r¡iñir
,1 ¡rb"li,*" tAñrid; /

*Jr,rlwtt+qg n L*
! v ;.-Jú rtÍruür/

Cédula de Ciudadanía

Nota: La fima de este documento implica aceptación de todo Io scrito.

-É.
Ac
E-'o

§
6
ñ

Fecha

Seguimiento Supervisión
E

Estado

o
oo

ddlmm/aaaa st P

Quien Atiende la Visita

R*a*n:.rLro .tt\ §rr¿,r¡ ñ fx yr¡ ,:, !-¿z -\n4$uzu'wsr*r -r"an krí¡sfr*
Cargo
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Ameye Ayala Medina <aayalam@gmail.c*rn>
tuIié ¡4l*5izü23 23:1e

Para:lngrid Marc*la ürtiz Sarmiento <i*l"riz@sdis.gov.co>

C(:Comedor Csmunitario Las Ferias < con-ledarlasferiasl @autlcok.com >

$ 2 archivos adjuntos (144 KB)

20190909-for-pss-297-v0-fsrmato-cronograma-capacitacion-estilos_vida_saludable.xlsx;
20190909-for-pss 295Jormato-(onstruc-estrate*informác-educac_comunicac_evs {'l).docx;

{ardial salud*

Envío dsrum*nta *n mención para su conocimiento y fines pe:-tinentes.

Qued* atefite fr sus csmentaríc§, sugsrcncias, re{omendaciones y correccicnes.

Muchas Eracias

Ameye Ayala §Jledina

SlEtrisionist* Bietistá.
§niver*idad f¡Iaclanal de Golambia
Especialista er¡ Administraciér en §alud Fública con énfasis en §srvicios de §al*¡d"
{Jniver*idad H*cir**l de CrlambÍa

Itdlagíster E* Ádministraciár tre Empresas Con Especialidad En §erencIa §e
Fraye*to*.

tjniversidad &rturs Frat
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
03 

 
MES 

 
 06 

 
AÑO 

 
2023 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113943 CCCP 10-003 LAS FERIAS 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 6620-2023 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 
No de Variable: 2 
 

Descripción: Se evidencia que tomar la primera toma de 
temperatura para el aderezo queso doble crema, se incorpora un 
trozo de hielo. 

 

 
No de Variable: 9 
 

Descripción: No se implementa el procedimiento “operación 
entrega de apoyos alimentarios”, dado que, para la preparación de 
alimentos, no se procesa el queso doble crema (picado o rallado), 
antes de iniciar servicio, se termina el proceso a las 11:32 am, 
generando riesgo de contaminación. 

 

 

 

 

 

 

 

 

  X  



Página 2 de 2 
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FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
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FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
03 

 
MES 

 
 06 

 
AÑO 

 
2023 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113943 CCCP 10-003 LAS FERIAS 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 6620-2023 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 
No de Variable: 17 
 

Descripción: No se utiliza tabla de picar según código de colores 
establecido, para el prealistamiento del queso doble crema, se 
emplea un plato. 

 

 
No de Variable: 43 
 

Descripción: No cumple con la presentación requerida para el 
postre, se entrega papaya picada y no tajada como establece el ciclo 
de menús (menú 18), adicional, el aderezo del postre, queso doble 
crema, no presenta conformidad en temperatura de servido, en la 
primera toma registra 10.3°C y para la segunda toma registra 8.8°C. 
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 
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CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 
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DIA 

 
03 
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 06 
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2023 
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NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113943 CCCP 10-003 LAS FERIAS 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 6620-2023 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 
No de Variable: 44 
 

Descripción: Se evidencia alimentos preparadas sin tapa o 
protección, dado que en equipo de frio, se observa postreras que 
contienen papaya servida, sin tapa. 

 

 
No de Variable: 49 
 

Descripción: No se garantiza temperatura de seguridad de las 
preparaciones, menú 18, dado que, para la primera toma, la ensalada 
de lechuga, tomate, aguacate y cilantro, registra 16.9°C, el jugo de 
mango 14.8°C y queso doble crema 10.3°C, para la segunda toma, el 
jugo de mango registra 13.1°C y queso doble crema 8.8°C. 

 

 

 

 

 

  X  



Página 4 de 2 
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FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 
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MENU SUMINISTRADO EN VISITA  
 
SEMANA N°    3        MENÚ: 18 
 

 
GRUPO 3: de 6 a 8 años 
 
 

 
GRUPO 4: de 9 a 13 años 
 

 
GRUPO 5: mayores de 14 años 
 

Apoyo a la supervision 

 
Andrea Vargas Lozano 

  
Nombres y Apellidos  

52.202371 

  
Cédula de Ciudadanía 

  


