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1. Identificacién

Ne Convenio/Vigencia: © 626 ~Z(J3  Nombre Asociado: A SOUG o fm PU veya (C'/' /ULU/J ) U A-S-O}VUC cL

Nombre Camedor Comunitario : 17 355_59 ~ Ccce C? 57- C’CJZ. Vl\” u Ll }J UL
Fecha Inicio Operacion: z H / O 9 / ZG Z 3 Fecha Final Operacion: 2—5/ 72/ ZOZ =
Nombre Responsable del Servicio: Fﬂ&l (657} H(’ ey

2. Ubicacion

Localidad: Kenned ¥ sarrio: Vi ¢ c’CCl(/({?n‘Ja’ I 16h ¢1-4yS5
Tel: '—{‘7(”43qq cel. 314 263’ 7’/50 Correc Electrénico: LUM?C(UT UJ”C(I! ‘!CU’}CL @ OU‘HC{,:K- - (O™

3. Cobertura

009 700

Cobertura Diaria Contratada: ¢ Ne° Participantes en Atencidn:
- 1 -
Participantes Autorizados por Plan de Compras: & (/O Total Asistencia del Dia: 4 96 Tetal Histérico de Asistencia: 37 4‘9 7

T T

Fe= 3 AN

Categoria 1: Venﬁeacwn ﬁéf:Menﬁ-Y pgeparacién

Ne® Variable | Nivel de Cumplimiento |N° Variable | Nivel de Cumplimiento
Ejecuta _e! ciclo dg menuls de acuerdo con el c NC NA . - g c NC NA
calendario establecido por la SDIS. En caso de E] . |Realiza proceso de descongelacién segun Io X
superar los intercambios permitidos por anexo | |estipulado en anexo técnico (en refrigeracion y no
técnico (maximo un (1) intercambio al dia y a chorro de agua, canecas con agua o sometidos

4 maximo cinco (5) intercambios a la semana), o por 5 |2 proceso de coccidn),
situacicnes de fuerza mayor, fortuitos cuenta con _ Las ensaladas y postres que contienen fruta
la aprobacién de la nutricionista SDIS mediante el . |picada son cortadas y picadas el mismo dia de
"Formato autorizacion cambio de preparaciones”. . [suministro. No se incorpora bioques de higle o

. |bolsas de leche congeladas al juga.
Ofrece ment especial para navidad y fin de afio.
El pre-alistamiento de alimentos se realiza c NC NA Ppaizs, ancuasts dg ShyIfen o o8 partlc_lpantes c NC NA
: i b , v del Comedor Comunitario mayores de 18 afios con
aplicando los pasos de: seleccidn, clasificacion, m . o )(
im———— 3 el fin de establecer la necesidad de suministrar
higienizacién, pelado, corte o picado, pesado de i :
los alimentos n lo establecido anexo técnico una preparacion vegetariana de manera mensual.
3 8 9 ) 4 |En caso de aceptacion, disena dos (2) propuestas
de menus vegetarianos y remite a la profesional
Las frutas, verduras, enlata_clos, bolsae de !eche y en nutricion de la SDIS para su autorizacion.
pulpas son lavados y desinfectados previo a la - s
T Ofrece una (1) vez al mes la preparacion
prep ) vegetariana aprobada.

e | | ' ” s aciabli i i Nivel de Cumplimiento
Realiza las preparaciones de alimentos utilizando la totalidad de ingredientes incluidos en el documento “Analisis del Aporte
Nutricional® por grupo de edad y en las cantidddes establecidas. Se preparan de acuerdo can los lineamientos establecidos por la
SDis. " C NC NA

'
. [
P’esq Neto Peso Neto
Menti Ingredientes {Requerido (kg)! U‘h([;(z;do i Ment Ingredientes {Requerido (kg) Ug:;;db
; :
i P
et | : |
i Proteina —
5 T ;
cazuela / Tubérculo p‘ﬂ“” ang 11.49 1%
/ o platano JE— !
e / ' Bebida de Q‘Jafyd}a, 4.4 15
! A :
A frua 17 oche S, L} yb
lechuga, S, I dandpmmad] .5 . L
Verdura o 1 7 + £ G b Postre
ensalada | (OUALTE ' : —
(e50lla, y.q 4.9
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categoffa_ |

npray Recibo de Alimentos

Variable

Nivel de Cumplimiento

ND

Variable

Nivel de Cumplimiento

Brinda alimentos con la calidad, en la cantidad,
oportunidad y logistica requerida.

c NC NA

Fa

Se adquieren cérnicos, abarrotes y tubérculos para
minimo dos (2) dias de operacion, frutas y
verduras para minimo un (1) dia de operacion.
Manteniendo a disposicidn las remisiones o
facturas de los alimentos y elementos de aseo en
el Comedor Comunitario y dando cumplimiento al
cranograma de recepcion de alimentes.

Se adquiere atin (lomitos en agua), el empaque
del helado describe el contenido neto en gramos,
la papa y yuca sin exceso de tierra o prelavada,
aceite vegetal de una sola fuente y no se adquiere
leche en polvo.

NC NA

Da cumplimiento con lo establecido en la
Resolucibn 5109 de 2005 y demas normas
concordantes y complementarias, asi como los
lineamientos técnicos establecidos por el
Ministerio de Salud, Proteccion Social e INVIMA
con respecto al rotulado de alimentos.

Para el caso de productos cérnicos cumple
rotulado de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007.

NC NA

L] L]

b

Implementa el procedimiento “Operacion entrega
de apoyos alimentarios en los servicios sociales
de la SDIS", teniendo en cuenta los documentas y
formatos asociados a este.

NC NA

C
1X]

L1 L

Variable

Nivel de Cumplimiento

Cuenta con las fichas técnicas y conceptos sanitarios favorables o favorable con requerimientos con fecha no superior a un (1) afio de
los proveedores directos de pollo, pescado, carnicos, leche y derivados, productos a base de huevo y pulpas de fruta. Adicionalmente
para pollo y carne presenta autorizacién sanitaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007, lacteos y derivados registro sanitario de
acuerdo con la Resolucion 719 de 2015.. Adicional cuenta con las actas de inspeccidn, vigilancia y control de los vehiculos que
transportan los alimentos , con fecha de expedicion inferior a un (1) afic y con concepto Favorable.

NC NA

1X]

L] O

.E i Fecha Fecha Fecha | Autorizacién |
Producto ; Distribuidor Fecha CHS Proveedor CHS | Autorizacién CHS Sanitaria Placa
| | | Proveedor | Sanitaria Vehiculo vehiculo
ol |  olleBata3dimfz 1loqjzo1| 18103123 | 18/03j23 A58z
Came | /' Uhperyo 0610923 1 30106] 2000 15768123 | 15/08/3 [SL) §39
10| | Lecre / uthse 30Mjzz /1 192 /1151088
| [ 7 |kag 361110 [ M) /[isnoss
Yogur |/ Mk o | 301110 IR /17811048
Helado / s AR AN AR AL
iy / | ke |SWOUTS ] A4k ] 751088
o / Naky [2UOITS ] 10/021L 3 561590
Attn / Takeo zao92s| |/ 10702123 | | 561540
Pulpas 5 iilc’-ﬁ".;'u"‘ng; 190Y Z3 / C)'ﬁ 0413 l {
Ne Variable | Nivel de Cumplimiento | N°| Variables * | Nivel de Cumplimiento

Los alimentos perecederos se almacenan dentro

Los alimentos que requieren cadena de frio estan C NC NA de los equipos correspondientes debidamente c NC NA
almacenados en condicicnes de temperatura de | | organizados Yy separados de acuerdo a su |R|
14 refrigeracién y/o congelacion en recipientes 12 naturaleza, sin goteos ni fugas evitando Ila
plasticos o bolsas de polietileno transparentes con contaminacién cruzada, con rétulo que. indique:
la cantidad de alimento que se requiere en la nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
preparacion del dia. vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
numero de lote (si aplica). -
: g ‘|Los alimentas coma frutas, verduras y hortalizas
Los alimentos no perecederos empacados :
S que por su naturaleza no es necesario mantener
individualmente, como granos Yy otros gque c NG NA ? i : c NG NA
resenten largos periodos de vida dtil, se = rlefngeracmn. s simacsnan a0 cansaiie
P : X 14|plasticas a temperatura ambiente, teniendo en |Z]

13

almacenan de manera organizada en estanteria a
temperatura ambiente, sin contacto directo de la
luz solar y sin presencia de humedad.

cuenta que no se saturen evitando dafic
mecdanico. Separados de abarrotes y lacteos tipo
UHT.
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Variable
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NO

Variables

Nivel de Cumplimiento

15

Registra diarfiamente las temperaturas de los
equipos de almacenamiento de alimentos en los
formatos “Control de temperatura de equipos de
refrigeracion” y “Control de temperatura de
equipos de congelacién” Diligencia diariamente el
“Formato de control de entrada y salida de
alimentos™, teniendo en cuenta las existencias
reales de los alimentos que se encuentran en el
comedor.

NC NA

b

16

Toma y mantiene las muestras diarias de
alimentos preparados de acuerdo con lo
establecido en el anexo técnico. Las muestras
carresponden a las preparaciones establecidas en
el ciclo de mends.

NC NA

X

 Categoria 4 - Pra

cticas Higiénicas y Medidas de Proteccion Personal Mampuladar o

Ne |

Variable

Nivel de Cumplimiento

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

Implementa y sacializa con el persenal

c NC NA e y c NC NA
D(I I | [ | participantes el Protocolo de Lavado de manos m
; ; . dispuesto en el Sistema de Gestion de la SDIS.
El personzal manipuladar de alimentos aplica las O .
= La socializacion se realiza al menos tres veces
Buenas practicas de manufactura (BPM) en todos . g . 2 . .
! . durante la ejecucion del convenio. Dispone de
17 |los procesos realizades en el Comedor 18 Ty
TR RS, EhR |6 Betasien Bl letreros que indiquen el procesc de lavade de
S uleta i y I stablecr;doa pisy manos, ubicados en servicio de alimentos, area de
P gunlos ! consumo de alimentos y bafios.
79
Fecpa Sacializacion:_ Og}47j (/(/£3
esou| v Yalticpantes
Variable ’ o | Nivel de Cumplimiento

N°|

El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no
superior a (1) afio, expedido por médico que cuente con nimero de registro profesional.

E Fecha Certificado Médico

NC NA

X

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos . :
1| Flige Herrerg Clespouusalle ) d104q]7073
2| Samvel qai}i né2 MUW b O:J : | AYJ)odlide >
3| bew Swth Prada (Wgh g uisia) 04l 0yl
B e Wcaﬁ\Q[q Cucrea 06/10]12073
s| Inés Yasne 04104170t ™
6 ')'leannc{ g mire = I 0 1109]701>
i s L
8 /’/ /
: = >
N Variable ' Nivel de Cumplimiento |Ne| Variable | Nivel de Cumplimiento

20

-
Capacita al talento humano del Comedor
Comunitario en el manejo de minuta patron, ciclo

|de menus, andlisis nutricionales, procedimiento
| “Operacién entrega de apoyos alimentarios en los
|servicios sociales”
|formatos asociados.

| Fecha: 42‘4 Zé/aq}wz} ) Uqfﬁ 7/7(}3:5

con sus documentos vy

Cuenta con capacitacién en recepcion de
alimentos y conacimiento de los criterios minimos
de acepiacion y rechazo, resolucion N° 5109 de
2005 al personal manipulador, persanal nuevo y
cada vez que se requiera realizar fortalecimiento

écnico. Zé/()t//z’ﬂﬁ qu/ﬁfv?/ 26’5.}

Fecha:

NC NA

c
4 L L

21

Realiza la estandanzacion de utensilios para el

servido de alimentos y socializa al personal
manipulador, con el fin de dar cumplimiento a los
pesos servidos establecidos en fa minuta patron
de cada grupo etario.

OQI44/20L}

Cuenta con soportes (ficha técnica, planilla de
asistencia, registro fotografica, material de apoyo)
de todas las capacitaciones realizadas.

Fecha:

NC NA

X
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Variable

Nivel de Cumplimiento

N°

Implementa de manera adecuada el plan de capacitacion continuo y permanente, de acuerdo con los lineamientos establecidos por la
SDIS, al personal manipulador de alimentos desde el momento de su vinculacién al servicio, en caherencia con lo sefalado en la
Resolucion 2674 de 2013 y en el anexo técnico.

NC NA

m

: : Fecha Induccion /
[+] ! 4 e 8
N Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Capacitacion
LY
1l Manela Sudvea 2510Y] 2003 ~ 10M9]7,>
E = 711. ", il
21 Infs Yasno 01/0%)20¢3 - 10j49) T3
i i ] e A7 ]
2| 131 Tohung fumyfer B ' z5/0 Ylzoes - U113
4} Y
6| /
7 /
9| S/
| Categoria 5 Saniario
e Variable Nivel de Cumplimiento | N°| Variable Nivel de Cumplimiento
Las ventanas y puertas son de materiales que no
Las instalaciones estan protegidas contra la c NC NA generan sustancias foxicas, resistentes, no c NC NA
; entrada de polvo, lluvia, suciedad, otros |>(| | | porosos y con acabados libres de grietas o | >_<| | [
23 |contaminantes y el ingreso de plagas y animales 24 |defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.
5 domésticos. Los sifones o rejillas de drenaje se Los vidrios se encuentran en buen estado,
encuentran asegurados y en buen estada. cubiertos con pelicula de seguridad o algun
elemento para prevenir el estallido.
Cuenta con ventilacion directa o indirecta sin Los pisos; paredes y techos son de materiales que
un war Tnesmodidad del persansl previens: b C NC NA no generan sustancias toxicas, resistentes, no C NC NA
generar Inc p ¢ LR (X [ | | ] porosos, impemmeables, no absorbentes, no | |
condensacion del vapor, polva y facilita la : - )
3 deslizantes y con acabados libres de grietas o
remocion del calor. Las aberturas para la ] 5 = : i
L o . 26 |defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.
circulacidon se encuentran protegidas por mallas ; ;
% : [ Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y
anti-insectos (anjeo) en buen estado, de material 2 i
. i : pared - pared de las areas de preparacién y
ne corrasiva y facilmente remavibles para la ;
limbiaza v reparacién almacenamiento de alimentos.
P A . Los pisos se mantienen sin exceso de humedad.
N° Variable Nivel de Cumplimiento

El Comedor Comunitario cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con fecha de
expedicidn inferior a un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Salicita la visita de inspeccion, vigilancia y
control a la autoridad sanitaria, un (1)} mes antes de cumplirse un (1) afio de la fecha de expedicion del concepto sanitario

NA

| L]
7088 &

X |

Rad.

27 / " oy
Con to: Porcentaje de Cumplimiento: % } : 72
CapiS p e SR : el 2z2/08/C3
Ve
Fecha: Dia: / Mes: Afo: 3 N° Acta: -
Hospital/Subred: \ 7z
N°| LS Variable Nivel de Cumplimiento | N° S Variable Nivel de Cump!iﬁ‘rientb

Las areas de cocina se encuentran debidamente
sefializadas(zona caliente, zona fria, zona para el
pre alistamiento de alimentos crudos y zona de
higienizacidn). Se cuenta con lavamanos con grifo
de accionamiento no manual, dotade con
dispensador con jabdn liquido desinfectante,
toallas desechables o equipos automaticos para el
|secado de manos, debidamente sefalizado
|ubicado en el drea de elaboracion o préximo a
esfa.

Se encuenira publicada en un lugar visible para
los manipuladores la tabla de dosificacicn de
desinfectante.

NA

]

; Cc NC
Las dreas de cocina, distribucion, salén comedor, m
almacenamiento de alimentos, higienizacién de
elementos de aseo, instalaciones sanitarias,
alistamiento de personal, almacenamientc de
productos quimicos, almacenamiento de
combustibles son independientes, delimitadas
fisica o espacialmente; se encuentran en
adecuado estado de orden y limpieza.

NC NA

X
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Ne |

Variahle

Nivel de Cumplimiento

Nﬂ

Variable

Nivel de Cumplimieﬁto

El Comedor Comunitario cuenta con area de

Se cuenta con iluminacion natural ylo arificial C NC NA ) . . C NC NA
. S C alistamiento para el personal manipulador de
necesaria para la realizacién de las actividades en @ D D . i, 1 Xl 1 [ 1
i ; . alimentos separado de los servicios sanitarios,
todas las areas. Las lamparas, accesorios y ofros 7 5 ) .
30 : T o 31 |area de almacenamientc o preparacion; esta area
medios de iluminacién del Comedor Comunitario :
. ; . . cuenta con lockers o casilleros en buen estade
son del tipo de seguridad y estan protegidos para AT
; R para la ubicacién de elementos personales y ropa
evitar la contaminacidn en caso de ruptura. S
de diario.
El Comedor Comunitario cuenta con servicios
sanitarios separados, en buen estade de c NC NA ; 2 c NC NA
: . o i Se cuenta con un adrea especifica para
funcionamiento, con la dotacion de elementos de )( » “y ! | Rl
AN almacenamiento y lavado de utensilios de aseo;
! aseo, lavamanos para la higienizacion de manos c ,
! - ubicado en un lugar que no genere riesgo de
32 |para participantes dotados de elementos de aseo. 33 by ; e
; . ' contaminacién, aplicande el cddigo de colores
Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario, en : : ;
: i . establecido. Se publican carteles alusivos al uso
especial a personas con movilidad reducida y ;
. o especifico de cada color.
cuenta con apoyos internos que faciliten el acceso
|y uso de este.
{Cuenta con lugar para almacenamiento de c NG NA El Comedor Comunitario cuenta con los servicios c NC NA
|productos quimicos, debidamente identificado, publicos de luz, gas, acueducto y alcantarillado; en m
. |senalizado, organizado, se mantiene bajo llave y m aquellas situaciones eventuales en que se haga | I | |
34|se encuentra alejado de la cocina y del almacén 35|uso de gas GLP (gas propano), este debe cumplir
de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas con las caracteristicas establecidas en el anexo;
de seguridad de los productos quimicos utilizados dicho cilindro de GLP debe encontrarse en el area
en la limpieza y desinfeccion. de almacenamiento de combustibles.

c NC NA No se evidencia indicios o presencia de plagas, c NC NA
| Adapta, adopta, actualiza, divulga e implementa el |){I I I | ] ity . y} b I'Y |_| |-——|
|Plan de Saneamiento de acuerdo con la Guia de = . oq/(j Zﬁzz
- : : : . Fecha ultimo control:

36 |Plan de Saneamiento establecida por la Secretaria 37 [: J’ j
Distrital de Integraciéon Sot_:tal. Los registros de Empresa; Um\l ( oNnTi g ! 5}3
controi se encuentran actualizades. ”
Concepto Sanitario: f[zvch‘a_g J {
Variable Nivel de Cumplimiento

meses.

|El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable de material higiénico sanitario hermético,
instalado al sistema hidraulico de cocina y bafics. Cuenta con el certificada de higienizacién con tiempo de expedicion no mayer a 6

NC NA

c
X L] L]

. ") [ J:
38 Fecha Lavado Tanque: Dia 30 Mes 09 Ano ZGZS Material: ﬂ(;{ IO N° Tanques:
Capacidad Total: {0001 Empresa: ECU’“J?C’I v {’d
. : g7
Concepto Sanitario: I:Ciuarc{”i Fecha Concepto: Dia 26 Mes 0 1 Afo “Gﬂzb
L 7 . (Categoriab:Menajey Equipo S 50 Sl
N° Variable Nivel de Cumplimiento N" Variable Nivel de Cumplimiento

33

Equipos, mesones y utensilios en contacto directa
con los alimentos poseen acabado liso, no parosa,
libre de grietas, pinturas y/o material desprendible
tdxico, sin aristas y en materiales resistentes,
impermeables y lavables; en perfecto estado de
limpieza, higiene, desinfeccion y funcionando
adecuadamente, se encuentran instalados de
forma secuencial, partiendo del recibo de los
alimentos hasta la preparacién y distribucién de
los mismas.

Estos se encuentran en cantidad segin los
establecido en el anexo técnico.

NC

X L

]

Cuenta con un plan de mantenimiento de equipos
preventiva y correctiva que contenga como
minimo: cronograma y hojas de vida de cada uno
de los equipos del (caracteristicas del equipo,
capacidad, fechas y descripcion de los
mantenimientas).

Los equipos e instrumentos, como basculas,
grameras Yy los termémetros son verificados
semanalmente; y se registra la informacion en el
"Formalo de verificacion instrumentos de
medicién”.

Cc NC

X

NA
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B

Variables

Nivel de Cumplimiento

100% de los participantes.

el anexo técnico.

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosion, de facil limpieza, desinfeccién y en buen estado para el

*Para el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la
cantidad establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en

c NC NA

X L] L

Menaie en sitio Cantidad | Cantidad | Mensic sortable Cantidad |Cantidad evidenciada
} establecida ;| Evidenciada ITE establecida (U)
N 10 por cada - Recipiente hermetico
B g :
andeja plastica 40 06 00 m] 20 70
1 porcada | 7 Recipiente hermetico 7
Guchara postup participante | "00 1000 ml Z;O c 0
ads 1 por cada x i o
41 Cuchara sopa participante "ZﬂO Recipiente hermético 330 ml 7_,0 C 0
. 1porcada | ) Recipiente hermético 2 ;
Cuchillo mesa | participante Lo 200 mi 4% 20
1 por cada 2
Tenedcr mesa participante ZO’O
1 por cada .
Postrera participante LOO
. 1 por cada 2 :
Vaso jugo participante ¢ 0 0 E
1 por cada 2
i [
Flistosopa participante 00
1 por cada 210
Plato seco participante Z ()0
Categoria 7: Servido y Distribucion de Alimentos
N°| Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento
Mantiene disponible en un lugar visible del Ecri‘ecila dier:drg dasl:e a::%;;? iz:nr;Zs Prﬁf::;?':’gg
Comedaor Comunitario, las minutas patrén, el ciclo C NC NA ibit esltadgo hi i‘enizado P sezo I oo c NC NA
de ments y los documentos de anélisis de aporte |? | ey W oy - |>(| l I | {
o . presentaciones de los alimentos proteicos se
nutricional a las personas manipuladoras de sirven de acuerdo a lo establecido en el ciclo de
alimentos, asi como el ciclo de menus y el mend ments
del dfa para visualizacion de los participantes. i
32 5 El queso y los postres se sirven en postreras
Para los participantes con autorizacion para la q ylosp P i
entrega y consumo de alimentos en casa, se
. - ? ; los aderezos como yogur, crema de leche, queso
realiza el servido de alimentos en los respectivos
i A . y helado para los postres a base de frutas se
recipientes herméticos, bien ensamblados vy L2 :
. i adicionan en el momento del servido y a
{empacados en doble bolsa biodegradabie (minimo .
temperatura de acuerdo a lo descrito en el anexo
de 30 x40 cm). R
|técnico.
Los alimentos se sirven evitando el contacto con c NC NA c NG NA
las manos y no se utilizan guantes desechables
para tomar los alimentos de modo que se evite la | I , X| [ I | |
contaminacién cruzada. Se emplean utensilios Se garantiza a los participantes la entrega total de
aforados o estandanzados. . |los componentes de acuerdo al men( diario
44 45 |establecido y se suministra lacteo adicional a tada
Los alimentos preparados se mantienen en mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche y 35 g
recipientes separados y tapados. Los alimentos de queso.
calientes servidos no permanecen en tiempo de
espera por mas de cinco minutes en la linea 'de
servido. "
Se cumple con los pesos servidos establecidas en c NC NA c NC NA
la minuta patrén para los distintos grupos de edad |>(J l | I | Las caracteristicas organciépticas de las I %I [ | | ‘
46 |determinadas por la SDIS y se ajustan al rango de - 47 |preparaciones presentan conformidad con la
 |tolerancia en gramaje (peso) establecido en el calidad esperada seqUn el tipo de preparacion.
anexo técnico.
Variables | Nivel de Cumplimiento -

Nﬂ'

|Mantiene a disposicion de los participantes durante el tiempo de servido, distribucién y consumo, tres (3) recipientes con especias o
condimenteras, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado.

NC  NA

X L L
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e

Variables

Nivel de Cumplimiento

Se garantiza las temperaturas de refrigeracion (entre entre 2 a 4 °C +/-2 °C) y para preparaciones con praocesc de coccién se
garantiza una temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada
preparacion minimo dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas,

NC NA

c
R

Grupo de Alimentos Preparacion del Dia T1°C T2°C
Sopa o Cazuela Scuco 5,11 0 19, ‘-} 711.3 {
]
. 2 1
Cereal 4’”!73 U c_;[u,v}: 0 807 Cm-’—t
49 ) TRl . !
Proteina i Corn e,DLe Te5 cuel ()'(U <AL i YUy 02 86.4| 8. ‘7
- SR e R o . =
Ensalada o Verdura QMSCLIG.G{H [f’c )W? Q. ‘l[} U«{O{J ,awﬁg “q (ujt?)(,’ml ‘-3-6 Zé
E Tubérculo o Platano TLLJ U D(U {}{[’J l;l !0‘}“ "G Py .J 0 '70-1 £6.5
1 1
| ! ] =
Bebida de Fruta SUJE‘!? &{e QUC{L{QSQ 'Z—-q Z."]
- = 7 / i _ . W DY N
Postre ‘qwﬁ{o{rjua U.ﬂ» L}A
: Categoria 8: Y‘i‘giiar‘icia Nutricional _
N© Variable Nivel de Cumplimiento |N° Variable Nivel de Cumplimiento
Profesional en Nutricion y Dietética vylo c NC NA C NC NA
|responsable del servicio participa en las IXI I | | | |‘><[ | | | ]
|actividades de fortalecimiento técnico en toma de Profesional en Nutricion y Dietética realiza la toma
|medidas  antropométricas,sensibilizacion  en de medidas antropométricas al momento del inicio
|vigilancia nutricional y las demas programadas por de la atencién a todos los participantes nuevos.
la Subdireccion de Nutricion SDIS. Adicionalmente se realiza el nimero de tomas en
- . los tiempos establecidos para nifias y nifos
Fecha Fortalecimiento Toma medidas menores de 5 afios, mujeres gestantes y a
antropomeétricas (Nutricionista): participantes mayores de 5 afios.
Ve
Dia 0‘? Mes 40 Ano LOZ T *Presenta los datos en los listados generados del
: .. |sistema SIRBE en fisico con firma y matricula
50 51 . S i e :
: profesional en Nutricion y Dietetica, acta y registro
Fecha Sensibilizacién Vigilancia Nutricional - |fotografico y registra la informacidn en el sistema
Responsable del Servicio: SIRBE.
'9 M
Dia 0? Mes (/‘5 Afio 206 5 *Remite cronograma trimestral.
Nutricionista : Fecha enirega cronograma:
3 6{ n
Dl'a49 Mes Oi'? Ano z{?ZS 44/0 /7023
N° Variable * | Nivel de Cumplimiento |N° Variable Nivel de Cumplimiento
A
c NC NA Profesional de Nutricion y Dietética asiste a la| o NC NA
o 5 |>(| | I I | jornada de presentacidn del estado nutricional y |R| l | | [
Cugiita i balanza d|g|tgl, pessinelion do. ¢ s socializa la clasificacion nufricional a los
Kg y_ta_l_llmetro G capaq(:!ad dedes (3) metiosy . |participantes del comedor comunitario.
52 |sensibilidad de un (1) milimetros; en adecuadas 53 ; ,
condiciones y de acuerdo a las especificaciones Fuchia Kalstenais: 4@/&5/{(}23 - 43/40/206 D
descritas en el anexoc técnico. = : = J
Fecha Socializacién: 4 3/ 06/ (‘(23 '-Cﬁ/ ﬂ’" 4 02”3
Ne | Variable ' Nivel de Cumplimiento |

54

Realiza orientacion y abordaje a los casos identificados con malnutricién, de

Subdireccidn de Nutricion.

acuerdo con la linea técnica establecida por la

NC

c
X L

NA

L]
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Categoria 9: Acciones de Informacién, Educacién y Comunicacion (IEC) en Promocion de Estilos de Vida Saludable

con Enfasis en Alimentacién, Nutricién y Actividad Fisica

1

:N"

Variable

Nivel de Cumplimiento

- N°

Variable

Nivel de Cumplimiento |

55

Define e implementa el Plan de Pramocion de
Estilos de Vida Saludable enfocado en
alimentacion, nutricion y actividad fisica, que haya
sido aprobado por la nutricionista del Proyecto
7745 de la Subdireccion Local de la SDIS y de
acuerdo con lo descrito en el anexa técnico.

Fecha Aprobacion:

Dia 42 Mes 06 Afo |

ouS ervugion ol )hmé flqj
Actividad IEC:_[ 4¥U J!u;‘fw cdespeticr0

Fod"afﬂim en‘}g’ Us ep
0491117003 |

z20L>

Actividad Fisica:

Fecha Actividad:

NC NA

Xl

56

Registra la informacion resultante de los procesos
de promocién de estilos de vida saludable en el
sistema SIRBE de acuerdo con lo establecido en
el anexo técnico y entrega mensualmente el
informe cuantitativo y al finalizar el convenio el
informe cualitativo de las acciones de promacion
en estilos de vida saludable en el formato
correspondiente.

Fecha Reporte Cuantitativo:
7

Fecha Reporte Cualitativo:
>

NC NA

ﬁ

5 g iopaniés

Categoria 10: Ambtentes Adecuados y Seguros

Nd

Variable

Nivel de Cumplimiento

Ne |

Variable

Nivel de Cumplimiento

Elabora, socializa e implementa un Plan de
Emergencias y Contingencia — PEC del Comedor
Comunitario para la vigencia del convenio,

|conforme al formato establecido por la SDIS.

NA

58

Cuenta con visita y Concepto Técnico de
Seguridad Humana y Proteccién Contra Incendios
vigente menaor a un (1) afio expedido por la Unidad
Administrativa Especial - UAE del Cuerpo Oficial
de Bomberos.

Fecha: 25’/016{/ ?02 3

NC NA

b

59

Cuenta con minimo un botiquin tipa A, el cual
debe estar ubicado en un sitio estratégice y seguro
del Comedor Comunitario.

60

Garantiza el cumplimiento de las medidas contra
incendios, descargas eléctricas, sustancias
peligrosas, seguridad en actividades en el
Comedor Comunitario e infraestructura.

Cuenta con la capacitacion en teoria del fuego,
manejo de extintores y Seguridad Humana.

Desarrolla un simulacro de evacuacidén minimo
una (1) vez durante el convenio con participantes

del Comedor Comunitario.

61

Mantiene actualizados los formatos requeridos en
el Subcomponente Ambientes Adecuados Yy
Seguros, asi como la ficha de ingreso de visitantes
al Comedor Comunitario.

Varié ble

Nivel de Cump!imiénta

62

laglomeraciones.

Se garantiza el facil acceso de las personas al
Comedor Comunitario; las escaleras y los
corredores cumplen con las especificaciones
establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de
salidas de evacuacién se encuentran sefializados
en material foto luminiscente ¢ acrilico en un

(minimo).

Genera medidas necesarias para que la operacion
del Comedor Comunitario no  genere

Variable

tamafio de 15 cm de alto por 20 cm de ancho|

NA

Nivel de Cumplimienta

Implementar las acciones correctivas necesarias

65

objeto del convenio. En estas, NO se podrén
ejercer actividades de proselitismo politico,
religioso, ideolégico, comercial o de cualquier otra

indole.

® O

. : Permitir la labor de la supervision o interventoria, N
pon sibsanar kK _hg‘llazgos’ewdenc:ac@s A < = ;2 equipos técnicos y admiﬁ:strativos de la'SDIS y c c
63 visitas de Stpervisen -9 interventoria, . dando | J ' | | | 64 |entidades externas con las que se articulen [ZI

respuest_a y cumphnyeflto 8 los planss de acciones con ocasion de la operacicn del

mejoramiento y requerimientos generados, en los Comedor Comunitario y fa ejecucién del convenio

términos establecidos en los mismos. :

Un"za; eétnctarpteqte s i:nstala?mnt\est gei Dar cumplimiento con lo establecido en el Decreto

B N el N c_ N Distrtal 389 de 2009 y demas normas NC

concordantes, por lo cual no podra recibir ni
recaudar donaciones, aportes voluntarios, cuotas
de corresponsabilidad o de participacion.

@n
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_ Informacign por parte de la Supervision
El nimero de participantes registrados en en el aplicativo RAD es acorde al nimero de participantes registrados en la planilla de asistencia.
Hora de Registro Ntimero Registro Participantes RAD Nimero Registro Participantes Planilla Comentarios
12m - -
1:00 p. m. - .
2:00 p. m. 186 4 & &
3:00 p. m. i - -
3:30 p. m. = -
Totl 136 196
; ; i ‘
Varadld 4. Asgoodv wedy rpu aul o rhgg:c‘uu Ojg iw_’g: .:{,z,«wf;g (,le Jrefcii a an Hony 10
araucohilo 0{; VUL OO (o !
Vori gl € 51 5uigoJJa/‘luu4uf,{p o5 y ]ol”u Ao UG Lpr,«z}mpcu,du el 09/17013

pm;,hw]? fﬁmaﬁufc? . SiEBE '

Var gdlé SY. ’Su;rc*”fx 16 Cﬂt{@lhacivnu del Q4112023.

vt 56, Nd apbea s Jawd oo Yiawgo eddddlecidy foia ejecvion,

Vortadle 63. No gffhea o se cveadp cuu J lwnss oo W'(,v'fﬂuuxfﬂzt“/!:‘ w Hc;wrjml"m('z
al 2< a{,{u adietdo ’ ’

s S"aualy Gy Se !}{qa (Uyn(/ Oul aulc a; asouudé’

g—
M\V\S\W\o/ mhnw A oo { \oZx ool
\
\
\
\
—_—




Or
ALCALDIA MAYOR
DeBOGOTADL.

Integracién Social

PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION VIGENCIA 2023

FORMATO NO
CONTROLADO

PAGINA

10de 12

Fecha Limite

Tipo 5 S A :
0P, R Variable ; D.escf'ipmon . -Cu:‘ﬁpﬁnﬂ‘gn,tg-
0 39 5S¢ -auw(«w,wq ijs()f“{,uafj Uy JEM‘;IO dp, ();n!Uf&[ LA 'Q/LL‘J'YJ?.{;G?\UJ ]’rdyf;uzuwsr}a_

de esdadesra ol o dmaceuaudente ole alarrodes




PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS FORMATO NO
. A FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
e COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
hidiasian CONVENIOS DE ASOCIACION VIGENCIA 2023 PAGINA | 11 de 12

x| 2 .Fef?'.ha | é g
E_-n.: "% Generacion'O,P.R| Seguimiento Supervisién E 5  Estado | ©
il ddimm/aaaa ' s1 [no| e R
0| 3 [210]7003 | 5e suydamci u predhsawveando di aly wtdos ole awad ¥ | (ermadle] -
/{o 48 lo esh”f’wa'?u, M AR ‘chwfo :
0 |17 TN101T073| 5S¢ eidiwe ¢ ol i ou i AU vy o iy o pose- | ¥ (png(,{(; —_s

cedergs Ap qoendo o Lo eshoSleacly au cwpg {icn.
(0 : ; . ;
0| 15| 211211023 cormalo coadio] de wddeqdys o salicla s ole gthwlps|sel |Cetsail,
5 O{I\]ifjwtfﬁ{ 41?u/i-buo{u 2 (UM‘JU sz'})\)wc-ias {{y-
ks de “los mismos. -
0133201017013 S, aluweacevan adecvudau)e views)livs oloaseg | M | Certodd 1~
0| 1 |24/20/2073] Se evicleuciae que cun ny s < cvewd v com prodducsly X ool -
pterng oo }od”() pord_vso del oo waides “y9z0z3




PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS FORMATO NO
A ISR FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
BEgooonA0E.. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
mag@ekioSoc) CONVENIOS DE ASOCIACION VIGENCIA 2023 PAGINA | 12de 12

x|l = Fecha = E

o o = =

2 ai | © Generaclpn OPR Seguimiento Supervision a5 Estada | &
o| S : ; .
= ddfmmfaaaa St INO PIR

/
.—/
P
7
//
//
f/'
//'
s
v
. //
/'}
e
P
.f/’.
rd
//
L/
7
/ -
//

bt L [onien Aleadelaviial | _ QuienRealizalaVisita
MMMM f)v‘!howu M. Qoo W
Nombres y Apeilidos Nomhres y Apeﬂldos
—e P flo Hopored, Aol et M. 8 vy 0 A
Firmd ' Firma
IO e 5780908
Cédula de Ciudadania )l Cédula de Ciudadania .
J@Fﬂ&&ﬂ%_éeléﬁdwwjﬁ. (awlfu J;JU 1;0’\;{, cl 5u{1.gwmwx
Cargo ! Cargo J

- Nota: La firma de este documento implica aceptacion de tedo lo escrito.




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codigo: FOR-PSS-246

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 0

ALCALDA MAYOR

NOMBRES Y APELLIDOS:

Holrvowa Leq g

o

Fecha: Memo INT 2019026406 - 31/05/2019
DEBOGOTADS. FORMATO EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
SECRETARIADE INTEGRACKON SO0 Pagina. 1de 2
SUBDIRECCION , :
20! ~ SERVICIO SOCIAL: :
LOCAL/LOCALIDAD: Kennedl Coundos  Lomum ] ar o
UNIDAD OPERATIVA; 113558 -cel 08-¢goe Uilly Liban a
DIRECCION: Cl 16, 916 45 TELEFONO: Ung 41344
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ALIMENTO O ALIMENTO O -
PREPARACION PREPARACION Muestran® - COLOR OLOR SABOR ASPECTO PROMEDIO CALIFICACION OBSERVACIONES
PRO_GR’AMADA REALIZADA
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