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Fecha Inicio Operacion

Nombre Responsable del Servicio

2. Ubicacion
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Localidad
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Tel.
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3. Cobertura
3OO N° Participantes en Atencién

2y8

Cobertura Diaria Contratada

250 Total Asistencia del Dia 2 Y4

Participantes Autorizados por Plan de Compras

Total Histénco de Asistencia

87 7€

(Capitulo B COMPROMISOS ESPECIFICOS/COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

Categoria 1: Verificacién del Menty Preparacion

Nivel de Cumplimiento

N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable
Ejecuta el ciclo de menus de acuerdo con el c NC NA c NC NA
calendario establecido por la SDIS. En caso de Realiza proceso de descongelacion segun lo ,E [___l [:]
superar los intercambios permitidos por anexo IZ' estipulado en anexo técnico (en refrigeracion y no
técnico (maximo un (1) intercambio al dia y a chorro de agua, canecas con agua o sometidos
1 maximo cinco (5) intercambios a la semana), o por 2 a proceso de coccion).
situaciones de fuerza mayor, fortuitos cuenta con Las ensaladas y postres que contienen fruta
la aprobacion de la nutricionista SDIS mediante el picada son cortadas y picadas el mismo dia de
"Formato autorizacién cambio de preparaciones”. suministro. No se incorpora bloques de hielo o
bolsas de leche congeladas al jugo.
Ofrece menu especial para navidad y fin de afno.
) . | A Realiza encuesta de opinidn con los participantes
El . pre-alistamiento  de allmen_los Ise : rea(l)za e NC N del Comedor Comunitario mayores de 18 afios con C NC NA
a_plycandolos pasos de: seleccmn& clasi IC:CI c!n. IE D el fin de establecer la necesidad de suministrar D D @
higienizacion, pelado, corte o picado, pte,sa 0. g6 una preparacion vegetariana de manera mensual.
3 los alimentos y con lo establecido anexo tecnico. 4 |En caso de aceptacién, disefia dos (2) propuestas
ladh de menuds vegetananos y remite a la profesional
Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de lecl e'y en nutricion de la SDIS para su autorizacién
pulpas scfn lavados y desinfectados previo a la Ofrece una (1) vez al mes la preparacion
preparacion. vegetariana aprobada
N° Variable Nivel de Cumplimiento
Realiza las preparaciones de alimentos utilizando la totalidad de ingredientes incluidos en el documento “Analisis del Aporte
Nutricional” por grupo de edad y en las cantidades establecidas. Se preparan de acuerdo con los lineamientos establecidos por la
SDIS. Cc NC NA
Peso Neto Peso Neto
tilizado .
Menu Ingredientes |Requerido (kg) v '(I:(zg) Mend Ingredientes |Requerido (kg) U“(':(;")“
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Categoria 2: Compra y Recibo de Alimentos
N°® Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Se adquieren carnicos, abarrotes y tubérculos para
c NC NA minimo dos (2) dias de operacién, frutas y c NC NA
verduras para minimo un (1) dia de operacién. E l:‘l
m D |:| Manteniendo a disposicion las remisiones 0
facturas de los alimentos y elementos de aseo en
g |Brinda alimentos con la calidad, en la cantidad, el Comedor Comunitario y dando cumplimiento al
oportunidad y logistica requerida. 7 |cronograma de recepcion de alimentos.
Se adquiere atun (lomitos en agua), el empaque
del helado describe el contenido neto en gramos,
la papa y yuca sin exceso de tierra o prelavada,
aceite vegetal de una sola fuente y no se adquiere
leche en polvo.
Da cumplimiento con lo establecido en la
Resolucién 5109 de 2005 y demas normas [ NC NA C NC NA
concordantes y complementarias, asi como los l:] m Implementa el procedimiento “Operacién entrega D
8 lineamientos  técnicos  establecidos por el = 9 de apoyos alimentarios en los servicios sociales
Ministerio de Salud, Protecciéon Social e INVIMA de la SDIS", teniendo en cuenta los documentos y
con respecto al rotulado de alimentos. formatos asociados a este.
Para el caso de productos carnicos cumple
rotulado de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007.
N° Variable Nivel de Cumplimiento
Cuenta con las fichas técnicas y conceptos sanitarios favorables o favorable con requerimientos con fecha no superior a un (1) ano de
los proveedores directos de pollo, pescado, carnicos, leche y derivados, productos a base de huevo y pulpas de fruta. Adicionalmente c NC NA
para pollo y carne presenta autorizacion sanitaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007, lacteos y derivados registro sanitario de D IZ |:|
acuerdo con la Resolucion 719 de 2015.. Adicional cuenta con las actas de inspeccion, vigilancia y control de los vehiculos que
transportan los alimentos , con fecha de expedicion inferior a un (1) afio y con concepto Favorable. :
Fecha Fecha Fecha Autorizacién
Producto Distribuidor Fecha CHS Proveedor CHS Autorizacién CHS Sanitaria Placa
Proveedor Sanitaria Vehiculo vehiculo N
Covned ] X A
Polle Tsinfo |10 /03122| Bofob[20| 06 lirl2z |06 /1orer | 234
Corneyd ) ) . T AL
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Categoria 3 - Almacenamiento de Alimentos
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variables Nivel de Cumplimiento
Los alimentos perecederos se almacenan dentro
Los alimentos que requieren cadena de frlo estan [¢] NC NA de Ios equipos correspondientes debidamente C NC NA
almacenados en condiciones de temperatura de ,Zl organizados y separados de acuerdo a su @
refrigeracion  y/o congelacion en recipientes 12 naturaleza, sin goteos ni fugas evitando la
% plasticos o bolsas de polietileno transparentes con contaminacién cruzada, con rétulo que indique:
la cantidad de alimento que se requiere en la nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
preparacién del dia. vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
numero de lote (si aplica).
Los alimentos no perecederos empacados Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
1 e que por su naturaleza no es necesario mantener
individualmente, como granos Yy olros g c NC NA ) i
presenten  largos perfodos de vida Ctil, se en r_efrlgeracmn, se almacenan en canastilla NC NA
13| Limacenan de manera organizada en estanteria a 'ﬁ 14|plasticas a temperatura ambiente, teniendo en
temperatura ambiente, sin contaclo directo de la CUEn'tal que no se saturen evnar’\do dano
luz solar y sin presencia de humedad, Sstiamco. Separados de abarrotes y lacteos tipo
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N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

Nivel de Cumplimiento

15

Registra diariamente las temperaturas de los
equipos de almacenamiento de alimentos en los
formatos “Control de temperatura de equipos de
refngeracién” y “Control de temperatura de
equipos de congelacién” Diligencia diariamente el
“Formato de control de entrada y salida de
alimentos”, teniendo en cuenta las existencias
reales de los alimentos que se encuentran en el
comedor.

NC NA

=

16

el ciclo de menus

eslablecido en el anexo técnico Las muestras
corresponden a las preparaciones establecidas en

N° Variables
NC NA
Toma y manliene las muestras dianas de ® D D
alimentos preparados de acuerdo con lo

Categoria 4 - Pra

cticas Higlénicas y Medldas

de Proteccion Personal Manipulador

N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
c NC NA Implementa y socializa con el personal y c NC
participantes el Protocolo de Lavado de manos E D [j
@ dispuesto en el Sistema de Gestion de la SDIS
El personal manipulador de alimentos aplica las .
. La socializacién se realiza al mengs tres veces
Buenas practicas de manufactura (BPM) en todos
durante la ejecucion del convenio. Dispone de
17 [los procesos realizados en el Comedor 18
. ) letreros que indiquen el proceso de lavado de
Comunitario y cuenta con la dotacién limpia y
4 manos, ubicados en servicio de alimentos, area ce
completa segun lo establecido =
consumo de alimentos y bafnos
Fecha Socializacion __ 25 =0 2 =202 { Per beippenks)
28~ p—2v23 ( ferisgll
N° Variable

Nivel de CumpllmnentoJ

El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no
superior a (1) afo, expedido por médico que cuente con numero de registro profesional.

X [ O

de menus, analisis nutricionales, procedimiento
“Operacién entrega de apoyos alimentarios en los
servicios sociales” con sus documentos
formatos asociados

b1 Lo 2/ 2043

22 Jo Bl 2<23.- Yolime- Perce
Cuenta con capacitacion en recepcion de
alimentos y conocimiento de los criterios minimos
de aceptacién y rechazo, resolucion N° 5109 de
2005 al personal manipulador, personal nuevo y
cada vez que se requiera realizar fortalecimiento

técnico.
Fecha

Fecha

(2lo? lziee3
toleSf 2023 VWime fercz

21

Realiza la estandanzacion de utensilios para el
servido de alimentos y socializa al personal
manipulador, con el fin de dar cumplimientc a los
pesos servidos establecidos en la minuta patrén
de cada grupo etario

[4 o <

L2/t (2T

Cuenta con soportes (ficha técnica, planilla de
asistencia, registro fotografico, material de apoygc)
de todas las capacitaciones realizadas

Fecha

N° Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certificado Médico
1| Oroiree Onas &2 [ 24 /o8 l/ze 22 | |
2l Lo rely Eornboo e nandes LY I10L/2e22
3 Se ly\":a_ Pe rer Q/‘uf./‘f\"ﬁ't? itolos/ 2l |
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! Senchen f Cos cr//t'zo CHex /;'cv) 29/ 10/2e0.2 !
8 1
. !
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Capacita al talento humano del Comedor NC NA C NA
Comunitario en el manejo de minuta patrén, ciclo @_ l:, D E D :
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N® Variable Nivel de Cumplimierto |
Implementa de manera adecuada el plan de capacitacion continuo y permanente, de acuerdo con los linezmientos establecidos por lz |
SDIS, al personal manipulador de alimentos desde ¢l momento de su vinculacién al servicio, en coherencia con lo sefialado en |z . NC N %
Resolucion 2674 de 2013 y en el anexo técnico E D [". [
N° Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Facha induccién / ]
i Fecha Capacitacién [ 7&40; |
1 , P : |
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Categoria 5: Sanitario
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N* Variable Nivel de Cumplimiento
Las ventanas y puertas son de materizles gue no
Las instalaciones estan protegidas contra la C NC NA generan sustancias foxicas, resistentes, no C NC NA
entrada de polvo, lluvia, suciedad, ofros m poroses y con acabados libres de grietas o (X D D
23 [contaminantes y el ingreso de plagas y animales 24|defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.
domesticos. Los sifones o rejllas de drenaje se Los vidrios se encuentran en buen estado
encuentran asegurados y en buen estado. cubiertos con pelicula de segundad o algln
elemento para prevenir el estallido
Los pisos, paredes y techos son de materiales que
GUEniN CAR ventiadon diioca ol indirecta s;n c NC  NA no generan sustancias loxicas, resistentes, no c NG NA
generar incomodidad del personal, previene la m -
porosos, impermeables, no absorbentes, no
condensactén' delI vapor, po:)vorl y facilita :a I:I [:I deslizantes y con acabados libres de grietas o D E] D
25 remocién del calor. ~Las abcrturas para la 26|defectos que dificulten la limpieza y desinfeccién
circulacion se encuentran protegidas por mallas Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y
anti-insectos (anjeo) en buen estado, de material pared - pared de las 4reas de preparacion y
no corrosivo y facilmente remowvibles para la almacenamiento de alimentos
limpieza y reparacion. Los pisos se mantienen sin exceso de humedad
N° Variahle Nivel de Cumplimiento
El Comedor Comunitario cuenta con conceplo sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con fecha de . - "
expedicién inferior a un ano. Ccumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitana Solicita la visita de inspeccion, vigilancia y A
control a la autoridad sanitaria, un (1) mes antes de cumplirse un (1) ano de |a fecha de expedicion del concepto sanitano ‘Z
}:JWOé((_ Co
27| concepto: o ey Porcentaje de Cumplimiento: 8Be %
Fecha: Dia @4  Mes __LO Ano _2O<2 N°Acta: Asocc togQ €7
Hospital/Subred: S 0(-:/(/04 k
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Las areas de cocina se encuentran debidamente
I NG NA sanaillzadas(zona caliente, zona fria, zona para el c NG NA
pre alistamiento de alimentos crudos y zona de
Las areas de cocina, distribucion, salon comedor, m [:I higienizacion). Se cuenta con lavamanos con grifo m
almacenamiento de alimentos, higienizacion de de accionamiento no manual, dotado con
elementos de aseo, instalaciones sanitarias, dispensador con jabon Ilquldo‘ desinfectante
28 alistamiento de personal, almacenamlt:nlo gz 29|toallas desechables o equipos automaticos para el
productos  quimicos,  almacenamiento secado de manos, dehidamente sefalizado
combustibles son independientes, delimitadas ubicado en el 4rea de elaboracién o préximo a
fisica o espacialmente, se encuontran 6n iy
adecuado estado de orden y limpieza Se encuentra publicada en un lugar visible para
los manipuladores la tabla de dosificaciéon de
desinfeclante
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N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Se cuenta con iluminacion natural ylo arlificial c NC NA El Comedor Comunitario cuenta con area de c NC NA
necesaria para la realizacién de las actividades en IE I:, alistamiento para el personal manipulador de W

10 todas las 4areas. Las lamparas, accesorios y otros alimentos separado de los servicios sanitarios, Pal
medios de iluminacién del Comedor Comunitario 31|4area de almacenamiento o preparacion, esta area
son del tipo de seguridad y estan protegidos para cuenta con Ioc'kers o casilleros en buen estado
evitar la contaminacién en caso de ruptura para la ubicacién de elementos personales y ropa

de diario.
El Comedor Comunitario cuenta con servicios
sanilarios separados, en buen estado de C NC NA ) ., [ NC NA
funcionamiento, con la dotacién de elementos de E D Se Cuema. con: _un .area esgeC|ﬁca para IZ D D
aseo, lavamanos para la higlenizacién de manos almacenamiento y lavado de utensilios de aseo;

32 |para participantes dotados de elementos de aseo. 33 ubicado en un lugar que no genere riesgo de
Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario, en contaminacion, aplicando el cédigo de colores
especial a personas con movilidad reducida y es!ablimdod. Sedpubmlzan carteles alusivos al uso
cuenta con apoyos internos que faciliten el acceso especiiicoideicada;color:

y uso de este,
Cuenta con lugar para almacenamiento de C NG NA El Comedor Comunitario cuenta con los servicios c NC NA
productos quimicos, debidamente identificado, plblicos de luz, gas, acueducto y alcantarillado, en
sefalizado, organizado, se mantiene bajo llave y L'{ aquellas situaciones eventuales en que se haga
q

34 |se encuentra alejado de la cocina y del almacén 35|uso de gas GLP (gas propano), este debe cumplir
de alimentos, asl mismo se dispone de las fichas con las caracteristicas establecidas en el anexo,
de seguridad de los produclos quimicos utilizados dicho cilindro de GLP debe encontrarse en el area
en la limpieza y desinfeccién de almacenamiento de combustibles

C NC NA Nodse evudenclla indicios o presencia de plagas, c NC NA
roedores o vectores
Adapta, adopta, aclualiza, divulga e implementa el IZ] ! @ [:I EI
ocC de . 4
Plan de Saneamiento de acuqrd on la Guia Fatha ditine contict. 28 oL )
36 |Plan de Saneamiento establecida por la Secrelarla 37 i =
ocla s registros de = -
Distrital de Integracion Social Lo g Empresa 4 Z é 7 E'Q COFF]
control se encuentran actualizados.
Concepto Sanitario o )
N° Variable Nivel de Cumplimiento

meses

Concepto Sanitarlo:

LFeowercdl

Fecha Lavado Tanque: Dia 1/ Mes ¢z7 Ao £o23 Materlal:

Capacidad Total: $O¢g . Empresa: &;ﬁa‘;m_p A lgogr.n /rc/ Gu'(.-op,c'

Fecha Concepto: Dia__ &/ Mes U7 Ano 2e 23

El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable de material higiénico sanitario hermeético,
instalado al sistema hidraulico de cocina y bafos. Cuenta con el certificado de higienizacion con tiempo de expedicion no mayor a 6

rvc

7

N° Tanques:

NC NA

X O O

Categorifa 6: Menaje y Equipo

Variable

Nivel de Cumplimiento

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

Equipos, mesones y utensilios en contacto directo
con los alimentos poseen acabado liso, no poroso,
libre de grietas, pinturas y/o material desprendible
tbxico, sin aristas y en materiales resistentes,
impermeables y lavables, en perfeclo estado de
limpleza, higlene, desinfeccion y funcionando
adecuadamente, se encuentran instalados de
forma secuencial, partiendo del recibo de los
alimentos hasla la preparacion y distribucion de
los mismos

Estos se encuentran en cantidad segin los
establecido en el anexo técnico

40

Cuenta con un plan de mantenimiento de equipos
preventivo y correctivo que contenga como
minimo: cronograma y hojas de vida de cada uno
de los equipos del (caracteristicas del equipo,
capacidad, fechas y descripcion de los
mantenimientos)
como basculas,

Los equipos e Instrumentos,

grameras y los termémetros son verificados
semanalmente, y se registra la informacion en el
“Formato de verificacién Instrumentos de
medicion”

NC NA

~




Raeld
3
NS,
ALCALDIA MAYOR

DEDOGOTADC
Secreimly
Integraclion Soclal

PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTAGION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION VIGENCIA 2023

FORMATO NO
CONTROLADO

PAGINA | 6 de 12

N°

Varlables

Nivel de Cumplimiento

100% de los participantes.

el anexo técnico.

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosion, de facil limpieza, desinfeccién y en buen estado para el

“Pa'ra el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la
cantidad establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en

¢ NC NA

X

N°

5 . Cantidad Cantidad Cantidad |Cantidad evidenciada
Menaje en sitio
! ﬁgtableclga Evidenciada REGIEIS FoTtatie establecida (u)
Bandeja plastica por cada _ Recipienie hermélico B .
100 _ 25 s00ml 3o 2o
Cuchara postre por cada Recipiente hermetico
P participante | 3 0O 1000 ml JO 30
1 por cada = i
41 Cuchara sopa participante 3 C> o Recipiente hermético 330 ml JO 3()
; 1 por cada Recipiente hermético
Cuchillo mesa ;
participante | > O & 200 ml 30 30
1 por cada
Tened
Raormess participante 3 (X%
Postrera 1por ada
participante 3O
Vaso jugo 1 por cada
participante 300
1 por cada
Plat s ;
210'80p2 parlicipante bYoX 2
Plato seco 1 por_cada
participante | 2 2O
Categoria 7: Servido y Distribucion de Alimentos
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Mantiene disponible en un lugar visible del E: el dserwdod Sbel asegura unta presenl;cnon
Comedor Comunitario, las minutas patrén, el ciclo C NC NA E seua a‘t siigra ah. S; &n r:cxmen esy menajeLen c NC NA
de menus y los documentos de analisis de aporte ‘E HEIV e8i800; [NQISNIZRco ¥ Seel: as @
nutricional a las personas manipuladoras de presentaciones de los alimentos proteicos se
alimentos, asl como el ciclo de menis y el ment sirven de acuerdo a lo establecido en el ciclo de
del dia para visualizacion de los participantes. mends.
42 43 El queso y los postres se sirven en postreras
Para los participantes con autorizacion para la y K *
entrega y consumo de alimentos en casa, se
realiza el servido de alimentos en los respectivos Los aderezos como yogur, crema de leche, queso
" h i bish ensamblades y helado para los postres a base de frutas se
recnplen:s e;m:l 'C;sl’ a t:m';e radable (mlnlmg adicionan en el momento del servido y a
empaca4os en dobiaibot 9 temperatura de acuerdo a lo descrito en el anexo
de 30 x 40 cm). técnico.
Los alimentos se sirven evitando el contacto con
C NC NA
las manos y no se utilizan guantes desechables C NC NA
para tomar los alimentos de modo que se evite la m IE
contaminacién cruzada. Se emplean utensilios Se garantiza a los participantes la entrega total de
aforados o estandarizados. los componentes de acuerdo al menu diario
44 45 |establecido y se suministra lacteo adicional a toda
Los alimentos preparados se mantienen en mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche y 35 g
recipientes separados y tapados. Los alimentos de queso.
calientes servidos no permanecen en liempo de
espera por mas de cinco minutos en la linea de
servido.
Se cumple con los pesos servidos establecidos en C NC NA ) c NC NA
la minuta patrén para los distintos grupos de edad Iz Las caracteristicas organolépticas de las lg
46 |determinados por la SDIS y se ajustan al rango de 47 |preparaciones presentan conformidad con la
tolerancia en gramaje (peso) establecido en el calidad esperada segun el lipo de preparacion.
g Je (p p
anexo técnico
Variables Nivel de Cumplimiento

48

Mantiene a disposicién de los participantes durante el tiempo de servido, distribucion y consumo, tres (3) recipientes con especias o
condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y ajl triturado.

NC NA

X
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N°

Variables

Nivel de Cumplimiento

Se garantiza las temperaturas de refrigeracion (entre entre 2 a 4 °C +/-2 °C) y para preparaciones con proceso de coccion se
garantiza una temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada
preparacion minimo dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas.

NC NA

X

m

actividades de fortalecimiento técnico en toma de
medidas antropomeétricas sensibilizacion en
vigilancia nutricional y las demas programadas por
la Subdireccion de Nutricion SDIS

Fecha Fortalecimiento Toma medidas
antropométricas (Nutricionista):

Dia_ 47— Mes_O@f Afo_202%

Profesional en Nutricion y Dietética realiza la toma
de medidas antropomeétricas al momento del inicio
de la atencion a todos los participantes nuevos.
Adicionalmente se realiza el nimero de tomas en
los tiempos establecidos para nifnas y ninos
menores de 5 afos, mujeres gestantes y a
participantes mayores de 5 anos

*Presenta los datos en los listados generados del
sistema SIRBE en fisico con firma y matricula

Grupo de Alimentos Preparacion del Dia T1°C T2°C
Sopa o Cazuela 5'
e b A veen 2 +€
Cereal 4 ] -
" Arvez  bloveo % | 8o
Proteina ,
Come S Ce=r b ¢ Secle. g2 8
Ensalada o Verd /
VR | Enseloten remaluchin Zecheo| 163 | 73
Tubérculo o Platano
Lope o fo Lonceso | 28 | Fs
Bebida de Fruta 523/ 5 é Z F: . 3 ? 51?
Postre / »
&""Cﬂo Cen crene o (ele 53 619
Categoria 8: Vigilancia Nutricional
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Profesional en Nutnicion y Dietética vyl/o C NC NA (o} NC NA
responsable del servicio participa en las @ l—__, @

N°

50 51 profesional en Nutricién y Dietética, acta y registro
Fecha Sensibilizacién Vigilancia Nutricional fotografico y registra la informacion en el sistema
Responsable del Servicio: SIRBE.
Dia_ OY Mes ©F Ado_Z20&3 “Remite cronograma trimestral
Nutricionista : Fecha entrega cronograma
Dia_#3 _ mes_O1 ano_ 2943 0 o8B (20e2
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
NC NA Profesional de Nutricion y Dietética asiste a la c NC NA
4 jornada de presentacion del estado nutricional
" PN y
Cuenta con balanza digital, pesa patron de 1 a 6 soclaliza la clasificacién nutricional a los D
Kg y tallimetro con capacidad de dos (2) metros y participantes del comeder comunitario.,
52 [sensibilidad de un (1) milimetros, en adecuadas 53
condiciones y de acugrdo a las especificaciones EachaAsistorsias /Iy /‘) }/ZUZ_?
descritas en el anexo técnico
Fecha Socializacion /
Variable Nivel de Cumplimiento

54

Subdireccién de Nutricion

Realiza orientacion y abordaje a los casos identificados con malnutricién, de acuerdo con la linea técnica establecida por la

C NC

[ X4

NA
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Categoria 9: Acciones de Informacion, Educacion y Comunicacion (IEC) en Promocién de Estilos de Vida Saludable
con Enfasis en Alimentacién, Nutricién y Actividad Fisica

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento | N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

55

Define e implementa el Plan de Promocion de
Estlos de Vida Saludable enfocado en
alimentacion, nutricion y actividad fisica, que haya
sido aprobado por la nutricionista del Proyecto
7745 de la Subdireccion Local de la SDIS y de
acuerdo con lo descrito en el anexo técnico

Fecha Aprobacién:
Dia 4‘ Mes 4' Ano ~

Actividad IEC

Actividad Fisica

NC NA

m

56

Registra la informacion resultante de los procesos
de promocion de estilos de vida saludable en el
sistema SIRBE de acuerdo con lo establecido en
el anexo técnico y entrega mensualmente el
informe cuantitativo y al finalizar el convenio el
informe cualitativo de las acciones de promocion
en estilos de vida saludable en el formato
correspondiente

Fecha Reporte Cuantitativo

7

Fecha Reporte Cualitativo

(o] NC NA
O 0O K

Comunitano para la vigencia del convenio,
conforme al formato establecido por la SDIS

Sacdd 2o p {08 -2

Eawo el :
(2 //cdl =3

de Bomberos.

0?/// lZo2Z2

Fecha: p;‘}) o

Fecha Actividad: el Pl
Categoria 10: Ambientes Adecuados y Seguros
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Cuenta con visita y Concepto Técnico de
Elabora, socializa e implementa un Plan de g HE HA Seguildad H;’:T:: Y[ Pr?fcc'én dﬁ’c;ml:r :ZCS::;';; . ne NA
57 Emargenciaa.y Contingancia — PEC el Comindor D D 58 )’J\'gﬁ\r:n?s?:t?va Espe(mz-zlalj Uii(gedel C?Jerpo Oficial I:J D

59

Cuenta con minimo un botiquin tipo A, el cual
debe estar ubicado en un sitio estratégico y seguro
del Comedor Comunitario.

NC

L]

NA

5]

60

Garantiza el cumplimiento de las medidas contra
incendios, descargas eléctricas, sustancias
peligrosas, seguridad en actividades en el
Comedor Comunitario e infraestructura

Cuenta con la capacitacion en teoria del fuego,
manejo de extintores y Seguridad Humana.

Desarrolla un simulacro de evacuacién minimo
una (1) vez durante el convenio con participantes
del Comedor Comunitario.

[z

61

Mantiene actualizados los formatos requeridos en
el Subcomponente Ambientes Adecuados y
Seguros, asi como la ficha de ingreso de visitantes
al Comedor Comunitario

62

Se garantiza el facil acceso de las personas al
Comedor Comunitario; las escaleras y los
corredores cumplen con las especificaciones
establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de
salidas de evacuacion se encuentran senalizados
en matenal foto luminiscente o acrilico en un
tamano de 15 cm de alto por 20 cm de ancho
(minimo).

Genera medidas necesarias para que la operacion
del Comedor Comunitario no genere
aglomeraciones.

S k‘i-"'?;.'!‘ R A «-,,\.u: 13 e A% '-"‘1‘:}':4"".‘“{“‘;‘“'-“ B
Capitulo,C. COMPROMISOS GENERALES| Uy R e TR el

N®

Variable

Nivel de Cumplimiento |N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

Implementar las acciones correclivas necesanas

Permitir la labor de la supervision o interventoria,

para subsanar los ha'llazgos ewdenqaqos en las &] [%' equipos técnicos y administrativos de la SDIS y Cc NC
63 g supervnsnoq 9 intsyenione; dando £ 64|entidades externas con las que se articulen E
respuesta y cumplimiento a los planes de acciones. con ocasion de la operacién del
mejoramiento y requerimientos generados, en los Comedor-Cemuntiario |& ejieuicis del conyile,
términos establecidos en los mismos.
Utihizar estrictamente las instalaciones del
Comedor Comunitario para el cumplimiento del & NG Dar cumplimiento con lo establecido en el Decreto
Distrital 389 de NC

65

objeto del convenio. En estas, NO se podran
ejercer aclividades de proselitismo politico,
religioso, ideologico, comercial o de cualquier otra

A []

indole

2009 y demas normas
concordantes, por lo cual no podra recibir ni
recaudar donaciones, aportes voluntarios, cuotas
de corresponsabilidad o de participacion.

]
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS Formato No
S FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
M COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2023
FECHA DE VISITA DIA 16 MES 08 ANO 2023

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO
NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO — COCINA POPULAR: 113604 -CCCP 07-010 POTRERITOS

N° CONVENIO/VIGENCIA: 8271 -2023

TIPO DE VISITA:

Apertura Seguimiento X Cierre

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

;af;}p_..
o

PRODUCTOS

No de Variable: 8 No de Variable:8

Descripcidn: Se evidencia que no se cumple con la Descripcidon:Se evidencia que no se cumple con la
normatividad de rotulado 5109/2005 producto Cebada perlada de normatividad de rotulado 5109/2005 Cebada perlada de 500g
500g marca Bellini sin informacién nutricional. marca Monterrey sin con lote y fecha de vencimiento ilegible




PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

ALCALDIA MAYOR
DEBOGOTAD.C.

FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

Formato No
Controlado

Secretaria )
Integracion Social

CONVENIOS DE ASOCIACION 2023

MENU SUMINISTRADO EN VISITA

SEMANA N° 2 MENU: 9

GRUPO 3: de 6 a 8 afios

NS 97 L9([€D 96-1£8
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GRUPO 4: de 9 a 13 afios GRUPO 5: mayores de 14 anos

Apoyo a la supervision

Patricia Loaiza Olaya

Nombres y Apellidos

51.968.968

Cédula de Ciudadania




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL [ INSPECCION
In f ” T ]O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Codigo: IVC-INS-FM114 l Version: 05 ] Fecha de emision: 2021/06/13
Ciudad / Depto Cajica - Cundinamarca Fecha 2022/07/01 Acta No. 2
DATOS GENERALES
. . . Cajica via Tabio sector El Molinio
Codigo de inscripcion planta: 9010551794-3 Direccion: entrada Aguanica Bodega La
Esperenza
o EL EDEN PIJLPAS Y
Razén Social : ¢
FRUTAS S.A.S TSiiofes: 3142546436
NIT-CC: | 901.055.1794 | Correo electrénico: [Berencia@eledenpulpasyfrutas.com|
Michael
Representante Legal: Giovanny Fax: No tiene
Cubides Fajardo
GTT: [ CentroOriente2 | Oficio comisorio: [ 7303-2103-22

Objeto de I_a visita: Realizar visita de inspeccién sanitaria en atencién a derecho de peticion, con el fin de verificar el cumplimiento de la
reglamentacién sanitaria vigente en especial las resoluciénes 2674 de 2013, 3929 de 2013 y demas reglamentacién aplicable

DATOS DE PRODUCCION

. . La actividad industrial realizada en el establecimiento es acorde con lo .
Namero de empleados: 14 establecido en Camara de Comercio? B

Maquilas: @aluty Fruit SAS

Subcategorias evaluadas:

SUBCATEGORIA 4.2.4 Pulpas o purés de frutas se excluyen los productos de 4.1.3y 4.2.

Lineas de subcategoria del alimentos Volumen / afio

Pulpa de frutas variedades 180 Ton/afio
Subcategoria 1: [ SUBCATEGORIA 4.2.4 Pulpas a purés de frutas se excluyen los productos de 4.1.3y 4.2. ]
1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES
No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
En la puerta de ingreso|
El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefio. Res. 2674 P 10 del area se observa
11 Art. 6 num. 1.1, 12,13, 2.1, 23 y26 espacio en la puerta
central
El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos, procesamiento,
empaque y almacenamiento es adecuado y cuenta con la amplitud suficiente a 20
12 para realizar las operaciones y permitir la circulacién de los operarios. Res.
2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3
El disefio de la instalaciones de las areas de proceso permite un adecuado
1.3|flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 de 2013 Art. 18 num. a 10
5
El piso del area de
mezclas no es liso y el
piso del drea de residuos
" . deteriorado. Se
14 Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un buen - 5 gitsiwa enﬁ::; dad en la
" |estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1,1.2,2,3, 4,5,6y 7 parte superior de pared de
proceso en algunas areas.
Humedad en area de
laboratorio.

S

Escaneado con CamScanner



INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL ‘
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114 I Version: 05 Fecha de emisién: 2021/06/13
15 El disefio, capacidad y dotacion de las unidades sanitarias es adecuado. a 10
“|Res. 2674 de 2013 Arl. 6 num. 6.1,6.2,6.3.y6.4
16 Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y desinfeccion. Res. 5 10
212674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num 6
17 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res. 2674de - 5 Rejilla_deteriorada en area
712013 Art. 7 num. 1.3, 1.4 de residuos
El disefio del area de residuos sélidos y su ubicacion no genera riesgos de|
1.8|contaminacion a la materia prima, areas de proceso o producto . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5y 6 o
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de 1a evaluacion) 16
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacion | Critico Observaciones
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procTzsos gque se a 30
“'|realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 ~
La estructura y motor del
batidor presenta
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res. 2674, Art. 9 oxidacion. No se presenta
22|num. 1, 2, 3, 4, 5, 6,7.8, 9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art 18 num. 10, Res. 683 ar 12,5 soporte de la resolu_clon
de 2012; Art. 13 num. 1,1 683 de 2012 para equipos
y utensilios en contacto
con alimentos
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. N 25
122 num. 2, Art. 10 num. 5
y o . . No hay registros de|
2 4|Calibracion de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 ar 10 verificacion
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 12
3.}REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
3 1‘Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. 2674 de - 25
: |2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 N
3 2]Programa documentado e implementado para el manejo integral de residuos 25
-£|sglidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2 a
. %grama de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. num 2.1,
B ~153, Art:i num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 a 25
3 4\Programa de limpieza y desinfeccion de areas, equipos y utensilios. Res. _—
|2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; At. 28 num 7 a =
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 20
4.|REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacién | Calificacion Critico |Observaciones
41 Programa documentado e implementado de educaci6n sanitaria dirigido a los
-"|trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14 a 34
42 Practicas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. - 165 Dt_)!acion para cuarto frio
13y 14. ! de color azul oscuro
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 de 2013
3|Ant. 11; At 14 num. 12 2 3
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 8
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
Se presenta soporte de
las resoluciones 2906 de
2007 y 4506 de 2013 para
54| Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. 1,2,3,4.5, 6.7.8; mango falta para las ofras
“"|Art. 22 num. 1; Arl. 28 num. 1,34,5 Ait. 29 num. 1, 2,3,5,6,7,8,9y 10 ar 10 materias  primas  que|
aplique. No hay fichas
tecnicas para las materias
primas frutas (tamarindo,
limon y naranja)

Escaneado con CamScanner
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

' Cadigo: IVC-INS-FM114 l Version: 05 Fecha de emision: 2021/06/13
52 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 de 2013 a 20
““|Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4
No se realiza control de
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo, entre otros) acidez titulable a la pulpa
5.3|adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo de producto. Res. 2674 ar 10 de fnna_ de acuerdo a lo
de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y 2 establecido en la
resolucion 3929 de 2013
5.4|Conservacién adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 2013, Art 18. a 10
- El area de empaque no
55 Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013 5 5 cuenta con una
| Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835 de 2013. separacion eficiente  del
area del proceso
56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. a 20
11619 de 2015
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 15
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Eval{jacién Calificacién | Critico |Observaciones
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. Res. 2674 de a 25
12013 Art. 22 num 1,2y 3
6.2 Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. Res. 5109 de 75 La vida utl no se
““12005 Art. 3 a > encuentra soportada
Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 28 num.
6.3 a 15
12,34y5 i ]
Ver anexo de rotulado
general para: Se realiza
6.4 Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando aplique Res. a 15 evaluacion de arte del
“*1333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 producto Pulpa de fruta
mora por 1000 g marca El
Edén
¢ 5| Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 Art. 28 B "
~Inum. 6 a
No se cuenta con un
procedimiento
documentado e
6.6|Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 ar 7.5 inplementade paa g
inspeccion y verificacion
de las condiciones de
transporte de producto
terminado

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

13

Porcentaje de cumplimiento subcategoria

84

Escaneado con CamScanner
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IR £ X INSPECGION SANTTARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE AUMENTOS
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Cédigo: VC-AINS-FM114 1 Versidev. 03 | Fecha de emaiére 2021/00/13

Puntajes

.

[Se aplicé MSS? [NO ] [Tipo de medid |

[Se tomd muestra para analists de laboratonio? [NO 1

CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO

CONCEPTO SANITARIO: FAVORABLE J

EXIGENCIAS:
Para ajustar la planta a las normas sanitznias debe darse cumplimiento a Ias siguientes exigenclas,

11-14-17-22-24-42-51-53-55-62-66

De conformidad con lo eslablecido en la legislacién sanitaria vigente, especialmenie 1a Ley 9 de 1979 y su reglamentacion, en particuler

Exigencias adicionales:

Ninguna

Exigencias adicionales especificas de producto o proceso:

Ninguna

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE LA PLANTA

Ningonst  Cerren ey

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DEIVC

Visita en atencion a solicitud radicado 20221097850 de fecha 26-05-2022

FUNCIONARIOS QUE PRACTICAN LA VISITA

S _fo N x}a,z,g/@

Nombre: John Jairo Navamo Bahamon

Cargo: Prafesional Universitario

Dependencia: _~—~_GTT Centro Oriente 2
-/

Nombxe: Sandra Liliana Moreno Ruiz

Cargo; Profesional Universitario

Dependencia: GTT Centro QOriente 2

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA

Fitma: __Lowarr Vlicieq

Nombre: German Murcia —
Cargo: Ingeniero de Calidad
ccC. 1.070.012.716

Escaneado con CamScanner




