PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION VIGENCIA 2023

pr—— -

&4
ALEALDIA MAYOR
wygsedie

imMegrackdn Social

FORMATO NO
CONTROLADO

BN
1. Identificaciéon

X RA I S\,
L ACION UNIDAD!

At
l"
L S e o ke

{0]>]

20 Fc;nc/aaov’s 22 m 7//5{ t—J

N°® Convenio/Vigencia 9 Nombre Asociado

N Ao

Nombre Comedor Comunitario

I/ 3B3IF — Cccp

LP-p L6 Aoclened ndched

Fecha Inicio Operacién

Fecha Final Operacion

o€ fozf 202Y

OC* Lo P /2023
Jedro

za/\’).)/ o2

Nombre Responsable del Servicio

HMen jorro— ———— |
2. Ublcacléon

Localldad C-IU@ Q ;I‘&-Eamo L{ZGQb ey ‘é‘cé@vccmn Cfo-— /6 ﬂ # '??/4'2?'&,‘
Tel oo BUSIO £Yap comsoerctinks _Crm el rrontion e Cnidos & oA~

3. Cobertura

Cobertura Diaria Contratada 3 OO0 N° Participantes en Atencioén 202
—
Participantes Autorizados por Plan de Compras 2FS Total Asislencla del Dia 27‘2 Total Histérico de Asistencia w

loo k. com

= X

*‘3“ oy gl E‘ﬁ-: D Gl A ,E&,glé Y | o g&wu‘-s A pehai
Catogorfa 1: Vorificacién del Menli'y Preparacién
N° Varlable Nivel de Cumplimiento | N° Variable
Ejecuta el ciclo de menis de acuerdo con el c NC NA c NC NA
calendario establecido por la SDIS. En caso de Realiza proceso de descongelacién segun o r D
superar los intercambios permitidos por anexo @ D ostipulado en anexo técnico (en refrigeracion y no A
técnico (maximo un (1) intercambio al dia vy, a chorro de agua, canecas con agua o sometidos
1 maximo cinco (5) intercambios a la semana), o por| 2 |a proceso de coccién).
situaciones de fuerza mayor, forluitos cuenta con Las ensaladas y postres que contienen fruta
la aprobacién de la nutricionista SDIS mediante el picada son cortadas y picadas el mismo dia de
“Formato autorizacién cambio de preparaciones”. suministro. No se incorpora bloques de hielo o
bolsas de leche congeladas al jugo.
Ofrece menu especial para navidad y fin de afio.
; Realiza encuesta de opinidn con los participantes
El pre-alistamjanto dde al;mer;;os ise f realléza 5 NG NA del Comedor Comunitario mayores de 18 afos con c NG NA
eplicando [os: pascs de: seisccon; GENITERGOD, @. D D ol fin de establecer la necesidad de suministrar @
higienizacién, pelado, corte o picado, pesado de una preparacién vegetariana de manera mensual.
3 los alimentos y con lo establecido anexo técnico. 4 |En caso de aceptacion, disefia dos (2) propuestas
de menus vegetarianos y remite a la profesional
Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y en nuticién de la SDIS para su autorizacién.
pulpas son lavados y desinfectados previo a la Ofrece una (1) vez al mes la preparacién
preparacion. vegetariana aprobada.
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Nivel de Cumplimiento

Realiza las preparaciones de alimentos utilizando la totalidad de ingredientes incluldos en el documento “Analisis del Aporta
Nutricional” por grupo de edad y en las cantidades establecidas. Se preparan de acuerdo con los lineamlentos establecidos por la
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N® Variable

N Brnda alimentos con la calidad, en la cantidad,
oportumidad y logistica requenda

Nivel de Cumplimiento

X 00

~ Catagoria 2:Compray Reclbo do/Alimentes

NO

Varlable N

jvel de Cumplimiento

Se adquieren carnicos, abarrotes y tubérculos para
minimo dos (2) dias de operacion, frutas vy
verduras para minimo un (1) dia de operacion
Manteniendo a disposicion las remisiones o
facluras de los alimentos y elementos de aseo en
el Comedor Comunitario y dando cumplimiento al
cronograma de recepcion de alimentos

del helado describe el contenido neto en gramos,

Se adquiore atun (lomitos en agua), el empaque

la papa y yuca sin exceso de lerra o prelavada,
acelle vegetal de una sola fuente y no se adquiere

leche en polvo

X 0 O

Da cumplimiento con lo establecido en la
Resolucion 5109 de 2005 y demas normas
concordantes y complementanas. asl como los
8 lineamientos  técnicos  establecidos por el
Ministeno de Salud, Proteccion Social e INVIMA
<on respecto al rotulado de alimentos
Para el caso de productos carnicos cumple
rotulado de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007.

C

XK OO

NC

NA

Implementa el procedimiento “Operacién entrega
de apoyos alimentarios en los serviclos sociales
de Ja SDIS”, \enlendo en cuenta los documentos y
formatos asociados a este

K OO

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

Cuenta con las fichas técnicas y conceptos sanitanos favorables o favorable con requernimientos con fecha no supernor a un (1) ano de
los proveedores directos de pollo, pescado, camicos, leche y denvados, productos a base de huevo y pulpas de fruta. Adicionalmente
para pollo y came presenta autonzacién sanitana de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007, lacteos y denvados registro sanitano de
acuerdo con la Resclucion 712 de 2015.. Adicional cuenta con las actas de inspeccion, vigilancia y control de los vehiculos que
transportan los alimentos | con fecha de expedicion inferior a un (1) ano y con concepto Favorable ;
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N° Variable

Nivel de Cumplimiento

N°

Variables

Los alimentos que requieren cadena de frio estan
almacenados en condiciones de temperatura de
refrigeracion y/o congelacion en recipientes
i4 plasticos o bolsas de polietileno transparentes con
la cantidad de alimento que se requiere en la
preparacion del dia.
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Los alimentos perecederos se almacenan dentro
de los equipos correspondientes debidamente
organizados y separados de acuerdo a su
naturaleza, sin goteos ni fugas evitando la
contaminacion cruzada, con rétulo que indique
nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
numero de lote (si aplica)

Los alimentos no perecederos empacados,
individualmente, como granos y oftros que
presenten largos periodos de vida dtil, se
i3 almacenan de manera organizada en estanteria a
temperatura ambiente, sin contacto directo de la
luz solar y sin presencia de humedad.
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14

Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
que por su naturaleza no es necesario mantener
en relfrigeracion, se almacenan en canastilla
plasticas a temperatura ambiente, teniendo en
Cuenta que no se saturen evitando dafo
mecanico. Separados de abarrotes y lacteos tpo
UHT.
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N®

‘Formato de control de entrada y salida de
alimentos”, teniendo en cuenta las existencias
reales de los alimentos que se encuentran en el
comedor

Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variables
Registra dianamente las temperaturas de los C NC NA |
equipos de almacenamiento de alimentos en los \
formatos “Control de temperatura de equipos de E Toma y mantene las muestras <cianas del
refrigeracién” y "Control de temperatura de alimentos preparades de acuerdo con 9
15 | equipos de congelacién” Diligencia diariamente el 16|establecido en el anexo tecnico. Las muestras|

corresponden a las preparacionas establecidas en|
el ciclo de menus.
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1 Personal Manipulador

Nivel de Cumplimiento

N°

Variable

Implementa y socialza con el personal vy

Cr—- A
Cuenta con capacitacion en Tecepcion de
alimentos y conocimiento de los criterios minimos
de aceptacion y rechazo, resolucion N° 5109 de
2005 al personal manipulador, personal nuevo y
cada vez que se requiera realizar fortalecimiento
técnico.

2 “v-&3

Fecha

OF L¢ole3

Fecha: @F~ /2- 2023

Cuenta con soportes (ficha técnica, planilla de

asistencia, registro fotografico, material de apoyo)
de todas las capacitaciones realizadas.

c NC  NA c NC s
E participantes el Protocolo de Lavade de mancs| —_A i ] |
El personal manipulador de alimentos aplica las dispuestoen e.l Sistaa do Gaskién de 1 SO, " — — '
Buenas practicas de manufactura (BPM) en todos La socializacion se realiza al menos tres veces| ;
17 |los procesos realizados en el Comedor 1g|durente 2 e]ec:mon de: convemcd;D;isz:i ’:‘:\
Comunitario y cuenta con la dotacién limpia y letreros que indiquen el proceso € Evace ==
completa segun lo establecido manos, ubicados en servicio de alimentes, area ael‘
’ consumo de alimentos y baros. !
Fecha Socializacion _34=— O—=20 3 !
Persencal y por e pen |
Ne Variable y | Nivel de Cumplimiento |
1
El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos. con una vigencia no c NC NA
supenor a (1) afio, expedido por médico que cuente con nimero de registro profesional. l_]zs 1 1
!
N° Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certificado Médico |
] |
| Adnene. Bartestxs ly—oy —2023 [
|
2 Yenj qugclg /%47‘?—,0?4 Z?—-‘og—-%&} ! §
| S lfoco  Moshrmes oY -op-2c23 {
19 y
| Sencae A\#alo_/ Ceslo o w —o-2023% {
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NP Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento ‘
capacita al ftalento humano del Comedor| o M MA C NG NA
apaci a ento  hu
Comunitario en el manejo de minuta patrén, ciclo, IZI D D E D
de menus, analisis dnutnclonaleli,ner;’rtc‘:;’ic:n;lnet/'l;g Realiza la estandarizacién de utensilios para el
Operacion entnelga. € @poyas. ai dscamentes servido de alimentos y socializa al personal
servicios soc:ades con isus oo y manipulador, con el fin de dar cumplimiento a los
formatos asociados. pesos servidos establecidos en la minuta patron
de cada grupo etario.
jo|Fecna O2<4=23 ) 12 —vy-2Z3 5
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N°

Variable

Nivel de Cumplimiento
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Implementa de manera adecuada el plan de capacitacion continuo y permanente, de acuerdo con los lineamientos establecidos por la

SDIS, al personal manipulador de alimentos desde el momento de su vinculacion al serviclo, en coherencia con lo sefialado en la
Resolucion 2674 de 2013 y en el anexo técnico
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| Categoria 5; Sanitar

IR i

Ne° Variable Nivel de Cumplimiento |N° Variable Nivel de Cumplimiento
Las ventanas y puertas son de matenales que no
Las instalaciones estan protegidas contra la c NC NA generan sustancias toxicas, resistentes, no c NC NA
entrada de polvo, lluvia, suciedad, otros Ig porosos y con acabados libres de grietas o E I:' l:l
23 [contaminantes y el ingreso de plagas y animales 24 |defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.
domesticos. Los sifones o rejillas de drenaje se Los vidrios se encuentran en buen estado,
encuentran asegurados y en buen estado. cubiertos con pelicula de segundad o algin
elemento para prevenir el estallido.
; . Los pisos, paredes y techos son de materiales que
Cuenta con ventilacion directa o indirecta sin c NC NA no generan sustancias toxicas, resistentes, no c NC NA
generar incomodidad del personal, previgne la g porosos, impermeables, no absorbentes, no El D
conden.samfm dd vegar, oo y faelk ia deslizantes y con acabados libres de grietas o
25 re.moc'o'? Ol DRGh.  LES Sbhmaes. pat: 18 26 |defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.
circulacion se encuentran protegidas por mallas Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y
anti-insectos (anjeo) en buen estado, de material pared - pared de las areas de preparacién y
no corrosive y faciimente removibles para la almacenamiento de alimantos.
limpieza y reparacién. Los pisos se mantienen sin exceso de humedad.
N° Variable Nivel de Cumplimiento

27

El Comedor Comunitario cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con fecha de
expedicion inferior a un ano. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Solicita la visita de inspeccién, vigilancia y
control a la autoridad sanitana, un (1) mes antes de cumplirse un (1) aio de la fecha de expedicion del concepto sanitario

Concepto: f:avcwa./; L
Fecha: Dia._ 28 _ Mes:_OR Aro 2023 NActa: SO Z S 66 2255
5:»/‘

Porcentaje de Cumplimiento: ia %

Hospital/Subred:

NC NA

R 0O O

Ne°

Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable

Nivel de Cumplimiento

28

Las areas de cocina se encuentran debidamente
sefalizadas(zona caliente, zona fria, zona para el
pre alistamiento de alimentos crudos y zona de
higienizacién). Se cuenta con lavamanos con grifo
de accionamiento no manual, dotado con
dispensador con jabon liquido desinfectante,
toallas desechables o equipos automaticos para el
secado de manos, debidamente sefalizado
ubicado en el area de elaboracién o proximo a
esta.
Se encuentra publicada en un lugar visible para
los manipuladores la tabla de dosificacién de
desinfectante.

Las areas de cocina, distribucién, salén comedor,
almacenamiento de alimentos, higienizacién de
elementos de aseo, Instalaciones sanitarias,
alistamiento de personal, almacenamiento de
productos quimicos, almacenamiento de
combustibles son independientes, delimitadas
fisica o espacialmente;, se encuentran en
adecuado estado de orden y limpieza.

X 0 O

2

0

NC NA

B
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Pi 51 Variable Nivel de Cumplimiento | N° Varlable Nivel de Cumplimien
Se cuenta con iluminacidén natural ylo artificial I NG NA El Comedor Comunilario cuenta con area de G NC NA
necesana para la realizacion de las actividades en alistamiento para el personal manipulador de [:I D
30 todas las areas. Las lamparas, accesorios y otros [Z‘ alimentos separado de los serviclos gupanos, =
medios de iluminacién del Comedor Comunitario 31|area de almacenamiento o preparacion, esta area
son del tipo de seguridad y estan protegidos para cuenta con lockers o casilleros en buen estado
evitar la contaminacién en caso de ruptura para la ubicacién de elementos personales y ropa
de diario
El Comedor Comunitario cuenta con servicios NA
sanitarios separados, en buen estado de C NC NA c NC
funcionamiento, con la dotacion de elementos de lg Se auont oon un  8fey espeoiics para g] D
aseo, lavamanos para la higienizacién de manos almacenamiento y lavado de utensilios de asedq
32| para participantes dotados de elementos de aseo 33|ubicado en un lugar que no genere resgo de
Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario, en contaminacién, aplicando el codigo de colores
especial a personas con movilidad reducida y establecido. Se publican carteles alusivos al uso
cuenta con apoyos internos que faciliten el acceso especifico de cada color.
y uso de este
Cuenta con lugar para almacenamiento de ¢ NG NA El Comedor Comunitario cuenta con los servicios c NC NA
productos quimicos, debidamente identificado, publicos de luz, gas, acueducto y alcantarillado, en D
senalizado, organizado, se mantiene bajo llave y @ aquellas situaciones eventuales en que se haga B D
34 [se encuentra alejado de la cocina y del almacén 35|uso de gas GLP (gas propano), este debe cumplir
de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas con las caracteristicas establecidas en el anexo,
de seguridad de los productos quimicos utilizados dicho cilindro de GLP debe encontrarse en el area
en la limpieza y desinfeccion de almacenamiento de combustibles
c NC NA No se evidencia indicios o presencia de plagas, c NC NA
Adapta, adopta, actualiza, divulga e implementa el @ roedores o vectores. @ E] D
Plan de Saneamiento de acuerdo con la Gula de Fecha ultimo control > /
36 |Plan de Saneamiento establecida por la Secretaria 37 ’
Distrital de Integracidon Social. Los registros de Empress: 6("5() (7’ & P[! e Cld~en 7
control se encuentran actualizados. 7 7 7
Concepto Sanitane. __Fo-verehle
N° Variable Nivel de Cumplimiento
El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable de material higiénico sanitario hermeético, c NG NA
instalado al sistema hidraulico de cocina y bafos. Cuenta con el certificado de higienizacion con tiempo de expedicion no mayor a 6
meses X O O
38 Fecha Lavado Tanque: Diad€ Mes £ 2 Aro 2% Material:#&_&L N°Tanques:3_
.
Capacidad Total: 3@ HFEmpresa: 6’ clo~€D>  (§ PS.
f
Concepto Sanitario: __f"&D roble Fecha Concepto: Dia £3_Mes 20 Ao _2€Z3
T PR s i e e FANEEN
| categorial:Menaje
Ne|# Variable Nivel de Cumplimiento | N° Nivel de Cumplimiento
Equipos, mesones y utensilios en contacto directo c NC NA Cuenta con un plan de mantenimiento de equipos c NC NA
con los alimentos poseen acabado liso, no poroso, lg D I:I preventivo y correclivo que contenga como D D
libre de grietas, pinturas y/o matenal desprendible minimo: cronograma y hojas de vida de cada uno
toxico, sin aristas y en materales reS|slenteds, de los equipos del (caracteristicas del equipo,
impermeables y lavables, en 'pedecto estado de capacidad, fechas y descripcion de  los
limpieza, higiene, desinfeccion y funcionando manlenimientos).
39 |adecuadamente, se encuentran instalados de 40
forma secuencial, partiendo del recibo de los Los equipos e instrumentos, como basculas,
alimentos hasta la preparacion y distribucion de grameras y los termometros son verificados
los mismos. semanalmente, y se registra la informacién en el
, “Formato de verificacién instrumentos de
Estos se encuentran en cantidad segln los medicién®.
establecido en el anexo tecnico.




41

PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
R CONVENIOS DE ASOCIACION VIGENCIA 2023

————————

FORMATO NO
CONTROLADO

PAGINA [ 6 de 12

Variables

Nivel de Cumplimiento

Cuenta con menaje en material hi
100% de los participantes
Para el 5% de los participantes que exce

cantidad establecida de recipientes hermétic:
el anexo técnico

giénico sanitario, resistente a la corrosion, de facil limpieza, desinfeccién y en buen estado para el

pcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la
0s (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en

Menaje en sitio Cantidad Cantidad Cantidad |Cantidad evidenciada
t:ztableclda Evidenciada Menae portable establecida (V)
Bandeja plasti por cada - Recipienie hermético
18 Pllsiica 100 3o 500 ml Zo 30
Cuchara postre 1 por cada Recipiente hermético
paticipante | 2O 1000 ml 30 S0
1 por cada
Cuchara sopa pa*ra\!ctpan(e 5“) Recipiente hermético 330 ml ‘?‘:) 2
Cuchillo mesa 1 ppr»cada Recipiente hermético - o
participante | a0 200 ml 30 3
1 por cada
Tenedor mesa
participante | x OO
1 por cada
Postrera
participante S oo
1 por cada
Vaso jugo -
lug participante | 30O
1 por cada
Plato sopa
P participante | 3OO
1 por cada
Plato sec -
° participante .}‘D

NA

O

C NC

pd

'Categoria 7: Servidoyy, Distribucisn de/Alimentos

Variable

Nivel de Cumplimiento

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

Mantiene disponible en un lugar visible del

En el servido se asegura una presentacion

Comedor Comunitario, las minutas patrén, el ciclo C NC NA adasuads, AgfRdAtls, an recipiantes y mensje &n C NC NA
de menus y los documentos de andlisis de aporte buen estado, higienizado y seco. Las E
nutricional a las personas manipuladoras de presentaclones de los alimen?os proteicos se
alimentos, asi como el ciclo de menus y el menu sirven de acuerdo a lo establecido en el ciclo de
del dia para visualizacién de los participantes. menus.
i ki El I ti treras
Para los participantes con autorizacién para la queso y los postres se sirven en poslreras.
AniSgR y conzumo: de. alimenios e cda; 68 Los aderezos como yogur, crema de leche, queso
realiza el servido de alimentos en los respectivos ! '
recipientes hermélicos, bien ensamblados y ’; d?jfnd; pae:‘a 1;5 :’::r::zt: ZE;T" s‘:ewr;:‘ail SZ
Z:ﬁggia:gsc:‘r; Soblsbolewhlessdradalile (ising temperatura de acuerdo a lo descrito en el anexo
) técnico.
Los alimentos se sirven evitando el contacto con c NC NA & ii6 -
las manos y no se utilizan guantes desechables
para tomar los alimentos de modo que se evite la IZ @\ D D
contaminacion cruzada. Se emplean utensilios Se garantiza a los participantes la entrega total de
aforados o estandarizados. los componentes de acuerdo al menu diario
44 45|establecido y se suministra lacteo adicional a toda
Los alimentos preparados se mantienen en mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche y 35 g
recipientes separados y tapados. Los alimentos de queso.
calientes servidos no permanecen en tiempo de
espera por mas de cinco minutos en la linea de
servido
Se cumple con los pesos servidos establecidos en c NC NA ‘ c NC NA
la minuta patron para los distintos grupos de edad m Las caracteristicas organolépticas de las m D
46 |determinados por la SDIS y se ajustan al rango de 47 |preparaciones presentan » conformidad con la
tolerancia en gramaje (peso) establecido en el calidad esperada segun el tipo de preparacion.
anexo técnico.
N° Varlables

Nivel de Cumplimiento

Mantiene a disposicién de los participantes durante el tiempo de servido, distribucién y consumo, tres (3) recipientes con especias o
» condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y ajl triturado.

NC N
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NO

Variables

imiento
Nivel de Cumpl

Se garantiza las temperaturas de refrigeracion (entre entre 2 a 4 °C +-2 °C) y para preparaciones con proceso de coccion se
garantiza una temperatura mayor a 65°C. desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada
preparacion minimo dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas.

R O O

Diz_£8 Mes_OF Aro Z0 23 SE Lfo 2 /2023
M a-ov‘fva—.ek-r.;.s

Jc c/ﬂc,fk/\l':' ACreD
Iy el Llom 05 /) eloces

Grupo de Alimentos Preparacién del Dia Ti°c | T2°C
Sopa o Cazuel
’ e A Yoo gz | 78 |
A"
Cereal -
49 /4)"5?' 6/“\@ 8‘2._],.?5/,~
Proteina -
Fe b pollo Scle citel Y6 | 77
Ensalada o Verdura 7“ |
Giod o oguocede | A~b ﬁ'—;\r“
"4 I;—E“
Tubérculo o Platano |
—— E~ el Ao gz | 78 |
a de Fruta
Postre |
Srened llo) Avocena 1= |
Categoria 8: Vigllancia Nutricional
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Varlable Nivel de Cumplimiento
Profesicnal en Nutncén y Dietética y/o c NC NA c NC NA
responsable del servico particpa en las ’:" D E D D
actividades de fortalecimiento técnico en toma de Profesional en Nutricikdn y Dietética realiza la toma
medidas  antropomeétricas,sensibilizacion  en de medidas antropométricas al momento del INicio
vigilancia nutricional y les demés programadas por de la atencion a lodos los participantes nuevos
la Subdireccién de Nutric:ion SDIS. Adicionalmente se realiza el nimero de tomas en
los tiempos establecidos para mflas y mflos
Fecha Fortalecimiento Toma  medidas menores de 5 afos, mujeres gestantes y a
antropométricas (Nutricionista): participantes mayores de 5 aflos
Dize JO_ Mes 08 Aro_Z2023 *Presenta los datos en Ios listados generados del
50 51 sistema SIRBE en fisico con firma y matricula
profesional en Nutricidn y Dietética, acta y registro
Fecha Sensibilizacién Vigilancia Nutricional fotografico y registra la informacién en el sistema,
Responsable del Servicio: SIRBE
Dia_22 Mes O A 20Z3 *Remite cronograma trimestral
Nutricionista : Fecha entrega cronograma

Realiza orientacién y abordaje a los casos identficados con malnuticién, de acuerdo con la linea técnica establecida por la
Subdireccion de Nutricion.

N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
c NC NA Profesional de Nutricién y Dietética asiste a la ¢ NC NA
P4 D jonada de presentacidn del estado nuticional y| [ X] [:]
cm‘-‘e":"""" m;gzaa pe::m - 1 ass socializa la clasificacién nutricional a los
y tallim metre Lt d medo:
§2|sensibilidad de un (1) milimetros; en adecuadas 83 parcipantes del co SRS
condicicnes y de acuerdo a las especificaciones Fecha Asistencla: ofiol
descritas en el anexo tecnico.
Fecha Soclalizacien O3/ 4¢/ 2c2 3
26¢ pokic ko
N° Variable Nivel de Cumplimiento
NC NA
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-~ hle
| Categoria 8: Acclones de Informacion, Educacion y Comunicaclon (IEC) en Promocién do Estilos do Vida Saluda
con Enfasis en Alimentacién, Nutricién y Actividad Fisica

e ) de Cumplimiento
N Varlable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel

Registra la informacién resultante de los procasos
de promocién de estilos de vida saludable en el
sistema SIRBE de acuerdo con lo establecido en
el anexo técnico y entrega mensualmente el
informe cuantitativo y al finalizar el convenic el
informe cualitativo de las acciones de promocion
en estlos de vida saludable en el formato
correspondiente

Oefine @ implementa el Plan de Promocidn de
Estlos  de Vida Saludable enfocado en
alimentacion nutricidn y actividad fisica, que haya
3100 aprobado por la nutricionista del Proyecto
7745 de la Subdireccidn Local de la SDIS y de
acuerdo con o descrito en el anexo técnico

NA

X

@ NC NA [(j E]

Fecha Aprobacion:
Dia tﬂ Mes OF Ao 2023
Actividad IEC AY 4> l/efcl'cé)

A/
Acﬂvld-/f;i-slcl /éﬂf ;750‘2 m&
é‘) ‘IYM v
~ /2= 2023

Fecha Reporte Cuantitativo

d

Fecha Reporte Cualitativo
~

Categoria 10: Ambientes Adecuados y Seguros

Fecha Actividad.

N°® Variable Nivel de Cumplimiento |N°

Variable Nivel de Cumplimiento

Cuenta con vista y Concepto Técnico de

; NA
Elabora. socializa e implementa un Plan de . N NA Segundad Humana y F’r:leccu‘x'id(cliontrar :nc::::;:: {7 NC D
or{Emergencis y Conngoe - PeC on Comaaod (2] [] [ | qfvgentemoner2on (st mpostorore st [ []
Comunitaric para la wvigencia del convenio, a
conforme al formato establecido por la SDIS. ds Bombares,
Fecha: QZ’/I’ZOTQ_
NP L2 D
Garantiza el cumphmuen{: de las medidas contra
c NC NA incendios, descargas eléctricas, sustancias e NC NA
E peligrosas, segundad en actvidades en el [Z
Comedor Comunitario e infraestructura
Cuenta con mimimo un botiquin tipo A el cual
69 |debe estar ubicado en un silio estratégico y seguro| 60|Cuenta con la capacitacion en teoria del fuego,
del Comedor Comunitario manejo de extintores y Seguridad Humana.
Desarrolla un simulacro de evacuaciéen minimo
una (1) vez durante el convenio con participantes
del Comedor Comunitario.
Se garantza el facil acceso de las personas al
c NC NA Comedor Comunitario, las escaleras y los c NC NA
Mantiene actualizados los formatos requendos en corredores cumplen con las especificaciones
el Subcomponente Ambientes Adecuados vy E establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de; @ E] D
Seguros, asi como la ficha de ingreso de visitantes salidas de evacuacién se encuentran sefalizados
61 al Comedor Comunitario. 62" matenal foto luminiscente o acrilico en un

tamano de 15 cm de alto por 20 ¢cm de ancho!
(minimo).

Genera medidas necesarias para que la operacion
del Comedor Comunitano no genere
aglomeraciones.

ST L

Implementar las acciones comectivas necesanas ;
Papm subsanar los hallazgos evidenciados en las c NC NA Permitir laélabor de la supervision o interventoria, c NC
- €quipos tecnicos y administrativos de la SDIS y

63 visitas de supervision o interventoria, dando @ D entdades extemas con las que se articulen E

respuesta y cumplmiento a los planes de acciones con ocasidn de Je cpermcisn del

mejoramiento y requenmientos generados, en los : v

términos establecidos en los mismos. Comedor Comunitario y la ejecucion del convenio.

estnctamente las instalaciones del

g:::::!or Comunitano para el cumplimiento del Dar cumplimiento con lo establecido en el Decreto

objeto del convenio. En estas, NO se podran . s Distital 389 de 2009 y demas normas NC
“ ejercer actividades de proseltismo politico, ':‘ concordantes, por lo cual no podra recibir ni N D

religioso, ideoldgico, comercial o de cualquier otra recaudar donaciones, aportes voluntarios, cuotas =

indole de corresponsabilidad o de participacion.
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El nimero de participantes registrados en en el aplicativo RAD es acorde al niimero de participantes registrados en la planila de asistencia :
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Quien Atiende la Visita

Quien Realiza la Visita

rf:l o0 @mﬁml ﬂmmrﬁ

Nombres y Apellidos

NombPes y Apellidos
{IZPM‘G } ﬂm_}-m.?'

Firma T Firma
[0722369820 S?7 e TcS
Cédula de Ciudadanla Cédula de Ciudadania
qmpon caLEz_[ZzLiaz[cZD__ T
v Cargo Clfrgo

Nota: La firma de este documento implica aceplacion de todo lo escrito.
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o - INFORMACION DEL ESTABLECIMIENTO - ) o
Nombre del Establecimiento: COMEDOR CMUNITARIO NACIONES UNIDAS
Razén Social:  FUNDACION SEMILLITAS DE AMOR

NIT.o Cédula: 900031234 Riesgo del Establecimiento: MODERADO
Direccion: Carrera 18 R 77A 27 Sur - Casa Teléfonos: 3214210551 :
Barrio:  NACIONES UNIDAS Localidad: CIUDAD BOLIVAR

o INFORMACION DE LA VISITA o

Nombre del funcionario Revisor: SUBDIRECCION DE GESTION DEL RIESGO

Fecha de la Visita (dd/mm/aaaa) 2-nov-2023 Fecha de Vencimiento (dd/mm/aaaa) 1-nov-2024
CONCEPTO TECNICO DE SEGURIDAD HUMANA Y SISTEMAS DE PROTECCION CONTRA INCENDIO CT No. 2023-0073922
2GNG2HSAOU62637
El subdirector de Gestion del Riesgo de la Unidad Administraliva Esoecial Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogota Hace Constar
que lueqo de realizada la respectiva revisién técnica. el establecimiento arriba mencionado
CUMPLE

CON LOS REQUISITOS BASICOS DE SEGURIDAD HUMANA Y PROTECCION CONTRA INCENDIOS

SE RECOMIENDA TOMAR EN CUENTA LAS OBSERVACIONES DADAS EN ESTE DOCUMENTO Y POSTERIOR A ESTO

SOLICITAR NUEVAMENTE EL CONCEPTO TECNICO

CONDICIONES GENERALES: )

a) El presente concepto técnico es un documento Publico emitido unicamente por la UAE Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogota y
S€ genera en corresponsabilidad con el establecimiento; es decir el establecimiento garantiza las condiciones minimas exigidas
normalivamente en segundad humana y sistemas de proteccién contra incendio.

b) El presente Concepto Técnico NO hace las veces del CONCEPTO TECNICO DE AGLOMERACIONES DE PUBLICO . el cual
corresponde a la evaluacién del plan de emergencias y contingencias dentro de las competencias establecidas en el articulo 6
del Decreto 599 de 2013, entendiendo el plan de emergencias y contingencias, conforme a lo definido en el Articulo 41 d= Decreto
599 de 2013, por lo anterior si su establecimiento se utiliza para efectuar algun tipo de evento que cuente con AGLOMERACION
DE PUBLICO, se sugiere cumplir con el DECRETO 599 DE 2013 y normas complementarias.

€) La wigencia del presente concepto tcnico es por un afio, tiempo en el cual la UAE. Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogota podra
efectuar Visita de Verificacion y caso lal ratificar o revocar el concepto técnico.

d) El Concepto perdera su validez en el momento que se incumplan con las condiciones minimas en Seguridad Humana y Sistamas
de Proteccion contra incendio.

e) El eslablecimiento debe tener en cuenta los siguientes aspectos minimos para garantizar condiciones de sequndad y protecc:an
apropiadas:

Venfique que las fuentes de ignicion y combustibles se encuentren separadas, almacenados de manera adecuada y en areas defindas
Asegurese de no sobrecargar las tomas eléctricas ni realizar conexiones improvisadas.

Rewise las conexiones eléclricas periadicamente y realice el mantenimiento necesario con personal calificado. Venfique que las
inslalaciones de Gas natural y/o GLP cumpla normatividad vigente.

Manlenga un registro de los nesgos de incendio y de lo que se ha hecho para eliminarlos o reducirlos y evaluelo penodicamente
Venfique constantemenle que las salidas y vias de evacuaci6bn pemmanezcan libres de cualquier obstaculo y en condicicnes de
operaliidad adecuadas.

Cvalie la senalizacion de los medios y vias de evacuacion y realice los ajusles que sean necesarios, de tal manera que los ocupantes
del lugar puedan enconlrar sin problema la salida de evacuacion y puedan dirigirse a un lugar seguro.

Asegurese de que los medios de evacuacion no tengan superficies resbalosas y en caso de considerario necesano utilice elementos
anlideslizanles.

Evalue si cuenta con el equipamiento y los elementos necesarios que garanlicen la permanencia segura y cémoda de nifos. ancianos
y personas en condicion de discapacidad.

Venfique periédicamente los equipos de iluminacién de emergencia, asegurandose de que lodos los corredores, escaleras descansos
y salhdas estén iluminados.

Evalue los equipos de deleccién, alarma y proleccion contra incendios con que cuenta la edificacion y reahce los cambios y el
manienimienlo necesarios.

Aclualice el plan de emergencia y contingencia de manera periddica y difundalo con el personal del lugar.

Capacite periddicamente al personal de brigadas en el manejo de equipos de proteccién contra incendios y practicas de evacuacion

L7
CARLO mmuronéagﬂ'(

PROFESIONAL ESPECIALIZADO
UAE - Cuerpo Oficial de Bomberos de Bogota

i, Ao |
e ol e 90 000000 D1 R R AR Eh e gunscn oo 33
allll-_v!q!vtilouog})'i\!!}njll

F oy st e Jesndates Emiwan APRQQADA

FORCR 403V
9032

'R | .'_\ ™ n
X - '

- ! ’\q. | 1\
| ' ) 1) ;
. " o b ll ) ‘L\r
- croode Gustion a4 Rissgo
e e——

VI8 7/ 7 - P uOnt9 ap ug2onpens




14/12/23, 1122 Correo: Naciones Unidas - Outlook

RE: SOLICITUD PLAN DE COMPRAS DEL 11/12/2023 AL 16/12/2023

Jhon Nicolas Barragan Castellanos <jbarraganc@sdis.gov.co>
Lun 11/12/2021 18 36

Para Naciones Unidas <comedomacionesunidas@outlook es>

Cordial Saludo,

En atencién a su solicitud y una vez verificado el registro de asistencia extraido del aplicativo RAD para el convenio de asociacién
8276-2023, nos permitimos informar que se aprueba ajuste de plan de compras de la siguiente manera:

Ajuste Aprobado: 275 participantes
Periodo Ajuste:  Desde 11/12/2023 - Hasta 16/12/2023

SECREATRIA DISTRITAL DE INTEGRACION SOCIAL
Informe resumen de asistencia a comedores

Fecha Informe 11/12/2023

113837 113837-CCCP 19 - 016 06/12/2023 274 274 0 274 0
113837 113837-CCCP 19 - 016 05/12/2023 270 270 0 270 0
113837 113837-CCCP 19-016 04/12/2023 270 270 0 270 0
113837 113837-CCCP 19- 016 07/12/2023 274 274 0 273 1
113837 113837-CCCP 19-016 09/12/2023 274 274 0 274 0

Cordialmente,

Jhon Nicolas Barragan Castellanos
Contratista

Subdireccién Nutricién
Secretaria Distrital de Integracién Social
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De: Naciones Unidas <comedornacionesunidas@outlook.es>

Enviado: lunes, 11 de diciembre de 2023 9:12

Para: Jhon Nicolas Barragan Castellanos <jbarraganc@sdis.gov.co>
Asunto: SOLICITUD PLAN DE COMPRAS DEL 11/12/2023 AL 16/12/2023

Cordial saludo

Me permito solicitar ajuste del plan de compras estipulado para el Comedor Comunitario Naciones Unidas con convenio
8276-2023, ya que el nimero de raciones contratadas es de 300, y se requiere ajustar a 275 desde el 11/12/2023-
16/12/2023

Agradezco la atencién prestada

httos://outlook.live.com/mail/0/inbox/id/AQMKADAWATNIZmYAZCO1M2Q4LTRhZWMIMDAC LTAWCaBGAAADHBIJTFKIG EOPcXL2bpzQ3acAoRIcn
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