PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

1. Identificacién

N° Convenio/Vigencia:

8282-2023

Nombre Comedor Comunitario :

Nombre Asociado:

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS FORMATO NO
e on FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
R COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
ntegracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION VIGENCIA 2023 PAGINA | 1de12
Fecha de Visita | 9 | 9 | 2023 | Hora Inicio | 8:30 AM | Hora Finalizacién | 4:20 PM |

CORPORACION SUAZA- CONFORMACION Y FORTALECIMIENTO DE GRUPOS

SOCIALES

113760 - CCCP 12-003 COLON

Categoria 1: Verificac

Fecha Inicio Operacion: 07/07/2023 Fecha Final Operacion: 06/02/2024
Nombre Responsable del Servicio: JUAN ALBERTO LOPEZ
2. Ubicacién
Localidad:  PUENTE ARANDA Barrio: TRINIDAD Direccion: KR 58 48 31
Tel: NA Cel.: 3007041912 Correo Electrénico: COMEDORCOLON@AOQUTLOOK.COM
3. Cobertura
Cobertura Diaria Contratada: 150 N° Participantes en Atencion: 150
Participantes Autorizados por Plan de Compras 150 Total Asistencia del Dia: 109 Total Histérico de Asistencia: 7101

ion del MenG y Preparacion

fortuitos cuenta con la aprobacion de la
nutricionista SDIS mediante el “"Formato
autorizacion cambio de preparaciones" .
Ofrece menU especial para navidad y fin de
afio.

Ne Variable Nivel de Cumplimiento Ne Variable Nivel de Cumplimiento
Ejecuta el ciclo de menls de acuerdo con el
calendario establecido por la SDIS. En caso ) - .
. por. - C NC NA Realiza proceso de descongelacion segin lo C NC NA
de superar los intercambios permitidos por ) P ) 5
. . . . X estipulado en anexo técnico (en refrigeracion y no X
anexo técnico (méximo un (1) intercambio al ;
. " ) ] ) a chorro de agua, canecas con agua o sometidos
dia y méximo cinco (5) intercambios a la -
. . a proceso de coccién).
1 |semana), o por situaciones de fuerza mayor, 2

Las ensaladas y postres que contienen fruta
picada son cortadas y picadas el mismo dia de
suministro. No se incorpora blogues de hielo o
bolsas de leche congeladas al jugo.

El pre-alistamiento de alimentos se realiza
aplicando los pasos de: seleccion,
clasificacion, higienizacién, pelado, corte o
picado, pesado de los alimentos y con lo
3 |establecido anexo técnico.

Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de
leche y pulpas son lavados y desinfectados
previo a la preparacion.

C NC NA
1 X1 O

Realiza encuesta de opinion con los participantes
del Comedor Comunitario mayores de 18 afios con
el fin de establecer la necesidad de suministrar
una preparacion vegetariana de manera mensual.
4 |En caso de aceptacion, disefia dos (2) propuestas
de menUs vegetarianos y remite a la profesional
en nutricion de la SDIS para su autorizacion.
Ofrece una (1) vez al mes la preparacion
vegetariana aprobada.

C NC NA
1 [
Aplicada: 09/05/2023
Enviado: 10/06/2023

Variable

Nivel de Cumplimiento

Realiza las preparaciones de alimentos utilizando la totalidad de ingredientes incluidos en el documento “Analisis del Aporte
Nutricional’por grupo de edad y en las cantidades establecidas. Se preparan de acuerdo con los lineamientos establecidos por la SDIS.

Peso Neto Peso Neto
p . Requerido Utilizado z . . Utilizado
Menu Ingredientes Menu Ingredientes |Requerido (k
g (ka) (ka) g uendo &) kg
ZANAHORIA 4.4 45 ) CARNE 14,5 14,8
Sopa o Proteina — |
5 cazuela TOMATE 4,4 4,4 )
_ ] Tubérculo o —
— platano
cereal ARROZ 8,7 9 Bebida de LULO 11,7 12
_— ] fruta AZUCAR 1,2 1,2
AGUACATE 12,3 12,3 Postre PAPAYA 8,7 10,7
Verdura o E—— QUESO 3 4
ensalada
\

C NC

NA
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Ne Variable Nivel de Cumplimiento Ne Variable Nivel de Cumplimiento
Se adquieren carnicos, abarrotes y tubérculos para
C NC NA minimo dos (2) dias de operacion, frutas y C NC NA
verduras para minimo un (1) dia de operacién.
|:| |:| Manteniendo a disposicion las remisiones o |:|
facturas de los alimentos y elementos de aseo en
6 Brinda alimentos con la calidad, en la 7 el Comedor Comunitario y dando cumplimiento al
cantidad, oportunidad y logistica requerida. cronograma de recepcion de alimentos.
Se adquiere atin (lomitos en agua), el empaque
del helado describe el contenido neto en gramos,
la papa y yuca sin exceso de tierra o prelavada,
aceite vegetal de una sola fuente y no se adquiere
leche en polvo.
Da cumplimiento con lo establecido en la
esoetn 9100 de e Yz pomesl ¢ v w c e ow
los lineamientos técnicos establecidos por el I:l I:l Implementa e_I proctemlento Operqqon ent_rega I:l
C L - de apoyos alimentarios en los servicios sociales
8 [Ministerio de Salud, Proteccién Social e 9 ” -
X de la SDIS”, teniendo en cuenta los documentos |
INVIMA con respecto al rotulado de alimentos. )
P formatos asociados a este.
Para el caso de productos carnicos cumple
rotulado de acuerdo con el Decreto 1500 de
2007.
Ne Variable Nivel de Cumplimiento
Cuenta con las fichas técnicas y conceptos sanitarios favorables o favorable con requerimientos con fecha no superior a un (1) afio de los
proveedores directos de pollo, pescado, carnicos, leche y derivados, productos a base de huevo y pulpas de fruta. Adicionalmente para c NC NA
pollo y carne presenta autorizacién sanitaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007, lacteos y derivados registro sanitario de acuerdo I:l I:l
con la Resolucion 719 de 2015.. Adicional cuenta con las actas de inspeccion, vigilancia y control de los vehiculos que transportan los
alimentos , con fecha de expedicion inferior a un (1) afio y con concepto Favorable.
Fecha Fecha Fecha Autorizacion
Producto Distribuidor | Fecha CHS | Proveedor CHS Autorizacién CHS Sanitaria Placa
Proveedor Sanitaria Vehiculo vehiculo
Pollo EL TRIUNFO | 28/08/2023 30/06/2020 03/10/2022 03/10/2022 | SPU 108
Carne EL TRIUNFO | 28/08/2023 30/06/2020 03/10/2022 03/10/2022 | SPU 108
10 Leche MAKRO | 24/01/2023 13/09/2023 \ JKU 385
Queso MAKRO 24/01/2023 \ 13/09/2023 \ JKU 385
Yogurt MAKRO 24/01/2023 13/09/2023 JKU 385
Helado MAKRO 24/01/2023 13/09/2023 \ JKU 385
Cr;"c‘sede MAKRO 24/01/2023 13/09/2023 \ JKU 385
Huevos MAKRO 24/01/2023 \ 24/09/2022 \ SZO 976
Atln MAKRO 24/01/2023 24/09/2022 \ SZ0 976
Pulpas DELI PULPAS | 30/08/2023 \ 06/07/2023 MMZ 677
Categoria 3 - Almacenamiento de Alimentos
N° Variable Nivel de Cumplimiento N° Variables Nivel de Cumplimiento
Los alimentos perecederos se almacenan dentro
Los alimentos que requieren cadena de frio C NC NA de los equipos correspondientes debidamente C NC NA
estan almacenados en condiciones de I:l I:l organizados y separados de acuerdo a su I:l
1 temperatura de refrigeraciéon y/o congelacion 12 naturaleza, sin goteos ni fugas evitando la
en recipientes plasticos o bolsas de polietileno contaminacién cruzada, con rétulo que indique:
transparentes con la cantidad de alimento que nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
se requiere en la preparacion del dia. vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
numero de lote (si aplica).
Los alimentos no perecederos empacados Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas
individualmente, como granos y otros que c NC NA que por su naturaleza no es necesario mantener c NC NA
presenten largos periodos de vida util, se en refrigeraciéon, se almacenan en canastilla
13 |almacenan de manera organizada en I:l I:l 14 |plasticas a temperatura ambiente, teniendo en
estanteria a temperatura ambiente, sin cuenta que no se saturen evitando dafio
contacto directo de la luz solar y sin presencia mecanico. Separados de abarrotes y lacteos tipo
de humedad. UHT.
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Ne Variable Nivel de Cumplimiento N° Variables Nivel de Cumplimiento
Registra diariamente las temperaturas de los c NC NA c NC NA
equipos de almacenamiento de alimentos en
los formatos “Control de temperatura de :I El Toma y mantiene las muestras diarias de |:|
equipos de refrigeracién” 'y “Control de alimentos preparados de acuerdo con lo

15 [temperatura de equipos de congelacion” 16 |establecido en el anexo técnico. Las muestras
Diligencia diariamente el “Formato de control corresponden a las preparaciones establecidas en
de entrada y salida de alimentos”, teniendo en el ciclo de menus.
cuenta las existencias reales de los alimentos
que se encuentran en el comedor.

Categoria 4 - Practicas Higiénicas y Medidas de Proteccién Personal Manipulador
Ne Variable Nivel de Cumplimiento Ne Variable Nivel de Cumplimiento
Implementa y socializa con el personal y
C NC NA participantes el Protocolo de Lavado de manos C NC NA
i i i dispuesto en el Sistema de Gestién de la SDIS.
El personal manlpulador de alimentos aplica I:I El La socializacién se realiza al menos tres veces
las Buenas practicas de manufactura (BPM) durante la ejecucion del convenio. Dispone de

17 [en todos los procesos realizados en el 18 |letreros que indiquen el proceso de lavado de
Comedor  Comunitario y cuenta con la manos, ubicados en servicio de alimentos, area de
dotacmn' limpia y completa segun lo consumo de alimentos y bafios.
establecido.

Fecha Socializacién:_10/08/2023
PARTICIPANTES Y PERSONAL

Ne Variable Nivel de Cumplimiento
El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no superior a c NC NA
(1) afio, expedido por médico que cuente con nimero de registro profesional.

x| [ [
Ne Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certificado Médico
1 YURANY ZAPATA 28/02/2023
2 YUDYS ROJAS 13/01/2023
3 CARLOS DUQUE 20/09/2022
19 4 JUAN ALBERTO LOPEZ 04/09/2023
5 LIZETH DUITAMA (Nutricionista) 01/07/2023
6
7
8
9
N° Variable Nivel de Cumplimiento Ne Variable Nivel de Cumplimiento
C NC NA C NC NA
) X X
Capacita al talento humano del Comedor I:I |:| .
Comunitario en el manejo de minuta patrén, Realiza la estandarizacion de utensilios para el
ciclo de menus,andlisis nutricionales, servido de alimentos y socializa al personal
procedimiento “Operacién entrega de apoyos manipulador, con el fin de dar cumplimiento a los
alimentarios en los servicios sociales” con sus pesos servidos establecidos en la minuta patrén
documentos y formatos asociados. de cada grupo etario.
20 |Fecha: 09/08/2023 21

Cuenta con capacitacion en recepcion de
alimentos y conocimiento de los criterios
minimos de aceptacién y rechazo, resolucion
N° 5109 de 2005 al personal manipulador,
personal nuevo y cada vez que se requiera
realizar fortalecimiento técnico.

Fecha: 08/08/2023

Fecha: 09/08/2023

Cuenta con soportes (ficha técnica, planilla de
asistencia, registro fotografico, material de apoyo)
de todas las capacitaciones realizadas.
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Ne Variable Nivel de Cumplimiento

Implementa de manera adecuada el plan de capacitacion continuo y permanente, de acuerdo con los lineamientos establecidos por la|
SDIS, al personal manipulador de alimentos desde el momento de su vinculacién al servicio, en coherencia con lo sefialado en la

Resolucion 2674 de 2013 y en el anexo técnico.

C NC NA
X1 L] [

. . . Fecha Induccién /
0
N Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Gapacitacion
1 YURANY ZAPATA 19/07/2023-09/08/2023 CLASIFICACION DE
LOS ALIMENTOS
2 YUDYS ROJAS 19/07/2023-09/08/2023 SEGUN RIESGO
22 3 CARLOS DUQUE 19/07/2023-09/08/2023
4
5
6
7
8
9
Categoria 5: Sanitario

Ne Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento
Las instalaciones estan protegidas contra la Las ventanas y puertas son de materiales que
entrada de polvo IIuvir; S?Jciedad otros c NC NA generan sustancias toxicas, resistentes, no c NC NA
contaminantes y el ingreso de plagas VY I:l I:' porosos -y con acabad0§ I|pres de grletas” N I:l I:l

23 ) e ) - 24 |defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.
animales domésticos. Los sifones o rejillas de L

. Los vidrios se encuentran en buen estado,
drenaje se encuentran asegurados y en buen . B h .
cubiertos con pelicula de seguridad o algin
estado. . "
elemento para prevenir el estallido.
Cuenta con ventilacion directa o indirecta sin C NC NA hgs gp;c:esr’agarsejse;nycitzgh?ésxfcoal der:;il;f::tls: qﬁg C NC NA
i i | | i | ) ’ '
generar |n99mod|dad del personal, previene ‘a I:l I:' porosos, impermeables, no absorbentes, no I:l I:l
condensacion del vapor, polvo y facilita la . . :
- deslizantes y con acabados libres de grietas o
remocion del calor. Las aberturas para la o L . o

25 | L . 26 |defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.
circulacion se encuentran protegidas por ) )

. . Cuenta con uniones redondeadas piso-pared vy
mallas anti-insectos (anjeo) en buen estado, - L

- . - pared - pared de las areas de preparacion y
de material no corrosivo y facilmente ) :
removibles para la limpieza y reparaciéon almacenamiento de alimentos.

p P yrep ’ Los pisos se mantienen sin exceso de humedad.

N° Variable Nivel de Cumplimiento
El Comedor Comunitario cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con fecha de expedicion c NG NA
inferior a un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Solicita la visita de inspeccién, vigilancia y control a la
autoridad sanitaria, un (1) mes antes de cumplirse un (1) afio de la fecha de expedicion del concepto sanitario

27 [Concepto: Porcentaje de Cumplimiento: %

Fecha: Dia: Mes: Afio: N° Acta:
Hospital/Subred:
N° Variable Nivel de Cumplimiento Ne Variable Nivel de Cumplimiento
Las areas de cocina se encuentran debidamente
C NC NA sefializadas(zona caliente, zona fria, zona para el C NC NA
Las areas de cocina, distribucién, salén I:l I:l pre alistamiento de alimentos crudos y zona de
comedor, almacenamiento de alimentos, higienizacién). Se cuenta con lavamanos con grifo
higienizacion de elementos de aseo, de accionamiento no manual, dotado con
instalaciones sanitarias, alistamiento de dispensador con jabén liquido desinfectante,
28 |personal, almacenamiento de productos 29 [toallas desechables o equipos automaticos para el

quimicos, almacenamiento de combustibles
son independientes, delimitadas fisica o
espacialmente; se encuentran en adecuado
estado de orden y limpieza.

secado de manos, debidamente sefializado
ubicado en el area de elaboracién o préximo a
esta.

Se encuentra publicada en un lugar visible para|
los manipuladores la tabla de dosificacion de
desinfectante.
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Ne°

Variable

Nivel de Cumplimiento

No

Variable

Nivel de Cumplimiento

30

Se cuenta con iluminacién natural y/o artificial
necesaria para la realizacion de las
actividades en todas las areas. Las lamparas,
accesorios y otros medios de iluminacién del
Comedor Comunitario son del tipo de
seguridad y estan protegidos para evitar la
contaminacién en caso de ruptura.

NA

O ® O

31

El Comedor Comunitario cuenta con &rea de
alistamiento para el personal manipulador de
alimentos separado de los servicios sanitarios,
area de almacenamiento o preparacion; esta area|
cuenta con lockers o casilleros en buen estado
para la ubicacién de elementos personales y ropa
de diario.

z
O

NA

L]

] o

32

El Comedor Comunitario cuenta con servicios
sanitarios separados, en buen estado de
funcionamiento, con la dotacion de elementos
de aseo, lavamanos para la higienizaciéon de
manos para participantes dotados de
elementos de aseo.

Se garantiza el ingreso a todo tipo de
usuario, en especial a personas con movilidad
reducida y cuenta con apoyos internos que
faciliten el acceso y uso de este.

C NC
[x] [

33

Se cuenta con un éarea especifica paral
almacenamiento y lavado de utensilios de aseo;
ubicado en un lugar que no genere riesgo de
contaminacién, aplicando el cédigo de colores
establecido. Se publican carteles alusivos al uso
especifico de cada color.

[o
Bk

34

Cuenta con lugar para almacenamiento de
productos quimicos, debidamente identificado,
sefializado, organizado, se mantiene bajo
llave y se encuentra alejado de la cocina y del
almacén de alimentos, asi mismo se dispone
de las fichas de seguridad de los productos

NA

C NC
1 [

35

El Comedor Comunitario cuenta con los servicios
publicos de luz, gas, acueducto y alcantarillado; en
aquellas situaciones eventuales en que se hagal
uso de gas GLP (gas propano), este debe cumplir
con las caracteristicas establecidas en el anexo;
dicho cilindro de GLP debe encontrarse en el area

NC NA

36

imi tiliz n | limpiez ; :
quin COS., utilizados e a pieza -y de almacenamiento de combustibles.
desinfeccion.
§ . | . c NC NA Nodse evidenctia indicios o presencia de plagas, c NC NA
Adapta, adopta, actualiza, ivulga e I:l roedores o vectores.
X

implementa el Plan de Saneamiento de
acuerdo con la Guia de Plan de Saneamiento
establecida por la Secretaria Distrital de
Integracién Social. Los registros de control se
encuentran actualizados.

37

Fecha ltimo control: 05/07/2023

Empresa: CONTROL DE SANIDAD SERIVICIOS

INTEGRALES
Concepto Sanitario: FAVORABLE

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable de material higiénico sanitario hermético, instalado al
sistema hidraulico de cocina y bafios. Cuenta con el certificado de higienizacién con tiempo de expedicién no mayor a 6 meses.

C NC NA
X1 O O

38 Fecha Lavado Tanque: Dia _05 Mes 07 Afio 2023 Material: PLASTICO  N°Tanques: 1
Capacidad Total: 1000 L Empresa: CONTROL DE SANIDAD SERIVICIOS INTEGRALES
Concepto Sanitario: FAVORABLE Fecha Concepto: Dia 08 Mes 06  Afio 2023
Categoria 6: Menaje y Equipo
Ne Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento

39

Equipos, mesones y utensilios en contacto
directo con los alimentos poseen acabado liso,
no poroso, libre de grietas, pinturas y/o
material desprendible téxico, sin aristas y en
materiales  resistentes, impermeables 'y
lavables; en perfecto estado de limpieza,
higiene, desinfeccién y  funcionando
adecuadamente, se encuentran instalados de
forma secuencial, partiendo del recibo de los
alimentos hasta la preparacién y distribucion
de los mismos.

Estos se encuentran en cantidad segun los
establecido en el anexo técnico.

C NC NA
1 X O

40

Cuenta con un plan de mantenimiento de equipos
preventivo y correctivo que contenga como
minimo: cronograma y hojas de vida de cada uno
de los equipos del (caracteristicas del equipo,
capacidad, fechas y descripcion de los
mantenimientos).

Los equipos e instrumentos, como basculas,
grameras y los termémetros son verificados
semanalmente; y se registra la informacién en el
“Formato de verificacion instrumentos de
medicion”.

C NC NA
X O
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Ne°

Variables

Nivel de Cumplimiento

Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosion, de facil limpieza, desinfeccion y en buen estado para el 100%

de los participantes.

**Para el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la cantidad
establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en el anexo

C NC NA

técnico.
N — Cantidad Cantidad N —— Cantidad |Cantidad evidenciada
! establecida | Evidencia jep establecida (V)
. . 10 por cada Recipiente hermético
Bandeja plastica 100 39 500 ml 15 15
1 por cada Recipiente hermético
Cuchara postre participante 150 1000 m 15 15
1 por cada - -
41 Cuchara sopa participante 150 Recipiente hermético 330 ml 15 15
) 1 por cada Recipiente hermético
Cuchillo mesa participante 150 200 ml 15 15
1 por cada
Tenedor mesa participante 150
1 por cada
Postrera participante 150
. 1 por cada
Vaso jugo participante 150
1 por cada
Plato sopa participante 150
1 por cada
Plato seco participante 150
Categoria 7: Servido y Distribucion de Alimentos
Ne Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento
Mantiene disponible en un lugar visible del Egeciladsaer:ci(;dastie a;s%:g? ieunntZs pr;s::;geclgz
Comedor Comunitario, las minutas patrén, el C NC NA buen es’tad% higiénizado P v seZo ! Las c NC NA
ciclo de mends y .IO.S documentos de analisis I:I I:l presentaciones de los alimentos proteicos se I:l I:l
de aporte nutricional a las personas . . .
. ) ) } sirven de acuerdo a lo establecido en el ciclo de
manipuladoras de alimentos, asi como el ciclo ,
. . . - N mends.
de menus y el menu del dia para visualizacion
42 |de los participantes. 43 .
- N El queso y los postres se sirven en postreras.
Para los participantes con autorizacion para la
entrega y consumo de alimentos en casa, se
. . ] Los aderezos como yogur, crema de leche, queso
realiza el servido de alimentos en los
. L o h y helado para los postres a base de frutas se
respectivos  recipientes herméticos, bien - .
adicionan en el momento del servido y a
ensamblados y empacados en doble bolsa .
. " temperatura de acuerdo a lo descrito en el anexo
biodegradable (minimo de 30 x 40 cm). o
técnico.
Los alimentos se sirven evitando el contacto
con las manos y no se utlizan guantes C NC NA C NC NA
desechables para tomar los alimentos de X X
modo que se evite la contaminacién cruzada. I:I |:| . - . |:|
L Se garantiza a los participantes la entrega total de
Se  emplean utensilios  aforados o PN
estandarizados los componentes de acuerdo al mend diario
44 ’ 45 |establecido y se suministra lacteo adicional a toda
. . mujer gestante y/o lactante. 200 cc de lechey 35 g
Los alimentos preparados se mantienen en
- de queso.
recipientes separados y tapados. Los
alimentos calientes servidos no permanecen
en tiempo de espera por mas de cinco
minutos en la linea de servido.
Se cumple con los pesos servidos c NG NA c NC NA
establecidos en la minuta patrén para los o -
P ] Las caracteristicas organolépticas de las
46 distintos grupos de edad determinados por la |:| |:| 47 |preparaciones presentan conformidad con la|
SDIS y se ajustan al rango de tolerancia en ) P . L
] . calidad esperada segun el tipo de preparacion.
gramaje (peso) establecido en el anexo
técnico.
Ne Variables Nivel de Cumplimiento
c NC NA
48 Mantiene a disposicion de los participantes durante el tiempo de servido, distribucién y consumo, tres (3) recipientes con especias o I:l I:l

condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado.
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Ne°

Variables

Nivel de Cumplimiento

dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas.

Se garantiza las temperaturas de refrigeraciéon (entre entre 2 a 4 °C +/-2 °C) y para preparaciones con proceso de coccién se garantiza
una temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacion minimo

NA

<3

m

Grupo de Alimentos Preparacién del Dia T1°C T2°C
Sopa o Cazuela CAZUELA DE FRIJOLES 90 78,9
Cereal ARROZ BLANCO 92,1 85,8
49
Proteina CARNE DE RES ASADA 50,5 80,5
Ensalada o Verdura TAJADA DE AGUACATE \\
Tubérculo o Platano PLATANO MADURO COCIDO 89,3 82,3
Bebida de Fruta JUGO DE LULO 1 6,4
Postre PAPAYA EN CUADROS CON QUESO DOBLE CREMA 12,9 7,9
Categoria 8: Vigilancia Nutricional
Ne Variable Nivel de Cumplimiento Ne Variable Nivel de Cumplimiento
Profesional en Nutricion y Dietética y/o
responsable del servicio participa en las c NC NA Profesional en Nutricién y Dietética realiza la toma| c NC NA
actividades de fortalecimiento técnico en toma I:I I:l de medidas antropométricas al momento del inicio
de medidas antropométricas,sensibilizacion en de la atencion a todos los participantes nuevos.
vigilancia nutricional y las demas programadas Adicionalmente se realiza el nimero de tomas en
por la Subdireccién de Nutricion SDIS. los tiempos establecidos para nifias y nifios
menores de 5 afios, mujeres gestantes y a
Fecha Fortalecimiento Toma medidas participantes mayores de 5 afios.
antropométricas (Nutricionista):
Dia: 21 Mes 11 Afio 2022 LISETH DUITAMA *Presenta los datos en los listados generados del
50 - 51 sistema SIRBE en fisico con firma y matriculal
Fecha Sensibilizacién Vigilancia Nutricional ?r:)fes,l(f)'nal en Nyttr|C|c|)n ,ny'etet“_:f”l’ acta ?’ rggélstro
Responsable del Servicio: otografico y registra la informacién en el sistemal
SIRBE.
Dia 09 Mes 05 Afio 2023 *Remite cronograma trimestral.
Nutricionista : - Fecha entrega cronograma:
Dia _18_ Mes _07_ Ano _ 2023 _
22/08/2023
N° Variable Nivel de Cumplimiento Ne Variable Nivel de Cumplimiento
c NC NA Profesional de Nutricion y Dietética asiste a la c NC NA
Cuenta con balanza digital, pesa patrén de 1 a| I:I I:l jornada de presentacion del estado nutricional y I:l
6 Kg y tallimetro con capacidad de dos (2) socializa la clasificacion nutricional a los
52 metros y sensibilidad de un (1) milimetros; en 53 participantes del comedor comunitario.
adecuadas condiciones y de acuerdo a las
especificaciones descritas en el anexo Fecha Asistencia: __ [/
técnico.
Fecha Socializacion: ------ f-----
N° Variable Nivel de Cumplimiento
c NC NA
54 Realiza orientacion y abordaje a los casos identificados con malnutricién, de acuerdo con la linea técnica establecida por la Subdireccién I:l

de Nutricion.
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Categoria 9: Acciones de Informaciéon, Educacién y Comunicacién (IEC) en Promocién de Estilos de Vida Saludable

con Enfasis en Alimentacién, Nutricién y Actividad Fisica

Fecha Aprobacion:

Ne Variable Nivel de Cumplimiento Ne Variable Nivel de Cumplimiento
C NC NA Registra la informacién resultante de los procesos c NC NA

Define e implementa el Plan de Promoci6n de I:l I:l de promocion de estilos de vida saludable en el I:l
Estilos de Vida Saludable enfocado en sistema SIRBE de acuerdo con lo establecido en
alimentacion, nutricion y actividad fisica, que el anexo técnico y entrega mensualmente el
haya sido aprobado por la nutricionista del informe cuantitativo y al finalizar el convenio el
Proyecto 7745 de la Subdireccién Local de la informe cualitativo de las acciones de promocion
SDIS y de acuerdo con lo descrito en el anexo en estilos de vida saludable en el formato

55 [técnico. 56 |correspondiente.

Dia Mes Afo Fecha Reporte Cuantitativo:
_
Actividad IEC:
Actividad Fisica: Fecha Reporte Cualitativo:
Fecha Actividad:__ (e y—
Categoria 10: Ambientes Adecuados y Seguros
Ne Variable Nivel de Cumplimiento Ne Variable Nivel de Cumplimiento
Elabora, socializa e implementa un Plan de Cuenta con visita y Concepto Técnico de
C np : c NC NA Seguridad Humana y Proteccion Contra Incendios c NC NA
Emergencias y Contingencia — PEC del . o h )
. . . vigente menor a un (1) afio expedido por la Unidad
Comedor Comunitario para la vigencia del L ) . -
57 . : 58 |Administrativa Especial - UAE del Cuerpo Oficial
convenio, conforme al formato establecido por - ) de Bomberos
la SDIS. Se verificara en proxima : . .
L Se verificara en préxima
visita Fecha: -- visita, la gestion
Garantiza el cumplimiento de las medidas contra|
c NC NA incendios, descargas eléctricas, sustancias c NC NA
I:I I:l peligrosas, seguridad en actividades en el I:l
Comedor Comunitario e infraestructura.
Cuenta con minimo un botiquin tipo A, el cual
59 |debe estar ubicado en un sitio estratégico vy 60 [Cuenta con la capacitacion en teoria del fuego,
seguro del Comedor Comunitario. manejo de extintores y Seguridad Humana.
Desarrolla un simulacro de evacuacién minimo
una (1) vez durante el convenio con participantes
del Comedor Comunitario.
Se garantiza el facil acceso de las personas al
. ) . c NC NA Comedor Comunitario; las escaleras y los c NC NA
Mantiene actualizados los formatos requeridos corredores  cumplen con las especificaciones
en el Subcomponente Ambientes Adecuados y I:l I:' ; Acni ; I:l I:l
. ; : establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de
Sgguros, asi como la flchg dfe ingreso de salidas de evacuacién se encuentran sefializados
61 |Visitantes al Comedor Comunitario. 62 |en material foto luminiscente o acrilico en un

tamafio de 15 cm de alto por 20 cm de ancho
(minimo).

Genera medidas necesarias para que la operacion
del Comedor Comunitario no genere

aglomeraciones.

podran ejercer actividades de proselitismo
politico, religioso, ideoldgico, comercial o de
cualquier otra indole.

N° Variable Nivel de Cumplimiento N° Variable Nivel de Cumplimiento
Implementar  las  acciones  correctivas
necesarias para subsanar los hallazgos C NC NA Permitir la labor de la supervisién o interventoria, C NC
evidenciados en las visitas de supervisién o |: |:| equipos técnicos y administrativos de la SDIS vy I:l
63 |interventoria, dando respuesta y cumplimiento 64 |entidades externas con las que se articulen
a los planes de mejoramiento 'y acciones con ocasion de la operacion del
requerimientos generados, en los términos Comedor Comunitario y la ejecucién del convenio.
establecidos en los mismos.
Utilizar estrictamente las instalaciones del - .
Comedor Comunitario para el cumplimiento D_ar gumpllmlento con lo establecido ep el Decreto
) | c NC Distrital 389 de 2009 y demas normas c NC
del objeto del convenio. En estas, NO se ) S
65 66 [concordantes, por lo cual no podra recibir ni

recaudar donaciones, aportes voluntarios, cuotas
de corresponsabilidad o de participacion.
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Informacidn por parte de la Supervision

Ef nimero de participantes registrados en en el aplicativo RAD es acorde al nimero de participantes registrados en {a planila de asistencia.

Hora de Registro Namero Registro Participantes RAD Namero Registro Participantes Planilla Comentarios
2Zm 20 30
1:00 PM 71 78
2:00 PM T
3:00 PM 169 109
330 PM \\\\,
Totat T

V.27: El asociado realiza gestion, solicitando visita ante la entidad competente el 06/07/2023, bajo radicado No. 67965.

V.53 Y 54: No aplica, dado que el comedor no presenta informacion de casos de malnutricion para el segundo semestre
2022, por cual en la socializacién realizada por la nutricionista local el dia 14/07/2023, no se convoco al comedor Coldn.

V.51: Se envio ajuste al cronograma de talla y peso, por cambio de nutricionista de asociado, el dia 28/08/2023, el cual es
avalado por la nutricionista de la localidad e dia 04/09/2023, para realizar la primera toma masiva entre el 1 al 15 de
septiembre/23.

V.58: No aplica, dado que no se ha iniciado actividades de estilos de vida saludable.

V.6: Siendo las 1:10 pm se evidencia 4.1 aguacate no conforme entre dafiado y verde, adicional hace falta 1 kg al inicio del
servicio, se realiza reposicion siendo la 1:42 pm, antes de terminar el servicio.

Nota: En el saldn comedor, se observa 3 mesas plasticas para nifios, las cuales son utilizadas para adultos, quedando en
posicion incomoda para el consumo de alimentos.

Nota: Se encuentra reemplazo temporal de la profesional social la sefiora Daneicy Camacho Pineda por ia sefiora Maurren
Vargas, correo enviado el 10 de agosto/2023.

V.60: Se verificard en préxima visita capacitacién en teoria del fuego y manejo de extintores del auxiliar administrativo
Carlos Duque y la sefiora Yurany Zapata.

Se socializa acta de visita y se entrega copia.

i Comentarios por parte de quien atiende Ia visita 1 I

=
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Tipo
O,BR

Variable

Facha Limite
Cumplimiento

No se regliza proceso de desinfeccion del queso que ingreso, siendo las 10:41 am.

Proxima visita

Se evidencia un blogue de gqueso almacenado en equipo de congelacion el cual no
presenta lote y fecha de vencimiento, con el fin de verificar la trazabilidad, siendo no
conforme con resolucién 5109/2005

Proxima visita

No se implementa adecuadamente el procedimientc Operacidn entrega de apoyos
alimentarios en los servicios sociales de la SDIS, dado que en para la recepcion de
alimentos, el comedor nc presenta soporte diligenciado del formato de recepcién de
alimentos, verificacion de transporte de alimentos, remisiones de la semana 1, no se
verifica fa calidad, cantidad y oportunidad, requerida para el aguacate y el queso doble
crema del suministro del dia, en almacenamiento de alimentos, no presenta formato de
entradas y salidas , adicional , se cbserva un blogue de gueso doble crema y un frasco de
yogurt almacenado en equipo de congelacion; no presenta formato de preparacién de
alimentos y en distribucién y servido, se presenta un tiempo de espera al inicio del servicio,
comenzando el servido a las 10:41am.

Proxima visita

12

Se evidencia que en equipo de congelacion (pulpas), compartimiento inferior, se almacena
un blogue de queso doble crema y un frasco de yogurt, alimentos que se deben conservar
en temperatura de refrigeracion.

Proxima visita

15

No presenta formato de confrol de entradas y salidas del mes de septiembre/2023.

Proxima visita

16

En las muestras diarias de alimentos preparados, se evidencia para el meni 4 del
07/09/2023, postre, manzana sin el helado; para el ment 3 del 06/09/2023, no se observa
la muestra del platano cocido con canela.

Préxima visita

36

No se dispone de formatos de control diligenciados de los programas del plan de
sanearmiento, correspondientes al mes de septiembre/23.

Préxima visita

40

No presenta formatos de verificacion de termdmetros, basculas y grameras del mes de
septiembre/23.

Préxima visita

43

No se garantiza temperatura de refrigeracion para el aderezo del postre “queso doble
crema “, la primera temperatura registra 12,9° y la segunda 7,9°C.

Proxima visita

55

No se da cumplimiento a los tiempos establecidos para ajustes al plan de estiios de vida :

saludable, dado que el primer envio del plan de estilos de vida saludable se remite a la
nutricionista local el dia 09/08/2023, se solicita ajustes el dia 14/08/2023, la nutricionista del
asociado, remite ajustes el 23/08/2023, pero nuevamente la nutricionista de la SDIS, solicita
ajustes el 04/09/2023, pendiente envio de ajustes a la fecha de visita hoy 09/09/2023, supsrando
los tres (3) dias calendario, establecidos en el anexo técnico, adicional, teniendo en cuenta que
superd los 50 dias calendario para iniciar las actividades, la primera estaba programada para el
05/09/2023.

Préxima visita

60

Se evidencia en bodega de alimentos, que el tomacorriente donde se conecta equipos de
frio, no es de seguridad, asi mismo, en area de preparacién de alimentos, donde se
conecta Ia licuadora.

Proxima visita

63

Se implementa acciones correctivas parciales a los planes de mejoramiento variables 24,
28, 33, 39.

Proxima visita

Jpc oy

I S o
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Variable

Fecha
Generacion
OPR

ddimmiaaaa

Seguimiento Supervisién

Estado

PIR

24

14/0712023

09/08/2023- Se realiza pintura en puerta de la cocina, puerta de bodega de
alimentos y ventanas de cocina caliente, sin embargo, puerta de la cocina en el
marco del angeo, presenta oxido; adicional, aunque los vidrios de la ventana de
cocina caliente estén cubiertos con una pelicula, estas son un riesgo para los
alimentos que se someten en coccidn, debido que estan scbre las estufas.

Abierto

26

14/07/2023

09/09/2023- Se realiza mantenimiente en pared deteriorada en almacenamiento
de alimentos y uniones piso pared en érea de preparacién de alimentos.

Cerrado

28

14/07/2023

08/09/2023- Aun no se tiene definida un area para la higienizacién de elementos
de aseo, se realize en un balde convencional, mezclando los colores v para el
almacenamiento de productos quimicos.

Abierto

33

17/07/2023

09/09/2023- Aun el comedor no cuenta con un area especifica para el
almacenamiento vy lavado de ufensilios de aseo, que no genere riesgo de
contaminacion y aplicando el cddigo de colores, no cuenta con percheros para
ubicar los elementos y carro escurridor, dado gue no cuenta con poceta.

Abierto

39

14/07/2023

09/09/2023- Se evidencia 5 fogones en uso, se realiza piniura a las estufas, se
adquiere de licuadora, falta una estiba plastica con altura segin normatividad
para almacenar ollas, canecas y tinas; no cuenta con vaso medidor y falta
espumadera para la cocina {funcional), se observa cucharon partido y estanteria
donde se ubica utensilios y maneje en la cocina, pressnta oxido.

Abierto

04/08/2023

09/08/2023- No se adquiere los alimentos requeridos para minimeo un (1) dia de
operacion, dado que el queso doble crema para el suministro del dia, meni 8,
ingresa a la 10:41 am, adicional, para el mend 7 del 11/09/2023, faita 1 kg de
fideos, 11.7 kg de pulpa de maracuya, 5.1 kg de queso doble crema y 2 kg de
tomate chonto.

Abierto |X

23

04/08/2023

09/09/2023- Se realiza ajuste del sifén en area de preparacion de alimentos,
cubriendo los espacios alrededor, sin embargo, no fluye el agua (tapado);
adicional, anjeos de ventana de la puerta de la cocina este suelto, anjeos de las
ventanas parfe superior del area de preparacién de alimentos sueitos en la base

Abierto |X

25

26/08/2023

09/09/2023- Se evidencia que funciona €l exiractor, sin embargo, no es
suficiente, dado que no facilita la remocion del calor, genera incomodidad,
adicional, los anjeos instalados en las ventanas parte superior, estan sueltos en
{a base.

Abierto

30

26/08/2023

09/08/2023- Auin no se cuenta luminarias en funcionamiento en el area de
preparacion de alimentos, falta iluminacion en bodega de alimentos donde se
ubica Fruver.

Abierto

46

26/08/2023

09/09/2023- De acuerdo al plan de muestreo implementado para el grupo de
edad mayores de 14 afios, las porciones servidas no se ajustan al rango de
tolerancia estabiecido en peso, para la came de res asada, tajada de aguacate,
platano madure cocido, jugo de lulo y papaya en cuadritos con queso doble
crema

Abierto
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o B Generacion
;& a 2 opFR Seguimiento Supervision o Estado ¢
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= ddimmiaasa st| Mo eiR
09/09/2023- No se garantiza temperatura de seguridad, para las preparaciones
ment 6, dado que en la primera toma se la carne asada registra 50.5°C y el .
o 49 2 queso del posire 12.9°C; en la segunda toma el queso doble crema registra 7.9°C X | Abiarte
y sl jugo de lulo 6,4°C.
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PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 2
Fecha: Memo int
120190285618
FORMATO INSPECCION PLAN DE MUESTREQ PORCIDNES SERVIDAS 17/06/2019
Fagina: 1de 2
|SUBDIRECCION LOCAL/LOCALIDAD: PUENTE ARANDA SERVICIO 8OCIAL: COMEDOR COMUNITARIO
UNIDAD OPERATIVA: 113760 - CCCP 12-003 COLON
DIRECCION: KR 58 4B 31 TELEFONO: 3007041912
CORPORACION SUAZA- CONFORMACION Y FORTALECIMIENTO [FECHA:
S DE GRUPOS SOCIALES {ddidmiaana) 09/06/2023
COBERTURA GRUPO ETARED 10 0 BRUPO ETAREC 2: 5 GRUPO ETAREO 3: 4 GRUPO ETARED 4: 13 BRUPE ETARED 5t 134
ATENDIDA HOY: DE 1 AL ANOS DE 3 A 5 ANOS DEG A 8 AfiOS DES A 13 ANOS MAYOR A 14 AROS
NUMERO DE MUESTRAS RESULTADO
GRUPO DE AUMENTO O ALBENTO © ITEMS GUE EVALUAN
TAMARO DE PESC BERVIDO .
EDAD PREPARACION PREPARACION EL PLAN DE ] 2 3 4 5 € T 8 9 10 11 12 13 4 15 16 17 18 19 20 CUMPLE NO CUMPLE
evacuano | MUESTRA | ppocramADA REALZADA | TEEOPOL huzerreo
eESOMUESTREADO | B9] 77{ 62] 87| 69 78| 80] 82
5 43 CARNE DE RES | CARNE DE RES 69 PORCENTAJE 1
ABADA ASADA CUMPLIMIENTO 1004 112] 90| 110] 100} 110! 116] 118
CALIFICACION 3 i 1 3 3 3 1 1
PESO MUESTREADO | 1081 126] 116 122] 122] 118] 100} 137
o PORCENTAJE
5 13 ARROZ BLANCO | ARROZ BLANCO 121 it 8ol 104] 96} 101] 101] o8| o} 113 3
CALIFICAGION 9 A 3 a3 3 3 3 3
PESOMUESTREADO § B8] 601 B3] 95| 58] 61| B0| 92 \
5 13 TAJADA DE TAJADA DE 78 FORCENTAIE 1
AGUACATE AGUACATE CUMPLIMIENTO 76} 77 B1i 1221 741 78] 1037 118
CALIFICACION 1 4 1 ] 4 1 3 1 N
PESOMUESTREADC | 681 66{ 94 59| 63| 68| 84] 93 \
5 13 PLATANG PLATANG 73 FORGENTALE 1
» MADURO COCIDO | MADURO COGIDO CUMPLIMIENTO 93| G0l 129 811 86; 93| 115 127 3
CALIFICACION 3 3 1 3 1 3 1 4 )
PESOMUESTREADO | 2221 222] 196] 227 219] 244 273] 222 \
5 13 CAZUELA DE CAZUELA DE 210 FORCENTATE 3
> FRIJOLES FRIJCLES CUMPLIMIENTO 106! 1061 93§ 108] 1041 116] 130] 106
CALIFICAGION 3 3 3 3 3 1 1 3 b
PESO MUESTREADD § 34| 260| 285] 264 2821 208| 311] 270
1 E PORCENTAJE
5 13| WEGODELULO | EGODELULO | 330 | POREE | i0al sl sel so| ss| eof o] a2 1
CALIFICACHIN 3 1 1 1 4 3 3 i
BABAVA EN BABAYAEN PESOMUESTREADC | BB 105] 100] 71] 88] 88] 85 74
CUADRITOS CON | CUADRITOS CON e
5 13 ; 80 PORCENTAJE 1
QUESO DOBLE QUESO DOBLE CUMPLIMIENTO 1
e CREMA UMFL 1104 181§ 125] 89! 110! 110{ 106} 93
CALFICACIN 3 1 1 1 3 3 3 3 \\
OBSERVACIONES: MENLU 8- SEMANA 1
E f 2 i
FIRMA PROFESIONAL : ﬁf){ AT i’/éﬁ Y L«'&f"“ FIRMA COORDINADOR O RESPONSABLE:
4 14 ij;; \
?l/'q‘ chh {,G o 3 . ,»-m\%\
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ALCALDIA MAYOR
DE BOBOTADLC,

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-246

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Versicén: 0

FORMATO EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Fecha: Memo INT 2019026406 - 31/05/201¢

Péagina: 1de 2
SUBDIRECCION
PUENTE ARANDA SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO
LOCAL/LOCALIDAD:
UNIDAD OPERATIVA: 113760 - CCCP 12-003 COLON
DIRECCION: KR 58 4B 31 TELEFONO: 3007041912
. CORPORACION SUAZA- CONFORMACION Y
FECHA (dd/mm/aaaa): 09/09/2023 OPERADOR: FORTALECIMIENTO DE GRUPOS SOCIALES
ALIMENTO © ALIMENTO O
PREPARACION PREPARACION Muestra n° COLOR OLOR SABOR ASPECTO PROMEDIO CALIFICACION OBSERVACIONES
PROGRAMADA REALIZADA
CARNE DE RES : . A . g !
O ASAA CARNE DE RES ASADA 2 7 7 7 5 7 3
3 7 7 7 6 7
1 7 7 7 7 7 \
ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 2 7 7 7 7 7 3 \
3 7 7 7 7 7
TAJADA DE ! ! A : 2 :
ettt TAJADA DE AGUACATE 2 7 7 7 7 7 3
3 7 7 7 7 7
PLATANO MADURD |  PLATANO MADURG : . : L . 4 \
" cocino COCIDO 2 7 7 7 7 7 3
3 7 7 7 7 7 \
CAZUELA DE L 1 L : : 5
“ERUGLES CAZUELA DE FRIJOLES 2 o 7 7 7 7 3
3 7 7 7 7 7
1 7 7 7 7 7
JUEGO DE LULO JUEGO DE LULO 2 7 7 7 7 7 3 1
3 7 7 7 7 7 \
PAPAYA EN 4 7 7 7 7 7
PAPAYA EN CUADRITOS \
CCLAJCSE 1TOS CON 1" 50 QUESO DOBLE 2 7 7 7 7 7 3 \
50 DOBLE P \
CREMA 3 7 T 7 7 7

OBSERVACIONES: SEMANA 1- MENU 6

FIRMA COORDINADOR O
RESPONSABLE:

: 7
FIRMA PROFESIONAL: fé’%‘f/f—z@f/@@WW ’
7

NOMBRES Y APELLIDOS:__Andize U&?g%(zx (a=c0

YO\
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS Formato No
. FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
0£ 8500145 COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracién Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2023
FECHA DE VISITA DIA 09 MES | 09 ANO | 2023

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO
NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO — COCINA POPULAR: 113760 - CCCP 12-003 COLON

N° CONVENIO/VIGENCIA: 8282-2023

TIPO DE VISITA:

Apertura Seg

uimiento Cierre

X

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

'

5631 Carrers 58

Puente Aranda
Bogotd

. 2023 10:28:50 0. m.

No de Variable: 24

Descripcién: 09/09/2023- Se realiza pintura en puerta de la
cocina, puerta de bodega de alimentos y ventanas de cocinal
caliente, sin embargo, puerta de la cocina en el marco del angeo,
presenta oxido; adicional, aunque los vidrios de la ventana de cocinal
caliente estan cubiertos con una pelicula, estas son un riesgo paral
los alimentos que se someten en coccion, debido que estan sobre
las estufas.

No de Variable: 33

Descripcién: 09/09/2023- Aun el comedor no cuenta con un area|
especifica para el almacenamiento y lavado de utensilios de aseo, que|
no genere riesgo de contaminacién y aplicando el cédigo de colores,
no cuenta con percheros para ubicar los elementos y carro escurridor,
dado que no cuenta con poceta.

Péagina 1 de 2




IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO
NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO — COCINA POPULAR: 113760 - CCCP 12-003 COLON

PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
k4 SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS Formato No
. FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
8000140 COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracién Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2023
FECHA DE VISITA DIA 09 MES | 09 ANO | 2023

N° CONVENIO/VIGENCIA: 8282-2023

TIPO DE VISITA:

Apertura Seguimiento X Cierre

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

No de Variable: 39 No de Variable: 23

donde se ubica utensilios y maneje en la cocina, presenta oxido.

Descripcion: 09/09/2023- Se evidencia 5 fogones en uso, seDescripcion: 09/09/2023- Se realiza ajuste del sifon en area de
realiza pintura a las estufas, se adquiere de licuadora, falta unapreparacion de alimentos, cubriendo los espacios alrededor, sin
estiba plastica con altura segiin normatividad para almacenar ollas,,embargo, no fluye el agua (tapado); adicional, anjeos de ventana de|
canecas y tinas; no cuenta con vaso medidor y falta espumaderalla puerta de la cocina este suelto, anjeos de las ventanas parte
para la cocina (funcional), se observa cucharon partido y estanteriasuperior del area de preparacion de alimentos sueltos en la base.

Péagina 2 de 2




PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
k4 SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS Formato No
. FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
00014 0. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2023
FECHA DE VISITA DIA 09 MES | 09 ANO | 2023

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO
NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO — COCINA POPULAR: 113760 - CCCP 12-003 COLON

N° CONVENIO/VIGENCIA: 8282-2023

TIPO DE VISITA:

Apertura Seguimiento X Cierre

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

Puente Arends
BoQus
9 nep. 202385548 a.m

No de Variable:49 No de Variable: 8

Descripcion: 09/09/2023- No se garantiza temperatura deDescripcion: Se evidencia un bloque de queso almacenado en
seguridad, para las preparaciones menu 6, dado que en la primeralequipo de congelacién el cual no presenta lote y fecha de vencimiento,
toma se la carne asada registra 50.5°C y el queso del postre 12.9°C;con el fin de verificar la trazabilidad, siendo o conforme con resolucion
en la segunda toma el queso doble crema registra 7.9°C y el jugo de[5109/2005
lulo 6,4°C.
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS Formato No
.. FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
D£8500TAD COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2023
FECHA DE VISITA DIA 09 MES | 09 ANO | 2023

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO
NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO — COCINA POPULAR: 113760 - CCCP 12-003 COLON

N° CONVENIO/VIGENCIA: 8282-2023

TIPO DE VISITA:

Apertura

Seguimiento

X Cierre

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

No de Variable: 12

Descripcion: Se evidencia que en equipo de congelacion
(pulpas), compartimiento inferior, se almacena un bloque de queso
doble crema y un frasco de yogurt, alimentos que se deben
conservar en temperatura de refrigeracion.

No de Variable: 16

Descripcion: En las muestras diarias de alimentos preparados, se
evidencia para el menu 4 del 07/09/2023, postre, manzana sin el
helado; para el men( 3 del 06/09/2023, no se observa la muestra del
platano cocido con canela.

Pagina 4 de 2




PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

AI.CALDMYIA'OR

FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

Formato No
Controlado

Integracion Social

CONVENIOS DE ASOCIACION 2023

No de Variable:60

donde se conecta la licuadora.

Descripcion: Se evidencia en bodega de alimentos, que el
tomacorriente donde se conecta equipos de frio, no es de
seguridad, asi mismo, en area de preparacion de alimentos,

Péagina 5 de 2
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ALCALDMA IAA'OQ

DESOIOTAD
! "
Integracion Social

PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

Formato No
Controlado

CONVENIOS DE ASOCIACION 2023

SEMANA N° 1

MENU SUMINISTRADO EN VISITA

MENU: 6

GRUPO 5: mayores de 14 afios

Apoyo ala supervision

Andrea Vargas Lozano

Nombres y Apellidos

52.202371

Cédula de Ciudadania
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