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Capitulo A. INFORMACION COMEDOR COMUNITARIO

Identificaciéon

Cel: 310396858

—

Tel:

Correo Electrénico:

N° Convenio/Vigencia: ¥282-101% Nombre Asociado: QDU’DRA( LOM S vatA
Nombre Comedor Comunitario 3360 - Cc(P i2-003 oo

Ubicacion -
Localidad: Puéu“lg Agawo) Barrio: Traiwioad Direccién: @Afl nere/s 9 6 g 3\

Qﬁiporac‘:o.d Soalo @ HAARY l, XV Iy

Cobertura
N° Cupos Contratados:

150

Capitulo B. CONCEPTO SANITARIO

Descripcion Nivel de Cumplimiento
El Comedor Comunitario cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con fecha de expedicién inferior a un afo o en su
defecto el soporte de radicado de la solicitud de visita. Cuando opere en las instalaciones por primera vez, el ASOCIADO dispondra de tres (3) dias habiles
Jposteriores a la firma del acta de inicio, para realizar la solicitud de visita ante la autoridad sanitaria competente. c l:] NC D
Concep - Porcentaje de Cump % Fecha:Dia___ Mes: ___ Afo: ___
NA
No de Acta: Hospital/Subred: - X
Capitulo C. REQUISITOS NECESARIOS
item Aspecto Accién Correctiva Nivel de Cumplimiento
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Capitulo D. ESPECIFICACIONES MINIMAS PARA EQUIPO Y MENAJE

Descripcion

Nivel de Cumplimiento

Cuenta con |os equipos, instrumentos de medicion, muebles menaje, utensilios, elementos de aseo minimos de acuerdo con la cobertura contratada.

c [~

Capitulo E. CERTIFICADO DE LAVADO DE TANQUE(S) ABASTECIMIENTO DE AGUA

Descripcién

Nivel de Cumplimiento

4Se dispone de tanque(s) de abastecimiento de agua potable en material higiénico sanitario, hermético(s), minimo de 500 litros, debidamente identificado (s)
e indica su capacidad de almacenamiento de agua potable; instalado al sistema hidraulico del area de preparacion de alimentos y servicios sanitarios.

Fecha de lavado: OS '/07'/702g Material: /U&S N N° de Tanques: L Capacidad (ooo (
Empresa que realiza el e?'(:liﬁ‘t,/:: i Dufzzl': :;a Concep de la emp FAYpRABLE
Fecha de expedicién del concepto: 08/06/lO'L3 ActanN 9Q0I 003967

CENCD

Capitulo F. CERTIFICADO DE CONTROL DE PLAGAS

Descripcién Nivel de Cumplimiento
No se evidencia indicios o presencia de plagas, roedores o vectores.
Fecha dltimo control DS/OZ' /202,3 presa : CO‘)'IEO‘- pe Sam104d Seviuos Ju'léeldtt S §-C g NC E:l
Concep o de la emp FAVDRAB L
Capitulo G. CONCEPTO DE LA VISITA
o F—— N°de Aspectos | v 141 ge Aspectos %
de Cump ito Concepto Verificados con Verificados Cunplimisnto
Calificacién Cumple P
H0%-10% Favorable
70 % - 89,9% Condicionado x_ () :7. 8 5’ F
<89,9% Desfavorable
Caélculo Por je de Cump 1 N° de Aspectos Verificados con Calificacién Cumple / N° Total de Aspectos Verificados * 100
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Capitulo H. INFORMACION ADICIONAL DE LA VISITA
Informacién por parte de quien realiza la visita ‘
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Comentarios por parte de quien atiende la visita I
) S ] :
tn_COmentanos Uonessy. (y e
x
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Capitulo |. FIRMAS
Quien Atiende la Visita Quien Realiza la Visita
3 0enns Dorneosso Oﬂ\\@ Qon P{’Mi HA J;Asg Aﬂm s O
Nombres y Apellidos Nombres y Apellidos
\bonessat e, FJU by
A Firma Firma
10488905 - 24738708
Cédula de Ciudadania Cécdula —??a Clu;iadania
. dad AisT7A
PE’SPOY\SCUO\{’ 010\ NARE'S) Avovo a4 Sofe@ols ol
Cargo Cargo

Nota: La firma de este documento implica aceptacién de todo lo escrito.
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Capitulo A. INFORMACION COMEDOR COMUNITARIO
Ldemiﬁcacién
N° Convenio/Vigencia: 5282 - 202% Nombre Asociado: Q,OlPBflAC!oM S\)A?.A
Nombre Comedor Comunitario : 113160 - Cccf 12 -003 Cowow
Capitulo B. EQUIPOS Y UTENSILIOS MINIMOS COMEDOR COMUNITARIO
. Cantidad segtn cobertura Cantidad Cantidad CINC
Categoria Caracteristicas (Por participante) Requerida | Evidenciada
247evieer: mixta (refrigeracion-congelacién) de 1 de 100 2 400 participantes \ | '
Equipos de refrigeracion y P
congelacion Congelador de 508 litros 1 de 100 a 400 participantes ] i C
Refrigerador de 355 litros 1 de 300 a 400 participantes
Estufa industrial a gas de 4 quemadores (fogones) y una C,
Estufa (1) estufa enana de un puesto (Debe garantizar 5 1 de 100 a 400 participantes , [ ML
fogones)
I;gtl{:adora industrial en acero inoxidable de 1 de 100 a 400 participantes i V NC
i Licuadoras Jroe
oS Licuadora casera de 1.25 litros. 1 de 100 a 400 participantes 1 ) C
Fabricada totalmente en lamina de acero inoxidable tipo
430 calibre 20, disefio invertido para extraccion|
profesional de humos, vapores y olores. Incluye filtros, 1 acorde al montaje realizado en
Gampand extractor canales y cajas recolectoras de grasa extraibles para cada Comedor Comunitario O o C
facilitar 1a limpieza. Incluye ducto de 30 ¢m con goro|
chino.
Motor axial industrial 14 pulgadas totalmente cerrado con ; ) )
Extractor de aire aspas robustas, alta capacidad de extraccién. Base con| i gﬁ%ﬂﬁ;@?&ﬁfm en [} L C
pintura electrostética.
. Béscula electrénica, con capacidad minima de 50 kg, .
Béscula para alimentos sensibilidad méima de 100 gramos 1 de 100 a 400 participantes | { (-
Gramera electrénica con capacidad de 1000 g, .
Balanza gramera sensibilidad de 1 gramo. 1 de 100 a 400 participantes ] {
Balanza para el pesaje Balanza digital de gancho con capacidad minima de 50| -
Instrumentos de residuos solidos Kg, sensibilidad méxima 100 gramos. 10100 400 pagicipantes U o w
Medicién oo -
"I;’%r;nanetro de punzén digital para alimentos| 1 de 100 a 400 participantes ( { C
Termémetros de alimentos = a
ermémetro punzén digital para preparaciones . .
Lsliertes 1 de 100 a 400 participantes l O vl
Béscula pesa personas Capacidad méxima 150kg 1 de 100 a 400 participantes / / c
Mesa de trabajo lisas en acero inoxidable, bordes sin .
Mesa de trabajo aristas; cuando el drea de la cocina lo permita se podran ; gz ;g? : igg parr::z:pa::: i s C
ubicar mas mesas paricien!
. Material higiénico sanitario, que garantice el adecuado)
poces ?z::adla‘:::) Menae liavado de acuerdo con el volumen de menaje del 1 de 100 a 400 participantes I 7 C
P Comedor Comunitario
Minimo uno (1), donde se ubiquen alimentos no
perecederos (viveres y abarrotes). La cantidad de De acuerdo con espacio de
Muebles Anaquel anaqueles serd de acuerdo con el area total del almacenamiento y cantidad / I C
almacenamiento de alimentos. Anaqueles en material de alimentos
higiénico sanitario.
La cantidad sera de acuerdo
Estibas Material higiénico sanitario. con el 4rea de 7 o vl
almacenamiento de alimentos
Planas en material higiénico sanitario. Medidas Largo 60 Minimo 10 de 100 a 250
1o g em X Ancho 40 cm. X Alto 25 cm. El nimero de participantes
g canastilas serd de acuerdo con el 4rea ftotal de|  Minimo 20 de 261 a 400 oy (s (8
almacenamiento de alimentos participantes
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. Cantidad seg(n cobertura Cantidad Cantidad
Catugoria Caracteristicas (Por participante) Requerida Evidenciada NG
Mesas en material higiénico sanitario £ 6 (STg
8 mesas de 100 a 250 .
La forma de las mesas podra ser variada. participantes
Mesas para el salén comedor.
- La cantidad de mesas podra ser mayor al numero) 10 mesas de 251 a 400
Muebles minimo exigido de acuerdo con el &rea del salén participantes
comedor.
Sillas de acuerdo con la cantidad de participantes con| 32 s'g::ﬁgie 12&: 250
Sillas para el salén comedor |consumo de alimentos en sitio, segin los turnos 40 sillas depgs 12400 32 20 | STe
asignados. . ’
participantes
Recipientes herméticos en material higiénico sanitario.
2 con capacidad minima de 500 ml para la sopa 0
cazuela Ocho (8) en total por cada t { T o C
participante
- . 2 con capacidad minima de 1.000 mi para la proteina,| Para el 5% de los participantes que -
Recipientas piasticos cereal, verdura o ensalada y tubérculo o platano. excepcionalmente reciban la 3 20 C
entrega de alimentos para consumo
2 con capacidad minima de 330 mi para la bebida de en casa.
2 con capacidad minima de 200 ml para el postre. iy (S C
Platos para sopa, platos para seco, vaso con capacidad "‘i_% ‘;_J /
Platos - Vasos - Postreras  |minima de 330 mi y postrera; en material higiénicol 1 por cada participante iso ! o N (
sanitario resistente a la corrosion. ) (53
Cuchara de sopa, cuchara de postre, tenedor y| - eSO iso {50 so
Cubiertos ikl 1 por cada participante (50 50 Lo SO 4
Paila de aluminio minimo de 23.5 litros ; : ;g? : igg ::g:g:::t: Z ra C
Caldero hondo de aluminio fundido minimo de 50cm 1 de 100 a 250 participantes i 1>) U
didmetro 2 de 251 a 400 participantes C
1 para 100 participantes
Olla a presién 13-16 litros. 2 para 250 participantes = ra C_
3 de 251 a 400 participantes
Ollas Olla con tapa en aluminio No 32 — Capacidad aprox. 15{ 1 de 100 a 250 participantes {
litros 2 de 251 a 400 participantes ¢ C
Olla con tapa en aluminio No 34-38 - Capacidad aprox. 1 de 100 a 250 participantes ;
; e l o o
24 litros 2 de 251 a 400 participantes C
Menaje y
Utensilios g;litg»: tapa en aluminio No 40-50 — Capacidad aprox. de 100 a 400 participantes i f c
1 para 100 participantes
Plancha para asar minimo de 80cm 2 depgoo a 402393 rti?:?pantes ra Z e
Recipiente caneca !
110-140 litros t t C
(1 para 100 a 250 participantes
2 para 251 a 400 participantes) z = C
Recipiente
caneca 50-65 litros 3 | 'JC
(1 para 100 a 250 participantes
- 5 2 251 a 400 participantes;
Recipientes plasticos con tapa en buen estado para la| Rp:él:)ienm plé.su?:os :iar\?mo)
preparacién de jugos y ladas, almac iento de| de 10 litros
alimentos, desinfeccion de frutas y verduras, menaje y| (2 de 100 a 250 participantes
utensilios. o
3 de 251 a 400 participantes;
Canecas grandes con tapa para Reciplemeplésﬁoo‘;aara )
almacenamiento de granos. HiGestan ]
Recipientes y Bandejas Recipiente pléstico para muestras. (1 de 100 a 400 participantes) ! C
Tina plastica 5
£ Taza medidora
Jarras plasticas con tapa 5
Juego Cucharas o recipientes medidores a pochada ?osopr:s'xgzames) y & l A
‘é?nﬁeTa?Sl"é la distribucién de los (10 por cada 100
alimentos Y pamcjxpames? 'O 5 C\ <
Tina minimo 50 litros
(2 de 100 a 400 participantes) 2 (o) (SFg
Jarras pléasticas de 3 a 5 litros .
(2 de 100 a 250 participantes Z Z =~
3 de 251 a 400 participantes)
Vasgo medidor minimo de i ) reYd
350m|
Juego de cucharas medidoras t (@) 0
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Categoria

Caracteristicas

Cantidad segln cobertura
(Por participante)

Cantidad
Requerida

Cantidad

Evidenciada GING

Utensilios Cocina

Colador metdlico, tijeras de cocina, tenedor de cocina de)
mango largo, espumadera, rallador, pinzas para|
alimentos, cuchara de servir pastas, cucharas paral
servir, tablas de picar (blanco, verde, amarilio y azul),
juego de cuchillos, cucharon semihundido.

Colador metalico
(1 de 150 a 450 participantes)
Tijeras de cocina
(1 de 100 a 400 participantes)
Tenedor de cocina
(1 de 150 a 300 participantes
2 de 301 a 450 participantes)
Espumadera
(1 de 150 a 300 participantes
2 de 301 a 450 participantes)
Rallador
(1 por cada 200)
Pinzas para alimentos
(2 de 150 a 300 participantes
3 de 301 a 450 participantes)
Cuchara para servir pastas
(1 por cada 200)
Cuchara para servir

[4

N

N

G N £

(2 de 150 a 300 participantes

3 de 301 a 450 participantes)

Tablas para picar minimo de

30 x40 cm L\ 0

(1 por cada grupo de
alimentos)

Juego de cuchillos \

(1 de 150 a 300 participantes

2 de 301 a 450 participantes)

Cucharén
(1 de 150 a 300 participantes
2 de 301 a 450 participantes)

i

N

N C

iBaldes, escobas, traperos, cepillos o haragan, con cambio permanente que garantice los procesos de limpieza y desinfeccion,

perchero. churruscos, chupa, jabon en polvo, recogedor, papel higiénico, jabén liquido de manos antibacterial sin olor, toallas de| ) (.
Implementos de aseo mano y de cocina Gnico uso, guantes de caucho y dispensador de gel antibacterial de pedal.
Esponjillas, esponjas, jabon liquido lava loza, desinfectante C
Baldes, escobas, traperos, cepillos o haragan, con cambio permanente que garantice los procesos de limpieza y desinfeccion,
) perchero. churruscos, chupa, jabén en polvo, recogedor, papel higiénico, jabén liquido de manos antibacterial sin olor, toallas de| pJ C
Canecas de mndgos area mano y de cocina unico uso, guantes de caucho y dispensador de gel antibacterial de pedal.
de preparacion
Area de preparacion: caneca color verde tipo pedal en caso que se realice aprovechamiento de residuos| 0 C
organicos.
Un (1) carro estrujador Solamente cuando el comedor no cuente con un espacio para la poceta de lavado de traperos. k) C )

Capitulo H. INFORMACION ADICIONAL
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