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,.co en gl formulario de denuncias https: Invira.gov.co:444/Porsd/peticiones/solicitud. Para denunciar posibles hechos de corrupcion de funcionarios y/o contratistas dal Invima puede hamar
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<5 MINISTERIO DE SALUD
V) Y PROTECCION SOCIAL

Republica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccién Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA

Resoluciéon No. 2022040614 del 01 de diciembre de 2022

Por la cual se otorga la Autorizacién Sanitaria y registro a una planta de desprese
de aves de corral.

Ef Director de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos - Invima, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el numeral 11 del
articulo 20 del Decreto 2078 de 2012 y con base en lo previsto en la Ley 9 de 1979, el
Decreto 1500 de 2007, ei Decreto 2270 de 2012, Resolucién 242 de 2013 y Resolucion
2021043230 de 2021, procede a otorgar Autorizacién Sanitaria y Registro a una planta de
desprese de aves de corral:

l. ANTECEDENTES

El Decreto 1500 de 2007, establecié el proceso de autorizacién sanitaria y registro de todos
los establecimientos dedicados al beneficio de animales, desposte y desprese para lo cual
deben inscribirse ante el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos —
Invima, solicitar visita de autorizacién sanitaria y el registro del establecimiento, para su
funcionamiento.

De acuerdo con el capitulo V del titulo Il del Decreto 1500 de 2007 le corresponde al Invima
realizar la inscripcién, autorizacion sanitaria y registro de las plantas de beneficio animal,
desposte y desprese.

El Decreto 2270 de 2012, establecio que el Invima expediré la correspondiente autorizacion
sanitaria a las plantas de beneficio animal, desposte y desprese que cumplan con los
requisitos sanitarios establecidos en el citado decreto y las normas que lo modifiquen,
adicionen o sustituyan.

A través de la Resolucion 242 de 2013, expedida por el Ministerio de la Salud y Proteccion
Social, se establecid el reglamento técnico sobre los requisitos sanitarios para el
funcionamiento de las plantas especiales de beneficio de aves de corral.

Mediante Resolucion 2021043230 de 2021, el Invima establecid el procedimiento para la
obtencién de la autorizacién sanitaria y registro por parte de las plantas de beneficio animal,
desposte, desprese y acondicionadores de carne y productos carnicos comestibles.

IL. SOLICITUD Y ACTUACION ADMINISTRATIVA

Mediante el radicado Invima No. 20211239168 de fecha 11 de noviembre de 2021, el sefior
ADELMO LUNA CRISTANCHO en calidad de representante legal, presentd solicitud de
Autorizacién Sanitaria para la planta de desprese de aves de corral AVICOLA MILUC
S.A.8. identificado con NIT 800134497-4 ubicado en la calle 16 D No 78 G - 95 en |a ciudad
de Bogota D.C. &ﬂ

S 3
Instituto Nacional de Vigilancia Oficina Princlpal: Cra 10 N° 64 - 28 - Bogota www.invima.gov.co
de Medicamentos y Alimentos Adminlstrativo: Cra 10 N° 84 - 60 @invimacolombia @ © @

Invima (60)XM) 742 2121
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Insttuto Naconal de Viglanca de Med

Republica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccién Social
Instituto Naciona! de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA

Resolucion No, 2022040614 del 01 de diciembre de 2022

Por la cual se otorga la Autorizacién Sanitaria y registro a una planta de desprese
de aves de corral.

Una vez surtida la revision documental de ia solicitud presentada por el establecimiento
para la autorizacion sanitaria, se conceptud gue la informacion estaba completa bajo
radicado 20222504391 de fecha 04 de abril de 2022 y se procedié a la visita de verificacién.

Este Instituto realizé visita de inspeccién, los dias 09, 10y 11 de noviembre de 2022 con el
fin de verificar en sitio e cumplimiento total de los requisitos establecidos en el Decreto
1500 de 2007, Decreto 2270 de 2012, Resolucion 242 de 2013 y Resolucion 2021043230
de 2021, descritos en el acta que forma parte integral del presente acte administrativo.

Conforme a lo anterior, una vez realizada la evaluacién documental, asi como la visita de
verificacién de los requisitos sanitarios de la peticion allegada, el Instituto Nacional de
Vigilancia de Medicamentos y Alimentos Invima,

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: CONCEDER la AUTORIZACION SANITARIA para el desprese de
aves de corral al establecimiento AVICOLA MILUC $.A.S. identificado con NIT 800134497-
4 ubicado en la calle 16 D No 78 G — 95 en |a ciudad de Bogoté D.C., por enconirarse que
cumple con los requisitos sanitarios establecidos en el Decreto 1500 de 2007 y el Decreto
2270 de 2012, en concordancia con la Resolucién 242 de 2013 y la Resolucién 2021043230
de 2021, conforme a lo establecido en la parte motiva del presente acto administrativo.

ARTICULO SEGUNDO: REALIZAR el registro en el Sistema Oficial de Inspeccion,
Vigilancia y Control de la Carne y Productos Carnicos Comestibles al establecimiento
AVICOLA MILUC S.A.S. bajo el cédigo de inscripcion Invima 086DA.

ARTICULO TERCERO: INFORMAR que el Invima conforme al estado sanitario verificado
durante la visita, establece que los productos pueden destinarse a consumo NACIONAL.

Ei establecimiento cuenta con un plazo no mayor a nueve (9) meses para obtener la
certificacion donde conste que tiene implementado y en funcionamiento el Sistema de
Andlisis de Peligros y Puntos Criticos de Control — HACCP, por parte de la autoridad
sanitaria competente, previa solicitud del interesado.

ARTICULO CUARTO: ADVERTIR que si en uso de las facultades de Inspeccian, Vigilancia
y Control, el Invima evidencia que se presentan condiciones sanitarias que ponen en riesgo
la inocuidad del producto o se evidencia cualquier violacion al Sistema COficial de Inspeccidn,
Vigilancia y Control, se procederd a cancelar el registro mediante acto debidamente

[T R R T T R T YD T

Instituto Nacional de Vigilancia Oficina Principal: Cra 10 N° 64 - 28 - Bogoté www.invima.gov.co
de Medicamentos y Alimentos Administrativo: Cra 10 N° 64 - 80 @lnvimacolombia ¢ O @

invima (60X 742 212
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Republica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccion Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Afimentos — INVIMA

Resolucion No. 2022040614 del 01 de diciembre de 2022

Por la cual se otorga la Autorizacién Sanitaria y registro a una planta de desprese
de aves de corral.

motivado contra el cual proceden los recursos de acuerdo con lo establecido en el articulo
74 del Codigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contenciose Administrativo, sin
perjuicio de aplicacion de las medidas sanitarias de seguridad a que haya lugar.

PARAGRAFO: Se debe garantizar el cumplimiento de la normatividad ambiental apiicable
al establecimiento, asi como, mantener la autorizacion para desarrollar las actividades de
acuerdo con el POT, PBOT o EOT que lo regule.

ARTICULO QUINTO: NOTIFICAR el contenido de Ia presente resolucion al representante
legal 0 apoderado del establecimiento AVICOLA MILUC S.A.S. identificado con NIT 800134497-
4. St no se pudiere realizar notificacion personal, se enviara aviso conforme a lo establecido

en el articulo 69 del Codigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso
Administrativo.

ARTICULO SEXTO: Contra la presente resolucién procede el recurso de reposicion, el cual
debera interponerse ante el Director de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de
Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - Invima, dentro de los diez (10) dias siguientes a
su notificacién, en los términos sefialados en el Cédigo de Procedimiento Administrativo y
de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO SEPTIMO: La presente resolucion rige a partir de la fecha ejecutoria.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Sefexpidé en Bogota D.C., 01 de diciembre de 2022
Estelespacio, hasta la firma se consi lanco.

Elabord: Andrés Vasquez De Velasco

Revisé: Luis Enrique Osuna Avila @
Revisd: Verdnica Del Castillo Mangtas '
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Instituto Nacional de Vigilancia Oficina Princlpal: Cra 10 N°® 84 - 28 - Bogota www.invima.gov.co
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Informacion Importante

Senor{a) COMERCIALIZADORA NACIONAL DE CARNICOS SAS, su solicitud
quedo registrada bajo el No. 69412, y esta siendo validada por la entidad.
Recuerde que puede consuitar el estado de su solicitud con el siguiente numero
de Radicado 69412 en
http://conceptosanitario saludcapital.gov.co/pages/consulta. php

Ante cualquier inquietud o novedad no dude consultar el portal de
Autorregulacion 6 informar por medio de correo electronico &
contactenos@saludcapitalgov.co
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W]

v

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [_]Domingo a domingo [S]Fin de semana ] otro:

Tipo de productos que expende: Carne: Bovina CIPorcina [@ Aves [ Productos carmicos comestibles (Visceras)
Otras especies: ——

Otro tipo de productos: SilA NoO

Imprenta Distrital

a General -

- CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA

= Favorable X
ECHA DE LA Favorable con % D imi d
A g)f@(g e I
ULTIMA, Lbil f@ﬁl AHAR| requerimientos O deA;a ulti(:muranﬁlggfgcfiot‘)n C{ ( 1
INSPECCION
Desfavorable ]
.| MOTNODELAVISITA
. . Asociada a peticiones, quejas
. X Solicitud del interesado O y reclamos L
Programacion Numero de radicado: Numero de radicado:
S?"C“Ud OﬁCia[ O Evento de interés en salud pablica [ ] | Selicitud de practica de pruebas/
Ntmero de radica do: Procesos sancionatorios admin 0

Otro: I:I Especifique:

L EVALUACION

A Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos des-
Aceptable : . -
critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

. Aceptable con Requerimiento | AR Marque con una X cuando el establecimiento cum

ple parcialmente los requisitos des-

critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

*Al suministrar esta informacion, se autoriza la notificacion electrénica
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ién Imprenta Dislrital

General -

~ Secretaria Distrital de Salud de Bogota
Subsecretaria de Salud Publica

Acta Ndmero

Acta de inspeccitn sanitaria con enfoque de riesgo para expendios
de carne y/o productos carnicos comestibles

as21s 005247

EVALUACION [
Inaceptable | Marqt_Je con una X cuqndo el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos
descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar
N . Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
0 aplica NA\ | parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica
en el espacio de hallazgos.
) Mgrque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspeclo a verificar afecte
Critico C | lainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
que el establecimiento contintie ejerciendo sus labores,
|. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO
1. EDIFICACION E
INSTALACIONES A |AR| 1 HALLAZGOS
1.1 Localizacién y disefio /
(Ley 9/1979, Articulo 168, 262.
Resolucién 3009/2010, Ardiculo
67: Numeral 1, 2, 10. Resolucion | 2 1 0
240/2013, Articulo 130: Numera-
les 1, 2, 10. Resolucion
242/2013, Articulo 55: Numera- X
les 1, 2,10.)
C
/
1.2 Condiciones de pisos y paredes
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.1. Resolucién
3009/2010, Articulo 67: Numera-
les 4, 5 11.2. Resolucion| 2 | 1 0
240/2013, Articulo 130: Numera-
les 4, 5, 11.2. Resolucion d
242/2013, Articulo 55: Numera- X
les 4, 5,11.2.) /
C
. /
1.3 Techos, iluminacién A
y ventilacién /
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral  1.1.1.  Resolucién //
3009/2010, Articulo 67: Numera- 5
les 3,6,7,8 0,13, 14. Resolui-| 2 | 1 | 0 </
cidon  240/2013, Articulo  130: //
Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13, 14. \
Resolucion 24212013, Articulo | Y
55; Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13, /
14.) l c
1.4 Instalaciones sanitarias ’f,/
(Resolucién 3009/2010, Articulo /
67: Numerales 15, 16, 17, 18, ’
19, Resolucion 24012013, Atticv-| 3 | 4 5 | ¢ v
lo 130: Numerales 15, 16, 17, 18, ’ /
19. Resolucion 242/2013, Articu- 7
lo 55: Numerales 15, 16, 17, 18, \< /
19.) ; /
[c]
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Smg!aﬁa Distrital do Salud de Bogotd g—
o ~ Subsecretaria de Sahid Pablica /
Acta do inspeccidn santaria con enfoque da riesgo /
do came y o productos cdrmicos comestibles

S A S b e D e |

Acta Numero

/ asus 005247

ra expendios

Continuactén

E INSTALACIONES

1. EDIFICACION A | AR

HALLAZGOS

1.5 Programa de Mantenimiento
de Instalaciones

(Decreto 15002007, Articulo
26: Numeral 1.1.1. Resolucidn
30092010, Articulo 67: Nume-
rales 22, 23 y 24. Resolucidn
683 de 2012. Resolucion 4142

2012. Reselucidn 240713 Articu-
lo 130: Numerales 22, 23y 24.
Resclucién 242 /2013: Articulo
22: Numeral 2.1, 3.2; Ariculo
55: Numerales 22, 23, 24, 32,
33. Resolucidn 835 de 2013.)

de 2012. Resolucion 4143 de| 9 | 2,5

1 (05] 0
{Docreto 150072007, Articulo 26,
Numeral 1.2.1) .
b
' C
CALIFICACION DEL BLOQUE [ \ . l La calificacidn del bloque corresponde al 10% dol total del acla I
2. EQUIPOS Y UTENSILIOS A | AR HALLAZGOS
2.1 Condiciones de equipos
y utensilios \

2.2 Condiciones de los equipos
de conservacion
(Decreto  1500/2007, Articulo
36: Numeral 4. Resolucién
3009/2010, Articulo 17: Nume-
ral 3.3.2.1 Literal e; Articulo 66,
Numeral 6, 7; Ariculo 67:
Numerales 25,26,27. Resolu- 6
ciéon 240/2013, Ariculo 129:
Numerales 1, 6, 7, Articulo 130:
Numerales 25, 26, 27. Resolu-
cion 242/2013, Articulo 24:
Numerales 1.5, 2.1; Articulo 54:
Numerales 7. 8; Ariculo 55:
Numerales 25, 26, 27)

23 Programa de Mantenimiento
de Equipos y Utensilios

n Impreeta Datrisd

26, Numeral 1.2.1)

o

Cunatal -

(Decreto 1500/2007, Articulo [ 4 | 0,5

wry L (Lt

[c]

CALIFICACION DEL BLOQUE

' (

La calificacion del bloque corresponde al 12% del total del acta |
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www.saludcapital.gov.co

Hoja 3/8
W

BOGOT/\

SECRETARIA DE

SALUD

&)

Dt BOCOTA DC.

Escaneado con CamScanner




R i = e

roducios chmicns com

/

/ Acta Ndmero

/#5215 005247

| 3.PERSONAL MANIPULADOR | 2 | ap |
DE ALIMENTOS A 1AR§ !

HALLAZGCS

| %5 Estado de s3lud (signos
n

z3iones)

Sy
| Lriculo 14: Mumerz! 1; kficss
19; Articuls 470 Wumerzl 18;
Ediculo 1200 Hum .
Resvlucibn 262213, Frioso| [ |
3 Numnzrzl 1 Articu's 14
Friculo 18; Numerzl 12; Adiculo
5 Numerzl 21.2. )

o
n
5
N

%.2 Reconocimiento médico
(Resolucidn 2002/2019, Articiulo
15; Mumerzles 1; Articulo 67:
Humerzl 21.2. Decreto
1500/2007, Articuls 258: Numerzl 2
1.1.13. Reszglucién 24012013,
Articulo 14; Numeral 1; Articuls
15. PResclucién 2422012,
Adiculo 13; Numeral 1; Articulo /i
14)

-
o

2.3 Practicas higiénicas
(Resclucién 2009/2010, Articulo
15: Numerzles 3.1, 3.6, 2.7, 3.2,
3,11,3.12,3.14,3.15.2.17,3.19;
Articulo 67: Numerzl 21. Resclu-
cion 2402013, Asticulo  14:
Numeral 2; Articulo 17: Numera-| 6
les 1,6,7,8, 11, 12, 14, 15, 16,
17, 19; Ariculo 130, Numeral
212, Resolucion 242/2013, .
Articulo 13: Numeral 3; Articulo
16: Numerales 1, 6, 7, 8, 11, 12,
14, 15, 17, 19)

w
o

3.4 Dotacién personal
(Resolucion 3009/2010, Articulo
15: Numerales 3.2, 3.3, 3.10,
3.13, 3.18, 3.20. Resolucion

Improsaa’ Seoretaria Ganeca! - Subdimostn mpvwita Disbtal

240/2013, Aticulo 17: Numera-| 5 | 2,5 | O P4
les 2, 3, 10, 13, 18, 20. Resolu- //
cibn 2422013, Atticulo 16 /
Numerales 2, 3, 10, 13, 18, 20) /
' A
a /
e
l C
Hoja 4/8
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i 3. PERSONAL MANIPULADOR ; A!AR | HALLAZGOS
i { DE ALIMENTOS i
i- : i |
! i { {
! { | |
15 Educacion y capacitagion | ‘
Resohucon 300972010, Articulo | i i
&7 Numeral 213 Aticulo 69 | ! ' ;
siea 1,2 1, 8. Resohuoon i | ;
2407011, Amcudo M4 Numerall 3 | 151 0 |
2. o 132 Numergies 1, 2 I i
4 Reasiuodn 24272013, Aticulo | ! i
13 Numerat 2. Aticudo 57 | ; !
Numsaies 1,2, 4) | 5 '
i ! 5
i | l o
? { __1C|
; e e R — ',,_A.'_"‘ e s - - e - - N |
i CAUF]CAOO\J Drl. BLOOUE [ L La calificacion def blmqua enrespende al 23% dol tetal dol acta |
4. RequisiTos Wiiemcos | A | AR | HALLAZGOS

4 1 Recepcidn de materia prima 1
(Ley 09 de 1979 Aticuin M3 |
Decreto 1500 do 2007, Articulo
31 MNumery) 422 Artauio 36,
Numeral 1, 3, Artzuio 41 Roso-
fucdn 2009025534 do 2009 (en
las  espoces  que  apique) }
Resoivadn 33092010, Articulo 6 | 3 0
66 MNumerdl 3 Articuin &7
Numerdes 23, 23 Raesciuadn
2402013 Artculn 129 Nurme-
ral 3. Articuto 130 Mumernles
28, 29 Rasabioen 2422013,
Articuto 54 Numeral 4, Articula
55 Numeraies 23, 23)

4.2 Trazabilidad
(Dacrata 150072007, Articufn 26|
Numeralas 122, Atalo 35
Numera! 5 Resoluadn! 3 151 0
2422013, Atticuio 220 Murmweral
3.3; Articulo 55 Numera! 32 )

e - -—
—— = { 4

4.3 Empaque y etiquetado
(Resclucien 402 de 2002
Decreto 1500 de 2007 Anticulo
14, Numeral 1, 2, 3 Articulo 42,
Numerai 1, 5. 6. 7. 8. 9. Resolu |
cidn 5109 de 200:; Resolucones |
883, 4142, 4143 ¢ 2012y84 ! 3 | 1,5 0
de 2013. Resoiucidn 30092010 |

rticulo 87 Numeral: 32. Resoiu- |
cidn 222/1990 Articu'o 3. Raso- |
lucién 24072013 Articulo 130 |
Numeral 32: Resolucion 242 i

b e T

/2013 Articulo 55: numera! 31)

IR Gt ebiarisg €

NA[C

*
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Imprenta Distrital

General -

- Secretaria Distrital de Salud de Bogota
Subsecretaria de Salud Publica
Acta de inspecci6n sanitaria con enfoque de riesgo para expendios
de carne y/o productos camicos comestibles

Acta Numero

as21s 005247

Continuacién
4. REQUISITOS HIGIENICOS

AR

HALLAZGOS

4.4 Manejo de temperaturas

(Ley 9 de 1979, Art. 425. Decreto
1500/2007 Articulo 8, Paragrafo
1. Decreto 2270 de 2012 Articulo
5. Resolucion 3009/2010 Ariculo
17: Numeral 3.3.2.2, Literal b;
Numeral 3.3.2.3, Literal a; Articu-
lo 66 Numeral: 2.1, 2.2, 6; Articu-
lo 67 Numeral: 27. Resolucion
240 de 2013 Articulo 129 nume-
ral: 2, 4; Articulo 130: Numeral
27. Resolucion 242/2013, Articu-
lo 22: Numeral 2.2, 3.1; Articulo
54: Numerales 3, 5; Articulo 55:
Numerales: 27, 32)

4.5 Condiciones de
almacenamiento
(Resolucion 3009/2010, Articulo
17. Numeral 3.3.2.2, Literal a, c,
d, e; Numeral 3.3.2.3, Literal j.
Articulo 67: Numeral 31, 32.
Resolucion 240/ 2013 Articulo
129; Numerales 1, 7; Articulo
130: Numeral 30, 31; Resolucién
242/2013, Articulo 22: Numeral
2.3; Articulo 54: Numeral 2;
Avrticulo 55: Numeral 30, 32, 36)

b4

2,5

f CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del bloque corresponde al 24% del total del acta

5. SANEAMIENTO

A

AR

HALLAZGOS

5.1 Suministro y calidad de

agua potable

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numerales 1.1.11.1, 1.1.11.2,
1.1.11.3. Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10: Numeral 2. Resolu-
cion 2115/2007, Articulo 9.
Resolucion 3009/2010, Articulo
67: Numeral 3. Resolucion
240/2013, Articulo 130: Numeral
3. Resolucion 242/2013, Articulo
55: Numeral 3)

5.2 Residuos liquidos
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.9. Resolucion
3009/2010, Articulo 67;: Numeral
20. Resolucién 240/2013, Articu-
lo 130: Numeral 20. Resolucion
242/2013, Articulo 22: Numeral
2,4; Articulo 55: Numeral 20, 32)

1,5
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota
3 Subsecretaria de Salud Publica
Acta de inspeccién sanitaria con enfoque de riesgo para expendios
de carne y/o productos cérnicos comestibles

/ | Acté .Nﬂmerro
as21s 005247

Continuacion

5. SANEAMIENTO AR

HALLAZGOS

5.3 Residuos Sélidos

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.9.  Resolucién
3009/2010, Articulo 67: Numeral 5
20. Resolucién 240/2013, Arlicu-
lo 130: Numeral 20. Resolucion
242/2013, Articulo 55: Numeral
20)

2,5

Impresion: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

5.4 Control Integral de plagas

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.8.).

5.5 Limpieza y desinfeccién de
areas, equipos y utensilios
(Decreto 1500/2007, Articulo 26,
Numeral 1.1.12Resolucién
3009/2010, Articulo67: Numeral | 6 3
12, Resolucion  240/2013,
Articulo 130: Numeral 12. Reso-
lucion 242/2013, Articulo 55:
Numerales 12, 38)

5.6 Soportes documentales

(Decreto 1500/2007, Articulo 26, | 2 | 1
Numerales 1.1.8, 1.1.9, 1.1.11).

c]

CALIFICACION DEL BLOQUE

Ah|

La calificacion del bloque corresponde al 28% del total del acta—|

6. ACTIVIDADES :
SECUNDARIAS A |AR

HALLAZGOS

6.1 Condiciones del area de
desposte o seccion de desprese.

(Decreto 1500 de 2007: Articulo
8, Paragrafo 1; Resolucidn 240 4 2
de 2013: Articulo 130, Numera-
les 1y 2; Resolucion 3753 de X
2013: Nota Instructivo Anexo; | /™
Resolucion 242/2013, Articulo |
22, Articulo 55; Numeral 32)

NA C

CALIFICACION DEL BLOQUE

E3

La calificacion del bloque corresponde al 4% del total del acta

Hoja 7/8
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EErT T "Secretaria Distrital dé Salud dé Bogota , 4 T

i S e i Subsiec;ietarla de'SaluddPublica 5 4 Acta Numero
! a de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendios £ ;

L : de carne y/o productos carnicos comestl’l)ales AS21S 0 0 5 24 7

Il. CONCEPTO SANITARIO

% De cumplimiento | CONCEPTO Znaessniiasemic | Nivel de cumplimiento | £n saso que uno o mas de los aspectos
a evaluar sea identificado como critico
\/| Favorable 90-100% y calificado como Inaceptable (1), indepen-
< / diente del porcentaje de cumplimiento
= Favorable con 5 obtenido, el CONCEPTO SANITARIO a
[ olr Requerimientos i emitir ser4 DESFAVORABLE y se proce-
dera a aplicar la MEDIDA SANITARIA
Desfavorable <59,9% DE SEGURIDAD respectiva.

1ll. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Numero total de muestras tomadas -
/’_‘

Namero del acta de toma de muestras | __—
IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

/ -
Clausura temporal total "1 | Suspension total de trabajos o servicios _—[
Clausura temporal parcial /’ [ ] | pecomiso 7/"/ [ ]
Suspension parmgﬂe,ﬂ:ab jos o servicios [ ] | congelacién o ]
Destruccion® desnaturalizacion -
_— [:_—I /’//

VI. OBSERVACIONES

Por parte de Ia autondad sanlg‘arla - "N a,L\ ey T e gNenT e \'\‘3;1:‘ — o\ )\\ "\
el &y\\r\\\ in Aremenid A Ssbhv a s &'J\cl\/ow‘ if=y e (SN \f oy
curmpe (= [@ vrobrosley Ao Lis Sery o

S mdmens = de la \ifﬁll‘\‘ﬁ T \s cvenrNes (v '\‘\’c,—") '\‘)\1 sdu)e ) OL )‘j'\ w e ek
Por parte del establecimiento: &< ¢ oty \ad <, - :

No knjo Mingonc Ob:cruc\cxo/n

VII. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lecturg y~atificacion del contenida.de la presente acta firman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy _| ) del mes de delao_ Q7 ) enlaciudad de Bogota D. C.

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien
atendio la visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacidn de la visita,

; Pq\R\PARTE QE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre: f\\ l) Nev X\ J/th\\\ “Hr\au\,n Q ‘\' ')| m( Nombre: e s
Tipo de documento: J C N Tipo de documento: e,

Namero de documento: rl- (R LS L Numero de‘gQ;:Ume,,'tg,':'"
% Profesion u oficio: /‘f <A e~ V e revd rem™s /Profesigﬁ u oficio:
E: Firma: f/v 'M Q Firma:
: “--POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO TESTIGO

Nombre: HC iuley fnovelez Cooedlle | Nombre: ‘
Tipo de documento: C.C. B/C E[JNITCJPEP[IPS[] TP |Tipo de documento: C.C. CJee NIt PEPDPS[:] prP[]

Numero de documento: G . 52 ¢ L U IC: Nimero de documento: e

General -

Cargo: Representar)\te legalI:] Propletarlolj EncargadoIE' Firma: P

Firma / ,'yC,D (&.Uco\/ & C et

NOTA 1: “En concordancia don lo establecido en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que la Imposicién de un concepto
sanitario desfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de |a Ley 9 de 1979, se iniciar4 una investigacioén administrativa en salud, confor-
me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"

NOTA 2; "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacién de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus
anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Codigo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario”
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RESOLUCION NUMERO ASSC 5482 DE FECHA 19 de octubre de 2021

“Por la cual se expide Autorizacién Sanitaria al establecimiento de comercio, dedicado al almacenamiento
0 expendio de carne y productos carnicos comestibles

ALIMENTAR BEEF MARKET

identificado con el Nit.900582769-6 , ubicado en laAC 45A SUR 66 78 LC B101 A
de la ciudad de Bogota D. C.”

LA SUBDIRECTORA DE VIGILANCIA EN SALUD PUBLICA

En uso de sus facultades legales, en especial las conferidas por el
Articulo 13 del Decreto No. 507 de 2013, y demas normas concordantes vy,

CONSIDERANDO

Que el Decreto Nacional 1500 del 04 de mayo de 2007 indica en su Articulo 35. “Inscripcion
sanitaria de expendios y almacenamiento. Todo establecimiento dedicado al almacenamiento o
expendio de carne y productos carnicos comestibles y derivados carnicos deberé inscribirse ante la entidad
territorial de salud por medio de formulario Unico de inscripcién expedido por el Ministerio de la Proteccién
Social. Esta inscripcion no tendra ningun costo. Una vez inscrito el expendio, la autoridad sanitaria
competente, realizara visitas de inspeccioén para verificar las condiciones sanitarias del establecimiento."

Que a través de las Resoluciones 3009 de 2010; 240 y 242 de 2013 y 562 de 2016, expedidas por el Ministerio de
Salud y Proteccidon Social, se establecieron los reglamentos técnicos sobre los requisitos sanitarios para el
funcionamiento de las plantas de Dbeneficio animal, plantas de desposte, almacenamiento
y comercializacion, expendio, transporte, importacién o exportacion de carne y productos carnicos comestibles de
la carne proveniente de las especies bovina, bufalina, porcina, aves de corral y chigtiro.

Que el Decreto 1282 del 8 de agosto de 2016, modificado por el Decreto 1975 de 2019 del Ministerio de
Salud y Proteccion Social establecid el tramite para la obtencién de la autorizacion sanitaria provisional
ante la autoridad sanitaria territorial y el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (INVIMA).

Que la Resolucion 2016041871 del 07 de octubre de 2016, del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos — INVIMA establecidé un plazo de (2) afios para que una vez otorgada la Autorizacién Sanitaria
Provisional, el establecimiento cumpla lo establecido en el Decreto 1500 de 2007, sus modificaciones y
reglamentos técnicos - segun la especie y poder solicitar ante la autoridad sanitaria territorial correspondiente la
Autorizacion Sanitaria.

Que mediante el radicado de la SDS No. 16900 de fecha 22/09/2021 ,

la(el) sefiora (sefior) COMERCIALIZADORA NACIONAL DE CARNICOS SAS

actuando en calidad de propietario, identificado conNITN0900582769-6 presentd solicitud de AUTORIZACION
SANITARIA para el establecimiento denominado ALIMENTAR BEEF MARKET

Nit. 900582769-6 , ubicado en AC 45A SUR 66 78 LC B101 A de esta ciudad.

Que la Secretaria Distrital de Salud de Bogota D.C. mediante acta de visita de “diagndstico cumplimiento del
Decreto No0.1500 de 2007 y sus reglamentos técnicos complementarios para expendio de carne
y productos carnicos comestibles” Nro. AS19S006795 de fecha 22/09/2021 practicada al establecimiento aca
identificado, establecié que el mismo cumple con todos los requisitos sanitarios exigidos en la norma.

Carrera 32 No. 12 - 81 =
Telétono’ 3649090 t@[)
www saludcapital goveo '
lcontec = liiNet =
A
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RESOLUCION NUMERO ASSC 5482 DE FECHA 19 de octubre de 2021

En mérito de lo expuesto,

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO. Conceder la AUTORIZACION SANITARIA al establecimiento

ALIMENTAR BEEF MARKET , Nit.900582769-6
ubicado en AC 45A SUR 66 78 LC B101 A de esta ciudad,
dedicado al expendio de carne y productos carnicos comestibles , por haberse cumplido con la totalidad de

los requisitos sanitarios obligatorios establecidos en el Decreto 1500 de 2007, modificado por el Decreto 2270 y
demas normas reglamentarias, conforme lo expuesto en la parte motiva del presente acto administrativo.

ARTICULO SEGUNDO. La Subdirecciéon de Vigilancia en Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud de
Bogota D.C. verificara a través de las Visitas de Inspeccion, Vigilancia y Control si se mantienen las condiciones
que dieron origen a la expedicion de la presente autorizacion.

PARAGRAFO. En caso de incumplimiento se impondra las medidas sanitarias de seguridad y las sanciones a
que haya lugar, segun lo sefialado en los articulos 576 y siguientes de la Ley 9 de 1979 o las disposiciones que la
modifiquen o sustituyan.

ARTICULO TERCERO. VIGENCIA. La presente resolucién rige a partir de su notificacién y contra la presente
proceden el recurso de reposicidn en los términos del CPACA.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Dada en Bogota, D.C. al 19 de octubre de 2021

SOL YIBER'BELTRAN ASUILERA

Subdirectora de Vigilancia en Salud Publica

Proyecto: Mauricio Arturo Alarcon Serrano
Nestor Javier Munca Cadena
Revisd: Nicolas Quintero

Carrera 32 No. 12- 81 =%,
Telefono: 3649090 {@j}

www saludcapital gov.co — m
Icontec g liNet =
7




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL } INSPECCION

iﬁme INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
S — Cédigo: IVC-INS-FM114 [ Version:05 | Fecha de emisién: 2021/06/13

Ciudad / Depto TABIO-CUNDINAMARCA  Fecha 2023-10-25 Y 26 Acta No. 6

DATOS GENERALES

Cédigo de inscripcidn planta: 900019374-8 Direccion: VDA RIO FRIO QGGIDENTAL SEC ALCAPARRO FI VILLA DTl
CARMEN

Razén Social : LACTEOS VILLA AURA S EN CS Teléfonos: | 3103291785

NIT - C.C.: [ 9000193748 ] Correo electrénico: [ villaaura@haotmail.com R

Representante Legal: MARIA N@TE:NCASTRO Fax: NO REPORTA

GTT: | | _CENTRO ORIENTE 2_] Oficio comisorio: L 7303-4259-23

Objeto de Ia visita : REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A GESTION DE RIESGO, CON EL FIN DE VERIFICAR EL

CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO
616 DE 2006, RESOLUCION 2310 DE 1986, RESOLUCION 1804 DE 1989 Y DEMAS REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE

DATOS DE PRODUCCION

Niimero de:empisaton: 64 La actividad indu§triai re.alizada en el es’(ablecimir—:_nto sl
es acorde con lo establecido en Camara de Comercio?
Maquilas: NO
Subcategorias evaluadas: 1.1.1 LEGHE LiQUIDA (CRUDA, PASTEURIZADA, ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERILIZADA) N
Lineas de subcategoria del alimentos Vollimen / afio -

1.1.1 LECHE LIQUIDA (CRUDA, PASTEURIZADA,

ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERILIZADA) 2,304.000 LITROS/ANO

Subcategoria 1: 1.1.1 LECHE LiQUIDA (CRUDA, PASTEURIZADA, ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERILIZADA)

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacién |Calificacién| Critico |Observaciones

El establecimiento presenta una adecuada locdlizacién y En 4rea de almacenamiento de producto terminacn s

1.1 diseno. Res. 2674 Art. 6 num, 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 23 y2.6 ar 10 evidencian entre luces en puerta.
\ — ; ; ; ; Se evidencia capacidad de cuarlos e
El dlseno.det las |nstalac|ones|; de elabqran?dn de :Imegt;)s, almacenamiento de producto en proceso y prodicto
1.2 Elrj(;?'ﬁzacﬁfraoa!rr?rrlliilé:ﬂqgﬁfi?:’ieigac:rnargffiz; IZSS g zragonez 10 terminado insuficiente, debajo de  difusores
: " ampi P al P Al pegados a la pared, que impide circulacion dr
y permitir la circulacién de los operarios. Res. 2674 de 2013 i oS )
Nt 6 213 operarios al interior de los cuartos e

almacenamiento.

El disefio de la instalaciones de las dreas de proceso permite
1.3|un adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. a 10
2674 de 2013 Art. 18 num. 5

Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen
1.4|un buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, ar 5
12,2,3, 4,5,6y7

En el area de recepcion de leche se evidencian varias
baldosas sueltas y rotas.

El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es

1.5 adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 ar 5 alta) con lockers
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y
1.6 |desinfeccién. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, a 10

num 6

El bano de mujeres comparte ambientalments (parte|
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
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Cédigo: IVG-INS-FM114

V_ersidn: 05

Fecha de emision: 2021/06/13

El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacién.

Se evidencia empozamientos de agua en area de

17| Res. 2674de 2013 Art. 7 num, 1.3, 1,4 ar 5 produceién
El disefio del &rea de residuos sdlidos y su ubicacion no
1 g|9enera riesgos de contaminacion a la materia prima, dreas de 10
""|proceso o producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y a
Art. 33 num. 5y 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 13
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion [ Calificacién| Critico |Observaciones
2.1 Guenta con los equipos suficientes y adecuados para los i
' [procesos que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 4 40
Poseen un disefo sanitario y funcionamiento adecuado. Res.
2.2|2674, Art. 9num. 1,2, 3,4,5,6,7,8,9, 10, 11; Art. 10 num. 4, a 25
Art 18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 5
312674 de 2013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 a 5
Calibracién d i icion . . 2674 ; —
5.4 e e equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art 4 20 !
N
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluaciéon) 15
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacion | Calificacion| Critico |Observaciones
a4 Programa y registros de control de calidad de agua potable. o5
"' |Res. 2674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 a
Programa documentado e implementado para el manejo o
3.2|integral de residuos sélidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num, 5, a 25
Art, 26 num. 2 s
Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 No se garantiza la debida hermeticidad de la planta
3.3|Art. 6. num 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num ar 12,6 algunos registros no garantizan el debido enfoque
7 preventivo )
Programa de limpieza y desinfeccién de dreas, equipos y
3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; a 25
Art. 28 num 7 |
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 18
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ' o 2 §
4. ALIMENTOS Evaluacion |Calificacion| Critico |Observaciones
41 Programa documentado e implementado de educacion a 34
" |sanitaria dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
40 Practicas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 5
““|de 2013 Art. 13 y 14 a4
4a Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. a a3
712674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacién) 10
5./OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién |Calificacién | Critico [Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num.
5.111,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 a 20
num.1,2,3,56,6,7,8,9y10 —
5.0 Flujos cordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 20
712674 de 2013 Art. 1B Num, 5: Art. 20 num. 1y 4 a
~—
Control de variables de proceso (temperaturas, presion,
5.3 tiempo, entre otros) adecuados durante la produccion de 20
"“lacuerdo al tipo de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2
2; Art. 18 num. 1y 2 e
5.4 Conservacidn adecuada de producto en proceso. Res 2674 de & 10

2013, Art18.
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m— Cédigo: IVC-INS-FM114 | Versién: 05 Fecha de emision: 2021/06/13
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012,
5.5(2674 de 2013 At 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de a 10
2012; 834, 835 de 2013. sy
5 | Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. C, r\ i
*©l23 y Res. 1619 de 2015 S 1PE. - an
—
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) = 18
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién ICaIificacE(Jn Critico |Observaciones
//V
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. 25
*'|Res. 2674 de 2013 Art. 22 num 1, 2y 3 a
6.2 Vida dtil del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. 15
““|Res. 5109 de 2005 Art. 3 a
i . Se observa hacinado el cuarto destinado para tal fin |
6.3 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 5 75 Se encuentra producto adicional en zona e
Art. 28 num. 1,2,3,4y5
despacho.
6.4 Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando 75 Unica linea de produccion de este producto, se avalio
""|aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 ar ! en acta anterior con cumplimiento.
Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de
6:5(2013 Art. 28 num. 6 (ar) %7'5
74 ——
6.6| Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién)

12

Porce

ntaje de cumplimiento subcategoria
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iﬂv{ma INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
- Cédigo: IVC-INS-FM114 " | Version: 05

Fecha de emision: 2021/06/13

Lineas de subcategoria del alimentos

1.1.2 BEBIDA LACTEA FERMENTADA Y ALIMENTO LACTEO

Subcategoria 1:

Volimen / afio

12000 LITROS/ANO

1.1.2 BEBIDA LACTEA FERMENTADA Y ALIMENTO LACTEO

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

‘

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
11 El establecimiento presenta una adecuada localizacién y disefio. H 10 En area de almacenamiento de producto terminado se evidencian
" |Res, 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 23 y2.6 entre luces en puerta.
El diseno de las instalaciones de elaboracion de alimentos, - ; 2 g
4 : Se evidencia capacidad de cuartos de almacenamiento e
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado y : T
i 4 : . producto en proceso y producto terminade insuficiente, dehajo
1.2[cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y ar 10 de difuscres stiidog & 18 Barsd. alis Wil sifsilassds
permitir la circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 = i _¥.Peg P :d P £ o
num. 2.3 operarios al interior de los cuartos de almacenamiento.
El diseno de la instalaciones de las areas de proceso permite un
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 18 num. 5
Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un 5 s s 5 :
! L Ei e arias
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, ar 5 el area de jrecepsian; de; leche: ss; ievidencian i
baldosas sueltas y rotas.
3, 4,56y7
15 El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es aF 5 El bafio de mujeres comparte ambientalmente (parte alta) con
~|adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 lockers
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y
1.6|desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, a 10
num 6
El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res. ; i " -
1.7 2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4 ar 5 Se evidencia empozamientos de agua en area de produccion
El disefo del area de residuos sdlidos y su ubicacion no genera
18 riesgos de contaminacion a la materia prima, areas de proceso o i 10

producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num, 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5
y6

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién)

13
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Codigo: IVC-INS-FM114 | Versién: 05 Fecha de emision: 2021/06/13
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los 30
" |procesos que se realiza, Res, 2674 num 8, Art. 10 num. 3 a
Poseen un disefo sanitario y funcionamiento adecuado. Res,
2.2|2674, At. 9num. 1, 2, 3,4, 5,6, 7,8, 9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art a 25
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de o5
12013 Art, 22 num. 2, Art. 10 num. 5 a
2.4|Calibracién de equipos de medicion , Res, 2674 de 2013 Art, 25 a 20
Porcentaje de. cumplimiento (equivalente al 18% del valor total de la evaluacién) 15
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
3.1 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res, o5
“'12674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 a
Programa documentado e implementado para el manejo integral
3.2|de residuos sodlidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art, 26 a 25
num. 2
—
33 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. . 125 No se garantiza la debida hermeticidad de la planta, algunos
“lnum 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 a ! registros no garantizan el debido enfoque preventivo
Programa de limpieza y desinfeccién de areas, equipos y )
3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. a 25
28 num 7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 18
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE L. T . .
4, ALIMENTOS Evaluacion | Calificacidn | Critico [Observaciones
a4 Programa decumentado e implementado de educacién sanitaria 5 a4
" |dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
42 Précticas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 de a3
““12013 Art. 13y 14, a
45 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. a3 '
12674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12 B
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
0 Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. )
51(1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. a 20
1,2,3,5,6,7,8,9y10 ——
520 Flujos ordenados, lineales y sin opgraciones cruzadas. Res. 2674 5 o0
“|de 2013 Art, 18 Num, 5: Art, 20 num, 1y 4
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo,
5.3 entre otros) adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo a 20
“|de producto. Res, 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y
2 .
54 Conservacién adecuada de producto en proceso. Res 2674 de a 10
(2013, Art18. .
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012,
5.5|2674 de 2013 Art 17; 19 num 1 y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012, a 10
834, 835 de 2013, . goe
Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 '
5.6 ar 10
y Res. 1619 de 2015 e —
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 17"‘51.--—" 18
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion V Calificacion | Critico | Observaciones
6.4 Programa de muestreo, cuarentena vy liberacion de producto. i o5 -
"' |Res. 2674 de 2013 Art. 22num 1,2y 3
6.2 Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. 3 15
*“|Res. 5109 de 2005 Art, 3 s
63 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. - 75 Se observa hacinado el cuarto destinado para tal fin. &«

28num. 1,234y5

encuentra producto adicional en zona de despacho.
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Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando

Ver analisis de rotulado general y nutricional paa
producto”"Kumis semidescremado con dulce marca Porlalac |

1
{

64 aplique Res. 333 de 2011 y Res, 2508 de 2012 ar fid por 200 g" El tamario de la tabla nutricional no cumple con
259% |
i ;gaz;gu:g;d,srecali y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 Carj 6\‘/'5 ]
: . v |
6.6| Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a y 15 |
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 16% del valor total de la evaluacién) | 12
Porcentaje de cumplimiento subcategoria | 85
— 5
“‘-4._&_‘
T
/
/
J
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114 |

Versién: 05

Fecha de emision: 2021/06/13

Lineas de subcategoria del alimentos

1.5.1 QUESO CAMPESINO, QUESO DOBLECREMA

Subcategoria 1:

Volumen / afio

135 TON/ANO

1.5.1 QUESOS FRESCOS (NO MADURADOS)

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS Ewvaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
11 El establecimiento presenta una adecuada localizacién y disefio. 10 En 4rea de almacenamiento de producto terminado se evidencian
" |Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2, 1.3, 2.1, 2,3 y26 ar entre luces en puerta.
El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos, . . ' . ,
i 3 : Se evidencia capacidad de cuartos de almacenamiento o
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado y : S
v 3t : ;i producto en proceso y producto terminado insuficiente, debajn
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y ar 10 . o K -
7 i i i de difusores y pegados a la pared, que impide circulacion e
permitir la circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art, 6 z i 5
num. 2.3 operarios al interior de los cuartos de almacenamiento.
El disefio de la instalaciones de las dreas de proceso permite un
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 18 num. 5
Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un B Bl e HE TeteuEGhLde) [5ERE 58 SUSHCEE aHAS
1.4|buen estado de mantenimiento. Res, 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, ar 5 P © )
baldosas sueltas y rotas.
3, 4,56y7
15 El disefio, capacidad y dotacion de las unidades sanitarias es 5 5 El barfo de mujeres comparte ambientalmente (parte alta) con
*“|adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 lockers
Posee fillro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza Yy T
1.6|desinfeccién. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5, Art.’ 20, a 10 "
num 6 ——
1.7 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res. 5 S5 eiidbnciembszaientos e satsEnatea deoriducaia
""|2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4 et p g produceion
El disefio del area de residuos sdlidos y su ubicacién no genera
18 riesgos de contaminacion a la materia prima, areas de proceso o a 10

producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5

y6

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

13
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28num. 1,23,4y5

Cédigo:IVC-INS-FM114 Version: 05 Fecha de emisién: 2021/06/13 ;
|
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacidn | Calificacién - | Critico |Observaciones |
. |
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los 30 |
'’ |procesos que se realiza. Res. 2674 num 8, Art, 10 num. 3 a |
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res.
2.2|12674, Art. 9num. 1, 2,3, 4,5,6,7,8, 9,10, 11; Art. 10 num. 4, Art a 25
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1
0.3 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de o5
(2013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 a
2.4|Calibracién de equipos de medicién . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién) 15
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones \
44 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. o5
*712674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 8
Programa documentado e implementado para el manejo integral : )
3.2|de residuos sodlidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 a 25
num. 2 .
a3 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. = 125 No se garantiza la debida hermeticidad de la planta, alguno:
“[num 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 L registros no garantizan el debido enfoque preventivo i
Programa de limpieza y desinfeccion de areas, equipos y
3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. a 25
28 num 7 i
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 18 ‘
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE g ca i o
4. ALIMENTOS Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
41 Programa documentado e implementado de educacion sanitaria 94 ‘
' |dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14 2 ‘
45 Précticas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674 de a3
12013 Art. 13y 14. a
. |
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 33 |
“[2674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12 2 ]
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10 i
- = i
5.(OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion | Calificacion | Critico | Observaciones |
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. 7
5.1(1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. a 20 i
1,2,3,5,6,7,8,9y 10 —
59 Flujos crdenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 20
*“|de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1 y 4 8 ,
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo, |
5.3 entre otres) adecuados durante la produccion de acuerdo al tipo 4 20 |
"~ |de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y |
2 e ]
54 Conservacién adecuada de producto en proceso. Res 2674 de a 10 |
412013, Art 18. e
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, '
5.5|2674 de 2013 Art 17; 19 num 1 y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; a 10
834, B35 de 2013. —
Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 ( )
58|, Res. 1619 de 2015 el ] 10 .
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 18
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion %ahficac'lén Critico | Observaciones
61 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. 4 25 ]
*"|Res. 2674 de 2013 Art. 22num 1,2y 3
62 Vida (til del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. 4 15 i
“|Res. 5109 de 2005 Art, 3 —
6.3 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. a 75 Se observa hacinado el cuarto destinado para tal fin.

encuentra producto adicional en zona de despacho.

ﬂﬁ/
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114 Versién: 05 Fecha de emisién: 2021/06/13
Ver analisis de rotulado ngeneral y nutricional para
6.4 Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando 5 producto"Queso fresco semigraso semiduro marca Portalac
" |aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 ar : por 2500 g" El tamario de la tabla nutricional no cumple con !
25%
Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 g -
65| Art. 28 num. 6 ‘ ( ar) & s
P {’J —
- A s
6.6| Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién)

Porcentaje de cumplimiento subcategoria

-
et




' INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION -
inﬁﬁﬁg ' INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS |
T Cadigo: IVC-INS-FM114 Version: 05 } Fecha de emision: 2021/06/13 T

Lineas de subcategoria del alimentos Volimen / afo
1.7.1 AREQUIPE , 4.8 TONJARO ' |
. e s |
| ) T
Subcategoria 1: 1.7.1 AREQUIPE / DULCE DE LECHE / CARAMELOS DE LECHE ‘

- |
1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES }
i ) |

|

No. [CRITERIOS.EVALUADOS Evaluacién | Calificacién | Critico [Observaciones

|
i

El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefio. En é4rea de almacenamiento de producto terminado se evidencian|

11\ Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2, 1.3, 2.1, 2,3 y 2.6 ar 10 entre luces en puerta. 1
|
[
|
i
el dlseno_ de Jassinslalaciones e elab_oracnén de ‘alimentos, Se evidencia capacidad de cuartos de almacenamienio m\l
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado y . . o : )
t e . i producto en proceso y producto terminado insuficiente, debajo|
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y ar 10

de difusores y pegados a la pared, que impide circulacion |

permitir la circulacién de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 operarios al interior de los cuartos de almacenamiento

num. 2.3

=

|

1

|

El diserio de la instalaciones de las areas de proceso permite un i
adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 a 10 |
de 2013 Art. 18 num. 5 i
|

|

|

|

i}

]

|

-
(]

Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, ar 5
3, 4,56y7

En el drea de recepcion de leche se evidencian varias
baldosas sueltas y rotas.

El diseno, capaciddd y dotacidon de las unidades sanitarias es El bafio de mujeres comparte ambientalmente (parte alta) con|

15} Jdecuado. Res. 2674 de 2013 Arl. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 ar ° lockers _:
Posee Tilio(s) sanftario(s) y estacion(es) de Wmpieza y T
1.6|desinfeccién. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, a 10 |
num 6 —— |

El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res. . . g it

7 2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4 ar 5 Se. evidencia empozamientos de agua en area de produccio
. =
El disefno del area de residuos sélidos y su ubicacién no genera !
18 riesgos de contaminacién a la materia prima, areas de proceso o o 10 |

“|producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5
y6 e
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 13
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

28num. 1,2,34y5

6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificacién | Critico-| Observaciones
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. 4 ' o5

" |Res. 2674 de 2013 Art. 22 pum 1,2y 3
6.9 Vida (til del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. a 15

““|Res, 5109 de 2005 Art. 3 .
63 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. o 75 Se observa hacinado el cuarto destinado para tal fin. 5o

encuentra producto adicional en zona de despacho.

1

i
!
1
l
!
1
|

Cédigo: IVC-INS-FM114 Versién: 05 Fecha de emisién: 2021/06/13
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
51 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los 30
" |procesos que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 a
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res.
2.2|2674, Art. 9num. 1, 2,3, 4,5,6,7,8, 9,10, 11; Art. 10 num. 4, Art a 25
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1 "
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 25
12013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 ’ a
2.4|Calibracién de equipos de medicién . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Percentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién) 15
3. |REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
31 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. 25
“'|2674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 g
Programa documentado e implementado para el manejo integral ‘
3.2|de residuos solidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 a 25
num. 2 ——
33 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. - 125 No se garantiza la debida hermeticidad de la planta, algunos
lnum 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 ' registros no garantizan el debido enfoque preventivo
Programa de limpieza y desinfeccion de &reas, equipos y '
3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art, 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. a 25
28 num 7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 18
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE » — . .
4, ALIMENTOS Evaluacion CaIAlfscaCMn Critico | Observaciones
44 Programa documentado e implementado de educacién sanitaria 34
' |dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14 a
42 Practicas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674 de 33
2|2013 Art. 13 y 14. - ; a
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. a 33
12674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacién) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion | Calificacion | Critico [Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num.
5.1/1,2,3,4,5, 6,7,8; Art, 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. a 20
1,2,3,5,6,7,8,9y10 .
52 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas, Res. 2674 a 20
“|de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4
Control de variables de proceso ({temperaturas, presion, tiempo,
53 entre otros) adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo a 20
“lde producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y
2 e —
5.4 Conservacién adecuada de producto en proceso. Res 2674 de a 10
2013, Art18. o
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012,
5.5|2674 de 2013 Art 17; 19 num 1 y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; a 10
834, 835 de 2013, |
56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 ( s ) a " 40
y Res. 1619 de 2015 Ny .
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) ‘v é:-—-“’ 18
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im imi:) . INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
i Codigo: IVC-INS-FM114 [ Versién: 05 Fecha de emision: 2021/06/13 -
|

Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando

6.4/ aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012

ar

7.5

Unica linea de produccion de este producto, se evalud en act.
anterior con cumplimiento.

Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013

6.5/ art. 28 num. 6

32

c ar.) @-a 7,5

6.6| Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29

a

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

I 12

Porcentaje de cumplimiento subcategoria
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o R OFICIO COMISORIO
gnw mo | - .
R Caodigo: IVG-INS-FM101 Version: 04 Fecha de Emision: 2021-08-23 Pagina 1 e

OFICIO COMISORIO No. 7303-4259-23

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2
Respetados sefiores:

o Ubicacién
Establecimientos (La ubicacién puede determinarse por los funcionarios al momento de 1«
: la diligencia)
LACTEOS VILLA AURA SENCS VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO FI VILLA 7!
CARMEN CUNDINAMARCA/TABIO

En el uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigenic:, |
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados DEL 23 Al .
DE OCTUBRE DE 2023, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:

Nombres Cargo / Rol Dependencia
JOSE ARTURO CARRILLO PROFESIONAL UNIVERSITARIO | GRUPO DE TRABAJO TERRITO! 1
CENTRO ORIENTE 2
AMPARO TRUJILLO ZAMBRANO PROFESIONAL UNIVERSITARIO | GRUPO DE TRABAJO TERRI| (i1
CENTRO ORIENTE 2

* Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desari
de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccion, vigilancia y contral, e
las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las nori -
sanitarias, sin necesidad de ampliacion del presente documento. Cabe resaltar que los suscritos se encien!;
facultados para intervenir en la presente diligencia cuando lo estimen conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisor .
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefdnico, con la oficina: GRUPO DE TRABAJO TERRITG: !/
CENTRO ORIENTE 2 DE LA DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS con nimero telefénico (65
7422121 ext. 7753- 7754- 7755 o mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible o
pagina webinstitucional en el siguiente vinculo https://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulia i

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de produc:
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la paui:

web invima, co en el formulario de denuni:
h ¥ ite.invima co: sd/peticio olici . Para denunciar posibles hechos de corrupcisn
funcionarios ylo contratistas del Invima puede llamar a la iinea anticorrupcion 745 8593. *Los teléfono:
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Bogota el dia 20 DE OCTUBRE DE 2023

. A Recibido por

Firma T .

Nombre e G _@S’}‘W
Cédula Or 3213 EC‘ T
f Cargo D iv- 'F)(GI"\“'*'CX -

CLARO MANUEL COTES PINEDO Fecha _ 23  Ockshid [2023
Coordinador grupo de trabajo territorial centro oriente 2 - N

. ‘. . . . -—"'7_—'.——-‘
Direccion de operaciones Sanitarias K\,Ql E \3) L

Dl | 2023
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Aty s Cédigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 E Fecha de emision: 2021/06/17
[Ciudad / Departamento [ TABIO-CUNDINAMARCA [Fecha | 2023-10-25Y 26 [ActaNo. | 6
DATOS GENERALES B
VDA RIO FRIO OCCIDENTAI
Cédigo de Inscripcién planta 900019374-8 Direccién SEC ALCAPARRO FI VILLA DEI
Razén Social ] LACTEOS VILLA AURA S EN CS Teléfonos 3103291785
NIT - CC _ 9000193748 Correo electrénico villaaura@hotmail.corm
Representante Legal MARIA NANCY CASTRO MILLAN Fax NO REPORTA
GTT CENTRO ORIENTE 2 Oficio Comisorio 7303-4259-23

Objetivo de la visita

REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A GESTION DE RIESGO, CON EL FIN DE VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO
616 DE 2006, RESOLUCION 2310 DE 1986, RESOLUCION 1804 DE 1989 Y DEMAS REGLAMENTACION SANITARIA

VIGENTE

DATOS DE PRODUCCION

No. De empleados

64 La actividad industrial realizada en el

Magquilas

NO establecimiento es acorde con lo establecido en Sl

1.1.1 LECHE LIQUIDA (CRUDA, PASTEURIZADA, ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERILIZADA)

1.1.2 DERIVADOS LACTEOS BEBIBLES O CUCHAREABLES, SABORIZADOS Y/O FERMENTADOS (POR EJEMPLO YOGUR,

KUMIS, KEFIR, LECHES CULTIVADAS CON BIFIDOBACTERIAS)

1.5.1 QUESOS FRESCOS (NO MADURADQOS)

1.7.1 AREQUIPE / DULCE DE LECHE / CARAMELQS DE LECHE

LINEAS DE SUBCATEGORIA DE
ALIMENTO

Cantidad/Unidad de tiemho

1.1.1 LECHE LIQUIDA (CRUDA, PASTEURIZADA, ULTRAPASTEURIZADA, UHT,
ESTERILIZADA)

2.304.000 LITROS/ANQ_ .

1.1.2 BEBIDA LACTEA FERMENTADA Y ALIMENTO LACTEQ

12000 LITROS/ANO

1.5.1 QUESO CAMPESING, QUESO DOBLECREMA

135 TON/ANO

1.7.1 AREQUIPE

4.8 TON/ANO
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iﬁ °m‘ e *O‘ INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
. ol Cédigo: IVC-INS-FM114 [ Versién: 05 [ Fecha de emisian: 2021/06/13

Subcategorias Puntajes
Subcategorfal a5
Subcategaria2 85
Subcategoria3 a5
Subcategoriad 85
SubcategorlaS E

Subcategoriab -
Subcategoria7
Subcategoriad
Subcategoriad -

Subcategorial0
Materias Primas =

Nimero de subcategorias evaluadas a
Promedio total del porcentaje de 85,13
Se aplico MSS? [NO ] Tipo de medida 1
Se tomd muesira para analisis de laboratorio? [sI ]
CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO
CONCEPTO SANITARIO: | FAVORABLE 1
EXIGENCIAS:

Para alustar la Dlanla a \as normas sanilarras debe darse cum, Ilmlemo a Ias sw ulentes emqenmas
Sopsaiéoora 1 1 1 sechs UHT) soo0o000c LA
(Beb lécleas y alim. l4cteos) xuxvx [,) / t=}

‘{leil 14
l;ewos}mcxxx f Sry ol

-”1""( A""“J‘ﬁ 3* '-"3 3 o én‘] GA . — .‘ i i :‘.':‘

: Sucareqona 1:1.2
Subca!sgoﬂa 151 (Quesos
1$ubca¢egarfﬂ fJ 1!Amque) XXXXNXK. (.__

De conformidad con lo establecido en la legislacion sanitaria vigente, especialmente la Ley 8 de 1979 y su reglamentacion, en particular

Exigencias adicionales: & A—r""’?
ﬁ:__——--y
NINGUNA ]\r/

if
Exigencias adicionales cifi ucto 0 proceso:
NINGUNA

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE LA PLANTA

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DE IVC

SE REALIZA VISITA EN ATENCION A GESTION DE RIESGO LISTADO PRIORIZADO CUARTO TRIMESTRE Y 1OMA DE MUESTRAS (PLAN
CONTROL OFICIAL PARA ESTABLECIMIENTOS DURANTE LA VIGENCIA 2023 (DIRIGIDO A ESTABLECIMIENTOS VINCULADOS A IVC) - LECHE Y
DERIVADOS)

FUNCIONARIOS QUE PRACTICAN LA VI

Firma: &

Nombre: < JOSE A%UHD CARRILLO
Cargo: HOFES}éNAL UNIVERSITARIO
-
Dependencia: GTT CO2
0
Firma: ‘ M
Nombre: AMPAJO TRUJILLO ZAMBRANO
Cargo: POFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTTCO2
ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA ‘\r,’\»"‘
N e ™1 8
Firma: . -
Nombre: M.ﬂ:RIA NANCY CASTRO MILLAN 4.
Cargo: REPRESENTANTE LEGAL
C.C 39.809.470




Impresion: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

ID Estabiécimiento: NUmero de Inscripcion: Numero de carpeta:
366050 ASOO 1055 Yy 366030

Razén social: H alie o SURIM SN S £ 13 18 & AS

t
Nombre del establecimiento: Tiend \\“\O\ ke Uie C\Q\ Lo Su TR ARV 1

NIT: 4000635923 DV: s Sede: U\ N\ o del Qg

Direccion: ke 63 53 C Y 3

Ubicacion: \*\) < (O\\ C.C

Localidad:  (°\(x\ L) Q< \\ucy UPZ: A (b2 andesre

Bame. Scoa Coayedens Telsfonos 617616 /3154S6100%
Correo electronico para notificacion* 5\ (\ce. cycney (@ e ki, com . Co

Nombre propietario: {4 AT SURST Y | e S.A.)

Tipo de documento: C.C.[ |C.E[ | NITISEP[]Ps[] PTP[_]|Namero documento: <7 (), () 57 PG -1
Nombre representante legal: \\j\ CQ)\(‘J § "3 OCRY J( Lhe n Ushesco)

Tipo de documento: C.C.[|C.E.[_INIT[_JPEP[_JPs[_]PTP[ ]| Numero documento: < 5564010

Direccion de notificacion: . \ 7 q ’ 7 o/« 712

Presenta matricula mercantil del establecimiento: Si E| NO [ ] 15 2Ly 25

Linea de intervencion: ﬁ-\\\ .y (\,\k <y Saney N Jesorms

ion: - 1A 5 S ~
Intervencion: SO imeico i~ - Mhpeimoceds) - Giead s *eperfitiey
Tipo de establecimiento:

H'-, OLIMaic \;\(JCJ
NGmero de trabajadores: 64 Horario: Diurno [><] Nocturno [_]24 horas [_] Otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [_|Domingo a domingo [Y4Fin de semana [_] Otro:

Favorable ]

FECHADELA |24 ©O7 2023 - -

ULTIMA DD MM AAAA | Favorable con % De cumplimiento 32 o

; requerimientos 4 de la ultima inspeccién ?
INSPECCION 4

Desfavorable ]

o . Asociada a peticiones, quejas H
Programacion B Sqllmtud del mtgresado [] y reclamos
Numero de radicado: NUmero de radicado:
S?"CItUd OﬂC'aI. ) N Evento de interés en salud publica [ | | Solicitud de practica de pruebas/ [
Numero de radicado: Procesos sancionatorios admin

Otro: |:| Especifique:

Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos des-
Aceptable A | critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-

Aceptable con Requerimiento . . .
P q AR critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

*Al suministrar esta informacion, se autoriza la notificacion electronica
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Impresién: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

I /Mérq”ue/ éon una X cuaﬁdo el establecimiento no cumple con' nlnguno los requisitos
Inaceptable descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar
Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
No aplica NA | parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razon del no aplica
aplica en el espacio de hallazgos.
Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
Critico C | lainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
que el establecimiento continte ejerciendo sus labores.
1.1 Localizacién y disefio
(Resolucién 2674/2013, %
Articulo 6, Numerales 1.1, 1
12,13,2.1,23y26,2.7; 2 0
Articulo 32, Numerales 1,
2,3,4,6y7.)Articulo 33,
Numeral 8.)
Se ecudenaa cn s goilc by
1.2 Condiciones de pisos, \ - R raame e = i
paredes y drenajes. A SAILOS S SOV e O CUOric)
(Resolucién 2674/2013, ¥ £si0y ¢ vpefiuie dedenucds o
Articulo 7, Numeral 1, 2. 2 1 0 ] - ) ( P _
Articulo 33, Numerales \go—l Gus  clGune) e\ Cuio, Lot
1,2y3) detcioio,
1.3 Techos, puertas, ?< o
iluminacion y ventilacion i
(Resolucién 2674/2013, 2 1 0 ;
Articulo 7, Numeral 3,4, 5, 7, 8. ,
Articulo 33, Numeral 4.) pd
i
1.4 Instalaciones sanitarias < -
(Resolucién 2674/2013, /
Articulo 6, Numeral 6.1, 6.2, 3 1 55 0 '
6.3,6.4; Articulo 32, /
Numeral 9y 11.) g
1.5 Distribucién y areas 5 /
(Resolucién 2674 de 2013,
Art. 6 Numeral 2.2; 2.3; 2.4; 2 1 0
2.5. Art. 31 Numeral 1,2y 4)
CALIFICACION DEL BLOQUE 10 La calificacion del bloque corresponde al 11% del total del acta
Hoja 2/7
*
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Impresion: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

2.1 Condiciones de equipos
y utensilios
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 8, Articulo 9, 3
Numerales 1,6,8y 9,
Articulo 10, Numerales 2y 3.
Articulo 34.)

& )‘\\ N 20N
de

\ , r s {
:’",A,\ A\ € Aoy cen '»u:z\,u Y\ o A cliviad

\
-

Wmptleze & Ao d st

S Audnua o \GONS )

Gicta A %\W\ﬁatcf\t\ﬁ&‘\ms\%

. 3*23, - w\ﬁ,\d\ il

A eRandyii<

Q\c(u;\p) w}\;)?c{]i A%y

< ‘\\;c‘(&cuz\g«\\ M\ﬁ&-&w da @x!\‘s\u(g‘ : c

2.2 Disefio y funcionamiento
de equipo y utensilios
(Resolucién 2674 de 2013
Art. 10 Numeral 3, 5; Art. 18
Numeral 3.3; Art. 22 Numeral 2,
Art. 31 Numeral 1; 2; 3))

(2

1.5

2.3 Superficies de contacto

con el alimento.
(Resolucién 2674/2013, \
Articulo 8; Articulo 9,
Numerales 2, 3,4,5,7y 10; 4 2
Articulo 34. Articulo 35,
Numeral 8y 10.

Resoluciones 683,4142y 4143
de 2012; 834y 835 de 2013)

/

/

|C

CALIFICACION DEL BLOQUE

~

3.9

La calificacion del bloque corresponde al 10% del total del acta |

L .

3.1 Estado de salud.
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 11; Numeral 1, 2, 4, 5.
Articulo 14, Numeral 12.)

o L

2,5

3.2 Reconocimiento
médico.
(Resolucién 2674 de 2013,
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)

N

3.3 Practicas higiénicas
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 14, Numerales 1, 2, 3,
4,5,6,7,8,9,10,11,13y 14.
Articulo 36. Articulo 35,
Numeral 5y 7))

o X

C

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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3.4 Educacion y capacitacion

w ¥

(Resolucion 2674/2013, 15| 0
Articulos 12y 13. Articulo 36.)
C
CALIFICACION DEL BLOQUE 76 La calificacion del bloque corresponde al 16% del total del acta

4.1 Control de materias
primas e insumos
(Resolucién 2674/2013,

Articulo 16, Numerales 1, 3,4y 5;

Articulo 35, Numerales 1,2y 3.
Resolucién 5109 de 2005.
Resolucién 1506 de 2011.
Resoluciones 683,4142 y 4143
de 2012; 834y 835 de 2013.)

4.3 Control de proceso
(Ley 9 de 1979, Articulo 293,
425. Resolucion 2674/2013,
Articulo 16 Numeral 3;
Articulo 18, Numeral 3.1, 3.2,
33y5)

s Y

1,5

4.4 Operaciones de
envasado y embalaje
(Resolucién 2674 de 2013
Art 17; Art 19. Resolucion 683,
4142y 4143 de 2012.
Resolucion 834y 835 de 2013.)

w X

1,5

c]

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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4.5 Procedencia y requisitos
legales
(Resolucién 2674 de 2013
Art. 31paragrafo 2. Art. 37.

H

5.1 Suministro y calidad
de agua potable.
(Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10; Resolucién 2115
de 2007, Articulo 9.
Resolucién 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 3,
Articulo 26, Numeral 4.
Articulo 32, Numeral 8.)

B X

o 0 2
Resolucion 5109 de 2005;
Decreto 1686 de 2012
Art 46; 47; 49; 50.)
C
CALIFICACION DEL BLOQUE 21 I La calificacion del bloque corresponde al 21% del total del acta |

5.2 Residuos liquidos.
(Resolucién 2674/2013
Articulo 6, Numeral 4,
Articulo 32, Numerales
5y10)

N X

5.3 Residuos soélidos.
(Resolucién 2674/2013
Articulo 6, Numerales 5.1,
5.2y 5.3; Articulo 32,

Numeral 5; Articulo 33,

Numerales 5,6y 7)

| - Subdireccion Imprenta Distrital

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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5.5 Limpieza y desinfeccion

GON
Geondess o de pABS @d ciew de

= \
)c.ch\Lf\*—(\g_\ o 7(/1\(:‘7‘\/‘\‘4) C)"\\V) <)

de areas, equipos y i ' QL\@% &
utensilios 4 2 0 .
(Resolucién 2674/2013
Articulo 6 Numeral 6.5;
Articulo 26 Numeral 1.)
= S cerds @\*—\i\ é}c& = e AT e
5.6 Soportes documentales N NOT )~ A v PALLla TN NINEEY ‘
de saneamiento. N Do = q?kx% -‘(Q'\y\\ 5o g Cloce S ey
(Decreto 1575 de 2007, ) X ‘
Articulo 10. 3 1’5 0 &\\ \,\\‘«f»&x Z > C\CM\RF-QM A & e { ‘L\ (Ve
Resolucion 2674/2013 :
Articulo 26.)

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

185

La calificacion del bloque corresponde al 22% del total del acta

6.1 Condiciones generales

. =

)‘C/Qu\C&LJ\\\Q SN Cwu\s, A 1O
Cempte Con cﬁm‘\ut\cﬁ:«i\r\tm\{‘ﬁ

Ao

de almacenamiento. ‘ T
1 § = Gv(\\t& 12 \ 7
(Resolucién 2674 de 2013 5 2); 0 PQ W\ﬁ\\ \ 6\0( - 5 A
Art. 27, Art. 28 Numeral 1, 3, ’ @i“}\ Tt & ?‘\“'d“- I ARG
4,6,7; Art. 31 Numeral 1, 2, - £ o ~ -
3y4) MQ\\{CA L= \ — \\-‘ ‘\J\\ \(’ [(J C=n f»\(, k\
QU - G~ o~ Ty
C
6.2 Manejo y conservacion
de productos
refrigerados o congelados.
(Resolucién 2674 de 2013 X
Art. 27, Art. 28 Numeral 2; 10 5 0
Art. 31 Numeral 1, 2,3y 4;
Art. 35 Numeral 4.)
_ . |C
CN Oy 3\9, E’Q'%)\Q‘T«] o Yo euslacic
6.3 Manejo y exhibicion L .. . ‘
de productos que se Uhe csvbes cen &3‘*«“‘&”‘:{" Gk s
expenden a temperatura X C_o\\oif(/,\‘kx o el Sae. =2
ambiente. - e : - - =

(Resolucion 2674 de 2013 Art. 27,
Art. 28 Numeral 3, 4; Art. 31
Numeral 1, 2,3y 4; Art. 35
Numeral 6.)

C

CALIFICACION DEL BLOQUE | 7+ |

La calificacion del bloque corresponde al 20% del total del acta

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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% De cumplimiento | CONCEPTO omens ot ue e | Nivel de cumplimiento | En caso que uno o méas de los aspectos a
evaluar sea identficado como critico y
Favorable 90-100% calificado como Inaceptable (I), independiente
del porcentaje de cumplimiento obtenido, el
6) '? 4 Favorable CONCEPTO SANITARIO a emiir sera
‘ > con Requerimientos 60-89,9% DESFAVORABLE 4 2 3Dli
/ y se procedera a aplicar la
MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
Desfavorable <59,9% respeciva.

Nuamero total de muestras tomadas

Ndamero del acta de toma de muestras

Se debe /ajustar el

D Suspensioén total de trabajos o servicios |:|
Suspensi6n parcial de trabajes oSérvicios [] | Congelacion [ ]

Clausura temporal total

Clausura temporal parcial

D cion o desnaturalizacion

PorpartedeIaautoridadsanitaria:‘hSQQ\CJ l(c,o e . (\Q \UQ’ vl,\&ug)c:\&\ Qe Ry
c(/OlcQo Coje erldlecimicad s @ ccliuidead cccncpmic = S34/15 Hepe o ok

Cice \—A\<~ b\cK\“ 555/75 1h¥<~l\f"\uCk<ﬁ\ T\u’\lich\w\ SN Mchud . f\QuS&o Sfes '11(52‘\( cq
$S10(14 Carpeie b po cnivmo A Mehd adsptce cpli- e nduplval Ls s

Por parte del establecimiento: Ehtos\isn O/od et el ciancd o en wlerde; smadan~ s uniile

@y it le SnTorysy 9% u(df':« eIl
/ ley 7325 /0% '

ol

Para constanma prewa Iectura y ratlf icacion del contemdo de la presente acta firman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy 75 del mes de 77 del afio _ £©Z3 en la ciudad de Bogota D.C

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien
atendio la visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

Nombre: T jnendo Pendheso Ol oo Nombre ’))u/‘O L%' o Dy Wi,
Tipo de documento: Ce Tipo de documento: ((

Ndmero de documento: '—ﬁq Y93 Nuamero de documento: ;77 44(¢ asy
Profesion u oficio: Tec hcc.c , "y’ - jed s A Profesion u ()/ﬂg}'o: Moclica Velenpone .

Nombre Ottt ('Y thond fFe 'Cfo “enooser Pej<) | Nombre: édC{Cur Orland v Size Hoislc,
Tipo de documento: ( C / ee. Tipo de documento: C.C.[YC.E[ |NIT[_|PEP[_|PS[_]PTP[ ]
Ntmero de documento: V(U000 / JolagIsztq i — 4 13%8':( A

|
- & 'Hr‘\f(\( ( N . H 5
Profesion u oficio: \\ﬁ(\ﬂ _ e \/Zf il LWJJ Cargo: Representa /ega@roeytanom Encargadog

reom

sanitariedesfayorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara tigaCion administrativa en salud, confor-
me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"

NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacién de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus
anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cédigo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario”

Firma: o // L bél 2 Firma: ﬁ /4
NOTA Ev(copéordanma con lo establecido’en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, s MIM que la imposicion de un concepto
s
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} INSPECCION, VIGILANCIAY CONTROL | T TINSPECCION T
OFICIO COMISORIO ' A]
|m/m¢ et O AR
_9@"09 |VC-|N5-FM|91 A VorsiOn 04 l Fecha do [mlsmn 20214)&23 1 Pégmaidﬂ }

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2

Respetados sefiores:
Ubicacioén
Establecimientos (La ubicacién puede delerminarse por los funcionarios al momento da realizar
la diligencia)

C. I. CARDENAS ASOCIADOS LIMITADA CR 81 G No 54 A - 32 SUR BOGOTA

En el uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y dem4s normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacién, quienes estan comisionados DEL 25 AL 26
DE MAYO DE 2023, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:

Nombres Cargo / Rol Dependencia
ESMITH DEL CARMEN BASANTE PROFESIONAL UNIVERSITARIO | GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
BASTIDAS CENTRO ORIENTE 2
THAMARA DEL CARMEN CORTES PROFESIONAL UNIVERSITARIO | GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
SANCHEZ CENTRO ORIENTE 2

~ Nota: El Rol solo se diligencia pars el Proceso de Auditonias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desarrolio
de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccion, vigilancia y control, segun
las cuales podran, adelantar.las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normas
sanitarias, sin necesidad de ampliacién del presente documento. Cabe resaltar que los suscritos se encuentran
facultados para intervenir en la presente diligencia cuando lo estimen conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorio,
actas de visitas, efc.) a través de contacto telefonico, con la oficina; GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2 DE LA DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS con numero telefonico 7422121
ext. 7753- T754- 7755 o mediante el Sistema Consulta funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina web
institucional en el siguiente vinculo https://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web www.invima.gov.co en ol formulario de denuncias

- i : . Para denunciar posibles hechos de corrupcion de
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593. ‘Los teléfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogotd.

Dado en la ciudad de Bogot4 el dla 25 DE MAYO DE 2023

CLARO MANUEL COTES PINEDO
Coordinador Grupo de Trabajo Territorial Centro Orlente'2
Direccién de Operaciones Sanitarias
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCIONPdgna tge3 _

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTUI:ADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resolucion 5109 de 2005

Codgo. IVCINS-FM022 Version. 04 l Fecha de Emision: 2022-09-23 l
ANEXO ACTA DE VISITA
Ciudad y Fecha ( AMA-MM-DD) . BOGOTA D.C, 2023/05/25
Nombre del Establecimiento C.\. CARDENAS ASOCIADOS LIMITADA

Identificacién del Producto

ARTE PULPA DE FRUTA LULO POR 1000 GRAMOS - SERVICIO GASTRONOMICO

n

Articulo /

REQUISITOS GENERALES

OBSERVACIONES

41

El rétulo no debera describir o presentar el producto

engafosa o susceptible de crear en modo alguno, una
impresion eménea respecto de su naturaleza o
inocuidad. j

alimenticio envasado, en una forma falsa, equivoca o|-

42

No describir ilustraciones o representaciones gréaficas|
que hagan alusiones a propiedades medicinales,
preventivas o curalivas que den lugar a apreciaciones,
falsas sobre la verdadera naturaleza, origen,
composicién o calidad del alimento. -

43

El rétulo o etiqueta no dobera estar en contacto directo
con el alimento, 0 en su defecto lener autorizacién del
Invima.

44

Los alimentos que declaren que su contenido es 100%
natural, no deberén contener aditivos.

45

El rotulo no.debe emplear palabras, lustraciones o
representaciones gréficas, que sugieran directa o
indirectamente cualquier otro producto con el cual el
producto de que se trate, pueda confundirse o inducir a|
suponer que el alimento se relaciona en forma alguna
con otro producto.

46

cuyo sabor sea conferido por un saborizante artificial,
deben aparecer con la expresion “sabor artificial® junto
al nombre del alimento.

Las ilustraciones, graficas o figuras que hagan alusion|,
a ingredientes naturales que no contiene el mismo y| -

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre debera indicar la
verdadera naturaleza del alimento, normaimente
debera ser especifico y no genérico. Se podra emplear|
un nombre de “fantasia®, “de labnca®™ o ‘marcal
registrada®, siempre que vaya junto  con |aL
denominacién del alimento y en la cara principal de
exhibicion. ’

52

LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por]
el lérmino “Ingrediente”, y aparecer en orden
decreciente.

53

CONTENIDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA: Se|
debe declarar en unidades del sistema~ métrico.
(Sistema Internacional).

Powered by CamScanner
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL [ INSPECCIONP4gna2ge3  _
| v( A FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
INvima " ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

v Codigo: IVCINS-Fm022 Versidn. 04 Fecha de Ersion. 2022-09-23

El nombre del producto y el contenido nato aparecen !
en la cara principal de exhibicidn. El tamafo de las|

letras y numeros del contenido neto cumple. la 2
Resolucidn 5109 de 2005

54

Nombre o Razon Social y direccion del fabricante,
envasador o reempacador, precedido por la expresion| -
“fabricado 0 envasado por". En productos inpomaosl ' 2
deben precisarse, nombre o razén social y direccion|

del importador. .

544

|Los alimentos ‘fabricndos, envasadas O reem
por terceros, debe aparecer la siguiente leyenda:
“fabricado, envasado o reempacado” por (fabricante, NA
envasador o reempacador), para (persona natural o

ljuridica autorizada para comercializar el alimento)

551

|ss.

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase deberd
llevar grabada o marcada de cualquier modo y de
forma visible, legible @ indelsble, una indicacién en
clave o lenguaje claro (numérico, - alfanuménco,
ranurado, efc), acompafiada de la palabra “lote’, o la 2
letra “L". Se aceptard como lote, la fecha de duracidn|
minima, fecha de vencimiento, fecha de fabricacion o)
fecha de produccién y deberd cumplir con el numeral

56.

MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA|
LA CONSERVACION. cada envase debe [levar|
grabada de forma visible, legible e indeleble, la fechal
de vencimiento y/o duracién minima, en orden estriclo
y secuencial, asf. . o,

DIA, MES Y ARO: Dfa escrito con nGimeros - mes eon’ .
las tres primeras letras o0 en forma numérica — aho con|

fos Gltimos dos digitos. _ 2
Dia y mes para productos que tengan una fecha de,
vencimiento no supenor a tres mases. ;
Mes y afio para productos que tengan un vencimient
de méds de lres meses. 3

No se permite la declaracién de fecha de vencimiento|
y/o duracién minima, mediante el uso de esticker.

57

INSTRUCCIONES PARA EL USO

Instrucciones necesarias para modo de empleo.
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCIONPSma 3§23
v( apd FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
lnw_ FiY \O ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005
Cddigo. IVC-INS-FM022 Versan 04 Fecha de Emesién 2022-08-2
Se describe el registro sanitario PSA-
NUMERO DE REGISTRO, PERMISO O 000134-2015, el cual sa encuentra
NOTIFICACION SANITARIA: de acverdo a lof nlos 3 sibarss. o coiibicibatort
58 |estadlecdo en el articulo 37 de la Resolucidn 2674 de 0 vy S0V GTRRNTE0, O SRS
2013, o las nomas que 1o modifiquen, sustituyan o realiza el producto como materia prima
adiconen. para los comedores de las juntas

REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES

6 Declaracién’ cuantitativa de ingredientes valiosos o NA-
caracterizantes destacados en el rotulado, por sul
presencia o bajo contenido.

ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERO: deberd
A13 ulilizarse un rotulo o ebqueta complementanio que

contenga en idioma espahiol, a informacion exigida en NA
inmsmum
523 La declaracidon de aditivos incluye el nombre gendrico y] -
el espacifico NA
523 Cuando el producto contiene aspartame o tartrazina se NA

|mcluyen las leyendas y declaracion respectiva

Cumple las nomas e incluye las leyendas segun
requisiios especificos por producto: agua potable 2
tratada, denvados lacteos, alimenlos ennquecidos,
farmulas para lactantes, leche.

CALIFICACION: Cumple: 2; No cumple: 0; No aplica NA. ~

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunclar en la pagina
web www.lnvima.gov.co en el formulario de denuncias
https://sesuite invima.gov.co:444/Pqrsd/peticiones/solicitud . Para denunclar posibles hechos de corrupcién de
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la finea anticorrupcidn 745 8593. "Los teléfonos se
encuentran ubicados en la cludad de Bogotd. . -

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podra adelantar acciones de inspeccion, vigilancia y control
con el fin de verificar las condiclones sanltarias del establecimiento.

R0l Ltk A

THAMARA DEL CARMEN CORTES )
Nombre SANCHEZ Nombre ESMITH DEL CARMEN BASANTE BASTIDAS
ccC ] 59.666.142 CcC 27.222.480
Cargo POFESIONAL UNIVERSITARIO Cargo POFESIONAL UNIVERSITARIO
Grupoo
Grupo o Dependencia GTTCO2 Dependencla GTTCO2
PORPARTEDELAE .
Firma Firma /
. +Nombre Nombre P
(.4 “CC. pd
Cargo Cargo /7

about:blank

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

Firefox ; ) : i about:blank

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
anme INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
. f
e Ty Coédigo: IVCANS-FM114 | verssionios ] Fecha de emision: 2021/06/13
Ciudad / Deplo BOGOTADC Fecha 2023-06-25 AdaN¢ - 4
. DATOS GENERALES ‘ . |

ICodgo de Inscripcidn planta [_#305108083-1 ] Direccion; [__CRB1G No. 54A - 32 SUR BR EL CARMELO
Anmu Social : g Teléfonos: | 3187402090 - 4971365

NIT-CC.: Correo electronico: C Tull frutas€4@gmail com

¢ JUAN ANTONIO ‘
w Legdl | cARDENAS ACEVEDO Fax NO REPORTA
GTT: ) * [_CENTRO ORIENTE 2 ©Oficio comisorio: [ : 7303-1766-23
S Objeto de la visia Rnlnrvlshwhspmlbnsmmmmeﬁnamumu@mmummmruwmmnnhmh
. ; reglamentacién sanitaria vigente, en especial la Resolucibn 2674 de 2013, Resokicién 3929 de 2013 y demds
. normatividad aplicable.
DATO S DE PRODUCCION
. La actividad industrial reallzada en & establecimiento es 2

ilmers o woylanier > ‘acorde con o estabiecido en Camara de Comercio? » .
Maqulias: | NO

Subcategorias evaluacas: 4.2 4 PULPAS O PURES DE FRUTAS SE EXCLUYEN LOS PRODUCTOS DE 4 1.3Y 421

Lineas de subcategorta del alimentos Vollimen / afio

PULPAS DEFRUTAS ) 4000 kg / ARQ i
Subcategoria 1: [ 4.2.4 PULPAS O PURES DE FRUTAS SE EXCLUYEN LOS PRODUCTOS DE 413Y421 ]

Subcategoria4.2.4: 1.2-13-14-16-18-22-23-24-31-33-34-41-43-51-52-53-55-5

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
11 Bmhmﬁmmmm&aym. 20
lRes. 2674 An 6num 11, 12,13 21, 23 y26 a \
. Se comparle ambiente entre las dreas oe)
El aiseflo de las Instalaciones de elaboracion de alimentos,
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado flavado ce fruta y despulpado, ya que no se|
1.2|cuenta con 1a amplitud suficiente para realizar las operaciones y ar 10 cuenta cm mﬂ "'9'50: drea ae
|permilr 1a crcutacion ge los operarios. Res. 2674 de 2013 Art 6 despulpado: wnofe, B8 Sonparna
num. 2.3 ; . |parte oe pasito que se usa para el ingreso de|
> , maleria pama y salida de producto terminado.

Se observa cruce de personal a las areas de|
envasado, despulpado y despacho, ya que
El disefio de la instalaciones de las 4reas de proceso permile un para ingresar a estas dos utimas, hay que
1.3|adecuado fujo de materta prima, producto y personal , Res ar 5 transitar por el drea de envasado; de igual

2674 0e 2013 At 18num § manera, se comparte parte de pastio que se
Usa para el ingreso de materia prima y salidal
de producto terminado.

ch—

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

Firefox

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
anfr‘T\d INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Coago VCINS-FM114_ | Version 05 Fecha de emisin: 2021/06/13

de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art .

336 num 2.1, 5.3, At 7 num 6.3 ; Art. 26 num 3; At 28 num 7

(2]

125

No se presenta registros actuafizados Oe
hermeticidad y verficacion de presencla y|
ausencia de plagas

Programa de fmpieza y desinfeccidn de dreas, equipos y

Se observan jabones y desinfectantes sin

sam;lmRs!G"de!ﬂﬂmﬁm:)M‘ﬁmmi ar 1256 procedimiento para - de dosficackdn
Art. 28 num 7 para el producto lerminado.
mmw(mmaniwmmmnmmn) _[ 17
+|RequisiTos PaRa EL PERSONAL MANIPULADCR DE| cie Cilvca lovservaciones
ALIMENTOS vatuacion ficacion
pmmmemmummmah 17 No presentan evaluaciones de _hs
4] argido alos trabajacores. Res. 2674 At 12,13y 14 - capacttaciones realizadas en el aflo 2023,
‘zmmy Dotacién de los trabajadores. Res. 2674 33
“lae 2013 A0 13y 14. :
“5 Estado de salud el personal manpuiador de aiimentos. Res s No presenta certificado médico de aptitud para
2674 de 2013 Art. 11 ; At 14 num. 12 N - manipular alimentos de uno de Ios Operarics.
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% ded valor fotal de ia evaluacion) l 7
" 5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion | Calificacién | Critico | Observaciones

Control de materia prima e insumos. Res. 2674 At. 16 num
51]12345, snmzznumimzamﬂc.smn ar
nm 1,2,3,5,6,7,89y10

10

| materias primas que aplique. No se registra 12

No presenta soportes que den cumplimiento a
las resoluciones 2906 de 2007 y 4506 de|
2013 de piaguicidas y contaminates para las

totaiidad de nsumos y materias primas en e
respectiva formato.

Se comparte ambiente entre las areas de
lavado de fruta y despulpado, ya que no se

stl.ps dos, lineales y sin op cruzadas. Res 10 cuenta con puerta al ingreso al area Ge
“|2674 ce 2013 Art. 18 Num. 5: At 20 num. 1y 4 trd despulpado; de igual manera, se comparte|
parte de pasillo que se usa para el ingreso de}
ok materia prima y safida de producto terminado.
Control de varfables de proceso (lemperaturas, presién, tiempo,
“mm)mmmhmmmum o 10 Se controfan variables de proceso, pero no se
“~|de producto. Res. 2674 de 2013 At 22 num. 2; Ait. 18 num. 1 registran (choque termico de frutas)
y2
5.4| Conservacion adecuiada de producto en proceso. Razanael o
412013, At 18 ' a 1

~

Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012,
5.5|2674 de 2013 An 17, 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de| ar
2012, 834, 835 de 2013

La ficha tecnica del material de envase (se
comge durante la visfla), no describe el
material, & fabricanle no cerifica gradol
aimento (inclusion de lstas  positivas,
normatividad). E] envasado se realiza en area
abierta, e tanque colector no cuenta con tapa,
el techo sobre esa drea es rugoso.

5 6| S's1ema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 At
23 y Res. 1619 de 2015

10

| contratados.

No presemta procedimiento de peliciones,
qQuejas y reclamos. Se evidencla ingreso de
mnacmxmwmdeaw.nosel
evidencia acclon comectiva Se soclaiiza
resolucion 1619 de 2015 para laboratorios

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor lotal de la evaluacién)

IAIVEKIFICACION SOBRE EL PRODUCTO

| Evatuacien| caiincacien | critco|observaciones

G
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL ] INSPECCION
lerfm' . ’g] INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
- o Codigo IVCINS-FM114 | Versidn. 05 - Fecha de emision: 2021/06/13
; No se demuestra Ia representatividad de
|muesira segun ef lote y/o criterio a evaluar, se
soclaliza resolucion 1407 de 2022. No se
observan acciones correclivas en caso de
resultadas rechazados por laboratorio o
G1Pwummmmywwmﬂaprmm - 125 entidad reguiadora No presentan soportes de|
{Res. 2674 0e 2013 At 22 num 1,2y 3 y andlisis de plaguicidas y contaminantes para|
el producto ferminado de acuerdo a I
vy 4 .- |resoluckén 3929 de 2013 Se evidencla|
< registro de productos en cuareniena, no se
! descriven esta accdn cuarentena y su
destino final
szvmﬂodwm Res. 2674 de 2013 Ant. 3, At 19, num 3 75 J La vida G no se encuentra informackin
Res 5109 de 2005A1. 3 ad ’ escrita que vaiide el tiempo asignado
“A.mmoemmlemuadn.ns.zsnmzoum ' 15 i
=128 num 1,23.4y5 a ,
'Ver anexo para rotulado del arte del producto)
: PULPA DE FRUTA LULO' POR 1000
s‘lwummmRnﬂosdeMymm ' 78 GRAMOS, El establecimiento se encuentral
““|apiique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 w ! en trancisién a la normatividad de rotutado y
. etiquetado vigentes resolucion 810 de 2021 y
3 " 2432 de 2022,
B : 3 ) Con los documentos presentados, no es)
Tazabiidad, recall y manejo devuhlclmes ' posible realizar una trazabifidad completa, no
s’szoumzanums' ge fes 2674&‘ ] 0 NO [presenta ejercicio. de recal segin
procedimiento y de acuerdo a la naturaleza y|
condiciones de la empresa.
h g ; No se presentan registros de despacho de
66| Transporte producto terminado, Res. 2674 de 2013 At 29 ar 75 : me"“‘s
| Porcentaje ge cumplimiento (equivalente al 15% def valor lotal de la evatuacion) l 8
Porcentaje de cumpimiento subcategoria : ] = |

&
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TNSPECGION, VIGANGIA ¥ CONTROL | INSPECCION
lnwm‘o INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
S e & dracte s S Cédigo (VCANS-FM114 1 Version 05 | Fecha de emision 2021/06/13

|Cvded 7 Departamento { BOGOTA D.C [pecha_| J 2023-05-25 [Actapin. [ 4 ]
DATOS GENERALES
CR 81G No. 54A - 32 SUR BAR
|Cdigo de Inscripcién planta 8305108083-1 Direcelén EL CARMELO
|Razén Social €.). CARDENAS ASOCIADOS LIMITADA Teléfonos 3187402090 - 4971365
INT-€C £ 830510808-3 Correo electrénico full frutas4@gmail com
|Representante Legal JUAN ANTONIO CARDENAS ACEVEDO Fax NO REPORTA
GTT CENTRO ORIENTE 2 Oficlo Comlisorlo 7303-1786-23
Realizar visita de inspeccidn sanitaria en atencion a derecho de peticién, con el fin de verificar el cumplimiento de
Objetivo de la visita la reglamentacidn sanitarla vigente, en especlal la Resolucién 2674 de 2013, Resolucién 3929 de 2013 y demds
normatividad aplicable. d
- DATOS DE PRODUCCION :
No. Da empleados 3 y ' L actividad Industrial realizada en ol
Maguilas { NO establecimiento es acorde con lo establecido an Sl
4.2.4 PULPAS O PURES DE FRUTAS SE EXCLUYEN LOS PRODUCTOS DE 4.13Y4.2.1
; i /]
SUBCATEGORIAS EVALUADAS : ol L
) yd /7
yd : /.
G 7 7
B
. Cantidad/Unidad de ti
PULPAS DE FRUTAS 4000 kg / ANQ
. . /
LINEAS DE SUBCATEGORIA DE , ‘ - // ‘ /'
: / /
/ /
/ /
/ /
7 7
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. Thage NCFE V1L 1 Vi 08 > Focka o e 22 /0817

[ aragaray Puntaes
Sibcompents | (1]

&et_m:w!

Jubcategortay
Q-A:’lqofat
[ hestoporia?

cntegertd

[wooategora i

Materias Brimm

Mnimerg de 5ot egorian svduaday

%&mu
(SemplicE MES? o1 (podemedids 1

NG ]
CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO

=l

CONCEPTO SANITARIO: | FAVORABLE . ]
EXGENCIAS: : ‘ S
Vars L] 8 13s N as sankanas oebe Jarse 0 @ las §! jentes as

Subcategorin 82.4:12-13-14-16-18-22-23-24-31-33-34-41 :43-5.1-52-5.3-5.5-5.6~6.1-62-G4»6.5~6.6—

3

| De conformidad con o en la legislacion vigente_ especk la Ley 9 de 1979 y su reglamentacién, en particular
Exigencias adicionales:

No apica.

L i lspdi:aa,;* 0 proceso’

{No apica }

'OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE LA PLANTA

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DE IVC

Se realiza visha en stencidn a sdlicitud por parte del interesado con radicado No. 20231076305 de fecha 24/03/2023. El establecimiento envian su!
|producto 8 los comedores de fas juntas comunales por lo que @s una maleria prima para el sector gastronémico; de igual manera, se presenta intencion’
de tramits con nimero BPV-AXP-YEWQ acerca de la renovadén del registro sanltario con fecha de 2022, sin resp o radicado por parte|
de la entidad, @ ID de imi no amoja lados en la pagina Invima. Durante la visita no se ob activi productivas ya que el usurio
indica estar saliendo de una intesvencion medica, se realizd produccion hasta enero 2023.

msumwmn s:
Firms:

u cwma CORTES
Nombxe

b.w POFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependenda GTTCO2

Firma [

Nomixe. BASTIDAS

Cargo

Dependenda GITCO2 !

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRE SA
-]

Firma = -
Nomtse C [‘&
Caigo ﬁzf

cc <
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