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comprementarnias cumplen con lo anteriormente descrto

LGS pisos. pareces y (echos Son Oe malediales Que DO QENerEn)
no

defectos que dificutten la Impleza y desinfeccion Cuenla con
uniones redondeadas piso-pared y pared-pared de las éeas d2
preparacién y elmaceremenic de eimentos Los pisos se
mantienen sin exceso de humedad Asi mismo. l8s estruchuras
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Se encuentran Implementados los programas del plan de
saneamiento y se verfican el correcto diligenciamiento de
los formatos

£l egua utizaca en el establecimiento es potable

E! suministro de agua y su presién es adecuado para todas
las operacones

el
Cuema con tanque de almaceramientd de agua potabrle,
2gua esta en constante circulacion (acueducto-tanque-
puntos suministro)

p—" s —— N ——

£1 tanque de almacenamenta de agua esta protegido y es
de capacidsd suficiente para un dla de operacikin

Sl o n

 SE———— —

z

Se hmpa y desrfectd peridicamente (minmmo cada §
meses), Control de lavado de tanques de almacenamento
ae agua (Verficar 13 sulonzacon de la empresd pan
reslizar egts actndad, el centificado de mantanimiento del
tangue, Con @s respor_tmsrd-aummsduhs

T

m

productos utlizados)

28

2%

Tad Gperaliva CueTia Con canecas con fapa y bolsa

@ und
de color Ge BCUSrdo 8 108 1esiduos generados y son
removicos del drea del serAcio 0@ alimentacikn

1 piemen
La un‘v:a'.l operabva cueria con 4rea de almacenamiento
termporal de 1esuos solgos, @n buenas condicines

higenko sanftanas y debicaments separada del serviclo

&

de alamenaciin
Exmte firea exclusiva para |03 productos quimicos
uTizados (Oetergenites dessfectantes, plaguxdas) y

210 |elemenins como escobas, raperos y recogedores los

productos quimicos se encuentran debidamernte rotulados

¥ bajo liave
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contiruamente, con e fin de
lehidos que permitan el crecimvento de microorganismos

de aimentos que debe ullkzar
PEDaTBCIoN. evitando perdides de &limenios REA TN

Ei personal mangpussdor resiza e digend
amiento opoduno
mwae‘m,m&m el

o|r

€ personal manipdador de ahment
oS verffica la fecha
venamiento y las caracteristicas rmcasyu-g:nelomnuemvm::

de los ali
- mentos que ven a Ser preparados © entregedos sin previa

alind ¥

El personal mempuiador de
matenas primas y uk
SeQun la tebls ge sok
e Gligercia ol formats pertinsate

shmentos realiza la desinfeccion de las
antes de al proceso|

Y|

el plan de

S-whqummumwm Supenores
por espacips
mwm»m:w;mnm.(ﬂyma "

Los afinentos ( lacteos, JUDOS. ensaiedas, cam

( A es frias) no|
reQuieren coccidn. se manhenen en recpientes o m::mm
pr antes de ser 20 y & una temp B manor a 6'C

El personsl manipuiador

reakza el dilgenciamient poriuno
formato Preperacion de s b

shmentos.

Bl porsonal manipsdor manipula con utensiios adecuados
| evilando ¢ conteclo direcio con les manos

B pesonal maniputador hace levago y desinfscoon do los)
!u:ur!ldu. ©QuipCs y monaje Utiizados antes y después ce cads
proceso

Enmhpsoduhumnmnmnimmmum:hnm
shmenios preparados desde ¢ sibo de coccitn hasta el eres de
senado y/o disiribucion

Nlinin|nipr e n| A

AN I KAl VAl N N e

Bl persomal maniputador durante el servido y distribucion a los|

cumple £on 125 porcrones establesidas por la SOIS

Segun grupo elano y tipo de dieta ofrecida apicando los

conocimienios  adguridos duanie e socisizacien  de

Estandarizacion de porciones 0ads por &l opsmdor b cargo Oel
) maripudador de ahment

O OOl OIS e ID

~

Durante la distibucion las lemperaluras de lag preparaciones Trias,
se mantenen en un rANQO Menar o igual 6°C y las prepamciones
callert#s se manhienen en una tefmperabsa mayor & G7C

o

En el el pr b de hacen usol
P ne y ad do de los de proteccién (gorro.
tepaboces desechable) y tiens un tralo respetuoso y amable hacia

les participantes y profesionaies

o
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Los equipos, superficles, mesas y mesones empleados en e
meneo de almentos contacto directo con e alimento son de
material sanieno, de fécl kmpieze y desinfeccion, no Lenen
pintwas u olro tipo de matenal desprendible que represents un
nesgo pare i moculdad del alimento Los equipos del senicio el
simeniacién se encuentran en cplmas condiciones de Bseo ¥
gesinfeccidn  La unidad operwtiva cuenfa con 105 equipos.
Gensiios y menaje pare prestar el sanico

Los slementos de cocing, se mantenen kmpios y orgamzades E)
praceso de kvgiezn, desinfeccion y secaco del mensge se reaiza
de soumrdo con lo estatilecido en e plan de saneamiento de v
unided cperativa Verifique que no se ulitce loalias de tela pam &)
weads El menap se encuentrd en un reciplente o espacio|
adecusdo en busnas condicionss higienico sanitarias.

Anies de iciar la Gistnbucion de cada Uempo de comida el
petsonal de sendcios generales garantiza que el espaclo para que
0% pertopenies consuman fos almentos (area de CONKUMD)
mesas y Yias esién hmpias y pars oS

c|€

€] provess de descomide se feakia sequn las indcaciones def
tren un desting final
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41202023

EMPRESA
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SANITARED
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(E— i

EMPRESA SANITARIO
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ov | o[ 20Y)

FECHA DEL CONCEPTO
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EWPRE SA | @dmaasse)
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El sgua U zeca en ¢ establecimento es potable

24

B suministro de egua y su presidn es adecuado para todas
las operaciones

25

Cuenta con tanque ae zimacenamiento de agua potabie, el
aguUa estd en constante crculacn. (scueducto-tanque-
Punics suministro)
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El tanque de simaceramento de agua ests protegido y es
de capacidad suficiente para un dla de operacién,

SNl ol n
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meses), Corntrol Ge lavado Ce tanques de almacenamiento
um(\l«fwh 1 én de ta emp para
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productos utdizades)
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P . en buenas condiciones
higitnico sanitariae y debidamente separada del senvicio
de afimentacion.
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N\ Aﬂmmnvmwun N ~
Nombre Profesional Firma: dnador ° i
; A oRu:pomabho
,  Nombre Responsable
Nombre Profesonal. Firma: Coordinador: °
) '@ Respansable o
) E e Responsable o
Nombre Responsable
Nortre Profesoral A Y Firma: c ¢
a3 Nombrs Resporsable o
Norbre Profesionsl e 11/)'/ ‘z Firma: Coadl'-::l.
PR /1 1Y V" rma Horiye espcrpsin &
P lehrsRanpo:ubho Fema:
Narmtre Profesional. Firma: Coara.udor 2 Firma:
Normire Profesconat Firma: Coordinador: ° Frma:
Normtxre Profesonal Firma: s "’,“’“" Firma:

Realizar acompafiamiento a los procesos de recibo, almacenamiento, preparacién, servido y distribucion, en los servicios de la Secretaria Distrital de
Integracién Social donde se ofrecen apoyos alimentarios.
INSTRUCCIONES PARA EL DILIGENCIAMIENTO

Diligenclar:

i : sede administrativa de donde depende la unidad operativa, o localidad en donde estd ubicada la unidad operativa
Servicio Social : nombre del servicio social al cual corresponde la unidad operativa.
Unidad operativa; nombre de la unidad operativa donde se presta el servicio.
Direccién; registre la direccién exacta de la unidad operativa y especifique si la direccién es nueva o antigua.
Teléfono: registre el nimero de teléfono de la unidad operativa, si tiene nimero de teléfono fijo y celular, registre los dos nameros
%'!smﬂgn nombre del operador en asociacién que realiza la ejecucion en la unidad operativa, para las unidades operativas de operacién directa se escribira
ﬁEm dia, mes y afio (dd/mm/aaaa) en que se realizé la verificacién para el mes correspondiente
Nivel de cumplimiento; escriba para cada uno de los item correspondientes de acuerdo a lo observado la C para cumple, NC para no cumple y NA para no|
aplica. En caso que la unidad operativa no preste servicio durante un mes, registrar NA y en las observaciones que estén al final, registrar que la unidad|
Operativa no se encontraba en funcionamiento durante el mes que corresponda.
Observaciones: escribir las observaciones para cada mes que considere pertinentes, si el espacio es insuficiente utilice el espacio al final de formato
denonimado observaciones para ampliarias, citar item y mes para continuar o registrar las observaciones.
Eﬁ'ﬁf& nz fima del Profesional; nombres y apellidos en letra legible y firma del profesional en Nutricién o Ingenieria de Alimentos que realizé cll

pafiamiento.

Nombre y firma def Responsable o Coordinador. nombres y apellidos en letra legible y firma del Coordinador 0 Responsable de la unidad operative. Registrar j
firme una vez haya finalizado la verificacion y haya recibido la socializacién de las observaciones.
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C. Frra
SBIETG
Reaflzar scompafamiento a tos procesas de recibo, slmacenamiento, preparacién, servido y distribucién, en los servicios de la Secretaria Dratrital de
Integracién Sociel donde se cfiecen apoyos alimentarios,

INSTRUCCIONES PARA EL DILIGENCIAMIENTO

Dillgenciar:
Wm.ﬂmkmmuMWonMuuM!thwu
2oerviclo Socipl : nombre del senvcio social al cual cormesponda la unidad operalivo

Unidad opemtiyn; nombre de la unided operatha donde ee presta ol serviclo

Rueccion: registre ta direccidn exacta da la un'dad aperativa y especifiqus sl a direccién es nuova o antiqua.

Teidfono: registre of ndmero da telétono de 12 unided operativa, &l tiens nimero de telétona fijo y cetular, registrs los dos némeros

Ooecador: nombre del operador en asociscién que reafiza la &jecucion on ls unidad operativa, pars las unidades oporatives de operacién direcls se escnbirn
SDIS

Eecha: dla, mes y afio (dd/mm/zaas) on que 86 resfizd [a verificaciin para ¢l mes cotretpondients
mgmmmuwnmdnw«mmumuoa-u‘mludomnbmenthpulmplo,Ncmmmm,mw.m
ephu.EnumqwIauﬂdodoperaﬁumpfesuswdodzmomm,reghquAyonlaoounmw.”undam_,”,u.,ummd
operativa no 88 encontraba en funcionamiento durante &f mes que corresponda,
Obsenmcioney: escribir las chsenaciones para cada mes que comyders portinentes, sl &l eapacio s Insuficients uiilice of espacio al final de formato
denonmngo cbiservaciones para ampliarias, citar em y mes para continuar o (8gistrar las obeenaciones.
mymﬂmmhnynpﬁﬂmmmlop&oyﬁrmsd-lpro‘nlouleandanohgoNuladaNlmmquradl&d
scompanamiento.
bombre y fima gaf Reaponsably o Coordnador nombres y apeiidos en letra legitls y firma del Coordinador o Responsable de 1a unidad operativa. Registrar 1a)

firma una vez haya finalizado la verficacion y haya rocibido la socielizaciin da 1as observations,
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Dir ion rr;ig""‘ ol du rador &N asoclacién que reafiza la ejacucién en la unidad operativa, para las unidades operativas de operscion directa se escribira
mbre :
Qp_eﬂg” o m/asaa) en quo eo realizé la verificaclén para el mes correspondlente

. le y NA para no
sDIS- afio ( cada uno de los item correspondientes de acuerdo a lo observado la C para cumple, NC para no cumple y :
: dis b s :;f::: :;:guvn no presie serviclo durante un mes, reglistrar NA y an las observaciones que estén al final, registrar que la unidad
Nive! que 12 cionamiento durante el mes qua corrosponda, _ .
"“iﬂ e u::eﬂ A wel:;namcrom para cada mes que considere perlinentes, si el espacio es Insuficiente utilice el espacio al final de formato
::eraﬁ" no . gscribif las ra ampliarias, citar itern y mes para conlinuar o registrar las obsenvaciones.
.:l:'s‘""";m“eg 1: nombres y apellidos en letra legible y firma del profesional en Nutricién o Ingenieria de Allmentos que realizd ol

doenaﬂ"""domng gel

ﬂgﬁl—m‘q ’mmnlo- able & Coordinador; nombree y epellidos en lelra legible y firma del Coordinador o Respcnsable de la unidad operativa Registrar la
arﬂmpan’ﬁ ael r&nﬁigz%t; la verificacion y haya recibido la soclalizacién de las observaciones.
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