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£\ Nismero de radicada:

Rezonpodlt:  wio AeticA

Nombre del estsbiecimiento: © ARIMO S TRIUNFQ

NTacosasgaad VS Sede- UMICA

Drecinie @ 94 €o1e 474 SA SyR

UblcadlOnies e A ELACA

Localidad! Say cersTosAy UPZo o BLAS

Bamlor « and cRieTOBRAL SUE Teléfonos 2 Joy2 QA WARTS

Correo electrénico para notificacionio s TRICARMESEL TRWATF O e M AL, . ol

Nombre propletadio; yQUE L ANEEY, EUTIEREED ALDAVA

Tipo de documento: C.C.f 1C.E.[INIT [JPEP[Jps[JpTP[] |Nimero documento: A (32 = A0S A 0 25

Nombre representante legal:  , ~ A CIACH

Tipa de documento: C.C. [J6.€. (NI [JPEPL_IPs[JpTe[]| Numero documentod ! O A £\ /)

Direcciande notificacidnic . & =1 A4 SQ SUE

Prasenta matricula mercantil del establecimiento: SIEINO (] 0 o295 2

Linea de intenvencitn: £\ pewToS SAVOS Y SCEUROS,

Intervencion:~ yerawil e o AUNACEVAMIENTO CARNE Yo PRocifICE (ARVIANS LoMmeIRe s

Tipo de establacimiants: cycewain cARNE 1lo SEOMUCTOS CARVIDS (Lo \alcx

Establecimiento autorizado: S ] NO[]

Numero de trabajadores: O | Horario: Diumo [ Nocturno (124 horas [ 0ol am 4 & o0 m

Dias de funcionamiento: Lunes a viemas [_]Domingo.a damingo [ JFin de samana [ ] Orol UNES A SARADD

Tipo de productos que expenda: Came: Bovina & Porcina B Aves T Productos camicos comestibles (Visceras)
Otras espacies:

Otro tipo de productos:  SiC] NOKJ

b T

FECHA DE LA e L )
fr e anas | Favorable con % De cumplimiento =~
oricton |14 o s [oamimeies 8| SRS, | 935 %
4 Desfavorable O
Solicitud del interesado & ymlmw: U
Programacion 0 ero de radicado: 262 235 00 980 Numero de radicado:

£S5 redio 2S¢ ogieel™

Solicitud oficial O3 | verio do interda o sstud. pivilca [] SN pidiadeatasl g

3| owo: [] Especifique:

"} . EVALUACION - S

A mmmxmammhmmmmw

| Aceptable critos en el instructivo para el aspecio a evaluar.

. Wmmxmqwﬁmmmmmmmm
PoapiEls son Requedaivi A‘R' critos en el instructivo para el aspecto a evaluar,

*Al suministrar esta informacion; se autoriza la notificacién elsctrnica
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1.1 Localizacién y diseiio

(Ley 911979, Articlio 168, 262.
Resolucign 3008/2010, Ariculo
67: Numeral 1. 2, 10. Resolucian
240/2013, Articulo 130; Numera-
les 1 2, 10. Resolucién
2422018, Articulo 55! Numera-
las 1,2, 10.)

1.2 Condiciones de pisos y paredes

(Decrato 1500/2007, Ariculo 26:
Numaral  1.1,1.  Rasolucién
3003!2010 Articulo 67; Numera-
les 4, 5 112, Rasolucion
240/2013, Artloulo 130; Numera-

les 4, 5 112 Resolucitn | .

24212013, Anticulo 56: Numera-
les 4,5, 11.2.)

1.3 Techos, lluminacién

y ventilacion

(Decreto 150042007, Articulo 28:
Numeral 111,  Resolucidn
3009/2010, Articulo 67 Numera-
les 3, 6, 7, 8, 9, 13, 14. Resolu-
cion  240/2013, Artieuls  130:
Numerales 3, 8, 7, B, 9, 13, 14.
Resolucién 242/2013, Articulo
.1'55 Numerafes 3, 6, 7, 8, 9. 13,
4.)

1.4 instalaciones sanitarias

(Resoluclén 3009/2010, Articulo
67; Numerales 15, 16, 17, 18,
19. Resolucidn 240/2013, Articu-
Io 130: Numerales 15, 16, 17, 18,
19. Resolucion 242/2013, Articu-
lo 55: Nurrerales 15, 16, 17, 18,
18.)

1.5

TSV
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1.5 Programa de Mantenimiento
de Instalaciones

Numeral 1.2.1).

(Dacreto 1500/2007, Articulo 26,

05| 0

CALIFICACION DEL BLOQUE

10|

A

AR| | |

La calificacién del bloque corresponde al 10% del total del acta

2.1 Condiciones de equipos

y utensilios

(Decreto 150072007, Articulo
26; Numeral 1.1,1. Resolucion
3008/2010, Articulo B7: Nume-
rales 22, 23 y 24, Resalucién
683 de 2012, Resolucidn 4142
de 2012, Resolugion 4143 de
2012, Resolucion 240113 Articy-
lo 130; Numerales 22, 23 y 24,
Resolucitn 242 12013: Articulo
22 Numeral 2.1, 3.2; Asticulo
85 Numerales 22, 23, 24, 32,
33, Resolucidn B35 de 2013.)

Z5| 0

e = s

2.2 Condiciones de los equipos
de conservacion
(Decrata 1500/2007, Aricilo
38: Numatal 4. Resolucion
3000/2010, Adiculo 17: Nume-
ral 3.3.2.1 Literal &; Articulo 86,
Numeral 6, 7; Articulo 67;
Numerales 25,26,27. Resolu-
cidn 240/2013, Ariculo 129;
Numerales 1, 6, 7, Articillo 130:
Numerales 25, 26, 27. Resolu-
cloh 2422013, Articulo  24:
Nunmerales 1.6, 2,1; Articulo 54:
Numerales 7, 8 Articulo 55:
Numerales 25, 26, 27)

| 23 Programa de Mantenimiento
: 'de Equipos y Utensilios

/(Decreto  1500/2007, Articulo
26, Numeral 1.2.1)

05| 0

_ [e] -

CALIFICACION DEL BLOQUE

[12]

La calificacion del bloque correspande l 12% del total del acta |
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3.1 Estado de salud (signos
llesiones)
mam 15‘)01200? Artleulo
26, Numeral 1.1.13. Resolugian
300872010, Articulo 15: Numeral
1, 3186, Ariculo 67: Numeral
212, Resolucitn 24072018,
Articulo 14: Numeral 1; Articulo
15, Arlcule 17: Numeral 186;
Articulo 130: Numeral 21.2.
‘Resolucién 242/2013, Antioylo
18: Mumeral 1; Ariculo 14;
Artioulo 16: Numeral 16; Artlculo
65! Numeral 21.2. )

3.2 Raconacimianto médico
(Resolution 3008/2010, Articulo
156; Hl.rmemiai 1; Artlculo BT:
Numeral 212 Dacralo
1860012007, Arliculo 26: Numeral
1.1.13. Resolucion 240/2013,
Artleulo 14: Nurmeral 1; Articulo
15, Resplucion  242/2013,
Artloulo 13: Numeral 1; Articulo
14)

| 3.3 Practicee higiénicas

(Resolucitly 30082010, Articilo
15: Numarales 3.1, 3.8, 3.7, 4.8,
3,711,312, 3.14,3.15.3.17, 319,
Artloulo 87: Numeral 21, Resoly-
cibn 24012013, Adicuic 14:
Numeral 3; Articiilo 17; Numera-
les 1, & 7. 8,11, 12, 14, 15, 16,
17, 19, Ariculo 130, Numeral
21.2. Resolugisn 242/2013,
Artleulo 13: Numaral 3; Articulo
16: Numerales 1, 6, 7, 8, 11, 12,
14, 18, 17, 18)

3.4 Dotacién personal
(Resolucion 3008/2010, Articulo
16: Numerales 3.2, 3.3, 3.19,
313, 8.18, 320, Resolucion

240/2018, Articulo 17: Numera-
les 2, 3, 10, 13, 18, 20. Resolu-
cién -24232013. Aticulo 16
Numeraies 2, 3, 10, 18, 18, 20)

Octocien d& tode o paxseval

vo ©5 Joldvesnt e +<:>Ns oes |
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sssiumﬁihym
‘(Resclugion 3009/2010, Asticulo
i Ntmnrd 21.3; Ariculo. 69:
;Numlen 2, 3. 6 Resolucitn
2402013, Atticulo 14 Numeral
2, Articulo 132 Numerales: 1, 2,
4. Resoluciin 242/2013, Aticulo
13: Numeral 2, Artfcula 67
Numerales 1, 2, 4)

F-‘—:an "
l'E! < ——

e

um«mmamuwwm]' )

CALIFICACION DEL BLOQUE g5

| - - B |

4.1 Recepcion de materia prima
(Ley 08 de 1979 Articulo 345.
Decreto 1800 de 2007, Articulo
31 Numeral 4.2.2; Articulo 36,
/Numeral 1, 3; Arliculo 41, Reso-
Jucién 2008026684 de 2009{»
las especies que aplique),
Resolucian 30082010, Artloulo |
G6: Numeral 3, Ariculo 67
Numerales 26, 29, Rescluoion
:24012013 Articulo 128¢ Nume-
ral 3; ‘Articulo 130: Nummrales
28, 29, Reulucin 24212013,
Attlculo 54, Numeral 4; Atioulo
‘55 Numerales 28, 20)

‘4.3 Empaque y stiquetado
(Resolueisn 402 de 2002
Deacreto 1500 de 2007 Aticulo
14, Numeral 1, 2, 3; Artiguilo 42,
Numners! 1, 5, 6, 7, 8, 9. Resolu-
mnsmaazmamm
683, 4142, 4143 de 2012 y 834
de 2012. Resclucion 3009/2010
Articulo 67 Numerak: 32. Resolu-
¢lén 222/1990 Articulo 3. Reso-
lugion 240/2013° Ardicule 130:
Numeral 32; Resolucidn 242
12013 Articulp 55: numeral 31)

Cra 32 No; 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co




(Resaluciyn 4009/2011), Articulo
17: Numeral 3.3.2,2, Literal a, ¢,
o, & Numeral 3.3.2.3, Literal |,
Aticulo 67: Numeral 31, 32.
Resolucién 240/ 2013 Adicula
128; Numerales 1, 7, Artioulo
130; Numeral 30, 31: Resolucién
242/2013, Articyly 22: Numera)
2.3, Ardiculo 54 Mumeral 2;
Artleulo 56: Numeral 30, 32, 36)

c

CALIFICACION DEL BLOQUE

|24 |

5. SANEAMIENTO

Y

|
|

La calificacian del bloque cormesponde al 24% del total del acta |

_ | ___I_ '-'-_Il_ : = -\

5.1 Suministro y calidad de

agua potable

(Decrato 1500/2007, Articulo 26
Numermles 1.1.111, 1.1.11.2,
1.1.11.3. Degrelo 1575 de 2007,
Articulo 10: Numeral 2. Resalu-
cion  2115/2007, Articulo, 8,
Resolucion 3008/2010, Articulo
67 MNumeral 3. Resolucion
24012013, Articulo 120: Numetal
3, Resofucitn 242/2013, Artloulo
551 Numersif 3)

e

34 JNis 2023 livael S  dogin-
-eemc:‘ﬁ Aol vl B yeamnvo
ogue poleid e

: 5.2 Residuos liguidos |

(Dacreto 1500/2007, Articulo 26;
Numeral 113 Resolticion
3008/2010, Articulo 67; Numeral
20. Resolucion 240/2013, Articu-
lo 130: Numeral 20. Resolucitn
24212013, Articulo 22 Numeral
2,4; Articulo 55: Numeral 20, 32)

1

e
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(Decreto 1500/2007, Articulo 25:
Numeral  1.1,9. Resolucian
3009/2010, Articulo 67: Numeral
20. Resalucitn 240/2013, Artleu-
ln 130 Numeral 20. Resolucion
24212013, Articulo 55 Numeral
20)

2,5

5.4 Control Integral de plagas

(Decreto 150072007, Arficulo 26:
Numaral 1.1.8.).

5.5 Limpleza y desinfeccion de
areas, equipos y utensilios
(Decreto 150012007, Articulo 26,
Numeral 1.1.12Resolucién
3009/2010, Adiculo67: Numeral
12, Resolucidn 24012013,
Artleulo 130; Numeral 12, Raso-
lucin 242/2013, Adiculo 85
MNumerales 12, 38)

5.8 Soportes documantales

(Decreto 1500/2007, Articulo 26,
Numerales 1.1.:8, 1.1.9, 1.1.11).

c

La calificacion del bloque corresponde al 28% del total del acta |

| CALIFICACION DEL BLOQUE

= |ta

6. ACTIVIDADES AR

SECUNDARIAS A

6,1 Condiciones del area de
desposte o seccién de desprese.

(Decreto 1500 de 2007; Articulo
8, Paragrafo 1; Resolucion 240
de 2013: Articulo 130, Numera-
les 1y 2: Resolucién 3753 de
2013: Nota Instructive Anexo;
Resolucién 242/2013, Articulo
22, Articulo 55: Numeral 32)

¥

el

rom—— e - ok e

CALIFICACION DELBLOQUE | 4y |
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La calificacién del bloque corresponde al 4% del tolal del acta |
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| PORPARTEDELAAUTORDAD SANITARIA | PORPARTE DE LA AUTORIDAD SANTARIA
Nombre: = e s Nombre:

Tipo de documento: < = Tipo de documento:

Numero de documento: | (5 9\\ 2\1 3% Numerd te-daumento:

Profesitn u oficio: S ey ico Vet ey wrow O Profesion uofiio:

| Fime: Do a®. Vartire Firma: "SR
il PORPARTE DELESTABLECIMIENTO | _ mwswo

N s T E — n. b R Ll 2 A T T Y= e

% De cumplimiento | CONCEPTO | "‘"":..‘;'.‘E‘.‘. Nivel de cumplimiento _E,, casd que unp 0 més de (o aspectos
‘a evaluar sea identificado como critico
Y| Favorable 80-100% -ymuommmmm

! - = diente del porcantaje de cumplimisnto
q g 5 Favorable con STeho oblenido, el CONCEPTO SANITARIO a
) | | Requerimientos : emitir serd DESFAVORABLE y se proce-
' dera a aplicar la MEDIDA SANITARIA

Desfavorable <59,9% DE SEGURIDAD respactiva.

. WI.RELACION DE LAS M

Numero total de muesiras tomadas

Numamdelactadamdammlm

Clausura temporal total [] | Suspensién total de trabajos o servicios ]
Clausura temparatpercial___ []|Decomiso—

Suspsnsion parcial de rabajos o servicios || | Congelacion o~
Destrucclon o desnaturalizacion [

. L

Por parte de la autoridad sanitaria: < &, Mgim M OQQO“" mk-BQ \VQ Q,-—-hq{&
A OIS IUREEN, B 2004 mz]wa Pes Uol)secs o

m@ﬂmﬁa; Vo Pr ducko Sovi oV WU
Q) et Qdubdom . ‘ ‘ i b
Ilmmmdﬂ'mmm '\-‘H"uﬂ“ ! |

Para constancia previa lectura ymmmwmdammmmmm personas que
intervinieron en la visita, hoy _2 % del mes de O¥ delafo _ 202 % anladudaddsﬂogulﬁnc

De la presente acta se deja copla en poder del interasado, repressntante legal, responsable del establecimiento o quien
‘atendio (a visita.

NOTA: El acta debe ssrnnﬂﬁnadaderrtruduunp@mm&(ﬂ}dmmamammd&hm

I[Nombre: AWy P vi00 R arirS | Nombre: ,
: E Tipo de documerito: C.C.[56.E[INIT[_JPERP[_IPS[JpTP ITipo de Mc eInmIPerTps[rTR]

2| Niimero de documento: RS > 028 Q3 Nimero de documento: \
Cargo: Representante legal_|Propietariol_|EncargadolS] | Firma:
§| Firma: £ "
NOTA 1: "B cort lo gstablecido en el artioulo 47 de la Ley 1437 de 2011, uameth&mm

L | v

sanitario desfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de |a Lay 8 de 1579, se iniciars una investigacion administrativa en salud, confor-

me los Brminos establecidos en &l articulo 52 da la Ley 1437 de 2011"
NOTA 2. "La Adulteracian, el uso fraudulento, &l suministro y consignacién de informacion falsa, registrada en el presants documénto o sus

anexos, acarreara las responsabilidades de lay, de confarmidad gon lo dispuesio en los articuios 286 y ss. dal Codigo Penal Colombiano y Ley

734 de 2002 Cadigo Unleo Disciplinaria”

Hoja 8/8
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CRITERIOS DE EVALUACION
c CUMPLE Cuando cumple con el aspecto a inspeccionar o vigitar
“ine NO CUMPLE Cuando NO cumple con el aspecto a inspeccionar o vigitar
EINA NO APLICA Cuando el aspecto a verificar no corresponde al objeto a vigilar

h . /' ActaNumero
it = /ARote 035305
ESE: SueFEOCEVIROCRIEVTE © e Fecha[28 [OR [2003 |
El presente instrumento se uliliza para el seguimiento del cumplimiento de lo establecido
en |a Ley 1335 de 2009 y debe ir anexo a las actas de Inspeccion, Vigilancia y Control.
CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO
ID Eslablecimiento: Numero de Inscripcion: Numero de carpeta:
= 22802 =82 522402
ot S0 WO APUCA
Nombre del establecimiento: CARE S TAIWFO
NT: AC2 3ASR 03F 3 Sede: \JW\CA

Direccién: JoR o e2TE 49A Sa SR

Ubleacien: v © £ £ L\ O

Localidad: & A\N CRAST 0B AL Pz, TAW BVAS

Bero: SAW CEASTORAL SUR Teiefonos 54024 U AT

Correo electronico para notificacion* OIS TRICAEMES €L TRUNTOS AMnall . SO
Nombre propietario: Y\ AU, ANVGEL BUTIERLE S ALDAVA

Tipa de documento: C.C.[RIC.E.[_INIT[_]PEP[Jps[_JpTP[ ] |Numero documento: A Q2 2 4SS QA TS
Nombre representante legal: [ O £ FLACAH

Tpo de documento: C.C.[_JC.E.[INIT[JPER] JPsl pTR[ ] [Nurnem documento: 1V AELCA
Diteceion de notificacion: 1< @ R €STe 49A =4 SyR

Presenta matricula mercantil del establecimiento: S [(INO ] 29 T2 E) 2

Linea de intervencién: A\ \/MEWTOS SAVOS Y ©€ sukesS

Intervencién: €y p W10 © AMACCHANEWTO TaAfw Yo fRoguCToS AT TN IENS

Tipo de establecimiento: & 3 O O CARVE Yo PEODUCTCL. TARNNE, coEThiBlLas

Nimero de trabajadores: =3 Horario: Diumo [ Noctuno [ (124 horas [] owo: > o pin A 6 00HT
Dias de funcionamiento: Lunes a viemes [_|Domingo a domingo [_]Fin de semana [_] Otro: LA /) SARMIO
MOTIVO DE LA VISITA

—— Solicitud da! interesado v sl A

Programacion | Nar radicade: 227335 mli '
<! e 2% 1o % Numere de radicado:

Solicitud oficial 0] :Mmmﬁn”mmm [ | Solictud de practica de prusbas/
Numero de radicado: Procesos sancionatorios admin

Otro: D Especifique:

Numero y fecha de radicado en caso de que el motivo de 1a visita sea solicitud de interesado o asociado a POR

“Al suministrar esta informacion, s autoriza la notificacion electronica

Hoja 1/3 .
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2 ASPECTOS AVERIFICAR

ASPECTOS AVERIFICAR

DETALLE

1. El esiablecimientc cumple con las

; |aleros, parasoles enire olros,

Prohibe &l consump Oe 1abaco y sus dervados en |
objeto de IVC incluyendo las dreas de atencion al
plblico y &reas de espera ales como lerrazas, jardines

disposiciones
eslabladidas en |os articulos 19y 20 de ja Ley 1335 de

El establecimiento NO debe tener zonas de fumadores |

2008, con el fin de gamniizar el derecho & la salugd de
fas parsonas ante la exposicion dal humo de fabaco,

|presencia de colillas, entre otros.

gl aslableclmlmh NO dsbe lener slamentos gque
faciiitan, o promusvan €&l consumo de tsbaco y sus
derivados. Ejemplo; cenicerns, fdsforos, encendedores,

2. El establecimientc debe contar con las sefalizaciones
establecidas en of Articulo 2 y Articula 20 Literal b de la
Ley 1335 da 2009

* Sefializacion "Ambianlss 100% libres de humo de
tabace v sus dervados”, axpedida por el Ministerio de
Salud y Proteccion Smdal y

» Safalizacion "Prohibida & venta de producios de
tabico y sus derivacdus a meneres de edad

La sefalizacisn debe cumplir con:

La sefalizacion debe conlar con la siguiente informa
cion: :

* Prohibida la Venta de Tabaco, Cigamillos y sus defiva.
gdus amenol s de edad *

Paragrafo 1, articulo 2. Este anuncio en ningin caso
hard mencién a marcas, empresas o fundscicnes de
ampresas labacaleras; ni empleara [uootipos, simbalos,
juegos de colores, que permitan idenlificar slguna de
|elias.

Estas sefalizaciones dsben Indicar el Articulo 2|
paragrafo 1 Ley 1335 de 2008,

* Ublgado an silio visible al puiblico.

» Material resistente v de @Bal limplaza y desinfeccion,

* Las dimensjones deben ser proporcionales al lamafio
del establecimiento.

» Mo daben incilir figuras slusivas al cigarrillo, nl ningun |*
recordatorio de marcas de cigarrillos.

La sefializacion debe contar con alguncs de los siguien-
1es mensajes:

+ "Respire con tranquilidad, este es un espacio 100%
libre da humo de tabaco y sus derivados”,

“Por el bien de su salud, es!sespac:oastallbmday‘

humo de cigarmillo o de labaco”,
= "Bienvenido, este es un establecimiento libre de humo
de tabaco”.

Estas sefalizaciones de ambientes libres do hump

deben indicar al Articulo 19 do la Lay 1335 de 2009.

3. Cumple con la prohibicion de venta por unidad de
producios de tabaco y sus derivados. Pardgrafo del
articulo' 3 de la Ley 1535 de 2009.

A partir del 21 de Julio del 2011 queds prohibida la venta
por unidad de productos de tabaco o sus derivados; No
debera existir en el establecimiento cajetilas de cigarri-
\los abiertas, ni re envasadas en otros reciplentes.

14, E1 establecimiento no vende cigarrillos en cajetilas

menores de 10 unidades

Verificar que las cajelillas de cigarrillos sean de minimo
de 10 unidades.

5. E] esfablecimiento cumple con la prohibicién de
vender praductos de tabaco & menoras de adad. Articu-
I0 2 de la Ley 1335 de 2008

No se evidencia venta, nl consumo de labaco y sus
derivados a menores de edad durants |a visita.

8. El esmbilecimiento cumple con las prohibiciones’ del
uso de maguinas expendedoras o dispensadores meca -
nicos de producios de tabaco, en lugares y punios de
venta en los cuales hay libre acceso a menores de
edad, Paragrafo 3 del Articulo 2 de la Ley 1335 de 2009

Se debe verificar que en el establecimiento no exista
maquinas expendedoras o dispositivos mecénicos de
facil acceso a loda clase de publico y/o usuario,

7. El etiquetado y empaquetade de las cajelilias de
cigarrillos que se encuentren en el establecimiento
cumplen cor las dispasiciones del articuls 13 de la Ley
1335 de 2009.

Parégrafo 1°, Articulo 13, Ley 1335 de 2008. En todos
los productos de cigarmillo, labaco y sus derivados, se
debera expresar clara e inequivocamenie, en la imagen
o en el texto, segin sea el caso y de manera rotaliva y
concurrente frases de adveriencia y piclogramas, cuya
ratacion se hard como minimo anualmente - 21 de Julio
de cada afio. Resolucion 3961 de 2009 y Resolucion)
5914 de 2018.

eripvetits Dvsint

8. El establecimiento cumple con las prohiblciones de
foda forma de publicidad, promocién v patrocinio de
productos de tabaco y sus derivados. Articules 14,15,
16y 17 de la Ley 1335 de 2008.

En ol establecimiento no deben encontrarse exhibidores
y elementos promocionales o puwm lales coma;
Vallas, pancartas, murales, afiches, carteles o similares
maviles o fijos relacionades con la promocion del labaco
y sus derivados.

2 |razonables para disuadir a las personas a No hacer uso
% |del Tabaco y sus derivados. Literal C, articulo 20 de la

9, El establecimiento adopta medidas especificas vy

Ley 1835 de 2009,

En el establecimiento axisten acclones o mpsl‘al{

ol desestimulo del cansumo de cigarrlo.

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 8090
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18, Secralaria Distrital de Salud de Bogotd y :
e . Subs:x:ge!aﬁa de suudl%m = . Acta Numerc
il = Acta de Inspeczicn Viglancia Ley 1335 de 2009 AROIE 03580 5
3. OBSERVACIONES

Comple, 2e grSid 8 acka 92 Ve Acde506 904 ,\d

BMtien e osia_octa Yo arecio ol oncgoto Somitins

AQ eida\och oty ©

hieron er la visita, hoy del mes de del afp _ <M< en la Ciudad de
Boaoia i
POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTGRIDAD SANITARIA
Nombre: el & Fachke Ylartve S Nombre:
Tipo de documento: © T - Tipo de documento:
Ntmero de documento; J_ =0\ 0\ S EE Numero de documenis:—__
2| Profesion u oficiony e Co Sl 00K © Profesién u oficio: S
{Fma DraSa T Vords Firma: TN
POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO . TESTIGO
Nombre: Lovoxa Pody o0 oy (2 [Nombre:
4 [Tipo de documento: €.C.F]C.E INITJPEPL_lPSL]PTP[ |Tipo de documento: T niT_|PEPJrs JrTel |
% |Numero de documento: =70 2 =37 [Numero de documento: %
& |Cargo: Representant legal[_]Propietario]_JEncargado[] _[Institucion: _ o
|Firma: Iﬁw |Firma:

4. Cumple con los aspectos verificados de la Ley 1335 del 2008 Si[%] No[ ]|

Para constancia previa lectura grggﬂmcién del contenido de bcggmm acta firman i colaboradpres y personas que intarv |

NOTA 1: En aplicacién de |2 Ley 1437 de 2011 articilos 2 y 3 numersi 4 principio de buena fe, hago consiar que he recibido copia dai acta de visita, |a cual hare fiegar
al propletario o reprasentante lsgal det uqumaDWmemm cualquier invasiigacion. La direceién de notifica -

ylgﬁén'péym,lﬁémmamlmmammmmum-wmhmim _
NOTA 2 “La Adulleracion, el uso fraudilenta, el suminisiro y consianacion de nformacion falsa, regisirsda en el presenta docymenio o sus anexcs, ScaTEam las
raspanaahmdpde_a_;_da-ley.danm!nlmldﬂdmbmab&whksmyuwwmmymmﬂmcmmw

sgae_gsunmwmhlmm-m-mmMms-ﬂuhmumqémmm
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Resolucidon numero 1 4 0 0 del 30J

lecimiento de comercio

"Por la cual se expide Autorizacién Sanitaria a un estab A
m

dedicado al almacenamiento o expendio de carne y productos car
comestibles”

aria Distrital de Salud

| Decreto 507

. Decreto

016 y la

La Subdireccién de Vigilancia en Salud Publica de la Secret
de Bogota, D.C.. en uso de sus facultades legales conferidas por €
de 2013 y en cumplimiento de la Ley 9 de 1979, el Decreto 780 de 2016

1500 de 2007 con sus reglamentacion vigente, el Decreto 1282 de 2 .
Resolucion 2016041871 del 07 de octubre de 2016, expedida por el Instituto

Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (INVIMA) y

CONSIDERANDO

Que de acuerdo con el Articulo 35 del capitulo VI del Titulo II, del Decreto 1500 del
04 de mayo de 2007, le corresponde a la Entidad Territorial de Salud, realizar la
inscripcion sanitaria a todos los establecimientos dedicados al almacenamiento 0
expendio de carne y productos carnicos comestibles.

Que a través de las Resoluciones 3009 del 4 de agosto de 2010, 240 y 242 del 31
de Enero de 2013, asi como la 562 del 25 de febrero de 2016 expedidas por el
Ministerio de Salud y Proteccion Social, se establecieron los reglamentos técnicos
de los requisitos sanitarios para el funcionamiento de las plantas de beneficio
animal, plantas de desposte, almacenamiento y comercializacion, expendio,
fransporte, importacion o exportacién de carne y productos carnicos comestibles
de las especies bovina, bufalina, porcina, aves de corral, de la carne proveniente

del orden Crocodylia y de la carne de chigiiro.

Que mediante el Decreto 1282 del 8 de agosto de 2016, el Ministerio de Salud y
Proteccion Social establecié el tramite para la obtencion de la autorizacion
sanitaria provisional ante el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos (INVIMA) y las Entidades Territoriales de Salud.

Que de acuerdo con el Articulo 5 capitulo Il de la Resolucion numero
2016041871 del 07 de Octubre de 2016, el Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos — INVIMA, establecié el plazo (2 afios) en los cuales
debe el propietario, representante legal o apoderado para solicitar ante la Entidad
lerntorial de Salud correspondiente, la Autorizacion Sanitaria.

W B D
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3165 de fecha01/01/1980. el Senor

Que mediante el radicado de la SDS No.

(8) MIGUEL ANGEL GUTIERREZ ALDANAactuando en calidad de propnetar}uo
establecimiento denominado

Representante Le del

gal o apoderado =
CARNES TRIUNFO . ubicado en? 8 ESTE 17A 59 SU
Presento solicitud de autorizacién sanitaria del mismo.

Que la Secretaria Distrital de Salud dando cumplimiento al articulo 5° capitulo Il
de la Resolucion numero 2016041871 del 07 de Octubre de 2016, de! lnsmqto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, adelanto la visita
de verificacion del cumplimiento de los requisitos sanitarios establecidos en el
Decreto No. 1500 de 2007, y diligencié el acta denominada ‘diagnostico
cumplimiento del decreto No. 1500 de 2007 y sus reglamentos técnicos complementarios
para expendio de came y productos camicos comestibles” evidenciando que el
establecimiento ya identificado cumple con los requisitos sanitarios exigidos.

En mérito de lo expuesto:

RESUELVE
ARTICULO 1°: Conceder la AUTORIZACION SANITARIA al establecimiento
CARNES TRIUNFO _Ubicado en

denominado
3 ESTE 17A 59 {dedicado al Expendio de carne y productos carnicos comestibles

por encontrarse que cumple con la totalidad de los requisitos sanitarios

obligatorios establecidos en el Decreto 1500 de 2007, modificado por el Decreto

2270 y demas normas reglamentarias, de acuerdo con el acta de visita No.
AS19E002019 de fecha 17/05/2019 |, conforme a lo establecido en la parte

motiva del presente acto administrativo.

ARTICULO 2° SANCIONES: Si posterior a la presente autorizacion la
Secretaria Distrital de Salud en uso de las facultades de Inspeccion Vigilancia y

Control (IVC), encuentra que se presentan condiciones sanitarias que
ponen en riesgo la inocuidad de los productos, se procedera a la aplicacion
de las medidas sanitarias de seguridad a que haya lugar, sin perjuicio
de iniciar el proceso legal sancionatorio respectivo.

ARTICULO 3° RECURSO: Contra la presente resolucion procede el recurso
de reposicion, el cual debera interponerse ante la Subdireccion de Vigilancia en
Salud Puablica de la Secretaria Distrital de Salud, dentro de los diez (10) dias

siguientes a

Carerg Wb 4, 0
Tuwilien  Walbar ot
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:\I' MoMficacion. en los erminos sefalados en el Codigo de Procedimi
AMIniStratve y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO 4° NOTIFICACION: Notfiquese personaimente el °°""""°|: .,,d:,,:
presente Resolucion, en caso que no se pueda realizar la not Articulo :
fslanhmtwmammlbmmd % o
Codigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo

ARTICULO §° VIGENCIA La presente Resolucién rige a partir de su nog

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Se expide en Bogota D.C. a los 30”"2020

DIANE MOYANO ROMERO
Subdirectora de Vigilancia en Salud Publica (E)




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION .
e i |
anI(MO INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS .
o Cédligo: IVC-INS-FM114 | Vversinos | Facha de emisién: 2021/06/13 |
|
Ciudad / Depto TABIO-CUNDINAMARCA  Fecha  2023-10-25 Y 26 Acta No, 6
DATOS GENERALES
Gibdigo:de Insompdidn plite: ] 2000183748 | oo lvun mc:q FRIO OCCIDENTAL SEC ALCAPARRO FIVILLA 1] |
Razén Social LAGTEOS VILLA ALIRA § EN G5 Teléfonos: I 3103201785
NIT-C.C.: | 9000193748 | Coreo alactrénico: | villaaura@hotmall.com
| MARIA NANCY CASTRO )
Reprasentante Legal: MILLAN Fax: NO REPORTA
GTT: [ CENTRO ORIEENTE 2 | Oficio comisorio: [ 7303-4259.23
Objeto de la visita : REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A GESTION DE RIESGO, CON EL FIN DE VERIFICAR EL

CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO
676 DE 2006, RESOLUCION 2310 DE 1986, RESOLUCION 1804 DE 1989 Y DEMAS REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE

DATOS DE PRODUCCION
- . La actividad Industrial realizada en el establecimlanto
Nimero de empleados: 64 os acorde con lo establecido en Camara de Comercio? st
[maquilas: NO -
Subcategorias evaluadas: 1.1.1 LECHE LIQUIDA (CRUDA, PASTEURIZADA, ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERILIZADA)
Lineas de subcategoria del alimentos Velimen / afio
1.1.1 LECHE LIQUIDA (CRUDA, PASTEURIZADA, <
ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERILIZADA) D L
Subcategoria 1 [ 1.1.1 LECHE LIQUIDA (CRUDA, PASTEURIZADA, ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERILIZADA) |

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

pegados a la pared, que impide circulaciion o
operarios  al  Interior  de  los  cuartos b
almacenamianto

y permitir fa circulacion de les operarios. Res. 2674 de 2013
Art, 6 num. 2.3

El disefio de la instalaclones de las dreas de proceso parmite
1.3|un adecuado flujo de materla prima, producto y personal . Res. a 10
2674 de 2013 Art. 1B num. 5

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion |Calificacion| Crilico |Observaciones |
i
14 Ei blecimiento presenta una adecuada localizaclon y 10 En érea do almacenamiento de producto termmndn =
"ldiseno. Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 23 y26 = evidentian entre luces en puerta.
i T { " " Se evidencia capacidad de  ocuanos o
El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos, gimacenamients de productn en Proceso y protint:
PIOSORETHINT, SIMPRING: ¥ DITDInAMISTD 68 gecuiio.y tarminado  Insuficiente, debajo de difusores
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones ar 10 ! ; |
|
|

Pisos, parades y techos tienen un disefio adecuado y poseen
1.4|un buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, ar 5
1.2,2,3, 4,5, 6y7

En el drea de recepcion de leche sa evidencian v
baldosas sueltas y rotas.

El disefo, capasidad v dotacién de las unidades sanitarias s El bafo de mujeres comparte ambiantalmente (paie)

16 adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y6.4 Br 5 alta) con lockers
Posee filtro{s) sanitarin(s) y estacion(es) de limpleza vy
1.6|desinfeccién. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, a 10

num &




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVG-INS-FM114 [

Versién: 05

El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion.

Facha de emision: 2021/06/13 i
Se evidencia empozamientos de agua en fron uf.-|

17| Res. 2674de 2013 A 7 num. 1.3, 1,4 ar 5 produccian
—
El disefio del 4rea de residuos sélidos y su ubicacion no
18 genera riesgos de contaminacion a la materia prima, areas de a 10
"|proceso o preducto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num, 5.1, 54y
Art. 33 num. 6y 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor tolal de la evaluacitn) 13
|
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion |Calificacion| Critico |Obsenvaciones |
31 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los ag
" |procesos que se realiza. Res. 2674 num 8, ArL 10 num. 3 L
Paoseen un disefo sanitario y funcionamiento adecuado, Res.
2.2|2674, An.9num. 1,2,3,4,5.6,7,8,8,10, 11; Art. 10 num. 4, a 25
Art 18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 18 num. 1,1
a3 Pregrama de mantenimiento de equipos y ulensilios. Res, o5
12674 da 2013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. & 8
Calibracién d . i i
e 6n de equipas do medicién . Res, 2674 de 2013 Aft N - \
Porcentaje de cumplimienta (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) l 15
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacion |Calificacion| Critico [Observaciones
311 Programa y registros de control de calidad de agua patable. a -
" |Res. 2674 de 2013. Art. 6 num 3, Arl. 26 num 4
—
Programa documentado e implementado para el manejo|
3.2integral de residuos sdlidos, Res, 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, a 25
Art. 26 num. 2
Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 No se garantiza la debida hermeticidad de la planta
3.3|Art. 6. num 2.1, 5.3, At 7 num 6,3 ; At 26 num 3; Arl 28 num ar 12,6 algunos registros no garantizan el debido anfogue
7 preventivo
Programa de limpieza y desinfeccion de areas, equipos y
3.4 |utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Ant. 26 hum. 1; a 25
Arl 28 num 7
Porcentaja de cumplimianto (equivalente al 20% del valer total de |a evaluacion) | 18
4, REGHMISITOR: PARN.IEL PERBONAL: MARIPULAROR 1& Evaluacion | Calificacidn| Critico |Observaciones
ALIMENTOS
4l Programa documeniado e implementado de educacidn m aa |
*" |sanitaria dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
4 Précticas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Fes. 2674 a3
2lde 2013 ArL 13 y 14, a
a3 |Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Ras. as
312674 de 2013 At 11 Art. 14 num. 12 2 : =
Porcentaje de cumplimiento {equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) ] 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion |Calificacién | Gritico |Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. )
5112345, 678, Art. 22 num. 1; Art. 28 num, 1,345 Ar.. 29 a 20
num. 1,2, 3,56,7,89y10 —
55 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Hes. & 50
T12674 de 2013 Art. 18 Num, 5: Ar. 20 num. 1y 4 '
i
Control de variables de proceso (temperaturas, prasion,
53 liempo, entre otros) adecuados durante la produccion de a 20
*“lacuerdo al tipo de producte. Res. 2674 de 2013 ArL 22 num.
2; A 1B num. 1y2 -
54 Consarvacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de a 10

2013, Art18.
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114 [ versisn:i 05 Fecha de emisian: 2021/06/13
Control de anvasado y embalaje. Resoluclones 683 de 2012,
55(2674 de 2013 At 17, 19 num 1 y 2; 4142 de 2012; 4143 de a 10
2012; B34, B35 de 2013, _
Sist di aser ianto y control de calidad. Res, 2674 Art, C_ \ \
56 ot ar 1
23 y Res. 1619 de 2015 1 7 S
= ==
Porcentaje de cumplimiento {equivalente al 20% dal valor total de la evaluacién) 18
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion Eanﬂcacién Critico |Observaciones
£ Programa de muestrgo, cuarentena y liberaclon de products. o5
"1 Res. 2674 de 2013 Art, 22 hum 1, 2'y 3 a
8.2 Vida (til del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3, 15
““|Res. 5100 de 2005 Art. 3 a
: Se observa hacinado el cuarto destinado para tal lin
6.3 :J:_'uaz;e:::: rl:n;nsd:‘a psruducta terminade.-Regn 674 00: 2013 ar 7.5 Se encuentra produclo adiclonal en  zonp e
IOy despacho.
6 Rotuladao del producto terminado, Res. 5108 de 2005 y cuando 75 Unlea linga de produccidn de este productn, se ovilin:
“lapliqgue Res. 333 de 2011 y Res, 2508 de 2012 ar L en-acta antarior con cumplimiento,
Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 da
6512013 Art. 28 num. 6 af“’ }-f/é?.s
7 |
6.6 | Transporte producto terminado. Res, 2674 de 2013 Art. 29 a 16 |

Parcentaje de cumplimlanta (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

Porcentaje de cumplimianto subcategoria
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INSPECCION, VIGILANGIA Y CONTROL |

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114

Varsion: 05

Fecha de emision: 2021/06/13

Lineas de subcategoria del alimentas

1

1.2 BEBIDA LACTEA FERMENTADA Y ALIMENTO LACTEOQ

Subcategoria 1:

Volamen / afio

12000 LITROS/ANO

1.1.2 BEBIDA LACTEA FERMENTADA ¥ ALIMENTO LACTEO

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. §

y 6

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
14 El establecimiento presenta una adecuada localizacion y dissfo. - 50 En drea do almacenamientn de producis terminade se avidoionn
' |Res. 2674 A 6 num. 1.1, 1.2, 1.3, 2.1, 23 y26 o entre luces en puerta.
El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos, .
procesamianto, empaque y almacenamiento es adecuado y S;dev‘:ldencla rcapaclda::oge mmarlusl d':na:m'f;rar;‘:m ':; '|:
1.2|cuenta con la amplitud sufigiente para realizar las operaciones y ar 10 :e d.L;u:' SR pracedo vp Iu :;::""a i ?;: Al 'I : M:.-
permitir la circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art, 6 bediivacies ¥ pogados 2 1 pared, QUBIMpIGe GIoIRCKNY
num, 2.3 operarios al interior de los cuartos de almacenamienio
El disenio de la instalaciones de las dreas de proceso parmite un
1.4|adecuado flujo de matana prima, producto y personal . Res. 26874 a 10
de 2013 Ar. 18 num. 5
Pisos, parades y lechos tienen un disefio adecuado y poseen un : ; .
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7.num, 1.1,1.2,2,|  ar 5 £ & fow da:ifeqepciinida) lodtie 83 evidancian Wity
baldosas sueltas y rolas,
3,4,56y7
15 El disefin, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es i K El bafio de mujeres comparte ambientalmente (parte alta} oo
' |adecuado, Res. 2674 de 2013 Al. 6 num. 6.1,6.2, 63, y6.4 lockers
Posea Tillro(s) sanilano(s) y eslacion{es) de limpieza y
1.6|desinfeceion. Res. 2674 de 2013 A, 6 num. 63 y 6.5, A 20, a 10
num &
El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res. . 3 - b
h P 2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4 ar 5 Se evidencia empozamientos da agua en area de poedocsion
El disefio del drea de residuos solidos y su ubicacion no genera
1.8 riesgos de contaminacion a la materia prima, areas de proceso o " 10

Parcentaje de cumplimiento {equivalente al 20% del valor lotal de la evaluacion)

13
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INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cadigo: IVC-INS-FM114 J Versidn: 05 Fecha de emisidn: 2021/06113
2. |EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacian | Calificacion | Critico | Observaciones
24 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para |os a0
procesos que se realiza, Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 a
e —
Fossen un disafo sanitario v funcionamients adecuado. Res.
2212674 At 9num. 1,2, 2, 4,5, 6 7.8, 9,10, 11, Art. 10 num, 4, Ant a 25
1B'num. 10, Res. BB3 de 2012; Art. 13 num, 1,1
24 Programa de mantenimiento de equipos y utansilios. Res. 2674 de ~ 25
1203 Af. 22 pum. 2, A 10 num. 5
2 4|Calibracion de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art, 25 a 20 \
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacidn) 15
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacion | Calificacion | Gritico |Obiservaciones
a1 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. 26
*'|2674 de 2013, Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 =
Programa documentado e Implementado para el mangjo ntegral| =
3.2|de residuos sdlidos. Res. 2674 de 2013 Ant. 6 rum. 5, Art. 26 a 25
. 2 |
14 Programa de conirol integral de plagas. Res 2674 de 2013 An. 6. 12.5 No se garantiza la debida harmeticidad de la planta, alionon
oum 2.1, 5.3, At T num 6.3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 ar i ragistros no garantizan el debido enfoque preventivo
Programa de limpieza y desinfeccion de areas, equipos y
3.4 |utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num, 3.2; Art, 26 num, 1; Art a 25
28 um 7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) | 18
4 REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE Evaluacién | ‘Calficacién’ | Critico |Observac
ALIMENTOS
41 Programa documentado e implementado de educacion sanitana 34 |
dirigido a los trabajadores. Aes: 2674 At 12, 13y 14 = |
42 Practicas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 de| 33
€12013 At 13y 14. .
48 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. . . )
12674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num, 12 -
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de |a evaluacian) ] 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones
Control de maleria prima 2 insumos, Hes. 2674 A 16 num.
5.111,2,3.4,5, 6,78, Arl. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Arl. 29 num. a 20
1,2,3,56,7,89y10 _'.‘-—.-‘
52 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res, 2674 A 20
“lde 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num, 1 y 4 |
Control de variables de p o (temp s, presian, tiemp l
5.4 antre otros) adecuados durante la produccion de acuerdo al tipo) . 50 I
““de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Arl. 18 num. 1y : f
2
5 4| Consenvacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de a v \ |
o1z, An s, N
Control de envasado y embalaje, Aescluciones 683 de 2012,
5.5|2674 de 2013 Art 17; 19 rum 1 y 2; 4142 de 2012, 41408 de 2012, a 10

B34, 835 de 2013.

56

Sistema de aseguramianto y control de calidad. Res. 2674 An. 23
y Res. 1619 de 2015

o (4

—
Porcentaje de cumplimianto (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) “7 —— ] 18

6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacian 4 Calificacion | Critico | Observaciones
64 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto, i 25 ==

"' |Res. 2674 de 2013 Art. 22 num 1,2y 3
62 Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Ard, 3, Art.18, num 3. a 18

" |Res. 5109 de 2005 Arl, 3 —
6.3 Aimacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 An, - 75 Se observa hacinado el cuaro destinado para @l fin S

28 num. 1,234y 5

encuentra producto adiclonal en zona de despacho.




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION ]
|nv|(mo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
T Codigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 Fecha de emisién. 2021/06/13 |
_ Ver analisis de rotulade general y oulricional o
64 Rotulade del products terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando 75 producto”iKumis semidescremado con dulce marca Poitaba |
“'laplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 ar £ por 200 g* Bl tamafio de fa tabla nutticional no cumple con o
25%
65

Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 =
Art. 28 num. & C“")‘é‘;ﬂ}"s / ‘
6.6 Transporte producto terminado. Aes, 2674 de 2013 Art. 20 a W - /

Porcentaje de cumplimiento {equivalente al 16% det valor total de la evaluacion) l

Porcantaje de cumplimiento subcalegoria I L]




Invimia

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114 |

Versiom: D5

Fecha de emisidn: 2021/068/13

Lineas de subcategoria del alimentos

1.51 QUESO CAMPESIND, QUESO DOBLECREMA

Subcategoria 1:

Vaolumen / ano

135 TON/ANO

1.5,1 QUESOS FRESCOS (NO MADURADOS)

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacian | Calificacidon | Critico |Obsenvaciones
1.4 El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefo, ki 0 En drea de almacenamionto de producto terminado se evidenii
" |Res. 2674 A, 6num. 1.1, 1.2,1.3, 21, 23 y26 entra luces en puarta.
El diseno de las instalaciones de elaboracion de alimentos : 3
! t Y Se svidencia capacidad de cuanos ‘de almacenaminnl
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado vy % <A
1.2{cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y ar 10 s;nﬁz::z‘sp;0;;.:2gog':di:?B::‘;m::;d]am;:::n;fzi;:I:"'L
permitir la circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 cielioaal InkeHarde 166 =% de SRS '
num. 2.3 op & G
El disefio de la Instalaciones de las dreas de proceso permite un,
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res, 2674 a 10
de 2013 Af 18 num. &
|
Pisos, paredes y techos lienen un disefio adecuado y poseen un) ) ) r l
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 At. 7 num. 1.1,1.2,2,|  ar 5 E:I d:'sn:’;‘:'m;; AR el 8T SRR, VR W)
3, 4,56y7 ¥ Poas:
|
|
|
1.5 El diserio, capacidad y dotapion de las unidades sanilarias es , 5 El bafio de mujeres comparte ambientalmerite (parte alti) .4
“HNadecuado. Res. 2674 de 2013 Art, 6 num. 6.1, 8.2, 6.3. y 6.4 " lockers
Posee fillojs) sanitano(s) y estacion(es) de limpeza y
1.6{desinfeccion. Hes. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, a 10 :
num 6 —
Fl sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res " i
1.7 2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4 ar 5 Se evidencia empozamientos de agua en area de produccion
El diseno del drea de residuos solides y su ubicacion no genera
18 riesgos de contaminacidn a la materia prima, &reas de progeso o 5 10

producto . Res. 2674 de 2013 Ar. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5
y 6

Porcertaje de cumplimiento (aquivalente al 20% del valor total de la evaluacian)

123




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
|nvl(mo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
o Cédigo: IVC-INS-FM114 | Versién; 05 Fecha de emision: 2021/06/13
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
21 |Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los a0
"' |procesos que se realiza. Fes. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 R
Poseen un disefio sanitario y funclonamiento adecuado. Res.
2.2|12674, At 9 num, 1, 2,3, 4,5, 6, 7,8,9,10, 11; Art. 10 num. 4, Art a 25
18 num. 10, Res, 683 de 2012; Ant. 13 num, 1,1
24 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios, Res. 2674 de
2013 Ant. 22 num, 2, At 10 num. 5 4 £8
2 4|Calibracién de aquipos de medicion . Res. 2674 de 2013 An. 25 a 20 \
Porcentaje do cumplimiento (eqyivalente al 156% det valor total de la evaluacion) 15
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacion | Calificacion | Critico |Obsarvaciones
a1 |Programa y registros de coritrol de calidad de agua potable. Res. 25
“'|2674 de 2013, Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 a
|Programa documentado e implementado para el manejo integral h
3.2|de residucs sdlidos. Res. 2674 de 2013 Ar. & num. 5, A, 26 a 25
num. 2 —
34 Programa de contral integral de plagas. Aes 2674 de 2013 At 6. & 125 No se garantiza |a debida harmelicidad de la planta, algo
num 2.1, 5.3, At 7 num 6,3 | Art. 26 num 3; Art 28 num 7 t registros no garantizan el debido enfoque preventive
Programa de limpleza y desinfeccion de dreas, equipos y
3.4|utensilios. Res, 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2, Art. 26 num. 1; Art. a 25
28 num 7
—_—
Porcantaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 18
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE - o =
4. ALIMENTOS Evaluacion | Calificacién | Critico |Observacionss
4 Programa documentado e implementado de educacion sanifaria as
" |dirigido a los trabajadores. Res. 2674 At.12, 13y 14 8 ‘
42 Practicas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674 de [
“12013 A 13y 14, s |
4.5|EStado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. '
912674 de 2013 At 11; At 14 num. 12 g .
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) | 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién | Calificacion | Critico | Observaciones
Control de materia pnima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. |
51|1.23,45, 6,7.8; Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4.5 Arl. 28 num. a 20
1,2,3,567.89y10 —
52 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas, Hes. 2674 i o0
" |de 2013 At 18 Num. 5: At 20 num, 1y 4
Control de variables de proceso (temperaturas, presidn, tiempo, B
5 antre: olros) adscuados durarite la produccién de acuerdo al tipo 20
“ |de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1 y &
2 |
54| Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de R = \
12013, Art 18, —
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012,
552674 da 2013 AL AT, 19 pum 1 y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; a 10
834, B35 de 2013, :
Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 (’
56|y Res. 1618 de 2015 ‘")a 0 )
Parcentaje de cumplimients (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 18
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacian Eallﬁcacién Critico |Obsefvaciones
a1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto, & 25 ==
“"|Hes. 2674 de 2013 A 22num 1, 2y 3
as Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Ar. 3, Art.18, num 3, 15
“|Res. 5108 de 2005 Art. 3 8
&3 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art, 75 Se observa hacinado el cuarto destinado para lal fin
“l28num. 1,234y 5 o . encuentra producto adicional en zana de despacho

<




INSPECGION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION |
Inv/]/mo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Sl Cadigo: IVC-INS-FM114 [ Version: 05 Fecha de emision: 2021/06/13
Ver analisis de rotulado ngeneral y puincional |
84 Rotulado del producta terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando) ar 78 producto*Queso fresco semigraso semiduro. marca Moral |
| apligue Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 ' por 2500 g° El tamaiia de la tabla nutricional no cumple o !
25% B \
Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res, 2674 de 2013
65 An 28 num. 6 Caf]d oo 2D
— =i
6.6 | Transponte producto terminado. Res, 2674 de 2013 An. 28 a 15

Porcentaje de cumplimiento (equivalente-al 15% del valor total de la evaluacidn)

[ 12

Porcentaje de cumplimiento subcategoria




Invirmio

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Facha de emision: 2021/06/13

Codigor IVC-INS-FM114 | Varsion: 05

Lineas de subcalegoria del alimentos Voldmen [ afo
1.7.1 AREQUIFE 4.8 TON/ANO
Subcatagoria 1: : 1.7.1 AREQUIFE / DULCE DE LECHE / CARAMELOS DE LECHE

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

]
|
|

No. |CRITERIOS. EVALUADOS Evaluacién | Calificacion | Critico | Observaciones
14 El establecimiento presenta una adecuada localizacidn y disefio. - 10 En #rea do aimacenamiento de producto tarminado so evidiocan
|Aes 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2, 1.3, 21, 23 y 26 entra luces en puerta.
El disefio de las inslalaciones de elaboracién de alimentos 1 " )
F ¥ Se evidencia capacidad de cuartos de almacenimierlo (1o
prod e, o 5 ¥ -Bisiposhags by a9 G ¥ producto en proceso y producto terminado insuficlante dolip.
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y ar 10 ta difusoh aid I d Lo Ye S S S
rmitir 1a circulacion de los operarios. Res, 2674 de 2013 Art. 6 IR a0 DAROS 2 B IR, QO PR (L GHRGI i
gzm 23 ‘ operarios al interior de los cuartos de almacenamiento
El disefio de la instalaciones de las freas de proceso permite un
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto v persanal . Res. 2674 a 10
de 2013 A, 18 num. 5
Pisos, paredes y techos fienen un disefio adecuado y poseen un o L
1.4|buien estado de tenimiento. Res. 2674 Ar. 7 num, 1.1, 1.2, 2, & 5 En & drea de recepcion de leche s& evidencian varias
baldosas sueltas y rotas.
3, 456y7
15 El disefio, capacidad y dotacion de las unidades sanilarias es - 5 El bafio de mujeras comparte ambientalmente [parte allal oo
“ladecuado. Res. 2674 de 2013 A 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 lockers
Posea Tiltro{s) sanitario(s) y estacionfes) de limpieza y
1.6|desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, a 10
num 6 —
El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Hes. ; i . el
1.7 2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4 ar 5 Se evidencia empozamientos de agua enarea de procducaio
El diseno del area de residucs solides y su ubicacion no genera
18 riesgos de contaminacion a la materia prima; reas de proceso o a 10

producto . Res: 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5

y6

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

13

<




Wirria

INSPECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL

INSPECCION |

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

|
|
Codigo: IVC-INS-FM114 [ Version: 05 Fecha de emisidn; 2021/06/13 |
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacion | Gritico [Observacianes :
24 Cuanta con los equipos suficientes y adecuados para los a0
“|procesos que se realiza. Res, 2674 num 8, Ar. 10 num. 3 a
Poseen un disedo sanitario y funcionamiento adecuado. Res,
2.2(2674, At, 9rum. 1, 2, 3, 4,5, 6, 7.8, 9, 10, 11; A, 10 num, 4, Arl a 25
18 num, 10, Res. 683 de 2012, Art. 13 num, 1,1 _
24 Pragrama de mantenimiento de equipos y utensilios, Res, 2674 de o P
12013 At 22 num. 2, Art 10 rume §
—
2.4|Calibracion de equipos de madicion . Hes. 2674 de 2013 Art, 25 & 20 \
Parcenlaje de cumplimiento {equivalents al 15% del valor total de la evaluacion) 15 l
|
3.[REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluagion | Calificacion | Critico [Observaciones
39 FPrograma y registros de control de calidad de agua potable. Fes 25 |
©|2674 de 2013, Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 s |
|
Programa documentado e implementado para el manejo Integral |
3.2|de residuos sdlidos. Res. 2674 de 2013 Art, 6 num. 5, Art. 26 a 25
nm, 2 |
a3 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art 6. T 12.5 No se garantiza la debida hermeticidad de la plania, algunos
“loum 2.4, 5.3, At 7 num 6,3 {Art. 26 num 3; Art 28 num 7 f ragistros no garantizan el debido enfoque preventivo
Programa de limpisza y desinleccion de areas, equipos y ‘
3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art, 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; A, a 25
28um 7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion] ] 18
TOS PARA P NIPULADOR DE A
4. RN L: FCIPEREONAL  MANIPULASG Evaluacidn | Calfificacién | Critico | Observaciones
ALIMENTOS s
4.1|Programa documentado e implementado da educacion sanitana a 24 '
" |dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13 y 14
4z Practicas higiénicas y Dotacién de los trabajadores, Res. 2674 de i 43
2013 Ar. 13y 14, -
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res, 35
12674 de 2013 Art. 11 ; At, 14 num, 12 A
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluaaion) I 10
5, |OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion | Calificacion | Critico | Observacionas
Control de materia prima e insumas. Res. 2674 At 16 num. |
51|1,2.3.4,5 6,78 At 22 num. 1; Art. 28 num, 1,345 Art. 28 num, a 20 |
1,2,8,5,6 7,89y10 |
5.2 | Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 i 20
“lde 2013 Art. 18 Num; 5 Art. 20 num. 1y 4 v |
Control de variables de proceso (lemperat fén, t |
53 entre otros) adecuados durante la produccion de acuerdo al lim i 20
"*|de producto, Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1 y |
o —-
£d Conservacion adecuada de producto en proceso, Res 2674 de a 16 |
2013, At 18 —
Contral de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, !
5.5|2674 de 2013 At 17; 19 num 1 y'2; 4142 de 2012; 4143 de 2012, a 10
834, 835 de 2013, 1
5 | Sistema de asequramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 C ) 10 \
“ly Res, 1619 de 2015 o .
pra— '
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) l 18 |
8.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacidn | Calificacién | Critico| Observagionas |
5.4|Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. = & -
*" |Res: 2674 de 2013 An. 22pum 1,2y 3
1
.| Vda 0til dol producto. Res. 2674 de 2013 Att. 3, A.19, um 3 s \
*“|Res, 5109 de 2005 Art. 3 |
Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 75 Se observa hacinado el cuarto destinado para tal fin o
63108 num. 1,234 v 5 = ’ encuentra producto adicional en zona de despacho. |




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
|n |mo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
T Codigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 Fecha de emision: 2021/06/13
6.4 Rotulado del producto lerminado. Aes, 5109 de 2005 y cuando ar 75 Urica linea de produccion de este producto, se evalud il ait.

apligue Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 anterior con cumplimiento.

Trazabllidad, recall y mangjo de devoluciones, Res. 2674 de 2013 -
651 Ant, 28 num. 6 ( ar) .&M 7.5 /

U - =
6.6 Transporta producto terminado. Res. 2674 da 2013 Ar. 28 a 15 /

Poroentaje de cumplimiento {equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) [ 12

je de cumplimienta Subcategorla I wr
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 OFICIO COMISORIO

__ INSPECCION

— e S
| Version:04 | Fecha de Emision: 2021-08-23 |  Pagina 1 ¢!

OFICIO COMISORIO No. 7303-4259-23

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2

Respetados sefiores:

Establecimientos

Ubicacién

(La ubicacion puede determinarse por los funcionarios al momentn «

la diligencia)

LACTEOS VILLA AURA SEN CS

VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO FIVILLA |
CARMEN CUNDINAMARCA/TABIO

En el uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigen(
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados DEL 23 Al
DE OCTUBRE DE 2023, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Institulo:

Nombres Cargo / Rol Dependencia
JOSE ARTURO CARRILLO PROFESIONAL UNIVERSITARIO | GRUPO DE TRABAJO TERRIT()
CENTRO ORIENTE 2
AMPARO TRUJILLO ZAMBRANO PROFESIONAL UNIVERSITARIO | GRUPO DE TRABAJO TERRIT( 1
CENTRO ORIENTE 2

* Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desai
de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccion, vigilancia y contral.
las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las noi.
sanitarias, sin necesidad de ampliacion del presente documento. Cabe resaltar que los suscritos se encueni
facultados para intervenir en la presente diligencia cuando lo estimen conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comi-
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefénico, con la oficina: GRUPO DE TRABAJO TERRITO! !
CENTRO ORIENTE 2 DE LA DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS con nimero telefénic. {
7422121 ext. 7753- 7754- 7755 o mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible 1

pagina webinstitucional en el siguiente vinculo https://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulis

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de produ
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en |a pac

web www,invima.gov.co en

encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

el

formulario de denunri.

y . Para denunciar posibles hechos de corrupcio:
funcionarios ylo contratistas del Invima puede llamar a la iirea anticorrupcion 745 8593. *Los teléfono

Dado en la ciudad de Bogota el dia 20 DE OCTUBRE DE 2023

CLARO MANUEL COTES PINEDO

Coordinador grupo de trabajo territorial centro oriente 2

Direccién de operaciones Sanitarias

Recibido por ‘

Firma e )

Nombre (€1 S:h,d
o662

Cédula 1
Cargo - Hlaw

Fecha _ 2.3 OC\UL’JRQ [2023

WIS

Dl 2| 2023




Secretaria Distrital de Salud de Bogota =
Aclade Ins s"bmu’“ﬂ :r?ﬁ:;?uaﬁ riesgo para / ; Acta Numera
establecimientos de almacenamiento de alimentos y bebidas As06s(001661
ESE: Aie) R Fecha:| 2% | 0% | anem
CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO
|D Establecimiento: Numero de Inscripcion: Numero de carpeta:
{41 ASOTD 37 )36C D441
Razon social: AT 1AL FaUCT
Nombre del establecimiento: | 17 ../ 2 /1] F OO TU
NIT: IODSCEITS & Sede: A
Direccion: VE [7 S A3 Jue.
Ubicacian: ,
Localidad: ek T UPZ: Y AITICL /T
Barrio: Innr o Telaéfonos T o455¢
Correo eleclronico para notificacion® : -
Nombre propietario: - . 4 ; Fa
Tipo de documento: C.C.[ IC.E. DNIT [:]PEP[]PSEIPTP[:] Numero documento:  /
Nombre representante legal; = e Feerinids Noes . A
Tipo de documento: C.C.[IC.E.[INIT DPEP[]PsDPTPD Numero documento: [ 7 4 % =
Direccion de notificacion: . : = W, =
Presenta matricula mercantll del establecimiento: S! [] NO ] 021 90%) 8
Linea de intervencion:  + ., 7o) NN
Intervencion: 0] =P 37T A1 dendTal 7 e oAl
Tipo de establecimiento: Dea<s i1 e ALinieas 7ol
Ndmero de trabajadores: ] Horarlo Diurmo E] Nocturno []24 horas [_] Otro:
Dias de funcionamiento: Lunes a vieres [ Domingo a domingo [_|Fin de semana [_] Otro:
CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA
Favorable |
FECHADE LA -i:f'r:- W aaan | Favorable con % De cumplimiento
INSUFl'-.;_T:r‘::?ON egusdie: oK ; de la ultima inspeccion R
Desfavorable H
MOTIVO DE LA VISITA
Solicitud del interesado A ’;‘f:;;dnfn?""c“’"”' quess M
Programacion L] | Numero de radicado: A e | Nomero de radicado:
Hiimars darsica 1] | Evanto domcssonaeudpinten [ | S0 02 PSR S0 i

otro: [ | Especifique:

EVALUACION

Marque con una X cuando el establaclmlenlo cumple la total!dad de los requisitos des-
A critos en el instructivo para el aspeclo a evaluar.

Aceplable

iy Geneesl - Sungleccits imperss Dudnitsl

AR Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-

Aceptable con Requerimiento descritos en el instructivo para el aspecio a evaluar.
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota
Subsecretaria de Salud Publica
Acta de Inspeccion sanitaria con enfoque de fiesgo para
eslablecimientos de almacenamiento de alimentos y bebidas

Acta Nimero

asoes 001661

|

EVALUACION

Margue con una X la casilla "NA" en caso que el aspeclo a verificar no se realice por

No aplica NA| parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razon del no aplica
aplica en el espacio de hallazgos.
Marque con una X la casllla "C" cuando el incumplimiento del aspeclo a verificar afecte
Critico C | lainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida

que el establecimiento continte gjerciendo sus labores.

1.CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESOS

1. EDIFICACION E
INSTALACIONES

A

AR

HALLAZGOS

1.1 Localizacién y diseiio
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 6, Numerales 1.1,
12,13.21,23y26)

1.2 Condiciones de pisos

y paredes
(Resolucién 2674/2013,

Articulo 7, Numeral 1, 2.)

1.3 Techos, iluminacion,
ventilacion y puertas
(Resolucion 2674/2013,

Articulo 7, Numerales 3,4, 5.1,

7,8.)

1.4 Instalaciones sanitarias

{Resolucién 2674/32013,
Articulo 6, Numeral 6.1,
6.2,63,64.)

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del blogue corresponde al 17% del total del acla

2 EQUIPOS Y UTENSILIOS

A

AR

HALLAZGOS

2.1 Condiciones de
equipos y utensilios
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 8, Articulo 9,
Numerales 1,6,8y 9,

Articulo 10, Numerales 2y 3.
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Subsecretaria de Salud Pablica
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3. PERSONAL MANIPULADOR

DE ALIMENTOS A

AR

HALLAZGOS

Generul - Subdinatstn Impsenta Deinlal

3.1 Estado de salud. Pl e
(signos [ lesiones) fo
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 11: Numeral 1,2, 4, 5.
Articulo 14, Numeral 12.)

3.2 Reconocimiento medico.
{Resolucion 2674 de 2013,
Articulo 11, Numeral 1, 2,3, 4)

3.3 Practicas higiénicas
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 14, Numerales 1, 2, 3,
4,5,6,7,8910,11,13y 14,
Articulo 36, Articulo 35,
Numeral 5y 7.)

3.4 Educacion y capacitacion
(Resolucién 2674/2013,
Articulos 12y 13, Articulo 36,)

W

/ -1
1T LR FAJLAE

Cc

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del blogue corresponde al 22% del total del acta |

4. REQUISITOS

HIGIENICOS A

AR| |

HALLAZGOS

4.1 Recepcion y requisitos
legales.
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 16, Numerales 1, 3,
Articulo 37. Resolucion 5109
de 2005. Resolucion 1506 de
2011.)

4.2 Condiciones de
almacenamiento
{Resolucion 2674/2013,
Articulo 28, numerales 1,
4,5,6,7)

4.3 Conservacion de los
productos.
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 18, Numeral 3
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5. SANEAMIENTO

A

AR

HALLAZGOS

5.1 Suministro y calidad
de agua potable.
(Decreto 1575 de 2007, Articulo
10, Numeral 3, Resolucion 2674/

3.3,3.5.1,3.5.2y 3.5.3, Articulo
26, Numeral 4, Articulo 32,
Numeral 8. Resolucion 2115 de
2007, Articula 9.)

2013, Articulo 6, Numeral 3.1, 3.2,

5.2 Residuos liquidos.
(Resolucion 2674/2013
Articulo 6, Numeral 4,
Articulo 32, Numerales 5y 10.)

5.3 Residuos solidos.
(Resolucion 2674/2013
Articulo 6, Numerales 5.1,
52y 53. Articulo 33,
Numerales 5,6y 7.
Articulo 18, Numeral 11.)

5.4 Control integral

de plagas.
(Resolucién 2674/2013
Articulo 26, Numeral 3.)

5.5 Limpieza y desinfeccion
de areas, equipos y
utensilios

{Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10, Numeral 1y 2.
Resolucion 2674/2013,
Articulo 26 Numeral 1.)

56 Soportes documentales
de saneamiento.
[Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10. Resolucian
2674/2013 Articulo 26.)

)
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Il. CONCEPTO SANITARIO
% De cumplimiento | CONCEPTO e weuniosente | Nivel de cumplimiento | En caso que uno o mas de los
aspeclos a evaluar sea identificado
\ Favorable 90-100% como critico y calificado como
Inaceptable (1), independiente del
37y A Favorable porcentaje de cumplimiento obtenido,
£ o con requerimientos 60-89.9% &l CONCEPTO SANITARIO a emitir
serd DESFAVORABLE y se procedera
Desfavorable <59.9% a aplicar la MEDIDA SANITARIA DE
SEGURIDAD respectiva.

Ill. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

F——

Numero total de muestras tomadas

Numero del acta de toma de muestras

IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acla

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Clausura temporal total

[]

=

Suspension total de frabajos o servicios

Clausura temporal parcial

L]

Decomiso

L]

Suspension parcial de trabajos 0 servicios

L]

[]

Congelacion

Destruccion o desnaturalizacion

]

VI. OBSERVACIONES

Por parte de la autoridad sanitaria:

Vopedde B T T N - T

{ Ak, el

Por |:;arte del establecimiento: \1

w4
e

NG

Vil. NOTIFICACION DEL ACTA

intervinieron en la visita, hoy del mes de

atendio la visita.

Para conslancia previa lectura y ratificacion del conlenido de la presente acta firman los colaboradores y persanas que

del ano en la ciudad de Bogota D. C.

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representanle Iegal responsable del establecimiento o quien

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de |a visita.

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

Nombre: Nombre: | . * r’.; Eie. Yo P2
Tipo de documento: Tipo de documento:
Namero de documento: | 4 f Numero de documento: 7 7o 204

Profesion u oficio: ~ 11 . X A

Profesion i oficio: 7 - SR S8 Tl

Firma:

Firma: A0, ./t

POR PARTE DEL ESTABLEGMENTD

[ /£ TESTIGO

Nombre:

Numbre

Tipo de documento: C . [I]C E[ ] NITDPEPHPSDPTP

Tipo de documento: C.C.[ JC.E[_INIT] FEPDPSD PP

Numero de documento

Cargo: Representante legal. PmpietanoDEncargadoﬂ

Numero de documenlto:
Firma: ;

Firma:

AR |




FORMATOVERIFIDAGION DE ROTULADIO GENERAL DE ALIMENTOS, MKTEN&S PRIMAS.

Tel|. 364 9080

INACIONALES O INPORTADAS ¥ tRamlmrmmﬂduﬂa&Nmmmm Imnem&mﬂﬂm (
T & IDENTIFIGACION DEL PRODUCTO A il
: ) leom:. 5 Cnale-o i Cremia de L& hu Ul gen: Jux 4
Nombre Del Products: A Gemtnito posieceiadd o gee
Numero autorizacion sanitaria registro RSA - parmiso PSA - 3 - YL -Zped Ran - 9 4 - 2020 P88 -00 77
notificacion NSA f5A -00176 VO DY 1 -2020| £58-0077
Marea: Gl F-.,af‘v. Dol cvemen Din  Seant
Presentacion y Contenido neta: J000 3 500 3 195 &
B T N _ GALIFCACION: CUMPLE: C, NO CUMPLE: NC, NO APLIC
‘Aspaclos a varificar Calificacion Hallazges Calificacitn Hallazgos: Calificacion
| Nembre-
WAriculs & & 51 o At 12 & 1 (Res5109:2005) o Adicylo 5 # 51
g m1m2umy se datie ajustis o1 otomado ait tn sildrizadion de come-
Sl cilnlincian (RSA-PSANSA) El nomfre dabe estar an la cara pincipsl de C i c
£l extibiqion Art 8. # 4 (Res 510612005
“1Lista de Ingradiantes i :
1 mmﬁuzumuuzmmmnmmswszmmmm c C c
Gomtdﬁoﬂmy?nnEmrﬁﬂo
{Atficulo & # 53 o A 12 # 3 de Resoficion 5108 de 2005 o An5 ¢ 53 0e s
| Rezslutiin 1506 0= 2011). EI Conlténids Nolo debi esthr bn la car pendipal e =
iu.uhuuem AtE ¥4 (Res 5100/2008) = e
! Nombre o Rezdn Sacial y 4 el fakine asator o rampacad
; fo¢ 8 ecpriaitn <ubricad bk .
En dabaen ir bre o rmzon socid y diecetn del c
dar
Atticul § 2 530 Art 12 44 (Res 51082005) 6 At 554 (Rus 150872011) & ¢ Z
\dentificacion de Lote 7 [ i i
Articulo § £ 55 0 A 12 # 8 [Res 5108/2005) 0 Anl5 # 5.8 (Res. 500/2011) = - =
Hoja 1/3
9 ﬂ_ _" T
Cra'32 No. 12-81 "-’E:; SALY

soww salllleapital gon co



’Mlﬂh 12 # 5 (Res 5108/2005)

‘engafiosa o suscenlible
leza o inecuidad. Afiguio 4, 8 1 (Res 510872005 y Res 1506/2011)

[Fecha Uimite. de Utiizacién o Fecha de Duracien Minima o Fecha da
Arlicilo’ At 12 # T (Res 5108/2005) o Art5 # 57 (Res 150872011)

Arua.ﬂnh&? (Res 5100/2005) c A5 # 56 (Res 1506:2011)

Condiciones de Conservacion
‘Artieulo & 25 B0 At 12 1 B (Res5109/2005) 0 Art. 5 # 5.8 (Res 1508/2011)

Registro, pei o notificacian

muufﬂssawm; mtmmmm

Nots: Para producios slibiorados on Deportamento Archipislago o San
Andrés, Provigencia y Santa Catalina estan exentos, para su Introducadn al
mwwsMnmdmmmwmerel

r\

a‘g.‘ daadd ia b Py

R— 4
memmcu}amm (Atticlla 5 # 6 1l
(Res.51002005)

NA -

N

|Atimentos e Ingredientes Causantes de
‘enpetilico.

Hipersensibilidad
Daclaracin con st nortire Anticulo S ¥ & Parigralo Res 51082005|

<

Pais do Origen.

=

<

10 qua cantenga en dioma

NA

o | ]

ds crear UNa Imprasitn srdnen especto de su natluts-

Cra 32 No. 12.8%
Tl 384 8050
mm&nwu

Hoja 2/3




MMMWWqumm
alusiones a wmmmnmﬂm ﬂmluwrn
spratincidnes Inlsas sobre ln verdadera origan,
calidad det siimenio

Artioylo 4. #2 tﬁnﬂmﬂvmiﬂﬂ%ﬁ
S| ln eliquetn describe informacidi de rotuledo riitricional, débe ajistarse '
confurme Resalucian 33372011, Adicula 4.4 2 (Res.51002005)

ummmmmmmm &l alimaito, salvo que enga .
Is del invima. Alculo 4, 8 3 (Res S108%2005) £

‘Si el alimento declara que su'caniEnido &3 100% natural, no contiens aditivios

declaradon o st ce npredieien Aticulo 4 umns-mzm'sa W
Nnunﬂ-MMMo gritficas. que sugiemn.
ditecta o alto prodicio con sl cual pueda confunditse

nm&twudaMﬂMaﬂmmmm

Articulo 4, # 5 (Res. 5108/2005)

ne &l mismo ¥ cuyo sabor sea conferdo por un saborzante arificial, en la
stkquats def alimento juntd 8l hombre del mismo debe agarecer, I axpresion =

No emplea grificas qus hagan alusion a fnaredientes nanfales que no contie- /
“sabior antificial’. Articsio 4 # B (Res,5108/2005)

Decnelo 1500 de 2007, Arficulo 42

cin, facha de smpagus, mawmmmnam

# 6. Catne, pro que ufiicen | /1
wmpague al vaclo mﬂmmumhmmdmm

establecer la vita (il dol producte ¥ cologar eondicinnes de conservacion dal

migmo.

oA

/

[
/

oA /

NO CUMPLE
]

CUMPLE
]

‘NO C[%IlFI'.E

CUMPLE

POR PARTE DE LA AUTORIDAD S/

POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO

[Dne  [rwren

Nambre: .Lu o M; sy

Nombrs: - olo

f,-, A (’O f“fi";,

F= i

Tipo de dogumento: Yo

Tipo de documerto: ©.C.[]c.ELINTCIPEP IPsleTe]

Nimero de documento: 51160545 L s

Nimero de documento: 702 3 G650 = =

gdfumumwmwmm , fechai da bansfl-
a

Prolesinu ofigi: | 7or 71s /oo Fma: L oo

S rd

‘Cargo: Representanis legal[Z] Propletario] ] Encargado[ ] Firme

NOTA 2:*La Adulteracidn, el uso fraudulento, el suminiitm y consignacion de
mumlmmwngmmwmm Disciplinario”

NOTA 1 mm-mmumnummnrhu?ﬂuhwmamraymummmummumat

|Cra 32 No. 1281
Tel. 364 900
wvw seludcapital gov.co

Hoja 3/3
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O FORMATO VERIFICAGION DE ROTULADG BENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS |FEcHA 28 0F
33143232@33 NACIONALES. o IMPORTADAS 'Y amm@s ¢Rssulumm 5109&9 2005;« 15064@20111 R ' @Pﬁ‘flsmm_f{

notificagion NSA

| i l{)_EN.l]FIGAGIﬁMI JC N1 I ==
Noribre Del Prodiisto: PU.‘;'JU:‘ alimeaticioy 5w’} ref ’\:‘r'la . \.,ur{mr!.:. l'"’-.- e
Spu ghe ! j, filesrsace - s l
Cunsuma honts Qroae 4 0
Numero aulorizacien sanitaria reglstro RSA - permiso PSA - Por - 0002968 - 2020 AsLRElt Ho1994

Marca: Ly reue ﬁf‘f-‘bh' lo (Qonsie
Presentacion y Contenido neto: 1000 © 500 S 150 %
=,
.’y N  CALIFICACION: CUMPLE: C. NO CUMPLE: NC, NO ARLICA' NA
Aspectos a verificar Calfficacion Hallazgos Calificacion| Hallazgos- Calificacion

Yarledle 5 # 51 0 At 12 # 1 (Res51082005) o Adlois 58 59
3| (Res 15082011} y se dobe sjustzr B lo olorgado 6n f SUI0NLACIN d& Comir- -
2 cializacifin [RSA-PSA-NSA). El nombie debe estor on la car prngipal de C c
H ebicion At 6. # 4 (Res 5109/2005) &
~|Lista de Ingradientes ) c

Amiculo 5% 5.2 0 Art 12 # 2 (Res 510812008) o Aicuio 58 5.2 (Res 15062011} <

Contenido Nelo y Peso Escurnide
H(Articulo 5 # 5.3 0 At 12 # 3 de Resdlycién 5108 de 2008 o ArtS # 53 de ln
3 Resolucidn 1508 d= 2011), EJ Contenida Nelo debs estar an la can principal C C -
tlde eahibicion, At 6, # 4 (Res, S10872005) ~
| Nombre o Razén Sacial y direceisn dal fabvicanits envasador o

i Il it 'fabincado o por”
~&mﬁmmmm¢wmrmnwmvfmw C (. c
Impoitador

Adticuio 5 #5.3 0 At 12 # 4 {Res 510822005) 0 Al 545 ¢ (Res 1508/2017)

Identificacin do Lote c 7 / Y

Arlleulo 5855 0 Al 12 # 8§ (Res 51002005) 0 At 5 # 5.5 (Res15062011) £ L=

Hoja 13
Cra 32 No. 12:61 ' ‘4 £t
Tl 3649000 el SALY

v sarlticagital gov.co
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FORMATO VERIFICACION DE ROTULADD GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS
mcmmms o) IMPEIRTABAS“? mrms :Rmtuuhm smsm 2006y 1508 ds zum

rnsmmmeu DEL PRODUCTO ~ -
. ol it leche #n pVle Calou
Nembre Def Producto: _‘4,;,;)._.”9_1' Er . i J.-f.'”_,J_, i VIS vy iy ?-'-'j"’
Nt o )

1 i ‘sanl zgistro RSA - s0 PSA - = 73 = y =
%:;:;ﬂm_aﬁl;t::c%ﬂsmlﬂdamg_ permiso PSA NSH - G0 137 55 -2023 LsR -pui1g Fo-Fol? MO - O
Marca: Gomte -z Fotaicbs Su Des pre.
Presentacidn y Contenido neto 4 0 3 700 & 500 _}
D e 5 . ONi CUMPLE: €, NO CUMPLE: NG, NO APLICA: NA

Aspecios a verificar Calificacion Hallazgos Calificacian Hallazgos Calificacidn
Nombre
Mpriouls 5 ' 51 o Ad 12 # 1 (Res5100/2005) o Aticdo 5 # 5.1
glhn 15062011} ¥ | lestar o lo QIO 81 I SIGNZAcGN, e come-
| clalizaciin (RSA-PSANSN) El nombre debe estar en la cat pringipsl de C < C
ashiticn A B % 4 (Res. 51092005)
| Lista de Ingradientes _ - =
Emm&usnm 12 # 2 |Res S10AV2005) 0 Aticule 5 % 5.2 (Res. 15062011) < c MA
jcmnmnm y Pesa Escurrido f
(Aticalc 57 5.3 0/AM 12 2 3 do Resalucisn 5109 de 2005 o AnS 8 5.3 06 la
immmmummEmminammmnranhmnmm & C e
{oe sxnticon. A 6. 84 (Res 510972005) ) s
{| Nombre o Razan Social y dirseclan de faby asador o resmpacat /
dido pot 1 exp “fabricado o snvasado por
Enpmm-mmﬁn-dubennmmnmhm?dm&l - Fad
imporinder = C
anicilo & i 5.3 0 At 128 4 (Res 5108/2005) o A S # 64 (Res 15082011) )
Idnntificagion de Lote - ~
Aiticulo 54 5.5 0 A 12 % 8 (Res 5109/2005) o Ar 6 # 5.5 (Res 15062011) G & =
Hola 1/3 -
Gra 32 No, 1281 ENel tE=TAN
Tel: 364 9050 ! #5 SALU

Wy, salideapial piv o



Tipo da documento: C.C.IC. EDMTDPEPDPsDHPD

& Nomero de documento: 75 5 o0 745

Numero de documento: | 02 5 5 ¢ S 6 5

Profesion u oficio; 7‘?(«* L3" .-’1|1, S ._,..J

calidar del alimento.
Ariculo 4. raum.smwmvm*lmmii), c
Si la sliguels describe inlarmaciin de rétulado nutricionsl. debo ajustirses (_ £
| conforme Resolucin 3332011 Articulo 4. # 2 (Res 5108/2005)
ueﬂqndl deba estar en cuntachs directo con el limunto, salvo w
m&mﬂmdﬂmmm&tuw1 < L/ < ;’,
Bi ol alirrienio daciam que su contenido 1mmui.mmmm; N
ociaracios on a lsta da ngrodientes. Adicufo . # 4 (Re 31082005} o A / i / ~A
Ne emploa palaticas, (luntinclones o representaciones graficas, que supiéran
dirscta o indirectamonte cualiguler ot producto con of cual pueda confundirne
o inducir & suponar que el alimento sa refaciona en forma slguna can otro o (; (3
Articulo 4. # 5 (Res.5100/2005)
No amplea graficas que higan alusién a ingredientes naturales que no contie-
ne &l mismo ¥ cuyo sabar sea por Un sabonzanté anificil, &n ia C -
mammumammm I expresion C C /
artificial”, Articulo 4, # 6 (Res 5108/2005)
'Dacreto 1500 de 2007, Articulo 42;
imummmmmmm‘g&mam AL / ivh
3l mvmmmmm
:  Nom Nombre: tJr{o 7' mﬂ"" H(-‘.. P =

Fmﬁf A

Cargo: Representante mamﬁm[]mmmt] Firma

NOTA1: umm
NOTA 2:"La Adulteracian, = use fraudilento, el suministro y consigracion de
mwmumymm&mmbﬂeuw

Crat 32 No. 12-81
Tei: 364 9090
www saludespital govico.

\a Resolucian 1229 de 2013 y no consii apiobacian fl autatizaciin dal rotulado del avalusdo.
:gqmmw pmummomm |#s responsabilidsdes de ley, u’mmbm
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FORMATO VERIFICAGION BE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS (PR in LG o
NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS (Rassluiones 5108 de 2005y 1506 da 2011) |ACTADE VISITANUMERO:
: - "  IDENTIFICACIONDELPRODUCTO. [T
B - [ e e 1’"‘_1 l-”'-. | vl - = o -
Nombre Del Producto: r‘-’{.'"..{ I":_...“-‘ l 5 fuv '{"hr" Lo d: 5 | 1o Gl # =4
Fun dGhe~- D i I a3
7
Numero aulorizacion sanitaria ragistro RSA - permiso PSA - . - ,
nolificacion NSA ' - = NS~ 00B8376 -aae R5AF T2 1¢ 5068 M50 =0,
o T oy & Jelos ol G5
A C'_‘-u s i"“"‘l"" p J g1 L‘( 2 CV J}b
Presentacion y Contanido neto: 2oe 300 £ Fog
T e C.NO GUMPLE: NG, NO APLICA: NA i
Aspecios a vatificar Calificacidn Hallazgos s Calificacion Hmtazgns Calificacion
Nombre
3 Articlls & # 51 o An 12 # 1 (Res$1092008) o Adiciio 5 # 51
| (Res 1508/2011) v 5& debe ajustara o olorgado en [ awornzncion de camer-
S| catizacion (RSAPSA-NSA), El nombrs dabe sstar e s cars prindpsl da < c c
chlblesin. Art 8 #'a (Res S109/2005)
2| Lista de Ingendia
am:l_.r_luﬁ;_szumz-uzma1mmmmmuuszmn1Mm / C / <
g[cnnhuiﬂn-my_l’mw'ﬂ /
! (Arficuly 5 %53 o Art 12 3 3 de Resolutién 5108 de 2005 o At # 63 ds I
| Resotsian 1506 g& 20111, E1 Conanids Nelo deba estar en [a cara principal e y e
qe extibicion, A B, 74 [Res 51052005)
{ Nombre o Razén Socialy dirscsian del amsasero e /
= @ ia i Tabricach P
jisrn,,"f"?r portad: s @ 4 razbn sooal y diresciin dol c z _
k= /
Arlctio  #53 0 Am1Z 4 (Res 10972008 0 Art. § #5.4 (Res 15062011) /
Identificocion de Lote > / < i /
Aiculo 5 855 o AL 12# 6 (Res 51085005 o A5 ¥ 5.5 (Res 15042011) s
Hoja 1/3
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Cadic) * g ol ;
Afticulo 5% 5.65.0 Arl. 12 8T (Res. 510:2005) o A5 # 5.7 (Res 150672011)

Atticulo 5 # 57 (Res S1082005) o A58 56 (Res 1506:2011)

Adituio 5 # 5.6.4 0 An. 12 # 8 {Res 5100/2005) o Art. 5 # 5.6 (Ros 1506/2011)

Registro, permiso o notificacion sanitaris

Articulo 5 # 5.8 [Res 5108/2005) - Adiculo 37 {Res.287412013)
Notn: Para producios. elsborados en Dapan-nm m*s«n
Andrés. Provitencia y Sants Cataing estin s
mﬁMMlnnMdmmmhhwmmd
Il

mwwm

Dectaracidn cusntitabiva da ingredlentes vallosos o caracterizantes destacados
en @l rolulado, por su presaticla o bajd contenido. (Ardicuiln 5 ¥ 6. 1
Res 5108/2005)

Alimentos e Ingredientes Causantes de Hipersensibilidad J
|Deeiamcion con su nombne especifico. Adiculo 5 # awmmm

e -mmmumhmummmmqmw-n
incias normatles dis compra y usa, Articulo 8 (Res 5100/2005)

Wysmm 5

pA

incluye ey o requisiios sspacifices para sl miiado dal

il
|
|

4 ummmmdmmmmumm
engafiosa o suscaptibhe de crear unn
Lz 0 mockidad, Articulo 4. 4 1 (Res 51002005 y Res.1506/2011)

Era32 No, 1281
Tel: 354 9000
mah:duudhi—nuvm

Hoja 2/3

:



o curstivas quo din lugar 8
mdaqm falsas sobm fa m naturalaza, ongen, oumninhu ]
calldiad ded alimento.

Mmuummmsymtmu - / .
Sila atigusta describe informacion de rofulade nuiricional; debe ajustarse LSS (-" C
confarme Resolucitn 3332011, Adiculd 4, # 2 {Res 51082005) /

™

La etiquots ni detie estar en cortneto direcio con el alimento. salvo que enga ! y
la comrespondisnte autotizacidn del Invima. Articulo 4, # 3 (Res 5108/2005) < Y = 4 X

ﬂlisurrma‘eqﬂm contanido &s 100% patural, no contiene aditvos . /
declirades en s mhmf;mmmﬂsamam} 7 / r N : KA

Articulo 4. # 5 (Res 51002005) i i
No emples graficas que hagan alsién & ngradientes naturales que no confie- / f

“gabor arifical” Articul 4. # 6 {Res,5109/2005) - c / < . 5 C
Decroto 1600 de 2007, Atticulo 42. ! J /'
: 'm_hu&m;m“wm;hmﬂm _ / i / A /

. : ¥ CUMPLE NO CUMPLE CUMPLE NC CUMPLE cu
Los productos verificados ] i = ' [:1
Nombre: Jb‘.‘ /\Jf!':n*ﬁ /rU*'ﬂ ZiAnun Nembre: E\—j’f,.u r" "\_--t'{;» ’7’:-\- !ﬁ: v
Tipo de documento: Tipo de documenio: C.CF]C.ECNTIPEPCTPSTPTP]
Nimero de documento: <. ¢ r el Numero de documento: ’0’396565 3
Profesibnuoficlo: /- n. A, siu Firma. )d*yl.« ez Cargo: Representants legal C1F :
NOTA 1 umMumﬂumamahwm & Resoluciin :mumaymmmmmmuwmw

evaliado.
NOTA 2"ta Adulteracidn, ef s fraudulento, ol suministro y consgnacin da. mgisiraia an sl presenie documento o BUS ENEKos, Scareara las responsabificades de ley, de conformidad con o disp
mmwmymymumcmmmmm )
Hoja 3/3

Gra 32 o, 12-81 £
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INSPECCION, VIGLANGIA ¥ CONTROL [ WNSPECCION

MMWCNENFMUEWQFMDEMWN

Chdiga: VC-ING-FN1 14 [ Versén 05 |_Focha de emimide: 202106773
[Ciudad / Departaments | BOGOTA D.C [Fecha | 2023-02-17 Acawe. T 1 |
DATOS GENERALES
Cédigo de Inscripcién planta NO REGISTRA [m CR 14 ESTE No 760 23 SUR
Razén Soctal ___HORTYPULPAS SAS Telétonos 6013228757; 3123533766
NIT-CC 901108921-2 |Correo electrénico I iLcom
JOBANA PATRICIA ALVAREZ AFANADOR lﬁll NO REPORTA
GTT Centro Oriente 2 Oficio Comisorio 7303-0550-22
Objetivo de la vish Realizar visita de inspeccion en N der. 3 n, con el fin de verificar el cumplimiento de Ia
I reglamentacion sanitaria vigente en especial la resolucion 2674 de 2013, 3929 de 2013 y demas aplicable.
DATOS DE PRODUCCION
No. De 4 La actividad Industrial resitzada en el
__NO_ sstablecimients es acorde con lo establecido en S1
T =W o=y —=
————— —————
——————— — —
—————— —_——
Mm EVALUADAS e e
—— e ————
E———— e ——
- e —————
S ——————— —————
T Cantidad/Unidad de tiempo
4.2 4 Pulpas de fruta 11 Ton/aiio
e ————— _/
e ————
e |
SUBCATEGORIA DE |- s
ALMENTO —————— —————— __/
— — ‘/
e ———————_ ——— /
——
v
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
lﬂVf ma R TS DL NSO ATIMMCAS TN RNt
Cogo: VC-INS-FM114 | Version' 05 | Fache de emision. 2021/08/13
| Ciudiad | Dapto BOGOTADC Facha 2023-02-17 Acta No, 1
DATOS GENERALES
Codigo de insanpaién plents: NO REGISTRA Dwrwcciin: CR 14 ESTE No 78D 23 SUR
h-znn Socim : HORTYPULPAS SAS Teistonas 5013228757, 3123533768
NIT-C.C. A I Cormo elecironico: | omipuipss@gmall com
Lagat JOVANA PATRICIA ALVAREZ AFANADOR Fax No tens
Centro Orlents 2 Dficio comisoris: [m

Objeto da ls viske : Realtzar vishia du inspeccién saniaria sn stencion & derecho de peticion, con ol fin Ge veriicar of cumplimienio de ia reglamantscion

vigenie en aspeciul fa resckscidn 2674 de 2011, 3979 de 201 y demds aplicable.

da ampleados: La acovidad industrial realizada en el satablecmienio as acorde con
- asisbincido en Camara de Comerio? 8l
&nﬁ: I 5
|Subcatagorias eveiuadas 424 Pulpas o purse de fuiss
de dal almenios
4.2.4 Pulpas de frutas 11 Toninflo
Subcategoria 1: 424 Pulpas o purés de frutas
|1. DISERO ¥ CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES
No. |CRITERIOB EVALUADOS Evelmcidn | CaMcacidn | Critico | Observacicnes
L Se obeervan entrekices y rejilas mn proteccion
“BWMWMMyMMHﬂ % on pusris de ngreso de matenas primas |
At 8num, 1.1, 12,13, 2.9, 23 y28 o shut de basums. o cusl pusde permit »l
Ingreao ce plagas
El dwafic de las instalaciones de slaboraciin ds almentos, processmiento,
1 smpagua y almacenamiento es adecusdo y cuania con la 20
2| uficients pars realzar ks operaciones y paralr B circulacion de .
opersrios. Res, 2074 de 2013 At 8 num, 2.3
Ei disafio de s instaleciones de las dreas Ge Proceso pemmte un *l--'-mrmdww:nmn«
',am?mmmym.mamama At 1 ” 5 racepcin '“',“I"":. "‘-'ll'lu";'
o Iumm-m’m
Se cbiarven pios deleriorados on ln entade
|mmymmmmmmrmmm; !
1A eatado de mantenimiento. Res, 2674 AL 7num. 11,12, 2,3, 458y7 ¥ 5 ol cusrio frio de almacenamients de producto
Ef disefto, capacidad y dotacion de las unidades sanllariss s adecuado. L s
150 ng 2674 da 2013 A, 6 num, 6.1, 6.2, 6.3y 5.4
Posas fitro(s) sanitario(s) y estacion(ss) ce Impieza y desinfacciin. Res.
‘-’lm«.mamom.uyummma > 5 ,mlv-m-u-nm_m

—iis
e
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INSPECCION, VIGLANCIA ¥ CONTROL T

INSPECCION

invima

el L T,

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédiga: VC-INS-FM1 14 I

Versitn: 05

Fecha de emision: 20210813

El wisterna de dranajes no genara rieagos de contaminacidn. Res. 2674del

e Q013 AN T hom, 1.3, 14

E}Mdﬂhum%ywmum

nesgon
1.8 fconteminacion a ia matena prima, drees de proceso producto 4
umamum,l.i.MrMnm.Srﬂ x Gt

La pusrta extama del shul no cuents con
protaccion en ise rejilas, s mediacafias antre
pared y pieo se encueniran detenoradas

Porcantaje de cumplmients (squivalents sl 20% del vaks tolal de b evaluscin)

| 14

cx nd Evalmcion | CaMcacidn | Crinco |Obsarvaciones
Cuenta con los aquipos suficientes y adecliados
%3 roskzs, Res, 2674 mc,mmr:m_g PO PicHESS WS L] 30
Paseen un desfo santanc y funcionamiento sdecusdo. Res. 2674, Art p BmSS Sigwive: du comsimisnto 3 B
22imm. 1, 2,3, 4, 56,7 10, 11: 2 Resolucion 683 de 2012 pars los squipos y)
n-zutz;uumn:;u.':'ln' AV 5010 i, 4o AT A, 1. Moo, ... 125 utensilos que estén an comtacto directo con
alimenton
laﬁwhmbw,rmhlﬂ‘umum > 125 |No pesents manunies nl fichas lhcnicas
22 num, 2, AL 10 num. 5 especiicas para cada Uno da loa aquipos.
2.4|Collbracion de equipos de medicion , Res. 2674 da 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplmiento (squivaiente i 15% del vaior total de i evahkiacion) [ 1
3.[REQUISITOS SANITARIOS ¥ AMBIENTALES Evaliacitn | Calicecidn | Critico |Obsarvacones
|
El programa no comtampls de maners|
Programa y regatros control cabdad potabis, de|
312013 m:m!hm‘;ammd‘. ) 25z o o 125 sspocifics Iss scciones comectivas pars bs
. \ valores por fuers da renge pars clorm residual,
me. para el manejo integral de residucs | 26 ﬂmummym
32| soadon, Res, 2674 de 2013 Art. 6 num, 5, AL 26 num, 2 L 2 o4 acorde A e condiciones de l plants. No
I ' g Cusnia con canecas on Meas de proceso
£ programa se encusntra desaciusizado. Sa
obearvan eneluces y rojilss win proteccidn en
umammammmluw: At 8. num 2.1, o 125 d | 5 e ¥ st
53, A7 num 6,3 ; At. 26 mun 3, A 28 num 7 '“.I Reyil m"'"_ :
on diforonies dmas de la planta.
Programa de Impleza y desinfaccidn da dreas, aquipos y utensiion. Res. | 1 El programa s encusntrs desactuaizsdo y no
34 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; A, 26 num. 1; Ast. 28 num 7 = iid acorde & e condivionos de la plants
|Poreentaje de cumplmianto (equivalents sl 20% dol valor totel de ia evaiiscion) | 10
t[ﬂﬂ.ﬂ'ﬂ'ﬂﬂ.MMﬂMﬂ Evaluacion | Calicaciin w'w
Programa documentado e implementado de sducackdn sanflars dirgido & =) o
410108 irabsjadores. Res. 2674 AL12, 13y 14 _
Se observan restos de empaques de
Pricticas higiénicas y Dotaciin de los babajedores. Res, 2674 de 2013 Al 18,8 skmenios, dotacin sotia y desorden
42 13y14, en caslleros.
stado de sakd del personal manpuisdar de slmentos. a 1

A3 11 At 14 num, 12

|Pmuww(w-1ﬂﬁwwuum)
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
l_l"]y_[( mao INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Cédigo: IVC-INS-FM114 | Verwion: 05 Fecha de emision: 20210613
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Eveluaciin | Caticacn | Crise]0 :

No cuenta con fichas lecnicas para (s lolaldad
de moteries pimss. Los pardmetros da

Control de materia prma e insumos, Res. 2674 Art. 18 num, 1,2.3.4.5. 67.8 aceptacion y recharo no se ajustan a b
5.1 M.'.’)l'lum.l.Nt.'.'lnum.!A‘,smmm"_:‘l&sly‘a.‘,w ar 10 w:mmmno prasanta
2906 de 2007 y 4506 de 2013 para ia iotabidad
do las materns primas que apbque.

[Se presenta cruce de proceso entre drea de
Mruuwmmuymmm.au.zmamm recepcidn y sistamiento da malena prima,

AL 18 Num. 5: Art, 20 num., 1y 4 . fo coccién, envesado, almacenamienio  de
|producio terminado ¥ despacho

Control de vanabies de proceso (lsmperaturas, presidn, bempo, entre otroa )|
53 mmmnmaMonlmum.mzm a 20
de 2013 A 22 num, 2; AL 18 num, 1y 2

18,

&swummaymmmum:.mu-ms’ ¥ 10 .
At 17; 18 num 1 y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012 834, 835 de 2013,

5_‘Cornmaddn adecuada de producto en procesc. Res 2674 de 2013, MI

5.6/ 5istama de aseguramiento y contiol de caldad. Res. 2674 AL 23 y Res. - %
1619 da 2015 E
Porcentaje de cumplmiento (equivalents al 20% del valor otal de s evaluacin) 18
6.| VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacidn | CaMcacién | Critco |Observacionss
No se llane en cuenta o volumen de
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y Sberacion de producto, Res. 2674 de i 125 o -
T 12013NL 22 um 1, 2y 3 “M datarminacién 1o
B‘zMMHM.M-M4¢IEHSMG.M“,M).M&1@ o 15 ]No i 0
2005 Art. 3 brosenls soporie
aswumm.ﬂu.m¢amamnm - 15 *Wmmmu
“11.234y5 l“
rotulado pars PULPA DE FRUTA
MHWMME!NHMyme. - 5 oM ripis
641393 de 2011 y Res, 2508 de 2012 Wﬂ MARCA
No cuenia con procedimiento pars Recall y
“W,Mynmummuuumamui o 75 ;o
num. manejo de devoluciones
&.6| Transports producic terminado, Res, 2674 de 2013 A1 28 (] 15
= -
thm(m“uinunhruﬂhhm-ﬁn) _]
6a
lmumm I l
v
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RSN Ve K ¥ CORTEL I L
m‘ S, mmmmmu-uoarm ALMENTOS
lpyf- ; Q T WS I LT I ::-T‘—T:mwr—-—-———

fo

Subcategorie 4.2.4: 1.1—1 3 A1 8182223314323 3F bk 251 =5 2B | —B82—H3 - 654 -85 —

De conformicad con k establecido e |8 legiaciin santana vigente, especiskments La Ley B de 1676 y su regiamentacién, en particuler

So rowiza visits on alencién a solichud con radicado krvira 20221278403 de 301272022

FUNCIONARIOS QUE PRACTICAN LA VISITA

e G >aleay

Camge: e Drplotiongl Univergiario
Dapendancin _GTTCo2

e co-(_‘_a"_‘u.
Nambre: —Marta Corcina Verpes Sarmienio
Cargo: — Profesionsi Universiano
Dependanc:a GITcod

ATENDIO POR PARTE DE LA ENPREBA

B Hun 2 heg

Nomtra ___Jubans Patricis Alverex Afyrwdor
Cargo: _ Feprossnterdslsgel
ce BOMOS)

=

Powered Dy CamScanner



, INSPECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL [ INSPECCION  Tpne 1 ded
'nvfmo FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
Lot AT ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005
Cédigo (VCANS-FAG22 Vernidn: 04 | Fochu du Emaion: 2020023 |
ANEXO ACTA DE VISITA

Ciudad y Fochs ( AAMAMM-DD)  BOGOTA D.C 2023.02.17
Nombre del Establecimiento HORTYPULPAS SAS
identificacion del Producto PULPA DE FRUTA GUANABANA POR 1KG MARCA HORTYPULPAS

Articudo |

Nusaral REQUISITOS GENERALES CAUFICACION OBSERVACIONES

El rétulo no debers describir o presentar el producto

Mt:hlrnuado‘mw\lhmhuqmmu

41 engafiosa o susceptble de crear an modo alguno, una 2
Ii'lv‘idn aménea respecto de su nalurslera o
Inoculdad.

42 praventivas o curativas que den Liger a apraciacionss 2

composicion o calidad del alimento
El réwio o stiqueta no deberd sstar en contacto dirscto
4.3 con el alimenio, o en su defecio laner sutorizacidn del 2
Invima.
Los abmentos que declaren que su comanido es 100% 2

44 natural, no deberin contaner aditivos,

El rituic no debe emplear palabras, lkaetracionss o
representaciones  grificas, que sugieran directa o
45 indirectamente cualquier oo producto con ef cusl sl R
Z producto de que se rate, pueds confundirse o inducir a
1mqmsldhm&num.|mmam

con ofro producto,

Las llustraciones, grificas o figuras que hagan alusidn a
ingredientss naturales que no contisne sl MismMo y cuyo
456 sabor ssa conferido por un saborizanie artifical, deben 2
aparecer con & expresion “sabor arifical” junio
nombre del almento,

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre deberd indicar |a
verdadera naiuraleza del skmento, normaiments deberd
sar aspecificc y no genférico. Se podré amplear un 2
511 | ombre de “fantasis®, “de thbrica” o “marca regisirada’,
siampre que vaya junto con la denominacidn del
alimanio y en la cars principal de exhibicion.

52 |LISTA DE NGREDENTES: d-hn-wprmukhmrdw NA
término “Ingradients”, y aparecer sn orden decrecients,

decierar en unidades del sislsma mélrico. (Sistema
Intermacional).

53

CONTENIDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA: Se ml

Powered by CamScanner



INSPECCION, VIGILANGIA Y CONTROL ] INSPECCION | pre2des

o O FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
I 1) ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

la cara principai de exhibicion. Ei tamafio de las jetras y
xmddm-ﬁommqumummm

54

Nombre o Raxdn Social y direccidn del fabricants,
envasador o reempacador, precedido por la axpresidn
Yabricado o envasado por". En productos imporiados
deben precisarse, nombre o razdn sodial y direccitn del
Importador,

La direccidn declarada no corresponde a la
0 direccion de fabncacion

544

Los alimentos fabricados, envasados o reempacados
por lerceros, debs aparscer la sigulente leyenda:
Yabricado, envasado o reempacado” por (fabricante,
envasador o reempacador), para (persona nstwral o
Juridica aulorizada para comerciaiizar el aimenio)

NA

551

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase deberd
levar grabada o marcada de cualquier modo y de forma
visibie, legibls e Indeleble, una indicacién en dave o
lenguaje claro (numdrico, alfenumérico, mnurado, efc),
scompafiada de |a palabra “lole’, o Ia letra “L". Se
aceptard como lole, la fecha de duracidn minima, fecha
de vencimiento, fecha de fabricacion o fecha de
produccién y deberd cumplir con ef numaral 5.6,

5.6.

MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA
LA CONSERVACION: cada envase debe llevar grabada
ds forma visible, legible e indeleble, la fecha de
vencimisnto ylo duracion minima, an orden estricto y
secuencial, asi:

DIA, MES Y ARO: Dia escrito con nimeros — mes con
las res primeras letras o en forma numérica - aflo con
los Gitimos dos digitos.

Dis y mes pera producios que tengan una fachs dej
vencimienio no superior s tres meses.

Mes y afio para productos que lengan un vencimiento de
més de res meses.

No se permite i declaracion de fecha de vencimienio
yio duracion minima, medianie el uso de ealicker,

57

|instrucciones necesarias para modo de empleo.

INSTRUCCIONES PARA EL USO

Powered by CamScanner



INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION ' "preddes
' N VI( 2 O FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
11V | _Iﬁl _l. A ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005
Cédigo: IVC-INS-FM022 Versidn: 04 Focha de Emislén: 2022-08-23

**
NUMERO DE REGISTRO, PERMISO O NOTFICACION

SANITARIA: de acuerdo a lo establecido on ol articuio
S8 137 de 1a Resokcion 2674 de 2013, 0 s normas que Io 2 PSA-001161-2017

modifiquan, sustiiuyan o adicionen,

8 Declaracion cusniitativa de ingredientss valosos o NA
mdnuadumolmww

AL13 utiizarse un rotulo o efiquela complementaric aue NA
contenga en idioma espafiol, la Informacién exgids en la
|Resolucién 5109 de 2005

523 La declaracion de adifvos incluye sl nombre genérico v NA
el especifico

523 MCIMMWom“r
. intiuyen las leyendas y declaracién respectiva

Cumple las normas e incluye las leyendas segin
requisitos especificos por pru_am sgus pd-hlc 2
tratada, derivados léciecs, akmenios enriquecidos,
férmulas para lactantes, jeche.

CALIFICACION: Cumple; 2; No cumple: 0; No aplica: NA. SET
Se informa en ol marco de la estrategis de la lucha contra la llegalidad y contrabando de productos
am.:amumm-hmnmnﬁnMommhmm
www.invima.gov.co en el formulario de denunciss hitps-/isssuits.invima.gov.co:444/Pgrad/peticiones/solicitud . Para
denunciar posibles hechos de comrupcién de funcionarios yo contratistas del Invima puede Hamar a la linea
anticorrupcién 745 8583. *Los teiéfonos se encuentran ubicados en la cludad de Bogota.

Nota: El invima dentro de sus compelencies sin previo aviso podné adelantar acciones de inspeccion, vigilancia y control
con el fin de verificar las condiciones saniterias del establecimiento.

FUNCIONARIOS DEL INVIMA
Firma rﬁ/) Firma %r‘s -

Nombre “MARVIN CLAY ALVAREZ MORALES _ Nombre MARTHA CAROLINA VARGAS SARMIENTO
cc / 77.096.882 cc 52853472
Carlo PROFESIONAL UNNVERSITARIO Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Grupo o
Grupo o Dependencia GTT CO2 Dependencia GTT CO2
POR PARTE DE LA EMPRESA: P
Firma -
i ; Nombre R
Nombre ; muvm% e
C.C. 53,044.050 c.c. S e
Cargo REPRESENTANTE LEGAL Cargo B ey
=22
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Invima - Saliente

20243023457
Fecha:16/02/2024 Folio(s): 1 Cédigo: 129.392
De: GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL CENTRO ORIENTE
e 2 BOGOTA

Para: HORTYPULPAS SAS
7303-1029-24 Solicitud: - SOLICITUD VISITA DE INSPECCION Y VIGILANCIA -
Bogota, D. C.
Sefior (a):

JOBANA PATRICIA ALVAREZ AFANADOR
financiera@hortypulpas.com
comercial@hortypulpas.com

Bogota

Referencia: Respuesta radicado Invima 20243100139 Fecha 31/01/2024

Cordial saludo Respetado (a) Sefior (a)

Atendiendo su solicitud de visita, al establecimiento HORTYPULPAS SAS ubicado en la
Carrera 14 Este No 76 D - 23 Sur en Bogota (Cundinamarca). Es oportuno informar que
sera atendida acorde a la capacidad operativa y conforme a lo previsto en los
procedimientos internos de la Entidad.

Cualquier inquietud adicional al respecto, sera atendida con gusto en los correos
electrénicos gttoriente2@invima.gov.co, ccotesp@invima.gov.co, asi como en el
teléfono (1) 7422121.

Atentamente,

CLARO MANUEL COTES PINEDO
Coordinador Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2
Direccion de Operaciones Sanitarias

Proyect6: Juan Manuel Mendoza. — Técnico Administrativo (16/02/2024)

Institute Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Almentos

Oficina Principal: Cra *0 N° ¢4 - 28 - Bogota Bl s 4
Administrativo: Cra 10 N* 64 - 60 " ] ImO

) 742
www.invima.gov.co
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