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PROCESCHTIESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION S JAL Caciga: FORPSS.239
PROCEDIMIENTO OP=RACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Versién 0
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b PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES
ety Fecha Memo INT 2019026406 -
FORMATO CONTROL DE TEMPERATURA DE EQUIPOS DE CONGELACION 31052019
Fagra. 1de2

b sOGOTADC.

STCHLYARA DL S6TEGAAL I SOCIAL

SERVICIO SOCIAL: COMEDORES UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES —
FOAATG PR ARACON DR ALRRNTOS 5z
[
TOCALTTOCALIDAD: USAQUEN WODALIDAD: COVEDOR VERBENAL
£ SANITH ENRIQUE BELTRAN LUNA_OPERADOR:
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
“ALWENTO EN PROCESO cocTion ALWENTO TERMINADO
o — — Jeso | eeso o psreceon 0o | o | amnto | cowon | ouom saaon wpeco | aceemasions
immiaaa servACIO
(ddir ar;v COMIDA. NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL ALIMENTO (gl (olect . o
unidades) | undades) | S no si no s No | mnuTos Eualle
o s Evalieenme2y10 | Evaeenre2yl0 | Evakieenre2y10 s No
ene 2y 10
037707 | ALMUERZO | SOPADE CUCHUCO DE NATZ CARNE DE RES MAGRA P YT X X X & ) % 7 X NINGUNA
10412024 | _ALMUERZO. CARNE DE CERDO GUISADA RIE DE CERDO FYT TR X X X o0 a7 o 7 7 7 7 % NINGUNA
1041202 | _ALMUERZO. ARROZ CON FIDEOS Lm0 | 1200 X X X &0 a2 ) 7 X NINGUNA
Joarz02e | AMUERZO | ZANAORIA RALLADA CON TOMATE Y | ZANAHORIA RALLADACON TOVATEY | o0 | s00s0 " " " A N N . 7 7 7 N INGUNA
PEREI PEREL
042024 | ALMUERZO | PATACON DE PLATANO MADURO PLATANO MADURO im0 | 100 x x x 60 o o i 7 7 7 x NINGUNA
[ 72072 | ALWUER7O | SORBETE DE TOMATE DE ARBOL PULPA DE TOMATE DE AREOL B | mow X X X A . N B B B B N oA
100412024 | ALMUERZO ORBETE DE TOMATE DE ARBOL LECHE 70,900 70,900 X X X NA. -
1/04/2024 | ALMUERZO PERA TAJADA PERA 22700 22700 X X X NA. NA. NA. 7 7 7 7 X NINGUNA
— RESPONSABLEGEL DL
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: SAMITH ENRIQUE BELTRAN LUNA_TIPO DE cc £ DEL SERVICIO




FORMATO PRPARACIGN DR ALINENCS izozsossiz-
e
FECHA PESO PESO LAvapo PESINFECAON coccion ALIMENTO COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
nevpooe | owsne ameNToo s o= erunco
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO. (glec! (glec! INICIAL FINAL
enve2y10
ALMUERZO 'MONDONGO MENUDO DE RES 3,240 2,950 X X X 60 873 86.2 8 5 1] 1] X NINGUNA
Awvenzo | PERVADEPOLOAUSTINAS | oy oupmmsororio | wso | o | x X | x w | w2 | w1 | s 0 . . x NGUNA
'ARROZ BLANCO ARROZ 16910 16910 X X 60 873 85.7 8 8 8 E X NINGUNA
ENSAL L0 ENSALADA PICO DE GALLO 36,930 29,680 X X NA 32 43 8 8 8 8 X NINGUNA
PAPAS A LA FRANCESA PAPA SABANERA 22,850 19,040 X X [ 886 86.4 8 8 8 E X NINGUNA
onetie bt o Ben [ mee % T e T " . . .
orbete bt o Foro X T
AEAA CON HELAD Tanzan T T x T R " " . "
S0t | AMVERZ0 | uANZANACON HELADD NELAb0 S % % -




(Coigo FOR PSS 243
Version: 2

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES e
1202305042
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS 0zses
pagna: 1 1
TOCAL TTOCALIDAD, USAQUEN __ SERVICIO TOAD._COMEDOR UNIOAD GPERATIVA VERBENAL
FONSABLE: SAWITH ENRIQUE BELTRAN [UNA_OPERADOR_ASOESPERAN.
DILIGENCIAIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIVENTOS DILIGENCIAWIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A] O DELEGADO (A
HCENCIMIETO POR PAIE DE MAYPLLADOR (4 B2 AMER oo e pRoTESS OTTION N O P RO TERINADD AL O PELECA
TEMPERATURA
FECHA peo | hes VA0 DESNFECEION cocon AUIMENTO TERMINADO|  COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
amina | TEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O BRUTO | NETO TIEMPO servacio
comDA PREPARACION DEL ALIMENTO (el | (glect
“ unidades) | undades) | 1 o s No s No | wngtos | NCAL | FNAL [Evaie
o | ene2y | Evalieenie2y10 | Evalieenre2y10 | Evalieente2y10 si )
10
30472024 | ALMUERZO CAZUELA DE LENTEJAS CAZUELA OE LENTEIAS Sos%0 | _aaoe0 X X X 0 894 876 7 X NNGUNA
3/0412024 |  ALMUERZO SOBREB’}T;‘K‘ﬂf“ SALSA SOBREBARRIGA 29980 27,710 X X X 60 853 839 7 7 7 7 X NINGUNA
[ Sl0a72024 | _AUERZO | ARROZ CON CILANTRO 16510 | 16510 X X X ) 875 869 7 X NNGUNA
ENSALADA DE ESPINACA, | ENSALADA DE ESPINACA,
0412024 | ALMUERZO ) ) x x x 7 7 7 7 x NINGUNA
MANZANA . FRESAY MIEL |  MANZANA. FRESAYmEL | 9770 | 3180 NA 32 a1
0412024 | ALMUERZO PAPAEN CRsQUITOS PAPA SABANERA 280 | 1900 x x x 60 85,7 838 7 7 7 7 x NINGUNA
[ Sloarz022 | ACMUERZO JUGO DE LULO PULPA DE LULO 2000|7300 X X X NA 29 38 7 7 7 X NINGUNA
042024 | ALMUERZO [ MELON CON QUESO DOBLE MELON 280 | 1680 x x x NA
33 a9 7 7 7 7 x NINGUNA
wouzoze | Aumuerzo | MELONCONQUESODOBLE | 50 popLe crema se0 | seso x x x NA
EDECDR
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: SAMITH ENRIQUE BELTRAN LUNA _TIPO DE DOCUMENTO: C.C. N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 8774309 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




[coe Forpss 243
Verson 2

g o]
COCALTTOCATIOR USAQUER AR COWEDOR VERBERAC
€ AT ENIQUE BELTRA (URA OPERADOR
DILIGENCIAIENTO POR PARTE DE WANPULAGOR () DE ALENTOS DGENCIAIENT POR PARTE DE RESFONSABLE & COORDINADOR (A O DELEGAD0 7]
ALVENTOER PROCESS coTTon AUMENTO TERVIRAGS
FECHA PESO PESO LAvapo PESINFECAON coccion ALIMENTO COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
izern | newpove | nowereameToo Nowere aroro | KETo mewpo eruncio
2 COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec! (glec! INICIAL FINAL
wicntes) [ wicncey | s | wo | s | mo | s | wo |wnotos -
ac e 10 10 0| s | w
ene 2y 10
I T S PEcUeAbEROe | oo | oam X X X R T Y 0 0 0 0 v v v X RGO
4/04/2024 | ALMUERZO PECHUGA DE POLLO PECHUGA DE POLLO 30,480 27,710 X X X 60 847 825 8 8 8 8 8 8 8 X NINGUNA
[z | AERzo | AnRoz BLaico Aoz T T % % m w60 | w2 v v v v v 0 v X NRGORA
02024 | ADVUERZ0 | TAJAOA D AGUAGATE | TAVADA DE AGUAGATE | 2o | om0 % F NA [ nA v v v v v v v X NRGURA
iz | AMUERZ0 | SoRBETE OE oL PULPA GUAVASA 25000 | 3000 X T o | se . . . . . . . " oA
0472024 | ADVUERZ | SORBETE DE GUAYABA Lece i | roan X T
iz | AOWERZS MANDARINA TANOARIA Sos0 | e X T [N T T v 0 0 0 0 X RGO
NSABLE DEC DTRERCAVIERTS
NOMBRES Y APELLIDS COMPLETOS. SAMITH ENRIQUE BELTRAN LUNA. TIPO OE o oL sERvico




[come Forpss 243
Verson 2

- Pagina: 1 de 1|
COCALTTOCATIOR USAQUER WODALIOADCOWEDOR VERBERAC
AT ENIQUE BELTRA (URA OPERADOR
OILIGENCIAVIENTO POR PAFTE DE ANPULIGOR () DEAIVENTOS DGENCIAIENT POR PARTE DE RESFONSABLE & COORDINADOR (A O DELEGAD0 7]
AUVENTOER PROCESS coTTon AUMENTO TERVIRAGS
TEVPERATURR
FECH) PESO PESO LAvapo PESINFECAON coccion ALIMENTO COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
ikenn | meweooe | nowere amenToo Nowere aroro | KETo mewpo eruncio
a) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec! (glec! INICIAL FINAL
unidades) | undas) | I "o s "o s "o
idades) | unidades) MINUTOS | o o Evalie | Eyalge entre 2y 10 Evalde entre 2y 10 Evalde entre 2y 10 s NO
ene 2y 10
I WVER SOPADE PATACON CRRNE DE RES WAGRA | oo | omw % % T X QIS
50472024 | ALMUERZO |  SOBREBARRIGAMECHADA om0 | w70 X X 0 895 813 7 7 X NINGUNA
o024 | ACVUERZ | ARROZ CONPIVENTON Arroz X X R YR T x NNGUNA
510412024 | ALMUERZC LADA SILVESTRE ENSALADA SILVESTRE 3670 | e 3 3 A 33 a1 7 7 x NINGUNA
047202 | ALVUERZO | pAPACRIOLLA DORAD PAPACRIOLLA FEF T ) 3 3 R O ) X NNGUNA
wounoas | awenzo | SORBETE DE FRUTOS ROJGS | SORBETE OE FRUTOSROI0S | syom | mroms | x " "
PULPAS PULPAS NA. 31 4 7 7 7 7 x NINGUNA
51042024 | ALMUERZO | SORBETE DE FRUTOS ROJ0S LecHe s | o | x X X
U703 | AVUERZO | GANANG CONVUGURT AN FIYTRS ST S X T o o 7 > " " " v
072024 | ACVUERZ | BANANG CONYUGURT YOGURT o T sen T X X X
ESPONSABIE DEC DT
NOMERES Y APELLIDOS COMPLETOS: SAMITH ENRIQUE BELTRAN LUNA. TIPO DE cc JEp—
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Versén 2

PROCESO PRESTACIONDE SERVICIS SOALES ——
FORMATO PREPARACION DE AUMENTOS oz
pagea: 1001
TOCAL ] LOCALIDAD: USAQUEN SERVICK TDAD: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA. VERBENAL
PONSABLE SAITH ENRIQUE BELTRAN TUNA_OPERADOR. ASOESPERA.
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE WANPULADOR () DE ALVENTOS DILIGENCAVIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (4] © DELEGADO (]
e DEMNPULAROR () DEAME B o e-preoces coTToN O P PTG TERMINADS o ALO DELECADO
PESO PESO LAVADO DESINFECCION. COCCION
cotor oLor saBoR AspecTo ACEPTABILIDAD
(fzon | revpooe | nowsse amentoo oo | vt Tieweo [ALINENTO TERVINADO semcio
comA PREPARACION DEL AUMENTO (@) (glecl EN
) unidades) | unidades) | S No s No s No | mnotos | NCAL | FNAL [TEvaide -
P | envezy | Evileenvezyl0 | Evalleenvezyl | Evateenve2yl0 | s o
o
007 | AUERZD SOPADE ARROZ CARNE DERESWAGRA | om0 | _omn X X 3 & o3 | s 5 T T T O T T X NNGURA
6/0412024 | ALMUERZO ALBON“{"]?Q%? SALSA ALBON““E@%EN SALSA 28960 2710 X x X 60 858 846 8 8 8 8 8 8 8 x NINGUNA
6/04/2024 | ALMUERZO SPAGUETTI SPAGUETTI 16910 16910 X X X 60 80.1 78.3 8 8 8 8 8 8 8 X NINGUNA
[ | | ENSALADADELECHUGA | ENSALADADE LECHUGA
6042024 | AIMUERZO | TOMATE AGUACATE Y TOMATE AGUACATE Y sa | om0 x x x NA 3z a9 g g g g g 3 3 x NINGUNA
wANTRO cumTro
60412024 | ALMUERZO | PLATANO MADURO MELAO PLATANO MADURO uzo | 1900 x x x @ a3 | 798 8 s s s s s s x NINGUNA
[ Sovz0z | AwoERzo | 060 oF mamAcuvA PULPA DE WARACU FET N X X X [ T D) T T T T T B B X NGO
02024 | AMUERZG ouEso PAPAYA GON OUESO 21000 | 1o X X X A . . . . . . . N N " [ RGURA |
6/04/2024 | ALMUERZO PAPAYA CON OUESO PAPAYA CON OUESO 5890 5890 X X X NA - - NINGUNA
RESPONSABLE DEL DI
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: SAMITH ENRIQUE BELTRANLUNA TIPO DE DOCUMENTO: C.C. NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 8774309 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




[coe Forpss 243
Verson 2

ot
OO TR TSUE AR CoEDDR veREERA
ST ENIGUE SELTRAN N GPERASOR
ICERCAENTO FOR PARTE BE WANFULABER (Y PEALVENTES ENCAENTS FOR PARTE SE RESFONSABLE § ECORDNABOR (Y 6 DELEEADO ]
AEToET PrOCESy oz RUNERTS TERMIRASS
PESO PESO LAV DESINFECAON cocaon ALIMENTO COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
\unsanas| TEMPODE | noweRE AuENTOO Nowere sroro | KEfo neweo cruncio
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec (gec! INICIAL FINAL
wisies | it | s | wo | s [ o | s | wo |wros e
Eall B w0 w0 ol s | w
ene2y10
8104/2024 | ALMUERZO 'SOPA DE AVENA CARNE DE RES MAGRA 0950 0870 X X X 50 832 816 8 8 8 8 X NINGUNA
enuz0ze | uwverzo | COLOMBNAS DEPOLLOAAS [ coiovpmaspepoiio | wa | wm | x | x o | se | ws | o s s s x nGuNA
8/04/2024 | ALMUERZO ROZ BLANCO ARROZ 1691 1691 X X X 60 842 823 8 L] 8 8 X NINGUNA
8/04/2024 | ALMUERZO' ENSAL LADA HAWAIAN, 3759 3168 X X X NA, 32 4.1 8 L] 8 8 X NINGUNA
8104/2024 | ALMUERZO | PAPA COCIDA CON CASCARA PAPA SABANERA 28 19,04 X X X 60 811 798 8 8 8 8 X NINGUNA
['ep2z021 [ uverzs | someere oe cunve S TN AP N % o T T . . . . S : e
112024 | ALMUERZO SORBETE DE CORUBA LECHE 70900 70900 X X X N NINGUNA
Mavmeo | MELONCONLECHE
wouzozs | aueszo weLon uwo | om0 | x x x ncuNs
CONDENSADA NA. NA. NA. 8 8 8 8 X
8/04/2024 | ALMUERZO MELON CON LECHE LECHE CONDENSADA' 2.200 2.200 X x x NINGUNA
RESPONSAB L DI TAWT
NOMERES Y APELLIDOS COMPLETOS. SANITH ENRIQUE BELTRAN LUNA_ TR0 0E ce pp—




Tcbige:Forpss213
o 2

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
FORMATO PRPARACIGN DR ALINENCS sz
[
TOCALTTOCALIDAD: USAQUEN DALIDAD: COVEDOR VERBENAL
£ SANITH ENRIQUE BELTRAN LUNA_OPERADOR:
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
R “ALWENTO EN PROCESO cocTion ALMENTO TERINADD
PESO PEso 1Avao DESNFECAON cocao ALIMENTO COLOR OLOR 'SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
FECHA | TIEMPODE NOMBRE ALIMENTO O NOMERE BRUTO | NETO TiEMPO servacio
(@dmmiaaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO oo | (ged o | A
unidades) | undades) | S no s no s No | mnuTos Eualle
o s Evalieenme2y10 | Evaeenre2yl0 | Evakieenre2y10 s No
ene 2y 10
SOPA CUCHUCO DE TRIGO. CARNE DE RES MAGRA Do | o X X X & 57 | s 5 X NINGUNA
CARNE DE RES ASADA CARNE DE RES MAGRA 29080 | 21710 X X X o0 g4 | arn 5 5 5 8 X NINGUNA
ARROZ DE ARVEJAVERDE ARROZ DE ARVEJAVERDE | 1s.450 | 1s.50 X X X &0 869 | 637 5 3 NINGUNA
ENSALADA DE LECHUGA, TOMATE | ENSALADA DE LECHUGA, TOMATE s s s
e DELECHUS 35350 | 28980 X x x NA 32 41 s X NINGUNA
£ DE PAPA PAPA PASTUSA 22850 19.040 X X X 60 834 812 8 B B 8 X NINGUNA
SORBETE DE GUANABAIY FULPA DE GUANABANA 23000 | 23000 X 3 3 A “ . " . . . " NINGUNA
SORBETE DE GUANABANA_ LECHE 70900 70.900 X X X - NINGUNA
GRANADILLA GRANADILLA 72600 | sses X X X A A A 5 3 NINGUNA
RESPONSABLE DL DILIGENCIAWENT
NOMERES Y APELLIDOS COMPLETOS: SAMITH ENRIQUE BELTRAN LUNA_TIPO DE cc £ DEL SERVICIO
I




Tcbage:Forpss 213
o 2

roToPrEPTACONGE AEToS
OO TSRS USRQUER AR CoERoR verERC
ST ENIQUE SELTRAN N SPERASOR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
FORPAIE PRI e PRocESS e G TERN DG o or (LODELEGADO
PESO PEso 1Avao DESNFECAON cocao ALIMENTO COLOR OLOR 'SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
Feonn | mewoos | wowseaumEToo o srwro | et Tewro servrcio
(ddimm/aaaa) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glee! (ghect INICIAL FINAL
widies | ndases | s | o | s [ wo | s | o |wmnoros e
Cal [ T p— T
e 2310

TonwEE | RS | CevEbE Gy | crzUE e cRnges | | e | T % s [ ms [ 7 X ETT
10/04/2024 | ALMUERZO | CARNE SOBREBARRIGA ASADA 'SOBREBARRIGA 29,980 27,710 X X X 60 86.4 83.1 7 7 7 7 x NINGUNA
BT | AWUERZS | o7 coNeImTRD ArRozeONCLNTS | s | sasio | % | | w5 [ ms |7 X IETT
1onwacas | amierzo | VEROURASSALTEADASEN | VERDURASSALTEADASEN | 35150 | soam0 | x x w0 | s | e | o v i 7 x G
10/04/2024_| ALMUERZO PAPA CRIOLLA DORAD! PAPA CRIOLLA_ 23.800 19.040 X X X 60 81.2 80.5 i 7 7 7 X NINGUNA
10/0472024_| ALMUERZO. JUGO DE MANGO PPULPA DE MANGO 23.000 23.000 X X X NA. 28 39 i 7 7 7 X NINGUNA

10/04/2024 | ALMUERZO BANANO CON QUESO DOBLE BANANO 21,000 16,800 X X x
CREMA NA 35 a2 7 7 7 7 x| 1 ninGuna

tonwacas | amieRzo | BAVWOCONQUESRDOBLE | ouesopomecrewa | swo | sew | x x x

T T T
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTC
NOMBRES Y APELLIDOS COVPLETOS: SAUITH ENRIQUE BELTRANLUVA_ TPODE o prp—




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
FORMATO PREPARACION DE ALIENTOS.

SURDIRECCION TOCAL TLOCALIOAD:
ROWADOR O R B

USRQUER
T ERRIQUE BELTRAN [URA

SERVICIO SOCTAUMODALIDAD, —COMEDOR CONUNTARIO UNIDAD OPERATIVA VERBERAL
PERRDOR, ASOESPERANZA

DILTGENGIAWIENTO POR PARTE DE WANPULADOR () DE ALENTOS DILIGERCIAVIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A O DELEGADO ()
ALIWENTO EN PROCESS o O O P ENTO TERMIAGD = 2roecon (3 0 CELEGADD
. TEMPERATURA
echa reso | e oo oeseEccon coceon ALMENTO cotor oLor saBor AsPECTO ACEPTABILIDAD
(aammiaaza| TEOPOLF | NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION rovere BRUTO | NETO TIENPO sERvACIO!
7 comiDA DEL ALIMENTO (oec | (gec En
unidades) | wnidades) | s N s N s no | mnuros | INCAL | ENAL [T ) ) )
kS B EBaleenie2y10 | Evieenie2yl0 | Evaeenre2y10 s o
erco 2 10
Ti0207% | AMUERZG. 7 DE CONGHTAS "CARNE DE RES WAGRA T [ o X X X & Ta | we [ T X NRGU
11032023 | ALMUERZO: BFCHLIGA DF POLLO GRATINADA PECIAIGA DF POLLO ETYPoN TR X X X e 65 | aan [ s s 5 x NNGUNA
110312023 | ALMUERZO: ARROZ BLANCO. a7 FTESTIN YTy X X X 0 ne | e [ T x NNGUNA
110312023 | ALMUERZO: TAJADA DF AGUACATE AGuACATE FIETS YTy X X X na Na Na [ s 5 x NNGUNA
102023 | ALMUERZO. e YT X X X & mo | ma 5 s T x NNGUNA
1voa2024 | ALmuERz0 000 DE GUAYABA PULPAGUAYABA noo | moeo x x x NA 20 38 s s s s x NNGUNA
Ti0207% | AMUERZG. MaNzANA D@ | oo X X X o P " 5 5 5 5 X o
102023 | ALMUERZO ourso T T X X X
I I I
RESPONSABLE DEL DILIGENCTAMIENTO:
NOMBRES ¥ APEL A ce. IDENTIDAD: 6774309 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO

w0



PROCESO PRESTACICN DE SERVICIS SOCIALES
FORMATO PREPARACION DE ALVENTOS.
SURDIRECTION TOTAL T TOCALIOAD, USAQUEN — SERVICIO SOCAUVODALIORD, _COMEDOR CONUNTARIO TRIDAD OPERATIVA VERBENAL
ROTADOR G R BUE SARTTH ERFIQUE BELTRAN [UNA_OPERADOR._ASOESPERAIZA
DILTGENGIAWIENTO POR PARTE DE MANPULADOR (%) DE ALWENTOS DILIGENCIAWIENTO POR PARTE GE RESPONSABLE © COORDINABOR (A) © DELEGAG ()
ACTHERTO EN PROCESS R 118 1 ——
, TENPERATURA

reso | e oo oeseEccon coceon ALMENTO cotor oLor saBor ASPECTO ACEPTABILIDAD

TEMPODE |\ MENTO O PREPARACION NoweRE srUTo | reTO TEWPO seRvACION
comiDA DEL ALIMENTO [ (el E N .
unidades) | wnidades) | s N s o s no | mnuros | INCAL | ENAL [T . ) y
kS B EBaleenie2y10 | Evieenie2yl0 | Ewadeenre2y10 s o
erco 2 10
AOERZG SGPA DE ARRACACIA "CARNE DE RES WAGRA o | o X X & e | wme [ T X ITENTY
ALMUERZG | AR DF CFRDO £ SAl 54 DF PIRA CARNE DF CrRDO sasen | 71710 X X & 75 | a1 [ s 5 x NN
ALMUERZG ARROZ CON PIMENTON amR07 T6a10 | 6910 X X & 6 | aas [ T x NN
ALMUERZG TORTILLA DF ACFLGA TORTILLA DF ACFLGA ETY MY X & a7 | aa [ s 5 x NN
ALMUERZG PLATANG MADURO sason | o om0 X 0 60 | a1 5 T x TN
ALMUERZG SORRFTF £FLIOA PULPA E FENOA 2000 | 72000 X A o . N A A A % e
ALMUERZG SORRFTF £rLIOA [IZer3 70500 | 70900 x
ALMUERZG RN 21000 | o600 X - . P o " o o X ey
ALMUERZG 5090 a0 X

RESPONSAELE DEL DILIGENCTAMIENTG:

NOMBRES ¥ APEL A ce. IDENTIDAD: 6774309 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




| ]

[ ——
FORMATO PREPARACI ALIMENTC e
SO ———— e
D oA R ST S AR COE DO CoR A TR ATV VERGE
RORADCR s RESFONARE ST QU ECTAT e SPERROOR. TSOESERAR
S TENTS FoR FATE E WANFO0R G EAEoS S FoR PARTE BE eGP R CopEIabaR (T S PEETE0 T
T RO 1111 B ——
- T e
reon | mewoo — oo | e o pseceon N | o | Ao | coon | owon sanon [ p——
(ddimm/anaa) ‘COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL ALIMENTO (glec! (glec! EN -
nicades) | uidades) | s N st N st No | wiwros | MNCAL | FINAL T
bl s Eatemozy10 | Eaoemyo | Samewszyio | s | o
ety
FEIA T m ST P T o T T B T 7 X T
13/04/2024 ALMUERZO_ 'SORRFRARRIGA FN SAI SA CRIOLLA SORRFRARRIGA_ a0 7710 X X X 60 A76 w59 i T i 7 X NINGUNA
FEIAOT T s Con uoa o7 CoN AR T T - T Y 2 T i x ey
Lunaos | avcnzo || ERSALAOR VORI WAGA Y CREVADE | AR ZAWORAMAGAY GREMAOE | su | man | x " PR VR PR B i B . " o
FE A T B o WO TN T X P TS YR B B n T . ey
FEIAO T T e T T x Ty
FEIAO T TS oo T T X e T T T T 7 P ey
FEIAOT Ty X X Ty
SR DL DT EAERT
ovanes v e - ce IOENTOAD. 77130 CARGO: ESPONSABLE DL SERVCIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
FORMATO PREPARACION DE ALIENTOS.

SUBDRECCIONTOCALTLO
ROTNADOR O RESPOT

CALIORD: USAQUEN
BLE SAWITHENRIQUE BELTRAN TN

SERVICIO SOCTAUMODALIOAT
PERRDOR

b COMEDOR CONUNTARIO UNIDAD OPERATIVA VERBERAL
ASOESPERAZA

DILIGENGIAMIENTO POR PARTE GE MANPULADOR (A] DE AUMENTGS DILIGENCIAWIENTO POR PARTE GE RESPONSABLE © COORDINABOR (A) © DELEGAG ()
ACTHERTO EN PROCESS R 118 1 ——
, TENPERATURA

reso | e oo oeseEccon coceon ALMENTO cotor oLor sapoR ASPECTO ACEPTABILIDAD

TiEPO DE NOMBRE ALMENTO O PREPARACION NoweRe ruTo | neTo TEWPO seRvACION
comiDA DEL AUMENTO e | (ood E N .
undades) | undades) N s N s no | wmuros [ NCAL | AL [Tl § § §
kS « Evaieenre2y10 | Evieeme2y10 | Evade ertie2y 10 s o
erco 2 10
AMUERZO FADE CONGHITAS. CARNE DE RES WAGHA S T X X FIEN ) [ T X ITENTY
ALMUERZO CARINE SORRFRARRIGA DFSMECHADA SOMRFRARRIGA DF SWFCHADA Sasm | 7m0 X X & a6 | a1 [ 5 x NN
ALMUERZO ARROZ CON CILANTRO ARROZ CON GILANTRO o | isom X X m> | ma [ 5 x NN
ALMUERZO ECESTNN YT X X ) 47 [ 5 x NN
ALMUERZO papa CRIOL A EYENN IR X X ar | wa 5 5 x TN
ALMUERZO SORRFTF DF TOMATF DF ARROL PULPA TOMATE DE ARBOL S10m | aom X X . 2 o o o o X o
ALMUERZO ‘SORRFTF DF TOMATF DF ARROL LECre. om0 | o X X
ALMUERZO FRrsas Srom | ieson X X ” = o " " o X oo
ALMUERZO (e “CRPWA OF | FGrE 2o | om X X
ESPONSAELE DEL DIICERCAMIENT
NOMBRES Y APELL A cc IDENTIDAD: 8774309 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




NOMERES Y APELLIDOS COMPLETOS:

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO

i v
PROCESO PRESTACIEN D SERVCIOS SOCES p—
FORATOPREPATACIN O ALENTOS e

raone 11

DILTGENGIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSHBLE  COORDIVIGOR (6 DELEGAD0 ()

ALMENTO EN_PROCESO TOCTION
- TENPERATRR

reom | mempooe reso | reso Lo orsnrccon cocon ALNENTO TERMNADO|  COLOR oo sagoR ssrecTo ACEPTABILIOAD

(camiacaz) | T Comon NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION e R o pivsill B TIENPO seRvACio
unidades) | unidaes) | S No s No s No | minutos | NCIAL | FINAL [ Evake
e e | enre2y 10 10 10 st N
o
SOPADE AVERR "CARRE O RES WAGRA T T X 3 3 N Y WTE) 7 X NGO
ATON CON TOWATE, CEBOLLAY GILANTRD ATON GON TOWATE. CEBOLLA Y GIANTRS | 47 170 | 7110 | x 3 3 Ty s a5 2 7 7 7 X NNGUNA
ARROZ BLANGO 7 Joa0 | sea0 | X X X w0 | wrs | ws 7 X NNGURA
CALABAZA GUISADA CON ARVEJA VERDE FRESCA Y | GALABAZA GUISAOA CON ARVEIA VERDE FRESCA | 0080 | aasro | x " w | er | ses B g g 7 " oo
beRel Verre
PURE OF pAPA CON PEREIL PP pASTUSA S0 | oom | X 3 3 o | w1 | me 7 T T U X RGO
SORGETE De MORA PULPADE MORA X 23 x % 3 " " " B B B B " e
SORRETE D MORA Zoso0 | 7oson | x X X - -
Torarz02e BANANG CON o 21000 | tes00 | X X o - - B B B B X peeTYy
Toraz0z | AMUERZO BANANO CONHELADO! v EFETN M 3
RESPONS/




DILIGENGIAWIENTO POR PARTE DE HANPULADOR (/) DE AUMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINAGOR () O DELEGADO (A)
" TEVPERATURA
recmn | mempoDE aeso | ree oo pESFECCON cocaon TEmpo | ALMENTO TERMINADD| - COLOR OLoR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
(@dmmisaas) | ComDA | NOWBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL ALIVENTO e/ | (et SERVACIO
unidades) | undades) | i o s o s No | mnuros | MNCIAL | FINAL [ Evae
B | emre2y 10 10 10 s o
0
TTOZ074 | ALMUERZG | —SOPABE CUGHUCO DE CEBAOR "CARNE OE RES WAGRA o0 | os70 X X X & e | ms o T T T X NINGURA
17ouzoes | suwverzo | COLOMBNADE POLOENSASA | coyouamape pouto w0 | emo | x x x w | ses | ms | o s [ [ x o
[ w0zt | AmuERzo | ARRoz CON PIMENTON o7 5ot | taet X X X & e | wmo T @ T T X QIETTY
17042024 | AMuERzO | ENSALADADE LECHUGA FRESA. | ENSALADADELECHUGA FRESA. | 5500 | 35800 x x x A as a2 s 8 s s X [;AMBIO DE LA MANZANA POR PERA PARA LA ENSALADA
PERA Y CREMA DE LECHE PERA Y CREMA DE LECHE . g
171042024 | ALMUERZO | PLATANO MADURO COCIDO CON PLATANO MADURO 24800 | 24800 x x x 0 86.7 851 8 8 8 8 x NINGUNA
TTOZ07 | AMUERZG ‘SORBETE DE MARACLVA PULPA OE MARACUYA 7500 | 23000 | X X X o~ ) - " " " " X vy
o MUERZO SORRETE DF MARACLIVA. Lece 70500 | 70900 X X X
Tii0iz024 | AMUERZO UVAS CON YOGURT s 20160 | 16300 X X X A P o s 5 s 5 X NINGUNA
02024 | AMUERZO UVAS CON YOGURT YOGURT P X X X
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: BELTRANLUNA ce CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




DILIGENGIAMIENTO POR PARTE DE WANPULADOR (R) DE ALIMENTOS.

‘DILIGENGIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE G COORDINADOR (4] 0 DELEGADO (3

A\ FRUTA POR PERA
A

TOCTOR
p— TEMPERATURA
ec [— oo | e oo pESFECCON cocaon TEmpo | ALMENTO TERMINADD| - COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
(ddmmiaaas) | Compa | NOMBRE ALMENTO O PREPARACION DEL ALIVENTO oo | (@ecl SERVACIO
unidades) | undades) | 1 o s o s No | mnuros | MNCIAL | FINAL [ Evae
o | ene2y | Evalieenre2y10 | Evakieenre2y10 | Evaeenre2y10 s No
10
Toowz022 | ALWMUERZO | SOPADE PATACON "CARNE OE RES WAGRA PN YT 3 X X & s | ms 7 X NINGURA
1amaaza | Auwerzo MIXDE POLLO CONPAJARILLA | MIX DE POLLO CON PAJARILLACORTADOS| 0o | 1710 % x x . s | ez 7 B 7 7 X NINGUNA
CORTADOS A CUADROS. ACUADROS
Toiouzozi | AWUERZO "ARROZ CON PEREJIL ARRO7 oo | oo X X ) [T Y 7 T T T X IENTY
T6i04202¢ | ALMUERZO VERDURA CAVPESINA VERDURA CAVPESINA EEPTTIN METEET 3 X o0 s27 | w06 7 7 7 X NINGUNA
T8i0i2020 | ALMUERZO APA CRIOLLA CHORREADA DA CRIOLLA 50 | soi0 X X o0 s | e T T 7 7 X NINGUNA
61042024 | ALMUERZO SRBETE DE PULPA OE CURUBA ] I X X - 2 . B 7 B B X NINGUNA
Toi0a2024 | AMUERZO ‘SORRETE DF CURUBA ecre Toow | om0 X X
T6i042624 | ALMUERZO PERACON peRA miw | won X X o = = B B B B X
Toi042024 | ALMUERZO PERA CON HELADD. e ADO si0 | se X X X
RESPORSABLE DEL DITGERCTAMERTS:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: BELTRAN LUNA cc. CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




FOAATG PR ARACON DR ALRRNTOS 5z
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
T Jeso | eeso osmrecaon oo | o | Ao | coor | owon stoon RS [ ——
servicio
(ddimmvaaaa) COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL ALIMENTO (gleel (ghect INICIAL FINAL
unidades) | unidades) st NO st No st NO [ miNUTOS Evalie
Ehet
I W SRRGEFESS T = N ;2 T T T T = % ey
1anszoze | Anuenzo | COOVBNADE POLLOENSASA couomamaorouo | wem | 2o | x T w | st | o 5 > 5 x NG
1910472024 ALMUERZO 'ARROZ CON ARVEJA VERDE FRESCA ARROZ 910 16.91¢ X X 60 879 864 8 B B 8 X NINGUNA
160472024 | ALMUERZO TORTILLA DE ESPINACA TORTILLA DE ESPINACA 29.05¢ X X 60 853 832 8 B 8 8 X NINGUNA
10/04/2024_|_ALMUERZO PAPA COCIDA CON CASCARA PAP ER/ 50 | 1 X X 60 858 839 s v 5 5 3 NINGUNA
P T TR SRt EhAGS o oF o > % e — - . - .
P T TR e ieGie ; X X
10/0472024_| ALMUERZO | MELON CON LECHE CONDENSADA MELON 1 X X o o o A A o o X o
19/04/2024. ALMUERZO MELON CON LECHE CONDENSADA LECHE 2200 2200 X X X
I
HOMBRES Y APELLIDOS CONPLETOS. SAUITH ENRIQUE BELTRANLUNA_ TIPODE oo Nowo CARGO. RESPONSAGLE DEL SERVI




Teatam ForFss 243
arsin 2
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES —
zure [
LEum e FORMATO PREPARACION DE ALIVENTOS oz
o Pagina: 1de 1|
TOCAL ] LOCALIDAD: USAQUEN ERVICIO TDAD: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA. VERBENAL
PONSABLE: SAMITH ERRIQUE BELTRAN [UNA OPERADOR: ASOESPERAN
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULABOR (3] DE ALMENTOS DILGENCIAENTO POR PARTE DE RESPONSABLE © COORDINABOR (3] © DELEGADG (3)
AR A D A O e procE TOTTION O P PTG TERMNADS o ALO DELECADO
PESO PESO LAVADO. DESINFECCION coccion ALIMENTO TERMINADO| COLOR oLoR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
FECHA | TIEWPODE | NOMBRE ALIMENTO O NOWBRE BRUTO | NETO TiEwPO ——
(ddimmizasa) | COMIDA PREPARACION DEL ALMENTO el | (gio en
unidades) | unidades) | S1 No s No s No | wnotos | NCAL | FNAL [TEvae -
o ¢ | enre2y | Evleenre2y10 | Evalieenre2y10 | Evalieentie2y 10 s o
i
20/04/2024 ALMUERZO CAZUELA DE FRIOLES CAZUELA DE FRUOLES 52.450 43.490 X X X 60 883 86.4 X NINGUNA
20/04/2024 ALMUERZO CARNE DE REZ ASADA (CARNE DE RES 29.980 27.710 X X X 60 876 842 7 7 7 X NINGUT
20/04/2024 ALMUERZO AARROZ BLANCO ARROZ. 16.910 16.910 X X X 60 869 856 X NINGUNA
20/04/2024. ALMUERZ( TAJADA DE AGUACATE AGUACATE. 21.980 16.910 X X X NA NA NA T T 7 X NINGUT
20/04/2024 ALMUERZO | PLATANO MADURO COCIDO PLATANO MADURO 24,800 19.040 X X X 60 848 82.7 7 7 7 7 X NINGUNA
20/04/2024 'ALMUERZO JUGO DE LULO PULPA DE LULO 23.000 23.000 X X X NA 35 41 7 T 7 7 X NINGUNA
PAPAYA CON QUESO 7 7 7
20042024 | ALMUERZO x x x 7 x NINGUNA
"AYA CONQUE PAPAYA 2180 | 1680 NA NA NA
PAPAYA CON QUESO
20042024 | ALMUERZO UESO DOBLE CREMA x x x 7 7 7 7 X NINGUNA
PAYA CON QUE Q se0 | sew NA 38 41
[ [ [
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TOCAL ] LOCALIDAD: USAQUEN ERVICIO TDAD: _COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
PONSABLE: SAWITH ENRIQUE BELTRER LUNA_OPERADOR.—ASOESPERA
DILIGENGAMENTO POR PARTE GE WANIPULAGOR () DE ALENTOS DILIGENCIAWIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE G COORDNADOR (AL DELEGADO ()
HGENCAMEIO PO AT DR M P A OR  B A eTo B PROCESD eCon B BN TERMAB o 0 PELECAX
TEVPERATORR
FECHA PESO PESO 1Avaoo DESINFECCION coceion | ALIMENTO TERMINADO|  COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
et | meweooe | nowere amentoo sruto | NETO TEwpo ervacio
ssca " Comion PREPARACION OEL ALNENTO e | e
) unidades) | undades) | 1 o s No s No | wngtos | NCAL | FNAL [Evaie
o % | enrezy | Evideenre2y10 | Evideenve2y10 | Ewideenwe2y10 | s o
o
22/04/2024 ALMUERZO SOPA _DE FIDEOS (CARNE DE RES MAGRA 0.950 0870 X X X 60 86.7 835 7 X NINGUNA
saoumae | mmvmmzo | PEOWSAGEROLO | orciugaoepouo | meo | muo | x < | x w | w2 | ws | v v v x nouna
22/04/2024 ALMUERZO ARROZ ATOMATADO ARROZ 16910 16910 X X X 60 853 84.4. 7 X NINGUNA
[Jaiowznzs | Avuerzo | ENSALADADE ESPINACA, | ENSALADA DE ESPRAGA
Zaiouz0e | ALVUERZO . : X X X 7 7 7 7 X NNGUNA
MANZANA Y MIEL MANZANA Y MIEL o0 20050 NA 28 37
2210412024 | ALMUERZO TAJADA DE PLATANO PLATANO MADURAO 24500 19000 x x X 8.1 845 7 7 7 7 X NINGUNA
22/04/2024. ALMUERZO JUGO DE MARACUYA PULPA DE MARACUYA 23,000 23,000 X X X NA 28 36 T T 7 X NINGUNA
22042024 [ ALMUERZO [ FRESAS CONQUESODOBLE | 650 popLE CREMA 7500 2500 x x x NINGUNA
na | se | oas v v 7 , x
221042024 | ALMUERZO | FRESAS CON QUESO DOBLE FRESAS 2160 16800 x x x NINGUNA
| | I
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Azxaeyone FORMATO PREPARAGKON DE ALMENTOS zozsossiz
e e P
TOCAL T TOCALIDAD, USAQUEN _ SERVICIO TOAD._COMEDOR UNIDAD OPERATIVAT VERBENAL
FONSABLE: SAWITH ENRIQUE BELTRAN [UNA_OPERADOR.ASOESPERAN.
DILIGENGIAIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAWIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A] O DELEGADO (A)
I DE M NPLLADOR (4 BE AR o r-prroceso OTCON N O P T TERMIRADD AL O PELECA
TEMPERATURA
PESO | PESO Lo DESINFECCION CooioN ALIMENTO TERMINADO| COLOR oLor SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPODE |  NOMERE ALIMENTO O BRUTO | NETO TEEMPO servACIO!
(@dimmiaaaz) | COMDA PREPARACION DEL ALMENTO el | (glect
unidades) | unidades) [ SI No si No si No | muTos | NCWL | FINAL - [Evalde
o | ene2y | Evalieenie2y10 | Evalieenre2y10 | Evalieente2y10 si )
10
F0i73024 | _ALWUERZO SOPADE ARROZ CARNE DE RES [ X X X [ 876 52 7 7 X
23042024 | ALMUERZO [ ALBONDIGAS EN SALSA GARNE MOLIDA w0 | 270 x x x 60 8.9 84,7 7 7 7 7 x
230472024 | ALWUERZO SPAGUETTIS SPAGUETTIS 16510 | 6510 X X X ) a54 872 7 7 X
a0z | Amugrzo | TOVNTEENFODARS GO 1oyure woo | oo | x x | a | a2 | as | 7 v 7 7 x
20042024 | ALMUERZO P AT PAPA SABANERA 2850 | 1900 x x x 60 808 795 7 7 7 7 x
[ Zaowzozs | _AMoERZO ORBETE DE MO PULPA MORA Zo0 | o0 X X X NA e “ 7 B 7 B M
230472024 | ALMUERZO SORBETE DE MORA LECHE 70300 | 70500 X X X NA '
230042024 | _ALMUERZO | PAPAYACON YOGURT PAPAYA 21680 | 16600 X X X NA 30 ar 7 7 7 7 x
2300472024 _| _ALMUERZO | _PAPAYA CON YOGURT YOGURT 5900 5500 X X X NA ; '
EDELCDW
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TOCAL T TOCALIDAD. USAQUEN __SERVICTO TOAD._COMEDOR UNIDAD OPERATIVAT VERBENAL
FONSABLE: SAWITH ENRIQUE BELTRAN [UNA_OPERADOR_ASOESPERAN.
DILIGENCIAVIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR () DE ALMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (&)
HGENCLMIETO POR PASIE DE MAIPULADOR (0 D8 AINER G o e o COCTION P PTG TERMINADS o ALO DELECADO
pEso | PESO LAvADO DESINFECCION coccion
coLor oLor SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
FECHA | TIEMPODE NOMERE ALIMENTO O BRUTO | NETO TiEmpo {ALMENTO TERMINADO SERVACIO!
compa PREPARACION DEL ALIMENTO (olcc | (glect N
unidades) | unidades) | S No s No s No | wotos | MNCAL | FNAL [Evaiie -
e w | emezy | Evaleenie2y1o | Eweenie2y1o | Evaieente2yio si No
10
Zaiourz023 | ALMUERZO SOPA DE AVENA CARNE DE RES VAGRA_|__09% | 0870 X X X & 55 ) 7 x NNGUNA
20042024 | ALMUERZO | CARNE DE CERDO ASADA CARNE DE CERDO w0 | 270 x x x 0 832 818 7 7 7 7 x NINGUNA
[Zamoarzozs | AwuERzo ARROZ BLACO ARROZ 0 | 6o X X X & 85 o7 7 x NNGUNA
ENSALADA FRIA DE ENSALADA FRIA DE
241042024 | ALMUERZO | REMOLACHA, ZANAHORIAY | REMOLACHA ZANAHORIAY | 37030 | 25050 x x x & 38 6 7 7 7 7 x NINGUNA
ON MAYONES,

R =) PAPAS A LA FRANCESA PAPA SABANERA 20| w00 X X X & 851 855 7 NNGUNA
2410472024 | ALMUERZO ‘SORBETE DE FRESA PULPADE FRESA now | mow X X X NA 38 46 7 7 7 7 * NINGUNA
20472023 | ALMUERZO ‘SORBETE DE FRESA LECHE 7000 | 70900 X X X NA
20042024 | ALMUERZO | BANANO CON CREMA DE BANANO now | 1se0 x x x NA

LECHE 39 a7 7 7 7 7 x NINGUNA
waoazoze | mwerzo | PMWOCONCREWADE | croupoeiecre | aam | amo | x X [
EDECDT
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DILIGENGIWIENTO POR PARTE DE WANPULADOR (1) DE ALERTOS "DILIGENGIAWIENTO POR PARTE D RESPONSABLE O COORDIADOR () 0 DELEGADO ()
reso | peso ava00 OEsNFECaON cocaon TEMPERATURA
AUMENTO TERMINADD|  COLOR oLor SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
Fecha TEMPO DE srUTo | nETO TENPO
(@dinvazas) cowmioa NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL ALIVENTO e/ | (et SERVACIO
unidaces) | undades) | i o s o s no | mnuros | MNCIAL | FNAL [ Evae
B | emre2y 10 10 10 s o
[ I 0
25/04/2024 | ALMUERZO | _CAZUELA DE ARVEJA SECA | CAZUELA DE ARVEJA SECA | 55120 | 47.500 | _ x X X 60 | 893 | 867 8 5 8 8 X NINGUNA
COLOMBINA DE POLLO EN
x x x 8 8 8 NINGUNA
25/04/2024 | ALMUERZO AL A CRIOLLA COLOMBINA DEPOLLO [ 49980 | 27,710 60 | 858 | sa2 8 x
25/04/2024 | ALMUERZO ARROZ CON FIDEOS| ARROZ 16910 | 16,910 x X x 60 858 | 841 8 8 8 8 X NINGUNA
ENSALADA DE PEPINO ENSALADA DE PEPINO
. . x x x 8 8 8 NINGUNA
25/04/2024 | ALMUERZO TOMATE Y CILANTRO TOMATE Y CILANTRG 36,940 | 29,670 NA 35 45 8 x
2510412024 | ALMUERZO | PLATANO MADURA FRITO EN PLATANO MADURO 10000 | x X X 60 | eas | sLe 8 8 8 8 X NINGUNA
25/04/2024 | ALMUERZO | _SORBETE DE GUANABANA PULPA DE GUANABANA 23000 | x X X NA P a7 s s s o X R
25/04/2024 | ALMUERZO | SORBETE DE GUANABANA LECHE 70900 | X X X NA.
2510412024 | ALMUERZO GRANADILLA GRANADILL 22600 | x X X NA | NA | NA il ] 5 ) X NG
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TOCALTLOCALIOAD: USAQUEN WODALIGAD COWEDOR VERBENAL
£ SAMITH ENRIQUE BELTRAN LUNA_OPERADOR:
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANPULADOR (A) DE ALMENTOS DILIGENGIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE © COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
“ALENTO EN PROCESO CoCTIoN ALIVENTO TERMINADG
recna | mewpooE NOVBRE aeso | rese Lo DEsIFECaON cocaon . ALIMENTO coLor oLor saBoR ASPECTO ACEPTABILIDAD
SERVACIO!
(ammazaz) | compa | NOVBREALIMENTO O PREPARACION DEL ALIMENTO (ool | (geol won | mma
wnicades) | undaces) | SI o st o st No | MiNUTOS Eualie
e “ Evalieenre2y10 | Evaeenre2yl0 | Evalieente2y10 s no
enre 2y 10
SOPA DE CEBADA PERLADA CARNE DE RESWAGRA | 0950 | 0870 X X X & 572 53 ] X NINGUNA
‘GARNE DE HAMBURGUESAA LAS s s s

e CARNE MOLIDA 28960 | 27.710 x x x &0 818 625 8 x NINGUNA
ROZ BLANCO ARROZ 16910 | 1691 X X ) 853 827 T T T NINGUNA

GUAGAMOLE AGUACATE 17.730_| 1364 X X NA 32 39 T 5 s NINGUNA

Yuca 20750 | 10,04 X X ) 839 812 T 5 7 NINGUNA

JUGO DE FEly PULPA DE FEIOA 23000 | 2 X X NA 34 42 T 5 s NINGUNA

FRE N HELAD FRESAS 20200 | 1 X X NA ™ 0 T 5 7 NINGUNA

2600412024 | ALMUERZO FRE N HELAD HELADO. 58% | 5890 X X NA g 5 s NINGUNA
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sscachmaoe FORMATO PREPARACION OE ALIMENTOS 20203502
T B Pagina: 1de 1|
TOCAL ] LOCALIDAD: USAQUEN ERVICIO TDAD: _COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
FONSABLE: SAWITH ENRIQUE BELTRAN [UNA_OPERADOR.ASOESPERAN.
DILIGENCIAVIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR () DE ALMENTOS DILIGENCIAIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A]
HCENCAMIE IO POR EARIE DS MNP LLADOR () D AN N o COCTION O P PTG TERMNADS o ALO DELECADO
PESO PESO LAVADO DESINFECCION coccIon
coLor oLor SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPODE | NOMBRE ALIMENTO O BRUTO | NETO TiEmpo {ALMENTO TERMINADO ——
(ddimmlaas) omDA PREPARACION DEL ALIMENTO (olcc | (glect EN
unidades) | unidades) | S No si O si No | minuTos | NCAL | FINAL T Evaiie -
S w | emezy | Ewleenie2y1o | Eweenie2y1o | Evaieente2yi1o si No
10
27/04/2024. ALMUERZO SANCHOCHO 'SANCHOCHO 57550 48,390 X X X 60 85.7 832 7 X NINGUNA
[ Z7owz021 | AIMUERZO | CaRNE OE RS ASADA NE om0 | 70 X x x 60 841 828 7 7 7 7 x NINGUNA
27/04/2024. ALMUERZO ARROZ CON CILANTRO ARROZ 16910 16910 X X X 60 893 875 7 X NINGUNA
ENSALADA DE LECHUGA | ENSALADA DE LECHUGA
271042024 | AMUERZO |~ TOMATE v CEBOLLA TOMATE Y CEBOLLA 660 | 28080 x x x NA. 31 a3 7 7 7 7 x NINGUNA
271042024 | ALMUERZO TAJADA DE PLATANO PLATANO MADURO 24800 15,040 X X X 60 848 812 7 7 7 7 X NINGUNA
[ Z7/0w2024_| ALVUERZO | SORBETE DE GUAYABA |  PULPA DE GUAYABA now | mow X X X NA 31 39 7 7 7 7 x  |—— nnGuna
27i0472024_| _ALMUERZO | SORBETE DE GUAYABA LECHE 70900 | 70500 X X X NA
271042024 | ALUERZO MANDARINA MANDARINA 700 | e X X X A NA NA 7 X NNGUNA
EDECDR
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A TOCATTOR USAGUER DATOAD COMEDOR VRSN
& SANITH ERFIQUE BELTRARTONA” GPERADOR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
7R PARTE DEMANIPLL R WERTOEN PROCESD cocoon DT 7 2Lk R ———
I — Feso | eeso o pesmreceon cocoon oo | AlNTo | coton owor Saoon J— ACEPTABILDAD
p—
IEMPODE | |\ ovaE ALIENTO O PREPARACION i o | et e
wintasy | s | s | o | s | o | s | .
idades) | unidades) MiNuTos | o oc Evalie | gyajie entre 2y 10 Evalie entre 2y 10 Evalie entre 2y 10 s NO
anne2y10
SOPABE CEBADA PERLAR e REsRGRA | ow | oa X % % & T 7 T [ % NRGUNA
CARNE DE HAVBURGUESAA LAS 5 5 .
£ HAVBURGUE: Carne HOLDA IR X x w0 | ss | ws | o X oA
ROZ BLANCO ARROZ 16. 16.91¢ X X 60 853 827 B L] 8 NINGUNA
GUACAMOLE AGUACATE 17. 1 X X NA 32 39 B L] 8 NINGUNA
YUCA 24, 1 X X 60 839 812 B L] 8 NINGUNA
JUGO DE FEIJ PULPA DE FEWOA 23. 2 X X NA, 34 42 B L] 8 NINGUNA
FRESAS CON HELADO 20, 1 X X NA m o ] [l T NINGUNA
1/03/2024 | ALMUERZO FRESAS CON HELADO HELADO. 5.890 5.890 X X X NA, B 8 8 NINGUNA
RESPC SLE DEL DILI TAMIENTC
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FORMATOPREPARACN D AMENTOS
AL TOEATIORD USAQUE WOBAIOR oSO VERBERC
COORIADOR O RESFONSABLE: STITH EXRIGUE BELTRANTUNA CPERADOR, SOESFERARZA
DGENEIWENTO POR PARTE DE WANPULIGOR () bE ALENTOS DIGENCAMIERTE POR PARTE BE FESPORSARIE O COORDAGOR (06 DELEGAB )
AOVENTOEN PROCESD oo RO TERTRADS
TenPERATORA
[Ty — o— reso | peso snoo srsneeccon e | o | AEnTe | color oton sason rsrecro AcepTABILOAD
| TESROSE. | vovore oo rcrasacon oo o | Nero servacion
uridades) | unidades) st No st No si NO | minutos [ INICIAL | FINAL T . . .
il S © » N P S
entyi0
SwERTH P P T N S o < RGO
CARNE CADERA 20980 27730 X X X 60 84.1 828 7 7 7 x NINGUNA
T YT - - o x e
ENSALADA DE LEGHICA TONATE Y CEBOLLA T 7 7 "
CCABEZONA 10 28,980 X X x A. 31 43 7 NINGUNA
PLATANO MADURO 24800 19040 X X 60 848 812 7 7 7 7 X NINGUNA_
PULPA DE GOAYABA P T F T Y e ; 7 ; . oA
Lccre T T |
AMUERZD P T e T e T N Y TS — < G
HESPONS T L DTICENCTTER o
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS_ SAMITH ENRIQUE BELTRAN LUNA_TIPOE cc canco oEL sERvicio
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TOCR TOCATOR USHGUET DA CoWEoR vermET
& SANITH ERFIQUE BELTRARTONA”GPERADOR
OLICENGIAVIENTS PO PARTE DE WANPULAOOR [ OE ALTERTGS DIGENGANIERTS POR PARTE OE RESFONSABLE © COORBNAGOR O OEECATO ]
AWERTOER PROCESS coccion A NER TG ERMASS
FECH) PESO PESO LAvapo PESINFECAON coccion ALIMENTO COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
iz | ewpone NOMBRE ALNENTO O Nowere sroto | Kero Teweo erncio
) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec (gec! INICIAL FINAL
winies) | wiae | | w0 | s | wo | s | wo [wnuros —
Eal e o 1 ol s | w
one2y10
o | AR | SoPA B CUCHUCO DA CAE G RESTIAGHA o o X % % T ws o 7 i TS
410312024 | ALMUERZO CARNE DE CERDO GUISADA \RNE DE CERDO 28,960 27,710 X X X 60 89.1 874 7 7 7 7 X NINGUNA
ossori | ANUERZD ARROZ CON FEOS s FOY TY 3 % X T oo | o7 [ X RNGURA
032024 | Aunieizo| PVAHORARALLADACON TOMATE | ZANAHORARALLAOACONTOMATEY | 00 | soso | X X | wa | 20 | s | 7 7 7 7 « U
4/03/2024 |  ALMUERZO PATACON DE PLATANO MADURO PLATANO MADURO 24,800 19,000 X X X 60 872 859 7 7 7 7 X NINGUNA
403202 | AMUERZO | SORGETEDETOMATECEARBOL |  PULPADETOMATEDEARBOL | e | mwo | x X x| wa
s | ae |7 ’ 7 . . NNGURA
avarons | AMUERZO | SORGETE DE TOMATE OE ARBOL Lecre w0 | mso | x x P
4/03/2024 | ALMUERZO. PERA TAJADA PERA 22.700 22.700 X X X NA NA. NA 7 T 7 7 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENT!
NOMERES Y APELLIDOS COMPLETOS: SAMITH ENRIQUE BELTRANLUNA. TIPO DE ce R
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ProcEsoPRESTACON b i socies i
oo REBACONOE AWENTOS
WOBAIOR oSO VERBERC
TR OPERADOR, ASOESFERANER
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
AR PROTESS oo ROVERTO TERIAG
TERPERATORR
veso | reso ) sesarecaon coccion
zon | vmwoce | vouseamaon geso | eeso ewro | Ameno | color oton sason rssecTo R
i CoMIDA PREPARACION DELALMENTO oo | (el o | A
s | wdssen | s | w0 | s | w | s | we
, , MnoTos | NEAL | AL [TC © © O T
2310

ALMUERZO MONDONGO MENUDO DE RES 3280 2950 X X X 60 873 862 8 i3 B B X NINGUNA_
Aumuerzo_| PERVADE POLLOALSFNAS | oy ouas o poLio wso | v | x x| x o | w2 | wa | o s s s x nGuA
ARROZ BLANCO ARROZ_ 16910 16910 X X 873 85.7 8 B B B X NINGUNA
ENSALADA PICO DE GALLO. ENSALADA PICO DE GALLO. 36.93 20680 X X 32 43 8 B B 8 X NINGUNA
A LA FRANCE: PAPA SABANERA 22850 19.080 X X 886 86.4 8 B B B X NINGUNA
SompETE OE Mot PULPA DE MORA Frem X % Vi P S . . P oo

SonpETE O Morx Lecne | e X X
TANZANA COR HELAOD SANAR Frv7am e x X PP T 5 5 5 P v

MANZANA CON HELADD oo % % X
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DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

el — o | eeso psreceon oo [ ] "hmaro | coon | owon wpeco | acermasions
servacio

) COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL ALIMENTO (gleel (ghect INICIAL FINAL
idades) | unidades) MiNuTos | o oc Evalle | gyajie entre 2y 10 Evalie entre 2y 10 Evalie entre 2y 10 s NO
anzy 0
S | e SRS SO ETERS ETTN YT - P o % ey
one | AMUERZ0 | SDRREBARIOAEN AL CFIGILA P T - T 7 7 7 x e
A W Aot Con Gl Ao ST TN I ST are | aes x NG
oosznze | auucnzo | PUSAADA DE ESPNAGA WAVZANA . | ENSALAOR EESPNACR WAVEAWA. | 3370 | som | x [ | e | w | o 7 ; ; « NG
6/03/2024 ALMUERZO ITOS DORAD) PAPA SABANERA_ 23.800 19.040 X X X 60 85.7 838 7 7 7 7 X NINGUNA
6/03/2024 | ALMUERZO JUGO DE LULO. PULPA DE LULO 23.000 23.000 X X X NA. 29 38 i 7 7 7 X NINGUNA
600312024 | ALMUERZO | MEL £ CREW MELON 21880 | 16800 3 X X NA 23 28 7 7 7 7 X NINGUNA
6/03/2024 ALMUERZO MEL E CREM/ 'OUESO DOBLE CREM: 5.890 5.890 X X X NA,
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:




Tcosas o
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES —
FORMATO PREPARACION DE ALINENTOS. oz

paara 1001

TWERTOS. DILIGENGIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE © COORDINADOR (4] © DELEGADO ()

AVENTO EN PROCESD TOTTON O O RO TERMRADS o 2 2COr (A0 CELEGACO ()

» TENPERATURA

J— EMPO DE NOMBRE il 1Rvaoo prsmreccion cocaon niEwpo | ALIMENTO TERMINADO| - COLOR OLoR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD

NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION sERVACIO!
(ddmmaasa) coma DEL ALIMENTO (weol | (gect
nidades) | unidades) [ s1 no s no s no | mwtos | NCAL | FINAL T Evalie
e e | emre2y 10 10 10 si o
10
032074 AWUERZ RIACO PECHUGA DE FOLLG Os0 | 0w X X X & 75 54 8 5 5 5 5 5 5 X [TENTY
710312024 ALMUERZO | PECHUGA DE POLLO MECHADA SALSA PECHUGA DE POLLO a0 | 2270 x x x &0 a7 25 8 8 8 8 8 8 8 x NINGUNA
Toa07s | AVUERZO ARROZ BLANCO. ARROZ 15510 | 16510 X X X 5 860 B2 5 5 5 5 5 5 5 X NGO
7032021 ALMUERZ: TAJADA DF AGUACATE TAJADA DF AGUACATE 1m0 | 1600 x x x A NA NA O O O O O O O x NNGUNA
70312024 ALMUERZO SORBETE DE GUAYABA PULPA GUAYABA 23000 | 23000 X X X NA 32 30 s s s s s s s X NNGUNA
7032021 ALMUERZO SORAFTE DF GUAYARA Leche os00 | 70300 x x x Na - -
70312024 ALMUERZO MANDARINA MANDARINA 30300 | 22090 X X X NA NA NA 5 5 5 0 0 5 0 X NRGUNA
RESPONSABLE DEL DI
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS! BELTRAN LUNA cc. CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




rocesosecsTiCON b SEICDs 00 ES
Fonusto s sACONOE ANEITOS
AL TSRO USAOUET oA CoERoR veRmERA
OO DO O RESPONSFBTE SAUITH ERRIGUE BELTRINTINA GPERADOR- TSOESPERANZR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
AERTOEN PROCESS Tocom AMENTO TERINADS
TENPERATORR
reomn | oo — o | reso oo srsneeccon oo | o | AEno | colon owor sweor rsveco | acerTAGLIORD
(imss| TEARSE | wovane sumenroo erepavscion pelese RUTO | NETO servacio
unidades) | unidades) | S No st No st No | minuTos | MNICIAL | FNAL [ . . .
A » 0 | s | w
2y
SoPEPATACON CHRNE DE RES WA p - s * ey
SOBREBARRIGA MECHADA SOBREBARRIGA. 20980 27730 X X 5 87.3 7 7 X NINGUNA
Afio7 CON ENENTON ooz - - x NG
ENSALADA SILVESTRE ENSALADA SILVESTRE 36710 29,660 X X [ 3 a1 7 7 X NINGUNA
A CIOLLA bORAD T o T % - x NG
SORBETE O FALTOS ROJOS
SORBETE DE FRUTOS ROJ0S PULPAS o T wmo | ww | x x | oa | e ; ; B ; . .
SORGETE bE FRUTOS ROTGS o | | x x
BANANO CO UGURT Ty o T - x o T e ; ; ; . v~
BANANG CON YUGURT “oGuRT o e x x
NOVERES Y APELLIOOS COMPLETOS. SAMITH ENRIQUE BELTRAN LUNA_ TR0 DE cc canco oeL servico




PROCESO PRESTACION DE SERVICOS SOCALES.
FORMATO PREPARACION DE ALMENTOS

OCALTTOCALIDAD USAQUEN WOD?
COORDINADOR O RESPONSABLE: SAMITH ENRIQUE BELTRAN LUNA_OPERADOR: ASOESPERANZA
DILIGENGIAMIENTG POR PARTE DI

LIDAD: COMEDOR

VERBENAL

MANIPULADOR (A) DE ALMENTOS

DILIGENGIAWIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO ()

“AWENTO EN PROCESO TOTTION “AUMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
eso | peso vaoo DESINFECCION coccion
FECHA | TIEMPODE NOMBRE ALUMENTO O BRUTO | NETO TEMPO ALMENTO coLor OLoR SABOR ACEPTABILIDAD. | acio
CoMDA PREPARACION DEL ALMENTO (el | (e
nidades) | widades) | s1 No st No st No | miuTos | MNICIAL | FNAL T
© o 10 10 10 st No
enire 2y 10)

[Soarzozs | AtmuERzo | SOPA DE ARROZ SOPA E ARROZ o550 o570 3 X 3 50 a7 54 £ 5 £ 5 £ 5 £ X NNGUNA
90312024 | ALMUERZO | ALBONDIGAS EN SALSA BOLORESA | ALBONDIGAS EN SaLsABOLORESA [ 28300 | 2770 x x x 0 858 815 [l 8 [l 8 [l [ ] x NINGUNA
032074 | ALUERZO SPAGUETTI SPAGUETTI Eo0 | eon X X X 50 501 785 5 5 5 5 5 5 5 X NINGUNA

ENSALADA DE LECHUGA TOMATE | ENSALADA DE LECHUGA TOMATE
032024 | ALMUERZO ALADA DE LECHUGA TO ALADA DE LECHUGA TO ssan | e x x x NA 32 39 8 8 8 8 8 8 8 x NINGUNA
50372021 | ALMUERZO | PLATANO MADURO MELAD PLATANG MADURO EP YY) X X 3 50 e 708 £ 5 £ 5 £ 5 £ X NINGUNA
5032024 | ALMUERZO JUGO DE MARACUYA PULPA DE MARACU o | 2aom X X X NA 22 39 £ 5 £ 5 £ 5 £ X NINGUNA
5032024 | ALMUERZO PAPAYA CON OUESO PAPAYA CON OUESO 2000 | esm0 X X X NA a7 s o 5 o 5 o 5 s X NINGUNA
5032024 | ALMUERZO PAPAYA CON OUESO PAPAYA CON QUESO san se00 X X X NA i i, NINGUNA
‘RESPONSABLE DEL DILIGENCIAWIENTO!
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: SAMITH ENRIQUE BELTRAN LUNA  TIPO DE cc. cARGo: DEL SERVICIO




Tcote Forpss 243
Verson 2

e FORMATOPREPARAGIONDE ALIENTOS oz
e
COCAL T TOCAIORS USAUER. TATOA—CoREDoR vERgEA
& SANITH ERFIQUE BELTRARTONA”GPERADOR
OIGENGAMIENT PO PARTE DE WANFULABOR (3 DE ALERTOS DIGENGANIERTS POR PARTE OE RESFONSABLE © COORBINAGOR O DELECATO ]
RwENTo e PROCESS coccon RMERTG TERMNASS
PESO PEso LAvapo PESINFECAON coccion ALIMENTO COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
\vosaaas| TEWPODE | NowBRE ALMENTOO Novere aroto | nero Tewro ervncio
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec (glec! INICIAL FINAL
) | oy | s | wo | s | w0 | s | wo |wnovos —
il I 0 o ol s | w
one2y10

11/03/2024] ALMUERZO 'SOPA DE AVENA. CARNE DE RES MAGRA. 095 087 X X X 60 832 816 8 1] 1] 1] X NINGUNA
1amsn02e]_Anuerzo | COVOMBNASDE POLLOALAS [ o oumuas oe potio ws | wn | x X X w | w4 | ws | ® 0 0 0 X U
11/03/2024|_ ALMUERZO ARROZ BLANCO' ARROZ 16391 16391 X X 60 842 823 8 8 8 E X NINGUNA
11/03/2024] _ALMUERZO L ENSAL 3759 3168 X X NA 32 41 8 8 8 8 X NINGUNA
11/03/2024] ALMUERZO | PAPA COCIDA CON CASCARA 238 15,04 X X 60 811 798 8 8 8 E X NINGUNA
[ Leaeaal AMUERZ | soneete be cunusA FGLPADE CURUBA Fro % o . 5 5 5 " RGO
11/03/2024]  ALMUERZO 'SORBETE DE CORUBA LECHE 703 703 X X N NINGUNA

Pep— WELON CON LeCHE
Lyosrzoza] AUERZO weLon e | e | x X X U

CONDENSADA NA. 34 38 8 8 8 8 X
11/03/2024|  ALMUERZO MELON CON LECHE. LECHE CONDENSADA' 22 22 X X X NINGUNA
e BECOIGENCARTERT




T Fopss 0
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES po—|
T oo ALE rasos
Rt FORMATO PREPARCION s s
SUBDRECCION TOCAL TTOCALTOAD. USAQUEN _ SERVICIO SOCIAUNODALIORD, _CONEDOR COMURTARIG UNIDAD OPERATIVA, VERBEAL
ROTNADOR O RESPONSABLE” SAMITH ENFIQUE BELTRAN LUNA_OPERADOR. ASOESPERANZA
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANPULADOR (] DE ALIVENTOS DILIGENGIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE G COORDINABOR (2] G DELEGADO ()
[ AWENOENPROGESD ssso] “AIVETO TERMT
» » TEMPERATURA

reso | reso o pesnrEccon cocaon ALMENTO cotor olor SABOR aspecTo ACEPTABILIDAD

FECHA TEMPODE |\ MENTO O PREPARACION roveRe o | NeTo TENPO -
(daimmiaaaa) | coMIDA DEL ALIMENTO (el | (gieel en o
uridaces) | widades) | si 3 s o s No [ nros | NOAL | FNAL [T
o o Eulieene2y10 | Ewliecre2y10 | Euale enre 2y 10 s o
enre 2 10]
"SOPA CUGHUCO DE TRIGO "CARNE DE RES WAGRA [T T X X X & [TEN T 5 T T T X NG
Carne DF AES ASADA CaRN DF RES MAGRA EOTN METE X X X e e | wra s 0 0 5 x NNGUNA
ARROZ DEARVEJA VERDE ARROZ DE ARVEJAVERDE PV Y X X X & o | war s T T T X NNGUNA
ALMUERZO [ ENSALADADE LECHUGA, TOMATEY | gvsaiapa DE LECHUGA, TOWATE v ceBoLLA | 35350 [ asss0 x x x NA 32 a1 s s s s x NG
AWUERZS BURE 0 PAPA. aPA PASTIEA S | ao X X X & ma | mo 5 T T T X NG
ALMUERZO SoRRETE PULPA DE GUANABANA Su0m | 21000 X X X o ™ . s o o o . NNGUNA
ALMUERZO SoRRETE Lece nam | 70000 X X X NNGUNA
ALMUERZO GranaD A GRANADIA T YT X x X 7S 7S 7S B T T T X NNGUNA
RESPONSABLE DEL DITGENCTAMIENTC




PROCESO PRESTACICN DE SERVICICS SOCIALES

OO PREPAFACIEN D AUVEITS s
o 1er1
DILIGENCIAMENTO POR PARTE DE RESPONSABLE © COORDIADOR (30 DELEGADO
ACWERTO ER PROCESD coeTon 11111 B —————
DESINFECCION. TEMPERATURA
ALMENTO TERMNADO oLor sagor ACEPTABILIOND
recwn | mewpooe Teweo servacior
(@dmmiasas) | COMDA oeL ALINENTO e
o o s | mes | e
w s 0 0 s o
SO TG RO GRaAEoS % s s RGO
Taz0st | AWERZO aammicn X YR NG
Toowz07 | AMUERZO RROZ CON CILANTRD X o3 | ass NGO
S0z | AumERzo ERDURAS SALTEADAS EN JULAAS 3 wn | 7o Ty
Toowz07 | AMUERZO oPACRIOLLA % w12 | wos NGO
Taz0st | AWERZD FULPADE MANGS X a1 an NNGUNA
Toowz07 | AMUERZO amno X s | 7 7 " Py
TaaE0st | AWERZD U S0 bont £ CREA X
T T
ONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMERES ¥ APELLIDOS COMPLETOS: ce CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALINENTOS.

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE

WANIPULADOR () DE ALMENTOS

‘DILIGENGIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE G COORDINADOR (4] 0 DELEGADO (3

“ALTWENTO EN PROCESO! TOTTION
" TEMPERATURA
FecHA [— oo | e oo pESFECCON cocaon Ewpo | ALIMENTO TERMINADO| - COLOR OLoR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
SERVACIO
(damniaaza) ‘coma NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL ALIMENTO (geel | (gecs
inidades) | unidades) | I o st o st no | winuros | NMCIAL | FINAL T Evane
e | ene2y 10 10 10 s No
Taorz0z: | ALMOERZO SOPA DE CONGHITAS ‘CARNE DE RES WAGRA EZN T X X X} 576 i NNGUNA
PECHGA DE POLLO GRATINADA PECHUGA DF POLLO a0 | 70 X X 65 a1 C NGV
BLANCO ARROZ seaw0 | om0 X X 886 863 7 NNGUNA
TAJADA DE AGUACATE “AGUACATE sras0 | sea X X N N i NINGNA
PAPAS ALAFRANCESA PAPA SABANERA mas0 | o0 X X 812 198 5 NNGUNA
A0 DF GuAYARA PULPA GUAYABA om0 | a0 X X 20 ET) T NG
MANZANA CON OUESO DOBLE CREMA e | tee0 X X A 32 o A A 5 5 M NG
Ta03202¢ | ALMUERZO MAN7ANA CON OUESO DORLE CREMA ouFso ™ 530 X X
I I I
RESPONSABLE DEL DIGERCIMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: BELTRANLUNA ce CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




oo FORPSS 240

rocesosecsTACON b SEICoS 00 ES -
FonustopsACONOE ANEITOS
- Pagina: 1 de 1]
AL TSRO USAOUET oA CoERoR veRmERA
OO ADOR O RESPONSFBTE SAUITH ERRIGUE BELTRINTINA GPERADOR- TSOESPERRNZR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR () DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
AVERTOEN PROCESD woeoT AIVERTO TERIDS
TENPERRTOR
veso | peso oo oesneecaion cocaon
FECHA TIEMPO DE 'NOMBRE ALIMENTO O BRUTO NETO TIEMPO ALMENTO COLoR OLor SABOR AsSPECTO ACEPTABILIDAD SERVACIO!
(ddimmiaaaa) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glec/ (gloc) INICIAL FINAL
wion) | wisoe | s | w0 | s | we | s | wo
, , nros | NS | AL T © © o s | w
ey 10
15/03/2024 ALMUERZO SOPA DE ARRACACHA CARNE DE RES MAGRA 0870 X X X 50 886 854 8 L] L] L] X NINGUNA
1510312024 ALMUERZO | CARNE DE CERDO EN SALSA DE 'CARNE DE CERDO 28,960 27,7110 x x x 60 875 857 8 8 8 8 x NINGUNA
15/03/2024 ALMUERZO ARROZ CON PIMENTON ARROZ 16,910 16,910 X X X 50 86.8 845 8 L] L] L] X NINGUNA
15/03/2024 ALMUERZO TORTILLA DE ACELGA TORTILLA DE ACELGA 34.850 29.050 X X X 50 837 819 B L] ] ] X NINGUNA
15/03/2024 ALMUERZO | PLAT PL 24,800 19,040 X X x 60 86,9 857 8 8 8 8 X NINGUNA
[z | ez | somserereon 0P o FEUOR o | e | x o [ | e | e . . . x ou
FETe o SOmeETE Feox o oo | ros0 | x x x
15/03/2024 ALMUERZO BANANO CON QUESO DOBLE BANANO 21,000 16,800 X x x
[ T T . . . P S vy
el I D s ouesoposLe cRen s s | x x *
NOMERES Y APELLIOS COMPLETOS: SAMITH ENRIQUE BELTRANLUNA 1RO DE ce earco, oeL servicio




PROGESO PRESTACION OE SERVCOS SOCALES
FORVATO PREPARACEN DE ALMENTOS
GCALTLOCALIOAD, USAQUEN ODAIDRD: ~COWEDOR VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE SAVITH ENRIGUE BELTRAN LUNA_OPERACOR. ASOESPERAZA
DILIGENCIAMENTO POR PARTE DE MANIPULADOR () OE ALTENTOS DILIGENCIAIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR () O DELEGADO ()
AWENTO EN PROCESC cocTon ALTVENTO TERMINADG
TENPERATURA
PESO PESO LavARO DESINFECCION coccion ALIMENTO COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
FECHA | TEMPODE | | 00 PREPARACION NoMERE 8RUTO | NETO TiEMPO servacio
(ddimm/aaaa) ‘COMIDA DEL ALIMENTO (glec! (glec!
uridades) | unidades) st No st No si No [ mmuTos | MNICIAL | FINAL . . .
o S 0 10 O o
enwe 2y 10|
Tez07 | AVUERZG SARGOGHO SRCOTTO s [ mw b3 % b3 & | w3 | w 7 7 7 7 X ITEVTY
Tei0s2000 | ADWUERZO SOBREBARRIGA 0o [ 2770 X 3 X 60| o6 | w0 T 7 7 7 X NNGUNA
Tei032000 | ALWUERZ ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ CON ZANAHORIA P T X X X 50 s | wis T 7 7 7 X NNGUNA
ENSALADA ZANAHORIA MANZANA Y CREWA | ENSALADA _ZANAHORIAVANZANAY
16032024 | ALMUERZO ORIA A AR, wn | mow X X X A s 42 B 7 7 7 x NINGUNA
[ ioozs | AvERzo SORBETE DE MORA PULPA DE MORA P T X X X A = " 7 B B B X o
6032004 | ALVUERZO SORBETE DE MORA LEchE 700 00 X X X A
Tei032004 | ALVUERZO FRESAS CON HELADG FRESAS T30 | o0 | x X X NA 57 | a2 7 7 7 7 x NINGUNA
6032004 | ALMUERZO FRESAS CON HELADO HECADO S0 | oo X X X NA
T T
RESPONSABLE DELD.
NOBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: SAMITH ENRIQUE BELTRAN LUNA. TIPO DE cc cARGO! DL sERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVIIOS SOCILES
FORMATO PREPARACION DE ALMENTOS

DALIDAD. COMEDOR

VERBENAL

RADOR,_ASOESPERANZA

DILIGENGIAMIENTG POR PARTE DE MANIPULADOR (R) DE ALMENTOS

DILIGENGIAWIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO ()

ATWENTOEN PROCESD: cocTon "AUNENTO TERWINAGD
TEMPERATURA
E: PESO oo PESINFECON cocaon ALMENTO cotor oLor saBoR AspECTO ACEPTABILIDAD
FecHA | TIEVPODE | \oMBRE ALIMENTO O PREPARACION eauTo | NeTo TIEMPO IservACIOr
(dWimmiaaae) | COMIDA DEL ALMENTO el | s N
undaces) | unidaces) | S1 No s No s No | mmutos | NCIAL | FNAL [T
4 P 10 0 10 s o
ene 2y 10
SGPA DE CONCHITAS CARNE OE RES WAGRA o | o 3 3 3 ) FTE Y T T T T X NNGURA
carnE e |z x x x ) se | es7 s 0 0 s x NINGUNA
ARROZ CON CILANTRO ARROZ CON CILANTRG Tosr | et X X X % w2 | e 0 T T T X NNGURA
VERGURAS COGIDAS CON WAYONESA | VERDURAS GOCIDNS CON MAYORESA | 521 | agce M X " . P w2 " s s s M o
CRIOLLA DORADA PAPA CRIOLLA 2w | b 3 3 w2 | s T T T T X NINGURA
SORBETE DE TOMATE DE ARBOL FULPA TOMATE DE ARBOL 5 5 X P Py " " " " " v
SORBETE DE TOMATE DE ARBOL 705 | 09 X
{—tHesAsconChl = - x 24 32 8 8 8 8 x NINGUNA
FRESAS CON CREMA DE LECHE CREMA DE LEGHE ) 22 X
RESPONSABLE DEL DIIGENCIAIENTS:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: SAMITH ENRIQUE BELTRANLUNA. TIPO DE ce caRGo: oEL SERVICIO




[T ——
omutomessucroe s e
D oA T TOCA RS S AR~ COE DO COR A TR ATV VERGE
S TENTS FoR FATE E WANFO0R G EAEoS G ES FoR FARTE BE FESPoReE § CopEIabaR (T S PEETE0 T
T RO oo AEATS TER
Lavaoo oesivrECaOn cocaion TEMPERATURA
e | newpooe — oo | e oo | Amtaa | coon | oton sss0n [ p——
——
(dd/mmiaaaa) COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL ALIMENTO. (glec! (glec! EN -
unidades) | undades) El NO. sl NO sl NO MinuTos | INCIAL AL Evaliie
bl s Eatemozy10 | Eaoemyo | bamewezyo | s | o
o S B G o ra o Y- T
ATREHTONATE CEbol Uy SRS | ATOTCEN TOMATE cEBot 1A v GRS | 136|316 X P e B VR i
o7 o P T T o T ) ey
ON AR FRESCAY A FRESCA | sosmo [ sasm0 x x x & 7 8 NG
S o ook i T T x P v R I s
it CoNTELAGO [T P T x o T T pey
v Conr Ao ey o x x
ovanes v e cc IOENTOAD, 771305 CARGO, RESPONSABLE L SERVCIO




e
JO— =
FORAATOPREPARACION OE ALNENTOS oo
[
eSS SERARER T PO PATE B FESPOTS L O SOOI BT DELEGO0T
AOETO T PROCESS oo O T TEmITADS — ooX IACON (L0 OELECR0O
: e
recon | mewooe Jeso | reso o psmizeoon oo [ [awiworesmeoo| coon | oo ssaon wrecto | acermsuions
serncio
(ddimnvaaaa) COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL ALIMENTO (glect (glect EN
unidades) | unidades) El El NO El NO minuTos | INICIAL FINAL Evale
‘e ‘e entre 2y 10 10 10 El NO
—_— 10
20/03/2024 | ALMUERZO 'SOPA DE CUCHUCO DE CEBADA 'CARNE DE RES MAGRA 0950 0870 X X X 60 874 866 8 B X NINGUNA
200312024 | ALMUERZO POLL NARANJ/ OLLO. 49,880 27,710 X x x 60 868 848 8 8 8 8 X NINGUNA
e o corAETET yr T T P o 5 ; e
otsmoer | rwocnao | ENSAOROE LEGGA, FrEsh WA Y | EAOAGE SR oA WA | sevos | veme | x P P A I B . . . . p
20/03/2024 | ALMUERZO PPLATANO MADURO COCIDO CON CANELA LATANO MADURO_ 800 24.800 X X X 60, 867 851 8 B X NINGUNA
[tz e e oot PP DM FEFo e X e . . . . v
i W Sonse o ansok oss0 |30 | x x
Stz Aierss ater s F T o x N I I B . . . . e
e room o irs CorvoSURT ey oo o x x : :

NOMERES Y APELLIDOS COMPLETOS:

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




RGeS0 PRESTACK O SERICIS SOCALES
oA PEPARACENDE ALVENTOS e
SERECTION oA TTOCALIoAD USUER— SERVICIS SOCAOBALIAD, COVEBOR CONURTARD U OPERATIVA, VERBERAC
RONADOR O RESFORSABLE: SAVITHERFIQUE BELTRANTUN: - GPERADOR. 7SOESPERARER
DIIGENCAMENTO FOR PARTE DE WANPULAGOR () DE ALWERTGS DILCENCIAIENTO FOR PATE DE RESPOVSABLE © COORDIVADOR (310 DELEGADO ()
— o AUWENTO TR
» » TENPERATOA
FEso £SO (Va0 pesNFECIoN coccion ALIMENTO COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
recn | meweooe OMBHE ALIMENTO O PREPARAGION Nowsre a0 | nETo PO cervacio
(carmanaa) | Comon oet ALMENTO o | e o [
unidades) | undades) El NO El NO El NO MinuTos | INCIAL FiNAL Evaliie
4 s Enliearo2y10 | Eiieeme2y10 | Belieewezy10 | 5 "o
e 2 10
T | RS SOPRDE PATACON R DE RES WA v o X % 3 e T o T | 7 T T F3 =T
ououzoze | AmERzo MIXDE POLLO CONPAARILLA CORTADOS A |y D POLLO CONPAJRILLA CORTADOS ACURDROS | _m7m | mmo | X x X w | wa | s 7 7 7 v « ncun
FE T N RRFO? CONPEREIL P % * o T oo [ ma |7 7 7 7 X TSI
S0z | AlmERzO a % i T s [ ms |7 7 7 7 X TSI
S0z | AlmERzO oaea crion 1 1 FTo T % < T e [ wa |7 7 7 7 X TSI
S0z | AlmERzo SomnrTE or Cum FULPA DE CURUER T % e | se | es B T B B " o
S0z | AlmERzO SomnrTE or Cum Lecre o oo X X
S0z | aERzo i im0 X T e — B 7 7 B X =
F T =% o140 P 3 3 X
I
TESPONSABE BEL DITCERCHTERTS
[—— cc DENTIDAD: 8774305 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICOS SOCALES.
FORMATO PREPARACION DE ALMENTOS

CCALTLOCALID!
COORDINADOR O RESPONSABLE

b USAQUEN MODALIDAD: COMEDOR
SAMITH ENRIQUE BELTRAN LUNA_OPERADOR:_ASOESPERANZA

VERBENAL

DILIGENGIAMIENTO POR PARTE DE MANTPULADOR (A) OE ALMENTOS

FECHA
(ddimmiaaaa)

2200372024

DILIGENGIAWIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO ()

AOERTO B PROCESS e RENTO TERTOD
TepEmTO
TIEMPO DE oo | e (avaoo pEsiNFECCION cocaion [ Al 0 COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
EMPODE |\ oy5me ALIMENTO O PREPARACION pelouse o | et e senvacio
uridades) | unidades) si No st No st No [ mmuTos| INCAL | FINAL [
Eall © © vl s | o
e
ALMUERZO SOPA DE FIDEOS CARNE DE RES MAGRA 0950 0870 X X X 60 882 87.1 ] L] L] X NINGUNA
AuEzo | COLOWBINADE POLLO ENSALSA coomauAOE Pouto I x| x o | ss | e s - - x e
ALMUERZO | ARROZ CON ARVEJA VERDE FRESCA ARROZ 910 16910 X X 60 87.9 864 8 8 8 8 X NINGUNA_
ALMUERZO TORTILLA_DE ESPINACA_ TORTILLA DE ESPINACA 090 29.050 X X 60 853 832 8 8 8 8 X NINGUNA_
ALMUERZO PAPA COCIDA_CON CASCARA_ PAPA SABANERA 850 19.040 X X 60 858 839 8 8 8 8 X NINGUNA_
Huoenzo BULPA OE WAGO o Ty % o | e | e T . . . e
P SormoETE O MANGO o soo5o%00 x x
ALMUERZO | MELGN CON LECHE CONDENSADA 840_| 16800 X X A 52 a7 s s 8 8 X NINGUNA
[ ADiE 2] ELON CoN LECHE ConoENsAoR EGHE ConoENSAER o T X X x -

RESPONSABLE DEL DITGENCIATENTS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: SAMITH ENRIQUE BELTRAN LUNA  TIPO DE cc. cARGO:
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rocesosecsTiCON b SEICDs 00 ES -
Fonusto P ACONOE ANEITOS
- Pagina: 1 de 1]
AL TSRO USAOUET oA CoERoR veRmERA
OO DO O RESPONSFBTE SAUITH ERRIGUE BELTRANTINA GPERADOR- TSOESPERRNZR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR () OE ALMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE G COORDINADOR (A] O DELEGADO (A]
AVERTOEN PROCESD oo AIVERTO TERIDS
TeNPERRTOR
veso | peso oo oesneecaion cocaon
FECHA | TIEMPODE NOMBRE ALMENTO O BRUTO | NETO TEMPO ALMENTO coror oLor SheoR hepeeTo ACEPTABILDAD | vacion
iz | COMDA PR ARACON oeL ALMENTO o | e o | e
wign) | wisoe | s | w0 | s | we | s | wo
, ) wnros | NS | AL T © © O I ™S
ey 10
[ | ez | coven e FoEs CRE BE FROIES e T - - TGN
007 | AMUERZO | CARNE OF REZ ASADA Carie B res soe0 | o1 T bre | or NG
Sovates | AWUERZS A7 BLANC so0 [ ies T to0 T oss NG
007t |AMUERZO | TAIAOA OF ACUACATE FGUAGATE Lo | co x X [ S NG
Tiovztei | ANUER0 | FLATANO WADURO COGID FLATANO MADURD o0 | oo x x s : NGO
Sovates | AWUERZS VGO b L BULpADE Lol 500 X X Foa—rY NGO
23032024 | ALMUERZo | PAPAYA CON QUESODEBLE PAPAYA 2184 | 15800 x x x NA. NA NA. 7 i i i x NINGUNA
zaovaczs | aunzo | PAPAVA CONQUESODERLE e s | swo | x x X e e | e [ 7 i i i x G
T T T
RESPONSABTE DECDITGERCTHETO
NOMGRES Y APELLDDS COMPLETOS: SAMITH ENRIGUE BELTRAN LUNA_ 170 DE ce oarco oeL seRvcio
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALINENTOS.

DIGENC AVENTo POR PARTE DE WANPULADOR ) DE ALENTOS DIIGENGAWENTO POR PARTE D RESPONSABLE O COORDIAGOR ([0 DELEGABO /)
ALMENTO EN_PROCESO GCTION.
g TEPERATIRS
ceom | meweooe o | e oo SrrEceon | o Ao emaoo| cotor oton swgon sspecro e
seruscio
(mmasas) | COMDA NOMBRE ALIMENTO © PREPARACION DEL ALIVENTO oo | (@ecl
wnidades) | unidaces) | si o st o st No | winuros | INCIAL | FINAL T Evali
e | enweoy | Evaeenre2y10 | Evaeenre2y1o | Evaeente2y10 El no
W
FOIF N M SoeDe R DERES T B - P T T T X RGO
Se0uR0a | AERZO | ARONBIGAS i 54 A RS Chone ot o Frr T T F - T TS T T T x NGO
Seorzozi | AWERZO SPAGUETTS Seacues P TS x p - o T - T x NGO
2610412024 ALMUERZO TOMATE EN RODAJAS CON OREGANO TOMATE 32,990 27,490 X X X NA. 42 48 7 7 7 7 X NINGUNA-
coazozs | awerzo PReA S CASCAA e shemvERA om0 | mow | x | x w | ws | ms | - 7 v 7 x e
T o Somaere oe Wows POLPA WoRn YT YT x e e " T T . vy
Sersosi | steRzo SoRBETE bE osA Leove T YT x Fa Y
Sezosi | AR EApAYA CON VOGURT DTy T T x N TV v e p " T T . pv=oS
Sersosi | —swerzo BacvA CONYoRAT YoueT s X x Fa——"ry
RESPONSABLE DEL DILIGERCIAMIENTO:

\OUBRES ¥ APELLIDOS COUPLETOS [ ce CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICO
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PROCESO PRESTACION DE SERVICOS SOCALES.
FORMATO PREPARACION DE ALMENTOS

CCALTLOCALID!
COORDINADOR O RESPONSABLE

b USAQUEN MODALIDAD: COMEDOR
SAMITH ENRIQUE BELTRAN LUNA_OPERADOR:_ASOESPERANZA
DILIGENGIAMIENTG POR PARTE DE MANIPULADOR (R) DE ALIMENTOS

VERBENAL

DILIGENGIAWIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (4)

AERTOEN PROCESS i AMENTO TERINADS
TENPERATORR
PESO PESO (avaoo pESiNFECCION cocaion ALIMENTO COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
FECH) TIEMPODE | \OMBRE ALIMENTO O PREPARACION BRUTO NETO TIEMPO [SERVACIO®
(o) | cOUDA oeL ALMENTO oo | e o
uridades) | unidades) si No st No st No | minutos [ INCIAL | FNAL T
A » 0 vl s |
2y
=z e e RvEE R DE RES WA N T - N x ey
ovanes | unverzo | CARVEDE CERBO ASAGR O Cannie o cerpo wwo | wow | % < | = o | we | ms | 7 T 7 7 < e
ALMUERZO ARROZ BLACO. ARROZ_ 16910 16910 X X X 60 85 87 7 T L4 L4 X NINGUNA
ENSALADA FlA DE REMOLACHA, |  ENSALAOA FIA DE RENOLACHA
o . : : .

aovamzs | uerzo | ENSAADAFRIA oE REMoLAC ALADA PR DE REMoLAC P N x x o | e | ae | 7 NG
PAPAS A LA FRANCESA_ PAPA SABANERA 22850 19040 X X 881 856 7 T L4 L4 NINGUNA
SORbeTE e e PUoA DEFRESA T T x x e ; ; ; < e

SORbETE b Fresa P x x
BAANG Con CRevi bE LECHE o x x PP R ; ; ; . v

BANANG CON CREVA DE LECHE CREA | ECrE FrT T x x

RSO TE T DR DTIENC R T
NOMERES Y APELLIOS COMPLETOS: SAMITH ENRIQUE BELTRAN LUNA_ 1RO DE ce carco oeL servcio




ALCALDIA MAYOR
DE DOGOTA D.C-

SECRE TARIA Db IN TR CR AL IO SO

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIO UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL

COORDINADOR O RESPONSABLE: SAMITH ENRIQUE BELTRAN LUNA OPERADOR: ASOESPERANZA

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
FECHA NOMBRE PESO BRUTG | PESO NETO TERMINADO | cOLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(ddimmiaaag) | T'EMPO DE COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL ALIMENTO (e unidacies) un(ig/:dcés) Tr:AEmSTOoEsN OBSERVACIONES
INICIAL | FINAL
St | No st NO St | NO °c oc Evalte | Evalie | Evalie Evalde
entre2y|entre2y | entre 2y SI NO
10 10 10 |ente2y10
1/02/2024 ALMUERZO CAZUELA DE ARVEJA SECA CAZUELA DE ARVEJA SECA 55,120 47,590 X X X 60 89.3 86,7 8 8 8 8 X NINGUNA
1/02/2024 | ALMUERZO COLOMBINA CDII?EI gfb'\‘o EN SALSA COLOMBINA DE POLLO 49980 | 27,710 | x x | x 60 | 858 |842]| 8 8 8 8 X NINGUNA
1/02/2024 ALMUERZO ARROZ CON FIDEOS ARROZ 16,910 16,910 X X X 60 85.8 84.1 8 8 8 8 X NINGUNA
ENSALADA DE PEPINO , TOMATE Y ENSALADA DE PEPINO , TOMATE Y

! ! X X X 8 8 8 NINGUNA
1/02/2024 ALMUERZO CILANTRO CILANTRO 36.94 29.67 N.A. 3,5 4.5 8 X
1/02/2024 ALMUERZO PLATANO[\;AS[\I]D;JSAASFRITO EN PLATANO MADURO 24,800 19,040 X X X 60 83.5 81.6 8 8 8 8 X NINGUNA
1/02/2024 ALMUERZO SORBETE DE GUANABANA PULPA DE GUANABANA 23,000 23,000 X X X N.A.

3.8 4.7 8 8 8 8 X NINGUNA

1/02/2024 ALMUERZO SORBETE DE GUANABANA LECHE 70,900 70,900 X X X N.A.
1/02/2024 ALMUERZO GRANADILLA GRANADILLA 36,300 22,690 X X X N.A. N.A. N.A. 8 8 8 8 X NINGUNA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: SAMITH ENRIQUE BELTRAN LUNA TIPO DE DOCUMENTO: C.C.

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 8774309 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




SO ECON TOTAL TSI USRGUE~— SERVICTO ST AUOB AT COWECOR COMUNTTAFIUNTORS OPERATIV VERBERAT
e o e —
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS. DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
AVENTOER PrOCESS oo RIERTG TERNASS
TR
o | mewpooe — reso | eeso peme=oatn cocaon [ | eato | cowon ooR Saoon [ ——
e | TEeo0E |\ oyne a0 oprepARACION seloeRe 1o | Nero e servacior
unidades) | undades) s NO st NO s No MINUTOS pe o Evakie 10 10 10
¢ s | o
e 2y10
'SOPA DE CEBADA PERLADA CARNE DE RES MAGRA 0950 0870 X X X 60 858 826 8 L3 5 B X NINGUNA
CARNE OF HAUBLRGUESA A LAS FIVAS CaRNE woLoA w0 | 20 | x x| x w | @ | ws | s s s s X NGuNA
'ARROZ BLANCO ARROZ 910 16910 X X X [ 846 819 B NINGUNA
GUACAMOLE. AGUACATE 730 13640 X X X N 39 46 8 NINGUNA
YUCA DORADA_ YUCA 750 19,040 X X X [ 814 807 B NINGUNA
JUGO DE FELIOA. PULPA DE FEIJOA_ 000 23.000 X X X N 38 47 8 NINGUNA
FRESAS CON HELADO. FRESAS 200 | 16800 E3 E3 E3 N o = T NINGUNA
'CON HELADO HELADO 890 5890 X X X 8 NINGUNA
RESP
OMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS. SAMITH ENRIQUE BELTRAN LUNA. TIPOOF ce canco oeLsERvicio




TCain Forss 249
Versor 2
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
i
FORMATO PREPARACION DE ALINENTOS o
[Faomar 1o |
TOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN ERVICIO TDAD:_COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
o £ SAVITH ERRIQUE BELTRAN [UNA_OPERADOR:
DILIGENCIAVIENTO POR PARTE DE WANPULAGOR (2] DE ALVENTOS DIIGENCIAWIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE G COORDINADOR (A 6 DELEGADD ()
AWERTO EN PROCESO COTTION ALWENTO TERMIN
TEVPERATORA
FECHA PESO PESO LAVADO CESINFECCION coccion ALIMENTO COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
(amina| TEMPODE NOMERE ALIVENTO O NOVeRE BRUTO | NETO TEEMPO servACIO
comoA PREPARACION DEL ALMENTO oo | (gics wowL | FnaL B
s No s No s No
unidades) | unidades) MINUTOS | o % enre2y | Evalieentre2y10 | Evalieentre2y10 | Evalieentre2y 10 s NO
10
30272074 | ACWUERZD SNCHOCHD SANCHOGHO N WD X 3 X & 575 | o4 7 X RGURA
30272024 |_ALVUERZO CARNE DE RES ASADA CARNE CADERA FEXTIN BT X X X 0 54| w5 7 X NINGUNA
370272024 | ALWUERZO ARROZ CON GILANTRO tost0 | 16910 X X X 60 89 | w67 7 X NINGUNA
300272024 | ALMUERZO [ ENSALADA DE LECHUGA TOVIATE | ENSALADA DE LECHUGA TOMATE Y| 35160 | 5080 x X x NA a7 8 7 7 7 7 x NINGUNA
¥ CEBOLLA CABEZONA CEBOLLA CABEZONA
3/02/2024 | ALMUERZO TAJADA DE PLATANO MADURO PPLATANO MADURO 24800 19,080 x X x 60 85.2 83.1 7 7 7 7 X NINGUNA
3027207 | ALVUERZ ORBETE DE GUAVABA PULPA DE GUAYABA B | moo X X S NA 20 o 7 B B B " NoUA
370212024 | ALWUERZO SORBETE DE GUAYABA LecHE o500 | 70500 X X X NA
30272024 |_ALVUERZO MANDARINA MANDARINA S| a0 X X X NA NA NA 7 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAVIENTO:
NOMERES Y APELLIDOS COMPLETOS: SAMITH ENRIQUE BELTRAN LUNA TIPO DE DOCUMENTO: C.C. N de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 6774309 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




S DRECCION TOCAT TTOCATIOA D UG SERYICI SOC RO AT OO CONUNTTAFICDNIDRD CPERATIVA VEFGERAT
R PR ST ENICUE BELTRAR R P ERADR PSP SPERATER L A UHID-C OF ATV VR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS. DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
AwERTO R PRoCEST coccron e e
TR
T eso | reso eswmcrion cocaon | T e | coon | owon sao0n wrecto | acermasiions
(@mmiaaaz) | comipa [ NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DELALMENTO (oo | (e e jpERvACIO!
A [l s | e | s | we | s | o [unkiwes| ™ [
| © © ol s | w
e 2310
U 7 oS N S RES WA T T o T - T
ALMUERZO (CARNE DE CERDO GUISADA 'CARNE DE CERDO 28.960 27.710° X X X 50 87 85 7 7 7 7 X NINGUNA |
Ao o2 ConEoRDE P o R I v X e
TARATORIA RALLADA CON THATE | ZARAORIA FALLAOR CORTOMATE V| o . . . :
wonzo wAonC wuone o | o | x x X | | 2 | s | 7 ncuwn
g o S o ATTED T T = % i - e
ALMUER20 | SORBETE DE TOMATE DE ARGOL | PULPAOE TOUATE DE ARBOL | s | o 5 S 7 R . 7 s 7 . prvTm
AR - ; s
PERA TAJADA PERA 22700 22700 X X X NA. NA. NA. 7 7 7 7 X NINGUNA|
ESPONSAE DE D e

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: SAMITH ENRIQUE BELTRAN LUNA_TIPO DE cc) CARGO: DEL SERVICIO




:“’ Version 2
- et
e FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS 201212023
SRDIRECTON TOCAL T TOCATDAUSAQUER— SERVICT SOCATMODALIDAD,COEDOR CONUNITARIG UNIDAY OPERTIVA, VEFGERAC
[CCORDNADOR O LS ONSABIE. AT ENFIGUE SELTRAN IR GPERADOR” ASOESPERAER
DIIGENGAMIENTO Por BARTE OE WAPULAGOR 7 DE ALWERTGS ST TGENGAVENTO PR PARTE D RESFONS BLE G CO0RDRAGOR (A ODELEGHBO )
AMENTOER PROCESD ooy ALMENTO TERIADS
FECHA PESO PESO LAVADO DESINFECCION coceion ALIMENTO COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
obcom | meweove | wousee auvenToo sruro | NEto neweo kervaco
‘COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO EN -
@ st NO st NO sl NO INCIAL | FINAL [ Evalde
unidades) | unidades) MINUTOS | oc o enve2y | Evalieente2y10 | Evalieenre2y10 | Evalteentre2y10 si NO
o
ALMUERZO MONDONGO MENUDO DE RES 3240 2950 X X X 60 89.8 85.4 8 8 8 8 X NINGUNA
ALwueRzo_| PIERNADE POLLO A LASFINAS [ oL omanas e potio] sssmw | a0 | x |« w | o5 | wa | s s s s x e
ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 16910 16910 X X X 60 88.4 846 8 8 8 8 X NINGUNA
aozozs | Aumverzo | ensauaoapicopEcao | PNSAAOAPEODE [y | e | x x | wa | ss | as | o s g g x nGuNA
ALMUERZO PAPAS A LA FRANCESA PAPA SABANERA 22850 19.040 X X X 60 87.4 85.2 8 8 8 8 X NINGUNA
AL 7 SOmBETE DEMOTA PULPA DE WoRA | 000 | sase0 | X P N P R B . . . P e
ALMUERZ0 | Soree T O oA asoo | oo | X s
635024 | ALUERZS | ANZANA CON HELADD ANz s | ioam | x o TN RV R pa . . . p VT
6/02/2024 ALMUERZO 'MANZANA CON HELADO HELADO 5.900 5.900 X X X NA,

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: SAMITH ENRIQUE BELTRAN LUNA  TIPO DE DOCUMENTO: C.C.

NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 8774309 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO
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Tcbioo For:
)

Verser
PROGESO PRESTAGION DE SERVICIOS SOCIALES
202300042 -
P FORMATO PREPARAGION DE AUMENTOS zonzi2023
S pagna: 1 1
[SUBDRECTION LOCAL TLOCALIDRD: USAQUEN _ SERVICIO SCCAUVODALIDAD,_COMEDOR COWONITARIG UNIDAD CPERATIVA VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE SAMITH ENRIQUE BELTRAN LUNA_OPERADOR: ASOESPERANZA
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE © COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIVENTO EN_PROCESO COCTIoN ALUMENTO TERMINADO
A PESO | PESO LAVADO DESINFECCION coccioN ALIMENTO COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
(@aimminaa| TEMPODE |  NOMBRE ALIMENTO O BRUTO | NETO TEMPO lservacio
comba PREPARACION DEL ALMENTO EN -
) s No s No s No NCIAL | FINAL [ Evalie
unidades) | unidades) MINUTOS | o % | enve2y | Evalieente2y10 | Evalieente2y10 | Evalteente2y1o st NO
! ! | 10
7102/2024 | ALMUERZO | CAZUELA DE LENTEJAS | CAZUELA DE LENTEJAS S08% | aaom0 X X X 50 883 64 7 7 7 7 X NINGUNA
'SOBREBARRIGA EN 7 7 7
710212024 | ALMUERZO o SOBREBARRIGA 2980 | 27710 x x x 60 873 853 7 x NINGUNA
7/02/2024 | ALMUERZO | ARROZ CON CILANTRO ARROZ 16910 16910 X X X 60 875 86.9 7 7 v v X NINGUNA
ENSALADA DE ESPINACA, | ENSALADA DE ESPINACA,
. . 7 7 7
70212024 | ALMUERZO | EREELAPA D8 E P | e ertoa v el | 3270 | usso x x x NA 38 43 7 x NINGUNA
70212024 | ALMUERZO | PAPALK CRSQUITOS PAPA SABANERA 23800 | 19000 x x x 60 842 817 7 7 7 7 x NINGUNA
710272024 | ALMUERZO JUGO DE LULO PULPA DE LULO 23000 | 23000 3 3 3 NA. 32 a1 7 7 7 7 X NINGUNA
MELON CON QUESO
710212024 | ALMUERZO MELON 21810 | 16800 x x x NA.
WELON Con GUESD as | wa |7 . 7 7 x NG
710212024 | ALMUERZO BODLE bReta QUESO DOBLE CREMA sao0 | 5800 x x x N
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: SAMITH ENRIQUE BELTRAN LUNA  TIPO DE DOCUMENTO: C.C.

NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 8774309 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALINENTOS.

VERBERAC
DILIGENGIANT OF WANIPULAGOR () DE ALIVENTOS DIGENGIWIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE EGA0T
ALMENTO ERPROCES sl ALTHENTO TERMINADO
y N TEVPERATORA
FecHA PESsO | PESOD AvRoo PESINFECCI coceion AMENTO cotor oLor saB0R specTO ACEPTABILIDAD

e | mewpooe | wowere amento o = TEuPo
camm comoa ARACION DEL ALIMENTO weel | (geot e [ non | e e

a unidades) | undaces) | SI o s o s o valie B}

dades) | uidades) mnuros | e | enrezy 10 » w s no
10

07207 | ACWOERZO ATACO PECHUGA OE POLLO oo | o 3 X 3 & w6 | me 0 5 T 5 T 5 T X RINGU
80212024 | ALMUERZO freerevived PECHUGA DE POLLO s0as0 | 27710 X X X 60 847 825 8 8 8 8 8 8 8 X NINGUNA
16277072 | AWUERZG ARROZ BLANCO ROz T T X X X ) 59 | w32 o T o T o T o X RGO
51021202 | —ALMUERZO | TAJADA DE AGUACATE TADA D AGUACATE | atos0 | 690 X X X A A A o 0 o 0 o 0 o X NNGUNA
61021202 | _ALMUERZO | SoRRETE DF GuAVARA PULPAGUAYABA 23000 | 23000 X X X A e 30 A o A o A o A X NNGUNA
610272024 | ALVUERZO Lecre 2050|7000 X X X A

27202 | AWUERZO MANDARINA MANDARINA Se300 | 22600 X X X na | wa | wa T T T T T T T X 5% resiza iercambio G i (anadia por mandara

[
!

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: BELTRAN LUNA ce CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




| T
)

Versé
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
02300842
FORMATO PREPARACION OE ALINENTOS oaizors
Pages: 1001
[SUBUIRECCION LOCAL TLOCALIDRD” USRQUEN __ SERVICIO SOCRIODALIDAD: COWEDOR COMUNTTARIO UNIDRD OPERATIVA VERGENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: SAMITH ENRIQUE BELTRAN LUNA_OPERADORASOESPERANZA
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALMENTOS DILIGENCIAIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (&) O DELEGADO (4]
ALIMENTO EN PROCESD COCTIoN ALMENTO TERMINADO
A PESO PESO LAVADO DESINFECCION coccion ALIMENTO COLOR OLOR 'SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
(daimmvaa| TEMPODE | NOMBRE ALMENTO O BRUTO | NETO TEMPO lservacior
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO EN -
aa) s NO sl NO sl NO INICIAL FINAL Evalie
unidades) | unidades) MINUTOS | o % | enwe2y | Evalieenre2y10 | Evalieenre2y10 | Evalteenre2y10 si NO
10
50212024 | ALMUERZO | SOPA DE PATAGON CARNE DE RES MAGRA 050 | omn X 3 3 50 718 762 7 7 7 7 X NINGUNA
910212024 | ALMUERZO SOBREBARRIGA 'SOBREBARRIGA w0 | 270 x x x 60 92 705 7 7 7 7 x NINGUNA
90272024 | ALMUERZO | ARROZ CON PIMENTON ARROZ 16510 | 16910 3 3 3 50 2] 901 7 7 7 7 X NINGUNA
910212024 | ALMUERZO | ENSALADA SILVESTRE | ENSALADA SILVESTRE 36720 | 29,660 X X X NA 48 5.1 7 7 7 7 x NINGUNA
90212024 | ALMUERZO | PAPA CRIOLLA DORADA 23500 | 10000 3 3 3 60 74 741 7 7 7 7 X NINGUNA
SORBETE DE FRUTOS | SORBETE DE FRUTOS ROJOS
9/02/2024 | ALMUERZO 22,700 22,700 X X X
ROJOS PULPAS PULPAS 31 38 5 7 7 7 7 x NINGUNA
oioziz024 | ALmuERzo | SORBETE DEFRUTOS LECHE w500 | 7030 x x
9/02/2024 | ALMUERZO BANANO CON YUGURT. BANANO 21.000 16.800 X X X
P— 28 32 45 7 4 7 7 x NINGUNA
9/02/2024 | ALMUERZO BANANO CON YUGURT 'YOGURT 5,890 5,890 X X X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: SAMITH ENRIQUE BELTRAN LUNA  TIPO DE DOCUMENTO: C.C.

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 8774309 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
FORMATO PREPARACION DE ALIENTOS

SUBDRECCION [OCAL TLOCALIDAD, USAQUEN —SERVICIO SOCTALIWODALIDAD: COMEDOR COMUNTTARIG UNIDAD OPERATIVA VERBENAL

R oR O e A SAT T B UE TR R P ERADOR S SPeR AR L Lo CNDEC CFERATVE VEEEE
DILIGENCIAMENTO POR PARTE OF MANPULAGOR (3] DE ALMENTOS DIGENCIAMENTO PR PARTE DE RESPONSABLE © COORDINADOR (A) 0 DELEGABG (A
(ALOSAMENIOS o e procESs TN O O O TERMINADD oo LOPELECADO
TEWPERATURA
FECHA LAVADO DESINFECCION coccion “ALIMENTO coLor OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
TIEMPODE |  NOMBRE ALMENTO O NOWBRE PES0 BRUTO (gt uidades)| P TiEWPO
comoA PREPARACION DELALIVENTO (e unidades) WAL | FiNAL ;
) s o s o s No | wnuros Evalle . .
oo e | emezy 10 10 0| s No

_— 1 10

TOl2r07 | AWUERZG SOPADE ARROZ SOPADE ARG o550 %) b3 X X & e | w07 s 5 5 5 5 5 5 X NRGONA

ALBONDIGAS EN SALSA | ALBONDIGAS EN SALSA
s i

10022024 | AUMUERZO DIGASEN IDIGASENS 25560 w0 X X X 60 w2 | a7 s s s s 5 5 5 x NINGUNA

[onzz0ze | AuER7o | SPAGUETTI SPAGUETTI o0 T X X X & 14 | s0s 0 0 0 0 5 5 5 X NINGUNA
ENSALADA DE LECHUGA | ENSALADA DE LECHUGA
10022024 | ALMUERZO | TOMATE AGUACATE Y TOMATE AGUACATE Y 3583 50 x x x NA 38 a5 s s s s s s s x NINGUNA
CILANTRO

100212024 | ALMUERZO | PLATANO MADUROMELAO | PLATANO MADURO w80 15060 x x x 50 029 | s07 s s s s s s s x NINGUNA

TO627262% | ALMUERZO | JUGO DF MARACUYA PLILPA DF MARAGUVA FET) FT) X X X N £ PE} 5 5 5 5 5 5 5 X NRGONA

100272624 | ALMUERZ0 | pAPAYA CON OUESO) PAPAYA CON OUESO 21000 Los00 X X X A 5 oo o o o o o o o X NINGUNA

1010272624 | ALMUERZ0 | pAPAYA CON OUESO) PAPAYA CON OUESO s 5850 X X X NA - ! NINGUNA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAVIENTO:
NOMEBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: SAMITH ENRIQUE BELTRAN LUNA  TIPO DE cc £ DEL SERVICIO




|

Verson 7
PROCESO PRESTACION D SERVICIOS SOCIALES T
iz2s03842
FORMATO PREPARACION OE ALINENTOS a0z
pagna: 1de1

[SUBUIRECCION LOCAL TLOCALIDRD” USRQUEN __ SERVICIO SOCRIODALIDAD: COWEDOR COMUNTTARIO UNIDRD OPERATIVA VERGENAL

COORDINADOR O RESPONSABLE: SAMITH ENRIQUE BELTRAN LUNA_OPERADOR_ASOESPERANZA

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO ()
"ALMENTO EN PROCESD CoCTioN "ALIMENTO TERMINADO
TEWPERATURA
. PESO | PESO LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO CcoLorR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
(@ummiaaa| TEMPODE | NOMBRE ALMENTO O BRUTO | NETO TIEMPO lservacior
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO jecl -
) e glec - No - No - No INCIAL | FINAL [ Evalde
unidades) | unidades) MINUTOS | o w | enre2y | Evlieenre2yl10 | Evelteenre2y10 | Evalteentre2y10 si NO

1 | 10

1270272024 | _ALMUERZO SOPA DE AVENA CARNE DE RES MAGRA | 055 057 3 X X ) 832 16 8 [l ® ® X NINGUNA

COLOMBINAS DE POLLO A s s s

1210212024 ALMUERZO LOMBINAS DEPOLLOA | cotomsinas pEPoLLO | 499 un x x x 60 824 805 8 x NINGUNA

1210212024 | ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 1651 1651 X X X ) 812 523 ] [l [l [l X NINGUNA

1210212024 | _ALMUERZO | ENSALADA HAWAIAN, ENSALADA HAWAIANA | 3759 | 3168 X X X NA 32 a1 8 [ ® ® X NINGUNA

1ao2m0ze|_amuerzo | PAPACOCIACON eavasasangrs | as | e | x « | «x w | w1 | ms | e . s s x nGuA

1270212024 | ALMUERZO | SORBETE DE CURUBA PULPA DE CURUBA = = X X X A n A A s s s X NINGUNA

12/02/2024 | _ALMUERZO | SORBETE DE CORUBA LECHE 705 705 X X X i NINGUNA

1210212024 | - ALMUERZO MELON CON LECHE MELON 28 168 x x x 34 a8 NINGUNA

NA, 8 8 8 ] x
1210212024 | - ALMUERZO MELON CON LECHE LECHE CONDENSADA 22 22 x x x NA. NA NINGUNA
ESPONSABLE DEL DILIGENCIAWT

s2a



MR EREERAC
OLIGENCIAMENTO POR PARTE DE FAF T DILTGENCIAMENTO POR PARTE D DEECARO )
TVERTO BN PROCE Tor ALIVENTO TERMINGDO
o oesmrEcoon Coccon TEVPERATURR
reso | reso © ALMENTO colon oLor sasor aspecTo ACEPTABILIDAD
e NOMBRE ALIMENTO O NowBRE o | reT0 Eupo
(sdmmiaaas) PREPARACION DEL ALIMENTO woo | (e oA | Pna g
wndades) | o | S "o s "o s "o Evade
sdades) | ndades) wnuros | G P IS B o
r
AR GE RES WAGRA | o X X T T TS O T T T X Ty
CARNE DE RES ASADA CARNE DE RES WAGRA om0 | im0 | X X R T o 0 0 0 x NG
ARROZ DE ARVEIA VERGE ARROZ DE ARVEIA VERDE tags0 | a0 | x X 0| esa | wa O T T T X NNGUNA
ENSALAOA E LECHIOA, TOWATE | ENSALAOA DELECHUOA TOWATEY | 35 | oo | X I R T o o o o M o
AUERZD PURE DE PAPA PP PASTUSA Zmo | mow | X X @ | o7 | ear T T T T X Ty
[Aucerzo | B0 | mom
ADMUERZO) e cuman PUpA 0E G X X F [P R e . . . . " NG
ALMUERZO | SORBETE DE GUANABANA Tose | s | x X X NG
ALMUERZO i s e | e | x X F Y BN Y T T T T X |REALIZA [\IERCAVEG BE FRUTA DE GRATGILLAFOR MANDARINA
s DR AR
NOMBRES ¥ APELL m cc IDENTIDAD: 774309 CARGO” RESPONSABLE DEL SERVICIO




TChoa0 FoRpss 243
2

Verson
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
e
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS e
= - [Feara 1ae |
TOCAL T TOCALIDAD, USAQUEN __ SERVICIO TOAD: COMEDOR UNIDAD OPERATIVAT VERBENAL
o " SAVITH ENRIQUE BELTRAN [UNA_OPERADOR:
DILIGENCIAWIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (3] DE ALWENTOS DILIGENCIAWIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A] O DELEGADO (A]
“ALVENTO EN PROCESO CoCCIoN ALENTO TERMINADD
TEVPERATURA
PESO | PESO LAVADO DESINFECCION coccion P coroR oLoR ShaoR ASPECTO ACEPTABILIAD
FECHA | TEMPODE NOMBRE ALIMENTO O BRUTO | NETO TEMPO sErvACIO!
(@d/mmiazaz) | COMIDA PREPARACION DEL ALIVENTO oo | (gleo EN | vom | FmaL
Evalie
i si O si O si O .
unidadies) | unidades) MnuTOS | o w | envezy | Evileente2y10 | Evaeenre2y10 | Evaldeenre2y10 s No
10
Ta0273024 | _ALWUERZO CAZUELA DE GRBANZOS CAZUELA OE GABANZOS T | we6e0 X X X & 95 a5 7 X NINGUNA
1410212024 [ ALMUERZO | CARNE SOBREBARRIGA ASADA SOBREBARRIGA 29580 | 2710 x x x 0 872 857 7 7 7 7 x NINGUNA
[ Tafoaz02s | AMUERZO | ARROZ CON CILANTRO “ARROZ CON CILANTRO T6010 | 6o10 X X X & s 7T} 7 X NINGUNA
140022024 | AMuERzO | VERDURAS SALTEADASEN VERDURAS SALTEADASEN | 35150 | 20020 x x x 60 816 05 7 7 7 7 x NINGUNA
[ Taroaz0zs | AwuERZO PAPA CRIOLLA DORAD) PAPA CRIOLLA 2800 | 1500 X X X ) 30 o1l 7 X NNGUNA
Tal0212023_|  ALMUERZO JUGO DE MANGO FULPA DE MANGO 23000 | 23,000 x X X NA 32 a1 7 7 7 7 X NINGUNA
1400212024 | ALMUERZO | BANANO CON QUES0 DOBLE BANANO 200 | 16800 x x x
En NA 3s 42 7 7 7 7 x b1 nmeuna
141022024 | ALMUERzO | BANANO CON QUESADOBLE QUESO DOBLE CREMA 589 5890 x x x
I | I
RESPONSABLE DEL DILGENCAWENTC:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: SAMITH ENRIQUE BELTRAN LUNA _TIPO DE DOCUMENTO: C.C. N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 8774309 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




TChiino FoRPss 243
2

Verser
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
[l
FORMATO PREPARACION OE ALIMENTOS fetone
[Pagmm 100 |
TOCAL T TOCALIDAD, USAQUEN __ SERVICIO TOAD: COMEDOR UNIDAD OPERATIVAT VERBENAL
o " SAVITH ENRIQUE BELTRAN [UNA_OPERADOR:
DILIGENCIAWIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALWENTOS DILIGENCIAWENTO FOR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A]
ALWENTO EN PROCESO CoTTIoN ALVENTO TERMINAD
peso | Peso LAVADO DESINFECCION coccion P coLoR oLoR . AsPECTO ACEPTABILOAD.
FECHA | TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O BRUTO | NETO TIEMPO servacior
(dd/mmiazaz) | COMDA EPARACION DEL ALMENTO e | (oo EN | ol | Fma
Evalie
si No si No si No
unidades) | unidades) MINUTOS | g e | ene2y | Evalieenre2y10 | Evaldeente2y10 | Evalieentie2y1o si )
10
TS0370%5 | ALWUERZO SOPA O CONGHITAS GARNE DE RES WAGRA [ X 3 X &0 B2 T4 8 T T T X NNGUNA
15/02/2024 | ALMUERZO P e 0 PECHUGA DE POLLO a0 | 27710 x x x 0 8.1 86.7 8 8 8 x NINGUNA
[ T7z07s | ALWUERZD ARROZ BLANCO ARRGZ S0 | oo X 3 X 50 565 36 5 T T T X GU
1510272024 _| _ALMUERZO TAJADA DE AGUACATE AGUACATE FICT TET) X X X NA NA NA 5 ] T L X NNGUNA
15/02/202: ALMUERZO PAPA SABANERA 22850 19,040 X X X 60 829 802 (] LJ 5 T X NINGUNA
1510212024 _| _ALMUERZO PULPA GUAYABA 2000 | 3000 X X X A ET) 43 5 L] i L X NNGUNA
150022024 | ALMUERZO MANZANA newo | 1830 x x x
NA 38 45 8 s s s x NINGUNA
1suazizs | AwERzo | WAV CON QUESD DOBLE oueso o | om0 | x x X
I I I
RESPONSABLE DEL DIGENCIAMIENTY
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: SAMITH ENRIQUE BELTRAN LUNA TIPO DE DOCUMENTO: C.C. N de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 8774309 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS.

Thiioo For?
Versen: 2

1202303042 -
21212073

NOMERES Y APELLIDOS COMPLETOS: SAMITH ENRIQUE BELTRAN LUNA _ TIPO DE DOCUMENTO: C.C.

[Pagmm 100 |
TOCAL T TOCALIOAD. USAQUEN _ SERVICTO TOAD: COMEDOR UNIDAD OPERATIVAT VERBENAL
o " SAVITH ENRIQUE BELTRAN [UNA_OPERADOR:
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE NANIPULADOR (A) DE ALMENTOS DILIGENCIAWENTO FOR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A]
ALWENTO EN PROCESO CoTTIoN ALIVENTO TERMINAD
LAvADO DESINFECCION coccion
Fecin NOMBRE ALIENTO O sruro | neto Tiewpo [—AmEwe | colon oLor sveon revecto ACEPTABLIDAD
TIEMPO DE COMDA sERVACIO
PREPARACION DEL ALIENTO e | (@i N | e | enaL B
si No si No si No
unidades) | unidades) MNuTOS | e % | enie2y | Evalieenve2y10 | Evalieenve2y10 | Evalieenve2y10 s o
10

To0a3075 | ALVUERZS SOPA O ARRACACIA | CARNE DE RES WAGRA ] a0 X 3 X &0 a7 3 8 T L L X NNGUNA
16022024 | AMUERZO | CARNEDE CERDO ENSALSA GARNE DE CERDO 2890 | 27710 x x x 0 852 839 8 8 8 8 x NINGUNA
[ o202 | ALWUERZG | ARROZ CON PIMENTON 16510 | 16910 X 3 X &0 B56 s34 5 T T T X NNGUNA
160212024 ALMUERZO TORTILLA DE ACELGA TORTILLA DE ACELGA 24850 29,050 X X X 60 A37 819 8] 8 8 8 X NINGUNA
1600212024 | ALMUERZO PLATANO MADURO CON PLATANO MADURO 20800 | 19040 x x x 0 882 851 8 8 8 8 x NINGUNA
T60212024 | ALVUERZO SORBETE FEOA PULPA DE FENOA 72000 | 23000 X X X e = " 5 5 5 5 X NUNA

Tol02/2023 | ALVUERZO ‘SORBETE FELO) LECHE 70,800 | 70900 X X X

16022024 | AMUERZO | BANANO CON QUESO DOBLE BANANO 21000 | 16800 x x x
e NA 33 43 8 8 8 8 x 1 nvouna

1600212024 | ALMUERZO | BANANO CON QUESO DOBLE QUESO DOBLE CREMA 5890  58% x x x

RESPONSABLE DEL DILGENCIAWENTC:

No de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 8774309 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO

5203




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
FORMATO PREPARACION DE ALMENTOS
[SUBDRECCION [OCAL T LOCALIDAD, USAQUEN SERVICIO SOCTALVODALIDAD COVEDOR NI ERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: SAVITH ENRIQUE BELTRAN LUNA OPERADOR: ASOESPERANZA
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIWENTO EN PROCESO cocTioN ALMENTO TERMINADG
PESO PESO LAVADO DESINFECCION. COCCION EWPERATUR
coLor oLor SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO | NETO TIEMPO ALMENTO SERvACIO!
(dammiazaz) | comiDa PREPARACION DEL ALIMENTO el | (gect oL | enaL e
unidades) | unidades) sl No sl NO sl NO - fminuTos | g o ene2y | Evalieentre 2y 10 Evalie entre 2y 10 Evalie entre 2y 10 sl NO
10
70272022 | ALMUERZO SANCOCHO SANCOCHO a0 | am X X X ) R 2] 7 7 7 7 X NNGUNA
170022024 | ALMUERZO [ SOBREBARRIGA EN SALSA CRIOLLA SOBREBARRIGA wom0 | a0 x x x 0 876 | 59 i i 7 7 x NINGUNA
[ T7ioarzo2 | ALWUERZO | ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ CON ZANAHORIA Teoo | esi0 x x x ) wea | ws 7 7 7 7 x NINGUNA
ENSALADA ZANAHORIA MANZANA Y | ENSALADA_ZANAHORIA MANZANA Y
17022024 | ALMUERZO A ZANAHORIA MA A A s | 290w X X X NA 34 42 7 7 7 7 x NINGUNA
17022024 | ALMUERZO SORBETE DE MORA PULPA DE MORA now | 2200 x x x NA a1 a2 7 7 7 7 x NINGUNA
TTio277021 | ALVDERZO SORBETE DE MORA LecHE 75 705 X X X NA
T7/02/2024 | ALMUERZO FRESAS CON HELADO FRESAS 20160 | om0 X X X NA | o7 | B B B B X NoUNA
T7i02/2024 | ALMUERZO FRESAS CON HELADD. HELADD sw0 | s X X X NA
T T
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: SAMITH ENRIQUE BELTRAN LUNA TIPO DE ce. NodeDO ‘CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
oy FORMATO PREPARACIONDE ALIVENTOS
[SUBDIRECCION TOCAL TTOCALIORD: “USAQUER— SERVICIO SOCALVODALIDAD:_COMEDOR N ERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: SAMITH ENRIQUE BELTRAN LUNA_OPERADOR: ASOESPERANZA
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE NANIPULADOR (2) DE ALNENTOS DI TGENGIAMENTO POR PARTE DE RESPONSABLE G COORDINADOR (3] 0 DELEGADO (4
AUWENTO EN PROCESG cocTion ALIVENTO TERMINADG
PESO PESO LAVADO DESINFECCION COCCION RATURA
o coLor oLoR sngoR ASPECTO ACEPTABILIDAD
FECHA | TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO | NETO TIEMPO ALMENTO lsERvACIO!
(ddimmiaaaa) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO e | (ecs won | e Femm
Bl NO Bl NO sl NO valie » » "
unidaces) | uidades) mutos | ! | emvesy 10 10 0| s o
10
To273027 | ALVUERZG SGPA OE CONCHITAS CARNE OE RES WAGRA [ T X X 3 & TR ) 0 T T T X NNGUNA]
1900272024 | ALMUERZO CARNE SOBREBARRIGA 2998 21 x x x 50 862 849 8 8 8 8 X NINGUNA|
[ Tol2/02% | ALWUERZO | ARROZ CON CILANTRO ARROZ CON CIWTRO Ges | est X X X & we | w7 5 T T v X NINGUNA]
19022024 | ALMUERZO URAS COCIDA URAS COCIDA s | e X X X 60 as 45 s s s 8 x NINGUNA]
[ To/272074 | ALWUERZ0 | pAPA CRIOLLADORAD) PAPA CRIOLL s | o X X X & 2 | 07 5 J T [ X NNGUNA]
1900202024 | ALMUERZO | SORBETE DE TOMATE DEARBOL | PULPA TOMATE DE ARBOL = 2 x x x NA
az a1 s s s s x NINGUNA]
190112024 | AMUERZO | soaeTe D TowaTE DE ARBOL Lece w9 | 9 X X X NA
19/02/2024_| ALMUERZO FRE: N CREM/ FRESAS 21 16.8 X X X NA
o000t | 28 a7 8 8 8 s x NINGUNA]
19022024 | ALMUERZO | FRESAS CON CREMA DE LECHE CREMA DE LECHE 22 22 x x x NA
RESPONSAGLE DEL DIIGERCIAMIENTG:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: SAMITH ENRIQUE BELTRAN LUNA  TIPO DE CC. N6deDO CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




-
oo e waeos
R oA oA USAUE— SERyIC SO ATt EEOR EONNAATs R OPERAT Vi VERBET
[ ORI & RESHONEARLE SrTH EAFIOUE SECTRATTUNA GRERADORT AEOREPERIER = e
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
Ao TRCESS oo AT TERITobs
T
e | mevpooe wovene e e oesmreceon oo | o | amitate | coton | oion sanon [T
ECth | TEHEO0E | e o opreparacion el R o | 1eETo - ——
unidades) | unidades) st ne st ne st ne MINUTOS c “ Evalie Evallie entre 2y 10 Evallie entre 2y 10 Evalie entre 2y 10 sl NO
ey 0
E e SR > = T < e
200212024 ATUN CON TOMATE, CEBOLLA Y CILANTRO X X X NA 31 42 7 T 7 7 X NINGUNA
Az 5 X i - x N
200212024 | ALMUERZO | CALABAZA GUISADA CON ARVEJA VERDE x x x 60 825 821 7 7 7 7 x NINGUNA
Ey R o i con pEREST | | T T - < e
Etvr T be own E ey F 0 1 T v T ; ; ; . o]
Sciaers o ioma T et x
BANANO CON HELADO. BANANG 21000_| 16800 3 X A 1 10 7 7 7 7 X ——] nmeunal
i = SANAND CON HELAO iELibo i x

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: SAMITH ENRIQUE BELTRAN LUNA  TIPO DE cc. cARGO: DEL SERVICIO
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Verser
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
1202305042 -
FORMATO PREPARACION DE AUMENTOS (Sreaiors
[Pagea Tas |
TOCAL T TOCALIOAD. USAQUEN _ SERVICTO TOAD: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA VERBENAL
T " SAVITH ENRIQUE BELTRAN [UNA_OPERADOR:
DILIGENCIAIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALMENTOS DILIGENCIAIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE 0 COORDINADOR (A) O DELEGADO (A]
ALVENTO EN PROCESD COCTION “ALENTO TERMINADG
PESO | PESO LAvADO DESINFECCION coccion P coLoR oLoR Shs0R AsPECTO ACEPTABILOAD,
FECHA | TIEMPO DE NOMERE ALIMENTO O BRUTO | NETO TIEMPO servacio
(@dimmiaaaz) | COMIDA PREPARACION DEL ALIVENTO (glecl | (glecl EN | o | Fma
Evalde
si No si No si No
unidades) | unidades) MINUTOS | o % entre2y | Evalieenre2y10 | Evalieenwe2y10 | Evalieente2y 10 sl NO
10
ZU0272027_| _ALVDERZG | _SOPA DE CUCHUCO DE CEBADA | GARNE DE RES MAGRA | 095 | 0570 3 b3 X & &7 65 0 7 L L X NNGUNA
20022024 | ALMUERZO | COLOMBINADE POLLOENSALSA [ ¢y ogiva pE POLLO 49880 | 27,720 x x x 60 868 848 8 8 8 8 x NINGUNA
[ 200272027 | ALVDERZG | ARROZ CON PIMENTON ARROZ 16910 | 6910 X X X &0 B56 a2 0 7 L L X NNGUNA
ENSALADA DE LECHUGA ,
ENSALADA DE LECHUGA , FRESA
210212024 | ALMUERZO : : x x x 8 8 8 8 x NINGUNA
oy CECrOR  FReoA+ | FREsA, MANZANA Y CREMA | 35800 | 35800 NA 35 2
20022024 | ALMUERZO | PLATANO MADURO COCIDO CON PLATANO MADURO 20800 | 2800 x x x 0 867 851 8 8 8 8 x NINGUNA
700212024 _|_ ALVUERZ: DE MARAGUVA PULPA DE WARACUYA | 23000 | 23,000 X X X e e s 5 s A A X NGUNA
210272024 | _ALVUERZO LECHE 70900 | 70900 3 X X
21/02/2024_| _ALMUERZO UVAS 20.160 | 16.800 X X X NA Py P s s 5 5 X NINGUNA
20272024 | ALVUERZO UVAS GON YOGURT YOGURT T T X X X
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: SAMITH ENRIQUE BELTRAN LUNA TIPO DE DOCUMENTO: C.C. N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 8774309 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO
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Versin
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
zczanasez-
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS s
[Pagea Tas |
TOCAL T TOCALIOAD. USAQUEN _ SERVICTO oD COWEDOR URIDAD OPERATIVA VERBENAL
o £ SAVITH ERRIQUE BELTRAN [UNA_OPERADOR:
DILIGENGIAMIENTO POR PARTE DE WANIPULABOR (3] DE ALMENTOS DLGENCIAWIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE 6 COORDINABOR (A) 6 DELEGADG (3]
AUWENTO EN PROCEST COTTION AUVENTO TERMINADG
Fi PESO PESO LavADO DESINFECCION cocoion ALIMENTO COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
(@dmatiaza| TEMPODE |  NOMERE ALMENTO O BRUTO | NETO TIEMPO servacor
22| " comba PREPARACION DEL ALIMENTO ool | (@ical EN | e | enaL B
n s o s o s o
unidades) | unidades) MINUTOS. o oc entre2y | Evalieente2y10 | Evaldeenve2y10 | Evaldeenwe2y10 s NO
10
02 | AVUERZS SOPADE PATACON CARNE DE RES WAGRA P ) X 3 X & 863 | 865 7 X NNGURA
MIX DE POLLO CON
22102202 | AMUERZO | pAJARILLACORTADOS A | M BEPOLLO CONPAIARILLA | 50509 | 2700 x X x & a4 | es2 7 7 7 7 x NINGUNA
LLA CORT: CORTADOS A CUADROS
[ 227627202 | ACWUERZG | ARROZ CON PEREIL oo |60 X X X & 65 | 83 7 X NNGURA
22/02/2024 | ALMUERZO VERDURA CAMPESINA VERDURA CAMPESINA 33.200 28730 X X X 60 827 80.6 7 X NINGUNA
2210212024 | ALMUERZO_| PAPA CRIOLLA CHORREADA PAPA CRIOLLA 280 | 1900 x X x ) m9 | w20 7 7 7 7 X NINGUNA
7200272024 | ALVUERZO | SORBETE D GUAVABA PULPA DE GUAVABA FE MR X X X o - - B B B B X GUNA
221021202 | ALVUERZO | SORBETE DE GUAYAS) LecHe o500 | o500 X X X
2210272024 | ALVUERZO | wiANZANA CON HELADO MANZANA 160 | om0 X X X e . = 7 7 7 7 X NINGUNA
S210202 | ALVUERZO 1an0 1 AnO ss0 | se X X X
I
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO!
NOMERES Y APELLIDOS COMPLETOS: SAMITH ENRIQUE BELTRAN LUNA TIPO DE DOCUMENTO: C.C. N de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 6774309 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




TCaoa0 FoRpss 243

Versir: 2
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
1202503942
FORMATO PREPARACION DE AUMENTOS fntiony
[Pagne: 166 |
TOCAL TTOCALIDAD USAQUEN _ SERVICIO! TOAD: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA VERBENAL
T - SAWITH ENRIQUE BELTRAN LUNA_OPERADOR:
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALMENTOS DILIGENCIAWIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALWENTO EN PROCESO TOCTION ALENTG TERMNADG
TEWPERATURA
FECHA PESO | PESO LAVADO DESINFECCION coceion AUMENTO CcoLor OLoR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
o TIEMPO DE NOMERE ALIMENTO O BRUTO | NETO TIEMPO SERvACIO!
22| " compa PREPARACION DEL ALIMENTO (el | (glec EN
s e s O s O s Mo | s | MNOAL | ENAL [T B
unidades) | unidades) b | eme2y | Eviieente2y10 | Evaleenre2y10 | Evalieentre2y 10 st No
10
T0a73024 | AVUERZO SOPADE FIDEGS. CARNE DE RES WAGRA 0850 | o810 E3 X E3 &0 552 B71 8 L 1 1 X INGUNA
23/02/2024 | ALMUERZO | COLOMBINA “;Az’gk“’ ENSALSA COLOMBINA DE POLLO 40880 | 27.710 X X X 60 864 857 8 8 8 x NINGUNA
Z3/0272024_ | ALVUERZO_|ARROZ CON ARVEJA VERDE FRESCH 16510 | 16910 X X &0 75 Y} ] T T T X INGONA
2302/2024_|ALMUERZO TORTILLA DE ESPINACA TORTILLA DE ESPINACA a7.000 | 29050 X X 60 853 A32 8 L3 8 8 X NINGUNA_
230212024 | ALVUERZO | _pAPA COCIDA CON CASGARA PAPA SABANERA 22850 | 19040 X X 60 855 839 ] L T T E3 NINGUNA
2310212024 | _ALMUERZO SORBETE DE MANGO PULPA DE MANGO 23000 | 23000 X X NA 28 a2 s s 8 8 X NINGUNA
2370272024 | ALVUERZO SORBETE DE MANGO 70900 | 70900 x X !
2370272024 | ALMUERZO_| WELON CON LECHE CONDENSADA MELON 2180 | 16200 X X A ) a7 3 s s s X NINGUNA
237021202 | ALMUERZO | MELON CON LECHE GONDENSADA LEChE 2200 | 2200 X X X NA NA
EDECDT
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: SAMITH ENRIQUE BELTRAN LUNA TIPO DE DOCUMENTO: C.C. NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 8774309 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




TChiino FoRPss 243
2

o
roces0 rESTAGN oF Sencos soces
s
oo pEpARACON O AENTOS s
[Pt |
TOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO TDAD._COMEDOR UNIDAD OPERATIVA. VERBENAL
0 ST ERRIQUE BELTRAN TONAOPERADOR
DUIGENCHNENTO POR PARTE DE WANPULADOR () DE ALWERTOS OIIGENCIAERTO POR PARTE DE RESPONSFELE 0 COORDNADOR (0 DEIEGADO 0]
RIENTO BN PROCESD cocton AENTO TERIA
FECHA PESO PESO LAVADO DESINFECCION cocoion ALIMENTO COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
S| meveooe | novere aumentoo sruTo | NETO Teweo serunco
! COMDA PREPARACION DEL ALMENTO (glecl | (glecl o o o . o o EN | o | emnaL [ e
unidades) | unidades) MINUTOS. o oc entre2y | Evalieene2y10 | Evaldeenve2yl10 | Evaldeenwe2y10 s NO
o
T | AERZG | CRZOR A DE FRUOIES et P WY - R ) x RGUE
24/02/2024 | ALMUERZO CARNE DE REZ ASADA CARNE DE RES 29.980 27.710 X X X 60 876 842 7 X NINGUNA
5072071 |~ AMUERZ0 ™| ARROZ BLACO i FrTIo ST M T o T x NGO
24/02/2024 | ALMUERZO TAJADA DE AGUACATE AGUACATE 21.980 16.91 X X X NA NA NA 7 X NINGUNA
2410212024 | ALMUERZO PLATANO MADURO COCIDO PLATANO MADURO 24,800 19.040 x X x 60 848 82.7 7 7 7 7 X NINGUNA
24/02/2024 | ALMUERZO JUGO DE LULO PULPA DE LULO 23.000 23.000 X X X NA 35 41 7 X NINGUNA
26102/2024 | ALMUERZO | PAPAYA CON QUESO DEBLE PAPAYA 2184 | 16800 x x x NA NA NA. 7 7 7 7 x NINGUNA
2o | AmveRzo_|PRPAVA CONQUESODERLE| ™ quesoposiecrena | sem | swo | x x X | wa e | @ [ 7 7 7 7 x e
I I I
RESPONSABLE DEL DILIGENCTAMIENTT
NOMERES Y APELLIDOS COMPLETOS: SAMITH ENRIQUE BELTRAN LUKA. TIPO DE DOCUMENTO: C.C. N de DOCUVENTO OE IDENTIDAD: 774300 CARGO! RESPONSABLE DEL SERVICO




m VERBERT
DLIGENCTEN E TANPOLAGOR (] DE ALVENTC o E DE RESPONSAELE D00
ATVERTOER PROCES T ALVENTO TERTIRAD0
TERPERATORA
peso | peso Do DsnEECCIOn Coceion e oo oon sreon o JR——
Fecua | TiEwPODE NOMBRE ALIMENTO O TEwpo servacio
(admmiaaa)|  CoMDA PREPARACION DEL ALMENTO (e N | wew | e o
undades) | undaces) | S1 o st o st no [ wnoros | ™M W] e 10 10 0| o
[z [ woeRzo | SoerbErDEos | CRwEDERESWGRA | 0w | own | X 3 X P T T 7 X RETTy
26/02/2024 | ALMUERZO | PECHUGA DE POLLO GRATINADA PPECHUGA DE POLLO 30,480 7710 x X X 60 842 826 7 7 7 7 X NINGUNA
| ez | weRzo | oz AowATabo R0 Toow | e | X X X S| wma | me 7 3 RIETTy
“ao0or2024 | ALMUERZO | ENSALADADE ESPINACA. | ENSALADA DE ESPINACA MANZANA | " " X X | 2e . A 7 7 B X oA
ZANA Y L el
7570272077 | ALVUERZO | TAVADA D PLATANG WADURD PLATANG MADUAD PPN IETYITN X X [ Y T 7 X REnTy
750272077 | AWUERZD acuva PULPA OE MARACUVA FEFITINN IETYTNN X X A 23 a5 i X NGO
26i02/2024 | ALMUERZO |  MELON CON QUESO DOBLE QUESO DOBLE CREMA 7500 7500 x x x
o NA 34 43 7 7 7 7 X FRU
Zoi0zr2024 | ALmUERZO |  MELON CONQUESO DOBLE Fress o0 | e | X x x
Crrun
T T T
RESPONSABLE DEL DILTGERCAMTERTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: BELTRANLUNA ce CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO.




SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN _ SERVICIO SOCIAUMODALIDAD: COMEDOR D7 ERBENAL
SGORDINASOH O A SPONSARLE, SAITH ENHIQUE GELTAA A GPERADOR, ASOPSPERANER
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTGS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE G COORDINADOR (A] O DELEGADO (A
AWETO B PROESS coceon 15 51 R
~ TEMPERATURY
PEsO PESO LAvARO DESINFECCIOV coceion ALIMENTO COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
recun | mewpooe o aroro | o newro

HOMBRE ALIENTO 0 PREPARACION servacio

(s | | COMDA oELALNENTO p wons | e e
unidades) | unidades) s o s o s No-fmiutos | g o enve2y | Evalieenre2y10 | Evalleenre2y10 | Evaeenre2y10 st No
o
e | ez SoPRoE MDY SHREGERES . N T o T o T 7 7 % RET
27035t | AMJERZ0T|— ALBGNDIGAS £ SALSA BOLOESA Chnie oLIoA N T ' % N 7 7 X NGOV
27022024 | ALWUERZ ACDETT SPAGUETTIS X T R 7 X NGO
2703 ATE | AMUERZ0 | SOATE N RODAIAS CoN GREGAS TouATe FT W X N N T 7 X NGO
moanas | ez PAPASH Cascana ponssemnern | o | wow | x | x w | ss | ms | 7 . T 7 x o
P W SORBEE b NERA FOLPA WORR o | m | X . TS e e T 7 7 - prvm
Frossosi | arienzo SORBETE bE hoRA Ceone N M X oy
Frossosi | arienzo iAo O AT i EIT T e X F T v B " 7 7 P PV
Hossosi | ariEnzo iAo VOGAT VosiiT T N X -y
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIERTO:

HOMERES Y APELLIDOS COVPLETOS: SAMITH ENRIQUE BELTRANLUVA_ TIPODE ce. Noseoo CARGO RESPONSABLE DEL SERVIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

~FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS.

TChiino FoRPss 243
2

Verser

1202303042 -
21212073

[Pt |
OO T OCAA USPQUEN—SERvCT TR0 —coERoR NI OPERATVE VERBERC
5 & ST ERFIGUE BELTRANLOR OPERAROR
ST GENCIENTo POR PAFTE SE WAPUG0R (Y PEALNERTOS SIGENCTHENTE PR PAeTE BE RESPONS/ELE 6 EO0FOMD0R (Y0 BEIEEADO Y
AwETO B PROCESD coecion RIS TeRTBS
reso | peso Ao oesrEccion coccion e oon oo . PR
fecn | mewope | Nowere AmENTOO aruto | NETo Tewpo serunco
(@dimmiaaaz) | COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (glecl | (lecl EN | o | emnaL [ e
T e e A I
unidades) | unidades) MINUTOS | o % entre2y | Evalieenre2y10 | Evalieenve2y10 | Evalieente2y 10 sl NO
o
| e SR Y e 0 T - =
02024 | Aucrzo | CAVVE OF CERDO ASIORCON | Cype o cevo woo | o | x | x w
e s ARG BLACO [ T T | =
ENSALAOA FRIA OE
ENSALAOA FRIADE REMOLAGHA
awoonns | mweRzo x x x
revoLAG I iony | FNAIEATACE VOIS | | o
200z | s & hprmicESR DTN e | | | m
022001 ANUERZO | Somarte b £ars ROPADE FRESK FETI BT x F
2810212024 ALMUERZO SORBETE DE FRESA LECHE 70900 70,900 X X X NA
zeoamoza | suucrzo | BAVANO CON GREMADE s o | waw | x x [
2810212024 ALMUERZO BANANO CON CREMA DE CREMA DE LECHE 2200 2,200 x X X NA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: SAMITH ENRIQUE BELTRAN LUNA  TIPO DE DOCUMENTO: C.C.

RESPONSABLE DEL DITGENCIAMIENTO!
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

TChiino FoRPss 243
Ve

jrson 2

1202303042 -
21212073

e
TOCAL TTOCALIORDUSAQUEN ™ SERVCTS o7 coEDOR ORI OPERATIVA VERBERAT
5 AU ERAIGUE BELTRA CORA PERAGOR
SIGENCAMENTG PO PATE DE RAPULAGGR (A OE ALWERTSS OIGEEAMIENTE FOR PATE D FESFONS/BLE O CO0MONADOR A DELEGADO ]
AVERTO R PrOCESD cocTio ALRERTG TERITDS
[ eso | peso tavro0 pEsrecaion cocon | T e | cowon oLon sreon rsecro ACEPTABILIOAD
0 servacio
COMIDA NOMERE ALIMENTO O PREPARACION DEL ALIMENTO (glec/ (glee! EN
oo | wea |l L e | e | o | wos| Mo | e [
undaces) | undaces DT | overy | emieemezyi0 | emieemezyno | eaieemezyo | s | no
o
I Y V. 3 WS W WA W % % %
zo0az024 | mmuerzo | COLOVNADEPOLLOENSASA | coiouama oerouio | sosmo | zno | x x x s
| ez | oErzs | s Gon FibEos PN TR W % % &
aomanas | auozrzo | ENSALADA DE PEPINO . TOATE ¥ |ENSALADADE PEPI TOMATEY| sege | smer | x p P e
Gio o
200212024 | ALMUERZO PLATANO MADURA FRITO EN PLATANO MADURO 24800 | 19,040 x x x 60
AE7 | ADWUERZ | SomAETE b GuANABANA PULPADE GUANABANA |30 | o | X x F Y
29102/202: ALMUERZO SORBETE DE GUANABANA 70.900 70.900 X X X NA
29/02/2024 | ALMUERZO GRANADILLA GRANADILLA 36,300 22.690 X X X NA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTC

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: SAMITH ENRIQUE BELTRAN LUNA  TIPO DE DOCUMENTO: C.C.

N de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 8774309 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




AL SO0 T
Version 1
Fecta: Hemo
i
psuaen com O — s
Paga: 140 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ___ USAQUEN SERVICIO SOCIAL COMEDOR UNIDAD OPERATIVA VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: ______SAMITH BELTRAN OPERADOR ASOESPERANZA _
ALWENTO EN_PROCESO cocoion ‘ALMENTO TERMINADO
TENPERATURA
pEso | peso LAvADO DESINFECCION coccion
cfzern | nevpooe NOVEBRE geso | hese newpo ALIMENTO coLor oLor SABOR ASPECTO ncepmasuono |
mn COMDA DE LA PREPARACION DELALMENTO | gramosil|(gramosfie
) osiunidad) | osiunidad) [ s NO st NO si No | miNuTos | INICIAL | FINAL T Evalde . . .
o % | envezy [ Evlieente2y1o | Evalieenrezy10 | Ewlieente2y 1o si )
10
2012024 | ALVUERZO SOPADE ARROZ CARNE DE RES [ 3 X X [ 576 | 852 2 7 7 7 X NINGUNA
aouzons| anerzo | ABONDISASENSALSA camewouon | mseo | mo | x | x w | wo | s | 7 : v v x NG
20120 | ALVUERZO SPAGUETTIS SPAGUETTIS o0 | 1650 X X X [ w4 | e72 7 7 7 7 X NINGUNA
TOMATE EN RODAJAS GON | TOMATE EN RODAJAS GON
7 7 7
200112024 ALMUERZO ENRODA ENRODA saso | 27400 x x X NA 42 48 7 x NINGUNA
aozons| Aez | PAPASINCASCHRA orensaoaern |z | woo | X I w | ws | ws | 7 ; v v x o
20172024 | ALVUERZO SORBETE DE MORA PULPA MORA Bow | mow X X X NA o s B B B B X NG
210172024 | ALMUERZO ‘SORBETE DE MORA LecHE 70300 | 70500 X X X NA
2/01/2024 | ALMUERZO PAPAYA CON YOGURT PAPAYA 21800 | 16600 X X X NA 30 ” 7 B 7 7 M NNGUNA
200172024 | ALMUERZO PAPAYA CON YOGURT YOGURT o0 | om0 X X X NA
ESPONSABLE DEL DILIGENCIWIENTO

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: SAMITH BELTRAN LUNA

TIPO DE DOCUMENTO. __CC

jo DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 6774309

CARGO: _resp senvicio RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROGESG PRESTACION DE SERVICIOS SOCALES PARR TA TLON SO0 TComo Fompss 243
7 Version 1
echa: Mo
i
2D1004ases -
FORMATO PREPARACION OE ALIMENTOS e
pagna: 1. 1
SUBDIRECCION LOCAL | LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL,
COORDINADOR O RESPONSABLE SAMITH BELTRAN OPERADOR ASOESPERANZA,
ACWENTO EN PROCESD: CocToN] AERTO TERMINADD
TENPERATURA
FECHA EESO) RESDY LAvADO (G EEEgE | ALIMENTO TERMINADO| COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
(arina TEMPODE NOMBRE BRUTO | NETO TIEMPO S ERVACIO!
& COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosii | gramosiir| .
oslunidad) | osfunidad) si NO st NO st NO | minuTos | INICIAL | FINAL Evalde ) ) )
& c | enre2y | Evaldeenre2y1o | Evalieenre2y1o | Evaldeenvezy1o s o
10
012004 | ALWUERZO SOPA DE AVENA CARNE OE RES WAGRA e |00 3 X X &0 850 Baz 7 7 7 7 % NINGUNA
3012004 [ ALMUERZO | CARNE BOF CERDO ASADA CARNE DE CERDO w0 | 2710 x x x 60 832 818 7 7 7 7 x NINGUNA
[ Sorz004 | ALWUERZO | ARROZ BLACO ARROZ 650 | s X X ) &5 &7 7 7 7 7 X NINGUNA
ENSALADA FRIA DE ENSALADA FRIA DE
3/01/2004 |  ALMUERZO REMOLACHA, ZANAHORIA Y | REMOLACHA, ZANAHORIA Y 35,690 26,940 X X X 60 38 46 7 7 7 7 x NINGUNA
MAYONESA MAYONESA
31012004 | ALMUERZO PAPAS A LA FRANCESA SABANERA 22850 19.040 X X X 60 88.1 856 7 T T 7 NINGUNA
3/01/2004 | ALMUERZO 'SORBETE DE FRESA PULPA DE FRESA 23,000 25,000 X X X NA a8 a5 7 7 7 7 x NINGUNA
302004 | ALMUERZO ‘SORBETE DE FRESA LECHE 030 | 7000 X X X NA
3/01/2004 |  ALMUERZO BANANO CON CREMA DE BANANO 21,000 16,800 X X x NA
39 a7 7 7 7 7 x NINGUNA
012004 [ ALMUERZO | BANANO CONCREMADE CREMA DE LECHE 2200 2200 x x x NA
RESPONSABLE DEL DL T
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: SAMITH BELTRAN TIPO DE DOCUMENTO___CC. NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 6774305 CARGO: _RESPONSABLE DEL SERVICIO.




PROCESG PRESTACTON DE & 7 TComo Fompss 243
ovVoS AL ) Verson
echa: Mo
i
At p—
S FORMATO PREPARACION DE ALMENTOS e
pagna: 1. 1
SUBDIRECCION LOCAL | LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL COMEDOR UNIDAD OPERAT VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE SAMITH BELTRAN GPERADOR: ASOESPERANZA
ACENTO EN PROCESD: CocToN] AENTO TERMINADD
TENPERATURA
FECHA EESO) RESDY LAvADO (G EEEgE | ALIMENTO TERMINADO| COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
(amina| TEMPO DE NOMBRE RUTO [ NETO TEEMPO S ERVACIO!
o COMDA | DE LAPREPARACION DEL ALIMENTO (gramostitr | (gramosfir s
oslunidad) | osfunidad) si NO st NO st NO | MinuTos | INICIAL | FINAL Evalde ) ) )
& c | enre2y | Evaldeenre2y1o | Evalieenre2y1o | Evaldeenvezy1o s o
10
012024 | ALWUERZO | CAZUELA DE ARVEJA SECA| _ CAZUELA DE ARVEIASECA | 55120 | 4750 X 3 X 50 895 867 s T T T X NINGUNA
ou2024 | AMUERZO | COLCVBINADEFOLLOEN| o omgina pE POLLO 49980 | 27710 x x x 60 858 842 8 8 8 8 x NINGUNA
[ /o204 | ALWUERZO | ARROZ CON FIDEGS ARROZ 650 | s X X X 50 a55 7 5 T T T X NINGUNA
ENSALADA DE PEPING , | ENSALADA DE PEPING . TOMATE]
a0u2024 | ALMUERZO . x x x ] 8 8 s x NINGUNA
TOMATE Y CILANTRO Y CILANTRO. 36.94 2067 NA 38 o
aouz2024 | ALMUERZO | PLATANO MADURA FRITO PLATANO MADURO 24800 | 19080 x x X 60 835 816 8 8 8 8 x NINGUNA
4012024 [ ALMUERZO | SORBETE DE GUANABANA|  PULPA DE GUANABANA 23000 | 23000 x x x NA
38 a7 s s s s x 1 nnouna
4101/2024 | ALMUERZO | SORBETE DE GUANABANA LeCHE 70800 | 7000 x x x NA
012022 | ALWUERZO GRANADILLA GRANADILLA 36300 | 22690 X X X NA NA NA 5 T ] L X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DN E
NOVERES ¥ APELLID0S CONPLETOS: “SAMITH BELTRAN TUNA___TIPODE o D TDENTIDAD: 8773305, TARGO. T E DELSRVICTD,




PROCESD PRESTACION DE S 57 TCodoo Forpss 243
ovVoS AL ) Verson 1
Focra: e
i
.
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS znisnaase
pagna:1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __USAQUEN. SERVICIO SOCIAL comEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL,
COORDINADOR O RESPONSABLE SAMITH BELTRAN, OPERADOR ASOESPERANZA
CIWENTO EN PROCES CoceIoN “ALVENTO TERMINAGD
FECHA RESONY|RESO LAVADO DESINFECCION coccion ALMENTO TERMINADO|  COLOR oLoR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
(amina  TENPO OE NOMBRE TIEMPO servacior
o COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosiir | (gramos/ir EN =
ostunidad) | osiunidad) | s NO si NO si No [ mnutos [ NCIAL | FINAL T Evaide i - -
“ | enre2y | Evalieenre2yto | Evalteenre2y1o | Eveldeenre2y1o si NO
10
SoU2024 | ALMUERZO | SOPA OE CEBADA PERLADA | CARNE DE RES MAGRA 095 087 3 3 X &0 55 525 0 T ) ) X
CARNE DE HAMBURGUESA A
Sou2024 | ALMUERZO x x x ) s s 8 X
e CARNE MOLIDA 29 | 27 ) 824 815
SoUz2024 | ALVERZO ARROZ BLANCO ARROZ 601 | 1601 X X X ) 845 810 ) ) L] X
012624 | ALVUERZO GUACAVOLE AGUACATE 1773 | 1364 X X X NA 39 46 L) L) g X
S0U2024 | ALVUERZO vuca 2075 | 1004 X X X 60 B14 807 ) ) ) X
510172024 JUGO DE FENOA PULPA DE FEWOA 23 23 X X X NA. 38 47 L] L) L] 3
Sou2024 FRESAS CON HELADO 202 168 X X X NA T ) ) X
u 8 T T 5
CON HELADO. HELADO, 589 589 X X X NA X
NOVERES Y APELLIDOS COMPLETOS: - SAWITH BELTRAN TUNA_TIPO DE DOCUWENTO___TC, DE TDENTIDAD, 8772303, CARGG T £ DEL SERVCO__




INCL N Codigo: FOR-PSS-243.
Verson 1
Focra: e
i
erammaon ootsoases
o FORMATO PREPARACION OE ALIMENTOS anisnaase
pagra: 1e 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __USAQUEN. SERVICIO SOCIAL COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL,
RDINADOR O RESPONSABLE: SAMITH BELTRAN, OPERADOR. ASOESPERANZA
CWENTO EN PROCES Coceion ALVENTO TERMINADG
FECHA reso | PEso LAVADO DESINFECCION coccion ALIMENTO TERMINADO|  COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
(amina  TENPO OE NOMBRE TIEMPO S ERvACIO!
o COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIVENTO (gramosiitr | gramosiir EN =
os/unidad) | osfunidad) si NO si NO si NO MiNUTOS | INICIAL FINAL Evalie i
3 | enre2y y10 y10 y10 si No
10
G0U2024 | ALVUERZO SANCHOCHO SANCHOCHO T | mam X X X &0 578 54 7 7 7 7 x NNGUNA
6012024 | ALVUERZO | CARNE DE RES ASADA CARNE CADERA 500 | 110 X X X 60 854 835 7 7 7 X NINGUNA
012024 | _ALMUERZO | ARROZ CON CILANTRO ARROZ 16510 | 16510 X x x 60 80 86,7 7 7 7 7 x NINGUNA
ENSALADA DE LECHUGA | ENSALADA DE LECHUGA
6/01/2024 |  ALMUERZO "TOMATE Y CEBOLLA "TOMATE Y CEBOLLA 36,160 28980 X X X NA 37 48 7 7 7 7 x NINGUNA
CABEZONA CABEZONA
6/01/2024 | ALMUERZO TAJADA DE“PRL:TMO PPLATANO MADURO 24,800 19,080 X X X 60 852 831 7 7 7 7 X NINGUNA
012022 | ALVUERZO | SORBETE DE GUAYABA PULPA DE GUAYABA Bow | mow X X X NA e . 7 7 7 7 N NNGUNA
60112024 | ALMUERZO ORBETE DE GUAYA Tos00 | 70500 X x X NA
0112024 | ALVUERZO MANDARINA MANDARINA 700 | mew X X X NA NA NA 7 x NNGUNA
EDELCOL
NOVERES ¥ APELLIDOS CONPLETOS: “SAMITH BELTRAN TUNA___TIPODE o D TDENTIDRD: B772303 TARGO T E DELSERVCT_—




RSN SOEAL CEe
Verson 1
Fecta: Hemo
wennean 2015043505
e FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS to0as
Paga: 140 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ___ USAQUEN SERVICIO SOCIAL COMEDOR UNIDAD OPERATIVA VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: SAMITH BELTRAN OPERADOR ASOESPERANZA
ALWENTO EN PROCESO Cocoion ALMENTO TERMINADO
TENPERATURA
pEso | peso LAvADO DESINFECCION coccion
NOMBRE geso | heso HewPo ALIMENTO coLor oLor SABOR ASPECTO ncepmasuono |
DE LA PREPARACION DEL ALMENTO (gramosti | gramosfiv]
osiunidad) | osiunidad) [ s NO st NO si No | miNuTos | INICIAL | FINAL T Evalde . . .
o % | envezy [ Evalieente2y1o | Evalieenre2y10 | Ewalieenre2y 1o si )
10
ALVUERZO) VONDONGO WENUDO DE RES ERTONN MR X X X 5 G5 | 654 5 5 3 5 X NINGUNA
A PIERNA DE POLLO A LAS s s s
Lmugrzo| PIERNA DE POLLOA COLOMBINASDEPOLLO | 49300 | 27710 x x x ) a5 | esa s x NINGUNA
ALVUERZO| __ARROZ BLANCO ARROZ o0 | 1650 X X X 5 B4 | bas 5 5 5 T X NINGUNA
fpumverzd] ENSALADA PICODE GALLO | 36330 | 2900 X X X NA a8 16 s [ [ [ X NINGUNA
PAPA SABANERA Za0 | o X X X 50 74| o5z 5 g 5 5 X NNGUNA
PULPA DE MORA 2000 | 2300 X X X NA a2 e B B B s X NINGUNA
‘SORBETE DE MORA LecHE 0300 | 70500 X X X NA
MANZANA CON HELADG MANZANA 20160 | 1800 X X X NA " " 5 5 5 A X NG
NA CONHELADO HELADO ss00 | o0 X X X NA
RESPONSABLE DEL DIIGENCIAMIENTO
NOWBRES Y APELLID0S COMPLETOS _SAMITH BELTRAN [UNA__TIP0 DE DOCUMENTO___CC. & G DOCUMENTO DE TOERTIDAD 5774303 CARGO. _RESPONSABLE DELSERVICIO__

s



PROCESO PRESTACION DE SERVICTOS SOCIALES PARA A TRELUSION SOCTAL TCoino Forpss 249
7o Versen 1
Fecha: Voo
201043556
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS e

pagna: 10e 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ___USAQUEN, SERVICIO SOCIAL COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL,

COORDINADOR O RESPONSABLE: SAMITH BELTRAN OPERADOR: ASOESPERANZA

TIVENTO EN PROCES: CoCaioN ALVENTO TERMINADO
FECHA | TIEMPO reso | PEso LAVADO DESINFECCION coccion ALMENTO TERMINADO|  COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
(ddimmiaa NOMBRE TED SERvACIO!
s DE LAPREPARACION DEL ALIMENTO (gramosiir | gramos/ir EN -
osiunidad) | osiunidad) | st No si No si no [ minutos [ INCIAL | FINAL [T Evalde i i i
£ | ey | Eeenvezy1o | Eeenvezy1o | Evaieenrezyio si No
10
Toro02024 CAZUELA DE LENTEIAS GAZUELA OE LENTEIAS Soa0 | waom X X X &0 83 64 7 7 7 7 E3 NNGUNA
10/01/2024|ALMUERZO)| on SALSA 29,980 27,710 x x x 60 87.3 85.3 7 7 7 7 X NINGUNA
ARROZ CON CILANTRO ARROZ 16510 | 16910 X X x &0 75 869 7 7 7 7 X NNGUNA
ENSALADA DE ESPINACA, ENSALADA DE ESPINACA,
10101/2024 | ALMUERZO| ) x x x 7 7 7 7 x NINGUNA
MANZANA . FRESA Y MIEL MANZANA . FRESA Y MIEL B NA 28 42

100172004 [ALMUERZO|  PAPAEN CASQUITOS PAPA SABANERA 350 | 1900 x x x 0 82 817 7 7 7 x NINGUNA

10/01/2024 | ALMUERZO) JUGO DE LULO. PULPA DE LULO 23,000 23,000 X X X NA 32 41 7 L4 L4 7 X NINGUNA

10012024 [ALMUERZO| - MELON CON QUESO DOBLE MELON 280 | 1680 x x x NA

. 35 a3 7 7 7 7 x b nmeuna
10012024 [ALMUERZO| MELON CON QUESO DOBLE QUESO DOBLE CREMA 5890 5800 x x x NA
EDELDL
NOMBRES Y APETLID0S COMPLET WITH BECTRAN [0 PO BE BOCOVERTS: T e D TOERTIOAD. B773303 TARGO_RESPONSABLE DEL SERVICIO.




ES PARAL [cédo For?:
& & Verson 1
Focha: o
!
. ; 2019043566 -
FORMATO PREPARAGION DE AUMENTOS 20190
pagna: 10 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ___USAQUEN. SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: _SAMITH BELTRAN LUNA___OPERADOR: ASOESPERANZA
ALMENTO EN_PROCESO CoCCIoN “ALIMENTO TERMINADO
FECHA Peso | Peso LAVADO DESINFECCION coceon ALIMENTO coLor OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
(iinmina | TEMPODE NOMBRE BrRUTO | NETO TEMPO EN s
i COMDA | DE LA PREPARACION DELALMENTO (o1 (gramos/is e
) osunidad) | os/unidad) sl NO sl NO sl NO INICIAL | FINAL [~ Evalge ) ) i
° © enre2y | Evalieenve2y10 | Evalieenve2y1o | Evaldeenve2yio si NO
10
T1/0172024] ALMUERZO AJACO PECHUGA DE POLLO | 0950 0870 X X 3 60 885 861 ] El El ¥ E3
PECHUGA DE POLLO s s s
11012024 ALMERZO | PECHUSARE POULO | pecucapepoio | soa0 | 27710 x x x 60 865 842 8 x
11/01/2024] ALMUERZO | ARROZ BLANCO ARROZ 16910 | 16010 X X 3 60 882 867 s El ¥ ¥ X
TAJADA DE s s s
11101/2024| ALMUERZO Jevac TAJADA DE AGUACATE | 21980 | 16510 x x x NA. NA. NA. 8 x
'SORBETE DE
11101/2024| ALMUERZO PULPA GUAYABA 2300 | 2300 x x x NA.
Sonvana_ a1 39 8 8 8 8 x
11101/2024| ALMUERZO PR LECHE 70500 | 70900 x x NA
11/01/2024] ALMUERZO MANDARINA MANDARINA 36300 | 22690 X 3 X NA NA NA. ] El ¥ ¥ X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _SAMITH BELTRAN LUNA.

PO DE DOCUWENTO:

T, NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD

8774300,

CARGO: _RESPONSABLE DEL SERVICIO__




Tbaige-Forpss213
Verson

Fecna: Memo.
I
oRaT ’ M 2019043566
ORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS. 21onzen
pigina:1de 1
SUBDIRECCION LOCAL /LOCALIDAD: ___USAQUEN, SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL.
O RESPONSABLE: SAMITH BELTRAN, OPERADOR: ASOESPERANZA
CoCCIoN “ALVENTO TERMINADO
peso | peso LAvADO DESINFECCION coceioN
Fecun | TEVPO e NOMBRE s | ree vy ALIMENTO coLor OLoR SABOR ASPECTO neeTBRD |
G DE LAPREPARACION DEL ALIMENTO. (gramosfir | (gramosic
ostunidad) | osiunidad) | 1 No sl No sl No | MiNuTos [ INICIAL | FINAL T
o o Evalieentre2y10 | Evalieenre2y10 | Evalieenre2y10 st No
enve 2y 10

120172022 "SOPA DE PATACON CARNE DE RES WAGRA [ 0570 X X 50 718 762 X NINGUNA
1200172024 SOBREBARRIGA MECHADA 29080 | 21710 X X 60 02 705 7 7 x NINGUNA
1200172024 "ARROZ CON PIMENTON ARROZ 16910 | 16910 X X 50 03 001 x NINGUNA
1200172024 DA SILVESTRE NSALADA SILVESTRE 36710 | 29660 X X NA 48 57 7 7 x NINGUNA
1200172022 RIOLLA DORAD: PAPA CRIOLLA 2350 | 19000 X X 50 74 741 X NINGUNA
1200112024 Pas | SORBETEDE pas | 22700 | 22700 X X X a1 18 s B B . , " NINGUNA

To0172024 RO LECHE 70500 | 70500 X X X
T2/01/2024 N YUGURT BANANG 21000 | 16800 X X x 2 2 . B A A A " meunA

T2/01/2024 N YUGURT 5890 5850 X X x

RESPONSABLE DEL
NOWBRES Y APELLID0S COMPLETOS, _SAMITH BELTRAN LUNA. TFODE T, e DENTIDAD. B774308. CARGO. _RESPONSABLE DEL SERVICO__




Codigo FORPSS-243

APONGS AL = Version 1
Fecha Hemo
T
e ot PORMATO PREPARACION DE ALMENTDS ansnissss
pigna:1ce 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ___USAQUEN SERVICIO SOCIAL COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: SAMITH BELTRAN OPER ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO CoCCIoN AUMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
FECHA | TEEMPO NOMBRE 2 | = LAVADO CENREE sy AUMENTO CoLoRr OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
NOMBRE BRUTO | NETO TEMPO
(ddimmiaa|  DE DELA ERVACIO
T comon | premamAcion DEL ALIMENTO (gramosir | (gramosir
osiunidad) | osiunidad) | i NO si NO si No | mnuTos [ NIGAL | FINALfT o . . .
o o Evalieenre2y10 | Evalieenre2y10 | Evalieenre2y10 si No
entre 2y 10
13/01/2024 |ALVUERZ0]_SOPA DE ARROZ CARNE DE RES 05 07 X X X &0 839 807 ] 5 5 5 X NINGUNA
ALBONDIGAS EN
S 8 8 8
13012024 [ALmUERZO| ALEONDIGAS EN CARNE MOLIDA 209 wn X x x 60 872 a7 8 x NINGUNA
131012024 |ALMUERZO] _ SPAGUETTI SPAGUETTI 601 601 X X X 50 834 806 5 5 5 5 X NINGUNA
ENSALADA DE
LECHUGA ENSALADA DE LECHUGA
130112024 |ALMUERZO|  TOMATE TOMATE AGUACATE Y 583 2099 X X X NA 28 46 8 8 8 8 x NINGUNA
AGUACATE Y
CILANTRO
MUERZO| TANO PLATANO 250 1900 x x x 0 829 807 8 8 8 8 x NINGUNA
IADURO MELAO ' '
JUGO DE
3 8 8
13012024 [pumugRzo| | JUSODE PULPA MARACUYA 2 2 x x x NA s 42 8 x NINGUNA
130012024 |aLMUERZO|  PAPAYA CON PAPAYA 10 1680 X x x
TN NA a2 s 8 8 8 8 x NINGUNO
nugrzo|  PAPAYAC QUESO 589 589 X X X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO
NOWBRES Y APELLIDOS COMPLETOS. _SAMITH BELTRAN [UNA____TIPO DE DOCUMENTO____CC. G de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 5774300 CARGO. _RESPONSABLE DEL SERVICIO__




TR NCLUSION SO0AL

Céigo FoR P

PROGEDIIENTO GPERAGION ENTREGA DE APOYOS ALVENTARIGS EN LGS SERVIGIOS SOGIALES Verson 1
Fecha: oo
FORMATO PREPARA AN 2019043556
ORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS 2019035
pagna: 1e 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __USAQUEN. SERVICIO SOCIAL COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL

COORDINADOR O RESPONSABLE: SAMITH BELTRAN OPERADOR: ASOESPERANZA

“ALWENTO EN_PROCESO CocCIon "ALIMENTO TERMINADO
peso | peso LAVADO DESINFECCION coccion
ﬁd:/Err‘\:r:/Aaa TS0 S el TEMPO AUMENTO coLor OLOR SABOR ASPECTO sceFasLDRD. (||
i COMIDA | DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramos/ite | gramosir EN
) osfunidad) | os/unidad) sl NO sl NO st NO | minuTos | INICWAL | FINAL Evalie i i i
° © enre2y | Evalieenve2y10 | Evalieenve2y1o [ Evaldeenve2yio si NO
10
15/01/2024] ALVUERZO | SOPA DE AVENA | CARNE DE RES WAGRA | 035 057 X X X 60 832 816 ] El El 5 X NINGUNA
COLOMBINAS DE POLLO
8 8 8
1s/012024 ALMUERZO | SOLOMBINAS BEROLO | coLomainas DEPOLLO | 49 2 x x x 60 824 805 8 x |
1510172024 ALMUERZO ARROZ BLANCO 1651 1691 X X X ) 842 823 ] 7 7 ® 3 NINGUNA
15/01/2024] ALMUERZO | ENSALADA HAWAIANA | ENSALADA HAWAANA | 5750 3168 X X X NA 32 a1 E] 8 [ 8 X NINGUNA
15/01/2024| ALMUERZO [ PAPA COCIDA CON PAPA SABANERA 28 1908 x x x 60 sL1 798 8 8 8 8 x NINGUNA
15001/2024] ALMUERZO | SORBETE DE CURUBA | _PULPA DE CURUBA 1) 5 X X X NA n A A A A A X NINGUNA
15001/2024] ALMUERZO | SORBETE DE CORUBA LECHE 705 705 X X X " . NINGUNA
15/01/2024| ALMUERZO [ MELON CONLECHE MELON 218 168 x x x NINGUNA
NA. 34 38 8 8 8 8 x
15/01/2024| ALMUERzO [ MELON CONLECHE ) - goie conpensaDA 22 22 x x x NINGUNA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _SAMITH BELTRAN LUNA.

T1PO BE DOCUMENTO___CC,

NG Ge DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 6774308,

EL D]
CARGO. _RESPON:

BLE DEL SERVICIO__

GBIETVO

23



E
T Verson 1
Focha tiemo
T
s PREPARACIONDE AL 2015043560 -
FORMATO PREPARACION DE ALIVENTOS 2010ases
PigeaLoe 1
SUBDIRECCION LOCAL /LOCALIDAD: ___USAQUEN, SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL.
O RESPONSABLE: SAMITH BELTRAN, PERADOR. ASOESPERANZA
T Coccion "AUNENTO TERMINADO
PEso | PESO LAVADO DESINFECCION coccion
e | e — O =D || =D o ALIMENTO COLoR OLOR SABOR ASPECTO nceTABLOND |
5 COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosiir | (gramosfitr
osiunidad) | osiunidad) | i No sl No sl NO | MiNuTos | INICIAL | FINAL T
o o 10 10 10 sl NO
enve 2y 10
'SOPA CUCHUCO DE TRIGO | _ CARNE DE RES MAGRA 005 0870 X X 3 50 593 546 5 T T il X NINGUNA
CARNE DERESASADA | CARNEDERESMAGRA | 20080 | 27710 X X X 60 7.4 869 8 il il il X NINGUNA
ARROZ DE ARVEJA VERDE | ARROZ DE ARVEJAVERDE| 19450 | 19450 X X X 60 853 528 8 &l &l &l X NINGUNA
ENSALADA DE LECHUGA, | ENSALADA DE LECHUGA. s s s
A 35350 | 28980 x x x NA 38 a3 8 x NINGUNA
PURE DE PAPA PAPAPASTUSA 22850 | 19080 X X X 60 867 847 ] T ] ] X NINGUNA
‘SORBETE DE GUANABANA | PULPADE GUANABANA | 23000 | 23.000 X X X NA a2 a2 A s s s X NINGUNA
'SORBETE DE GUANABAN LeCHE 70900 | 70900 X x x
160172024 ALMUERZO MANDARINA MANDARINA 36300 | 22690 X X X NA NA NA B T ] ] X MBIO DE FRUTA GRANADILLA POR MANDARINA
SPONSABLE DEL DI |

T
[ OWBRES v APELLIDOS COMPLETOS. _SAVITH BELTRAN LUNA____TIP0 DE DOCUMENTG.__CC____ 16 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 5774305 CARGO: _RESPONSABLE DEL SERVICIG 1




A NCLUSION SO0AL

Céigo FoR P

RE:
16 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 877

NOMERES Y APELLIDOS COMPLETOS. _SAMITH BELTRAN LUNA TIPO DE DOCUMENTO____CC. T ZET)

GO._RESPONSABLE DEL SERVICIO

Verson 1
Fecnn temo
i
cxmvungy FORMATO PREPARACION DE ALIENTOS aonssses
e —
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ___USAQUEN. SERVICIO SOCIAL COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: SAMITH BELTRAN OPERADOR: ASOESPERANZA
ALWENTO EN PROCESO CocCIon “ALIMENTO TERMINADO
peso | peso LAVADO DESINFECCION coccion
czen | nepooe NOMBRE peso | reso . ALMENTO coLor oLoR SABOR ASPECTO scepmaoon |
o COMIDA | DE LA PREPARACION DELALMENTO | (gramosir| (gramosir| N _
ostunidad) | ostunidad) | i NO si NO si No | minuTos | INICIAL | FINAL - Evalde . . §
% % entre2y | Evalieenre2y10 | Evalieenre2y10 | Evalieentre2y10 si NO
10
T7101/2024] ALMUERZO | CAZUELA DE GABANZOS | CAZUELA DE GABANZOS | 41520 | 36660 X X X ) 593 &1 7 7 7 7 X NINGUNA
Lnovzoas| Auwuenzo | CARNESOSREBARRIOA | sonceopmion | mswo | zo | x x x o | @2 | e 7 7 7 x U
T7I01/2024] ALMUERZO | ARROZ CON CILANTRO | ARROZ CON CILANTRO | 16910 | 16910 X X X ) 84 B8 7 7 7 7 X NINGUNA
VERDURAS SALTEADAS | VERDURAS SALTEADAS 7 B B
1710112024 ALMUERZO URAS SAL URAS SALTES 350 | 29420 x x x 0 816 805 7 x NINGUNA
1770172024 ALMUERZO | PAPA CRIOLLA DORAD) PAPA CRIOLLA a0 | 1900 X X X & 535 o1l 7 7 7 7 X NINGUNA
17101/2024] _ALMUERZO | JUGO DE MANGO PULPA DE MANGO 23,000 | 23,000 X X X NA 3z 41 7 7 7 7 X NINGUNA
BANANO CON QUESO
17/01/2024) ALMUERZO BANANO 21,000 16,800 X X X
BRANG Con QUER o I T ’ 7 ; x NNGUNA
17/01/2024' ALMUERZO s onean QUESO DOBLE CREMA 5.890 5.890 X X X
SPONSABLE DEL DILGENCIMIENTG:
CAR




TS5 ST SRVEDS SO S PR A TR SoCAT T
o Vosir
‘
ORI PREPATACONOE AEITOS e
o
SURDIRECCION LOCAL/LOCALIDAD: __USAQUEN seRvicio sociL comepor UNDAD OPERATIVE veRoENAL
COORDINADOR O RESPONSAGLE FReDY SERRATO oreRAvOR rSoEsPERIA
AVENTO EN_PROCESD COCCIoN] “ALVENTO TERMINADO
TEvPEATIRR
FECHA BESO, D LAvADO DESINFECCION E=eEEy | ALIMENTO TERMINADO|  COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
o | mewro o Nowere sruro | et Tewo .
= COMDA |  DE LAPREPARACION DEL ALIMENTO (gramositr | (gramosiite _
oslunidad) | osfunidad) st NO st NO st NO | minuTos | INICIAL | FINAL Evalde ) ) )
S| TN | ey | ewieenezyio | ewmieenezyio | mieenezyio | s | wo
X
18/01/2024| ALMUERZO 'SOPA DE CONCHITAS' CARNE DE RES MAGRA 0950 0870 X X X 80 87.2 85.4 8 L L 8 X NINGUNA
wouzgzs| anverzo | PERISABEROLO | pccucave oo | wso | mmo | x < | x w0 | w1 | e [ [ . x nGuNA
18/01/2024| ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 16910 16910 X X X 60 86.9 836 8 L L 8 X NINGUNA
18/01/2024] ALMUERZO | TAJADA DE AGUACATE AGUACATE 21,980 16910 X X X NA NA NA 8 g L] L] X NINGUNA
18/01/2024] ALMUERZO | PAPAS ALA FRANCESA PAPA SABANERA 22850 19.040 X X X 60 829 802 8 L 8 8 X NINGUNA
18/01/2024]_ ALMUERZO JUDO DE GUAYABA PULPA GUAYABA 23,000 23,000 X X X NA 3.1 43 8 8 8 8 X NINGUNA_
ou202 AnugRzo | MANEANACON QUESO v weo | ww | x x x
0RLE G NA 38 46 8 8 8 8 X NINGUNA
VAREAA CON QUESD
15/01/?“?4| ALMUERZO DOBLE CREM QUESO 5890 5.8 X X X
FoEron
[ FOERES ¥ APEL50S COMPLETOS ST BELTRW (UNA PO D DOCOVENTG,CC o DOCUNENTO DE DERTIDRD, F773300____CARGO: _RESPONSABLE DELGERVIED




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

; g Fo
N OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALE Versién: 1
E 4 Fechal
; Voo T
20150456
i FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS 6-
o T 10namma
e Phgine 1
e
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ___USAQUEN SERVICIO SOCIAL comepor UNDAD opERATVA: JE—
o . ST BT perAoR FSoESPERANZA
AVERTG BN PROCESS SoCToN] ALWENTO TERMINADD
FECHA BESD] FED Y (G EEEgE | ALIMENTO TERMINADO| COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
ebona | mewpooe NoweRe arto | Neto TEMPO ks
& COMIDA DE LA PREPARACION DEL AUMENTO (gramosfitr | (gramosti| N -
osfunidad) | osfunidad) | sI No st No sl No | miuTos | INIGIAL | FINAL [ Evalde ) i )
< % [ Sy, | eeteewezyin | emeenezyw | ewteenrzyn | s | wo
o
15/01/2024 | ALMUERZO 'SOPA DE ARRACACHA 'CARNE DE RES MAGRA 0.950 0.870 X X X 60 87.3 855 8 8 8 8 X NINGUNA
10012024 | ALMUERZO | GARNE DE CERDO EN SALSA DE CARNE DE CERDO 28960 | 27,710 x x x 60 852 839 8 8 8 8 x NINGUNA
16/01/2024 | ALMUERZO /ARROZ CON PIMENTON ARROZ 16.910 16.910 X X X 60 856 834 8 8 8 8 X NINGUNA
19/01/2024 | ALMUERZO TORTILLA DE ACEL TORTILLA DE ACEL 34.850 29.050 X X X 60 83.7 819 8 g 8 8 X NINGUNA
19/01/2024 | ALMUERZO | PLATANO MADURO CON CANELA PPLATANO MADURO 24,800 19,040 X X X 60 88.2 85.1 8 8 8 8 X NINGUNA
1910172024 | ALMUERZO 'SORBETE FENOA PULPA DE FENOA 23000 | 23,000 X X X NA 32 a2 8 8 8 8 x NINGUNA
19/01/2024 | ALMUERZO SORBETE FEIJOA 70,900 70,900 X X X
19/01/2024 | ALMUERZO BANANO CON QUESO DOBLE BANANO 21,000 16,800 X X X
va | ss | s s s s f X NNGUNA
Loouarza | swuerzo | BAVWOCONQUESODOBLE | quecspomecmema  smo  sao | x X X
RESPORSABLE DEC DT
[ FOMBRES ¥ APEL 505 COMPLETOS AV BELTRAN [N TPP0 DE DOCUNERTO——CC—— 1 0s DOCUNENTO DE IDENToA F77E5 CARGG  RESPONSABIE DELSERVICE

PSS 243



A NCLUSION SOCAL

Céigo FoR P

PROGEDINIENTO GPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN 10S SERVICIOS SOCALES

versan 1
Fece: temo
i
FORMATO PREPARACION DE ALIEN 2oisosssos
ORATO PREPARACION DE ALIMENTOS misosss
Pagna 1001
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ___ USAQUEN SERVICIO SOCIAL COMEDOR UNIDAD OPERATIVA VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: SAMITH BELTRAN OPERADOR ASOESPERANZA
ALWENTO EN PROCESO Goccion “ALMENTO TERMINADG
PEso | peso LAvADO DESINFECCION coccion
ez | nevpooe NOVBRE peso | reso . ALMENTO coLor oLoR SABOR ASPECTO scepmaoon |
g COMDA | DELAPREPARACION DELAUMENTO | (gramosiit | gramossite EN
) oslunidad) | osiunidac) | si NO si NO si No | minuTos | INCIAL | FINAL T Evalde . . A
oo ¢ | enrezy | Ewalieenre2y10 | Evlieenre2y10 | Evlieente2y10 si No
10
2000172024 | ALMUERZO ANCOCHO SANCOCHO 0 YD X X X &% 55 | w2 7 7 7 7 X NNGUNA
200112024 | ALMUERZO | SOPREBAREIGAEN SALSA 'SOBREBARRIGA 2998 20 x x x 60 8756 859 7 7 7 7 x NINGUNA
2000172024 | ALVUERZO | ARROZ CON ZANAHORIA | ARROZ CON ZANAHORA | ies1 | ieo1 X X X & 53 | s 7 7 7 7 X NNGUNA
ENSALADA ZANAHORIA | ENSALADA ZANAHORIA
2000112024 | AIMUERZO |  MANZANAYCREMADE | MANZANAYCREMADE | 3479 » x x X NA 34 42 7 7 7 7 x NINGUNA
2 LeCHE
2070172024 | ALVUERZO | SORBETE DE MORA PULPA DE MORA = ) X X A ” - 7 7 7 7 X NNGUNA
‘SORBETE DE MORA. Lecre 705 705 X X A 7 7 7 7 X NINGUNA
FRESAS CON HELADO FRESAS 2016 165 X X A oo o6 7 7 7 7 X NINGUNA
2010172024 | ALMUERZO | FRESAS CON HELADO HELADO 580 ) X X A - ; 7 7 7 7 X NINGUNA
EDELDD
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS _SAMITH BELTRAN LUNA____TIPG DE DOCUMENTO___CC 6 do DOGUMENTO DE IDENTIDAD: 6774305 CARGO.__RESPONSABLE DEL SERVICIO




TCagao FoRFss 24
c Versn 1
Techa Hero
ooisossses -
FORMATO PREPARAGION DE ALWENTOS oy
Pagres 101
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ___USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COoMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: SAMITH BELTRAN OPERADOR ASGESPERANZA
IVERTO B PROCESS ST RO Ve
peso | peso LAVADO DESINFECCION coccion
e | mewpooe - = ewpo |AMENTO TERMNADO| - COLoR oLor SABOR ASPECTO L
(@dimmaasa) | COMDA DE LAPREPARACION DEL ALIMENTO (gramosiit | gramosfie _
osiunidad) [ osiunidad) | si o s o s no | mnuTos | MNCAL | FINAL [T EvaiGe - - -
& % | envesy | Evlieenme2y1n | Emdeenezyin | evaeemezyn | s No
10
70705 | AVUERZO | SOPADE CONCHITAS CARNE DE RES WAGRA o5 0w X X 3 & w3 | w1z 5 T 5 5 3 NRGUNA
CARNE
2002024 | ALMUERZO x x X s s s s X NINGUNA
| Zoveoas | AMUERZO | DESMECHADA 2o | 2m 0 w2 | s
0705 | AVUERZO | ARROZ CON CILANTRO ARROZ CON CILANTRG o | sem X X X & w6 | a7 5 T 5 5 X NIRGONA
22012024 | AUERzo || VEROURAS COCIDRS CON |~ VERDURAS COSDASCON | 35,0 | 300 | x x x w | a5 | a5 | o 0 0 0 x nouNA
[ Z00z02 | ALVUERZO | papa CRIOLLA DORAD PAPA CRIOLLA ne | wo X X X & @z | s07 5 T 5 5 X NIRGONA
22101/2024 ALMUERZO SORBETE DE TOMATE DE PULPA TOMATE DE ARBOL 23 23 X X X NA. 8 8 8 8 x NINGUNA
a2 a1
22002024 | ALMUERZO SORBETE;;Z;?MATE OE LECHE 709 709 X X X NA 8 8 8 8 X NINGUNA
[ 720707 | AVUERZG | FrESAs con crema FRESAS pny s X X A X NNGONA
22002024 | AMUERZO |  FRESAS CON CREMADE CREMA DE LECHE 2 2 x x x NA 28 37 8 8 8 8 x NINGUNA
RESPONSABLE DELD
NOWBRES v APELLID0S COMPLETOS, SAMITH BELTRAN LUNA____TIPG DE DOCUMENTO.__CC___ N de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 8774305 CARGO: _RESPONSABLE DEL SERVICIO




E
= Versin ©
Fech oo
i
PREPARACION DE ALI Zoisosasss
FORMATO PREFARACIONDE ALIVENTOS isossss
Pigea: 1601
SUBDIRECCION LOCAL /LOCALIDAD:___USAQUEN, SERVICIO SOCIAL: COMEDOR_ UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL.
|COORDINADOR O RESPONSABLE SAMITH BELTRAN. OPERADOR: ASOESPERANZA.
COCCION ALIMENTO TERMINADO
peso | peso LavADO DESINFECCION coccion
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE BRUTO NETO TIEMPO CENENIO CoLoR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD SERVACIO!
(@immiaaza) | - COMIDA DELAPREPARACION DELALIVENTO (ramosit | (gramosti
osiunidad) | osiunidad) | I No si No st No [ miuTos | INICIAL | FINAL [T
& & 10 10 0| s o
ente 2y 10)
Z0iz02s | AMUERZO SOPADE AVERA 050 X X X & T3 | e 7 b3 NNGUNA
250172024 | ALMUERZO_[IN CON TOMATE, CEBOLLAY GILAT 20 | X X X A a1 42 7 7 7 7 X NINGUNA
23012024 | ALMUERZO ARROZ BLANGO ARROZ 16910 | 16010 | X X X & w9 | mag 7 X NINGUNA
cau arvesa | cau ARVEIA B B B ]
2012024 | AmuERzO \ConAn \ConAn w080 | aeso | x x x & ws | e 7 X NINGUNA
7017024 | ALWUERZO | PURE DE PAPA CON PEREIL 28 | oo | X X X & wis | w8 7 X NNGUNA
7012023 | _ALMUERZO oRgETE PULPADE MORA 25000 | 25000 | X X oA " s B B B B M INGUNA
23012024 | ALMUERZS SORBETE DE MORA Lecre 70900 | 70s00 | X X X
23012024 | ALMUERZO BANANG CON HELADG BANANG 21000 | 1em00 | X X X o = o B B B 7 x NINGUNA
Zi02024 | AMUERZO BANANG GON HELADO HELADO Sem0 |60 X X X
RESPONSABLE DELDITCENCIAMIENT!
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS. _SAMITH BELTRAN LUNA____TIPO DE CC___ oo a77a305 CARGO: _RESPONSABLE DEL SERVICIO__




E
Verson 1

FORMATO PREPARACION DE ALIVENTOS

Focha tiemo
T
2019043560 -

ionozote

CARGO. _RESPONSABLE DEL SERVICO__

Pogna 1o 1
SUBDIRECCION LOCAL /LOCALIDAD: ___USAQUEN. SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
ORESPONSABLE: SAMITH BELTRAN OPERADOR: ASOESPERANZA.
COCCION ALIMENTO TERMINADO
peso | peso LAVADO. DESINFECCION coceion
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE BRUTO NETO TIEMPO NG (2 OLo8 Saecy SSRecTS SCEASL DAY SERVACIO!
(dammaaaa) |  COMIDA DELAPREPARACION DELALIMENTO (gramosi | (gramosiie
osiunidad) | oslunidad) El NO El NO sl NO MINUTOS | INICIAL QNAY Evalie
@ o 10 10 10 s NO
entre 2 10
[ 2012022 | ALMUERZO | SOPADE CUCHUCO OF CEBADA CARNE DE RES MAGRA 0ss0 | oen 3 X X % 54 | e 5 s [ 7 X NINGURA
24012024 | ALmuERzo | COLOMBINADE POLLOEN SALSA COLOMBINA DE POLLO o0 | 2710 X X X ) sa | a4s [ s s 8 x NINGUNA
[ Zovz027 | ALWUERZO | ARROZ CON PIMENTON ARROZ 16910 | 16910 X 3 x ) 856 | 832 5 ] T T x NINGUNA
ENSALADA DE LECHUGA, FRESA, | ENSALADA DE LECHUGA  FRESA | s s 5
24012024 | ALmuErzo | ENSALADADE LECHUGA FRES: \SALADADELECHUGR FRESA. [ 35000 [ 35000 x x x NA 3s a2 s x NINGUNA
24012024 | ALmuERzO | PLATANOMADURO COCIDO CON PLATANO MADURO 20000 | 24800 X X X ) a7 | esa [ s s s x NINGUNA
201260 _| ALVUERZO | SORBETE DE MARACU PULPA DE VARACUYA 7000 | 23000 3 3 3 o I s . " " " X oo
24/01/2024 | ALMUERZO SORBETE DE MARACUYA_ 70.900 70.900 X X X
[zaouz02a | AwuERzo | UVAS CON YOGURT uas 20160 | 16800 X X X NA 8 W o s s s x NINGUNA
2a01/2024 | ALVUERZO GVAS GON YOGURT YOGURT 8% | 5800 X X X
RESPONSABLE DEL DL
NOWERES Y APELLIDOS COMPLETOS. _SAMTH BELTRANTUNA _TFODE o TOENTIDAD: B772308




PROCESG PRESTACION DE SERVICS SOCTALES PARA TA TRELON SO0 TComo Fompss 243
7 Versir 1
echa Mo
p—
FORMATO PREPARACION OE ALIMENTOS e
pagna: 1. 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __USAQUEN. SERVICIO SOCIAL COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL,
COORDINADOR O RESPONSABLE SAMITH BELTRAN, OPERADOR: ASOESPERANZA
ACVENTO EN PROCESD: CoTTON] AERTO TERMINADD
TENPERATURA
peso | peso LAVADO DESINFECCION coccion
coLoR oLor SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
(mana | TEMPO OE NOMBRE BrUTO [ NETO TiEmpo [ALMENTO TERMINADO S ERVACIO!
2 OMDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramostir | (gramosfi s
oslunidad) | osfunidad) si NO st NO st NO | minuTos | INICIAL | FINAL Evalde ) ) )
& e | enre2y | Evaldeenre2y1o | Evalieenre2y1o | Evaldeenvezy1o s o
10
50177024 | ALVUERZO SOPA DE PATACON CARNE OE RES WAGRA Y= [ X 3 X =) B3 565 7 7 7 7 X NNGUNA
IX DE POLLO CON PAJARILLA | MIX DE POLLO CON PAJARILLA
250012024 | ALMUERZO x x x 7 7 7 7 x NINGUNA
_ 1 | 'CORTADOS A CUADROS 27% 2710 60 87.4 85.2
50177024 | ALMUERZO ARROZ CON PEREJIL PN T X X X =) [ [7E) 7 7 7 7 X NINGUNA
25/01/2024 | ALMUERZO VERDURA CAVPESINA ERDURA CAMPESINA EEPr T X X X 60 2.7 806 7 7 7 X NINGUNA
25101/2024 | ALMUERZO RIOLLA CHORREAD) PAPACRIOLLA 20 | om0 X 3 X ) 830 824 i 7 7 7 x NINGUNA
25001/2024 | ALMUERZO SORBETE DE GUAYABA PULPA DE GUAYABA 23000 23000 X X X NA 32 43 7 7 7 7 x NINGUNA
25/01/2024 | ALMUERZO ORBETE DE GUAYA ECHE 70500 | 70000 X X X
25101/2024 | ALMUERZO | MANZANA CON HELADO MANZANA w10 | 1000 3 3 X o - = 7 7 7 7 X NINGUNA
25/01/2024 | ALMUERZO MANZANA CON HELADO HELADO 5890 5890 X X X
I
EDECDT
TOVBRES Y APELLID0S COMPLETOS, “SAMITH BECTRAN TUR TP D DOCUVENTOC. o de O TOERTIORD. B772303, TARGG_RESPONSABLE DEL SERVICO_—




Tbaige-Forpss213
o 1

i
[rona16c1]
CoombNAOOR O RESPONSASLE ST Ortnagon AsoEsErA
G| AT TERISG
PESO PESO LAVADO DESINFECCION COCCION
i i oo | Amento | cowon | oton sason soecro | e |
COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramos/iitr | (gramos/itr Ef
oslunidad) | ostunidad) s NO s NO s No | minuTos | MNICAL | FINAL T
ol Ctieenezy10 | Ebeenezyio | Ewieemezyio | s | wo
a2y
AR SRGETESS T o I o s T T T = % e
AnUERzo | COLOMBNADE POLOENSKSA | coioumaneroro | mam | oo | x T 0 | st | v o o x nGu
'ARROZ CON ARVEJA VERDE FRESCA ARROZ 910 16.91¢ X X 60 879 864 8 B B 8 X NINGUNA
TORTILLA DE ESPINACA TORTILLA DE ESPINACA 29,05 X X 60 853 832 8 B 8 8 X NINGUNA
PAPA COCIDA CON CASCARA_ \BANER 5 1 X X 60 858 839 8 L] B 8 X NINGUNA-
PULPA DE MAN Z ES 8 8 8 8 x NINGUNA
BETE DE MANGO LECHE 7 X A 38 a2
MELON CON LECHE CONDENSADA MELON 1 X o " " A o o 5 X meunA
SettAGe | AMUERS5 | WECON Con CecHE Conpesior | TeerE FR T % %




Fecna vemo
it

comar ) . Zorsoiases

ORMATO PREPARACION DE ALENTOS zotoozs
pigna:1de1

SUBDIRECCION LOCAL /LOCALIDAD: ___USAQUEN. SERVICIO SOCIAL COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
|COORDINADOR O RESPONSABLE: SAMITH BELTRAN OPERADOR: ASOESPERANZA.
CocGion] ALVENTO TERMINADD
reso | peso LAVADO DESINFECCION coccion
oo | ewpooe NOwBRE NONBRE o, Tewpo ALMENTO coLor oLoR sABOR ASPECTO S
(ddimmiaaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO. (gramos/iir | (gramositr
osfunidad) | osfunidad) s NO sl NO s No | minuTos | INICIAL | FINAL Evalie . . .
o “ Evalieenme2y10 | Evaeenre2y10 | Evakieenre2y10 s No
enre 2y 10
270172024 _| ALMUERZO | CAZUELADE FRIOLES | CAZUELADE FRIOLES | 57450 | 43400 X X X &0 7] [} 7 X NNGUNA
27/01/2024_| ALMUERZO | CARNE DE REZ ASADA CARNE OE RE: 20080 | 27.710 X X X G0 875 812 2 X NINGUNA
2710172024 | ALMUERZO. ARROZ BLANCO ARROZ 16910 | 16010 X X X 0 859 [ 2 X NINGUNA
27/01/2024_| ALMUERZO | TAJADA DE AGUACATE AGUACATE 21080 | 1601 X X X A A NA 2 X NINGUNA
anouz02¢ | Amugrzo | PLATANOMADURO PLATANO MADURO 21800 | 19010 X x X 0 848 827 7 7 7 7 x NINGUNA
27/01/2024 ALMUERZO JUGO DE FEIJOA PULPA DE FELJ 23.000 23.000 X X X NA 35 41 7 7 7 7 X |AMBIO DE JUGO DE LU
[ rova0ne | Awuerzo | PAPAYA CON QUESO B B B
27012024 | ALMUERZO PAYA CONQUE PAPAYA 2186 | 16800 x x x NA NA NA 7 x NINGUNA
orouacza | amueRzo | PAOAYA CONQUESO | quesovomecrems | seo | sew | x x v [ | w7 7 7 7 x o
I

Tcbage:Forpss213
o 1

POR FELIOA



e
avcas ot mave oo AN AT
o car o v SUR———
SUBDIRECCION LOCAL L0CALOAD: __UsAQUEN seavcio soci comeoon unioRD opERATVA P
COORDNADOR O RESPONSABLE S SELTRA Crenason ASoEsERAA
el AR e
veso | reso [ wwoo sesnrecoion cocoon
e | mewrone — reso | peso e | Aiento | coton oton suson [ e .
(ddimm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosilitr | (gramos/itr |
‘osfunidad) | os/unidad) El NO El NO s NO minuTos [ INICIAL EREN Evalie
Eal © © o[ s | w
o2y 10
ST oo 7 Ve T - o B o 7 eV
cvmiacs | Auwuenzo | PECHUGADEROUG recnucaverouo | mw | oo | x « | x o | me | we | 7 7 7 v x unou
29/01/2024 | ALMUERZO ARROZ ATOMATADO ARROZ 16910 16910 X X X 60 853 844 7 7 7 7 X NINGUNA
20012024 | Awmugrzo [ ENSALIORBE ESNACA ENSALADA DE ESPINACA 12960 1080 x x x NA. 29 37 7 7 7 7 x NINGUNA
29/01/2024 | ALMUERZO | TAJADA DE PLATANO MADURO PPLATANO MADURAO 24800 19,040 X X X 60 86,1 845 7 7 7 7 X NINGUNA
29/01/2024 | ALMUERZO_|JUGO DE GUAYABA PULPA DE GUAYABA_ 23.000 23,000 X X X NA. 28 36 7 i i i
20012024 | ALmUERzO | FRESAS CON QUESO DOBLE QUESO DOBLE CREMA 7500 2500 x x x
CREMA. NA. 34 43 7 7 7 7 X
20012024 | ALMUERZO FRESAS CON QUESO DOBLE FRESAS. 20160 16800 X X X
T
RESPOTSASCE PEC DGR
ROWSRES ¥ APELLODS CONPLETOS:_SAWITH BECTRAN TR0 0E £ CARGO _repsenio
s




ES PARAL Cogo FoRP:
7 w E Version 1
Y e o
!
McaDnmaon vor 2015043566
s e FORMATO PREPARAGION DE AUIMENTOS 20150566
e pagna: 1601
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __USAQUEN. SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: SAMITH BELTRAN OPERADOR: ASOESPERANZA
ALENTO EN PROCESO CocCIon "ALMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO | PESO LAVADO DESINFECCION coccion
| — e == TEWPO ALMENTO coLor OLoR SABOR ASPECTO ncepragior |
(ddimmiaaaz) [  COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALMENTO (gramosiir | gramosit
osfunidad) | os/unidad) si NO si NO si NO [ minuTos | INICAL | FINAL Evalie i i i
“© “© enve2y | Evalieente2y10 | Evalieente2y10 | Evalieente2y10 si No
10
30001/2024_| ALMUERZO SOPA DE ARROZ CARNE DE RES 0550 0870 X X X 60 876 85.2 7 7 7 7 X NINGUNA
30012024 | ALMUERZO | ABONDIGAS EI SALSA CARNE MOLIDA w90 | 2710 x x x 60 869 847 7 7 7 7 x NINGUNA
30001/2024_| ALMUERZO SPAGUETTIS SPAGUETTIS 16910 | 16910 X X X 60 854 872 7 7 7 7 X NINGUNA
30012024 | ALMUERZO | TOMATE ERRODAIAS CON TOMATE 2900 | 27490 x x x NA. a2 a8 7 7 7 7 x NINGUNA
30012024 | ALMUERZO | PAPASILEASCARA PAPA SABANERA 285 | 19000 x x x 0 808 05 7 7 7 7 x NINGUNA
30001/2024_| ALMUERZO | SORBETE DE MORA PULPA MORA 500 | 23000 X X X NA. 37 s B B B B X NINGUNA
30/01/2024_| ALMUERZO | SORBETE DE MORA. LECHE 70900 | 70900 X X X NA.
30/01/2024_| ALMUERZO | PAPAYA CON YOGURT PAPAYA 21840 | 16800 X X X NA. 29 ar 7 7 7 7 X NINGUNA
30001/2024_| ALMUERZO | PAPAYA CON YOGURT YOGURT 6,000 6000 X X 3 NA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: SAMITH BELTRAN LUNA TIPO DE DOCUMENTO: ___CC le DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 8774309 CARGO: _resp servic RESPONSABLE DEL SERVICIO
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INCL al Codgo: FOR-PSS-243
i
e v
[
oo repARAGONGE AEITOS o
e
SUBDRECCION LOCAL/ LOGALIDAD: ___USAQUEN servcio Soc covepor UNIDAD OPERATIVA VERBENAL
COORDNAGOR 0 RESPONSABLE SumBEAY GrERADOR FUNEACON WARA PR
AERTO R PROCESD SocaonT RN e
FECHA EESO} RESDY LAvADO DESINFECCION E=eEEy | ALIMENTO TERMINADO|  COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
o | mewro o Nowere sruro | Nero Teweo .
= COMDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosiite | gramositr _
oslunidad) | osfunidad) st NO st NO st NO | MinuTos | INICIAL | FINAL Evalde ) ) B
| "X | ovagy | cmteenmezyo | cateemezyo | cageewezyo | s | wo
i
31/01/2024| ALMUERZO 'SOPA DE AVENA CARNE DE RES MAGRA 0,950 0870 X X X 50 85.9 84.2 7 7 7 7 x NINGUNA
suovzos| Awenzo |RVEDECERD0 SRR T cpepeceroo | e | o | x T w | @2 | me | 7 v v i x o
31/01/2024| ALMUERZO ARROZ BLACO ARROZ 16910 16910 X X X 50 85 87 7 7 7 7 x NINGUNA
ENSALAD PR OE ESALADA PR
31/01/2024|  ALMUERZO REMOLACHA, ZANAHORIA Y REMOLACHA, ZANAHORIA Y 35,690 26940 X X X 60 38 46 7 7 7 7 X NINGUNA
A JnvORESA
31/01/2024] ALMUERZO PAPAS A LA FRANCESA PAPA SABANERA 22850 19.040 X X X 50 881 856 7 7 T 7 NINGUNA
3101/2024] ALMUERZO 'SORBETE DE FRESA PULPA DE FRESA 23,00 23,000 X X X NA a8 48 7 7 7 7 L 1 nmeuna
SO0 AERzG | SomseTe o tress ecre o | oo | x x Fa Y
31/01/2024| ALMUERZO BANANO CON CREMA DE BANANO 21000 16,800 x x x NA.
a0 | ar | 7 7 7 ’ PR S prvevy
suov0z| AugRzo | BAVANO CON CRENA DE crewaoE Lecre v | am | x x x| e
e




]

&
Verson 1

Focha temo
T

Aoncoiamaron e oA 2Dis0sasen
Awepin AT T ORMATO PREPARACION DE ALINENTOS 2nis0usse
TN Pigen 1001
SUBDIRECCION LOCAL /LOCALIDAD: ___USAQUEN. SERVICIO SOCIAL: coMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
RESPONSABLE: SAMITH BELTRAN OPERADOR: ASOESPERANZA.
COCTIoN] “ALVENTO TERMINADS
peso | peso LAVADO. DESINFECCION coceion
ey pe— I — Jeso | peso TEwPo ALIMENTO coLor oLor SABOR ASPECTO rceprason |
= COMIDA DELAPREPARACION DEL ALMENTO (gramosiir | (gramosfie
ostunidad) [ ostunidad) [ i No s No s No | miutos| NICAL | FNAL [T
@ o 10 10 10 s o
entre 2y 10)

[0 | AwuERzo SOPADE FIDEGS CARNE DE RES MAGRA 0550 | osm0 X X X & Bz | a71 5 T T T X NINGURA

1122023 | Amuerzo | COLOMBINADE POLLOEN SALSA COLOMBINADE POLLO aopm0 | 27710 X X X ) sa | es7 3 s [ [ X NINGUNA
[ T/i272073 | ALVUERZG | ARROZ CON ARVEJA VERDE FRESCA ARROZ 16910 | 16910 X X & 879 | sea 3 T T T X NINGUNA

122023 | ALWUERZO TORTILLA DE ESPINACA. TORTILLA D ESPINACA. 37.00 | 2905 X X 60 853 | 832 s T s s X NINGUNA

122023 | ALWUERZO PAPACOCIDA CON CASCARA 2285 | 10.040 X X o 858 | 830 5 T T T X NINGUNA

171212023 | _ALMUERZO PULPA DE MAN 2300 | 2301 X X N 38 22 s ) s s X NINGUNA

1122023 | ALWUERZO IANGO LECHE 09 709 X x N . ‘

171212023 | _ALMUERZO | MELON CON LECHE CONDENSADA MELON 21640 | 16800 X X N 2 . B s 5 5 X NGUNA

171212023 | _ALMUERZO ] _ MELON CON LEGHE CONDENSADA Lecr 2200 | 22 X N

RESPONSABLE DELD
NOMERES Y APELLIDOS COMPLETOS: _SAMITH BELTRAN LUNA____TIPO DE cc. Node IDENTIDAD: 8774209 CARGO: _RESPONSABLE DEL SERVICIO__




A TNCLUSION SOCTAL Tcéduo Formss-243
"3 PRGGEDIIENTO GPERAGION ENTREGA DE APOYOS ALVENTARIGS EN LGS SERVICIOS SOGIALES Verson 1
S, Fecha Memo.
$ T
Menshwmer i FORMATO PREPARACION DE ALINENTOS Rivrrs
TSI AT FE P [——
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __USAQUEN. SERVICIO SOCIAL COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: SAMITH BELTRAN OPERADOR: ASOESPERANZA
“ALMENTO EN_PROCESO CocCion "ALIMENTO TERMINADO
pEso | pEso LAVADO DESINFECCION coccion
cecra | TEMPO DE e N TEMPO AUMENTO coLor OLOR SABOR ASPECTO sceFasLDRD. (||
COMDA | DE LA PREPARACION DELALMENTO | (gramosit | gramosir EN
osfunidad) | os/unidad) sl NO sl NO st NO | minuTos | INICWAL | FINAL Evalie i i i
B3 “ enre2y | Evalieenve2y10 | Evalieenve2y1o | Evalieenve2yio si NO
10
212172023 _| ALMUERZO | CAZUELA DE FRIJOLES | CAZUELA DE FRUOLES | 52450 | 43490 X X X 60 883 864 7 7 7 7 X NINGUNA
2/12//2023_| ALMUERZO | CARNE DE REZASADA | CARNE DE RES 20980 | 27.710 x X x 60 876 842 7 7 7 7 X NINGUNA
2112/2023_| ALMUERZO | ARROZ BLANCO! ARROZ 16910 | 16910 X X X 60 86.9 856 7 7 7 7 X NINGUNA
2112112023 | ALMUERZO | TAJADA DE AGUACATE | TAJADA DE AGUACATE | 21980 | 16910 x x X NA. NA NA. 7 7 7 7 x NINGUNA
2122023 | Amuerzo [ PATANO MADURO | piaranomapuro | 24800 | 19,040 x x x 60 848 827 7 7 x NINGUNA
211212025 | ALMUERZO | JUGO DE LULO PULPA DE LULO 23000 | 23,000 X X X NA. 35 a1 7 7 7 7 3 NINGUNA
PAPAYA CON QUESO
2112012023 | ALMUERZO PAPAYA 21810 | 16800 x x x NA.
PAPDAEVBALf:?JaEQNLAESO 38 41 7 7 7 7 X NINGUNA
21202023 | ALmueRzo | PAPAYA CON QUE QUESODOBLE CREMA | 5890 | 5890 x x x NA.
RESPONSABLE DEL DL
NOWBRES Y APELTID0S COMPLETOS: ~SAMITH BELTRAN TN TIPO DE DOCUMENT T oTE DEDERTIDAD: 772308 CARGO: —RESPONSABLE DEL SERVICIO——




RSO SE Tosime rorss 263
Versen 1
Focha: o
T
ALenLiA v , - 2019043566 -
e ORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS 2019035
rEmA e A pigr 1001
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __USAQUEN. SERVICIO SOCIAL COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: SAMITH BELTRAN OPERADOR: ASOESPERANZA
ALNENTO EN_PROCESO CocCIoN “ALMENTO TERMINADD
pEso | pEso LAVADO DESINFECCION coccion
o | neneooe e N TEMPO AUMENTO coLor OLOR SABOR ASPECTO sceFasLDRD. (||
i COMIDA | DE LA PREPARACION DELALMENTO | (gramos/ir | (gramosfis EN
) osfunidad) | os/unidad) st NO sl NO st NO | minuTos | INICWAL | FINAL Evalie i i i
° © ene2y | Evalieenre2y10 | Evalieenre2y10 | Evalieentie2y10 si No
10
412/2023 | ALVUERZO | SOPA DE FIDEOS | CARNE DE RES MAGRA | 0550 0870 X X 3 60 867 835 7 7 7 7 X NINGUNA
411212023 | ALMUERZO PECQ‘;‘;@]SE:SLLO PECHUGA DE POLLO | 30480 27710 X x X 60 842 826 7 7 7 7 X NINGUNA
41212023 | ALVUERZO | ARROZ ATOMATADO ARROZ 16510 | w6010 3 X 3 ) 853 844 7 7 7 7 X NINGUNA
ENSALADA DE
411212023 | ALMUERZO [ESPINACA , MANZANA v| ENSALADA BE ESPINACAT ), o5, | 39400 x x x NA. 29 a7 7 7 7 7 x NINGUNA
ey . MANZANA Y MIEL
41212023 | ALmuERzo | TAVADADE BEATANG | piarano MaDURAD | 21800 | 13010 x x x 60 86,1 845 7 7 7 7 x NINGUNA
41372023 | ALMUERZO | JUGO DE MARACUYA _| PULPA DE MARACUYA | 23,000 | 23,000 3 3 X NA. 28 36 7 7 7 7 X NINGUNA
FRESAS CON QUESO
411212023 | ALMUERZO QUESO DOBLE CREMA | 7,500 7500 x x x
FRED;\B;(E:C?SEQTJQSO NA. 34 43 7 7 7 7 X NINGUNA
411212023 | ALMUERZO o e FRESAS 0160 | 1680 x x x
RESPONSABLE DEL DL
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _SAMITH BELTRAN PO DE DOCUMENTO___GC. NG de 3 73300 CARGO: _resp servicio__
CEIETVG




ST Towios Fompss 260
Eg ,w & Verson 1
A Fecha Memo.
- T
ncusauwen  peror FORMATO PREPARACION DE ALMENTOS 2oisossts-
EET DR pagra: 1de1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __USAQUEN. SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: SAMITH BELTRAN OPERADOR: ASOESPERANZA
ALNENTO EN_PROCESO CocCIon "ALIMENTO TERMINADO
pEso | pEso LAVADO DESINFECCION coccion
(d:/Er:\:r:/Aaa TEEO0E S N TEMPO AUMENTO coLor OLOR SABOR ASPECTO sceFasLDRD. (||
i coma DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO | (gramosit | (gramosiir EN
) osfunidad) | os/unidad) st NO sl NO st NO | minuTos | INICWAL | FINAL Evalie i i i
° © enre2y | Evalieenve2y10 | Evalieenve2y1o | Evaldeenve2yio si NO
10
5/12/72023] ALMUERZO SOPA DE ARROZ CARNE DE RES | 0550 0870 X X X 60 5756 852 7 7 7 7 X NINGUNA
si12/2023| ALMugRzo | ALBONDIGASENSALSA | capne oL | asse0 | 27710 x x x 60 869 847 7 7 7 x NINGUNA
5112//2023] ALMUERZO SPAGUETTIS SPAGUETTIS | 16010 | 16010 X X 3 60 854 872 7 7 7 7 X NINGUNA
s/12/2023| ALMUERZO | TOMATE Sl RODAIAS CON TOMATE a9 | 2700 x x x NA a2 a8 7 7 7 7 x NINGUNA
5112/12023| ALMUERZO P s ARA | paPasaBaNERA| 22850 | 19000 x x x 60 s08 795 7 7 7 7 x NINGUNA
5/12//2023] ALMUERZO 'SORBETE DE MORA PULPA MORA | 2300 | 23000 X X X NA. a7 s B B B B X NNGUNA
5/12//2023] ALMUERZO 'SORBETE DE MORA LECHE 70500 | 70900 X X X NA-
5/12//2023| ALMUERZO | PAPAYA CON YOGURT PAPAYA 21840 | 16800 X X X NA. 20 a7 7 7 7 7 X NINGUNA
5/12//2023| ALMUERZO | PAPAYA CON YOGURT YOGURT 6000 6,000 X 3 X NA-
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: SAMITH BELTRAN LUNA ___TIPO DE DOCUMENTO. __GC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 8774309 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




FRGGESG PRESTAGIONBE S 57 TCoigo Forpss 26
Soa s
o i
‘
Socsas
FormuaToprepAACN b ALENTOS s
SUBDIRECCION LOCAL/LOCALIDAD: ____USAQUEN seRvicio socL covebor UNDAD OPERATIVA VERBENAL
COORDNADOR O RESPONSABLE ShvmyBELTRAY GrERADOR FDACON WARA PR
ATENTO EN PROCESD: CocToN] AIENTO TERVINADS
TERERATURR
FECHA EESO) D LAvADO DESINFECCION E=eEEy | ALIMENTO TERMINADO|  COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
o | mewpooe Novere sruo | eto Tewpo e
= compa DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosiitr | (gramosiite _
oslunidad) | osfunidad) st NO st NO st NO | MinuTos | INICIAL | FINAL Evalde ) ) )
S| T | ey | emieenezyio | ewmieenezyio | emieenrezyio | s | wo
o
61212023 | ALMUERZO 'SOPA DE AVENA CARNE DE RES MAGRA 0,950 0870 X X X 50 85.9 842 7 7 T 7 x NINGUNA
122025 | Amuerzo | CRVEDECERDOASAA | gncoecerpo | wmo | wnw | X x x o | w2 | me | 7 v i i x nGuiA
61212023 | ALMUERZO ARROZ BLACO 16910 16910 X X X 50 85 87 7 7 T 7 x NINGUNA
ENSAIDA FAIA O ENSALADA FRIADE
6/12/2023 | ALMUERZO | REMOLACHA, ZANAHORIA Y | REMOLACHA, ZANAHORIA Y 35,690 26,940 X X X 60 38 46 7 7 7 7 x NINGUNA
MAVONESA MAVONESA
6/12/2023 | ALMUERZO PAPAS A LA FRANCESA PAPA SABANERA 22850 19.040 X X X 50 88.1 856 7 T T 7 NINGUNA
6/12/2023 | ALMOERZO SORBETE DE FRESA PULPA DE FRESA 23,00 23,00 X X X NA a8 a8 7 7 7 7 x NINGUNA
I35 | ALMUERZ5 | someETe bt FaEsa Lecre ET T X [ ha
6/12/2023 | ALMUERZO BANANO CON CREMA DE BANANO 21000 16,800 x X x NA.
cH 39 47 7 7 7 7 x NINGUNA
oazozs | muerzo | PAVNOCONGREWMADE | cruapeiecne | w0 | sam | x x [ wa
RESPORSABTE LT
WOVERES ¥ APELLIDGS COMPLETGS: SAMITH BELTRAN TR0 DE COGUVENTO, GG o ds COCUVENTO DE DENTIDND: 5772300 GARGO: _RESPONSABLE DEL SERVICO




ROCESO PRESTACION DE SERVICIOS A RCLUSTON SOTA Chso FoRpss 242
7 Versir 1
echa Mo
i
p—
FORMATO PREPARACION OE ALIMENTOS iz
Pagna: 1 1
SUBDIRECCION LOCAL | LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL COMEDOR UNIDAD OPERAT VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE SAMITH BELTRAN GPERADOR: ASOESPERANZA
ATWENTO EN PROCESD COGGIoN] ALIVENTO TERVINADO
TENPERATURA
FECHA EESO) D LAvADO (G EEEgE | ALIMENTO TERMINADO| COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
(@amina | TIEPO DE NOMBRE BRUTO | NETO TIEMPO S ERVACIO!
o COMDA DE LA PREPARACION DEL ALMENTO (gramosiitr | (gramosiite s
oslunidad) | osfunidad) si NO st NO st NO | minuTos | INICIAL | FINAL Evalde ) ) )
& c | enre2y | Evaldeenre2y1o | Evalieenre2y1o | Evaldeenvezy1o s o
10
771272073 | ALVUERZO | CAZUELA DE ARVEIA SECA | CAZUELADE ARVEJASECA | 55170 | 47590 X 3 X 50 593 867 s T T T X NNGUNA
711212023 | AMUERZO [ COLOVBIADEFOLIOEN | coromema pepolo [ assso | 27710 x x x 60 858 842 8 8 8 8 X NINGUNA
[ 7722023 | ALVUERZG | ARROZ CON FIDECS ARROZ 650 | o0 X X X 50 a5 7 5 T T T X NINGUNA
ENSALADA DE PEPING ENSALADA DE PEPING
711212023 | ALMUERZO . . x x x ] 8 8 s x NINGUNA
TOMATE Y CILANTRO TOMATE Y CILANTRO 36.94 2067 NA 38 o
122025 | AwERzo | PLATANO WSDURAFRIOEN | ™ o woumo. | zsa0 | om0 | x x x w | ws | me [ e s s s x NG
771272023 | ALVUERZO | SORBETE DE GUANABANA | PULPADE GUANABANA | 23,000 | 23,000 X X X NA a8 a7 s s s s X NINGUNA
7/12/2023 | ALMUERZO SORBETE. UANABAN/ 70.900 70.900 X X X NA.
7/12/2023 | ALMUERZO GRANADILLA GRANADILLA 36.300 22690 X X X NA NA, NA 8 8 8 T X NINGUNA
EDELDT
NOVERES ¥ APELLIDOS CONPLETOS: “SAMITH BELTRAN TUNA___TIPODE o D TDENTIDAD: B773305; TARGO. T E DELSRVICTD,




s , F—
sy T s
o 1061
SUBDIRECCION LOCAL/LOCALDRD: __USAQUEN servcio Soc covepor UNDAD OpERATIVA vereeNaL
COORDINADOR O RESPONSABLE SaBERAY oreraDoR ASoESRERA
[IMENTO EN_PROCESC COCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA BESO) GED LAVADO BN coccion ALIMENTO TERMINADO|  COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
ebzonn | mewpooe nowere sruro | et Tewo e
P compa DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO @ @ EN .
osiunidad) | osiunidad) [ 1 No st No st No [ minuTos [ INCIAL | FINAL - f Evalde i i i
S T [ sy | emseenezyin | emgeenmezyio | smseemezyo | s | wo
B
9712/2023 | ALMUERZO SANCHOCHO SANCHOCHO 57550 48,390 X X X 50 87.9 854 7 7 7 7 X NINGUNA
9/12/2023 | ALMUERZO CARNE DE RES ASADA CARNE CADERA 29,980 27,710 X X X 50 854 835 7 7 7 x NINGUNA
9/12/2023 | ALMUERZO /ARROZ CON CILANTRO ARROZ 16910 16910 X X X 60 88.9 86.7 7 v T T X NINGUNA
ENSALIDA DE LECHUGA | ENSALIDA DE LEGHUGA
9/12/2023 | ALMUERZO "TOMATE Y CEBOLLA TOMATE Y CEBOLLA 36,160 28,980 x x X NA 37 48 7 v 7 7 x NINGUNA
Cletzons Cratzon
a0z | Amverzo | TAPOADE PLITANO sUmowouR) | o | meo | X x x w | w2 | m1 | 7 7 i i x e
777 | AERZD | SoraEre b cUnvaEA | PUPAGEGURRSR | o | e | X x o T R B ; 7 7 p prveTy
025 | AUERZD | SORBETE bE CUvABA ecve T T x F Y
/1212023 | ALMUERZO MANDARINA MANDARINA 31700 2269 X X X NA NA NA 7 x NINGUNA
To
ROTERES 7 P E L0 CONPLE oSSR BECTRA IO TP = DT TR EDErSERvE—




<
L Verson 1
Fecha: o
Wt
e Foruar \ 20190435650
Tt ORNATO PREPARACION DE ALINENTOS 201s0:sss
PigeaLoe 1
SUBDIRECCION LOCAL /LOCALIDAD: ___USAQUEN, SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA VERBENAL
ORESPONSABLE: SAMITH BELTRAN. OPERADOR: ASOESPERANZA
COCCIoN “AUMENTO TERMINADO
Peso [ peso LAVADO DESINFECCION coccion
e | newpo o NOMERE NOMBRE arore | re T ALIMENTO COLOR OLOR SABOR ASPECTO nceTABLOND |
5 COMDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (aramosit | (gramostr
osjunidad) | oshmidad) | s No sl No sl NO | MinuTos [ INICIAL | FINAL ke
% o 10 10 10 sl No
enve 2y 10
SOPA DE CUCHUCO DE MAIZ "CARNE DE RES MAGRA o0 070 X X 3 50 54 56 7 X NINGUNA
‘CARNE DE CERDO GUISADA \RNE DE CERDO 28960 | 21010 X X X 60 57 85 7 7 7 7 X NINGUNA
ARROZ CON FIDEOS ARROZ 12800 | 12800 X X X 60 52 84 7 x NINGUNA
111212023 ALMUERZO | ZANAHORIARALLADA CONTOMATE Y] ZANAHORIARALLADA CONTOMATEY | 5500 | 30050 X x x NA 2 3 7 7 7 7 x NINGUNA
PATACON DE PLATANO MADURO. PLATANG MADURG 2as0 | w00 X X 60 8 86 7 T 7 7 x NINGUNA
'SORBETE DE TOMATE DE ARBOL PULPA DE TOMATE DE ARBOL 270 | 22700 X X NA 25 3 7 7 7 7 M NINGUNA
'SORBETE DE TOMATE DE ARBOL LECHE 70500 | 70500 X X NA
1111212023 ALMUERZO PERA TAJADA PERA 270 | 22700 X X NA NA NA 7 T 7 7 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DT
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _SAMITH BELTRAN LUNA___ TIPO DE cc. N6 de DX 6774309 CARGO: _resp senvicio__

CEIETVO.




ROCESO PRESTACION DE SERVICIOS A RCLUSTON SOTA
ootsoses
FORMATO PREPARACION OE ALIMENTOS risnease
e cagne 1601
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __USAQUEN. SERVICIO SOCIAL COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL,
COORDINADOR O RESPONSABLE SAMITH BELTRAN, OPERADOR. ASOESPERANZ)
CWENTO EN PROCES CoceIon ALVENTO TERMINADG
FECHA EESO) PESO NETO LAVADO EEEEE caany ALIMENTO TERMINADO| COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE NOMBRE BRUTO TIEMPO
(ddimmiaa (gramosfitroslu SERVACIO!
i COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramos/u (9270 EN wow | FNAL =
oslunidad) st NO st NO st No | minUTos Evalie ) ) )
& | enre2y | Evalieenre2yto | Evalteenre2y1o | Eveldeenre2y1o si No
TH1277073] ALWUERZO WONDONGO WENUDO DE RES Py 5% X 3 X ) ) 54 8 5 ) ) X NNGUNA
PIERNA DE POLLO A LAS
1211212023 ALMUERZO 77 x x x 8 ) s x NINGUNA
D oo COLOMBINAS DEPOLLO | 49300 2710 ) 875 851
AWUERZO ARROZ BLANCO AR 16510 T X X X ) 84 a5 5 5 2 2 X NNGUNA
ALMUERZO | ENSALADA PICO DE GALLO | ENSALADA PICO DE GALLO | 36550 50 X X X A 38 46 8 1 5 5 X NINGUNA
ALMUERZO PAPAS A LA FRANCESA PAPA SABANERA 22850 19.040 X X X 60 87.4 852 8 8 8 8 X NINGUNA
ALMUERZO | SORBETE DE MORA PULPA DE MORA 1000 2300 X X X NA a2 28 s s s s X NNGUNA
ADVUERZO ORBETE DE MOR LECHE 70300 0900 x x X A
1211272023 ALMUERZO | MANZANA CON HELADG MANZANA 0160 16500 X X X NA s 2 s s s ) X NINGUNA
12/12/2023] ALMUERZO HELADO HELADO 5900 5900 X X X NA - -
RESPONSASLE DELDT
NOVERES Y APELLIDOS CONPLETOS “SAMITH BELTRAN TURA___TPODE o D TDENTIDRD. B772303 TARGO T E DELSERVITO_—




TComigo ForPpss-243
L Versin 1
Fecha emo
Nt
Fomuare 2019043556
ORNATO PREPARACION DE ALINENTOS 21o0zen
picina 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL /LOCALIDAD: ___USAQUEN, SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA VERBENAL
ORESPONSABLE: SAMITH BELTRAN. OPERADOR: ASOESPERANZA
CoCCIoN “ALIMENTO TERMINADO
PESO LAVADO DESINFECCION coccion
e | neupooe NOMBRE NOMBRE i B vy ALIMENTO coLor oLor SABOR ASPECTO neerBRD |
5 COMIDA DE LAPREPARACION DEL ALMENTO (gramosiit | (gramosfit
ostunidac) [ osimidad) | si No sl No sl No | miNuTos | NICIAL | FINAL T
o % Evalieenre2y10 | Evalieenre2y10 | Evalieenre2y10 s No
ente 2y 10
CAZUELA DE LENTEJAS CAZUELA OE LENTEJAS om0 | wom0 X X X &0 Tx) B4 2 3 NINGUNA
SOBREBARRIGA EN SALSA CRIOLLA 20980 | 27710 X X X 60 873 853 2 7 7 7 X NINGUNA
ARROZ CON CILANTRO ARROZ 16910 | 16910 X X X 50 875 869 7 X NINGUNA
131212023 ALMUERZO | ENSALADA DE ESPINACA, MANZANA. | ENSALADADE ESPINACA MANZANA. | 39779 | 31,830 x x X NA 38 a3 7 7 7 7 x NINGUNA
DORAD) PAPA SABANERA 23800 | 19080 X X X 60 822 817 i 7 7 7 3 NINGUNA
JUGO DE LUL PULPA DELULO 2300 | 23000 x X X NA 32 a1 7 7 7 7 X NINGUNA
MELON CON OUESO DOBLE CREM MELON 21820 | 16800 X X X NA 35 a3 7 7 7 7 X NINGUNA.
13/12/2023] ALMUERZO | MELON CON QUESO DOBLE CREM) OUESO DOBLE CREM) 5890 5890 X X X NA
"RESPONSABLE DEL OIL
NOMERES Y APELLID0S COMPLETOS. SAMITH BELTRAN [UNA TIFO OF =3 ENTIDAD: 6774303, CARGO. _RESPONSABILE DEL SERVICIO__
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,:\/mn T

FORMATO PREPARACION DE ALIVENTOS

" erma INT 2010047566

Fech
Pigea Lo 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __USAQUEN. SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA VERBENAL,
COORDINADOR O RESPONSABLE: _SAMITH BELTRAN LUNA__ OPERADOR: ___ASOESPERANZA,
ALWMENTO EN PROCESD Coccion "AUNENTO TERMINADG
TEMPERATURA
FECHA RESONY | JyREsOl LAVADO DESINFECCION coccion ALMENTO coLor oLoR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAT

TIEMPO DE NOMERE BRUTO

(odimnvaaal SAMITH OBSERVACIONES
i COMIDA DE LA PREPARACION DELALIMENTO | (gramos/itr | (gramosfitr T,
osiunidad) | osiunidad) | I No st No st NO e - - -
o o Evalieenre2y10 | Evalieenre2y10 | Evaldeenre2y10 s [no
entre 2y 10

ALMUERZO AIIACO PECHUGA DE POLLO 950 0870 X X 60 893 8.1 ] L] L] g X

ALMUERZO | PECHUGA DE POLLO MECHADASALSA | PECHUGADE POLLO | 30480 | 27710 X X 60 865 842 B e i ] X

ALMUERZO A ico ARROZ 16910 | 16910 X X 60 882 867 B il i ] X

ALMUERZO T TAJADA DE AGUACATE | 21950 | 16510 X X NA NA NA B T i i X

ALMUERZO 'SORBETE DE GUAYABA PULPAGUAYABA | 23000 | 23.000 X X NA a1 30 a 5 B B X

ALMUERZO 'SORBETE DE GUAYABA LeCHE 70500 | 70900 X X NA TERCAMBIO DE MANDARINA POR GRANADILLA
14/12/2023] ALMUERZO. MANDARINA MANDARINA 36300 | 22600 X X NA NA NA ] T i ] X

RESPONSABLE DELD 1

NOWBRES Y APELLID0S COMPLETOS, _SAMITH BELCTRAN LUNA____TFODE T G g DOCUMENTO DE TDENTIDAD 8774300, CARGO. _RESPONSABLE DELSERVICIO 1




TR CLOSION SO0 oot Fomrss 263
PRGGEDIIENTO GPERAGION ENTREGA DE APOYOS ALVENTARIGS EN LGS SERVICIOS SOGIALES Versen 1
Focha: o
T
, - 2019043666
ORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS 201905
pagra: 1de1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __USAQUEN. SERVICIO SOCIAL COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: SAMITH BELTRAN OPERADOR: ASOESPERANZA
ALMENTO EN_PROCESO CocCion “ALMENTO TERMINADD
pEso | pEso LAVADO DESINFECCION coccion
o | mevpooe — N TEMPO ALIMENTO coLor oLor SABOR ASPECTO sceFasLDRD. (||
mmiaa | "COmDA | DE LAPREPARACION DELALMENTO | (ramostit| remosti e
) osfunidad) | os/unidad) sl NO sl NO st NO | minuTos | INICWAL | FINAL Evalie i i i
° © ene2y | Evalieenre2y10 | Evalieenre2y10 | Evalieentie2y10 si No
ALMUERZC 'SOPA DE PATACON CARNE DE RES MAGRA | 0950 0870 X X 60 718 T6.2 T 7 7 X NINGUNA |
> | SOBREBARRIGA MECHADA 29580 | 27110 X x 60 %2 705 7 7 7 X NINGUNA |
ARROZ CON PIMENTON ARROZ 16910 | 16010 X X 60 93 90.1 7 7 7 X NINGUNA |
LADA SILVESTRE | ENSALADASILVESTRE | 36710 | 20660 X X NA 48 57 7 7 7 X NINGUNA |
15/12/2023] ALMUERZO | PAPA CRIOLLA DORAD) PAPA CRIOLLA 23500 | 10000 X X 60 74 74.1 7 7 7 X NINGUNA |
SORBETE DE FRUTOS |  SORBETE DE FRUTOS
15/1212023| ALMUERZO 20 | 20 x x x
ROJOS PULPAS ROJOS PULPAS NA 38 s 7 7 7 7 x  f——— nmeuna
1511272023| ALMugRzo | SORBETEDE FRUTOS LECHE 70500 | 70900 x x x
1571272023 ALMUERZO | _BANANO CON YUGURT BANANO 2000|1650 X X X A a2 s B B 7 7 X NINGUNA
15/12/2023]_ALMUERZO | _ BANANO CON YUGURT YOGURT 5590 5850 X X X
FONSABLE DEL DIL
NOWBRES Y APELLIDOS COMPLETOS. _SAMITH BELTRAN LUNA TIP0 OE DOCUMENTO.__GC. T Ge DOCUMENTO DE IDENTIDAD. 6774300 CARGO._RESPONSABLE DEL SERVICIO__




o osir
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‘
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS zotsossses -
e
SURDIRECCION LOCAL/LOCALIDAD: __USAQUEN seRvicio sociL comepor UNDAD OPERATIVE veRoENAL
COORDINADOR O RESPONSAGLE ST BELTRAY oreRAvOR ASoESPERIA
ALTVENTO EN_PROCESO. COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEvPEATIRR
PESO PESO LAVADO DESINFECCION COCCION
cowor ouor sweor AsvecTo ACEPTABILDAD
FECHA | TiEmpo DE NOMBRE BRUTO [ NETO TiEmpo [ALMENTO TERMINADO  ERVAGIO!
; COMDA DE LA PREPARACION DEL ALMENTO (gramositr | (gramosiite _
oslunidad) | osfunidad) st NO st NO st NO | minuTos | INICIAL | FINAL Evalde ) ) )
| o | ez | mmseenezyino | emdeenwezyino | mueewezyn | s | wo
X
16/12//2023 | ALMUERZO 'SOPA DE ARROZ CARNE DE RES 0950 0870 X X X 50 89.3 87.1 8 L g 8 X NINGUNA
s I CARNE MOLDA woo | wm | x < | x w | @2 | wr | e [ [ 0 x nGuNA
16112172023 | ALMUERZO SPAGUETTI SPAGUETTI 16910 16910 X X X 60 83.4 806 8 L L 8 X NINGUNA
ENSALAOA D LEGHUGA
ENSALADA O LECHUGA ToNATE
o x x x . . . . x NnGUNA
TouTE s ALADADE LECHUGATONATE| 55 | 3550 wa | ae | as
16/12//2023 | ALMUERZO PLATANO MADURO MELAO PLATANO 24800 19.040 X X X 60 82.9 80.7 8 L L 8 X NINGUNA
16/12112023 | ALMUERZO JUGO DE MARACUYA PPULPA MARACUYA 23,000 23,000 X X X NA 35 42 8 g g g X NINGUNA_
|05 AER70 | s conoveso oo FCT T x e T e e T " - - . neono
272075 AOWERZS | papava conove<o oueso - T x X
DErTT
RS ¥ A0S COWPLETCS SRR BECTRAR T TIPO DE TOCUERTo e O OER IR 7230 CARG0 —RESPORSARCE DEL SERVI0—




R RELUSON oG oo Fom
"‘g Version 1
& o
. i
fet ) B . 0m004ases -
o ORMATO PREPARACION DE ALIVENTOS to0azs
pagna:1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ___USAQUEN. SERVICIO SOCIAL COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: SAMITH BELTRAN OPERADOR ASOESPERANZA
ALMENTO EN_PROCESD Coccion “ALMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
peso | peso LAVADO DESINFECCION coccion
cezern | nevpooe NOVEBRE geso | reso newPo ALIMENTO CoLoR oLoR SABOR ASPECTO ncepmasuono |
immiaa | "COUBR" | oe LA pREPARACION OELALIIENTO | ramostin| ramoshi]
) oslunidad) [ osiunidad) [ si NO si NO si No [ minuTos [ INICIAL | FINAL T Evalde . . .
o % | enre2y | Evalteenre2y10 | Evalieenre2y10 | Evalieente2y10 si No
10
T6/12/2073]_ALMUERZO SOPA DE AVENA CARNE DE RES MAGRA | 055 07 3 X X 50 67 a5 2 7 7 7 X NINGUNA
COLOMBINAS DE POLLO A B B

181212023| ALmUERzZO | COLOMBINAS DE POLLOA | ooy oygas pE poLLO [ a9300 | 27710 x X x 0 859 823 7 x NINGUNA
T6712/2073]_ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ o0 | 6010 X X X 50 71 502 7 7 7 7 X NINGUNA
18/12/2023| ALMUERZO | ENSALADA HAWAIANA | ENSALADA HAWAIANA | 37590 | ieso X X X A 34 4z 7 7 7 7 X NINGUNA
181212023 ALMUERZO | PAPACOCIDA CON PAPA SABANERA Bao | 100 x x x 6 75 83 7 7 7 7 x NINGUNA
T6712/2073] ALMUERZO | _ SORBETE DE CURUBA PULPADE CURUBA | mow | mow X X X oA 2 " n B 7 7 X NGO
16/1212023] ALMUERZO | _ SORBETE DE CORUBA LECHE. 70500 | 7000 X X X
1671212023 ALMUERZO | MELON CON LECHE MELON mae | 16800 x x x

NA 34 41 7 7 7 7 x NINGUNA
1671212023 ALMUERZO | MELON CON LECHE LECHE CONDENSADA | 2200 | 2200 x x x

RESPONSABLE DEL DILGENCAMENTG:

NOVBRES Y APELLIDOS COMPLETOS, _SAMTTH BELTRAN [UNA PO DE DOCUMENTOCC. 5 de DOCUMENTO DE OENTIDAD: 8772303 CARGO. _RESPONSABLE DEL SERVICO__

OBIETVO

s2a



5 PRESTACIONDE S5 <% TCaan FoRFss 260
oS = Vorson 1
Fech: e
;
asiswwen , oisotsses -
s s FORMATO PREPARACION OE ALIVENTOS o0z
Pagre 1001
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ___USAQUEN, SERVICIO SOCIAL: COoMEDOR UNIDAD OPERATIVA VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: SAMITH BELTRA, OPERADOR: ASOESPERANZA
AWENTO EN PROCESS CocToN] AWENTO TERMINADD
TEVPERATURA
FECHA HESS) RESS) Y (G EEEgE | ALIMENTO TERMINADO| COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
o miewpo oe NOMBRE 8rUTO | NETO TIEMPO. beres
= COMDA DE LA PREPARACION DEL ALMENTO (gramosiitr | (gramosiite _
oslunidad) | osfunidad) st NO st NO st NO | minuTos | INICIAL | FINAL Evalde ) ) )
% % | enwesy | Evaieenre2y1o | Evaieenvezyi0 | Evalieenve2yio s No
10
19/12/2023| ALMUERZO | SOPA CUCHUCO DE TRIGO CARNE DE RES MAGRA 095 0870 X X X 60 893 B4 8 8 8 8 X NINGUNA
19/12/2023] ALMUERZO CARNE DE RES ASADA CARNE DE RES MAGRA 29.980 27710 X X X 60 87.4 86.9 8 8 8 8 X NINGUNA
16/12/2023| ALMUERZO ARROZ DE_ARVEJA VERDE | ARROZ DE ARVEJA VERDE 19.450 19.450 X X X 60 853 828 8 8 8 B X NINGUNA
| ENSALADA DE LECHUGA, | ENSALADA DE LECHUGA,
1901212023| ALMUERZO ) ) X X X s s s s X NINGUNA
TOMATE Y CEBOLLA TOMATE Y CEBOLLA 35350 28.980 NA 38 43
16/12/2023| ALMUERZO PURE DE PAPA \STUSA 22.850 19.040 X X X 60 86.7 84T 8 8 8 Bl X NINGUNA
1071272025 ALMUERZO | SORBETE DE GUANABANA | PULPADE GUANABANA | 23000 | 23,000 X X X A I " 5 B B B . NINGUNA
272023 ALVUERZO | SORBETE DE GUANABAN LecHe 70500 | 70900 X X X NINGUNA
19/12/2023] ALMUERZO GRANADILLA GRANADILLA 36,300 22690 X X X NA. NA NA. 8 8 8 i X NINGUNA
[ROWBRES v APELLIDGS COVPLETOS: _SAVITH BELTRAN LUNA____TIPG E DOCUMENTO__CC_ N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 6774300 CARGO: _RESPONSABLE DEL SERVICIO




TATNCLUSION SOGAL

ROCESD PRESTICONDE SRS TessgrFoRzss 20
o Newies
e
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS oisosssoe
e
SURDIRECCION LOCAL/LOCALIDAD: __USAQUEN seRvicio sociL comepor NORD OPERATIA veRoENAL
COORDINADOR O RESPONSAGLE ST BELTRAY oreRAOR FSOESPERANEA
[IMENTO EN_PROCESC COCCION ALIMENTO TERMINADO
PESO PESO LAVADO DESINFECCION COCCION
coLoR oo sneor AspeCTO AcEPTABLIAD
FECHA | TEMPO DE NOMBRE BRUTO | NETO TiEwpo [ALMENTO TERMINADD  SERVACIO!
(ddimm/aaaz) | COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALMENTO (@ (@ EN _
osiunidad) | osiunidad) [ 1 No st No st No [ minuTos [ INCIAL | FINAL [ Evalde i i i
S| | sy | cmteenrezyio | cmieenmezyio | emieemezyo [ s | wo
20/12//12023 | ALMUERZO CAZUELA DE GABANZOS| CAZUELA DE GABANZOS | 41.920 36,660 X X X 60 893 851 7 7 7 T X NINGUNA
20/12/112023 | ALMUERZO CARNE SOBREBARRIGA ASADA 29.980 27.110 X X X 50 87.2 85.7 7 X NINGUNA
20/12///2023 | ALMUERZO N ClL 16.910 16910 X X X 60 88.4 848 7 v v T X NINGUNA
VERDURAS SALTEADAS EN | VERDURAS SATERDAS
o023 | Amorzo x x x 7 7 7 7 x nouNA
T s TS | s | o w | me | ws
20/12//12023 | ALMUERZO PAPA CRIOLLA DORAD/ PAPA CRIOLLA 23.800 19.040 X X X 60 839 811 7 7 7 T X NINGUNA
[FZmizrcz: | awerzo 2050 0E GO FUlPADE VA0 | ow | now | X x A e e x ANGUNA
20/12/112023 | ALMUERZO BANANO CON QUESO DOBLE BANANO 21,000 16,800 x x X
CREMA NA 35 42 7 7 7 7 x NINGUNA
202023 | AwugRzo | BRUNO CONQUESABOBE | queso ponte crews | saw | saw | X x x
a0
[ FOERES ¥ APELI50S COMPLETO ST BELTRW (IR TP0 D DOCOVENTG,_CC o DOCUNENTO DE DENTIDRD, F77330___ CARGO: _RESPONSABLE DELGERVIED




E:
16 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 877

NOMERES Y APELLIDOS COMPLETOS._SAMITH BELTRAN LUNA TIPO DE DOCUMENTO___CC. T 4305,

RGO. _RESPONSABLE DEL SERVICIO

ES AL oo FORP:
o & Version 1
Fech: e
i
N DE AL otsosasss -
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS o0z
pagna: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ___USAQUEN SERVICIO SOCIAL COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO, OPERADOR ASOESPERANZA
ALMENTO EN_PROCESO Coccion “ALMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
peso | peso LAVADO DESINFECCION coccion
[ NOMBRE geso | peso newPo ALIMENTO CoLoR oLoR SABOR ASPECTO ncepmasuono |
COMIDA | DELAPREPARACION DELALMENTO | gramosir| (gramosi
oslunidad) | osiunidad) [ si NO si NO si No [ minuTos [ INICIAL | FINAL T Evalde . . .
o % | enre2y | Evalteenre2y10 | Evalieenre2y10 | Evaloeente2y10 si No
10
7171277023 | ALMUERZO | SOPA DE CONGHITAS _| CARNE DE RES MAGRA | om0 | oam X X X 50 7z 554 5 T 3 3 X NINGUNA
PECHUGA DE POLLO s s s
211212023 | ALMUERZO HUGA DE PO PECHUGADEPOLLO | 30480 | 27710 x X x 0 881 8.7 3 x NINGUNA
7171277023 | ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 6510 | 6010 X X X 50 %9 536 5 T T T X NINGUNA
21/12/2023 | ALMUERZO | TAJADA DE AGUACATE 2190 | 16910 X X X A NA. NA 5 5 T 5 X NINGUNA
21/12/2023 | AUMUERZO | PAPAS A LA FRANCESA | PAPA SABANERA 22850 | 1900 X X X 60 829 802 5 T 5 T X NINGUNA
21/12/2023 | ALMUERZO | JUDO DE GUAYABA PULPA GUAYABA 23000 | 23000 X X X A 31 43 5 5 3 5 X NINGUNA
MANZANA CON QUESO
211212023 | ALMUERZO MANZANA 2660 | 18930 x x X
pElE CREi NA. 38 48 8 8 8 8 x NINGUNA
211212023 | ALMUERZO VZANA CON QuE QuESO a0 | sen x x x
RESPONSABLE DEL DILTGENCIAMIENTO:
A

s



OF SERVICOS SOTALES PARA A RELUSON SO0TC CagE TG
PPROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
Fecha:
Wema
isoisss
‘“:‘“;;':," FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS 6-
e - 10/10/2019
T Pagne 1
ol
SURDIRECCION LOCAL LOALIDAD: __USAQUEN senvico socu couepon UNIoRD PERATIVA p—
COORDINADOR O RESFONSABLE ShunT BT oreRAOR ASoESPERNA
ACTVERTO BN PROCES Socaon ALTERTO YERAG
TENPERATOR
PESO PESO LAVADO DESINFECCION COCCION
recin | eupone - - o || =2 oo | Ao | cotor oLor sweon sspcro | AceTABLIOAD
masss| "Coupa | o LAPRERARACON | DELALMENTO o | o =
os/unidad) | os/unidad) MINUTOS Evalie
) ) g [ g [ g [ oc o entre2y | Evalie enve 2y 10 Evalie entre 2y 10 Evalie entre 2y 10 st NO.
- | ] | i
22/12/2023 | ALMUERZO SOPA DE ARRACACHA CARNE DE RES MAGRA 0.950 0.870 X X X 60 87.3 85.5 8 8 8 8 X NINGUNA
2212202 | uveizo | CARVEDE SERDOENSALSA | cxangpeceroo | asos0 | 7o | x « | x w | w2 | wo | o g s s x U
22/12/2023 | ALMUERZO ARROZ CON PIMENTON ARROZ 16.910 16.910 X X X 60 856 834 8 8 8] 8] X NINGUNA
22/12/2023 | ALMUERZO TORTILLA DE ACELGA TORTILLA DE ACELGA 34.850 29.050 X X X 60 83.7 819 8 8 8 8 X NINGUNA
2212002 | uveszo | PATANOMADUROCON | sruonmouno. | 2es00 | 1o | x x x w | w2 | w1 | o s s s x U
ST [ AVDERZD | Somsete Feion PULPR BE FEOR | z3000 | Zmm | X x o e T [ . . . p prvy
5132053 [ ALMUERZ0 | Sonete Feiion o a0 | oo |—x x X
2211212023 | ALMUERzZO | BANANO CON QUESO DOBLE BANANO 21,000 16,800 X X X
CREMA NA. 33 43 8 8 8 8 X NINGUNA
222202 | uveizo | EAVANO €ON QUESD BOBLE | i coppopiecnewa  swo  sew | x x x
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _SAMITH BELTRAN LUNA TIPO DE DOCUMENTO: cC. N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 8774309 CARGO: __ RESPONSABLE DEL SERVICIO

-PSS-243



PROCESO

DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _SAMITH BELTRAN LUNA TIPO DE DOCUMENTO.___CC.

e
PR OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version:
Fecha:
Vo wr
iois
FORVATO PREPARACION DE ALMENTOS P
0 Pégina: 1
ool
SURDIRECCION LOCAL LOALIDAD: __USAQUEN senvico socu couepon UNIoRD PERATIVA p—
COORDINADOR O RESFONSABLE ShunT BT oreRAOR ASoESPERA
AIERTO EN PROCES Soceon ALVENTG ERES
PESO PESO LAVADO DESINFECCION COCCION EEMBERATOR:
e | mewrooe o - == || = oo | Auinta | coton otor sueon svecro | acermenono |
COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosfitr f (gramos/itr .
osfunidad) | os/unidad) st NO st NO st No | minuTos | INICAL | FINAL Evaliie ) )
0| T [ sy | eassenezyio | cotemeryno | saseemszyin | s | wo
I R o
23/12/2023 | ALMUERZO | ARROZ A LA JARDINERA | ARROZ A LA JARDINERA 11.220 11.220 X X X 846 821 8 8 8 8 X NINGUNA
satzn0z | wmierzo | LOMOPECERDOEN | ouoocceoo | zneeo | amo | x « | x s | w2 | o s s s x neue
23/12/2023 | ALMUERZO | PAPA A LA FRANCESA PAPA SABANER/ 23.600 19,000 X X X 821 80.9 8 8 8 8 X NINGUNA
ananon | CASQUITGS DE TOMATE | GASQUITOS DE TOWATE . . .
23/12/2023 | ALMUERZO 'CON VINAGRETA CON VINAGRETA 34,500 27,600 X X X 34 48 8 x NINGUNA
23/12/2023 | ALMUERZO FECULA DE MAIZ 7.200 7.200 X X X 35 26 8 x NINGUNA
23/12/2023 | ALMUERZO NATILLA LECHE 36.000 36,000 X X X
23/12/2023 | ALMUERZO JUGO DE LULO PULPA DE LULO 23.000 23,000 X X X 34 39 8 8 8 8 NINGUNA
— EoeroD

NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 8774309

CARGO _RESPONSABLE DEL SERVICIO

-PSS-243



Tbaigo Forpss 243
o 1

I
SUBDIRECCION LOCAL /LOCALIDAD: ___USAQUEN SeRVICio SOCAL comepor UNIDAD OPERATIVA VerBENAL
O ReSPONSABLE ST BELTRA operADOR FSoESPERANZA
7 o] HERTO TERMITSS

PESO PESO LAVADO DESINFECCION COCCION
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE BRUTO NETO TIEMPO LoD (S (L ol LS SCERTABLIAD) SERVACION
(ddimmvaaaa) |  COMIDA. DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO. (gramos/ir | (gramos/itr

osfunidad) | osfunidad) s NO s NO s No | minuTos | NICAL | FINAL T

Pl I Ctieenro2y10 | Ewioenrerylo | Evteewezy0 | s | wo
ey 10
S0 | AERS SOPRDEAVER CARNE DERESWAGEA P T % % O T T % RGO
51272075 | ADNUER 20 [N CON TOWATE, CEBOLLAY GILA| ATUN GON TOMATE, GEBOLLAY GIARTRG | “ap.176 | 2110 | % T a0 [ o T T 7 T X NGO
Suio0rs | AUER?S ARROZ BLANGS Aoz PN YT % % e w7 X NRiGUA
wven | oae py— B B B
aon22023 | AuwuERzo | CALABAZA GUISAOA CON sty cursADA CON AR om0 | s | x x x w0 | ms | wma | 7 X NIGUNA
537075 | ACWUERZS | PURE OF PAPA CON PEREAL AR PASTUS s | oo | X % % & T e 7 % RGO
Suia00s | AUERZG RRETE DE MO POLPADE NORA Soooo | 23000 X % T s T ; 7 7 T " nco
26/12/2023 | ALMUERZO SORBETE DE MORA LECHE 70.900 70.900 X X X
261212023 | ALMUERZO BANANO CON HELADO BANANG 21000 | 16.800 X X E3 A 35 o7 7 7 7 7 X NINGUNA
Seio05s | ANUER0 | BANANG CONVELADS Fiano T ) % % X
m 7

ONBRES ¥ APELTIO0S COVPLETGS “SAMITH BELTRAN TORA —— TOBE Com— s CARGD —RESPONSHBLE DR SERVICo—




Codigo FORPES 243
5 Verson ©
s FORNATO PREPARACION DE ALMENTOS
SUBDIRECCION LOCAL /LOCALIDAD: ___USAQUEN SERVICIO SOCIAL: CoMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
|COORDINADOR O RESPONSABLE: SAMITH BELTRAN OPERADOR ASOESPERANZA
7T CocaIon] "ALIMENTO TERMINADO
peso | peso LAVADO DESINFECCION coccion
FECHA [ oo oe NOMERE NOVBRE aeso | s TEwpo ALIMENTO CoLoR oLor SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
5 coMIDA DE LA PREPARACION DEL ALMENTO (gramosiit | (gramosfic
ostunidac) | osimidad) | si ) st ) sl No | miNuTos | NICIAL | FINAL I . i}
o “ Evalieenre2y10 | Evaeenre2y10 | Evalieenve2y10 s No
ente 2y 10

‘SOPA DE CUCHUCO DE CEBADA | CARNE DERESMAGRA | 0950 | 0870 X X X &0 74 866 ] g 3 NNGUNA
271212023 ALMugrzo [ COLOMBINADE POLLOENSALSA | ooy ovgapepoLlo | asaso | 27710 x x x 60 865 815 8 8 8 8 x NINGUNA
Z71272023 | ALMUERZO ARROZ CON PIMENTON ARROZ 16910 | 16910 3 X X ) 856 832 ] g 5 7 3 NINGUNA

ENSALADA DE LECHUGA .
271212023  ALMUERZO | ENSALADADE LECHUGA, FRESA, FRESA, MANZANA Y 35800 | 35800 x x x NA 35 42 8 8 8 8 X NINGUNA
Y CREMA DE LECHE
CREMA DE LECHE
271122023|  ALMUERZO [ PATANOMADURO COCIDO CON PLATANO MADURO 24800 | 24800 x x x 0 86.7 851 8 8 8 [ x NINGUNA
ZT122025]_ ALWUERZG ‘SORBETE DE MARACU! PULPADE VARACUYA | 23000 | 23,000 X X X A “ s B 5 5 A M NGUNA
27712/2023] _ALMUERZG ‘SORBETE DE MARACUYA LeCHE 70900 | 70.900 X X X
27712/2023] _ALMUERZG UVAS CON YOGURT Uvas 20160 | 16800 X X X A 20 o 5 s s s X NINGUNA
2711212023 _ALMUERZO 'UVAS CON YOGURT YOGURT sao0 | sas0 X X X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIEN TO:




ESPARAL

[OMBRES Y APELLID0S COMPLETOS: _SAMITH BELTRAN LUNA PO DE DOCUMENTO___CC.

RESPONSABLE DEL DI
NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 8774305,

CAR

= oo o7
v g £ Version 1
L) Fecta: Mo
;
ncaizn wmen 2015013565 -
s FORNATO PREPARACION DE ALENTOS o0z
e S
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ___ USAQUEN SERVICIO SOCIAL COMEDOR UNIDAD OPERATIVA VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: ______SAMITH BELTRAN OPERADOR________ASOESPERANZA
ALWENTO EN PROCESO Cocoion ‘ALMENTO TERMINADO
TENPERATURA
pEso | peso LAvADO DESINFECCION coccion
ceonn | mewpone NOMBRE geso | reso newpo ALIMENTO coLor oLor SABOR ASPECTO ncepmasuono |
(@dmmiazas)|  COMIDA | DE LAPREPARACION DEL ALMENTO
osiunidad) | osiunidad) [ s NO si NO si No | miNuTos | INICIAL | FINAL T Evalde . . .
o % | envezy | Evalieente2y1o | Evalieenrezy10 | Ewalieente2y 10 si )
10
287122023 | ALVUERZO | SOPADE PATACON | CARNE DE RESWAGRA | 050 | e X X X 50 55 | 6es 2 7 7 7 X NINGUNA
MIX DE POLLO GON MiX DE POLLO CON
28/12//2023 | ALMUERZO | PAJARILLA CORTADOS A| PAJARILLA CORTADOS A 29,790 27,710 X X X 60 87.4 852 7 7 7 7 X NINGUNA
cuaDROS cuADROS

76/1272075 | ALMUERZO | ARROZ CON PEREJIL o0 | 1600 X X X 50 %o | B4 7 7 7 7 X NINGUNA
28/12//2023 | ALMUERZO | VERDURA CAMPESINA | VERDURA CAMPESINA 33,200 28,730 X X X 60 827 806 7 7 7 7 X NINGUNA
sz | awenzo | PPACROLA proacroun | mm | mow | x < | w | w0 | we | 7 ; ; ; x o
7671272075 | ALVUERZO | SORBETE DE GUAYABA |  PULPADE GUAYABA | 000 | 29000 X X X A = e n n S S X NG

26/12/2025 | ALMUERZO | SORBETE DE GUAYABA Leche Tos00 | 70900 X X X
26/12/2025 | ALMUERZO | MANZANA CON HELADO MANZANA 10| 10000 X X X A . " n n A A X NG

26/12/2025 | ALMUERZO | MANZANA CON HELADO HELADO se0 | s X X X

[

ILIGENCIAMIENTO:
0 _RESPONSABLE DEL SERVICIO__

s



Tcbaigo Forpss 243
mon 1

T
ResroNsLe ST oo AsoEsrErmA
e o] AT TERISG
PESO LAVADO DESINFECCION COCCION

FECHA TIEMPO DE 'NOMBRE NOMBRE BRUTO NETO TIEMPO LoD (S (L SeeC8 LS SCERTABLIAD) SERVACION

(ddimnvaaaa) COMIDA. DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramos/iir | (gramosfitr
osfunidad) | osfunidad) s NO s NO s No | minuTos | NICIAL | FINAL T . .
ol Ctieeezy10 | Ebeenezyi0 | Ewieemezyio | s | wo
a2y

[ e SERGETESS T W T o s T T T = % T

2on2nuzs | mnueizo | COLOVBNADE POLLOENSASA | oy oupmaperonio | a0 | 2o | x | x 0 | sos | e > > o x G

20/12/2023_| ALMUERZO | ARROZ CON ARVEJA VERDE FRESCA ARROZ 910 16.91¢ X X 60 879 864 8 B B 8 X NINGUNA
[ 2922023 | ALMUERZO TORTILLA DE ESPINACA TORTILLA DE ESPINACA 29,051 X X 0 853 832 s 5 ] ] X NINGUNA

29/12/2023 ALMUERZO PAPA COCIDA_CON CASCARA PAP/ 5( 1 X X 60 858 839 8 L] 8 8 X NINGUNA-

FE T W e \ecie i X

26/12/2023 | ALMUERZO_|  MELON CON LECHE CONDENSADA MELON 1 X o " " A o 5 5 X meunA

29/12/2023 ALMUERZO MELON CON LECHE CONDENSADA LECHE 2200 2.200 X X




FORMATO PREPARACION DE ALIENTOS.
SERVICIO SOCIAL comEDoR: UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
OPERADOR: ASOESPERANZA
TIWENTO EN PROCESS Cocaion] “AVENTO TERMNADG
peso | peso LavaDo DESINFECCION cocoion TEMPERATURA'
[ - - &2 || =3 . ALMENTO. cotor oLor saBoR. AspECTO ncermouow [
DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosfit | gramostite
osiridad) | ostricas) | s no s no s no | mnuros | NCAL | FNAL [TOC
« Y e | Eeenre2y1o | Eweenezyi0 | Evakieenre2y10 s o
enie 2 19
ARROZ CONAYONIOLT FRROT Tean | tean X 3 &
ROLL0 OF POLLO CON OLESO v FSPIAGA ROLL0 OF POLL CON OUESO v FSPIAGA anas0 | s x x 0
ENSALADA DE PEPINO COHOMBRO LEGHUGA Y TOMATE | ENSALADA DE PEPING COHOMBRO LECHUGA Y TOMATE | 1.5 s X X A
APA EN PL PAPA EN PURE 2661 206 x X &
ARRO7 CON L FCHE ARRO7 CON L FCHE T T2 X x 0
ARRO7 CON FCHE ror wsoon | s X x w0
JUG0 OF NGO BLLPA OF MANGO 220 22 x X A
T TEDELDITGE
OWBRES ¥ APEL SRR BELTRAN TORA 7170 OE DOCOMENT 5 TDENTIORD: 8774300 CARGO! _RESPONSABLE DEL SERVICIO




[Co000 FORPss 243

FOveS L s versen T
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS.
SUBDIRECCIONLOCAL /LOCALIDAD:___USAQUEN, SERVICIO SOCIAL: comEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL.
COORDINADOR O RESPONSABLE: SAMITH BELTRAN, OPERADOR: \SOESPERANZA
ALTWENTO EN PROCESD CoCToN AWERTO TERMIRADS
TEMPERATURA
FECHA peso | pese Lavaeo PESIFECCION coceion ALMENTO TERMINADO |  COLOR oLor sABOR AspeCTO ACEPTABILIDAD
aecin | meveooe NOMBRE NOMBRE NETO TIEMPO berveE
e comipa DE LAPREPARACION DEL ALIMENTO (gramosiitr | (gramositr
idod) | osunidad) [ s no st no st no [ wmuros [ oL | FNAL [T Evale
“c % | enrozy | Evaieenve2y10 | Evaeenvezyio | Evalie envezy1o s No
10
OTTITOZ] ALHUER A DE CUCHUCS B CEBAD AGRA | 055 oo o T T 5 T T
COLOMBINA DE POLLO EN SALSA DE
11202 ALMUERZO s colomsnaDEPOLLO | 4988 | 2771 x x x e | sas 75 8 s s e x
TUTITOT] AHUER RRO: ARROZ FCT T X X X & | el o s T T
ENSALADA DE LECHUGA -
ovrz02] AumuERzo [ ENSALADADELECHUGA,FRESA. | =pec, sy, 8 358 x x x 3z 3z 8 ° ° ° x
MANZANA Y CREMA DE LECHE s AN

ounuimoz] mwunzo | PUTANOWAIUROCOSOOCON | paimowsouro | zs | s | X x x w | o | we | o s s 0 <
TITOT]—ACHOER SORBETE DE WARACU ULPADE WARACOVA |25 75 x x x 3 3T 37 Q Q v =

OTIITZZ] AWUER ‘SORBETE DE MARACU TEcHe 705 705 X X X o 31 37 5 T T

VI ATUERZD VAS R Tvas %16 | 168 x x x A W A 5 w w ® X

OTIITZOZ] ALHUER GVAS CONYOGURT YOGURT 585 585 X X x o £ ot v s s v X

NOMERES Y APELLIDOS COMPLETOS: _SAMITH BELTRAN LUNA___  TIPO DE DOCUMENTO:_CC. N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 8774309 CARGO: __RESPONSABLE DEL SERVICIO_




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-P.

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo
INT
2019043566 -
10/10/2019

Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:____USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL.
COORDINADOR O RESPONSABLE: SAMITH BELTRAN OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_PROCESO TOCTION ALIMENTO TERMINADO
; : TEMPERATOR
EcHA PESO PESO LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO COLOR oLoR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
(dd/mnvaaa| TIEMPO DE COMIDA NOMBRE NOMBRE BRUTO | NETO TIEMPO s sERVACIO!
3 DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO EN
Iunidad) s/unidad) Bl NO Sl NO Sl NO minuTos | INICIAL AR Evalle . . N
o o Evalie entre 2y 10 Evalte entre 2 y 10 Evalie entre 2 y 10 si NO
entre2y 10
PAIN2023 AIMUERZO SOPA DE PATACON | CARNE DE RES MAGRA o5 T X X X 0 572 X 7 7 7 7
MIX DE POLLO CON | MIX DE POLLO CON
211112023 ALMUERZO PAJARILLA CORTADOS | PAJARILLA CORTADOS A [ 2979 271 X X X 60 86.5 87.3 7 7 7 7
ACUADROS CUADROS
A0 ALMUERZO ARROZ CON PEREJIL ARROZ T651 To51 X X X 50 81 538 7 7 7 7
2111112023 ALMUERZO VERDURA CAMPESINA| - VERDURA CAMPESINA 12 2873 X X X 60 8L9 82.7 7 7 7 7
PAPA CRIOLLA

7 7 7
2/11/12023 ALMUERZO CHORREADA PAPA CRIOLLA 22,85 19,04 X X X 60 80.3 814 7
211112023 ALMUERZO SR e PULPA DE GUAYABA 2z 2z X X X A 37 39 7 7 7 7
2/11//2023 ALMUERZO S%’ﬂiﬁ‘ﬁg’z LECHE 708 709 X X X NA 37 39 7 7 7 7
2111112023 ALMUERZO MANZANA CON MANZANA 2016 168 X X x NA A A 7 7 7 7

HELADO
2111172023 ALMUERZO v HELADO 59 50 X X X NA 39 42 7 7 7 7
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _SAMITH BELTRAN LUNA TIPO DE DOCUMENTO:, CcC.

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 8774309, CARGO:___RESPONSABLE DEL SERVICIO_




oG FOR:

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __USAQUEN,

SERVICIO SOCIAL: comenor, UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: SAMITH BELTRAN oPERADOR. ASOESPERANZA.
ATVENTO EX PROCESS SoTEoN ATWERTG TERIAD
TEVPERATURA
" peso [ peso D FESEEEEEY CE=EED AumENTO TERMINADD | COLOR oLor sABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
akenn | mewpooe NowBRE NOMBRE BrUTO [ nETO TiEMPO —rEE
(@ammiea | " comon DE LAPREPARACION ELAUMENTO | (gramostir | gramostir
ostngad) | osuidas) | st No st o st P T L o =T
P % | enmezy | Eveenre2y10 | evaeenrezyio | Evaieenvezyio st No
i3

T | AR SoPATEFDESS WAGRA| 055 o7 = = = L 57T = = T T

snvaons | Awurzo | COLOMBNADE POLLOENSASA | coyoupmape porio | aoss | 2171 . X o | e | wr | o . . .

SII75075 | ACVUERZ0 | ARROZ CON ARVEIA VERDE FRESCA ARROZ T % x o w4 5 5 T T

1112023 | AUERZO) TORTILLA DE ESPINACA ToRTLLA DEESPINACA| 37,00 | 2008 x x x w | swa 2 s s s s

TR [ AVOERTS PAPA COCIDA CON CASCARA PAPA SABANERA e | wor x X x = e w5 T

ST | AVOERZS SORBETE DEWANGO PULPA BE MANGO 3 ] X X x A a2 g g g B

TR AVOERTS SORBETE DEWANGO TEcrE 5% o5 x x x NA | ® = T

T [ AIVOERZo | WELONCONTEGHE WELON e | 18 X X X NA T NA NA T T 5 s

ST | AVOERZO | WELONCONLECHE TecHE 22 X X X X NA | 32 a7
NOMEBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _SAMITH BELTRANLUNA___  TIPO DE DOCUMENTO:__CC. N6 do DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 8774309,

CARGO:__RESPONSABLE DEL SERVICIO_

s243



PREFORP ss.2a

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

'SUBDIRECCION LOCAL /LOCALIDAD: ___USAQUEN SERVICIO SOCIAL COMEDOR UNIDAD OPERATIVA VERBENAL,

COORDINADOR O RESPONSABLE SAMITH BELTRAN. OPERADOR: ASOESPERANZA

TMENTOEN PROCESO TOTTION TIVENTO TERMINADD
PESO | PEso LAVADO DESINFECCION coccion
Feen | repooe NOMERE NOMERE . ALIMENTO coLor oLor SABOR ASPECTO ceanaiicol | I
©dmmieal “cowoa | oeuapRepaRacion | DELAUMENTO | (ramosis| gramosiie one | e :
oslunidad) | osfunidad) Evalde
) 2 o st o st NO- | MINUTOS | o “c enre2y | Evalieentre2y10 | Evalieentre2y1o | Evalde entie 2y 10 si NO
10

TTTIZ073 [ ATMUERZO | CAZUELA DE FRUOLES | CAZUETA DE FRUIOLE: T 7379 0 T3 T

AT TWOERZO | CARNE DE REZ ASAD CARNE DE RE 55 7T 0 75 &,

AT TMOERZO RROZBLANCG RRO? 65T | 1631 w0 9 56

AT TWOERZO | TAJADA DE AGUACATE GUACATE 3 69T A NA NA

411112023 AMUERZO | PLATARQMADURO PLATANOMADURO 28 1004 x x x 0 848 827 7 7 7 7

T2 ATMUERZS JUGO BE LULO PULPA B LULO ) = X X X NA 35 ot

anuz023| AMUERZO | PARAYA CONQOESO PAPAYA 2184 168 x x x NA NA NA 7 7 7 7

411112023 AmUERzO | PATAYA CONQDESO | qUEsoDOBLE CReMA | 589 589 x x x NA 38 a1 7 7 7 7

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMENTO:

NOWBRES Y APELLIG0S COMPLETOS: _SAMITH BELTRAN TUN TIFG O GOCUMENTG G 5 G DOCUMENTG BE IOENTIGAD: 5774300, TARGO,_RESPONSABLE DEL SERVICTO.




o R

APOVOS A & Ve
Facha: Wemo
"
AvspLEismon FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS fiiite
o S T
'SUBDIRECCION LOCAL /LOCALIDAD: ___USAQUEN 1AL COMEDOR UNIDAD OPERATIVA VERBENAL,
COORDINADOR O RESPONSABLE SAMITH BELTRAN. OPERADOR: ASOESPERANZA,
TMENTOEN PROCESO: TOTTIONT TMENTO TERMINADD
FECHA S LAVADO DESINFECCION coccion ALMENTO coLor oLor SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
(dd/mmlaa | TIEMPO DE COMIDA UOMERE] [JOMBRE] UELD SERVACIO]
( o DE LA PREPARACION DELALMENTO | (gramosfitr| (gramostit| woaL | mnat -
oslunidad) | osfunidad) Evalde
) | € o st o st No- | mMNuTOS | ey “ ente2y | Ewalieenre2y10 | Ewlteenre2y10 | Evalieente2y1o si No
10
IOz TMUERZS OPADE ARFO: TARNEDERES 055 TaT 0 7S 7 TINGURO)|
712023 ALMUERZO ALBONDIGASENCALSA | CARNEMOLIDA  |28.96 2n x x x 0 869 847 7 7 7 7 x NINGUNO|
T TMUERZO PAGUETTT PAGUETTT Toat Toat w4 ¥
2023 AmuerRzo | TOMATEENRODAIAS CON TOMATE 3259 2748 x x x NA. 42 48 7 7 7 7 x NINGUNO|
71012023 ALMUERZO PAPA S CASCARA PAPASABANERA | 22.85 1908 x x x 60 808 795 7 7 7 7 x NINGUNO|
T TMUERZO ORBETE DE MOR: PULPA MORA |5 = NA. 3 T
T TMUERZO ORBETE DE MOR: LECHE 705 705 NA. 3 L.
T TMUERZO PAPAYA CON YOGURT AP P a0 NA. NA. NA.
T TMUERZO PAPAYA CON YOGURT OGURT c c NA. 3% T
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIEN 10
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: SAMITH BELTRAN LUNA TIPO DE DOCUMENTO:  CC NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 8774309 CARGO:  resp ser RESPONSABLE DEL SERVICIO




SRR g FORY
oE VT
Fecha:ema
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS sz
Pagra: 1.de
'SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN. SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE SAMITH BELTRAN. OPERADOR: FUNDACION MARIA PAZ
T o TVENTO TERMINADD
TEMPERATUR)
peso | pEso LAVADO DESINFECCION coccion
20 | e — — . ALIMENTO coLor oLor SABOR ASPECTO e |
dmmiea| “couion | oe LapRepaRACION|  DELAMENTO | gamosis| amosiis .
oslunidad) | osfunidad) Evalde
) | € No st No st NO | MINUTOS | T 3 ente2y | Ewlieentre2y10 [ Evalieenve2y10 | Evalie ente 2y 10 si No
To
72073 | ATWUERZO | SOPA DEAVENA | CARNE DERESMAGR 75 2 0 75T i NINGUN
811112023 | ALMUERZO | WSARNE DR CERDO | carne DE CERDO 59 2n x x x 0 832 818 7 7 7 7 NINGUNA
7073 [ ATWUERZO | ARROZBLACO ARROZ Tos1 Tos1 X X X 3 o7
ENSALADA FRIADE | ENSALADA FRIA DE
REMOLACHA, REMOLACHA, 7 7 7
8112023 [ ALMUERZO [ BEMOLACHA, ivimasied 3569 290 x x x 60 38 a5 7 NINGUNA
MIAYONESA MAYONESA
8/11/2023| ALMUERZO RARNRALL PAPA SABANERA 28 1900 x x x 60 8.1 856 7 7 7 7 NINGUNA
2073 [~ ATMUERZO | SORBETE DE FRE: PULPA DE FRE = = A ] T
77073 | ATWUERZO | SORBETE DE FRESA LECHE 705 705 X X X NA. 38 75 7 7
811112023 | ALMUERZO | BANANO CON CREMA BANANO 2 168 x x x NA NA NA 7 7 7 7 NINGUNA
811112023 | ALMUERZO | BANANO CONCREMA|  cema e LecHE 220 220 x x x NA a9 a1 7 7 7 7 NinGuNa|
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO!

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: SAMITH BELTRAN TIPO DE DOCUMENTO: cC.

NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 8774309,

CARGO__RESPONSABLE DEL SERVICIO,

ss243



ESPARAT g FOR:
DEAR Varson T
Fecha: e
i
s0sasss
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Imgoscess
Pagra: 10
SUBDIRECCION LOCAL /LOCALIDAD: Usaquen, SERVICIO SOCIAL: comenor UNIDAD OPERAT. VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: SAMITH BELTRAN, OPERADOR ASOESPERANZA,
ALTWENTO EN PROCESG TOCTON “ACTWENTO TERWINADS
PE PESO CAZED CEEREEEAD EEEIE AUMENTO TERMINADY  COLOR oLor sABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
o | meweooe NOMBRE NOMBRE NETO TIEMPO exE
(ammiea " compa DE LAPREPARACION DEL AUMENTO (aramosiit | (aramostir
ostunidad) | ostunidac) [ St o st No st no | muros| NCIAL | FINAL T EvaiGe
S | enrezy| Evameenie2yio | Evaeente2y10 | Evalieenve2yio si No
10
TI72075 | ATWUER UETADE ARVEIASES UETADE ARVEIASECA | 55.02 | 4750 w X w7 T T T T
COLOMBINA DE POLLO EN
91112023 | ALMUERZO COLOMBINA DE POLLO 49,98 2771 x x x 50 858 842 8 e e 8 x
U073 | ALWUERZO | ARROZ GONFIDEOS ARROZ o oo X X 3 w5 a1 7 7 7 7 X
ENSALADA DE PEPING. ENSALADA DE PEPING.
9112023 | ALMUERZO | 36Uy TilanTRO TOMATE Y GILANTRO 304 | 2067 x x x NA as a5 8 8 8 s x
PLATANG MADURAFRITO EN
91172023 | ALMUERZO AOURAT PLATANO MADURO 28 19,04 x x x 6 835 a16 8 8 8 s x
TI72075 | ATWUER PULPA DE GUANABARA = = X X X WA £ a7 7 7 7 5 X
TIT2075 | ALWUERZ REETE LECHE 755 75 X X X NA. 38 a7 5 5 5 5 X
I TOER NARANIA NARANIA X =5 X X X NA NA NA T T T 7 x
NOMBRES ¥ APELLIDOS COMPLETOS: _SAMITH BELTRAN LUNA____ TIPO DE DOCUMENTO:__CC. N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 8774305, CARGO:_RESPONSABLE DEL SRVICIO,

ss243



AWCLUSTON

FORP ss.243

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:___USAQUEN. SERVICIO SOCIAL: comenor UNIDAD OPERATIVA VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: SAMITH BELTRAN, OPERADOR ASOESPERANZA.
AMENTG EN PROCESD ToTToN ALTHENTG TERWINAD
TEMPERATURA
NOMBRE NOMBRE Pl d LAvARO CEIEEEE o |ALmENTO TERMINADO | COLOR oLoR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD.
TIEMPO
ymmiaa | TIEMPO DE COMIDA [servACion
G DE LAPREPARACION DEL ALIMENTO (aramosiitr | @ramostitr
osiunidad) [ osiunidad) [ si o st o st No  [mmutos [ MNICIAL | FINAL [T EvalGe
B o ene2y | Ewlicenie2y10 | Evalieenve2y1o | Evalieenve2y10 si o
10
oI RIWUERZS OPADE CEBAGA PERTADA | CARNE DE RES MAGK 555 BT L T G2 7
CARNE DE FAMBURGUESA A
10/1172023|  ALMUERZO EINAS HIERBAS CARNE MOLIDA 09 | 2n71 x x x 0 824 15 8 8 3 s x
TOTI73023]__ AVUERZO. ARROZ BLANCO ARROZ o1 651 X X X E3 £ B 7 7 7 7 X
TOTR0%3| ACVUERZO GUACAMOLE AGUACATE T | Ber X 3 3 A 38 7% T T T g 3
TR0z AVUERZO. VUCA GORADA R X % % w s w7 T T T T <
oI RIWOERZS UGG BE FEOA FULPADE FEITOA B £ X % X NA EX a7 5 X
TR0z ACVUERZO. FRESAS CONHELAGD FRESAS %2 68 X < X NA NA NA T T T L X
oI RIWUERZS FRESAS CONFELADD FELAGG 555 569 X X X NA 32 =] 5 X
TOWERES v APELLID0S COMPLETOS _SAMITH BELTRAN [UNA_—_TPO OE T e DETDENTIDAD: 577330, CARGO__RESPONSABLE DELSERVICT




g FoRP

Versan T

Fecha: ema
i
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Hisousses -
Pagra: 1de 1
'SUBDIRECCION LOCAL /LOCALIDAD: ___USAQUEN IAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA VERBENAL,
COORDINADOR O RESPONSABLE SAMITH BELTRAN. OPERADOR: ASOESPERANZA
TIMENTOEN PROCEST TOTTION TMENTO TERMINADD
PEso | PEsO LAVADO DESINFECCION coccion
e — J— . ALIMENTO coLor oLor SABOR ASPECTO e |
dmmiaa| “cowoa | oELaPREPARACION | DELAIMENTO | (ramosti] ramost oo | v :
oslunidad) | osfunidad) Evalde
) )| @ No st No st NO[MINUTOS | T “ ene2y | Evalteenre2y10 | Evaldeenve2y1o [ Evaldeente2y10 si No
1o
TITITZ073| ATMUERZD NCHOT NCHOTHO T s o 28] 5T
TITIT2073] ATMUERZO | CARNE DE RES ASAD, CARNE CADER 7958 EAD T 57 7
TITIT2073] ATMUERZO | ARRGZCON CILANTRO RRO: Toat Toat 0 ] 6
ENSALADA DE LECHUGA | ENSALADA DE
11/12/2023] ALMUERZO | TOMATE Y CEBOLLA | LECHUGATOMATE Y | 3516 250 x x x NA 37 8 7 7 7 7
ZONA CEBOLLA CABEZONA
11112023 AmueRzo | TAARREEBEATANO | o sranomaburD | 248 19,00 x x x 60 852 831 7 7 7 7
TITI7Z073] ATWUERZO | SORBETE DE GUAYABA | PULPA DE GUAYABA | %5 ) X X X NA. 39 a7 7 7
U223 ATMUERZO | SORBETE DE GUA LECHE 705 705 NA g L.
TITI2023] ATMUERZO WANDARIN WANDARIN 517 25 NA. NA NA
RESPONSABLE DEL DI 0:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _SAMITH BELTRAN LUNA TIPO DE DOCUMENTO.___CC. NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 8774309, CARGO.__RESPONSABLE DEL SERVICIO_

ss243



s FoR P

Verman T

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Wemo
f

2010043556
o001

Pagra:1del

'SUBDIRECCION LOCAL /LOCALIDAD: ___USAQUEN AL COMEDOR UNIDAD OPERATIVA VERBENAL,
COORDINADOR O RESPONSABLE SAMITH BELTRAN, OPERADOR: ASOESPERANZA,
T o TOCTIONT TIVENTO TERMINADD
PEso | PESO LAVADO DESINFECCION coccion
et | rewpope NOMERE NOMERE e TewPo ALIMENTO coLor oLor SABOR ASPECTO e ||
(dimmiaa| “couoa | oe LapRePARACION|  OECAUMENTO | (ramosi] (gamesiis . :
oslunidad) | osfunidad] Evalde
) g € o st o st NO- | MINUTOS | g “ enre2y | Evalieentre2y10 | Evalieentre2y1o | Evalieentre 2y10 si NO
1o
TATTI2073] ALMUERZD MONDONGO WENUDO DE RE? B2 5% 0 ik T T T T T
1411112023| ALMUERZO | DERNADREOLLO A COLOMBINAS a9 wn x x x 0 875 851 8 8 8 8 x
T3] ATMUERZO | ARROZBLANCO RRO? R Too1 84 T T T
141172023| ALMUERZO | ENSALADA PICODE | ENSALADAPICODE | 26 x x x NA 38 46 8 8 8 8 x
14n12023| AmUERzZO | PARARALA PAPA SABANERA 28 1908 x x x 0 874 852 8 8 8 8 x
TATITZ073| ATMUERZ0 | SORBETE DEMORA | PULPA DE WORA B ) X X X NA 37 38 T T 5 7 X
TATTI72073] ALMUERZO | SORBETE DE MORA LECHE 705 705 X X X NA 37 38 7 7 5 5 X
14/1112023| ALMUERZO | MANZANACON MANZANA 016 168 x x x NA NA NA 8 8 8 8 x
MANZANA CON NA 3 5 5
14/11/2023| ALMUERZO NEP HELADO 59 59 x x x £ 42 8 x
¢ DEL DILIGENCIAMIEN TG

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _SAMITH BELTRAN LUNA. TIPO DE DOCUMENTO: cc

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 8774309

CARGO:__RESPONSABLE DEL SERVICIO_

ss243



= TR0 FORF ss.243
OE AP [Veron T
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
'SUBDIRECCION LOCAL /LOCALIDAD: ___USAQUEN AL COMEDOR UNIDAD OPERATIVA VERBENAL,
COORDINADOR O RESPONSABLE SAMITH BELTRAN. OPERADOR: ASOESPERANZA,
TMENTOEN PROCESO TOTTION TIVENTO TERMINADD
PEso | PEso LAVADO DESINFECCION coccion
Jzern | rewpooe NOMERE NOMERE . ALIMENTO coLor oLor SABOR ASPECTO e ||
dimmiaa| “comoa | o LapREPARACION OELALMENTO | (ramosti| ramostie .~ :
oslunidad) | osfunidad) Evalde
) | € No st No st NO | MINUTOS | 3 enre2y | Evalieente2y10 | Evalieenve2y1o | Evalie ente2y10 si No
1o
TSTI72073] ATMUERZO | CAZUETADE TENTET TAZUETADE TENTEY B T o T T
1511112023| ALMUERZO [ SQBREBARRIGAEN SOBREBARRIGA 2998 27 x x x 60 873 853 7 7 7 7 x
TTIZ023| ALTWUERZD | ARROZ CON CILANTRG RRO? 65T 59T 5 9
ENSALADA DE
ENSALADA DE ESPINACA, NA 7 7 .
1571112023 ALMUERZO | Espiacs wanzana, [ ASERREA DEESEOINER. | 5977 3183 x x x 38 43 7 x
15/1112023| ALMUERZO | PAPAENCASQUITOS PAPA SABANERA 28 1904 x x x 60 842 817 7 7 7 7 x
TTI2073] ATMUERZD JUGO DE LULO PULPA DE LULG b} EE] X X X 37 L5} 7 7 7 X
MELON CON QUESO NA NA NA
15/1112023| ALMUERZO O O s MELON 218 168 x x x 7 7 7 7 x
MELON CON QUESO NA 7
15111/2023] ALMUERZO|  MELON CON QUES QUESODOBLE CREMA | 589 589 X x x 3s 43 7 7 7 x
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO!
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: SAMITH BELTRAN LUNA___ TIPO DE DOCUMENTO._ CC. N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 8774309, CARGO.__RESPONSABLE DEL SERVICIO_




i
T Ve
Fechs Ve
i
FORMATO PREPARACION DE ALINENTOS jenssee
Pagra: 1081
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __USAQUEN 1AL COMEDOR, UNIDAD OPERATIVA VERBENAL,
COORDINADOR O RESPONSABLE: _SAMITH BELTRAN LUNA__ OPERADOR ASOESPERANZA,
TVERTOEN PROCESO TOCTION TIVENTO TERMINADD
FECHA BESON| eSS LAVADO DESINFECCION coccion ALMENTO coLor oLor SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
cEcHA | mempo oe (OMBRE NOMBRE NETO s ERVACIO!
(oam COMIDA | DELAPREPARACION DELALMENTO | (gramositr| (gramositr i _
) ostunidad) | ostunidad) [ 1 NO si NO si NO INICIAL | FINAL | Evalde . . i
o | enrezy | Evalteenre2y10 | Evalieenre2y1o | Evaleente2y1o si )
To
ToTIZ0Z3] ATMOERZS D PECHUGADEPOLTO |07 T 5 T T T T 3 T
Loi2023] AUERZO | PEFUGADEROUO | pecauamepoo| 0 | i | x x x w | ws | w2 | s . s v x
o023 ACOERZD RROZELANCO RRO TesT | ISt o T T T
TETI2073] ACWUERZ0 | TAJADA DE AGUACATE GUACATE S oo NA NA NA T T
THTIZ0Z3 AMOERZ0 | SORBETE DE GUAVABA | PULPA GUAVAE 73 NA T 5 T T
T TWUERZG | SORBETE DE GUAYABA LeCHE 705 705 X X X A 31 39 T T X
ToIZ023| ACMUERZ0 GRANADILLA GRANADILLA 363 7269 3 X 3 A NA NA T T 5 3 X
ESPONSABLE DEL DILIGENUIAMIEN 10
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _SAMITH BELTRAN LUNA____TIPO DE DOCUMENTO__CC, N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD _ 8774309 CARGO:__RESPONSABLE DEL SERVICIO_

ss243



TE AP

[ Codgn FORF

[vemon T

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

'SUBDIRECCION LOCAL /LOCALIDAD: ___USAQUEN AL COMEDOR UNIDAD OPERATIVA VERBENAL,
COORDINADOR O RESPONSABLE SAMITH BELTRAN, OPERADOR: ASOESPERANZA,
TMENTOEN PROCESO TOCTIONT TIVENTO TERMINADD
PEso | PEso LAVADO DESINFECCION coccion
e — J— . ALIMENTO coLor oLor SABOR ASPECTO e ||
dmmiaa| “couoa | oELAPREPARACON | DELAUMENTO | ramestis] ramosiis .~ :
oslunidad) | osfunidad) Evalde
) | € No st No st NO- | MINUTOS | 3 ene2y | Evalieenre2y10 | Evalieenre2y10 | Evalie ente2y10 si NO
10

TITII2073] ALMUERZO | SOPADE PATACON | CARNE DERES WAGR 755 i 0 i T
1711112023 ALMUERZO [ SOBREBARRIGA SOBREBARRIGA 29 iz x x x 0 873 842 7 7 7 7 x
1711112023| ALMUERZO | ARROZ CON PIMENTON ARROZ 1691 1891 x x x 0 869 8.1 7 7 7 7 x
1771112023| ALMUERZO | ENSALADASILVESTRE | ENSALADASILVESTRE | 3671 2066 x x x NA 35 42 7 7 7 7 x
1711112023| ALMUERZO | PAPA CRIOLLA DORADA PAPA CRIOLLA 235 1908 x x x 0 5.2 8.0 7 7 7 7 x
171112023| ALmUERzO | SORESTEDEFRUTOS | SORSETE OF FRUTOS 27 27 x x x NA 22 39 7 7 7 7 x
1711/2023| ALMUERZO | SORBETE DEFRUTOS LECHE 709 703 x x x NA 22 39 7 7 7 7 x

TMUERZ0 | BANANO CON YUGURT BANANC 7 T8 X X X NA NA NA X
T7/11/2023] ALMUERZO | BANANO CON YUGURT YOGURT S ) X X X NA. 34 23 7 7 7 7 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _SAMITH BELTRAN LUNA. TIPO DE DOCUMENTO.___CC. NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 8774309

CARGO!__RESPONSABLE DEL SERVICIO_
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)
POTOS AL 5 Vs T
Fecha:ema
i
FORMATO PREPARACION DE ALINENTOS. e -
Pagra: 1ce |
'SUBDIRECCION LOCAL /LOCALIDAD: ___USAQUEN IAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA VERBENAL,
COORDINADOR O RESPONSABLE SAMITH BELTRAN, OPERADOR: ASOESPERANZA,
TMENTOEN PROCESO TOTTIONT TIVENTO TERMINADD
PEso | PESO LAVADO DESINFECCION coccion
720 | apone — — FEED Hewpo ALIMENTO coLor oLor SABOR ASPECTO ecezpaiioaol .
dmmiaa| “couipn | oEaPREPARACION | DELAIMENTO | (ramosi] gamosiis . :
oslunidad) | osfunidad] Evalde
) g e o st o st NO | MINUTOS| o “ enre2y | Evalieente2y10 | Evalieente2y10 |  Evalie ente 2y 10 si NO
o
TETI2073[ ATMUERZO OPADE ARFO: TARNEDERE o5 T o T 7T T T T T TINGUR
1811/2023| ALMUERZO | ALBONDISASENSALSA | capne MoLIDA 29 2n x x x 60 872 847 8 8 8 8 x NINGUN
THTIT2023| ATMUERZD PAGUETTT PAGUETTI R oo 0 37 06 T T T ¥
ENSALADA DE LECHUGA| ENSALADA DE LECHUGA
18/11//2023| ALMUERZO | TOMATE AGUACATEY | TOMATE AGUACATEY | 3583 29 x x x NA 38 a5 8 8 8 8 x NINGUN
CILANTRG CILANTRO'
18/11/2023| ALMUERZO | PLATANG MADURO PLATANO 280 1908 x x x 60 829 807 8 8 8 8 x NINGUN
TOTIT2073[ ATMUERZ0 | JUGO DE MARACUYA PULPAMARACUYA E) ) X X X NA 35 a7 T T T T X
TETIT2073[ ATMUERZO | PAPAYA CON QUESO PAPAY 7100 o8 NA NA NA L L L L
TBA1/2023| ALMUERZO | PAPAYA CON QUESO QUESO 3 3 X X X NA 32 a5 g T 7 T X NINGUN
DEL DILIGENCIAMIE
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _SAMITH BELTRAN LUNA____TIPO DE DOCUMENTO;__CC. NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 8774309, CARGO.__RESPONSABLE DEL SERVICIO_
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e

Cadoo: FORF

[Verson T

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

SUBDIRECCIONLOCAL /LOCALIDAD:____USAQUEN. semvicio sociAL comeoor. UNDAD OPERATIVA
COORDINADOR O RESPONSABLE ST BELTRAN operAdoR rsoEseERANZA
AVERTOER PROCESS on AWERTS TERTID
TEvERATORA
PESO PESO LAVADO IR SEEET ALIMENTO TERMINADO| COLOR OLOR 'SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
Feern | ewpooe Nowere Nowsre o TEweo rvncor
e COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO. (gramos/iitr | (gramos/litr
osfunidad) | osfunidad) si NO sl NO sl NO minuTos | INICIAL FINAL Evalie
w sy | Ewioentezy1o | Gmteontezyio | Baeenezyio | o
i)
TS| AOERE SPADEATER FREDERES TRGRA oo e A W
2omr0z3| awueRzo | COLUENASCEFSLOA | coiovemas X x x w | so | s 7 v ' v x
TS| AWOERZS | Aoz BLARGS AR % % % R I T T T 7 p
TS| AVUERZS | ERSAOR FAWARA | AR AR |57 —| st % % % S T T T T T %
20/11/2023( ALMUERZO | pAPA COCIDA CON CASCARA PAPA SABANERA 238 19,04 x X X 60 87.5 843 7 7 7 7 X
TS| ACUERET | SomeETE DECURGRA | PULPADECURUSA | 5 = % % % o I 7 7 7 %
2073 ACVOERZ0 | SORBETE DE CORUBA s < X NA |7 o1 T 7 7 7 <
aoiizozs| AwoeRzo| | MELQNSORLECHE eLon ws | we X x X N N R 7 7 7 x
ooz AmeRzo | VESONGONLECHE | coueconoensaon 22 2 X x codontad A e w 7 7 7 7 x
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: SAMITH BELTRAN LUNA___TIPO DE e oE IDENTIDAD: 8774300 G0, rEsponsABLE DEL sERVICIO
G

ss243



o5 FOR

POVOSAL e Verson T
Fecha: e
i
s0sasss
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Imgoscess
Piga: 1de
SUBDIRECCION LOCAL /LOCALIDAD:___USAQUEN. SERVICIO SOCIAL: comenoR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: SAMITH BELTRAN OPERADOR. ASOESPERANZA.
“ALTMENTG EN PROCESD ToeTTo! ALTENTO TERFINATY
FED || EED LAvARO PESINFECCION coccion ALIMENTO TERMINADY  COLOR oLor sasoR aspecTo ACEPTABILIDAD
e TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE To TIEMPO e
(@aimmiaaze) | " comipa DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO ramostir | (gramostir
ostunidad) [ osiunidac) | s o si no si no | muros| MNCAL | FINAL T EvaiGe
“ o | enezy | Ewameenmezyio | Evaeenre2y1o [ Evaleenve2yto st no
1o
TITI7Z075 | ALVOERZG | SOPACTUCHUCO DE TRIGO | CARNE DERES WAGH) oo TET © X} T T T T
ZITI07T | ALVUERZG o GARNE DE RES MAGR EEEC A X < X = 77 %9 T 5 5 5 X
TITITZ075 | ALVUERZO | ARROZDE ARVEJAVERDE | ARROZDE ARVEJAVERDE | 1945 | 1945 X x X = 3 ) T T T x
ENSALADA DE LECHUGA. | ENSALADA DE LECHUGA. NA
21112023 | ALMUERZO CLES ISALADA DE LECHUS ssas | 2ese x x x 38 43 ] 3 8 s x
U707 | ACWUERZS, FURE GE PAPA PAPAPASTUSA R X % X w w7 w7 T 5 T 5 X
TITITZ075 | ALVOERZO | SORBETE DE GUANAGAN FULPA OE GUANABATA ) B X X X NA 3z iz 7 5 7 x
TITI2075 | ATVUERZO | SORBETE DE GUANABAN 705 705 X X X NA 32 3z T 5 5 5 X
TTITZ025 | AVUERZS GRANADILLA GRANADILA E] 6 X X X NA NA NA T T T x

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _SAMITH BELTRAN LUNA TIPO DE DOCUMENTO:__CC,

N de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 8774309,

CARGO:__RESPONSABLE DEL SERVICIO

ss243
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Verson 1

FORMATO PREPARACION DE ALINENTOS

o001

Fecha: Wemo
"
20tonasses

Pagha 16e1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ___USAQUEN, 1AL COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: SAMITH BELTRAN, OPERADOR: ASOESPERANZA
TIMERTOEN PROCEST TOCTION TMENTO TERMINADD
pEso | pEso LAVADO DESINFECCION coccion
i R OVBRE NOMERE TewPo ALIMENTO coLor oLor SABOR ASPECTO sceFasLDAD ||
( | COMDA | DE LAPREPARACION DEL ALIMENTO (gramosfitr| (gramosfitr| wont | e -
oslunidad) | osfunidad] Evalde
) ) @ o st o st NO- | MINUTOS | g 3 ente2y | Evalieentre2y10 | Evalieentre2y10 | Evalieentre2y10 si NO
1o

TIM07 TMUERZ0"| CAZUETA DE GABANZOS | CAZUELA DE GABANZOS | 4T3 B o T 5T
221112023 | ALMUERzZO | CARNE SOBREBARRIGA SOBREBARRIGA 2998 27 x x x 60 872 857 7 7 7 7 x

T TMUERZ0"|ARROZCON CILANTRG RRO: 68T 65T o ) 55
2212023 | AmuERzO | VERDERASSAUTEADAS | VERDLRAS SAUTEADAS [ 3535 242 x x x 60 816 805 7 7 7 7 x

T CMUERZ0"| PAPA CRIOLLA DORADY PAPACRIOLL PEE] 0 o 359 BT

TI073 TMUERZO | JUGO DE MANGO PULPA DE MANGO = 3 X X X NA 32 a1 X
221112023 | ALMuERzO | BAANOCON QUESO BANANO 21 168 x x x NA NA NA 7 7 7 7 x

BANANO CON QUESA NA 7 7 7
221112023 | ALMUERZO BOBLE SReA QUESODOBLECREMA | 589 580 x x x £ a2 7 x
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO!
[FOWERES Y APELCID0S COMPLETOS_SAMITH BELCTRAN TON TPODE DOCOVERTO_—CC. o G DOCUMERTO DE TOEN TIDAD™ 5772307 G0 RESPONSABLE DELSERVICTO 1




e T O FORTs
e ST
FORVATO PREPARACION DE ALMENTOS
rigrartan ]
SUBDIRECCIONLOGAL /LOCALIDAD: ___USAQUEN. SeRvIcio SoCiAL comepor UNIDAD ORERATIVA VeRBENAL
COORDINADOR © RESPONSABLE FReDY SERRATO opERADOR ASoESPERANZA
AWENTO e PROCESS e AIWERTO RTINS
TEVPERATORR
FECHA PESO PESO. LAVADO DESINFECCION cocelon ALIMENTO TERMINADO |  COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
izcnn | meweove = neweo crvncio
&9 COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitr | (gramos/litr
os/unidad) | osfunidad) st NO si NO st NO minuTos | INICIAL RITL Evalde
w o | cmasy | Gmeenrezyio | Baueenezyino | emeenezyino [ s o
%

72| AWOERZ | SOP A DE CORRTAS | CARNE DERES AGRA |50 = L v v
20| auerzo | PEHUSAPEROLO [ occcaoerotio | | wm x x x w0 w1 | eer [ . o s X

AoOERzE | ARRO BACS AT o s s s o 1 v v %
TS| ALWUERZG | Ao bE AGUACATE | AGUACATE | % % | nA | A | A T v T v %
ZTI07S[ ACWOERZO | PAPAS ALAFRANCESA | PAPASABANERA | 7255 | Toow % % % W w5 | w0 v T 0 T X
TTO7S] ACHOERZO |~ JUbG DE GUAVABA |~ PULPA GURYABA = = % % S PN YN v v v %
23/11/2023| ALMUERZO | MANZANA CON QUESO MANZANA 2366 1893 x x x NA NA NA. 8 8 8 8 x

bosLe crews

Za12073| ALMUERZO | WANZARACONQUESS queso s | s x x VA | e | e . s 0 I X
NOMERES Y APELLIDOS COMPLETOS: SAMITH BELTRANLUNA____TIPO DE DOCUMENTO.__CC____ Nads DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 874309 CARGO:_RESPONSABLE DEL SERVICID




CTALES PARA LA INCLUSTON SOCIAL

TCOGoFOT pss-243

OPERACION ENTREGA DE APOVOS ALIVENTARIOS ENTOS SERVICIOS SOCTALE: ersion T
Fecha
o Memo INT
201904356
Aty FORMATO PREPARACION DE ALMENTOS h
— 10/10/2019
e [Pagnart |
aq
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ___USAQUEN, 1AL COMEDOR, UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: SAMITH BELTRAN. OPERADOR ASOESPERANZA.
TWENTOEN PROCESD TOCTION TIVENTO TERMINADD
TEMPERATURA
peso | peso LAVADO DESINFECCION coccio
o | rewoce NOMBRE | e < HEMPO EN coLor oLoR SABOR ASPECTO acepTaBLORD |
i COMIDA | DELAPREPARACION DELALMENTO | (gramosir| (gramostir MINUTOS
) ostunidad) | ostunidad) [ g NO s NO s INICIAL | FINAL [~ Evalge
oc % enre2y |  Evalie entre 2y 10 Evale entre 2y 10 Evalde entre 2y 10 st NO
i
ATIT073 | ATMUERZ0 | —SOPA DE ARRACACFA | CARNE DE RESWAGRA| 0% T £y T T
purizons | avenzo | CMDECEERROEN | oo occero | 2ose | zm | x x x w w2 | mo | o s s s x
TT1720: [MUERZO | ARROZ CON PIMENTON | ARROZ CON PIMENTON 16,91 1691 X X X 60 85.6 834 X
ATITZ075 | ATWUERZ0 | TORTILLA DE ACELGA | TORTILLA DEACELGA | 348 2905 X X X 50 7 19 T T 5 5 X
201172023 | AMUERzZ0 | PATANOMABUROCON | o sravomapuro | 248 | 10,04 x x x 60 8.2 851 8 8 8 8 x
ATTIT2023 CMUERZO SORBETE FENOA PULPA DE FENOA 23 23 X X X NA. 32 42 T T B B X
ATTIT2023 CMUERZO SORBETE FENOA' LECHE 709 709 X X X NA. 32 42 T T B T X
BANANO CON QUESO NA. NA. NA.
2471112023 | ALMUERZO e O QU BANANO 21 168 x x x 8 8 8 8 x
BANANO CON QUESO NA
2471112023 | ALMUERZO e o QuE QUESODOBLE CREMA  5.89 589 x x x 33 43 8 8 8 8 x
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMENTO:
[[OWERES Y APETIID0S COMPLETOSSAMIT BELTRAN TONA ——TIPODE DOCUMERTO———CC. o DETDENTIORD —RESPONSABLE DELSERVICTO ]




535 FoR
sy
°F himaois B FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
TR e A T
'SUBDIRECCION LOCAL /LOCALIDAD: ___USAQUEN SERVICIO SOCIAL COMEDOR UNIDAD OPERATIVA VERBENAL,
COORDINADOR O RESPONSABLE SAMITH BELTRAN. OPERADOR: ASOESPERANZA
TMENTOEN PROCESO TOTTION TIVENTO TERMINADD
peso | PESO LAVADO DESINFECCION coccion
oz | revpooe NOMERE NOMERE . ALIMENTO coLor oLor SABOR ASPECTO aceerasLorD |
odmmlaa| “coupa | o LaPREPARACION OELALMENTO | (gramosti | gramostie O
oslunidad) | oslunidad) Evalde
) )| e No st No st NO [ MINUTOS “ ene2y | Evalieente2y10 | Evalieenre2y10 | Evalieente2y10 si NO
10

TI2073 | ATMUERZO NCOTHO NCOCHO B Eg 0 ik ¥
251112023 ALMUERZO | SQBREBARRISAEN SOBREBARRIGA 29 20 x x x 60 876 859 7 7 7 7 x

TI72023 [ ATMIUERZO | ARROZ CON ZANARORIA | ARROZ CON ZANAFORIA | 1651 oo 0 T w8

ENSALADA ZANAHORIA | ENSALADA ZANAHORIA
25/11/2023 | ALMUERZO | MANZANAYCREMADE | MANZANAYCREMADE | 379 B x x x NA 34 a2 7 7 7 7 x
LECHE LECHE

TI72073 [ ATMUERZD ORBETE DE MORA PULPA DE MORA B ) X X X NA 3T a2 X

72073 [ ATMUERZO ORBETE DE MORA LECHE 705 ) X X X NA 3T a2 7 7 X

TI72023 [ ATMUERZO | FRESAS CON FELADG FRE: 036 T8 NA NA NA
751172023 | ALMUERZO | FRESAS CON HELADO HELADO 3 3 X X X NA. 33 a5 7 7 7 X

£ DEL DL W
[FOWBRES Y APELCID0S COMPLETOS —SAMITH BELTRAN TUR TPODE T o DEDERTIORD™ 877230 CARGU—RESPONSABLE DELSERVICTO
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EsPRT TR g6
v Vosan T
Fecha Ve
i
Eanises
FORMATO PREPARACION O ALWENTOS Bisosses
[
SUBDIRECCIONLOCAL/LOCALIDAD: __USAQUEN. SeRVICIO SOCHAL covevon UNDAD OPERATIVA VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: SaviT BECTRAN, operavon pr——
AERTOEN PROTESS sl ATERTO TERTINATS
A PESO PESO LAvADe CEIEEEE CE=EED ALIMENTO TERMINADO| COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
areern | neueo o Nowere NowBRE NETO I <o
« ":;‘a‘“ COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramos/litr | (gramoslitr IS
osfunidad) | osfunidad) si NO si NO sI NO INICIAL FINAL Evalie
o o | owezy | Eameenmezyio | Emmesnmezyino | Ewgeenmezyio | s ~o
o
TR ROOER PR COERT FRE DERES TR . w L I T T T T
CARNE SOBREBARRIGA SoBREBARRIGA
27073 | ALMUERZO R w5 | wm x X X @ w2 | we s g 0 B B
T | AIWUERTG | ARROZ CONGILANTRG | ARRoZ CoNGILANTRG | Test | et % % % = W [ w7 v v v v <
VERDURAS COGIDAS CoN | VERDURAS GOCIDAS GoN
2711112023 | ALMUERZO AR A ARy 132 068 x x x 0 35 a5 8 8 8 8 x
T2 | ACWOERTO | PAPA GRIOLLA GOFAOR PAPACRIOLA [ % % % = . T T T v %
27112023 | ALUERzZO | SOSETEDETOMATEDE | puipomareveABoL | 2 » x X x WA 52 i . 0 0 0 x
30102073 | ALMUERZO | SOMBETEDE TOMATE D Lecre 0o | s x X X NA a2 o s 0 0 o X
TR AOOER FRESAS CON CREWA FRESAS £ R % % % A N T %
%
271112073 | ALMUERZO| | RESAS CON CREMADE CREWA OE LECHE 2 2 X X NA 2 2 o s B o x
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _SAMITH BELTRAN LUNA___TIPO DE DOCUMENTO: __GE__No de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 8774305

CARGO:__RESPONSABLE DEL SERVICIO




FORMATO PREPARACION DE ALIVENTOS | HRSREE
"
SUBDRECCIONLOCAL /L0CALIDAD: ___USAQUEN comepon [P— [E—
COORDNADOR O RESPONSABLE: TR rensoon FecESreRAA
T o i
= || = oo SESNFECTION
sseon sseecTo AcepTABILIORD
iz | nevooe Novese Novese woro | heto Tewpo [[LMENTOTERMNADO cruncio
Comon DE LAPREPARACION oeL AmeNTO (anoss | cramss
a osfunidad) | osfunidad) El NO s NO El minuTos | INCIAL FINAL Evalie
Eal ool ) e e
T e - - -
R L e — e T e
T AR wwor e M x x
L 7 7 7
e e v —r "
T e e — L
s R S o B x S T 7 7 7
FETDo s x x S I
REsPoRSABLE DEL Dol CAviERT]




oo PR P 205

COORDINADOR 0 RESPONSABLE SAMITHBELTRAN opeRAOOR ASoESPERANZA
ALMENTO EN PROCESO TOCCION ALMENTO TERMINADO
FECHA BESO RESO) LAVADO DESINFECCION coccion ALIMENTO COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
newpo0e Nower Nowere aroro [ & Tewpo
(cmmansa ervacion
: Comon DELAPREPARACION oel AienTo (pamosie | amosns
os/unidad) | osfunidad) st NO st NO s NO minuTos | INICIAL FINAL Evalie
s ' et ene2y10 | Bateenezyio | eadewezyo | s | wo
o2y 10
IO | ACUERT0 | —SOPR DECUEROCO D CEB ATy FREDERES IR T o L T v
iuzoes | awuERzo COLOMBINA DE POLLO wm | o | x x w | wo | ws s . . .
20/1142023 | ALMUERZO MANZANA Y CREMA DE LECHE MANZANA Y CREMA DE LECHE 358 358 x x x 35 42 8 @ @ e
FLATANG 1
201112023 | AMUERZO | PLATANO WADURO GOCIDO CON PLATANG MADURO X x w | w1 | e s s s 0
TR | ACVUERZ0 | SORGETE OE WARAGUVA FULPADE WARACUVR = = % % % A s v v v
T ACVOERTS VRS CONTOGURT vAs Fr W % % % VAT NA T WA T T v
T RCVERTS VRS CONTOGURT YoGURT L X X X N 7 v v 7




z
~FORNATO PREPARAGON OE AUMENTOS s
PESO LAVADO DESINFECCION. COCCION TEMFERATURA
N e e -~ e — e | ) = e e
| EE I B S R S EE IO s eomeepry preseemmeosey prrsperp
- —

ss.23



T PR ss. 13
Veson T

7 s
Fecha temo
T
FORMATOPREPARACION DE ALMENTOS 2nionssess
Pagha: 1de
SUBDIRECCION LOCAL /LOGALIDAD: ___USAQUEN. SERVICIO SOGIAL GOMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: SAMITH BELTRAN, OPERADOR: ASOESPERANZA,
ATMENTG EN PROCESG: COTTON AVENTG TERMINADG
reso LavADO DESINFECCION coccion
J— J— L | L) ewpo | ALMENTO TERMNADO - coLor oLor sagor ASPECTO ACEPTABILIDAD
mmiaa servACior
(@mmiaa | TIEMPODE COMDA | - o | 4 preparacion DELAUMENTO (gramosis | gramosnir Y
stnidac) | ostidac) o s o s no | mmutos | NCIAL | FNAL [T Evalie
« ® enve2y | Evalieenwe2y10 | Evaeenwe2y1o | Evaiieene2y10 si No
)
vy [ pm— SomA DE CoNCHITAS [—— s | os x x = P 7 7 7 7 P
21012023 ALMUERZO CARNE DE RES CARNE DE RES SOBREBARRIGA | 20,98 277 x x MINGTOS o &7 7 7 7 7 x
210202 AMUERZO ARROZ CON CILANTRO ARROZ 1691 1691 x x wnovos | 4 7 7 7 7 x
VERDURAS GOGIDAS CON ©
210202 [ AMUERZO aoaon VERDURAS COCIDAS 18 054 x x wineos | 4 as 7 7 7 7 x
2102023 [ AvwERZO PAPA CRIOLLA DORADA PAPA CRIOLLA 285 1904 x x wos | 7 B 7 v 4 7 x
202023 | AMUERZO SORBETE DE TOMATE DE PULPATOMATE DE ARBOL = B x x A 23 3 4 7 4 i x
202023 | AMUERZO SORBETE DE TOMATE DE LecHE w9 09 x A = 7 v v 7 x
ARBOL
T2 | AVOERZS FRESAS CON CREWA FRESAS 2 55 % X A A A 7 7 7 7 X
FOVUERZS i N CRENA GRENIADE LEGHE 25 5 % X A 5] 5 7 7 7 7 X
TOWBRES ¥ APELIID0S COVPLET: T BECTRAN TR TFODE TOENTIOAD: 5777500 CARGG: Resp Sevco




T PR ss. 13
Vesan T

Fechavero
I
FORVATOPREPARACIONDE ALMENTOS s
rigra 1o
SUBDIRECCION LOGAL /LOGALIDAD: _ USAQUEN SERVICIO SOCIAL comevor UNIDAD OPERATIVA VeRBENAL
COORDINADOR 0 RESPONSABLE SAMITH BELTRAN opERADOR ASOESPERANZA
ATENTOER PROCESS oo AVERTO TR
peso | reso vano DESINFECOION cocoon
AuvenTo Temvinaoo | cotor ouom snsor AspECTo AcepTABLIOND
mempooE Nowisre Nowsre sruto Tewpo
(aimmiaa servacio
Comon D LAPREPARACION oELAUMENTO | (gramosnt | @ramostie o
ostunidad) | ostunidad) sl No sl No sl no | minuTos | INCIAL | FINAL e
«© © entre2y | Evalie entre 2y 10 Evalie entre 2y 10 Evaliie entre 2y 10 s No
i

T AR SoPRTE AR AN SERES TR ] I = = R G = 7 7 7 7 %

e AN TORTILLA OE AT o FC LA % 3 A w 7 7 7 7 %

T | RERTS | AROZ CoN ZARATGRA Aoz Tost|—esi| X 3 X L w7 7 7 7 7 %

e o R SISO
3102023 ALMUERZO ARVEJA VERDE FRESCA Y ARVEJA VERDE FRESCA Y 39,42 39,42 X X X 60 MIN 81 8 7 7 7 7 X

e | _AmUsRzo | pune oF pAPACON PEREIL PAPA PASTUSA Zes|  moi|  x X X T = 7 7 7 7 X

HREF! ALMUERZO 'SORBETE DE MORA PULPA DE MORA 23 X X X NA 3 34 7 7 7 7 X

REF | AINOERZS BARANO 21 % % % A oy A 7 7 7 7 %

FREF— | AINUERZS % Eeves =) % X % NA 52 T 7 7 T 7 %

perDT

NOVBRES ¥ APELLIDOS COVPLETOS, SAMITHBELTRANLUNA  TIP0 BF = ToENTIoRS: 57708 TARGO: _resp servico




PRocE:

N ENTREGADE AP

FORMATO PREPARACION DE AUMENTOS

SUBDIRECCION LOGAL /LOCALIDAD: _ USAQUEN seRvico sociL couepor UNDAD OPERATIVA VeRBENAL
. " Gperroon FsoEspERAA
TMENTO EN PROCESO BCTION. TTMENTO TERMINADO
FECHA TIEMPO PESO PESO LAvADO TR EEEEEY ALIMENTO COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
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10

072023 ALMUERZ0 OPADE PATACON [CARNE DERES  WAGRA Lk 3 TOTIN T ™ T T T T

201012023 |ALMUERZO| SOBREBARRIGA MECHADA [SOBREBARRIGA 29.99) 2| x x x 60MN o 3 8 8 8 8 x

ZT2023 [ ALMUERZD oN T651] i X X X TOMIN & £ T T T T

0707073 _|ALMUERZ0|  ENSALADA SILVESTRE | ENSALADA SILVESTRE o5 s X X X o 3 2 5 5 8 X

ZO7T07023_|ALMUERZO| _PAPA CRIOLLA DORADA | PAPA CRIOLLA 38| ] RS X X SO &7 BT 7 7 T X

20102023 |ALMUERZ0|  SORBETEDEFRUTOS  fyopn 845 sas|  x x x 25 a5 8 8 8 8 X

20102023 |ALMUERz0|  SORBETEDEFRUTOS i gcne 709) o x x x 25 45 8 x

ZT072073 [ ALMUERZ0|  BANANO CON YUGURT | YOGURT. i x X X A E2 39 T 7 7 T

ZOT072023_[ALMUERZ0] __BANANO CON YUGURT | BANANO 7 RS X W " x [l [l g X

RESP: EDELOT

NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 8774309,

CARGO: _resp servicio__
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FORMATOPREPATACIONDE ALMENTOS Bmss

o 1001

SUBDIFEGCION LOGAL/ LOGALIDAD: __ USAQUEN semvcio sociAL comeoon UNoAD OPERATIVA —

COOMOINADOR ORESPOVSABLE Seon LA orensoon AsoEseErAtzn

NN PSS e RS TERS
= || = s Fv—— cocoon
i nuints remmaoo| coron ouon snoon rseecro U
zom | nepooe - nowese oo | newro —
Comta | o LaPaEsAmAGION oeL ALmENTO Gamonts | e o
ostunidad) | osfunidad) sl No sl No sl no | minutos | INCAL | FINAL - Evalde
T TR | ony | cmieeniezyio | eveencezyi | evtenezyo | s | wo
3

ST OERZS SoPROERROZ S T L % % L N ) T T v T e

211012023 ALMUERZO ALED";’(‘)GLQSNE’S‘ASALSA CARNE MOLIDA 289 an x x x 60 min E3 & 8 8 8 8 NINGUNO

ST OERZS B SeAcuET T % < o T T v v e

ENSALAOR E LEGHUGA
ENSALAOA D LEGHUGATOMATE A . . .
aunorzs| sz x x x . R
GUAGATE ¥ CIANTRO TOMATE AGUAGATE Y w | e = | e

SO ATRIERZE | PLATANG VDR VELAO o T T < % T v v v v e

TR | AR 555 PR VARACOE - < < S B T v v v :

ST AOERZE | PAPAVA GO QUESG PR L < A A A T T v g

e PRPAACON eSS s o x x S - T v v >
RONERES ¥ APELTID0S COMPLE O SR SECTRA TORA—— T o = TS TOERTIORS 7% AT ser




TR FORT 55245
o T

Vers

Fecha temo
N3
210003506
FORMATO PREPARACION DE ALMENTOS B
= Pagna: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ___USAQUEN. SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA VERBENAL.
COORDINADOR O RESPONSABLE: SAMITH BELTRAN. OPERADOR: ASOESPERANZA
AOMENTO EN PROCESS TOCTTON AIWENTS TERMINADD
= Peso LavADO DESINFECCION coccion
TEMPO AUMENTO TERMINADO|  CoLoR oLor SABOR AsPECTO ACEPTABILIDAD
o || U5 NOMERE NOMBRE srUTO [ neTO TEMPO. ey
comon DE LAPREPARACION DELAUMENTO (gramostir | gramostir e
osiuidad) | osiunidad) s o sl No sl o [ mmutos [ Mo | ANAL T Evaie
© * entre2y | Evalieente2y10 | Evalieente2y10 | Evaloe entre 2y 10 s No
)
P07 [ATWOERZS SOPADE AVERR CARNE DE RES WAGRA 7% T 3 = 3 TN % = T T T T 3
PIERNAS OE POLLOALAS
23102023 [ ALmUERZO) x x x 3 s 3 s x
PN coLoweinas w09 2771 somn & £

ZIT07% [ ATUERZD) BLAN ARROZ 1651 1651 X X X L] 3 3 T T T T X

ITO2023 | RLOER ERSALADA RAWAIANA ENSALADA HAWAIANA o 3 X X X x = S 5 5 5 X
22102023 [ ALMUERZO | pAPA COCIDA CON CASCARA PpA e 1908 x x x somn o 3 s s 8 8 x

ITO023 | RLOER SORBETE DE CURUEA FULPA E CURUBA = = X X X i = ES 5 5 s X
02023 [ALWUERZO| _ SORBETE DE CORUBA 09 709 x X X & 75 3 T 5 5 5 X
23102023 [ ALmUERzZO[  MELON CONLECHE MELON 218 68 x x x na na 3 8 3 8 x
23102023 [aLmuERzo|  MELON CONLECHE LEGHE CONDENSADA s 2 x x x o as 3 3 3 s X

EDECDT

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _SAMITH BELTRAN LUNA _ TIFG C3 F77a30 CARGO: _resp sen




a5 FORP 55 265
[Veson T
Fecnm e
I
FORMATO PREPARACIONDE ALIENTOS zojsosess-
[——
SUBDIRECCION LOCAL/ LOCALIDAD: ___USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: SAMITH BELTRAN OPERADOR ASOESPERANZA
TIVENTOEN PROCESD: TN CIWERTO TERMINADD
peso | peso LAVADO DESINFECCION coccion
oo | TEMPO NovBRE NovBRE B | =3 neweo ALVENTO coLor aor SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
(@dmmiazaa) | L DE LA PREPARACION DELALIMENTO (gramosir | (gramosfiir AL AL
ostunidad) | ostuni
ca) ca) € a ® € = pRICS] © enre2y | Evalteenre2y10 Evalte entre 2y 10 Evalde entre 2y 10 s NO
f
ATO7Z077 [ AWUERZO] SOPATUCHUCODE TRIGO | CARNE DE RES WAGRA % o O i ™
ATO07Z077[AWUERZO] _ CARNE DE RES ASADA | CARNE DE RES NAGRA wme| zal X X X ) w 7 7 7 7 X
AT0077[AIWUERZ0| — ARROZCON ARVEJA ARROZ 69 Too| X X X % &
ENSALADADE
2102023 |ALmUERzZO| ENSALADADELECHUGA, |\ cciyoa, TomATEY | NA NA x x x G0 MN a E 7 7 7 7 X
TOMATE Y CEBOLLA JoA.ToM
2ATI072023 | ALMUERZO| PURE DE PAPA_ PAPA PASTUSA 2285 15,04 X X X 87 81
ATO07Z077[AWUERZO] SORBETE DE GUANABANA | PULPA DE GUANABANA 2e| 2l X x x R z 25 7 7 7 7 X
ATTOTZ075—[AWUERZ0]_SORBETE DE GUANABANA 708 05| X X X o z 25 7 7 7 7 X
007 [AVUERZO) GRANADILLA CRANADILIA %3 FES S X X R I o X
DEL DITGERCIAMIERTO:
NOMBRES Y APETTID0S COMPLETOS: —SAMITR BELTRANTOR) TIPO DE DOCUMERT oot T TOERTIOAD: 577205 TARGOResp Sevioo
TEETVG




: =
FORMATO PREPARACION DE ALENTOS
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ___USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: SAMITH BELTRAN OPERADOR: 'ASOESPERANZA
TMENTOEN PROCESD TN TIVENTO TERMINADD
FECHA TIEMPO =9 =D U= DESREECCION @ o ALIMENTO COLOR OLOR SABOR 'ASPECTO ACEPTABILIDAD
P p NOMBRE NOMERE BRUTO | NETO TIEMPO IservACION
“"‘m) S| o DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosir | (gramosiir e -
osuni oslunidad) Evalde
ca) ) a ® a ® a (o || oS B © entre2y | Evalieente2y 10 Evalte entre 2y 10 Evalte entre 2y 10 s NO
E
WOERZO| CAZUETA DE GABARZD: CAREANZO b ™ TN L ™ T T T T
251072023| ALMUERZO| | CARNE SOBREBARRIGA 'SOBREBARRIGA 0% | zn x x x soMN 3 & 8 8 8 8 x
WOERZO| — ARROZ CON CILANTRO ARROZ o1 | 1691 X X X ek % £ T T T T
VERDURAS
25/10/2023| ALMUERZO | VERDURAS SALTEADASEN SALTEADAS EN 782 652 X X X 60 MIN 81 8 8 8 8 8 X
JULIANAS JULIANAS
WOERZO| —PAPA CRIOLLA DORADA PAPA CRIOLLA %8 508 X X X TN @ w T T T T
WOERZO| —JUGO DE MANGO FULPA DE MANGO = ] X X X NA % 3 T T T T
'BANANO CON QUESO NA o o 5
25/10//2023| ALMUERZO| JOBLE CREM/ BANANO 21 168 X X X NA NA 8 X
BANANO NA 8 8 8
MUERZO) NANOCON QU EcrREMA| 75 75 X X x 2 s 8 x
RESPONSABLE DEL DI
NOMERES Y APELLID0S COMPLETOS. _SAMITH BELTRANTUN TFODE o TOENTIOAD: B773303, CARGO. _Resp Senico
TEIETVG




Tomw o7 ssas

o N evTRERE o = [Posr s
FORMATG PREPARACION DE ALMENTOS
SUBDIRECCION LOGAL /LOCALIDAD: _ USAQUEN seRvico sociL couepor UNDAD OPERATIVA VeRBENAL
CooRoiNADOR 0 RESPONSABLE Frtov serRATO Gperoon RsoEsPERAA
MENTO EN PROCESO BCTION. TTMENTO TERMINADD.
LAVADO DESINFECCION COCCION
TIEMPO PESO PESO. ALIMENTO. COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
Fecia Nowsre sruTo TiEwpo <cruncion
(ammaa) DF LA PREPARACION DeL ALMENTO amosny | ramosno e
coua
osiunidac) | osiunidad) s No s No s no | minuTos | NICIAL | FNaL T
P « © © s ™
enire2y 10

T e ST CONTHTES CRREDERES ARG = G = % % L i T T T g %

T ACHUERTO]FECHUGA DE FOLLO GRATIAGR PECHUGAE PG E 5 % % R o T v v s X

e W RO BLACD FoE =3 i % % % N B v T T T B

TR [AUERT0|—— T7h0A DE AGURCATE FeuRcATE T | % % [ A | e | ae v T s X

TR [UERT0|——PAPAS ALA FRANCESK Fon | % % % L o T T v X

e i 050 0 GUATABA LA GURVAGR = = % % - Y = = v T 5 X

A
2otoznzs |nuenzo| | MANZANACON GUESO DOBLE o e | X x X wa | na . s s s x
2otozozs nuEnzo| | MANZANACON GUESO DOBLE aueso s B X x < [ 25 . s . s . N

ROWBRES ¥ APELID0S COMPLETOS _SAWITH BELTRAN [UW TG DE DOCURENT w DETENTIOAD: 3777300 TARGO. —Resp Serveio




PROCESOPRESTACIONDE SER [ES PARATATNCLUSION SOCAL Codigo PO
PERACION ENTREGA DE APOYOS ALMENTARICS EN [0S SERVICIOS SOCALES Version: 1
Fecha:
MemoINT
201904356
FORMATOPREPARACION DE ALIMENTOS 6
10/10/2019
Pagina 1
el
SUBDIRECCION LOCAL /LOCALIDAD: __USAQUEN SERVICIO SOCIAL comepoR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE SAMITH BELTRAN OPERADOR ASOESPERAN
[CoeooN CIMENTO TERMIRADD:
TEWPERATURA
pEso | Peso LAvADO DESINFECCION cocoion PERATLY
o | VPO e o e | B = coLor R saB0R AspEcTO acePTagILORD |
ammazza) | (P& DE LAPREPARACION DELALIMENTO ramosfi | gramosiic o | ena _
osiunidad) | ostunidad) sl s NO sl No | mnutos | ™ ! Evalile . ) .
« 3 entg2y | Bvalieente2y10 | Evalieente2y10 | Evalieente2y10 si No
I207S [AMIOERZ0|—SOPA DE ARRACACRR | CARNE DERESTAGRE TE o oL 25 T T T T
T Ry R T R —— v | x | x o | ms | m | o s s . P
ETT2075 [ ALMIOERZ0| ~ARROZ CON PIMENTON | ARROZCON PMENTON TooT X X X oL 5 T T T T X
TS| ACUERZ0|  TORTILLA DE ACELGA TORTILLA DE ACELGA 7. X X x oL G EE T T g 5 X
28102023 [ALmuERzO| PHATANG MADUROCON PLATANO MADURO 1904 x x x comn | s @ 8 8 8 8 x
7207 [ACMUERZ0]— SORBETE FENOR PULPA FEDOR = X X X NA ) 38 T T 3 5 X
02075 [ACMUERZ0] — SORBETE FELIOA TECRE 708 X X X NA £ 38 T T T T X
BANANO CON QUESO NA
28102023 |ALMUERZO| ANOCON Y BANANO 2 168 x x x NA NA 8 8 8 8 x
20102023 |ALMUERZO|  BANANOCON QUESO QUESO DOBLE CREMA 75 75 x x x NA 23 28 8 8 8 8 x
RESPONSABLEDELDTI
NOWERES Y APETCT0S COMPLETOS SAMITREELTRANTON TPODE o G TOENTISR 8772305, TARCG:

EIETNG

Pss 243



TWCLUSON SO0AL

Chigo FORT 5524

7 = Verson T
Fecha Memo
Nt
s FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS. B
- Pigina:1de 1
SUBDIRECCION LOCAL LOCALIDAD: __USAQUEN SERVICIO SOCIAL: coMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: SAMITH BELTRAN OPERADOR ASOESPERANZA
ALTWENTO EN PROCESD' COTTON “AIVENTG TERMINADD
reso | peso LavADO DESINFECCION coccion JE SRR
| AUMENTO TERMINADO [ COLOR oLor sasOR AsPECTO ACEPTABILIDAD
recia | mewpooE BruTo | neTo TEmPO servacior
(ammiasaz) | comipa | DELAPREPARACION DELALMENTO | ramosti | gramostie
osiunidad) | ostnidad) sl o s no sl no | muros | NOAL | FNAL [ Evaie
® ® entre2y | Evalieente2y10 | Evalieente2y10 | Evale entre 2y 10 s No
)
T2 | AVUERZS SANCOEHD ) £ o5 3 X = I & ES 7 7 7 7
20102023 | ALMUERZO | SOBREBATIIGRENSALSA | gopresanrion 2998 2 x x x 60 min &4 a2 7 7 7 7
TS| ALVUERZD | ARROZ CON ZANARGRIA ARROZ o oot X x X I %5 EE) 7 7 7 7
ENSALADA ZANAHORIA SALA NA
20102023 | ALMUERZO | MANZANAY CREMADE | ZANAHORIAMANZANA | 159 1658 x x x 23 31 7 7 7 7
2 CREMA DE LECHE
TS| ALVUERZO | SORGETE DE NORA CH ™o ) % X WA 2 3 7 7 7 7
BTOZ02S | ALMUER: SORBETE DE MORA FULPA DE MORA = = X X X A 22 3 7 7
T3 [ ALVUERZO | FRESAS CONFELAGD FRESAS 016 2 X x X NA NA NA 7 7 7 7
TR0 | ALMUER: FRESAS CONHELADO HELADG v 3 % X X A 22 ) 7 7
EDELDT
NOMBRES ¥ APELLIDOS COMPLETOS: _SAMITH BELTRAN LUNA TIFOBE 3 TG DE IDENTIOAD: 5774308 CARGO. e _seven

oBIETIVO!




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:  USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ! .
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO GEmERINES) | (Grme s TIEMPO EN QESERVACGION =S
idad) nidad) MINUTOS INICIAL FINAL
S| NO S NO Sl NO °c °c Evalue Evalue Evalue ,
Evalue
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 S NO
10 10 10 y
1/09/2023 ALMUERZO SOPA DE ARRACACHA CARNE DE RES MAGRA 1,2 11 x X X 60 min 87 86 7 7 7 7
1/09/2023 ALMUERzO | CARNEDE CE;%% EN SALSA DE |- ARNE DE CERDO 38,3 367 X X X 60 min 84 85 7 7 7 7
1/09/2023 ALMUERZO ARROZ CON PIMENTON ARROZ CON PIMENTON 225 2s| X X X 60 min 87 85 7 7 7 7
1/09/2023 ALMUERZO |TORTILLA DE ACELGA TORTILLA DE ACELGA 35,5 e X X 60 min 81 80 7 7 7 7
1/09/2023 ALMUERZO  |PLATANO MADURO CON CANELA |PLATANO MADURO 31,6 53 x X X 60 min 83 80 7 7 7 7
1/09/2023 ALMUERZO |SORBETE FEIJOA PULPA FEIJOA 30 0] x X X 1 2 7 7 7 7
1/09/2023 ALMUERZO |SORBETE FEIJOA LECHE 94 4] X X X 1 2 7 7 7 7
1/09/2023 ALMUERZO ggg/mo CON QUESO DOBLE QUESO DOBLE CREMA 8 | X X 2 4 7 7 7 7

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA

TIPO DE DOCUMENTO:

CC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668

CARGO: __ Resp Servicio




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:  USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ! .
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO GEmERINES) | (Grme s TIEMPO EN QESERVACGION =S
idad) nidad) MINUTOS
g NG 5 NG N NG INICIAL | FINAL
°c °c Evalue Evalue Evalue ,
Evalue
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 Si NO
10 10 10 y

2/09/2023 ALMUERZO SANCOCHO PAPA 125 104] X X X 60 min 85 88 8 8 8 8

2/09/2023 ALMUERZO SOBREBACRRFI“O?_';‘_ AEN SALSA  |S0OBREBARRIGA 38,3 367 X X X 60 min 87 85 8 8 8 8

2/09/2023 ALMUERZO ARROZ CON CILANTRO ARROZ 225 2s| X X X 60 min 85 84 8 8 8 8

ENSALADA TOMATE
ENSALADA TOMATE ZANAHORIA
2/09/2023 ALMUERZO | ZANAHORIA MANZANA Y CREMA | —pon i (it = S8 o 26,3 T X X 1 3 8 8 8 8
DE LECHE

2/09/2023

2/09/2023 ALMUERZO |SORBETE DE MORA SORBETE DE MORA 30 0] x X X 2 3 8 8 8 8

2/09/2023 ALMUERZO FRESAS CON HELADO FRESAS 26,7 29  x X X 2 1 8 8 8 8

2/09/2023 ALMUERZO FRESAS CON HELADO HELADO 8 8 1 1 8 8 8 8

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: FREDY SERRATO NOVA TIPO DE DOCUMENTO: cC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668 CARGO: _ Resp Servicio




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1

ALCALDIA MAYOR

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
DE BOGOTAD.C.

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ) )
(dd/mncw;/aaaa) COMICI)DA DE LA PgEPARACION DEL ,(AD\LIMENTO (gramos/litros/un| (gramos/litros/u TIEMPO EN OBSERVACIONES
idad) nidad) MINUTOS
S| NO S| NO S| NO INICIAL | FINAL
°c °c Evalue Evalue Evalue ,
Evalle
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 Si NO
10 10 10 y
4/09/2023 ALMUERZO SOPA DE CONCHITAS CARNE DE RES MAGRA 0,9 0,9 X X X 60 MINUTOS 87 88 7 7 7 7
4/09/2023 ALMUERZO CARNE DE RES DESMECHADA |CARNE DE RES DESMECHADA 29 28,7 X X X 60 MINUTOS 84 87 7 7 7 7
4/09/2023 ALMUERZO ARROZ CON CILANTRO ARROZ 18 18 X X X 60 MINUTOS 86 87 7 7 7 7
4/09/2023 ALMUERZO VERDUTAAASYSSE'S[;\AS CON VERDURAS COCIDAS 11,4 11,4 X X X 60 MINUTOS 4 4,5 7 7 7 7
4/09/2023 ALMUERZO PAPA CRIOLLA DORADA PAPA CRIOLLA 37,5 35 X X X 60 MINUTOS 75 79 7 7 7 7
4/09/2023 ALMUERZO SORBETE DE TOMATE DE ARBOL |PULPA TOMATE DE ARBOL 27 27 X X X 1 2 7 7 7 7
4/09/2023 ALMUERZO FRESAS CON CREMA FRESAS 34 30,4 X X X 7 7 7 7
4/09/2023 ALMUERZO FRESAS CON CREMA CREMA DE LECHE 2,5 2.5 X X X 2 2 7 7 7 7

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA

TIPO DE DOCUMENTO: CcC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668

CARGO: __ Resp Servicio




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Cédigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
ALCALDIA MAYOR i Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
DE BOGOTA D.C. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO

COLOR | OLOR SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDAD

PESO BRUTO | PESO NETO

FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ! .
(dd/mn?/aaaa) COMICI)DA DE LA PgEPARACION DEL ,(AD\LIMENTO (Eteilie ) (ErieRileiy e QUESZRAGOIN S
idad) nidad) MINUTOS
N NG 5 NG N NG INICIAL | FINAL
°c °c Evalue Evalue Evalue ,
Evalue
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 S NO
10 10 10 y
5/09/2023 ALMUERZO SOPA DE AVENA CARNE DE RES MAGRA 0.9 09 X X X 60 MIN 86 83 7 7 7 7 Ix
5/09/2023 ALMUERZO ﬁ;‘gc‘ﬂ‘l’;’g 22::; ATUN 215 215 X X X 25 2.1 7 7 7 7 Ix
5/09/2023 ALMUERZO ARROZ CON ZANAHORIA  |ARROZ 18 18] x X X 60 MIN 83 87 7 7 7 7 Ix

CALABAZA GUISADA CON
CALABAZA GUISADA CON ARVEJA
5/09/2023 ALMUERZO ARVEJA VERDE FRESCA'Y VERDE ERESCA Y PEREJIL 11,6 8,9 X X X 60 MIN 81 85 7 7 7 7 X

PEREJIL
CALABAZA GUISADA CON

5/09/2023 ALMUERZO ARVEJA VERDE FRESCA'Y CALABAZA 11,6 8,9 X X X 60 MIN 84 87 7 7 7 7 X

PEREJIL
5/09/2023 ALMUERZO YUCA GUISADA CON CILANTRO |YUCA 45,5 35 X X X 60 MIN 82 85 7 7 7 7 X
5/09/2023 ALMUERZO JUGO DE MORA PULPA DE MORA 27 27 X X X 1 2,5 7 7 7 7 X
5/09/2023 ALMUERZO BANANO CON QUESO BANANO 38,6 30,4 X X X AMB AMB 7 7 7 7 X
5/09/2023 ALMUERZO BANANO CON QUESO QUESO 7,5 7,5 X X X 2 3,5 7 7 7 7 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Péagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:  USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLorR | oLor | saBOR | AsPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA | TIEMPODE NOMBRE NOMBRE ararmasiiroson | (aramosliizost HEMPO EN OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO grame grame
idad) nidad) MINUTOS
5 NG 5 NG N NG INICIAL | FINAL
°c °c Evalue Evalue Evallue ,
Evalie
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 S NO
10 10 10 y
6/09/2023 ALMUERZO | SOPA DE CUCHUCO DE CEBADA |CARNE DE RES MAGRA 09 o9l x X X 60 min 84 85 7 7 7 7
6/09/2023 ALMUERzO | PECHUGADE POLLO EN SALSA e oy 6A DE POLLO 36.9 365 X X X 60 min 84 87 7 7 7 7
DE NARANJA
6/09/2023 ALMUERZO ARROZ CON PIMENTON ARROZ 18 18] X X X 60 min 86 85 7 7 7 7
ENSALADA DE LECHUGA , FRESA| ENSALADA DE LECHUGA , FRESA

6/09/2023 ALMUERZO 1"/ ANZANA Y CREMA DE LECHE MANZANA Y CREMA DE LECHE 10,5 83 X X X 1 25 / / ! /

6/09/2023 ALMUERZO | PLATANO MAC[:LRE? fOC'DO CON 5] ATANO MADURO 47,3 3504 X X X 60 min 87 84 7 7 7 7

6/09/2023 ALMUERZO SORBETE DE MARACUYA  |PULPA DE MARACUYA 27 271 x X X 25 3 7 7 7 7

6/09/2023 ALMUERZO SORBETE DE MARACUYA  |LECHE 103 103 X X X 25 3 7 7 7 7

6/09/2023 ALMUERZO PAPAYA CON YOGURT PAPAYA 38,1 304] X X X 2 3 7 7 7 7

6/09/2023 ALMUERZO PAPAYA CON YOGURT YOGURT 8 sl x X X 2 3 7 7 7 7

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1

ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

, Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO | coLor| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ) .
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO GEmERINES) | (Grme s TIEMPO EN QESERVACGION =S
idad) nidad) MINUTOS
5 G & e & e INICIAL | FINAL
°c % Evalte Evalue Evalue ,
Evalue
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 S NO
10 10 10 y

7/09/2023 ALMUERZO SOPA DE PATACON CARNE DE RES MAGRA 0,9 09| X X X 60 min 89 86 8 8 8 8

7/09/2023 ALMUERZO Mix de pollo con pajarilla Pollo y pajarilla 30 28 X X X 60 min 85 84 8 8 8 8

7/09/2023 ALMUERZO ARROZ CON PEREJIL ARROZ 18 18] X X X 60 min 85 84 8 8 8 8

7/09/2023 ALMUERZO VERDURA CAMPESINA VERDURA CAMPESINA 6,8 68 X X X 60 min 83 82 8 8 8 8

7/09/2023 ALMUERZO PAPA CRIOLLA CHORREADA |PAPA CRIOLLA 38,5 5] X X X 60 min 80 81 8 8 8 8

7/09/2023 ALMUERZO |SORBETE DE GUAYABA PULPA DE GUAYABA 27 271 X X X 1 2 8 8 8 8

7/09/2023 ALMUERZO MANZANA CON HELADO MANZANA 36,4 30,4 X X X 3 4 8 8 8 8

7/09/2023 ALMUERZO MANZANA CON HELADO HELADO 12,1 121 X X 0 0 8 8 8 8

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: FREDY SERRATO NOVA TIPO DE DOCUMENTO: cC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668 CARGO: __resp servicio___




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
ALCALDIA MAYOR Fecha: M INT 201904 - 10/10/201
DE BOGOTA D.C. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS echa Tomo 079043566 - 1071012019
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor| oLor | sABOR | AsPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE s B.RUTO FESO N.ETO
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosl/litros/un| (gramos/litros/u TIEMPO EN OBSERVACIONES
idad) nidad) MINUTOS
S| NO S| NO S| NO INICIAL FINAL
°c %G Evalue Evalue Evalte ,
Evalue
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 S NO
10 10 10 y
8/09/2023 ALMUERZO SOPA DE FIDEOS CARNE DE RES MAGRA 0,9 0,9 X X X 60 MIN 88 89 7 7 7 7 X
8/09/2023 ALMUERZO Pierna dilzzlé:\ en salsa PECHUGA DE POLLO 50 s0] X X X 60 MIN 86 88 7 7 7 7 Ix
8/09/2023 ALMUERZO ARROZ CON ALVEJA ARROZ 18 18 X X X 60 MIN 87 85 7 7 7 7 X
8/09/2023 ALMUERZO TORTILLA DE ESPINACA ESPINACA 12,8 10,3 X X X 60 MIN 85 86 7 7 7 7 X
8/09/2023 ALMUERZO PAPA COCIDA CON CASCARA |PAPA SABANERA 36,7 35 X X X 60 MIN 85 86 7 7 7 7 X
8/09/2023 ALMUERZO SORBETE DE MANGO LECHE 103 103 X X X 2 3 7 7 7 7 X
8/09/2023 ALMUERZO SORBETE DE MANGO PULPA DE MANGO 27 27 X X X -16 -16 7 7 7 7 X
8/09/2023 ALMUERZO IMELON CON LECHE CONDENSADAMELON 39,5 30,4 X X X 2 1 7 7 7 7 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1

ALCALDIA MAYOR

DE BOGOTA D.C. Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:  USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLorR | oLor | saBOR | AsPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA | TIEMPODE NOMBRE NOMBRE ararmasiiroson | (aramosliizost HEMPO EN OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO grame grame
idad) nidad) MINUTOS
5 NG 5 NG N NG INICIAL | FINAL
°c °c Evalue Evalue Evallue ,
Evalie
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 Sl NO
10 10 10 y
9/09/2023 ALMUERZO CAZUELA DE FRIJOLES FRIJOL 175 175 X X X 60 MIN 88 86 8 8 8 8
9/09/2023 ALMUERZO CARNE DE REZ AZADA CARNE DE RES 37 36,5 X X X 60 MIN 87 88 8 8 8 8
9/09/2023 ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 18 18 X X X 60 MIN 86 85 8 8 8 8
9/09/2023 ALMUERZO TAJADA DE AGUSCATE AGUACATE 23.8 17 X X X AMB AMB 8 8 8 8
9/09/2023 ALMUERZO TAJADA DE PLATANO PLATANO HARTON MADURO 47.3 35 X X X 60 MIN 84 85 8 8 8 8
9/09/2023 ALMUERZO JUGO DE LULO PULPA DE LULO 27 27 X X X 3 35 8 8 8 8
9/09/2023 ALMUERZO PAPAYA CON QUESO DEBLE 15 ,pvA 38 30,5 X X X 1 2 8 8 8 8
CREMA
9/09/2023 ALMUERZO PAPAYA CSEEQNLIJIESO DEBLE  |qUESO DOBLE CREMA 75 75 X X X 1 2 8 8 8 8

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA

TIPO DE DOCUMENTO:

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Cédigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
ALCALDIA MAYOR i Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
DE BOGOTAD.C. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ! .
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO GEmERINES) | (Grme s TIEMPO EN QESERVACGION =S
idad) nidad) MINUTOS INICIAL FINAL
S| NO S NO Sl NO °c °c Evalue Evalue Evalue ,
Evalle
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 S NO
10 10 10 y
11/09/2023 ALMUERZO SOPA DE FIDEOS CARNE DE RES MAGRA 1,2 12| X X X 60 min 86 83 7 7 7 7 X NINGUNO
11/09/2023 ALMUERZO PECHUGA DE POLLO AL AJILLO |PECHUGA DE POLLO 38 364 X X X 60 min 84 82 7 7 7 7 X NINGUNO
11/09/2023 ALMUERZO ARROZ ATOMATADO ARROZ 225 25| X X X 60 min 85 84 7 7 7 7 X NINGUNO
ENSALADA DE ESPINACA,  |ENSALADA DE ESPINACA , MANZANA
11/09/2023 ALMUERZO MANZANA Y MIEL v MIEL 15 115] X X X 2 3 7 7 7 7 X NINGUNO
11/09/2023 ALMUERZO PLATANO MADURO DORADO 5, AtANO MADURAO 32,3 ugl X X X 60 min 86 84 7 7 7 7 X NINGUNO
CON CANELA
11/09/2023 ALMUERZO |JUGO DE MARACUYA PULPA DE MARACUYA 30 0] X X X 1 2 7 7 7 7 X NINGUNO
11/09/2023 ALMUERZO FRESAS C%’;EQJESO DOBLE  |qUESO DOBLE CREMA 8 sl X X X 1 2.5 7 7 7 7 X NINGUNO
11/09/2023 ALMUERZO FRESAS C%’;S&ESO DOBLE  [cresas 26,5 21 X X X 1 2.5 7 7 7 7 |x NINGUNO

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA TIPO DE DOCUMENTO: CcC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668 CARGO: __resp servicio____




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Cédigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
ALCALDIA MAYOR i Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
DE BOGOTAD.C. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ! .
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO GEmERINES) | (Grme s TIEMPO EN QESERVACGION =S
idad) nidad) MINUTOS
S| NO . NO . NO INICIAL | FINAL
°c °c Evalue Evalue Evalue ,
Evalle
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 S NO
10 10 10 y
12/09/2023 ALMUERZO SOPA DE ARROZ CARNE DE RES 0,9 0,9 X X X 60 min 87 85 8 8 8 8 X NINGUNO
12/09/2023 ALMUERZO ALBONDIGAS EN SALSA CARNE MOLIDA 36,5 36,5 X X X 60 min 84 86 8 8 8 8 X NINGUNO
12/09/2023 ALMUERZO SPAGUETTI SPAGUETTI 19 19 X X X 60 min 85 87 8 8 8 8 X NINGUNO
12/09/2023 ALMUERZO  [ZANAHORIA RALLADA CON LIMONIS )\ AtioRIA 31,7 28,3 X X X 1 2.5 8 8 8 8 X NINGUNO
Y CILANTRO
12/09/2023 ALMUERZO PAPASC')NR%iCARA PAPA 42,00 35,00 X X X 60 min 80 79 8 8 8 8 X NINGUNO
12/09/2023 ALMUERZO |SORBETE DE MORA PULPA MORA 27 27 X X X 1 2.5 8 8 8 8 X NINGUNO
12/09/2023 ALMUERZO PAPAYA CON YOGURT PAPAYA 38,90 30,40 X X X 2.5 2 8 8 8 8 X NINGUNO
12/09/2023 ALMUERZO PAPAYA CON YOGURT YOGURT 8 8 X X X 1 3,5 8 8 8 8 Ix NINGUNO

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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ALCALDIA MAYOR
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, Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:  USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ! .
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO GEmERINES) | (Grme s TIEMPO EN QESERVACGION =S
idad) nidad) MINUTOS INICIAL FINAL
S| NO S NO Sl NO °c °c Evalue Evalue Evalue ,
Evalue
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 S NO
10 10 10 y
13/09/2023 ALMUERZO SOPA DE AVENA CARNE DE RES MAGRA 0.9 0.9 X X X 60 min 85 84 8 8 8 8 X NINGUNA
13/09/2023 ALMUERZO CARNE DE gEEgﬁfZADA CON 1 cARNE DE CERDO 36,5 36,5 X X X 60 min 84 86 8 8 8 8 X NINGUNA
13/09/2023 ALMUERZO ARROZ VERDE ARROZ 18 18 X X X X 60 min 85 87 8 8 8 8 X NINGUNA
ENSALADA FRI A DE
13/09/2023 ALMUERZO REMOLACHA, ZANAHORIA Y ENSALADA FRIA DE REMOLACHA, 17,5 14 X X X 60 min 1 2 8 8 8 8 NINGUNA
ZANAHORIA Y MAYONESA
MAYONESA
13/09/2023 ALMUERZO PAPAS A LA FRANCESA PAPA SABANERA 2 35 X X X 60 min 87 85 8 8 8 8 NINGUNA
13/09/2023 ALMUERZO |SORBETE DE FRESA PULPA DE FRESA 27 27 X X X 1 25 8 8 8 8 NINGUNA
13/09/2023 ALMUERZO | BANANO CON CREMA DE LECHE |BANANO 39 30,4 X X X 2 3 8 8 8 8 NINGUNA
13/09/2023 ALMUERZO | BANANO CON CREMA DE LECHE |CREMA DE LECHE 25 25 X X X 2 3 8 8 8 8 NINGUNA
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Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:  USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ! .
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO GEmERINES) | (Grme s TIEMPO EN QESERVACGION =S
idad) nidad) MINUTOS 1 \NiciaL | FINAL
S| NO S NO Sl NO °c °c Evalue Evalue Evalue ,
Evalle
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 S NO
10 10 10 y
14/09/2023 ALMUERZO SOPA DE CEBADA PERLADA |CARNE DE RES MAGRA 1.2 12| x X X 60 MIN 85 88 7 7 7 7
CARNE DE HAMBURGUESA A LAS
14/09/2023 ALMUERZO EINAS HIERBAS CARNE MOLIDA 36,5 38| x X X 60 MIN 85 845 7 7 7 7
14/09/2023 ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 225 25| X X X 60 MIN 85 84 7 7 7 7
14/09/2023 ALMUERZO GUACAMOLE AGUACATE 23.3 179  x X X 2 3 7 7 7 7
14/09/2023 ALMUERZO YUCA DORADA YUCA 32.3 248 X X X 60 MIN 84 82 7 7 7 7
14/09/2023 ALMUERZO JUGO DE FEIJOA PULPA DE FEIJOA 30 30|  x X X 1 4 7 7 7 7
14/09/2023 ALMUERZO FRESAS CON HELADO FRESAS 26,5 21  x X X 2 4 7 7 7 7
14/09/2023 ALMUERZO FRESAS CON HELADO HELADO 8 sl X X X 15 16 7 7 7 7

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ) )
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramps/htros/un (gramps/lltros/u TIEMPO EN OBSERVACIONES
idad) nidad) MINUTOS
S| NO S| NO S| NO INICIAL | FINAL
°c °c Evalue Evalue Evalue ,
Evalle
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 Si NO
10 10 10 y

18/09/2023 ALMUERZO SOPA DE CUCHUCO DE MAIZ |CARNE DE RES MAGRA 0,9 0,9 X X X 60 min 84 86 7 7 7 7

18/09/2023 ALMUERZO CARNE DE CERDO GUISADA |CARNE DE CERDO GUISADA 37,5 36,5 X X X 60 min 87 85 7 7 7 7

18/09/2023 ALMUERZO ARROZ CON FIDEOS ARROZ 18 18 X X X 60 min 82 84 7 7 7 7

ZANAHORIA RALLADA CON ZANAHORIA RALLADA CON TOMATE Y

18/09/2023 ALMUERZO TOMATE Y PERE.JIL PEREJIL 17,8 14,8 X X X 2 3 7 7 7 7

18/09/2023 ALMUERZO PAPA SIN CASCARA PAPA SIN CASCARA 4,2 35 X X X 60 min 84 86 7 7 7 7

18/09/2023 ALMUERZO SORBETE DE TOMATE DE ARBOL |LECHE 102 102 X X X 2,5 3 7 7 7 7

18/09/2023 ALMUERZO PERA PERA 400 400 X X X amb amb 7 7 7 7
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR;: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor| oLor | sABOR | AsPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ) )
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO GEmERINES) | (Grme s TIEMPO EN QESERVACGION =S
idad) nidad) MINUTOS
5| NG gl NO ol NO INICIAL | FINAL
°c °c Evalue Evalue Evalue ,
Evalue
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 Si NO
10 10 10 y

16/09/2023 ALMUERZO SANCHOCHO MAIZ 6 6 X X X 60 min 81 82 8 8 8 8

16/09/2023 ALMUERZO Carne de;rgezsogoc'da en CARNE 47,2 363 X X X 60 min 81 87 8 8 8 8

16/09/2023 ALMUERZO ARROZ CON CILANTRO ARROZ 22,5 22,5 X X X 60 min 82 85 8 8 8 8

Ensalada de lechuga, Ensalada de lechuga,
16/09/2023 ALMUERZO tomate y cebolla tomate y cebolla 14,2 10,9 X X X 1 1,5 8 8 8 8
cabezona cabezona

16/09/2023 ALMUERZO

16/09/2023 ALMUERZO Sorbete de guayaba GUAYABA 23 23 X X X 2 2 8 8 8 8

16/09/2023 ALMUERZO MANDARINA MANDARINA 40 40 X X X 8 8 8 8

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: FREDY SERRATO NOVA TIPO DE DOCUMENTO: cC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668 CARGO: _ resp servicio_




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
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ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
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TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
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entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 S NO
10 10 10 y
19/09/2023 ALMUERZO MONDONGO MENUDO DE RE S 16,2 e X X 60 min 81 82 8 8 8 8
19/09/2023 ALMUERZO Pierna de pollo a las COLOMBINAS 30 0] X X X 60 min 81 87 8 8 8 8
finas hierbas

19/09/2023 ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 18 18] X X X 60 min 82 85 8 8 8 8

19/09/2023 ALMUERZO ENSALADA PICO DE GALLO ENSALADA PICO DE GALLO 15,7 136 X X X 1 15 8 8 8 8

19/09/2023 ALMUERZO PAPAS A LA FRANCESA PAPA SABANERA 2 35| X X X 60 min 84 82 8 8 8 8

19/09/2023 ALMUERZO JUGO DE MORA PULPA DE MORA 27 2711 X X X 1 2 8 8 8 8

19/09/2023 ALMUERZO MANZANA CON HELADO HELADO 12,2 122 X X X 0 0 8 8 8 8
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20/09/2023 ALMUERZO CAZUELA DE LENTEJAS LENTEJAS 135 135 X X X 60 min 84 87 8 8 8 8
20/09/2023 ALMUERZO SOBREBARRIGA EN SALSA  |SOBREBARRIGA 38 365 X X X 60 min 85 84 8 8 8 8
20/09/2023 ALMUERZO ARROZ CON CILANTRO ARROZ 225 25 X X X 60 min 81 82 8 8 8 8
ENSALADA DE ESPINACA,  |ENSALADA DE ESPINACA, MANZANA |
20/09/2023 ALMUERZO MANZANA FRESAYMIEL  |FRESAY MIEL 15 93| x X X 25 35 8 8 8 8
20/09/2023 ALMUERZO PAPA EN CASCOS DORADAS  |PAPA 47,5 35 x X X 60 min 81 84 8 8 8 8
20/09/2023 ALMUERZO  |JuGo DE LULO PULPA DE LULO 30 30 x X X 2 4 8 8 8 8
20/09/2023 ALMUERZO MELON Cog'ng’Aiso DOBLE  |\ieLoN 28,7 21  x X X 3 2 8 8 8 8
20/09/2023 ALMUERZO MELON COg'ngJAiSO DOBLE  [~UESO DOBLE CREMA 8 sl X X X 3 2 8 8 8 8

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA

TIPO DE DOCUMENTO: CcC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668

CARGO: _ resp servicio




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1

ALCALDIA MAYOR

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
DE BOGOTAD.C.

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
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ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
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TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
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entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 S NO
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21/09/2023 ALMUERZO AJIACO CARNE POLLO 1 ool x X X 60 min 88 87 8 8 8 8

21/09/2023 ALMUERzO | PECHUGA DCERTC())L"LL/S EN SALSA 1bEcHUGA DE POLLO 37,5 365 X X X 60 min 84 85 8 8 8 8

21/09/2023 ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 18 18] X X X 60 min 87 85 8 8 8 8

21/09/2023 ALMUERZO TAJADA DE AGUACATE AGUACATE 23 17l x X X AMB AMB 8 8 8 8

21/09/2023 ALMUERZO PAPA CRIOLLA AL VAPOR  |PAPA CRIOLLA 38,5 3| x X X 60 min 81 83 8 8 8 8

21/09/2023 ALMUERZO SORBETE DE GUAYABA PULPA GUAYABA 27 2711 x X X 1 3 8 8 8 8

21/09/2023 ALMUERZO SORBETE DE GUAYABA LECHE 103 03] X X X 2 4 8 8 8 8

21/09/2023 ALMUERZO GRANADILLA GRANADILLA 400 a00] X X X AMB AMB 8 8 8 8

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: FREDY SERRATO NOVA TIPO DE DOCUMENTO: cC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668 CARGO: _ resp servicio_
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TEMPERATURA
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TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ! .
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entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 S NO
10 10 10 y
22/09/2023 ALMUERZO SOPA DE PATACON CARNE DE RES , MAGRA 1.2 1.1 x X X 60 MIN 87 85 8 8 8 8
22/09/2023 ALMUERZO SOBREBARRIGA MECHADA  |SOBREBARRIGA 38 363 X X X 60 MIN 84 86 8 8 8 8
22/09/2023 ALMUERZO ARROZ CON PIMENTON ARROZ 225 25 X X X 60 MIN 83 85 8 8 8 8
22/09/2023 ALMUERZO ENSALADA SILVESTRE ENSALADA SILVESTRE 95 78] X X X 3 2 8 8 8 8
22/09/2023 ALMUERZO YUCA GUISADA CON LAUREL  |PAPA CRIOLLA DORADA 31 2 X X 60 MIN 87 81 8 8 8 8
22/09/2023 ALMUERZO SORBETE DE MORA SORBETE FRUTOS ROJOS 30 30 x X X 25 45 8 8 8 8
22/09/2023 ALMUERZO BANANO CON YUGURT YOGUTH 8 8| X X X 1 25 8 8 8 8
22/09/2023 ALMUERZO BANANO CON YUGURT BANANO 28,7 21| X X X AMB AMB 8 8 8 8

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA

TIPO DE DOCUMENTO:

CC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668

CARGO: _ resp servicio




OBJETIVO

Controlar y verificar los procesos de preparacion de los alimentos para garantizar la cantidad de alimentos por preparacion y la inocuidad del alimento que consumiran los participantes.

INSTRUCCIONES PARA EL DILIGENCIAMIENTO

Diligenciar:
Subdireccion Local/lLocalidad: sede administrativa de donde depende la unidad operativa, o localidad en donde esta ubicada la unidad operativa.

Servicio Social : nombre del servicio social al cual corresponde la unidad operativa.

Unidad operativa. nombre de la unidad operativa donde se presta el servicio.

Coordinador o Responsable: nombres y apellidos del Coordinador o Responsable de la unidad operativa.

Operador: nombre del operador en asociacién que realiza la ejecucion en la unidad operativa, para las unidades operativas de operacion directa se escribira SDIS.

Fecha: dia mes y afio (dd/mm/aaaa) en que se realiza la inspeccion del alimento.

Tiempo de comida: registre el tiempo de comida al que corresponde la preparacién, ejemplo: desayuno, almuerzo, cena.

Nombre de la preparacién: registre todas las preparaciones, excepto los alimentos de panaderia y similares (galletas, brevas con arequipe, bocadillo, ponqués, brownies, pastel relleno...). No se diligencian las derivaciones de la minuta de alimentos.

Nombre del alimento: registre el nombre del alimento principal de cada preparacion. Para verduras, ensaladas con frutas y verduras; no registre ningun ingrediente, registre de nuevo el mismo nombre de la preparacién. En las sopas o cremas solo registre el proteico que lleva la sopa o la crema, si no lleva proteina, registre de nuevo el mismo nombre de la
preparacion. En jugos registre la fruta y en sorbetes la fruta y la leche. Ejemplo:

PESO PESO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOE"VIIEIB_RE BRUTO F(’;:?n::r;f: FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOéV::_RE BRUTO T;:g‘:if:
(dd/mm/aaaa)| COMIDA |DE LA PREPARACION ALIMENTO (gramf)sllltr os/unidad) (dd/mm/aaaa) | COMIDA (DE LA PREPARACION ALIMENTO (gram.osllltr os/unidad)
os/unidad) os/unidad)
11/09/2019 | Desayuno |Huewos pericos Huewo 60 NO APLICA 11/09/2019 | Almuerzo |Sopa de avena :J:ﬁode S| 650 650
11/09/2019 Desayuno |Chocolate Leche entera 2800 2800 11/09/2019 Onces |Mandarina en cascos [Mandarina 8500 7200
11/09/2019 Desayuno |Papaya picada Papaya 5800 5000 11/09/2019 Onces  |Yogur Yogur 8500 8500
11/09/2019 | Nuewes |Ensalada de frutas ;Ef:s'ada 9 | NO APLICA | NO APLICA 11/09/2019 Cena |Came de res en bistec |Came deres| 5500 5500
11/09/2019 Nueves |Ensalada de frutas queso 2500 2500 11/09/2019 Cena Espaguetis ::s;zue i 3200 3200
Pechuga de :
11/09/2019 Almuerzo [Pollo al horno pollo 5500 5000 11/09/2019 Cena  |Yuca guisada Yuca NO APLICA 6500
11/09/2019 | Almuerzo |Arroz con aneja Arroz 3200 3200 11/09/2019 Cena  |Poteca de ahuyama :ﬁ;‘;;;‘;e NO APLICA | NO APLICA
11/09/2019 | Almuerzo |F2P@blancaensalsa - |Papa 7000 6500 11/09/2019 Cena  |Jugo de mango Mango 3800 3000
criolla sabanera
Ensalada Sopa de cuchuco de Sopa de
11/09/2019 Almuerzo |Ensalada hawaiana hawaiana NO APLICA | NO APLICA 11/09/2019 Cena trigF:) cuchuco de [ NO APLICA [ NO APLICA
trigo
11/09/2019 Almuerzo [Sorbete de mora Mora 3200 3000 11/09/2019 Cena Arroz con leche Arroz 2000 2000
11/09/2019 Almuerzo [Sorbete de mora Leche entera 5000 5000 11/09/2019 Cena Arroz con leche Leche entera 8500 8500

Peso bruto (gramos/litros/unidad): peso bruto (peso del alimento antes de ser pelado o prealistado para la preparacién) del alimento principal y/o de origen proteico (leche, huevos, carnes y derivados lacteos) de una preparacion, si el alimento es prealistado en el momento de la recepcidn y almacenamiento no debe registrarse el peso bruto, ya que el peso de la
cascara quedo registrado en el formato de entrada y salida de alimentos. Para los huevos registre el total de unidades utilizadas con cascara, en peso neto registre NO APLICA O NA. Si la casilla no debe ser diligenciada, escriba NO APLICA O NA. Ver ejemplo de la tabla anterior.

Peso neto (gramos/litros/unidad): peso neto (peso del alimento una vez haya sido pelado y esté listo para iniciar la preparacion) del alimento principal y/o de origen proteico (leche, huevos, carnes y derivados lacteos) que va a ser parte de una preparacion. Para los huevos no registre peso neto. Si la casilla no debe ser diligenciada, escriba NO APLICA O NA. Ver
ejemplo de la tabla anterior.

Alimento en proceso: Verificar las etapas de las materias primas del producto a elaborar.

Lavado: marque con una (X) Sl se efectué o NO lavado al alimento o preparacion.

Desinfeccion: marque con una (X) si se efectué o NO el procedimiento de desinfeccidn para el alimento o preparacién, ademas de realizarlo en las dosificaciones correspondientes.

Coccion:marque con una (X) Sl se realizé o NO procedimiento de coccion, de acuerdo al tipo de alimento y en los tiempo establecidos. Para la coccion aplica para la preparacién y no para cada ingrediente, por tanto se escribe una X al frente del primer alimentos que hace parte de la preparacion, lo cual dara por entendido que esa preparacion fue sometida o no a
coccion.

Coccion tiempo en minutos: registre el tiempo que se invirtié en realizar la preparacion, solo aplica para los alimentos que fueron cocidos, para los alimentos que no como quesos, productos de panaderia y similares se registrara N.A.

Temperatura alimento terminado: registre la temperatura INICIAL tomada de la olla o recipiente, al momento de servir el alimento y la temperatura FINAL antes de terminar el servido de alimentos. (Se tomara dos horas después en los servicios en donde el tiempo de servido oscile entre dos o tres horas como en Comedores, para los demas servicios al inicio de
servido y antes de finalizar servido), tomada de la olla o recipiente antes de servir un nuevo plato. Aplica para los productos que la requieran. Escriba N.A Cuando el alimento o preparacién no lo requiera, ejemplo productos de panaderia.

Alimento preparado: evalle las caracteristicas organolépticas de la preparacion final, para COLOR, OLOR, SABOR, ASPECTO asi: (2) incomible; (3) Muy malo; (4) Malo; (5) No aceptable; (6) aceptable; (7) Bueno, estandar; (8) Muy bueno; (9) Excelente; (10) Excepcional. Esta prueba debera realizarla el responsable de la unidad operativa o a quien delegue de la
SDIS, el tamano de la muestra es de una cucharada mediana a ras de cada preparacién, peso promedio 10 gramos o 10 cc.

El ASPECTO es la suma de la textura y el color, en ella se define si el alimento resulta agradable al paladar y a la vista.

El diligenciamiento lo realizara el personal manipulador, de acuerdo a la calificacion manifestada por la persona que haga la prueba.

Aceptabilidad: marque con una (X) si el alimento terminado es aceptado o no aceptado. Si el alimento no es aceptado porque no es apto para el consumo, este debera ser desnaturalizado de acuerdo al protocolo de desnaturalizacién y reemplazado de acuerdo a indicacién del profesional en nutricién a cargo de la unidad operativa.

Observaciones: la persona responsable realizara si requiere, notas aclaratorias referentes a la inspeccion del alimento.

Responsable del diligenciamiento: nombres y apellidos en letra legible, tipo de documento, ejemplo: CC/CE. Numero de documento y cargo de la persona encargada de registrar la informacién.
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FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:  USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ! .
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO GEmERINES) | (Grme s TIEMPO EN QESERVACGION =S
idad) nidad) MINUTOS
g NG 5 NG N NG INICIAL | FINAL
°c °c Evalue Evalue Evalue ,
Evalue
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 S NO
10 10 10 y

23/09/2023 ALMUERZO SOPA DE ARROZ CARNE DE RES 1.2 1.1 X X X 60 min 87 84 8 8 8 8 NINGUNO

23/09/2023 ALMUERZO ALBONDIGAS EN SALSA CARNE MOLIDA 38 36,3 X X X 60 min 86 84 8 8 8 8 NINGUNO

23/09/2023 ALMUERZO SPAGUETT! SPAGUETT! 222 222 X X X 60 min 82 81 8 8 8 8 NINGUNO

ENSALADA DE LECHUGA TOMATE

23/09/2023 ALMUERZO AAUACATE v CILANTRO LECHUGA 15,3 12,8 X X X 25 3 8 8 8 8 NINGUNO

23/09/2023 ALMUERZO PLATANO MELAO PLATANO 32,20 24,80 X X X 60 min 80 75 8 8 8 8 NINGUNO

23/09/2023 ALMUERZO JUGO DE MARACUYA PULPA MARACUYA 30 30 X X X 3 2 8 8 8 8 NINGUNO

23/09/2023 ALMUERZO PAPAYA CON QUESO PAPAYA 27.60 22.10 X X X 1 2 8 8 8 8 NINGUNO

23/09/2023 ALMUERZO PAPAYA CON QUESO QUESO 8 8 X X X 1 2 8 8 8 8 NINGUNO

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: FREDY SERRATO NOVA TIPO DE DOCUMENTO: cC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668 CARGO: _ resp servicio__




OBJETIVO

Controlar y verificar los procesos de preparacion de los alimentos para garantizar la cantidad de alimentos por preparacion y la inocuidad del alimento que consumiran los participantes.

INSTRUCCIONES PARA EL DILIGENCIAMIENTO

Diligenciar:
Subdireccion Local/lLocalidad: sede administrativa de donde depende la unidad operativa, o localidad en donde esta ubicada la unidad operativa.

Servicio Social : nombre del servicio social al cual corresponde la unidad operativa.

Unidad operativa. nombre de la unidad operativa donde se presta el servicio.

Coordinador o Responsable: nombres y apellidos del Coordinador o Responsable de la unidad operativa.

Operador: nombre del operador en asociacién que realiza la ejecucion en la unidad operativa, para las unidades operativas de operacion directa se escribira SDIS.

Fecha: dia mes y afio (dd/mm/aaaa) en que se realiza la inspeccion del alimento.

Tiempo de comida: registre el tiempo de comida al que corresponde la preparacién, ejemplo: desayuno, almuerzo, cena.

Nombre de la preparacién: registre todas las preparaciones, excepto los alimentos de panaderia y similares (galletas, brevas con arequipe, bocadillo, ponqués, brownies, pastel relleno...). No se diligencian las derivaciones de la minuta de alimentos.

Nombre del alimento: registre el nombre del alimento principal de cada preparacion. Para verduras, ensaladas con frutas y verduras; no registre ningun ingrediente, registre de nuevo el mismo nombre de la preparacién. En las sopas o cremas solo registre el proteico que lleva la sopa o la crema, si no lleva proteina, registre de nuevo el mismo nombre de la
preparacion. En jugos registre la fruta y en sorbetes la fruta y la leche. Ejemplo:

PESO PESO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE No[')VIIE?RE BRUTO T;:zyﬂt? FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOI;VIIE?RE BRUTO l:;::,:::f:
(dd/mm/aaaa)| COMIDA |DE LA PREPARACION ALIMENTO (gram?sllltr os/unidad) (dd/mm/aaaa) | COMIDA (DE LA PREPARACION ALIMENTO (gramf)sllltr os/unidad)
os/unidad) os/unidad)
11/09/2019 | Desayuno |Huevos pericos Huevo 60 NO APLICA 11/09/2019 | Almuerzo |Sopa de avena :J;ﬁode S| 650 650
11/09/2019 Desayuno |Chocolate Leche entera 2800 2800 11/09/2019 Onces |Mandarina en cascos |Mandarina 8500 7200
11/09/2019 Desayuno |Papaya picada Papaya 5800 5000 11/09/2019 Onces  |Yogur Yogur 8500 8500
11/09/2019 | Nueves |Ensalada de frutas :Ef:;ada d€ | NO APLICA | NO APLICA 11/09/2019 Cena |Came de res en bistec |Came deres| 5500 5500
11/09/2019 Nueves |Ensalada de frutas queso 2500 2500 11/09/2019 Cena Espaguetis ::;;Zueti 3200 3200
Pechuga de .
11/09/2019 Almuerzo [Pollo al horno pollo 5500 5000 11/09/2019 Cena  |Yuca guisada Yuca NO APLICA 6500
11/09/2019 | Almuerzo |Arroz con aneja Aroz 3200 3200 11/09/2019 Cena |Poteca de ahuyama :ﬁ:?;fn‘;e NO APLICA | NO APLICA
11/09/2019 | Almuerzo |F2P@blancaensalsa |Papa 7000 6500 11/09/2019 Cena  |Jugo de mango Mango 3800 3000
criolla sabanera
Ensalada Sopa de cuchuco de Sopa de
11/09/2019 Almuerzo |Ensalada hawaiana hawaiana NO APLICA | NO APLICA 11/09/2019 Cena trich)) cuchuco de | NO APLICA | NO APLICA
trigo
11/09/2019 Almuerzo [Sorbete de mora Mora 3200 3000 11/09/2019 Cena Arroz con leche Arroz 2000 2000
11/09/2019 Almuerzo |[Sorbete de mora Leche entera 5000 5000 11/09/2019 Cena Arroz con leche Leche entera 8500 8500

Peso bruto (gramos/litros/unidad): peso bruto (peso del alimento antes de ser pelado o prealistado para la preparacién) del alimento principal y/o de origen proteico (leche, huevos, carnes y derivados lacteos) de una preparacion, si el alimento es prealistado en el momento de la recepcidn y almacenamiento no debe registrarse el peso bruto, ya que el peso de la
cascara quedo registrado en el formato de entrada y salida de alimentos. Para los huevos registre el total de unidades utilizadas con cascara, en peso neto registre NO APLICA O NA. Si la casilla no debe ser diligenciada, escriba NO APLICA O NA. Ver ejemplo de la tabla anterior.

Peso neto (gramos/litros/unidad): peso neto (peso del alimento una vez haya sido pelado y esté listo para iniciar la preparacion) del alimento principal y/o de origen proteico (leche, huevos, carnes y derivados lacteos) que va a ser parte de una preparacion. Para los huevos no registre peso neto. Si la casilla no debe ser diligenciada, escriba NO APLICA O NA. Ver
ejemplo de la tabla anterior.

Alimento en proceso: Verificar las etapas de las materias primas del producto a elaborar.

Lavado: marque con una (X) Sl se efectué o NO lavado al alimento o preparacion.

Desinfeccion: marque con una (X) si se efectué o NO el procedimiento de desinfeccidn para el alimento o preparacién, ademas de realizarlo en las dosificaciones correspondientes.

Coccion:marque con una (X) Sl se realizé o NO procedimiento de coccion, de acuerdo al tipo de alimento y en los tiempo establecidos. Para la coccion aplica para la preparacién y no para cada ingrediente, por tanto se escribe una X al frente del primer alimentos que hace parte de la preparacion, lo cual dara por entendido que esa preparacion fue sometida o no a
coccion.

Coccion tiempo en minutos: registre el tiempo que se invirtié en realizar la preparacion, solo aplica para los alimentos que fueron cocidos, para los alimentos que no como quesos, productos de panaderia y similares se registrara N.A.

Temperatura alimento terminado: registre la temperatura INICIAL tomada de la olla o recipiente, al momento de servir el alimento y la temperatura FINAL antes de terminar el servido de alimentos. (Se tomara dos horas después en los servicios en donde el tiempo de servido oscile entre dos o tres horas como en Comedores, para los demas servicios al inicio de
servido y antes de finalizar servido), tomada de la olla o recipiente antes de servir un nuevo plato. Aplica para los productos que la requieran. Escriba N.A Cuando el alimento o preparacién no lo requiera, ejemplo productos de panaderia.

Alimento preparado: evalle las caracteristicas organolépticas de la preparacion final, para COLOR, OLOR, SABOR, ASPECTO asi: (2) incomible; (3) Muy malo; (4) Malo; (5) No aceptable; (6) aceptable; (7) Bueno, estandar; (8) Muy bueno; (9) Excelente; (10) Excepcional. Esta prueba debera realizarla el responsable de la unidad operativa o a quien delegue de la
SDIS, el tamano de la muestra es de una cucharada mediana a ras de cada preparacién, peso promedio 10 gramos o 10 cc.

El ASPECTO es la suma de la textura y el color, en ella se define si el alimento resulta agradable al paladar y a la vista.

El diligenciamiento lo realizara el personal manipulador, de acuerdo a la calificacion manifestada por la persona que haga la prueba.

Aceptabilidad: marque con una (X) si el alimento terminado es aceptado o no aceptado. Si el alimento no es aceptado porque no es apto para el consumo, este debera ser desnaturalizado de acuerdo al protocolo de desnaturalizacién y reemplazado de acuerdo a indicacién del profesional en nutricién a cargo de la unidad operativa.

Observaciones: la persona responsable realizara si requiere, notas aclaratorias referentes a la inspeccion del alimento.

Responsable del diligenciamiento: nombres y apellidos en letra legible, tipo de documento, ejemplo: CC/CE. Numero de documento y cargo de la persona encargada de registrar la informacién.







PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1

ALCALDIA MAYOR

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
DE BOGOTAD.C.

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ! .
(dd/mn?/aaaa) COMICI)DA DE LA PgEPARACION DEL ,(AD\LIMENTO (Eteilie ) (ErieRileiy e QUESZRAGOIN S
idad) nidad) MINUTOS
. NO . NO . NO INICIAL | FINAL
°c °c Evalue Evalue Evalue ’
Evalle
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 S NO
10 10 10 y
25/09/2023 ALMUERZO SOPA DE AVENA CARNE DE RES , MAGRA 1.1 12| X X X 60 MIN 86 88 8 8 8 8
25/09/2023 ALMUERZO P'erfri‘r?a‘ieh?:r'l')‘;: las PIERNA DE POLLO 477 367 X X X 60 MIN 87 85 8 8 8 8
25/09/2023 ALMUERZO ARROZ CON MAIZ ARROZ 225 225 X X X 60 MIN 84 86 8 8 8 8
25/09/2023 ALMUERZO ENSALADA HAWAIANA PINA 75 58] X X X 2 3.5 8 8 8 8
25/09/2023 ALMUERZO PAPA COCIDA CON CASCARA |PAPA 316 3] X X X 60 MIN 81 84 8 8 8 8
25/09/2023 ALMUERZO SORBETE DE CURUBA PULPA DE CURUBA 30 30| X X X 2 2.5 8 8 8 8
25/09/2023 ALMUERZO MEéngCS\INS"&EiHE MELON 29 292 X X X 1 2 8 8 8 8
25/09/2023 ALMUERZO MEéngC&NS"&EiHE LECHE CONDENSADA 3 5| x X X AMB AMB 8 8 8 8

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA

TIPO DE DOCUMENTO: CcC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668 CARGO: __Resp Servicio




OBJETIVO

Controlar y verificar los procesos de preparacion de los alimentos para garantizar la cantidad de alimentos por preparacion y la inocuidad del alimento que consumiran los participantes.

INSTRUCCIONES PARA EL DILIGENCIAMIENTO

Diligenciar:
Subdireccion Local/lLocalidad: sede administrativa de donde depende la unidad operativa, o localidad en donde esta ubicada la unidad operativa.

Servicio Social : nombre del servicio social al cual corresponde la unidad operativa.

Unidad operativa. nombre de la unidad operativa donde se presta el servicio.

Coordinador o Responsable: nombres y apellidos del Coordinador o Responsable de la unidad operativa.

Operador: nombre del operador en asociacién que realiza la ejecucion en la unidad operativa, para las unidades operativas de operacion directa se escribira SDIS.

Fecha: dia mes y afio (dd/mm/aaaa) en que se realiza la inspeccion del alimento.

Tiempo de comida: registre el tiempo de comida al que corresponde la preparacién, ejemplo: desayuno, almuerzo, cena.

Nombre de la preparacién: registre todas las preparaciones, excepto los alimentos de panaderia y similares (galletas, brevas con arequipe, bocadillo, ponqués, brownies, pastel relleno...). No se diligencian las derivaciones de la minuta de alimentos.

Nombre del alimento: registre el nombre del alimento principal de cada preparacion. Para verduras, ensaladas con frutas y verduras; no registre ningun ingrediente, registre de nuevo el mismo nombre de la preparacién. En las sopas o cremas solo registre el proteico que lleva la sopa o la crema, si no lleva proteina, registre de nuevo el mismo nombre de la
preparacion. En jugos registre la fruta y en sorbetes la fruta y la leche. Ejemplo:

PESO PESO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NO:IEBLRE BRUTO l(’gEI:aysI;_I];tcr’ FECHA TIEMPO DE NOMBRE NO[I)VIIEIB_RE BRUTO T;zz:s:::
(dd/mm/aaaa)| COMIDA [DE LA PREPARACION ALIMENTO (gramf)sllltr oslunidad) (dd/mm/aaaa)| COMIDA [DE LA PREPARACION ALIMENTO (gram?sllltr oslunidad)
os/unidad) os/unidad)
. carne de res
11/09/2019 Desayuno [Huevos pericos Huewvo 60 NO APLICA 11/09/2019 Almuerzo [Sopa de avena murillo 650 650
11/09/2019 Desayuno [Chocolate Leche entera 2800 2800 11/09/2019 Onces |Mandarina en cascos [Mandarina 8500 7200
11/09/2019 Desayuno |Papaya picada Papaya 5800 5000 11/09/2019 Onces  |Yogur Yogur 8500 8500
11/09/2019 | Nueves |Ensalada de frutas ferzf:s'ada de | NO APLICA | NO APLICA 11/09/2019 Cena  |Came de res en bistec [Came deres| 5500 5500
11/09/2019 Nueves |[Ensalada de frutas queso 2500 2500 11/09/2019 Cena Espaguetis ::s;?;ueti 3200 3200
Pechuga de .
11/09/2019 Almuerzo [Pollo al horno pollo 5500 5000 11/09/2019 Cena Yuca guisada Yuca NO APLICA 6500
11/09/2019 | Almuerzo |Arroz con aneja Arroz 3200 3200 11/09/2019 Cena |Poteca de ahuyama ::f::nie NO APLICA | NO APLICA
11/09/2019 | Amuerzo |F2Pblancaensalsa |Papa 7000 6500 11/09/2019 Cena  |Jugo de mango Mango 3800 3000
criolla sabanera
Ensalada Sopa de cuchuco de Sopa de
11/09/2019 Almuerzo |Ensalada hawaiana hawaiana NO APLICA | NO APLICA 11/09/2019 Cena trigF()) cuchuco de [ NO APLICA | NO APLICA
trigo
11/09/2019 Almuerzo |Sorbete de mora Mora 3200 3000 11/09/2019 Cena Arroz con leche Arroz 2000 2000
11/09/2019 Almuerzo |Sorbete de mora Leche entera 5000 5000 11/09/2019 Cena Arroz con leche Leche entera 8500 8500

Peso bruto (gramos/litros/unidad): peso bruto (peso del alimento antes de ser pelado o prealistado para la preparacién) del alimento principal y/o de origen proteico (leche, huevos, carnes y derivados lacteos) de una preparacion, si el alimento es prealistado en el momento de la recepcidn y almacenamiento no debe registrarse el peso bruto, ya que el peso de la
cascara quedo registrado en el formato de entrada y salida de alimentos. Para los huevos registre el total de unidades utilizadas con cascara, en peso neto registre NO APLICA O NA. Si la casilla no debe ser diligenciada, escriba NO APLICA O NA. Ver ejemplo de la tabla anterior.

Peso neto (gramos/litros/unidad): peso neto (peso del alimento una vez haya sido pelado y esté listo para iniciar la preparacion) del alimento principal y/o de origen proteico (leche, huevos, carnes y derivados lacteos) que va a ser parte de una preparacion. Para los huevos no registre peso neto. Si la casilla no debe ser diligenciada, escriba NO APLICA O NA. Ver
ejemplo de la tabla anterior.

Alimento en proceso: Verificar las etapas de las materias primas del producto a elaborar.

Lavado: marque con una (X) Sl se efectué o NO lavado al alimento o preparacion.

Desinfeccion: marque con una (X) si se efectué o NO el procedimiento de desinfeccidn para el alimento o preparacién, ademas de realizarlo en las dosificaciones correspondientes.

Coccion:marque con una (X) Sl se realizé o NO procedimiento de coccion, de acuerdo al tipo de alimento y en los tiempo establecidos. Para la coccion aplica para la preparacién y no para cada ingrediente, por tanto se escribe una X al frente del primer alimentos que hace parte de la preparacion, lo cual dara por entendido que esa preparacion fue sometida o no a
coccion.

Coccion tiempo en minutos: registre el tiempo que se invirtié en realizar la preparacion, solo aplica para los alimentos que fueron cocidos, para los alimentos que no como quesos, productos de panaderia y similares se registrara N.A.

Temperatura alimento terminado: registre la temperatura INICIAL tomada de la olla o recipiente, al momento de servir el alimento y la temperatura FINAL antes de terminar el servido de alimentos. (Se tomara dos horas después en los servicios en donde el tiempo de servido oscile entre dos o tres horas como en Comedores, para los demas servicios al inicio de
servido y antes de finalizar servido), tomada de la olla o recipiente antes de servir un nuevo plato. Aplica para los productos que la requieran. Escriba N.A Cuando el alimento o preparacién no lo requiera, ejemplo productos de panaderia.

Alimento preparado: evalle las caracteristicas organolépticas de la preparacion final, para COLOR, OLOR, SABOR, ASPECTO asi: (2) incomible; (3) Muy malo; (4) Malo; (5) No aceptable; (6) aceptable; (7) Bueno, estandar; (8) Muy bueno; (9) Excelente; (10) Excepcional. Esta prueba debera realizarla el responsable de la unidad operativa o a quien delegue de la
SDIS, el tamano de la muestra es de una cucharada mediana a ras de cada preparacién, peso promedio 10 gramos o 10 cc.

El ASPECTO es la suma de la textura y el color, en ella se define si el alimento resulta agradable al paladar y a la vista.

El diligenciamiento lo realizara el personal manipulador, de acuerdo a la calificacion manifestada por la persona que haga la prueba.

Aceptabilidad: marque con una (X) si el alimento terminado es aceptado o no aceptado. Si el alimento no es aceptado porque no es apto para el consumo, este debera ser desnaturalizado de acuerdo al protocolo de desnaturalizacién y reemplazado de acuerdo a indicacién del profesional en nutricién a cargo de la unidad operativa.

Observaciones: la persona responsable realizara si requiere, notas aclaratorias referentes a la inspeccion del alimento.

Responsable del diligenciamiento: nombres y apellidos en letra legible, tipo de documento, ejemplo: CC/CE. Numero de documento y cargo de la persona encargada de registrar la informacién.







ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ) )
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramps/htros/un (gramps/lltros/u TIEMPO EN OBSERVACIONES
idad) nidad) MINUTOS
S| NO S| NO S| NO INICIAL | FINAL
°c °c Evalue Evalue Evalue ,
Evalle
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 Si NO
10 10 10 y

26/09/2023 ALMUERZO SOPA CUCHUCO DE TRIGO CARNE DE RES MAGRA 1,2 1,1 X X X 60 MIN 88 89 7 7 7 7

26/09/2023 ALMUERZO CARNE DE RES ASADA CARNE DE RES MAGRA 38,3 36,7 X X X 60 MIN 84 85 7 7 7 7

26/09/2023 ALMUERZO ARROZ CON AJONJOLI ARROZ 22,5 22,5 X X X 60 MIN 86 87 7 7 7 7

ENSALADA DE LECHUGA, ENSALADA DE LECHUGA, TOAMTE Y

26/09/2023 ALMUERZO TOMATE Y ZANAHORIA ANAHORIA NA NA X X X 3 2,5 7 7 7 7

26/09/2023 ALMUERZO PURE DE PAPA PAPA PASTUSA 31,6 25,3 X X X 60 MIN 87 81 7 7 7 7

26/09/2023 ALMUERZO SORBETE DE GUANABANA PULPA DE GUANABANA 30 30 X X X 2 25 7 7 7 7

26/09/2023 ALMUERZO PERA PERA 64 64 X X X AMB AMB 7 7 7 7

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: FREDY SERRATO NOVA TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668 CARGO: __ Resp Servicio




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Cédigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
ALCALDIA MAYOR i Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
DE BOGOTAD.C. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ! .
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO GEmERINES) | (Grme s TIEMPO EN QESERVACGION =S
idad) nidad) MINUTOS INICIAL FINAL
S| NO S NO Sl NO °c °c Evalue Evalue Evalte Evalie
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 y 10 S NO
10 10 10
27/09/2023 ALMUERZO CAZUELA DE GABANZOS GARBANZOS 13,5 135 X X X 60 MIN 86 88 8 8 8 8 X
27/09/2023 ALMUERZO CARNE SOBREBARRIGA ASADA |SOBREBARRIGA 38,5 36,7] X X X 60 MIN 86 87 8 8 8 8 X
27/09/2023 ALMUERZO ARROZ CON CILANTRO ARROZ 225 25 X X X 60 MIN 86 85 8 8 8 8 X
27/09/2023 ALMUERZO VERDUR/}SLSI:‘,'\‘&EADAS EN  |VERDURAS SALTEADAS EN JULIANAS 8.3 76| X X X 60 MIN 81 84 8 8 8 8 X
27/09/2023 ALMUERZO PAPA CRIOLLA DORADA PAPA CRIOLLA 31,6 253 X X X 60 MIN 82 84 8 8 8 8 X
27/09/2023 ALMUERZO JUGO DE MANGO PULPA DE MANGO 30 30] X X X 1 2 8 8 8 8 X
27/09/2023 ALMUERZO BANANO ngs\;’f% DOBLE |5 ANANO 28 22 X X X AMB AMB 8 8 8 8 X
27/09/2023 ALMUERZO BANANO ngéf\;fSA DOBLE | 3UESO DOBLE CREMA 8 8] X X X 2 3 8 8 8 8 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA TIPO DE DOCUMENTO: CcC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668 CARGO: __Resp Servicio




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:  USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ! .
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO GEmERINES) | (Grme s TIEMPO EN QESERVACGION =S
idad) nidad) MINUTOS
g NG 5 NG N NG INICIAL | FINAL
°c °c Evalue Evalue Evalue ,
Evalue
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 S NO
10 10 10 y

28/09/2023 ALMUERZO SOPA DE CONCHITAS CARNE POLLO 12 11 x X X 60 min 86 87 8 8 8 8

28/09/2023 ALMUERZO | PECHUGA DE POLLO GRATINADA |PECHUGA DE POLLO 38,5 367 X X X 60 min 86 84 8 8 8 8

28/09/2023 ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 225 25 X X X 60 min 86 84 8 8 8 8

28/09/2023 ALMUERZO TAJADA DE AGUACATE AGUACATE 29,2 24 X X X AMB AMB 8 8 8 8

28/09/2023 ALMUERZO PAPA FRANCESA PAPA 31,6 s3] X X X 60 min 80 81 8 8 8 8

28/09/2023 ALMUERZO PULPA GUAYABA PULPA GUAYABA 30 30  x X X 1 05 8 8 8 8

28/09/2023 ALMUERZO MANZANA CON QUESO MANZANA 314 x| X X 25 3 8 8 8 8

28/09/2023 ALMUERZO MANZANA CON QUESO QUESO 8 sl X X X 25 3 8 8 8 8

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: FREDY SERRATO NOVA TIPO DE DOCUMENTO: cC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668 CARGO: _ Resp Servicio




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:  USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ! .
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO GEmERINES) | (Grme s TIEMPO EN QESERVACGION =S
idad) nidad) MINUTOS 1 \NiciaL | FINAL
S| NO S NO Sl NO °c °c Evalue Evalue Evalue ,
Evalle
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 Si NO
10 10 10 y
20/09/2023 ALMUERZO SOPA DE ARRACACHA CARNE DE RES MAGRA 1,2 11 x X X 60 min 87 86 7 7 7 7
20/09/2023 ALMUERzO | CARNEDE CE;%% EN SALSA DE |- ARNE DE CERDO 38,3 367 X X X 60 min 84 85 7 7 7 7
20/09/2023 ALMUERZO ARROZ CON PIMENTON ARROZ CON PIMENTON 225 2s| X X X 60 min 87 85 7 7 7 7
20/09/2023 ALMUERZO |TORTILLA DE ACELGA TORTILLA DE ACELGA 35,5 e X X 60 min 81 80 7 7 7 7
20/09/2023 ALMUERZO  |PLATANO MADURO CON CANELA |PLATANO MADURO 31,6 s3] X X X 60 min 83 80 7 7 7 7
20/09/2023 ALMUERZO |SORBETE FEIJOA PULPA FEIJOA 30 0] x X X 1 2 7 7 7 7
20/09/2023 ALMUERZO |SORBETE FEIJOA LECHE 94 4] X X X 1 2 7 7 7 7
20/09/2023 ALMUERZO Eéﬁmo CON QUESO DOBLE QUESO DOBLE CREMA 8 | X X 2 4 7 7 7 7
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1

ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

, Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:  USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ! .
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO GEmERINES) | (Grme s TIEMPO EN QESERVACGION =S
idad) nidad) MINUTOS
g NG 5 NG N NG INICIAL | FINAL
°c °c Evalue Evalue Evalue ,
Evalue
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 Si NO
10 10 10 y

30/09/2023 ALMUERZO SANCOCHO PAPA 125 104] X X X 60 min 85 88 8 8 8 8 X

30/09/2023 ALMUERZO SOBREBACRRFI“O?_';‘_ AEN SALSA  |S0OBREBARRIGA 38,3 367 X X X 60 min 87 85 8 8 8 8 X

30/09/2023 ALMUERZO ARROZ CON CILANTRO ARROZ 225 2s| X X X 60 min 85 84 8 8 8 8 X

ENSALADA TOMATE
ENSALADA TOMATE ZANAHORIA
30/09/2023 ALMUERZO | ZANAHORIA MANZANA Y CREMA | —pon i (it = S8 o 26,3 T X X 1 3 8 8 8 8 X
DE LECHE

30/09/2023

30/09/2023 ALMUERZO |SORBETE DE MORA SORBETE DE MORA 30 0] x X X 2 3 8 8 8 8

30/09/2023 ALMUERZO FRESAS CON HELADO FRESAS 26,7 29  x X X 2 1 8 8 8 8

30/09/2023 ALMUERZO FRESAS CON HELADO HELADO 8 8 15 15 8 8 8 8
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ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ) )
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramps/htros/un (gramps/lltros/u TIEMPO EN OBSERVACIONES
idad) nidad) MINUTOS
S| NO S| NO S| NO INICIAL | FINAL
°c °c Evalue Evalue Evalue ,
Evalle
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 Si NO
10 10 10 y

1/08/2023 ALMUERZO SOPA CUCHUCO DE TRIGO CARNE DE RES MAGRA 1,2 1,1 X X X 60 MIN 88 89 7 7 7 7

1/08/2023 ALMUERZO CARNE DE RES ASADA CARNE DE RES MAGRA 38,3 36,7 X X X 60 MIN 84 85 7 7 7 7

1/08/2023 ALMUERZO ARROZ CON AJONJOLI ARROZ 22,5 22,5 X X X 60 MIN 86 87 7 7 7 7

ENSALADA DE LECHUGA, ENSALADA DE LECHUGA, TOAMTE Y

1/08/2023 ALMUERZO TOMATE Y ZANAHORIA ANAHORIA NA NA X X X 3 2,5 7 7 7 7

1/08/2023 ALMUERZO PURE DE PAPA PAPA PASTUSA 31,6 25,3 X X X 60 MIN 87 81 7 7 7 7

1/08/2023 ALMUERZO SORBETE DE GUANABANA PULPA DE GUANABANA 30 30 X X X 2 25 7 7 7 7

1/08/2023 ALMUERZO PERA PERA 64 64 X X X AMB AMB 7 7 7 7

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Cédigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
ALCALDIA MAYOR i Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
DE BOGOTAD.C. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ! .
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO GEmERINES) | (Grme s TIEMPO EN QESERVACGION =S
idad) nidad) MINUTOS INICIAL FINAL
S| NO S NO Sl NO °c °c Evalue Evalue Evalte Evalie
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 y 10 S NO
10 10 10
2/08/2023 ALMUERZO CAZUELA DE GABANZOS GARBANZOS 13,5 135 X X X 60 MIN 86 88 8 8 8 8 X
2/08/2023 ALMUERZO CARNE SOBREBARRIGA ASADA |SOBREBARRIGA 38,5 36,7] X X X 60 MIN 86 87 8 8 8 8 X
2/08/2023 ALMUERZO ARROZ CON CILANTRO ARROZ 225 25 X X X 60 MIN 86 85 8 8 8 8 X
2/08/2023 ALMUERZO VERDUR/}SLSI:‘,'\‘&EADAS EN  |VERDURAS SALTEADAS EN JULIANAS 8.3 76| X X X 60 MIN 81 84 8 8 8 8 X
2/08/2023 ALMUERZO PAPA CRIOLLA DORADA PAPA CRIOLLA 31,6 253 X X X 60 MIN 82 84 8 8 8 8 X
2/08/2023 ALMUERZO JUGO DE MANGO PULPA DE MANGO 30 30] X X X 1 2 8 8 8 8 X
2/08/2023 ALMUERZO BANANO ngs\;’f% DOBLE |5 ANANO 28 22 X X X AMB AMB 8 8 8 8 X
2/08/2023 ALMUERZO BANANO ngéf\;fSA DOBLE | 3UESO DOBLE CREMA 8 8] X X X 2 3 8 8 8 8 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1

ALCALDIA MAYOR

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
DE BOGOTAD.C.

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:  USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ! .
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO GEmERINES) | (Grme s TIEMPO EN QESERVACGION =S
idad) nidad) MINUTOS
g NG 5 NG N NG INICIAL | FINAL
°c °c Evalue Evalue Evalue ,
Evalue
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 S NO
10 10 10 y

3/08/2023 ALMUERZO SOPA DE CONCHITAS CARNE POLLO 12 11 x X X 60 min 86 87 8 8 8 8 X

3/08/2023 ALMUERZO | PECHUGA DE POLLO GRATINADA |PECHUGA DE POLLO 38,5 367 X X X 60 min 86 84 8 8 8 8 X

3/08/2023 ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 225 25 X X X 60 min 86 84 8 8 8 8 X

3/08/2023 ALMUERZO TAJADA DE AGUACATE AGUACATE 29,2 24 X X X AMB AMB 8 8 8 8 X

3/08/2023 ALMUERZO PAPA FRANCESA PAPA 316 3 X X X 60 min 80 81 8 8 8 8 X

3/08/2023 ALMUERZO PULPA GUAYABA PULPA GUAYABA 30 30  x X X 1 05 8 8 8 8 X

3/08/2023 ALMUERZO MANZANA CON QUESO MANZANA 314 x| X X 25 3 8 8 8 8 X

3/08/2023 ALMUERZO MANZANA CON QUESO QUESO 8 sl X X X 25 3 8 8 8 8 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Cédigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
ALCALDIA MAYOR i Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
DE BOGOTAD.C. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
A=EIA ULISLIEOIDI2 OISR MOl SIS (Prgrigsﬁiigg/gn ( F;aErigs;\IjiltErIS/u TIEMPO EN OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO gram gram
idad) nidad) MINUTOS INICIAL FINAL
S| NO S NO Sl NO °c °c Evalue Evalue Evalue ’
Evalle
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 S NO
10 10 10 y
4/08/2023 ALMUERZO SOPA DE ARRACACHA CARNE DE RES MAGRA 1,2 1.1 X X X 60 min 87 86 7 7 7 7 X
4/08/2023 ALMUERZO CARNE DE CEEI?& EN SALSA DE |~ \rRNE DE CERDO 38,3 367 X X X 60 min 84 85 7 7 7 7 X
4/08/2023 ALMUERZO ARROZ CON PIMENTON ARROZ CON PIMENTON 22,5 25| X X X 60 min 87 85 7 7 7 7 X
4/08/2023 ALMUERZO |TORTILLA DE ACELGA TORTILLA DE ACELGA 35,5 29,6 X X X 60 min 81 80 7 7 7 7 X
4/08/2023 ALMUERZO |PLATANO MADURO CON CANELA |PLATANO MADURO 31,6 53 X X X 60 min 83 80 7 7 7 7 X
4/08/2023 ALMUERZO |SORBETE FEIJOA PULPA FEIJOA 30 0] X X X 1 2 7 7 7 7 X
4/08/2023 ALMUERZO |SORBETE FEIJOA LECHE 94 94 X X X 1 2 7 7 7 7 X
4/08/2023 ALMUERZO gggm? CON QUESO DOBLE QUESO DOBLE CREMA 8 8 X X X 2 4 7 7 7 7 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:  USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ! .
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO GEmERINES) | (Grme s TIEMPO EN QESERVACGION =S
idad) nidad) MINUTOS
g NG 5 NG N NG INICIAL | FINAL
°c °c Evalue Evalue Evalue ,
Evalue
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 Si NO
10 10 10 y

5/08/2023 ALMUERZO SANCOCHO PAPA 125 104] X X X 60 min 85 88 8 8 8 8

5/08/2023 ALMUERZO SOBREBACRRFI“O?_';‘_ AEN SALSA  |S0OBREBARRIGA 38,3 367 X X X 60 min 87 85 8 8 8 8

5/08/2023 ALMUERZO ARROZ CON CILANTRO ARROZ 225 2s| X X X 60 min 85 84 8 8 8 8

ENSALADA TOMATE
ENSALADA TOMATE ZANAHORIA
5/08/2023 ALMUERZO | ZANAHORIA MANZANA Y CREMA | —pon i (it = S8 o 26,3 T X X 1 3 8 8 8 8
DE LECHE

5/08/2023

5/08/2023 ALMUERZO |SORBETE DE MORA SORBETE DE MORA 30 0] x X X 2 3 8 8 8 8

5/08/2023 ALMUERZO FRESAS CON HELADO FRESAS 26,7 29  x X X 2 1 8 8 8 8

5/08/2023 ALMUERZO FRESAS CON HELADO HELADO 8 8 15 15 8 8 8 8

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Cédigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
ALCALDIA MAYOR i Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
DE BOGOTA D.C. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO

COLOR | OLOR SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDAD

PESO BRUTO | PESO NETO

FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ! .
(dd/mn?/aaaa) COMICI)DA DE LA PgEPARACION DEL ,(AD\LIMENTO (Eteilie ) (ErieRileiy e QUESZRAGOIN S
idad) nidad) MINUTOS
N NG 5 NG N NG INICIAL | FINAL
°c °c Evalue Evalue Evalue ,
Evalue
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 S NO
10 10 10 y
8/08/2023 ALMUERZO SOPA DE AVENA CARNE DE RES MAGRA 0.9 09 X X X 60 MIN 86 83 7 7 7 7 Ix
8/08/2023 ALMUERZO ﬁ;‘gc‘ﬂ‘l’;’g 22::; ATUN 215 215 X X X 25 2.1 7 7 7 7 Ix
8/08/2023 ALMUERZO ARROZ CON ZANAHORIA  |ARROZ 18 18] x X X 60 MIN 83 87 7 7 7 7 Ix

CALABAZA GUISADA CON
CALABAZA GUISADA CON ARVEJA
8/08/2023 ALMUERZO ARVEJA VERDE FRESCA'Y VERDE ERESCA Y PEREJIL 11,6 8,9 X X X 60 MIN 81 85 7 7 7 7 X

PEREJIL
CALABAZA GUISADA CON

8/08/2023 ALMUERZO ARVEJA VERDE FRESCA'Y CALABAZA 11,6 8,9 X X X 60 MIN 84 87 7 7 7 7 X

PEREJIL
8/08/2023 ALMUERZO YUCA GUISADA CON CILANTRO |YUCA 45,5 35 X X X 60 MIN 82 85 7 7 7 7 X
8/08/2023 ALMUERZO JUGO DE MORA PULPA DE MORA 27 27 X X X 1 2,5 7 7 7 7 X
8/08/2023 ALMUERZO BANANO CON QUESO BANANO 38,6 30,4 X X X AMB AMB 7 7 7 7 X
8/08/2023 ALMUERZO BANANO CON QUESO QUESO 7,5 7,5 X X X 2 3,5 7 7 7 7 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA TIPO DE DOCUMENTO: CcC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668 CARGO: __resp servicio____




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Péagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:  USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLorR | oLor | saBOR | AsPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA | TIEMPODE NOMBRE NOMBRE ararmasiiroson | (aramosliizost HEMPO EN OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO grame grame
idad) nidad) MINUTOS
5 NG 5 NG N NG INICIAL | FINAL
°c °c Evalue Evalue Evallue ,
Evalie
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 S NO
10 10 10 y
9/08/2023 ALMUERZO | SOPA DE CUCHUCO DE CEBADA |CARNE DE RES MAGRA 09 o9l x X X 60 min 84 85 7 7 7 7
9/08/2023 ALMUERzO | PECHUGADE POLLO EN SALSA e oy 6A DE POLLO 36.9 365 X X X 60 min 84 87 7 7 7 7
DE NARANJA
9/08/2023 ALMUERZO ARROZ CON PIMENTON ARROZ 18 18] X X X 60 min 86 85 7 7 7 7
ENSALADA DE LECHUGA , FRESA| ENSALADA DE LECHUGA , FRESA

8/08/2023 ALMUERZO 1"/ ANZANA Y CREMA DE LECHE MANZANA Y CREMA DE LECHE 10,5 83 X X X 1 25 / / ! /

9/08/2023 ALMUERZO | PLATANO MAC[:LRE? fOC'DO CON 5] ATANO MADURO 47,3 3504 X X X 60 min 87 84 7 7 7 7

9/08/2023 ALMUERZO SORBETE DE MARACUYA  |PULPA DE MARACUYA 27 271 x X X 25 3 7 7 7 7

9/08/2023 ALMUERZO SORBETE DE MARACUYA  |LECHE 103 103 X X X 25 3 7 7 7 7

9/08/2023 ALMUERZO PAPAYA CON YOGURT PAPAYA 38,1 304] X X X 2 3 7 7 7 7

9/08/2023 ALMUERZO PAPAYA CON YOGURT YOGURT 8 sl x X X 2 3 7 7 7 7

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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ALCALDIA MAYOR

DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO | coLor| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ) .
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO GEmERINES) | (Grme s TIEMPO EN QESERVACGION =S
idad) nidad) MINUTOS
5 G & e & e INICIAL | FINAL
°c % Evalte Evalue Evalue ,
Evalue
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 S NO
10 10 10 y

10/08/2023 ALMUERZO SOPA DE PATACON CARNE DE RES MAGRA 0,9 09| X X X 60 min 89 86 8 8 8 8

10/08/2023 ALMUERZO Mix de pollo con pajarilla Pollo y pajarilla 30 28 X X X 60 min 85 84 8 8 8 8

10/08/2023 ALMUERZO ARROZ CON PEREJIL ARROZ 18 18] X X X 60 min 85 84 8 8 8 8

10/08/2023 ALMUERZO VERDURA CAMPESINA VERDURA CAMPESINA 6,8 68 X X X 60 min 83 82 8 8 8 8

10/08/2023 ALMUERZO PAPA CRIOLLA CHORREADA |PAPA CRIOLLA 38,5 5] X X X 60 min 80 81 8 8 8 8

10/08/2023 ALMUERZO |SORBETE DE GUAYABA PULPA DE GUAYABA 27 271 X X X 1 2 8 8 8 8

10/08/2023 ALMUERZO MANZANA CON HELADO MANZANA 36,4 30,4 X X X 3 4 8 8 8 8

10/08/2023 ALMUERZO MANZANA CON HELADO HELADO 12,1 121 X X -16 -16 8 8 8 8
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FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:  USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AsPEcTO| ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE SESOEIIE ] PESOWETD
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (GETHEMTEI | (e e TIEMPO EN CEEIEREleES
idad) nidad) MINUTOS
5 NG 5 NG N NG INICIAL | FINAL
°c °c Evalue Evalue Evallue ,
Evalie
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 S NO
10 10 10 y
11/08/2023 ALMUERZO SOPA DE FIDEOS CARNE DE RES MAGRA 09 0o x X X 60 MIN 88 89 7 7 7 7
11/08/2023 ALMUERZO Pierna dil'“;f]'éz en salsa PECHUGA DE POLLO 50 50 X X X 60 MIN 86 88 7 7 7 7
11/08/2023 ALMUERZO ARROZ CON ALVEJA ARROZ 18 18] x X X 60 MIN 87 85 7 7 7 7
11/08/2023 ALMUERZO TORTILLA DE ESPINACA  |ESPINACA 12.8 103  x X X 60 MIN 85 86 7 7 7 7
11/08/2023 ALMUERZO PAPA COCIDA CON CASCARA |PAPA SABANERA 36,7 35 x X X 60 MIN 85 86 7 7 7 7
11/08/2023 ALMUERZO SORBETE DE MANGO LECHE 103 103] X X X 2 3 7 7 7 7
11/08/2023 ALMUERZO SORBETE DE MANGO PULPA DE MANGO 27 271 x X X 16 16 7 7 7 7
11/08/2023 ALMUERZO  [MELON CON LECHE CONDENSADAMELON 395 304] X X X 2 0 7 7 7 7

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA

TIPO DE DOCUMENTO:

CC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668

CARGO: _ resp servicio




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Péagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:  USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AsPEcTO| ACEPTABILIDAD
FECHA | TIEMPODE NOMBRE NOMBRE ararmasiiroson | (aramosliizost HEMPO EN OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO grame grame
idad) nidad) MINUTOS
5 NG 5 NG N NG INICIAL | FINAL
°c °c Evalue Evalue Evallue ,
Evalie
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 S NO
10 10 10 y
12/08/2023 ALMUERZO CAZUELA DE FRIJOLES FRIJOL 175 175 X X X 60 MIN 88 86 8 8 8 8
12/08/2023 ALMUERZO CARNE DE RES ASADA CARNE DE RES 37 36,5 X X X 60 MIN 87 88 8 8 8 8
12/08/2023 ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 18 18 X X X 60 MIN 86 85 8 8 8 8
12/08/2023 ALMUERZO TAJADA DE AGUSCATE AGUACATE 23.8 17 X X X AMB AMB 8 8 8 8
12/08/2023 ALMUERZO TAJADA DE PLATANO PLATANO HARTON MADURO 47.3 35 X X X 60 MIN 84 85 8 8 8 8
12/08/2023 ALMUERZO JUGO DE LULO PULPA DE LULO 27 27 X X X 3 35 8 8 8 8
12/08/2023 ALMUERZO PAPAYA CON QUESO DEBLE 15 ,pvA 38 30,5 X X X 1 2 8 8 8 8
CREMA
12/08/2023 ALMUERZO PAPAYA CSSEQNLIJ/ESO DEBLE  |qUESO DOBLE CREMA 75 75 X X X 1 2 8 8 8 8

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA

TIPO DE DOCUMENTO:

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668

CARGO: _ resp servicio




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Cédigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
ALCALDIA MAYOR i Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
DE BOGOTAD.C. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ! .
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO GEmERINES) | (Grme s TIEMPO EN QESERVACGION =S
idad) nidad) MINUTOS INICIAL FINAL
S| NO S NO Sl NO °c °c Evalue Evalue Evalue ,
Evalle
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 S NO
10 10 10 y
14/08/2023 ALMUERZO SOPA DE FIDEOS CARNE DE RES MAGRA 1,2 12| X X X 60 min 86 83 7 7 7 7 X NINGUNO
14/08/2023 ALMUERZO PECHUGA DE POLLO AL AJILLO |PECHUGA DE POLLO 38 364 X X X 60 min 84 82 7 7 7 7 X NINGUNO
14/08/2023 ALMUERZO ARROZ ATOMATADO ARROZ 225 25| X X X 60 min 85 84 7 7 7 7 X NINGUNO
ENSALADA DE ESPINACA,  |ENSALADA DE ESPINACA , MANZANA
14/08/2023 ALMUERZO MANZANA Y MIEL v MIEL 15 115] X X X 2 3 7 7 7 7 X NINGUNO
14/08/2023 ALMUERZO PLATANO MADURO DORADO 5, AtANO MADURAO 32,3 ugl X X X 60 min 86 84 7 7 7 7 X NINGUNO
CON CANELA
14/08/2023 ALMUERZO |JUGO DE MARACUYA PULPA DE MARACUYA 30 0] X X X 1 2 7 7 7 7 X NINGUNO
14/08/2023 ALMUERZO FRESAS C%’;EQJESO DOBLE  |qUESO DOBLE CREMA 8 sl X X X 1 2.5 7 7 7 7 X NINGUNO
14/08/2023 ALMUERZO FRESAS C%’;S&ESO DOBLE  [cresas 26,5 21 X X X 1 2.5 7 7 7 7 |x NINGUNO

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA TIPO DE DOCUMENTO: CcC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668 CARGO: __resp servicio____




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Cédigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
ALCALDIA MAYOR i Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
DE BOGOTA D.C. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:  USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ! .
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO GEmERINES) | (Grme s TIEMPO EN QESERVACGION =S
idad) nidad) MINUTOS
N NG 5 NG N NG INICIAL | FINAL
°c °c Evalue Evalue Evalue ’
Evalle
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 S NO
10 10 10 y
15/08/2023 ALMUERZO SOPA DE ARROZ CARNE DE RES 0.9 0.9 X X X 60 min 87 85 8 8 8 8 X NINGUNO
15/08/2023 ALMUERZO ALBONDIGAS EN SALSA CARNE MOLIDA 36,5 36,5 X X X 60 min 84 86 8 8 8 8 X NINGUNO
15/08/2023 ALMUERZO SPAGUETT! SPAGUETTI 19 19 X X X 60 min 85 87 8 8 8 8 X NINGUNO
15/08/2023 ALMUERZO  [ZANAHORIA RALLADA CON LIMONIS )\ AtioRIA 31,7 28,3 X X X 1 25 8 8 8 8 X NINGUNO
Y CILANTRO
15/08/2023 ALMUERZO PAPASC')NR%iCARA PAPA 42,00 35,00 X X X 60 min 80 79 8 8 8 s |x NINGUNO
15/08/2023 ALMUERZO |SORBETE DE MORA PULPA MORA 27 27 X X X 1 25 8 8 8 8 X NINGUNO
15/08/2023 ALMUERZO PAPAYA CON YOGURT PAPAYA 38,90 30,40 X X X 25 2 8 8 8 8 X NINGUNO
15/08/2023 ALMUERZO PAPAYA CON YOGURT YOGURT 8 8 X X X 1 35 8 8 8 8 |x NINGUNO

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA TIPO DE DOCUMENTO: CcC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668 CARGO: __resp servicio____




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1

ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

, Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:  USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ! .
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO GEmERINES) | (Grme s TIEMPO EN QESERVACGION =S
idad) nidad) MINUTOS INICIAL FINAL
S| NO S NO Sl NO °c °c Evalue Evalue Evalue ,
Evalue
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 S NO
10 10 10 y
16/08/2023 ALMUERZO SOPA DE AVENA CARNE DE RES MAGRA 0.9 0.9 X X X 60 min 85 84 8 8 8 8 X NINGUNA
16/08/2023 ALMUERZO CARNE DE gEEgﬁfZADA CON 1 cARNE DE CERDO 36,5 36,5 X X X 60 min 84 86 8 8 8 8 X NINGUNA
16/08/2023 ALMUERZO ARROZ VERDE ARROZ 18 18 X X X X 60 min 85 87 8 8 8 8 X NINGUNA
ENSALADA FRI A DE
16/08/2023 ALMUERZO REMOLACHA, ZANAHORIA Y ENSALADA FRIA DE REMOLACHA, 17,5 14 X X X 60 min 1 2 8 8 8 8 NINGUNA
ZANAHORIA Y MAYONESA
MAYONESA
16/08/2023 ALMUERZO PAPAS A LA FRANCESA PAPA SABANERA 2 35 X X X 60 min 87 85 8 8 8 8 NINGUNA
16/08/2023 ALMUERZO |SORBETE DE FRESA PULPA DE FRESA 27 27 X X X 1 25 8 8 8 8 NINGUNA
16/08/2023 ALMUERZO | BANANO CON CREMA DE LECHE |BANANO 39 30,4 X X X 2 3 8 8 8 8 NINGUNA
16/08/2023 ALMUERZO | BANANO CON CREMA DE LECHE |CREMA DE LECHE 25 25 X X X 2 3 8 8 8 8 NINGUNA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA

TIPO DE DOCUMENTO: CcC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668

CARGO: __resp servicio___




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:  USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ! .
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO GEmERINES) | (Grme s TIEMPO EN QESERVACGION =S
idad) nidad) MINUTOS 1 \NiciaL | FINAL
S| NO S NO Sl NO °c °c Evalue Evalue Evalue ,
Evalle
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 S NO
10 10 10 y
17/08/2023 ALMUERZO SOPA DE CEBADA PERLADA |CARNE DE RES MAGRA 1.2 12| x X X 60 MIN 85 88 7 7 7 7
CARNE DE HAMBURGUESA A LAS
17/08/2023 ALMUERZO EINAS HIERBAS CARNE MOLIDA 36,5 38| x X X 60 MIN 85 845 7 7 7 7
17/08/2023 ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 225 25| X X X 60 MIN 85 84 7 7 7 7
17/08/2023 ALMUERZO GUACAMOLE AGUACATE 23.3 179  x X X 2 3 7 7 7 7
17/08/2023 ALMUERZO YUCA DORADA YUCA 32.3 248 X X X 60 MIN 84 82 7 7 7 7
17/08/2023 ALMUERZO JUGO DE FEIJOA PULPA DE FEIJOA 30 30|  x X X 1 4 7 7 7 7
17/08/2023 ALMUERZO FRESAS CON HELADO FRESAS 26,5 21  x X X 2 4 7 7 7 7
17/08/2023 ALMUERZO FRESAS CON HELADO HELADO 8 sl X X X 15 16 7 7 7 7

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA

TIPO DE DOCUMENTO:

CC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668

CARGO: _ resp servicio




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ! .
(dd/mncwz/aaaa) COM%A DE LA PgEPARACION DEL ,(AD\LIMENTO (Eteilie ) (ErieRileiy e QUESZRAGOIN S
idad) nidad) MINUTOS
S| NO . NO . NO INICIAL | FINAL
°c °c Evalue Evalue Evalue ’
Evalle
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 S NO
10 10 10 y
18/08/2023 ALMUERZO sancocho CARNE DE RES 4,3 3,9 X X X 60 min 81 82 8 8 8 8
18/08/2023 ALMUERZO Came de;rgezsozoc'da en PIERNA DE POLLO 472 363 X X X 60 min 81 87 8 8 8 8
18/08/2023 ALMUERZO Arroz con cilantro ARROZ 22,5 22,5 X X X 60 min 82 85 8 8 8 8
Ensalada de lechuga,
18/08/2023 ALMUERZO tomate y cebolla ENSALADA 14,2 100] X X X 1 15 8 8 8 8
cabezona
#REF! ALMUERZO Sorbete de guayaba PULPA DE GUAYABA 23 23] X X X 1 2 8 8 8 8
#REF! ALMUERZO Mandarina Mandarina 110 110 X X X 8 8 8 8

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA
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DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ) )
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramps/htros/un (gramps/lltros/u TIEMPO EN OBSERVACIONES
idad) nidad) MINUTOS
S| NO S| NO S| NO INICIAL | FINAL
°c °c Evalue Evalue Evalue ,
Evalle
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 Si NO
10 10 10 y

19/08/2023 ALMUERZO SOPA DE CUCHUCO DE MAIZ |CARNE DE RES MAGRA 0,9 0,9 X X X 60 min 84 86 7 7 7 7

19/08/2023 ALMUERZO CARNE DE CERDO GUISADA |CARNE DE CERDO GUISADA 37,5 36,5 X X X 60 min 87 85 7 7 7 7

19/08/2023 ALMUERZO ARROZ CON FIDEOS ARROZ 18 18 X X X 60 min 82 84 7 7 7 7

ZANAHORIA RALLADA CON ZANAHORIA RALLADA CON TOMATE Y

19/08/2023 ALMUERZO TOMATE Y PERE.JIL PEREJIL 17,8 14,8 X X X 2 3 7 7 7 7

19/08/2023 ALMUERZO PAPA SIN CASCARA PAPA SIN CASCARA 4,2 35 X X X 60 min 84 86 7 7 7 7

19/08/2023 ALMUERZO SORBETE DE TOMATE DE ARBOL |LECHE 102 102 X X X 2,5 3 7 7 7 7

19/08/2023 ALMUERZO PERA PERA 400 400 X X X amb amb 7 7 7 7

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:  USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ! .
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO GEmERINES) | (Grme s TIEMPO EN QESERVACGION =S
idad) nidad) MINUTOS
g NG 5 NG N NG INICIAL | FINAL
°c °c Evalue Evalue Evalue ,
Evalue
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 S NO
10 10 10 y
22/08/2023 ALMUERZO MONDONGO MENUDO DE RE S 16,2 r X X 60 min 81 82 8 8 8 8
PECHUGA DE POLLO EN SALSA _

22/08/2023 ALMUERZO D CLAMPINONES PECHUGA DE POLLO 373 365 X X X 60 min 81 87 8 8 8 8

22/08/2023 ALMUERZO ARROZ CON ZANAHORIA  |ARROZ 18 18 x X X 60 min 82 85 8 8 8 8

22/08/2023 ALMUERZO ENSALADA PICO DE GALLO ENSALADA PICO DE GALLO 15,7 136] X X X 1 15 8 8 8 8

22/08/2023 ALMUERZO PAPAS A LA FRANCESA PAPA SABANERA 2 3| x X X 60 min 84 82 8 8 8 8

22/08/2023 ALMUERZO  |JUGO DE MORA PULPA DE MORA 27 2711 x X X 1 2 8 8 8 8

22/08/2023 ALMUERZO MANZANA CON HELADO HELADO 12,2 122]  x X X 15 14 8 8 8 8

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:  USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ! .
(dd/mn?/aaaa) COMICI)DA DE LA PgEPARACION DEL ,(AD\LIMENTO (Eteilie ) (ErieRileiy e QUESZRAGOIN S
idad) nidad) MINUTOS
N NG 5 NG N NG INICIAL | FINAL
°c °c Evalue Evalue Evalue ,
Evalle
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 S NO
10 10 10 y
23/08/2023 ALMUERZO CAZUELA DE LENTEJAS LENTEJAS 135 135 X X X 60 min 84 87 8 8 8 8
23/08/2023 ALMUERZO SOBREBARRIGA EN SALSA  |SOBREBARRIGA 38 365 X X X 60 min 85 84 8 8 8 8
23/08/2023 ALMUERZO ARROZ CON CILANTRO ARROZ 225 25 X X X 60 min 81 82 8 8 8 8
ENSALADA DE ESPINACA,  |ENSALADA DE ESPINACA, MANZANA |
23/08/2023 ALMUERZO MANZANA FRESAYMIEL  |FRESAY MIEL 15 93| x X X 25 35 8 8 8 8
23/08/2023 ALMUERZO PAPA EN CASCOS DORADAS  |PAPA 47,5 35 x X X 60 min 81 84 8 8 8 8
23/08/2023 ALMUERZO  |JuGo DE LULO PULPA DE LULO 30 30 x X X 2 4 8 8 8 8
23/08/2023 ALMUERZO MELON Cog'ng’Aiso DOBLE  |\ieLoN 28,7 21  x X X 3 2 8 8 8 8
23/08/2023 ALMUERZO MELON COg'ngJAiSO DOBLE  [~UESO DOBLE CREMA 8 sl X X X 3 2 8 8 8 8

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:  USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ! .
(dd/mncwz/aaaa) COM%A DE LA PgEPARACION DEL ,(AD\LIMENTO (Eteilie ) (ErieRileiy e QUESZRAGOIN S
idad) nidad) MINUTOS
g NG 5 NG N NG INICIAL | FINAL
°c °c Evalue Evalue Evalue ,
Evalle
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 S NO
10 10 10 y
24/08/2023 ALMUERZO AJIACO CARNE POLLO 1 ool x X X 60 min 88 87 8 8 8 8
24/08/2023 ALMUERzO | PECHUGA DCERTSLLL'f EN SALSA 1bEcHUGA DE POLLO 37,5 365 X X X 60 min 84 85 8 8 8 8
24/08/2023 ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 18 18] X X X 60 min 87 85 8 8 8 8
24/08/2023 ALMUERZO TAJADA DE AGUACATE AGUACATE 23 17l x X X AMB AMB 8 8 8 8
24/08/2023 ALMUERZO PAPA CRIOLLA AL VAPOR  |PAPA CRIOLLA 38,5 3| x X X 60 min 81 83 8 8 8 8
24/08/2023 ALMUERZO SORBETE DE GUAYABA PULPA GUAYABA 27 2711 x X X 1 3 8 8 8 8
#iREF! ALMUERZO GRANADILLA GRANADILLA 400 a00] X X X AMB AMB 8 8 8 8
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:  USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ! .
(dd/mn?/aaaa) COMICI)DA DE LA PgEPARACION DEL ,(AD\LIMENTO (Eteilie ) (ErieRileiy e QUESZRAGOIN S
idad) nidad) MINUTOS
g NG 5 NG N NG INICIAL | FINAL
°c °c Evalue Evalue Evalue ,
Evalle
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 S NO
10 10 10 y
25/08/2023 ALMUERZO SOPA DE PATACON CARNE DE RES , MAGRA 1.2 1.1 x X X 60 MIN 87 85 8 8 8 8
25/08/2023 ALMUERZO SOBREBARRIGA MECHADA  |SOBREBARRIGA 38 363 X X X 60 MIN 84 86 8 8 8 8
25/08/2023 ALMUERZO ARROZ CON PIMENTON ARROZ 225 25 X X X 60 MIN 83 85 8 8 8 8
25/08/2023 ALMUERZO ENSALADA SILVESTRE ENSALADA SILVESTRE 95 78] X X X 3 2 8 8 8 8
25/08/2023 ALMUERZO YUCA GUISADA CON LAUREL  |PAPA CRIOLLA DORADA 31 2 X X 60 MIN 87 81 8 8 8 8
25/08/2023 ALMUERZO SORBETE DE MORA SORBETE FRUTOS ROJOS 30 30 x X X 25 45 8 8 8 8
25/08/2023 ALMUERZO BANANO CON YUGURT YOGUTH 8 8| X X X 1 25 8 8 8 8
25/08/2023 ALMUERZO BANANO CON YUGURT BANANO 28,7 21| X X X AMB AMB 8 8 8 8
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1

ALCALDIA MAYOR
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, Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:  USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ! .
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO GEmERINES) | (Grme s TIEMPO EN QESERVACGION =S
idad) nidad) MINUTOS
g NG 5 NG N NG INICIAL | FINAL
°c °c Evalue Evalue Evalue ,
Evalue
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 S NO
10 10 10 y

26/08/2023 ALMUERZO SOPA DE ARROZ CARNE DE RES 1.2 1.1 X X X 60 min 87 84 8 8 8 8 NINGUNO

26/08/2023 ALMUERZO ALBONDIGAS EN SALSA CARNE MOLIDA 38 36,3 X X X 60 min 86 84 8 8 8 8 NINGUNO

26/08/2023 ALMUERZO SPAGUETT! SPAGUETT! 222 222 X X X 60 min 82 81 8 8 8 8 NINGUNO

ENSALADA DE LECHUGA TOMATE

26/08/2023 ALMUERZO AAUACATE v CILANTRO LECHUGA 15,3 12,8 X X X 25 3 8 8 8 8 NINGUNO

26/08/2023 ALMUERZO PLATANO MELAO PLATANO 32,20 24,80 X X X 60 min 80 75 8 8 8 8 NINGUNO

26/08/2023 ALMUERZO JUGO DE MARACUYA PULPA MARACUYA 30 30 X X X 3 2 8 8 8 8 NINGUNO

26/08/2023 ALMUERZO PAPAYA CON QUESO PAPAYA 27.60 22.10 X X X 1 2 8 8 8 8 NINGUNO

26/08/2023 ALMUERZO PAPAYA CON QUESO QUESO 8 8 X X X 1 2 8 8 8 8 NINGUNO
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Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ! .
(dd/mn?/aaaa) COMICI)DA DE LA PgEPARACION DEL ,(AD\LIMENTO (Eteilie ) (ErieRileiy e QUESZRAGOIN S
idad) nidad) MINUTOS
. NO . NO . NO INICIAL | FINAL
°c °c Evalue Evalue Evalue ’
Evalle
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 S NO
10 10 10 y
28/08/2023 ALMUERZO SOPA DE AVENA CARNE DE RES , MAGRA 1.1 12| X X X 60 MIN 86 88 8 8 8 8
28/08/2023 ALMUERZO P'erfri‘r?a‘ieh?:r'l')‘;: las PIERNA DE POLLO 477 367 X X X 60 MIN 87 85 8 8 8 8
28/08/2023 ALMUERZO ARROZ CON MAIZ ARROZ 225 225 X X X 60 MIN 84 86 8 8 8 8
28/08/2023 ALMUERZO ENSALADA HAWAIANA PINA 75 58] X X X 2 3.5 8 8 8 8
28/08/2023 ALMUERZO PAPA COCIDA CON CASCARA |PAPA 316 3] X X X 60 MIN 81 84 8 8 8 8
28/08/2023 ALMUERZO SORBETE DE CURUBA PULPA DE CURUBA 30 30| X X X 2 2.5 8 8 8 8
28/08/2023 ALMUERZO MEéngCS\INS"&EiHE MELON 29 292 X X X 1 2 8 8 8 8
28/08/2023 ALMUERZO MEéngC&NS"&EiHE LECHE CONDENSADA 3 5| x X X AMB AMB 8 8 8 8

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ) )
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramps/htros/un (gramps/lltros/u TIEMPO EN OBSERVACIONES
idad) nidad) MINUTOS
S| NO S| NO S| NO INICIAL | FINAL
°c °c Evalue Evalue Evalue ,
Evalle
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 Si NO
10 10 10 y

29/08/2023 ALMUERZO SOPA CUCHUCO DE TRIGO CARNE DE RES MAGRA 1,2 1,1 X X X 60 MIN 88 89 7 7 7 7

29/08/2023 ALMUERZO CARNE DE RES ASADA CARNE DE RES MAGRA 38,3 36,7 X X X 60 MIN 84 85 7 7 7 7

29/08/2023 ALMUERZO ARROZ CON AJONJOLI ARROZ 22,5 22,5 X X X 60 MIN 86 87 7 7 7 7

ENSALADA DE LECHUGA, ENSALADA DE LECHUGA, TOAMTE Y

29/08/2023 ALMUERZO TOMATE Y ZANAHORIA ANAHORIA NA NA X X X 3 2,5 7 7 7 7

29/08/2023 ALMUERZO PURE DE PAPA PAPA PASTUSA 31,6 25,3 X X X 60 MIN 87 81 7 7 7 7

29/08/2023 ALMUERZO SORBETE DE GUANABANA PULPA DE GUANABANA 30 30 X X X 2 25 7 7 7 7

29/08/2023 ALMUERZO PERA PERA 64 64 X X X AMB AMB 7 7 7 7

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Cédigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
ALCALDIA MAYOR i Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
DE BOGOTAD.C. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ! .
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO GEmERINES) | (Grme s TIEMPO EN QESERVACGION =S
idad) nidad) MINUTOS INICIAL FINAL
S| NO S NO Sl NO °c °c Evalue Evalue Evalte Evalie
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 y 10 S NO
10 10 10
30/08/2023 ALMUERZO CAZUELA DE GABANZOS GARBANZOS 13,5 135 X X X 60 MIN 86 88 8 8 8 8 X
30/08/2023 ALMUERZO CARNE SOBREBARRIGA ASADA |SOBREBARRIGA 38,5 36,7] X X X 60 MIN 86 87 8 8 8 8 X
30/08/2023 ALMUERZO ARROZ CON CILANTRO ARROZ 225 25 X X X 60 MIN 86 85 8 8 8 8 X
30/08/2023 ALMUERZO VERDUR/}SLSI:‘,'\‘&EADAS EN  |VERDURAS SALTEADAS EN JULIANAS 8.3 76| X X X 60 MIN 81 84 8 8 8 8 X
30/08/2023 ALMUERZO PAPA CRIOLLA DORADA PAPA CRIOLLA 31,6 253 X X X 60 MIN 82 84 8 8 8 8 X
30/08/2023 ALMUERZO JUGO DE MANGO PULPA DE MANGO 30 30] X X X 1 2 8 8 8 8 X
30/08/2023 ALMUERZO BANANO ngs\;’f% DOBLE |5 ANANO 28 22 X X X AMB AMB 8 8 8 8 X
30/08/2023 ALMUERZO BANANO ngéf\;fSA DOBLE | 3UESO DOBLE CREMA 8 8] X X X 2 3 8 8 8 8 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA TIPO DE DOCUMENTO: CcC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668 CARGO: __Resp Servicio




ALCALDIA MAYOR
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SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:  USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ! .
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO GEmERINES) | (Grme s TIEMPO EN QESERVACGION =S
idad) nidad) MINUTOS
g NG 5 NG N NG INICIAL | FINAL
°c °c Evalue Evalue Evalue ,
Evalue
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 S NO
10 10 10 y

31/08/2023 ALMUERZO SOPA DE CONCHITAS CARNE POLLO 12 11 x X X 60 min 86 87 8 8 8 8

31/08/2023 ALMUERZO | PECHUGA DE POLLO GRATINADA |PECHUGA DE POLLO 38,5 367 X X X 60 min 86 84 8 8 8 8

31/08/2023 ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 225 25 X X X 60 min 86 84 8 8 8 8

31/08/2023 ALMUERZO TAJADA DE AGUACATE AGUACATE 29,2 24 X X X AMB AMB 8 8 8 8

31/08/2023 ALMUERZO PAPA FRANCESA PAPA 31,6 s3] X X X 60 min 80 81 8 8 8 8

31/08/2023 ALMUERZO PULPA GUAYABA PULPA GUAYABA 30 30  x X X 1 05 8 8 8 8

31/08/2023 ALMUERZO MANZANA CON QUESO MANZANA 314 x| X X 25 3 8 8 8 8

31/08/2023 ALMUERZO MANZANA CON QUESO QUESO 8 sl X X X 25 3 8 8 8 8

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codigo: FOR-PSS-243
) PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
ALCALDIA MAYOR Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
DE BOGOTA D.C. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRE TANIA DE INTEGRACION SOCIAL Pégina: 1 de 1
'SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO. OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| TERMINABO 1 coLoR| OLOR | SABOR |ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE T n
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosllitros/u | (gramosflitros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS
sl NO sl NO sl NO IR || (AL ) . ) )
% Cc Evalle | Evalie | Evalle Evalle
entre2 |entre2y |entre2y | entre2y Sl NO
y 10 10 10 10
71412023 ALMUERZO SOPA CUCHUCO DE TRIGO  |CARNE DE RES MAGRA 1.2 1.1 X X X 60 MIN 88 89 7 7 7 7 X
71412023 ALMUERZO CARNE DE RES ASADA CARNE DE RES MAGRA 38.3 36.7, X X X 60 MIN 84 85 7 7 7 7 X
71412023 ALMUERZO ARROZ CON AJONJOLI ARROZ 22.5 22.5) X X X 60 MIN 86 87 7 7 7 7 X
ENSALADA DE LECHUGA, ENSALADA DE LECHUGA, TOAMTE

71412023 ALMUERZO TOMATE Y ZANAHORIA Y ZANAHORIA NA NA X X X 3 25 7 7 7 7 X
71412023 ALMUERZO PURE DE PAPA PAPA PASTUSA 31.6 25.3 X X X 60 MIN 87 81 7 7 7 7 X
7/4/2023 ALMUERZO SORBETE DE GUANABANA  |[PULPA DE GUANABANA 30 30 X X X 2 25 7 7 7 7 X
7/4/2023 ALMUERZO PERA PERA 64 64 X X X AMB AMB 7 7 7 7 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

ALCALDIA MAYOR
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Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

SECRETARIA DE STEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ____USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO, OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION | COCCION ALIMENTO
| TERMINADO {coLoR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE < -
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros/u | (gramosflitros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS
sl NO sl NO si NO INIEHAL || (AL ) ) ) )
°c &3 Evalue | Evalie Evalie Evalie
entre2 |entre2y |entre2y | entre2y Sl NO

y 10 10 10 10
7/5/2023 ALMUERZO CAZUELA DE GABANZOS ~ |GARBANZOS 135 135 X X X 60 MIN 86 88 8 8 8 8
7/5/2023 ALMUERZO | CARNE SOBREBARRIGA ASADA |[SOBREBARRIGA 38.5 367 X X X 60 MIN 86 87 8 8 8 8
7/5/2023 ALMUERZO ARROZ CON CILANTRO  [ARROZ 225 25 x X X 60 MIN 86 85 8 8 8 8
752023 | ALMugRzo | VERDURAS SALTEADASEN |VERDURAS SALTEADAS EN 8.3 78| X X X 60 MIN 81 84 8 8 8 8
7/5/2023 ALMUERZO PAPA CRIOLLA DORADA  |PAPA CRIOLLA 316 253 X X X 60 MIN 82 84 8 8 8 8
7/5/2023 ALMUERZO JUGO DE MANGO PULPA DE MANGO 30 s0[  x X X 1 2 8 8 8 8
7/5/2023 ALMUERzO | BANANO C%’;SXESA DOBLE  [gaAnANO 28| 22 x X X AMB | AVB 8 8 8 8
7/5/2023 ALMUERzO | BANANO C%’;;:’ESA DOBLE | qUESO DOBLE CREMA 8 8 x X X 2 3 8 8 8 8
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N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668

CARGO: __Resp Servicio




ALCALDIA MAYOR

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
DE BOOGOTA D.C- FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRETARIA DE STEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ____USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO, OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION | COCCION ALIMENTO
| TERMINADO fcoLoR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE < -
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosllitros/u | (gramosflitros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS
sl NO sl NO sl NO INIEHAL || (R ) ) ) )
°c &3 Evalue | Evalie Evalie Evalie
entre2 |entre2y |entre2y | entre2y Sl NO
y 10 10 10 10
71612023 ALMUERZO SOPA DE CONCHITAS ~ |CARNE POLLO 12 [ x X X 60 min 86 87 8 8 8 8
7062023 | ALMUERZO P L0 PECHUGA DE POLLO 385 367 X X X 60 min 86 84 8 8 8 8
71612023 ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 225 25 x X X 60 min 86 84 8 8 8 8
71612023 ALMUERZO TAJADA DE AGUACATE  |AGUACATE 292 24 X X X AMB | AMB 8 8 8 8
71612023 ALMUERZO PAPA FRANCESA PAPA 316 253 X X X 60 min 80 81 8 8 8 8
7/6/2023 ALMUERZO PULPA GUAYABA PULPA GUAYABA 30 s0[  x X X 1 05 8 8 8 8
7/6/2023 ALMUERZO MANZANA CON QUESO  [MANZANA 314 s1 X X X 25 3 8 8 8 8
7/6/2023 ALMUERZO MANZANA CON QUESO  [QUESO 8 8 x X X 25 3 8 8 8 8
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA TIPO DE DOCUMENTO:____CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668, CARGO: _Resp Servicio




ALCALDIA MAYOR

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

DE BOOGOTA D.C- FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRETARIA DE STEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ___USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO | DESINFECCION | coccion ALIMENTO
| TERMINADO fcoLoR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ; :
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros/u | (gramosflitros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS
sl NO sl NO sl NO INIEHAL || (R ) ) ) )
e &3 Evalue | Evalie Evalie Evalie
entre2 |entre2y |entre2y | entre2y Sl NO
y 10 10 10 10
7172023 | ALMUERZO SOPA DE ARRACACHA  |CARNE DE RES MAGRA 12 11 x x X 60 min 87 86 7 7 7 7
7712023 | ALMUERzo | CARNEDE CERBOENSALSA |oane DE CERDO 383 31| X X X 60 min 84 85 7 7 7 7
7172023 | ALMUERZO ARROZ CON PIMENTON  [ARROZ CON PIMENTON 25 s x X X 60 min 87 85 7 7 7 7
7772023 | ALMUERZO [TORTILLA DE ACELGA TORTILLA DE ACELGA 355 208 X X x 60 min 81 80 7 7 7 7
771203 | ALMUERZO  |ZLATANO MADURO CON PLATANO MADURO 316 3 X X X 60 min 83 80 7 7 7 7
7712023 | ALMUERZO [SORBETE FEIIOA PULPA FELIOA 30 o[ x X X 1 2 7 7 7 7
7712023 | ALMUERZO [SORBETE FEIIOA LECHE 94 ol x X X 1 2 7 7 7 7
7712023 | ALMUERZO  [BANANO CONQUESOBOBLE qe50 poBLE CREMA 8 ol «x x X 2 4 7 7 7 7
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA TIPO DE DOCUMENTO:____CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668 CARGO: __ Resp Senvicio




ALCALDIA MAYOR

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

DE BOOGOTA D.C- FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRETARIA DE STEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ____USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL,
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO, OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION | COCCION ALIMENTO
| TERMINADO {coLoR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE < -
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosllitros/u | (gramosflitros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS
sl NO sl NO sl NO INIEHAL || (AL ) ) ) )
e &3 Evalue | Evalie Evalie Evalie
entre2 |entre2y |entre2y | entre2y Sl NO
vy 10 10 10 10
7/8/2023 ALMUERZO SANCOCHO PAPA 125 104 X X X 60 min 85 88 8 8 8 8
782023 | ALMUERzo | SOBREBARRIGAENSALSA - lsopremarrica 383 31| X X X 60 min 87 85 8 8 8 8
7/8/2023 ALMUERZO ARROZ CON CILANTRO  |ARROZ 2s 23| x X X 60 min 85 84 8 8 8 8
ENSALADA TOMATE
71812023 | ALMUERZO ZANAHORIAMANZANAY | ENSALADA TOMATE ZANAHORIA 23 a8l X X X 1 3 8 8 8 8
CREMA DE LECHE
7/8/2023
7/8/2023 ALMUERZO ~ |SORBETE DE MORA SORBETE DE MORA 30 of x X X 2 3 8 8 8 8
7/8/2023 ALMUERZO FRESAS CONHELADO  |FRESAS 267 22 x x x 2 1 8 8 8 8
7/8/2023 ALMUERZO FRESAS CONHELADO  |HELADO 8 8 15 15 8 8 8 8
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA TIPO DE DOCUMENTO:____ CC. N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668 CARGO: __ Resp Servicio




ALCALDIA MAYOR

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
DE BOOGOTA D.C- FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRETARIA DE STEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ____USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO, OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION | COCCION ALIMENTO
| TERMINADO {coLoR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE < -
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros/u | (gramosflitros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS
sl NO sl NO sl NO INIEHAL || (AR ) ) ) )
°c &3 Evalue | Evalie Evalie Evalie
entre2 |entre2y |entre2y | entre2y Sl NO

y 10 10 10 10

71102023 | ALMUERZO SOPA DE CONCHITAS CARNE DE RES MAGRA 09 09| x X X 60 MINUTOS [ 87 88 7 7 7 7
71102023 | ALMUERZO | CARNE DE RES DESMECHADA |CARNE DE RES DESMECHADA 29) 287 x X X 60 MINUTOS [ 84 87 7 7 7 7
71102023 | ALMUERZO ARROZ CON CILANTRO  [ARROZ 18 18] x X X 60 MINUTOS [ 86 87 7 7 7 7
7102023 | ALMUERzo | VERDURAS GOCDASCON - yerpuras cocibas 114 114 X X X 60MINUTOS| 4 45 7 7 7 7
71102023 | ALMUERZO PAPA CRIOLLA DORADA  |PAPA CRIOLLA 375 3 x X X 60 MINUTOS | 75 79 7 7 7 7
71102023 | ALMUERZO SORBETE AD:BL‘EMATE DPE  [pyLPA TOMATE DE ARBOL 27] 271 x X X 1 2 7 7 7 7
71102023 | ALMUERZO FRESAS CON CREMA FRESAS 34 304 x X X 84 85 7 7 7 7
71102023 | ALMUERZO FRESAS CON CREMA CREMA DE LECHE 25 25| x X X 7 7 7 7

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA

TIPO DE DOCUMENTO: cC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668

CARGO: __Resp Servicio




ALCALDIA MAYOR

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

DE BOOGOTA D.C- FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRETARIA DE STEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ____USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO, OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION | COCCION ALIMENTO
| TERMINABO fcoLoR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE < -
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosllitros/u | (gramosflitros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS
sl NO sl NO sl NO INIEHAL || (AL ) ) ) )
°c &3 Evalue | Evalie Evalie Evalie
entre2 |entre2y |entre2y | entre2y Sl NO
y 10 10 10 10
7111/2023 | ALMUERZO SOPA DE AVENA CARNE DE RES MAGRA 09 09| x X X 60 MIN 86 83 7 7 7 7
7/11/2023 | ALMUERZO TORTILLA DE ATUN ATUN 215 215 x X X 60 MIN 88 84 7 7 7 7
7/11/2023 | ALMUERZO ARROZ CON ZANAHORIA  |ARROZ 18 18] x X X 60 MIN 83 87 7 7 7 7
CALABAZA GUISADA CON
7112023 | ALMUERZO | ARVEJAVERDE FRESCAY [SALABAZA CUISADA CON ARVEJA 116 89| X X X 60 MIN 81 85 7 7 7 7
PEREJIL
CALABAZA GUISADA CON
7/11/2023 | ALMUERZO ARVEJA VERDE FRESCAY  [CALABAZA 16 89| X X X 60 MIN 84 87 7 7 7 7
PEREJIL
71112023 | ALMUERZO | YUCA GUISADA CON CILANTRO |YUCA 455 3 x X X 60 MIN 82 85 7 7 7 7
71112023 | ALMUERZO JUGO DE MORA PULPA DE MORA 27] 271 x X X 1 25 7 7 7 7
71112023 | ALMUERZO BANANO CON QUESO BANANO 38.6 304 x X X AMB | AVB 7 7 7 7
71112023 | ALMUERZO BANANO CON QUESO QUESO 75 L X X 2 35 7 7 7 7
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA TIPO DE DOCUMENTO:____CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668, CARGO: __resp servicio__




ALCALDIA MAYOR

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

i FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
SEGHETANIA DE INTEGRACIEN SOCIAL Pagina: 1 de 1
'SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| —TERMINABO _{coLoR| OLOR | SABOR [ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
(dd/FnEﬁ/r::aa) TI(E:’\CA);(I)DiE DE LA’;g'\EAPBEREACION DEI’:‘gml\BIIEETO (gramosflitros/u | (gramos/litros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS
sl NO sl NO sl NO INICIAL | FINAL
°c Sal Evalle | Evalie | Evalle Evallie
entre2 |entre2y |entre2y | entre2y Sl NO
y 10 10 10 10

7/12/2023 ALMUERZO [SOPA DE CUCHUCO DE CEBADA|CARNE DE RES MAGRA 0.9] 0.9] X X X 60 min 84 85 7 7 7 7

7/12/2023 ALMUERZO PE(S;:BSGAADDEENig;I;\SAEN PECHUGA DE POLLO 36.9] 36.5| X X X 60 min 84 87 7 7 7 7

7/12/2023 ALMUERZO ARROZ CON PIMENTON ARROZ 18 18 X X X 60 min 86 85 7 7 7 7

ENSALADA DE LECHUGA
. ENSALADA DE LECHUGA , FRESA ,
7/12/2023 ALMUERZO FRESA , MANZANA'Y CREMA MANZANA Y CREMA DE LECHE 10.5] 8.3 X X X 1 25 7 7 7 7
DE LECHE

7/12/2023 ALMUERZO PLATAN(?O%A(?:’\TEOL:OCIDO PLATANO MADURO 47.3] 35.04 X X X 60 min 87 84 7 7 7 7

7/12/2023 ALMUERZO SORBETE DE MARACUYA PULPA DE MARACUYA 27| 27| X X X 25 3 7 7 7 7

7/12/2023 ALMUERZO SORBETE DE MARACUYA LECHE 103 103] X X X 25 3 7 7 7 7

7/12/2023 ALMUERZO PAPAYA CON YOGURT PAPAYA 38.1 30.4 X X X 2 3 7 7 7 7

7/12/2023 ALMUERZO PAPAYA CON YOGURT YOGURT 8 8 X X X 2 3 7 7 7 7

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA

TIPO DE DOCUMENTO: ccC.

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668,

CARGO: __resp servicio___




ALCALDIA MAYOR

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

DE BOGOTA D.C. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECHETANLA DE INTEGIASION SOCIAL Pégina: 1 de 1
'SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO. OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| TERMINABO 1 coLoR| OLOR | SABOR |ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE T n
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros/u | (gramosflitros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS
sl NO sl NO sl NO ISR || (AL ) . ) )
% Cc Evalle | Evalie | Evalle Evalle
entre2 |entre2y |entre2y | entre2y Sl NO
y 10 10 10 10
7/13/2023 ALMUERZO SOPA DE PATACON CARNE DE RES MAGRA 0.9 0.9) X X X 60 min 89 86 8 8 8 8
7/13/2023 ALMUERZO HIGADO DE RE S DORADO  |HIGADO DE RES 37 36.5) X X X 60 min 85 84 8 8 8 8
7/13/2023 ALMUERZO ARROZ CON PEREJIL ARROZ 18, 18| X X X 60 min 85 84 8 8 8 8
7/13/2023 ALMUERZO VERDURA CAMPESINA VERDURA CAMPESINA 6.8 6.8 X X X 60 min 83 82 8 8 8 8
7/13/2023 ALMUERZO PAPA CRIOLLA CHORREADA |PAPA CRIOLLA 385 35 X X X 60 min 80 81 8 8 8 8
7/13/2023 ALMUERZO SORBETE DE GUAYABA PULPA DE GUAYABA 27 27| X X X 1 2 8 8 8 8
7/13/2023 ALMUERZO MANZANA CON HELADO MANZANA 36.4 30.4] X X X 3 4 8 8 8 8
7/13/2023 ALMUERZO MANZANA CON HELADO HELADO 12.1 12.1] X X -16 -16 8 8 8 8
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA TIPO DE DOCUMENTO: CC. N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668, CARGO: __resp servicio___




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

ALCALDIA MAYOR

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
36 BOOKYER W FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS oche: Hemo
SECHETANIA DE INTEGRADION SOCIAL Pagina: 1 de 1
'SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| TERMINABO | coloR| OLOR | SABOR |ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE - "
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramps/mms/u (gramps/lllros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS | \\iciaL | FINAL
Sl e Sl e Sl e o o |Evalie | Evalie | Evalie | Evale
entre2 |entre2y |entre2y | entre2y Sl NO
y 10 10 10 10
6/14/2023 ALMUERZO SOPA DE FIDEOS CARNE DE RES MAGRA 0.9] 0.9] X X X 60 MIN 88 89 7 7 7 7
PECHUGA DE POLLOEN
6/14/2023 ALMUERZO SALSA BLANCA PECHUGA DE POLLO 37 36.5| X X X 60 MIN 86 88 7 7 7 7
6/14/2023 ALMUERZO ARROZ CON AJONJOLI ARROZ 18 18 X X X 60 MIN 87 85 7 7 7 7
6/14/2023 ALMUERZO TORTILLA DE ESPINACA ESPINACA 12.8] 10.3] X X X 60 MIN 85 86 7 7 7 7
6/14/2023 ALMUERZO PAPA COCIDA CON CASCARA |PAPA SABANERA 36.7| 35| X X X 60 MIN 85 86 7 7 7 7
6/14/2023 ALMUERZO SORBETE DE MANGO LECHE 103 103] X X X 2 3 7 7 7 7
6/14/2023 ALMUERZO SORBETE DE MANGO PULPA DE MANGO 27| 27| X X X -16 -16 7 7 7 7
6/14/2023 ALMUERZO  {IELON CON LECHE CONDENSADJMELON 39.5 30.4 X X X 2 0 7 7 7 7

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA

TIPO DE DOCUMENTO: ccC.

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668, CARGO: __resp servicio___




ALCALDIA MAYOR

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

Fecha: M INT 2019043566 - 10/10/2019
O BOOTA INC FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS oone Teme
SECRETARIA DE ITEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ____USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO, OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION | COCCION ALIMENTO
| —TERMINADO __fcoLoR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE < -
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramps/mms/u (gramf)s/lllros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS
- B - B - B INICIAL | FINAL
Sc Sc) Evalie | Evalie Evalte Evalue
entre2 |entre2y |entre2y | entre2y Sl NO
y 10 10 10 10
71152023 | ALMUERZO CAZUELADE FRIJOLES  |FRIJOL 175 175 X X X 60 MIN 88 86 8 8 8 8
71152023 | ALMUERZO CARNE DEREZAZADA  |CARNE DE RES 37 365 X X X 60 MIN 87 88 8 8 8 8
71152023 | ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 18 18 X X X 60 MIN 86 85 8 8 8 8
71152023 | ALMUERZO TAJADA DE AGUSCATE  |AGUACATE 238 17 X X X AMB | AVB 8 8 8 8
71152023 | ALMUERZO TAJADA DE PLATANO PLATANO HARTON MADURO 473 35 X X X 60 MIN 84 85 8 8 8 8
71152023 | ALMUERZO JUGO DE LULO PULPA DE LULO 27 27 X X X 3 35 8 8 8 8
7152023 | ALMUERzo | PAPAYA CONQUESODEBLE |prpaya 38 305 X X X 1 2 8 8 8 8
CREMA
7152023 | ALMUERzO | PAPAYA CONGURSODEBLE oueso posLE cREMA 75 75 X X X 1 2 8 8 8 8

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA

TIPO DE DOCUMENTO: ccC.

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668,

CARGO: __resp servicio___




ALCALDIA MAYOR

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

DE BOOGOTA D.C- FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRETARIA DE STEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ___USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO, OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO | DESINFECCION |  cOCCION ALIMENTO
| TERMINADO fcoLoR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
@ d;::ﬁ/:/;aa) T'E'S“PA?D[;E bEL A’;ﬂ"E"gE:ACION DEE‘%S";ETO (gramositros/u | (gramos/iitros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS
sl NO sl NO sl NO INIEHAL || (R ) ) ) )
e &3 Evalue | Evalie Evalie Evalie
entre2 |entre2y |entre2y | entre2y Sl NO
y10 10 10 10

71712023 | ALMUERZO SOPA DE FIDEOS CARNE DE RES MAGRA 12 12| x X X 60 min 86 83 7 7 7 7 NINGUNO

71712023 | ALMUERZO | PECHUGA DE POLLO AL AJILLO |PECHUGA DE POLLO 3 34| X X X 60 min 84 82 7 7 7 7 NINGUNO

71712023 | ALMUERZO ARROZ ATOMATADO  [ARROZ 25 28 X X X 60 min 85 84 7 7 7 7 NINGUNO

ENSALADA DE ESPINACA , ENSALADA DE ESPINACA ,

71712023 | ALMUERZO Ay prrteiveAvig 15 us| X X X 2 3 7 7 7 7 NINGUNO

7172023 | ALMUERzO [ PLATANO MADURO BORADO o1 arano MADURAO 23 2ag| X X X 60 min 86 84 7 7 7 7 NINGUNO

71712023 | ALMUERZO |JUGO DE MARACUYA PULPA DE MARACUYA 30 0 X X X 1 2 7 7 7 7 NINGUNO

7172023 | ALMUERzO | FRESAS CONQUESODOBLE oueso popLE crEMA 8 o x X X 1 25 7 7 7 7 NINGUNO

7172023 | ALMUERzO | FRESAS CONGQUESODOBLE pppgpg %5 21 x X X 1 25 7 7 7 NINGUNO

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA TIPO DE DOCUMENTO;____CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668 CARGO: __resp servicio__




ALCALDIA MAYOR

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
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ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION | COCCION ALIMENTO
| TERMINADO fcoLoR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE < -
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramps/hlros/u (gramlosllltros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS INICIAL | FINAL
Sl e Sl e Sl e e &3 Evalue | Evalie Evalie Evalie
entre2 |entre2y |entre2y | entre2y Sl NO
y 10 10 10 10

7118/2023 | ALMUERZO SOPA DE ARROZ CARNE DE RES 09 0.9 X X X 60 min 87 85 8 8 8 8 NINGUNO

7118/2023 | ALMUERZO ALBONDIGAS EN SALSA  |CARNE MOLIDA 365 365 X X X 60 min 84 86 8 8 8 8 NINGUNO

7118/2023 | ALMUERZO SPAGUETTI SPAGUETTI 1 19 X X X 60 min 85 87 8 8 8 8 NINGUNO

ZANAHORIA RALLADA CON

7118/2023 | ALMUERZO LIMON Y GILANTRO ZANAHORIA 317 283 X X X 1 25 8 8 8 8 NINGUNO

71812023 | ALMUERZO PAPA SIN CASCARA PAPA 42.00 35.00 X X X 60 min 80 79 8 8 8 8 NINGUNO

71182023 | ALMUERZO |SORBETE DE MORA PULPA MORA 27 27 X X X 1 25 8 8 8 8 NINGUNO

7118/2023 | ALMUERZO PAPAYA CON YOGURT ~ [PAPAYA 38.90 30.40 X X X 25 2 8 8 8 8 NINGUNO

7118/2023 | ALMUERZO PAPAYA CON YOGURT ~ [YOGURT s s X X X 1 35 8 8 8 NINGUNO
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DE BOOGOTA D.C- FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRETARIA DE STEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ___USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO, OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO | DESINFECCION |  cOCCION ALIMENTO
| TERMINADO fcoLoR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
@ d;::ﬁ/:/;aa) T'E'S“PA?D[;E bEL A’;ﬂ"E"gE:ACION DEE‘%S";ETO (gramositros/u | (gramos/iitros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS
sl NO sl NO sl NO INIGHAL || (AL ) ) ) )
e &3 Evalue | Evalie Evalie Evalie
entre2 |entre2y |entre2y | entre2y Sl NO
y10 10 10 10

71912023 | ALMUERZO SOPA DE AVENA CARNE DE RES MAGRA 0.9 0.9 X X X 60 min 85 84 8 8 8 8 NINGUNA

7192023 | ALMUERzO [ CARNE DE CERDO AZADA CON | ppne pE cERDO 365 365 X X X 60 min 84 86 8 8 8 8 NINGUNA

71912023 | ALMUERZO ARROZ VERDE ARROZ 18 18 X X X X 60 min 85 87 8 8 8 8 NINGUNA

ENSALADA FRI A DE
7192023 | ALMUERZO | REMOLACHA ZANAHORIAY | ENSALADA FRIADEREWOLACHA, 175 14 X X X 60 min 1 2 8 8 8 8 NINGUNA
MAYONESA

71912023 | ALMUERZO PAPAS ALAFRANCESA  |PAPA SABANERA @ 35 X x X 60 min 87 85 8 8 8 8 NINGUNA

71912023 | ALMUERZO |SORBETE DE FRESA PULPA DE FRESA z z X X X 1 25 8 8 8 8 NINGUNA

71912023 | ALMUERZO BANANO CON CREMADE  laanano 3 304 X X X 2 3 8 8 8 8 NINGUNA

71912023 | ALMUERZO BANANO CON CREMADE | GREMA DE LECHE 25 25 X X X 2 3 s |8 8 8 NINGUNA
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Version: 1
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DE BOOGOTA D.C- FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRETARIA DE STEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ____USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO, OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION | COCCION ALIMENTO
| TERMINADO fcoLoR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE < -
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros/u | (gramosflitros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS
sl NO sl NO sl NO INIEHAL || (AL ) ) ) )
°c &3 Evalue | Evalie Evalie Evalie
entre2 |entre2y |entre2y | entre2y Sl NO
y 10 10 10 10
71212023 | ALMUERZO | SOPADE CEBADA PERLADA |CARNE DE RES MAGRA 12 12[ x X X 60 MIN 85 88 7 7 7 7
7212023 | ALMUERzO | CARNEDE HAMBLRGUESAA lcarNE MoLIDA 365 38| x X X 60 MIN 85 845 7 7 7 7
721/2023 | ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 225 25 x X X 60 MIN 85 84 7 7 7 7
721/2023 | ALMUERZO GUACAMOLE AGUACATE 233 179 x X X 2 3 7 7 7 7
721/2023 | ALMUERZO YUCA DORADA YUCA 323 248 x X X 60 MIN 84 82 7 7 7 7
712112023 | ALMUERZO JUGO DE FEIJOA PULPA DE FEIJOA 30 s0[ X X X 1 4 7 7 7 7
712112023 | ALMUERZO FRESAS CON HELADO ~ |FRESAS 265 241 x X X 2 4 7 7 7 7
712112023 | ALMUERZO FRESAS CON HELADO  |HELADO 8 8 x X X 15 16 7 7 7 7
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PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1
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DE BOOGOTA D.C- FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRETARIA DE STEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ____USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO, OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION | COCCION ALIMENTO
| TERMINABO {coloR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE < -
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosllitros/u | (gramosflitros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS
sl NO sl NO sl NO INIEHAL || (R ) ) ) )
°c &3 Evalue | Evalie Evalie Evalie
entre2 |entre2y |entre2y | entre2y Sl NO

y 10 10 10 10

72212023 | ALMUERZO MONDONGO MENUDO DE RE $ 43 39| x X X 60 min 81 82 8 8 8 8
72212023 | ALMUERzO  [PECHUSADE POLLO BN SALSA lpiErNA DE POLLO a2 s3] X X X 60 min 81 87 8 8 8 8
72212023 | ALMUERZO ARROZ CON ZANAHORIA  |ARROZ 25 25| X X X 60 min 82 85 8 8 8 8
72212023 | ALMUERZO ENSALADA PICO DE GALLO ENSALADA PICO DE GALLO 142 09 X X X 1 15 8 8 8 8
72212023 | ALMUERZO PAPAS ALAFRANCESA  |PAPA SABANERA 31 8| X X X 60 min 84 82 8 8 8 8
7/22/2023 | ALMUERZO |JUGO DE MORA PULPA DE MORA 30 s0[ X X X 1 2 8 8 8 8
712212023 | ALMUERZO MANZANA CON HELADO  |HELADO 8 8 x X X 15 14 8 8 8 8
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PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

DE BOGOTA D.C. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRE TANIA DE INTEGRACION SOCIAL Pégina: 1 de 1
'SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO. OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| TERMINABO 1 coLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE 1 n
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros/u | (gramosflitros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS
sl NO sl NO sl NO IR || (AL ) . ) )
% Cc Evalle | Evalie | Evalle Evalle
entre2 |entre2y |entre2y | entre 2y Sl NO
y 10 10 10 10
712412023 ALMUERZO SOPA DE CUCHUCO DE MAIZ |CARNE DE RES MAGRA 0.9 0.9) X X X 60 min 84 86 7 7 7 7
712412023 ALMUERZO CARNE DE CERDO GUISADA |CARNE DE CERDO GUISADA 37.5 36.5) X X X 60 min 87 85 7 7 7 7
712412023 ALMUERZO ARROZ CON FIDEOS ARROZ 18, 18| X X X 60 min 82 84 7 7 7 7
ZANAHORIA RALLADA CON ZANAHORIA RALLADA CON
712412023 ALMUERZO TOMATE Y PEREJIL TOMATE Y PEREJIL 17.8, 14.8] X X X 2 3 7 7 7 7
712412023 ALMUERZO PAPA SIN CASCARA PAPA SIN CASCARA 42 35| X X X 60 min 84 86 7 7 7 7
7/24/2023 ALMUERZO igggETE DE TOMATE DE LECHE 102 102 X X X 25 3 7 7 7 7
7/24/2023 ALMUERZO PERA PERA 400 400 X X X amb amb 7 7 7 7
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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DE BOOGOTA D.C- FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SEDRE ARG O BB B Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ____USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO, OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION | COGCION ALIMENTO
| TERMINADO fcoL0R| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE < -
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros/u | (gramosflitros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS
sl NO sl NO sl NO INIEHAL || (AL ) ) ) )
°c &3 Evalue | Evalie Evalie Evalie
entre2 |entre2y |entre2y | entre2y Sl NO
y 10 10 10 10
71252023 | ALMUERZO MONDONGO MENUDO DE RE $ 162 152] X X X 60 min 81 82 8 8 8 8
71252023 | ALMUERzO  [PECHUSA BE BOLLO BN SALSA lpecriuca pe PoLLO 3 ses| X X X 60 min 81 87 8 8 8 8
71252023 | ALMUERZO ARROZ CON ZANAHORIA  |ARROZ 18 1 x X X 60 min 82 85 8 8 8 8
71252023 | ALMUERZO ENSALADA PICO DE GALLO ENSALADA PICO DE GALLO 157 JET: Y X X 1 15 8 8 8 8
71252023 | ALMUERZO PAPAS ALAFRANCESA  |PAPA SABANERA @ | x X X 60 min 84 82 8 8 8 8
72512023 | ALMUERZO |JUGO DE MORA PULPA DE MORA 27] 271 x X X 1 2 8 8 8 8
7252023 | ALMUERZO MANZANA CON HELADO  |HELADO 122 122 x X X 15 14 8 8 8 8
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ____USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO, OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION | COCCION ALIMENTO
| TERMINADO {coLoR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE < -
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros/u | (gramosflitros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS
sl NO sl NO sl NO INIEAL || (R ) ) ) )
°c &3 Evalue | Evalie Evalie Evalie
entre2 |entre2y |entre2y | entre2y Sl NO

y 10 10 10 10

7/26/2023 | ALMUERZO CAZUELADE LENTEJAS  [LENTEJAS 135 135 X X X 60 min 84 87 8 8 8 8
7/26/2023 | ALMUERZO SOBREBARRIGA EN SALSA ~ [SOBREBARRIGA 38 365 X X X 60 min 85 84 8 8 8 8
7/26/2023 | ALMUERZO ARROZ CON CILANTRO  [ARROZ 225 25 x X X 60 min 81 82 8 8 8 8

ENSALADA DE ESPINACA,  [ENSALADA DE ESPINACA,

712612023 | ALMUERZO MANZANA , FRESA Y MIEL  |MANZANA , FRESA Y MIEL & 93 X X X 25 35 8 8 8 8
72612023 | ALMUERZO | PAPAEN CASCOS DORADAS |PAPA 475 3 x X X 60 min 81 84 8 8 8 8
72612023 | ALMUERZO  |JUGO DE LULO PULPA DE LULO 30 s0[  x X X 2 4 8 8 8 8
712612023 | ALMUERzO | MELON COCNR%‘:AE\SO DOBLE  lvieLon 28.7 241 x X X 3 2 8 8 8 8
712612023 | ALMUERzO | MELON COCNR%‘:AE\SO DOBLE " |qUESO DOBLE CREMA 8 8 x X X 3 2 8 8 8 8
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» EE PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
ALCALDIA MAYOR Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
DE BOOGOTA D.C- FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRETARIA DE STEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ___USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO | DESINFECCION | coccion ALIMENTO
| TERMINADO fcoLoR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
@ d;::ﬁz/;aa) T'Eg;?DaE bEL A’;ﬂ"E"gE:ACION DEE‘%S";ETO (gramositros/u | (gramos/iitros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS
sl NO sl NO sl NO INIEHAL || (R ) ) ) )
e &3 Evalue | Evalie Evalie Evalie
entre2 |entre2y |entre2y | entre2y Sl NO
y 10 10 10 10
712712023 | ALMUERZO AJIACO CARNE POLLO 1 09| x X X 60 min 88 87 8 8 8 8 |x
7272023 | ALMUERzZO  [PECHUGADE POLLOEN SALSA lpeciiyca pe PoLLO 375 365 X X X 60 min 84 85 8 8 8 8 |x
712712023 | ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 18 18] x X X 60 min 87 85 8 8 8 8 |x
712712023 | ALMUERZO TAJADA DE AGUACATE  [AGUACATE 2 v x X X avB | ave | 8 8 8 8 |x
712712023 | ALMUERZO PAPA CRIOLLA AL VAPOR  |PAPA CRIOLLA 385 sl x X X 60 min 81 83 8 8 8 8 |x
712712023 | ALMUERZO SORBETE DE GUAYABA  |PULPA GUAYABA 27 271 x X X 1 3 8 8 8 8 |x
712712023 | ALMUERZO SORBETE DE GUAYABA  |LECHE 103 o3 x X X 2 4 8 8 8 8 Ix
712712023 | ALMUERZO GRANADILLA GRANADILLA 400, 400 X X X ave | AvB | 8 8 8 8 |x
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Version: 1
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DE BOGOTA D.C. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRE TANIA DE INTEGRACION SOCIAL Pégina: 1 de 1
'SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO. OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| TERMINABO 1 coLOR| OLOR | SABOR |ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE 1 n
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros/u | (gramosflitros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS
sl NO sl NO sl NO IR || (AL ) . ; .
% Cc Evalle | Evalie | Evalle Evalle
entre2 |entre2y |entre2y | entre2y Sl NO
y 10 10 10 10
7/28/2023 ALMUERZO SOPA DE PATACON CARNE DE RES , MAGRA 1.2 1.1 X X X 60 MIN 87 85 8 8 8 8
7/28/2023 ALMUERZO SOBREBARRIGA MECHADA  |SOBREBARRIGA 38 36.3] X X X 60 MIN 84 86 8 8 8 8
7/28/2023 ALMUERZO ARROZ CON PIMENTON ARROZ 22.5 22.5) X X X 60 MIN 83 85 8 8 8 8
7/28/2023 ALMUERZO ENSALADA SILVESTRE ENSALADA SILVESTRE 9.5 7.8 X X X 3 2 8 8 8 8
7/28/2023 ALMUERZO YUCA GUISADA CON LAUREL |PAPA CRIOLLA DORADA 31 24.8) X X X 60 MIN 87 81 8 8 8 8
7/28/2023 ALMUERZO SORBETE DE MORA SORBETE FRUTOS ROJOS 30 30 X X X 25 45 8 8 8 8
7/28/2023 ALMUERZO BANANO CON YUGURT 'YOGUTH 8 8| X X X 1 25 8 8 8 8
7/28/2023 ALMUERZO BANANO CON YUGURT BANANO 28.7| 22.14 X X X AMB AMB 8 8 8 8
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA TIPO DE DOCUMENTO: CC. N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668, CARGO: __resp servicio___




ALCALDIA MAYOR

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

DE BOGOTA D.C. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRE TANIA DE INTEGRACION SOCIAL Pégina: 1 de 1
'SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO. OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| TERMINABO 1 coLoR| OLOR | SABOR |ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE T n
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramps/hlros/u (gramlosllltros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS INICIAL | FINAL
g e g e g e % Cc Evalle | Evalie | Evalle Evalle
entre2 |entre2y |entre2y | entre2y Sl NO
y 10 10 10 10

7/29/2023 ALMUERZO SOPA DE ARROZ CARNE DE RES 1.2 1.1 X X X 60 min 87 84 8 8 8 8 NINGUNO

7/29/2023 ALMUERZO ALBONDIGAS EN SALSA CARNE MOLIDA 38 36.3 X X X 60 min 86 84 8 8 8 8 NINGUNO

7/29/2023 ALMUERZO SPAGUETTI SPAGUETTI 22.2 22.2 X X X 60 min 82 81 8 8 8 8 NINGUNO

ENSALADA DE LECHUGA
7/29/2023 ALMUERZO TOMATE AGUACATE Y LECHUGA 15.3 12.8 X X X 25 3 8 8 8 8 NINGUNO
CILANTRO

7/29/2023 ALMUERZO PLATANO MELAO PLATANO 32.20 24.80 X X X 60 min 80 75 8 8 8 8 NINGUNO

7/29/2023 ALMUERZO  |JUGO DE MARACUYA PULPA MARACUYA 30 30 X X X 3 2 8 8 8 8 NINGUNO

7/29/2023 ALMUERZO PAPAYA CON QUESO PAPAYA 27.60 22.10 X X X 1 2 8 8 8 8 NINGUNO

7/29/2023 ALMUERZO PAPAYA CON QUESO QUESO 3 8 X X X 1 2 8 8 8 NINGUNO

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA TIPO DE DOCUMENTO: CC. N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668, CARGO: __resp servicio___




ALCALDIA MAYOR

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
DE BOOGOTA D.C- FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRETARIA DE STEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ____USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO, OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION | COCCION ALIMENTO
| TERMINABO {coLoR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE < -
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros/u | (gramosflitros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS
sl NO sl NO sl NO INIEHAL || (AL ) ) ) )
°c &3 Evalue | Evalie Evalie Evalie
entre2 |entre2y |entre2y | entre2y Sl NO

y 10 10 10 10

7/31/2023 | ALMUERZO SOPA DE AVENA CARNE DE RES , MAGRA 1.1 12 x X X 60 MIN 86 88 8 8 8 8
71312023 | ALMUERzO  [PECHUSA DE POLLO EN SALSA Ipecruca 477 367 X X X 60 MIN 87 85 8 8 8 8
7/31/2023 | ALMUERZO ARROZ CON MAIZ ARROZ 225 25 x X X 60 MIN 84 86 8 8 8 8
7/31/2023 | ALMUERZO ENSALADA HAWAIANA  [PIRA 75 ss| X X X 2 35 8 8 8 8
7/31/2023 | ALMUERZO | PAPA COCIDA CON CASCARA |PAPA 316 253 X X X 60 MIN 81 84 8 8 8 8
7/31/2023 | ALMUERZO SORBETE DE CURUBA  [PULPA DE CURUBA 30 s0[  x X X 2 25 8 8 8 8
7/31/2023 | ALMUERZO ME'(';g’,‘\“gé’,\"“S';%iHE MELON 29| 22 x X X 1 2 8 8 8 8
7/31/2023 | ALMUERZO ME'(';g’,‘\“gé’,\"“S';%iHE LECHE CONDENSADA 3 i x X X AMB | AVB 8 8 8 8

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA

TIPO DE DOCUMENTO: cC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668 CARGO: __resp servicio___




ALCALDIA MAYOR

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
DE BOOGOTA D.C- FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRETARIA DE STEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ____USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO, OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION | COCCION ALIMENTO
| TERMINADO fcoLoR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE < -
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros/u | (gramosflitros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS
sl NO sl NO sl NO INIEHAL || (AL ) ) ) )
°c &3 Evalue | Evalie Evalie Evalie
entre2 |entre2y |entre2y | entre2y Sl NO

y 10 10 10 10
6/5/2023 ALMUERZO SOPA DE AVENA CARNE DE RES , MAGRA 1.1 12 x X X 60 MIN 86 88 8 8 8 8
652023 | ALMUERZO |PECHUSADEPOLLO EN SALSA lpecHuGA 477 367 X X X 60 MIN 87 85 8 8 8 8
6/5/2023 ALMUERZO ARROZ CON MAIZ ARROZ 225 25 x X X 60 MIN 84 86 8 8 8 8
6/5/2023 ALMUERZO ENSALADA HAWAIANA  [PIRA 75 ss| X X X 2 35 8 8 8 8
6/5/2023 ALMUERZO | PAPA COCIDA CON CASCARA |PAPA 316 253 X X X 60 MIN 81 84 8 8 8 8
6/5/2023 ALMUERZO SORBETE DE CURUBA  [PULPA DE CURUBA 30 s0[  x X X 2 25 8 8 8 8
6/5/2023 ALMUERZO MEE%’,‘\“SS\"“S';%&HE MELON 29| 22 x X X 1 2 8 8 8 8
6/5/2023 ALMUERZO MEE%’,‘\“SS\"“S';%&HE LECHE CONDENSADA 3 i x X X AMB | AVB 8 8 8 8

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA

TIPO DE DOCUMENTO: cC

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668 CARGO: __Resp Servicio




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codigo: FOR-PSS-243
) PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
ALCALDIA MAYOR Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
DE BOGOTA D.C. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRE TANIA DE INTEGRACION SOCIAL Pégina: 1 de 1
'SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO. OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| TERMINABO 1 coLoR| OLOR | SABOR |ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE 1 n
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros/u | (gramosflitros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS
sl NO sl NO sl NO NI || (AL ) . ; .
% Cc Evalle | Evalie | Evalle Evalle
entre2 |entre2y |entre2y | entre 2y Sl NO
y 10 10 10 10
6/6/2023 ALMUERZO SOPA CUCHUCO DE TRIGO  |CARNE DE RES MAGRA 1.2 1.1 X X X 60 MIN 88 89 7 7 7 7 X
6/6/2023 ALMUERZO CARNE DE RES ASADA CARNE DE RES MAGRA 38.3 36.7, X X X 60 MIN 84 85 7 7 7 7 X
6/6/2023 ALMUERZO ARROZ CON AJONJOLI ARROZ 22.5 22.5) X X X 60 MIN 86 87 7 7 7 7 X
ENSALADA DE LECHUGA, ENSALADA DE LECHUGA, TOAMTE

6/6/2023 ALMUERZO TOMATE Y ZANAHORIA Y ZANAHORIA NA NA X X X 3 25 7 7 7 7 X
6/6/2023 ALMUERZO PURE DE PAPA PAPA PASTUSA 31.6 25.3 X X X 60 MIN 87 81 7 7 7 7 X
6/6/2023 ALMUERZO SORBETE DE GUANABANA  |[PULPA DE GUANABANA 30 30 X X X 2 25 7 7 7 7 X
6/6/2023 ALMUERZO PERA PERA 64 64 X X X AMB AMB 7 7 7 7 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA TIPO DE DOCUMENTO: cC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668 CARGO: __Resp Servicio




ALCALDIA MAYOR

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
DE BOOGOTA D.C- FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRETARIA DE STEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ____USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO, OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION | COCCION ALIMENTO
| TERMINADO fcoLoR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE < -
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros/u | (gramosflitros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS
sl NO sl NO sl NO INIEHAL || (AL ) ) ) )
°c &3 Evalue | Evalie Evalie Evalie
entre2 |entre2y |entre2y | entre 2y Sl NO
y 10 10 10 10
6/8/2023 ALMUERZO SOPA DE CONCHITAS ~ |CARNE POLLO 12 [ x X X 60 min 86 87 8 8 8 8
6/82023 | ALMUERZO P L0 PECHUGA DE POLLO 385 367 X X X 60 min 86 84 8 8 8 8
6/8/2023 ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 225 25 x X X 60 min 86 84 8 8 8 8
6/8/2023 ALMUERZO TAJADA DE AGUACATE  |AGUACATE 292 24 X X X AMB | AMB 8 8 8 8
6/8/2023 ALMUERZO PAPA FRANCESA PAPA 316 253 X X X 60 min 80 81 8 8 8 8
6/8/2023 ALMUERZO PULPA GUAYABA PULPA GUAYABA 30 s0[  x X X 1 05 8 8 8 8
6/8/2023 ALMUERZO MANZANA CON QUESO  [MANZANA 314 s1 X X X 25 3 8 8 8 8
6/8/2023 ALMUERZO MANZANA CON QUESO  [QUESO 8 8 x X X 25 3 8 8 8 8
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA TIPO DE DOCUMENTO:____CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668, CARGO: _ Resp Servicio




ALCALDIA MAYOR

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

DE BOOGOTA D.C- FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRETARIA DE STEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ___USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO | DESINFECCION | coccion ALIMENTO
| TERMINADO fcoLoR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ; :
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros/u | (gramosflitros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS
sl NO sl NO sl NO INIEHAL || (AL ) ) ) )
e &3 Evalue | Evalie Evalie Evalie
entre2 |entre2y |entre2y | entre2y Sl NO
y 10 10 10 10
6/9/2023 | ALMUERZO SOPA DE ARRACACHA  |CARNE DE RES MAGRA 12 11 x x X 60 min 87 86 7 7 7 7
6912023 | ALMUERzo | CARNEDE CERBOENSALSA |oane oE cERDO 383 31| X X X 60 min 84 85 7 7 7 7
6/9/2023 | ALMUERZO ARROZ CON PIMENTON  [ARROZ CON PIMENTON 25 s x X X 60 min 87 85 7 7 7 7
6/9/2023 | ALMUERZO [TORTILLA DE ACELGA TORTILLA DE ACELGA 355 208 X X x 60 min 81 80 7 7 7 7
692023 | ALMUERZO |PLATANO MADURO CON PLATANO MADURO 316 3 X X X 60 min 83 80 7 7 7 7
6/9/2023 | ALMUERZO [SORBETE FEIOA PULPA FELIOA 30 o[ x X X 1 2 7 7 7 7
6/9/2023 | ALMUERZO [SORBETE FEIOA LECHE 94 ol x X X 1 2 7 7 7 7
6/9/2023 | ALMUERZO [BANANO CONQUESOBOBLE qe50 popLE CREMA 8 ol «x x X 2 4 7 7 7 7
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA TIPO DE DOCUMENTO:____CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668 CARGO: __ Resp Senvicio




ALCALDIA MAYOR

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

DE BOOGOTA D.C- FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRETARIA DE STEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ___USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO | DESINFECCION | coccion ALIMENTO
| TERMINADO fcoLoR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ; :
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros/u | (gramosflitros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS
sl NO sl NO sl NO INIGHAL || (R ) ) ) )
e &3 Evalue | Evalie Evalie Evalie
entre2 |entre2y |entre2y | entre 2y Sl NO
y 10 10 10 10
61012023 | ALMUERZO SANCOCHO PAPA 125 104 X X X 60 min 85 88 8 8 8 8
61102023 | ALMUERzo | SOBREBARRIGAENSALSA lsopreparRica 383 1| X X X 60 min 87 85 8 8 8 8
61012023 | ALMUERZO ARROZ CON CILANTRO  |ARROZ 25 s x x X 60 min 85 84 8 8 8 8
ENSALADA TOMATE
6102023 | ALMUERZO ZANAHORIAMANZANAY | ENSALADA TOMATE ZANAHORIA 23 a8l X X X 1 3 8 8 8 8
CREMA DE LECHE
6/10/2023
61012023 | ALMUERZO |[SORBETE DE MORA SORBETE DE MORA 30 o[ x X X 2 3 8 8 8 8
6102023 | ALMUERZO FRESAS CONHELADO  |FRESAS 26.7 22[ x x x 2 1 8 8 8 8
6102023 | ALMUERZO FRESAS CONHELADO  |HELADO 8 8 A5 A5 8 8 8 8
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA TIPO DE DOCUMENTO:____CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668 CARGO: __Resp Senvicio




ALCALDIA MAYOR

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

DE BOOGOTA D.C- FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRETARIA DE STEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ____USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO, OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION | COCCION ALIMENTO
| TERMINADO fcoLoR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE < -
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros/u | (gramosflitros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS
sl NO sl NO sl NO INIEHAL || (R ) ) ) )
e &3 Evalue | Evalie Evalie Evalie
entre2 |entre2y |entre2y | entre2y Sl NO
y 10 10 10 10
6/13/2023 | ALMUERZO SOPA DE AVENA CARNE DE RES MAGRA 09 09| x X X 60 MIN 86 83 7 7 7 7
6/13/2023 | ALMUERZO TORTILLA DE ATUN ATUN 215 215 x X X 60 MIN 88 84 7 7 7 7
6/13/2023 | ALMUERZO ARROZ CON ZANAHORIA  |ARROZ 18 18] x X X 60 MIN 83 87 7 7 7 7
CALABAZA GUISADA CON
61132023 | ALMUERZO | ARVEJAVERDEFRESCAY [SALABAZA CUISADA CON ARVEJA 116 89| X X X 60 MIN 81 85 7 7 7 7
PEREJIL
CALABAZA GUISADA CON
6/13/2023 | ALMUERZO ARVEJA VERDE FRESCAY  [CALABAZA 16 89| X X X 60 MIN 84 87 7 7 7 7
PEREJIL
6/132023 | ALMUERZO |YUCA GUISADA CON CILANTRO |YUCA 455 3 x X X 60 MIN 82 85 7 7 7 7
6/132023 | ALMUERZO JUGO DE MORA PULPA DE MORA 27] 271 x X X 1 25 7 7 7 7
6/132023 | ALMUERZO BANANO CON QUESO BANANO 38.6 304 x X X AMB | AVB 7 7 7 7
6/132023 | ALMUERZO BANANO CON QUESO QUESO 75 L X X 2 35 7 7 7 7
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA TIPO DE DOCUMENTO:____CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668, CARGO: __resp servicio___




ALCALDIA MAYOR

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

i FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
SEGHETANIA DE INTEGRACIEN SOCIAL Pagina: 1 de 1
'SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| —TERMINABO _{coLoR| OLOR | SABOR [ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
(dd/ﬁsﬁ/::aa) TI(E:’\OA'TMODE;E DE LA’;g'\EAPBEREACION DEI[\‘gthIIEEITO (gramosflitros/u | (gramos/litros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS
sl NO sl NO sl NO INICIAL | FINAL
% Sal Evalle | Evalie | Evalle Evallie
entre2 |entre2y |entre2y | entre2y Sl NO
y 10 10 10 10

6/14/2023 ALMUERZO [SOPA DE CUCHUCO DE CEBADA|CARNE DE RES MAGRA 0.9] 0.9] X X X 60 min 84 85 7 7 7 7

6/14/2023 ALMUERZO PE(S;:BSGAADDEENig;I;\SAEN PECHUGA DE POLLO 36.9] 36.5| X X X 60 min 84 87 7 7 7 7

6/14/2023 ALMUERZO ARROZ CON PIMENTON ARROZ 18 18 X X X 60 min 86 85 7 7 7 7

ENSALADA DE LECHUGA
. ENSALADA DE LECHUGA , FRESA ,
6/14/2023 ALMUERZO FRESA , MANZANA'Y CREMA MANZANA Y CREMA DE LECHE 10.5] 8.3 X X X 1 25 7 7 7 7
DE LECHE

6/14/2023 ALMUERZO PLATAN(?O%A(?:’\TEOL:OCIDO PLATANO MADURO 47.3] 35.04 X X X 60 min 87 84 7 7 7 7

6/14/2023 ALMUERZO SORBETE DE MARACUYA PULPA DE MARACUYA 27| 27| X X X 25 3 7 7 7 7

6/14/2023 ALMUERZO SORBETE DE MARACUYA LECHE 103 103] X X X 25 3 7 7 7 7

6/14/2023 ALMUERZO PAPAYA CON YOGURT PAPAYA 38.1 30.4 X X X 2 3 7 7 7 7

6/14/2023 ALMUERZO PAPAYA CON YOGURT YOGURT 8 8 X X X 2 3 7 7 7 7

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA

TIPO DE DOCUMENTO: ccC.

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668,

CARGO: __resp servicio___




ALCALDIA MAYOR

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

DE BOGOTA D.C. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECHETANLA DE INTEGIASION SOCIAL Pégina: 1 de 1
'SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO. OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| TERMINABO 1 coLoR| OLOR | SABOR |ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE 1 n
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros/u | (gramosflitros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS
sl NO sl NO sl NO IR || (AL ) . ; .
% &g Evalle | Evalie | Evalle Evalle
entre2 |entre2y |entre2y | entre2y Sl NO
y 10 10 10 10
6/15/2023 ALMUERZO SOPA DE PATACON CARNE DE RES MAGRA 0.9 0.9) X X X 60 min 89 86 8 8 8 8
6/15/2023 ALMUERZO HIGADO DE RE S DORADO  |HIGADO DE RES 37 36.5) X X X 60 min 85 84 8 8 8 8
6/15/2023 ALMUERZO ARROZ CON PEREJIL ARROZ 18, 18| X X X 60 min 85 84 8 8 8 8
6/15/2023 ALMUERZO VERDURA CAMPESINA VERDURA CAMPESINA 6.8 6.8 X X X 60 min 83 82 8 8 8 8
6/15/2023 ALMUERZO PAPA CRIOLLA CHORREADA |PAPA CRIOLLA 385 35 X X X 60 min 80 81 8 8 8 8
6/15/2023 ALMUERZO SORBETE DE GUAYABA PULPA DE GUAYABA 27 27| X X X 1 2 8 8 8 8
6/15/2023 ALMUERZO MANZANA CON HELADO MANZANA 36.4 30.4] X X X 3 4 8 8 8 8
6/15/2023 ALMUERZO MANZANA CON HELADO HELADO 12.1 12.1] X X -16 -16 8 8 8 8
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA TIPO DE DOCUMENTO: CC. N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668, CARGO: __resp servicio___




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

ALCALDIA MAYOR

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
36 BOOKYER W FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS oche: Hemo
SECHETARIA DE INTEGIRACIEN SOCIAL Pagina: 1 de 1
'SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| TERMINABO | coLoR| OLOR | SABOR |ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE - "
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramps/mms/u (gramf)s/lllros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS | \\iciaL | FINAL
Sl e Sl e Sl e o o |Evalie | Evalie | Evalie | Evalue
entre2 | entre2y |entre2y | entre2y Sl NO
y 10 10 10 10
6/16/2023 ALMUERZO SOPA DE FIDEOS CARNE DE RES MAGRA 0.9] 0.9] X X X 60 MIN 88 89 7 7 7 7
PECHUGA DE POLLOEN
6/16/2023 ALMUERZO SALSA BLANCA PECHUGA DE POLLO 37 36.5| X X X 60 MIN 86 88 7 7 7 7
6/16/2023 ALMUERZO ARROZ CON AJONJOLI ARROZ 18 18 X X X 60 MIN 87 85 7 7 7 7
6/16/2023 ALMUERZO TORTILLA DE ESPINACA ESPINACA 12.8] 10.3] X X X 60 MIN 85 86 7 7 7 7
6/16/2023 ALMUERZO PAPA COCIDA CON CASCARA |PAPA SABANERA 36.7| 35| X X X 60 MIN 85 86 7 7 7 7
6/16/2023 ALMUERZO SORBETE DE MANGO LECHE 103 103] X X X 2 3 7 7 7 7
6/16/2023 ALMUERZO SORBETE DE MANGO PULPA DE MANGO 27| 27| X X X -16 -16 7 7 7 7
6/16/2023 ALMUERZO  {IELON CON LECHE CONDENSADJMELON 39.5 30.4 X X X 2 0 7 7 7 7

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA
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ALCALDIA MAYOR

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

Fecha: M INT 2019043566 - 10/10/2019
O BOOTA INC FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS oone Teme
SECRETARIA DE ITEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ____USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL,
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO, OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION | COCCION ALIMENTO
| —TERMINADO __fcoLoR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESONETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE < -
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramps/mms/u (gramf)s/lllros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS
- B - B - B INICIAL | FINAL
Sc Sc) Evalie | Evalie Evalte Evalue
entre2 |entre2y |entre2y | entre2y Sl NO
y 10 10 10 10
6/17/2023 | ALMUERZO CAZUELADE FRIJOLES  |FRIJOL 175 175 X X X 60 MIN 88 86 8 8 8 8
6/17/2023 | ALMUERZO CARNE DEREZAZADA  |CARNE DE RES 37 365 X X X 60 MIN 87 88 8 8 8 8
6/17/2023 | ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 18 18 X X X 60 MIN 86 85 8 8 8 8
6/17/2023 | ALMUERZO TAJADA DE AGUSCATE  |AGUACATE 238 17 X X X AMB | AVB 8 8 8 8
6/17/2023 | ALMUERZO TAJADA DE PLATANO PLATANO HARTON MADURO 473 35 X X X 60 MIN 84 85 8 8 8 8
6/17/2023 | ALMUERZO JUGO DE LULO PULPA DE LULO 27 27 X X X 3 35 8 8 8 8
6172023 | ALMUERzO | PAPAYA CONQUESODEBLE |prpaya 38 305 X X X 1 2 8 8 8 8
CREMA
6172023 | ALMUERzO | PAPAYA CONGURSODEBLE queso posLE cREMA 75 75 X X X 1 2 8 8 8 8

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA

TIPO DE DOCUMENTO: ccC.

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668,

CARGO: __resp servicio___




ALCALDIA MAYOR

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

DE BOOGOTA D.C- FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRETARIA DE STEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ____USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO, OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION | COCCION ALIMENTO
| TERMINADO {coLoR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE < -
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramps/hlros/u (gramgs/lltros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS INICIAL | FINAL
Sl e Sl e Sl e e &3 Evalue | Evalie Evalie Evalie
entre2 |entre2y |entre2y | entre 2y Sl NO
y 10 10 10 10

6/20/2023 | ALMUERZO SOPA DE ARROZ CARNE DE RES 09 0.9 X X X 60 min 87 85 8 8 8 8 NINGUNO

6/20/2023 | ALMUERZO ALBONDIGAS EN SALSA  |CARNE MOLIDA 365 365 X X X 60 min 84 86 8 8 8 8 NINGUNO

6/20/2023 | ALMUERZO SPAGUETTI SPAGUETTI 1 19 X X X 60 min 85 87 8 8 8 8 NINGUNO

ZANAHORIA RALLADA CON

6202023 | ALMUERZO LIMON Y GILANTRO ZANAHORIA 317 283 X X X 1 25 8 8 8 8 NINGUNO

6/202023 | ALMUERZO PAPA SIN CASCARA PAPA 42.00 35.00 X X X 60 min 80 79 8 8 8 8 NINGUNO

6/2012023 | ALMUERZO |SORBETE DE MORA PULPA MORA 27 27 X X X 1 25 8 8 8 8 NINGUNO

6202023 | ALMUERZO PAPAYA CON YOGURT ~ [PAPAYA 38.90 30.40 X X X 25 2 8 8 8 8 NINGUNO

62012023 | ALMUERZO PAPAYA CON YOGURT ~ [YOGURT s s X X X 1 35 8 8 8 NINGUNO

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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ALCALDIA MAYOR

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

DE BOOGOTA D.C- FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
P T Pagina: 1do 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ___USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO, OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO | DESINFECCION |  cOCCION ALIMENTO
| TERMINADO {coLoR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE : :
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros/u | (gramosflitros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS
sl NO sl NO sl NO INIGHAL || (AL ) ) ) )
e &3 Evalue | Evalie Evalie Evalie
entre2 |entre2y |entre2y | entre 2y Sl NO
y10 10 10 10

6/212023 | ALMUERZO SOPA DE AVENA CARNE DE RES MAGRA 0.9 0.9 X X X 60 min 85 84 8 8 8 8 NINGUNA

6212023 | ALMUERzO [ CARNE DE CERDO AZADA CON | cppne pE cERDO 365 365 X X X 60 min 84 86 8 8 8 8 NINGUNA

6212023 | ALMUERZO ARROZ VERDE ARROZ 18 18 X X X X 60 min 85 87 8 8 8 8 NINGUNA

ENSALADA FRI A DE
6212023 | ALMUERZO | REMOLACHA ZANAHORIAY | ENSALADA FRIADEREWOLACHA, 175 14 X X X 60 min 1 2 8 8 8 8 NINGUNA
MAYONESA

6/212023 | ALMUERZO PAPAS ALAFRANCESA  |PAPA SABANERA @ 35 X x X 60 min 87 85 8 8 8 8 NINGUNA

6/2112023 | ALMUERZO |SORBETE DE FRESA PULPA DE FRESA z z X X X 1 25 8 8 8 8 NINGUNA

6212023 | ALMUERZO BANANO CON CREMADE  laanano 3 304 X X X 2 3 8 8 8 8 NINGUNA

6212023 | ALMUERZO BANANO CON CREMADE | GREMA DE LECHE 25 25 X X X 2 3 s |8 8 8 NINGUNA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

SECRETARIA DE STEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ___USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO, OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO | DESINFECCION |  cOCCION ALIMENTO
| TERMINADO {coloR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
@ d;::ﬁz/;aa) T'Eg;?DaE bEL A’;ﬂ"E"gE:ACION DEE‘%S";ETO (gramositros/u | (gramos/iitros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS
sl NO sl NO sl NO INIEHAL || (R ) ) ) )
e &3 Evalue | Evalie Evalie Evalie
entre2 |entre2y |entre2y | entre2y Sl NO
y10 10 10 10

612212023 | ALMUERzO  [Pierma de polloen salsa Pierna 0.9 09| x X X 60 min 85 84 8 8 8 8 NINGUNA

6/22/2023 | ALMUERZO |Arroz con fideos ARROZ 1) vl x X X 60 min 84 86 8 8 8 8 NINGUNA

6/22/2023 | ALMUERZO i’;j:lzdyac‘i’lzrﬁfg'”"v PEPINO 17 1| x X X X 60 min 85 87 8 8 8 8 NINGUNA

62212023 | ALMUERzo ~ [Patano maduro ito en PLATANO MADURO 2 x| X x X 60 min 87 85 8 8 8 8 NINGUNA

6/22/2023 | ALMUERZO |Sorbete Guanaba Guanabana 2 s x X X 1 25 8 8 8 8 NINGUNA

6/22/2023 | ALMUERZO |Mandarina mandarina 3 al  x X X 2 3 8 8 8 8 NINGUNA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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ALCALDIA MAYOR

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

DE BOOGOTA D.C- FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRETARIA DE STEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ____USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO, OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION | COGCION ALIMENTO
| TERMINADO fcoLoR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE < -
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros/u | (gramosflitros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS
sl NO sl NO sl NO INIEHAL || (AL ) ) ) )
°c &3 Evalue | Evalie Evalue Evalie
entre2 |entre2y |entre2y | entre 2y Sl NO

y 10 10 10 10

6/24/2023 | ALMUERZO MONDONGO MENUDO DE RE $ 43 39| x X X 60 min 81 82 8 8 8 8
6242023 | ALMUERzO  [PECHUSADE POLLO BN SALSA |piErN DE POLLO a2 s3] X X X 60 min 81 87 8 8 8 8
6/24/2023 | ALMUERZO ARROZ CON ZANAHORIA  |ARROZ 25 25| X X X 60 min 82 85 8 8 8 8
6/24/2023 | ALMUERZO ENSALADA PICO DE GALLO ENSALADA PICO DE GALLO 142 09 X X X 1 15 8 8 8 8
6/24/2023 | ALMUERZO PAPAS ALAFRANCESA  |PAPA SABANERA 31 8| X X X 60 min 84 82 8 8 8 8
6/24/2023 | ALMUERZO |JUGO DE MORA PULPA DE MORA 30 s0[ X X X 1 2 8 8 8 8
6/24/2023 | ALMUERZO MANZANA CON HELADO  |HELADO 8 8 x X X 15 14 8 8 8 8

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA

TIPO DE DOCUMENTO: cC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668 CARGO: __resp servicio___




ALCALDIA MAYOR

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

DE BOGOTA D.C. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRE TANIA DE INTEGRACION SOCIAL Pégina: 1 de 1
'SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO. OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| TERMINABO 1 coLoR| OLOR | SABOR |ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE T n
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros/u | (gramosflitros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS
sl NO sl NO sl NO RS || (AL ) . ) )
% Cc Evalle | Evalie | Evalle Evalle
entre2 |entre2y |entre2y | entre2y Sl NO
y 10 10 10 10
6/26/2023 ALMUERZO SOPA DE CUCHUCO DE MAIZ |CARNE DE RES MAGRA 0.9 0.9) X X X 60 min 84 86 7 7 7 7
6/26/2023 ALMUERZO CARNE DE CERDO GUISADA |CARNE DE CERDO GUISADA 37.5 36.5) X X X 60 min 87 85 7 7 7 7
6/26/2023 ALMUERZO ARROZ CON FIDEOS ARROZ 18, 18| X X X 60 min 82 84 7 7 7 7
ZANAHORIA RALLADA CON ZANAHORIA RALLADA CON
6/26/2023 ALMUERZO TOMATE Y PEREJIL TOMATE Y PEREJIL 17.8, 14.8] X X X 2 3 7 7 7 7
6/26/2023 ALMUERZO PAPA SIN CASCARA PAPA SIN CASCARA 42 35| X X X 60 min 84 86 7 7 7 7
6/26/2023 ALMUERZO igggETE DE TOMATE DE LECHE 102 102 X X X 25 3 7 7 7 7
6/26/2023 ALMUERZO PERA PERA 400 400 X X X amb amb 7 7 7 7
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA TIPO DE DOCUMENTO: CC. N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668, CARGO: __resp servicio___




ALCALDIA MAYOR

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

DE BOOGOTA D.C- FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRETARIA DE STEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ____USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO, OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION | COCCION ALIMENTO
| TERMINABO fcoLoR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE < -
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros/u | (gramosflitros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS
sl NO sl NO sl NO INIEHAL || (AL ) ) ) )
°c &3 Evalue | Evalie Evalie Evalie
entre2 |entre2y |entre2y | entre2y Sl NO
y 10 10 10 10
6/27/2023 | ALMUERZO MONDONGO MENUDO DE RE $ 162 152] X X X 60 min 81 82 8 8 8 8
6272023 | ALMUERzO  [PECHUSA BE BOLLO BN SALSA lpecriuca be poLLO 3 ses| X X X 60 min 81 87 8 8 8 8
6/27/2023 | ALMUERZO ARROZ CON ZANAHORIA  |ARROZ 18 1 x X X 60 min 82 85 8 8 8 8
6/27/2023 | ALMUERZO ENSALADA PICO DE GALLO ENSALADA PICO DE GALLO 157 JET: Y X X 1 15 8 8 8 8
6/27/2023 | ALMUERZO PAPAS ALAFRANCESA  |PAPA SABANERA @ | x X X 60 min 84 82 8 8 8 8
6/27/2023 | ALMUERZO |JUGO DE MORA PULPA DE MORA 27] 271 x X X 1 2 8 8 8 8
6/27/2023 | ALMUERZO MANZANA CON HELADO  |HELADO 122 122 x X X 15 14 8 8 8 8
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA TIPO DE DOCUMENTO:____CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668, CARGO: __resp servicio__




ALCALDIA MAYOR

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

DE BOOGOTA D.C- FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRETARIA DE STEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ____USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO, OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION | COCCION ALIMENTO
| TERMINABO {coLoR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE < -
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros/u | (gramosflitros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS
sl NO sl NO sl NO INIEHAL || (AR ) ) ) )
°c &3 Evalue | Evalie Evalie Evalie
entre2 |entre2y |entre2y | entre2y Sl NO

y 10 10 10 10

6/28/2023 | ALMUERZO CAZUELADE LENTEJAS  [LENTEJAS 135 135 X X X 60 min 84 87 8 8 8 8
6/28/2023 | ALMUERZO SOBREBARRIGA EN SALSA ~ [SOBREBARRIGA 38 365 X X X 60 min 85 84 8 8 8 8
6/28/2023 | ALMUERZO ARROZ CON CILANTRO  [ARROZ 225 25 x X X 60 min 81 82 8 8 8 8

ENSALADA DE ESPINACA,  [ENSALADA DE ESPINACA,

6/28/2023 | ALMUERZO MANZANA , FRESA Y MIEL  |MANZANA , FRESA Y MIEL & 93 X X X 25 35 8 8 8 8
6/28/2023 | ALMUERZO | PAPAEN CASCOS DORADAS |PAPA 475 3 x X X 60 min 81 84 8 8 8 8
6/28/2023 | ALMUERZO |JUGO DE LULO PULPA DE LULO 30 s0[  x X X 2 4 8 8 8 8
6/28/2023 | ALMUERzO | MELON COCNR%‘:AE\SO DOBLE  lvieLon 28.7 241 x X X 3 2 8 8 8 8
6/28/2023 | ALMUERzO | MELON COCNR%‘:AE\SO DOBLE " |qUESO DOBLE CREMA 8 8 x X X 3 2 8 8 8 8

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL (Codigo: FOR-PSS-243
» EE PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
ALCALDIA MAYOR Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
DE BOOGOTA D.C- FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRETARIA DE STEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ____USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO, OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION | COCCION ALIMENTO
| TERMINADO fcoLoR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE < -
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros/u | (gramosflitros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS
sl NO sl NO sl NO INIGHAL || (R ) ) ) )
°c &3 Evalue | Evalie Evalie Evalie
entre2 |entre2y |entre2y | entre2y Sl NO
y 10 10 10 10
6/29/2023 | ALMUERZO AJIACO CARNE POLLO 1 09| x X X 60 min 88 87 8 8 8 8 Ix
61202023 | ALMUERzO  [PECHUGADE POLLOEN SALSA lpeiiyca pe poLLO 375 365 X X X 60 min 84 85 8 8 8 8 |x
6/29/2023 | ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 18 18] x X X 60 min 87 85 8 8 8 8 Ix
6/29/2023 | ALMUERZO TAJADA DE AGUACATE  |AGUACATE 2 uf X X X AMB | AMB 8 8 8 8 |x
6/29/2023 | ALMUERZO PAPA CRIOLLA AL VAPOR  |PAPA CRIOLLA 385 | x X X 60 min 81 83 8 8 8 8 |x
6/29/2023 | ALMUERZO SORBETE DE GUAYABA  [PULPA GUAYABA 27] 271 x X X 1 3 8 8 8 8 |x
6/29/2023 | ALMUERZO SORBETE DE GUAYABA  [LECHE 103 03] x X X 2 4 8 8 8 8 Ix
6/29/2023 | ALMUERZO GRANADILLA GRANADILLA 400 400 x X X AMB | AVB 8 8 8 8 Ix

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA TIPO DE DOCUMENTO: cC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668 CARGO: __resp servicio___




ALCALDIA MAYOR

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
DE BOGOTA D.C. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRE TANIA DE INTEGRACION SOCIAL Pégina: 1 de 1
'SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO. OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
| TERMINABO 1 coLOR| OLOR | SABOR |ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE 1 n
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros/u | (gramosflitros/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
nidad) unidad) MINUTOS
sl NO sl NO sl NO IR || (AL ) . ) )
% Cc Evalle | Evalie | Evalle Evalle
entre2 |entre2y |entre2y | entre2y Sl NO
y 10 10 10 10
6/30/2023 ALMUERZO SOPA DE PATACON CARNE DE RES , MAGRA 1.2 1.1 X X X 60 MIN 87 85 8 8 8 8
6/30/2023 ALMUERZO SOBREBARRIGA MECHADA  |SOBREBARRIGA 38 36.3] X X X 60 MIN 84 86 8 8 8 8
6/30/2023 ALMUERZO ARROZ CON PIMENTON ARROZ 22.5 22.5) X X X 60 MIN 83 85 8 8 8 8
6/30/2023 ALMUERZO ENSALADA SILVESTRE ENSALADA SILVESTRE 9.5 7.8 X X X 3 2 8 8 8 8
6/30/2023 ALMUERZO YUCA GUISADA CON LAUREL |PAPA CRIOLLA DORADA 31 24.8) X X X 60 MIN 87 81 8 8 8 8
6/30/2023 ALMUERZO SORBETE DE MORA SORBETE FRUTOS ROJOS 30 30 X X X 25 45 8 8 8 8
6/30/2023 ALMUERZO BANANO CON YUGURT 'YOGUTH 8 8| X X X 1 25 8 8 8 8
6/30/2023 ALMUERZO BANANO CON YUGURT BANANO 28.7| 22.14 X X X AMB AMB 8 8 8 8
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _FREDY SERRATO NOVA TIPO DE DOCUMENTO: CC. N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668, CARGO: __resp servicio___




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL.

Codigo: FOR-PSS-243

YOS ALI L

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/1072019

Pagina: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_ PROCESO COCCION [ ALIMENTO TERMINADO
- N TEMPERATURA
reso LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TIEMPO TERMINADO _| COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA NOMBRE BRUTO
(ddimm/aaaa) coi’nEm | DE LAPREPARACION DEL ALIMENTO (gramosfitros | 271022023 T:;m-?;s” OPSERUACIONES
Iunidad) sI NO sl NO Ell NO 'N'SC'AL FIZ‘CAL Evalt Evalte
valle " G
Evalii Evalde entre
enve2y entre2y st NO
e2Y |enie2y10| *"0
110512023 | Amuerzo | SOPAPE CUCHUCODE| 0 e e res sopa
CARNE DE CERDO

1/05/2023 | Almuerzo GUISADA Lomo de Cerdo

1/05/2023 | Aimuerzo | ARROZ CON FIDEOS | Aroz blanco

10052023 | Aimuerzo | ZANAHORIA RALLADA |Zanahoria rallqda con

CON TOMATE Y PEREJIL | tomate y pereji FESTIVO
PAPA SIN CASCARA
108/2023 | Almuerzo | oL e o TomiLLo |PAPa comun
1/05/2023 | Almuerzo G
soRaETe pe Toware |1OMate de drbol
DE ARBOL
1/05/2023 | Almuerzo Leche UHT
1/05/2023 | Almuerzo PERA Pera

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: FREDY SERRATO

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1,030,578,668

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOGIAL

Codigo: FOR-PSS-243

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS.

Fecha: Mermo INT 2019043566 - 1011012019

Pagna: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN

COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO COCINA POPULAR

OPERADOR: ASOESPERANZA

UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL

ALMENTO EN PROCESO COCCION ALMENTO TERMINADO
reso LAVADO DESINFECCION | COCCION ALMENTO
TIEMPO PESO NETO TERMINADO, COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECH A DE NOMBRE OMORE (gramosfitio TIEMPO EN OBSERVACIONES
(ddimm/aaaz) DE LA PREPARACION DEL ALMENTO (gramos/itro
combA stunidad) MINUTOS
Slunidad) @ ® @ ® a ® INICIAL | FINAL
A [ Bave T evae [ BA% Tevaie enve
enre2y |enre2y10| 22V | 2y10 st NO
200512023 | Almuerzo MONDONGO Menudo de res 3 3 x x x 160 8 705 9 o o o X
PECHUGA DE POLLO EN
L 8 8 8
20052023 | Amuerzo | o oD campiones | POllo Pechuga 380 2 x x x 120 823 76 8 x
20052023 | Aimuerzo | ARROZ CON ZANAHORIA | Arroz blanco 170 170 x x x 120 8 786 8 8 8 8 x
200512023 | Amuerzo | ENSALADA PICO DE GALLO |Ensalada pico de gallo NA NA x x x NA 25 | 35 8 8 8 8 x
200512023 | Almuerzo | PAPAS ALAFRANCESA  |Papa comun 2 20 X X X a5 806 | 851 8 8 8 8 X
20512023 | Amuerzo Mora de casfilla 3 2 x x x NA 9 9 9 9 x
SORBETE DE MORA 25 20
20512023 | Almuerzo Leche UHT 72 72 X X X NA 9 9 9 9 X
20502023 | Almuerzo Manzana 196 166 X X X NA NA NA 8 8 8 8 X
MANZANA CON HELADO
200512023 | Almuerzo Helado de crema 6 7 X X X NA 18 12 o 9 9 9 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: FREDY SERRATO

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1,030,578,668

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL.

Codigo: FOR-PSS-243

YOS ALI

L Es

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/1072019

Pagina: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_ PROCESO COCCION [ ALIMENTO TERMINADO
N - TEMPERATURA
reso LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TIEMPO TERMINADO _| COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA NOMBRE BRUTO
(dd/mm/aaaa) 2= DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosfiros | 2710212023 MEMBOIEN CEEERIERIES
COMIDA MINUTOS
lunidad) a ® a ® a G INICIAL | FINAL
% ‘e Evalie o valle .
Evalii Evalde entre
enve2y entre2y st NO
e2Y |enie2y10| *"0
3/05/2023 | Aimuerzo | CAZUELA DE LENTEJAS |Lenteja 105 105 x X x 145 806 773 8 8 8 8 X
3/05/2023 | Almuerzo SOBRESB:LRSTGA ENIsobrebarriga 28,0 28 X X X 160 826 76 9 9 9 9 X
3/05/2023 | Aimuerzo | ARROZ CON CILANTRO | Aroz blanco 170 170 x X x 120 81 764 8 8 8 8 X
ENSALADA DE i
3/05/2023 | Almuerzo | ESPINACA, MANZANA Y/ Ensalada de e.splnaca, NA NA X X X NA 33 42 9 9 9 9 X
MIEL manzana y miel
PAPA EN CASQUITOS 8 8 8
300512023 | Amuerzo | SAEE S PAPA 190 186 x X x 86 86 703 8 X
3/05/2023 | Aimuerzo |JUGO DE LULO Lulo 23 23 x x X NA 27 36 8 8 8 8 X
3/05/2023 | Almuerzo 34 16,8 X X X NA NA NA 8 8 8 8 X
wELonconqueso | Melon
DOBLE CREMA
3/05/2023 | Almuerzo Queso doble crema 6,0 6,0 X X X NA 35 36 8 8 8 8 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: FREDY SERRATO

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1,030,578,668

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
FORMATO PREPARACION DE ALMENTOS

Pagina: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE:FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO | | [
N - TEWPERATUR
=5 LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO
FECHA TliNéF'O NOMBRE NOMBRE BrUTO | PESONETO HEMPO EN COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO
COMIDA Junidad) MINUTOS
Junidad) sl NO sl NO sl NO INICIAL FINAL
i ;S j:’r:‘“;y Evalde | B Tevalde enee o
122 lenre 2y 10| " 2y10
4/05/2023 | Almuerzo AJIACO Pollo Pechuga 10 08 X X X 165 806 769 9 ° o 9 X
PECHUGA DE POLLO EN
8 8 8
40512023 | Amuerzo |- g Gl 150 =Y | Pollo Pechuga 355 280 X x X 120 825 704 8 X
400512023 | Amuerzo | ARROZBLANCO | Arroz blanco 17,0 170 X X X 120 82 726 8 8 8 8 X
4052023 | Aimuerzo | TAJADA DE AGUACATE | Aguacate 219 170 x X X NA NA NA 9 ° o o X
4/05/2023 | Almuerzo Guayaba 23 23 X X X NA 9 9 9 9 X
SORBETE DE GUAYABA 32 42
4105/2023 Almuerzo Leche UHT 70 70 X X X NA 9 9 9 9 X
4052023 | Aimuerzo GRANADILLA MANZANA 330 330 x x X NA NA NA 8 8 8 8 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: FREDY SERRATO TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 103057806680 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LAINCLUSION SOCIAL Codigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
ORMATO PREPARACION DE ALMENTOS. Fecha: Memo INT 2019043566 - 1011012019
Pagina: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE:FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION I ALIMENTO TERMINADO | [ [
N X TEMPERATUR
LAVADO DESINFECCION | COCCION ALIMENTO
TIEMPO e |PESONETO TERMINADO | COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA e NOMBRE NOMBRE BRUTO TSR OBSERVACIONES
(ddimm/asaa) | oy, | DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO E
unidad) MINUTOS
Junidad) s ® s " g ® INICIAL | FINAL
© © ;‘V;‘“;V Evalie eﬁ;"e“‘;y Ewalie enve| -
22V |enre 2y 10| " 2y10
5/05/2023 | Almuerzo| ~ SOPADE PATACON  |Carne de res sopa 09 09 X X X 145 845 | 765 ° 9 9 o X
5/05/2023 | Almuerzo SOBREBARRIGA SOBRE BARRIGA 28,0 28 X X X 45 78,6 703 7 7 7 7 X
5/05/2023 | Aimuerzo | ARROZ CON PIMENTON | Arroz blanco 17,0 170 x X X 120 82 765 X
5/05/2023 | Aimuerzo | ENSALADA SILVESTRE  |Ensalada silvestre NA NA x x x NA 42 32 8 8 8 8 X
5/05/2023 | Almuerzo | PAPA CRIOLLA DORADA | Pa criolla 19 19 x x x % 82 723 o 9 9 9 x
Sorbete de frutos rojos 24 24 X X X NA X
SORBETE DE FRUTOS
5/05/2023 | Almuerzo s 23 43 9 9 9 9
Leche UHT 72 72 x x X NA x
Banano 240 170 x x x NA NA NA x
5/05/2023 | Almuerzo | BANANO CON YOGURT o o ° °
Yogurt entero 6 6 x x x NA 59 46 x
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: FREDY SERRATO TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 103057806680 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




HEPRT

Coigs FORPSS 203
Version 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 1011012019
Péda 1de1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN

COORDINADOR O RESPONSABLE:FREDY SERRATO

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO COCINA POPULAR

OPERADOR: ASOESPERANZA

UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION I ALIMENTO TERMINADO | [ I
TEMPERATURA
TIEMPO D |ronmel| R || CEIFEESSEN||  GEEEEN ALIMENTO | COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA NOMBRE BRUTO
DE ramos/litro TIEMPO EN OBSERVACIONES
(ddimm/asad) | oneo DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosfitro | (9O Y e -
Slunidad) ) sl NO sl NO sl NO 5 N Evlde | eae | BT Te e enve
© | enre2y | enpezy 10| ©™M2Y |~ 5y 10 st No
10 10
6/05/2023 | Almuerzo 'SOPA DE ARROZ Carne de res sopa 09 09 X X X 160 84.8 87.1 8 8 8 8 X
CARNE DE RES MOLIDA A LA "
> 9 9 9
6/05/2023 | Almuerzo BOLONESA Carmne molida 280 280 x x x % 812 781 s X
6/05/2023 | Almuerzo ESPAGUETIS Espagueti 17 17 X X X 60 89.1 796 8 8 8 8 X
610512023 | Almuerzo ENSALADA DE LECHUGA, Ensalada de lechuga, NA NA X X X NA 29 16 9 9 9 ° X
TOMATE, AGUACATE Y CILANTRO | fomate, aquacate v cilantro

6/05/2023 | Almuerzo PLATANO MADURO MELAO | Pldtano hartén maduro 265 19 X X X 45 84.9 781 8 8 8 8 X
6/05/2023 | Almuerzo JUGO DE MARACUYA Maracuya 23 23 X X X NA 21 28 8 8 8 8 X

Papaya 24,0 17,0 X X X NA NA NA 7 7 7 7 X
60512023 | Amuerzo | PAPAYA CON QUESO DOBLE

Queso doble crema 6 6 X X X NA 25 28 8 8 8 8 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: FREDY SERRATO

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 103057806680

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

DE APOYOS AL

Lo

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 1011012019

Pagina: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE:FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO ‘ ‘ I
- - TEMPERATUR)
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
ERMINADO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE PESO BRUTO | PESO NETO HEMPO EN COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD BT
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO
nidad) unidad) MINUTOS | niciaL | FINAL
s NO El NO st NO s = e
© R ;‘VVZ“’;V Evalie em’e“;y Ewlieenve| ©®
229 |enre 2y 10| " 2y10
8/05/2023 | Almuerzo SOPA DE AVENA CARNE SOPA 08 08 x x x 130 806 786 9 9 9 9 X
PIERNA Y/O PERNIL A LAS
9 9 9
8/05/2023 |  Almuerzo FINAS HIERBAS PIERNA / PERNIL 350 248 X X x 180 836 746 ° x
8/05/2023 | Almuerzo ARROZ BLANCO ARROZ 15,0 150 x x 90 869 76,4 8 8 8 8 X
8052023 | Almuerzo | ENSALADAHAWAIANA | ENSALADA HAWAIANA NA NA X X x 180 825 | 726 8 8 8 8 X
PAPA COCIDA CON
7 7 7
8/05/2023 Almuerzo CASCARA PAPA 17 17 X X X 920 795 706 7 X
CURUBA 21 21
8/05/2023 | Amuerzo | SORBETE DE CURUBA NA 32 48 9 9 9 9 x
LECHE 64 64 x x x
5 MELON 30,0 153 X X X
MELON CON LECHE
8 8 X
8/05/2023 | Almuerzo CONDENSADA NA 45 39 8 8
LECHE CONDENSADA 2 2 x x x

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: FREDY SERRATO

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 103057806680

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS.243

DE APOYOS AL

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS,

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/1012019

Pagina: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE:FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION
TERMINADO
E— TIEEP;AEPO GRERE NEERE PESO BRUTO | PESO NETO PO EN COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO
COMIDA nidad) unidad) MINUTOS INICIAL | FINAL
st NO st NO st NO o o — YT
o Eualle | euage | SIS | Evalie entre
entre 2y | enre 2y 10| M€ 2Y | 2410 sl NO
10 10
9/05/2023 | Aimuerzo| CUCHUCO DE TRIGO |carne de sopa 08 08 X X X 120 82 705 8 8 8 8 X
CARNE DE RES .
9/05/2023 250 ¥ x x x $ ; 9 9 9 9 x
Almuerzo ASADA/'SOBREBARRIGA Suhrebarrlga 246 100 725 195
9/05/2023 | Almuerzo | ARROZ CON ALVERJA | Arroz blanco 150 15,0 X X 90 80 76,5 8 8 8 8 X
PURE DE PAPA CON
8 8 8
9/05/2023 | Amuerzo PEREIIL Papa 190 17 x x x % 4 39 8 x
ENSLADA DE
9005/2023 | Aimuerzo | LECHUGATOMATE y | Ens@lada de Lectuga, Tomate y NA NA x x x NA 75 60 8 8 8 8 x
CEBOLLA
Guanabana 21 21
9/05/2023 | Almuerzo Z?Jiiigisi NA 28 a8 9 9 9 9 x
Leche 64 64 X X X
9/05/2023 | Almuerzo GRANADILLA ’naranja 30,0 30,0 X X X NA NA NA 9 9 9 9 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: FREDY SERRATO

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 103057806680

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS.243

DE APOYOS AL Es

Version: 1

A Fecha: Mamo INT 2019043566 - 1011012019
e FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
Pagina: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE:FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCIoN [ ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION | COCCION ALIMENTO
TERMINADO
Feca | TEMPO (GIEEE (ENEEE PESO BRUTO | PESO NETO Hevro £ COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD OBSERVACIONES
(ddimm/aaaa) DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO
COMIDA nidad) unidad) MINUTOS | uiciar | EINAL
sl NO sl NO sl NO & N = —
c Ewlle | Evale © | Evalie enve
ente 2y | gnpazy 10| e 2y (=5 P sl NO
10 10
CAZUELADE
10/05/2023 90 x x x 9 9 9 9 X
Almuerzo GARBANZOS Garbanzo ! 9.0 160 849 765
10/05/2023 | Amuerzo |  SOBREBARRIGA  |Lomo de Cerdo 25,0 25,0 X X X 120 84,3 80 9 9 9 ° X
ARROZ CON
10/05/2023 150 x x 9 9 8 8 X
Almuerzo CILANTRO Arroz blanco : 15,0 120 85 76
PAPA CRIOLLA
9 9 9
10/05/2023 | Almuerzo DORADA Papa criolla 170 17 X X X 90 741 | 872 9 x
VERDURAS
100512023 | Almuerzo|  SALTEADAS EN V?’d“’“ salteadas en NA NA X X X % 05 | 65 8 8 8 8 X
JULIANAS Julianas
10/05/2023 | Amuerzo |  JUGO DE MANGO | Mango 21 21 X X X NA 3 43 9 9 9 9 X
Banano comin 2215 152 X X x NA NA NA ° 9 9 9 X
100512023 | Almuerzo | BANANO CON QUESO
DOBLE CREMA
Queso doble crema 55 55 x x x NA 21 4 9 9 9 9 x

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: FREDY SERRATO

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 103057806680

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FORPSS-243

DE APOYOS ALI

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 1011012019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE:FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION [ [ALIMENTO TERMINADO | [ [
TEMPERATURA
reso LAVADO DESINFECCION [ COCCION ALIMENTO
Fecua | TEMPO (= SRS ) "jf.‘“’.,'ﬁfﬁ I COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD OBSERVACIONES
(ddimmiaaaa) | L | DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramositro | CLmeSY A
slunidad) ) a D a D a D INICIAL | FINAL
o % [“Evaide Evalle
Evalde Evalde entre
entre 2y entre 2y sl NO
"e2Y |entre 2y 10| " 2y10
11/05/2023 | Almuerzo | SOPA DE CONCHAS | CARNE SOPA 08 08 X X X 180 834 79 9 9 9 o X
Pechuga gratinada 310 25 x x x
PECHUGA DE POLLO
11/05/2023 | Aimuerzo CRATINADA %0 85 743 8 8 8 8 X
Queso doble crema 35 35 x X X
11/05/2023 | Almuerzo | ARROZ BLANCO | Arroz blanco 15 15 x x x % 819 | 726 8 8 8 8 x
11/05/2023 | Almuerzo | PAPA A LA FRANCESA |Papa 21 17.0 X X X 45 86 706 7 7 7 7 X
11/05/2023 | Almuerzo | TAJADA DE AGUACATE | Aguacate 20 158 x x x NA NA NA 9 9 9 9 x
11/05/2023 | Almuerzo | JUGO DE GUAYABA |pulpa de guayaba 21 21 X X X NA 36 NA 7 7 7 7 X
MANZANACON QUESO | V228 20 7 x x x NA NA | NA 8 8 8 8 x
1110572023 | Almuerzo | MATEZERCON OVE
Queso doble crema. 6 6 X X X NA NA NA 8 8 8 8 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: FREDY SERRATO

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

0 OPERACION ENTREGA DE APOYOS AL| L

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 1011012019

Pégina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN

COORDINADOR O RESPONSABLE:FREDY SERRATO

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO COCINA POPULAR

OPERADOR: ASOESPERANZA

UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL

ALIMENTO EN_PROCESO COCCIoN ALIMENTO TERMINADO
- - TEMPERATURA
peso LAVADO DESINFECCION | COCCION ALIMENTO
E— SEEEE NEERE sRUTO | PESO NETO TERMINADO _| COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosfitros | (9ramositros MEMBOIEN CEEERIERIES
Junidad) niad) MINUTOS | \\iciaL | FINAL
si NO si NO si NO o e S—
Valie ; -
Evalte Evalte entre
entre 2y enve 2y si No
e2Y | ene 2y 10| e’
120512023 |  Amuerzo | SOPA DE ARRACACHA |Came de fes sopa 08 08 x x x 125 796 7 8 8 8 8 x
12/05/2023 Amuerzo | CARNE DE CEROO EN | Lomo de cerdo 250 246 X X X 45 80 84 8 8 8 8 X
1210512023 |  Amuerzo | ARROZ CON PIMENTON |Arroz con Pimenton 15 15 x x x 120 859 | 759 8 8 8 8 x
1200512023 |  Amuerzo | TORTILLADE ACELGA |Acelga 233 20 x x x 60 84 | 766 9 9 9 9 x
12052023 | Amuerzo | PHATAND COG0 CON | pigtang harton maduro 235 17 x x x a5 768 | 691 8 8 8 8 x
Fejoa 2 21 x x x NA NA NA 9 9 9 9 x
1200512023 | Amuezo | SORBETE DE FEIJOA
Leche UHT 64 64 x x x NA 25 4 9 9 9 ° X
BANANO CON QUESO | P2ane comin 28 15 x x X NA NA NA 8 8 8 8 X
1200512023 | Amuerzo onLs e
Queso doble crema 6 6 X X X NA 29 42 8 8 8 8 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: FREDY SERRATO

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 103057806680

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

DE APOYOS AL

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS,

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/1012019

Pagina: 10e 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE:FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO coccion | ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION | COCCION ALIMENTO
TIEMPO PESO | peso NETO ERMINADO | COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA e NOMBRE BRUTO e — CEEREEEIES
(dd/mmiaaaa) | (Pt | DE LAPREPARACION DEL ALIMENTO anidad) Ll
lunidad) g e a ® a G INICIAL | FINAL
@ @ vt | Ewtie gy |Ealieenre| o
229 |enve 2y 10| °MF 2y10
13/05/2023 | Almuerzo SANCOCHO SANCOCHO NA NA NA NA NA NA NA NA 135 733 | 715 9 9 9 9 X
SOBREBARRIGA EN
9 9 9
1310512023 | Almuerzo | SRR N | sosreBARRIGA 23 195 x x x 120 743 | 681 9 x
ARROZ CON 8 8 8
1300512023 | Aimuerzo ANAHORIA ARROZ CON ZANAHORIA 150 150 x x x % 708 | 753 8 X
ENSALADA DE
1300512023 | Almuerzo | ZANAHORIA, MANZANA |ENSALADA DE ZANAHORA, NA NA x x x NA 32 21 8 8 8 8 x
Y CREMA DE LECHE
PULPA DE MORA 210 210
1310512023 | Almuerzo | SORBETE DE MORA NA 16 37 9 9 9 9 X
LECHE 64 64 x x x
Fresa 16 14 x x x NA NA NA X
1310512023 | Almuerzo | FRESA CON HELADO o ° ° °
Helado de crema 6 6 x x x NA 19 | 165 x

JLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: FREDY SERRATO

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 103057806680

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Céligo: FOR-PSS-243

ENTREGA DE AP ENL

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 1011012019

= Pagna: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE:FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_PROCESO coccion | ALIMENTO TERMINADO | |
X TEMPERATOR
oeso LAVADO DESINFECCION [ COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPODE | NOMERE BrRUTO | PESO NEO TERMINADO | COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) COMIDA  |DE LAPREPARACION DEL ALIMENTO (gramosfiitro | (@ramos/iitto TIEMPO EN
MINUTOS
Slunidad) g ® g ® g ® INICIAL | FINAL
| e [ et | B Tewiee| o | o
02 |enve 2y 10| M 2y10
15/05/2023 Almuerzo | SOPA DE CONCHITAS Carne de res sopa 08 08 X X X 125 882 78.9 9 9 9 9 X
15/05/2023 Almuerzo  [CARNE DE RES MECHADA | Sobrebarriga 25 245 X X X 190 85 78 8 8 8 8 X
15/05/2023 | Amuerzo Verduras cocidas con NA NA x x x 120 8 8 8 8 x
VERDURAS COCIDAS CON | mayonesa 88 36
MAYONESA g g
15/05/2023 Almuerzo Mayonesa con sal 2 2 X X X NA
15/05/2023 Almuerzo  |ARROZ CON CILANTRO Arroz blanco 15 15 X X X 120 78,6 87.3 8 8 8 8 X
15/05/2023 Almuerzo | PAPA CRIOLLA DORADA Papa criolla 21 164 x x x %0 752 | 893 9 9 9 9 x
15/05/2023 Almuerzo Tomate de drbol 21 21 X X X NA
SORGETE DE TOMATE OE 10 24 A s s A X
15/05/2023 Almuerzo Leche UHT 64 64 X X X NA
15/05/2023 Almuerzo Fresa 16 15,1 X X X NA
CON CREMA 62 48 9 9 9 9 X
15/05/2023 Almuerzo Crema de leche 2 2 X X X NA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: FREDY SERRATO

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 103057806680
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FORPSS-243

DE APOYOS ALI

L Es

Version 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 1011012019

Pagina:1.de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN

COORDINADOR O RESPONSABLE:FREDY SERRATO

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO COCINA POPULAR

OPERADOR: ASOESPERANZA

UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL

ALIMENTO EN PROCESO CcoccION ALIMENTO TERMINADO [ ‘
TEMPERATURA
PESO  [opsonero|  LAVADO | DESINFECCION | coccion ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE NOMERE NOMBRE BruTo | RS0 NEEO COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD OBSERVACIONES
(ddimm/aaaz) COMIDA | DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (ramostiro | CFATERN TIEMPO EN
MINUTOS
s [ no | s | no| s | no INGIAL | Pl =
e T evage | A% Tevaiie enee
entte 2y entre2y si No
22Y |ene 2y 10| "5 2y10
16105/2023 Amuerzo SOPADEAVENA  |Carne de res sopa 08 08 X X X 145 825 | 789 8 8 8 8 X
16/05/2023 Amuerzo | TORTLLADEHUEVO | 45 on agua 25 2 X X X £ 80 753 9 9 9 9 X
ON ATU
ARROZ CON B B s
16/05/2023 Almuerzo ZANAHORIA Arroz blanco 5 15 x x x 120 86 56 e X
CALABAZA GUISADA
1610512023 Amuerzo | CONARVEIAVERDE | CAUASATA CUISADACOR NA NA x x x 0 @3 | 15 | 7 7 7 7 x
FRESCA Y PEREJIL

160052023 | Amuerzo | PUREDEPAPACON |pup, 1 173 x x| ox % g3 | 794 | o o o o x

MORA 21 21
16105/2023 Amuerzo | SORBETE DE MORA NA 190 33 9 9 9 9 X

LECHE 64 64 x x X

o 22 16 x x X NA | NA
16/05/2023 Almuerzo | BANANO CON QUESO Banano comin NA 9 9 9 9 x
DOBLE CREMA
Queso doble crema 6 6 X X X 21 2

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:!

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: FREDY SERRATO

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 103057806680

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




Congo: FoRPSS 243

POY0S AL =

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 1011012019

Pagna oo
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN 'SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE:FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
'ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATORA
s LAvADO | DESINFECCION |  coccion ALIMENTO
PESONETO TERMNADO | cOLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE BRUTO
(dd/mmaaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosfitro | (@rames/itro JIEMBO/EN CESERVACIONES
i slunidad) MINUTOS
nidac) [ O I R T NCIAL | FNAL
o [ Eale —Eae o
e | e | 200 Moo "
1027 | anvo2y10| M2V | 2910
1710512023 Amuerzo | SOPAPECHEIUCOPE| Came de res sopa 08 08 x x | ox 125 ss | w1 | 8 8 8 8 x
MUSLOPIERNADE
17/05/2023 Amuerzo | POLLOENSALSADE |MUSLO / PIERNA | 206 x x x 120 o753 | o1 | o 9 9 9 X
NARANIA
17/05/2023 Almuerzo | ARROZ CON PIMENTON | Arroz blanco 15 15 x X X 120 86 895 8 8 8 8 X
ENSALADA DE
LECHUGA, FRESA, ENSALADA DE LECHUGA, FRESA, 8 8 8

17/05/2023 Almuerzo 'MANZANA Y CREMA DE | MANZANA Y CREMA DE LECHE NA NA X x x NA 21 28 8 X

17/05/2023 Amuerzo | AN e |Platano hartén maduro 235 172 x x x 60 a1 | 86 | 8 8 8 8 x

17/05/2023 Almuerzo e |Maracuya 21 21 x x x NA 2 24 9 9 9 9 x

Uva 17 15 X X X NA NA NA 8 8 8 8 X
17/05/2023 Amuerzo UVAS CON YOGURT
Yogurt entero 53 53 X X X NA 21 25 8 8 8 8 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: FREDY SERRATO

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 103057806680

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




Cotigo: FoRPSS243

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Mero INT 2019043566 - 10/1012019

TS LA TR Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE:FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION [ [ALIMENTO TERMINADO | [
TEMPERATUR
reso LAVADO DESINFECCION | COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE '(’Erzg;ﬂg Hevpo EN TERMINADO | COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD OBSERVACIONES
(ddimm/aaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALMENTO (gramosfitro |
Sunidad) | SUmdad) MINUTOS | jiciaL | FINAL
sl NO sl NO El NO 2
“ R =T R =T —
ente2 enre 2y si NO
re2y | eme2y10] ME2Y | 2y10
18/05/2023 Almuerzo SOPA DE PATACON Carne de res sopa 08 08 X X X 125 89,4 85,6 8 8 8 8 X
VX DE POLLO ConPAIRILLA | . 2 *®

18/05/2023 Amuerzo P it 823 | 814 | 7 7 7 7 X

Pechuga 200 183 X x X 20
18/05/2023 Almuerzo ARROZ CON PEREJIL Arroz blanco 15 15 X X X 90 90,1 812 8 8 8 8 X
18/05/2023 Almuerzo 'VERDURA CAMPESINA| Verdura campesina NA NA X X X 120 795 79 9 9 9 9 X
18/05/2023 Almuerzo PAPA CRIOLLA CHORREADA | Papa criolla 17 17 X X X 60 846 | 792 9 9 9 9 X
18/05/2023 Guayaba 21 21 X X X NA 24 2,0 8 8 8 8 X

Amuerzo SORBETE DE GUAYABA

18/05/2023 Leche UHT 64 64 X X X NA 32 20 8 8 8 8 b3

Manzana 2 15 x x x NA NA | NA X
18/05/2023 Almuerzo MANZANA CON HELADO 9 9 9 9

Helado 53 53 X X X NA NA | NA b3

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: FREDY SERRATO

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

ITO DE IDENTIDAD:

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

DE APOYOS AL

[

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Wemo INT 2010043566 -

Pagina: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE:FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION "ALIMENTO TERMINADO
N X TEMPERATUR
LAVADO DESINFECCION | COCCION ALIMENTO
e |PESONETO ERMINADO | COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPODE  |NOMBRE ) NOMBRE BRUTO YR CEETREEIES
(dd/mm/aaaa) COMIDA  |DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO
5 lunidad) MINUTOS
junidad) g " g " g ® INICIAL | FINAL
© © ;‘V;‘“;V Evalie en;:“;‘y Evlde enve| -
229 |enre 2y 10| " 2y10
19/05/2023 Almuerzo | SOPA DE FIDEOS Carne de res sopa 08 08 08 X X 140 897 | 851 ° 9 9 o X
PECHUGA DE POLLO
350 x x X 8 8 8 8 x
19/05/2023 Almuerzo EN SALSA BLANCA Pollo Pechuga 31,0 90 90.1 87.9
Espinaca 24 20,0 X X X 60 87.4 87.9 8 8 8 8 X
19/05/2023 Amuezo | [oRTILLADE °
ESPINACA
Huevo 110 110 X X X 60 87.4 87.9 8 8 8 8 X
19/05/2023 Almuerzo ARROZ Arroz blanco 15 15 X X X 120 90.1 85.4 8 8 8 8 X
PAPA COCIDA CON
8 8 8
19/05/2023 Almuerzo CASCARA Papa comun 170 17 X X X 90 85.1 96.7 8 x
Leche UHT 64 64 X X X NA 20 27 9 9 9 9 X
19/05/2023 Amuerzo | SORBETE DE MANGO
Mango 21 21 X X X NA 20 27 9 9 9 9 X
Melén 30 15 X X x
MELON CON LECHE
y 8 8 8 8 x
19/05/2023 Amuerzo CONDENSADA NA 48 36
Leche condensada 2 2 X X X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: FREDY SERRATO

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 103057806680

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




Congo: FoRPSS 243

POY0S AL

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 1011012019

Pagina 160 1

'SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL

COORDINADOR O RESPONSABLE:FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALMENTO EN_PROCESO COCCIoN [ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
reso LAVADO DESINFECCION | COCCION ALIMENTO
TERMINADO
— e R sruro_[PESONETO I COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD BSERVACIONES
(ddimmiaaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosfiitro | (¥
I Slunidad) MINUTOS
inidad) . ® . ® . ® NICIAL | FINAL
c e Evaliie " Evallie "
e | e [ 2000 Tomteone| ©
re2) | enre 2y 10| “™e 2y10
200052023 ALMUERZO CAZUELA DE FRIJOLES Frijol cargamanto 9 e x x X 120 863 | 703 8 8 8 8 x
2000512023 ALMUERZO CARNE DE RES ASADA Came deres 250 250 X X X 45 82 753 ° ° ° ° X
20/05/2023 ALMUERZO ARROZ BLANCO Arroz blanco 15 15 x x X 120 81 76 8 8 8 8 x
2000512023 ALMUERZO TAJADA DE AGUACATE Aguacate 20 20 X X X NA NA NA 8 8 8 8 X
20/05/2023 ALMUERZO TAJADA DE PLATANO Platano hartén maduro 235 190 X X X 25 78 702 9 9 9 9 X
2000512023 ALMUERZO JUGO DE LULO Lulo 2 2 x x x NA 45 35 8 8 8 8 x
20/05/2023 ALMUERZO 215 15 X X X NA NA NA 8 9 8 8 X
PAPAYACON QUESODOBLE | IPOYY
20/05/2023 ALMUERZO Queso doble crema 55 55 X X X NA 34 42 9 9 9 9 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: FREDY SERRATO

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 103057806680

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

DE APOYOS AL

[

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Wemo INT 2010043566 -

Pagia 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE:FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIVENTO EN_PROCESO COCCION "ALIVENTO TERMINADO
- - TEMPERATUR;
LAVADO | DESINFECCION |  COCCION ALIMENTO
PESO” |pESo NETO ERMINADO | cOLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE | NOMBRE i NOMBRE BRUTO YR OBSERVACIONES
(ddimm/aaaa) COMIDA | DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO anicady) RIS
Junidad) a w | @ w | @ ® INICIAL | FINAL
R I I = i P By R
e2) |enve 2y 10| *" 2y10
22/05/2023 Almuerzo SOPA DE FIDEOS Carne de res sopa
PECHUGA DE POLLO
22/05/2023 Almuerzo EN SALSA BLANCA Pollo Pechuga
Espinaca
TORTILLA DE
22/05/2023 Almuerzo ESPINACA
Huevo
ARROZ CON
22/05/2023 Amuerzo | AREO% O Arroz blanco FESTIVO
PAPA COCIDA CON
22/05/2023 Almuerzo CASCARA Papa comun
Leche UHT
22/05/2023 Amuerzo | SORBETE DE MANGO
Mango
2210512023 Amuerzo | MELON CONLECHE )16

CONDENSADA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: FREDY SERRATO

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 103057806680

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




'PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FORPSS-243

ENTREGA DE AP ENL IALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 1011012019

Pagina: 1de 1

|SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN

|COORDINADOR O RESPONSABLE:FREDY SERRATO

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA:

OPERADOR: ASOESPERANZA

VERBENAL

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION T ALIMENTO TERMINADO | I [
TEMPERATURA
reso LAVADO DESINFECCION | COCCION ALIMENTO
TIEMPO PESO NETO TERMINADO | COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA DE OMERE . BRUTO | (gramos/itro TIEMPO EN OBSERVACIONES
(@dimmiazaa) | Ol | DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramostio | R0SEH I
slunidad) g o g o g W® migr | | -
alie [ gpaige 9 |evaide enve
entre 2y entre 2y si NO
229 |enve 2y 10| " 2y10
230052023 | Almuerzo | SOPADE ARROZ ~ |Carne de res sopa 08 08 x x x 145 843 | 769 8 8 8 8 x
23005/2023 | Almuerzo i 250 250 x x x 120 9 9 9 ° x
Asonbicasen | S9me molida 8 126

‘SALSA BOLORESA g
23/05/2023 | Almuerzo Huevo 100 110 x x 120 9 9 9 ° X
23/05/2023 | Almuerzo ESPAGUETIS Espagueti 15 15 X X X 60 782 | 703 8 8 8 8 x

ZANAHORIA RALLADA | 7anahoria rallada con fimon
23/05/2023 | Almuerzo CON LIMON Y " NA NA X X X NA 42 28 8 8 8 8 X
CILANTRO y cilantro

PAPA SIN CASCARA 9 9 9
23/05/2023 | Almuerzo DORADA Papa comun 25 7 X X X % 86 742 ° X
230052023 | Almuerzo Mora de castilla 21 2 x x x NA 9 9 9 9 X

SORBETE DE MORA 21 32
23/05/2023 | Almuerzo Leche UHT 64 64,0 X X X NA ° 9 9 ° x
23/05/2023 | Almuerzo Papaya 215 16,0 X X X NA NA NA 8 8 8 8 X

PAPAYA CON YOGURT

23/05/2023 | Almuerzo Yogurt entero 57 57 X X X NA 3 25 8 8 8 8 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: FREDY SERRATO
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

DE APOYOS AL Es

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS,

Fecha: Mem INT 2019043566 - 10/1012019

Pagina: 10e 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE:FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_PROCESO CocCioN [ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
rEso LAVADO DESINFECCION | COCCION ALIMENTO
=R TIEMPO NENERE EVERE srUTO | PESONETO TERMINADO | COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) colr)wfm DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO i T‘nﬁmsgoEsN
lunidad) g e g e a G INICIAL | FINAL
@ @ vt | Ewtie gy |Ealieenre| o
229 |enve 2y 10| °MF 2y10
24/05/2023 | Aimuerzo | SOPADE AVENA  |Carne de res sopa 08 08 x x x 145 856 | 765 8 8 8 8 x
CARNE DE CERDO,
. 8 8 8
24/05/2023 | Almuerzo | &0 "oon pereaiL |LOMO de Cerdo 50 248 X X X 9 78 69.8 8 X
24/05/2023 | Amuerzo | ARROZVERDE | Arroz blanco 150 150 x x x 120 85 739 9 9 9 9 X
2410572023 | Aimuerzo | ENSALADA FRIA DE | Ensalada fria de remolacha NA NA x x x 180 35 22 8 8 8 8 x
REMOLACHA, y zanahoria mayonesa
ZANAHORIA Y
MAYONESA
241052023 | Almuerzo Mayonesa 20 20 X X X NA 45 22 8 8 8 8 X
PAPAS ALA
9 9 9
24/05/2023 | Almuerzo FRANCESA Papa comun 215 17.3 X X X 45 78 76 9 x
24/05/2023 | Almuerzo Fresa 21 21 x x NA ° ° ° ° X
SORBETE DE FRESA 36 29
24/05/2023 | Almuerzo Leche UHT 64 64 X x x NA 9 9 9 9 X
24/05/2023 | Almuerzo 0 215 15 X X X NA NA NA 8 8 8 8 X
BANANO CON crewma | BANANO comin
DE LECHE
24/05/2023 | Almuerzo Crema de leche 18 18 X X X NA 38 45 8 8 8 8 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: FREDY SERRATO

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 103057806680

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS243

DE APOYOS AL

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS,

Fecha: Mem INT 2019043566 - 10/1012019

Pégna: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE:FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION | ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
rEso LAVADO DESINFECCION | COCCION ALIMENTO
=m0 TIEMPO NENERE EVERE srUTO | PESONETO TERMINADO | COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) colr)wfm DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO i T‘bﬁmj?oi”
lunidad) g e g e g o INICIAL | FINAL
@ @ vt | Ewie gy |Ealieenre| o
229 |enve 2y 10| °MF 2y10
CAZUELA DE ARVEJA . 8 8 8
25/05/2023 | Almuerzo VERDE SEOA Arveja seca 10 10 x x x 145 795 | 815 8 X
PIERNA DE POLLO EN
9 9 9
25/05/2023 | Almuerzo |~ e oo 4 | Pollo Pechuga 245 205 X X X 120 895 87.4 9 x
25/05/2023 | Almuerzo | ARROZ CON FIDEOS | Arroz blanco 100 100 x x x 120 %01 | 873 9 9 9 9 X
ENSALADA DE PEPINO, | Ensalada de pepino, tomate
g g 9 9 9
2610512023 | Almuerzo | 50212 CIANTRO |y cianiro NA NA x x x NA 29 21 9 x
PLATANO MADURO |5, « . ° ° 9
25/052023 | Almuerzo | 22O WEEES | Platano hartén maduro 245 19 x x x 25 795 | 682 9 X
25/05/2023 | Almuerzo 64 64 X X X NA 36 3.9 9 9 9 9 X
SORBETE DE Leche UHT
GUANABANA
25/05/2023 | Almuerzo Guandbana 21 21 X X X NA 36 3.9 9 9 9 9 X
25/05/2023 | Almuerzo GRANADILLA GRANADILLA 30 30 x x x NA NA NA 9 9 9 9 x

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: FREDY SERRATO

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 103057806680

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

DE APOYOS AL

L

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 1011012019

Pagina: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE:FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO coccion ALIMENTO TERMINADO
N - TEMPERATURA
reso LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
E— TIEMPO GRERE PESO NETO TERMINADO _| COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) 2= DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosfitros | (9ramositros MEMBOIEN CEEERIERIES
COMIDA Junidad) MINUTOS
unidad) a ® a ® a ® INICIAL | FINAL
% ‘e Evalie T Evalie .
Evalle Evalde entre
enve2y | enve2y10| M2V | 2y10 Sl O
SOPA DE CEBADA 8 8 8
26/05/2023 | Almuerzo ERLADA Carne de res sopa 08 08 x X x 145 826 759 8 X
26/05/2023 | Almuerzo i 25,0 25,0 x X x 9 9 ° 9 ° X
HAVBURGUESA Las |COMe molida a5 686
FINAS HIERBAS g g
26/05/2023 | Almuerzo Huevo 110 110 x x x 9 9 ° 9 ° X
26/05/2023 | Almuerzo | ARROZ CON PIMENTON | Arroz blanco 150 150 x X x 120 865 702 9 9 9 9 X
26/05/2023 | Almuerzo GUACAMOLE Aguacate 16 12 x x X NA 52 36 8 8 8 8 X
26/05/2023 | Almuerzo YUCADORADA  |Yuca 213 17 x X X 87 85 645 8 8 8 8 X
26/05/2023 | Almuerzo | JUGO DE FEIIOA  |Fejjoa 2 2 x x X NA 35 a6 8 8 8 8 X
26/05/2023 | Almuerzo Fresa 210 150 X X X NA NA NA 9 9 9 9 X
FRESAS CON HELADO
26/05/2023 | Almuerzo Helado de crema 55 55 X X X NA 18 12 9 ° 9 ° X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: FREDY SERRATO

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 103057806680

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES.

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Focha: Wero INT 2019043566 -

Pagina: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE:FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO coccion |ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TIEMPO o0 |PEsoneTo ERMINADO | COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA DE NOWBRE NOMBRE BRUTO | (ramosiiros TIEMPO EN OBSERVACIONES
(ddimm/aaaa) DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosfiir| ©
COMIDA os/unidad)| unidac) MINUTOS | niciaL | FINAL
Bl NO Bl NO Bl NO c i - o
°© ;".’v:“fy Evalie en“’m“;y Evalieente| -
1229 | enve 2y 10| *" 2y10
2710512023 | Amuerzo SANCOCHO Care de res sopa 00 00 x x x 160 765 | 752 9 9 9 9 x
CARNE DE RES COCIDA
8 8 8
27/05/2023 | Almuerzo N TROPOS Came cadera 250 246 x x x 120 865 | 832 8 x
27/05/2023 | Aimuerzo | ARROZ CON CILANTRO | Arroz blanco 15 15 x X x 120 90.1 88 8 8 8 8 X
ENSALADA DE
2710572023 | Amuerzo | LECHUGA, TomaTe y | ENSOladalechuga tomatey |, NA x x x NA 38 45 8 8 8 8 x
ZANAHORIA cebolla cabezona
27/05/2023 | Almuerzo | TAJADA DE PLATANO |Pl&tano hartén maduro 235 17,6 X X X 25 735 64,9 9 9 9 9 X
27/05/2023 | Almuerzo Guayaba 21 21 x x X NA
SORBETE DE GUAYABA 25 42 8 8 8 8 x
27/05/2023 | Amuerzo Leche UHT 64 64 x X X NA
27/05/2023 | Almuerzo MANDARINA MANDARINA 30,0 300 X X X NA NA NA 8 8 8 8 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: FREDY SERRATO

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 103057806680

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES.

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/1072019

Pagina: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE:FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCIoN ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
reso LAVADO DESINFECCION coccion ALIMENTO
TIEMPO ERMINADO _| COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA NOMBRE NOMBRE BRUTO
(dd/mm/aaaa) EE DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosiitros| 2710212023 TIEMPO EN CESERVARIORES)
COMIDA MINUTOS
Junidad) g ® g ® g ® INICIAL | FINAL
A A ;“’ri“‘zey Evalie ;".’:“fy Evalieene| o
225 | enre 2y 10| M 2y10
20/05/2023 | Almuerzo | SOPA DE;:‘;“UCO P& | Carme de res sopa 08 08 x X x 160 851 897 8 8 8 8 x
2010512023 | Almuerzo | CARNEDE CERDO ) o 4 Cerdo 25 245 X X X 120 687 79.4 9 ° ° ° X
GUISADA
20/05/2023 | Aimuerzo | ARROZ CON FIDEOS | Arroz blanco 15 15 X x X 120 813 902 8 8 8 8 x
ZANAHORIA RALLADA |Zanahoria rallada con
8 8 8
2000572023 | Amuerzo | 2 e Ut Y e ReL | rormate ¥ pereii NA NA x x x NA 24 35 8 X
20/05/2023 | Almuerzo | PATACON DE PLATANO | by 4 5 maduro 235 19 x X x 5 857 %01 8 8 8 8 x
MADURO
29/05/2023 | Almuerzo 4 21 21 X X X NA 28 31 8 8 8 8 X
soreeTe bE Toware | 1OMafe de érbol
DE ARBOL
29/05/2023 | Almuerzo Leche UHT 64 64 X X X NA 28 31 8 8 8 8 X
20/05/2023 | Almuerzo PERA TAJADA Pera 30 30 X X x NA NA NA 8 8 8 8 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: FREDY SERRATO

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 103057806680

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTAGION DE SERVICIOS SOGIALES PARA LA INCLUSION SOGIAL Codigo FORPSS 243
Version: 1
cugasnme Fecha: Memo INT 2019043566 - 1011072019
Ensiriaa FORMATO PREPARACION DE ALMENTOS.
== Pana: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE:FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION | ALIMENTO TERMINADO | [
peso LAVADO DESINFECCION | COCCION ALMENTO
FEcHA | TEMPO NOMBRE PESO NETO ERMINADO _{ COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD OBSERVACIONES
(ddmmiazaz) | o OF DE LA PREPARACION DEL ALMENTO (gramosiiro | (@ramosfitro ROl .
CoMIDA stunidad) MINUTOS
slunidad) o e o e o e INICIAL | FINAL
© o | Elie [ eage | B Teage anre
ene2y | engozy 10| e 2Y si NO
1 10
300052023 | Almuerzo MONDONGO Menudo de res 27 27 X X X 160 8 705 o 9 9 9 X
PIERNA DE POLLO ALAS
8 8 8

3010512023 | Almuerzo RS I PIERNA/MUSLO 350 25 x x x 120 823 76 8 x

300052023 | Almuerzo ARROZ Aoz blanco 150 150 x x x 120 8 786 8 8 8 8 x

3000512023 | Almuerzo | ENSALADA PICO DE GALLO | Ensalada pico de gallo NA NA x x x NA 25 | 35 8 8 8 8 x

300052023 | Almuerzo | PAPAS ALAFRANCESA  |Papa comun 21 7 X X X a5 806 | 851 8 8 8 8 X

30052023 | Amuerzo Mora de casfilla 2 21 x x x NA 9 9 9 9 X

'SORBETE DE MORA 25 20
3010512023 | Aimuerzo Leche UHT 64 64 X X X NA 9 9 9 9 x
300052023 | Almuerzo Manzana s 15 X X X NA NA NA 8 8 8 8 X
MANZANA CON HELADO
30/05/2023 | Aimuerzo Helado de crema 55 55 X X X NA -18 12 9 9 9 9 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: FREDY SERRATO

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

ITO DE IDENTIDAD:

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL.

Codigo: FOR-PSS-243

YOS ALI L

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/1072019

Pagina: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE:FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN_ PROCESO COCCION [ ALIMENTO TERMINADO
N - TEMPERATURA
reso LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TIEMPO TERMINADO _| COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA NOMBRE BRUTO
(dd/mm/aaaa) 2= DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosfiros | 2710212023 MEMBOIEN CEEERIERIES
COMIDA MINUTOS
lunidad) a ® a ® a G INICIAL | FINAL
% ‘e Evalie T Evalie .
Evalle Evalde entre
enve2y entre2y st NO
"e2Y | enre2y10| M
31/05/2023 | Almuerzo | CAZUELA DE LENTEJAS | Lenteja 9.0 90 x X x 145 806 773 8 8 8 8 X
31/05/2023 | Almuerzo SOBRESB:LRSTGA ENIsobrebarriga 25,0 248 X X X 160 826 76 9 9 9 9 X
31/05/2023 | Almuerzo | ARROZ CON CILANTRO | Arroz blanco 150 150 x X x 120 81 764 8 8 8 8 X
ENSALADA DE i
31/05/2023 | Almuerzo | ESPINACA, MANZANA Y/ Ensalada de e.splnaca, NA NA X X X NA 33 42 9 9 9 9 X
MIEL manzana y miel
31/05/2023 | Almuerzo | PAPAEN CASQUITOS 5 5 175 17,0 X X X 86 86 703 8 8 8 8 X
DORADA
31/05/2023 | Almuerzo |JUGO DE LULO Lulo 2 2 x x X NA 27 36 8 8 8 8 X
31/05/2023 | Almuerzo Melon 30 150 X X X NA NA NA 8 8 8 8 X
MELON CON QUESO
DOBLE CREMA
31/05/2023 | Almuerzo Queso doble crema 55 55 X X X NA 35 36 8 8 8 8 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: FREDY SERRATO

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 103057806680

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Péagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLoR | oLor | sABOR | AsPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE s B.RUTO FESO N.ETO
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosl/litros/un| (gramos/litros/u TIEMPO EN OBSERVACIONES
idad) nidad) MINUTOS
S| NO S| NO S| NO INICIAL FINAL
°c %G Evalue Evalue Evalue ,
Evalue
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 S NO
10 10 10 y
22/04/2023 ALMUERZO CAZUELA DE FRIJOLES FRIJOL 17,5 17,5 X X X 60 MIN 88 86 8 8 8 8
22/04/2023 ALMUERZO CARNE DE REZ AZADA CARNE DE RES 37 36,5 X X X 60 MIN 87 88 8 8 8 8
22/04/2023 ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 18 18 X X X 60 MIN 86 85 8 8 8 8
22/04/2023 ALMUERZO TAJADA DE AGUSCATE AGUACATE 23,8 17 X X X AMB AMB 8 8 8 8
22/04/2023 ALMUERZO TAJADA DE PLATANO PLATANO HARTON MADURO 47,3 35 X X X 60 MIN 84 85 8 8 8 8
22/04/2023 ALMUERZO JUGO DE LULO PULPA DE LULO 27 27 X X X 3 3,5 8 8 8 8
22/04/2023 ALMUERZO PAPAYA ngEQNLIJ AI\E SO DEBLE PAPAYA 38 30,5 X X X 1 2 8 8 8 8
22/04/2023 ALMUERZO PAPAYA ngIEQ“/LIJfSO DEBLE QUESO DOBLE CREMA 7,5 7,5 X X X 1 2 8 8 8 8

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:__FREDY SERRATO NOVA

TIPO DE DOCUMENTO:

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668

CARGO: resp servicio




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Cédigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
ALCALDIA MAYOR . Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
DE BOGOTAD.C. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
A=EIA ULISLIEOIDI2 OISR MOl SIS (Prgrigsﬁiigg/gn ( F;aErigs;\IjiltErIS/u TIEMPO EN OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO gram gram
idad) nidad) MINUTOS INICIAL FINAL
S| NO S NO Sl NO °c °c Evalue Evalue Evalue ,
Evalle
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 Si NO
10 10 10 y
24/04/2023 ALMUERZO SOPA DE FIDEOS CARNE DE RES MAGRA 1,2 1,2 X X X 60 min 86 83 7 7 7 7 X NINGUNO
24/04/2023 ALMUERZO PECHUGA DE POLLO AL AJILLO |PECHUGA DE POLLO 38 36,4 X X X 60 min 84 82 7 7 7 7 X NINGUNO
24/04/2023 ALMUERZO ARROZ ATOMATADO ARROZ 22,5 22,5 X X X 60 min 85 84 7 7 7 7 X NINGUNO
ENSALADA DE ESPINACA , ENSALADA DE ESPINACA , MANZANA
24/04/2023 ALMUERZO MANZANA Y MIEL v MIEL 15 11,5 X X X 2 3 7 7 7 7 X NINGUNO
24/04/2023 ALMUERZO PLATANO MADURO DORADO PLATANO MADURAO 32,3 24,8 X X X 60 min 86 84 7 7 7 7 X NINGUNO
CON CANELA
24/04/2023 ALMUERZO |JUGO DE MARACUYA PULPA DE MARACUYA 30 30 X X X 1 2 7 7 7 7 X NINGUNO
24/04/2023 ALMUERZO FRESAS C%';S“LXESO DOBLE QUESO DOBLE CREMA 8 8 X X X 1 2,5 7 7 7 7 X NINGUNO
24/04/2023 ALMUERZO FRESAS C%’;SI\%ESO DOBLE FRESAS 26,5 22,1 X X X 1 2,5 7 7 7 7 Ix NINGUNO

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:__FREDY SERRATO NOVA TIPO DE DOCUMENTO: CcC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668 CARGO: resp servicio




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Cédigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
ALCALDIA MAYOR i Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
DE BOGOTAD.C. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ! .
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO GEmERINES) | (Grme s TIEMPO EN QESERVACGION =S
idad) nidad) MINUTOS
S| NO . NO . NO INICIAL | FINAL
°c °c Evalue Evalue Evalue ,
Evalle
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 S NO
10 10 10 y
25/04/2023 ALMUERZO SOPA DE ARROZ CARNE DE RES 0,9 0,9 X X X 60 min 87 85 8 8 8 8 X NINGUNO
25/04/2023 ALMUERZO ALBONDIGAS EN SALSA CARNE MOLIDA 36,5 36,5 X X X 60 min 84 86 8 8 8 8 X NINGUNO
25/04/2023 ALMUERZO SPAGUETTI SPAGUETTI 19 19 X X X 60 min 85 87 8 8 8 8 X NINGUNO
25/04/2023 ALMUERZO  [ZANAHORIA RALLADA CON LIMONIS )\ AtioRIA 31,7 28,3 X X X 1 2.5 8 8 8 8 X NINGUNO
Y CILANTRO
25/04/2023 ALMUERZO PAPASC')NR%iCARA PAPA 42,00 35,00 X X X 60 min 80 79 8 8 8 8 X NINGUNO
25/04/2023 ALMUERZO |SORBETE DE MORA PULPA MORA 27 27 X X X 1 2.5 8 8 8 8 X NINGUNO
25/04/2023 ALMUERZO PAPAYA CON YOGURT PAPAYA 38,90 30,40 X X X 2.5 2 8 8 8 8 X NINGUNO
25/04/2023 ALMUERZO PAPAYA CON YOGURT YOGURT 8 8 X X X 1 3,5 8 8 8 8 Ix NINGUNO

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:__FREDY SERRATO NOVA TIPO DE DOCUMENTO: CcC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668 CARGO: resp servicio




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Cédigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
ALCALDIA MAYOR i Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
DE BOGOTAD.C. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
A=EIA ULISLIEOIDI2 OISR MOl SIS (Prgrigsﬁiigg/gn ( F;aErigs;\IjiltErIS/u TIEMPO EN OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO gram gram
idad) nidad) MINUTOS INICIAL FINAL
S| NO S NO Sl NO °c °c Evalue Evalue Evalue ’
Evalle
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 Si NO
10 10 10 y
26/04/2023 ALMUERZO SOPA DE AVENA CARNE DE RES MAGRA 1,2 12l X X X 60 min 85 84 8 8 8 8 X NINGUNA
26/04/2023 ALMUERZO CARNE DE ggigaf‘zp‘m CON 1 cARNE DE CERDO 38 365 X X X 60 min 84 86 8 8 8 8 X NINGUNA
26/04/2023 ALMUERZO ARROZ VERDE ARROZ 22,5 25 X X X X 60 min 85 87 8 8 8 8 X NINGUNA
ENSALADA FRI A DE
26/04/2023 ALMUERZO REMOLACHA, ZANAHORIA Y ENSALADA FRIA DE REMOLACHA, 26,08 21,71 X X X 60 min 1 2 8 8 8 8 X NINGUNA
ZANAHORIA Y MAYONESA
MAYONESA
26/04/2023 ALMUERZO PAPAS A LA FRANCESA PAPA SABANERA 29,8 a8l X X X 60 min 87 85 8 8 8 8 X NINGUNA
26/04/2023 ALMUERZO |SORBETE DE FRESA PULPA DE FRESA 30 0] X X X 1 25 8 8 8 8 X NINGUNA
26/04/2023 ALMUERZO BANANO CON CREMA DE LECHE |BANANO 27,6 21 X X X 2 3 8 8 8 8 X NINGUNA
26/04/2023 ALMUERZO BANANO CON CREMA DE LECHE |CREMA DE LECHE 3 3l X X X 2 3 8 8 8 8 X NINGUNA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:__FREDY SERRATO NOVA TIPO DE DOCUMENTO: CcC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668 CARGO: resp servicio




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:  USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ! .
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO GEmERINES) | (Grme s TIEMPO EN QESERVACGION =S
idad) nidad) MINUTOS
g NG 5 NG N NG INICIAL | FINAL
°c °c Evalue Evalue Evalue ,
Evalue
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 S NO
10 10 10 y

27/04/2023 ALMUERZO CAZUELA DE ARVEJA SECA  |ARVEJA SECA 135 135 X X X 60 MIN 84 85 7 7 7 7

27/04/2023 ALMUERzO | PECHUGA DCERTSL"LL/S EN SALSA 1bEcHUGA DE POLLO 473 364| X X X 60 MIN 87 88 7 7 7 7

27/04/2023 ALMUERZO ARROZ CON FIDEOS ARROZ 225 2s| X X X 60 MIN 82 84 7 7 7 7

ENSALADA DE PEPINO , TOMATE | ENSALADA DE PEPINO , TOMATE Y

27/04/2023 ALMUERZO N GLANTRO CLANTRO 225 18] X X X 2 4 7 7 7 7

27/04/2023 ALMUERZO PLATANO&"&‘,\?;S:‘SFR'TO EN " [pL ATANO MADURO 32.3 248 X X X 60 MIN 82 84 7 7 7 7

27/04/2023 ALMUERZO |SORBETE DE GUANABANA PULPA DE GUANABANA 30 30  x X X 1 25 7 7 7 7

27/04/2023 ALMUERZO GRANADILLA GRANADILLA 52 5ol x X X AMB AMB 7 7 7 7

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:  USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ! .
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO GEmERINES) | (Grme s TIEMPO EN QESERVACGION =S
idad) nidad) MINUTOS 1 \NiciaL | FINAL
S| NO S NO Sl NO °c °c Evalue Evalue Evalue ,
Evalle
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 S NO
10 10 10 y
28/04/2023 ALMUERZO SOPA DE CEBADA PERLADA |CARNE DE RES MAGRA 1.2 12| x X X 60 MIN 85 88 7 7 7 7
CARNE DE HAMBURGUESA A LAS
28/04/2023 ALMUERZO EINAS HIERBAS CARNE MOLIDA 36,5 38| x X X 60 MIN 85 845 7 7 7 7
28/04/2023 ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 225 25| X X X 60 MIN 85 84 7 7 7 7
28/04/2023 ALMUERZO GUACAMOLE AGUACATE 23.3 179  x X X 2 3 7 7 7 7
28/04/2023 ALMUERZO YUCA DORADA YUCA 32.3 248 X X X 60 MIN 84 82 7 7 7 7
28/04/2023 ALMUERZO JUGO DE FEIJOA PULPA DE FEIJOA 30 30|  x X X 1 4 7 7 7 7
28/04/2023 ALMUERZO FRESAS CON HELADO FRESAS 26,5 21  x X X 2 4 7 7 7 7
28/04/2023 ALMUERZO FRESAS CON HELADO HELADO 8 sl X X X 15 16 7 7 7 7

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:__FREDY SERRATO NOVA

TIPO DE DOCUMENTO:
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ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL: COMEDOR UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
COORDINADOR O RESPONSABLE: FREDY SERRATO OPERADOR: ASOESPERANZA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO coLor | oLor | saBoR | AspEcTO| ACEPTABILIDAD
PESO BRUTO | PESO NETO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE ) )
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramps/htros/un (gramps/lltros/u TIEMPO EN OBSERVACIONES
idad) nidad) MINUTOS
S| NO S| NO S| NO INICIAL | FINAL
°c °c Evalue Evalue Evalue ,
Evalle
entre2y| entre2y |entre2y entre 2 v 10 S NO
10 10 10 y

29/04/2023 ALMUERZO SANCOCHO MAIZ 13,7 13,7 X X X 60 min 86 87 7 7 7 7

29/04/2023 ALMUERZO CARNE DE RES EN TROCITOS |CARNE RES 36,5 38 X X X 60 min 85 84 7 7 7 7

29/04/2023 ALMUERZO ARROZ CON CILANTRO ARROZ 18 18 X X X 60 min 84 88 7 7 7 7

ENSALADA DE LECHUGA TOMATE| ENSALADA DE LECHUGA TOMATE Y

29/04/2023 ALMUERZO Y CEBOLLA GABEZONA CEBOLLA GABEZONA 13,9 11,5 X X X 1 2,5 7 7 7 7

29/04/2023 ALMUERZO TAJADA DE PLARTANO PLATANO 32,3 24,8 X X X 60 min 87 86 7 7 7 7

29/04/2023 ALMUERZO SORBETE DE GUAYABA PULPA DE GUAYABA 30 30 X X X 2,5 3 7 7 7 7

29/04/2023 ALMUERZO MANDARINA MANDARINA 400 400 X X X amb amb 7 7 7 7

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: FREDY SERRATO NOVA TIPO DE DOCUMENTO: CC Né de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1030578668 CARGO: resp servicio




Q.

|Cédigo: FOR-PSS-248
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES arsitiey 1
FORMATO ACOMPARAMIENTO OPERACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION MENSUAL Focha: Memo 202303842 - 201272023
|Pégina: 1 ga 5
SUBDIRECCIONLOCAL: (/ SA Q UE AJ [servicio sociaumopALDAD: (@ 4 4 /£ Ao £ [unoAD OPERATVA: I &2 7 £ A /ag
DRECCION: | hansV- 198 4 183- 43 [retFonve 5,5 /4 3.5 _
i - %3 = = —
OPERADOR: | Asocia tiomn (0 mumitonia. 4o €<peranza
FECHA: ENERO: 10-202¢  |FEBRERO: 23 - 20 2Y[MARZO: - 20 2\ |ABRIL: MAYO; JUNIO: Jouuo:
(ddimm/aa) AGOSTO: [SEPTIEMBRE: OCTUBRE: NOVIEMBRE: DICEMBRE: ______ |
FECHA UNO (1) CONCEPTO SANITARIO PORCENTAJE DE No.
(dd/mmisaza) /9-11-20/9 CONCEPTO | Zaro ol | cumeimiento |52 [acTa: |As02 U ek % ¥3 IM MerdQ
FECHA DOS (2) CONCEPTO SANITARIO PORCENTAJE DE No.
{dd/mmisaaa) 2o 11- 2220 CONCEPTO ffavoradle | cuweumento |95.5 [acta: |AsoNmo3E/ 24 Im MardQ
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
1. INFRAESTRUCTURA En Feb Mar Abr May Jun Jul Ag Sep Oct Nav Dic OBSERVACIONES
CINCINA | CINC/NA | GINGIMA | CINGINA | CimMCIMA | CinCinA | Crucrma | cincina | cincima | concina | cincimn | comcina

Elmmuﬂmﬂdnenuhommmbhrmmde
facil crenaje. No vesgos de contaminacién para el servicio de
alimentos debido 2 las condiciones sanitarias de los alrededores de la
edificacon

11

l
C.

1.2 |Las éreas del servicio de alimentacién se encuentran sehalizadas

Las instalaci estidn protegi contra entrada de polvo, luvfa

secad, otos contaminantes y el ingreso de plagas y
domésticos. Los sifones o rejillas de drenaje se encuentran asegurados y|
en buen estado.

Leas ventanas y puertas, son de material que no generan sustancias
téxicas, resistentes, no porosas y con acabados libres de grietas o
defectos que dificulen la fimpieza y desinfeccién. Los vidros se
encuentran en buen estado, cubiertos con peliculs de seguridad o algin
slemento para prevenir &l estalido

13

QQ

<l
id
&
2

14

™ mDG

MMMMQMMWWH

previene la condensacién del vapor, polvo y faciiita te remocién
ddeaiur Las sberturas se encuentran protegidas con mallas ant-
insectos (anjec) en buen estado, de material no corrosivo y facliita su
impiezs.

15

&

LRI | NNN®

Los pisos, Mrmmmmﬂ-q«mm
sustancas p impermeables, no|
mum.mm mmmagmodm
Mdmhmymmén Cuenta con uniones
redondeadas piso-pared y pared-pared de las dreas de preparacion y
aimacenamiento de alimenios. Los pisos se mantienen sin exceso de
MMMMMqummb
|anteriorments o

18
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2. PLAN DE SANEAMIENTO

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

Feb

Mar

g

May

Jun

Jul

Ag

SN

CImCina

Ll

CIMCIRA

CrmeimA

[0

CimC/ma

CimCimA

CInCinA

C/nCinA

TN A

e

OBSERVACIONES

Launiﬂndmmnummaummljm-h

unidad operativa y actualizad wﬂlﬂ, el idos tales

21 |como jo de agua, limpieza y d én, control de vect y C. G‘ c
manejo de residuos sblidos,
Se d del plan de sansamiento y

22

loa p
umdmmmummmm

23

El agua utiizada en el establecimiento es potable

24

El suministro de agua y su presién es adecuado para todas las
(operaciones

25 Cuenta con tanque de air niento de agua potable, el agua ests en
constants circulacién. (acueducto-tanque-puntos suministro)
28 El tanque de almacenamiento de agua estd protegido y #s de capacidad
|suficiente para un dia de operacién.

27

l&mymwﬂmtmiﬁmm&m}.w
|de lzvado de tanques de almacenamiento de agua.(Verificar la
autorizacidn de I8 empresa para realizar esta actividad, el certificado de
mantenimiento del tanque, con las respectivas fichas técnicas de los
productcs utiizados)

e [RIR|R|R|A

¢
c
i
a
&
L.

28

La unidad cperativa cuerta con canecas con tapa y boisa de color de
scuerdo a los residucs generados y son removidos del drea del servicio
de almentaciin frecuentements,

a

29 |

umwmmmummu

210

15&0&“ iva para ios p f utihizados
|(detergentes, desinfectantes, M}rmgormumbn

¥ , los p quimicos se encuentran
mm;«mh&

(}
RN DA R [RIRIR/INIR

NIRRT A RIRIRIRIR

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

Cédigo: FOR-PSS-248
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL s
RS FORMATO ACOMPARAMIENTO OPERACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION MENSUAL I,,.":-T,;Zzl,';""s bl
SECRE MMk F v B e Piqm. da
2.11 |No se observan combustibles liquidos dentro de la unidad operativa
e s g [0 e
Control de Fumigacitn. (relacionar la fecha de fumigacién, si se realizd
212 | gt actividad de a idad de la unidad operativa) C‘r c. c 12.10 — 2023
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
3. APORTE ALIMENTARIO En Fab Mar Abr May Jun Jul Ag Sep Oct Nov Dic OCBSERVACIONES
CINGTMA CINCINA CINCINA CINC/MA CINGINA CINGINA CINCIHA CINCIMA CINGINA CINGNA CINC WA CiMCimA
a1 [E] personal manipulador cumple el ciclo de minutas establecido por la &
" |SDIS para los participantes
Los intercambios de ali se tran autorizados por el
3.2 |profesional Nutricionista-Dietista a cargo del servicio asegurando el (!
aporte nutricional establecido en la minuta patrn,
En la unidad operativa las porciones se sirven de acuerdo a lo estipulado
2.3 |en la minuta patrdn por grupo de edad (aplicar formato inspeccién plan

de muestreo de porciones servidas).

34

Las caracteristicas organoiépticas de los alimentos cumplen con los
criterios  establecidos por la SDIS (aplicar formato evaluacion de
caracteristicas organolépticas).

(=

35

El personal manipulador conoce y estd pendiente de solicitar el Reporte
|asistencia de participantes y tipo de dieta cuando aplique.

¢

Pl D

Rl dp
RIN| N R

36

Bmmmmanmmdummmms
| Nutricionista cuando apli

porel
estado nutricional y patologias especificas del participants

part ‘MIMA

NA

nNa
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BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA

4. PERSONAL MANIPULADOR

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

Feb Mar Abr May Jun Jul

A9

CINCINA

CINGINA | CINCINA | CINGIWA | GINCIMA | CINC/NA | CINCINA

CiNC I HA

CIMC/MA

i NC A

Crmc i WA

OBSERVACIONES

4.1

IEI personal manipulador de alimentos tiene certificado médico y controles
peribdicos vigentes, asl como, Hoja de Vida actualizada entregada
inmediataments llegue a la unidad operativa

CQ

42

Setm-mnlumsdidunmaxineonhamann que se sepa 0
que pad de enf dad lumapuble da trlrlsmlhru por
Ioanlimm.oqul,_ te herid rri -}
diarea.

43

El contratista cuenta con registros gque certifiguen un plan de
capacitacién continuo y permanente para el personal manipulador de
alimentos.

44

Los manipuk de alimentos cuentan con las evidencias que
mdﬁuuamm,mm.h
i6n 2674 de 2013 y se garantizan que esta formacién sea minimo
de 10 horas anuales.

45

Los manipuladores de alimentos utiizan uniforme completo, de color|
claro, limpio y calzado cemado.

46

melmnhdomhmuwpemu:muymmdeblﬂemam
de p (gorro, tap 3 de a la normatividad

) durante la realizacién de las activid a cargo.

47

Las manos de los manipuladores se encuentran limpias y sin joyas; las,
ufias estén cortas y sin esmalte,

48

Los pleados evitan pract como comer, beber, o fumar en las

dreas de almacenamiento, preparacion, servido o en donde exista riesgo
de contaminacitn del aimento.

Los manipuladores se lavan y desinfectan las manos de acuerdo al
protocolo de lavado de manos en cada camblo de actividad y antes de
entrar en contacto con los alimentos.

4.10

Se observa que todo el personal que ingresa al servicio de alimentacién
cuenta con elementos de proteccion como gorro, tapabocas y bata,

Soll Al Al Y Gl 6 Il Al O

ﬁ(\(b@@(:oo(ﬁ(*
RIN|RIRIAIRIA|RIR

&
i
o
c
ad
e
Z
¢
=
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NIVEL DE CUMPLIMIENTO

5. RECIBO En Feb Mar Abr May Jun Jul Ag Sap Oct Nov Dic OBSERVACIONES
CINCINA | comeima | Comcina | C/NCINA | CIMCINA | CIMCINA | C/ME/MNA | C/ME/NA | E/NCINA | C/NC/MA | C/MCIMA | C/NCINA
5.1 |Los alimentos se reciben en un lugar limpio y en condiciones que eviten Q
" |su contaminacién, alteracién y dafos fisicos. a/ C»
52 Durante e proceso de descargue de alimentos desde el carro c
" |transportadar se evita el contacto de estos con el piso. d C, c
Cédigo: FOR-PSS-248
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Nersio 1
AT FORMATO ACOMPARAMIENTO OPERACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION MENSUAL a Ta“a. = =
Se insp los ali ® insumos, para determinar si cumplen
53 [0 las especificaciones establecidas en las fichas técnicas, Se realiza|
% |verificacién de la calidad y cantidad de los ali recibidos. Se revisa ﬁ! C (' C
el rotulado de los alimentos segln normatividad vigents.,
Se verifican las temperaturas de los alimentos de alto riesgo durante el
5.4 |rocibo ( 4 °C +k 2°C) y se revisa la fecha de vencimiento de los| (7 (! C c
productos.
Se verifica el peso de los alimentos recibidos empleando las basculas y
55 | realizando e conteo oportuno. . & ¢ Z
Se devuelven los alimentos que no cumplen con las especificaciones
5.6 |establecidas en las fichas técnicas y se realiza la anotacién pertinents en C’_ a C C
la remision
5.7 [Se realiza el diiger del formato de Recepcién de ali a 2 1C |
sa&wmwnmdunenmmymmuhdommh Q
" |recepcién de alimentos (bdscula, gramera, termémetro y canastillas). ( !. a
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
6. ALMACENAMIENTO En Feb Mar Abr May Jun Jul Ag Sep Oct Nov Dic OBSERVACIONES
CINOIMA | CINCIMA | C/NCINA | C/NC/NA | CINCINA | CINCINA | C/NO/NA | CIMOIMA | Crmaimh | Comaina | Comciteh | ©/mdrmk

81

Los slimentos de alto riesgo microblolégico (lécteos y cémicos etc.) son

de frio, temperatura méxima 6 *C.

aimacenados en un tiempo no mayor a 10 minutos assgurando cadena|

.

82

El rea de aimacenamiento se tiene limpia, protegid:
elementos que puedan contaminar los alimentos.

de |

ok

Se simacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los

mismos en sitios adecuados que eviten su contaminacién y alteracion,

a
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NIVEL DE CUMPLIMIENTO
ALMACENAMIENTO EN SECO En Feb Mar Abr May Jun Jul Ag Sep Oct Nov Dic OBSERVACIONES
CIMCINA | CINCINA | CIMCINA | CINC/NA | CINCINA | C/NC/MA | CIMO/NA | C/MC/MA | CINC/MA | CINCIMA | CINCIMA | CINC/HA

Se resliza sseo y desinfeccién samanal del cuarto de almacenamiento) a G’
64 | nara avitar fa presencia de plagas.

Existen estantes suficientes y en buen estado para el aimacenamiento

de los productos y se facilita su limpieza y circulacién de aire, los|
B.5 estén di 8 sobre palés o tarimas limpias y en buen G_ @

estado, elevadas del piso por lo menos 15 centimetros de manera que se

permita la inspeccion, limpieza y fumigacién, sl es el caso,

So utliznn y recipientes apropiados para almacenar los
6.6 , confiriendo una pr 5n apropiada contra la contaminacién C a

cruzada, am recipientes estén limpios y desinfectados antes de su uso.
87 Los productos en almacenami estdn rotulados con nombre, fecha de c
' imiento, lote cuando aplique. C
6.8 Se lieva el formato control de primeras entradas y primeras salidas con el
" |fin de garantizar la rotacion de los productos.

NIVEL DE CUMPLIMIENTO
REFRIGERACION, CONGELACION Y DESCONGELACION En Mar May Jun Jul AQ Sep Oct Nov Dic OBSERVACIONES
CINCINA CINGINA CINCIMA | C/NCINA | CINGIMNA | C/NC/NA | CINCINA | CINC/NA | C/MCIMA | CiMCiNA

La capacidad del equipo es suficiente para la frecuencia o necesidad de
los alimentos que legan.

correctaments, para refrigeracion entre 0°C a 4°C y Congelacidn debe
ser -18°C o menor.

Los equipos de Refrigeracidn y Congelacién se encuentran funcionando|

6.11 |

Los equipos de refrigeracion o congelacién se encuentran ubicados
aislados de las zonas de coccibn para evitar el aumento de la
temperatura del equipo.

8.12

Se laven y desinfectan los equipos, cada 8 dias.

6.13

Los equipos de refrigeracion y/o congelacién se encuentran organizados;
En congelacitn: cames crudas, en refrigeracidn: lacteos, cames crudas
en refrigeracion, frutas y verduras

6.14

Se registra en el formato Control de temperatura de equipos de|
refrigeracién y control de temperaturas de equipos de congelacitn la
temperatura de los alimentos 3 veces durante el dia

6.15

mdlmmuMnmmampaquaMgMoprMIdu
el de la fecha de vencimiento.

8.16

Los productos cémicos se Nevan a refrigeracion o congelacién
Inmediatamente se reciben

817

Los alimentos que requieren refrigeracion se almacenan a una
temperatura menor de 6°C.

6.18

Los recipientes ¢ empaques en donde se mantienen los alimentos
gelk per tapados y rotulados

e.19

|Se realiza el proceso de descongelacién a una velocidad controlada para
evitar el desarrolo de microorganismos pasando los alimentos
congelados a refrigeracién por un tiempo estimado de 24 horas antes de
SU preparacién,

R IRIRRIR] @ A IAIR
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NIVEL DE CUMPLIMIENTO
7. PREALISTAMIENTO, ;l;gr:?:sg:gs .COCCION, SERVIDO Y En Fob Mar Abr May Jan Y] Ag Sep Nov Dic OBSERVACIONES
CING I NA CING I NA CINGTNA CINCIRA CINCINA CINC/MNA CINGTMA CINCIMA Crmc/MA CINC A CING /A CIMC/NA

71

Las operaciones de produccidn se realizan en orden secuencial y
|continuamente, con el fin de que no se prod indebidos que

permitan el crecimiento de microorganismos.

a2

72

El personal manipulador utiizar la asistencia por grupo de edad para
|calcular la cantidad de alimentos que debe utilizar para cada preparacién,
evitando pérdidas de alimentos.

73

ammrmdwwuammdumm
lmmlﬂdu ntrada y salida de ali t

74

El personal manipulador de alimentos verifica la fecha de vencimiento y|
las caracteristicas fisicas y organclépticas &pti de los ali tos que|
mnwmmuoomdmﬂnm.mén

75

El personal manipulador de alimentos realiza la desinfeccion de las
materias primas y utensilios antes de incorporarios al proceso segiln la
tabla de solucitn desinfectante del pian de saneamiento y se diligencia el
formato pertinents.

76

Se evita que los alimentos se manipulen por espacios superiores & 30
minutos en las temperaturas de riesgo, (>8°C y <60°C).

Q,
€
C
Q@
e

T

|coccién, se mantienen en recipientes o empaques protegidos antes de

Los alimentos ( lécteos, jugos, ensaladas, cames frias) que no requieren

s&r 5envidos y 8 una temperatura menor a 6°C

78

El personal manipulador realiza el diligenciamiento oportuno del formato
Preparacion de alimentos.

79

evitando el

El personal
m:immomlumm

CRE

7.10

El personal manipulador hace lavado y desinfeccidn de las superficies,
lequipos y menaje utilizados antes y después de cada proceso.

En un lapsc de tempo no mayor & S minutos se trasladan los

wmdmammumamm

~ e
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712

E personal manipulador durante el servido y distribucién & los
mwmummwumsm
grupo etario y tipo de dieta ofrecid licando los

adguiridos durame la socislizacién de Estandarizacién de porciones dada
por el operador 8 cargo cel personal manipulador de alimentos

g QR [ Rl

NA

S

=
>

Durante la distribucidn les temp de les prep. frias ss
|mantienen en un rango menor o igual 5°C y las preperaciones callenies
S8 MAnLensn an une eMpereturs mayor & B0°C

mn

T4

En eof comedor el personal manipulador de alimentos hacen uso
permanenie y adecusdc de loa slemenios de proteccion (oo,
tapabocas desechabie) y tene un trato respetucso y amable hacia los
partcipantes y profesionales

n R

N
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NIVEL DE CUMPLIMIENTO
8 EQUIPOS Y UTENSILIOS En Feb Mar Abr May Jun Jul Ag Sep Oct Nov Dic CBSERVACICNES
C1NG I WA CING ! NA CINGINA CINC WA CINC /I NA CING/NA - -1 CrmGima NG B/NG /N CING A NG/ .
Los equipos, superficies, mesas y mesones empleados en el manejo de
lalimentos contacto directo con el alimento son de matenal sanitario, de
1mmymmmmummmmw c
81 [desp que rep un riesgo para la inocuidad dal alimento. c a e
Los equipos del servicio de ali &n e o en opli
mumymummmwnm
lequipos, utensilios y menaje para prestar ol servicio.
Los siementos Ge cocina, se mantenen limpios y organizados. El
p ce kmp cesr 6n y secado del menaje se realiza de
a2 edo con ko estat mdphndomd.hunldd.é @ C
|operativa. Verfigue que no se utilice toalias Ce tela para ef secado, El G
|menese se encuentra en un recipents © espacio adecuado en busnas
Aries Oe nicar i distribucion de cade tempo de comida el personal de
83 servicion genersies [erantra gue o sspacio pars gue los participantes a c G CE
consuman ios almentos (Ares de consumc) mesas y sillas estén implas
y organzaces pate ks partcipanies
El procesc de descomide se realza segin las indicaciones del drea
"4 IMWWW”MW C c a C
FECHA UNO (1) DE FUMIGACION (0a/mm/asas) EMPRESA Calind SAoers m
) /12 =10 - 2023 Femineluslr s sanTario Favorsble pnsts.  |OF— 8F. 2023
..y CONCEPTO FECHA TEC
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OPERADOR: A‘SOUQ con @OmUM']-QM_, -Lou E%p?ralﬂ&-ﬂa
FECHA.  |ENERO: 10-202¢_ [FEBRERO: 23 - 20 24 [MARZO: Y~ 282} |ABRIL MAYO: JUNIO: [JuLio:
(dd/mm/aa) |AGOSTO: |SEPTIEMBRE: OCTUBRE: NOVIEMBRE: DICIEMBRE: [
FECHA UNO (1) CONCEPTO SANITARIO PORCENTAJE DE No. A
(dd/mm/aaaa) Q-11 .- 20/ 9 CONCEPTO | Zov0 refle | cUMPLIMIENTO 5.2 |acTA Aso2 Uek & gy |[SUBRED| f)g rQ
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NIVEL DE CUMPLIMIENTO ¥
1, INFRAESTRUCTURA En Feb Mar Abr May Jun Jul Ag Sep Oct Nov Dic OBSERVACIONES
CINC/NA C/NCINA CINC/NA C/NC/NA CINCINA CiNCINA CINCINA CINC/NA C/NC/NA CINC I NA CINC/NA CINC/NA

El establecimiento estd ubicado en sitio seco, no inundable y terreno de
facil drenaje. No existen riesgos de contaminacion para el servicio de
alimentos debido a las condiciones sanitarias de los alrededores de la
edificacion

Las dreas del servicio de alimentacién se encuentran sefializadas

Sl s

1.3

Las Instalaciones estidn protegidas contra entrada de polvo, lluvia,
suciedad, otros contaminantes y el ingreso de plagas y animales
domésticos. Los sifones o rejillas de drenaje se encuentran asegurados y
en buen estado.

1.4

téxicas, resistentes, no porosas y con acabados libres de grietas o
defectos que dificulten la limpieza y desinfeccién. Los vidrios se
encuentran en buen estado, cubiertos con pelicula de seguridad o algin
|elemento para prevenir al estallido.

Las ventanas y puertas, son de material que no generan sustancias|

|

SIS

1.5

Cuenta con ventilacion directa o indirecta sin generar incomodidad del
personal, previene la condensacién del vapor, polvo y facilita la remocién
del calor. Las aberturas se encuentran protegidas con mallas anti-
insectos (anjeo) en buen estado, de material no corrosivo y facilita su
limpieza.

(R

R IR |G NG

Los pisos, paredes y techos son de materiales que no generan
sustancias toxicas, resistentes, no porosos, impermeables, no
absorbentes, no deslizantes y con acabados libres de grietas o defectos
que dificulten la limpieza y desinfeccion. Cuenta con uniones
redondeadas piso-pared y pared-pared de las areas de preparacion y
almacenamiento de alimentos. Los pisos se mantienen sin exceso de
humedad. Asi mismo; las estructuras complementarias cumplen con lo
anteriormente descrito.




2. PLAN DE SANEAMIENTO

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

Mar

Abr

May

Jun

Jul

Ag

Sep

Oct

Nov

Dic

CINC/HA

C/NC/NA

CINC/NA

C/NCINA

G/ NG/ NA

C NG/ HA

CINCIHA

CINCINA

NG/ NA

GING I NA

CINGTNA

G NG NA

OBSERVACIONES

21

La unidad operativa cuenta con plan de saneamiento ajustado a la
unidad operativa y actualizado con los programas establecidos tales
como manejo de agua, limpieza y desinfeccién, control de vectores y
manejo de residuos sélidos.

M~

22

Se encuentran implementados los programas del plan de saneamiento y
se verifican el correcto diligenciamiento de los formatos.

23

El agua utilizada en el establecimiento es potable

24

El suministro de agua y su presion es adecuado para todas las
operaciones

25

Cuenta con tanque de almacenamiento de agua potable, el agua esta en
constante circulacién. (acueducto-tanque-puntos suministro)

2.6

El tanque de almacenamiento de agua esté protegido y es de capacidad
suficiente para un dia de operacion.

RIRRIRIR|

Ay 4

Se limpia y desinfecta periédicamente (minimo cada 6 meses), Control
de lavado de tanques de almacenamiento de agua.(Verificar la
autorizacion de la empresa para realizar esta actividad, el certificado de
mantenimiento del tanque, con las respectivas fichas técnicas de los
preductos utilizados)

e |RIRIQRIR| A

('Q.

28

La unidad operativa cuenta con canecas con tapa y bolsa de color de
acuerdo a los residuos generados y son removidos del 4rea del servicio
de alimentacion frecuentemente.,

a

29

La unidad operativa cuenta con 4rea de almacenamiento temporal de
residuos sélidos, en buenas condiciones higiénico sanitarias y
debidamente separada del servicio de alimentacién.

Existe drea exclusiva para los productos quimicos utilizados
(detergentes, desinfectantes, plaguicidas) y elementos como escobas,
traperos y recogedores, los productos quimicos se encuentran

debidamente rotulados y bajo llave.
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No se observan combustibles liquidos dentro de la unidad operativa

caracteristicas organolépticas).

35

El personal manipulador conoce y estd pendiente de solicitar el Reporte

21
(gasolina, alcohol) g Ve G
Control de Fumigacidn. (relacionar la fecha de fumigacion, si se realizd
212 | osta actividad de acuerdo a necesidad de la unidad operativa) c (',_ @ 12-.10 =203
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
3. APORTE ALIMENTARIO En Feb Mar Abr May Jun Jul Ag Sep Oct Nov Dic OBSERVACIONES
C/NC/NA CINGINA CING TNA C/HC/NA C/NC/NA CINC/NA CINCINA CiNC/NA CINC/NA CING/NA CING I NA CINGINA
El personal manipulador cumple el ciclo de minutas establecido por la
31 1SDIS para los participantes & . i
Los intercambios de alimentos se encuentran autorizados por el
3.2 |profesional Nutricionista-Dietista a cargo del servicio asegurando el (I (i’ a
aporte nutricional establecido en la minuta patrén.
En la unidad operativa las porciones se sirven de acuerdo a lo estipulado
3.3 |en la minuta patrén por grupo de edad (aplicar formato inspeccién plan C c c
de muestreo de porciones servidas).
Las caracteristicas organolépticas de los alimentos cumplen con los
3.4 |criterios establecidos por la SDIS (aplicar formato evaluacién de a, a C

asistencia de participantes y tipo de dieta cuando aplique.

3.6

El personal manipulador conoce e implementa el Listado de Dietas
establecido por el profesional Nutricionista cuando aplique, partiendo del
estado nutricional y patologias especificas del participante

NA

WA




BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA

4. PERSONAL MANIPULADOR

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

Feb

Mar

Abr

May

Jun

Jul

Ag

Sep

Oct

Nov

Dic

CINGINA

CING/INA

CING /I HA

C /NG I HA

CINC/NA

TINCINA

CINC/NA

CINC/NA

CINGINA

CING/NA

CNG I NA

CINGTNA

OBSERVACIONES

El personal manipulador de alimentos tiene certificado médico y controles

4.1 |peribdicos vigentes, asi como, Hoja de Vida actualizada entregada

inmediatamente llegue a la unidad operativa

£,

4.2

Se toman las medidas necesarias con las personas que se sepa o
sospeche que padezca de enfermedad susceptible de transmitirse por
los alimentos, o que presente heridas infectadas, irritaciones cutaneas o
diarrea.

43

El contratista cuenta con registros que certifiquen un plan de

|capacitacién continuo y permanente para el personal manipulador de

alimentos.

4.4

Los manipuladores de alimentos cuentan con las evidencias que
certifiqguen el plan de capacitacién continuo y permanente acorde a la
Resolucion 2674 de 2013 y se garantizan que esta formacién sea minimo
de 10 horas anuales.

4.5

Los manipuladores de alimentos utilizan uniforme completo, de color
claro, limpio y calzado cerado.

4.6

Los manipuladores hacen uso permanente y adecuado de los elementos
de proteccion (gorro, tapabocas desechable, acorde a la normatividad
vigente.) durante la realizacién de las actividades a cargo.

4.7

Las manos de los manipuladores se encuentran limpias y sin joyas; las
ufias estan cortas y sin esmalte,

4.8

Los empleados evitan préacticas como comer, beber, o fumar en las
areas de almacenamiento, preparacion, servido o en donde exista riesgo
de contaminacidn del alimento.

4.9

Los manipuladores se lavan y desinfectan las mancs de acuerdo al
protocolo de lavado de manos en cada cambio de actividad y antes de
entrar en contacto con los alimentos.

4.10

Se observa que todo el personal que ingresa al servicio de alimentacién
cuenta con elementos de proteccién como gorro, tapabocas y bata.

Sl Sl Al ] Al I 0
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NIVEL DE CUMPLIMIENTO

5. RECIBO En Feb Mar Abr May Jun Jul Ag Sep Oct Nov Dic OBSERVACIONES
CINC/NA CINC/NA CINGTNA CINC/NA G/NGINA C/RC I NA C/NG/NA CINGINA C /NG NA CINCINA CINCINA CINCINA
51 Los alimentos se reciben en un lugar limpio y en condiciones que eviten c C
" |su contaminacion, alteracion y dafios fisicos. (’_/
5.2 Durante el proceso de descargue de alimentos desde el carro a
" |transportador se evita el contacto de estos con el piso. C_ C—
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Se inspeccionan los alimentos e insumos, para determinar si cumplen
5.3 [N las especificaciones establecidas en las fichas técnicas. Se realiza
" |verificacién de la calidad y cantidad de los alimentos recibidos. Se revisa ( ! C ( e
el rotulado de los alimentos segun normatividad vigente.
Se verifican las temperaturas de los alimentos de alto riesgo durante el
5.4 (recibo ( 4 °C +/- 2°C) y se revisa la fecha de vencimiento de los Q ( J c
productos.
55 Se verifica el peso de los alimentos recibidos empleando las bésculas y a
** |realizando el conteo oportuno. c C ?/
Se devuelven los alimentos que no cumplen con las especificaciones
5.6 |establecidas en las fichas técnicas y se realiza la anotacién pertinente en C’_ c a
la remision
5.7 |Se realiza el diligenciamiento del formato de Recepcién de alimentos. c é G
58 Se cuenta con los elementos necesarios y en buen estado para la
* |recepcion de alimentos (bascula, gramera, termémetro y canastillas). ( g =
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
6. ALMACENAMIENTO En Feb Mar Abr May Jun Jul Ag Sep Oct Nov Dic OBSERVACIONES
C/NC/NA CING/INA CINCINA CINGINA CINGINA CING I NA SN T HA C/NGNA CING T HNA C/NGINA | CINGINA CINCINA

6.1

Los alimentos de alto riesgo microbiologico (lacteos y carnicos etc.) son
almacenados en un tiempo no mayor a 10 minutos asegurando cadena
de frio, temperatura méxima 6 °C,

6.2

El drea de almacenamiento se mantiene limpia, protegida de insectos o
elementos que puedan contaminar los alimentos.

6.3

Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los
mismos en sitios adecuados que eviten su contaminacién y alteracién.

R M
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ALMACENAMIENTO EN SECO

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

En

Feb

Mar

Abr

May

Jun

Jul

Ag

Sep

Oct

Nov

Dic

/NG NA

CINC/NA

CINGIHA

C/NG/NA

C/INC/NA

CINC/NA

CINCINA

CINC/HA

CINC/NA

CINC/NA

NG/ A

G NG NA

OBSERVACIONES

6.4

Se realiza aseo y desinfeccién semanal del cuarto de almacenamiento
para evitar la presencia de plagas.

a

-

6.5

Existen estantes suficientes y en buen estado para el almacenamiento
de los productos y se facilita su limpieza y circulacién de aire, los
alimentos estén dispuestos sobre palés o tarimas limpias y en buen
estado, elevadas del piso por lo menos 15 centimetros de manera que se
permita la inspeccién, limpieza y fumigacién, si es el caso.

6.6

Se utilizan envases y recipientes apropiados para almacenar los

cruzada, estos recipientes estan limpios y desinfectados antes de su uso.

alimentos, confiriendo una proteccion apropiada contra la contaminacién|

M

6.7

Los productos en almacenamiento estan rotulados con nombre, fecha de
vencimiento, lote cuando aplique.

6.8

Se lleva el formato control de primeras entradas y primeras salidas con el
fin de garantizar la rotacién de los productos.

~ I,

s | FEE

SEERIES

REFRIGERACION, CONGELACION Y DESCONGELACION

NIVEL DE CU

MPLIMIENTO

En

=
o

Abr

May

Jun

Jul

Ag

Sep

Oct

Nov

Dic

CINGNA

CINC/NA

CINC/NA

CINCINA

CINGINA

CINC/NA

C/NC/ NA

CINC/NA

NG/ HA

CINC/NA

CINCINA

CINC/HA

OBSERVACIONES

6.9

La capacidad del equipo es suficiente para la frecuencia o necesidad de
los alimentos que llegan.

6.10

Los equipos de Refrigeracién y Congelacién se encuentran funcionando
correctamente, para refrigeracion entre 0°C a 4°C y Congelacién debe
ser-18°C o menor.

6.11

Los equipos de refrigeracion o congelacién se encuentran ubicados
aislados de las zonas de coccién para evitar el aumento de la
temperatura del equipo.

6.12

Se lavan y desinfectan los equipos, cada 8 dias.

6.13

6.14

Los equipos de refrigeracién y/o congelacién se encuentran organizados;
En congelacion: carnes crudas, en refrigeracién: lacteos, cames crudas
en refrigeracion, frutas y verduras

Se registra en el formato Control de temperatura de equipos de
refrigeracion y control de temperaturas de equipos de congelacién la
temperatura de los alimentos 3 veces durante el dia

QR NAR NP

6.15

Los alimentos se almacenan en su empaque original o protegidos
adecuadamente, asegurando el registro de la fecha de vencimiento.

6.16

Los productos camicos se llevan a refrigeracidn o congelacién
inmediatamente se reciben

Los alimentos que requieren refrigeracion se almacenan a una
temperatura menor de 6°C.

Los recipientes o empaques en donde se mantienen los alimentos
congelados permanecen tapados y rotulados.

Se realiza el proceso de descongelacién a una velocidad controlada para

congelados a refrigeracién por un tiempo estimado de 24 horas antes de

su preparacion.

evitar el desarrollo de microorganismos pasando los alimentos|

R (RN |
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71

Las operaciones de producciéon se realizan en orden secuencial y
continuamente, con el fin de que no se produzcan retrasos indebidos que
permitan el crecimiento de microorganismos.

7.2

El personal manipulador utilizar la asistencia por grupo de edad para
calcular la cantidad de alimentos que debe utilizar para cada preparacién,
evitando pérdidas de alimentos,

7.3

El personal manipulador realiza el diligenciamiento oportuno del formato
control de entrada y salida de alimentos.

7.4

El personal manipulador de alimentos verifica la fecha de vencimiento y
las caracteristicas fisicas y organolépticas dptimas de los alimentos que
van a ser preparados o entregados sin previa coccion.

7.5

El personal manipulador de alimentos realiza la desinfeccion de las
materias primas y utensilios antes de incorporarlos al proceso segun la
tabla de solucion desinfectante del plan de saneamiento y se diligencia el

|formato pertinente.

7.6

Se evita que los alimentos se manipulen por espacios superiores a 30
minutos en las temperaturas de riesgo, (>6°C y <60°C).

77

Los alimentos ( lacteos, jugos, ensaladas, carnes frias) que no requieren
cocelon, se mantienen en recipientes o empaques protegidos antes de
ser servidos y a una temperatura menor a 6°C

7.8

El personal manipulador realiza el diligenciamiento oportuno del formato
Preparacién de alimentos,

7.9

El personal manipulador manipula con utensilios adecuados evitando el
contacto directo con las manos

7.10

El personal manipulador hace lavado y desinfeccién de las superficies,
equipos y menaje utilizados antes y después de cada proceso.

En un lapso de tiempo no mayor a 5 minutos se trasladan los alimentos
preparados desde el sitio de coccién hasta el drea de servido y/o
distribucion.

QRreERIR R RPN

RICLRER| |G [r[r]n

IR R [ RN

El personal manipulador durante el servido y distribucion a los
participantes cumple con las porciones establecidas por la SDIS segln

7.12 |grupo etario y tipo de dieta ofrecida aplicando los conocimientos M A M ﬂ A/ f/h
adquiridos durante la socializacién de Estandarizacidn de porciones dada
por el operador a cargo del personal manipulador de alimentos.
Durante la distribucion las temperaturas de las preparaciones frias se

7.13 |mantienen en un rango menor o igual 6°C y las preparaciones calientes ( b

se mantienen en una termperatura mayor a 60°C.

R

7.14

En el comedor el personal manipulador de alimentos hacen uso
permanente y adecuado de los elementos de proteccién (gorro,
tapabocas desechable) y tiene un trato respetuoso y amable hacia los

participantes y profesionales.

('_)
oI




NIVEL DE CUMPLIMIENTO
8. EQUIPOS Y UTENSILIOS En Feb Mar Abr May Jun Jul Ag Sep Oct Nov Dic OBSERVACIONES
CINC/NA C/NGINA G /NG T NA CiNGTNA CI/NC/NA CINC/NA CINC/NA CINCINA CINC T NA G/ NG NA CINGINA CING/NA
Los equipos, superficies, mesas y mesones empleados en &l manejo de
alimentos contacto directo con el alimento son de material sanitario, de
facil limpieza y desinfeccién, no tienen pinturas u otro tipo de material ¢ 7 G
8.1 |desprendible que represente un riesgo para la inocuidad del alimento. C C
Los equipos del servicio de alimentacién se encuentran en 6ptimas
condiciones de aseo y desinfeccién. La unidad operativa cuenta con los
equipos, utensilios y menaje para prestar el servicio.
Los elementos de cocina, se mantienen limpios y organizados. El i
procese de limpieza, desinfeccion y secado del menaje se realiza de
8.2 acuerdo con lo establecido en el plan de saneamiento de la unidad € 7 j
™ |operativa. Verifigue que no se utilice toallas de tela para el secado. El C
menaje se encuentra en un recipiente o espacio adecuado en buenas
condiciones higiénico sanitarias.
Antes de iniciar la distribucién de cada tiempo de comida el personal de B
83 servicios generales garantiza que el espacio para que los participantes C{ G Gl
" |consuman los alimentos (4rea de consumo), mesas y sillas estén limpias -
y organizadas para los participantes.
g4 |E! proceso de descomide se realiza segln las indicaciones del 4rea C) C) Cd,
"~ |ambiental, garantizando un correcto destino final. -
FECHA DEL
: CONCEPTO
FECHA UNO (1) DE FUMIGACION (dd/mm/aaaa) Vs 2023 EMPRESA Eafﬂdégf:} SANITARIO %Vo = A /éi : CSMN:REEZF,:J o - OF - 2023
FECHA DEL
FECHA DOS (2) DE FUMIGACION (dd/mm/aaaa) EMPRESA GONCEFTD CONCEPTO
SANITARIO
EMPRESA
FECHA DEL
FECHA UNO (1) LAVADO DE TANQUE DE / - 4| CONCEPTO
AGUA (dd/mmiaaaa) )2 1D -2023 EMPRESA b nidosTral| sanmario | Favorable. N . |0 =03 - 2023
FECHA DOS (2) LAVADO DE TANQUE DE — CONCEPTO EECN'gE: i
AGUA (dd/mm/aaaa) SANITARIO

EMPRESA
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alimentos debido a las condiciones sanitarias de los slrededores de la
edificacién

FORMATO ACOMPARAMIENTO OPERACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION MENSUAL
|Pégina: 1da 5
SUBDIRECCIONLOCAL: (/ SAQ UE AJ [servicio sociaLmoDALIDAD: (D 4, 4 /€ Do K# |umpapoperaTva: ' E 2 7 Easm (
DIRECCION: | AansV- /188 4 1§3- 43 |TELEFON0: Sieib S
: " iy . .,
OPERADOR. | Asocia cion (0 munmitouia. 4o Esperanza
FECHA: ENERO: 10-2062 ¢ IFEBRERO: 23-202y ]MARzo: - ABRIL: MAYD: JUNIO: I.IULIO'.
(dd/mm/aa) |acosTo: |SEPTIEMBRE: OCTUBRE: NOVIEMBRE: DICIEMBRE: |
FECHA UNO (1) CONCEPTO SANITARIO PORCENTAJE DE No.
(dd/mm/aaaa) 19-11-20/9 CONCEPTO T, 16 ool | cumpumiento | 752 [acTa: |As02 U oL & ¢3 lmu MNerde
FECHA DOS (2) CONCEPTO SANITARIO PORCENTAJE DE No.
{dd/mmyasaa) 2o 11- 2020 CONCEPTO Tavorablp | cumpmento (955 |acTa: |AsoNno8E/26 IM Mar4Q
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
1. INFRAESTRUCTURA En Feb Mar Abr May Jun Jul Ag Sep Oct Nov Dic OBSERVACIONES
CINCIMA | C/NCINA | CINCINA | CINC/HA | CINC/MA | CIMC/MA | CINCINA | C/NC/NA | C/NCIMA | CINC/MA | CINCINA | CINCINA
El establecimiento estd ubicado en sitio seco, no inundabile y terreno de
g facil drenaje. No existen riesgos de contaminacién para el serviclo de a a

12

Las éreas del servicic de alimentacién se encuentran sefializadas

13

Las instalaciones estin protegidas contra entrada de poivo, Nuvia,
suciedad, otros contaminantes y el ingreso de plagas y animales
domésticos. Los sifones o rejillas de drenaje se encuentran asegurados y|
en buen estado.

mm;mmanmmwmm&u
no y con acabados libres de grietas o
dqumdmhMphurmmén Los vidros se
en buen cubiertos con pelicula de seguridad o algin
slemento pars prevenir al estallido.

ot

. 3o,

15

Cuenta con ventiacién directa o | sin g in "Mdll1
Fpsuonli previene la condensacién del vapor, pdvoyfaelllhmnodén
del caior. Les aberturas se encuentran protegidas con malias ant-
|insectos (anjec) en buen eetado, de material no comosivo y faclita su
limpieza.

C
£
&
4

Lo.puu m,mmﬂm@owwm
isteries, no porosos, Impermeables, no
mw%ymﬂﬂulwagnaucmh

L
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NIVEL DE CUMPLIMIENTO

2. PLAN DE SANEAMIENTO

Feb

May

Jun

Jul

Ag

CIMCINA

CINGIHA

CINCINA

CINCINA

WG I NA

O INCT NA

C/MOINA

C/MCINA

CINCINA

CING /WA

CINC /WA

[T

OBSERVACIONES

21

La unidad operativa cuenta con plan de saneamiento ajustado a la
unidad operativa y actualizado con los programas establecidos tales
como manejo de mgua, Iimpieza y desinfeccién, control de vectores y
|manejo de residuos séiidos.

C

22

Se encuentran implementados los programas del plan de saneamiento y
se verifican el comecto diligenciamiento de los formatos.

23

lﬁmMmdwwmw“mm

24

£l suministro de agua y su presién es adecuado para todas las
operaciones

25

Cuenta con tanque de aimacenamiento de agua potable, el agua estd en
constants circulacion. (acueducto-tanque-puntos suministro)

28

El tanque de aimacenamiento de agua esti protegido y es de capacidad
]Mplrlundhdlnpuﬂﬁn.

27

Se limpia y desinfecta periddicamente (minimo cada 6 meses), Control
de lavado de tanques de aimacenamiento de agua.(Verificar la
autorizacidn de la empresa para realizar esta actividad, el certificado de
imiento del tanque, con las respectivas fichas técnicas de los
|productos utifizados)

e |RIr|IN|R|M

R [RIRRIRIR|

28

La unidad operativa cuenta con canecas con tapa y boisa de color de
acuerdo a los residucs generados y son removidos del drea del servicio
de alimentacitn frecuentementa.

=

0

29

La unidad operativa cuenta con érea de aimacenamiento temporal de
residuos sdiidos, en buenas condiciones higiénico sanitarias y
|mmmumumuum

2.10

!Eadﬂoimmu para los productos quimicos utilizados
(detergentes, desinfectantes, plaguicidas) y elsmentos como escobas,
ks 4 ol H po =

BpEros y recop F
debidamente rotudados y bajo llave.

q

(b
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(Versibn: 1
~omae FORMATO ACOMPARAMIENTO OPERACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION MENSUAL E;én:;ms i
2.11 [No se cosarvan combustibies iquidos dentro de la unidad operativa
212 |Cantrol de Fumigacite. (relacionar a fecha de fumigacién, si se reaiz5
esta actividad de acuerdo a necasidad de la unidad operativa) G— c_ 12- 10 —2023
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
3. APORTE ALIMENTARIO En Feb Mar Abr Mary Jun Jul Ag Sep Oct Mow D CESERVACIONES
Cincima | concimh | CinCiMA | crMeima | cincima | comcima | Cincrma | cincina | cincina | comtomh | comeima | comcina

31

l ple el ciclo de minutas establecido por ka
BDGSpllmm

32

Los intercambios de alimenios se encuentran autorizados por el
|profesonal Nuticonusta-Dietista 8 cargo del servicio asegurando el
|apone nutricional establecido en la minuta patrén,

se sirven de acuerdo a lo estipulad

23

|En Ia unidad tiva las p P

mnmmﬁwm«uu(wmwmm
de muestreo de porciones servidas).

24

mmm«mahﬂmmmmbﬁ
meb (splicar formato evaluacién de
risticas crganciépticas)

35

El personal manipulador conoce y estd pendients de solicitar el Reporte
sustencia de participantss y tipo de dieta cuando apliqus.

a8

Iﬂmmmohﬁmdmmmm
establecido por ef profesional Nutricionista » del

mm;mmwum

s Rlerle o

2P e |C
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NIVEL DE CUMPLIMIENTO
5. RECIBO En Feb Mar Abr May Jun Jul Ag Sep Oct Nav Dic OBSERVACIONES
CINGINA | C/NC/NA | CING/NA | CINGINA | CiMCIHA | G/NCinA | comcrma | crmeima | comcima | comcrmm | comcrmn | comcrma
54 |o8 alimentos se reciben en un lugar limpio y en condiciones que eviten
" |su contaminacién, alteracin y dafos fisicos. c G/
52" te e p de d pus de alimentos desde e caro
transportador se evita el contacto de estos con el piso. d C_
Cédigo: FOR-PSS-248
e PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
¥ Narsion: 1
T FORMATO ACOMPARAMIENTO OPERACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION MENSUAL wwa_a;;. -
Se inspeccionan los alimentos & insumos, para determinar si cumplen
53 con las especificaciones establecidas en las fichas técnicas. Se realiza
verificacién de la calidad y cantidad de los alimentos recibidos. Se revisa C! C
el rotulado de los alimentos segun normatividad vigente.
Se verifican las temperaturas de los alimentos de alto riesgo durante el
5.4 |recibo ( 4 *C +- 2°C) y se revisa la fecha de vencimiento de los & (J
productos.
55 Se verifica el peso de los alimentos recibidos emp do las bésculas y
" |realizando el contec oportuno, a é,
Se devuelven los alimentos que no cumplen con las especificaciones
5.6 |establecidas en las fichas técnicas y se realiza la anotacién pertinents en a C"
|la remisién
5.7 |Se realiza el diligsnciamiento del formato de Recepcién de alimentos. C d
Se nta con los ek tos necesarios y en buen estado para la
58 pcién de alimentos (bdscula, gramera, termémetro y canastilias), a { P/
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
B. ALMACENAMIENTO En Fob Mar Abr May Jun Jul Ag Sep Qct Nowv Dic CBSERVACIONES
CINCIMA | CINGINA | CINC/MA | C/NCINA | CINC/HA | C/NCINA | C/NCINA | Q/NCINA | Cimcima | Ginc/NA | ComCima | G ngs
Los siimentos de alto riesgo microbiolégico (licteos y carnicos eic.) son
8.1 |aimacenados en un tiempo no mayor @ 10 minutos asegurando cadena a a
de frio, temperatura méxima 8 *C.
gz |El drea de al 18 jene limpia, protegida de Insectos o 0 @,
elementos que puedan contaminar los alimentos.
83 &MnummaMmﬂmmmuoma 7
"~ |mismos en sitios adecuados que eviten su contaminacién y alteracién, c #
Powered by

CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

ALMACENAMIENTO EN SECO

Feb

LAY

0.

LIl 21 )

LRl

L

o -

CRLERVACIONES

hmmrm semanal del cuano de simacensmisnto
mwimﬂm

i

lmmm;umdem
jda 08 producios y se faciita su Impleza y circulecion de sire, los
(aimenios estdn dapuesios scbre pakds o tenmas Empas y en buen
jestado, slevadas del preo por ic menos 15 centimetros de maners que se|
permita la inspeccion, Impeeza y furnigacion, ol es ol caso

@

kmmrmmmmh
unia g 36N apropieds contra la contaminacion

-Mmmwlﬂwmrmmawm

c

a7

|Los producios en aimacenamiento ssthn rotulados con nombre, fecha de
Ivencireenio, iote cuando aplgue l

44

umumwgom-m,muaﬁnmdl
[fin Ge garantzar ia rotaciin Ge los productos.

o

NIVEL DE CU

REFRIGERACION, CONGELACION Y DESCONGELACION

En

il | B

GG A

GO .

CrmGima

L

Crmcina

G .

capacdsd osf eguipo o3 S iCee pars a frecuencia 0 necesidad de
alimentos Gue Began.

|Los equipcs e Refngeractn y Congelacion se funcionando|
810 pars refng &n entre 0°C & 4°C y Congelacién debe

jsar -10°C © menor

Los equipos Oe refrig on © 6n se encuentran ubicados

laisiados Ge lss zones de coccitn para evitar e aumento de ls
|remperstsrs cel equipo.

R|IN|R

Se levan y desirdectan ios sguipos, cads € diss.

Lot squipos de refrigerecidn yio congelaciin se encuentran orpanizados,
&MMMQW lécteos, cames crudas

- on, fruas y verd
hmudmﬂuﬂﬂmﬂwﬂ
614 . y trol de persturas de equipos de congelacion ia
de ios. 2 veces durane o dia
61 |08 shmentos se on U empag riginal o protegidos
G g do ol de ls fecha de vencimiento.

618

Los producios cémicos se Bevan e refrigeracion © congelacion

e17

Los i que roquieren refigeracitn se Al ey

ltemparaturs menor de 6°C

s18

|congeiados permanecen lapados y rotulsdos

Los reciplenies 0 smpagques en donde se mantienen los slimentos

Sa realiza o procesc de o pelacitn 8 uns veloGidad contiviade pars
pusando los alimenios

congelados 8 refrigeracdn por un tiempo esUMBdc de 24 hores antes de
8 prepRracién

R IRIRIR Al A

Q RIRINR] & RlR[Al
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[Version: 1
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NIVEL DE CUMPLIMIENTO
7. PREALISTAMIENTO, PREPARACION ,COCCION, SERVIDO Y
DISTRIBUCION En Fab Mar Abr May Jun Jul Ag Bep Oct Mav Dic OBSERVACIONES
CrHG/MA | C/NCINA | C/MG/NA | CrmCIMA | G/NO/MA | G/NG/NA | GiwaiMa | /nc/na | arncrms | goncima | oomcins | oomcima
Les o de produccién se realizan en orden secuencial y

71

canununmm conel nn de que no se produzcan retrasos Indeblidos que!
iptrrnlhn ol l:!‘dn\lomn de microorganismos.

El personal manipulador utilizar ia asistencla por grupo de edad para
caicular la cantidad de alimentos que debe utilizar para cada preparacién,
evitando pérdidas de alimentos,

T2

73 Iammmuuw«u«mmmummm
"~ |control de entrada y salida de alimentos.

E] personal manipulador de alimenitos verifica la fecha de vencimiento y|
las caracteristicas fisicas y organolépticas 6ptimas de los alimentos que
van a ser preparados o entregados sin previe coccibn.

T4

|E! personal manipulador de alimentos realiza la desinfeccion de las
|materias primas y utensilios antes de incorporarios al proceso segin Ia
tabia de soiucion desinfectants del plan de sansamiento y se diligencia al
formato pertinents.

75

Se evita que los alimentos se manipulen por espacios superiores a 30

78 | minutos en las temperaturas de riesgo, (>6°C y <60°C).

Los alimentos ( bcteos, jupgos, ensaladas, cames frias) que no requiersn
|{coccidn, se mantienen en recipientss o empaques protegidos antes de
Ser 5ervidos y & una temperatura menor a 6°C

77

78 |E|Mr::rmhuumndrm«hmmddfomm

El personal manipulador manipula con utensilios adecuados evitando el

78 | contacto directo con las manos

|&1 personal manipulador hace lavado y desinfeccitn de las superficies,

749 |equipos y menaje wtilizados antes y después de cada proceso.

En un lapso de tiempo no mayor @ 5 minutos se trasladan los alimentos|
7.11 |preparados deade el sitio de coccion hasta el érea de servido y/o
ldhﬂ’b.lciéﬂ.

S8 SESEERE

El personal manipulsdor durante el servido y distribucion a los
participantes cumple con las porciones establecidas por ia SDIS segln

7.12 |grupo etario y tipo de dieta ofrecida apiicando los conocimientos
adquiridos durante la socislizacién de Estandarizacidn de porciones dada
por el operador a cargo del personal manipulador de alimentos.

Z IQlreRIRRR IR

=
>

Durante la distribucion las da las prep es frias se
mmﬁummunrmgomweﬁgudﬂrhspmpnmmmnm
88 mantienen en una temperatura mayor a 80°C.

712

C

&dmummmmumuhnunm
7.14 [P decusdo de los de proteccién (gorro,

tBpaL d _blo}yuonlunmmmylmlbbhmbt
pnmﬁpmmrrmrubrﬂc

(:;(3

e
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8. EQUIPCS Y UTENSILIOS En Fets Molar Aor May Jun

CoMCiWA | CumcoE | Tomcows S/mcims foowcins | Concows | Coweows | ooneows | Towsows St | TowC ws TowmC. - ]
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1.

-

El personal manipulador cumple el ciclo de minutas establecido por la]
SDIS para los participantes G

NALNALNALNALNALNALNAYENAYLNALZLRNALBNA

= PROCESC PRESTAGION DE S8ERVICIOB SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Cédigo FOR-PS5-248
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS BERVICIOS SOCIALES Verwdn O
vty Fecha WMama INT 201308408 - |
e S FORMATO ACOMPARAMIENTO OPERACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION MENBUAL 131052019
Pagira. 1da 3
SUBDIRECCION LOCAL: I/ SAQVEAS [SERVICIO SOCIAL: (Yoe40£ |UNIDAD OPERATIVA: (/€ B A/A L
DIRECCION: Transuprsal /g@ 2+ 1Y7-43 TELEFONO:
|[OPERADOR: 4s0ciou o A _CoU NHAIM SR E sperarize
FECHA: ENERO: _[C-2°92¢ FEBRERO: MARZO: ABRIL: MAYO: T JULIO:
(dd/mm/aa) AGOSTO: SEPTIEMBRE: OCTUBRE: NOVIEMBRE: DICIEMBRE:
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
En | Feb | Mar | Abr | May | Jun | Jul | Ag | Sep | Oct | Nov | Dic
L APORSS ALMIENTING eTterterterterterterlierterterterter] OSSERVACIONES
ncifnciinci|ncinc/|NciiNciNG | NCIINC I NG I N1

Los intercambios de alimentos se encuentran autorizados por el
1.2 jprofesional Nutricionista-Dietista a cargo del servicio asegurando el
aporte nutricional establecido en la minuta patrén.

En la unidad operativa las porciones se sirven de acuerdo a lo
1.3 festipulado en la minuta patrén por grupo de edad (aplicar formato] (7
inspecci6n plan de muestreo de porciones servidas).

Las caracteristicas organolépticas de los alimentos cumples con los
4 |criterios  establecidos por la 8DIS (aplicar formato evaluacion de C‘_
caracteristicas organolépticas).

1.5

El personal manipulador conoce y esta pendiente de solicitar el Reporle c
asistencia de participantes y tipo de dieta cuando aplique.

E! personal manipulador conoce e Impiementa el Listado de Dietas
1.6 Jestablecido por el profesional Nutricionista cuando aplique, partiendo y
del estado nutricional y patologlas especificas del participante \‘l
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BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

Fab

Mar | Abr | May | Jun | Jul | Ag | Sep | Oct

2. PERSONAL MANIPULADOR

c/
NC/

NA_

El personal manipulador de alimentos liene certificado médico vy,
2.1]controles periddicog vigentes, asl como, Hoja de Vida actualizada
entregada inmediatamente llegue a la unidad operativa 1

c

ci
NC /
[ NA_

ci|ciferjerfcrfecrycifcl
NC/|NG/|NC/|NGI|NCI|NCIINCI|NCI
LNAL NA L NA L NA L NA_ 3 NA_L NA

cirjci
NC/INC/

L NA L NA

OBSERVACIONES

Se toman las medidas necesarias con las personas que se¢ sepa o
22 sospeche que padezca de enfermedad suceptible de transmitirse por|
*llos alimentos, o que presente heridas infectadas, Irritaciones cutdneas|

o diarrea.

€ contratista cuenta con registros que cedifiquen un plan de
2.3 |capacitacién continuo y permanente para el personal manipulador de
alimentos.

c

Los manipuladores acreditan constanclas vigentes de asistencla al

24 cursos 0 capacitacion en higiene y protecclion de alimentos,

¢

25 Los manipuladores de alimentos utilizan uniforme completo, de color]
"~ |claro, limplo y calzado cemrado.

¢

Los manipuladores hacen uso permanente y adecuado de los
elsmentos de proteccion (gorro, tapabocas) durante la realizacién de,
las actividades a cargo.

26

é

Las manos de los manipuladores se encuentran limpias y sin-joyas;

27 las ufias astan cortas y sin esmalte.

L

Los empleados evitan précticas como comer, beber, o fumar en las
2.Bléreas de almacenamisnto, preparacién, servido o en donde exista
riesgo de contaminacion del alimento,

c

Los manipuladores e lavan y desinfectan las manos de acuerdo |||
2 8|protocolc de lavado de manos en cada cambio de actividad y antes
de entrar en contacio con los alimentos.

¢

slimentscién cuenta con elemenfos de protecclén como goro,
tapabocas y bata.

l{& observa que ftodo el personal que Ingresa al serviclo de
2.1

g
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NIVEL DE CUMPLIMIENTO
En | Feb | Mar | Abr | May | Jun | Jul | Ag | Sep | Oct | Nov | Dic
3.Recmo c/lecrjcrjcrjecrjerjcr{crjcrjecrjcijct OREVAGINES
NC/INC/|NC/{NC/INC/|NC/INC/|NC/ENC/INC/INC/INC!
NA L NA L NALNAJNALNALNALNALNALRNALBNAJLNA
34 Los alimentos se reciben en un lugar limpio y en condiciones que, a
" Jeviten su contaminacién, alteracion y daitos fisicos,
32 Durante el proceso de descargus de alimentos desde el carro C.
" |transportador se evita el contacto de estos con el piso,
33 Se Inspeccionan los alimentos e insumos, para determinar sl cumplen c
" {con las especificaciones establecidas en las fichas técnicas
Se verifican las temperaturas de los allmentos de alto riesgo durante el
3.4]recibo ( 4 °C +/- 2°C) y se revisa la fecha de vencimlento de los) Q
Ipmductos.
35 |se verifica el peso de los alimentos recibldos empleando las basculas} a
™ {y realizando el conteo oporiuno.
Se devuelven los alimentos que no cumplen con las especificaciones)
3.8 |establecidas en las fichas técnicas y se realiza la anotacién pertinente C,
|en la remision
]Sa realiza el diligenciamiento del formato de Recepcion de alimentos. d
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
En | Feb | Mar | Abr | May| Jun | Jul |} Ag | Sep | Oct | Nov | Dic
4. ANAGENAMIENTO Ci|cr|Gr|crlcrfcrfcifjerjecrferjerfes CREERAAONES
NC/|NC/JNC/INC/|NC/|NC/INC/INC/|NCI/|INC/INCI|NC!
NA Y NA L NALNALNALNALNALNALNALNAYLNA |
Los alimentos de alto riesgo microblolégico (ldcieos y cdmicos etc)
4.1]son almacenados en un timpo no mayor a 10 minulos asegurando a
cadena de frio, temperatura maxima 6 °C,
4 El 4rea de elmacenamiento s¢ mantlene limpia, protegida de Insectos] C.
2 o elementos que puedan contaminar jos alimentos.
4 Se almacenan los producios de scuerdo con Ias caracteristicas de los] c
“*Imiamos en sitios adecuados que eviten su contaminacién y alteracién,
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NIVEL DE CUMPLIMIENTO

En | Feb | Mar | Abr | May | Jun | Jul | Ag | Sep | Oct | Nov | Dic
c/rjpcijecrjecrjcrycijcrjcrjcrjcijcrjci
NC/{NC/INC/INC/|NCI{NC/INCIINC/INC/|{NC/|INC/]NC/
NAJ NA L NA L NALNALNALNSL NALNALNALNALNA
Se realiza aseo y desinfeccidn semanal del cuarlo de almacenamiento]
4.4 Q
para evitar la presencia de plagas.

OBSERVACIONES

ALMACENAMIENTO EN SECO

Existen estantes suficientss y en buen estado para el almacenamiento
de los productos y, se facilita su limpieza y circulacién de aire, los
alimentos estdn dispuestos sobre palés o tarimas limplas y en buen Q
estado, elevadas del piso por lo menos 15 centimetros de manera que

se permita la inspeccién, limpleza y fumigacion, sl es el caso.

4,

wn
e

Se utilizan envases y recipientes apropiades para almacenar lo
48 alimentos, confiiendo una proteccldon aproplada contra I:' Q
" jcontaminacion, estos recipientes estdn limpios y desinfectados antes
de su uso.

Los productos en aimacenamiento estén rotulados ¢on nombre, fechal
de vencimiento, lote cuando aplique.

48 Se lleva control de primeras entradas y primeras salidas con el fin de c
’ |garnnlizar la rotacion de los productos. I
NIVEL DE CUMPLIMIENTO

En | Feb | Mar | Abr | May | Jun | Jul | Ag | Sep | Oct | Nov | Dic

crjerjecrfcirycifci|crjcr|crfcifcrifcs
NC/|NC/INC/INC/INC/INC/|NC/|NCI|{NC/INCI|NCIENC!
L NA L NA L NA L NALNA L NALNALNALNA L NAL NA

4.

-4

REFRIGERACION, CONGELACION Y DESCONGELACION OBSERVACIONES

NA_|
La capacidad del equipo es suficiente para la frecuencia o necesidad| a

49 de jos alimentos que llegan.

funcionando cofrectamente entre 0°C a 4°C y Congelacién hasta -26.

Los equipos de refrigeracién o congelaclén se encuentran ubiudoal
4.11]aislados de las zonas de coccién para evitar el aumento de la G_
: emperatura del equipo.

4.1 S0 lavan y desinfectan los equipos, cada 8 dlas. Qe
1[.03 equipos  de refrigeracion y/o congelacién se  encuentran
4.1

“:im- equipos de Refrigeracion y Congelacién se encuentran c

organizados; En congelacién: cames crudas, en refrigeracion: licteos,| (7
cames crudas en refrigeracién, frulas y verduras
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Se registra en el formato Control de temperatura de equipos de
4.14jrefrigeracién y control de temperaturas de equipos de congelacion la
temperatura de los alimentos 3 veces durante el dia

41 Los alimentos se almacenan en su empaque original o protegidos
*“ladecuadamente, asegurando el registro de la fecha de vencimiento.

C
¢
L

418 Los preductos camicos se llevan a refrigeracion o congolaclénl

inmediatamente se reciben

4.1 temperatura menor de 6°C.

Los alimentos que requlieren refrigeracion se almacenan a unal a

41 Los recipientes 0 empaques en donde se mantienen los alimentos
' “|congelados permanecen tapados y rotulados.

para evitar el desarollo de microorganismos pasando los alimentos
congelados a refrigeracién por un tilempo estimado de 24 horas antes
de su preparacion,

JS& realiza el proceso de descongelaclén a una velocidad controlada
4.1

|Las operaciones de produccién se realizan en orden secuencial y
5.1 jcontinuamente, con el fin de que no se produzcan retrasos indebidos d
que permitan el crecimiento de microorganismos. I

NIVEL DE CUMPLIMIENTO
5. PREALISTAMIENTO, PREPARACION ,COCCION, SERVIDOY | En | Feb | Mar | Abr | May | Jun | Jul | Ag [ sep | oct [ mov | oic
DISTRIBUCION sTterterterterterierterierterterter] CBSERVACIONES
nerincrnci|neiIne | ner]nc i ne | ner|ne i ne ifne s
AL na | nalnafnadnalne | nafnalnadnalna

5.2|calcular la cantidad de allmentos que debe ufilizar para cada
preparacion, evitando pérdidas de alimentos.

E! personal malpulador utilizar la asistencia por grupo de edad paralc

5.3 El personal manipulador realiza el diligenciamiento oportuno del a
"~ |formato control de entrada y salida de alimentos.

lEi personal manipulador de alimentos verifica la fecha de vencimient
5.4y las caracteristicas fisicas y organolépticas 6plimas de los alimentos @
gue van a ser preparados o entregados sin previa coccion.

El personal manipulador de alimentos realiza la desinfeccion de las

55 materias primas y utensilios antes de incorporarios al proceso segun la a
“~Mabla de solucidn desinfeciante del plan de saneamiento y se diligencia

el formato pertinente.

Se evila que los alimentos se manipulen por espacios superiores a SOI d

a8 minutos en las temperaturas de rlesgo, (>6°C <60°C),

6.7 |requleren coccién, se mantienen en recipientes o empague

Los alimentos ( lscisos, jugos, ensaladas, cames frias) que nc:l
egidos antes de ser servidos y a una temperatura menor a 8°C

5.8 El personal manipulador realiza el diligenciamiento oporiuno del a
" |formato Preparacion de slimentos.,
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5.

El personal manipulador manipula con utensilios adecuados evitando
ol contacto directo con las manos

5.10

El personal manipulador hace lavado y desinfeccién de las
superficles, equipos y menaje utllizados antes y despues de cadal

proceso.

A

511

En un lapso de tlempo no mayor a 5 minutos se transladan los
alimentos preparados desde el sitio de coccién hasta el drea de
servido y/o distribucion.

5.12

El personal manipulador durante el servido y distribuclén a los
participantes cumple con las porciones establecidas por la SDIS
segun grupo etario y tipo de dieta ofrecida aplicando los conocimientos|
adquiridos durante la socializacién de Estandarizacién de porciones
dada por el operador a cargo del personal manipulador de alimentos,

513

Durante la distribucién las temperaturas de las preparaciones frias se
mantienen en un rango menor o igual 6°C y las preparaclones calientes
se mantienen en una temperatura mayor a 60°C.

En el comedor el personal manipulador de alimentos hacen uso

5.1

permanente y adecuado de los elemenios de proteccion (gorro, C

tapabocas) y tiene un trato respetuoso y amable hacia los
participantes y profesionales.

NIVEL DE CU

MPLIMIENTO

6. EQUIPOS Y UTENSILIOS

En

Feb

Mar

May

Jun

Jul

Ag

c/
NC/
NA |

8.1

Las mesas y mesones empleados en el manejo de alimentos tienen
superficies lisas, el personal manipuladoar de alimentos limpla y)
desinfecta oportunamente segun el plan de saneamiento

a

c/
NC/

ct
NC/

cl/
NC/

c/
NC/

c/
NC/

c/
NC/

c/
NC I

c/
NC/

[
NC/

c/
NC/

(=]
NC i

OBSERVACIONES

La unidad operativa cuenta con los equipos, utensliios y menaje para|
prestar el servicio.

i

83

Antes de iniclar la distribucion de cada tiempo de comida el pcrmnlil
de serviclos generales garantiza que el espacio para que los
participantes consuman los alimentos, mesas y sillas esten limpias y
organizadas para los participantes.

e

6.4

amblental, garentizande un correcto destina final,

El proceso de descomide se realiza segln las Indicaciones del mnl c

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

OBSERVACIONES
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Nombre
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Nombre
Responsable o
Nombre
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Nombre
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Nombre
Responsable o
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Nombre
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Nombre
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Nombre
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Nombre
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» PROCESO PRESTACION DE BERVICION SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codgo FOR-PSS-248
PROCEDIMIENTD 0 DE APOYOS Al EN LOS SOCIALES Wmrmter O
:::‘T Fachwr Memao [NT 2015028408 - 11052019
[ —— FORMATO A 00 ONDEL DE ALIMENTACION MENSUAL
Pigirs: 1da ]
SUBDIRECCION LOCAL: USAQUEN ISERVlClO SOCIAL: COMEDOR |UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
|DIRECCION: TRANSVERSAL 18B 187 43 TELEFONO:
OPERADOR: ASOCIACION COMUNITARIA LA ESPERANZA
FECHA: ENERO: _________ FEBRERO: MARZO: ABRIL: X 22kl MmAYO: Y 2 G-/%} JunNio: (%= (6h Juuo: _[C- 7023,
(efinmnian) AGOSTO: 01~ 101} SePmEMBRE:\1-102), ocvuere:}3- 2223  noviewsre:JY-/1-2927 pocemsre:_13. 12- 2923
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
1. APORTE ALIMENTARIO En | Feb | Mar | Abr | May | Jun | Jul | Ag | Sep | Oct | Mev | Die CBSERVACIONES
CINCICINGI[CINCI|CINGI|CINCIICINCI|CINCI|CINCI|CINCI|CINCI|CINC /{CiNC ]
NA | na | wa | ma | Na | NAa | mNa | Na | Na | Na | Na | Na
personal ipuiador cumple ef ciclo de minutas e loci i
¥ lslwusn:smmmmuu T Lz O C Q C, C Q a (ﬂ/
Los intercambios de alimentos encuentran autcrizados por el
12 mrumfwwmmu;un; C E ¢ O Q gl 0_ a e/
! aporte nutricional establecido en la minuta patrén.
i&hmopuaﬁvshpwﬁormumndommalo
i spuiado en la minuta patrén de edad (spiicar formato
13, ot et i e i s ciejc|cicicie]ele
sristicas orpanciépticas liment
P <=impcorsty s i ol o CIe [T IC |0 | ol
|de caracteristicas organclépticas).
Personal manipulador conoce y esta pendients de solicitar el
gmmc asistencia de pu'mparm y tipo de dieta cuando C_, c C C C C d d C’
ol S Gonoce & Imph o Lisiado de a
Dietas establecido el profesional MNutricionista cuandol !
mmwﬁmmwuywuwm Ma|va|vA | VA NA|A Mﬁ NA Na
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BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA

2. PERSONAL MANIPULADOR

NIVEL DE CUMPLIMIENTO
En Feb | Mar | Abr | May | Jun Jul Ag Sep | Oct | Mov | Dic
CJ’NI:I'GJ’NG!'CINCFGINQICFNCIICINC}ICi'NCfoNG:'ICIHC!OI!I:!JCINCJGHB!
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA

21

IEJ personal manipulador de alimentos tiene carificado médico v
controles penddicos vigartes, asl como, Hoja de Vida actualizeda
entregada inmediataments flegue a la unided operativa

C

(]
@
~

~

22

Se toman les medidas necesarias con las personas que se sepal
o sospeche que padk de er pti de
irsa por los alimentos, O que p heridas infectadas,

23

uTitaciones cutdneas o diarrea.

Ema: o e st
i continuo y permanents para el parsonal

[manipulador de almentos.

24

Los ipulad ditan cor ias vh de asistencia|
a Cursos O capacitacion en higiene y proteccion de alimentos,

25

Los manipuladores de alimentos utilizan uniforme completo, de|
eolor claro, limpio y calzado cermado.

286

Los manpuiadores hacen uso parmanents y adecuado de los|

jelemerios de proteccion (gomo, tapabocas) durante la real
| 46 Las actrndedes 8 cargn.

27

|Las manos de los menpuladores se encuentran limpias y sin
joyas; las ufias estan cortas y sin esmalie.

28

Los empleados evitan pricticas como comer, baber, o fumar an|
las dreas de , prep ibn, servido o en donde)
exista nesgo de contaminacion ded alimento.

29

Los manipuladores se lavan y desinfecian las manos de acuerdo
al protocolo de lavado de manos en cada cambio de actividad y
@mes de entrar en contacto con los alimentos.

210

|Se observa que indo el personal que ingresa al servicio de
alimentacion cuenta cOn elementos de proteccién como gomo,
tapabocas y beta.

|2l |20 oo

O Nl ™
= |l >l 3]

a
C
§
e
o
C
(
C
C

O || el ™

C
C
0
€
C
¢
L
C
C
C

R R IR|R AR »

G| ™RI™IG |

SRR EESEE

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

1 RECIBO

NIVEL DE CUMPLIMIENTO
En Fob | Mar | Abr | May | Jun Jul Ag Sep | Oct | Mov | Dic
[CINC/|CINC/|CINC/|CINC/|CINCI|CINC CFNCIJCI'HCIICIH\:I’CJM (C I NC I|CINC /]
NA NA NA NA NA NA NA NA MNA

31

Los alimentos se reciben en un lugar limpio y en condiciones que
eviten su contaminacidn, alteracidn y dafios fisicos.

C

32

Durante i procasc de descargue de alimentos desde el caro)
transportador se evita el contacio de estos con el piso.

33

Se Inspaccionan los slimentos e insumos, para determinar si
cumplen con las 1 HONes i en las fichas

34

Se las ras de los alimentos de alto riesgo
durente el recbo ( 4 *C +- 2°C) y se revisa |a fecha de|
[vencimiento de los productos.

35

Se verifica el peso de los alimentos recibidos empleando las|
|bdsculas y realirando el conteo oportuno.

Se devueiven los alimenios que no cumplen con las

en las fichas técnicas y se realizal

5P s
la anctacion partinenta en la

37

Se resliza el dilipenciamienio del formato de Recepcién de
alimentos.
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RIVECDE CUNPLRTENTD
En Feb Mar Abr May Jun SJul Ag Bap Oect Nov Die
4. ALMACENAMIENTO OBSERVACIONES
CINCIJCINCI|CINCI|CINCI|CINCI|CINC!|CINCI|CINCIJCINCI|CINCI|CINCI|CINC]
NA NA NA NA NA NA NA A NA L) NA NA
Los alimentos de alto riesgo microbioldgico (lécteos y cémicos E)
41 |Jeic) son almacenados en un limpo no mayor & 10 minutos G C C C c c G’
asegurando cadena de frio, temperaturs mexoma 6 *C.
42 El érea Oe aimacenamiento se mantiene limpia, protegida de C. a
) insactos o slementos que puedan contaminar los alimentos, C C C C (‘
&&mmmmmmmmnm
PO T T X clelefe]cie|Clele
alteracidn
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
En | Feb | Mar | Abr | May | Jun | Jul | Ag | Sep | Oct | Nov | Dic
ALMACENAMIENTO EN SECO OBSERVACIONES
(CINCI|CINC/ICINC/CINCI|CINC/|CINC/|CINCI|CINC/|CINC/|CINCI/|CINCIICINC/
NA NA NA NA NA NA NA NA NA
‘4I$Imauzxmnynumewu3nmldumm C C C C

aimacenamsento para evitar la presencia de plagas

C

C

45

tEmn estantes suficientes y en buen estado para el
|gimacenamiento de los productos y se facilita su limpieza y)
jorculacidn de are, los alimentos estan dispuestos sobre palés o
tanmas limpias y en buen estado, elevadas del piso por lo menos,
15 cantimetros de manera que se permita la inspeccidn, impieza)
ly fumigacion, si es el case.

Q

46

&mmymwmmawm
contra |a
|contamnacion, MWWmemlm
anies de su uso.

47

Los producios en almacenamients estén rotulados con nombre,
de vencimienta, lote cuando aplique.

()

48

lieva control de primeras entradas y primeras salidas con el
de garantizar |a rotacién de los producios.

B el B
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REFRIGERACION, CONGELACION Y DESCONGELACION

—
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
En Fab Mar Abr May Jun Jul Ag Nowv
CINCI/|CINCI|CINCI|CINCI|CINCI|CINCI|CINCI|CING/ ! 1| CINC
NA NA NA NA NA NA NA

g
£z |2

49

La capacided del equipc es suficienls pera la frecuencia o
necesidad de los alimentos que llegan.

4.10

Los equipos de Refrig y Cong 1 58 encuentran|
funcionando correctamente entre 0°C a 4°C y Congelacién hasta
25.

411

Lon equipos de refrigaracion © congelacion se encuentran
de las zonas da coccion para evitar el aumento

clu la temperatura del equipo.

4.12

Se lavan y desinfectan los equipos, cada 8 dias.

413

Los equipos de refrigeracidén ylo congelacion se er tran
organizados; En congelacién: cames crudas, en refrigeracié
ldcteos, carnes crudas en refrigeracion, frutas y verduras

Doﬂ"\)f’b;%,g

414

Se registra en el Control de temperatura de squipos de

: y control de temperaturas de equipos de
congelacién |a temperatura de los alimentos 3 veces durante el
dia

> |re |7
N | MR |21

=

415

Lmahmrmuaimlmrmmw ypaque original o p
e, _malmalmdolafmu

vencimiento.

o

418

Los productos camicos se llevan a refrigeracion o congslacion
inmedistamente se reciben

417

Los alimentos que requieren refrigeracion se almacenan a una
temperatura menor de 6°C.

418

Los reciplentes o empagques en donde se manlienen los
|alimentos congelados permanecen tapados y rotulados.

419

|se realiza of proceso de descongelacitn & una velocidad
llo de rr

controlada para evitar el d

mdmmwm-mpumum

de 24 horas antes de su preparacion,

= Inalas 3 o | Inllalm]e

Nl |2 A | D=
O [)Aal DI MR |

NIl
m/‘)ﬁ(')(')

= Ol 2
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5. PREALISTAMIENTO, PREPARACION ,COCCION, SERVIDO Y

DISTRIBUCION

NIVEL DE CUMPLIMIENTO
En Feb Mar Abr May | Jun Jul Ag Sep Oct Nov Dic
CINC/HCINCI|CINCI|CINCI|CINCI|CINCI|CINCI|CINCICINCI|CINCIICINCI/|CINC/
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA

51

Las operaciones de produccidn se realizan en orden secusncial )
continuaments, con el fin de gue no se produzcan retrasos Indebidos)
que permitan el da mi i

C

m

1Bl p utilizar ln &si ia por grupo de edad paral
52 '] de alimentos que debe ulilizer para cada
R, droidas de
= i realiza e diligenciami de!

53

conirol de entrada y salida de alimentos.

54

Elp-momlm-wum«dnuhnmu verifica la fecha de vencimiento y|
fisicas y épticas éptimas de kos alimentos que|
mumpr-n--dnneurﬁuwdudnw-mubn

55

e p | manip de resiiza la desinfeccién de las

primas y antes de al procesc segln la
tabla de 6 desint del pian de jento y se diligy
ol formaio pedtinente.

56

Se avita que los e P = 30
mmh!waﬂmmm

57

mmtmmm“mﬂmm
coccion, se

an
mdowumoonnmm m-ac

58 El personal manipulador realiza of dil P del

c Preparacidn de alimentos.

59 El parsonal maniputador con vitando el
. contacto directo con las manos

510

511

Iﬂmm hace lavado y desinfeccién de las superficies,
& antes y d de cada proceso,

En un lapso de bampo no mayor 8 5 minutos se ransiadan los alimentos|
desde ol sitio de coccidn hasta el drea de senvido yio

bbbl sl P |28

C
C
C
C
C
C
C
<
C
C

>l ol RN

Al 2 sl ] O o M

NRlaplelc|? Rl ol |0 |2
AlalRNR IR IR R

QR RIRIRIRIA| PRI

512 elario y fipo de diefa ofrecids aplicando loa conocimientos U& Nﬂ ND,-
durants la socislizacién de Estandarizacidn de porci
dads por el dor a cargo del de
Durante la las de las prep ‘ frias se|

N4

=
5

=N lellallcl lellellcl e Red 2l 6l (o

=
3
S

T BIRRR[ARa QEICIR

513

mmmwmohﬂo‘cyhmmm
30 mantienan en una lemperstura mayor & 80°C.

<O

m
A2
]

514

|En o o de hacen uso
de los de p (gomo,

¥
upm)rmmmmuymm loa participantes|
¥ profesionales.
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PROCESO PRESTACION DE BERVICIOS BOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Cédigo: FOR-P35-248
PROCEDIMIENTO OF O DE APOYDS AL ENLOS SOCIALES Versidn: 0
epiepr Fecha: Mema INT 2010028408 - 31042019
e p—— F o ON DEL DE AL &
Pigine: | de 3
SUBDIRECCION LOCAL: USAQUEN |SERVICIO SOCIAL: COMEDOR |UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
DIRECCION: TRANSVERSAL 18B 187 43 TELEFONO:
OPERADOR: ASOCIACION COMUNITARIA LA ESPERANZA
FECHA: ENERO: FEBRERO: MARZO: ABRIL: X P2-1% wavo:_» 20-/07% Junio: (8 =615, Juuo: _{O=7c23.
(ddimmiaa) AGOSTO: 0/-loly  sepmemere:\3-1023, octusre: - 2223 noviemsre:14-11-2927 pciemere:
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
1. APORTE ALIMENTARIO En | Feb | Mar | Abr | May [ sun | Jut | Ag | sep | Oct | Nov | Dic OBSERVACIONES
|c/ncifcincijcinci|cinci[cinci[cTNCI|cINCI[cINCIfCTNC i[cINC/[cINGlc NG |
NA | wa | N | WA | NA | NA NA | NA NA | NA
z [e: personal manipulador cumple el cicla de minutas establecido o 0
: por la SDIS para los participantes Lo C

mn |

12 |profesional Nutricionista-Dietista a cargo del servicio asegurandg

Los intercambios de alimertos se encuentran autorizados por el C
el aporte nutricional establecido en la minuta patrén.

|En la unidad operativa las porciones se sirven de acuerdo a Io
13 |estipulado en la minuta patrén por grupo de edad (aplicar formato Q C
inspeccion plan de muestreo de porcionas servidas).

0]
W
¢
C
L

ol ™| ™D |
e |
SEEEE

¢

&
c
s
¢

A | e

Las isticas org épticas de los ali cumples con

1.4 |ios criterios eslablecidos por la SDIS (aplicar formato evaluacién C C C
e fsticas orp siaskss
ﬁp«wmmmymmmmm soliciter e

15 |Rep istencia de partici y tipo da dieta cuando C_, C C

apiigue

| p ] ipul conoca 8 imp _lILillndodo
18 m.mqunwwrmme NA[NA | VA | VA | NVAIRA NG |NA
del ) L]
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BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA

2. PERSONAL MANIPULADOR

NIVEL DE CUMPLIMIENTO
En Feb | Mar | Abr | May | Jun Jul Ag Sep | Oct Die
CINCI|CING I|CINCI|CINCI|CINC I|CTNCI|CINC /|CINCJC I NCIIC I NC HEING
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA MNA

IElr- ipulador de al MMMWMy

jcontroles paniddicos vipantes, asi coma, Hoja de Vida
lentregaca inmediatamente llegue & la unided operativa

C

22

|5e toman las medidas r con las p que se sepa|
o 0 que de d o de
(rensmitrse por los alimentos, © que presente hendas infectadas,
[rriaciones cuténeas o diamea

>

cuenta con reg: que certifiquen un plan de

i3 1 Yy per para el personal
[manpulador de alimentos.

24 Los manpuisdorss acreditan constancias vipentes de
8 cUsos o itacdn en higiene y pr &n de alimantos,

s

lLos manipuiadores de alimentos utilizan uniforme completo, de)
jcolor claro, Impo y calzado ceTado.

28

lLos marupuiadores hacen uso permanents y adecuado de (os
leiementos 08 proteccion (gorTo, tapabocas) durants la realizacion
jde las aciwdsdes & cargo

2y

lLes mancs o ios manipuladores se encuentran limpias y sin
loyes. las ufies estan Cones y s esmalte

28

lLos empisados evilan précticas como comer, beber, 0 fumar en
s dreas de simacenamientc, preparacidn, servido o en donde
lexsts nesgo de conaminacdn del aimento

25

|Los manpuisdores 86 levan y desnfectan (@s mancs de acuerdol
i protocoio Oe levedo 0B menos en cada cambio de actividad |
jaries de eatrer en coniecto con los alimentos

[s¢ cosena qus 1000 ol personal que ingress ol senvico de
GUBMES CON BIEMBMOoSs 98 Proleccidn COMO GOMD,
ybata

|| P o | o
Ol o el ™
O[> 2NIN|m
RN |

Rles] R |ID IR &)
ol NI mnolnlelel P »

IR [ (3|
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3. RECIBO

NIVEL DE CUMPLIMIENTO
En | Fob | Mar | Abr | May | Jun | Jul | Ag | Sep | Oct | Mov | Dic
cincilerneidcincileineieineilerneiferne e ine feine e cincilcines
NA | NA | NA | NA | NA | Na NA NA

ER |

Los alimentcs se reciben en un lugar limpio y en condiciones que
eviten su contaminacion, afteracion y dafos fisicos.

C

C

a2

Durante el proceso de descargue de alimentos desde el carmo
iransportador se evile el contacio de estos con el piso,

| 3z

33

Se mnspeccionan los alimentos e insumos, para determinar si
jcumplen con las 4 on las fichas)
ltbcricas

34

ﬁ-muwmumuﬂurw
Gurante ol recibo ( 4 *C +/- 2°C) y se revisa la fecha de
vercxmienio de los productos.

Se verfica ol peso Oe los alimentos recibidos empleando las
¥ realizando el conteo oportuno

Se cevueiven los almentos gue no cumplen con las
o L] das en las fichas técnicas y se realiza
L on pertinents en s remisin

ar

]hrﬂlmﬁ Qe del f de Recepcidn de

] exlimses r':h

¢
C
(
C
C
¢
C

N D |2
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En Peb | Mac | Abe | May | Jun | Ju Ag Bep | Oct | Now Déa
4 ALMACENAMIENTO OBSERVACIONES
cinct|cincr]jeinci|cinci]einci|cinct|ecinci|cinci|cinci|CINCI CINGIICING!
NA NA NA NA NA NA NA NA N NA NA NA
LS 2mwanios 09 AR NS0 DeiigRD (Mcteos y O
41 feie) son amatenados en un Hmpo no mayor & 10 metos) C C C C C o c ﬂ
lasagurando Cadena de o, tempenatura macima 6 °C. e
“ Aea Ce MImatENERMRNID 38 Mantiene mpa, Volegida de
42 © shamentos QU PUSIaN CoNtATYNST ks alimentoe C C C C C C— (. C
E s pross, > U0 CON lae
43 108 MIETOS 3 S0 BIRCLBIOS QU BVIleN SU CONtAMINACGN y (\ C C C C C C C
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
En Feb Mar | Abr | May | Jun Jul Ag Sep Oct Nov Dic
ALMACENAMIENTO EN SECO OBSERVACICNES
ICINCH|CINCI|CINC |G INCJCINCI|C I NCI|CINC /JCINCI|CINC|CINCICINC/CING/
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA
44 |50 reeiza aseo y desnfeccion semanal del cuarto de C C C C

C

435

kmmmrmmmmm-t
oe loa p y so facilta su limpleza y
lorculacdn de arw, los alimentos estdn dispuestos sabre palés o
ltarimas kmpiss ¥ en buen estado, slevadas del piso por o menos
15 centimetros Ge maners Que 88 permita la inapeccidn, limpieza
y fumigacion, ol e ol caso

o P S T A ClCIC e (e
o fmrmm s e cl<clele|c
as “rﬂumaﬁm il C ¢ ¢ 4k &

Sl Ml =3 I
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NIVEL DE CUMPLIMIENTO

REFRIGERACION, CONGELACION Y DESCONGELACION x>

dun | gul | ag

CINC/

CINCI|CINCI|CINCIICINCI
NA NA NA

-
0

i lf

CINC]

48

La capacded del equipo es suficiente para la frecuencia o
m«mmmlm

410

Los. ipos de Reh 5n se encueniran
- mmo-cu-cycmlmsnm-

411

Los equipos de refng 41 © cor 4n se
mmmhﬂmmmmmwdm
Je la temperatura del equipa.

412

Se lavan y desinfectan los equipos, cada B dias.

413

mmm-nmm.ymm

D!’?Ofarb;%;

414

Se registra en el formato Control de temperatura de equipos de
refnperacibn y control de temperaturas de equipos de
mhwuhﬂWSWMal

R | RPN |2

C
¢
4
C
(
C

(@

iLos s an en sJ original o
mmdmm«lnhﬂd‘

416

ILos producios camicos se llevan a refrigeracidn o congelacidn|
|inmediatamentis se reciben

417

Los que frig in e a una
[temperstura menor de 6°C.

418

jLos reciperies o empagues en donde se mantienen los
jalmentos congeiados permanecen tapados y rolulados.

419

resiiza o procesc de duwbden 8 una velocidad
para evitar el d lio de rganismos

slimentos congelados a refrigeracidn por un tiempo estimad

24 horas antes de su preparaciin. I:I

o le (2] 2 | [alnirle sk

NI AR A | D=2
OOl DI |2,

mr-:(j('s)fv
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5. PREALISTAMIENTO, PREPARACION ,COCCION, SERVIDO Y

DISTRIBUCION

NIVEL DE CUMPLIMIENTO
En Feb Mar | Abr May Jun Jul Ag Sep Nov Dic
CINCI|CINC/JCINCI|CINC/JCINCI|CINCI|CINC/|CINCI/|CINC/ qcmcrcmcr
NA NA NA NA NA NA NA

51

Las operaciones de produccion se reslizen en orden sscuencial |
jcontinuaments, con el fin de que No e produrcan retrasos indebides
que 9

HE lador utiizar la asi ia por grupc de adad para
52 mamamwmmmm
or P de
2] " realiza el dilig del

53

[control de entrada y sabda de alimenios.

54

El parsonal manipulador de aimentos varifica la fecha de vencimiento y
les caracteristicas fisicas y organclépticas éptimas de los alimentos que
van & ser preparados o entregados sin previa coccidn.

56

5= evia que los als = i P a3
munutos en las tempersturas de nesgo, p-e-ccao-c;

57

WM(MMMWM“JMM
Ll

|recseren coccitn, sa
mh-mrlnm m-mr-e'C

58

E! personal manipulador resiza o diigenc del
Preparacion de SkTenios.

» i T = " Hando i
directo Con a8 manos

5.10

511

El personal manipulador hace levado y desinfeccidn de las superficies,
y menase utiizados antes y despues de Cada proceso.
En un lapss da Sempo no mayor & 5 menutos se iransiadan los alimentos

desde ol sitio de cocckdn hasta of drea de servido yiol

SInpbpRR sl o2

Nelnlelo 0| el o]z

DNl al ol ol M

Pl 2N O e

Oloplefe? 2| RPinln|ol:

O IRNRIR IR R IR | P23 ]s
QIRMRNRIARIQ |[REICIR]:

personal menipulador durante e senvido y distribucién 8 log
w“-uwmwwnmm
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512 etaio y fipo de disla ofrecids los conocimientos
laciquindos dumnts I ™ de porciones
ldada por ol o 8 corgo del p i manipulader de
|ourams 1 tae de las p ione. frisd &

513

m..mwmowrcymwmm
58 mantieren sn ure lemEeratue mayr 8 B0°C,
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m

n
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[En o o A ﬁ hacen usd
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v
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS BOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cocgo. FORPSS-248

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREQA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Vermdn: 0

FORMATO ACOMPARAMIENTO OPERACION DEL BERVICIO DE ALIMENTACION MENSUAL

Fecha: Memo INT 2015026406 - 31052019

11

por la SDIS para los participantes

El personal manipulador cumple el ciclo de minutas establscido|

Pagna: 1 de 3
SUBDIRECCION LOCAL: USAQUEN ISERVICID SOCIAL: COMEDOR |UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
DIRECCION: TRANSVERSAL 18B 187 43 TELEFONO:
OCPERADOR: ASOCIACION COMUNITARIA LA ESPERANZA
FECHA: ENERO: FEBRERD: MARZO: ABRIL: X_P2-03  wmavo:_X> 2¢-)e1} Junio: _ (5 = (613 Juuo: _[O-7c23,
(dd/mm/aa) AGOSTO: /- 1lol}  SEPTIEMBRE:11=1c73, OCTUBRE: 13- 223 NOVIEMBRE; DICIEMERE:
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
1. APORTE ALIMENTARIO En | Feob | Mar | Abr | May | Jun | Jul | Ag | Sep | Oct | Nov | Dic OBSERVACIONES
CINCI|CINCI|CINCI|CINCI|CINCI|CINCI|CINCI|CINCI|CINCI|CINCI|CINCI[CING]
NA_ | ma | ma | ma | na | ma NA | NA | nA | Na

¢l

¢

Q

12

|profesional Nutricionista-Dietista a carga del servicio asegurand
el aporte nutricional establecida en la minuta patrdn.

Los intercambios da alimentos se encuentran autorizados per el

o

¢

En la unidad cperativa las porciones se sirven de acuerdo a |
estipulado en la minuta patrdn por grupo da edad (aplicar formatl
|inspeccidn plan da muestres de porcionas servidas).

Las isticas orgar

bp do lca el cumples ¢o

formate evaluacié

por la SDIS (ap
Ihadeant

(=]

isticas orgar

d de

El parsonal manipuladar
de par

y esta p

el
y tipo de dista cuando

Repcria
eplique
El personal manipulador conoca @ implemanta el Lislado da

| o> | 2| o |CPE
ol ol CICE

G
&
e
¢

apligque, partiendo dal estado nutricional y p

Dislas eslablecido por el profesional Nutricicnista cuande

NA

=

VA

dal participanta

NA.

NA




=

BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA

2. PERSONAL MANIPULADOR

NIVEL DE CUMPLIMIENTO
En Feb | Mar | Abr | May | Jun | Jul Ag | Sep | Oct | Nov | Dic
cmc:cmcrcmc:cmcqcmcfcmc:cmc.rcmc;cmc:cmcrcmc;cmc
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA

OBSERVACIONES

21

El personal manipulador de alimentos tiens certificada médico y|
controles periédicos vigantes, asl como, Hoja de Vida actualizada!
entregada inmediatamente llegue a la unidad operativa

™
~
@)

22

|Se taman las medidas necesarias con las personas gQua se sepa
0 sospeche que padezca de enfermedad suceplible de
lransmilirse por los alimentos, © que presente heridas infectadas,
iritacionas cuténeas o diaTea

~ |~

23

|E! contratista cuenta con registros que certifiquan un plan de
capacilacién conlinuo y permanente para el personal
manipulador de alimentos.

24

Los manipuladores acreditan constancias vigentes de asistencia
8 curscs o capacitacidn en higiene y proteccién de alimentos,

25

Los manipuladores de elimentos utilizan uniforme completo, de
color claro, limpio y calzada camado,

28

Los manipuladores hacen uso permanente y adecuado de los
elementos de pr ion (gorro, tap ) Curante la realizacié

de las actividaces a cargo.

27

Les manos de los manipuladores se encusntran limpies y sin)
[oyas, las ufias estan conas y sin esmalls.

28

Los empleados evilan priclicas como comer, beber, o fumar en
las dreas de almacenamisnto, preparacién, sarvido o en donde
exista nesgo de contaminacién del alimento,

29

Los manipuladores se lavan y desinfectan las manas de acuerdo)
al protocoio de lavado de manos en cada cambio de actividad y
antes de entrar en contacio con los alimentos.

210

Se observa que 1odo el personal que ingresa al servicio de
'limm con elementos de proteccidn como gormo,
lapabocas y bata.
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NIVEL DE CUMPLIMIENTO

En Feb Mar Abr | Ma Jun Jul A Se Oct Nov Die
3. RECIBO Y ¢ » OBSERVACIONES

CINC/CINCIIC/INC/|CINCHCINC/|CINCHCINCICINCI|CINCICINCI|CINCI|CINC]
NA NA NA, NA NA NA NA NA NA NA NA NA

Los alimentos se reciben en un lugar limpio y en condiciones que
evitan su contaminacion, alteracién y dafios fisicos.

Crqcjc

Duranle el proceso de descargue de alimentos dasde el camo
transportador sa evila el contacto de eslos con el piso.

el

180 inspeccionan los alimentos e insumos, para i si
|cumplen con las especficaciones esiablecidas en las fichas
|!écnicas

Se verfican las temperaturas de los alimentcs de alto riesgol
durante €l recibo ( 4 *C +/- 2°C) y se revisa la fecha de
|vencimiento de los productos.

Se verfica el peso de los alimentos recibidos empleando las)
basculas y realizando el conteo oportuno.

Se devuelven los alimenios que no cumplen con la
especificaciones establecidas en las fichas técnicas y se realiza
la anctacion pentinente en la remisién
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Se realiza el diligenciamiento del formato de Recepcidn de|
alimentos.
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NIVECBE COMPLIMIENTO
o [
En Feb Mar Abr May Jun Jul Ag Sep Oct Nov Dile
4. ALMACENAMIENTO OBSERVACIONES
CINCI|CINCI|CINCI|CINCI|CINCI|CINCI|CINCI|CINCI|CINCI|CINGI|CINCI{CINCI
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA
Los alimenlos de alto riesgo microbicldgico (lactecs y cami [)
4.1 |elc) son almacenados en un timpo no mayor a 10 minutos C C C C C
asegurando cadena de frio, lemp ima 6 *C.
|E! drea de almacenamiento se mantiene limpla, protegida de
42 Insectos o que puedan inar los alimentos. C C C C C C (l
Se almacenan los productas de scuerdo con las caracieristicas|
4.3 |de los mismos en silios adecuados que evilen su contaminacitn y C C C C C c
alteracidn,
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
En Feb Mar | Abr | May | Jun Jul Ag Sep QOct | Nov Dic
ALMACENAMIENTO EN SECO OBSERVACIONES
CINC/HCINC/CINCHCINCICINCICINC/|CINCI|CINC/HCINCCINCHCINC/|CINC!
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA
Sa realiza aseo y desinfeccién semanal del cuarto de|
44 laimacenamianto para evitar la presencia da plagas. C (‘ C C Q C ( I
|Existen estantes suficientes y en buen estado para el
almacenamiento de los productos y se facilita su limpieza y
45 lacién de aire, los alimentos estan dispuestos sobre palés o C G C
S |tarimas limpias y en buen estado, slevadas el piso por la menos C C Q
15 contimetros de manera que se permita la inspeccidn, limpieza
y fumigacidn, si es el caso.
Se utilizan envases y recipientss apropiados para almacenar los
1 [slimenios, confiiendo una proteccién apropiada conva I C C C C C (_’_
"= |contaminacitn, eslos recipientes astén limpios y desinfectados|
antes de su uso.
Los producios en almacenamiento estén rotulados con nombre, C
47 ltacha de vencimients, lote cuando aplique. C C G C
: | I
48 Se lleva control de primeras entradas y primeras salidas con el C c C C’ C C c

(ﬂn da garantizar |a rotacién de |os productos.




REFRIGERACION, CONGELACION Y DESCONGELACION

NIVEL DE CUMPLIMIENTO
En Fab Mar Abr May Jun Jul Ag Sep Oct Nov Dic
CINCI|CINCI|CINCI|CINCI|CINCI|CINCI|CINCI|CINCI|CINCI|CINC!|CINCI|CINCI
NA NA NA NA NA NA NA NA

OBSERVACIONES

49

La capacidad del equipo es suficiente para la frecuencla o

|necesidad de los alimentos que llegan.

410

Los equipes de Relrigeracién y Congelacién se encuentran
funcionando correctamente entre 0°C a 4'C y Congelacién hasta
25.

Los equipos de refrigeracién o congelacién se encueniran
ubicados aislados de las zonas de coccidn para evitar el aumento
de la tamperatura del equipo.

412

Se lavan y desinfectan los equipos, cada 8 dias.

413

Los equipos de refrigeracién ylo congelacién se encuentran
organizados; En congelacién: cames crudas, en refrigeracién:
ldcieos, cames crudas en refrigeracién, frutas y verduras

RN IM r RN |e

4.14

ISe regisira en el formato Control de temperalura de equipos de
refrigeracién y control de lemperaturas de equipos de
congelacién la temparalura de los alimentos 3 veces durante el
dia

c|C
c|e
C|c
C|C
C|C
g &

0

415

Los alimentos se aimacenan en su empague original © protegides
adecugdaments, asegurando el registro de la fecha de
vencimiento.

4.18

Los productos cAmicos s llevan a refrigeracién o congelacién
|Inmediatamente se reciben

417

Los alimenios que requieren refrigeracion se almacenan a una|
|temperatura menar de 6°C.

4.18

Los recipienlas o empaques en donde sa manlianen los
alimentos cong per lap ¥r

S
¢
C
C

|Se realiza el proceso de descongelacién a una velocidad
|controlada para evitar el d llo de ganismes pasando
los slimantos congelados a refrigeracidn por un lismpo estimado
da 24 horas antes da su preparacidn,
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NIVEL DE CUMPLIMIENTO

5. PREALISTAMIENTO, PREPARACION ,COCCION, SERVIDOD ¥ En Feb | Mar | Abr | May | Jun Jul Ag Sep | Oct | Nov | Dic OBSERVACIONES
DISTRIBUCION

CINC/|CINC/|CINC/|C/NCI|CINCI|CINCI|CINCICINCI|CINCI|CINCI|CINCIHCINC/
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA

Lummamuemamdﬂnumm.nmsmmduy
51 |contnuaments, molﬂnmqmmu
que p el de v

2

Iﬂwmcummummpuwup«mpam

52 la de que dabe utlizar para cada
preparacién, evi da ali
53 El ipulador realiza el dikg cal
- contrel de entrada y salida de alimentos.
El p manip de wverifica la fecha de vencimiento y|
54 |Jas i faicas y organciép éptimas de los alimentos que
VAN B 387 preparados o entregados sin previa coodén.
|81 personal manipuagor e sl realiza la de las
55 pAmas y los antes de porarios al p segin la
s abia de i& ant dal plan de y sa di
of formato pertnents.
Se evita que ks ai 50 vipuen por i pe & 30|

58 on lax temp 33 nms.ao.pﬁ'cqo;!:}.

Los alimentcs ( ciecs, jugos, ensaacas, cames fnas) gque noj
5.7 |requieren cocodn, se b en recp o
anies Ce ser 3ervidos Y @ una lemperatura mmuec

58 El personal manipulagor neaiza el goiger portuno del
Pregaracén de aimentos,
59 El personal man/pulador manipula con uiensilics adecuados evitando i

contacto directa Con las Mancs

510 £l personal manipulador hace lavado y Gesinfeccién de las superficies,
N S3AP08 Y Mmenage ulizasos ames y Cespuas o cada procesa,

En un lepso 08 Lempo 1O Mayor & 5 minutos se ransiadan los almentos
511 |ereparacos cesce el 40 Ce cocoidn hasua el drea de senido yio
distrbuctn.
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E personal manipulador curame el servido y dstibucién a los
mlwmmmuwawusus sogin
512 Jorveo elado y tpo Ce deta cirecda api los
m«mmuwaa_‘ dn de p

dada por sl op 2 cargo del p de L
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Durarte la detnbucién las temperaturas de las preparasiones frins se)
£ 13 |manvenen sn un rengo mencs o igual B°C y las preparaciones calientes e
#4 Mantensn & uUNa lemperaturs mayor a BI°C
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En ol comeder ol personal manipuedor de afimentos hacen uso

permanenis y adecuado Oe los elemenics de proteccion (goro, C,
|tapatocas) y tene un ra%o respetucsa y Amatis hacia los participanies

r profesonales

514
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codigo: FOR-PSS-248
@ PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Verslon; 0
Cxwmite, Fecha: Memo INT 2019026406 - 31/0872019
L MRRRE FORMATO ACOMPARAMIENTO OPERAGION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION MENSUAL
Pagine: 1 de 3

SUBDIRECCION LOCAL: USAQUEN ISERWCJO SOCIAL: | COMEDOR |UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL
DIRECCION: TRANSVERSAL 18B 187 43 TELEFONO:
OPERADOR: ASOCIACION COMUNITARIA LA ESPERANZA
FECHA: ENERO:______ FEBRERO: MARZO: ABRIL: X 22015 MAYO: > 2§-/0}3 JuNio: _ (B = (613, Juio: _[© - 723,
(dafmm/as) AGOSTO: ([~ 161} SEPTIEMBRE:\T~1503, OCTUBRE: NOVIEMBRE: DICIEMERE:
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
1. APORTE ALIMENTARIO En Feb Mar Abr | May | Jun Jul Ag Sep Oct Nov Dic OBSERVACIONES
C/NC/JC/NC/|CINC/|C/NC/|C/NC/|C/NC/IC/NC/|C/NC/|C/NC/|C/NC/IC/NC/|C/NC/
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA
11 ]EI personal manipulador cumple el ciclo de minutas establecido i o C Q C
! por la SDIS para los participantes “
Los intercambios de alimentos se encuentran autorizados por el C
1.2 |profesional Nutricionista-Dietista a cargo del servicio asegurando C C O
@l aporte nutricional establecido en la minuta patrén,
|En la unidad operativa las porciones se sirven de acuerdo a lo
1.3 |estipulado en la minuta patron por grupo de edad (aplicar formato) C C C O O C
inspeccién plan de muestreo de porciones servidas),
Las caracteristicas organclépticas de los alimentos cumplas con|
1.4 |los criterios establecidos por la SDIS (aplicar formato evaluacion| C C Q C C C
de caracteristicas organclépticas),
El personal manipulador conoce y esta pendiente de salicitar el
1.5 |Reporte asistencia de participantes y tipo de dieta cuando| (: C C C C C
aplique.
IE] personal manipulador conoce e implementa el Listado de
Diet establecido | profesional Nutricionist d
16 as able: por el profesional Mutricionista cuando N4 HA A N/\ NA NA-

aplique, partiendo del estado nutricional y patologias especificas)

del participante




BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA

2. PERSONAL MANIPULADOR

NIVEL DE CUMPLIMIENTO
En Feb Mar Abr May Jun Jul Ag Sep Oct Nov Dic
C/NC/|C/NC/|C/NC/|C/NC/|C/NC/|C/NC/|CINC/C/NCI/|C/NCI|C/NC/|CINC/|CINC/
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA

NA

OBSERVACIONES

21

El personal manipulador de alimentos tiene certificado médico y|
controles periédicos vigentes, asi como, Hoja de Vida actualizada
entregada inmediatamente llegue a la unidad operativa

(@
]

22

Se toman las medidas necesarias con las personas que se sepa
o sospeche que padezca de enfermedad suceptible de
transmitirse por los alimentas, o que presante heridas infectadas,
irritaciones cuténeas o diarrea.

S

23

El contratista cuenta con registros que certifiguen un plan de|
capacitacién continuo y permanente para el personal
manipulador de alimentos.

24

Los manipuladores acreditan constancias vigentes de asistencia
a cursos o capacitacién en higiene y proteccién de alimentos.

m

25

Los manipuladores de alimentos utilizan uniforme completo, de
color claro, limpio y calzado cerrado,

D ™ 7 ™
£

26

Los manipuladores hacen uso permanente y adecuado de los|
elementos de proteccion (gorro, tapabocas) durante la realizacion|
de las aclividades a cargo.

2T

Las manos de los manipuladores se encuentran limpias y sin
lioyas; las ufias estan cortas y sin esmalte.

28

Los empleados evitan précticas como comer, beber, o fumar en
las éreas de almacenamiento, preparacion, servido o en donde
exista riesgo de contaminacion del alimento.

29

Los manipuladores se lavan y desinfectan las manos de acuerdo)
al protocolo de lavado de manos en cada cambio de actividad |
antes de entrar en contacto con los alimentos.

Se observa que todo el personal que ingresa al servicio de
alimentacién cuenta con elementos de proteccién como gorro,
lapabocas y bata.
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NIVEL DE CUMPLIMIENTO

En Feb Mar Abr | May | Jun Jul Ag Sep Oct Nov Dic
3. RECIBO OBSERVACIONES

C/NC/|C/NC/IC/NC/|C/NC/|C/NC/|C/NC/|C/NC/|C/NC/|C/NC/|CINC/C/NC/|CINC/
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA

Los alimentos se reciben en un lugar limpio y en condiciones que
aviten su contaminacian, alteracion y dafios fisicos.

CHE

~

Durante el proceso de descargue de alimentos desde el carro)
transportador se evila el contacto de estos con el piso,

Se inspeccionan los alimentos e insumos, para determinar si
lcumplen con las especificaciones establecidas en las fichas)
técnicas

=2 = |7

Se verifican las temperaturas de los alimentos de alto riesgo
durante el recibo ( 4 °C +/- 2°C) y se revisa la fecha de
{vencimiento de los productos.

]

Se verifica el peso de los alimentos recibidos empleando las
basculas y realizando el conteo oportuno.

T M

Se devuelven los alimentos que no cumplen con las|
lespecificaciones establecidas en las fichas técnicas y se realiza
la anotacidn pertinente en la remision

D

c
C
(
C
(
(
C

D || DDl
/-)’_.‘_\/'ﬁf"hr‘:.(—)
—

™

alimentos.

ISB realiza el diligenciamiento del formate de Recepcién de




NIVEL DE CUMPLIMIENTO

En Fab Mar Abr May Jun Jul Ag Sep Oct Nov Dic
4. ALMACENAMIENTO OBSERVACIONES
CINC/JCINCIJCINCI/|CINCI|C/NC/|CINCI|CINC/{CINC/|CINCI|{CINCIJCINCI{CINC/
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA
Los alimentos de alto riesge microbicldgico (lacteos y camicos 1 9] “ O
4,1 |etc.) son almacenados en un timpo no mayor a 10 minutos { [ (] r
asegurando cadena de frio, temperatura maxima 6 °C. = = =
42 El &rea de almacenamiento se mantiene limpia, protegida de| () - ¥ ~ C
““  |insectos o elementos que puedan contaminar los alimentos. k i C C L
Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas| - ;
43 |de los mismos en sitios adecuados que eviten su contaminacion y| (\ C C C ( C
alteracion. .
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
En Feb Mar Abr May Jun Jul Ag Sep Oct Nov Die
ALMACENAMIENTO EN SECO OBSERVACIONES
C/NC/JC/NC/|C/NC/IC/NC/|C/NC/|C/NC/|CINC/|C/NC/|CI/NC/|C/NC/CINCI/ICINC/
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA
Se realiza aseo y desinfeccion semanal del cuarto de) . 3
44 almacenamiento para evitar la presencia de plagas. C (\ ( C L C
Existen estantes suficientes y en buen estado para el
almacenamiento de los productos y se facilita su limpieza y
45 |circulacion de aire, los alimentos estén dispuestos sobre palés o Cl C C
- tarimas limpias y en buen estado, alevadas dal piso por lo menos (\ C
15 centimetros de manera que se permita la inspeccién, limpieza )
y fumigacion, si es el caso.
|Se utilizan envases y recipientes apropiados para almacenar los,
46 alimentos, confiriendo una proteccién apropiada contra la| C ( C C
' contaminacion, estos recipientes estén limpios y desinf los C
antes de su uso.
47 Los productos en almacenamiento estan rotulados con nombre, (‘ (\ ] (\
: Ifsme de vencimiento, lote cuando aplique. ( > ( f
; ; v \
48 Se lleva control de primeras entradas y primeras salidas con el C C C C

fin de garantizar la rotacién de los productos,




REFRIGERACION, CONGELACION Y DESCONGELACION

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

En Feb Mar Abr May Jun Jul Ag Sep Oct Nov Die
CINC/|CINCI|CINCI|CINC/{CINC/|CINC/|CINCI|CINCI|CINCI|CINCI|CINCI|CINCI
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA

OBSERVACIONES

4.9

La capacidad del equipo es suficiente para la frecuencia of
necesidad de los alimentos que llegan.

C

C

C

(}

C

4.10

Los equipos de Refrigeracion y Congelacién se encuentran
funcionando correctamente entre 0°C a 4°C y Congelacién hasta
25,

(_7

(\

O

4.1

Los equipos de refrigeracién o congelacion se encuentran
ubicados aislados de las zonas de coccién para avitar el aumento
de la temperatura del equipo.

—,

412

Se lavan y desinfectan los equipos, cada 8 dias.

&

413

Los equipos de refrigeracion yfo congelacion se encuentran
organizados; En congelacion: cames crudas, en refrigeracion:
lacteos, carnes crudas en refrigeracién, frutas y verduras

T

2

RN [M R

4.14

1

Se registra en el formato Control de temperatura de equipos de|
refrigeracién y control de temperaturas de equipos de|
congelacién la temperatura de los alimentos 3 veces durante el
dia

77

@

415

Los alimentos se almacenan en su empaque original o protegidos
adecuadamente, asegurando el registro de la fecha de
vencimiento.

4.16

Los productos camicos se llevan a refrigeracion o congelacion
inmediatamente se reciben

417

Los alimentos que requieren refrigeracién se almacenan a unal
temperatura menor de 6°C.

418

Los recipientes o empagues en donde se mantienen los
alimentos congelados permanecen tapados y rotulados.

419

1

Se realiza el proceso de descongelacin a una velocidad
controlada para evitar el desarrollo de microorganismos pasando

los alimentos congelados a refrigeracién por un tiempo estimado|
de 24 horas antes de su preparacidn,

2 oy L |72
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NIVEL DE CUMPLIMIENTO
5. PREALISTAMIENTO, PREPARACION ,COCCION, SERVIDO Y En Feb Mar Abr May Jun Jul Ag Sep Oct Nov Dic OBSERVACIONES
DISTRIBUCION
C/NC/JCINC/|C/NC/|C/NC/JCINC/|C/NC/|C/NC/|C/NC/|C/NC/|C/NC/{C/NC/|C/NC/
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA
Las of ! de produccién se i en orden secuencial y
51 [continuaments, con el fin de que no se prod i C C C c
lque parmitan el i de mi ismos.
|E! persenal maipulador utilizar la asistencia por grupo de edad para
52 lar la de alimentos que debe utilizar para cada (\ (? C C- C c
preparacion, evi p de aliment
El personal manipulador realiza el diligenciamiente oportunc del formato
53 control de entrada y salida de alimentos. (’ C C C c C
IEI P de ali verifica la fecha de vencimiento y
5.4 |las caracteristicas fisicas y organolépticas Gptimas de los alimentos que C C C C C Q
van a ser preparados o entregados sin previa coccién, 3
EI | | de alimentos realiza la desinfeccién de las
55 primas y antes de | porarios al proceso segin laj C C C C
: tabla de solucién desinfectante del plan de jento y se dili C
al formato pertinente.
Se avita que los alimentos se len por ! a 30
58 minutes en las temperaturas de riesgo, (~6°C <60°C), 0 (\ C C C C
Los alimentos ( lécteos, jugos, ensaladas, carnes frias) gque no
57 [requieran coccién, se 1 en recip ] gl C C C C (‘ C
antes de ser servidos y a una temperatura menor a 6°C =
El personal manipuladoer realiza el diligenciamiento oportuno del f
58 |F'rsparadén de alimentos. C C C C C (._
El personal manipulador i con iki el
5.8 Iwntacto directo con las manos F C (‘ (\_ P C
El personal manipulador haca lavado y desinfeccién de las superfici C
5.10 equipos y menaje utilizados antes y despues de cada proceso. C C . C, C C’
En un lapso de tiempo no mayora 5 se los
511 |preparados desde el sitio de coccién hasta el drea de servido yio C C F C C C
distribucién,
|E! personal manipulador durante el servido vy distribucién a los /
paricipantes cumple con las porciones establecidas por la SDIS segun lq
512 grupo etario y tipo de dieta ofrecida apli los i JA NA A Nﬁ\ AA VA
adguirides durante la jalizacion de Est; de porcl
dada por el operador a cargo del p ipulador de
Durante la distribucién las temperaturas de las preparaciones frias se
513 |mantienen en un rangc menor o igual 6°C y las preparaciones calientes P U (\ (J
se mantienen en una temperatura mayor a 60°C., J
1En el comedor el personal manipulador de alimentos hacen uso
514 de los de goro, C C C C Q C[

-;apaboc.as} y tiene un trato respalucso y amabla hnd; los participantes
y profesionales.
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédiga: FORPSS-248

i

PROCEDMMENTO OPERACION ENTREOA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Versioe: 0

reare Fecha: Mema INT 2019025408 - 310572019
e FORMATO ACOMPARAMIENTO OPERACION DEL SERVICIO DE ALUMENTACION MENSUAL
Piagra: 10ed
SUBDIRECCION LOCAL: USAQUEN ISERWCIU SOCIAL: COMEDOR |UNIDAD OPERATIVA: VERBENAL

DIRECCION: TRANSVERSAL 18B 187 43

TELEFONO:

OPERADOR: ASOCIACION COMUNITARIA LA ESPERANZA

Junio: _ L8 =615, Juuo:_[0- 7023,

FECHA: ENERO:_____ FEBRERO: MARZO: ABRIL: X 2 Z2-21% wmavo:_> 2 (-7}
i i AGOSTO: Q(-lol} SEPTIEMBRE:12~1o/3, OCTUBRE: NOVIEMBRE: DICIEMERE;
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
1. APORTE ALIMENTARIO En | Feb | Mar | Abr | May | Jun | Jul | Ag | Sep | Oct | Nov | DIic OBSERVACIONES
ciNci/|cinc/ecincijcinci|cinci|c/NCi|c INCI|CINCIJCiNCI|[CINCJ|CINCI|CINTT
NA NA | NA | NA | NA NA NA | na | NA | Na

11 por la SDIS para los participantes

El personal manipulador cumple el ciclo de minutas establecido

Clc

C

el aports nutricional establecido an la minula patrén

Los intercambios de elimenios sa encuentran aulorizados por el
12 Lprc!a:ml Nutricionista-Dietista a carga del servicio asagurandc)

D (")lg

\ g

C

inspaccién plan da muestreo de porciones servidas).

|En |a unidad cperativa las porcionas se sirven de ecuerco a o
1.3 |estipulado en la minuta patrén por grupo de edad (aplicar formato

m
lg» ]

da car i "]

Las caractaristicas organolépticas de los alimentos cumplas con
14 |ios criterios establecidos por la SDIS (apficar formate evaluacion

o
™

apligue

* |Reporie esistencia de participantes y lipo ce diela cuando

AR
¢ |1Q
¢ le o
c|C|C
C|C|C

|f| personal manipulador conoce y esta pendiente de solictar el c’

El perscnal manpulacor conoce e implementa el Listado de
1 Dietas astablecido por sl profesional Nutricionista cuande N v A L A
. aplique, partiendo del estada nutncional y patologlas especificas) aq

VA AA

NA.

'alpmu::pm




O

DUENAS PRACTICAB DE MANUFACTURA

2. PERSONAL MANIPULADOR

NIVEL DE CUMPLIMIENTO
En Fob | Mar | Abr | May | Jun Jul Ag Bep | Oct | Nov | Die
CINCI|CINC/JCINC/|CINCICINC|CINC/|CINCI|CINC/|CINCI|CINCI|GINCI|CINC /|
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA HA HA

OBESERVACIONES

21

EI porsonal menipulador de alimentos tione corlificado médico y
poribdicos vigantes, nsl como, Hoja de Vida aciualizoda
-nn!roqudu inmodialamente llegue a la unided oporaliva

C

3
(g
™

g

22

Se toman los medidas nocesorias con las perscnos quo B0 sopo
o wlpncno que padezca do onfermedad suceplible de
por los all , 0 quo prosonio heridas Infecindas,
Irrllacionos cutdnoos o dmrrua

23

l,EI contralista cuonta con registron qua cerlifiquen un plan do
ibn continuo y pormanonte parn el porsonal
munlpu!ndur do alimonios,

24

Los manipulad: acredilan las vi do asistoncio
@ cursos o copacitacidn mhlglomypruwuon do alimentos,

25

Los manipuladores de slimentas ulilizan uniforme completo, de|
color clarg, implo y calzado cerrado.

28

Lol manlpuladores hacen uso pa:mnnmto y adocuado do |os

dop lon (gorro,
de las n:llvldm: acargo,

as) durante |a roalizacién|

27

Las manos do los manipuladores so encuentran limpias y sin
lioyas; las ufias eslan conas y aln esmalte,

28

Los empleados evitan pré como comer, beber, o fumar on
las droas do elmacenamiento, preparacidn, servida o en donde)
exista riesgo de 6n del

29

Les manipuladeres se lavan y desinfeclan las manos da acuerdo)
@l protocolo de lavado de mancs en cada cambio de aclividad y
Ilnlu de entrar on contacio con los alimentos.

2.10

Se observa qua lodo el personal que ingresa al servicio de)
alimentacién cuenta con elementos de proleccién como gormo,
lnpabocas y bata.

¢
(
¢
C
C
(
C
¢
C
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NIVEL DE CUMPLIMIENTO

En Feb Mar Abr Ma Jun Jul Se Oct Nov Die
3.RECIBO o] P e 4 OBSERVACIONES
CINC/|CINC!CINCI|CINCIICINCY CJNCJ‘LCINC;‘ C/INC/|CINCI|CINC/JCINCI|CINC/
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA

a1

Los elimentos se reciben an un lugar limpio y en condiciones que
eviten su contaminacin, alleracién y daffos fisicos.

C

C

C

C|C

Durants el proceso de descargua de alimenios desda el camo)

32 transporador sa avita 8l contacto de astos con el piso.

Se inspeccionan los alimentos e Insumos, para delerminar si
33 |cumplen con las especificaciones eslablecidas en [as fichas

|técnicas

Se verfican las temperaturas de los alimentos de allo riesgol
34

duranie el recibo ( 4 *C +/- 2°C) y se revisa |a fecha de

vencimients de los prodi

35

36

Sa verfica el peso de los elimentes rechbides empleando las
basculas y realizando el conteo oporuno.

NS: davuelven los almentos que no cumplen con las
laspecificaciones establecidas en las fichas técnicas y se realizs

la anctacién perinente en la remisidn

a7

Se realiza el diligenciamiento del formato de Recepcibn de

alimentos.
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RIVECBE CURPLIAERTS
En Feb Mar Abr May Jun Jul Ag Sep Oct Nov Dic
4. ALMACENAMIENTO OBSERVACIONES
CINCI|CINCI|CINCI|CINCI|CINCI|CINGI|CINCI|CINGI|CINCI|CINCI|CINCI|CING
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA Na NA
Los alimentos de alte riesgo microbioldgico (lacteos y carmicas ()
41 |etc) son almacenados en un timpo no mayor a 10 minutos C C C C
asegurando cadena de frio, temperatura maxima 6 *C.
El drea de almacenamiento se mantiene limpla, protegida de
42 if oel tos que pusdan ¢ los ali C C C C C C
Se almacenan los progucios de acuerdo con las caractensticas -
43 |de los mismos en sitos decuadas qus eviten su contaminacin y| C C C C £ C
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
En Feb Mar | Abr | May | Jun Jul Ag Sep Oct Nov Die
ALMACENAMIENTO EN SECO OBSERVACIONES
CINCHCINCI/|C/NCHCINCHCINCI|ICINCIJCINCIICINCI[CINCI|CINC/CINCI|CINC!
NA NA NA w NA NA NA NA NA NA NA NA NA

4.4

ISG realiza aseo y oesinfeccibn semanal del cuarto de
almacenamiento para evitar la presencia de plagas.

¢

(

C

\

C

45

Existen estanites suficientes y en buen estado para el
lalmacenamiento de los productos y se faciiila su limpieza y|
circutacién de aire, los alimentos estén dispuestos scbre palés o
tanmas limpias y en buen estado, elevadas del piso por lo menos|
15 cantimetros de manera que se permita la inspeccitn, limpieza
y fumigacidn, si es el casa.

46

ﬁSc wilizan envases y reciplentss apropiados para almacenar los
alimentos, confiriendo una proteccibn apropiada contra la
contaminacion, estos recipientes eslan limpios y desinfectados
antes oo su Uso,

47

Los producios en almacenamiento eslén rotulados con nombre,
fecha da vencimienio, lota cuando aplique.

O

48

Se lleva control de primeras entradas y primeras salidas con el

Iﬁn de garantizar la rotacién de los producios.

2o L
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REFRIGERACION, CONGELACION Y DESCONGELACION

NIVEL DE CUMPLIMIENTO
En Fab Mar Abr May Jun Jul Ag Bep Oct Nov Dic
CINCI|CINCI|CINCI|CINCI|CINCI|CINCI|CINCI|CINCI|CINCI{CINGI|CINCI|CINC/
NA NA NA N& N KA NA A NA NA NA

OBSERVACIONES

49

La capacidad del equipo es suficienle para la frecuencia ©
necesidad da Jos alimentos que liegan.

410

Los equpos de Refriperacién y Conpelacién se encuentran
funcionando carrectamente entre 0°C a 4°C y Congelacién hasta
25,

411

Los equipos da refrig ibn o o )N se encuentran
ubicados aislados de las zonas de coccidn para evilar el aumento
de la lomperatura dol equipe.

412

Se lavan y desinfectan los equipes, cada 8 dlas.

413

Los equipos de refrigeracion ylo g 8 an
organizados; En congelacidén: cames crudas, en refrigeracitn:
ldctecs, cames crudas en refrigeracitn, fntas y verduras

4.14

Se registra en el formato Control de lemperatura de equipos de
refrigeracién y control de temperaturas de equipos de
congeiacién la tlemperatura de los alimentos 3 veces durantia el
dia

£
C
e
¢
&
C

Q| R[O|P|In|n|e

415

Los alimentos se al \an BN SU emMpag ginal o proteg
adecusdamente, asegurando el regisro de la fecha de|
VBNCMLEMD.

416

Los procuctss camicos se llevan a refrigeracidn o congelacion
inmedstaments 58 recben

417

Los alimentos que requieren refrigeracién se almacenan a una)
temperatura mencr e 6°C.

418

Los recpienias O empagues en conda se mantienen los
alimentos congelados permanecen lapados y rotulados.

418

Se raaiza el proceso Oe cescongelacidn a una veloodad
controlada para evilar el desarrolio ce microOrganismcs pasando
ios alimentos congelados a refrigeracién por un Lempo esumads
e 24 horas entes 08 su pr
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NIVEL DE CUMPLIMIENTO

6. PREALISTAMIENTO, PREPARACION ,COCCION, SERVIDO Y

51

preparados desde el sitio de coccitn hasta el drsa de senvido ylo
distnbucidn.

|2 personsl manipulador durante el senddo y distribucién @ los
|participantes cumple con las porcionas establecidas por la SDIS segin

En Feb Mar Abr May Jun Jul Ag Sep Oct Nov Dic
DISTRIBUCION DRIERACNRS
CINC/CINCI|CINCI|ICINCI|CINCICINCI|CINCI|CINCHCINCHCINCIHCINCHCINC
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA
Las operach de duccién se reali en crden ¥
51 [continuamente, mnuﬂn de que no 38 p I C C C C C C
que permitan el v
El p i i wtilizar la por grupo de edad para
52 |caleular la eantidad de al que debe utlizar para cada (\ C
p i6n, evitando pérdidas de alimentos. Q Q C C
Elp realiza ol diig oporunc del formeto
53 mmae-mad.ymuamuu: (’ C. C C C e
Elp de wverifica ia fecha da vencimiento y
54 |as fisicas y organcié éptimas de Jos all que C C Q C C Q
mlurpnalrldmolmgmlﬂnpmlm
El p I i de realiza la desinfeccidn de las)
55 |muierias primas y wtansiios antas de incomorarios sl procasa segn ta C C C C
" tabla de solucidn desinfeciants del plan de saneamiento y ss diligenca C
ol formats pertinents,
Se svite que los ali por P =30
58 ﬂnumummummmulmae {»a-c:uo'c:) 0 C c C C C
Les afimentos ([ ldciecs, jugos, ensaladas, cames frias) gque M
5.7 [requieren coccitn, se N recp 9 empaques proteg C C C C C C
antes de ser servidos y & una lemperaturs mencr a 6°C
realza el diigenci to oponune del farmato)
58 |orapuncon on skmarion. % cl|Cfjc|C|c
El personal r con il ftando ¢
58 |contacts directo con las mancs r C C c— C C
E] personal manipulador hace lavado y feccién de las C
510 equipos y menaje antes y despues de cada p C C C C O
En un lapso de tempo no mayora § = les C (\ C C C C

512

grupo efaro y lipo de dieta cofrecida apicando los conocimientos
#dquiridos durante la én de E i du partiones
dada por 8l operador a cargo del p ipul da

A

==
=

-
=

ala

S

Durantes la distribucén las de las prep trias se
mantienan an un FANGD menor 0 igual 6°C y lay prepareciones calisntes
e ; en una mayor a 60°C.

514

&dmdmmmmlm«m‘a‘nmn

¥ de (gomo,
ums)ymmmnmuymhldl los participantas
¥ profesonales
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