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INFORME DE SUPERVISION N. 013
PERIODO: 01 AL 04 DE JUNIO DEL 2024

CONTRATO DE SUMINISTRO N, 001 DE 2023

INFORMACION GENERAL DEL CONTRATO

Contratista:

Lacteos Appenzell SAg

Contrato No.

| 832009861-4

T001de 2023~

' Representante Legal

" Diana Milena Bonilla Laiton o

' Objeto del contrato:

DESARROLLAR EL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR |
PAE EN EL MUNICIPIO DE MOSQUERA - CUNDINAMARCA,

ACORDE A LOS LINEAMIENTOS TECNICO — ADMINISTRATIVOS,

' LOS ESTANDARES Y LAS CONDICIONES MINIMAS DEL|
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR — PAE EMITIDAS POR
LA UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION
ESCOLAR — ALIMENTO§PARA APRENDER.

l -
Fecha de suscripcion:

: 10 de Marzo de 2023'

" Fecha inicio:

03 de Abril de 2023 _

¥

' Fecha de terminacién inicial:

16 de Noviembre de 2023

' Valor Contrato inicial:

OCHO MIL SEISCIENTOS CINCUENTA Y NUEVE MILLONES |
CUATROCIENTOS CINCUENTA Y DOS MIL QUINIENTOS VEINTE |
PESOS ($8.659.452.520,00), incluido IVA

' Plazo de ejecucion in

icial:

134 DIAS CALENDARIO ESCOLAR CONTADOS A PARTIR DE LA |
SUSCRIPCION DEL ACTA DE INICIO.

| p—

_ REQUISITO DE LEGALIZACION | FECHA NUMERO | VALOR
' REGISTRO PRESUPUESTAL 10/03/2023 2023001207 | $B.659.452.520.00
15/11/2023 2023003736 $646.227.800.00 '
27/12/2023 | 2023004155 $501.708.455.88 |
04/03/2024 2024000805 $3.177.886.500.00 '
RESERVA ‘
PRESUPUESTAL
| 19/01/2024 2024000009 $876.909.896.46
. 19/01/2024 2024000040 $624.687.828.00
19/01/2024 2024000049 | $501.708.455.88
' POLiZA 04/06/2024 148040-10 $3.246.318 820.00
L N 04/06/2024 11737-10 $649 263 764.00
ESTAMPILLA | 28/03/2023 51732 $86.,595,000.00
. 16/11/2023 64133 $ 6,462,000.00
| 27/12/2023 65200 $ 5,017,000.00
' 06/03/2024 67318 $ 31,779.000.00

| Otro Si Modificatorio 001 del 08 de Junio de 2023 1
Otro Si Modificatorio 002 del 15 de Noviembre de 2023
| Otro S Modificatoric 003 del 27 de Diciembre de 2023
Otro Si Medificatorio 004 del 29 de Febrero de 2024
Otro Si Modificatorio 005 del 22 de Mayo del 2024
Otro Si Modificatorio 006 del 30 de Mayo del 2024

' Otro si modificatorios

' ADICION 1 - 715 de Noviembre de 2023 ($646.227 800 00)
"ADICION 2 27 de Diciembre de 2023 (§501.708 455 00) —
" ADICION 3 29 de Febrero de 2024 ($3.177.886.500.00) '

"PRORROGA 1 21 dias (15 de Noviembre de 2023) T [ -

|17 dias (27 de Diciembre de 2023)

| PRORROGA 2
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PRORROGA 3 48 dias (29 de Febrero de 2024)
PRORROGA 4 6 dias (22 de mayo de 2024)
PRORROGA 5 2 dias (30 de mayo de 2024)
VALOR TOTAL DEL CONTRATO | $12 985.275 275.88

' Costo Racion hastael | $3.801,34 - |
| 06/03/2024
| Costo Racién del 07 de marzo $4.154,10

de 2024 hasta el 04 de Junio de

-—2024 — . — —_—— S _—
| Suspensiones Ninguna 1
Supervisor HERWIN DUVAN FLOREZ RODRIGUEZ .
L | |
DATOS DE EJECUCION DEL PROGRAMA A PARTIR DEL 01 AL 04 DE JUN!O DEL 2024
Cupos ejecutados a partir del 01 AL 04 DE JUNIO DEL Ver Tabla 1
2024
Modalidad de atencién Racion Preparada en sitio (RPS)

Raciones efectivamente eniregadas (racién | 16921 RPS / PERIODC DE ATENCION DEL 01 AL 04
preparada en sitio) durante el periodo del 01 AL 04 DE DE JUNIO DE 2024.
JUNIO DEL 2024

' Dias ejecutados en el mes de 01 AL 04 DE JUNIO DEL | 1dia** correspondiente a los dfas de atencién y

2024 entrega del complemento alimentario.
' Modalidad atendida a partir del 01 AL 04 DE JUNIO Ver Tabla 2
 beL2024 - -

CONSOLIDADO DE ENTREGA DE RPS POR INSTITUCION EDUCATIVA

A partir del 01 AL 04 DE JUNIO DEL 2024 en el Municipio de Mosquera se realizé entrega de la modalidad
de atencion Racidn preparada en sitio (RPS) tipo almuerzo al 30% en las 18 instituciones educativas, de la
siguiente forma:

TABLA N. 1 CONSOLIDADO DE ENTREGA DE RPS POR INTISTUCION EDUCATIVA Y SEDE

MODALIDAD DE X N:ﬁ'ﬁ INSTITUCIONES DIAS DE ATENCION DBSERVACIONES
. PRESTACION DEL EDUCATIVAS
| SERVICID
RACION PARA 18 1 | Entrega de racion preparada
PREPARAR EN SITIO en sitio en las Instituciones
educativas, en modalidad de |
atencion PAE REGULAR y PAE

Jornada Unica del |
complemento  alimentario
tipo almuerzo al 30%.

*De geuerdo ¢ lo establecida a nivel contractual y a las indicaciones emitidas por_.'a UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL PARA LA
ALIMENTACION ESCOLAR - ALIMENTOS PARA APRENDER (UApA), Resolucién 335 de 2021 se du cumplimiento a lo establecido en
fa misma.
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TABLA N. 2 CONSOLIDADO DE ENTREGA RPS POR INSTITUCION EDUCATIVA Y SEDE

i COBERTURA CANTIDAD DE DIAS DE e
. PERIODO INSTITUCION EDUCATIVA PROYECTADA ENTREGA EN ATENCION EN TOTAL RPS
MODALDIAD RPS* RPS
| EN SIMAT
INSTITUCI:FIQ\IME(;JNL::ATIVA LA 1476 e ] SiE
SEDE FRE‘ﬁ!\NN(':I!I-S\ﬁgEDRF PAULA 668 568 o 668
INSTITUCION EDUCATIVA . T
ROBERTO VELANDIA i = 1 =
SEDE NUEVO MILENIO 2111 2111 1 11
msgmgﬁg i 1562 1562 1 1562
| — - ____'__._ - —
| FRATERNIDAD 435 | 435 435
| - = 1 499 1 435 1
| DIAMANTE 189 | 189 1 189
INSTITUCION EDUCATIVA J[ ]
 JUANLUISLONDONO 1338 133 e 1885
01/06/2024 - SEDE LA UNIDAD | 431 | 431 1 431
04/06/2024 : \ LA | . o
| msnTucrﬁg REgé.l[()JATNA LA w21 | 1521 1 ey
| o 1237 | 1237 1 1237
| | SEDE PUENTES 187 167 1 167 |
SEDE JARDIN INFANTIL l
| DEPARTAMENTAL -8 e g 1. 8
INSTITUCION EDUCATIVA
| MAYORDEMOSQUERA | 191 o L
SEDE LUCERO 193 193 1 193 |
~ SEDELAAMISTAD 807 | 807 | 1 807
| 'Nsmgg'ﬁ;ﬂ%‘fg”'“ 1089 1089 | 1 1089
INSTITUC]ONpigUCATIVA LA - 1157 ; 1157
| TOTAL 16921

*Racion preparada en sitio.

Se realiza entrega de Raciones para Preparar en sitio suministrado por 1 dia correspondiente a este
periodo {01 al 04 de junio del 2024) a los beneficiarios PAE en las ocho instituciones educativas principales
y sus diez sedes del municipio de Mosquera y que se encuentran matriculados en el SIMAT, con una
cobertura total de atencién en PAE de este periodo de dieciséis mil novecientos veinte uno {16.921)
beneficiarios del programa a un costo de racidn de ($4.154.10) en el periodo comprendido entre el 01 al
04 de Junio de 2024. A continuacién, se especifica la cantidad de entrega por complemento alimentario:

TABLA N. 4 CANTIDAD DE ENTREGA POR COMPLEMENTO ALIMENTARIO

CANTIDAD
ENTREGADA DE VALOR TOTAL POR
N. M?\:‘)_,:::gg?“nz RACIONES DIAS ** VALOR UNITARIO MODALIDAD DE VALOR TOTAL
EFECTIVAMENTE ATENCION
ENTREGADAS
N PREP 16.921
1 RACIO EPARADA 1 $ 4,154,10 $70.291.526.10 $70.291.526.10
EN SITIO I

**El periodo de atencion fue de 1 dia.
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COMPONENTE FINANCIERO

TABLA N. 5 EJECUCION FINANCIERA

N. PERIODO DE PAGO VALOR NETO PAGADO VALOR NO EJECUTADG SALDO DEL CONTRATO VALOR DEL CONTRATO
+ ADICION
1. 03/04/2023 - $902.251.850,34 $ 67.089.849,66 $7.757.200.660,66 $ 8.659.452.520,00
30/04/2023
2. 01/05/2023 - $1.216.801.331,32 $140.277.048.68 $6.540.399.338,34
31/05/2023
3. 01/06/2023 - $806.416.267,60 $ 1600.131.447,50 $5.733.983.070,74 j
30/06/2023 'l .
4. | 01/07/2023- | $ 940.295.661,06 $24.028.270,14 $4.793.687.400,68
| 31/07/2023
s. | 01/08/2023- $1.178.837.348,74 $96.664.274,36 $3.614.850.060,94
31/08/2023
6. 01/09/2023 - $1.193.008.744,26 $ 70.328.591,34 $2.421.841.316,68
30/09/2023 .
7. 01/10/2023 - $ 5 ‘.
31/10/2023 g $39.396.693,44 101.263.896,26 1.582.444.623,24
ADICION { $ 646.227.800
$ .
2.228.672.423,24 |
8 01/11/2023 - 5 5
30/11/2023 $ 727.074.699,12 521.741.517,68 1.501.597.724,12
ADICION
5 501.708.456
ADICION $ 3.177.886.500
5
5.181.192.680,12
g | 29/01/2024- 5 $
29/02/2024 $  1.263.094.049,84 274.350.310,48 3.918.068.630,28 |
I
10 01/03/2024 - $ $ _
31/03/204 $ 971.989.129,50 115.947.630,50 2.946.109.500.78
" ' 01/04/2024 — 5 1.469.670.730,80 $62.211.801,60 § 1.476.438.769,98
~ 30/04/2054 ) - |
n 01/05/2024 — $1.232.122.676.40 $249.233.537.70 $244.316.093.58
31/05/2024 |
01/06/2024 - s s i
13 70.291.526,10 | .
04/06/2024 > 0.291.526, | 249.246,00 174.024.567,48 ,
A continuacién, se presenta la ejecucion de recursos durante el periodo comprendido entre el 01 AL 04 DE
JUNIO DEL 2024,
TABLA N. 6 A CONSOLIDADO DE EJECUCION DE PAGOS
M. l ROMBRE DEL RUSHEY FUIENTE NONMBRE RECURSOS YALOR PAGADC N.1 SALRDY

LIBRE ASIGNACION

$4.980.571.683,00

Apoyo para garantuzar la proteccién
para nifios, n fas y adolescentes
Masquera Cundinamarca — FUENTE
1301 - R.B. LIBRE ASIGNACION

1301

$4.980.571.683,00

SISTEMA GENERAL DE
PARTICIPACION 11/12

Apayo para garantizar la proteccion T 5 147.798.550,00
para nifies, n fias y adolescentes |
Mesguera Cundinamarca — FUENTE
21101~ 11/12 SISTEMA GENERAL DE
PARTICIPACION ALIMENTACION
ESCOLAR

21101

$90.984.636,00

$56.813.914,00

MEN PROGRAMA DE
ALIMENATCION ESCOALR

Apoyo para garantizar la proteccisn 5 3.531.082.287,00

para nifios, nifias y adolescentes |

Mosquera Cundinamarca - FUENTE
24101 — MEN PROGRAMA
ALIMENTACION ESCOLAR

24101

$811.267.214,00

$2.718.815.073,00

= 659.452.520,00
ToTAMES &

$902.251.850,00

NOTA 1: Los recursos del contrato No.

ia de Hacienda.

001 de 2023 se encuentran amparados bajo el registro presupuestal Mo. 2023001207 del
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|I N. | NOMBRE GEL RUBRO | FUENTE | VALORPAGADON.2 SALDO SALD
1| UBREASIGNACION 1301 $139 987 417.22 $1.800584.26568 | S806416267,60 | $4034.167.998.08 | $260.265661 06 $ 3773 872.332.02
 — — o e . = | -
SISTEMA GENERAL ! |
2 | DEPARTICIPACION 21101 $56813.81400 | & % . . w0
11/12 | |
I | = SOEEES — - ST A — -
MEN PROGRAMA DE | |
& “'fsi’;ﬂ CR'ON | @ 1020000000.00 | oy pooR1507300 | 580641626760 | $1.69981507300 |  $680.000,000 $1019 815 073,00
§6.540.399 338 68 $ 806 416.267,60
TOTALES $940.295.661.06

NOTA 1: Los recursos del contrato No. 001 de 2023 se encuentran amparados bajo el registro presupuestal No. 2023001207 del
10 de Marzo de 2023, expedida por la Secretaria de Hacienda.

N. NOMBRE DEL RUBRO FUENTE VALOR PAGADO N.5 SALDO VALOR PAGADQ N.6 SALDO
$418.837.348,74 $3.345 034.988,28 $1.193.008.744,26 52152026.244,02
1 LIBRE ASIGNACION 1301
3 SISTEMA GENERAL DE PARTICIPACION el
11712
MEN PROGRAMA DE ALIMENATCION 5 750.000,000,00 $ 269.815.073,00 $ 269.815.073,00
g ESCOALR 2101
1.178.837.348,74 3514 850.061,28 .193.008. 421841,
TOTALES H A H 3 $ 1.193.008.744,26 | § 2421.841.317,02

NOTA 1: Los recursos del contrato No. 001 de 2023 se encuentran amparados bajo el registro presupuestal No. 2023001207 del
10 de Marzo de 2023, expedido por la Secretaria de Hacienda

REGISTRO PRESUPUESTAL | REGISTRO PRESUPLIESTAL Mion PREASS
N, MOMBRE DEL RUBRD FUENTE VALOR PAGADO N, 7 SALDT g SALDO
2023001207 2023003736
s 4.980.571.683,00 | £12.428.317,00 $ 839.396,693,44 $1312 629 550,58 5
L LIBRE ASIGNACION 1361 . ’ . 76,902,
435 715 654,12 5 B75.909.896,45
2 SISTEMA GENERAL DE 21101 5147.798.550,00 , $3.924.154,40 g s
PARTICIPACION 11/12 3.924.154,40 .
] |
SISTEMA GENERAL DE | $17.615 817,60 [ s17.615.817,60
PARTICIPACION . | s
3 ULT,DOC.5GP 21101 H -
Ao [ 17.615.817,60
ESCOLAR
MEN PROGRAMA DE $3.531.082.287,00 | 5 269 815.073,00 s
2 ALIMENATCION 24101 | | Seeislons0n |05 -
ESCOLAR | Rt
5 LIBRE ASIGNACION 1101 | Se12259511,00 | §612259511,00 $  512259.513,00
N . . 3 * R H 44 : ,
T TTE £.659.452.520,00 | $ §46.227.800,00 | § B39.396.693,4 §727 074.689,12

NOTA 1: Los recursos del contrato No. 001 de 2023 se encuentran amparados bajo el registro presupuestal No. 2023001207 del
10 de Marzo de 2023, expedido por la Secretaria de Hacienda

NOTA 2: Los recursos del contrato No. 001 de 2023 se encuentran amparados bajo el registro presupuestal No. 2023003736 del
15 de Noviembre de 2023, expedido por la Secretaria de Hacienda

REGISTRO | REGISTRO
REGISTRO REGISTRO VALOR PAGADO N.
N. NOMBRE DEL RUBRQ FUENTE PRESUPUESTAL PRESUPUESTAL SRSEIETE Sk | . SALDOD
2024000049 2024000040
0 2024000009 2024000805
i LIBRE ASIGNACIGN 1301 S 403213 834,12 S 12 428.317,00 | & B76.909.8%6,46 £ 29 457.997,75
SISTEMA GENERAL DE o |
2 PARTICIPACION 11/12 2101
SISTEMA GENERAL DE i
PARTICIPACION
3 ULT,DOC.SGP 21101 |
ALMENTACION |
ESCOLAR |
MEN PROGRAMA DE |
] AUMENATCION 24101
ESCOLAR |
5 LIBRE ASIGNACION 1101 $ 2849462175 | 5 612.259.511,00 $ 3177.386.500,00 5
1
- & e
TOTALES 5 50+1.708.455,88 s 624.687.828,00 5 B76909.296,45 $ 3.177.886.500,00 3 1.263.094.042,84 .f-"‘
] o
150 %007
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NOTA 3: Los recursos del contrato No. 001 de 2023 para esta vigencia se encuentran amparados bajo los registros presupuestales
No. 2024000049; 2024000040; 2024000009 del 19 de enero de 2024, expedido por la Secrataria de Hacienda.

NOTA 4: Los recursos del contrato No, 001 de 2023 para esta vigencia se encuentra amparado bajo el registro prasupuestal N.
2024000805 de! 04 de marzo de 2024, expedido por la Secretaria de Hacienda.

u, HOMBAE DEL RUERG FUENTE | VALOR PAGADO N, 10 SALDO pALORFACADD N, 12 SALUO AT SR CL AL SRB0
1 LIBRE ASIGNACION 1301 529.457.997.75 i} o 0 a 4]
5 SISTEMA GENERAL DE 21101 |

PARTICIPACION 11/12

SISTEMA GENERAL DE
PARTICIPACION
3
ULT,DOC.5GP e

ALIMENTACION ESCOLAR

2 MEN PROGRAMA DE 24101
ALIMENTACION ESCOLAR

5 LIBRE ASIGNACION 1101 $942.531 130.75 $2.946.109 502.00 $1.469.670.730,80 $1476438771,20 :1.232.122.67640 % 244.316.094,80

982,129 468 670.730,80 $1.232.122.676,40
TOTALES $971,989.129.50 $1.468 £70 730,80 3 676,40

NOTA 3: Los recursos del contrato No. 001 de 2023 para esta vigencia se encuentran amparados bajo los registros presupuestales
No. 2024000049; 20240G0040; 2024000009 del 19 de enero de 2024, expedido por |a secretaria de Hacienda.

NOTA 4: Los recursos del contrato No. 001 de 2023 para esta vigencia se encuentra amparado haje el registro presupuestal N,
20240600805 del 04 de marzo de 2024, expedido por la secretaria de Hacienda.

" NOMERE [IEL RUBRD FUENTE VALOR PAGADO N. 10 SALED VALOR PAGADO N. 11 SALDO VALOR PAGADON, 12 SALDO

1 LIBRE ASIGNACION 1301 $29.457.987.75 Q 0 o 0 o

SISTEMA GENERAL DE
21101
2 PARTICIPACION 1112

SISTEMA GENERAL DE
PARTICIPACION
: ULT,DOC.5GP zm

ALIMENTACION ESCOLAR

MEN PROGRAIA DE
4 ALIMENTACION ESCOLAR 24101

5 LIBRE ASIGNACION 1101 594253113075 52946109502 00 5 1.469 670.730,80 51.476438.771,20 51.233.122.676,40 5 244,316 094,80

10 ’ 5971989129 50 469 670 730,80 51232.122 676,40

NOTA 3: Los recursos def contrato No. 001 de 2023 para esta vigencia se encuentran amparados bajo los registros presupuestales
No. 202400004%; 2024000040; 2024000009 del 19 de enero de 2024, expedido por la secretaria de Hacienda.

NOTA 4: Los recursos del contrato No. 001 de 2023 para esta vigencia se encuentra amparado bajo el registro presupuestal N.
2024000805 del 04 de marzo de 2024, expedido por la secretaria de Hacienda.

M. NQMBRE DEL RUBRD FupNTE | YALOR Aml AGARN. SALBO
1 LIBRE ASIGNACION 1101 | 570 291.526.10 $174.024 568.70
|
470.2581526.10
TOTALES

NOTA 3: Los recursos del contrato No, 001 de 2023 para esta vigencia se encuentran amparados bajo los registros presupuestales
No. 2024000049; 2024000040; 2024000009 del 19 de enero de 2024, expedido por la secretaria de Hacienda.

NOTA 4: Los recursos del contrato Ne. 001 de 2023 para esta vigencia se encuentra amparado bajo el registro presupuestal N.
2024000805 del 04 de marzo de 2024, expedido por [a secretaria de Hacienda.

COMPRAS LOCALES

La secretaria de Desarrollo Social por medio del programa PAE estd comprometida con la reactivacion
econdmica en el municipio de Mosquera, por lo tanto, se hace un seguimiento y fortalecimiento en las
compras locales con los agricultores y proveedores presentes en el municipio y apoyando el fondo de
desarrollo de proyectos de Cundinamarca (FONDECUN) mediante la agencia de comercializacidn e
innovacion para el Desarrollo.

Para este periodo el operador Lactecs Appenzell SAS realizo las compras a proveedores presentes en el
Municipio y zonas aledafias al mismo. Junto con el operador se establecieron mesas de trabajo en donde
se enfatizo dar una mayor seleccion a los pequefios proveedores y agricultores presentes en el municipio
de Mosquera y a nivel departamental, siempre y cuando cumplan con los estédndares de calidad e
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presentadas por el operador Licteos Appenzell SAS equivale el 51.7843% el porcentaje con el cual
cumplieren con esta obligacion. Las compras se realizaron a proveedores a nivel municipal, departamental
y distrital con productos que cumplian los estandares de calidad e idoneos para el correcto funcionamiento
del programa (PAE).

' ' VALOR |
| NOMBRE NIT FACTURA | FECHA FACTURA

|
| PIELES LINARES SAS 900063525 2737 | 08/05/2024 $36.400.000
[ TOTAL | $36.400.000

Asi mismo, continuamente se le enfatiza al operador que de acuerdo a la ley 2046 del 6 de agosto de 2020
menciona que las empresas intermediarias entre productor y comprador NO CUENTAN COMO COMPRAS
LOCALES.

ASPECTOS EVALUADOS EN LA SUPERVISION DE OPERACION
MODALIDAD DE ATENCION RACION PREPARADA EN SITIO (RPS)
1. VERIFICACION Y MONITOREO CONTINUO

El equipo supervisor PAE de la ETC quien vigila continuamente el seguimiento y control de la ejecucion y
entrega del Programa de alimentacidn escolar (PAE) en nuestro municipio, realiza verificacion de entrega
y cumplimiento a las obligaciones contractuales, en donde se evidencia que se realizaron entregas del
complemento alimentario efectivas a cada uno de los nifios y nifias que se encontraban registrados en los
listados emitidos por la Secretaria de Educacion previa revisidén en la Matricula con el SIMAT, verificadas y
certificadas por los rectores y/o encargados de la Institucién Educativa que valida que los nifos, nifias y
adolescentes que se encuentran matriculados y estan habilitados para la entrega del complemento
alimentario en modalidad de atencién PAE regular y jornada Unica para la racién preparada en sitio; las
cuales fueron certificadas por los mismos y se soporta con certificacion la cual se anexa a la presentacion
de este informe.

Se verifico el cumplimiento a la ejecucion del periodo del 01 AL 04 DE JUNIO DEL 2024 de la operacion de
LACTEOS APPENZELL SAS la cual presté el servicio en la siguientes Instituciones Educativas donde
suministro el complemento racién preparada en sitio {Ver tabla N. 2)

REMISIONES DE ENTREGA DE MATERIA PRIMA EN MODALIDAD DE ATENCION

De acuerdo a la supervisién y seguimiento realizado por el componente de calidad e inocuidad,
alimentario y nutricional, administrativo y financiero del equipo PAE de la Entidad Territorial, realiza la
verificacion de entrega de papeleria y remisiones de despacho empleadas en la operacién de este
periodo, dando cumplimiento a lo establecido a nivel contractual y demas indicaciones de la Unidad
administrativa alimentos para aprender (UApA).

Asi mismo la trazabilidad documental se encuentra en fisico en cada una de los comedores escolares y
en medio digital presentados para este periodo.

2. ASPECTOS EVALUADOS EN LA SUPERVISION DEL PERIODO POR PARTE DEL EQUIPO TECNICO DE
LA ETC

Por parte de los profesionales del equipo supervisor PAE de la ETC de cada eje estructural: Calidad e
inocuidad, administrativo y financiero, compras publicas locales, participacidén ciudadana, alimentacion
saludable y sostenible; continuamente se realiza verificacidn y supervisién al cumplimiento de las
obligaciones contractuales y las establecidas en la normatividad vigente. A continuacion, se menciona
algunas de las acciones realizadas:

2.1 GENERALIDADES LIMPIEZA Y DESINFECCION (Resolucion 2674 de 2013 y demas disposiciones o
maodificaciones emitidas por el Gobierno nacional).
Se verifica cumplimiento de empleo de procesos y procedimientos de limpieza y desinfeccidn de
cada una de las unidades de servicio (superficies, materia prima, implementos, ambiente,
transporte, entre otros).
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Asi mismo, se garantiza por parte del personal manipulador aplicacién y empleo continuo de
Buenas précticas de manufactura y Buenas practicas higiénicas, el cual se enfatiza en el adecuado
empleo de los elementos de proteccion personal y demds actividades que inciden en la continua
garantia prestacion del servicio.

2.2 RECEPCION Y ALMACENAMIENTO DE MATERIA PRIMA (Resolucion 2674 de 2013 y 335 de
2021).
Se garantiza condiciones minimas de almacenamiento de alimentos perecederos y no
perecederos en cada uno de los comedores escolares.

Se verifica que se realice monitoreo y control de aceptacion o rechazo de materia prima en cada
unidad de servicio.

2.3 VERIFICACION DE ROTULADO DE ALIMENTOS, FICHAS TECNICAS Y SOPORTES DE
ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD {Resolucidon 2652 de 2004, 5109 de 2005, Decreto 60 de 2002,
Resolucion 0730 de 1998 y Resolucién 0148 de 2007).

Se realiza revision y aprobacion documental de los productos que conforman el ciclo de mends
suministrados en este periodo para la modalidad de atencion racion preparada en sitio. Asi
mismo, se verifica en cada punto el cumplimiento de la misma.

2.4 CUMPLIMIENTO ENTREGA DE RACION PREPARADA EN SITIO Y/O RACION INDUSTRIALIZADA
{Resolucidn 335 de 2021).

COMPONENTE TECNICO, ALIMENTARIO Y NUTRICIONAL (MODALIDAD DE ATENCION)

Junto con el equipo supervisor de la entidad territorial, se verifico que el personal manipulador es iddneo
y competente para desarrollar adecuadamente las diferentes etapas que contempla el Programa de
alimentacion escolar (PAE), el cual cumplié con los requisitos, experiencia, habilidades y obligaciones,
contenidas en el Lineamiento Técnico Administrativo del PAE y en la normatividad sanitaria vigente
asegurando la continuidad de las actividades y la garantia de los recursos fisicos, humanos, tecnolégicos,
logisticos y materiales necesarios para el buen desarrollo del mismo.,

Por lo tanto, dando cumplimiento a las condiciones de calidad de los atimentos entregados, Licteos
Appenzell sas realiza el registro y trazabilidad de cada uno de los alimentos entregados a los beneficiarios
PAE, cada uno de los componentes de las RPS y/o Rl entregadas, dando cumplimiento con las normas de
rotulado, condiciones de almacenamiento y calidad de igual forma se garantiza que el suministro tenga
fechas de vencimento dentro del rango de 20 dias como lo determina la normatividade y lineamiento
tecnico para la atencidn del mismo.

GRADOS Y NIVELES ESCOLARES EN MODALIDAD DE ATENCION
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CICLO DE MENUS

Los ciclos de menus estan disefiados y aprobados por el profesional en nutricidn y dietética, con tarjeta
profesional vigente, el cual hace referencia al conjunto de menus diarios, derivados de una minuta patron,
establecido para un nimero determinado de dias, los que se repiten a lo largo de un periodo. El proceso
de planificacién de este componente van de acuerdo a los lineamientos técnicos y administrativos
estipulados en la Resclucidn 335 de 2021 y a las recomendaciones de energia y nutrientes de la poblacion
objeto atender.

Algunas de las consideraciones, para el momento de la planeacion de los ciclos de mends va enfocado en
el fomento de una alimentacion saludable y agradable, que busca fomentar una alimentacion que
proparcione los nutrientes que el cuerpo necesita para mantener el buen funcionamiento del organismg,
conservar o restablecer la salud, minimizar el riesgo de enfermedades, crecimiento adecuado, entre otros.
Esta presenta las siguientes caracterfsticas:

INOCUA

@ ADECUADA

SUFIC!ENTE

EQUILIBRADA

COMPLETA

Lo anterior, con el fin de poder ofrecer mends que sean agradables y apetecibles para los nifios, nifias,
adolescentes y jévenes, acorde con las porciones que deben consumir los beneficiarios, lo que redundara
en lograr el aporte nutricional que se tiene establecido segun el tipo de complemento, pues se dara el
consumo en su totalidad, asi como la disminucion de desperdicios y del consumo excesivo de nutrientes
criticos como son sodio, azlcares, grasas trans y grasas saturadas.

REQUERIMIENTOS DE INGESTA DE ENERGIA Y NUTRIENTES

Las recomendaciones de Ingesta de Energia y Nutrientes — RIEN, corresponde a la “estimacidn de lo
cantidad de las calorias y de los nutrientes gue se deben ingerir para alcanzar un estado éptimo de salud y
bienestar a partir de las caracteristicas de los individuos como el sexo, la actividad fisica y/o estado
fisioldgico especifico como el crecimiento, la gestacién o fa lactancia”.

El calculo de las Recomendaciones Diarias Ingesta de Energia y Nutrientes se realiza con base en la
Resolucién 3803 de 2016 “Por fa cual se establecen las recomendaciones de Ingesta de energia y nutrientes
—RIEN para la poblacién colombiana y se dictan otras disposiciones” del Ministerio de Salud y Proteccién
Social, considerando aspectos generales como el promedio de edad por grados; asi como el nivel de
actividad fisica moderada.

Se verifica el cumplimiento de cada uno de los productos que conferman la Racién preparada en sitio (RPS)
y/o Racién Industrializada (RI) para este periodo. El cual se muestra a continuacion:
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TABLA N. 4 COMPONENTES DE LA RPS SUMINISTRADA PARA ESTE PERIODO

RACION PREPARADA EN SITIO

~ SIMETRIA

CICLO DE MENUS RACION PREPARAD EN SITIO (RPS)

I |

COLOMENS § Educacion ﬁw —— . - @ D = ‘E-‘ [
vipa U7 prandel R MSSEURA  Hosausna  PAE

PLANEACION CICLO DE MENUS

; v ALR REPARADO ENSITIO PR S - i
OPERADOR: LACTEOS APPENZELL
| DEPARTAMENTO CUNDINAMARCA | MUNICIPIO MOSQUERA
RAIZAL ROM ' )
SIN
GRUPO ETNICO PERTENENCIA X INDIGENA
ETNICA
COMUNIDAD / PUEBLO INDIGENA
ESTABLECIMIENTO |
EDUCATIVO
SEMANA No. 1
COMPONEMNTES MENU No. 1 MENU No. 2 MENY No. 3 MENU No. 4 MENU No. 5
POLLO CON HUEVOS CARNE CARNE DE
| 0O HAWAI
ALIMENTO PEREJIL | REVUELTOS DESMECHADA . AIANO CERDO |
PROTEICO , 1
: LENTEJAS CON FRIJOLES |
= T — N
CEREAL ARROZ BLANCO | ARROZ BLANCO | ARROZ BLANCO | ARROZ CON FIDEQS ARPRE%iﬁLO
" TUBERCULOS - ' |
RAICES - PLATANO AREPRCON 8
PLATANOS - COCIDO CON PAPAS SALADAS | YUCA DORADA PURE DE PAPA AUESD
DERIVADOS DE PANELA
CEREAL )
A
Sy DA DE ENSALADA DE ENTSortnAADTi >
VERDURAFRIAO | ZANAHORIA, CROQUETAS DE ENSALADA ZANAHORIA REPOLLO CEBOLLA'
CALIENTE Lc;r;A;LTL% ¥ AHUYAMA ROJA v LECH UGA LECHLCY
' B PEREJIL
JUGO DE
JUGO TOMATE | SORBETE DE .
FRUTA BE ARBOL CURUBA EN GUAYABA JUGO DE GULUPA JUGO DE PINA
| LECHE ) |
LACTEO INCLUIDO EN EL | INCLUIDO EN EL INCLUIDO EN EL
JUGO JUGO TUBERCULO n\
SEMIANA No. 2 Net
COMPONENTES | MENUNo.6 | MENU No.7 MENU No, 8 | MENU No. 9 MENU No. 10 J
(©)

Icontec

| BOHGY

LA 58 CEREFETEE
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PECHUGA '
POL
ALIMENTO ASADA EN SALSA | HUEVOS PERICOS FA;gfLSODE CARNE DESMECHADA CS A'E?ul::rl\cj)
PROTEICO CRIOLLA
LENTEJAS | CON GARBANZOS
ARROZ AL ESPAGUETTI A | !
CEREAL
A Biien ARROZ BLANCO YU ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO |
TUBERCULOS - '
RAICES - PAPA
CRIOLLITAS CON
PLATANOS - CILANTRE CHORREADAS | ARROZ BLANCO | YUCA GUISADA AR(;;”; ADCEH A
DERIVADOS DE CON QUESO
CEREAL
ENSALADA DE
VERDURA FRiA O MIX DE ZANAHORIA ENSALADA ENSALADA PICO DE ACELGA CON
CALIENTE VERDURAS REPOLLO Y VERDE GALLO HUEVOS
TOMATE
JUGO DE JUGO DE
SORBETE DE
FRUTA e JUGO DE PIRA TOMATE DE JUGO DE GUAYABA CURUBA CON
= ARBOL | LecHE |
LACTEG INCLUIDO EN EL | INCLUIDO EN EL INCLUIDO EN EL
JUGO TUBERCULO . IUGO
SEMANA No. 3
| COMPONENTES L MENU No. 11 MENU No. 12 MENU No. 13 | MENU No. 14 ! MENUD No. 15
' HUEVOS CARNEDE |
AUMENTO | PERICOS CON SUESLD:;DE CERDOEN | POLLO EN CUADRITOS CAS":':'; :N
| QUESO . SALSA CRIOLLA
PROTEICO | FRUOLCON | - ' -
; | PAPAS ' s | CON ARVEJAS_—
: CEREAL | ARROZ BLANCO A'ﬁ?{i Jff’ N | ARROZ BLANCO | ARROZ CON FIDEOS lARROZ BLANCO
: 1| I I = == = —
TUBERCULOS - ‘ |
RAICES - | PLATANO BAPAS AL
| PLATANOS- | COCIDOCON | YUCADORADA & AREPA ASADA PURE DE PAPA SERENT
' DERIVADOSDE |  PANELA |
CEREAL ) l Sugn W ]
ENSALADA DE | ENSALADA DE
VERDURA FRIA O LECHUGA ENSALADA RO1A | ZANAHORIA, ENSAL::;’:‘N'ZECK" ELON, | roRrTiLLA DE
CALIENTE | TOMATEY HABICHUIELA Y | A Gy AbIC ZANAHORIA
; | ZANAHORIA PEPINO |
' ' i JUGO DE
|
FRUTA JUGO DE PINA JUGOIDE SORBETEDE JUGO DE GULUPA TOMATE DE
| MANGO CURUBA
L S SO Nl | — | ARBOL
LACTE® ' INCLUIDO EN INCLUIDO EN EL INCLUIDOENEL |
PROTEICO JUGO TUBERCULO | ]
| SEMANA No. 4 |
| COMPONENTES | MENUNo0.16 | MENO No.17 | MENU No.18 | MENU No. 19 MENU No.20 |
' CARNE DE
POLLO HUEVOS CARNEEN |
| .
ALMENTO | APANADO PERICOS BISTECK FOUDENERADRITOS EERDOEN
> SALSA CRIOLLA
PROTEICG | FRUOLES CON ]
o | " pLatano ] CON GARBANZOS -
' ARROZ CON | ARROZ
CEREAL ARROZ BLANCO = ARROZ BLANCO_n " FIDEOS ARROZ BLANQE | emmrmo
TUBERCULOS - '
RAICES - | PAPASAL | AREPA ASADA | | PLATANO MADURO
PLATANOS - ' TORREJAS PAPAS SALADAS
DERIVADOS DE | CILANTRO CON QUESO €ociDo
CEREAL , |
. ~ | o |
' ' ENSALADA DE
- |
| VERDURAFRIAO | CALABAZAEN | ENSALADA PICO MIX DE z A;:':g;?:z';fo y zt‘?c‘:_:"u%'ﬂ"'
' CALIENTE L ' ' '
SALSA DE GALLO VERDURAS TGMASE. R CPINACA ¥

TOMATE
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SORBETE
JUGO DE JUGO DE o~ SORBETE DE
FRUTA TOMATE DE GUAYABA GULUPA JUGQ DE PINA CURUBA
ARBOL
LACTEO INCLUIDO EN EL | INCLUIDO EN EL INCLUIDO EN EL
JUGO TUBERCULO JUGO

Es importante precisar que desde el componente alimentario y nutricional de la Entidad Territorial y los
profesionales del drea técnica del operador se encuentra en verificacién continua de aceptabilidad ¥
consumo de las diferentes preparaciones suministradas en el complemento alimentario, con el dnimo de
establecer cualitativamente y cuantitativamente el consumo del 100% de los alimentos suministrados y
disminuir el alto indice de desperdicio que se genera en algunos comedores escolares que se benefician
del PAE.

PREPARACIONES DE MODALIDAD DE ATENCION RACION PREPARADA EN SITIO (RPS)

IE LA PAZ SEDE PRINCIPAL | IE COMPARTIR
SEDE PRINICPAL

Cunairmarc
Viviana Herndndez

IE MAYOR DE MOSQUERA SEDE IE ANTONIO NARINO SEDE PRINCIPAL
PRINCIPAL
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PROCESOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION (AREAS, EQUIPOS, UTENSILIOS, FRUVER, HUEVQOS, ENTRE
OTROS).

PROCESO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DE ALIMENTOS

PROCESO DE LIMPIEZA DE EQUIPOS — SILLAS — MESAS — PAREDES — VENTANAS - -
UTENSILIOS Y MENAJE
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2.5 PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS (Resolucidon 2674 de 2013 y Resolucién 335 de
2021).

Se verifica el cumplimiento de la idoneidad y experiencia del personal manipulador que se encuentra
ejerciendo actividades de entrega del complemento alimentario. Asi mismo el cumplimiento de la
documentacion minima como certificado de manipulacién de alimentos no mayor a un afio, certificado
médico y exdmenes de laboratorio dentro de la misma vigencia.

Durante este periodo no se llevaron a cabo capacitaciones al personal manipulador.

2.6 CONDICIONES DE SANEAMIENTO “IMPLEMENTACION PROGRAMAS PLAN DE SANEAMIENTO
BASICO” {Resolucidn 2674 de 2013, Resolucion 2184 de 2019 y Resolucion 335 de 2021).
Se verifica registro y cumplimiento de los procesos y procedimientos aprobados por la ETC en el
Plan de alistamiento conforme a lo estipulado en el Plan de saneamiento basico, los cuales se
mencionan a cantinuacién:

LIMPIEZA Y DESINFECCION.

ABASTECIMIENTO DE AGUA.

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS.

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES).

CONDICIONES DE TRANSPORTE {Resolucién 2674 de 2013 y Resolucién 2505 de 2004).

RN NEN

2.7 SENALIZACION AREAS, BPM, BPH Y PROTOCOLOS DE SEGURIDAD (Resolucion 2674 de 2013,
Decreto 3075 de 1997, Resolucidn 335 de 2021 y demds disposiciones emitidas por el Gobierno
Nacional).

Se verifica publicacién y sefializacion de dreas, avisos relacionados en aviso de visibilidad, aviso
de Buenas practicas de manufactura, Buenas practicas higiénicas y Protocolo de Bioseguridad.

3. COMPONENTE TECNICO
3.1 RESULTADOS DE ANALISIS MICROBIOLOGICOS EN APS

TABLA N. 5 A CONSOLIDADO DE TRAZABILIDAD DE TOMA DE MUESTRA EN MODALIDAD DE ATENCION

APS
PRODUCTO PROVEEDOR LOTE VENCE
POLLO Carne de Dios ! 900043 | 2/07/2024
CARNEDECERDO | Pieleslinares | 8172 ) 122/11/2024
QUESO lacteosymiel | 137/05/2024 16/06/2024
HUEVOS | SRYSAS. | 12303013 | 12/06/2024 |
LEHE EN POLVO Nutritac 2211235207 11/2025

ENTREGA DEL VALOR AGREGADO

LACTEOS APPENZELL SAS para el Contrato de suministro 001 de 2023 se comprometié a
“garantizar la entrega de dotacidon de menaje y/o equipos de cocina por minimo el 1% del valor
total del contrato, incluyendo modificaciones y excluyendo impuestos, tasas y contribuciones”.

Para este periodo se realizd la entrega del saldo de dotacidn correspondiente al 1% para el valor
total del contrato de $12.985.275.275.88. A continuacion se relacionan los elementos y equipos
que fueron entregados:

N ! 150 9001
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EQUIPO Y/O UTENSILIO w%iﬁi%’gh‘ CANTIDAD SOLICITADA
CONGELADOR HORIZONTAL DOBLE 4
PUERTA DE 535 LITROS BRUTOS PPLTE

-
RALLADOR DE SEIS CARAS . 36
CUCHILLO DE 8 PULGADAS 36
CUCHILLO DE 6 PULGADAS 36
COLADOR GRANDE EN MALLA FINA
DE 9,5 PULGADAS, TAMIZ DE
MALLA EN ACERO INOXIDABLE 30 _EEEEee 20
CON MANGO RESISTENTE & .'i
PAILA INDUSTRIAL N, 60 36
| ENSALADERA PLASTICA
'RECTANGULAR CON TAPA DF 40 30
LITROS
CUCHARA SOPERA MESA 800

)

1 Net
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9 | MESA PLASTICA ADULTO 36
P JARRA PLASTICA CON TAPA DE 90
CAPACIDAD DE 4 LITROS
A *
i BANDEA PLASTICA GRANDES 53 100
35 ¢cm
RODILLO PLASTICO DE COCINA
12 | PARA AMASAR 30 18
cm
13 BALDE PLASTICO CON CAPACIDAD 36
DE 12 LITROS
PONCHERA DE PLASTICO CON
14 | CAPACIDAD DE ALMACENAMIENTO 36
DE 75 LITROS
CANECA PLASTICA CON TAPA DE
15 | CAPACIDAD DE ALMACENAMIENTO 36
DE 120 LITROS
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EJECUCION Y CUMPLIMIENTO CONTRACTUAL

El equipo de apoyo a la supervisién PAE de la Secretaria de Desarrollo Social realiza verificacién y
seguimiento a lo establecido a nivel contractual, con el fin de que continuamente se realice
monitoreo a cada una de las etapas de ejecucién del Programa de Alimentacién Escolar (PAE), el
cual recolecta y soporta informacién de manera eficiente, siendo este como insumo para
desarrollar los procesos desarrollados en los diferentes componentes del PAE (Alimentario y
nutricional, técnico, participacién ciudadana, financiero y juridico), con el propésito de formular
y realizar seguimiento continuo a los planes de accién de los diferentes componentes del PAE, en
aras de generar alertas oportunas y acciones de mejora para el correcto desarrollo dei mismo.

Es asi que, por parte del equipo supervisor PAE de la Entidad Territorial se procede a realizar
verificacion, andlisis de ejecucion y cumplimiento de las obligaciones generales y especificas
estipuladas en el Contrato de Suministro 001 de 2023 por parte del Contratista LACTEOS
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APPENZELL SAS, las cuales son verificadas por cada uno de los componentes del equipo de apoyo
a la supervisién:

OBLIGACIONES GENERALES DEL CONTRATISTA

\ |
TAlmuerzoal30% | 17.000

[ 134 dins | 2.278.000 | $3.803 34

B DESCRIPCION DE LA OBLIGACION ACTIVIDADES REALIZADAS EN EL PERIODO
Suministrar una racion preparada en sitio | LACTEOS APPENZELL SAS dio cumplimiento a la
al 30% diaric tipo ALMUERZO, a los | minuta patrén y ciclos de menus entregados en el
beneficiarios PAE, en las 18 instituciones | periodo de atencién, los cuales fueron presentados
educativas del municipio (area urbana y | en |a propuesta inicial y fueron ajustados de acuerdo
rural) durante la jornada escolar, | 5 |3 demanda y disponibilidad de materia prima por
contemplando jornada Unica, jornada | ;.\, de alimentos, aceptabilidad, consumo, entre |
mafiana y jornada tarde. otros.

1
'Af FontinuaCton, sé Sischlifiinm ten Hia Los intercambios y/o novedades presentadas en este
siguiente forma periodo fueron emitidos a la Entidad Territorial en los
ﬁfﬁ,",jﬁ,ﬁj@}ﬁ? | howeos | N'Df,ff\s R,Ims :ff,m tiempos establecidos, con el fin de emitir posterior
| ATENCION

aprobacion por parte del componente alimentario y
nutricional de la ETC en los tiempos establecidos.
Estos fueron publicados en cada uno de los
comedores escolares.

Es importante resaltar que se realizo ajuste de menus
suministrados debido al paro de maestros
convocados en ese periodo.

Se realiza validacion documental en el ANEXO 1
COMPONENTE NUTRICIONAL

Suministrar en aquellos casos en que se
requiera la preparacién de los alimentos
en un lugar diferente a donde se va a
realizar su consumo, la racidén comida
caliente al 30% diario tipo ALMUERZO la
cual deberd ser trasladada a la sede
educativa o comedor escolar donde se
consumira por parte de los beneficiarios
del programa, de acuerdo con las

indicaciones dadas por el supervisor del |

RS L1 L O

__i
Durante este periodo no se presentd ningun caso que

requiera la modalidad de atencion comida caliente
transportada (CCT) al 30% tipo almuerzo.

Suministrar en casos donde |a
infraestructura de las instituciones
educativas NO permita la preparacion de
los alimentos directamente en las
instalaciones del comedor escolar y no
garantice la calidad e inocuidad de los
alimentos o el concepto sanitaric emitido
por la autoridad competente sea
desfavorable, la racion industrializada, el
cual debe ser un complemento
alimentario listo para

compuesto por alimentos no procesados

consumo |

Durante este rgfi;jdo no se suministré modalidad de |
atencién racién industrializada (R1) a causa de dafios
por infraestructura que no permitan la preparacion |
de los alimentos directamente en las instalaciones de
los comedores escolares donde opera el Programa de |
alimentacién escolar (PAE).

LG &€ CEREFIILS
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(frutas) y alimentos procesados, que
debe aportar minimo el 30% de las
recomendaciones diarias de energia y
nutrientes, segun grupo de edad.

Cada alimento en esta modalidad se debe
entregar en forma individual y en el
empaque primario que garantice el

cumplimiento del gramaje establecido en ‘
la minuta patrén definida por la Unidad
Administrativa Especial de Alimentacidn I
Escolar - Alimentos para Aprender y las
demds condiciones y caracteristicas
exigidas, asi como la normatividad de
empaque y rotufado vigente. 1

Adicionalmente, la entidad contratante
después de haber realizado un anélisis I
técnico, con el soporte respectivo en la
reunion de planeacion inicial, podra I
implementar este tipo de racién
dependiendo las  condiciones de
l operacion que dificulten proporcionar I

racion preparada en sitio o situaciones
’ que se puedan presentar en la operacién. ‘

Una vez se inicie el aporte nutricional

debe provenir de alimentos fuentes y no
’ de suplementacién. El aporte nutricional l

requerido en micronutrientes debe
[ referenciar especialmente Hierro y Calcio I
{valor medio) el Andlisis Quimico deber3
entregarse en fisico y en medio I
magnético (CD) en formato PDF y Excel. El
numero de cifras decimales de cada uno
de los nutrientes deberda corresponder al
consignado en ia mismatabla. Se deberan
anexar formatos técnicos de
presentacion de menuts vy anélisis
[ quimico. En los casos que no se pueda

suministrar el complemento alimentario
| preparado en sitio por eventualidad o

fuerza mayor, se procederd a someter
autorizacion de la entidad territorial
certificada, la entrega de complemento
industrializado en aras a garantizar la
entrega del complemento alimentario en
atencion a una medida excepcional para

. favorecer fa prestacién del servicio. : _ _ - &
I 4, En situaciones de orden estrictamente Durante este periocio no se presentd ninguw
excepcional, el contratista accederd a la | situacién de orden estrictamente excepcional.

de atencion - e
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del PAE , cuando aun adoptando las
medidas de mitigacidén de los riesgos
identificados en el marco de los procesos
de contratacién adelantados para |3
implementacién del PAE, no sea posible
garantizar la continuidad en 1a prestacién
del servicio de acuerdo a los
Lineamientos Técnicos - Administrativos,
los estandares y las condicicnes minimas
del PAE vy sus Anexos definidos por la
UApA, siempre que se verifiquen las
siguientes circunstancias:

- Cuando se presenten hechos
sobrevinientes que generen graves
perturbaciones del orden publico en un
territorio © region, desastre, fuerza
mayor o caso fortuito.

- Cuando en un territorio o regién se
presenten hechos  constitutivos  de
calamidad publica, emergencia grave gue
impida la prestacion del servicio
educativo en los establecimientos
educativos.

- Cuando a nivel individual del usuario y
en el marco de la garantia del derecho a
la educacién, la prestacién del servicio
educativo deba realizarse en su lugar de

residencia.
5. Garantizar permanentemente la | LACTEQOS APPENZELL SAS garantizo la cantidad,
cantidad,  calidad, inocuidad v | calidad e inocuidad en la entrega de materias primas

oportunidad en la entrega de 10s| que se utilizaron en el suministro y entrega del
alimentos a los estudiantes beneficiarios | complemento  alimentario en las diferentes

del programa en las condiciones del | jhstituciones Educativas donde se ejecuta el
contrato, las sefaladas por la Uapa

Unidad Administrativa Especial de
Alimentacion Escolar - Alimentos para
Aprender y las autoridades en la materia.

Programa de alimentacion escolar (PAE) en las
diferentes modalidades de atencién suministradas en
este periodo, dando cumplimiento a los estandares y
lineamientos minimos emitidos por la normatividad
sanitaria vigente.

6. Suministrar a la Entidad los costos | Se realiz6 verificacion documental en la que LACTEOS |
directos e indirectos unitarios por racion | APPENZELL SAS realizo [a entrega de estado de costos
ya sea para preparar en Sitio, | directos e indirectos de la modalidad de atencion

industrializada y/o para preparar en casa, | Racion preparada en sitio (RPS).
segln sea el caso.

se verifica ANEXO 3—Costos Directos, detaliando los
costos con un informe financiero, en el cual se

desglosan los costos y gastos referente a materia 1
prima, gastos Administrativos, Talento Humano, |
transporte e Impuestos; en los que incurrieron para lj.;g;,l
operacion en mencion, revisados segun la entrega |
iL 16921 raciones efectivamente entregadas.
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7. Planear, organizar, transportar y entregar
el suministro diario de ios complementos
alimentarios, y garantizar que el personal
que lleva a cabo las actividades
desarrolladas durante la ejecucién del
PAE en las diferentes etapas del proceso,

tenga la idoneidad vy experiencia
suficiente para el cumplimiento de sus
funciones.

LACTEOS APPENZELL SAS garantizd la oportuna
planeacién, organizacién, transporte y entrega de
suministro diario de los complementos alimentarios
entregados (modalidad de atencién racién preparada
en sitio) a los beneficiarios PAE atendidos en este I
periodo en cada una de las 8 instituciones educativas
principales y sus 10 sedes. |

Asi mismo, el personal manipulador que intervino en |
la prestacion del servicio cuenta con la idoneidad y l
experiencia para la atencidn oportuna en las

diferentes etapas del programa. ‘

El nimero de personal manipulador que intervino en I
este periodo es de acuerdo a la cobertura actual de
atencion.

8. Cuando aplique, el contratista debera
garantizar la entrega de la Racién para
preparar en Casa, de acuerdo con las
directrices del supervisor del contrato,
asumiendo todos aquellos costos que se
generen para su entrega a nivel
operacional tales como personal, bodega
de ensamble y transporte

Durante este periodo de atencién no aplico la entreg?
de la racién para preparar en casa {(RPC). l

9. Dar cumplimiento al plan de
capacitaciones y realizar la entrega de la
dotacion al personal manipulador de
alimentos que emplee para la operacién
del programa.

Lacteos Appenzell SAS dio cumplimiento a est3 |
obligacion durante toda la ejecucién del contrato |
conforme al plan de capacitacidn contintio propuesto |
y ejecutado realizado periodicamente.

10. Obrar con lealtad y buena fe en las
’ distintas etapas contractuales, evitando

cualquier tipo de dilaciones y trabas que
I afecten el objeto del contrato.

|
LACTEOS APPENZELL SAS cumplido con la obligacion |
contractual, se evidencia compromiso en cada
proceso realizado y responden oportunamente ante ‘
los acontecimientos presentados por la Entidad l

Territorial.

11. Conocer a cabalidad los Lineamientos
Técnico Administrativos del Programa de
Alimentacidn Escolar, para realizar una
adecuada operacion de este.

|
LACTEOS APPENZELL SAS tiene conocimiento de los |
lineamientos Técnicos administrativos del Programa
de Alimentacion Escolar mediante la Resolucion 335 I
de 2021 para realizar y garantizar una adecuada
operacién y prestacion del servicio de acuerdo a lo
establecido a nivel contractual y demas directrices
emitidas. I

Asi mismo, este da cumplimiento a esta obligacién, l
entregando los soportes requeridos y prestando un
servicio eficiente y eficaz. ‘

12. Presentar previo al inicio de ejecucién del
contrato, los documentos necesarios
para su legalizacion.

LACTEOS APPENZELL SAS presenté al inicio de la |

| ejecucion del contrato, modificaciones, ajustes vy |

novedades presentadas en el periodo los diferenteﬁ

documentos solicitados 1 ]Net
.“""‘
8O 9001
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para su legalizacién (podlizas de cumplimienta,
responsabilidad civil, pago de estampilla, entre
otros).

13

.No usar el Programa de Alimentacion
Escolar con fines politicos, electorales,
comerciales o cualquier otro distinto a los
fines establecidos para el cumplimiento
del objetivo de este.

Se da continuamente cumplimiento a la obligacion
contractual.

i4.

No acceder a peticiones o amenazas de
quienes acten por fuera de la Ley con el
fin de obligario a hacer u omitir algun
acto o hecho en contra de esta. Cuando
se presenten estas peticiones o
amenazas, debera informar
inmediatamente de su ocurrencia al
contratante, y a las autoridades
competentes para que ellas adopten las
medidas  correctivas que  fueren
necesarias. El incumplimiento de esta
obligacién y la celebracién de pactos o
acuerdos prohibidos dard lugar a la
terminacion unilateral del contrato.

Se evidencia cumplimiento de esta obligacion,
LACTEOS APPENZELL SAS procede de acuerdo a los
requerimientos del programa y del contrato
celebrado.

Se da continuamente cumplimiento a la obligacion
contractual.

15.

Contar con el personal suficiente, idoneo
y  competente para desarrollar
adecuadamente Jas diferentes etapas detl
Programa el cual debe pertenecer en un
100% como habitante o residente en el
Municipio de Mosquera y debe cumplir
con los requisitos, experiencia,
habilidades y obligaciones, contenidas en
el Lineamiento Técnico Administrativo
del PAE y en la normatividad sanitaria
vigente.

"LACTEOS APPENZELL SAS realizo la contratacion del

personal manipulador determinado en el proceso
contractual LP 016 de 2022, el cual fue suficiente,
idéneo y competente, residente del municipio de
Mosquera.

- Se realizé consolidado de validacidn y verificacion de
registro de la informacién de la matriz del personal
manipulador referente afiliacion, pago de honorarios,
dias trabajados, entre otros. ANEXO 4 — Personal
manipulador.

- Se realiz6 verificacion del total de manipuladoras en
afiliacion y activacién a salud del personal
manipulador en la plataforma ADRES. ANEXO 4 -
archivo copia matriz Mosquera

16.

Integrar dentro de su personal, como
personal manipulador, en un porcentaje
no menor al 20%, a los padres de familia
usuarios, priorizando a aquellos gue sean
cabeza de familia, gue no pertenezcan al
comité de vigilancia o control social y/o a
la junta de la respectiva asociacion de
padres de familia.

17.

Durante este periodo LACTEOS APPENZELL SAS
integro y mantuvo dentro de su personal
manipulador a madres y padres de familia.

Se realizé verificacion documental de los documentos
de identidad de los estudiantes usuarios cruzando
datos con la matriz del personal manipulador. ANEXO
4 — personal manipulador — carpeta documentos del
estudiante,

y la garantia de los recursos fisicos,
humanos, tecnoldgicos, logisticos vy

materiales necesarios para el buen |

Asegurar la continuidad de las actividades _

“desarrollo del Programa.

il

m—

Continuamente se da cumplimiento a la obligacién,J
contractual para garantia del buen desarrollo ‘j*l
ejecucion del Programa en nuestro Municipio. QYus’
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de estilos de vida saludables siguiendo los
lineamientos de la Secretaria de
Educacion Municipal y/o Ministerio de
Educacion Nacional.
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18. Apoyar  las  acciones, estrategias, | Lacteos Appenzell SAS dio cumplimiento a esta—|

obligacién durante toda la ejecucién del contrato en
los espacios y actividades programadas por la entidad |
territorial. |

19.

Garantizar en las actividades a desarroliar
para la ejecucién del PAE, un enfoque que
propenda por a conservacion del medio
ambiente y por las buenas practicas
ambientales,

LACTEOS APPENZELL S.A.S desarrolla actividades y|
procesos que propenden por la conservacion del
medio ambiente y el cumplimiento de Ia |
normatividad. I

Adicional a las buenas practicas y separacién de |
residuos en sitio durante el periodo correspondiente,
se evidencia soportes certificados vy avalados porl
empresa encargadas para su disposicion final de
residuos organicos y Aceite vegetal utilizado,
mediante actas de recoleccion de las 18 sedesl
educativas.

. Utilizar la imagen institucional del
Ministerio de Educacién Nacional, La
Unidad Administrativa Especial de
Alimentacién Escolar - Alimentos para
Aprender, el Municipio de Mosquera y la
del mismo operador en la papeleria,
remisiones de despacho, formatos de
seguimiento y piezas publicitarias
utilizadas durante la ejecucién del
contrato, de acuerdo con los respectivos
manuales de imagen.

LACTEOS APPENZELL SAS utilizo continuamente para |
el programa de alimentacién escolar PAE en el |
municipio de Mosquera, los formatos establecidos

por la unidad alimentos para aprender - UApA y de la |
Entidad Territorial. I

Por lo anterior, para el presente periodo se utilizaron
las planillas autorizadas por la ETC, donde se
relaciona la informacién de los beneficiarios PAE. Asi I
mismo, el formato establecido como certificacién de l
rectoria en cada una de las Instituciones Educativas I
Oficiales.

21.

Dar respuesta oportuna vy verificable
dentro de los tiempos establecidos, a los
requerimientos o solicitudes realizados
por la supervisién y/o interventoria en el
marco del Programa.

LACTEOS APPENZELL SAS da cumplimiento a la |
obligacién contractual, dando respuesta oportuna,l
entregando la informacién clara y veraz necesaria
para la ejecucion def Programa.

22,

Acatar las recomendaciones y
observaciones  efectuadas por |Ia
supervision y/o interventoria para el
buen desarrollo del PAE.

De acuerdo a las visitas de seguimiento realizado por I
el Equipo Supervisor PAE de la ETC, LACTEOS
APPENZELL SAS realiza retroalimentacién de las l
recomendaciones, novedades vy observaciones |
realizadas por la Entidad territorial, generando planes
de accién y acciones de mejora continua.

23.

Desarrollar la operacion del PAE de
acuerdo con el plazo, especificaciones y
condiciones técnicas establecidas en el
Lineamiento Técnico Administrativo del
Programa.

LACTEOS APPENZELL SAS dio cumplimiento con tas |
especificaciones y condiciones técnicas establecidas
en el Lineamiento Técnico Administrativo del
programa y a las especificaciones establecidas a nivel

| contractual. |

24,

¥ . . |
Mantener comunicacién permanente con

Se realiza asistencia y participacién continua porf

el Ministerio de Educacién Nacional, la | parte de LACTEOS APPENZELL SAS a las convocatoriﬂ
Unidad  Administrativa Especial de | e invitacién de capacitacién del personal profesion'f—'--
Alimentacién Escolar -Alimentos para | (g equipo supervisor PAE de la ETC. '

€9 56 CERIMVAL




57

ALCALDIA DE ® @,@

e
= MOSQUERA MOSGUERA

Aprender, la Entidad Territorial y la
supervision del Programa.

25,

Presentar al Supervisor del contrato
dentro de los ocho (8) primeros dias
contados a partir del vencimiento de cada
mes, informes financieros, contables y de
gestion sobre el avance de ejecucién del
contrato con sus respectivos soportes. El
informe de gestién incluye aspectos
administrativos, legales, técnicos y de
ejecucion presupuestal.

[ACTEOS APPENZELL SAS realizo la entrega periodica |
correspondiente a cada periodo, el cual informa el
avance financiero, administrativo y ejecucion durante |
cada periodo mencionado. Presenta los respectivos
soportes de cumplimiento y validacion por parte del
equipo supervisor PAE de la ETC.

26.

anomalias, inconvenientes y novedades
presentadas en la operacion del
programa, de igual manera presentar los
informes y acciones de mejora
establecidas para cada una de ellas

Informar a la menor brevedad posible las

LACTEOS APPENZELL SAS junto con la Entidad
Territorial continuamente reporta las novedades que
se presentan durante la ejecucion como !as]
cancelaciones no oportunas, fallas de infraestructura,
servicios publicos y demas generando planes de|
mejora y de accién ante las inconformidadesl
notificadas por el equipo supervisor PAE de la ETC.

|

|
‘ 27.

Hacer entrega al supervisor y/o
interventor de! contrato, los informes
requeridos para la liquidacion de este.

l LACTEOS APPENZELL SAS realizo entrega de los |
soportes e informes requeridos para la liquidacion del
Contrato de suministro 001 de 2023.

| 28

informar mensualmente © cuando ia
necesidad lo exija, las deficiencias
identificadas en cuanto a infraestructura

¥ equUinos.

LACTEOS APPENZELL SAS notifica a fa Entidad
territorial  las  deficiencias  identificadas  en
infraestructura y equipos gque se encuentran en cada
comedor escolar.

. Garantizar que el personal manipulador
de alimentos conozca el funcionamiento
del PAE vy apligue la normatividad
sanitaria.

LACTEOS APPENZELL S.A.S garantizo la contratacion
del personal manipulador para la gjecucion vy
prestacion del servicio del programa de alimentacion
escolar.

_Garantizar e! funcionamiento de los
equipos.

LACTEOS APPENZELL S.AS presenta soportes de
mantenimiento preventivo y correctivo en:

v |E Policarpa Salavarrieta

v |E Juan luis Londofio

v iE Roberto Velandia

El operador presenta en Anexo 7 el cronograma de
mantenimiento y los soportes (hoja de vida de los
equipos).

. Utilizar bodegas, plantas de ensambie
para el manejo exclusivo de alimentos
que cumplan con la normatividad
sanitaria.

La bodega donde se lleva a cabo el proceso de
alistamiento, embalaje y cargue de los productos que
conforman la modalidad de atencién empleada en
nuestro territorio, cumple con los requisitos minimos
estipulados en el pliego de condiciones y de acuerdo
a la operacion del mismo. Esta bodega cuenta con el
concepto favorable vigente expedido por la autoridad
sanitaria competente, y tiene la capacidad suficiente
para el desarrollo de todos los procesos requendos dsf’/i _

SE‘I’V!CIO.
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32

. Garantizar cantidad, calidad e inocuidad
de los alimentos suministrados de
acuerdo a las directrices del Lineamiento
técnico Administrativo del PAE emitidos
por el Ministerio de Educacién Nacional -
Uapa Unidad Administrativa Especial de
Alimentacién Escolar - Alimentos para
Aprender y la normatividad sanitaria
vigente.

LACTEOS APPENZELL SAS garantiza la entrega d?l
alimentos y materia prima requeridos en cuanto a
calidad, cantidad e inocuidad, dando cumplimento a
lo establecidos en el lineamiento técnico
administrativo del PAE.

Se da cumplimiento a lo descrito en las fichas técnicas
de cada producto empleado en la operacidn. |

33.

Realizar los recorridos de entrega de
implementos de aseo, insumos de
limpieza y desinfeccion y gas. No se
permite el transporte de alimentos con
otro tipo de productos.

1

LACTEOS APPENZELL adjunta la relacién de los
vehiculos transportadores de alimentos encargados
de la entrega de estos; asi mismo de los insumos de
aseo.

Se evidencia cumplimento en fa distribucién de

elementos de aseo a todas las instituciones
educativas.
34. Cumplir con rotulado y registro sanitario | Los diferentes alimentos suministrados en el

de los alimentos; teniendo en cuenta la
normatividad sanitaria aplicable a los
diferentes alimentos suministrados en el
Programa.

programa por el operador LACTEOS APPENZELL S.A.S
cuentan con la correspondiente autorizacidén de
comercializacion de acuerdo con el riesgo para la
salud pdblica, asi como también cumplen con el
rotulado seguin la Resolucién 5109 de 2005.

35.

Antes de ia entrega, el operador debe
remitir al supervisor, los analisis
microbiologicos de alimentos de alto
riesgo en salud publica que compongan la
racion industrializada.

Durante el periodo en mencién, no se realiza entrega
de racién industrializada por parte del operador
LACTEOS APPENZELL SAS en ninguna de las sedes
educativas.

36.

Garantizar la porcidn servida de cada uno
de los componentes que conforman cada
modalidad de atencién (racién preparada
en sitio y/o racidn industrializada y/o
racion para preparar en casa.

LACTEOS APPENZELL SAS garantizo la porcién servida
de cada uno de los componentes que conforman la
racion preparada en sitio y suministrada en este
periodo, y al nivel educativo que se encuentra cada
beneficiario PAE.

37.

Cumplir con la entrega periddica,
oportuna o segun la necesidad de
insumos para desarrollar las actividades
de limpieza y desinfeccién.

LACTEOS APPENZELL SAS garantizo la entrega de
insumaos para desarrollar y garantizar los procesos de I
limpieza y desinfeccion que estan definidos en el plan

de saneamiento bésico y de acuerdo a las l
caracteristicas de cada comedor escolar.

38.

Elaborar e implementar ciclos de menus
de acuerdo con la Minuta Patrén
aprobada por la Entidad Territorial
Certificada, de acuerdo a los lineamientos
técnicos, administrativos y estandares de
calidad emitidos por la UApA.

LACTEOS APPENZELL SAS presento ante la Entidad
Territorial la documentacion del componente
alimentario y nutricional (ciclos de menus, lista de
intercambio, anélisis quimico y guia de preparacion),
de acuerdo a lo establecido en la Minuta Patrén,
Anexo técnico de alimentacién saludable v
sostenible; de acuerdo a las obligaciones establecidas l
en el contrato de suministro 001 de 2023.

Para este periodo se suministré complemento
alimentario racién preparada en sitio (RPS).

.Realizar seguimiento y registro
complementos

alimentarios vy

LACTEOS APPENZELL SAS realizo registro diario de@
entrega de los complementos alimentarios,

suministrados y atendidos en cada una de

saenar
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estudiantes atendidos
Instituciones Educativas.

por

las | Instituciones educativas donde opera el Programa de

alimentacion escolar (PAE). Estas fueron certificadas
y avaladas por cada uno de los rectores de las
Instituciones educativas, quienes certifican las
raciones efectivamente entregadas durante este
periodo. ANEXO 16 Planilias de asistencia de los
beneficiarios PAE.

40

. Realizar, registrar y reportar compras
focales, minimo del 30% y garantizar la
calidad e inocuidad de los insumaos
adquiridos.

LACTEOS APPENZELL SAS durante este periodo
registro y reporto el 51.7843% de compras locales.

Se realizé verificacién de registro documental y de los
soportes de compras locales en orden de pago,
factura, y porcentaje de cumplimiento. “ANEXQ 2
Compras locales”, mediante certificacién firmada por
contador.

-

T.

4l

_Brindar

atencion diferencial a
beneficiarios pertenecientes a grupos
étnicos.

Durante este periodo no se ha reportado

beneficiarios con atencion diferencial.

42.

Informar de manera mensual o cada vez
que la supervision lo requiera, el avance
operativo, administrativo, financiero.

LACTEOS APPENZELL SAS informa continuamente a la
entidad  territorial los avances  operativos,
administrativos y financieros de la operacién del PAE
en nuestro territorio.

43.

Realizar mantenimienio de equipos. Se
debe garantizar y cumplir conforme a lo |
estipulado en los anexos de Resolucion
0335 de 2022, de acuerdo con el
cronograma establecido en el plan de
mantenimiento correctivo de equipos, &5
de aclarar que los mantenimientos
correctivos seran reatizados a todos
aquellos eguipos que producto de la
prestacion  del  servicio  presenten
deterioro en su funcionamiento o
pretendan  garantizar el adecuado
funcionamiento del mismo.

El operador LACTEOS APPENZELL SAS realiza
mantenimiento correctivo a los equipos de acuerdo

con el cronograma presentado para este periodo.

44,

Para el mantenimiento correctivo de
equipos, se debe dar cumplimiento a lo
preceptuado en los anexos de Resolucién
0335 de 2022, “Realizar el
mantenimientio cerrectivo de equipos
dentro de los cinco {5) dias habiles
siguientes al reporte de la solicitud por
parte de la institucién educativa, el
supervisor, la interventoria, o el personal
manipulador de alimentos. En caso de
gue no se realice el mantenimiento
inmediato o se requiera retirar el equipo
de la institucion para su reparacidn, el
operador debera garantizar la

disponibilidad permanente de un equipo
de caracteristicas similares que supla la

funcion del equipo en reparacion, de tal

El operador LACTEOS APPENZELL SAS realiza
mantenimiento correctivo a los equipos de acuerdo
con el cronograma presentado para este periodo.
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manera que no se interrumpa la
prestacion del servicio.” |
45. |dentificar y sefalizar con avisos | LACTEOS APPENZELL SAS da cumplimiento a esta
elaborados en material lavable y | obligacion ya que hizo entrega de avisos v
resistente las diferentes éreas que | sefalizacion elaborados en material lavable y
conforman el comedor escolar, resistente ubicados en cada una de los comedores
escolares donde se presta el servicio de alimentacién
escolar (PAE). l
Da cumplimento en la implementacién y buen
cuidado de fos avisos alusivos para cada etapa del
. proceso en todas las instituciones educativas. .
! 46. Dar cumplimiento a la normatividad legal | Durante este periodo de atencién no se realizé |
vigente, Resolucién 2674 de 2013, en lo | control de plagas en los comedores escolares.
referente al Saneamiento: Programar y I
ejecutar el Control de plagas con una
empresa especializada y avalada por [a 1
autoridad sanitaria competente, segun la
programacién establecida en el Plan de
Saneamiento Bésico. De igual forma, en el |
caso del tanque de reserva de agua se
debe limpiar y desinfectar cada seis (6) I
meses, segin lo establecido en ef Plan de
Saneamiento Basico. I
47. Garantizar la adecuada disposicion de | El operador Licteos Appenzell realiza la recoleccion |
residuos sdlidos, especialmente los | de los residuos organicos a través de la empresa
residuos organicos generados en la | |nversiones El Mirador sr SAS.
operacion del programa. Contando con
una empresa especializada para 1a | |5 empresa recolectora emite certificacion de la
rec.oleccic’m y .disposicién final (’:Ie los | Cantidad de kilos de residuos organicos recolectados, l
re5|dlfos organicos, la cual deberd estar durante el periodo.
autorizada para ésta actividad, allegando
todos los documentos de soporte vy |
generar la correspondiente certificacién
de la cantidad de residuos recolectados y ]
uso final. .
43. Garantizar la disposicién final del aceite | Durante este periodo no se realizé recoleccién de |
de cocina usado (aceite vegetal usado), | aceite de cocina usado debido a que el volumen de
para esto deberan contar con una | recoleccién era minimo para que la empresa
empresa especializada y autorizada para | recolectora Biotrade Colombia S.A.S. ]
'a recoleccion vy disposicién final del
aceite usado, en sus usos aprobados por
los entes de control. Adjuntar la
informacién  correspondiente a la
empresa y los certificados de recoleccién
y disposicion final. .
49. Para el almacenamiento de la Racién para | No aplicé durante este periodo '
Preparar en Casa RPC, si aplica, ei
contratista deberd contar con los
elementos requeridos, tales como
estibas, canastillas, mesas, para dar

cumplimiento a lo establecido en la |
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50. El contratista deberd realizar la entrega | No aplicd durante este periodo
de la racion para preparar en casa a los
beneficiarios en empaque, que contenga
los logos institucionales de la Alcaldia de
Mosquera. {Cuando aplique)

51. Implementar los controles necesarios | Durante el periodo, acorde con las visitas en campo
para garantizar la entrega de los | realizadas se evidencia que el operador LACTEOS
alimentos en condiciones de calidad e | APPENZELL SAS, da cumplimento en cuanto al
inocuidad en los establecimientos | humero de termémetros dispuestos en cada sede, asi
educativos para lo cual se requiere contar | yismos certificados de calibracion de los mismos
con termometros digitales suficientes, | ;.5 |as verificaciones de calidad e inocuidad
calibrados y  verificades  segun pertinentes, llevando a cabo control no solo en

periodicidad y procedimientos . . .
) materias primas, sino en temperaturas de proceso y
establecidos en el Programa de | .
alimentos servidos.

calibracion y verificacién de equipos.

52. Implementar el protocolo de toma de | Se evidencia durante el periodo referido, que el
muestras y contra muestras, teniendo | operador LACTEOS APPENZELL SAS, da cumplimiento
como referente el Anexo Técnico de | con el plan de manejo, toma, conservacién vy
Calidad e Inocuidad emitido por la UApA. | destruccidn de muestras y contramuestras de los

alimentos suministrados.

53. Garantizar al personal manipulador de | LACTEOS APPENZELL SAS garantizo el pago de
alimentos, al personal auxiliar de bodega | seguridad social y prestaciones economicas conforme
y personal ofertado, el pago a seguridad | a |a vinculacién laboral {personal manipulador en las

social, prestaciones economicas Y | ynidades de servicio, personal ofertado, transporte,
remuneracién, conforme a la vinculacién bodega, entre otros)
, .

laboral.

Se realizd revision de las planillas de pago de
seguridad social relacionadas en el periodo en
mencion, soportadas en el ANEXO 5 - Carpeta
seguridad social

54. Obtener y presentar para su aprobacién | LACTEOS APPENZELL SAS realizd entrega de los
las garantias en las condiciones, plazos y | soportes de adquisicion de garantias requeridos para

con el objeto y montos establecidos en el | |a ejecucién del contrato de suministro 001-2023
contrato, asi como mantener vigentes sus

amparos y prorrogarlos en los términos

sefialados N | [ - .
55. Las demds que sefiale el Ministerio de | Seda cumpllmlento continuamente a esta obhgacaon
Educacion Nacional — UApA en los

Lineamientos Técnicos — Administrativos,

estandares y condiciones minimas de

_operacion del programa. | - B - I
56. Acreditar mensualmente, }unto con el | LACTEQS APPENZELL SAS certifica y entrega soportes

informe de supervision su afiliacion y | periodicos de afiliacion y pago al sistema de seguridad

pago al sistema de seguridad social | social integral en salud, pensidn y riesgos laborales en

Integral en salud, pension y riesgos | jos términos establecidos en la ley.
laborales en los términos y porcentajes

establecidos en la ley, de conformidad
con lo preceptuado en el articulo 23 de la |
Ley 1150 de 2007 y la Ley 1562 de 2012. |
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OBLIGACIONES ESPECIFICAS

DESCRIPCION DE LA OBLIGACION

ACTIVIDADES REALIZADAS EN EL PERIODO

1. Informar de inmediato por escrito a la
Entidad contratante, al supervisor, y al
Rector de la institucion educativa, las
deficiencias identificadas, los dafios o
fallas frente a las condiciones de
infraestructura y equipos que impidan el
adecuado funcionamiento del Programa
de acuerdo con lo establecido en la
Resolucion N2 0335 de 2021 y sus
Lineamientos Técnico ~ Administrativos,
los Estandares y las Condiciones Minimas
del Programa de Alimentacién Escolar —
PAE que modifiquen, adicionen o
sustituyan.

Durante la ejecucion del contrato se dio
cumplimento a esta obligacion.

2. Garantizar que el personal manipulador
de alimentos cumpla con la normatividad
sanitaria vigente, conoica el
funcionamiento del PAE, principalmente
en lo relacionado con las minutas Patron,
la preparacion de los alimentos, ciclos de
menus, aspectos higiénico sanitarios para
garantizar la calidad e inocuidad de los
alimentos, entrega de raciones,
poblacidn focalizada, diligenciamiento de
formatos, manejo de kardex, Plan de
Saneamiento Basico, vy transmisién
correcta de la informacion que se le
solicite. El operador respondera por los
actos u omisiones en que incurra este
personal durante la operacion del
Programa.

LACTEOS APPENZELL S.AS garantiza la
contratacién del personal manipulador parala
ejecucion y prestacion del servicio del
programa de alimentacion escolar.

Se evidencia cumplimento por aparte del
talentoc humano, personal manipulador,
demostrando experticia en el manejo de
servicios de alimentacién PAE.

3. Garantizar el adecuado funcionamiento
de los equipos y utensilios, verificando
que se utilicen de manera correcta y que
se le realicen oportunamente los
procedimientos de  mantenimiento
preventivo y correctivo de acuerdo al
plan establecido,

LACTEOS APPENZELL S.AS garantizo el
funcionamiento de los equipos de cada una de
fas instituciones educativas donde opera el
PAE.

Realiza mantenimiento preventivo vy
corrective de equipos de acuerdo con el
cronograma presentado en el Anexo 7. Actas
de Mantenimiento y sus archivos Cronograma
de mantenimiento y Actas de mantenimiento.

4. Utilizar las bodegas, plantas de ensamble
y/o produccion para el manejo exclusivo
de alimentos, conforme a la normatividad
sanitaria vigente y dotarlas minimo con
los siguientes equipos e instrumentos
necesarios para controlar y garantizar las
condiciones de calidad e inocuidad de los
alimentos: equipos de refrigeracién vy

To ' grameras,

Se empleé la bodega donde se lleva a cabo el
proceso de Alistamiento y cargue de los
alimentos que conforman la modalidad de
atencion, racion preparada en sitio e insumos
y productos de limpieza y desinfeccion de
areas que se requiere para la prestacién del
SEFVICIo.

e |
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termometros, carretillas
transportadoras, canastillas y estibas.
Dichos equipos e instrumentos deberan
estar fabricados en los materiales vy
cumplir  con  las  especificaciones
sanitarias establecidas en la normatividad
vigente.

Esta bodega cuenta con el concepto favorable
vigente expedido por la autoridad sanitaria
competente de la Entidad territorial en salud,
y tiene fa capacidad suficiente para el
desarrollo de todos los procesos requeridos
de manera que se pueda garantizar la
prestacion del servicio.

Asi  mismo, cuenta con los
instrumentos y  condiciones
establecidas en el lineamiento técnico
administrativo mediante la Resolucidon 335 de
2021y 2674 de 2013,

equipas,
minimas

5. En los procesos de manejo directo de
alimentos, reemplazar el personal
manipulador que por su estado de salud
represente riesgo de contaminacion, de

Durante el periodo en mencidon no se
identifican casos en los cuales haya sido
necesario el reemplazo de personal
manipulador por su estado de salud.

acuerdo con las normas sanitarias
vigentes.

6. Realizar la entrega de los viveres e | Laentrega de materias primas e insumos alos
insumos a los  establecimientos | establecimientos educativos es realizada por

educativos, en vehiculos que posean la
documentacion reglamentaria vigente y
que cumplan con los requisitos exigidos
en la Resolucién 2505 de 2004 del
Ministerio de Transporte, Resolucidn
2674 de 2013 del Ministerio de Salud y
Proteccién Social y demas normas que los
modifiquen, adicionen o sustituyan.

el operador LACTEOS APPENZELL SAS, en
vehiculos de transporte de alimentos que
poseen la documentacién reglamentaria
vigente y que cumplen con los requisitos
estipulados en Ia Resolucion N° 2505 de 2004
y la Resolucion N° 2674 de 2013, acorde con
lo presentado en la propuesta.

Se dio cumplimiento al plan de rutas
presentado al inicio del periodo y de acuerdo
con el nimero de vehiculos ofertados dando
cumplimientc a lo establecido a nivel
contractual y a la entrega periddica en cada
comedor escolar donde se suministré el
complemento alimentario.

Se adjunta la documentacién
correspondiente de cada vehiculo {concepto
higiénico de los vehiculos, SOAT, Revisidn
técnico-mecdnica, tarjeta de propiedad).

7. Realizar los recorridos de entrega de
alimentos e insumos de limpieza vy
desinfeccion y servicio de gas, en aquellos
casos en que no se disponga de servicio
en red, de acuerdo con el plan de rutas
establecido en las actividades de
alistamiento; |a entrega de los alimentos
e insumos debe ser acorde a los cupos
atendidos, ciclos de menus, grupos de

edad y modalidad de lunes a viernes en

)

-

i

LACTEOS APPENZELL SAS realiza los recorridos
de entrega de alimentos e insumos de
limpieza y desinfeccion asi como suministro
de gas en el caso donde no se dispone de
servicio en red (LE. Los Puentes), esto de
acuerdo a Plan de Rutas presentado en el
anexo N. S. 1

{2 8C CERGISIGE
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horario diurno, no se permite el |
transporte de alimentos con otro tipo de
productos.

Impiementar los controles necesarios
para garantizar la entrega de los
alimentos a los establecimientos
educativos en las cantidades requeridas,
conforme a las  caracteristicas,
condiciones de inocuidad vy calidad
exigidas en las fichas técnicas del "Anexo
Técnico de Alimentacion Saludable vy
sostenible en el PAE de la Resoluciéon N2
0335 de 2021 o Lineamiento Técnico —
Administrativo, los Estandares y las
Condiciones Minimas del Programa de
Alimentacion Escolar — PAE que
modifiquen, adicionen o sustituyan.

LACTEOS APPENZELL SAS realiza los controles |

necesarios para garantizar la entrega
completa de los alimentos a los
establecimientos  educativos, en las
cantidades requeridas que permitieron
cumplir con el gramaje neto a suministrar,
conforme a las caracteristicas y condiciones
de madurez y con las condiciones de
inocuidad y calidad exigidas por cada
componente que conforman la racion
preparada en sitio.

Asi mismo, se garantizd la entrega de
alimentos a cada una de las Instituciones
educativas de acuerdo con los requerimientos
establecidos en el contrato, y las condiciones
de inocuidad y calidad determinadas en las
fichas técnicas, se realizdé actas de remision
mediante formatos de entrega en la
modalidad establecida.

Realizar muestreo microbiolégico en la
racion preparada en sitio, a los alimentos
considerados como de alto riesgo en
salud publica, de acuerdo con la
clasificacién establecida en la Resolucidn
719 de 2015 emitida por el Ministerio de
Salud y Proteccion Social y demas normas
que la  sustituyan, adicionen ©
modifiquen; si asi lo determina la Entidad
Territorial, en la periodicidad y en los
términos gue esta defina. Se debe realizar
muestreo microbiolégico a:

- Un frotis de manos a un manipulador de
alimentos.

- Un frotis de superficie.

- Un analisis ambiental.

- Un analisis microbioldgico de un menu
completo.

Estos andlisis se deben ser realizados en
las siguientes cuatro (04) oportunidades
durante la ejecucion del contrato en
cuatro (4) colegios que determine el
supervisor del contrato:

a. Al primer mes de ejecucion del

contrato. I

Durante este periodo, el operador LACTEOS
APPENZELL S.AS dio cumplimento a esta
obligacion.

BOwWor
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h. Al tercer mes de ejecucién del | |
contrato.

c. Al sexto mes de ejecucion del contrato.
d. Al noveno mes de ejecucion del
contratc

NOTA: Cuando se requiera dependiendo
de los resultados del muestreo
microhiolégico presentar Plan de accidon
para subsanar los resultados por fuera de
fa norma, el cual debe mostrar accionesy
fechas. Asi mismo, debe notificar a la
Entidad oportunamente los resultados de
muestreo realizado.

. Presentar Plan de Muestreo
Microbiologico que incluya cronograma
(fechas) de los colegios donde se debera
tomar la muestra y que se determinaran
previo al analisis, esto dependiendo de
las condiciones evidenciadas en las visitas
de supervision.

LACTEOS APPENZELL SAS entrego el Plan de
muestreo Microbiolégico a la Entidad
Territorial que incluye cronograma donde se
establecen las Instituciones educativas y el
mes que se realizara la toma de las muestras
en sitio.

. Entregar mensualmente a la supervision
del Programa, los analisis microbiolégicos
realizados a <cada uno de los
componentes que hacen parte del
complemento racién preparada en sitio,
racion industrializada y racidon para
preparar en casa, -si aplica-, como analisis
de liberacion en donde se identifique
claramente el alimento, lote, fecha de
vencimiento, fecha de elaboracion de ios
analisis, concepto de los analisis y mes al
que corresponde dicho reporte.

LACTEQS APPENZELL S.AS. entrego la
documentacion correspondiente al
complemento Racién Preparada en sitio,
como fichas técnicas e informes de andlisis
reatizados por faboratorio, donde se reporta
el cumplimiento de las especificaciones para
cada parametro analizado, incluyendo el
reporte lote, fecha de vencimiento, fecha de
elaboracidn de los andlisis. concepto.

. Garantizar que los alimentos gue por sus
caracteristicas lo requieran, posean el
registro sanitario, permiso o notificacion
sanitarios conforme a lo establecido en la
normatividad vigente.

I ' . . |
Los alimentos suministrados por Lacteos

Appenzell cuentan con registro, permiso o
notificacion sanitaria esto de acuerdo con el
riesgo para la salud publica conforme a lo
establecido en la resolucién 2674 de 2013 y
resolucion 719 de 2015.

. Entregar durante la ejecucién del

contrato, alimentos que cumplan con las |

condiciones de rotulado establecidas en
la Resolucion 5109 de 2005, Resolucién
333 de 2011y Resolucién 810 de 2021 del
Ministerio de Salud y Proteccidn Social y
demds normas que la modifiquen,
adicionen o sustituyan.

LACTEQOS APPENZELL S.A.S entrega durante |
este periodo alimentos que cumplen con las |
condiciones de rotulado establecidas en la
Resolucion 5109 de 2005 y demas normas que |
la modifiquen, adicionen o sustituyan.

. Realizar remision de entrega de viveres
para cada institucién educativa en los
formatos establecidos por el MEN y/o la
Unidad Administrativa Especial de
Alimentacion_Escolar - Alimentos para

LACTEOS APPENZELL SAS realizo y entrego
remisiones de viveres en cada una de [as
Instituciones educativas en los formatos!
establecidos la Unidad Administrativa Especial

de Alimentacion Escolar - Alimentos para
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aprender, de acuerdo con los cupos
asignados para cada una. De estos
formatos se debe dejar copia en los
comedores escolares y reponer los
faltantes de alimentos o las devoluciones
de estos que no cumplan con las
caracteristicas establecidas en las fichas
técnicas, en un tiempo no mayor a 24
horas después de evidenciarse el faltante
o realizarse su rechazo. El formato de
reposicién o entrega de faltantes debe
corresponder al establecido por el MEN y-
o la UApA y debe reposar copia en cada
comedor escolar.

aprender y/o entidad territorial, de acuerdo a
modalidad de atencidn (racién preparada en
sitio) y nimero de beneficiarios del PAE en
cada comedor escolar.

Durante este periodo LACTEOS APPENZELL
SAS realizo y entregd remisiones de viveres en
cada una de las Instituciones educativas, de
acuerdo a modalidad de atencién RPS, ANEXO
10-Remisiones.

15. Cumplir con la entrega de los insumos
para desarrollar las actividades de
limpieza y desinfeccion de acuerdo con
los Lineamientos Técnico o
Administrativos, los Estandares y las
Condiciones Minimas del Programa de
Alimentacion Escolar — PAE que
modifiquen, adicionen o sustituyan.

LACTEOS APPENZELL S.A.S entrega los
insumos utilizados para los procesos de
timpieza y desinfeccién,

Para este periodo el operador presenta en el
Anexo 9 Plan de Rutas la periodicidad y dias de
entrega de los insumos de limpieza vy
desinfeccion.

16. Elaborar e implementar los ciclos de
| mentls de acuerdo con lo establecido en
las Minutas Patrén del Anexo Técnico de
Alimentacion Saludable y sostenible en el
PAE o Lineamiento  Técnico
Administrativo, los Estdndares y las
Condiciones Minimas del Programa de
Alimentacién Escolar - PAE que
modifiquen, adicionen o sustituyan vy
realizar cambios de menu sélo en los
casos contemplados en la Resolucion N2
0335 de 2021 o Lineamiento Técnico —
Administrativo, los Estandares y las
Condiciones Minimas del Programa de
Alimentacién Escolar - PAE que
modifiquen, adicionen o sustituyan.,
previa autorizacion del supervisor del
contrato. .

e

LACTEOS APPENZELL SAS hizo entrega de la
documentacién requerida por parte del
componente alimentario y nutricional, para
verificacién por parte del equipo supervisor

~ | de la ETC.

Asi mismo los intercambios presentados en
este periodo fueron emitidos a |la Entidad
Territorial para posterior aprobacién del
mismo en

ejecucién {grado de madurez, escasez de
producto, calidad, etc).

17. Efectuar seguimiento y registro de
complementos alimentarios entregadosy
de estudiantes atendidos por cada
institucion educativa, de acuerdo con el
procedimiento establecido por el ente
contratante para el pago, en los formatos
establecidos por el MEN; asi mismo,
efectuar el seguimiento y registro diario

de raciones y entregarlo a la supervisién
del contrato, junto con el consolidado
Neq (M@t @ SR GHG entregadas

| LACTEOS APPENZELL SAS realizo seguimiento |

| y registro diario de las raciones diariamente y

efectivamente entregadas en cada comedor

| escolar. Estas planillas estdn de acuerdo a lo

la Secretaria de Educacion
del SIMAT en este

emitido por
referente al anexo 62
periodo.

Asi mismo, para este periodo se utilizaron las

planillas autorizadas por la ETC, donde se|

los tiempos establecidos del |
reporte o novedades que se presentaronen la |
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donde se indiguen los recursos no
ejecutados por este concepto.

relaciona la informacién de los beneficiarios
del PAE. El formato establecido como
certificacién de rectoria en cada una de las
Instituciones Educativas Oficiales certifican el
nimero de raciones efectivamente
entregadas en este periodo que son
verificadas y validadas por cada uno de los
rectores de las mismas.

Se realizd Recepcion y relacion de las planillas
de asistencia generada por cada institucion
educativa, las cuales se verificaron con la
certificacion emitida porlas IE y avalada por !
correspondiente rector, para este periodo la
sumatoria de las certificaciones arrojé un total
de 16.921 RPS atendidas. ANEXO 16-Planillas
de asistencia de los beneficiarios PAE.

La proyeccién de la atencidn de este periodo,
se ejecutd mediante anexo 6 A del SIMAT a
cierre de mayo de 2024, el cual fue emitido
por {a secretaria de educacion.

18

. Realizar minimo un 30% de compras
locales del total de fas compras del
Programa y el restante de compras al
departamento de Cundinamarca,
reportar mensualmente la cantidad de
compras locales vy departamentales
realizadas vy los soportes respectivos.
Garantizar la calidad e inocuidad de los |
productos que hagan parte de las
compras locales.

| de

LACTEOS APPENZELL SAS durante este
periodo registro y reporto el 51.7843% de
compras locales.

Se realizé verificacion de registro documental
y de los soportes de compras locales en orden
pago, factura, vy porcentaje de
cumplimiento. “ANEXO 2 Compras locales”,
mediante certificacion firmada por contador |

19.

Brindar atencidn diferencial a los nifios,
nifias y adolescentes pertenecientes a
grupos etnicos.

Durante este periodo no se ha reportado
beneficiarios PAE con atencidn diferencial.

20.

Informar mensualmente a la Entidad
Territorial, a la Unidad Administrativa

LACTEQOS APPENZELL SAS realiza la entrega
periddica correspondiente a este periodo, el

Especial de Alimentacién Escolar - |cual informa el avance financiero,

Alimentos para Aprender, ala supervision | administrativo y ejecucién durante el periodo

del Programa, sobre el grado de avance | mencionado. |

operativo, administrativo y financiero del |

contrato  mediante el sistema de

monitoreo y control establecido. | - ‘
21. Atender las visitas realizadas a los | LACTEOS APPENZELL SAS atiende

comedores escolares, bodegas, plantas y
sedes administrativas, por
representantes de la Entidad Territorial
y/o de la Unidad Administrativa Especial
de Alimentacion Escolar - Alimentos para
aprender, supervision del PAE, y/o las
efectuadas por los diferentes entes de
control, —

| contraloria,

continuamente las visitas realizadas por la
Unidad de alimentos para aprender UApA,
Secretaria de Salud, la Supervisién, Personeria
Municipal y demas entes de control como la
procuraduria, defensoria del
pueblo que requieran realizar verificacién del '
Programa de Alimentacién Escolar en cada

¢ 5 CERaraigé
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]
una de los comedores escolaresy en labodega |
ofertada del mismo. ,

22

. Facilitar fa informacion requerida vy
participar en las reuniones de Comités de
Alimentacién Escolar y/o Comités de
Seguimiento al PAE a las que sea
convocado.

LACTEOS APPENZELL SAS esta en disposicion
continua en atender las visitas realizadas por
la Unidad de alimentos para aprender UApA,
Salud, supervisiéon o Interventoria y demas
entes de control como la personeria,
contraloria, procuraduria, defensoria del
pueblo que requieran realizar verificacion del
Programa de Alimentaciéon Escolar en cada
una de los comedores escolares y en la bodega
ofertada del mismo.

23.

Apoyar los procesos que desarrollen las
Entidades Territoriales para promover los
mecanismos de participacion ciudadanay
de control social del Programa.

LACTEOS APPENZELL SAS participo
continuamente en las reuniones y Comités
programados de alimentacién escolar y
seguimiento al PAE de nuestro territorio.

24,

Realizar 2 capacitaciones anuales en
modalidad presencial o}
excepcionalmente virtual al 100% de los
beneficiarios PAE en las 18 Instituciones
Educativas principales y sedes, sobre
alimentacién saludable con el fin de
incentivar el oOptimo consumo de
alimentos por medio de estrategias y
actividades con diferentes tematicas
relacionadas a la alimentacidn saludable
y habitos, en coordinacion con la
Secretaria de Educacidn y Secretaria de
desarrollo social de la entidad Territorial
y/o de la UApA.

Estas capacitaciones se ejecutardn de la
siguiente manera. Una primera
capacitacion sera a principio de afio con
el 100% de beneficiarios de las 8
Instituciones Educativas principales y sus
10 sedes; y la segunda capacitacion se
realizard tres meses antes de culminar el
contrato con las mismas indicaciones
descritas anteriormente. El contratista
debe presentar los correspondientes

LACTEOS APPENZELL SAS realizé durante la |
ejecucion del contrato educaciéon alimentaria
y nutricional en cada una de las Instituciones
educativas principales y sedes de acuerdo a la
disponibilidad y espacios que dieron cada una
de estas, abordando tematicas referentes a
capacitacion en alimentacién saludable,
bebidas azucaradas, manejo de residuos,
entre otros.

reportes y evidencias, asi como el
cronograma. |
25. Apoyar las  acciones, estrategias, | Se realiza apoyo continuo y acompafiamiento

actividades o programas para el fomento
de habitos de alimentacidén saludables
siguiendo los lineamientos de |Ia
Secretaria de Desarrollo Social de la
Entidad Territorial y/o de la Unidad
Administrativa Especial de Alimentacion
Escolar - Alimentos para Aprender.

a programas, actividades y estrategias para el
fomento de hébitos de alimentacién saludable
de acuerdo con las solicitudes emitidas por la
Entidad Territorial,
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26. El  contratista debe garantizar las
condiciones de saneamiento bdasico en
cada unidad de servicio, asi mismo, debe
presentar e implementar el plan de
saneamiento basico, junto con los
programas que lo integran como son:
Programa de limpieza y desinfeccidn,
Programa de control de plagas, Programa
de Manejo de residuos y programa de
abastecimiento o suministro de agua
potable, Este plan debe estar escrito y a
disposicion de la autoridad sanitaria
competente, este debe incluir como
minimo procedimientos, cronogramas,
registros, listas de chequeo vy
responsables para el cumplimiento de
este. Se debe garantizar lo descrito en la
Resolucion 2674 de 2013 y Lineamiento
Técnico — Administrativo, los Estandares
y las Condiciones Minimas del Programa
de Alimentacién Escolar — PAE que
modifiquen, adicionen o sustituyan.

Se evidencia cumplimento en la presentacion,
implementacién y seguimiento de sus planes
de saneamiento basico de la sedes visitadas,
en lo concerniente a los cuatro programas que
los conforman.

27.El contratista debe documentar el
proceso de abastecimiento de agua que
incluye: fuente de captacién o suministro,

tratamientos realizados, limpieza vy
desinfeccién de tanque de
almacenamiento, controles realizados

para garantizar el cumplimiento de los
reguisitos fisicoquimicos ;
microbioldgicos establecidos en la
normatividad vigente, asi como los
registros que soporten el cumplimiento
de estos. De igual forma, se debe
documentar y registrar el programa de
control de plagas, con el fin de prevenir
contaminaciones y  garantizar la
inocuidad. Se dehe garantizar lo descrito
en el Lineamiento Técnico -
Administrativo, los Estandares y las
Condiciones Minimas del Programa de
Alimentacion Escolar — PAE que
modifiquen, adicionen o sustituyan. La
limpieza y desinfeccion de tanques se
debe realizar a cada unidad de servicio, ya
sean tanques aéreos o subterraneos. Es
responsabilidad del operador realizar la
actividad y presentar los soportes
correspondientes.

NOTA: El operadeor mensualmente debe
remitir un informe de las acciones
contempladas en Ias ”Practlcas de ahorro y

Acorde con las visitas realizadas, asi como la
informacion suministrada por el operador en
el citado Anexo No. 19 FORMATO DE
CONTROL DE AGUAS, se evidencian las
acciones realizadas por el operador, respecto
al disefio y distribucién de un pendon
informativo sobre el uso eficiente del agua, los
cuales fueron dispuestos en los puntos de
lavado de cada institucién educativa.

Asi mismo, suministro la debida
documentacidén , la cual también se soporta y
reposa en cada una de las sedes e
instituciones  educativas, ORMATO DE
REGISTRO DE CONTROL DEL CLORO Y PH, asi
como FORMATO DE CONTROL DE HERVIDO DE

AGUA.

09901
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cuidado del agua de cada unidad de servicio
de alimentos”.

28. Respecto de la accidn a aplicar en caso de
contingencia, como derrames de
sustancias quimicas a las fuentes de agua,
suspensidon del servicio o emergencias
especificas, el contratista debe
establecerlas de manera documental,
como control preventivo.

Durante este periodo no se presentd ningtin
caso de contingencia,

|
|

29. El operador debe garantizar la calidad del
agua, realizando acciones de monitoreo
como lo son hervido de agua, control de
PH y cloro residual, a efecto de asegurar
la potabilidad del agua. De esta forma se
estaria haciendo un control en cuanto ala
calidad del agua que nos permitiria tomar
las acciones correctivas inmediatas.
Contar con el instrumento de medicién
adecuado para establecer el valor de
cloro residual y capacitar al personal
sobre las acciones correctivas inmediatas.

El operador LACTEQS APPENZELL S.A.S.,ﬁ
presenta reporte de resultados de analisis
realizados mediante faboratorio externo para
determinar los niveles de ph y cloro libre del |
agua potable usada en los servicios de
alimentos.

El personal manipulador hierve diariamente el
agua y registra la informacién en el
correspondiente formato, de esta forma el
operador garantiza la calidad del agua usada
en preparaciones como el jugo. [

30. Ef operador debe realizar procesos como
el  lavado de tanques aéreos,
subterraneos, desinfectacion,
desratizacién y desinfeccién, de acuerdo
con el cronograma y/o necesidades que
requiera cada comedor escolar, con el fin
de garantizar un suministro de alimentos
con niveles de inocuidad adecuados, en
cumplimiento de! Lineamiento Técnico —
Administrativo, los Estdndares vy las
Condiciones Minimas de! Programa de
Alimentaciéon  Escolar - PAE que
modifiquen, adicionen o sustituyan. Y la
Resolucién 2674 de 2013 del Ministerio
de Salud y Proteccién Social y demads
normas que la modifiquen o sustituyan.
En la etapa de alistamiento la entidad
informara al operador el numero de
comedores y tanques a los cuales se les
realizara el respectivo lavado.

Durante este periodo no se realizo esta
actividad ya que este dio cumplimento en los
tiempos establecidos durante la ejecucion del
Contrato de suministro 001 de 20723.

31. El operador debe presentar un Plan
HACCP - Sistema de Analisis de Peligros y
Puntos de Control Criticos {APPCC),como
parte de su sistema de control y
aseguramiento de Ila inocuidad
implantarlo y aplicarlo de acuerdo con los
principios generales del mismo y debera
estar sustentado y disponible para su
verificacion por parte de la supervision de

la entidad. Resolucion 2674 de 2013 |

LACTEOS APPENZELL SAS presentd en la etapa |
de alistamiento Sistema de analisis de peligros
Yy puntos criticos (APPCC), donde se l
establecen como puntos criticos de control las
temperaturas, la toma y registro de estas
como  mecanismo de control de calidad e
inocuidad de cada una de los comedores
escolares. |

Capitulo V Articulo 22 paragrafo 1.
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32 Incluir dentro de la documentacion LACTEOS APPENZELL S.AS, presenté en Ia|

presentada a la Entidad el Programa de | etapa de Alistamiento el Programa de

Alérgenos para revision y posterior
seguimiento de la implementacion. Esto
teniendo en cuenta que dentro de las
materias primas o insumos usados para
las preparaciones encontramos
ingredientes que pueden causar
hipersensibilidad, segun lo establecido en
la Resclucién 5109 de 2005. Las practicas
de gestion de alérgenos deben formar
parte de las Buenas Practicas de Higiene
(BPH) y cuando corresponda, de los
sistemas HACCP del servicio de
alimentos. {Cédex Alimentarius 2020).

Alérgenos como parte de |as Buenas Practicas |
Higiénicas y del sistema de aseguramiento de
la calidad.

33.

Presentar Procedimiento de Retiro de
productos, Programa de Fraude
Alimentario, y Programa de Defensa de
los Alimentos, estos programas como
oportunidades de mejora del Programa
de Alimentacion Escolar y como
estrategia para fortalecer y hacer mas
robusto el Sistema de Control vy
Aseguramiento de la calidad e inocuidad
de los alimentos.

LACTEOS APPENZELL S.A.S, presentd en la
etapa de alistamiento Procedimiento de
Retiro de productos, Programa de Fraude
Alimentario, y Programa de Defensa de los
Alimentos, para fortalecer el sistema de
control y aseguramiento de la calidad

34,

El operador debera realizar la toma de
muestras para analisis microbioldgicos de
los alimentos preparados, de acuerdo con
lo dispuesto por la normatividad sanitaria
vigente y suministrar los elementos
requeridos para su almacenamiento
(bolsas de cierre hermético).

£l operador LACTEOS APPENZELL S.AS
suministra los elementos requeridos para la
toma y almacenamiento de las muestras de
alimentos.

Durante este periodo no se realizan anélisis
microbiolégicos de los alimentos preparados
de acuerdo con lo establecido en el
cronograma de muestreo y segun Ia
frecuencia determinada por la ETC. Anexo 15.

35.

Participar en las mesas publicas y comités
de alimentacion escolar a los que cite la
Entidad Territorial.

LACTEOS APPENZELL SAS LACTEOS APPENZELL
SAS participa y asiste a las convocatorias
emitidas por la entidad territorial e
Instituciones educativas mediante los comités
de alimentacién escolar.

Asi mismo, particip6 e intervino en el Comité
de seguimiento y control PAE.

36.

Garantizar la compra de alimentos a
pequenos productores agropecuarios
locales, asociaciones de agricultores y/o
productores de la agricultura campesina
o comunitaria local y sus organizaciones
gue cumplan con los requisitos sanitarios
en materia de calidad e inocuidad y que
se encuentren en el
productores individuales u

Se realizé verificacion de registro documental
y registro de los soportes de compras locales
en orden de pago, factura, y porcentaje de
cumplimiento. ANEXO 2 Compras locales,
mediante certificacion firmada por contador
LACTEOS APPENZELL SAS certifica durante

este periodo compras locales equivalentes al

registro de | 51.7843%. 1

arganizacionas de_oroductores a nivel

02001
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municipal o departamental, en un
porcentaje minimo del 30% del valor total
de los recursos del presupuesto
destinado a la compra de alimentos v
anexar los soportes requeridos de estas
compras, contratos de proveedurias,
facturas o soportes donde se especifique I
tipo de alimento/bien, cantidad
comprada, frecuencia de la compra, l
precio y certificado de pago contra
entrega al pequefio productor de [
alimentos junto con los paz y salvos de
sus proveedores. I

37.

Participar en los espacios de articulacién | LACTEQS APPENZELL SAS continuamente esta
que se definan por parte de la Mesa | a disposicién a participar en los espacios de
Tecnica Nacional de Compras Publicas | articulacién que definan por parte de la Mesa l
Locales de Alimentos en su rol de | Tgenica Nacional las Compras Publicas Locales
comprador de alimentos o de materias | 4o Alimentos en su rol de comprador de |

primas que se realicen en virtud de lo alimentos, de acuerdo a lo establecido en Ia

establecu:'lo .en la ley 2046 de 202,0 y el ley 2046 de 2020 y el anexo técnico de ,

anexo teécnico de Compras Publicas . '
Compras Puablicas Locales.

Locales.

38.

39, Aporﬁ

En caso de presentarse circunstancias de | Durante este periodo no se presentd ningunaq1
orden estrictamente excepcional el | situacién de orden estrictamente excepcional
operador del contrato debera presentar a
la Entidad Territorial un plan de .
contingencia que serd revisado vy

aprobado en el Comité de Planeacién ‘

acorde a las necesidades de los g
beneficiarios que permita garantizar su ‘

atencién en adecuadas condiciones

técnicas de calidad y oportunidad |

descritas en los lineamientos dados porla |

UApA  manteniendo el equilibrio

econoémico del contrato, dicho plan |

debera contener por lo menos lo

siguiente: |

- Adopcion transitoria de la minuta

patréon a partir de lo establecido en el

anexo técnico de alimentacién saludable |

y sostenible.

- Cambio en la modalidad del suministro. |

- Variaciones del numero de mends por

ciclo. - Definicidn de la lista alternativa de |

intercambios. |

r——periédicamente, segun o |
requiera la entidad territorial el listado de | LACTEOS APPENZELL SAS presentd ante el
proveedores y los correspondientes paz y | €nte territorial los certificados de paz y salvo
salvo, de acuerdo a la ejecucién del @ de sus proveedores evidenciando en el anexo

|
periodo de prestacién de servicio. 21 &




Supervision del mismo.

Wy AICAIDIA DE ® &G
21 MOSQUERA - MOSQUERA

40, El contratista garantizara que los LACTEOS APPENZELL SAS garantizo los
requerimientos técnicos ofertados en la | requerimientos técnicos ofertados en la
propuesta sean ejecutados a cabalidad | propuesta durante este periodo.
una vez adjudicado el contrato.

41. Las demads que se deriven de la ejecucién | Lacteos Appenzell S.A.S continuamente se
del contrato, de acuerdo con las |compromete a dar cumplimiento a los
directrices impartidas por la Secretaria de | requerimientos y solicitudes emitidas por la
Desarrollo Social a través de la | gntidad Territorial.

Dado a los (23) dias del mes de Agosto de afio dos mil veinticuatro (2024).

ECTOR DE JUVENTUD -/’
SUPERVISOR |

Provecto

AN FLOREZ R%DBI’GUEZ

Ere de Calidad e lnocwidad v almentacion saludable y sostenible - Harol v Sandra H, Catalina §
Eje de Transparencia - Lzeth 11

Eje de Fingnciacion — Eduard Y

Eje de Transparencia — Andrea P

Revisadoy aprobade Herwin Duvan Flirez




