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ActaNumem
20 micos ¢ Ly / As21e 706909
ES-ESU!:% ISV ==\l 'M‘-U@@"FG e s.€ Fecha:[23) oy fezza ]
~ CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO |
ID Establecimiento: J Namero de Inscripcion: Numero de carpeta;_
S22\02 o2 \__,’2;‘\\':'2

Razén social:

NO AfL\CA

Nombre del establecimiento: - Ag v TRIWWF ©

NITJ\C?QQ Tl = Sede: Y N\ CA

Dlreccmn.kg 2 aTe A0A =4 sy

Ubicacic’m:NQ A eL\CA

Localidad: Sav cexsStoaAy UPZ < AWV BLAI
Barmo: s AN cRISTORAL SUE Tetnes 3 O QAN S

Correo electronico para notificacioni)| =1\ CASVOSEL TENNT o emaAl), . CoM

Nombre propietario: pM1gUEL AVEEY EUTNERRED ALDAVA

Tipo de documento: C.C.4 [C.E.[_INIT_]PEP[_]PS[_JPTP[ ] |Ntmero documento: A2 AT A0V

Nombre representante legal: VO ALWCA

Tipo de documento: C.C.[ JC.E.[ NIT[_JPEP[_]PS[_]PTP[_]| Numero documento:y O A €1 \CA

Direccion de notificacic’:n:\((_-{,; A CcsTE 49A =Q SR

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI | NO [ ] pRle) 3%':) e

Linea de intewencién:m LA M@\\f 10 SAwvosS N =< @U‘RQ =

Intervencion:~ yar w010 0 AUNACSYAMNENVTO CARNE Yo CRog CTOS CARVIARS onesTRICS

Tipo de establecimiento: —~jcewo|o o ARME Ylo SEOWCIOS CARVIDS OMSSN\QVES

Establecimiento autorizado: Si E NOD

Numero de trabajadores: O Horario: Diurno [ ] Nocturno []24 horas [] OtroS oy a/m) A K00 fM

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [_]Domingo a domingo [_]Fin de semana [ ] OtroL \NES A SHRADD

Tipo de productos que expende: Carne; Bovina £ Porcina®t] AvesHN Productos carnicos comestibles {V[sceras)b
Otras especies:

Otro tipo de productos:  SilJ NOKJ

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA

Favorable L]

FE%T#,ﬁi = v ., | Favorable con T % De cumplimiento <

v requerimientos de la dltima inspeccion %3 i

INSPECCION |44 ©8 200> : !
Desfavorable ol
MOTIVO DE LA VISITA
Ao G >
Solicitud del interesado '@ ysgﬂ?a{:joi AN ]

R [ Nimero de radicada: 202 "_-.T_-i,‘E QCA% Numero de radicado:
252 Tedaa 2%\ 0% 2023

Gilafrital

Solicitud oficial =
Numero de radicado:

Solicitud de practica de pruebas/

Evento de interés en salud publica [ | Sy i Sl ol o R

Otro; |:’ Especifigue:

g; EVALUACION
A Margue con una X cuando el establecimiento cumple |a totalidad de los requisitos des-
Aceptable critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.
5 Aceptable con Requerimiento | AR Marque con una X f:uando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-
: critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

"Al suministrar esta informacion, se auteriza la notificacion electronica
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Acta de inspeccién sanitaria con enfoque de riesgo para expendios

Acta Numero

AS21E 706909

EVALUACION

I Margue con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos

Inaceptable descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar

Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
No aplica NA,| parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica
en el espacio de hallazgos.

Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
Critico C | la inocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
que el establecimiento contintie ejerciendo sus labores.

I. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO

1. EDIFICACION E A AR 1

INSTALACIONES HALLAZGOS

1.1 Localizacion y disefio

(Ley 9/1979, Articulo 168, 262.
Resolucién 3009/2010, Articulo
67: Numeral 1, 2, 10. Resolucién ﬂ | 0
240/2013, Articulo 130: Numera-
les 1, 2, 10. Resolucidn
242/2013, Articulo 55 Numera-
les 1,2, 10.)

1.2 Condicicnes de pisos y paredes
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.1. Resolucién
3009/2010, Articulo 67: Numera-
les 4, 5 11.2. Resolucién >é
240/2013, Articulo 130; Numera-
les 4, & 11.2. Resolucion
242/2013, Articulo 55; Numera-
les4, 5,11.2))

1.3 Techos, iluminacion
y ventilacion

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:

3009/2010, Articulo 67; Numera- 3
les 3, 6, 7, 8, 9, 13, 14. Resolu- \ﬁ~.. ) U

cion 240/2013, Articulo 130:

Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13, 14.

Resolucion 242/2013, Articulo

55: Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13,

14.)

Numeral 1.1.1. Resolucion
1.4 Instalaciones sanitarias
(Resolucion 3009/2010, Articulo
67: Numerales 15, 16, 17, 18,
19. Resolucion 240/2013, Articu- A e .
lo 130: Numerales 15, 16, 17, 18, ;

19. Resolucion 24212013, Articu-
lo 55: Numerales 15, 16, 17, 18,
19.)

Impresion: Sscretaria Gensral - Subdiraccidn Imprents Disirtal

C
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! Continuacion
i 1. EDIFICACION
i E INSTALACIONES

AR| 1

HALLAZGOS

1.5 Programa de Mantenimiento
de Instalaciones

(Decreto 1500/2007, Articulo 28,
Numeral 1.2.1).

=

N

\ c

CALIFICACION DEL BLOQUE

10 |

La calificacion de! bloque corresponde al 10% del total del acta J

2. EQUIPOS Y UTENSILIOS A

AR

HALLAZGOS

2.1 Condiciones de equipos
y utensilios

(Decreto 1500/2007, Articulo
26: Numeral 1.1,1, Resolucién
3009/2010, Articulo 67: Nume-
rales 22, 23 y 24. Resolucion
683 de 2012. Resolucion 4142
de 2012. Resolucion 4143 de
2012, Resolucion 240/13 Articu-
lo 130: Numerales 22, 23 y 24,
Resolucion 242 /2013: Articulo
22: Numeral 2.1, 3.2; Articulo
55: Numerales 22, 23, 24, 32,
33. Resolucion 835 de 2013.)

2.2 Condiciones de los equipos
de conservacién

(Decreto  1500/2007, Articulo
36: Numeral 4. Resolucidn
3009/2010, Articulo 17: Nume-
ral 3.3.2.1 Literal e; Articulo 66,
Numeral 8, 7; Ariiculo B7:
Numerales 25,26,27. Resolu-
cion 240/2013, Articulo 129:
Numerales 1, 6, 7, Articulo 130;
Numerales 25, 26, 27. Resolu-
cion 242/2013, Articulo 24:
Numerales 1.5, 2.1; Articulo 54:
Numerales 7, 8; Articulo 55:
Numerales 25, 26, 27)

ta Dislrital

| 23 Programa de Mantenimiento

de Equipos y Utensilios
(Decreto 1500/2007, Articulo
26, Numeral 1.2.1)

General -

e
\

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

[12]

La calificacién del blogue corresponde al 12% del total del acta }

Cra 32 No. 12-81
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3. PERSONAL MANIPULADOR | -

DE ALIMENTOS

3.1 Estado de salud (signos

llesiones)

(Decreto  1500/2007, Articulo
26, Numeral 1.1.13. Resolucion
3009/2010, Articulo 15: Numeral
1, 3.16; Articulo 67: Numeral
212, Resolucibn 240/2013,
Artieulo 14: Numeral 1; Articulo
15; Articule 17: Numeral 16;
Articulo  130; Numeral 21.2.
Resolucion 242/2013, Articulo
13 Numeral 1; Ariculo 14;
Articulo 16: Numeral 16; Articulo
55; Numeral 21.2. )

3.2 Reconocimiento médico

(Resolucion 3008/2010, Articulo
15: Numerales 1: Articulo 67:
Numeral 21.2. Decreto
1500/2007, Articulo 26: Numeral
1.1.13. Resolucion 240/2013,
Articulo 14: Numeral 1; Articulo
15. Resolucion  242/2013,
Articulo 13: Numeral 1; Articulo
14)

3.3 Practicas hiaiénicas
(Resclucion 3009/2010, Articulo
156; Numerales 3.1, 3.6, 3.7, 3.8,
31,342,314, 3.15. 3.17, 3:18;
Articulo 67; Numeral 21. Resolu-
cion 240/2013, Ariculo 14:
Numeral 3; Articulo 17; Numera-
les1,.86,7,8, 11, 12, 14, 15, 16,
17, 19; Articulo 130, Numeral
21.2. Resolucién 242/2013,
Articulo 13: Numeral 3; Articulo
16: Numerales 1, 6, 7, 8, 11, 12,
14, 15, 17, 19)

Cc

3.4 Dotacidn personal

(Resclucion 3009/2010, Articulo
15: Numerales 3.2, 3.3, 3.10,
3.13, 3.18, 3.20. Resolucién
240/2013, Arliculo 17: Numera-
les 2, 3, 10, 13, 18, 20. Resolu-
cion 242/2013, Articulo 16:
Numerales 2., 3, 10, 13, 18, 20)

Ootod&n d& tode d porcevrael
vo S5 Jolodd ST € toves olres

C
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/ Acta Numero
B As21E 706909

_ Continuacion
3. PERSONAL MANIPULADOR
_ DE_MMENTOS .

HALLAZGOS

3.5 Educacion y capacitacién
(Resolucion 3009/2010, Articulo
87: Numeral 21.3; Articulo 69;
Numerales 1, 2, 3, 6. Resolucién
240/2013, Articulo 14: Numeral
2; Articulo 132: Numerales: 1, 2,
4. Resolucion 242/2013, Articulo
13: Numeral 2; Articulo 57:
Numerales 1, 2, 4)

1,5

T -

1C

CALIFICACION DEL BLOQUE

fas |

La calificacion del blogue carresponde al 22% del total del acta ‘

4, REQUISITOS HIGIENICOS

A

AR

HALLAZGOS

4.1 Recepcion de materia prima
(Ley 09 de 1979 Arficulo 345.
Decreio 1500 de 2007, Articulo
31; Numeral 4.2.2; Articulo 36,
Numeral 1, 3; Articulo 41, Reso-
lucién 2009026594 de 2008 (en
las especies que apligue).
Resolucion 3009/2010, Artleulo
66: Numeral 3; Articulo 67:
Numerales 28, 29. Resolucién
240/2013, Arifeulo 129: Nume-
ral 3 Articuln 130: Numerales
28, 29. Resalucidn 242/2013,
Articulo 54: Numeral 4; Artfeulo
55: Numerales 28, 29)

(7]

4.2 Trazabilidad
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numertales 1.2.2; Arfloulo 36:
Numeral o Resolucion
242/2013, Articulo 22; Numeral
3.3; Artieulo §6: Nurneral 32.)

1,5

entidin Imprenta Disira)

niekal -

4.3 Empagque y etiguetado
(Resalucion 402 de 2002
Decreto 1500 de 2007 Artlculo
14, Numeral 1, 2, 3; Articulo 42,
Numeral 1, 5, 6, 7, 8, 9. Resolu-
cion 5109 de 2005 Resoluciones
€83, 4142, 4143 de 2012 y 834
de 2013. Resolucion 3009/2010
Articulo 67 Numeral: 32, Resolu-
cion 222/1990 Articulo 3. Reso-
lucion 240/2013 Articulo 130
Numeral 32; Resolucion 242
/2013 Articulo 55: numeral 31)

1,5

S

NA

C
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Impresion: Seerstaria General - Subdireccion Impranta Distrital

Continuacién

4. REQUISITOS HIGIENICOS

4.4 Manejo de temperaturas

(Ley © de 1979, Art. 425, Decreto
1500/2007 Articulo 8, Paragrafo
1. Decreto 2270 de 2012 Articulo
5. Resolucion 3009/2010 Articulo
17: Numeral 3.3.2.2, Literal b;
Numeral 3.3.2.3, Literal a; Articu-
lo 66 Numeral: 2.1, 2.2, 6; Articu-
lo 67 Numeral: 27. Resolucién
240 de 2013 Articulo 129 nume-
ral: 2, 4; Articule 130: Numeral
27, Resolucion 242/2013, Articu-
lo 22: Numeral 2.2, 3.1; Articulo
54: Numerales 3, 5; Articulo 55:
Numerales: 27, 32)

4.5 Condiciones de

almacenamiento

(Resolucién 3009/2010, Articulo
17: Numeral 3.3.2.2, Literal a, c,
d, e; Numeral 3.3.2.3, Literal j.
Articulo 67; Numeral 31, 32.
Resolucion 240/ 2013 Articulo
129; Numerales 1, 7: Arifculo
130: Numeral 30, 31; Resolucién
24212013, Articulo 22: Numeral
2.3; Artlculo 54: Numeral 2;
Articulo 55: Numeral 30, 32, 36)

C

=

I 2\_‘ | La calificacion del bloque corresponde al 24% del total del acta I

CALIFICACION DEL BLOQUE

5. SANEAMIENTO

A

AR

HALLAZGOS

5.1 Suministro y calidad de

agua potable

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numerales 1.1.11.1, 1.1.11.2,
1.1.11.3. Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10: Numeral 2. Resolu-
cion 2115/2007, Articulo 9.
Resolucion 3009/2010, Articulo
67: Numeral 3. Resolucion
240/2013, Articulo 130; Numeral
3. Resolucian 242/2013, Articulo
55: Numeral 3)

0

34 Juii® 2023 hivnpet S22  decin-
FLCcOS0 dal Jorgud de yaswva |
o O‘SUO po'\o-\cl'@‘ j

5.2 Residuos liquidos

(Decreto 1500/2007, Articulo 26;
Numeral 1.1.9. Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Numeral
20, Resolucién 240/2013, Articu-
lo 130: Numeral 20. Resolucion
24212013, Articulo 22: Numeral
2,4; Articulo 55: Numeral 20, 32)

0

c

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
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Acta Nimero
AS21E 706909

Continuacion

| 5. SANEAMIENTO AR| |

HALLAZGOS |

5.3 Residuos Salidos

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.9. Resolucién
3009/2010, Articule 67: Numeral
20. Resolucian 240/2013, Articu-
lo 130: Numeral 20. Resolucion
24212013, Articulo 55: Numeral
20)

5.4 Control Integral de plagas

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.8.).

—

5.5 Limpieza y desinfeccion de
areas, equipos y utensilios
(Decreto 1500/2007, Articulo 26,
Numeral 1.1.12Resolucién
3009/2010, Articulo67: Numeral
12.  Resolucién  240/2013,
Articulo 130; Numeral 12. Reso-
lucién 242/2013, Articulo 55:
Numerales 12, 38)

5.6 Soportes documentales

(Decreto 1500/2007, Articulo 26,
Numerales 1.1.8, 1.1.9, 1.1.11).

0

C

[ CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del bloque corresponde al 28% del total del acta | |

6. ACTIVIDADES

SECUNDARIAS AR I

A

HALLAZGOS

Distrital

6.1 Condiciones del area de
desposte o seccidn de desprese.

(Decreto 1500 de 2007; Articulo
8, Paragrafo 1; Resolucion 240
de 2013: Articulo 130, Numera-
les 1 y 2; Resclucion 3753 de
2013: Nota Instructive Anexo;
Resolucion 242/2013, Articulo

General - Subd

22; Articulo 55: Numeral 32)

INA/C

CALIFICACION DEL BLOQUE

Impresiédn:

Lo |

La calificacion del bloque corresponde al 4% del total del acta |

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
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)| Cargo: Representante tegalD F’ropietan'o[] Encargado@ Firma:
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| Firma: W@QZ “)‘C)(% Firma: Sl

Secretaria Distrital de Salud de Bogota

‘Subseoretaria de Salud Publica < e
Acta de inspeccién sanitaria con enfoque de riesgo para expendios g A .Numere
de carne yfo productos carmicos comestibles AS21E 706909

Il. CONCEPTO SANITARIO

% De cumplimiento CONCEPTO Xeaiestuatod | Nivel de cumplimiento | £n caso que uno o més de los aspectos

a evaluar sea identificado como critico
y calificado como Inaceptable (1), indepen-
diente del porcentaje de cumplimiento

q D 5 Favorable con 60-89.9% obtenido, el CONCEPTO SANITARIO a
) Requerimientos g emitir sera DESFAVORABLE y se proce-

dera a aplicar la MEDIDA SANITARIA
Desfavorable <59,9% DE SEGURIDAD respectiva.

Y | Favorable 90-100%

lll. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Numero fotal de muestras tomadas

Numero del acta de toma de muestras

IV, REQUERIMENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el esiablecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Clausura temporal total I:I Suspension total de trabajos o servicios l:l

Clausurm ko] Decomis\ []

Suspensién parcial de trabajos o servicios [ ] | Congelacion \ [

Destruecion o desnaturalizacion |:|

Vi. OBSERVACIONES

Por parte de la autoridad sanitaria: < & comali2oin h(}\"O‘QSCJE JC\@ C‘O—k:BQ Via f-c‘ha% ol
NS oUTOIY = qQUREEN RS 200\ 212 2043, RS Vo) 2002 eol ko

WG INAGD, Vo \noua PYaducke NI SLov Toud o WIMA v oo™
1o e Rotu\s

Par parte del establecimiento:

N\"‘l\'{\:\‘\‘\ e

-
P, kuﬁé \7

G —

VIi. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa leciura y ratificacién del contenido de la presente acta firman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy _ 2 5¢ delmesde &) ‘g del afio _ 207 2 enla ciudad de Bogota D. C.

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien
atendio la visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacién de la visita.

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

Nombre: 3~ 4 Peds VWordho S Nombre:

Tipo de docurﬁfento: g Tipo de documento;

Namero de documento: | /= 9\) D\ 2% Numerd de-dogumento:

Profesion u oficio: Y v ico Nty yrox © Profesion u oficio; \

POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO TESTIGO

Nombre: < 4 Ak P yiaO X avrirssS | Nombre:

Tipo de documento: C.C.[X{C.E[NIT[_JPEP[_]Ps[ |PTP[ |Tipo de docd‘n%‘é“ntosc_@c.e.m NIT[_|PEP_JPs[_]PTP[]
Numero de documento: E:c; > 0238 q 3 Numero de documento: \

NOTA 1: "En concordancia con lo establecido en sl articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que la imposicién de un conceplo
sanitario desfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 19879, se iniciara una invesligacion administrativa en salud, confor-
me los terminos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"

NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, &l suministro y consignacién de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus
anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Codigo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario”

Hoja 8/8
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BOGOT. SALUD

Resolucidn nﬂ;ejom ‘F '{F ﬁ ﬁ del 3 BJUN 7000

"Por la cual se expide Autorizacion Sanitaria a un establecimiento de comercio
dedicado al almacenamiento o expendio de carne y productos camicos
comestibles”

a Subdireccion de Vigifancia en Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud
de Bogota, D.C., en uso de sus facultades legales conferidas por el Decreto 507
de 2013 y en cumplimiento de la Ley 9 de 1979, el Decreto 780 de 2016, Decreto
- 1500 de 2007 con sus reglamentacidn vigente, el Decreto 1282 de 2016 y la
Resolucion 2016041871 del 07 de octubre de 2018, expedida por el Instituto
Macional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos {INVIMA) y

CONSIDERANDO

Que de acuerdo con el Articulo 35 del capituio VE del Titulo I, del Decreto 1500 del
04 de mayo de 2007, le corresponde a la Entidad Territorial de Salud, reatizar Ia
Inscripcién sanitaria a todos los establecimientos dedicados al almacenamiento o
axpendio de carne y productos carnicos comestibles.

1ue a traves de las Resoluciones 3009 del 4 de agosto de 2010, 240 y 242 del 31

de Enero de 2013, asi como la 562 del 25 de febrero de 2016 expedidas por el
Ministerio de Salud y Proteccion Social, se establecieron los reglamentos técnicos
de los requisitos sanitarios para el funcichamiento de las plantas de bensficio
amimal, plantas de desposte, almacenamiento y comercializacion, expendio,
transporte, importacién o exportacion de carng y productos carnicos comestibles
de las especies bovina, bufalina, porcina, aves de corral, de la carne proveniente
def orden Crocodylia y de ia carne de chigliro.

Que mediante el Decreto 1282 del 8 de agosto de 2018, el Ministerio de Salud y
Proteccién Social establecid el tramite para la obtencién de la autorizacién
sanitaria provisional ante el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos (INVIMA) y las Entidades Territoriales de Salud.

Que dé ‘acuerdo con el Articulo 5, capitulo ill de la Resolucidn niimero
2016041871 detl 07 de Qctubre de 2016, el Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos — INVIMA, establecid el plazo (2 afios) en los cuales
debe el propietario, representante legal o apoderado para solicitar ante la Entidad
Terrtorial de Salud correspondiente, la Autorizacion Sanitaria.
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** SECREYARIADE
BOGOY, SALUD

Que mediante €l radicado de la SDS No. 3165  de fecha 01/01/1980, el Senar
(a) MIGUEL ANGEL GUTIERREZ ALDANAactuando en calidad de propietario.
Representante Legal o apoderado del establecimiento denominado

CARNES TRIUNFO , ubicado en? 8 ESTE 17A 59 SU
presento solicitud de autorizacion sanitaria del mismo.

Que la Secretaria Distrital de Salud dando cumplimiento al articulo 5° capitulo {Hf
de la Resoluciéon namero 2016041871 del 07 de Octubre de 2016, del instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, adelantd la visita
de verificacion del cumplimiento de los requisitos sanitarios establecidos en el
Decreto No. 1500 de 2007, y diligencié el acta denominada “diagnéstico.
cumplimiento del decreto No. 1500 de 2007 y sus reglamentos técnicos complementarios
para expendio de came y productos camicos comestibles” evidenciando gue el
establecimiento ya identificado cumple con los requisitos sanitarios exigidos.

En meérito de lo expuesto;
RESUELVE

ARTICULO 1°: Conceder la AUTORIZACICN SANITARIA al establecimients
denominado CARNES TRIUNFO , Ubicado en
3 ESTE 17A 59 dedicado al Expendio de carne y productos carnicos comestibles
por encontrarse que cumple con la totalidad de los requisitos . sanitarios
obligatorios establecidos en el Decreto 1500 de 2007, modificado por el Decreto
2270 y demas normas reglamentarias, de acuerdo con el acta de visita No.
AS19E002018 de fecha 17/05/2019 | conforme a lo establecido en la parte
motiva del presente acto administrativo.

ARTICULGO 2° SANCIONES: Si posterior a -la presente autorizacion ia
Secretaria Distrital de Salud en uso de las facultades de Inspeccion Vigilancia y
Control (IVC), encuentra que se presentan condiciones sanitarias que
ponen en riesgo la inocuidad de los productos, se procedera a la aplicacidon
de las medidas sanitarias de seguridad a que haya Ilugar, sin perjuicio
de iniciar el proceso legal sancionatorio respectivo.

ARTICULO 3° RECURSO: Contra la presente resolucién procede el recurso
de reposicion, el cual debera interponerse ante la Subdireccién de Vigilancia en
Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud, dentro de los diez (10) dias
siguientes a

ALGALES MAYDR
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SECRETAREA DE

B
BOGOT/, | sawp

su notificacion, en los términos sefialados en el Cadigo de Procedimiento
Administrative v de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO 4° NOTIFICACION: Notifiquese personalmente el contenido de la
presente Resolucidon, en caso que no se pueda realizar la notificacion personal,
esta se hara por medio de aviso conforme a lo establecido en el Articulo 69 de
Codigo de Pracedimiento Administrative y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULQ 5° VIGENCIA: La presente Resolucién rige a partir de su notificacion
NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Se expide en Bogota D.C. a los 3 U JUN 2020

DIANE MOYANO ROMERO
Subdirectora de Vigilancia en Salud Publica (E)

1
Proyesto. Marcela H w

H

Notificacidn Personal Art. 67

Nombre del Notificad{J'_"’Higt&?.‘ m&ei G ilme’t ﬂoidaﬁ"i
Niimero de identificacion ¥ 1023989 03
Fecha de Notificacién: O’UA L } ?’ﬁw

Hora: 4" 26 A
Notificado par; i bt ?‘[LHB»‘\‘“-—

Observaciones ¥

Firma del Notificado: 7 !jl(«;}él. bolicerer
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Firma: v

Nombre: LUIS VERDUGO _
Cargo: SUPERVISOR DE CALIDAD
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OFICIO COMISORIO No. 7305-2026-23

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Territorial Occidente 1 de la Direccién de Operaciones Sanitarias

‘Respetados sefiores:

Ubicacién
Establecimientos (La ublcacién puede determinarse por los funclonarios al momento de
realizar la diligencia)
PRODUCTOS LACTEOS ROBIN HOOD SA -PLRH
SA CONTROLADA POR COLOMBINA SA CL 72 No 44 - 88 del municipio de ITAGUI

En el uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados a partir del
2023-11-14 hasta el 2023-11-24, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este
Instituto:

Nombres Cargo / Rol™ Dependencia
GLAUDIA PATRICIA PLATIN RESTREPO PROFESIONAL UNIVERSITARIQ | CruPe 98 Trabalo Territorial
FRANCISCO JAVIER GOMEZ PUERTA PROFESIONAL UNIVERSITARIO | CGrUPe dgg;zzﬂgﬁemm”a'

(%) Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en
desarrollo de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de Inspeccién, vigilancia y
control, segun las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento
de las normas sanitarias, sin necesidad de ampliacién del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito
se encuentra facultado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (camné, oficio comisorio,
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefdnico, con la oficina: Grupo de Trabajo Territorial Occidente
1: Carrera 48 A No 10 sur - 42, barrio la Aguacatala, Medellin Antioquia; Teléfono: 604 605 2954, correo
electrénico: gttoccidente1@invima.gov.co o mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas,
disponible en la pagina web institucional en el siguiente vinculo

https://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.

Se informa que en el marco de la estrategla de la lucha contra |a llegalidad y contrabando de productos competencia
del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina web
www.invima.gov.co en el formulario de denunclas https://sesuite.invima.qov.co:444/Pgrsd/peticiones/solicitud . Para
denunciar posibles hechos de corrupclén de funclonarlos y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea
anticorrupcién 745 8593. “Los fteléfonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogotd.

}

Dado en la ciudad de Medell/n el dia 10 del mes de Noviembre del aiio 2023

% Firm
. Nombre

V4
SARA CASTRO FLOREZ Cedula Beazd
Coordinadora del Grupo de Trabajo Territorial Occidente Uno cargo  Cooydivexddey Cald
Direccién de Operaciones Fecha: 2D —\\—2<N 2
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ln ImMm O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
e C4digo. IVC-INS-FM114 [ Version. 05 T Fecha de emision: 2021/06/13
(Cludad / Departamento | Itagli/Antlogquia [Fecha | 2023/11/20Y 22 [Acano. [ _— |
DATOS GENERALES

Cédigo de Inscripcién planta 8903018845-2 Direccién CL 72 No 44-88
Productos lcteos Robin Hood SA.PLRH SA

Razén Soclal controlada por Colombina SA Teléfonos (604) 2816711

NIT-CC 890106132-1 Correo electrénico asabogal@colombinacom |
Constanza Oliveros/Alfredo Ferndndez Soto

Representante Legal Saavedra Fax No registra

GTT OCCIDENTE 1 Oficlo Comisorio 7305-2026-23

Realizar visita de inspeccién sanitaria por gestién del riesgo en atencidn a solicitud de visita por parte del interesado
con radicado Invima 20231282374 de 03/11/2023 con el fin de verificar el cumplimiento de la reglamentacién

Objetivo de la visita sanitaria vigente en especial las resoluciones 2674 de 2013, 2310 de 1986, 1804 de 1989, 5109 de 2005 y demds que
apliquen.
DATOS DE PRODUCCION
198 La actividad industrial realizada en el
No. De empleados establecimiento es acorde con lo establecido en
Cémara de Comercio?
Maquilas D1 SAS sl
Rl 1.7.3 Helados
SUSCATEGD) EVAIUADAS 3.1.2 Helados de agua
Cantidad/Unidad de tiempo
LINEAS DE SUBCATEGORIA DE 1.7.3 Helados a base de leche, helados con grasa vegetal. 10949 Ton /ano
¢ 3.1.2 Helados de agua 11252 Ton /afio |
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INSPECCION, VIGILANGIA Y CONTROL | REpCT
|nv|(mo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
= e Codigo: IVC-INSFMI14 | Version: 05 | Fecha de emisién: 2021/06/13
Ciuded / Depto Itagii/Antioquia Fecha 2023/11/20 Y 22 Acta Nc
DATOS GENERALES
Codigo de Inscripcion planta: | 89030108452 [Owreccion: | GL 720 4485
2 Productos licteos Robin Hood SA PLRH SA controleda por f 816711
Razén Social : Colombina SA Teléfonos (604) 2
NIT-C.C.: | 890106132-1 | Correo slectrénico: | asabogal@colombins com
Representante Legal I Constanza Oliveros/Alfredo Femandez Soto Saavedra Fax: | No registra
GTT: [ OCCIDENTE 1 ] Oficio comisorio s 7305-2026-23
Objeto de /a visita : Realizar visha de inspeccié por g del riesgo en atencién a solicitud de visita por parte del interesado con radicado Invima
20231282374 de 03/11/2023 con el fin de verificer of Imis de e regl 16 I on especial las fuch 2674 de 2013, 2310 de 1986, 1804
de 1989, 5109 de 2005 y demés que apliquen.
DATOS DE PRODUCCION
: La actividad industrial en ol es acorde con lo establecido en
Namero de empleados: 198 Cémara de Comercio? si
Maquilas: |o1 sas
s gorias evaluad: 1.7.3 Helados
Lineas de subcategoria del alimentos Volumen / afo
1.7.3 Helados a base de leche, helados con grasa vegetal. 10949 Ton /a0
Subcategoria 1:  [1.7.3 Helados =
1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES
No. |CRITERIOS EVALUADOS € o Critico |Obse
1.4[% P una adecuada localizacidn y diseflo. Res. 2674 0
“'|An. 6 num, 1.1, 12,13, 2.1, 23 y26 a
E! disefio de las de de p o, " "
1.2|emoaaue y e3 adecuado y cuenta con la ampitud sufk = i i:"':r““'"_":‘f“"“"“"""mm
“|para realizar las op y permitir la circulacién de los Res. e para las
2674 de 2013 Ant. 6 num. 2.3
El disefio de la instalaciones de las éreas de p permite un ad o
1.3|Nujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 de 2013 Art. 18 num. [ 10
5
Se observa desprendimiento de pintura en piso al
Qr del tinel de
Disefio no sanitario en bordes de caja de inspeccidn
2 Y
tapa oxidada del tanque de aimacenamiento de agua.
Deterioro en piso en el drea de esencias.
Pisos, paredes y techos tienen un diseflo adecuasdo y poseen un buen & 5 Pared con deterioro en salén principal.

14} ostado de mantenimiento. Res. 2674 Att. 7 num. 1.1, 1.2, 2,3, 4,5,6 y7 También se identific deterioro en pisos y paredes de)
drea de almacenamiento de producto terminado. Se|
observa techo (mezanini) de cava "A® con disefto en|
unidn con paredes que no faciita control de plagas y|
limpieza y desinfeccion,

El disefio, capacidad y de las un s 8d d s 10

1.5(20s. 2674 do 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4

Powered by CamScanner



INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL |

INSPECCION

.lmdm'c;

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INSFM114 | Versidn: 05

Fecha de emisidn: 2021/06/13

Posee filtro(s) il

) de
267‘0.2013Aﬂ.8mm.83y65 M 20 mmc

y de Res.

Se observa tuberis @ Ia sekda del tanel de

17El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res. 2874de & 5 conos 1 sin 1 técnica al si
12013 Ant. 7 num. 1.3, 1,4 de drenajes.
El disefo del drea de residuos solidos y su ubicacidn no geners riesgos de
1.8|contaminacion s la materia prima, dreas de proceso o producto . Res. 2674 L 10
de 2013 A6 num. 5.1, 54y An. 33 num. Sy 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalents sl 20% del valor total de la evalkuacion) l 1.
2 |equiPos ReQUERIDOS Evaluscién | Calficacién | Critico [Observaciones
Los para aim de mezcia de
2. 1|Cventa con ks equi y adecuados para os p que se| o 15 hdldoadobch.(uv- A) no estén provisto de
“!Irealza. Res. 2674 num 8, Ant. 10 num. 3 » 8l control de temperatura se realiza con
termémetro manual.
un disefio luncior Res. 2674, Ant. 9
22rum'2.3.ass7as1on An. 10 num. 4, Art 18 num, 10, Res. 683 a 25
de 2012, Art. 13 num. 1,1
zaﬁmmds L de ipos y . Res, 2674 de 2013 Art, s 25
|22 num. 2, Art. 10 num. 5
24|C i6n de de . Res. 2674 de 2013 At 25 ) 20
F taje de ( al 15% del valor total de la evaluacién) 13
3. |REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacion Caiificacién | Critico |Observaciones
31Pmmywbmumwaﬂmmwmbh.ﬂu.%na s 25
712013, Art. 6 num 3, Art. 26 num 4
32! tado @ im) para el manejo integral de residuos < 25
lokhs Res. 26744.2013An_enum S, Art. 26 num, 2
El programa de control no se ejecuta conforme a I
P Y2 que se observa techo (meza
3.3|Programa de control integral de piagas. Res 2674 de 2013 An.6.num 2.1 i cava A" con diseAo en Uion e p:m“""" de
|53, A1 7 num 8,3 ; Ant. 26 num 3; Art 28 num 7 ' 'mm'“mnvﬁwymm“:
ﬂlnmnoahduy-m las verficaciones de
Y control 0 de plagas
3‘ de desinf de dreas, equipos y utonsiios, Res. a 25
f 26740.2013M6nu‘n 3.2, Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7
P taje ce cump (equ al 20% del vaior total de la evaluacién) I 1
4.|[REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
“Pmemm‘ @ imp de educacion sanitaria dirigido 8 los 3 u
" |trabajadores. Res. 2674 Ant.12, 13y 14
4.2|Préctcas hige y O de los trabaj Res. 2674 de 2013 Ant. = 3
13y 14,
‘SEsladodouluddol, dor de alir Res, 2674 de 2013 o 1
~|An. 11 ; A1 14 num. 12 =
Porcentaje de cumplimiento (squivalente al 10% del vaior total de la evaluacion) | 1,,
8.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién | Calificacidon | Critico |Observaciones
Control de materia prima @ insumos. Res. 2674 A, 16 num. 12,345, 6,7.8, A 20

51an. 22 num. 1; Ad. 28 num. 1,3,4,5 Ant. 29 num. 1, 2, 3,5,6,7, 8,8y 10

N
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL I INSPECCION
]anm Q INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
= & Cbdigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 Fecha de emisi6n: 2021/06/13
Flujos : y sin operacianes cruzadas. Res, 2674 de 2013
52an.18 Num. 5: An. 20 num. 1y 4 L] 2
Control de variables de p ( presién, tiempo, entre otros )|
5.3]ed durante la produccidn de acuerdo al tipo de Res.2674| o 20

de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y 2

5.4|Conservacién da de prod en pr . Res 2674 de 2013, A1 18, [} 10 /

Previo 8 ia operacién de empaque en las lineas de|
galleta de helado, vVasos y conos se observan
tuberias de Menado por encima de producto los,
cuales generan condensado con fiesgo de caida de

Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013

55(art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835 de 2013, ar 5 estos 8obre superficies de equipos y productos; Is
eo;lrol d; Pﬂldwr::nd:nl esta en proceso ¢=
m':‘demamwwam
selS de aseg y control de caldad. Res. 2674 Arl. 23 y Res, 2 "
1619 de 2015
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) I %
6.| VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion | Caificacién | Critico |Observaciones

|Programa de muestreo, y liberacién de producto. Res. 2674 de

6.1 2013 Art. 22 num 1,2y 3 L] 25 ‘_._—__________.———-‘—‘"—

Vida Gtil del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, ArL19, num 3, Res. 5109 de|

6.2|,005 Art. 3 a 15 /
de pr i Res. 2674 de 2013 Art. 28 num,
63 12345 a 15
\s;;GEI'AL Pyes CooKI 06 GRASA
e OR ES & CREAM
% del Res. 5109 de 2005 y cuando aplique Res. n 15 COBERTURA BLANCA SABOR cmcmngm
333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 e
CHIPS DE GALLETA por 60g. marca colombina, ver
anexo rotulado general
Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 Art. 28
65 a 15 /
num. 6
6.6| Transporte producto Res. 2674 de 2013 Art. 29 s 15
F je de cump (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) I 8
Porcentaje de cumplimiento subcategoria I ' prp
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, INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
LR
InVimO INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
- Cédigo: IVC-INS-FM114 [ Version: 05 Fecha de emisién, 2021/06/13
Lineas de subcategoria del alimentos Volimen / aflo
3.1.2 Helados de agua 11252 Ton /afio
Subcategoria 1:  |3.1.2 Helados de agua
1. DISERO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES
No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
El eslablecimiento presenta una adecuada localizacion y disefio. & 20
1.7 Res. 2674 Art. 6 rum. 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 23 y28
5: disefo : las imm;donu de ﬂ:bor;d:' de a"ym:::; El tamafio del drea de pesaje de materias primas no
12| on la amplitud suficiente para realizar las operaciones y permitir la ~ 10 ::mz.cspeco suficiente para las operaciones,
circulacion de los operanos. Res. 2674 de 2013 At 6 num. 2.3
“Ewmmhmm&mmamowmmm
1.3Mﬂa‘odemammmtat=wymoml.ms.2674 a 10
de 2013 Art. 18 num. 5
Se observa desprendimiento de pintura en piso al
ingreso del tinel de galletera.
Disefio no sanitano en bordes de caja de inspeccién y|
‘Dﬂ.ﬁmwmw de almacenamiento de agua.
A tenoro en piso en el 4rea de esencias
Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un C e _
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 12,2 ar 5 e o satn seicat
! 0 8N pIsos y paredes del
3. 456y7 drea de almacenamiento de producto terminado. Se
observa techo (mezanini) de cava "A" con disefo en|
unién con paredes que no faciita control de plagas y
impieza y desinfeccion.
E! disefio, dad 6n de las unidad itarias es a 10
1.5) decuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 rum. 6.1, 6.2, 6.3, y 6.4
e“Poseo fikro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y desinfeccion. Y 10
1.6|2es. 2674 de 2013 Art. 6 num, 8.3 y 6.5. Art. 20, rum 6
|- Se observa tuberia a la salida del tinel de
.7 El de jes no g nesgos de contaminacion. Res. = 5 congelacion conos 1 sin on técnica al
*"12674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1.4 de drenajes.
El disefio del drea de residuos sdlidos y su ubicacién no genera
18 gos de inacién @ la materia prima, dreas de proceso o 10
B producto . Res. 2674 de 2013 At. 6 num, 5.1, 5.4 y At. 33 num. 5y|  ©
8
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 16
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Eveluacion | Calificacién | Critico [Observaciones
21Cmmbcoquipooodmyodmmmpmm - 20

*"|que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3

5 \c
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL |

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114 [

Version: 05

Fecha de emisién: 2021/06/13

Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res. 2674,

2013, Ar 18.

22/Art. 9num. 1,2, 3, 4,5 6, 78,9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art 18 [ 25
num. 10, Res. 683 de 2012; Ant. 13rum. 1,1
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de i 25
12013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5
2.4|Calibracion de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a8 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 15
3.[REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacidn | Calificacién | Critico |Observaciones
a1 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. & 25
*'|2674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4
32 Programa documentado e implementado para el manejo integral de 25
““|residuos sélidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num, 2 o
El programa de control no se ejecuta conforme a fo
prevish; Y2 que se observa techo (mezaninini) de
Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 A, 6. cavas donde se ubican tanques de maduracién de|
33/hum 2.1, 5.3, A 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 C 125 mezcla con diseRo en unin con paredes que nol
flchhoormoldopbgu.uummuhduy.m
las verificaciones de avistamiento Yy control preventivo
de plagas.
34 Programa de limpieza y desinfeccion de éreas, equipos y utensilios. a 25
“"|Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 18
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE . :
4.| A\LIMENTOS Evaluacién | Calificacién | Critico [Observaciones
Programa documentado e implementado de educacién sanitaria . u
41 dirigido @ los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
Pré higiénicas y Dotacién de los trabajad Res. 2674 de
4217013 At 13y 14. ° N
3 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 a 3
43|4e 2013 At. 11 ; Art. 14 rum. 12
|Porcentaje de cumplimiento (equivalents al 10% del valor total de la evaluacion) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacidn | Callficacidn | Critico |Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res, 2674 Art. 16 num.
5.1]/1,2,34.5, 6,78, Ant. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. 1, a 20
2,3,5,6,7,.89y10
Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 & 20
5.2] 40 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo,
5.3|entre olros) adecuados durante la produccidn de acuerdo al tipo de a 20
producto. Res. 2674 de 2013 Ant. 22 num. 2; At. 18 num. 1y 2
54 Conservacién adecuada de producto en proceso. Res 2674 de i 10
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL ] INSPECCION
lﬂVl(mO INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
G ove Cédigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 Fecha de emision. 2021/06/13

Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674
5.5|de 2013 Art 17; 18 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, s 10
835 de 2013.

5 Sistema de aseguramiento y control de calidad, Res. 2674 Ar. 23 y|

o0

Res. 1619 de 2015 ] 20
P jo de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) ‘ 20
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones

Programa de muestreo, c 'a y liberacion de prod Res

6.112674 de 2013 At 22 rum 1, 2y 3 1 @ 2 /

s Vida atil del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Ar..19, num 3. Res.

-

N

5109 de 2005 Art, 3 2 d
63 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 26 3 15
“fnum. 1,234y5
Se evalua el producto HELADO DE AGUA SABOR A
64 Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando i 15 LIMON- DENOMINACIONES DE FANTASIA: FRULY!
“"|aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 LIMON por 70g marca Colombina. Ver anexo!
rotulado general.
Trazabilidad, recall y manejo de devoluci Res. 2674 de 2013
650an. 28 rum. 6 a »
6.6|Transporte prod inado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15
Porcentaje de cumplimiento (equivalent al 15% del vaior total de la evakiacion) ] 15
|Porcentaje de cumplimiento subcategoria l 93,50

(ﬂ .
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WSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
ln imo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
mte e o A St Coago NC-INSFM114 | . Veruén 05 | Fecha de emidn: 2021/06/13
Subcategorias Puntajes
Subcategorfal 90.25
Subcategoria2 93,50/
Y de gorias evaluad 2

Promedio total del porcentaje de

" 91,88
Se aplicé MSS? NO ‘I:,':,‘:::.':“"""‘ ‘__________—-—/i
[Se tomé muestra para analisis de laboratorio? INO J
CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO
CONCEPTO SANITARIO: B FAVORABLE 4}
EXIGENCIAS:

Para ajustar la planta a las normas sanitarias debe darse cumplimiento a las siguientes exigencias:

Linea Helados a base de leche y grasa vegetal: 1.2, 1.4, 1.7,21,3.3,5.5
Linea Helados de agua: 1.2, 1.4,1.7, 3.3

De conformidad con lo establecido en la legislacién sanitaria vigente, especiaimente la Ley 9 de 1979 y su reglamentacién, en particular las resoluciones
2674 de 2013, 2310 de 1986, 1804 de 1989, 5109 de 2005 y demas que apliquen

Exigencias adiclonal

Ninguna

Exigencias adicionales especificas de producto o proceso:

Ninguna

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE LA PLANTA
Sraco) per =0 Gpovked |

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DE IVC

Ninguna

FUNCIONARIOS QUE PRACTICAN LA VISITA

Fima: i

Nombre: ia Patricia Platin Restre
Cargo: Profesional Universitario
Dependencia: Direccion de operaciones - GTT OCC 1
— = Va n
Firma: ‘460/‘/’()0“0’ "LZ_ 2
Nombre: Franﬁisoo Javier Gomez Puerta
Cargo: Profesional Universitario
Dependencia: Direccion de operaciones - GTT OCC 1

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRES,

X /o d\
Firma: .___'
Nombre: FrancNMurillo\Girpldo,
Cargo: ingdora de calidad
c.C. 43186484
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCIORé4gina1de3  _
in\/lm : FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
i A ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

Cédigo: IVC-INS-FM022 Version: 04 Fecha de Emisién: 2022-09-23

ANEXO ACTA DE VISITA

Ciudad y Fecha ( AAAA-MM-DD) Itagui, 2023/11/22

Nombre del Establecimiento Productos lacteos Robin Hood SA.PLRH SA controlada por Colombina SA

HELADO DE GRASA VEGETAL SABOR COOKIES & CREAM CON COBERTURA BLANCA
Identificacién del Producto SABOR CHOCOLATE Y CHIPS DE GALLETA

Anissa REQUISITOS GENERALES CALIFICACION OBSERVACIONES

El rétulo no deberd describir o presentar el producto
alimenticio envasado, en una forma falsa, equivoca o
41 engafiosa o susceptible de crear en modo alguno, una
impresion errdénea respecto de su naturaleza o
inocuidad.

No describir ilustraciones o representaciones graficas
que hagan alusiones a propiedades medicinales,
42 |preventivas o curativas que den lugar a apreciaciones
falsas sobre la verdadera naturaleza, origen,
composicién o calidad del alimento. :

El rétulo o etiqueta no debera estar en contacto directo]
43 con el alimento, o en su defecto tener autorizacién del
Invima.

Los alimentos que declaren que su contenido es 100%

44 natural, no deberan contener aditivos.

El rétulo no debe emplear palabras, ilustraciones o
representaciones graficas, que sugieran directa ©
indirectamente cualquier otro producto con el cual el
producto de que se trate, pueda confundirse o inducir a
suponer que el alimento se relaciona en forma alguna
con otro producto.

45

Las ilustraciones, gréficas o figuras que hagan alusién 31
ingredientes naturales que no contiene el mismo y cuyo
46 sabor sea conferido por un saborizante artificial, deben
aparecer con la expresién “sabor artificial” junto alf
nombre del alimento.

NA

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre debera indicar la
verdadera naturaleza del alimento, normalmente debera
5.1.1 ser especifico y no genérico. Se podra emplear un

A nombre de “fantasla”, “de fabrica” o “marca registrada”,
siempre que vaya junto con la denominacién del
|alimento y en la cara principal de exhibicién.

5.2 LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por el
* término “Ingrediente”, y aparecer en orden decreciente.

CONTENIDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA: Se
53 debe declarar en unidades del sistema maétrico.
(Sistema Internacional).

X
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCIORégina 283 _

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

Cédigo: IVC-INS-FM022 Versién: 04

I Fecha de Emisién: 2022-09-23 l

El nombre del producto y el contenido neto aparecen en
la cara principal de exhibicién. El tamafio de las letras y|
numeros del contenido neto cumple la Resolucién 5109
de 2005

54

Nombre o Razén Social y direccién del fabricante,
envasador o reempacador, precedido por la expresién
“fabricado o envasado por". En productos importados
deben precisarse, nombre o razén social y direccién del|
importador.

544

Los alimentos fabricados, envasados o reempacados
por terceros, debe aparecer la siguiente leyenda:
“fabricado, envasado o reempacado” por (fabricante,
envasador o reempacador), para (persona natural o
juridica autorizada para comercializar el alimento)

NA

55.1

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase debera
llevar grabada o marcada de cualquier modo y de forma
visible, legible e indeleble, una indicacién en clave o
lenguaje claro (numérico, alfanumérico, ranurado, etc),
acompanada de la palabra “lote”, o la letra “L". Se
aceptara como lote, la fecha de duracién minima, fecha'
de vencimiento, fecha de fabricacion o fecha de
produccion y debera cumplir con el numeral 5.6.

5.6.

MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA
LA CONSERVACION: cada envase debe llevar grabada|
de forma visible, legible e indeleble, la fecha de
vencimiento y/o duracién minima, en orden estricto y|
secuencial, asl:
DIA, MES Y ANO: Dia escrito con nimeros — mes con
las tres primeras letras o en forma numérica - afio con
los ultimos dos digitos.
Dia y mes para productos que tengan una fecha de
vencimiento no superior a tres meses.
Mes y afio para productos que tengan un vencimiento
de més de tres meses.
No se permite la declaracién de fecha de vencimiento
y/o duracién minima, mediante el uso de esticker.

57

INSTRUCCIONES PARA EL USO

Instrucciones necesarias para modo de empleo.

NA
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invl(mo FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
A i ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005
Cédigo: IVC-INS-FM022 Version: 04 Fecha de Emision: 2022-09-23

NUMERO DE REGISTRO, PERMISO O
NOTIFICACION SANITARIA: de acuerdo a lo
58  |establecido en el articulo 37 de la Resolucién 2674 de 2 RSA-0026147-2023
2013, o las normas que lo modifiquen, sustituyan o
adicionen.

REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES:

6 Declaracién cuantitativa de ingredientes valiosos © NA
caracterizantes destacados en el rotulado, por su
presencia o bajo contenido.

ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERO: debera
utilizarse un rotulo o etiqueta complementario que NA
contenga en idioma espaiiol, la informacién exigida en la

Resolucién 5109 de 2005 =

Art.13

La declaracién de aditivos incluye el nombre genérico y|

523 el especifico

523

Cuando el producto contiene aspartame o tartrazina seH NA

incluyen las leyendas y declaracién respectiva

Cumple las normas e incluye las leyendas segun
requisitos especificos por producto: agua potable
tratada, derivados lacteos, alimentos enriquecidos,
férmulas para lactantes, leche.

»

CALIFICACION: Cumple: 2; No cumple: 0; No aplica: NA.

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias
https://sesuite.invima.gov.co:444/Pqrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcién de
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcién 745 8593. *Los teléfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podra adelantar acciones de inspeccion, vigilancia y control
con el fin de verificar las condiciones sanitarias del establecimiento.

FUNCIONARIOS DEL INVIMA

=P IR Ao o8 O

Nombre Claudi3 Patricia Platin Restrepo  Nombre Frandisco Javier Gomez Puerta

c.C 49775085 c.C 78748093

Cargo Prafesional Universitario Cargo Profesional Universitario
Grupo o

Grupo o Dependencia Dependencia

POR PARTE DE LA EMPRESA:

Firma : . Firma m

Nombre ' Franci¥urillg Gjraldo Nombre e e

cc. ‘ 43186483 ol o4 e e e

Cargo Coordingdora de calidad Cargo j S——

Powered by CamScanner



|

in

INSPECCIORégina 163 _

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL
cosnn FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
AARS ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005
Cédigo: IVC-INS-FM022 Version: 04 Fecha de Emisién: 2022-09-23

ANEXO ACTA DE VISITA

Ciudad y Fecha ( AAAA-MM-DD) Itagui, 2023/11/22

Nombre del Establecimiento

Productos lacteos Robin Hood SA.PLRH SA controlada por Colombina SA

HELADO DE AGUA SABOR A LIMON- DENOMINACIONES DE FANTASIA: FRULY

Identificacién del Producto LIMON
Asticu ! REQUISITOS GENERALES CALIFICACION OBSERV.
Numeral ACIONES

4.1

El rétulo no deberad describir o presentar el producto,
alimenticio envasado, en una forma falsa, equivoca o
engafosa o susceptible de crear en modo alguno, unaJ
impresién eménea respecto de su naturaleza o
inocuidad.

42

No describir ilustraciones o representaciones graficas
que hagan alusiones a propiedades medicinales,
preventivas o curativas que den lugar a apreciaciones
falsas sobre la verdadera naturaleza, origen,
composicién o calidad del alimento.

43

El rétulo o etiqueta no debera estar en contacto directo
con el alimento, o en su defecto tener autorizacién del
Invima.

4.4

Los alimentos que declaren que su contenido es 100%
natural, no deberan contener aditivos.

45

El rétulo no debe emplear palabras, ilustraciones o
representaciones graficas, que sugieran directa o
indirectamente cualquier otro producto con el cual el
producto de que se trate, pueda confundirse o inducir a
suponer que el alimento se relaciona en forma alguna
con otro producto.

46

Las ilustraciones, graficas o figuras que hagan alusion a
ingredientes naturales que no contiene el mismo y cuyo
sabor sea conferido por un saborizante artificial, deben
aparecer con la expresién “sabor artificial® junto al
nombre del alimento.

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre debera indicar la
verdadera naturaleza del alimento, normaimente debera
ser especifico y no genérico. Se podrd emplear un
nombre de “fantasfa®, “de fabrica” o “marca registrada®,
siempre que vaya junto con la denominacién del|
alimento y en la cara principal de exhibicién.

52

LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por el
término “Ingrediente®, y aparecer en orden decreciente.

5.3

CONTENIDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA: Se
debe declarar en unidades del sistema métrico.
(Sistema Internacional).
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Cédigo: IVC-INS-FM022 Version: 04 Fecha de Emisién: 2022-09-23 i

El nombre del producto y el contenido neto aparecen en
la cara principal de exhibicién. El tamafo de las letras y
numeros del contenido neto cumple la Resolucién 5109
de 2005

54

Nombre o Razdn Social y direccién del fabricante,
envasador o reempacador, precedido por la expresion
“fabricado o envasado por”. En productos importados
deben precisarse, nombre o razén social y direccién del
importador.

544

Los alimentos fabricados, envasados o reempacados
|por terceros, debe aparecer la siguiente leyenda:
“fabricado, envasado o reempacado® por (fabricante,
envasador o0 reempacador), para (persona natural o
juridica autorizada para comercializar el alimento)

NA

55.1

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase debera
llevar grabada o marcada de cualquier modo y de forma
visible, legible e indeleble, una indicacién en clave o
lenguaje claro (numérico, alfanumérico, ranurado, etc),
acompafiada de la palabra “lote", o la letra “L". Se
aceptara como lote, la fecha de duracién minima, fecha|
de vencimiento, fecha de fabricacién o fecha de|
produccién y debera cumplir con el numeral 5.6.

5.6.

AMARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA
LA CONSERVACION: cada envase debe llevar grabada
de forma visible, legible e indeleble, la fecha de
vencimiento y/o duracién minima, en orden estricto y
secuencial, asi:
DIA, MES Y ANO: Dia escrito con nimeros — mes con
Llas tres primeras letras o en forma numérica — aflo con
los Gltimos dos digitos.

Dia y mes para productos que tengan una fecha de|
vencimiento no superior a tres meses.
Mes y afio para productos que tengan un vencimiento
de mas de tres meses.
No se permite la declaracién de fecha de vencimiento
y/o duracién minima, mediante el uso de esticker.

57

INSTRUCCIONES PARA EL USO

Instrucciones necesarias para modo de empleo.

NA
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\/. iy FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
Inlll 1Q ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

Cédigo: IVC-INS-FM022 Versién: 04 Fecha de Emisién: 2022-09-23

NUMERO DE REGISTRO, PERMISO (o)
NOTIFICACION SANITARIA: de acuerdo a |lo
58 establecido en el articulo 37 de la Resolucién 2674 de 2 RSA-0025366-2023
2013, o las normas que lo modifiquen, sustituyan o
adicionen.

REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES: e f ‘.

FR
6 Declaracién cuantitativa de ingredientes valiosos o NA EF TR f 7
caracterizantes destacados en el rotulado, por su s PP
presencia o bajo contenido. : . 5 g!" i
¥ P o :
ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERO: debers R i,z‘:g‘ ;r;:‘ag{}
utilizarse un rotulo o etiqueta complementario que NA ',G 7 Py - f.

contenga en idioma espaiiol, la informacién exigida en la - o A o
Resolucién 5109 de 2005 7 G T R 0 o T g S O

5p3 [|L2 deciaracion de aditivos incluye el nombre genérico y 2 S gt K G E #::ﬁ"
= el especifico B o P g g g e

Art.13

Cuando el producto contiene aspartame o tartrazina se NA ; E g '9'1- o

52a incluyen las leyendas y declaracién respectiva

Cumple las normas e incluye las leyendas segun T 8
requisitos especificos por producto: agua potable Wl 2 &
tratada, derivados lacteos, alimentos enriquecidos, 2 3 T e
férmulas para lactantes, leche. EH P EETL LT T

CALIFICACION: Cumple: 2; No cumple: 0; No aplica: NA.

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias
https://sesuite.invima.gov.co:444/Pqrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcién de
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcién 745 8593. *Los teléfonos se

encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podra adelantar acciones de inspeccién, vigilancia y control
con el fin de verificar las condiciones sanitarias del establecimiento.

FUNCIONARIOS DEL INVIMA —
Firma GQLA/L‘O"'P Firma -—7(@ 7&%9@,&“

ina3de3 _
INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCIOR#gn

Nombre Clagdia Patricia Platin Restrepo _ Nombre Frahcisco Javier Gomez Puerta

C.C. -] 49775085 C.C. 78748093

Cargo Profesional Universitario Cargo Profesional Universitario
Grupo o

Grupo o Dependencia TN N\ Dependencia

POR PARTE DE LA EMPRESA: \ ) (
)

Firma AQ Q\/ ' Firma S

Nombre Franci Murillo §icald Nombre SRR

e 43186484) cc. — —

Cargo Coordinadgra de calidad Cargo ) e
e =

g
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

{ INSPECCION

FORMATO PARA LA EVALUACION DEL CUMPLIMIENTO DEL ETIQUETADO NUTRICIONAL Y FRONTAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO

Cédigo IVC-NS-FM162 ]

Versén 01 [ Fecha de Emision:2023-08-22
Cludad y Fecha - Nagul, 2023-11-22
Razon Social gel Estadlecimiento

NIT

Tipo de Organizacidn

957 de 2019

Nombre del Producto

s

Productos iécteos Robin Hood SA PLRH SA controlada por Colombina SA

lgsmw 321

Grande

IH_ELADO DE AGUA SABOR A_LIMON- DENOMINACIONES DE FANTASIA: FRULY LIMON

RSA-0025366-2023

70 g /pokpropilenc

Tk 1\.

ASPECTOS A EVALUAR
2El rotulado del alimento Items con
declara tabla de 16 de cumplimisnto
nutricional y numero de cumplimiento parcisl (sr), 0 no Obsgsvaciones
1. TABLA DE INFORMACION porciones? cumplidos(l)
NUTRICIONAL Y NUMERO DE sl " Cumple
PORCIONES
Art. 1Y 5 Res. 2492 de 2022. Si la Respuesta es Sl, diigencie e anexo 1 del formato de evakiacin e incluya el
soporte, Sila respuesta es no evalue el siguente aspecto
alimento realizs lems con
."nl ién frontal Evaluacién de cumpli
mplimiento
> advertencia 7 gde cumplimiento parcial (ar), o no Observaciones
2. ETIQUETADO FRONTAL DE cumplidos(i)
ADVERTENCIA S| Cumple .
Art. 1 Res. 2492 de 2022. Sila Respuesta es Sl, dikgencie el anexo 2 del y anexe el resp soporte, sila respuesta
85 no evalie el sigulente aspecio
alimento realiza Rems con
"ﬂ, b Evaluacién de cumplimiento ob: 4
g .".‘ 2 cumplimiento parcial (ar), o no
3. DECLARACIONES DE PROPIEDADES 51"
NUTRICIONALES NO 4/-—-_'-'-

Art. 3 Res. 2492 de 2022, Art. 17,18,19,20,21y 22 Res. 810 de
160 y 8n6x8 ol rBSPECLVO SOPOrto. 8i la respuesta es no evakie &l sguiente aspecto

2021. Si la Respuesta

o3 S/, disgence el anexo 3 del formato de

hems con
L El 'm:.“ "‘ut ” Evaluacién de cumplimiento ot "
4. DECLARACIONES DE PROPIEDADES |  de salud ensu empaque? it ’mm,(")' 7.;“
DE SALUD NO

Ant. 23 vzt Res. 810 de 2021 y Art. 4 Res. 2492 de 2022. Sila Respuesta es Si, diigencie el anexo 4 del formalo de

%0 y anexe ol IO 80pOrte. 8i la respuests es no evalue el sguiente aspecto
Ttems con
GEl alimento Incluys selio Evaluacién de cumplimiento
positive en ol ? i parcial (ar), o no Qbeervaciones
5. SELLO POSITIVO =
NO [ i

respuests e3 no finaiice la inspeccidn.

Art. 33. 810 de 2021. Sile Respuests es S/, diigencie el anexo § del formato de evaiuacidn y anexe el respeciivo soports, si la

Observaciones: Ninguna

umumaumnumuhmmu y de p

on 18 péging web www .invims.gov.co en ol

P del invimas, toda persona ae puede comunicar @ la Enea 7422121 Ext 2009 o denunciar

invima.gov

. Para posibiea hechos de corrupcién de funcionarios yio)
mummh—--hwmmw.mmumMuhmum

\%
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Pt dafleails

Nombre —— | Claudia Patricia Patin Res Nombre Francisco Javier Gomez Puers
cc. A3775088 cc. 78748093
Cargo Ceargo Profesional Universitario -
Grupo 0 Dependencia Grupo 0 Degendencis Dirsccion de operaciones - GTT OCC 1
POR PARTE DE LA EMPRESA

R
Firma Firma
Nombre Nombre
cc cc
Cago Cargo

Powered by @ CamScanner



INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION

INSPE_CCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Fecha de emisién: 13/06/2021

invima

e Codigo: IVC-INS-FM114 | Verslon: 05 ' |
Ciudad / Depto COGUA- CUNDINAMARCA Fecha 2023-11-08/10Y 14 Acta No 8
DATOS GENERALES
KM 7 VIA ZIPAQUIRA
: NEMOCON VEREDA EL
Cédigo de inscripcion planta: 8320084649-1 Direcclén: SOFCING
COMPARIA LECHERA ’
Razdn Social : DE EL MQRTINO SAS - Teléfonos: 3104884758:3125113087
. CONLEMO SAS -
' . director.calidad@lagranvia.co
NIT-C.C.: 8320084649 Correo electrénico: Wi
HECTOR ) .
. ORLANDO " 3 NO REGISTRA
Representante Legal: RINCON Fax;
FORERO
GTT: co2 { Oficio comisorio: 7303-4452-23

Objeto de la visita : REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A GESTION DEL RIESGO CON EL FIN DE VERIFICAR
EL CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2310 DE 1986, RESOLUCION 1804
DE 1989, RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO 616 DE 2006 Y DEMAS REGLAMENTACION APLICABLE

DATOS DE PRODUCCION *

N d leadas: 2 La actividad industrial realizada en el establecimiento es acorde con lo S|
ciele; Se. A pRacos: 24 -establecido en Camara de Comercio?

Maquilas: ALMACENES EXITO SAS; CENCOSUD SA;JERONIMO MARTINS

Subcategorias evaluadas: 1.1.1. leche liquida (cruda, pasteurizada,ultrapasteurizada, UHT)

Volumen / afio

Lineas de subcategoria del alimentos

leche liquida ( UHT) 80.000.000 LIANO

Subcategoria 1:  [leche liquida (UHT) , |

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS ; Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones

11 El establecimiento presenta una adecuada localizacién y disefio. Res. 2674 :
Y|At. 6 num. 1.1, 12,13, 2.1, 23 y2.6 : 3 < ’
|El diseio de las instalaciones de elaboracién de alimentos, procesamiento,
12 empaque y almacenamiento es adecuado y cuenta con la amplitud
a 20

suﬁcieple para realizar las operaciones y permitir la circulacién de los
operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3 : 7

//
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Version: 05

- e

Cédigo: IVC-INS-FM114 |

Fecha de emisién: 13/06/2021

se observa entre luz
; lateral sin cubrir en
i instalaciones de las 4reas de proceso permite un adecuado .
e duct ersonal . Res. 2674 de 2013 Ar. 18 ar 5 puerta metalica de
1.3|flujo de materia prima, producto y p _ ingreso a zona de
num. 5 ’ recibo de leche
se observa
desprendimiento  de
pintura en techo Yy
humedad en zona de
_ recbo de leche,
14 Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un buen i 5 uniones entre paredes
“|estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1,1.2, 2,3, 4,5,6y7 no redondeadas en
algunos tramos.
Tramo en parte alta
de . techo  exhibe
corrrosion
15 El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es adecuado. 8 10
“|Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2,6.3. y 6.4
16 Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y desinfeccion. Res. " 10
12674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num 6
d d la
El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacién. Res. 2674de rendle : :
1712013 Art, 7 num. 1.3, 1,4 5 5 sentifugn, .- B1* i
. g vy . canalizado .|
.~ |El disefio del area de residuos solidos y su ubicacién no genera riesgos de
1.8|contaminacién a la materia prima, 4reas de proceso o producto . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5y 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 17
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos que se a0
"' |realiza. Res, 2674 num 8, Art. 10 num. 3 g
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res. 2674, Arl. 9
2.2|num. 1,2, 3,4, 5,6,7,8,9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art 18 num. 10, Res. 683 a 25
de 2012; Art. 13 num. 1,1 -
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013
3|Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 a 25
2.4|Calibracién de equipos de medicién . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de Ia evaluacion) - 15
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES - Evaluacién | Calificacién | Critico Observaciones
Programa y registros de control de calidad d
3. e agua potable. Res. 2674 de
112013 Art. 6 num 3, At. 26 num 4 . =

/

- &
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION :

i fm Y\ INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
NYIMa ' ion: 2021
TREN T | Codigo: IVC-INS-FM114 | Verslén: 05 . Fecha de emisién: 13/06/

Programa documentado e Implementado para el manejo Integral de i 25

3.2 osiduos solidos. Res. 2674 de 2013 Art, 6 num. 5, Art. 26 num. 2

L]

Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art, 8, num 2.1, 2 25
3.3(5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7

Programa de limpieza y desinfeccion de areas, equipos y utensilios. Res.

3417674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7

20

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total dela evaluacion)

4.|REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacion | Calificacion Critico Observaciones

Programa documentado e implementado de educacién sanitaria dirigido a

411105 trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
Personal de envasado
i no . hace cambio
4 . : frecuente de guantes
42 Practicas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. o 16:6 - o lavado de manos y
13y 14. - ; estos se disponen en
' " - la parte interna de las
botas de ~ manera
continuada
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 de 2013 13
“|Art. 11 ; Art. 14 num. 12 -~ - ‘ =3 :
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) " 8

5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO : Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones

-

se dispone materias

51 Control de mate}ia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7,8; 1 2 |:;r|_marsf s
TlArt. 22 num.1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. 1, 2, 3, 5,6, 7, 8, 9. 10 By 9 (tripolisfostato . ). en
] - area compartida con

L : ! material de envase

en area contigua a
empaque se ubica

_ . \ zona de disposicion
Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 de 2013 de canastillas limpias
Art. 18 Num. 5:'Art. 20 num. 1y 4 ar 19 pero humedas, se

percibe. aroma a
humedad en dicha
zona

5.

n

/

Control de variables de proceso (temperaturas, presién, tiempo, entre otros)

5.3|adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo de producto. Res. 2674 a 20
de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y 2 P

)
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Cédigo: IVC-INS-FM114 ] - Verslon: 05 : . Fecha de emisién: 13/06/2021

5.4 |Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 2013, Art 18. a: 10

Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 te 2012, 2674 de 2013| iy
Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835 de 2013, S

o
(&)

No se. da
cumplimiento. ©oal
termino de 10 dias
bajo condiciones- de|
almacenamiento  de
las  contramuestras
para liberacion del
producto envasado a
. |los 35°C y los 55 °C,
estas son liberadas al
: i e 8 : cuarto dia por temas

56 Sistema de aseguramiento y “control de caildad Res. 2674 Ar. 23 y Res.| ° .. b |~ |de almacenamiento.
"[1619de 2015 - ke " "|Formato. de liberacion
2RSS : : lo certificado  de

" |calidad desactualizado
en cuanto a la forma
de  reportar . un
resultado no acorde a
_ , ; normativa . vigente.
o, : _ ; . ] Procedimiento - de
¥ ' = e i ' |manejo de producto
no conforme requiere
relacionar = plan de
calidad y actualizacion

.|Porcentaje de cumplimienta (equli\.'ra'leme al 20% del valor total de la evaluacion) 14

6. VERlFICACION SOBRE EL PRODUCTO * | Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones.

|procedimientos
internos .de realizacion
de : pruebas
fisicoquimicas y
-Imicrobiolégicas’
desactualizados, no

; : incluyen tablas  del,
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto Res. 2674 de " 425 visualizacién a color
< 2013 Art. 22 num 1, 2 y3 ” : ' alr ! * |para confirmar los

resultados segun
corresponde (analisis
fisicoguimicos). No se
presenta concepto de
evaluacién del
laboratorio interno de
parte del Invima

Vida util del producto. Res, 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. Res. 5109 de

6-215005 Art. 3 a 15

(%]

—
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in%/lmo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

AT RS v b YA |

Cadigo; IVC-INS-FM114

Versién: 05 Fecha de emisién: 13/06/2021

R se observa producto
terminado  dispuesto
en . area conligua a
filtro de ingreso donde
se expone elf
empaque secundario
a condiciones de
humedad por uso del
|dispositivo para
lavado de calzado.
Almacenamiento de producto terminado Res. 2674 de 2013 Art' 28 num A [ : Capacidad insuficiente
1,234y5 ar "8 para e el
almacenamiento  de
Al producto  este se
dispone en areas|’
. |[descubiertas
parcialmente. Se
i ' . observa uso de
- : _ ) \ % Nl estibas de madera

- A - ' humedas -  para
disposicion ' de
producto

6.

[

. |Ver anaglisis  de
: : rotuladogeneral y|
Rulurado del producto terminado. Res. 5109-de 2005 cuando aplique Res. ¥ 3 e : ' niticlona! Lechy
333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 i o a: 10 eilind” b‘ﬁa Yiia ;Ee

: , (UHT),por 1000
mL Marca La Gran Via
Bolsa”

6.

i

6.5 Trazabllldad recall y manejo de devoluclones Res. 2674 de 2013 Art. 28]
Sloum.6 o 9 15

6.6 Trarisporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29

Porcentaje de cumpliinient_o (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién) 12

Porcentaje de cumplimiento subcategoria

86
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
"«W/ ~ INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
i Cédigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 | Fecha de emision: 13/06/2021

Lineaé de subcategoria del alimentos Volumen / afio

1.1.2. Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados Y 730_000T0n;A.ﬁ0
fermentados . ;

Subcategorfa 1:  [yogurt variedades

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS - ; \ Evaluacién Calificacion” | Critico Obsewaciones
11 El establecimiento presenta una adecuada localizacién y disefio. b | B 20
" [Res. 2674Art6num11 1.2, 1.3, 2.1, 23y26
El disefio de las instalaciones de elaboraciéon de alimentos,
42 procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado y cuenta A 20

con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y permitir la
circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3

El disefio de la'instalaciones de-las areas de proceso permite un
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 a 10 -~
" |de 2013 Art. 18 num. 5. A PR '

\ Plscs paredes y techos tienen un diseho adecuado y poseen un
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. T num, 1.1, 1.2, 2, a 10
3, 4, 5 6y7 _

El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es

+ 15ladecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2, 6.3. y 6.4

“[Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de -limpieza vy
*1.6|desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num a 10
[ ; :

El sistema de drenajes no génera riesgos de contaminacién. Res.
2674de 2013 Art. 7 num: 1.3, 1,4 -

El disefio del éreade residuos soélidos y su ubicécibn no genera
riesgos de contaminacion a la materia prima, areas de proceso o
producto : Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5
y 6

47 g

1.8

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) ' Y55 20 .

2.|EQUIPOS REQUERIDOS . | Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones

- Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos
" "|que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 = - ' vk

/
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INSPECCION

" INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114

Versién: 05

Fecha de emision: 13/06/2021

18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1

Poseen un diseno sanitano y funcionamiento adecuado. Res.
222674, Art. 9 num. 1,2, 3, 4,5, 6,78, 9, 10, 11; Art. 10 num, 4, Art a

25

2

W

2013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5

Programa de mantenimiento de equipos y utensilios, Res, 2674 de ar

12,6

se observa fuga en el
tanque de yogurt de
5000 L

-~

2.4|Calibracién de equipos de medicién . Res. 2674 de 2013 Art, 25 a

20

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluabibn)

13

3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES

Evaluacién | Calificacion

Critico

Observaciones

S:1 2674 de 2013 Art. 6 num 3, Art. 26 num 4

Programa y Tregistros de control de calidad de agua potable Res.

25

3.2

Programa documentado e implementado, para el manejo iﬁtegral de
residuos sélidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2

25

Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6.

231hum 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7

25

Programa de limpieza y desinfeccién de areas,

equipos ‘Y|

3.4
~ |28num7

utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 32 Art 26 num. 1; Art.|

25 .

~

20

‘|ALIMENTOS

REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE

| Evaluacién

Calificacion

Critico

Observaciones

41

dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14

4

Programa documentado 'e'iniplementadb de educacién sanitaria| -

34

4215013 Art, 13 y 14.

Practicas’ hlglémcas y Dotacioén de los trabajadores Res. 2674 de|

33

s ia Estado de salud del pefsonal manpulador de alimentos. Res. 2674
~|de 2013 Art. 11; Art.-14 num: 12

33

Porcentaje de cumplimiento_(equivalenté al 10% del valor total de la evaluacion)

10

5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO

Evaluacion

Calificacion

Critico

Observaciones

/.
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | : INSPECCION
in lmO INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
o Cédigo: IVC-INS-FM114 ] Versién: 05 Fecha de emisién: 13/06/2021
Se realiza

almacenamiento de
azucar en area de
almacenamiento de
material de envase,
se disponen esencias
en polvo en el
laboratorio en area
compartida con
almacenamiento de
medios de cultivo y
reactivos

Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num.
1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Art. 28num1345Art 29num1 ar 10
2,356,7,89y10 '

5.

e

52 Flujos ordenados, lineales y sin operacmnes cruzadas: Res. 26?4 _
““|de 2013 Art. 18 Num 5: Art. 20 num. 1y 4

Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo, , ]
5.3|entre otros) adecuados durante la-produccion de acuerdo al tipode| ~ a 20
producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1 'y 2 ;

-

Conservacion adecuada de producto en. proceso Res 2674 de

5412013, Art 18: . i -- i i
Control de envasado y embaléje ResblUciones 683 de 2012, 2674 .~ . _ ;
5.5|de 2013 Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, a - 10

835 de 2013.
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INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114 | Vers|on: 05

Fecha de emisién; 13/06/2021

56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23

y Res. 1619 de 2015 / i

10

No se da
cumplimiento al
termino de 10 dias
bajo condiciones de
almacenamiento de
las contramuestras
para liberaciéon del
producto envasado a
los 35°C y los 55 °C,
estas son liberadas
al cuarto dia por

temas de
almacenamiento.

Formato de
liberacion (o]

certificado de calidad
desactualizado, en
cuanto a la forma de
reportar un resultado
no acorde a
normativa  vigente.
Procedimiento de
manejo de producto
no conforme requiere|
relacionar plan de
calidad y
actualizacion

y Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

16

6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion

Caliﬁéacién | Critico |Observaciones

6.

—_

Programa de muestreo, cuarentena y libefacibn de producto. Res. :
2674 de 2013 Art. 22um 1, 2y 3 it

12,5 visualizacién a color

procedimientos

internos de
realizacion de
pruebas

fisicoquimicas y

microbioldgicas
desactualizados, no
incluyen tablas de

'|para confirmar los
resultados segun
corresponde (analisis
fisicoquimicos).No se
presenta concepto de
evaluaciéon del
laboratorio interno
de parte del Invima

6.2

Vida dtil del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3.
Res. 5109 de 2005 Art. 3 g

15

//
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in |mO INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
S — Cédigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 Fecha de emision; 13/06/2021
Almacenamiento de producto terminado. Res, 2674 de 2013 Arl, i © 48
63128 num. 1,234y 5
rotulados en uso
g optene o pocice s Ban gy 1o by 4 | g
Ll ' y ' previamente
6.5 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 a 15
“lArt. 28 num. 6
6.6/ Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de |a evaluacién) l 13

= 7

Porcentaje de cumplimiento subcategoria ; /
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I"ﬁ“ INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
AR A BN lascaretinay el Cédigo: IVC-INS-FM114 | Verslén: 05 | Fecha de emision: 13/06/2021

Lineas de subcategoria del alimentos

1.5.1. quesos frescos no madurados

Su

Volumen / afio

400 Ton/Afio

beategorfa 1:  [crema campesino, queso doble crema

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
11 El establecimiento presenta una adecuada localizacién y disefio. e 20
*'|Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2, 1.3, 21, 23 y26
El disefio de las instalaciones de elaboracién de alimentos,
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado 'y
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y a 20
permitir la circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6
num. 2.3
- puerta de ingreso
al area exhibe luz
El disefio de la instalaciones de las areas de proceso permite un lateral por lo que
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 “ar 5 no separa
de 2013 Art: 18 num. 5 |completamente el
' area del pasillof -
de transito
No se cuenta con
uniones
redondeadas
: - entre  paredes
Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un|. (area  antigua).
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, ar 5 - |Ducto de
3, 456y7 - ventilacion  en
- pared . del
' segundo piso que
comunica con
pasillo sin angeo
15 El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es 2 10
“ladecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2,6.3. y 6.4 :
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y
1.6|desinfeccién. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, a 10
num 6
17 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res. g 10

2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4
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INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114 | Verslén:

05

Fecha de emisién: 13/06/2021

1.

(o]

El disefio del drea de residuos sdlidos y su ublcacién no genera
riesgos de contaminacion a la materia prima, dreas de proceso 0
producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num, 5.1, 54y Art. 33 num. b

y6

10

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluaci

én)

18

2

EQUIPOS REQUERIDOS

Evaluacién

Calificacién

Critico

Observaciones

21

Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los
procesos que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3

30

22

Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res.
2674, At. 9num. 1,2, 3,4,5,6,7,8, 9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1 '

25

2.3

%

Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de
2013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5

ar

12,5

tanque 1
identificado

motor

no

exhibe oxidacion| "
en la base del

24

Calibracién de equipos de medicién . Res. 2674 de 2013 Art. 25 -

20

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valdr total de la.evaluaci

6n)

13

3.

REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES

Evaluacién

Calificacion

Critico

Observaciones

3.1

2674 de 2013: Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 i

Programa y regisfros de control de calidad de agua potable, Res.

25

32

de residuos solidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26
num. 2 ; '

Programa documentado e implementado para el manejo integral

25

33

Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6.
num 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7

25

- 3.4

Programa de limpieza y desinfeccion de dreas, equipos Yy
utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art.
28 num?7 ' _

25

Porcentaje de cumplimienfo (equivalente al 20% del valor total de la evaluécién)

20

4,

REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE
ALIMENTOS - '

Evaluacién

Calificacion -

Critico

Observaciones

—_

4.

Programa documentado e implementado de educacién sanitaria

34

dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14

e
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INSPEGCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cadigo: IVC-INS-FM114 |

Verslon; 05

Fe'cha de emision: 13/06/2021

Practicas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 de

de 2013 Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834,
835 de 2013. :

425013 Art. 13y 14. a 33
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 a 33
““lde 2013 Art. 11; Art. 14 num, 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res, 2674 Art. 16 num. '
5.1/1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. a 20
1,2,3,56,7,8 9y 10
52 Flujos ordenados, lineales y sin operaéiones cruzadas. Rés. 2674 ' 20
““|de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4 ' by :
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo, |-
-5 3 entre otros) adecuados durante la produccion de acuerdo al tipo 20
““|de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y g :
2 - g
. Area de tajado de
queso no exhibe
control de
temperatura
durante - dicha
54 Conservacién adecuada de producto en proceso Res 2674 de G 5 actividad y puerta
"7|2013, Art18. A que  comunica
‘|con pasillo no
cierra
completamente
quedando luz
lateral sin cubrir
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674
~ BB a 10
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codlgo: IVC-INS-FM114 |

Verslon: 06

Fecha de emisién; 13/06/2021

5.6

y Res. 1618 de 2015

Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art, 23

ar

10

No se da
cumplimiento al
termino de 10 dias
|bajo  condiciones
de
almacenamiento
de
contramuestras
para liberacién del
producto envasado
alos 35°C y los 55
°C, estas son
liperadas al cuarto
dia por temas de
almacenamiento.
Formato
liberacion 0
certificado de
calidad
desactualizado en
cuanto a la forma
de reportar un
resultado no
acorde a normativa
vigente.
Procedimiento de
manejo de
producto- no
conforme requiere
relacionar plan de
calidad y
actualizacion

las

de|

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de |a evaluaci

6n)

17

VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO

Evaluacion

Calificacion

Critico

Observaciones

6.1

Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto,
Res, 2674 de 2013 Art, 22num 1,2y 3

ar

o125

procedimientos
internos
realizacion
pruebas

de
de

microbiolégicas
desactualizados,
no incluyen
tablas de
visualizacién a
color para
confirmar los
resultados segln
corresponde
(analisis
fisicoquimicos).N
0 se presenta
concepto de
evaluacién  del
laboratorio
interno de parte
del Invima

fisicoquimicas y|-
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
i INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
PR 2 1 PR RO N Cédigo! IVC-INS-FM114 | Verslon: 06 Fecha de emisién: 13/06/2021
Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.18, num 3. 15
6.2|Res. 5100 de 2005 Art, 3 a
Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art, g 16
6.3 28 num. 1,2,34y5

rotulados en uso

Rotulado del producto terminado, Res, 5109 de 2005 y cuando
6.4 . a 15 fueron evaluados
aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 previamente
65 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 . 15
“|Art. 28 num, 6 a
6.6 Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién) 13

Porcentaje de cumplimiento subcategoria - 7’ -
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m INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

in« Cddigo IVCANSFMI 14 I Varaion: 0 [ Fecha de smision. 13/06/2021

ot B g o M T

Subcategorias Puntajes

Subcategorinl 86
Subeategorind 92
Subeategoriad 91
Subicategoriad .

Subcategorias
Subcategoriaf
Subcategorin?
Subcategorin
Subeategoriad
Subentegorial0

Mataring Primas

Niamero de subcategorias evalundas 3
Promedlo tolal dal porcentafe gn 90
[Seaplicd MSS7 : [NO | [TTpo de medida |
[Se fomd muestra para analisis de laboratono? IND ]
CON(;EPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO
CONCEPTO SANITARIO: . . FAVORABLE
EXIGENCIAS: ]

Fara austarla planta a las normas sanitanas debe darse cumplimiento a las siguientes BXEGHCIES

linea 1: 1.3-1.4-1,7-3.3-4.2-51-5.2-56-6.1-6.3
linea 2: 2.3-5.1-5.6-6.1
linea 3: 1.3-1.4-2.3-54-566.1

De conformidad con lo establecido en la legislacién sanitaria vigente, especiaimente la Ley 8 de 1879 y su reglamentacién, en particular

Exigencias adiclonales:
No aplica

Exigencias adicionales especificas de producto o proceso:

No aplica

OBSERVACIONES O MANIEESTACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE LA PLANTA

Mogua

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITADE IVC

Establecimiento PAE para las lres lineas de produccién-Se evaluan los productos elaborados actuaimente en la planta. Se realiza visita en atencion a
resultados rechazados emitidos por el laboratorio de Salud Publica Bogot4 y laboratorio de salud publica del Meta de leche liquida UAT /UHT tanto entera
como semidescremada deslactosada de marca propia y maquila en presentaciones de 900 mly 1100 ml por incumplimiento fisicoquimico y microbiolégico
segun el caso. ver documento adjunto donde se relaciona el tratamiento puntual al tema de los resultados de laboratorio.
se realiza toma ‘de muestra de leche liquida UAT /JUHT Entera para evaluacién fisicoguimica y microbiolégica dentro del control oficial para
establecimientos, incluyendo evaluacion de CMP en funcion del hempc de almacenamiento y adulterantes. se deja conlramuestra al interesado evaluado.

ver acta anexa y documento complementario anexo
!

~

FUNCIONARIOS QUE PRACTICAN LAVISITA _ ; : _ : : //

o _ ‘

Firma:
* ‘Nombre: | YIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO

Dependencia: 4 GTT CO2

Firma: | A oMV /\) L /Yo

Nombre: - JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO _
Dependencia; .___GTTCO2

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA

 Fima WAL I
Nombre: (();ay,wl‘)\ ‘I'WCJD\

Cargo: ' - \

cc. NOISEES LU F
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | [ INSPECCION ‘
e 588 s n FORMATO PARA LA EVALUACION DEL CUMPLIMIENTO DEL ETIQUETADO NUTRIC
IONAL Y FRONTAL DE
in%l | |O JI\LIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO
Codigo:IVC-INS-FM162 Versién:01 ] Fecha de Emision:2023-09-22

Ciudad y Fecha l Cogua, Cundinamarca 2023-11-14 |
Raz6n Social del Establecimiento | COMPARIA LECHERA DE EL MORTINO SAS - CONLEMO SAS |
NIT ] - 832008464-0 ) |
Tipo de Organizacién (micropequefia’media a'grande)Dec

957 de 2019 I GRANDE . l
Nombre del Producto | Leche Larga Vida Entera UAT(UHT),por 1000 mL Marca La Gran Via Bolsa |
Registro/permiso/notificacion sanitaria I : | RSA-0022795-2022 _I
Presentacion Comercial y tipo de empague I : - 1000 mi- Polietileno Multicapas J

[tems con
informac wutricie Evaluacién de cm:nplir_niento Obsarvaciones
numero de porciones? cumplimiento parcial (ar), o no
1. TABLA DE INFORMACION . . . cumplidos(l)
NUTRICIONAL Y NUM_ERO DE : : =1

PORCIONES

Art’1Y 5 Res. 2492 de 2022, Si la Respuesta es S, diligencie el anexo 1 del formato de evaluacion eincluya el respectivo
soporte, si la respuesta es no evalue el siguiente aspecto i . i

(Bl alimento realiza ©

eclaracién frontalde

2. ETIQUETADO FRONTAL DE fn e adverntenciad o
ADVERTENCIA : NO

[tems eon I :
cumplimiento parcial Observaciones
(ar), @ no cumplidos(i) : 3

" Evaluacién de
cumplimiento

E—

Art. 1 Res. 2492 de 2022. Si la Respuesta es S|, diligencie el anexo 2 del protocolo y anexe el respectivo soporte, si la
.|respuesta es no evalie el siguiente aspecto d

{El alimento realiza declaraciones Hema oon -
"de propiedades nutriclonales en Evaliseioy ce cumplimjento Observaciones
: abidihl i, cumplimiento parcial (ar), o no

suempague ?

cumnlidns{il

3. DECLARACIONES DE PROPIEDADES |
NUTRICIONALES NO 5

Art. 3 Res. 2492 de 2022, Art, 17,18,19,20,21 y 22 Res. 810 de 2021. Sila Respuesté es S, diligencie el anexo 3 del formato
de evaluacion y anexe el respectivo soporte, si la respuesta es no evalle el siguiente aspecto ' :

[tems con

. L El alimento realiza - : S
j declaraciones de propledades E:::":[:::nt | :::::-'::I]'Z‘: Observaciones
4. DECLARACIONES DE PROPIEDADES | - de salud on su smpaque?, 2 +P plidos(i) 2
DE SALUD - NO S Cumples ] /—

|Art. 23 Y 24 Res. 810 de 2021 y Art. 4 Res. 2492 de 2022. Si la Respuesta es S, diligencle el anexo 4 del formato de
gvaluacion y anexe el respectivo soporte, si la respuesta es no evalle el siguiente aspecto

\

= fems con
* LEl alimento Incluye sello - Evaluacién de cumpllml_anto Orserisclonts
. positivo en el empaque? cumplimiento parcial (ar), o no

cumplidas(il

5. SELLO POSITIVO

NO __ Cumple e L

Art. 33, 810 de 2021. S la Respuesta es S|, diligencle el anexo 5.-‘:'.’" formato de evaluacién y anexe el respectivo soporte, si la
respuesta es no finalice la inspeccion.

Observaciones:

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra |a ilegalidad y contrabando de productos competencia del Invima, toda persona se puede comunicar la linea
7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias https:-‘.'sesuite.in\n'ma.gov.m:M{qusﬂPeFC'Oﬂes"SO"C’t‘fd - Para “:e”‘;'“c’af
posibles hechos de corrupcién de funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593, “Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad )

de Bogota. : /
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FUNCIONARIOS DEL INVIMA

Firma

Nombre
c.C

Cargo
Grupo o Dependencia

POR PARTE DE LA EMPRESA

Firma
Nombre
cC
Cargo

=1

YIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ

52385962

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTT CO2

Firma

Nombre
c.c

Cargo
Grupo o Dependencia

Firma

o LOsfon o
[OATEEG N -

_ Nombre

cC.

ar-

Cargo

ot Pdiddls -

JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON
93379637

PROFESIONAL UNIVERSITARIO
GTT CO2
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INSBECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
EXO1 EVALUACION ETIQUETADO NUTRICIONAL DE ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO
Verslon:01 | Facha de Emisién:2023-09-22

iNYIma AN

Cadigo:IVC-INS-FM162 |
Tocho Largn vida Entera UAT{UHT) por 7000 mL Marca La Gran Via Bolsa

ANEXO 1. REQUISITOS GENERALES 1 L e
EVALUACION OBSERVACIONES

CRITERIOS EVALUADOS

Senia el almento de forma falsa, equivoc
monea respecto de su contenido nulr iclonal, propledades nutriclonales y da
ieran o impliquen que el alimento es (tll, adecundo o efectivo para allviar, a
o fisloldgico. (Numeral 5.2 Articulo 5, Numeral 6.2 Artlculo 8

La informacion ho descnbe o pre 0 enganosa o susceplible do crear
en modo alguno una impresion e
salud, que indiquen, representen, sug
tratar o curar cualquier enfermedad o trastom

Resolucién §10 de 2021 )

La informacidn no lleva a los consumidores a creer que e
personas deben comer con el fin de mantener la salud, sino que debe dar a cono
que contiene el producto. (Numeral 5.3 Articulo 5 Resolucion 810 de 2021)

xlsta un conocimiento cuantitativo exacto de lo que las
cer la cantidad de nutrientes| a

IONES DE TABLA DE INFORMACION

LR

PECIFICAC

CRITERIOS EVALUADOS

Evaluacién del requisito OBSERVACIOMES

“Informacién Nutricional” o "Datos de

El titulo de la tabla de informacién nutricional es declarado como
ificado. Numeral 28.1 Articulo 28 a

1.1[Nutricién™ o "Informacién Nutrimental” en el tipo de letra y tamafio espec
Resolucién 810 de 2021, g
Los valores de los nutrientes declaran en la tabla nutricional tienen soporté (analisis de mueslras d

informacion de tablas de composicion de alimentos, publicaciones,-contenido nutricional de los ingredientes|.

el producto,

1.2
utilizados en formulacion) (Numeral 10.5 Articulo 10 Resolucién 810 de 2021) .
T= imfommacian nutnicional se presenta en idioma espanol y si figura en idioma diferente cuenta con fotulo
complementario con la traduccién e informacién requerida, en un recuadro con tamario minimo del 25% del area
disponible de la impresién de la cara donde se ubique., en color contrastante con el fondo, en un lugar visible de
|a etiqueta, con informacién legible en letra Arial o Helvética y su litulo es acorde a fo dispuesto en el reglamento
técnico (Numeral 27.1.1, 27.1.3, 27.1.4 Articulo 27, Numeral 28.1 Articulo 28 Resolucion 810 de 2021). La
tabla nutricional debe ser de al menos el 15% del 4rea donde se ubique para la came cruda envasada a la que
se le han agregado productos alimenticios, condimentos o aditivos que contengan sal o sodio, Unicamente
|deben deciarar el contenido de sodio. Par4grafo 1 articulo 1 Resolucién 2492 de 2022 :
Nota; Para los productos de peso variable, no les aplica la inclusién de porciones por envase en la tabla
nutricional, ni en la cara principal de exhibicién del envase.” Paragrafo 2 articulo 1 Resolucién 2492 de

2022." :
La declaracién de los nutrientes se hace por 100 g/100 ml del alimento y por porcién. La tabla nutriciona
contiene todos los nutrientes de declaracion obligatoria asi como los opcionales que le aplican en caso de

declaracién de propiedad nutricional o de salud. En el caso de productos reconstituidos se declarara
considerando el producto preparado en condiciones de consumo recomendadas por el fabricante (Numeral

10.1, 10.2; 10.7, 10.8 Articulo 10 Resolucién 810 de 2021)

1.

w

El orden de los nutrienles segun corresponda, sus unidades y su estructura son acordes, el tipo de formato es

1.5|acorde con el drea de impresion disponible en la etiqueta (Numeral 28.4 Articulo 28, Articulo 28y Articulo 30| a
Resolucién 810 de 2021) ! 5

Los nutrientes de deciaracion obligatoria y opcionales se expresan en unidades y abreviaturas permitidas y con
las aproximaciones matematicas establecidas en. |a reglamentacién sanitaria (Tabla 3 Numeral 10.7 Articulo
10, Tabla 7 Articulo 14, Tabla 1 Articulo 9 Resolucién 810 de 2021 )(Numeral 10.4 Articulo 10, Tabla 5 y 6 e Sa

Numeral 12.1, 12.2, 12.3, 12.6 Articulo 12 Resolucién 810 de 2021) . . -

1.6

El nimero de porciones por empaque esta declarado en la cara principal de exhibicién de la etiqueta, junto al
17 contenido neto del alimento , El tamafio de la porcion declarada en la etiqueta debe ser determinado a partir de

||as cantidades de referencia normalmente consumidas. Se realiza declaracion de medida casera. (Numeral 3
10.4 Articulo 10, Tabla 5 y 6 Numeral 12.1, 12.2, 12,3, 12.6 Articulo 12 Resolucién 810 de 2021) g

Nota: Diligencie la columna "evaluacién" teniendo en cuenta.que la escala del [tem correspondera a: |dentifique |a letra a (aceptable) para
cumplimiento total del requisito; Identifique |as letras ar (aceptable con requerimientos) para un cumplimiento parcial del requerimiento;
identifique |a letra i (inaceptable) que indica incumplimiento del requerimiento; Identifique las Letras N.A. (No aplica) Indica que el aspecto a

evaluar no es evaluado o no le aplica.

LA :Cumpl'e'__-'_i'- S,

"

Observaciones: Ninguna

Powered by @ CamScanner



INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE

iitba

iNYiMma ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005 |
Ea Cadigo: IVC-INS-FM022 Verslon: 04 Fecha de Emisién: 2022-09-23 | 'oonalde3i _
ANEXO ACTA DE VISITA
Ciudad y Fecha ( AAAA-MM-DD) Cogua,Cundinamarca 2023-11-14
Nombre del Establecimiento COMPARIA LECHERA DE EL MORTINO SAS
Identificacién del Producto Leche Larga Vida Entera UAT(UHT),por 1000 mL Marca La Gran Via Bolsa
b REQUISITOS GENERALES CALIFICACION OBSERVACIONES

El rotulo no debera describir o presentar el producto
alimenticio envasado, en una forma falsa, equivoca o

4.1 engafiosa o susceptible de crear en modo alguno, una 2
impresion errénea respecto de su naturaleza o
inocuidad.

No describir ilustraciones o representaciones graficas
que hagan alusiones a propiedades medicinales,
4.2 preventivas o curativas que den lugar a apreciaciones 2

falsas sobre la verdadera naturaleza, origen,| -
composicién o calidad del alimento.

El rétulo o etiqueta no debera estar en contacto directo

4.3 con el alimento, o.en su defecto tener autorizacién del 2
> Invima.
44 Los alimentos que declaren que su contenido es 100% NA

natural, no deberan contener aditivos.

El rétulo no debe emplear palabras, ilustraciones o
representaciones graficas, 'que sugieran directa o
indirectamente cualquier otro producto con el cual el 2
15 producto de que se trate, pueda confundirse o inducir a
suponer que el alimento se relamona en forma alguna
con otro producto.

Las ilustraciones, gréficas o figuras que hagan alusién a
ingredientes naturales que no contiene el mismo y cuyo | .
46 sabor sea conferido por un saborizante artificial, deben NA .
aparecer con la expresién “sabor artificial” junto al :
nombre del alimento.

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre debera indicar la
verdadera naturaleza del alimento, normalmente debera
ser especifico y no ‘genérico. Se podréd emplear un

541 nombre de “fantasia”, “de fabrica" o "marca registrada”, 2,
siempre que vaya junto con la denominacién del
alimento y en la cara principal de exhibicion.

LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por el 2

52 término “Ingrediente”, y aparecer en orden decreciente.

) CONTENIDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA: Se debe
53 declarar en unidades del sistema meétrico. (Sistema 2
Internacional).
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resoluclén 5109 de 2005

Cadigo: IVC-INS-FM022 Verslon: 04

El nombre del producto y el contenido neto aparecen en
la cara principal de exhibicién. El tamafio de las letras y 5
numeros del contenido neto cumple la Resolucién 5109
de 2005

54

Nombre o Razén Social y direccion del fabricante,
envasador o reempacador, precedido por la expreslon
“fabricado o envasado por". En productos importados 2
deben precisarse, nombre o razon social y direccién del
importador.

544

Los alimentos fabricados, envasados o reempacados
por terceros, debe aparecer la siguiente leyenda:
“fabricado, envasado o reempacado” por (fabricante, NA
envasador o reempacador), para (persona natural o
juridica autorizada para comercializar el alimento)

5.5.1

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase debera
llevar grabada o marcada de cualquier modo y de forma
visible, legible e indeleble, una indicacién en clave o
lenguaje claro (numeérico, alfanumeérico, ranurado, etc),|-
acompafnada de la palabra “lote”, o la letra "L". Se
aceptara como lote, la fecha de duracién minima, fecha
de vencimiento, fecha de fabricacién o fecha -de
produccion y debera cumplir con el numeral 5.8.

5.6.

MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA
LA CONSERVACION: cada envase debe llevar grabada
de forma visible, legible e indeleble, la fecha de
vencimiento y/o duracién minima, en orden estricto y
secuencial, asi: ; : i
DIA, MES Y ANO: Dia escrito con nimeros = mes con
las tres primeras letras o en forma numérica = afio con
los dltimos dos digitos. 3

Dia y mes para productos que tengan una fecha de
vencimiento no superior a tres meses.
Mes y afio para productos que tengan un vencimiento de
més de tres meses. ;
No se permite la declaracion de fecha de vencimiento
y/o duracién minima, mediante el uso de esticker.

Fecha de Emisién: 2022-09-23

5.7

INSTRUCCIONES PARA EL USO

Instrucciones necesarias para modo de empleo.:

Pagina2de3
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INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL

INSPECCION

# FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

" 08 eE Q=

Cadigo: IVC-INS-FM022

Verslon: 04

Fecha de Emision: 2022-09-23 Fagina. 3 de 3

5.8

NUMERQ DE REGISTRO, PERMISO O NOTIFICACION
SANITARIA: de acuerdo a lo establecido en el articulo
37 de la Resolucién 2674 de 2013, o las normas que lo
modifiquen, sustituyan o adicionen.

RSA-0022795-2022

REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES:

Declaraciéon cuantitativa de Ingredientes vallosos o
caracterizantes destacados en el rotulado, por su
presencia o bajo contenido.

NA

Art.13

ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERO: debera
utilizarse un rotulo o etiqueta complementario que
contenga en idioma espaiol, la informacion exigida en la
Resolucién 5109 de 2005

NA

523

La declaracién de aditivos incluye el nombre genérico y
el especifico

523

Cuando el producto contiene aspartame o tartrazina se
incluyen las leyendas y declaracion respectiva

NA

Cumple las normas e incluye las leyendas - segun
requisitos especificos por producto: agua potable
tratada, derivados lacteos, alimentos enriquecidos,
formulas para lactantes, leche.

CALIFICACION: Cumple: 2; No cumple: 0; No aplica: NA. _
Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha.contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web www.invima.gov.co en el formulario de.denuncias https://sesuite.invima.gov.co:444/Pqrsd/peticiones/solicitud
. Para denunciar posibles hechos de corrupcion de funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea
anticorrupcién 745 8593. *Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podré adelantar acciones de inspeccién, vigilancia y control
con el fin de verificar las condiciones sanitarias del establecimiento. :

FUNCIONARIOS DEL INV@\_;}A;W’_-_;

Firma ;
Nombre YIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ
c.C. 52385962

Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Grupo o Dependencia GTTCO2

POR PARTE DE LA EMPRESA:

Firma

Nombre T

. pITE]

Cargo _@Q[ Cﬂ!!dm‘

Firma
Nombre
C.C.

Cargo

Grupo o
Dependencia

Firma
Nombre
C.C.
Cargo

WX/ f’dv;«(K@

JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON

93379637

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

-

GTTCO2
Powered by CamScanner



INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL [

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

invima

Fecha de emisién: 13/06/2021

i e s W e A Cédigo: IVC-INS-FM114 %1 Versién: 05 [
[Ciudad / Departamento | COGUA- CUNDINAMARCA [Fecha 2023-11-08,10 Y 14 [Acta No. | g~
DATOS GENERALES
KM 7 VIA ZIPAQUIRA
NEMOCON VEREDA EL
Cédigo de Inscripcién planta 8320084649-1 Direccion MORTINO
COMPARIIA LECHERA DE EL MORTINO SAS - o
Razén Soclal CONLEMO SAS Teléfonos 3104884758;3125113087
: director.calidad@lagranvia.com.c
NIT - CC 8320084649 Correo electrénico o
Representante Legal HECTOR ORLANDO RINCON FORERO Fax NO REGISTRA
GTT co2 Oficio Comisorlo 7303-4452-23

Objetivo de la visita

REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A GESTION DEL RIESGO CON EL FIN DE VERIFICAR EL

CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA RES
RESOLUCION 1804 DE 1989, RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO 616 DE 2006 Y DEMAS

APLICABLE

OLUCION 2310 DE 1986,
REGLAMENTACION

DATOS DE PRODUCCION

No. De empleados

202

La actividad insustrial realizada en el

ALMACENES EXITO SAS; CENCOSUD SA;JERONIMO
MARTINS

establecimiento es acorde con lo establecido en
Cémara de Comercio?

Sl

Magquilas

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

1.1.1. leche liquida (cruda, pasteurizada,ultrapasteurizada, UHT)

1.1.2. Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados y fermentados

1.5.1. quesos frescos no madurados

Cantidad/Unidad -r.le tiempo

LINEAS DE SUBCATEGORIA DE
ALIMENTO

leche liquida ( UHT) 80.000.000 L/ANO
yogurt variedades 730.000 Ton/Afio.
crema campesino, queso doble crema 400 Ton/Afio

Powered by Q CamScanner
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION

Inﬁ?ﬁo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

mmm—— Codigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 | Fecha de emision: 2021/06/13
Ciudad / Depto TABIO-CUNDINAMARCA  Fecha 2023-10-25Y 26 Acta No, 5]

DATOS GENERALES
Cadigo de inscripeidn planta: 900019374-8 Direccion: VDA HI(:IFF{EO OCCIDENTAL SEC ALCAPARRO FI VILLA DI
Razdn Social : LAGTEOS VILLA AURA S EN 931 Teléfonos: ‘ 3103291785
NIT - C.C.: [ 9000193748 ] Correo electronico: | villaaura@hotmail.com
' MARIA MANCY CASTRO

Representante Legal: MILLAN Fax: NO REPORTA
GTT: | [ CENTRO ORIENTE 2 | Oficio comisorio: I 7303-4259-23
Objeto de la visita : REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A GESTION DE RIESGQ, CON EL FIN DE VERIFICAR EL

CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO
676 DE 2006, RESOLUCION 2310 DE 1986, RESOLUCION 1804 DE 1989 Y DEMAS REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE

DATOS DE PRODUCCION

Niimero de empisados: 64 La actividad indu§trlai regiizada en el as!ablacimle_mo al -
a5 acorde con lo establecido en Cémara de Comercio?

Maguilas: NO

Subcategorias evaluadas: 1.1.1 LECHE LIQUIDA {CRUDA, PASTEURIZADA, ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERILIZADA) _

Lineas de subcategoria del alimentos Volimen / aic

1.1.1 LECHE LiQUIDA (CRUDA, PASTEURIZADA,

ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERILIZADA) £:504.000 LITROS/ANO

Subcategoria 1 1.1.1 LECHE LIQUIDA (CRUDA, PASTEURIZADA, ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERILIZADA)

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion |Calificacion| Critico |Observaciones

El establecimiento presenta una adecuada localizacién vy En &ea de almacenamiente de producto terminadn =

! Mdiseno. Res. 2674 At 6 num. 1.1, 1.2, 1.3, 2.1, 2,3 y2.6 ar 10 evidencian entre luces en puerta,
. i P 8 evidenci zuartos e
El disefio de las instalaciones de elaboracidn de alimentos, = s capacklad’ ob: ouinim '
rocesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado almacenamienioine pradicta?en;progesn v pradyslc
P pRmpage ; oy terminado  insuficiente, debajo de difusores
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones ar 10 . ) i
e . 5 : % pegados a la pared, que impide circulacion -
y permitir la circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 !
Art. 6 num, 2.3 operarios  al  interior  de  los  cuartos

almacenamienta.

El disefio de la instalaciones de las Areas de proceso permite
1.3|un adecuado flujo de maleria prima, produclo y personal . Res. a 10 |
2674 de 2013 Art. 1B num. 5 |

|

Pisos, paredes y techos tienen un diseno adecuado y poseen
1.4|un buen sstado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, ar 5
1.2,2,3 4,56y7

En el area de recepcidn de leche se svidencian varnas
baldosas sueltas y rotas.

El diseno, capacidad y dotacion de las unidades sanitarias es
adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num, 6.1, 6.2, 63 y6.4

El bafio de mujeres comparte ambientalmente {parie

L alta) con lockers

1*1]

ar 5

Posee filtro{s) sanitario{s) y estacion(es) de limpieza vy
1.6|desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, a 10
num 6
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El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion.

Se evidencla empozamientos de agua en area e

17|Res. 2674de 2013 Art. 7 num, 1.3, 1,4 &l B produccion
El disefio del area de residuos sdlidos y su ubicacidn no
1 p|aenera riesgos de contaminacidn a la materia prima, areas da 10
*|procesc o producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num, 5.1, 5.4 y a
Art. 33num. 5y 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) ’ 13
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién |Calificacion| Critico |Observaciones
51 Guenta con los equipos suficientes y adecuados para los a0
"' |procesos que se realiza. Res. 2674 num 8, Ar. 10 num. 3 a
Poseen un diserio sanitario y funcionamianto adecuado. Ras.
2.2|2674, Art. 9num. 1,2, 3,4,5 6,7,8,9 10, 11, Art. 10 num. 4, a 25
Art 18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1.1
03 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 25
2674 de 2013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 .
Calibracion de equipos de medicidn . Res. 2674 de 2013 Art.
2.4 o5 a 20
Porcentaje de cumplimiento {equivalente al 16% dal valor total de la evaluacion) ‘ 15 J
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacidn |Calificacién| Critico |Observaciones
&7 Programa y registros de control de calidad de agua potable, ! a5 |
"' |Res. 2674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 g |
— |
Programa documentado e implementado para el manejo |
3.2|integral de residuos sdlidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num, 5, a 25 |
Art. 26 num. 2 e
Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Mo se garantiza la debida hermeticidad de la plania.
3.3 |Art. 6. num 2.1, 5.3, Art 7 num 8,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num ar 12,5 algunos registros no garantizan el debido enfoque
7 preventivo
Programa de limpieza y desinfeccién de dreas, equipos y
3.4 utensilios. Res. 2674 de 2013 Art, 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; a 25
Art. 28 num 7
=
Parcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 18
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE . . x
4, ALIMENTOS Evaluacion | Calificacion| Critico |Observaciones
41 Programa documentado e implementade de educacion a 24
" |sanitaria dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14 !
42 Practicas higiénicas y Dotacion de los trabajadores, Res, 2674 33
““lde 2013 Arl. 13y 14, a |
49 Estado de salud del personal manpulador de alimentos, Res, 4 a3
2674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12 o=
Porcentaje de cumplimiento {equivalenta al 10% del valor total de la evaluacion) ] 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESOQ Evaluacidn | Calificacidn| Critico |Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res, 2674 Art, 16 num.
5111.23,45, 6,7.8; Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 a 20
num. 1,2 3,56 7,8 9y 10 —
= Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. - 20
12674 de 2013 Art. 18 Num. 5: Arl. 20 num. 1y 4
Control de wvariables de proceso (temperaluras, presion,
53 tiempo, entre otros) adecuados durante la produccion de a 20
““|acuerdo al tipo de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num.
2; Art, 18 num. 1y 2 S
P Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de o 10 \

2013, Art18.




i

NV

PN R e M R

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

Twan

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVG-INS-FM114 |

Versian: 05

Fecha de emision: 2021/06/13

o
(5]

Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012,

2674 de 2013 Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de

2012; 834, B35 de 2013.

10

Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art.

5.6 (ar 10
23y Res. 1619 de 2015 \05- ,)/.Z___, -
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor fotal de la avaluacitn) 18
6.|VERIFICAGION SOBRE EL PRODUGTO Evaluacion ballllcacldn Critico |Observaciones
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. 25
©|Res, 2674 de 2013 Art. 22 num 1,2y 3 @
6.0 Vida til del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art. 19, num 3. 15
*“|Res. 5109 de 2005 Art, 3 # :
; Se observa hacinado el cuarto destinado para tal fin
Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 :
6.3 Art. 28 num. 12,34 y 5 ar Th Se encuentra producto adicional en zona ol
despacho.
_____ |
64 Rotulado del producto terminado. Res, 5109 de 2005 y cuando 75 Unica linea de produccidn de este producto, se Qv:illlr\‘!
“*aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 ar ! en acta anterior con cumplimiento.
Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de
65(2013 Art. 28 num. 6 GE‘*’ i})%-
; v =
6.6| Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art, 29 a 15

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 16% del valor total de la evaluacion)

12

Porcentaje de cumplimiento subcategoria

-]
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Lineas de subcategoria del alimentos

1

1.2 BEBIDA LACTEA FERMENTADA ¥ ALIMENTO LACTEOD

Subcategaria 1:

Volumen / afio

12000 LITROS/AND

1.1.2 BEBIDA LACTEA FERMENTADA Y ALIMENTO LACTEO

%

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

Ne. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calificacidn | Crilico |Observacianes |
14 El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefio. &t 1o En drea de almacenamiento de productn terminado se ewvidencian
" |Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2,1.3, 21, 23 y26 antre luces en puerta. )
El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos, e alidanii idad d ftosde sl R A
procesamiento, empagque y almacenamientc es adecuado y dE\:;t encla. capacioa de dcuta o3 ; alma?_e‘al‘\ar:neﬂl :I ,"":
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y ar 10 gro d; iy pmmg’ My Iu = e;m'na X ".'3“ e 2, 08 "1_:"
permitir 1a circulacion de los operarios, Res. 2674 de 2013 Afl. 6 A6 CIUSGIES ¥ pedetos & 1o pared due lnpide. Glicu Acion
o, 2.3 operarios al interior de |os cuartos de almacenamiento.
El disefio de la instalaciones de las éreas de proceso permite un
1.3|adacuado flujo da materia prima, producto y personal . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 18 num. 5
Pisos, paredes y techos tienen un disefic adecuado y poseen un . ) e,
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, ar 5 Gr1 Bl oesn e /monpcion ON TecT e eI e
baldosas sueltas y rotas.
3, 4,56y7
15 El disefio, capacidad y dotacion de las unidades sanitarias es 4 5 El bario de mujeres comparte ambientaimaente (parte akta) non
" |adecuado. Res, 2674 de 2013 At. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 lockers
Posee filtro(s) sannario(s) y estacion(es) de limpieza y =
1.6|desinfeccian. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, a 10 |
num 6 _ i
|
. El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion, Res. 5 g idanci ientos d A GG '
7|2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1.4 ar e evidencia empozamientos de agua en area de producoion |
El diserfio del drea de residucs sélidos y su ubicacion no genera
18 riesges de contaminacion a la materia prima, areas de proceso o % 10

producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5

y6

Porcentaje de cumplimiento {equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

13
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2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
51 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los it
' |procesos que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 4
Poseen un disefio sanitario y funcicnamiento adecuado. Res.
22|2674, Art. 9num. 1,2, 3, 4,5 6,78, 9 10, 11; Art. 10 num. 4, Art a 25
18 num. 10, Res, 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios, Res. 2674 de o5
12013 Art. 22 num, 2, Art. 10 num. 5 a
e
2 4| Calibracion de equipos de medicién . Res. 2674 de 2013 At. 25 a 20 \
Porcentaje de cumplimiento {equivalente al 16% del valor total de la evaluacion) 18
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacion | Calificacion | Critico | Observaciones
41 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. o5
*'|2674 de 2013, Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 .
Programa documentado e implementado para el manejo integral o
3.2|de residuos sdlidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art, 26 a 25
num. 2 2
2.3 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art, 6. . 12,5 No se garantiza la debida hermeticidad de la planta, algunos
“lnum 2.1, 5.3, Art 7 num 8,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 a : registros no garantizan el debido enfoque preventivo
Programa de limpieza y desinfeccion de areas, equipos y
3.4 |utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. a 25
28num 7 L
Porcentaje da cumplimiento (squivalente al 20% del valor total de la evaluacion) | 18
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE S o o -
4, ALIMENTOS Evaluacidn | Calificacion | Critico [Observaciones
&5 Programa documentado e implementado de sducacidn sanitaria g 44
|dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
i Practicas higiénicas y Dotacion de los trabajadores, Res. 2674 de 4
“[2013 At 13y 14, a .
4 Estado de salud de! personal manpulador de alimentos. Res. a3 o
2674 de 2013 Art. 11 Art. 14 num. 12 = -
Porcentaje de cumplimiento {equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) | 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones |
i Caontrol de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. = !
5.111,2,3,4,5, 6,7.8; Art. 22 num, 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num, a 20
1,2,356.7,8,9y10 s |
55 Flujes ordenados, lineales y sin cperaciones cruzadas. Res, 2674 a 20
Tlde 2013 Art. 18 Num, 5: Arl. 20 num, 1y 4 |
Control de variables de proceso (temperaturas, presian, tiempo, [
549 entre otros) adecuados durante la produccion de acuerdo al tipo 20
“|de producto. Res, 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Ar. 18 num. 1y a
2 Bl
5.4 Conservacion adecuada de producto en proceso, Res 2674 de 4 10 \
2013, Art18. T
Control de envasado y embalaje. Hesoluciones 683 de 2012,
5.5|2674 de 2013 Art 17, 19 num 1 v 2; 4142 de 2012, 4143 de 2012; a 10
834, 835 de 2013, —
56 Sisterna de aseguramiento y control de calidad, Res. 2674 Art. 23 = (a 10
“ly Res. 1619 de 2015 @ e
Forcentaje de cumplimiento (aquivalente al 20% del valor total de la evaluacion) "f-“‘{"'-—- ‘ 18
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacidn / Calificacion | Critico |Observaciones
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. 4 o5 =
“|Res. 2674 de 2013 Art. 22num 1, 2y 3 -
5.2/ Vida il del producto. Res, 2674 de 2013 Art. 3, Ar.19, num 3. a is \
*“|Res. 5109 de 2005 Art. 3 S
6.3 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. - 75 Se observa hacinado el cuaro destinado para tal fin,

encuentra preducto adicional en zona de despacho
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Rotulado del producto terminade. Res. 5109 de 2005 y cuando

|
|
|
Fecha de emision: 2021/06/13 i

Ver analisis de rotulado general y nubricional  pera]
producto’Kumis semidescremade con dulce marca FPorfala: |

641 aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 ar 7 por 200 g' El lamario de la tabla nufricional no cumple con |
25% |
o . s i 1
65 Trazabilidad, recall y mangjo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 Car\) 6 5
Art. 28 num. B \
6.6|Transporte producto terminade. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a - 15 / |
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 16% del valor total de la evaluacion) | 12
Porcentaje de cumplimiento subcalegoria | BE
I‘--_‘_--‘_‘-_H‘""“'-u.___
=
/
f
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Lineas de subcategeria del alimentos

1.5.1 QUESO CAMPESINO, QUESQO DOBLECREMA

Subeategoria 1:

Valimen / ana

135 TON/AND

1.5.1 QUESOS FRESCOS (NO MADURADOS)

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

|
i
No. [CRITERIOS EVALUADOS Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones |
I
'1
i
|
14 El establecimiento presenta una adecuada localizacién y disenio. 10 En area de almacenamiento de producto terminado se ovidoncio
'|Res. 2674 Art, 6 num. 1.1, 1.2, 1.3, 2.1, 2,3 y 2.6 o entre luces en puerta.
El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos, " A m
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado vy o8 devidencla chpcldad 23 £Uaos dda a,lmf?'.-'am'em"
1.2|cuenta con la amplitud suficients para realizar las oparaciones y ar 10 Broctony e praceso y,procttizlerninac a Ans ticleding el
) A impi irculacidn i
permitir la circulacion de los operarios. Res, 2674 de 2012 Art. 6 de dlfL{sores_ v plegados alarpared; que impide .G'mu'mm
num. 2.3 cperarios al interior de los cuartos de almacenamianto.
El dizefio de la instalaciones de las arsas de proceso permite un
1.3 |adecuado flujo de materia prima, producto y perscnal . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 18 num. 5
Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un i ; |
1.4 |buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, ar 5 £ ol:drea ob IncApcic:O8 lache. e, evidancini: ara |
baldosas sueltas y rotas. i
3, 4,56y7
15 El diseno, capacidad y dotacion de las unidades sanitarias es 5 5 El bafio de mujeres comparte ambientalmente (parte alta) «on
*|adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2,6.3. y6.4 I lockers
Posee filtro{s} sanitario(s) y estacion{es) de limpieza y
1.6|desinfeccién, Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5, Art. 20, a 10 .
num 6 S S
El sisterna de drenajes no genera riesgos de contaminacién. Res. . ;. A i
1.7 2674de 2013 Art. 7num. 1.3 1.4 ar 5 Se evidencia empozamientos de agua en area de produceion
El disefio del area de residucs solidos y su ubicacién no genera
i8 riesgos de contaminacién a la materia prima, areas de proceso o 4 10
“lproducto . Res. 2674 de 2013 A, 6 num, 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5
vé s

Porcentaje de cumplimiento {equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

13
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2.|EQUIPCS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
24 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los 20
' |procesos que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 a
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res.
2.2|2674, At. 9num. 1, 2, 3,4, 5,6, 7.8, 9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art a 25
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Arl. 13 num. 1,1
23 Programa de mantenimiente de equipos y utensilios. Res. 2674 de S
“|2013 At 22 num, 2, Art. 10 um. 5 % ~
2.4|Calibracion de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20 \
Forcentaje da cumplimiento (squivalente al 16% del valor total de la evaluacion) 15
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y N\!BIENT;:\LES Evaluacian | Calificacién | Critico [Observaciones
a4 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. 5
" |2674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 4 -
Programa documentado e implementade para el manejo integral
3.2|de residuos solidos. Res. 2674 de 2013 Ar. 6 num. 5 Art. 28 a 25
num. 2 —
a3 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 An. 6. ar 125 No se garantiza la debida hermeticidad de la planta, algoio:|
Tloum 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 numn 7 ! registros no garantizan el debido enfoque preventivo
Programa de limpieza y desinfeccion de dreas, equipos y
3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num, 3.2; Art, 26 num. 1; Art. a 25
28 num 7
Farcentaje de cumnplimiento {equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) I 18
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE -
4, ALIMENTOS Evaluacion | Calificacion | Gritico | Observaciones
41 Programa documentado e implementado de educacién sanitaria 4 |
*"|dirigide a los trabajadores. Res. 2674 Art12, 13y 14 2 |
42 Précticas higiénicas y Dotacidn de los trabajadores. Res. 2674 de .
12013 Art, 13y 14. 2 33
. Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 48 x
2674 de 2013 Art. 11 ; Art, 14 num, 12 i s
Forcentaje de cumplimiento {equivalents al 10% del valor total de la svaluacion) 10
5 |OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion | Calificacion | Critico |Obsaervaciones
Control de materia prima e insumos. Res 2674 Art. 16 num. - |
5.111.2,3.4,5, 6,7.8; Art. 22 num. 1, Art. 28 num. 1,3.4,5 Ant. 29 num. a 20
1,2,3,5,6,7,8 9y 10 e
5.2 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res, 2674 20
T de 2013 Art. 18 Num. 5: Art, 20 num. 1y 4 2
Control de variables de proceso {temperaturas, presian, tiempo,
5.g[entre otros} adecuados durante la produccion de acuerdo al tipo 20
' |de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1 y a
2 "
5.4 Conservacién adecuada de producte en proceso. Res 2674 de 10 \ -
412013, Art 18, 8 e
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012,
5.5|2674 de 2013 Art 17; 19 num 1 y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012, a 10
834, 835 de 2013. ==
s | S'stema de aseguramiento y control te calidad. Res. 2674 Art. 23 \

v Res. 1619 de 2015

g

)

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacidn) 18
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion %al'zficacién Critico | Observaciones
61 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. s | | s i
1 Res, 2674 de 2013 At 22 num 1, 2y 3 8 |
6.2|Vida (il del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art18, num 3, = i \ '
““|Res. 5109 de 2005 Art. 3 .
6.3 Almacenamiento de producto terminado, Res. 2674 de 2013 Art, S 75 Se observa hacinado el cuarto destinado para tal fin ©

28rmum. 1,234y 5

encuentra producto adicional en zona de despacho.

a4
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Aotulado del producto terminado. Res, 5109 de 2005 y cuando

Ver analisis de rotulado ngeneral y nutricional paro
producto"Clueso fresco semigraso semiduro marca Porfalo

4 aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 B &9 por 2500 g' El tamario de la tabla nulricional no cumple con
| 25% |
ili I i i 3 . 287 1 n
5 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 ( ar) a 75

Art. 268 num. 6

Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 18% del valor total de la evaluacion)

Parcentaje de cumplimiento subcategoria
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1.7.1 AREQUIPE . 48 TON/ANO ?
|

Subcategoria 1: ' 1.7.1 AREQUIPE / DULCE DE LECHE / CARAMELOS DE LECHE '

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS.EVALUADOS Evaluacion | Calificacidn | Critico |Observaciones

El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefo. En érea de almacenamiente de producto terminado se evidencian

|

111 Res. 2674 Art. 6 num, 1.1, 1.2, 1,3, 2.1, 23 y 2.6 2 10 entre luces en puerta. |

|

1

|

|

- |

e R o i 12 2 e Se evidencia capacidad de cuartos de almacenamisnic (|

B i empague. ¥ i : y producto en proceso y producto terminade  insuficiente, delion|

1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y ar i0 de difusores y pegados a la pared, que impide circulacion (x|
25;11:2!‘3& SRS oo los cpsiarion; Pess 207444 201306 operarios al interior de los cuartos de almacenamiento,

El disefio de la instalaciones de las 4reas de proceso permite un

de 2013 Art. 18 num. 5

1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res, 2674 a 10 i
|

Pisos, paredes y teches tienen un disefo adecuado y poseen un
buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, ar 5
3, 456y7

En el drea de recepcidn de leche se evidencian warins

1. baldosas sueltas y rotas.

B

El diseno, capaciddd y dotacién de las unidades sanitarias es El bafo de mujeras comparte ambientalmente (parte alta) con|

15 adecuado. Res. 2674 de 2013 At 6 num. 6.1, 6.2, 6.3, y 6.4 el 5 lockers j
Poses Titro(s) sanitanio(s) y esiacion(es) de lmpieza y :
1.6 |desinfeccidon. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5 Ar. 20, a 10 |
num 6 e
El de drenaj iesgos de contaminacion. R '
sisterna de drenajes no genaera riesgos de contaminacion, Res. — . s e AU e daradussdn |
171 2674de 2013 Art. 7 rum, 13, 1.4 Bt 9 S RYINence epsamiacE e g e e dles oeprsen. |
|
El diseno del 4rea de residuos solidos y su UDICACIoN no genera o '

1.8 riesgos de contaminacién a la materia prima, areas de proceso o & 10

*|producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Arl. 33 num. 5
y & |
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 13




y Res. 1618 de 2015

B INSPECCION, VIGILANGIA Y CONTROL | INSPECCION !
gnv’;ma INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
. Cadigo: VC-INS-FM114 | Version: 05 Fecha de emigion: 2021/06/13
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacién | Crilico |Observaciones
21 Cusnta con los equipos suficientes y adecuados para los 4 a0
" |procesos que se realiza. Res. 2674 num B, Art, 10 num, 3
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento  adecuado, Res.
2.2|2674, Art. 9num. 1, 2,3, 4,5 6,7.8,9,10 11; Art. 10 num. 4, Art a 25
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1 -
23 Programa de mantenimiento de equipas y utensilios. Res. 2674 de 5 o5
12013 Art 22 numn, 2, At 10 num. 5 d
2.4 |Calibracién de equipos de medicién . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 16% del valor fotal de la evaluacion) 15
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacian | Calificacién | Critico |Observaciones
31 Programa y registros de control de calidad de agua petable. Res. 5 o i
T 2674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 |
Programa doct tado & impl tado para el manejo integral |
3.2|de residuos sdlidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art, 26 a 25
num. 2 e |
3.3 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. 125 Mo se garantiza la debida hermaticidad de la planta, algunos
loum 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 28 num 3’; Art 28 num 7 B z ragistros no garantizan el debido enfoque pravertivo
Programa de limpieza vy desinfeccion de éareas, equipos y |
3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; At|  a 25 |
28 num 7 e
Paorcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) | 18 '
ADOR DE i .
4 EUCLNETON RN B PERRERUL: (RASNRLULE R Evaluacion | Calificacién | Critico | Observaciones
ALIMENTOS .
44 Programa documentado e implementade de educacidn sanitaria a a4
" |dirigido a los trabajadores. Res. 2674 At 12, 13y 14
in Practicas higiénicas y Dotacion de los trabajadores, Res, 2674 de . a3
2013 Art. 12y 14, - -
in Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. N a3 \
2674 de 2013 Art. 11 ; Art, 14 num. 12 .
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 18% del valor tolal de la evaluacion) ‘ 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones !
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Arl. 16 num. |
5.1(1,2,3,4,5 6,78 Art. 22 numn. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. a 20 j
1,2,3,56, 7,8 9y10 -
|
5.2 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res, 2674 4 20 i
?|de 2013 Art. 18 Num. 5 Art. 20 num. 1y 4 : ‘
Contrel de variables de proceso ({temperaturas, presion, tiempo, ‘
53 entre ofros) adecuados durante la produccion de acusrdo al lipo 4 20 !
“|de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y !
£h Conservacion adacuada de producto en proceso, Res 2674 de 4 10 \ |
“|2013, Art1s. -_.,._.i
Control de envasade y embalaje. Resoluciones 883 de 2012, |
5.5|2674 de 2013 At 17, 19 num 1 y 2, 4142 de 2012; 4143 de 2012; a 10
834, 835 de 2013, e
5 6| Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 ( 5 ) ﬂﬂ\ g \
7

28num. 1,234y5

encuentra producto adicional en zona de despacho.

Poreentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacidn) V C:-—-" 18
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion | Calificacion | Critico | Observaciones
6.1 Frograma de muestreo, cuarentena vy liberacion de producto, a ' 25 . |
" |Res. 2674 de 2013 Al 22 pum 1,2y 3 ) |
o | Vida Gl def producto. Fles. 2674 de 2013 At 3, Att19, num 8| P ‘\
““|Res. 5109 de 2005 Art. 3 —
6. Almacenamiento de producto terminado. Res, 2674 de 2013 Art, - 75 Se observa hacinado el cuarto destinado para tal fin.
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INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114 |

Warsion: 05

Fecha de emision: 2021/06/13

Rotulado del producto terminado, Res. 5109 de 2005 y cuando

Unica linea de produccion de este producto, se evalud en ool

58 aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 ar e anterior con cumplimiento.
Trazabilidad, recall y mangjo de devolucionss. Res, 2674 de 2013| £ =
6.5 Art. 28 num. & ( ar) ?—-.M I3
U'T.-"'—"
6.6|Transporte producto terminado. Res, 2674 de 2013 Art. 29 a 15

Porcentaje de cumplimiento {(equivalente al 16% del valor total de la evaluacion)

| 12 o

Porcentaje de cumplimiento Subcategoria




__ INSPECCION:VIGILANEIAYCONTROL"'"I INSPECCION™
| INvime OFICIO COMISORIO
SRR Codigo: IVC-INS-FM101 Version: 04 Fecha de Emision: 2021-08-23 Pagina 1 de

OFICIO COMISORIO No. 7303-4259-23

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2
Respetados sefiores:

G Ubicacion
Establecimientos (La ubicacion puede determinarse por los funcionarios al momento de 1«
) la diligencia) L
LACTEQOS VILLA AURA S EN CS VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO FI VILLA (!
CARMEN CUNDINAMARCA/TABIO o

En el uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, |
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados DEL 23 Al .
DE OCTUBRE DE 2023, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Institulo:

Nombres Cargo / Rol Dependencia
JOSE ARTURO CARRILLO PROFESIONAL UNIVERSITARIO | GRUPO DE TRABAJO TERRIT O
CENTRO ORIENTE 2
AMPARO TRUJILLO ZAMBRANO PROFESIONAL UNIVERSITARIO | GRUPO DE TRABAJO TERRIT i1
CENTRO ORIENTE 2

* Nota. El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los ofros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desai !
de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccion, vigilancia y control, 5
las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las noriis
sanitarias, sin necesidad de ampliacién del presente documento. Cabe resaltar que los suscritos se encusni
facultados para intervenir en la presente diligencia cuando lo estimen conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comiso .
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefénico, con la oficina: GRUPO DE TRABAJO TERRITCR Y
CENTRO ORIENTE 2 DE LA DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS con nimero telefonico (!
7422121 ext. 7753- 7754- 7755 o mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible
pagina webinstitucional en el siguiente vinculo https:ﬂapp.invima.qov.coffunoionariosfconsultafconm_rliwa__1_'!

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de produr
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en 12 pac

web www.invima.gov.co en el formulario de denunes

ite.invima. = ticio olici . Para denunciar posibles hechos de corrupcici
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la iinea anticorrupcion 745 8593. *Los teléfono:
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Bogota el dia 20 DE OCTUBRE DE 2023

/ Recibido por
7 Firma o TR S
< Nombre _}fd (Q\:tw
Cédula O 325 'q T_
Cargo __D - Ha l'\"l'a .
CLARO MANUEL COTES PINEDO Fecha 2§ Ochuhpd [2023

Coordinador grupo de trabajo territorial centro oriente 2

Direccion de operaciones Sanitarias K\.ng)h\f’) L7

O %|2025




INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL ]

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114 ] Version: 05

Fecha de emisidn: 202106170

[Ciudad / Departamento

TABIO-CUNDINAMARCA [Fecha | 2023-10-25 Y 26 |Acta No. | 6
DATOS GENERALES _
VDA RIO FRIO OCCIDENTAI

Cédigo de Inscripcién planta 900019374-8 Direccién SEC ALCAPARRO FI VILLA DLI
Razén Social ' LACTEOS VILLA AURA S EN C5 Teléfonos 3103291785
NIT - CC 9000193748 Correo electrénico villasura@hotmail.corn
Representante Legal MARIA NANCY CASTRO MILLAN Fax NO REPORTA
GTT CENTRO ORIENTE 2 Oficio Comisorio 7303-4259-23

Objetivo de la visita

REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A GESTION DE RIESGO, CON EL FIN DE VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRIT{)
616 DE 2006, RESOLUCION 2310 DE 1986, RESOLUCION 1804 DE 1989 Y DEMAS REGLAMENTACION SANITARIA

VIGENTE

DATOS DE PRODUCCION

No. De empleados

64 La actividad industrial realizada en el

Magquilas

NO establecimiento es acorde con lo establecido en sl

1.1.1 LECHE LIQUIDA {CRUDA, PASTEURIZADA, ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERILIZADA)

1.1.2 DERIVADOS LACTEOS BEBIBLES O CUCHAREABLES, SABORIZADOS Y/O FERMENTADOS (POR EJEMPLO YOGUR,

KUMIS, KEFIR, LECHES CULTIVADAS CON BIFIDOBACTERIAS)

1.5.1 QUESOS FRESCOS (NO MADURADOS)

1.7.1 AREQUIPE / DULCE DE LECHE / CARAMELOS DE LECHE

LINEAS DE SUBCATEGORIA DE
ALIMENTO

Cantidad/Unidad de tiempo |

1.1.1 LECHE LIQUIDA (CRUDA, PASTEURIZADA, ULTRAPASTEURIZADA, UHT,
ESTERILIZADA)

2.304.000 LITROS/ARIO

1.1.2 BEBIDA LACTEA FERMENTADA Y ALIMENTO LACTEQ

12000 LITROS/ANO

1.5.1 QUESO CAMPESINO, QUESO DOBLECREMA

135 TON/AND

1.7.1 AREQUIPE

4.8 TON/ANO

‘_‘.\\_




INSPECTION, VIGILANCIA ¥ CONTROL I NEPECCID]
inm INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

[Be aplicé MS8? [NO ] [Tipo de medida I E=— .

ot P m..-.m Codigo: [VCHS-FM1 14 [ Vereian: 05 [ Fooha do omig én: 2021:06/13
Puntaies
&5
BS
a5
85
Matarias Primas. -
Nidmero de subcatenorfas evaluadas L]
Pramedio total del porcentaje de 85,13

ra andlisis de laboralorio? IE] ]

CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO

CONCEPTO SANITARIO: | FAVORABLE ]

EXIGENCIAS:

Para ajustar Iﬁ nlanla a las narmas sanitarias debe darse cumplimiento a Ias siquientes exi encla

De conformidad con Io ido en la legislacion sanitaria vigente, especialmente la Ley & de 1979 y su reglamentacién, en particular
Exigencias adicionales; & /. ———
i
NINGUNA I f
Exigencias adicionales if uclo o proceso:
NINGLUNA

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE LA PLANTA

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DE IVC

SE REALIZA VISITA EN ATENCION A GESTION DE RIESGO LISTADO PRIORIZADO CUARTO TRIMESTRE Y tOMA DE MUESTRAS (PLAN
CONTROL OFICIAL PARA ESTABLECIMIENTOS DURANTE LA VIGENCIA 2023 (DIRIGIDO A ESTABLECIMIENTOS VINCULADOS A IVC) - LECHE Y
DERIVADOS)

FUNCIONARIOS QUE PRACTICAN LA VI

Firma.:
Nombre: ( JOSE AHTURQ CARRILLO
Cargo: ROFESIOMAL UNIVERSITARIO
Depandencia: ) GTT CO2

(@]
Firrma: _ M
Nombre: AMPM{D TRUJILLO ZAMBRANO
Cargo: POFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GrTcoz

ATENDIO POR PARTE DE LA Emﬁﬁsa ‘\r<_\,f'*

Firma: \J{/ﬂ ‘&NTM‘LD

Nombre: Mnnm NANGY ch‘rno MILLAN 4
N

Cargo: ___ REPRESENTANTE LEGAL
B 29.809.470




[ESE.: 2

ST i

ID Establecimiento:

Numero de Inscripcidn: Numero de carpeta:
366030 ASOLTOSS Yy 366030
Razén social: H P L ] j DB I =N S Ty _‘\ C % F\ S

Nombre del establecimiento: ‘(\ e sokes P\ B kto e f_‘\q\ Qﬁ o Su Oe | MO~ Gl ] -.{(J

NIT: 4000359239 DV: 5 Sede: Y, \\ o de\ Qg

Direccion: kit 63 53 6 IY S

Ubicacion: Ades C“‘_F’\ \ CCn

Localidad:  (Cupdeoch & e\iuesy UPZ: A (b andauies

Barrio: Seon Cavedans Teigfonos (15 7674 /318456100

Correo electronico para notificacion* ¢\ (\ce. cyeney (@ e ki, com. Co

Nombre propietario: H\ alfio  Super ey o (e SR

Tipo de documento: C.C.[ JC.E[ ] NtTF;EPElPSI:lPTPl:] Numero documento: 7 ()(3() 557 23% - §
Nombre representante legal: \___)\ C_QJ\D § “Ebfn'“.x ‘\KJ non Uene S <)

Tipo de documento: C.C.[-]C.E.[_JNIT[_JPEP[_]Ps[_|pTP[_] | Numero documento: </ ¥ 564010

Direccién de notificacion: e ‘[ g2 7(7 12
Presenta matricula mercantil del establecimiento: SIDJNO[] 755 ¢/ 2 5)

Linea de intervencion: Al mesdlsy Sepnoy Ve geres

Intervencion: SO ipeico = - Mpe imaceds - Glendsy  dpeifiiey

Tipo de establecimiento: Hip I d c,

Namero de trabajadores: 69 Horario: Diurno > Nocturno [_]24 horas [_] Otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viemnes [_|Domingo a domingo [>Fin de semana [_] Otro:

Favorable ]

FECHADELA | 24 ©7 2003 _— e -
ULTIMA DD MM AAAA | Favorable con il © De cumplimiento ‘('_‘52 %

INSPECCION requerimientos de la Gltima inspeccion

Desfavorable

Asociada a peticiones, quejas
Programacion [} | Solicitud del interesado O | yreciamos L]
] Ndmero de radicado: Ndmero de radicado:
: .
2 . .
Solicitud oficial LI | Evento de interés en salud pblica [] | Solcitud de préactica de pruebas/
Numero de radicado: Procesos sancionatorios admin L

otro: [ ] Especifique:

% A o AR RN oA T e S
Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalid
Aceptable A | critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.
Aceptable con Requerimiento |AR Mgrque con una X puando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-
4 critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

*Al suministrar esta informacion, se autoriza la notificacién electronica

Hoja 1/7

»*
SECRETARIA DE

SALUD | BOGOT/\

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co




Impresian; Secretaria General - Subdireccidn Imprenta Distrital

ST et 3 N e o s SRR A L AR RN o I SR 25 5
| bl | Margue con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos
naceptable descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar

Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
No aplica NA.| parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razéon del no aplica

aplica en el espacio de hallazgos.

Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
Critico C | lainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida

que el establecimiento continde ejerciendo sus labores.

1.1 Localizacidn y disefio
(Resolucién 2674/2013, X
Articulo 6, Numerales 1.1, 4 0
1.2,1.3,21,23y26,2.7; 2
Articulo 32, Numerales 1,
2,3,4,6y7. )Articulo 33,
Numeral 8.)
Se ecudenties  an s paulc By
1.2 Condiciones de pisos, g el Y = ) T ]
pal’edes y dl‘el‘lajes. r:\ e e < \\Q._..r 1\ ‘o _E_.:‘-r\ L AR C Ay
(Resolucion 2674/2013, X f\ T e Uf)c ;";_ L L) da'\c‘,l 1=/ weley C 1
Articulo 7, Numeral 1, 2. 2 |1 0 T L ] :
Articulo 33, Numerales \go—l Qua GlGups)  WMedlCuho, =it
1,2y3) dcf\t.llbju.
1.3 Techos, puertas, B
iluminacién y ventilacién X —
(Resolucidn 2674/2013, 2 1 0
Articulo 7, Numeral 3,4, 5, 7, 8.
Articulo 33, Numeral 4.) /-'
1.4 Instalaciones sanitarias
(Resolucién 2674/2013, 7 /
Articulo 6, Numeral 6.1, 6.2, 3 |1 55 0
6.3, 6.4; Articulo 32,
Numeral 9y 11.) :
1.5 Distribucion y areas 9 : /
(Resolucion 2674 de 2013, '
Art. 6 Numeral 2.2;2.3; 2.4; 2 1 0 .
2.5. Art. 31 Numeral 1,2 y 4)
CALIFICACION DEL BLOQUE 10 La calificacién del bloque corresponde al 11% del total del acta
Hoja 2/7
13
Cra 32 No. 12-81 SECRETARIA DE %
Tel.: 364 9090 SALUD | BOGOT/\

www.saludcapital.gov.co

ALCALDIA
DE BOGOTA DC.



2.1 Condiciones de equipos
y utensilios
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 8, Articulo 9,
Numerales 1,6,8y 9,
Articulo 10, Numerales 2 y 3.
Articulo 34.)

=ALhe)
de

de. Al

;{:’. "?‘.t,\(._t‘t_h NS @] .\\_CI\_),I\Q_.}

et Ao e spicnis
A i

EATL N O

Wmptere & et b ket

Co™ uth}i\;r\'\kih
2 SQ— C:u\.tlu\c_{u

Zyen N

Cenn ‘\..‘,\-:-L'H-nd\ N‘&f-na:‘ﬁa' dc_ P\k{u{u‘

cleoney somerSieey Ao

C

2.2 Disefio y funcionamiento
de equipo y utensilios
(Resolucion 2674 de 2013
Art. 10 Numeral 3, 5; Art. 18
Numeral 3.3; Art. 22 Numeral 2,
Art. 31 Numeral 1; 2; 3.)

W

1,5

2.3 Superficies de contacto

con el alimento.
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 8; Articulo 9,
Numerales 2, 3,4,5,7y 10;
Articulo 34. Articulo 35,
Numeral 8y 10.

Resoluciones 683, 4142y 4143
de 2012; 834y 835 de 2013)

N

Cc

CALIFICACION DEL BLOQUE

35 |

3.1 Estado de salud.
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 11; Numeral 1, 2, 4, 5.
Articulo 14, Numeral 12.)

R4

2,5

La calificacién del blogue corresponde al 10% del total del acta |
UARN "\'%‘.ﬁ:\.&;} B S =

3.2 Reconocimiento
médico.
(Resolucion 2674 de 2013,
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)

Distrital

3.3 Practicas higiénicas
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 14, Numerales 1, 2, 3,
4,5,6,7,8,9,10,11,13y 14.
Articulo 36. Articulo 35,
Numeral 5y 7.)

o X

ia Ganeral -

|C

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co

Hoja 3/7

*

BOGOT/\

SECRETARIA DE

SALUD




Drstrital

General - Subdi

3.4 Educacion y capacitacién > B
(Resolucion 2674/2013, 3 |15 0
Articulos 12 y 13. Articulo 36.)
C
CALIFICACION DEL BLOQUE 76 La calificaciéon del bloque corresponde al 16% del total del acta

S

4.1 Control de materias
primas e insumos
(Resolucion 2674/2013,

Articulo 16, Numerales 1,3,4y 5;

Articulo 35, Numerales 1,2y 3.
Resolucién 5109 de 2005.
Resolucién 1506 de 2011.
Resoluciones 683, 4142 y 4143
de 2012; 834y 835 de 2013.)

4.3 Control de proceso
(Ley 9 de 1979, Articulo 293,
425. Resolucioén 2674/2013,
Articulo 16 Numeral 3;
Articulo 18, Numeral 3.1, 3.2,
33y5)

Y

1,5

4.4 Operaciones de
envasado y embalaje
(Resolucién 2674 de 2013
Art 17; Art 19. Resolucién 683,
4142 y 4143 de 2012,
Resolucién 834 y 835 de 2013.)

w X

1,5

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co

Hoja 4/7

ALCALDIA MAYOR
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4.5 Procedencia y requisitos
legales
(Resolucién 2674 de 2013
Art. 31paragrafo 2. Art. 37.
Resolucién 5109 de 2005;
Decreto 1686 de 2012
Art 46; 47; 49; 50.)

|C

CALIFICACION DEL BLOQUE

5.1 Suministro y calidad
de agua potable.
(Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10; Resolucién 2115
de 2007, Articulo 9.
Resolucidn 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 3,
Articulo 26, Numeral 4.
Articulo 32, Numeral 8.)

ol

5.2 Residuos liquidos.
(Resolucion 2674/2013
Articulo 6, Numeral 4,
Articulo 32, Numerales
5y10)

N X

5.3 Residuos sodlidos.
(Resolucion 2674/2013
Articulo 6, Numerales 5.1,
5.2y 5.3; Articulo 32,
Numeral 5; Articulo 33,
Numerales 5,6y 7)

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co

Hoja 5/7
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ria General -
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Geondess o de pAs @A ciew de

5.5 Limpieza y desinfeccion
de areas, equipos y N ]ﬂ B
utensilios 4 2 0 Y
(Resolucién 2674/2013
Articulo 6 Numeral 6.5;
Articulo 26 Numeral 1.)
C
= e cerdix P\“'\ N Se aemionds
5.6 Soportes documentales N OVoglen Ao \w Erie  Ge oo
de saneamiento. S NG H~ cte\u:.g, "(_(_)LA\K ek Dloece D pale
(Decreto 1575 de 2007, 3 1.5 0
Articulo 10. ' O \mptza v, dennsoan &6 oty
Resolucion 2674/2013
Articulo 26.)
Cc
CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del bloque corresponde al 22% del total del acta

6.1 Condiciones generales
de almacenamiento.
(Resolucién 2674 de 2013
Art. 27, Art. 28 Numeral 1, 3,
4,6,7; Art. 31 Numeral 1, 2,
3y4)

;_c::,gu\du\\,\u 2N Cu-—u\=~=1 E.!lCn No
Cu:.,c\"km T é_\\\{ml\(_&‘:« Mlc_l\{‘-‘-‘b

PQL'W\Q-'\"U\ (3{\-\&_ Elé-.xpa.c.\ 7

6:)|-=.»¢_&._;.._ - C:En\c...dg Sl m&mu*’-\

):i\(—"\\t-"“ e llp \L l\.\”\ > {u e E: ]\Q‘(‘w

Cu~ Sile~ d= b

6.2 Manejo y conservacion
de productos

refrigerados o congelados.

(Resolucién 2674 de 2013
Art. 27, Art. 28 Numeral 2;
Art. 31 Numeral 1,2,3y 4;
Art. 35 Numeral 4.)

A

6.3 Manejo y exhibicién
de productos que se
expenden a temperatura
ambiente.

(Resolucion 2674 de 2013 Art. 27,

Art. 28 Numeral 3, 4; Art. 31
Numeral 1,2, 3y 4; Art. 35
Numeral 6.)

2,5

[ Tl 'j\ﬂ—« "'_PJ':&) ::Cju N @Eu<da <l &

ha oWhe cen Bladote gue Ao
@é*\\c.fm-{a e g-r

podo loed el Bischutls

Cjen

s |

CALIFICACION DEL BLOQUE | 7+ |

La calificacién del bloque corresponde al 20% del total del acta
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Impresion: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Dhstrital

% De cumplimiento CONCEPTO oo o e | Nivel de cumplimiento | En caso que uno o més de los aspectos a
evaluar sea identificado como critico y
Favorable 90-100% calificado como Inaceptable (1), independiente
; del porcentaje de cumplimiento obtenido, el
8 ? A s Favorable 5 CONCEPTO SANITARIO a emir serd
con Requerimientos 60-89,9% DESFAVORABLE y se procedera a aplicar la
MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Desfavorable <59,9% respectiva.

Nuamero total de muestras tomadas

Nimero del acta de toma de muestras | /

Clausura temporal total [:| Suspension total de trabajos o servicios ‘:’
Clausura temporal parcial [ 1 |pecomiso—— _ET
Suspensién parcial de m [ ] | Congelacién ]
D in o desnaturalizacion []

Por parte de la autorldad sanitaria: < o . _, \, s Creta e \UQ{ }\Quc_;c,\:,\ Qe N

cpolice eeje. eddiletimicads @ c=livideadt eearupe = S34/15 Betne,o ok
‘-«--:i: b\cﬂaﬁq 655/?’3 1h§.ulmu0 <N f\u{umufh-\ SA Ny . "’\Cu}clu Crw:- Leg-‘a'ltcc‘
$10/14 Cargio b ho chtvmo L ekl aMsglce anli- € unduyd pal s <

Por parte del establecimiento: <= cwsA\l<n © lod et e cicncd o en ol swadans s e

&N biiile SnTorsey s weltss aot o
/ey 7335 /5%

Para oonstanma prewa lectura ’}/ ratrf icacion del c:ontenldo de la presente acta F irman Ios colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy __ 7>  del mes de 77 del afio _ £©Z3 en la ciudad de Bogota D.C

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien
atendio la visita.

NOTA: El acia debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

Nombre:‘fmm_m‘_ o Rencheco Ol c o Nombre: Diong (ool o Do Wi
Tipo de documento:  C< Tipo de documento: ((

Numero de documento: /1343333 Numero de documento: /(27 440 0S|,
Profesion u oficio: Tachcec, o oL e sedecd Profesién u oficio: o [, Velonponc
FirmaMﬂ_ "

Nombre: 2t Y M0V 0E VO b Nombre édCF-ur OJ ond o )raQ HC)I‘:»\C} |

Tipo de documento: ( ¢ V ve Tipo de documento: C.C..SC.E[_|NIT[_JPEP[_JPs[_]pTP[ ]
Numero de documentc' oeoea |, weIssed Numero de documento: 3 1EBG 10

Profesion u oficio: \_,flI]”PU (o Q( “"“"’ : /T:L«WLI Cargo: Representa wmplemnoDEnmrgadom

e

sanitarie-desfayorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara
me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"

NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus
anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cadigo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Codigo Unico Disciplinario”

Firma: /2%"‘/ _L P - Firma: ;ﬁ
NOTA ..Eﬁ*’oopéordancna con lo establecide en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, s u@ dg que la imposicién de un concepto
ti

gacion administrativa en salud, confor-
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114 Versién: 05 Fecha de emision: 2021/06/13
|Ciudad / Departamento | BOGOTA D.C | 2023-02-17 [AdaNo. [ 1 ]
DATOS GENERALES

Cédigo de Inscripcién planta NO REGISTRA Direccién CR 14 ESTE No 76D 23 SUR
Razdn Social HORTYPULPAS SAS Teléfonos 6013228757; 3123533766
NIT - CC 901108921-2 Correo electrénico hortipulpas@gmail.com
Representante Legal JOBANA PATRICIA ALVAREZ AFANADOR Fax NO REPORTA
GTT Centro Oriente 2 Oficio Comisorio 7303-0550-22

Objetivo de la visita

Realizar visita de inspeccidn sanitaria en atencion a derecho de peticion, con el fin de verificar el cumplimiento de la
reglamentacidn sanitaria vigente en especial la resolucidn 2674 de 2013, 3929 de 2013 y demds aplicable.

DATOS DE PRODUCCION

No. De empleados

4

Maquilas

NO

La actividad industrial realizada en el
establecimiento es acorde con lo establecido en Si

4.2.4 Pulpas o purés de frutas

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

Cantidad/Unidad de tiempo

4.2 .4 Pulpas de fruta

11 Ton/afio

LINEAS DE SUBCATEGORIA DE

ALIMENTO




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL ,

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Objeto de la visita : Realizar visita de

g en especial la lucién 2674 de 2013, 3929 de 2013 y demds aplicable.

Cédigo: IVC-INS-FM114 | Versién: 05 | Fecha de emision: 2021/06/13

Ciudad / Depto BOGOTAD.C Fecha 2023-02-17 Acta No. 1
DATOS GENERALES
Cddige de inscripcion planta: NO REGISTRA Direccion: CR 14 ESTE No 76D 23 SUR
Razén Social : HORTYPULPAS SAS Teléfonos: 6013228757; 3123533766
NIT - C.C.: L 901108921-2 1 Correo electronico: [ hortipulpas@gmall.com
Representante Legal JOVANA PATRICIA ALVAREZ AFANADOR Fax: No tiene
GTT: [ Centro Oriente 2 | Oficio comisorio: [ 7303-0550-22
p i6 itaria en atencién a derecho de peticién, con el fin de verificar el pii de la regh io

DATOS DE PRODUCCION
. . La actividad industrial realizada en el establecimiento es acorde con lo
Nimero de empleados: k. establecido en Camara de Comercio? St
Maquilas: NO
Subcategorias evaluadas: 4.2 4 Pulpas o purés de frutas

Lineas de subcategoria del alimentos

4.2.4 Pulpas de frutas

Volimen / afio

11 Ton/afio

Subcategoria 1: 4.2.4 Pulpas o purés de frutas
1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES
No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calfficacién | Critico {Observaciones

El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefio. Res. 2674

Se observan entreluces y rejillas sin proteccién
en puerta de ingreso de materias primas y

14 At.6 num. 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 23 y2.6 ar 10 shut de basuras, lo cual puede pemmitir el
ingreso de plagas
El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos, procesamiento,
12 empaque y almacenamientc es adecuado y cuenta con la ampiitud 5 20
“|suficiente para realizar las operaciones y permitir la circulacion de los
operarios, Res. 2674 de 2013 Art, 6 num._ 2.3
i
El disefio de la instalaciones de las dreas de proceso permite un adecuado Se pre_s’enta ice d'e piocaso shire éma,‘ de
fuio d o d | . Res. 2674 de 2013 AR 18 5 recepcion y alistamiento de materia prima,
1.3/fiujo ; materia prima, producto y personal . Res. e : ar coccion, envasado, almacenamienio de
im. producto terminado y despacho
Pisos, paredes y techos tienen un disefia adecuado y poseen un buen Se observan pisos deteriorados en Ia entrada
4 estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7num. 1.1,1.2,2,3, 4,5,6y7 ar 5 del c‘uano frio de aimacenamiento de producto
terminado
15 El disefio, capacidad y dotacion de las unidades sanitarias es adecuado. 4 10
"“|Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4
1. Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de lmpieza y desinfeccion, Res. ar 5 €1 fitro sanitario no es de paso obligatorio

2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6,5. Art, 20, num 6




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

[

IN

SPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114 |

Version: 05

Fecha de emision: 2021/06/13

1.7 El sisty de d jes no g riesgos de contaminacion. Res. 2674de
/12013 Art. 7 num. 1.3, 1.4 a 10
El disefio del drea de residuos sélidos y su ubicacidn no genera riesgos de La puerta extema del shut no cuenta con
1.8|contaminacion a la materia prima, areas de proceso o producto . Res. 2674 ar 5 proteccion en las rejillas, las mediacaiias entre
de 2013 At 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5y 6 pared y piso se encuentran deterioradas
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 14
2,|[EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos que se| 30
* |realiza, Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 @
Poseen un disefo sanitario y funcionamiento adecuado. Res. 2674, Art. 9 :;sﬁ;zgia?mn;% ge Z‘:g‘?::"e"? ; =
2.2{num. 1, 2,3,4,5,6,7.8, 9,10, 11; Art. 10 num. 4, Art 18 num. 10, Res. 683 ar 12,5 " : P SEROS ¥
de 2012: Art. 13 num. 1.4 utensilios que estan en contacto directo con
T o alimentos,
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res, 2674 de 2013 Art. 125 No presenta manuales ni fichas técnicas
**122 num. 2, Art. 10 num. 5 an » especificas para cada uno de los equipos.
2.4|Calibracion de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 11
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
i i El programa no contempla de manera
34 ggﬁgra:xna é; r:zg:s;m::; é::?]:rnd‘de calidad de agua potable. Res, 2674 de ar 125 especifica las acciones comectivas para los
e ’ valores por fuera de rango para cloro residual.
. . El programa se encuentra desactualizado y no
Programa documentado e implementado para el manejo integral de residuos e
3.2 solidas. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num, 5, Art. 26 num. 2 ar 12,5 es acorde a las condiciones de la planta. No
. : = . cuenta con canecas en éreas de proceso
El programa se encuentra desactualizado. Se
Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. num 2.1, observan en trekices y reilIla§ sn °f°‘e°°'°” on
3.3 5.3 Art 7 num 6.3 : Art. 26 3: Art 28 num 7 ar 125 puerta de ingreso de materias primas y shut
- MIm.6.3 SA20.num.3; i de basuras. Rejillas con terminacion
acanalada en diferentes areas de la planta.
34 Programa de limpieza y desinfeccién de areas, equipos y utensilios. Res. . 125 El programa se encuentra desactualizado y no
712674 de 2013 Art. 6 num, 3.2; Art. 26 num. 1; Art, 28 num 7 o ’ es acorde a las condiciones de la planta
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 10
4.|REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
41 Programa documentado e implementado de educacion sanitaria dirigido a . 34
*'|los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
. 2o £ . Se observan restos de empaques de
42 l:gacl;r;as higiénicas y Dotacidn de los trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. - 16,5 alimentos, dotacién sucia y desorden general
yis. en casilleros.
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 de 2013 A 33
“IArt. 11 ; Art. 14 num. 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacién) 8

=V



INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL ] INSPECCION
inv ;m INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
S Cédigo: IVC-INS-FM114 | Versién: 05 Fecha de emisién: 2021/06/13
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL. PROCESO Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
No cuenta con fichas técnicas para la totalidad
de materias primas. Los pardmetros de
i ' aceptacion y rechazo no se ajustan a la
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7.8 § :
5.1 N . e et ar 10 realidad de las materias primas.No presenta
Art, 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3.4,5 Art. 28 num, 1,2, 3,5,6,7, 8,8y 10 soporte al cumplimiento de las resoluciones
2906 de 2007 y 4506 de 2013 para la totalidad
de las materias primas que aplique.
Se presenta cruce de proceso entre drea de
5.2 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 de 2013 10 recepcion y alistamiento de materia prima,
““|Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4 A coccion, envasado, almacenamiento de
producto terminado y despacho
Control de variables de proceso (temperaturas, presidn, tiempo, entre otros)
5.3|adecuados durante la produccion de acuerdo al tipo de producto. Res. 2674 a 20
de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y 2
Conservacién adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 2013, Art
5.4, A a 10
55 Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013 i 10
1A 17, 18 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835 de 2013.
56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 20
-°11619 de 2015 8
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 16
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
" . No se tiene en cuenta el volumen de
6.1 l;mrxntaz‘;e mue:trzeo, 3cuaremena\ y liberacion de producto. Res. 2674 de ar 125 produccién pars la determinacién del tamafio
num1,2y de muestra
6.2 Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. Res. 5109 de aF 75 No presenta soporte de vida Gtil
2005 Art. 3
5.3 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 28 num, 75 Se observa producto almacenado pegado a la
“11,234y5 ar 1 pared.
PULP E FRUTA
Rotulado del producte terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando aplique Res. Ve dd e PELFA O u
6.4]233 4o 2011 R 508 de 2012 ar 15 GUANABANA POR 1 KG MARCA
& 2011 y Res. 2508 de HORTYPULPAS
Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 Art. 28 75 No cuenta con procedimiento para Recall y|
65 num. 6 L . manejo de devoluciones
6.6 Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art, 29 a 15
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) [ 9
Porcentaje de cumplimiento subcategoria l €8

v
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inw’ imo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
B a7 NS . M, Codigo: NC-INS-FM114 I Version: 05 ‘ Fecha de emision’ 2021/06/13

Puntajes

[S< aplice MSs7 No_ ] Tipo de medida |
[Se tomd muestra para analisis de laboratono?. INg ]
CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO
CONCEPTO SANITARIO: | FAVORABLE |
EXIGENCIAS:

Hara ajustar ia planta a las normas sanitanas debe darse cumpimiento a ias sigulentes exigencias:

Subcategoria 4.2.4: 1.4~1.3—1 4—1 6—1.8—2.2—2.3-3.1~3.2 - 3.3—3 4-4 2—5.1—52-61—62—63-64 -6.5 —

De conformidad con io blecido en la legislacidn sanitaria vig , iaimente la Ley 9 de 1979 y su reglamentacion, en particular

Exigencias adicionales:

Ninguna

Exigancias adicionales especificas de producto o procaso:

Ninguna

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE LA PLANTA

MINGONA 7ww e #&%A

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DE IVC

Se realiza visita en atencion a solicitud con radicado Invima 20221279403 de 30/12/2022

FUNCIONARIOS QUE PRACTICAN LA VISITA

Firma: e
Nombre: ~___Marvin Clay Alvarez Morales
Cargo: Profesional Universitario
Dependencia: GTT CO2
Firma: Qﬂ_;a’_’a ~
Nombre: Martha Carolina Vargas Sarmiento
Cargo: Profesional Universitario
Dependencia: GITCOo2
ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA

P
Firma:
Nombre: Jobana Patricia Alvarez Afanador
Cargo: Representante Legal
c.c. 53.044.050

Pagina S de 5
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FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

T

Codigo: IVC-INS-FM022 : Version: 04 Fecha de Emision: 2022-09-23 ‘
ANEXO ACTA DE VISITA
Ciudad y Fecha ( AAAA-MM-DD) BOGOTA D.C 2023-02-17
Nombre del Establecimiento HORTYPULPAS SAS

identificacion del Producto

PULPA DE FRUTA GUANABANA POR 1KG MARCA HORTYPULFAS

Articulo /
Numeral

REQUISITOS GENERALES

CALIFICACION

4.1

|El rétulo no deberd describir o presentar el producto
alimenticio envasado, en una forma falsa, equivoca o
enganosa o susceptible dé crear en modo alguno, una
impresion errdnea respecto de su naturaleza o
inocuidad.

42

No describir ilustraciones o representaciones gréficas
que hagan alusiones a propiedades medicinales,
preventivas o curativas que den lugar a apreciaciones
falsas sobre la verdadera naturaleza, origen,
composicion o calidad del alimento.

4.3

El rétulo o etiqueta no debera estar en contacto directo
con el alimento, o en su defecto tener autorizacion del
vima,

44

Los alimentos que declaren que su contenido es 100%
natural, no deberan contener aditivos,

4.5

El rétulc no debe emplear palabras, ilustraciones o
representaciones graficas, que sugieran directa o
indirectamente cualquier otro producto con el cual el
producto de que se trate, pueda confundirse o inducir a
suponer que el alimento se relaciona en forma alguna
con otro producto.

46

Las ilustraciones, graficas o figuras que hagan alusién a
ingredientes naturales que no contiene el mismo y cuyo
sabor sea conferido por un saborizante artificial, deben
aparecer con la expresion “sabor artificial® junto al
nombre del afimento.

5.1.1

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre deber4 indicar la
verdadera naturaleza del alimento, normalmente debera
ser especffico y no genérico, Se podra emplear un
nombre de “fantasia”, "de fabrica” o “marca registrada”,
siempre que vaya junto con la denominacion del
alimento y en la cara principal de exhibicion.

52

LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por el
término “Ingrediente”, y aparecer en orden decreciente.

NA

53

CONTENIDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA: Se debe
declarar en unidades del sistema métrico. (Sistema
,lmemacional).

OBSERVACIONES
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL : INSPECCION
> S FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
inviMmao ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005
Codigo: IVC-INS-FM022 : Versidn: 04 : Fecha de Emision: 2022.09.23 :

El nombre del producto y el contenido neto aparecen en
la cara principai de exhibicion. El tamafio de las letras y
nimeros del contenido neto cumple la Resolucién 5109
de 2005

Nombre o Razdn Social y direccion del fabricante,
envasador o reempacador, precedido por la expresién
54 “fabricado o envasado por”. En productos importados 4]
deben precisarse, nombre o razén social y direccion del
importador.

La direccion declarada no corresponde a la
direccién de fabricacion

Los afimentos fabricados, envasados o reempacados
por terceros, debe aparecer la siguiente leyenda:
54.4 ‘fabricado, envasado o reempacado” por (fabricante, NA
envasador o reempacador), para (persona natural o
juridica autorizada para comercializar el alimento)

QIDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase deberd
llevar grabada o marcada de cualquier modo y de forma
visible, legible e indeleble, una indicacién en clave o
lenguaje claro (numérico, alfanumérico, ranurado, etc),

acompafiada de la palabra “lote”, o la letra "L". Se 2
aceptard como lote, la fecha de duracién minima, fecha
de vencimiento, fecha de fabricacion o fecha de
produccion y deberd cumplir con el numeral 5.6,

55.1

MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA
LA CONSERVACION: cada envase debe lievar grabada
de forma visible, legible e indeleble, la fecha de
vencimiento y/o duracion minima, en orden estricto y
secuencial, asi:

DIA, MES Y ANO: Dia escrito con nimeros — mes con
las tres primeras letras o en forma numérica — afio con
los Ultimos dos digitos.

Dia y mes para productos que tengan una fecha de
vencimiento no superior a tres meses.

Mes y afio para productos que tengan un vencimiento de
mas de tres meses.

No se permite la declaracion de fecha de vencimiento
ylo duracién minima, mediante el uso de esticker.

5.6.

INSTRUCCIONES PARA EL USO
5.7 2
Instrucciones necesarias para modo de empleo.
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION  Topmaddes

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTU.LADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resolucion 5109 de 2005

Cédigo: IVC-NS-FM022 ¢

Version: 04

Fecha de Emision: 2022-09-23

S

5.8

6

NUMERO DE REGISTRO, PERMISO O NOTIFICACION
SANITARIA: de acuerdo a lo establecido en el articulo
37 de la Resolucion 2674 de 2013, o las normas que lo
modifiquen, sustituyan o adicionen,

IREQUISITOS OBLIGAT ORIOS ADICIONALES

Declaracion cuantitativa de ingredientes valiosos o
caracterizantes destacados en el rotulado, por su
presencia o bajo contenido.

NA

Art13

ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERO: debera
utilizarse un rotulo o etiqueta complementario que
contenga en idioma espafiol, la informacion exigida en la
Resolucion 5108 de 2005

NA

523

La declaracion de aditivos inciuye el nombre genérico y
el especifico

NA

523

Cuando el producto contiene aspartame o tartrazina se
incluyen las leyendas y declaracion respectiva

NA

Cumple las normas e incluye las leyendas segun
requisitos especificos por producto: agua potable
tratada, derivados lacteos, alimentos enriquecidos,
férmulas para lactantes, leche.

CALIFICACION: Cumple: 2; No cumple: 0; No aplica: NA.
Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos competencia
del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina web
www.invima.gov.co en el formulario de denuncias https://sesuite.invima.gov.co:444/Pqrsd/peticiones/solicitud . Para
denunciar posibles hechos de corrupcion de funcionarios ylo contratistas del Invima puede llamar a la linea
anticorTupcion 745 8593. *Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

PSA-001161-2017

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podra adelantar acciones de inspeccion, vigilancia y control
con el fin de verificar las condiciones sanitarias del establecimiento.

FUNCIONARIOS DEL INVIMA

FieE (>Q./>
Nombre MARVIN CLAY ALVAREZ MORALES
ccC. 77.096.992

Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Grupo o Dependencia GTT CO2

POR PARTE DE LA EMPRESA:

Firma —4411) P AM( S
Nombre JOBANA ALVAREZ AFANADOR
c.C. 53,044,050

Cargo REPRESENTANTE LEGAL

Firma
Nombre

C.C.

Cargo

Grupo o
Dependencia

Firma
Nombre
€.C.
Cargo

%f&-

MARTHA CAROLINA VARGAS SARMIENTO

52.853.472

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTT CO2




Invima - Saliente

20243023457
Fecha:16/02/2024 Folio(s): 1 Cédigo: 129.392
De: GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL CENTRO ORIENTE
e 2 BOGOTA

Para: HORTYPULPAS SAS
7303-1029-24 Solicitud: - SOLICITUD VISITA DE INSPECCION Y VIGILANCIA -
Bogota, D. C.
Sefior (a):

JOBANA PATRICIA ALVAREZ AFANADOR
financiera@hortypulpas.com
comercial@hortypulpas.com

Bogota

Referencia: Respuesta radicado Invima 20243100139 Fecha 31/01/2024

Cordial saludo Respetado (a) Sefior (a)

Atendiendo su solicitud de visita, al establecimiento HORTYPULPAS SAS ubicado en la
Carrera 14 Este No 76 D - 23 Sur en Bogota (Cundinamarca). Es oportuno informar que
sera atendida acorde a la capacidad operativa y conforme a lo previsto en los
procedimientos internos de la Entidad.

Cualquier inquietud adicional al respecto, sera atendida con gusto en los correos
electrénicos gttoriente2@invima.gov.co, ccotesp@invima.gov.co, asi como en el
teléfono (1) 7422121.

Atentamente,

CLARO MANUEL COTES PINEDO
Coordinador Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2
Direccion de Operaciones Sanitarias

Proyect6: Juan Manuel Mendoza. — Técnico Administrativo (16/02/2024)

Institute Nacional de vigilancia de Medicamentos y Almentos

Oficina Principal: Cra '0 N° ¢4 - 28 - Bogota 4 w
Administrativo: Cra 10 N“ 64 - 60 'l . W " I .O

) 742
www.invima.gov.co



