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ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SEGRETARIA DE INTEGRAGION SOCGIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
- — — PESO PESO RIS COLOR | OLOR SABOR | ASPECTO
(EitiEEES) TIEMPO DE COMIDA O LA BRER RGN BEL ALTETE) BRUTO NETO T’:AEIxSSOESN OBSERVACIONES
(gramos) | (gramos) g o g o g - INCIAL | FINAL | EvalGe | Evalle | EvalGe | Evalte
°c e entre 2y| entre 2y | entre 2y| entre2y sl NO
10 10 10 10
SOPA DE ARROZ CARNE PARA SOPA 700 700 X X X 90 M 90° 88° 9 9 9 8 X
ALBONDIGAS EN SALSA o o
BOLONESA CARNE DE RES MOLIDA 23200 22200 X X X 45 M 88 72 9 9 9 8 X
ESPAGUETIS ESPAGUITIS 13500 13500 X X X 46 M 88° 72° 9 9 9 8 X
TOMATE RODAJAS CON TOMATE RODAJAS CON ° ° 9 9 9
02-ene-24 ALMUERZO MENU 8 OREGANO OREGANO N/A N/A X X X N/A 3 5 ° X
PAPA SIN CASCARA ° °
DORADA PAPA PASTUSA 18400 18400 X X X 60 M 85 75 9 9 9 9 X
MORA 19000 19000 X X X N/A 2° 5° 9 9 9 9 X
SRBETE DE MORA
LECHE 57000 57000 X X X N/A 2° 5° 9 9 9 9 X
PAPAYA CON YOGURT YOGURT 5000 5000 X X X N/A 1,8° 3,8° 9 9 9 8 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SEGRETARIA DE INTEGRAGION SOCGIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
TEMPERATURA
oeso oeso LAVADO DESINFECCION COCCION T/;Lémﬁ\:v:so COLOR OLOR SABOR | AspECTO
(ddrnsri;iaa) TIEMPO DE COMIDA SELA ’:’EgSEEACION DEI[\‘Z’Y: aFéEITO BRUTO NETO TIEMPO EN OBSERVACIONES
(gramos) | (gramos) o o o o o - MINJTOS INCIAL | FINAL | EvalGe | Evalie | EvalGe | Evalie
°c e entre 2y| entre 2y | entre 2y| entre2y sl NO
10 10 10 10
SOPA DE AVENA CARNE PARA SOPA 700 700 X X X 60 m 78° 75° 8 8 8 8 X
CARNE DE CERDO ASADA ° °
CON PEREJIL CARNE CERDO 23200 22200 X X X 90 m 90 87 8 8 8 8 X
ARROZ BLANCO ARROZ 14200 14200 X X X 60 m 91° 83° 8 8 8 8 X
ENSALADA FRIA DE
REMOLACHA Y ENYS/;:A'\\‘ELA'\_‘QEIAA EY’EMR:{%?\IIE/;?AHA N/A N/A X X X 61m 2,1° 5° 8 8 8 8 X
03-ene-24 ALMUERZO MENU 9| ZANAHORIA Y MAYONESA
PAPA A LA FRANCESA PAPA PASTUSA 18400 15400 X X X 60 m 79° 75° 8 8 8 8 X
FRESA 19000 19000 X X X N/A 2° 3° 8 8 8 8 X
SORBETE DE FRESA
LECHE 57000 57000 X X X N/A 2° 3° 8 8 8 8 X
BANANO EE(E)CNH(E:REMA DE CREMA DE LECHE 1800 1800 X X X N/A 2° 3,5° 8 9 9 9 X
CAZUELA DE ARVEJA ° °
VERDE SECA ARVEJA VERDE SECA 8500 8500 X X X 60m 92,5 73,2 9 9 9 9 X
PIERNA DE POLLO CON ° °
SALSA CRIOLLA POLLO 23200 22200 X X X 90m 93 71,2 9 9 9 9 X
ARROZ CON FIDEOS ARROZ 14200 14200 X X X 25m 76° 76° 9 9 9 9 X
ENSALADA DE PEPINO, | ENSALADA DE PEPINO, TOMATE o °
TOMATE Y CILANTRO Y CILANTRO N/A N/A X X X N/A 0 2 9 ° 9 ° X
04-ene-24 JALMUERZO MENU 1
PLATANO MADURO FRITO
EN MONEDAS PLATANO MADURO 18200 15200 X X X 35m 92° 88° 9 9 9 9 X
GUANABANA 19000 19000 X X X N/A 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X
SORBETE DE GUANABANA
LECHE 57000 57000 X X X N/A 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X
SE INTERCAMBIO GRANADILLA
9 9 9
MANDARINA MANDARINA 24700 24700 X X X N/A N/A N/A 9 X POR MANDARINA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SEGRETARIA DE INTEGRAGION SOCGIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
TEMPERATURA
oeso oeso LAVADO DESINFECCION COCCION T/;Lémﬁ\:v:so COLOR OLOR SABOR | AspECTO
FECHA NOMBRE NOMBRE
(EitiEEES) TIEMPO DE COMIDA O LA BRER RGN BEL ALTETE) BRUTO NETO T’:AEI’V:‘/IS?OESN OBSERVACIONES
(gramos) | (gramos) o o o o o - INCIAL | FINAL | EvalGe | Evalie | EvalGe | Evalie
°c e entre 2y| entre 2y | entre 2y| entre2y sl NO
10 10 10 10
SOPA DE CEBADA o N 9 9 9
PERLADA CARNE PARA SOPA 700 700 X X X 60m 92,5 73,2 9 X
CARNE DE
HAMBUERGUESAS A LAS CERNE MOLIDA 24300 22200 X X X 90m 93° 71,2° 9 9 9 9 X
FINAS HTFRBAS
ARROZ BLANCO ARROZ 14200 14200 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X
05-ene-24 IALMUERZO MENU 11 GUACAMOLE GUACAMOLE N/A N/A X X X N/A 1° 2,6° 9 9 9 9 X
YUCA DORADA YUCA 11200 9400 X X X 75m 90° 72° 9 9 9 9 X
JUGO DE FEIJOA FEIJOA 19000 19000 X X X N/A 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X
SE REALIZO CAMBIO DE FRESAS
PAPAYA CON HELADO HELADO 4900 4900 X X X N/A -9° -3° 9 9 9 9 X CON HELADO POR PAPAYA CON
HELAHO
SANCOCHO PAPA PASTUSA 10300 8500 X X X 80m 92,5° | 73,2° 9 9 9 9 X
CARNE DE RES COCIDA ° °
EN TROZOS CARNE DE RES 22200 22200 X X X 75m 93 71,2 9 9 9 9 X
ARROZ CON CILANTRO ARROZ 14200 14200 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X
ENSALADA DE LECHUGA ENSALADA DE LECHUGA
TOMATE TOMATE CEBOLLA CABEZONA N/A N/A X X X N/A 1,6° 2,6° 9 ° ° ° X
06-ene-24 IALMUERZO MENU 12
TAJADA DE PLATANO PLATANO MADURO 20000 17800 X X X 75m 90° 72° 9 9 9 9 X
GUAYABA 19000 19000 X X X N/A 2,8° 1,2° 8 9 9 9 X
SORBETE DE GUAYABA
LECHE 57000 57000 X X X N/A 2,8° 1,2° 8 9 9 9 X
MANDARINA MANDARINA 24700 247000 X X X N/A N/A N/A 9 9 9 9 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Cédigo: FOR-PSS-243
m PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
ALCALDIA MAYOR B
ALCALDIASAYOS ORMATO PREPARACION DE ALIVENTOS Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
SEGRETARIA DE INTEGRAGION SOGIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS
FUNDACION REMA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
TEMPERATURA
oeso oEso LAVADO DESINFECCION COCCION TAEL;:’I:E;«;;D COLOR OLOR SABOR | AspecTO
FECHA NOMBRE NOMBRE
@limieees) TIEMPO DE COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO BRUTO NETO Th\AEI:\\‘ASToOESN OBSERVACIONES
(gramos) | (gramos) g D g D g ® INCIAL | FINAL | Evaltie | Evalte | Evalie | Evalie
°c °c entre 2y| entre2y |entre2y| entre2y s NO
10 10 10 10

MONDONGO RES CALLO 2600 2300 X X X 90 M 90° 88° 9 9 9 8 X

PIERNA DE POLLO A LA o o
FINA HIERBAS POLLO 23200 22200 X X X 45 M 88 72 9 9 9 8 X
ARROZ BLANCO ARROZ 14200 14200 X X X 46 M 88° 72° 9 9 9 8 X

ENSALADA PICO DE ° ° 9 9 9
09-ene-24 |ALMUERZO MENU 14 GALLO ENSALADA PICO DE GALLO N/A N/A X X X N/A 1,2 5 9 X
PAPAS A LA FRANCESAS PAPA PASTUSA 19200 15400 X X X 60 M 15° 15° 9 9 9 9 X
MORA 19000 19000 X X X N/A 2° 3° 9 9 9 9 X
SORBETE DE MORA

LECHE 57000 57000 X X X N/A 2° 3° 9 9 9 9 X
MANZANA CON HELADO HELADO 4900 4900 X X X N/A -10,8° | -3,8° 9 9 9 8 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SEGRETARIA DE INTEGRAGION SOGIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
TEMPERATURA
oeso oEso LAVADO DESINFECCION COCCION TAEL;’:;J‘;ETO COLOR OLOR SABOR | AspecTO
FECHA NOMBRE NOMBRE
(EitiEEES) TIEMPO DE COMIDA B LA FRERARAGEN AL ALENTS) BRUTO NETO T"\AEI:\\‘ASSOESN OBSERVACIONES
(gramos) | (gramos) g D g D g ® INCIAL | FINAL | Evaltie | Evalte | Evalie | Evalie
°c °c entre 2y| entre2y |entre2y| entre2y s NO
10 10 10 10
CAZUELA DE LENTEJAS LENTEJAS 8500 8500 X X X 60 m 78° 75° 8 8 8 8 X
SOBREBARRIGA EN ° o
SALSA CRIOLLA SOBREBARRIGA 23200 22200 X X X 90 m 90 87 8 8 8 8 X
ARROZ CON CILANTRO ARROZ 14200 14200 X X X 60 m 91° 83° 8 8 8 8 X
ENSALADA ESPINACA ENSALADA ESPINACA
10-ene-24  |ALMUERZO MENU 1§ 4 4 ° o 8 8 8
ene MANZANA FRESA Y MIEL | MANZANA FRESA Y MIEL N/A N/A X X X N/A 2.2 5 8 X
PAPA EN CASQUITOS PAPA PASTUSA 19200 16800 X X X 60 m 79° 75° 8 8 8 8 X
DORADA
JUGO DE LULO LULO 19000 19000 X X X N/A 2° 3° 8 8 8 8 X
MELON CON QUESO o o 9 9 9
DOBLE CREMA QUESO DOBLE CREMA 4900 4900 X X X N/A 2 3,5 8 X
AJIACO POLLO 800 700 X X X 60m 92,5° | 73,2° 9 9 9 9 X
PECHUGA DE POLLO N N 5 5 5
MECHADA CON SALSA POLLO 23200 22200 X X X 90m 93 71,2 9 X
ARROZ CON FIDEOS ARROZ 14200 14200 X X X 25m 86° 86° 9 9 9 9 X
TAJADA DE AGUACATE AGUACATE 17600 13500 X X X N/A N/A N/A 9 9 9 9 X
1l-ene-24  |[ALMUERZO MENU 1
AJIACO PAPA PASTUSA 12900 10900 X X X 35m 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X
GUAYABA 19000 19000 X X X N/A 91,2° | 82,8° 9 9 9 9 X
SORBETE DE GUAYABA
LECHE 57000 57000 X X X N/A 91,2° 82,8° 9 9 9 9 X
SE REALIZO EL CAMBIO DE
9 9 9
MANDARINA MANDARINA 18100 18100 X X X N/A N/A N/A 9 X GRANADILLA POR MANDARINA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SEGRETARIA DE INTEGRAGION SOGIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
TEMPERATURA
oeso oEso LAVADO DESINFECCION COCCION TAEL;’:;J‘;ETO COLOR OLOR SABOR | AspecTO
(ddrnlfri;iaa) TIEMPO DE COMIDA BELA hl:’g’I\EAEARIEACION DEII_\‘gm:\BAFéiTO BRUTO NETO TIEMPO EN OBSERVACIONES
(gramos) | (gramos) o o s o s o MINUTOS INICIAL FINAL | Evalte | Evalue | Evalie | Evalue
°c °c entre 2y| entre2y |entre2y| entre2y s NO
10 10 10 10
SOPA DE PATACON CARNE PARA SOPA 700 700 X X X 60m 92,5° | 73,2° 9 9 9 9 X
SOBREBARRIGA o o
DESMECHADA SOBREBARRIGA 23200 22200 X X X 90m 93 71,2 9 9 9 9 X
ARROZ CON PIMENTON ARROZ 14200 14200 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X
ENSALADA SILVESTRE ENSALADA SILVESTRE N/A N/A X X X N/A 5° 5° 9 9 9 9 X
PAPA CRIOLLA DORADA CRIOLLA 19200 15400 X X X 75m 90° 72° 9 9 9 9 X
12-ene-24 IALMUERZO MENU 17
FRESA 7000 7000 X X X N/A 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X
MOA 7000 7000 X X X N/A 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X
SORBETE FRUTOS ROJOS
UVAS ISABELLA 5000 5000 X X X N/A 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X
LECHE 57000 57000 X X X N/A 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X
BANANO CON YOGURT YOGUERT 5000 5000 X X X N/A 3° 3° 9 9 9 9 X
SOPA DE ARROZ CARNE DE RES 700 700 X X X 80m 92,5° | 73,2° 9 9 9 9 X
ALBONDIGAS EN SALSA o o
BOLONESA CARNE DE RES MOLIDA 23200 22200 X X X 75m 93 71,2 9 9 9 9 X
ESPAGUITES ESPAGUITES 13200 13200 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X
ENSALADA DE LECHUGA, ENSALADA DE LECHUGA,
13-ene-24  |ALMUERZO MENU 1 TOMATER, AGUACATE Y TOMATER, AGUACATE Y N/A N/A X X X N/A 1,6° | 2,6° 9 9 9 9 X
CILANTRO CILANTRO
PLATAIDIISLPA/ISDURO PLATANO MADURO 20000 18900 X X X 75m 90° 72° 9 9 9 9 X
JIGO DE MARACUYA MARACUYA 19000 19000 X X X N/A 2,8° 1,2° 9 9 9 9 X
PAPAYA CON QUESO o o
DOBLE CREMA DOBLE CREMA 5000 5000 X X X N/A 1,2 2,8 9 9 9 9 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRAGION SOGIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
TEMPERATURA
oeso beso LAVADO DESINFECCION COCCION TAELF:V;\/INE’\;\IATSO COLOR OLOR SABOR | AspECTO
FECHA NOMBRE NOMBRE
(ddimm/aaaa) TIEMPO DE COMIDA B LA FEE A RAGN AL ALETE) BRUTO NETO T’LmEToOESN OBSERVACIONES
(gramos) | (gramos) - S - S - ™ INCIAL | FINAL | EvalGie | Evalte | Evalie | Evalte
°c °c entre 2y| entre2y [entre2y| entre2y Ell NO
10 10 10 10
SOPA DE AVENA CARNE PARA SOPA 700 700 X X X 90 M 94° 75° 9 9 9 9 X
PIERNA DE POLLO A LAS ° °
FINAS HIERBAS POLLO 23100 22200 X X X 45M 92 74 8 9 9 9 X
ARROZ BLANCO ARROZ 14200 14200 X X X 90 M 92° 73° 9 9 9 9 X
ENSALADA HAWAIANA ENSALADA HAWAIANA N/A N/A X X X N/A 4° 4° 9 9 9 9 X
15-ene-24 ALMUERZO MENU 19|
PAPA COCIDA CON
CASCARA PAPA PASTUSA 19200 15400 X X X 45M 88° 71° 9 9 9 9 X
CURUBA 19000 19000 X X X N/A 2,3° 3,8° 9 9 9 9 X
SORBETE DE CURUBA
LECHE 57000 57000 X X X N/A 2,3° 3,8° 9 9 9 9 X
MELON CON LECHE
CONDESADA LECHE CONDESADA 1700 1700 X X X N/A 1,6° 1,5° 9 9 9 9 X
SOPA DETE;JCE::UCO DE CARNE PARA SOPA 700 700 X X X 90 M 90° 88° 9 9 9 8 X
CARNE DE RES RES 23200 22200 X X X 45 M 88° 72° 9 9 9 8 X
ARROZ CON ARVEJA o o
VERDE FRESCA ARROZ 14200 14200 X X X 46 M 88 72 9 9 9 8 X
ENSALADA DE LECHUGA ENSALADA DE LECHUGA o °
16-ene-24 ALMUERZO MENU 20| Y TOMATE TOMATE Y CEBOLLA N/A N/A X X X N/A 1,2 52 ° ° ° ° X
PURE DE PAPA CON PAPA PASTUSA 19200 16500 X X X 60 M 85° 85° 9 9 9 9 X
PEREJIL
GUANABANA 19000 19000 X X X N/A 2° 5° 9 9 9 9 X
SORBETE DE GUANABANA
LECHE 57000 57000 X X X N/A 2° 5°¢ 9 9 9 9 X
SE INTERCAMBIO GRANADILLA
9 9
MANDARINA MANDARINA 18100 18100 X X X N/A N/A N/A 9 8 X POR MANDARINA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRAGION SOGIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
TEMPERATURA
oeso beso LAVADO DESINFECCION COCCION TAELF:V;\/INE’\;\IATSO COLOR OLOR SABOR | AspECTO
FECHA NOMBRE NOMBRE
(ddimm/aaaa) TIEMPO DE COMIDA B LA FEE A RAGN AL ALETE) BRUTO NETO T’LmEToOESN OBSERVACIONES
(gramos) | (gramos) " o s o s o INICIAL FINAL | Evalte | Evalie | Evalie | Evalte
°c °c entre 2y| entre2y [entre2y| entre2y Ell NO

10 10 10 10
CAZUELA DE GARBANZOS GARBANZOS 8500 8500 X X X 60 m 78° 75° 8 8 8 8 X
SOBREBARRIGA ASADA SOBREBARRIGA 23200 22200 X X X 90 m 90° 87° 8 8 8 8 X
ARROZ CON CILANTRO ARROZ 14200 14200 X X X 60 m 91° 83° 8 8 8 8 X

VERDURA SALTEADAS EN VERDURA SALTEADAS EN

17-ene-24 ALMUERZO MENU 21| ° o 8 8 8
ene JULIANAS JULIANAS N/A N/A X X X som 87 85 8 X
PAPA CRIOLLA DORADA PAPA CRIOLLA 19200 15400 X X X 60 m 79° 75° 8 8 8 8 X
JUGO DE MANGO MANGO 19000 19000 X X X N/A 2° 3° 8 8 8 8 X

BANANO CON QUESO ° ° 9 9 9
DOBLE CREMA QUESO DOBLE CREMA 5000 5000 X X X N/A 2 3,5 8 X
SOPA DE CONCHITAS CARNE PARA SOPA 700 700 X X X 60m 92,5° 73,2° 9 9 9 9 X

PECHUGA DE POLLO o o
GRATINADO POLLO 23200 22200 X X X 90m 93 71,2 9 9 9 9 X
ARROZ BLANCO ARROZ 14200 14200 X X X 25m 86° 76° 9 9 9 9 X
TAJADA DE AGUACATE AGUACATE 17600 13600 X X X N/A N/A N/A 9 9 9 9 X
18-ene-24 ALMUERZO MENU 2.
PAPA A LA FRANCESA PAPA PASTUSA 19200 15400 X X X 35m 92° 88° 9 9 9 9 X
GUAYABA 19000 19000 X X X N/A 2,2° 4,3° 9 9 9 9 X
SORBETE DE GUAYABA

LECHE 57000 57000 X X X N/A 2,2° 4,3° 9 9 9 9 X

MANZANA CON QUESO o ° 9 9 9
DOBLE CREMA QUESO DOBLE CREMA 5000 5000 X X X N/A 1,6 1,6 9 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRAGION SOGIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
TEMPERATURA
oeso beso LAVADO DESINFECCION COCCION TAELF:V;\/INE’\;\IATSO COLOR OLOR SABOR | AspECTO
FECHA NOMBRE NOMBRE
(ddimm/aaaa) TIEMPO DE COMIDA B LA FEE A RAGN AL ALETE) BRUTO NETO T’LmEToOESN OBSERVACIONES
(gramos) | (gramos) - S - S - ™ INCIAL | FINAL | EvalGie | Evalte | Evalie | Evalte
°c °c entre 2y| entre2y [entre2y| entre2y Ell NO
10 10 10 10
SOPA DE ARRACACHA CARNE PARA SOPA 700 700 X X X 60m 92,5° | 73,2° 9 9 9 9 X
CARNE DE CERDO EN ° ° 9 9 9
SALSA DE PINA CERDO 23200 22200 X X X 90m 93 71,2 9 X
ARROZ CON PIMENTON ARROZ 14200 14200 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X
TORTILLA DE ACELGA TORTILLA DE ACELGA N/A N/A X X X 75m 76° 70° 9 9 9 9 X
19-ene-24 ALMUERZO MENU 2
PLATANO MADURO CON PLATANO MADURO 19200 15400 X X X 75m 90° 72° 9 9 9 9 X
CANELA
FEIJOA 19000 19000 X X X N/A 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X
SORBETE FEIJOA
LECHE 57000 57000 X X X N/A 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X
BANANO CON QUESO
DOBLE CREMA QUESO DOBLE CREMA 5000 5000 X X X N/A 3° 3° 9 9 9 9 X
SANCOCHO CARNE DE RES 700 700 X X X 80m 90° 72° 9 9 9 9 X
SOBREBARRIGA EN ° °
SALSA CRIOLLA SOBREBARRIGA 23200 22200 X X X 75m 93 71,2 9 9 9 9 X
ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ 14200 14200 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X
ENSALADA DE ENSALADA DE ZANAHORIA Y o °
ZANAHORIA Y MANZANA MANZANA N/A N/A X X X N/A 16 16 ° ° ° ° X
20-ene-24 ALMUERZO MENU 24|
SANCOCHO PAPA PASTUSA 10700 8500 X X X 75m 90° 72° 9 9 9 9 X
MORA 19000 19000 X X X N/A 2,8° 1,2° 8 9 9 9
SORBETE DE MORA
LECHE 57000 57000 X X X N/A 2,8° 1,2° 8 9 9 9
FRESAS CON HELADO HELADO 4900 4900 X X X N/A -10,2° | -2,8° 9 9 9 9 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRAGION SOGIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
TEMPERATURA
oEso oeso LAVADO DESINFECCION COCCION TAELR\:::ENN:& COLOR OLOR SABOR | AspECTO
(ddfvsﬁzAaaa) TIEMPO DE COMIDA BELA l\ligggisACION DEF?”;EE‘TO BRUTO NETO TIEMPO EN OBSERVACIONES
(gramos) | (gramos) - I - I - B MINUTOS INCIAL | FINAL | EvalGe | Evalte | Evalte | Evalle
°c °c entre2y| entre2y [entre2y| entre2y Ell NO
10 10 10 10
SOPA DE CONCHITAS CARNE PARA SOPA 700 700 X X X 90 M 94° 75° 9 9 9 9 X
SOBREBARRIGA o o
DESMECHADA CARNE DE RES GORDA 23100 22 X X X 45M 92 74 8 9 9 9 X
ARROZ CON CILANTRO ARROZ 13500 13500 X X X 90 M 92° 73° 9 9 9 9 X
VERDURAS COCIDAS CON VERDURAS COCIDAS CON N/A N/A X X X 45M 40 40 9 9 9 9 X
22-ene-24 ALMUERZO MENU 1 MAYONESA FRIA MAYONESA FRIA
PAPA CRIOLLA PAPA 18400 15400 X X X 45M 88° 71° 9 9 9 9 X
TOMATE DE ARBOL 19000 19000 X X X N/A 2,3° 3,8° 9 9 9 9 X
SORBETE TOMATE DE
ARBOL
LECHE 57000 57000 X X X N/A 2,3° 3,8° 9 9 9 9 X
FRESAS CngH%REMA DE CREMA DE LECHE 1700 1700 X X X N/A 1,2° 2,5° 9 9 9 9 X
SOPA DE AVENA CARNE PARA SOPA 700 700 X X X 90 M 90° 88° 9 9 9 8 X
ATUN CON TOMATE o o
CEBOLLA Y CILANTRO ATUN 23000 23000 X X X N/A 4 4 9 9 9 8 X
ARROZ BLANCO ARROZ 13500 13500 X X X 46 M 88° 72° 9 9 9 8 X
CALABARZA GUISADA CALABARZA GUISADA CON
23-ene-24 ALMUERZO MENU 2 CON ARVEJA VERDE ARVEJA VERDE N/A N/A X X X S0 M o1° 75° ° ° ° ° X
PURE DE PAPA PAPA PASTUSA 18400 15400 X X X 60M 75° 65° 9 9 9 9 X
MORA 19000 19000 X X X N/A 2° 5° 9 9 9 9 X
SRBETE DE MORA
LECHE 57000 57000 X X X N/A 2° 5° 9 9 9 9 X
BANANO CON HELADO HELADO 5000 5000 X X X N/A -7,8° -3,8° 9 9 9 8 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRAGION SOGIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
TEMPERATURA
oEso oeso LAVADO DESINFECCION COCCION TAELR\:::ENN:& COLOR OLOR SABOR | AspECTO
(ddfvsﬁzAaaa) TIEMPO DE COMIDA BELA l\ligggisACION DEF?”;EE‘TO BRUTO NETO TIEMPO EN OBSERVACIONES
(gramos) | (gramos) - I - I - B MINUTOS INCIAL | FINAL | EvalGe | Evalte | Evalte | Evalle
°c °c entre2y| entre2y [entre2y| entre2y Ell NO
10 10 10 10
SOPA DE CUCHUCO DE CARNE PARA SOPA 700 700 X X X 60 m 78° 75° 8 8 8 8 X
CEBADA
PIERNA DE POLLO EN ° °
SALSA DE NARANJA POLLO 28800 22200 X X X 90 m 90 87 8 8 8 8 X
ARROZ CON PIMENTO ARROZ 14200 14200 X X X 60 m 81° 73° 8 8 8 8 X
ENSALADA DE LECHUGA ENSALADA DE LECHUGA
FRESAS, MANZANAS Y | FRESAS, MANZANAS Y CREMAN N/A N/A X X X N/A 2° 5° 8 8 8 8 X
CREMAN DE LECHE DE LECHE
24-ene-24 ALMUERZO MENU 3 PLATANO MADURO
o o
COCIDO CON CANELA PLATANO MADURO 20000 18900 X X X 60 m 79 75 8 8 8 8 X
MARACUYA 19000 19000 X X X N/A 2° 3° 8 8 8 8 X
SORBETE DE MARACUYA
LECHE 57000 57000 X X X N/A 2° 3° 8 8 8 8 X
SE REALIZA EN CAMBIO DE UVAS
MANZANA CON YOGUT YOGURT 5000 5000 X X X N/A 2° 3,5° 8 9 9 9 X CON YOGURT POR MANZANA POR
YOGURT
SOPA DE PATACON CARNE PARA SOPA 700 700 X X X 60m 92,5° 73,2° 9 9 9 9 X
POLLO 11500 11000 X X X 90m 93° 71,2° 9 9 9 9 X
MIX DE POLLO CON
PAJARILLA
PAJARILLA 11700 11100 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X
ARROZ CON PEREJIL ARROZ 14200 14200 X X X 25m 86° 76° 9 9 9 9 X
25-ene-24 ALMUERZO MENU 4 | VERDURA CAMPESINA VERDURA CAMPESINA N/A N/A X X X 75m 86° 76° 9 9 9 9 X
PAPA CRIOLLA
CHORREADA PAPA CRIOLLA 18400 15400 X X X 35m 8,2° 7,8° 9 9 9 9 X
GUAYABA 19000 19000 X X X N/A 2,3° 4,5° 9 9 9 9 X
SORBETE DE GUAYABA
LECHE 57000 57000 X X X N/A 2,3° 4,5° 9 9 9 9 X
MANZANA CON HELADO HELADO 5000 5000 X X X N/A -10° -6° 9 9 9 9 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRAGION SOGIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
TEMPERATURA
oEso oeso LAVADO DESINFECCION COCCION TAELR\:::ENN:& COLOR OLOR SABOR | AspECTO
(ddfvsﬁzAaaa) TIEMPO DE COMIDA BELA l\ligggisACION DEF?”;EE‘TO BRUTO NETO TIEMPO EN OBSERVACIONES
(gramos) | (gramos) " . s . s . MINUTOS INICIAL FINAL | Evalte | Evalie | Evalie | Evalte
°c °c entre2y| entre2y [entre2y| entre2y Ell NO
10 10 10 10
SOPA DE FIDEOS CARNE PARA SOPA 700 700 X X X 60m 92,5° | 73,2° 9 9 9 9 X
PIERNA DE POLLO EN ° ° 9 9 9
SALSA BLANCA POLLO 28800 22200 X X X 90m 93 71,2 9 X
ARROZ CON ARVEJA o .
VERDE SECA ARROZ 14200 14200 X X X 60m 93 71 9 9 9 9 X
TORTOLLA DE ESPINACAS TORTOLLA DE ESPINACAS N/A N/A X X X 75m 76° 69° 9 9 9 9 X
26-ene-24 ALMUERZO MENU 5
PAPA COCIDA CON ° °
CASCARA PAPA PASTUSA 18400 15400 X X X 75m 90 72 9 9 9 9 X
MANGO 19000 19000 X X X N/A 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X
SORBETE DE MANGO
LECHE 57000 57000 X X X N/A 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X
MELON CON LECHE
CONDESADA LECHE CONDESADA 1800 1800 X X X N/A 3° 3° 9 9 9 9 X
CAZUELA DE FRIJOLES FRIJOL 8500 8500 X X X 80m 92,5° | 73,2° 9 9 9 9 X
CARNE DE RES ASADA CARNE DE RES 22200 22200 X X X 75m 93° 71,2° 9 9 9 9 X
ARROZ BLANCO ARROZ 14200 14200 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X
27-ene-24 ALMUERZO MENU 6 |  TAJADA DE AGUACATE AGUACATE 17600 15600 X X X N/A N/A | N/A 9 9 9 9 X
PLATANO COCIDO PLATANO MADURO 21000 18950 X X X 75m 90° 72° 9 9 9 9 X
JUGO DE LULO LuLo 19000 19000 X X X N/A 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X
PAPAYA CON QUESO o o 10 9 9
DOBLE CREMA QUESO DOBLE CREMA 5000 5000 X X X N/A 1,2 2,8 9 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SEGRETARIA DE INTEGRAGION SOCGIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
TEMPERATURA
oeso oeso LAVADO DESINFECCION COCCION T/;Lémﬁ\:v:so COLOR OLOR SABOR | AspECTO
FECHA NOMBRE NOMBRE
(EitiEEES) TIEMPO DE COMIDA O LA BRER RGN BEL ALTETE) BRUTO NETO T’:AE"V:‘/IS.I(')OESN OBSERVACIONES
(gramos) | (gramos) o o s o s o INICIAL FINAL | EvalGe | Evalie | Evalte | Evalte
°c e entre 2y| entre 2y | entre 2y| entre2y sl NO
10 10 10 10

SOPA DE FIDEOS CARNE PARA SOPA 700 700 X X X 90 M 94° 75° 9 9 9 9 X

PECHUGA DE POLLO o o
GRATINADA POLLO 23100 22200 X X X 45M 92 74 8 9 9 9 X
ARROZ CON ATOMATADO ARROZ 14200 14200 X X X 90 M 92° 73° 9 9 9 9 X

29-ene-24 ALMUERZO MENU 7| ENSALADA DE ESPINACA, ENSALADA DE ESPINACA,
MANZANA Y MIEL MANZANA Y MIEL N/A N/A X X X N/A 4° 4° 9 ° ° ° X
TAJADA DE PLATANO PLATANO MADURO 20000 16700 X X X 45M 88° 71° 9 9 9 9 X
MADURO

JUGO DE MARACUYA MARACUYA 19000 19000 X X X N/A 2,3° 3,8° 9 9 9 9 X

FRESAS CON QUESO o o
DOBLE CREMA QUESO DOBLE CREMA 5000 5000 X X X N/A 1,3 3,5 9 9 9 9 X
SOPA DE ARROZ CARNE PARA SOPA 700 700 X X X 90 M 90° 88° 9 9 9 8 X

ALBONDIGAS EN SALSA o o
BOLONESA CARNE DE RES MOLIDA 23200 22200 X X X 45 M 88 72 9 9 9 8 X
ESPAGUETIS ESPAGUITIS 13500 13500 X X X 46 M 88° 72° 9 9 9 8 X

TOMATE RODAJAS CON TOMATE RODAJAS CON ° °
30-ene-24 ALMUERZO MENU 8 OREGANO OREGANO N/A N/A X X X N/A 3 5 ° ° ° ° X

PAPA SIN CASCARA
DORADA PAPA PASTUSA 18400 18400 X X X 60 M 85° 75° 9 9 9 9 X
MORA 19000 19000 X X X N/A 2° 5° 9 9 9 9 X
SRBETE DE MORA

LECHE 57000 57000 X X X N/A 2° 5° 9 9 9 9 X
PAPAYA CON YOGURT YOGURT 5000 5000 X X X N/A 1,8° 3,8° 9 9 9 8 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SEGRETARIA DE INTEGRAGION SOCGIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
TEMPERATURA
oeso oeso LAVADO DESINFECCION COCCION T/;Lémﬁ\:v:so COLOR OLOR SABOR | AspECTO
(ddrnsri;iaa) TIEMPO DE COMIDA SELA ’:’EgSEEACION DEI[\‘Z’Y: aFéEITO BRUTO NETO TIEMPO EN OBSERVACIONES
(gramos) | (gramos) o o o o o - MINUTOS INCIAL | FINAL | EvalGe | Evalie | EvalGe | Evalie
°c e entre 2y| entre 2y | entre 2y| entre2y sl NO
10 10 10 10
SOPA DEA\SILEJ,E‘::UCO DE CARNE PARA SOPA 700 700 X X X 60 m 78° 75° 8 8 8 8 X
CARNE DE CERDO ASADA ° °
CON PEREJIL CARNE CERDO 23200 22200 X X X 90 m 90 87 8 8 8 8 X
ARROZ BLANCO ARROZ 14200 14200 X X X 60 m 91° 83° 8 8 8 8 X
ENSALADA FRIA DE
REMOLACHA Y ENYS/;IATVE;«T-ig?I?\ EY’EMR:{%?\IIEZ?AHA N/A N/A X X X 90 m 2,1° 5° 8 8 8 8 X
31-ene-24 ALMUERZO MENU 9| ZANAHORIA Y MAYONESA
PAPA A LA FRANCESA PAPA PASTUSA 18400 15400 X X X 60 m 79° 75° 8 8 8 8 X
FRESA 19000 19000 X X X N/A 2° 3° 8 8 8 8 X
SORBETE DE FRESA
LECHE 57000 57000 X X X N/A 2° 3° 8 8 8 8 X
BANANO CON CREMA DE CREMA DE LECHE 1800 1800 X X X N/A 2° 3,5° 8 9 9 9 X

LECHE




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SEGRETARIA DE INTEGRAGION SOCGIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

FUNDACION REMA

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
COLOR | OLOR SABOR | ASPECTO
PESO PESO TERMINADO
(ddrnsri;iaa) TIEMPO DE COMIDA SELA ’:’EgSEEACION DEI[\‘Z’Y: aFéEITO BRUTO NETO TIEMPO EN OBSERVACIONES
(gramos) | (gramos) o o o o o - MINJTOS INCIAL | FINAL | EvalGe | Evalie | EvalGe | Evalie
°c e entre 2y| entre 2y | entre 2y| entre2y sl NO
10 10 10 10

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRAGION SOGIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
TEMPERATURA
oEso oeso LAVADO DESINFECCION COCCION TAELR\:::ENN:& COLOR OLOR SABOR | AspECTO
(ddfvsﬁzAaaa) TIEMPO DE COMIDA BELA l\ligggisACION DEF?”;EE‘TO BRUTO NETO TIEMPO EN OBSERVACIONES
(gramos) | (gramos) - I - I - B MINUTOS INCIAL | FINAL | EvalGe | Evalte | Evalte | Evalle
°c °c entre2y| entre2y [entre2y| entre2y Ell NO
10 10 10 10
SOPA DE FIDEOS CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60m 92,5° | 73,2° 9 9 9 9 X
PIERNA DE POLLO EN ° ° 9 9 9
SALSA BLANCA POLLO 28,80 22,20 X X X 90m 93 71,2 9 X
ARROZ CON ARVEJA o .
VERDE SECA ARROZ 13,50 13,50 X X X 60m 93 71 9 9 9 9 X
TORTOLLA DE ESPINACAS TORTOLLA DE ESPINACAS N/A N/A X X X 75m 76° 69° 9 9 9 9 X
01-dic-23 ALMUERZO MENU 5
PAPA COCIDA CON ° °
CASCARA PAPA PASTUSA 18,40 15,40 X X X 75m 90 72 9 9 9 9 X
MANGO 57,00 57,00 X X X 35m 1,20 | 2,8° 9 9 9 9 X
SORBETE DE MANGO
LECHE 57,00 57,00 X X X 35m 1,20 | 2,8° 9 9 9 9 X
MELON CON LECHE
CONDESADA LECHE CONDESADA 1,80 1,80 X X X 35m 3° 3° 9 9 9 9 X
CAZUELA DE FRIJOLES FRIJOL 8,00 8,00 X X X 80m 92,5° | 73,2° 9 9 9 9 X
CARNE DE RES ASADA CARNE DE RES 22,20 22,20 X X X 75m 93° 71,2° 9 9 9 9 X
ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X
02-dic-23 ALMUERZO MENU 6 |  TAJADA DE AGUACATE AGUACATE 17,60 13,60 X X X 45m N/A | N/A 9 9 9 9 X
PLATANO COCIDO PLATANO MADURO 20,00 15,40 X X X 75m 90° 72° 9 9 9 9 X
JUGO DE LULO LuLo 19,00 19,00 X X X 35m 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X
PAPAYA CON QUESO o o 10 9 9
DOBLE CREMA QUESO DOBLE CREMA 5,00 5,00 X X X 35m 1,2 2,8 9 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SEGRETARIA DE INTEGRAGION SOCGIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
TEMPERATURA
oeso oeso LAVADO DESINFECCION COCCION T/;Lémﬁ\:v:so COLOR OLOR SABOR | AspECTO
(ddrnlfri;iaa) TIEMPO DE COMIDA SELA ’\;’gggisACION DEI[\‘Z’Y: aFéEITO BRUTO NETO TIEMPO EN OBSERVACIONES
(gramos) | (gramos) o o o o o - MINJTOS INCIAL | FINAL | EvalGe | Evalie | EvalGe | Evalie
°c e entre 2y| entre 2y | entre 2y| entre2y sl NO
10 10 10 10

SOPA DE FIDEOS CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 90 M 94° 75° 9 9 9 9 X

PECHUGA DE POLLO o o
GRATINADA POLLO 23,10 22,20 X X X 45M 92 74 8 9 9 9 X
ARROZ CON ATOMATADO ARROZ 13,50 13,50 X X X 90 M 92° 73° 9 9 9 9 X

04-dic-23 ALMUERZO MENU 7| ENSALADA DE ESPINACA, ENSALADA DE ESPINACA,
MANZANA Y MIEL MANZANA Y MIEL N/A N/A X X X 60M 4° 4° 9 ° ° ° X
TAJADA DE PLATANO PLATANO MADURO 20,00 15,40 X X X 45M 88° 71° 9 9 9 9 X
MADURO

JUGO DE MARACUYA MARACUYA 19,00 19,00 X X X 60 M 2,3° 3,8° 9 9 9 9 X

FRESAS CON QUESO o o
DOBLE CREMA QUESO DOBLE CREMA 5,00 5,00 X X X 30M 1,3 3,5 9 9 9 9 X
SOPA DE ARROZ CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 90 M 90° 88° 9 9 9 8 X

ALBONDIGAS EN SALSA o o
BOLONESA CARNE DE RES MOLIDA 23,20 22,20 X X X 45 M 88 72 9 9 9 8 X
ESPAGUETIS ESPAGUITIS 13,50 13,50 X X X 46 M 88° 72° 9 9 9 8 X

TOMATE RODAJAS CON TOMATE RODAJAS CON ° ° 9 9 9
05-dic-23 ALMUERZO MENU 8 OREGANO OREGANO N/A N/A X X X S0 M 3 5 ° X
PAPA SIN CASCARA
DORADA PAPA PASTUSA 18,40 15,40 X X X 60 M 85° 75° 9 9 9 9 X
MORA 57,00 57,00 X X X 45M 2° 5° 9 9 9 9 X
SRBETE DE MORA

LECHE 57,00 57,00 X X X 45M 2° 5° 9 9 9 9 X
PAPAYA CON YOGURT YOGURT 5,00 5,00 X X X 60 M 1,8° 3,8° 9 9 9 8 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SEGRETARIA DE INTEGRAGION SOCGIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
TEMPERATURA
oeso oeso LAVADO DESINFECCION COCCION T/;Lémﬁ\:v:so COLOR OLOR SABOR | AspECTO
(ddrnsri;iaa) TIEMPO DE COMIDA SELA ’:’EgSEEACION DEI[\‘Z’Y: aFéEITO BRUTO NETO TIEMPO EN OBSERVACIONES
(gramos) | (gramos) o o o o o - MINUTOS INCIAL | FINAL | EvalGe | Evalie | EvalGe | Evalie
°c e entre 2y| entre 2y | entre 2y| entre2y sl NO
10 10 10 10
SOPA DEA\SILEJ,S:UCO DE CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60 m 78° 75° 8 8 8 8 X
CARNE DE CERDO ASADA ° °
CON PEREJIL CARNE CERDO 23,20 22,20 X X X 90 m 90 87 8 8 8 8 X
ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 X X X 60 m 91° 83° 8 8 8 8 X
ENSALADA FRIA DE
REMOLACHA Y ENYS/;:A'\\‘ELA'\_‘QEIAA EY’EMR:{%?\IIE";?AHA N/A N/A X X X 90 m 2,1° 5° 8 8 8 8 X
06-dic-23 ALMUERZO MENU 9| ZANAHORIA Y MAYONESA
PAPA A LA FRANCESA PAPA PASTUSA 18,40 15,40 X X X 60 m 79° 75° 8 8 8 8 X
FRESA 57,00 57,00 X X X 59m 2° 3° 8 8 8 8 X
SORBETE DE FRESA
LECHE 57,00 57,00 X X X 60 m 2° 3° 8 8 8 8 X
BANANO ESCNHEREMA DE CREMA DE LECHE 1,80 1,80 X X X 400 22 | 35 | 8 9 9 9 X
CAZUELA DE ARVEJA ° °
VERDE SECA ARVEJA VERDE SECA 8,00 8,00 X X X 60m 92,5 73,2 9 9 9 9 X
PIERNA DE POLLO CON ° °
SALSA CRIOLLA POLLO 23,20 22,20 X X X 90m 93 71,2 9 9 9 9 X
ARROZ CON FIDEOS ARROZ 13,50 13,50 X X X 25m 76° 76° 9 9 9 9 X
ENSALADA DE PEPINO, | ENSALADA DE PEPINO, TOMATE o °
TOMATE Y CILANTRO Y CILANTRO N/A N/A X X X 75m 0 2 9 ° 9 ° X
07-dic-23 IALMUERZO MENU 1
PLATANO MADURO FRITO
EN MONEDAS PLATANO MADURO 18,40 15,40 X X X 35m 92° 88° 9 9 9 9 X
GUANABANA 57,00 57,00 X X X 35m 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X
SORBETE DE GUANABANA
LECHE 57,00 57,00 X X X 35m 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X
MANDARINA MANDARINA 18,10 18,10 X X X 15m N/A N/A 9 9 9 9 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SEGRETARIA DE INTEGRAGION SOCGIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
PESO PESO RIS COLOR | OLOR SABOR | ASPECTO
(ddrnlfri;iaa) TIEMPO DE COMIDA SELA ’\;’gggigACION DEI[\‘Z’Y: aFéETO BRUTO NETO TIEMPO EN OBSERVACIONES
(gramos) | (gramos) o o o o o - MINJTOS INCIAL | FINAL | EvalGe | Evalie | EvalGe | Evalie
°c e entre 2y| entre 2y | entre 2y| entre2y sl NO
10 10 10 10
SANCOCHO PAPA PASTUSA 10,30 8,50 X X X 80m 92,5° | 73,2° 9 9 9 9 X
CARNE DE RES COCIDA ° ° 9 9 9
EN TROZOS CARNE DE RES 22,20 22,20 X X X 75m 93 71,2 9 X
ARROZ CON CILANTRO ARROZ 13,50 13,50 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X
ENSALA?Q;ETIEECHUGA ENSALA??)MDETII_EECHUGA N/A N/A X X X 45m 1,60 2,6 9 9 9 9 X
09-dic-23 IALMUERZO MENU 12
TAJADA DE PLATANO PLATANO MADURO 20,00 15,40 X X X 75m 90° 72° 9 9 9 9 X
GUAYABA 57,00 57,00 X X X 35m 2,8° 1,20 8 9 9 9 X
SORBETE DE GUAYABA
LECHE 57,00 57,00 X X X 35m 2,8° 1,2° 8 9 9 9 X
MANDARINA MANDARINA 18,10 18,10 X X X 35m N/A N/A 9 9 9 9 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SEGRETARIA DE INTEGRAGION SOGIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
TEMPERATURA
oeso oEso LAVADO DESINFECCION COCCION TAEL;’:;J‘;ETO COLOR OLOR SABOR | AspecTO
(ddrnlfri;iaa) TIEMPO DE COMIDA BELA hl:’g’I\EAEARIEACION DEII_\‘gm:\BAFéiTO BRUTO NETO TIEMPO EN OBSERVACIONES
(gramos) | (gramos) g D g D g ® MINUTOS INCIAL | FINAL | Evaltie | Evalte | Evalie | Evalie
°c °c entre 2y| entre2y |entre2y| entre2y s NO
10 10 10 10
SOPA DETEIUGC(;‘UCO DE CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 90 M 94° 75° 9 9 9 9 X
CARNE DE CERDO o o
GUISADA CERDO 23,10 22,20 X X X 45M 92 74 8 9 9 9 X
ARROZ CON FIDEOS ARROZ 13,50 13,50 X X X 90 M 92° 73° 9 9 9 9 X
oo s | smwonnsnaaoncon | e | wn | . e [ [w o[ o o] o |
11-dic-23 IALMUERZO MENU 13
PATACON DE PLATANO PLATANO MADURO 20,00 15,40 X X X 45M 88° 71° 9 9 9 9 X
MADURO
TOMATE DE ARBOL 19,00 19,00 X X X 59 M 2,3° 3,8° 9 9 9 9 X
SORBETE DE TOMATE DE
LECHE 57,00 57,00 X X X 60 M 2,30 3,8° 9 9 9 9 X
PERA PERA 18,10 18,10 X X X 30M N/A N/A 9 9 9 9 X
MONDONGO RES CALLO 2,60 2,30 X X X 90 M 90° 88° 9 9 9 8 X
PIERNA DE POLLO A LA o o
FINA HIERBAS POLLO 23,20 22,20 X X X 45 M 88 72 9 9 9 8 X
ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 X X X 46 M 88° 72° 9 9 9 8 X
ENSALADA PICO DE ° ° 9 9 9
12-dic-23 |ALMUERZO MENU 14 GALLO ENSALADA PICO DE GALLO 26,40 22,00 X X X 90 M 1,2 5 9 X
PAPAS A LA FRANCESAS PAPA PASTUSA 19,20 15,40 X X X 60 M 15° 15° 9 9 9 9 X
MORA 19,00 19,00 X X X 45M 92° 75° 9 9 9 9 X
SORBETE DE MORA
LECHE 60,00 60,00 X X X 45M 92° 75° 9 9 9 9 X
MANZANA CON HELADO HELADO 5,00 5,00 X X X 60 M -10,8° | -3,8° 9 9 9 8 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SEGRETARIA DE INTEGRAGION SOGIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
TEMPERATURA
oeso oEso LAVADO DESINFECCION COCCION TAEL;’:;J‘;ETO COLOR OLOR SABOR | AspecTO
FECHA NOMBRE NOMBRE
(EitiEEES) TIEMPO DE COMIDA B LA FRERARAGEN AL ALENTS) BRUTO NETO T"\AEI:\\‘ASSOESN OBSERVACIONES
(gramos) | (gramos) g D g D g ® INCIAL | FINAL | Evaltie | Evalte | Evalie | Evalie
°c °c entre 2y| entre2y |entre2y| entre2y s NO
10 10 10 10
CAZUELA DE LENTEJAS LENTEJAS 8,00 8,00 X X X 60 m 78° 75° 8 8 8 8 X
SOBREBARRIGA EN ° o
SALSA CRIOLLA SOBREBARRIGA 23,20 22,20 X X X 90 m 90 87 8 8 8 8 X
ARROZ CON CILANTRO ARROZ 13,50 13,50 X X X 60 m 91° 83° 8 8 8 8 X
" ENSALADA ESPINACA, ENSALADA ESPINACA,
13-dic-23 IALMUERZO MENU 1§ ' ! o ° 8 8 8
' MANZANA FRESA Y MIEL MANZANA FRESA Y MIEL N/A N/A X X X %0m 2.2 5 8 X
PAPA EN CASQUITOS ° °
DORADA PAPA PASTUSA 19,20 15,40 X X X 60 m 79 75 8 8 8 8 X
JUGO DE LULO LULO 19,00 19,00 X X X 60 m 2° 3° 8 8 8 8 X
MEE%I;&O&VR(E);iSO QUESO DOBLE CREMA 5,00 5,00 X X X 40° 2° 3,5° 8 9 9 9 X
AJIACO POLLO 0,80 0,70 X X X 60m 92,5° | 73,2° 9 9 9 9 X
PECHUGA DE POLLO o o 9 9 9
MECHADA CON SALSA POLLO 23,20 22,20 X X X 90m 93 71,2 9 X
ARROZ CON FIDEOS ARROZ 13,50 13,50 X X X 25m 86° 86° 9 9 9 9 X
TAJADA DE AGUACATE AGUACATE 17,60 13,60 X X X 75m N/A N/A 9 9 9 9 X
14-dic-23 IALMUERZO MENU 1
AJIACO PAPA PASTUSA 12,90 10,90 X X X 35m 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X
GUAYABA 19,00 19,00 X X X 75m 91,2° | 82,8° 9 9 9 9 X
SORBETE DE GUAYABA
LECHE 60,00 60,00 X X X 75m 91,2° | 82,8° 9 9 9 9 X
PERA PERA 18,10 18,10 X X X 15m N/A N/A 9 9 9 9 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SEGRETARIA DE INTEGRAGION SOGIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
TEMPERATURA
oeso oEso LAVADO DESINFECCION COCCION TAEL;’:;J‘;ETO COLOR OLOR SABOR | AspecTO
FECHA NOMBRE NOMBRE
(EitiEEES) TIEMPO DE COMIDA B LA FRERARAGEN AL ALENTS) BRUTO NETO T"\AEI:\\‘ASSOESN OBSERVACIONES
(gramos) | (gramos) g D g D g ® INCIAL | FINAL | Evaltie | Evalte | Evalie | Evalie
°c °c entre 2y| entre2y |entre2y| entre2y s NO
10 10 10 10
SOPA DE PATACON CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60m 92,5° | 73,2° 9 9 9 9 X
SOBREBARRIGA o o 9 9 9
DESMECHADA SOBREBARRIGA 23,20 22,20 X X X 90m 93 71,2 9 X
ARROZ CON PIMENTON ARROZ 13,50 13,50 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X
ENSALADA SILVESTRE ENSALADA SILVESTRE N/A N/A X X X 75m 16° 16° 9 9 9 9 X
PAPA CRIOLLA DORADA CRIOLLA 19,20 15,40 X X X 75m 90° 72° 9 9 9 9 X
15-dic-23 IALMUERZO MENU 17
FRESA 7,00 7,00 X X X 35m 1,20 2,8° 9 9 9 9 X
MOA 7,00 7,00 X X X 35m 1,20 2,8° 9 9 9 9 X
SORBETE FRUTOS ROJOS
UVAS ISABELLA 5,00 5,00 X X X 35m 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X
LECHE 57,00 57,00 X X X 35m 1,20 2,8° 9 9 9 9 X
BANANO CON YOGURT YOGUERT 5,00 5,00 X X X 35m 3° 3° 9 9 9 9 X
SOPA DE ARROZ CARNE DE RES 0,70 0,70 X X X 80m 92,5° | 73,2° 9 9 9 9 X
ALBONDIGAS EN SALSA o o
BOLONESA CARNE DE RES MOLIDA 23,20 22,20 X X X 75m 93 71,2 9 9 9 9 X
ESPAGUITES ESPAGUITES 13,50 13,50 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X
ENSALADA DE LECHUGA, ENSALADA DE LECHUGA,
16-dic23  |ALMUERZO Menu 14 TOMATER, AGUACATE Y TOMATER, AGUACATE Y N/A N/A X X X 45m 1,6° | 2,6° 9 9 9 9 X
CILANTRO CILANTRO
PLATAICI‘SLPA/ISDURO PLATANO MADURO 20,00 15,40 X X X 75m 90° 72° 9 9 9 9 X
JIGO DE MARACUYA MARACUYA 19,00 19,00 X X X 35m 2,8° 1,2° 9 9 9 9 X
PAPAYA CON QUESO o o
DOBLE CREMA DOBLE CREMA 5,00 5,00 X X X 35m 1,2 2,8 9 9 9 9 X
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRAGION SOGIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
TEMPERATURA
oeso beso LAVADO DESINFECCION COCCION TAELF:V;\/INE’\;\IATSO COLOR OLOR SABOR | AspECTO
FECHA NOMBRE NOMBRE
(ddimm/aaaa) TIEMPO DE COMIDA B LA FEE A RAGN AL ALETE) BRUTO NETO T’LmEToOESN OBSERVACIONES
(gramos) | (gramos) - S - S - ™ INCIAL | FINAL | EvalGie | Evalte | Evalie | Evalte
°c °c entre 2y| entre2y [entre2y| entre2y Ell NO
10 10 10 10
SOPA DE AVENA CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 90 M 94° 75° 9 9 9 9 X
PIERNA DE POLLO A LAS ° °
FINAS HIERBAS POLLO 23,10 22,20 X X X 45M 92 74 8 9 9 9 X
ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 X X X 90 M 92° 73° 9 9 9 9 X
ENSALADA HAWAIANA ENSALADA HAWAIANA N/A N/A X X X 60 M 4° 4° 9 9 9 9 X
18-dic-23 ALMUERZO MENU 19|
PAPA COCIDA CON ° °
CASCARA PAPA PASTUSA 19,20 15,40 X X X 45M 88 71 9 9 9 9 X
CURUBA 19,00 19,00 X X X 59 M 2,3° 3,8° 9 9 9 9 X
SORBETE DE CURUBA
LECHE 57,00 57,00 X X X 60 M 2,3° | 3,8° 9 9 9 9 X
MELON CON LECHE o o
CONDESADA LECHE CONDESADA 1,70 1,70 X X X 30M 1,6 1,5 9 9 9 9 X
SOPA DETE;JCE::UCO DE CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 90 M 90° 88° 9 9 9 8 X
CARNE DE RES RES 23,20 22,20 X X X 45 M 88° 72° 9 9 9 8 X
ARROZ CON ARVEJA o o
VERDE FRESCA ARROZ 13,50 13,50 X X X 46 M 88 72 9 9 9 8 X
ENSALADA DE LECHUGA ENSALADA DE LECHUGA Y o ° 9 9 9
19-dic-23 ALMUERZO MENU 20| Y TOMATE TOMATE N/A N/A X X X S0 M 1,2 52 ° X
PURE DE PAPA CON PAPA PASTUSA 19,20 15,40 X X X 60 M 85° 85° 9 9 9 9 X
PEREJIL
GUANABANA 19,00 19,00 X X X 45M 2° 5° 9 9 9 9 X
SORBETE DE GUANABANA
LECHE 57,00 57,00 X X X 45M 2° 5°¢ 9 9 9 9 X
PERA PERA 18,10 18,10 X X X 60 M N/A N/A 9 9 9 8 X
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRAGION SOGIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
TEMPERATURA
oeso beso LAVADO DESINFECCION COCCION TAELF:V;\/INE’\;\IATSO COLOR OLOR SABOR | AspECTO
FECHA NOMBRE NOMBRE
(ddimm/aaaa) TIEMPO DE COMIDA B LA FEE A RAGN AL ALETE) BRUTO NETO T’LmEToOESN OBSERVACIONES
(gramos) | (gramos) - S - S - ™ INCIAL | FINAL | EvalGie | Evalte | Evalie | Evalte
°c °c entre 2y| entre2y [entre2y| entre2y Ell NO

10 10 10 10
CAZUELA DE GARBANZOS GARBANZOS 8,00 8,00 X X X 60 m 78° 75° 8 8 8 8 X
SOBREBARRIGA ASADA SOBREBARRIGA 23,20 22,20 X X X 90 m 90° 87° 8 8 8 8 X
ARROZ CON CILANTRO ARROZ 13,50 13,50 X X X 60 m 91° 83° 8 8 8 8 X

: VERDURA SALTEADAS EN VERDURA SALTEADAS EN

20-dic-23 ALMUERZO MENU 21 ° ° 8 8 8
' JULIANAS JULIANAS N/A N/A X X X som 87 85 8 X
PAPA CRIOLLA DORADA PAPA CRIOLLA 19,20 15,40 X X X 60 m 79° 75° 8 8 8 8 X
JUGO DE MANGO MANGO 19,00 19,00 X X X 60 m 2° 3° 8 8 8 8 X

BANANO CON QUESO ° ° 9 9 9
DOBLE CREMA QUESO DOBLE CREMA 5,00 5,00 X X X 40m 2 3,5 8 X
SOPA DE CONCHITAS CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60m 92,5° 73,2° 9 9 9 9 X

PECHUGA DE POLLO o . N 9 N
GRATINADO POLLO 23,20 22,20 X X X 90m 93 71,2 9 X
ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 X X X 25m 86° 76° 9 9 9 9 X
TAJADA DE AGUACATE AGUACATE 17,60 13,60 X X X 75m N/A N/A 9 9 9 9 X

21-dic-23 ALMUERZO MENU 2
PAPA A LA FRANCESA PAPA PASTUSA 19,20 15,40 X X X 35m 92° 88° 9 9 9 9 X
GUAYABA 19,00 19,00 X X X 35m 2,2° 4,3° 9 9 9 9 X
SORBETE DE GUAYABA

LECHE 57,00 57,00 X X X 35m 2,2 | 4,3° 9 9 9 9 X

MANZANA CON QUESO o ° 9 9 9
DOBLE CREMA QUESO DOBLE CREMA 5,00 5,00 X X X 15m 1,6 1,6 9 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR

DE BOGOTA

D.C.

SECRETARIA DE INTEGRAGION SOGIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
TEMPERATURA
oeso beso LAVADO DESINFECCION COCCION TAELF:V;\/INE’\;\IATSO COLOR OLOR SABOR | AspECTO
(ddfjiz;\aa) TIEMPO DE COMIDA BELA ’;ORZ‘SAREACION DEII.\IE\)I’:I:I?AEETO BRUTO NETO TIEMPO EN OBSERVACIONES
(gramos) | (gramos) " o s o s o MINUTOS INICIAL FINAL | Evalte | Evalie | Evalie | Evalte
°c °c entre 2y| entre2y [entre2y| entre2y Ell NO
10 10 10 10
SOPA DE ARRACACHA CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60m 92,5° | 73,2° 9 9 9 9 X
CARNE DE CERDO EN ° ° 9 9 9
SALSA DE PINA CERDO 23,20 22,20 X X X 90m 93 71,2 9 X
ARROZ CON PIMENTON ARROZ 13,50 13,50 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X
TORTILLA DE ACELGA TORTILLA DE ACELGA N/A N/A X X X 75m 76° 70° 9 9 9 9 X
22-dic-23 ALMUERZO MENU 2
PLATANO MADURO CON PLATANO MADURO 19,20 15,40 X X X 75m 90° 72° 9 9 9 9 X
CANELA
FEIJOA 19,00 19,00 X X X 35m 1,2° | 2,8° 9 9 9 9 X
SORBETE FEIJOA
LECHE 57,00 57,00 X X X 35m 1,2° | 2,8° 9 9 9 9 X
BANANO CON QUESO
DOBLE CREMA QUESO DOBLE CREMA 5,00 5,00 X X X 35m 3° 3° 9 9 9 9 X
LOMO DE CERDO EN ° ° 9 9 9
SALSA BBQ LOMO DE CERDO EN SALSA BBQ 24,30 24,30 X X X 45m 85 79 9 X
CASQUITOS DE TOMATE CASQUITOS DE TOMATE CON o °
CON VINAGRETA VINAGRETA N/A N/A X X X S0 M 1,2 5.2 ° ° ° ° X
ARROZ A LA JARDINERA ARROZ A LA JARDINERA 13,50 13,50 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X
23-dic-23 ALMUERZO MENU 24 PAPAS A LA FRANCESA PAPAS A LA FRANCESA 19,20 15,40 X X X 35m 92° 88° 9 9 9 9 X
JUGO DE LULO JUGO DE LULO 19,00 19,00 X X X 35m 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X
NATILLA NATILLA N/A N/A X X X 50m 1,6° 1,6° 9 9 9 9 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1

ALCALDIA MAYOR -
DE BOGOTA D.C. Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

SECRETARIA DE INTEGRAGION SOGIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS
FUNDACION REMA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
] TEMPERATURA
veso veso LAVADO DESINFECCION COCCION Autisae cotor | otor | sasor | aspecto
FECHA NOMBRE NOMBRE
TIEMPO DE COMIDA .
(dd/mm/aaaa) DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO BRI LIS s OESER S ones
(gramos) | (gramos) INCIAL | FINAL | Evalde | EvalGe | Evalie | Evalie
si NO si NO si NO : N
® ® entre2y| entre2y [entre2y| entre2y Sl NO
10 10 10 10
25-dic-23
SOPA DE AVENA CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 90 M 90° 88° 9 9 9 8 X
ATUN CON TOMATE R R
CEBOLLA Y CILANTRO ATUN 23,00 23,00 X X X 45 M 4 4 9 9 9 8 X
ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 X X X 46 M 88° 72° 9 9 9 8 X
CALABARZA GUISADA CALABARZA GUISADA CON ° °
26-dic-23 ALMUERZO MENU 2 CON ARVEJA VERDE ARVEJA VERDE N/A N/A X X X S0 M o1 75 ° ° ° ° X
PURE DE PAPA PAPA PASTUSA 18,40 15,40 X X X 60M 75° 65° 9 9 9 9 X
MORA 19,00 19,00 X X X 45M 2° 5° 9 9 9 9 X
SRBETE DE MORA
LECHE 57,00 57,00 X X X 45M 2° 5° 9 9 9 9 X
BANANO CON HELADO HELADO 5,00 5,00 X X X 60 M -7,8° -3,8° 9 9 9 8 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRAGION SOGIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION TAELR\:::ENN:& COLOR OLOR SABOR | AspECTO
PESO PESO
(ddfvsﬁzAaaa) TIEMPO DE COMIDA BELA l\ligggisACION DEF?”;EE‘TO BRUTO NETO TIEMPO EN OBSERVACIONES
(gramos) | (gramos) - I - I - B MINUTOS INCIAL | FINAL | EvalGe | Evalte | Evalte | Evalle
°c °c entre2y| entre2y [entre2y| entre2y Ell NO
10 10 10 10
SOPA DE CUCHUCO DE CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60 m 78° 75° 8 8 8 8 X
CEBADA
PIERNA DE POLLO EN ° °
SALSA DE NARANJA POLLO 28,80 22,20 X X X 90 m 90 87 8 8 8 8 X
ARROZ CON PIMENTO ARROZ 13,00 13,00 X X X 60 m 81° 73° 8 8 8 8 X
ENSALADA DE LECHUGA ENSALADA DE LECHUGA
FRESAS, MANZANAS Y | FRESAS, MANZANAS Y CREMAN N/A N/A X X X 90 m 2° 5° 8 8 8 8 X
27-dic-23 ALMUERZO MENU 3 CREMAN DE LECHE DE LECHE
PLATANO MADURO ° °
COCIDO CON CANELA PLATANO MADURO 20,00 15,40 X X X 60 m 79 75 8 8 8 8 X
MARACUYA 57,00 57,00 X X X 60 m 2° 3° 8 8 8 8 X
SORBETE DE MARACUYA
LECHE 57,00 57,00 X X X 60 m 2° 3° 8 8 8 8 X
UVAS CON YOGURT YOGURT 5,00 5,00 X X X 40° 2° 3,5° 8 9 9 9 X
SOPA DE PATACON CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60m 92,5° 73,2° 9 9 9 9 X
POLLO 11,50 11,00 X X X 90m 93¢ 71,2° 9 9 9 9 X
MIX DE POLLO CON
PAJARILLA
PAJARILLA 11,70 11,10 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X
ARROZ CON PEREJIL ARROZ 13,50 13,50 X X X 25m 86° 76° 9 9 9 9 X
28-dic-23 ALMUERZO MENU 4 | VERDURA CAMPESINA VERDURA CAMPESINA N/A N/A X X X 75m 86° 76° 9 9 9 9 X
PAPA CRIOLLA
CHORREADA PAPA CRIOLLA 18,40 15,40 X X X 35m 8,2° 7,8° 9 9 9 9 X
GUAYABA 57,00 57,00 X X X 35m 2,3° 4,5° 9 9 9 9 X
SORBETE DE GUAYABA
LECHE 57,00 57,00 X X X 35m 2,3° | 4,5° 9 9 9 9 X
MANZANA CON HELADO HELADO 5,00 5,00 X X X 15m -10° -6° 9 9 9 9 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRAGION SOGIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
TEMPERATURA
oEso oeso LAVADO DESINFECCION COCCION TAELR\:::ENN:& COLOR OLOR SABOR | AspECTO
(ddfvﬁﬁZanaa) TIEMPO DE COMIDA BELA ﬁgggisACION DErgmaiiTO BRUTO NETO TIEMPO EN OBSERVACIONES
(gramos) | (gramos) " . s . s . MINUTOS INICIAL FINAL | Evalte | Evalie | Evalie | Evalte
°c °c entre2y| entre2y [entre2y| entre2y Ell NO
10 10 10 10
SOPA DE FIDEOS CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60m 92,5° | 73,2° 9 9 9 9 X
PIERNA DE POLLO EN ° ° 9 9 9

SALSA BLANCA POLLO 28,80 22,20 X X X 90m 93 71,2 9 X

ARROZ CON ARVEJA o .
VERDE SECA ARROZ 13,50 13,50 X X X 60m 93 71 9 9 9 9 X
TORTOLLA DE ESPINACAS TORTOLLA DE ESPINACAS N/A N/A X X X 75m 76° 69° 9 9 9 9 X

29-dic-23 ALMUERZO MENU 5

PAPA COCIDA CON ° °
CASCARA PAPA PASTUSA 18,40 15,40 X X X 75m 90 72 9 9 9 9 X
MANGO 19,00 19,00 X X X 35m 1,20 | 2,8° 9 9 9 9 X

SORBETE DE MANGO
LECHE 57,00 57,00 X X X 35m 1,20 | 2,8° 9 9 9 9 X
MELON CON LECHE
CONDESADA LECHE CONDESADA 1,80 1,80 X X X 35m 3° 3° 9 9 9 9 X
CERDO 6,10 6,10 X X X 90m 93° | 71,20 9 9 9 9 X
PARRILLADA RES 6,10 6,10 X X X 90m 93° 71,2° 9 9 9 9 X
POLLO 9,10 9,10 X X X 90m 93° | 71,20 9 9 9 9 X
GUACAMOLE GUACAMOLE N/A N/A X X X 35m 2° 5° 8 8 8 8 X
30-dic-23 ALMUERZO MENU 6
PAPA SALADA PAPA SALADA 16,20 15,80 X X X 45m 76° 69° 9 9 9 9 X
PLATANO BOCADILLO ¥ QUESO 9,90 9,90 X X X 45m 76° 69° 9 9 9 9 X
QUESO

ARROZ CON LECHE LECHE 50,00 50,00 X X X 75m 76° 69° 9 9 9 9 X
LIMONADA LIMONADA 19,00 19,00 X X X 35m 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C. FORMATO PREPARACION DE ALMENTOS Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Péagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS
FUNDACION REMA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO I
TEMPERATURA
pEsO pESO LAVADO DESINFECCION COCCION TAEI;mFNTE)OD COLOR OLOR SABOR ASPECTO
FECHA NOMBRE NOMBRE
(dd/mm/aaaa) | O PECOMPA | bE | A PREPARACION DEL ALIMENTO BRUTO | NETO FEMROEN OESERMACES
(gramos) (gramos) sl Mo s No s No INICIAL FINAL Evalle Evallie Evallie Evallie
c b entre 2y| entre 2y [ entre 2y( entre2y Sl NO
10 10 10 10
SOPA DE CUCHUCO DE CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60 m 78° 75° 8 8 8 8 X
CEBADA
PIERNA DE POLLO EN ° °
SALSA DE NARANJA POLLO 28,80 22,20 X X X 90 m 90 87 8 8 8 8 X
ARROZ CON PIMENTO ARROZ 13,00 13,00 X X X 60 m 81° 73° 8 8 8 8 X
ENSALADA DE LECHUGA ENSALADA DE LECHUGA
FRESAS, MANZANAS Y FRESAS, MANZANAS Y CREMAN N/A N/A X X X 90 m 2° 5° 8 8 8 8 X
01-nov-23 ALMUERZO MENU 3 CREMAN DE LECHE DE LECHE
PLATANO MADURO
COCIDO CON CANELA PLATANO MADURO 20,00 15,40 X X X 60 m 79° 75° 8 8 8 8 X
MARACUYA 57,00 57,00 X X X 60 m 2° 3° 8 8 8 8 X
SORBETE DE MARACUYA
LECHE 57,00 57,00 X X X 60 m 2° 3° 8 8 8 8 X
UVAS CON YOGURT YOGURT 5,00 5,00 X X X 40° 2° 3,5° 8 9 9 9 X
SOPA DE PATACON CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60m 92,5° 73,2° 9 9 9 9 X
POLLO 11,50 11,00 X X X 90m 93 |71,20| 9 9 9 9 X
MIX DE POLLO CON
PAJARILLA
PAJARILLA 11,70 11,10 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X
ARROZ CON PEREJIL ARROZ 13,50 13,50 X X X 25m 86° 76° 9 9 9 9 X
02-nov-23 ALMUERZO MENU 4 VERDURA CAMPESINA VERDURA CAMPESINA N/A N/A X X X 75m 0° 2° 9 9 9 9 X
PAPA CRIOLLA
CHORREADA PAPA CRIOLLA 18,40 15,40 X X X 35m 8,2° 7,8° 9 9 9 9 X
GUAYABA 57,00 57,00 X X X 35m 2,3° 4,5° 9 9 9 9 X
SORBETE DE GUAYABA
LECHE 57,00 57,00 X X X 35m 2,30 | 450 9 9 9 9 X
MANZANA CON HELADO HELADO 5,00 5,00 X X X 15m -10° -6° 9 9 9 9 X
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

ALCALDIA MAYOR ,
DE BOGOTA D.C. FORMATO PREPARACION DE ALMENTOS Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Péagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS
FUNDACION REMA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO I
TEMPERATURA
PEsO eEso LAVADO DESINFECCION COCCION TAEI;mFNT[)OD COLOR OLOR SABOR ASPECTO
FECHA NOMBRE NOMBRE
(dd/mm/aaaa) | O PECOMPA | bE | A PREPARACION DEL ALIMENTO BRUTO | NETO FEMROEN CESERYACIEN=S
(gramos) (gramos) sl Mo s No s No INICIAL FINAL Evalle Evalle Evalle Evalle
c b entre 2y| entre 2y [ entre 2y( entre2y Sl NO
10 10 10 10
SOPA DE FIDEOS CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60m 92,5° 73,2° 9 9 9 9 X
PIERNA DE POLLO EN ° o
9 9 9
SALSA BLANCA POLLO 28,80 22,20 X X X 90m 93 71,2 9 X
ARROZ CON ARVEJA ° °
VERDE SECA ARROZ 13,50 13,50 X X X 60m 93 71 9 9 9 9 X
TORTOLLA DE ESPINACAS TORTOLLA DE ESPINACAS N/A N/A X X X 75m 76° 69° 9 9 9 9 X
03-nov-23 ALMUERZO MENU 5
PAPA COCIDA CON
CASCARA PAPA PASTUSA 18,40 15,40 X X X 75m 90° 72° 9 9 9 9 X
MANGO 57,00 57,00 X X X 35m 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X
SORBETE DE MANGO
LECHE 57,00 57,00 X X X 35m 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X
MELON CON LECHE ° ° 9 9 9
CONDESADA LECHE CONDESADA 1,80 1,80 X X X 35m 3 3 9 X
CAZUELA DE FRIJOLES FRIJOL 8,00 8,00 X X X 80m 92,5° 73,2° 9 9 9 9 X
CARNE DE RES ASADA CARNE DE RES 22,20 22,20 X X X 75m 93° 71,2° 9 9 9 9 X
ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X
04-n0v-23 ALMUERZO MENU 6 | TAJADA DE AGUACATE AGUACATE 17,60 13,60 X X X 45m NA | NA |9 9 9 9 X
PLATANO COCIDO PLATANO MADURO 20,00 15,40 X X X 75m 90° 72° 9 9 9 9 X
JUGO DE LULO LULO 19,00 19,00 X X X 35m 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X
PAPAYA CON QUESO o o
DOBLE CREMA QUESO DOBLE CREMA 5,00 5,00 X X X 35m 1,2 2,8 9 10 9 9 X
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo:

FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

ALCALDIA MAYOR ,
DE BOGOTA D.C. FORMATO PREPARACION DE ALMENTOS Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
SECRETARIA GE INTEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS
FUNDACION REMA
ALTMENTO EN_ PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO ||
TEMPERATURA
pEso PEsO LAVADO DESINFECCION COCCION TAELRMJRNATDOO COLOR OLOR SABOR ASPECTO
FECHA NOMBRE NOMBRE
(ddimmiasaa) | O PECOMPA ] bE | A PREPARACION DEL ALIMENTO BRUTO | NETO [LEtEOE OBSERACES
(gramos) (gramos) s O s O s O INICIAL FINAL Evalte Evalle Evallie Evalle
o e entre 2y| entre2y | entre2y| entre2y Sl NO
10 10 10 10
SOPA DE ARROZ CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 90 M 90° | sse 9 9 9 8 X
ALBONDIGAS EN SALSA
BOLORESA CARNE DE RES MOLIDA 23,20 22,20 X X X 45 M 8o | 72° 9 9 9 8 X
ESPAGUETIS ESPAGUITIS 13,50 13,50 X X X 46 M 8o | 72° 9 9 9 8 X
TOMATE RODAJAS CON TOMATE RODAJAS CON . . R 5 R
07-nov-23 | ALMUERZO MENU 8 OREGANO OREGANO N/A A X X X S0 M 3 5 ° X
PAPA SIN CASCARA . .
S ORADE PAPA PASTUSA 18,40 15,40 X X X 60 M 85 75 9 9 9 9 X
MORA 57,00 57,00 X X X 45M 20 50 9 9 9 9 X
SRBETE DE MORA
LECHE 57,00 57,00 X X X 45M 20 50 9 9 9 9 X
PAPAYA CON YOGURT YOGURT 5,00 5,00 X X X 60 M 18 | 38 | 9 9 9 8 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Péagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS
FUNDACION REMA
ALTMENTO EN_ PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO ||
TEMPERATURA
pESO pEsO LAVADO DESINFECCION COCCION TAELRl:\?ﬁVNATDOO COLOR OLOR SABOR ASPECTO
FECHA NOMBRE NOMBRE
(dd/mmiaaaa) | PO PECOMPA | pE| A PREPARACION DEL ALIMENTO SRS DU [LEtEOE CEEERYACIEN =S
(gramos) (gramos) s O s O s O INICIAL FINAL Evalte Evalle Evalle Evaliie
e e entre 2y| entre2y | entre 2y|( entre2y Sl NO
10 10 10 10
SOPA DEASLEJEZUCO DE CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60 m 780 | 750 8 8 8 8 X
CARNE DE CERDO ASADA
Con PERENL CARNE CERDO 23,20 22,20 X X X 90 m 90° | 87° 8 8 8 8 X
ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 X X X 60 m ot | s3° 8 8 8 8 X
ENSALADA FRIA DE
REMOLACHA Y ENf’;';\‘,\\fi\ﬁggﬁﬁEhﬁfyo%égA N/A N/A X X X 90 m 2,10 50 8 8 8 8 X
08-nov-23 ALMUERZO MENU 9| ZANAHORIA Y MAYONESA
PAPA A LA FRANCESA PAPA PASTUSA 18,40 15,40 X X X 60 m 790 | 750 8 8 8 8 X
FRESA 57,00 57,00 X X X 59m 20 30 8 8 8 8 X
SORBETE DE FRESA
LECHE 57,00 57,00 X X X 60 m 20 30 8 8 8 8 X
BANANO ESCNHEREMA DE CREMA DE LECHE 1,80 1,80 X X X 40° 2 | 35 | 8 9 9 9 X
CAZUELA DE ARVEJA . .
VERDE SEOA ARVEJA VERDE SECA 8,00 8,00 X X X 60m 92,50 | 73,2 9 9 9 9 X
PIERNA DE POLLO CON . . R 9 R
SALSA CRIOLLA POLLO 23,20 22,20 X X X 90m 930 | 71,2 5 «
ARROZ CON FIDEOS ARROZ 13,50 13,50 X X X 25m 760 | 76° 9 9 9 9 X
ENSALADA DE PEPINO, | ENSALADA DE PEPINO, TOMATE
TOMATE Y CILANTRO Y CILANTRO N/A A X X X 75m 0° 2 ° ° ° ° X
09-nov-23 IALMUERZO MENU 10|
PLATANO MADURO FRITO
N MONEDAG PLATANO MADURO 18,40 15,40 X X X 35m 920 | sge 9 9 9 9 X
GUANABANA 57,00 57,00 X X X 35m 120 | 28 | 9 9 9 9 X
SORBETE DE GUANABANA
LECHE 57,00 57,00 X X X 35m 120 | 28 | 9 9 9 9 X
MANDARINA MANDARINA 18,10 18,10 X X X 15m NA | NA |9 9 9 9 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRAGION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Cédigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO I
TEMPERATURA
oEsO pEsO LAVADO DESINFECCION COCCION -é:mﬁ:f;o COLOR OLOR SABOR ASPECTO
FECHA NOMBRE NOMBRE
(dd/mmiaaaa) | PO PECOMPA | pE| A PREPARACION DEL ALIMENTO SRS DU [LEtEOE CEEERYACIEN =S
(gramos) (gramos) s O s O s O INICIAL FINAL Evalte Evalle Evallie Evalle
e e entre 2y| entre 2y [entre2y| entre2y Sl NO
10 10 10 10
SOPA DE CEBADA . .
PERLADA CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60m 92,5° | 73,2 9 9 9 9 X
CARNE DE
HAMBUERGUESAS A LAS CERNE MOLIDA 28,80 22,20 X X X 90m 93¢ | 71,2° 9 9 9 9 X
FINAS HIEFRBAS
ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X
10-nov-23 IALMUERZO MENU 11 GUACAMOLE GUACAMOLE N/A N/A X X X 75m 1° 2,6° 9 9 9 9 X
YUCA DORADA YUCA 20,00 15,40 X X X 75m 90° 720 9 9 9 9 X
JUGO DE FEDJOA FEIJOA 19,00 19,00 X X X 35m 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X
FRESAS CON HELADO HELADO 5,00 5,00 X X X 35m -90 -30 9 9 9 9 X
SANCOCHO PAPA PASTUSA 10,30 8,50 X X X 80m 92,5° | 73,2° 9 9 9 9 X
CARNE DE RES COCIDA
EN TROZOS CARNE DE RES 22,20 22,20 X X X 75m 93° | 71,20 9 9 9 9 X
ARROZ CON CILANTRO ARROZ 13,50 13,50 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X
ENSALADA DE LECHUGA ENSALADA DE LECHUGA
TOMATE TOMATE N/A N/A X X X 45m 1,6° 2,6° 9 9 9 9 X
11-nov-23  |ALMUERZO MENU 12
TAJADA DE PLATANO PLATANO MADURO 20,00 15,40 X X X 75m 90° 72°0 9 9 9 9 X
GUAYABA 57,00 57,00 X X X 35m 2,8° 1,2° 8 9 9 9 X
SORBETE DE GUAYABA
LECHE 57,00 57,00 X X X 35m 2,8° 1,20 8 9 9 9 X
MANDARINA MANDARINA 18,10 18,10 X X X 35m N/A N/A 9 9 9 9 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

SECRETARIA DE INTEGRAGION S0OCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS
FUNDACION REMA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO |
TEMPERATURA
oeco beso LAVADO DESINFECCION COCCION 'r/;:mﬁ:fnoo coor | oLor saBOR | AspECTO
FECHA NOMBRE NOMBRE
(ddimmiaaa) | |0 PEOMPA | bE | A PREPARACION DEL ALIMENTO BRUTO | NETO [EtROE OESERAciones
(gramos) (gramos) INICIAL FINAL Evalie | Evallie Evallie Evaliie
sl NO sl NO sl NO
o e entre 2y| entre 2y [entre 2y| entre2y sl NO
10 10 10 10
MONDONGO RES CALLO 2,60 2,30 X X X 90 M 90° 88° 9 9 9 8 X
PIERNA DE POLLO A LA o °
FINA HIERBAS POLLO 23,20 22,20 X X X 45 M 88 72 9 9 9 8 X
ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 X X X 46 M 88° 72° 9 9 9 8 X
ENSALADA PICO DE ° °
14-nov-23 IALMUERZO MENU 14 GALLO ENSALADA PICO DE GALLO 26,40 22,00 X X X 90 M 1,2 5 9 9 9 9 X
PAPAS A LA FRANCESAS PAPA PASTUSA 19,20 15,40 X X X 60 M 15° 15° 9 9 9 9 X
MORA 19,00 19,00 X X X 45M 92° 75° 9 9 9 9 X
SORBETE DE MORA
LECHE 60,00 60,00 X X X 45M 92° 75° 9 9 9 9 X
MANZANA CON HELADO HELADO 5,00 5,00 X X X 60 M -10,8° -3,8° 9 9 9 8 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

SECRETARIA DE INTEGRAGION SOGIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS
FUNDACION REMA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO |
TEMPERATURA
pESO pEsO LAVADO DESINFECCION COCCION T/;LRI:QRNATDOO COLOR OLOR SABOR ASPECTO
FECHA NOMBRE NOMBRE
(ddimmiaaa) | |0 PEOMPA | bE | A PREPARACION DEL ALIMENTO BRUTO | NETO [EtROE OESERAciones
(gramos) (gramos) INICIAL FINAL Evalte Evalle Evalle Evallie
sl NO sl NO sl NO
e e entre 2y| entre 2y [entre 2y entre 2y Sl NO
10 10 10 10
CAZUELA DE LENTEJAS LENTEJAS 8,00 8,00 X X X 60 m 78° 75° 8 8 8 8 X
SOBREBARRIGA EN R .
SALSA CRIOLLA SOBREBARRIGA 23,20 22,20 X X X 90 m 90 87 8 8 8 8 X
ARROZ CON CILANTRO ARROZ 13,50 13,50 X X X 60 m 91° 83° 8 8 8 8 X
oy ENSALADA ESPINACA, ENSALADA ESPINACA, o o
15-nov-23 ALMUERZO MENU 15 MANZANA FRESA Y MIEL MANZANA FRESA Y MIEL N/A N/A X X X 90m 2.2 5 8 8 8 8 X
PAPA EN CASQUITOS
DORADA PAPA PASTUSA 19,20 15,40 X X X 60 m 79° 75° 8 8 8 8 X
JUGO DE LULO LULO 19,00 19,00 X X X 60 m 2° 3° 8 8 8 8 X
MELON CON QUESO o o o
DOBLE CREMA QUESO DOBLE CREMA 5,00 5,00 X X X 40 2 3,5 8 9 9 9 X
AJIACO POLLO 0,80 0,70 X X X 60m 92,5° 73,2° 9 9 9 9 X
PECHUGA DE POLLO o o
MECHADA CON SALSA POLLO 23,20 22,20 X X X 90m 93 71,2 9 9 9 9 X
ARROZ CON FIDEOS ARROZ 13,50 13,50 X X X 25m 86° 86° 9 9 9 9 X
TAJADA DE AGUACATE AGUACATE 17,60 13,60 X X X 75m N/A N/A 9 9 9 9 X
16-nov-23 IALMUERZO MENU 1
AJIACO PAPA PASTUSA 12,90 10,90 X X X 35m 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X
GUAYABA 19,00 19,00 X X X 75m 91,2° | 82,8° 9 9 9 9 X
SORBETE DE GUAYABA
LECHE 60,00 60,00 X X X 75m 91,2° 82,8° 9 9 9 9 X
PERA PERA 18,10 18,10 X X X 15m N/A N/A 9 9 9 9 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

SECRETARIA DE INTEGRAGION SOGIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS
FUNDACION REMA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO |
TEMPERATURA
pESO pEsO LAVADO DESINFECCION COCCION T/;LRI:QRNATDOO COLOR OLOR SABOR ASPECTO
FECHA NOMBRE NOMBRE
(ddimmiaaa) | |0 PEOMPA | bE | A PREPARACION DEL ALIMENTO BRUTO | NETO [EtROE OESERAciones
(gramos) (gramos) s No s ® s ® INICIAL FINAL Evalte Evalle Evalle Evallie
e e entre 2y| entre2y [entre2y| entre2y Sl NO
10 10 10 10
SOPA DE PATACON CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60m 92,5° 73,2° 9 9 9 9 X
SOBREBARRIGA o o
9 9 9
DESMECHADA SOBREBARRIGA 23,20 22,20 X X X 90m 93 71,2 9 X
ARROZ CON PIMENTON ARROZ 13,50 13,50 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X
ENSALADA SILVESTRE ENSALADA SILVESTRE N/A N/A X X X 75m 16° 16° 9 9 9 9 X
PAPA CRIOLLA DORADA CRIOLLA 19,20 15,40 X X X 75m 90° 72° 9 9 9 9 X
17-nov-23 IALMUERZO MENU 17,

FRESA 7,00 7,00 X X X 35m 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X
MOA 7,00 7,00 X X X 35m 1,20 | 2,8° 9 9 9 9 X

SORBETE FRUTOS ROJOS
UVAS ISABELLA 5,00 5,00 X X X 35m 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X
LECHE 57,00 57,00 X X X 35m 1,20 | 2,8° 9 9 9 9 X
BANANO CON YOGURT YOGUERT 5,00 5,00 X X X 35m 3° 3° 9 9 9 9 X
SOPA DE ARROZ CARNE DE RES 0,70 0,70 X X X 80m 92,5° 73,2° 9 9 9 9 X

ALBONDIGAS EN SALSA
BOLONESA CARNE DE RES MOLIDA 23,20 22,20 X X X 75m 93° 71,2° 9 9 9 9 X
ESPAGUITES ESPAGUITES 13,50 13,50 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X

ENSALADA DE LECHUGA, ENSALADA DE LECHUGA,
18-nov-23 IALMUERZO MENU 18| TOMATER, AGUACATE Y TOMATER, AGUACATE Y N/A N/A X X X 45m 1,6° 2,6° 9 9 9 9 X
CILANTRO CILANTRO
PLATAugLIXSDURO PLATANO MADURO 20,00 15,40 X X X 75m 90° 72° 9 9 9 9 X
JIGO DE MARACUYA MARACUYA 19,00 19,00 X X X 35m 2,8° 1,2° 9 9 9 9 X
PAPAYA CON QUESO

DOBLE CREMA DOBLE CREMA 5,00 5,00 X X X 35m 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Versién: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

SECRETARIA DE INTEGRAGION SOGIAL Pégina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS
FUNDACION REMA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
TEMPERATURA
pESO oEsO LAVADO DESINFECCION COCCION Tgl;x;lﬂ(go COLOR OLOR SABOR ASPECTO
FECHA NOMBRE NOMBRE
(ddimm/asaa) | PO PECOMPA | e | A PREPARACION DEL ALIMENTO BRUTO | NETO FEMROEN OBSERACES
(gramos) (gramos) INICIAL FINAL Evalle Evalle Evallie Evalle
sl NO sl NO sl NO
e e entre 2y| entre2y | entre2y| entre2y Sl NO
10 10 10 10
SOPA DE AVENA CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 90 M 94° 75° 9 9 9 9 X
PIERNA DE POLLO A LAS ° °
FINAS HIERBAS POLLO 23,10 22,20 X X X 45M 92 74 8 9 9 9 X
ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 X X X 90 M 92° 73° 9 9 9 9 X
ENSALADA HAWAIANA ENSALADA HAWAIANA N/A N/A X X X 60 M 4° 4° 9 9 9 9 X
20-nov-23 ALMUERZO MENU 19
PAPA COCIDA CON

CASCARA PAPA PASTUSA 19,20 15,40 X X X 45M 88° 71° 9 9 9 9 X
CURUBA 19,00 19,00 X X X 59 M 2,3° 3,8° 9 9 9 9 X

SORBETE DE CURUBA
LECHE 57,00 57,00 X X X 60 M 23 | 3,8 9 9 9 9 X

MELON CON LECHE

CONDESADA LECHE CONDESADA 1,70 1,70 X X X 30M 1,6° 1,5° 9 9 9 9 X
SOPA DETCRLIJ((;:SUCO DE CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 90 M 90° 88° 9 9 9 8 X
CARNE DE RES RES 23,20 22,20 X X X 45 M 88° 72° 9 9 9 8 X

ARROZ CON ARVEJA
VERDE FRESCA ARROZ 13,50 13,50 X X X 46 M 88° 72° 9 9 9 8 X

ENSALADA DE LECHUGA ENSALADA DE LECHUGA Y ° °
21-nov-23 ALMUERZO MENU 20 Y TOMATE TOMATE A /A X X X S0 M 12 52 9 ° o ° X
PURE DE PAPA CON PAPA PASTUSA 19,20 15,40 X X X 60 M 85° 85° 9 9 9 9 X
PEREJIL
GUANABANA 19,00 19,00 X X X 45M 2° 50 9 9 9 9 X
SORBETE DE GUANABANA

LECHE 57,00 57,00 X X X 45M 2° 5° 9 9 9 9 X
MANDARINA MANDARINA 24,70 24,70 X X X 60 M N/A N/A 9 9 9 8 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Versién: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

EECRETARIA GE INTEGRAGION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS
FUNDACION REMA
ALTMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO | |
TEMPERATURA
pESO oEsO LAVADO DESINFECCION COCCION T/El;mﬁ‘TDoo COLOR OLOR SABOR ASPECTO
FECHA NOMBRE NOMBRE
(dd/mmiaaaa) | O PECOMPA | bE | A PREPARACION DEL ALIMENTO SRR =) FEMROEN CESERYACION=S
(gramos) (gramos) INICIAL FINAL Evalle Evalle Evallie Evalle
S| NO S| NO S| NO
e e entre 2y| entre2y | entre2y| entre2y Sl NO

10 10 10 10
CAZUELA DE GARBANZOS GARBANZOS 8,00 8,00 X X X 60 m 780 | 75° 8 8 8 8 X
SOBREBARRIGA ASADA SOBREBARRIGA 23,20 22,20 X X X 90 m 90° | 87° 8 8 8 8 X
ARROZ CON CILANTRO ARROZ 13,50 13,50 X X X 60 m ot | 830 8 8 8 8 X

o VERDURA SALTEADAS EN | VERDURA SALTEADAS EN . .

22-n0v-23  |ALMUERZO MENU 21 P E e N/A N/A X X X %0 m 87 85 8 8 8 8 X
PAPA CRIOLLA DORADA PAPA CRIOLLA 19,20 15,40 X X X 60 m 790 | 750 8 8 8 8 X
JUGO DE MANGO MANGO 19,00 19,00 X X X 60 m 20 30 8 8 8 8 X
BANSgSLg%'\F‘{S#ESO QUESO DOBLE CREMA 5,00 5,00 X X X 40m 2 | 35 | 8 9 9 9 X
SOPA DE CONCHITAS CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60m 92,50 | 73,22 | 9 9 9 9 X

PECHUGA DE POLLO o o 9 9 9
e POLLO 23,20 22,20 X X X 90m 930 | 71,2 9 X
ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 X X X 25m gee | 76° 9 9 9 9 X
TAJADA DE AGUACATE AGUACATE 17,60 13,60 X X X 75m NA | NA |9 9 9 9 X

23-nov-23  |ALMUERZO MENU 22
PAPA A LA FRANCESA PAPA PASTUSA 19,20 15,40 X X X 35m 920 | sse 9 9 9 9 X
GUAYABA 19,00 19,00 X X X 35m 220 | a3 | 9 9 9 9 X
SORBETE DE GUAYABA

LECHE 57,00 57,00 X X X 35m 220 | a3 | 9 9 9 9 X
MANég’\éﬁECSRNE%LAESO QUESO DOBLE CREMA 5,00 5,00 X X X 15m e | 160 | 9 9 9 9 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Versién: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

SECRETARIA DE INTEGRACICON S0CIAL Péagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS
FUNDACION REMA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
TEMPERATURA
pESO oEsO LAVADO DESINFECCION COCCION Tgl;x;lﬂ(go COLOR OLOR SABOR ASPECTO
FECHA NOMBRE NOMBRE
(ddimm/asaa) | PO PECOMPA | e | A PREPARACION DEL ALIMENTO BRUTO | NETO FEMROEN OBSERACES
(gramos) (gramos) INICIAL FINAL Evalle Evalle Evallie Evalle
sl NO sl NO sl NO
e e entre 2y| entre2y | entre2y| entre2y Sl NO
10 10 10 10
SOPA DE ARRACACHA CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60m 92,5° 73,2° 9 9 9 9 X
CARNE DE CERDO EN o o
o 9 9 9
SALSA DE PINA CERDO 23,20 22,20 X X X 90m 93 71,2 9 X
ARROZ CON PIMENTON ARROZ 13,50 13,50 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X
TORTILLA DE ACELGA TORTILLA DE ACELGA N/A N/A X X X 75m 76° 70° 9 9 9 9 X
24-nov-23 ALMUERZO MENU 2
PLATANO MADURO CON PLATANO MADURO 19,20 15,40 X X X 75m 90° 72° 9 9 9 9 X
CANELA
FEIJOA 19,00 19,00 X X X 35m 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X
SORBETE FEIJOA
LECHE 57,00 57,00 X X X 35m 1,20 | 2,8° 9 9 9 9 X
BANANO CON QUESO o o 9 9 9
DOBLE CREMA QUESO DOBLE CREMA 5,00 5,00 X X X 35m 3 3 9 X
SANCOCHO CARNE DE RES 0,70 0,70 X X X 80m 90° 72° 9 9 9 9 X
SOBREBARRIGA EN
SALSA CRIOLLA SOBREBARRIGA 23,20 22,20 X X X 75m 93° 71,2° 9 9 9 9 X
ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ 13,50 13,50 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X
ENSALADA DE ENSALADA DE ZANAHORIA Y o o
ZANAHORIA Y MANZANA MANZANA N/A N/A X X X 45m L6 L6 9 9 ° 9 X
25-nov-23 ALMUERZO MENU 24|
SANCOCHO PAPA PASTUSA 10,70 8,50 X X X 75m 90° 72° 9 9 9 9 X
MORA 19,00 19,00 X X X 35m 2,8° 1,2° 8 9 9 9
SORBETE DE MORA
LECHE 57,00 57,00 X X X 35m 2,8° | 1,20 8 9 9 9
FRESAS CON HELADO HELADO 5,00 5,00 X X X 35m -10,2° -2,8° 9 9 9 9 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cdigo

FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pégina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS
FUNDACION REMA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO I
TEMPERATURA
pEsO pESO LAVADO DESINFECCION COCCION TAEI;mFNT[)OD COLOR OLOR SABOR ASPECTO
FECHA NOMBRE NOMBRE
(dd/mm/aaaa) | O PECOMPA | bE | A PREPARACION DEL ALIMENTO BRUTO | NETO FEMROEN OESERMACES
(gramos) (gramos) sl Mo s No s No INICIAL FINAL Evalle Evalle Evalle Evalle
c b entre 2y| entre 2y [ entre 2y( entre2y Sl
10 10 10 10
SOPA DE CONCHITAS CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 90 M 94° 75° 9 9 9 9 X
SOBREBARRIGA . .
DESMECHADA CARNE DE RES GORDA 23,10 22,20 X X X 45M 92 74 8 9 9 9 X
ARROZ CON CILANTRO ARROZ 13,50 13,50 X X X 90 M 92° 73° 9 9 9 9 X
VERDURAS COCIDAS CON VERDURAS COCIDAS CON
N/A N/A X X X 60 M 4° 4° 9 9 9 9 X
27-nov-23 ALMUERZO MENU 1 MAYONESA FRIA MAYONESA FRIA
PAPA CRIOLLA PAPA 18,40 15,40 X X X 45M 88° 71° 9 9 9 9 X
TOMATE DE ARBOL 19,00 19,00 X X X 60 M 2,3° 3,8° 9 9 9 9 X
SORBETE TOMATE DE
ARBOL
LECHE 57,00 57,00 X X X 61 M 2,3° 3,8° 9 9 9 9 X
FRESAS i(é(l;lH(éREMA DE CREMA DE LECHE 1,70 1,70 X X X 30M 1,2° 2,5° 9 9 9 9 X
SOPA DE AVENA CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 90 M 90° 88° 9 9 9 8 X
ATUN CON TOMATE ° °
CEBOLLA Y CILANTRO ATUN 23,00 23,00 X X X 45 M 4 4 9 9 9 8 X
ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 X X X 46 M 88° 72° 9 9 9 8 X
CALABARZA GUISADA CALABARZA GUISADA CON ° ° 9 9 9
28-nov-23 ALMUERZO MENU 2 CON ARVEJA VERDE ARVEJA VERDE VA VA X X X 0M o1 75 ° X
PURE DE PAPA PAPA PASTUSA 18,40 15,40 X X X 60 M 75° 65° 9 9 9 9 X
MORA 19,00 19,00 X X X 45M 2° 5° 9 9 9 9 X
SRBETE DE MORA
LECHE 57,00 57,00 X X X 45M 2° 5° 9 9 9 9 X
BANANO CON HELADO HELADO 5,00 5,00 X X X 60 M -7,8° -3,8° 9 9 9 8 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRAGION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO I
TEMPERATURA
o o LAVADO DESINFECCION CcoCCIoN ALMENTO. coor | otor | sasor | aseecto
(udﬁzgaa) TEMPODECOMDA | o 4 AION REVGTT BRUTO | NETO FEMROEN OESER IO
(gramos) (gramos) MINUTOS INICIAL FINAL Evalte | Evalle Evallie Evallie
el NO sl NO sl NO
c b entre 2y| entre 2y [ entre 2y( entre2y Sl
10 10 10 10
SOPA DE CUCHUCO DE CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60 m 78° 75° 8 8 8 8 X
CEBADA
PIERNA DE POLLO EN
SALSA DE NARANJA POLLO 28,80 22,20 X X X 90 m 90° 87° 8 8 8 8 X
ARROZ CON PIMENTO ARROZ 13,00 13,00 X X X 60 m 81° 73° 8 8 8 8 X
ENSALADA DE LECHUGA ENSALADA DE LECHUGA
FRESAS, MANZANAS Y FRESAS, MANZANAS Y CREMAN N/A N/A X X X 90 m 2° 5° 8 8 8 8 X
29-nov-23 ALMUERZO MENU 3 CREMAN DE LECHE DE LECHE
PLATANO MADURO
COCIDO CON CANELA PLATANO MADURO 20,00 15,40 X X X 60 m 79° 75° 8 8 8 8 X
MARACUYA 57,00 57,00 X X X 60 m 2° 3° 8 8 8 8 X
SORBETE DE MARACUYA
LECHE 57,00 57,00 X X X 60 m 2° 3° 8 8 8 8 X
UVAS CON YOGURT YOGURT 5,00 5,00 X X X 40 m 2° 3,5° 8 9 9 9 X
SOPA DE PATACON CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60m 92,5° 73,2° 9 9 9 9 X
POLLO 11,50 11,00 X X X 90m 93 |71,20| 9 9 9 9 X
MIX DE POLLO CON
PAJARILLA
PAJARILLA 11,70 11,10 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X
ARROZ CON PEREJIL ARROZ 13,50 13,50 X X X 25m 86° 76° 9 9 9 9 X
30-nov-23 ALMUERZO MENU 4 VERDURA CAMPESINA VERDURA CAMPESINA N/A N/A X X X 75m 0° 2° 9 9 9 9 X
PAPA CRIOLLA
CHORREADA PAPA CRIOLLA 18,40 15,40 X X X 35m 8,2° 7,8° 9 9 9 9 X
GUAYABA 57,00 57,00 X X X 35m 2,3° 4,5° 9 9 9 9 X
SORBETE DE GUAYABA
LECHE 57,00 57,00 X X X 35m 2,30 | 450 9 9 9 9 X
MANZANA CON HELADO HELADO 5,00 5,00 X X X 15m -10° -6° 9 9 9 9 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




BE ROAGTADE,

Coga FoR PSS 243

oo 1

FORMATO PREPARACION DE ALNENTOS.

Fecha: Voo INT 2019043566 - 101072018

Pagna 140 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS.

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO | I
TEwPERATRA
oo Lavapo DesFEcCION cocon awao b olor |ssor  |aseecro
FECHA NOMBRE PESO NETO
riEwpo b comoa . NOMBRE DEL ALIVENTO | BRUTO o OBSERVACIONES
(ddimm/aaaa) DE LA PREPARACION (ramosy | @am0%) el Evalie | Evaie | Evaie | Evalte
s | e | s w | mer | enrezy | enrezy | enrezy | enezy )
10 10 10 10 = L
SOPA DE CONCHITAS CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 90 M 94° 75° 9 9 9 9 X
SOBREBARRIGA
DESMECHADA CARNE DE RES GORDA 23,10 22,20 X X X 45M 92° 74° 8 9 9 9 X
ARROZ CON CILANTRO ARROZ 13,50 13,50 X X X 90 M 92° 73° 9 9 9 9 X
VERDURAS COCIDAS CON VERDURAS COCIDAS CON N/A N/A X X X 60 M 4° 4° 9 9 9 9 X
02-10-23 ALMUERZO MENU 1 MAYONESA FRIA MAYONESA FRIA
PAPA CRIOLLA PAPA 18,40 15,40 X X X 45M 88° 71° 9 9 9 9 X
TOMATE DE ARBON 19,00 19,00 X X
SORBETE TOMATE DE ARBOL 60 M 2,3° 3,8° 9 9 9 9 X
LECHE 57,00 57,00 X X
FRESAS CON CREMA DE CREMA DE LECHE 1,70 1,70 X X 30M 1,2° 2,5° 9 9 9 9 X
LECHE
SOPA DE AVENA CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 90 M 90° 88° 9 9 9 8 X
ATUN CON TOMATE
CEBOLLA Y CILANTRO ATUN 23,00 23,00 X X a5M 40 40 9 9 9 8 X
ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 X X 46 M 88° 720 9 9 9 8 X
CALABARZA GUISADA CALABARZA GUISADA CON N/A N/A X X X 90 M 91° 75° 9 9 9 9 X
03-10-23 ALMUERZO MENU 2 CON ARVEJA VERDE ARVEJA VERDE
PURE DE PAPA PAPA PASTUSA 18,40 15,40 X X X 60 M 75° 65° 9 9 9 9 X
MORA 19,00 19,00 X X X
o o 9 9 9 9 X
SRBETE DE MORA o =00 =00 5 = = 45M 2 5
BANANO CON HELADO HELADO 5,00 5,00 X X 60 M -7,8° -3,8° 9 9 9 8 X
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOSRAFAEL BAEZ FLOR TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229 CARGO: RESPONSABLE DEL
SERVICIO
FONDACION REWA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO | I
TEwEATRA
o Lavapo DesFEcCION cocon awao b olor |sasor  |aseecro
FECHA NOMBRE PESO NETO
riEwpo b comoa . NOMBRE DEL ALIVENTO | BRUTO o OBSERVACIONES
(ddimm/aaaa) DE LA PREPARACION (ramosy | @am0%) el Evalie | Evaie | Evaie | Evalte
s | e | s w | mer | Jenrezy | enrezy | enrezy | enezy ]
10 10 10 10 S S
SOPA DE CUCHUCO DE CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60 m 78> | 75° 8 8 8 8 X
CEBADA
PIERNA DE POLLO EN POLLO 28,80 22,20 X X X 90 m 90° | 87° 8 8 8 8 X
SALSA DE NARANJA
ARROZ CON PIMENTO ARROZ 13,00 13,00 X X X 60 m 81° | 73° 8 8 8 8 X
ENSALADA DE LECHUGA ENSALADA DE LECHUGA FRESAS,
FRESAS, MANZANAS Y MANZANAS Y CREMAN DE LECHE N/A N/A X X 90 m 2° 5° 8 8 8 8 X
041023 |aumuerzo menw 3 - oo
PLATANO MADURO PLATANO MADURO 20,00 15,40 X X X 60 m 790 | 75° 8 8 B 8 X
COCIDO CON CANELA
19,00 19,00 X X
MARACUYA
SORBETE DE MARACUYA 60 m 2° 3° 8 8 8 8 X
LECHE 57,00 57,00 X X
UVAS CON YOGURT YOGURT 5,00 5,00 X X 20° 20 | 35° 8 9 9 9 X
SOPA DE PATACON CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60m  [92,5° 73,2° 9 9 9 9 X
POLLO 11,50 11,00 X X X 90m 93° [ 71,2° 9 9 9 9 X
MIX DE POLLO CON
PAJARILLA PAJARILLA 11,70 11,10 X X X 60m 930 [ 71° 9 9 9 9 X
ARROZ CON PEREJIL ARROZ 13,50 13,50 X X X 25m 86° 76° 9 9 9 9 X
05-10-23 ALMUERZO MENU 4 VERDURA CAMPESINA VERDURA CAMPESINA N/A N/A X X 75m 0° 2° 9 9 9 9 X
PAPA CRIOLLA PAPA CRIOLLA 18,40 15,40 X X X 35m 8,2° 7,8° 9 9 9 9 X
CHORREADA
GUAYABA 19,00 19,00 X X
SORBETE DE GUAYABA 35m 23 | as5° 9 9 9 9 X
LECHE 57,00 57,00 X X
MANZANA CON HELADO HELADO 5,00 5,00 X X 15m X
-10 &3 9 of 9 9
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOSRAFAEL BAEZ FLOR TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229 CARGO: RESPONSABLE DEL
SERVICIO
FUNDACION REMA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO |
TEWPERATRA
oeso Lavaoo DESNFECCION coccon oo e ceon |omson [rspecro
RECIL rwPo DE comon NOMBRE NOMBRE DEL ALIMENTO [BRUTO | PESO NETO v o OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) DE LA PREPARACION (gramos) (gramos) s Evalve | Evalie Evalte Evalie
N I N T wam | m | oeay | enrezy | enezy | envezy
10 10 10 10 = RO
SOPA DE FIDEOS CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60m 92,5° 73,2° 9 9 9 9 X
PIERNA DE POLLO EN 9 9 9
SALSA BLANCA poLLo 28,80 22,20 X X X 90m 93° | 71,2° 9 X
ARROZ CON ARVEJA ARROZ 13,50 13,50 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X
VERDE SECA
TORTOLLA DE ESPINACAS TORTOLLA DE ESPINACAS N/A N/A X X X 75m 76° 69° 9 9 9 9 X
06-10-23  |awmuerzo Menu s
PAPA COCIDA CON PAPA PASTUSA 18,40 15,40 X X X o o 9 9
CASCARA 75m %0° |72 9 9 X
MANGO 19,00 19,00 X X
SORBETE DE MANGO 35m 1,20 | 28° 9 9 9 9 X
LECHE 57,00 57,00 X X
MELON CON LECHE LECHE CONDESADA 1,80 1,80 X X 35m 3° 3° 9 9 9 9 X
CONDESADA




CAZUELA DE FRIOLES FRIJOL 8,00 8,00 X X X 80m 92,50 73,2° 9 9 9 9 X
CARNE DE RES ASADA CARNE DE RES 22,20 22,20 X X X 75m 93° | 71,2° 9 9 9 9 X
ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 X X X 60m 93° | 71° 9 9 9 9 X
01023 |amuerzo menu 6 TAJADA DE AGUACATE AGUACATE 17,60 13,60 X X 45m ZY 9 9 9 9 x
PLATANO COCIDO PLATANO MADURO 20,00 15,40 X X X 75m 90° [ 720 9 9 9 9 X
JUGO DE LULO LU0 19,00 19,00 X X 35m T2°| 2.8° 9 9 9 9 X
PAPAYA CON QUESO QUESO DOBLE CREMA 5,00 5,00 X X 35m 120 28° 9 10 9 9 X
DOBLE CREMA
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS RAFAEL BAEZ FLOR TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229 CARGO: RESPONSABLE DEL
SERVICIO
FUNDACION REMA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO | |
TEwPEATRA
oo Lavapo DESNFECCION cocon Awero —_. oor |ssor  [rspecro
FECHA NOMBRE PESO NETO
niewpo be comoa NOMBRE DEL ALIVENTO | BRUTO OBSERVACIONES
(ddimmiaaaa) DE LA PREPARACION (ramosy | @7am0%) ey Evate | Evae | Evade | Evade
si o s o s Mo P Jentre2y [ enwezy [enwezy [ enezy
* © st No
10 10 10 10
SOPA DE FIDEOS CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 90 M 94° 75°| 9 9 9 9 X
PECHUGA DE POLLO
GRATINADA POLLO 23,10 22,20 X X X 45M 92° 70| 8 9 9 9 X
ARROZ CON ATOMATADO ARROZ 13,50 13,50 X X X 90 M 92° 73| 9 9 9 9 X
ENSALADA DE ESPINACA, | ENSALADA DE ESPINACA, MANZANA X X
09-10-23 amuerzo e 7 | LRESEOS OC o /A /A som 4 4 N N 9 9 M
TAJADA DE PLATANO PLATANO MADURO 20,00 15,40 X X X 45M 88° 7e| 9 9 9 9 X
MADURO
JUGO DE MARACUYA MARACUYA 19,00 19,00 X X 60 M 2,3°3,8° 9 9 9 9 X
FRESAS CON QUESO QUESO DOBLE CREMA 5,00 5,00 X X 30M 13°[3,5° 9 9 9 9 X
DOBLE CREMA
SOPA DE ARROZ CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 90 M 90° 88 o 9 9 8 X
ALBONDIGAS EN SALSA
BOLONESA CARNE DE RES MOLIDA 23,20 22,20 X X 45M 88° 70| 9 9 9 8 X
ESPAGUETIS ESPAGUITIS 13,50 13,50 X X 46 M 88° 70| 9 9 9 8 X
TOMATE RODAJAS CON TOMATE RODAJAS CON OREGANO 26,40 22,00 X X 90 M 3° 50 9 9 9 9 X
10-10-23 ALMUERZO MENU 8 | OREGANO
PAPA SIN CASCARA PAPA PASTUSA 18,40 15,40 X X X 60 M 85° 752 9 9 9 9 X
DORADA
MORA 19,00 19,00 X X
o 3 9 9 9 9
SORBETE DE MORA o w00 =00 < < 45M 2 5 X
PAPAYA CON YOGURT YOGURT 5,00 5,00 X X 60 M 1,8°[3,8° 9 9 9 8 X
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS RAFAEL BAEZ FLOR TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229 CARGO: RESPONSABLE DEL
SERVICIO
FUNDACION REMA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO | |
TEwPEATRA
oo Lavapo DESNFECCION cocon amero o oon |ssmon  [rsrecro
FECHA NOMBRE PESO NETO
niEwro o comoa NOMBRE DEL ALIVENTO | BRUTO OBSERVACIONES
(ddimmiaaaa) DE LA PREPARACION (ramosy | @209 Mo Evalte | Evae | Evae | Evade
s o] s | o] s mow | mo o2y | envezy | envezy | envezy
si )
10 10 10 10
SOPA DE CUCHUCO DE CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60 m 78° | 75° 8 8 8 8 X
AVENA
CARNE DE CERDO ASADA CARNE CERDO 23,20 22,20 X X X 90 m 90° | 87° 8 B B 8 X
CON PEREJIL
ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 X X X 60 m 91° | 83° 8 B B 8 X
ENSALADA FRIA DE ENSALADA FRIA DE REMOLACHA Y
REMOLACHA Y ZANAHORIA Y’ ZANAHORIA Y MAYONESA N/A N/A X X 90 m 210 s° 8 8 8 8 X
11-10-23 ALMUERZO MENU 9
PAPA A LA FRANCESA PAPA PASTUSA 18,40 15,40 X X X 60m 790 | 75° 8 B B 8 X
FRESA 19,00 19,00 X X
SORBETE DE FRESA 60 m 20 30 8 8 8 8 X
LECHE 57,00 57,00 X X
BANANO CON CREMA DE CREMA DE LECHE 1,80 1,80 X X 40° 2 | 35° 8 9 9 9 X
LECHE
CAZUELA DE ARVEJA ARVEJA VERDE SECA 8,00 8,00 X X X 60m  [92,5° 73,2° 9 9 9 9 X
VERDE SECA
PIERNA DE POLLO CON POLLO 23,20 22,20 X X X 90m 93° | 71,2° 9 9 9 9 X
SALSA CRIOLLA
ARROZ CON FIDEOS ARROZ 13,50 13,50 X X X 25m 76° | 76° 9 9 9 9 X
ENSALADA DE PEPINO, ENSALADA DE PEPINO, TOMATE Y N/A N/A 75m 0° 2° 9 9 9 9 X
TOMATE Y CILANTRO CILANTRO X x
12-10-23 ALMUERZO MENU 10
PLATANO MADURO FRITO EN PLATANO MADURO 18,40 15,40 X X X 35m 92° | s8° 9 9 9 9 X
MONEDAS
GUANABANA 19,00 19,00 X X
SORBETE DE GUANABANA 35m 120 | 28° 9 9 9 9 X
LECHE 57,00 57,00 X X
MANDARINA MANDARINA 18,10 18,10 X X 15m NA | NA 9 9 9 9 X
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOSRAFAEL BAEZ FLOR TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 0,003,229 CARGO: RESPONSABLE DEL
SERVICIO
FUNDACION REMA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION 'ALIMENTO TERMINADO | |
TEPERATORA
o Lavaoo DesFEcCION cocoon Ao ] cen |k |boeme
FECHA NOMBRE PESO NETO
TIEMPO DE COMIDA - NOMBRE DEL ALIMENTO | BRUTO TIEMPO BN OBSERVACIONES
(ddimm/aaaz) DE LA PREPARACION (ramosy | @09 s Evalle | Evalle | Evalte | Evalle
s o s o s weaL | FL  onre 2y [ enve2y [ enwe2y | envezy
« © st )
10 10 10 10
SOPA DE CEBADA CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60m 92,50 73,2° 9 9 9 9 X
PERLADA
CARNE DE 9 9 9
HAMBUERGUESAS A LAS CERNE MOLIDA 28,80 22,20 X X X 90m 93 [ 71,20 9 X
ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 X X X 60m 93° [ 71° 9 9 9 9 X




13-10-23 ALMUERZO MENU 11 GUACAMOLE AGUACATE 14,20 10,90 M N M 75m 1° 2,6° 9 9 9 9 X
YUCA DORADA YUCA 20,00 15,40 X X X 75m 90° | 72° 9 9 9 9 X
JUGO DE FEIJOA FEIJOA 19,00 19,00 X X X 35m 12°] 2,8° 9 9 9 9 X
FRESAS CON HELADO HELADO 5,00 5,00 X X X 35m o0 o 9 9 9 9 X
SANCOCHO PAPA PASTUSA 10,30 8,50 X X X 8om  [92,5° 73,2° 9 9 9 9 X
CARNE DE RES COCIDA EN CARNE DE RES 22,20 22,20 X X X 75m 93° | 71,2° 9 9 9 9 X
TROZOS
ARROZ CON CILANTRO ARROZ 13,50 13,50 X X X 60m 93° | 71° 9 9 9 9 X
ENSALADA DE LECHUGA ENSALADA DE LECHUGA TOMATE
TOMATE N/A N/A X X X 45m 16°| 2,6° 9 9 9 9 X
14-10-23 ALMUERZO MENU 12
TAJADA DE PLATANO PLATANO MADURO 20,00 15,40 X X X 75m 900 | 720 9 9 9 9 X
X X X
GUAYABA 19,00 19,00
SORBETE DE GUAYABA 35m 2,8° 1,2° 8 9 9 9 X
LECHE 57,00 57,00 X X X
MANDARINA MANDARINA 18,10 18,10 X X X 35m N/A | N/A 9 9 9 9 X
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS RAFAEL BAEZ FLOR TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229 CARGO: RESPONSABLE DEL
SERVICIO
FUNDACION REVA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO | [
TEwPERATRA
eso LavaDO DESIFECCION coccion Awaro —— owon |smsor  [wspecro
FECHA NOMBRE PESO NETO
[TIEMPO DE COMIDA NOMBRE DEL ALIMENTO | BRUTO EMPOEN OBSERVACIONES
(ddimm/aaaa) DE LA PREPARACION (ramosy | @309 s Evalie | Evae | Evade | Evade
— | si o s o si o e 8 ente2y| entrezy | entrezy | ente2y
si No
| 10 10 10 10
—
—
—]
]
I —
—
16-10-23 — |
[
MONDONGO RES CALLO 2,60 2,30 X X X 90 M 90° 88° 9 9 9 B X
PIERNA DE POLLO A LA FINA
HIERBAS POLLO 23,20 22,20 X X X a5M 88° 72 9 9 9 8 X
ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 X X X 46 M 88° 72 9 9 9 8 X
- ENSALADA PICO DE ENSALADA PICO DE GALLO N/A N/A 90 M 1,2° 5° 9 9 9 g X
17-1023 | ALMUERZO MENU 14 GALLO X x X
PAPAS A LA FRANCESAS PAPA PASTUSA 19,20 15,40 X X X 60 M 15° 15° g 9 9 g X
MORA 19,00 19,00 X X X
o o 9 9 9 9
SORBETE DE MORA EohE G 57750 X < x 45M 92 75 X
MANZANA CON HELADO HELADO 5,00 5,00 X X X 60 M 108 [ -38 9 9 9 8 X
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS RAFAEL BAEZ FLOR TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229 ‘CARGO: RESPONSABLE DEL
SERVICIO
FUNDACION REVA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO | [
TEWPERATRA
eso LavabO DESNFECCION coccion suao —_— owon |ssson  [rspecro
FECHA NOMBRE PESO NETO
| TIEMPO DE COMIDA NOMBRE DEL ALIMENTO | BRUTO TEMPO EN OBSERVACIONES
(ddimm/aaaa) DE LA PREPARACION (ramosy | @309 e Evalie | Evalde | Evalde | Evale
si o s o s o R et Jenue2y | ente2y [ entezy [ enwe2y
si No
10 10 10 10
CAZUELA DE LENTEJAS LENTEJAS 8,00 8,00 X X X 60 m 78° 750 8 8 8 8 X
SOBREBARRIGA EN SOBREBARRIGA 23,20 22,20 X X X 90 m 90° 87° 8 8 8 8 X
SALSA CRIOLLA
ARROZ CON CILANTRO ARROZ 13,50 13,50 X X X 60 m 91° 83° 8 8 8 8 X
ENSALADA ESPINACA, ENSALADA ESPINACA, MANZANA
18-10-23 | ALMUERZO MENU 15 | \ANZANA FRESA Y MIEL FRESA Y MIEL N/A N/A X X X 90m 2,20 5° 8 8 8 8 X
PAPA EN CASQUITOS PAPA PASTUSA 19,20 15,40 X X X 60 m 79° 75° 8 B B 8 X
DORADA
JUGO DE LULO LuLo 19,00 19,00 X X X 60 m 2° 3° 8 B B 8 X
MELON CON QUESO QUESP DOBLE CREMA 5,00 5,00 X X X 20° 2° 3,5 8 9 9 9 X
DOBLE CREMA
AJIACO POLLO 0,80 0,70 X X X 60m 92,5°| 73,.2° 9 9 9 9 X
PECHUGA DE POLLO POLLO 23,20 22,20 X X X 90m 93° 71,2° 9 9 9 9 X
MECHADA CON SALSA
ARROZ CON FIDEOS ARROZ 13,50 13,50 X X X 25m 86° 86° 9 9 9 9 X
TAJADA DE AGUACATE AGUACATE 17,60 13,60 M M M 75m N/A N/A 9 9 9 9 X
19-10-23  [ALMUERZO MENU 16
AJIACO PAPA PASTUSA 12,90 10,90 X X X 35m 120 2,8° 9 9 9 9 X
GUAYABA 19,00 19,00 X X X
SORBETE DE GUAYABA 30m 5.2° 2,8° 9 9 9 9 X
LECHE 57,00 57,00 X X X
PERA PERA 18,10 18,10 X X X 15m N/A N/A 9 9 9 9 X
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOSRAFAEL BAEZ FLOR TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,005,229 ‘CARGO: RESPONSABLE DEL
SERVICIO
FUNDACION REVA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [ |
TEUPERATIRA
© Lavaco DESIFECTON coccion aworo —— oon |sason |rspecro
FECHA TIEMPO DE COMIDA . NOweRE NOMBRE DEL ALIMENTO | BRUTO PESONETO T I T T T o N T 1 OBSERVACIONES




(@uimmaaaa) DE LA PREPARACION (gramosy | 97am09) hrwes Evalle | Evalle | Evalle | Evalte
s o s o s e | enue2y | envezy | envezy | ene2y 5 o
10 10 10 10 !
SOPA DE PATACON CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60m 92,5°| 73,.2° 9 9 9 9 X
SOBREBARRIGA 9 9 9
DESMECHADA SOBREBARRIGA 23,20 22,20 X X X 90m 93° 71,2° 9 X
ARROZ CON PIMENTON ARROZ 13,50 13,50 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X
ENSALADA SILVESTRE ENSALADA SILVESTRE N/A N/A M N 75m 16° 16° 9 9 9 9 X
PAPA CRIOLLA DORADA CRIOLLA 19,20 15,40 X X X 75m 90° 72° 9 9 9 9 X
20-10-23  [AuMuERZO MENU 17
MORA 7,00 7,00 X X
UVAS ISABELLA 6,00 6,00 X X
SORBETE FRUTOS ROJOS 35m 1,20 2,80 9 9 9 9 X
FRESA 6,00 6,00 X X
LECHE 57,00 57,00 X X
BANANO CON YOGURT YOGUERT 5,00 5,00 X X 35m 3° 3° 9 9 9 9 X
SOPA DE ARROZ CARNE DE RES 0,70 0,70 X X X 80m 92,5°| 73,2° 9 9 9 9 X
ALBONDIGAS EN SALSA CARNE DE RES MOLIDA 23,20 22,20 X X X 75m 93° 71,2° 9 9 9 9 X
BOLONESA
ESPAGUITES ESPAGUITES 13,50 13,50 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X
ENSALADA DE LECHUGA, | ENSALADA DE LECHUGA, TOMATER,
21-10-23 | ALMUERZO MENU 18 TOMATER, AGUACATE Y AGUACATE Y CILANTRO N/A N/A X X 45m 1,6° 2,6° 9 9 9 9 X
CILANTRO
PLATANO MADURO
MELAO PLATANO MADURO 20,00 15,40 X X X 75m 90° 720 9 9 9 9 X
JIGO DE MARACUYA MARACUYA 19,00 19,00 X X 35m 2,8° 1,2° 9 9 9 9 X
PAPAYA CON QUESO DOBLE CREMA 5,00 5,00 X X 35m 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X
DOBLE CREMA
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS RAFAEL BAEZ FLOR TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229 CARGO: RESPONSABLE DEL
SERVICIO
FUNDACION REVA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO | [
Towre
reso Lavaco DESIFECCION coccion sao — owon |ssson  [rsrecro
FECHA NOMBRE PESO NETO
[TIEMPO DE COMIDA NOMBRE DEL ALIMENTO | BRUTO TEMPO BN OBSERVACIONES
(ddimm/aaaa) DE LA PREPARACION (ramosy | @309 = Tvane | Evave | evave | Evace
si o s o si e et Jenue2y | entezy [enezy [ enwe2y
10 10 10 10 st No
SOPA DE AVENA CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 90 M 94° 750 9 9 9 9 X
PIERNA DE POLLO A LAS
FINAS HIERBAS POLLO 23,10 22,20 X X X 45M 92° 740 8 9 9 9 X
ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 X X X 90 M 92° 730 9 9 9 9 X
ENSALADA HAWAIANA ENSALADA HAWAIANA N/A N/A X X 60 M 40 40 9 9 9 9 X
23-10-23 ALMUERZO MENU 19
PAPA COCIDA CON PAPA PASTUSA 19,20 15,40 X X X 45M 88° 710 9 9 9 9 X
CASCARA
CURUBA 19,00 19,00 X X
SORBETE DE CUEUBA 60 M 2,3° 3,8° 9 9 9 9 X
LECHE 57,00 57,00 X X
MELON CON LECHE LECHE CONDESADA 1,70 1,70 X X 30M 16° 15° 9 9 9 9 X
CONDESADA
'SOPA DE CUCHUCO DE CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 90 M 90° 88° 9 9 9 B X
TRIGO
CARNE DE RES RES 23,20 22,20 X X a5M 88° 720 9 9 9 8 X
ARROZ CON ARVEJA
VERDE FRESCA ARROZ 13,50 13,50 X X a6 M 88° 720 9 9 9 8 X
ENSALADA DE LECHUGA Y | ENSALADA DE LECHUGA Y TOMATE N/A N/A 90 M 120 |5.2° 9 9 9 9 X
24-10-23 ALMUERZO MENU 20 | TOMATE X x
PURE DE PAPA CON PAPA PASTUSA 19,20 15,40 X X X 60 M 85° 85° 9 9 9 9 X
PEREJIL
GUANABANA 19,00 19,00 X X
SORBETE DE GUANABANA 45M 20 5 9 9 9 9 X
LECHE 57,00 57,00 X X
PERA PERA 18,10 18,10 X X 60 M N/A |N/A 9 9 9 8 X
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS RAFAEL BAEZ FLOR TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229 ‘CARGO: RESPONSABLE DEL
SERVICIO
FUNDACION REVA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO | [
TEWPERATRA
reso Lavaoo DESINFECCION coccion Awaro _— oon |ssson  |nspecro
ECUY TiEmPo DE compa NOMBRE NOMBRE DEL ALIMENTO [ BRUTO PESO NETO newro e OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) DE LA PREPARACION (gramos) (gramos) MINUTOS Evalie Evalie Evalie Evalie
si o s o s e T |enuezy | envezy | envezy | enre2y
10 10 10 10 st No
CAZUELA DE GARBANZOS GARBANZOS 8,00 8,00 X X X 60 m 78° 75° B 8 8 8 X
SOBREBARRIGA ASADA SOBREBARRIGA 23,20 22,20 X X X 90 m 90° 87° B B B 8 X
ARROZ CON CILANTRO ARROZ 13,50 13,50 X X X 60 m 91° 83° B B B 8 X
VERDURA SALTEADAS EN | VERDURA SALTEADAS EN JULIANAS
25-10-23 ALMUERZO MENU 21 |5y 1ANAS N/A N/A X X X 90 m 87° 85° 8 8 8 8 X
PAPA CRIOLLA DORADA PAPA CRIOLLA 19,20 15,40 X X X 60 m 79° 75° B B B 8 X
JUGO DE MANGO LULo 19,00 19,00 X X 60 m 2° 3° B B B 8 X
BANANO CON QUESO QUESP DOBLE CREMA 5,00 5,00 X X 20m 2° 3,50 B 9 9 9 X
DOBLE CREMA
SOPA DE CONCHITAS CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60m 92,5°| 73,.2° 9 9 9 9 X
PECHUGA DE POLLO POLLO 23,20 22,20 X X X 90m 93° 71,2° 9 9 9 9 X
GRATINADO
ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 X X X 25m 86° 76° 9 9 9 9 X
TAJADA DE AGUACATE AGUACATE 17,60 13,60 X X 75m N/A N/A 9 9 9 9 X
26-10-23 ALMUERZO MENU 22
PAPA A LA FRANCESA PAPA PASTUSA 19,20 15,40 X X X 35m 92° 88° 9 9 9 9 X
GUAYABA 19,00 19,00 X X
SORRFTF DF GIAYARA 25m 290 430 aQ a a aQ x




- LECHE 57,00 57,00 X X o o v - - - -
MANZANA CON QUESO QUESO DOBLE CREMA 5,00 5,00 X X 15m 1,6° 1,6° 9 9 9 9 X
DOBLE CREMA
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS RAFAEL BAEZ FLOR TIPO DE DOCUMENTO: GEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 60,003,229 CARGO: RESPONSABLE DEL
SERVICIO
FONDACION REWA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO | I
TEwPERATRA
o Lavapo DesFEcCION cocon auweno vy olor |ssor  |aseecro
FECHA NOMBRE PESO NETO
| TIEMPO DE COMIDA NOMBRE DEL ALIMENTO | BRUTO ‘OBSERVACIONES
(ddimmiaaaa) DE LA PREPARACION (ramosy | @7am0%) ey Evate | Evaue | Evade | Evade
El NO. st NO. El INCIAL AL entre2y | entre2y | entre2y | entre2y
* © si )
10 10 10 10
'SOPA DE ARRACACHA CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60m 92,5° 73.2°[ 9 9 9 9 X
CARNE DE CERDO EN N N 9 9 9
SALSA DE PINA CERDO 23,20 22,20 X X X 90m 93 71,2 9 X
ARROZ CON PIMENTON ARROZ 13,50 13,50 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X
TORTILLA DE ACELGA TORTILLA DE ACELGA N/A N/A X X X 75m 76° 70° 9 9 9 9 X
27-10-23 ALMUERZO MENU 23
PLATANO MADURO CON PLATANO MADURO 19,20 15,40 X X X 75m 90° 72° 9 9 9 9 X
CANELA
FELIOA 19,00 19,00 X X
SORBETE FEIJOA 35m 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X
LECHE 57,00 57,00 X X
BANANO CON QUESO QUESO DOBLE CREMA 5,00 5,00 X X 35m 3° 3° 9 9 9 9 X
DOBLE CREMA
SANCOCHO CARNE DE RES 0,70 0,70 X X X 80m 90° ZE E 9 9 9 X
SOBREBARRIGA EN SOBREBARRIGA 23,20 22,20 X X X 75m 93° 71,2°] 9 9 9 9 X
SALSA CRIOLLA
ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ 13,50 13,50 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X
ENSALADA DE ZANAHORIA Y| ENSALADA DE ZANAHORIA Y X X
MANZANA MANZANA N/A N/A 45m 1,6° 1,6° 9 9 9 9 X
28-10-23 ALMUERZO MENU 18
SANCOCHO PAPA PASTUSA 10,70 8,50 X X X 75m 90° 72°| 9 9 9 9 X
X X
MORA 19,00 19,00
SORBETE DE MORA 35m 2,8° 1,2° 8 9 9 9 X
LECHE 57,00 57,00 X X
FRESAS CON HELADO HELADO 5,00 5,00 X X 35m ~6,5° 28 o 9 9 9 X
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOSRAFAEL BAEZ FLOR TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229 CARGO: RESPONSABLE DEL
SERVICIO
FUNDACION REMA
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO | |
TERPEATO
oeso Lavaoo DesNFECCION cocaon oo [ oon |oson  [rerecro
=S TIEMPO DE COMIDA NOMBRE - NOMBRE DEL ALIMENTO | BRUTO PESONETO TIEMPO EN ‘OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) DE LA PREPARACION ) (gramos) Nroines Evalie | Evalie Evalie Evalie
si no s No s =% AL entre 2y | enre2y | entre2y | entre2y
« © st NO
10 10 10 10
SOPA DE CONCHITAS CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 90 M 94° 75° 9 9 9 9 X
SOBREBARRIGA
DESMECHADA CARNE DE RES GORDA 23,10 22,20 X X X 45M 920 740 8 9 9 9 X
ARROZ CON CILANTRO ARROZ 13,50 13,50 X X X 90 M 92° 73° 9 9 9 9 X
VERDURAS COCIDAS CON VERDURAS COCIDAS CON N/A N/A X X 60 M 4° 4° 9 9 9 9 X
301023 |aoerzo meno 1 MAYONESA FRIA MAYONESA FRIA
PAPA CRIOLLA PAPA 18,40 15,40 X X X 45M 88° 71° 9 9 9 9 X
TOMATE DE ARBOL 19,00 19,00 X X
SORBETE TOMATE DE ARBOL 60 M 2,3° 3,8° 9 9 9 9 X
LECHE 57,00 57,00 X X
FRESAS CON CREMA DE CREMA DE LECHE 1,70 1,70 X X 30M 120 | 25° g 9 9 9 X
LECHE
SOPA DE AVENA CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 90 M 90° 88° 9 9 9 8 X
ATUN CON TOMATE
CEBOLLA Y CILANTRO ATUN 23,00 23,00 X X asM 40 40 9 9 9 8 X
ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 X X 46 M 88° 72° 9 9 9 8 X
CALABARZA GUISADA CALABARZA GUISADA CON N/A N/A X X S0 M o1° 75° 9 9 9 9 X
31-10-23 | ALMUERZO MENU 2 CON ARVEJA VERDE ARVEJA VERDE
PURE DE PAPA PAPA PASTUSA 18,40 15,40 X X X 60 M 75° 65° 9 9 9 9 X
MORA 19,00 19,00 X X
SORBETE DE MORA 45M 2° 5° 9 9 9 9 X
LECHE 57,00 57,00 X X
BANANO CON HELADO HELADO 5,00 5,00 X X 60 M -7,8° -3,8° 9 9 9 8 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: RESPONSABLE DEL.
SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C-

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARALA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

SFORFTARIA BF INTEGRAGIGN SOGIAL Pagina: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS
FUNDACION REMA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO I
. - TEMPERATURA
LIZED peseece Coctioll ALIMENTO TERMINADO COLOR OLOR SABOR ASPECTO
PESO PESO
FECHA NOMBRE NOMBRE
TIEMPO DE COMIDA 2
(dd/mm/aaaa) DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO BRUTO NETO o OBSERVACIONES
(@ramos) ramos) si NO sl NO si NO Rl FNAL | Evalde | Evalde | Bvalle | g 0
c °c entre2y| entre2y | entre2y entre2y 10 Sl NO
10 10 10
SOPA DE ARRACACHA CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60m 92,50 | 73,.2° 9 9 9 9 X
CARNE DE CERDO EN
- ERD 23,2 22,2 X X X o | 71,20 9 9 9 X
SALSA DE PINA CERDO 3.20 20 %om 93 ’ °
ARROZ CON PIMENTON ARROZ 13,50 13,50 X X X 60m 93° 710 9 9 9 9 X
01-sep-23 ALMUERZO MENU 23|  TORTILLA DE ACELGA HUEVO 5,30 4,30 X X X 75m 88° 82° 9 9 9 9 X
PLATANO MADURO CON PLATANO MADURO 19,20 15,40 X X X 75m 90° 720 9 9 9 9 X
CANELA
SORBETE FELIOA LECHE 57,00 57,00 X X X 35m 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X
BANANO CON QUESO o . 5 5 5
DOBLE CREMA QUESO DOBLE CREMA 5,00 5,00 X X X 35m 3 3 9 X
SANCOCHO CARNE DE RES 0,70 0,70 X X X 80m 92,50 | 73,20 9 9 9 9 X
SOBREBARRIGA EN SALSA SOBREBARRIGA 23,20 22,20 X X X 75m 93 | 71,2° 9 9 9 9 X
CRIOLLA
ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ 13,50 13,50 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X
ENSALADA DE X
02-sep-23 ALMUERZO MENU 24| 7ANAHORIA Y MANZANA MANZANA 15,90 13,30 X X 45m 3° 3° 9 9 9 9 X
SANCOCHO PAPA PASTUSA 10,70 8,50 X X X 75m 90° 720 9 9 9 9 X
SORBETE DE MORA LECHE 57,00 57,00 X X X 35m 1,20 2,8° 9 9 9 9 X
FRESAS CON HELADO HELADO 5,00 5,00 X X X 35m -6° 30 9 9 9 9 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: COORDINADOR




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRAGION SOGIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [ [
. - TEMPERATURA
LIZES peseece cocaol ALIMENTO TERMINADO COLOR OLOR SABOR ASPECTO
PESO PESO
FECHA NOMBRE NOMBRE
TIEMPO DE COMIDA 2
(dd/mm/aaaa) DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO BRUTO NETO o OBSERVACIONES
(gramos) (gramos) sl NO. sl NO. sl NO. INICIAL FINAL Evalte Evalte Evalte Evalte
c °c entre2y| entre2y | entre2y entre2y10 Sl NO
10 10 10
SOPA DE CONCHITAS CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 90 M 940 75° 9 9 9 9 X
SOBREBARRIGA o o

9 9 9
DESMECHADA CARNE DE RES GORDA 23,10 22,20 X X X 45M 92 74 8 X
ARROZ CON CILANTRO ARROZ 13,50 13,50 X X X 90 M 920 73° 9 9 9 9 X

04-sep-23 ALMUERZO MENU 1 | VERDURAS COCIDAS CON ° ° 9 9 9
MAYONESA FRIA MAYONESA 1,30 1,30 X X X 60 M 4 4 9 X
PAPA CRIOLLA PAPA 18,40 15,40 X X X 45M 88° 710 9 9 9 9 X
SORBETE TOMATE DE LECHE 57,00 57,00 X X X 60 M 2,3° 3,8° 9 9 9 9 X

ARBOL
FRESAS c&’éngMA bE CREMA DE LECHE 1,70 1,70 X X X 30M 3° 3° 9 9 9 9 X
SOPA DE AVENA CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 90 M 90° 88° 9 9 9 8 X
ATUN CON TOMATE o °
CEBOLLA Y CILANTRO ATUN 23,00 23,00 X X X 45 M 4 4 9 9 9 8 X
ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 X X X 46 M 88° 720 9 9 9 8 X
05-sep-23 ALMUERZO MENU 2 | CALABARZA GUISADA

° o 9 9 9
CON ARVEJA VERDE CALABAZA 17,40 13,40 X X X 90 M a1 75 9 X
PURE DE PAPA PAPA PASTUSA 18,40 15,40 X X X 60 M 920 720 9 9 9 9 X
SORBETE DE MORA LECHE 57,00 57,00 X X X 45M 0,5° 1,20 9 9 9 9 X
BANANO CON HELADO HELADO 5,00 5,00 X X X 60 M -5° -3,8° 9 9 9 8 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229 CARGO: COORDINADOR




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRAGION SOGIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO |
- " TEMPERATURA
L3S (E=A=EE Coccoll ALIMENTO TERMINADO COLOR OLOR SABOR ASPECTO
PESO PESO
FECHA NOMBRE NOMBRE
TIEMPO DE COMIDA 2
(dd/mm/aaaa) DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO BRUTO NETO oo OBSERVACIONES
(gramos) (gramos) INICIAL FINAL | Evalte | Evalde | Evalle
El NO El NO s NO Evalle
°c c entre2y| entre2y | entre2y entre2y10 Sl NO
10 10 10
SOPA DE CUCHUCO DE CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60 m 78° 75° 8 8 8 8 X
CEBADA
PIERNA DE POLLO EN 5 o
8 8 8
SALSA DE NARANIJA POLLO 28,80 22,20 X X X 90 m 90 87 8 X
ARROZ CON PIMENTO ARROZ 13,00 13,00 X X X 60 m 90° 87° 8 8 8 8 X
ENSALADA DE LECHUGA
06-sep-23 ALMUERZO MENU 3 | FRESAS, MANZANAS Y CREMA DE LECHE 1,80 1,80 X X X 90 m 30 3° 8 8 8 8 X
CREMAN DE LECHE
PLATANO MADURO o o
COCIDO CON CANELA PLATANO MADURO 20,00 15,40 X X X 60 m 79 75 8 8 8 8 X
SORBETE DE MARACUYA LECHE 57,00 57,00 X X X 60 m 20 30 8 8 8 8 X
UVAS CON YOGURT YOGURT 5,00 5,00 X X X 40m 20 3,50 8 9 9 9 X
SOPA DE PATACON CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60m 92,5° | 73,2° 9 9 9 9 X
POLLO 11,50 11,00 X X X 90m 93° 71,2° 9 9 9 9 X
MIX DE POLLO CON
PAJARILLA
PAJARILLA 11,70 11,10 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X
ARROZ CON PEREJIL ARROZ 13,50 13,50 X X X 25m 90° 77° 9 9 9 9 X
07-sep-23 ALMUERZO MENU 4
VERDURA CAMPESINA TOMATE 5,70 4,80 X X X 45m 20 20 9 9 9 9 X
PAPA CRIOLLA . o ° ° 9
CHORREADA PAPA CRIOLLA 18,40 15,40 X X X 35m 90 85 9 X
SORBETE DE CUAYABA LECHE 57,00 57,00 X X X 15m 02° 30 9 9 9 9 X
MANZANA CON HELADO HELADO 5,00 5,00 X X X 15m -50 -30 9 9 9 9 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: COORDINADOR




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

SFCRETARIA BF INTEGRAGIGN SOGIAT pagina: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS
FUNDACION REMA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [ [
. - TEMPERATURA
LIZES peseece cocaol ALIMENTO TERMINADO COLOR OLOR SABOR ASPECTO
PESO PESO
FECHA NOMBRE NOMBRE
TIEMPO DE COMIDA . OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO BRUTO NETO o
(gramos) (gramos) sl NO. sl NO. sl NO. INICIAL FINAL Evalte Evalte Evalte Evalte
c °c entre2y| entre2y | entre2y entre2y10 Sl NO
10 10 10
SOPA DE FIDEOS CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60m 92,5° | 73,2° 9 9 9 9 X
PIERNA DE POLLO EN
POLL( 2 22,2 X X X o | 71,20 9 9 9 X
SALSA BLANCA OLLO 8,80 20 %0m 93 , 9
ARROZ CON ARVEJA o o 9 9 9
VERDE SECA ARROZ 13,50 13,50 X X X 60m 93 71 9 X
08-sep-23 ALMUERZO MENU 5 | TORTOLLA DE ESPINACAS HUEVO 5,30 4,30 X X X 75m 750 65° 9 9 9 9 X
PAPA COCIDA CON o o 9 9 9
CASCARA PAPA PASTUSA 18,40 15,40 X X X 75m 90 72 9 X
SORBETE DE MANGO LECHE 57,00 57,00 X X X 35m 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X
MELON CON LECHE
o o 9 9 9
CONDESADA LECHE CONDESADA 1,80 1,80 X X X 35m 3 3 9 X
CAZUELA DE FRIJOLES FRIJOL 8,00 8,00 X X X 80m 92,5° | 73,2° 9 9 9 9 X
CARNE DE RES ASADA CARNE DE RES 22,20 22,20 X X X 75m 93° | 71,2° 9 9 9 9 X
ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 X X X 60m 93° 710 9 9 9 9 X
09-sep-23 ALMUERZO MENU 6 | TAJADA DE AGUACATE AGUACATE 17,60 13,60 X X X 45m N/A N/A 9 9 9 9 X
PLATANO COCIDO PLATANO MADURO 20,00 15,40 X X X 75m 90° 720 9 9 9 9 X
JUGO DE LULO LULO 19,00 19,00 X X X 35m 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X
PAPAYA CON QUESO o o 9 N 9
DOBLE CREMA QUESO DOBLE CREMA 5,00 5,00 X X X 35m 1,2 2,8 9 X
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229 CARGO: COORDINADOR




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C-

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARALA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

SEGRETARIA DE INTEGRAGION SOGIAL Pagina: Lde 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS
FUNDACION REMA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO I
. - TEMPERATURA
LIZED peseece Coctioll ALIMENTO TERMINADO COLOR OLOR SABOR ASPECTO
PESO PESO
FECHA NOMBRE NOMBRE
TIEMPO DE COMIDA 2
(dd/mm/aaaa) DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO BRUTO NETO o OBSERVACIONES
(gramos) | (gramos) NCAL | FNAL | Evaltie | Evalde | Evalie
sl NO El NO si NO Evalle
c °c entre2y| entre2y | entre2y entre2y 10 Sl NO
10 10 10
SOPA DE FIDEOS CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 90 M 94° 75° 9 9 9 9 X
PECHUGA DE POLLO o o
9 9 9
GRATINADA POLLO 23,10 22,20 X X X 45M 92 74 8 X
ARROZ CON ATOMATADO ARROZ 13,50 13,50 X X X 90 M 920 73° 9 9 9 9 X
11-sep-23 ALMUERZO MENU 7 | ENSALADA DE ESPINACA, X X o .
MANZANA Y MIEL MANZANA 10,40 8,70 X 60 M 4 4 9 9 9 9 X
TAJADA DE PLATANO PLATANO MADURO 20,00 15,40 X X X 45M 88° 71° 9 9 9 9 X
MADURO
JUGO DE MARACUYA MARACUYA 19,00 19,00 X X X 60 M 2,3° 3,8° 9 9 9 9 X
FRESAS CON QUESO o o 9 ° 9
DOBLE CREMA QUESO DOBLE CREMA 5,00 5,00 X X X 30M 2 3 9 X
SOPA DE ARROZ CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 90 M 90° 88° 9 9 9 8 X
ALBONDIGAS EN SALSA o o
BOLONESA CARNE DE RES MOLIDA 23,20 22,20 X X X 45 M 88 72 9 9 9 8 X
ESPAGUETIS ESPAGUITIS 13,50 13,50 X X X 46 M 88° 720 9 9 9 8 X
12-sep-23 ALMUERZO MENU 8
TOMATE RODAJAS CON TOMATE 26,40 22,00 X X X 90 M 5° 5° 9 9 9 9 X
OREGANO
PAPA SIN CASCARA o o
DORADA PAPA PASTUSA 18,40 15,40 X X X 60 M 92 88 9 9 9 9 X
SORBETE DE MORA LECHE 57,00 57,00 X X X 45M 1,8° 3,8° 9 9 9 9 X
PAPAYA CON YOGURT YOGURT 5,00 5,00 X X X 60 M 1,8° 3,8° 9 9 9 8 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: COORDINADOR




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARALA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pégina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS
FUNDACION REMA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [ |
. - TEMPERATURA
LIZED peseece Coctioll ALIMENTO TERMINADO COLOR OLOR SABOR ASPECTO
PESO PESO
FECHA NOMBRE NOMBRE
TIEMPO DE COMIDA . OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO BRUTO NETO o
(@ramos) ramos) si NO sl NO si NO Rl FNAL | Evalde | Evalde | Bvalle | g 0
c °c entre2y| entre2y | entre2y entre2y 10 Sl NO
10 10 10
SOPA DE CUCHUCO DE CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60 m 78° 75° 8 8 8 8 X
AVENA
CARNE DE CERDO ASADA 5 o
8 8 8
CON PEREJIL CARNE CERDO 23,20 22,20 X X X 90 m 90 87 8 X
ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 X X X 60 m 920 88° 8 8 8 8 X
ENSALADA FRIA DE
13-sep-23 ALMUERZO MENU 9 REMOLACHA Y MAYONESA 1,60 1,60 X X X 90 m 20 40 8 8 8 8 X
ZANAHORIA Y MAYONESA
PAPA A LA FRANCESA PAPA PASTUSA 18,40 15,40 X X X 60 m 79° 75° 8 8 8 8 X
SORBETE DE FRESA LECHE 57,00 57,00 X X X 60 m 20 30 8 8 8 8 X
BANANO CO(':\‘H%REMA bE CREMA DE LECHE 1,80 1,80 X X X 400 20 3,5° 8 9 9 9 X
CAZUELA DE ARVEJA o o
VERDE SECA ARVEJA VERDE SECA 8,00 8,00 X X X 60m 92,5 73,2 9 9 9 9 X
PIERNA DE POLLO CON
o o 9 9 9
SALSA CRIOLLA POLLO 23,20 22,20 X X X 90m 93 71,2 9 X
ARROZ CON FIDEOS ARROZ 13,50 13,50 X X X 25m 90° 77° 9 9 9 9 X
ENSALADA DE PEPINO
14-sep-2 ALMUERZO MENU 1 4 o o
sep-23 UERZO U 10 TOMATE Y CILANTRO TOMATE 5,70 4,80 X X X 75m 2 2 9 9 9 9 X
PLATANO MADURO FRITO
o o
EN MONEDAS PLATANO MADURO 18,40 15,40 X X X 35m 90 88 9 9 9 9 X
SORBETE DE GUANABANA LECHE 57,00 57,00 X X X 15m 2,20 3,2° 9 9 9 9 X
MANDARINA MANDARINA 18,10 18,10 X X X 15m N/A N/A 9 9 9 9 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229 CARGO: COORDINADOR




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARALA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS
FUNDACION REMA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [ |
. - TEMPERATURA
LIZED peseece Coctioll ALIMENTO TERMINADO COLOR OLOR SABOR ASPECTO
PESO PESO
FECHA NOMBRE NOMBRE
TIEMPO DE COMIDA 2
(dd/mm/aaaa) DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO BRUTO NETO o OBSERVACIONES
(gramos) (gramos) INICIAL FINAL | EvalGe [ Evalie | Evalie i
sl NO El NO si NO Evalle
c °c entre2y| entre2y | entre2y entre2y 10 Sl NO
10 10 10
SOPA DE CEBADA . . 9 9 9
PERLADA CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60m 92,5 73,2 9 X
CARNE DE
HAMBUERGUESAS A LAS CERNE MOLIDA 28,80 22,20 X X X 90m 93° 71,2° 9 9 9 9 X
FINAS HIERBAS
ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X
15-sep-23 ALMUERZO MENU 11 GUACAMOLE AGUACATE 14,20 10,90 X X X 75m 30 40 9 9 9 9 X
YUCA DORADA YUCA 20,00 15,40 X X X 75m 90° 720 9 9 9 9 X
JUGO DE FEIIOA FEIJOA 19,00 19,00 X X X 35m 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X
FRESAS CON HELADO HELADO 5,00 5,00 X X X 35m -6° -3° 9 9 9 9 X
SANCOCHO PAPA PASTUSA 10,30 8,50 X X X 80m 92,50 | 73,.2° 9 9 9 9 X
CARNE DE RES COCIDA o o
9 9 9
ENTROZOS CARNE DE RES 22,20 22,20 X X X 75m 93 71,2 9 X
ARROZ CON CILANTRO ARROZ 13,50 13,50 X X X 60m 93° 710 9 9 9 9 X
ENSALADA DE LECHUGA
16-sep-23 ALMUERZO MENU 12 TOMATE TOMATE 10,40 8,70 X X X 45m 3° 4e 9 9 9 9 X
TAJADA DE PLATANO PLATANO MADURO 20,00 15,40 X X X 75m 90° 720 9 9 9 9 X
SORBETE DE GUAYABA LECHE 57,00 57,00 X X X 35m 1,20 1,2 8 9 9 9 X
MANDARINA MANDARINA 18,10 18,10 X X X 35m N/A N/A 9 9 9 9 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229 CARGO: COORDINADOR




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pégina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL

FUNDACION REMA

I LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO | I
- " TEMPERATURA
LAED (E=A=EE Coccoll ALIMENTO TERMINADO COLOR OLOR SABOR ASPECTO
PESO PESO
FECHA NOMBRE NOMBRE
TIEMPO DE COMIDA 2
(dd/mm/aaaa) DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO BRUTO NETO o OBSERVACIONES
(gramos) (gramos) . Evald Evald
s NO s NO s NO INICIAL FINAL Evalte value value Evalde
°c °c entre2y| entre2y | entre2y entre2y10 Sl NO
10 10 10
SOPA DE CUCHUCO DE CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 90 M 94° 75° 9 9 9 9 X
TRIGO
CARNE DE CERDO o o
9 9 9
GUISADA CERDO 23,10 22,20 X X X 45M 92 74 8 X
ARROZ CON FIDEOS ARROZ 13,50 13,50 X X X 90 M 920 73° 9 9 9 9 X
18-sep-23 ALMUERZO MENU 13 | ZANAHORIA RALLADA . .
CON TOMATE PICADO MANZANA 10,40 8,70 X X X 60 M 4 4 9 9 9 9 X
PATACON DE PLATANO PLATANO MADURO 20,00 15,40 X X X 45M 88° 71° 9 9 9 9 X
MADURO
SORBETE DE TOMATE DE LECHE 57,00 57,00 X X X 60 M 23 | 380 9 9 9 9 X
ARBOL
PERA PERA 18,10 18,10 X X X 30M N/A N/A 9 9 9 9 X
MONDONGO RES CALLO 2,60 2,30 X X X 90 M 90° 88° 9 9 9 8 X
PIERNA DE POLLO A LA o o
FINA HIERBAS POLLO 23,20 22,20 X X X 45 M 88 72 9 9 9 8 X
ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 X X X 46 M 88° 720 9 9 9 8 X
19-sep-23 ALMUERZO MENU 14
ENSALADA PICO DE TOMATE 26,40 22,00 X X X 90 M 3° 40 9 9 9 9 X
GALLO
PAPAS A LA FRANCESAS PAPA PASTUSA 19,20 15,40 X X X 60 M 88° 82° 9 9 9 9 X
SORBETE DE MORA LECHE 57,00 57,00 X X X 45M 1,20 30 9 9 9 9 X
MANZANA CON HELADO HELADO 5,00 5,00 X X X 60 M -5,8° -3,8° 9 9 9 8 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229 CARGO: COORDINADOR




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO | [
- " TEMPERATURA
LAED (E=A=EE COCtiN ALIMENTO TERMINADO COLOR OLOR SABOR ASPECTO
PESO PESO
FECHA NOMBRE NOMBRE
TIEMPO DE MIDA
(dd/mm/aaaa) © DE o DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO ER© N=Re TEMPO SN CEEERAEEN=S
(gramos) (gramos) MnuTes INICIAL FINAL | Evalte | Evalde | Evalle
si NO El NO s NO Evalle
°c c entre2y| entre2y | entre2y entre2y10 Sl NO
10 10 10
90° ‘ 87°

CAZUELA DE LENTEJAS LENTEJAS 8,00 8,00 X X X 60 m 78° 75° 8 8 8 8 X

SOBREBA';EIISSL:N SALSA SOBREBARRIGA 23,20 22,20 X X X 90 m 90° 87° 8 8 8 8 X

ARROZ CON CILANTRO ARROZ 13,50 13,50 X X X 60 m 90° 85° 8 8 8 8 X

20-sep-23 ALMUERZO MENU 15 | | FSPLADA BSPINACA, ESPINACA 8,90 6,9 X X X 90 m 30 40 8 8 8 8 X

PAPA Egoiii‘imms PAPA PASTUSA 19,20 15,40 X X X 60 m 79° 75° 8 8 8 8 X

JUGO DE LULO LULO 19,00 19,00 X X X 60 m 20 3 8 8 8 8 X

MEE%’;SEOQIR?:E\SO QUESO DOBLE CREMA 5,00 5,00 X X X 40° 20 3,50 8 9 9 9 X

AJIACO POLLO 0,80 0,70 X X X 60m 92,5° | 73,2° 9 9 9 9 X

MPEECC::DGAA SSN"%;L@ A POLLO 23,20 22,20 X X X 90m 93° 71,2° 9 9 9 9 X

ARROZ CON FIDEOS ARROZ 13,50 13,50 X X X 25m 86° 86° 9 9 9 9 X

21-sep-23 ALMUERZO MENU 16 | TAJADA DE AGUACATE AGUACATE 17,60 13,60 X X X 35m N/A N/A 9 9 9 9 X

AJIACO PAPA PASTUSA 12,90 10,90 X X X 75m 91° 8g8° 9 9 9 9 X

SORBETE DE GUAYABA LECHE 57,00 57,00 X X X 30m 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X

MANDARINA MANDARINA 18,10 18,10 X X X 15m N/A N/A 9 9 9 9 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229 CARGO: COORDINADOR




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C-

SECRETARIA DE INTEGRAGION SOGIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pégina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO |
- " TEMPERATURA
LAED (E=A=EE Coccol ALIMENTO TERMINADO COLOR OLOR SABOR ASPECTO
PESO PESO
FECHA NOMBRE NOMBRE
TIEMPO DE COMIDA -
(dd/mm/aaaa) DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO BRUTO NETO o OBSERVACIONES
(gramos) | (gramos) NCAL | FNaL | Evalte| Evalie | Evalte .
sl NO El NO s NO Evalle
°c °c entre2y| entre2y | entre2y entre2y10 Sl NO
10 10 10
SOPA DE PATACON CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60m 92,50 | 73,2° 9 9 9 9 X
SOBREBARRIGA
BREBARRIGA 23,21 22,21 X X X o | 71,20 9 9 9 X
SESMECHADA sol G 3,20 ,20 90m 93 § 9
ARROZ CON PIMENTON ARROZ 13,50 13,50 X X X 60m 93° 710 9 9 9 9 X
22-sep-23 ALMUERZO MENU 17 |  ENSALADA SILVESTRE TOMATE 5,60 4,70 X X X 75m 50 40 9 9 9 9 X
PAPA CRIOLLA DORADA CRIOLLA 19,20 15,40 X X X 75m 90° 720 9 9 9 9 X
SORBETE FRUTOS ROJOS LECHE 57,00 57,00 X X X 35m 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X
BANANO CON YOGURT YOGUERT 5,00 5,00 X X X 35m 30 3¢ 9 9 9 9 X
SOPA DE ARROZ CARNE DE RES 0,70 0,70 X X X 80m 92,50 | 73,2° 9 9 9 9 X
ALBONDIGAS EN SALSA o o 9 9 9
BOLONESA CARNE DE RES MOLIDA 23,20 22,20 X X X 75m 93 71,2 9 X
ESPAGUITES ESPAGUITES 13,50 13,50 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X
ENSALADA DE LECHUGA,
23-sep-23 ALMUERZO MENU 18 | TOMATER, AGUACATE Y TOMATE 10,40 8,70 X X X 45m 50 40 9 9 9 9 X
CILANTRO
PLATANO MADURO MELAO PLATANO MADURO 20,00 15,40 X X X 75m 90° 720 9 9 9 9 X
JIGO DE MARACUYA MARACUYA 19,00 19,00 X X X 35m 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X
PAPAYA CON QUESO N . 5 5 5
DOBLE CREMA DOBLE CREMA 5,00 5,00 X X X 35m 1,2 2,8 9 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: COORDINADOR




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pégina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS
FUNDACION REMA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [ I
- “ TEMPERATURA
LD peS e cocuiol ALIMENTO TERMINADO COLOR OLOR SABOR ASPECTO
PESO PESO
FECHA NOMBRE NOMBRE
TIEMPO DE COMIDA
(dd/mm/aaaa) DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO BRUTO NETO o OBSERVACIONES
@ramos) (@ramos) NO sl NO si NO =L FNAL | Evalde | Evalle | Bvalle | g ;0
c c entre 2 entre2y| entre2y entre 2y 10 Sl NO
10 10 10
SOPA DE AVENA CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X 90 M 940 75° 9 9 9 9 X
PIERNA DE POLLO A LAS o o
9 9 9
FINAS HIERBAS POLLO 23,10 22,20 X X 45M 92 74 8 X
ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 X X 90 M 920 73° 9 9 9 9 X
25-sep-23 ALMUERZO MENU 19 | £nNgalADA HAWAIANA CREMA DE LECHE 1,60 1,60 X X X 60 M 4° 40 9 9 9 9 X
PAPA COCIDA CON o o 9 9 9
CASCARA PAPA PASTUSA 19,20 15,40 X X 45M 88 71 9 X
SORBETE DE CUEUBA LECHE 57,00 57,00 X X 60 M 2,3° 3,8° 9 9 9 9 X
MELON CON LECHE
9 9 9
CONDESADA LECHE CONDESADA 1,70 1,70 X X 30M 10 2,8° 9 X
SOPA DETiLIJégUCO bE CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X 90 M 90° 88° 9 9 9 8 X
CARNE DE RES RES 23,20 22,20 X X 45 M 88° 720 9 9 9 8 X
ARROZ CON ARVEJA . o
VERDE FRESCA ARROZ 13,50 13,50 X X 46 M 88 72 9 9 9 8 X
26-sep-23 ALMUERZO MENU 20
ENSALADA DE LECHUGA ¥ TOMATE 26,40 22,00 X X 90 M 3° 3° 9 9 9 8 X
TOMATE
PURE DE PAPA CON PAPA PASTUSA 19,20 15,40 X X 60 M oo | 720 9 ) 9 9 X
PEREJIL
SORBETE DE GUANABANA LECHE 66,00 66,00 X X 45M 2° 2,8° 9 9 9 9 X
MANDARINA MANDARINA 19,00 19,00 X X X 60 M N/A N/A 9 9 9 8 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: COORDINADOR




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pégina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS
FUNDACION REMA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [ I |
- “ TEMPERATURA
LD peS e cocuiol ALIMENTO TERMINADO COLOR OLOR SABOR ASPECTO
PESO PESO
FECHA NOMBRE NOMBRE
TIEMPO DE COMIDA
(dd/mm/aaaa) DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO BRUTO NETO o OBSERVACIONES
(gramos) (gramos) INICIAL FNAL | EvalGe | Evalie | Evalle "
sl NO El NO sl NO Evalle
c c entre 2 entre2y| entre2y entre 2y 10 Sl NO
10 10 10
CAZUELA DE GARBANZOS GARBANZOS 8,00 8,00 X X X 60 m 78° 75° 8 8 8 8 X
SOBREBARRIGA ASADA SOBREBARRIGA 23,20 22,20 X X X 90 m 90° 87° 8 8 8 8 X
ARROZ CON CILANTRO ARROZ 13,50 13,50 X X X 60 m 88° 80° 8 8 8 8 X
27-sep-23 ALMUERZO MENU 21 | VERDURA SALTEADAS EN CALABAZA 7,50 6,00 X X X 90 m 20 30 8 8 8 8 X
JULIANAS
PAPA CRIOLLA DORADA PAPA CRIOLLA 19,20 15,40 X X X 60 m 79° 75° 8 8 8 8 X
JUGO DE MANGO LULO 19,00 19,00 X X X 60 m 20 3° 8 8 8 8 X
BANANO CON QUESO o o .

DOBLE CREMA QUESP DOBLE CREMA 5,00 5,00 X X X 40 2 3,5 8 9 9 9 X
SOPA DE CONCHITAS CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60m 92,5° | 73,2° 9 9 9 9 X

PECHUGA DE POLLO o o 9 9 °
GRATINADO POLLO 23,20 22,20 X X X 90m 93 71,2 9 X
ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 X X X 25m 90° 90° 9 9 9 9 X
28-sep-23 ALMUERZO MENU 22 TAJADA DE AGUACATE AGUACATE 17,60 13,60 X X X 75m N/A N/A 9 9 9 9 X
PAPA A LA FRANCESA PAPA PASTUSA 19,20 15,40 X X X 35m 88° 720 9 9 9 9 X
SORBETE DE GUAYABA LECHE 57,00 57,00 X X X 35m 1,2° 2,50 9 9 9 9 X

MANZANA CON QUESO o o 9 9 9
DOBLE CREMA QUESO DOBLE CREMA 5,00 5,00 X X X 15m 1,5 2,5 9 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: COORDINADOR




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS
FUNDACION REMA
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [ I |
- “ TEMPERATURA
LD peS e cocuiol ALIMENTO TERMINADO COLOR OLOR SABOR ASPECTO
PESO PESO
FECHA NOMBRE NOMBRE
TIEMPO DE COMIDA
(dd/mm/aaaa) DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO BRUTO NETO o OBSERVACIONES
(gramos) (gramos) INICIAL FNAL | EvalGe | Evalie | Evalle "
sl NO El NO sl NO Evalle
c c entre 2 entre2y| entre2y entre 2y 10 Sl NO
10 10 10
SOPA DE ARRACACHA CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60m 92,5° | 73,2° 9 9 9 9 X
CARNE DE CERDO EN
> ERD 23,2 22,2 X X X o | 71,20 9 9 9 X
SALSA DE PINA CERDO 3,20 20 %0m 93 ; 9
ARROZ CON PIMENTON ARROZ 13,50 13,50 X X X 60m 93° 710 9 9 9 9 X
29-sep-23 ALMUERZO MENU 23 TORTILLA DE ACELGA HUEVO 5,30 4,30 X X X 75m 85° 80° 9 9 9 9 X
PLATANO MADURO CON PLATANO MADURO 19,20 15,40 X X X 75m 90° 720 9 9 9 9 X
CANELA
SORBETE FELIOA LECHE 57,00 57,00 X X X 35m 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X
BANANO CON QUESO . o 5 5 5
DOBLE CREMA QUESO DOBLE CREMA 5,00 5,00 X X X 35m 3 3 9 X
SANCOCHO CARNE DE RES 0,70 0,70 X X X 80m 92,5° | 73,2° 9 9 9 9 X
SOBREBARRIGA EN SALSA SOBREBARRIGA 23,20 22,20 X X X 75m 93° | 71,2° 9 9 9 9 X
CRIOLLA
ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ 13,50 13,50 X X X 60m 93° 710 9 9 9 9 X
ENSALADA DE
30-sep-23 ALMUERZO MENU 24 | 7ANAHORIA Y MANZANA MANZANA 15,90 13,30 X X X 45m 50 40 9 9 9 9 X
SANCOCHO PAPA PASTUSA 10,70 8,50 X X X 75m 90° 720 9 9 9 9 X
SORBETE DE MORA LECHE 57,00 57,00 X X X 35m 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X
FRESAS CON HELADO HELADO 5,00 5,00 X X X 35m 6,2° | -1.9° 9 9 9 9 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229 CARGO: COORDINADOR
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orsion 1

FORMATO PREPARACION DE ALINENTOS

Focha Moo INT 2015043566 - 1011072019

agne 190 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COVEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA DIANA

TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO | |
[revperaTR ALMENTO
PESO LAvADO DESINFECCION coccon | TERMINADO. | COLOR: oLorR  [sasoR | ASPECTO.
FECHA  TIEMPO DE NOMBRE PESO NETO
NOMBRE DEL ALIMENT BRUT BSERVACIONE:
(ddimm/azaz) |COMIDA DE LA PREPARACION ° ° (gramgs) (gramos) e Evaie | Evaue | Evaue | Evaide OBSERVACIONES
s N si no s no L5 AL | entre2y | entre2y | entre2y | entre2y
< - 10 10 10 10 el wo
'SOPA DE CUCHUCO DE 9 9 B
CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 90 M 90° 88° 9 X
TRIGO
CARNE DE RES RES 23,20 22,20 X X X 45M 88° 722l 9 9 9 8 X
ARROZ CON ARVEJA
- VERDE FRESCA ARROZ 13,50 13,50 X X X 46 M 88° 72° 9 9 9 8 X
b
& ENSALADA DE LECHUGA Y N R N 9 9 9
s o TOMATE TOMATE 26,40 22,00 X X X 90 M 91 75 9 X
3 &
=) PURE DE PAPA CON PAPA PASTUSA 19,20 15,40 X X X 60 M 15° 15°] 9 9 9 9 X
& PEREJIL
=
° 9 9 9
N SORBETE DE GUANABANA LECHE 57,00 57,00 X X X 45M 92° 75| 9 X
&
2 9 9 8
i GRANADILLA GRANADILLA 18,10 18,10 X X X 60 M 1,8° 3,8° 9 X
NOMERES Y APELLIDOS COMPLETOS RAFAEL BAEZ FLOR TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229 CARGO: COORDINADOR
8 8 8
CAZUELA DE GARBANZOS GARBANZOS 8,00 8,00 X X X 60 m 78° 75° 8 X
B B 8
SOBREBARRIGA ASADA SOBREBARRIGA 23,20 22,20 X X X 90 m 90° 87° 8 X
ARROZ CON CILANTRO ARROZ 13,50 13,50 X X X 60 m 1° 3° 8 8 8 8 X
"; VERDURA SALTEADAS EN
4 JULIANAS CALABAZA 7,50 6,00 X X X 90 m 87° 85° 8 8 8 8 X
& -
° S B B B
z PAPA CRIOLLA DORADA PAPA CRIOLLA 19,20 15,40 X X X 60 m 79° 75° 8 X
S
° B B B
N JUGO DE MANGO Lo 19,00 19,00 X X X 60m 2° 30 8 X
g BANANO CON QUESO o o o 9 9 9
5 DOBLE CREMA QUESP DOBLE CREMA 5,00 5,00 X X X 40 2 3,5 8 X
9 9 9
SOPA DE CONCHITAS CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60m 92,5° 73,2° 9 X
PECHUGA DE POLLO 9 9 9
GRATINADO poLLo 23,20 22,20 x x X 90m 93° 71,20 9 x
9 9 9
ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 X X X 25m 16° 16° 9 X
]
° 9 9 9
2 TAJADA DE AGUACATE AGUACATE 17,60 13,60 X X X 75m 90° 720 9 X
3 8 9 9 9
2 PAPA A LA FRANCESA PAPA PASTUSA 19,20 15,40 X X X 35m 1,20 2,8° 9 X
=
E SORBETE DE GUAYABA LECHE 57,00 57,00 X X X 35m 140 22° 9 9 9 9 9
&
2 MANZANA CON QUESO 550 DOBLE CREMA N R 9 9 9
3 DOBLE CREMA QUESO DOBLE Ci 5,00 5,00 X X X 15m 16 16 9 X
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS RAFAEL BAEZ FLOR TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229 CARGO: COORDINADOR
9 9 9
SOPA DE ARRACACHA CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60m 92,5° 73,2° 9 X
CARNE DE CERDO EN
SALSA DE PIfiA CERDO 23,20 22,20 X X X 90m 93° 71,20 9 9 9 9 X
9 9 9
. ARROZ CON PIMENTON ARROZ 13,50 13,50 X X X 60m 93° 710 9 X
5 9 9 9
2 TORTILLA DE ACELGA HUEVO 5,30 4,30 X X X 75m 16° 16° 9 X
kY o
° g PLATANO MADURO CON 9 9 9
= CANELA PLATANO MADURO 19,20 15,40 X X X 75m 90° 720 9 X
g
=
° 9 9 9
z SORBETE FEIJOA LECHE 57,00 57,00 X X X 35m 1,2° 2,8° 9 X
g BANANO CON QUESO o o 9 9 9
3 DOBLE CREMA QUESO DOBLE CREMA 5,00 5,00 X X X 35m 3 3 9 X
9 9 9
SANCOCHO CARNE DE RES 0,70 0,70 X X X 80m 92,50 | 73,20 9 X
SOBREBARRIGA EN o o 9 9 9
SALSA CRIOLLA SOBREBARRIGA 23,20 22,20 X x X 75m 93 71,2 9 X
9 9 9
ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ 13,50 13,50 X X X 60m 93° 71° 9 X
] ENSALADA DE ZANAHORIA Y
3 MANZANA MANZANA 15,90 13,30 X X X 45m 16° 16° 9 9 9 9 X
n
8 2
2 SANCOCHO PAPA PASTUSA 10,70 8,50 X X X 75m 90° 72° 9 9 9 9 X
: 9 9
E SORBETE DE MORA LECHE 57,00 57,00 X X X 35m 35m 1,20 28 | 9 | | X
&
2 9 9 9
E FRESAS CON HELADO HELADO 5,00 5,00 X X X 35m 1,2 2,8° 9 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

‘CARGO: COORDINADOR




9
SOPA DE AVENA CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 90 M 90° 8| 9
ATUN CON TOMATE
CEBOLLA Y CILANTRO ATUN 23,00 23,00 X X X asM 88° 722 o 9
ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 X X X 46 M 88° 722 9 9
CALABARZA GUISADA . . 9
CON ARVEJA VERDE CALABAZA 17,40 13,40 X X x 90 M 91 75 9
PURE DE PAPA PAPA PASTUSA 18,40 15,40 X X X 60 M 15° I 9
9
SRBETE DE MORA LECHE 57,00 57,00 X X X 45M 92° 75| 9
9
BANANO CON HELADO HELADO 5,00 5,00 X X X 60 M 1,8° 38| 9
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOSRAFAEL BAEZ FLOR TIPO DE DOCUMENTO: GEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 60,003,229 CARGO: COORDINADOR
SOPA DE CUCHUCO DE . . 8
CEBADA. CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60 m 78 75 8
PIERNA DE POLLO EN B
SALSA DE NARANJA POLLO 28,80 22,20 X X X 90 m 90° 87° 8
ARROZ CON PIMENTO ARROZ 13,00 13,00 X X X 60 m 1° 3° 8 B
o
by ENSALADA DE LECHUGA
? FRESAS, MANZANAS Y CREMA DE LECHE 1,80 1,80 X X X 90 m 87° 85° 8 8
& - coEman ne EcuE
° S PLATANO MADURO PLATANG MADURO R N B
2 COCIDO CON CANELA 20,00 15,40 X X X 60m 79 75 8
=
B
E SORBETE DE MARACUYA LECHE 57,00 57,00 X X X 60 m 2° 30 8
E g
é UVAS CON YOGURT YOGURT 5,00 5,00 X X X 400 20 3,50 8
9
SOPA DE PATACON CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60m 92,50 | 73,2° 9
9
POLLO 11,50 11,00 X X X 90m 93° 71,20 9
MIX DE POLLO CON
PAJARILLA 9
PAJARILLA 11,70 11,10 X X X 60m 93° 710 9
o 9
o ARROZ CON PEREJIL ARROZ 13,50 13,50 X X X 25m 16° 16° 9
g 9
S VERDURA CAMPESINA TOMATE 5,70 4,80 X X X 75m 90° 72° 9
3 PAPA CRIOLLA PAPA CRIOLLA 8,40 0 3 2° 28° ° ’
é CHORREADA 18,4 15,4 X X X 5m 1, ,
9
E SORBETE DE CUAYABA LECHE 57,00 57,00 X X X 35m 1,20 2,8 9
E g
§ MANZANA CON HELADO HELADO 5,00 5,00 X X X 15m 16° 16° 9
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS RAFAEL BAEZ FLOR TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229 CARGO: COORDINADOR
9
SOPA DE FIDEOS CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60m 92,50 | 732° 9
PIERNA DE POLLO EN
SALSA BLANCA POLLO 28,80 22,20 X X X 90m 93° 71,20 9 9
ARROZ CON ARVEJA ARROZ N R 9
a VERDE SECA 13,50 13,50 X X X 60m 93 71 9
° 9
2 TORTOLLA DE ESPINACAS HUEVO 5,30 4,30 X X X 75m 16° 16° 9
- 2 PAPA COCIDA CON N N 0
2 CASCARA PAPA PASTUSA 18,40 15,40 X X X 75m 90! 72 9
=
9
E SORBETE DE MANGO LECHE 57,00 57,00 X X X 35m 1,20 2,80 9
&
2 MELON CON LECHE N N 9
3 CONDESADA LECHE CONDESADA 1,80 1,80 X X X 35m 3 3 9
9
CAZUELA DE FRIJOLES FRIJOL 8,00 8,00 X X X 80m 92,50 | 73,20 9
9
CARNE DE RES ASADA CARNE DE RES 22,20 22,20 X X X 75m 93° 71,20 9
9
ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 X X X 60m 93° 710 9
q
Y TAJADA DE AGUACATE AGUACATE 17,60 13,60 X X X 45m 16° 16° 9 9
&
- ©
2 PLATANO COCIDO PLATANO MADURO 20,00 15,40 X X X 75m 90° 72° 9 9
2
g JUGO DE LULO LuLo 19,00 19,00 X X X 35m 35m 120 | 28 |9 |
&
2 PAPAYA CON QUESO 9
= o o
2 DOBLE CREMA QUESO DOBLE CREMA 5,00 5,00 X X X 35m 1,2 2,8 9
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS RAFAEL BAEZ FLOR TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229 CARGO: COORDINADOR
9
SOPA DE FIDEOS CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 90 M 94° 75° 9
PECHUGA DE POLLO
GRATINADA POLLO 23,10 22,20 X X X 45M 920 74° 8 9
9
ARROZ CON ATOMATADO ARROZ 13,50 13,50 X X X 90 M 920 73° 9
o
]
5 ENSALADA DE ESPINACA,
rf-" MANZANA Y MIEL MANZANA 10,40 8,70 X X X 60 M 40 40 9 9
¥
5 TAJADA DE PLATANO N . 9
2 MADURO PLATANO MADURO 20,00 15,40 X X X 45M 88 71 9
5 9
E JUGO DE MARACUYA MARACUYA 19,00 19,00 X X X 60 M 2,3 3,8° 9
2 FRESAS CON QUESO R N 9
5 DOBLE CREMA QUESO DOBLE CREMA 5,00 5,00 X X X 30M 16/ 16,5 9
9
SOPA DE ARROZ CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 90 M 90° 88° 9
ALBONDIGAS EN SALSA
BOLORES) CARNE DE RES MOLIDA 23,20 22,20 X X X 45M 88° 720 9 9
- ESPAGUETIS ESPAGUITIS 13,50 13,50 X X X a6 M 88° 72° 9 9
]




2 TOMATE RODAJAS CON TOMATE 26,40 22,00 X X 90 M 91 75 9 °
; 4 , ° °
B © OREGANO
=) PAPA SIN CASCARA PAPA PASTUSA 18,40 15,40 X X 60 M 15° 15° 9 9
& DORADA
H B
E SRBETE DE MORA LECHE 57,00 57,00 X X 45M 92° 75° 9
E g
3 PAPAYA CON YOGURT YOGURT 5,00 5,00 X X 60 M 1,8° 3,8° 9
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS RAFAEL BAEZ FLOR TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229 CARGO: COORDINADOR
SOPA DE CUCHUCO DE s
AVENA CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X 60 m 78° 75° 8
CARNE DE CERDO ASADA 8
CON PEREJIL CARNE CERDO 23,20 22,20 X X 90 m 90° 87° 8
ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 X X 60 m 1° 30 8 B
]
iy ENSALADA FRIA DE
3 REMOLACHA Y MAYONESA 1,60 1,60 X %0 m 87° 850 8 8
:é > ZAMALODIA M MAVANMESA 5
g PAPA A LA FRANCESA PAPA PASTUSA 18,40 15,40 X X 60 m 79° 75° 8
: 8
E SORBETE DE FRESA LECHE 57,00 57,00 X 60m 2° 3° 8
&
2 BANANO CON CREMA DE 9
2 LECHE CREMA DE LECHE 1,80 1,80 X 400 20 3,50 s
<
CAZUELA DE ARVEJA 9
VERDE SECA ARVEJA VERDE SECA 8,00 8,00 X X 60m 92,5° 73,2° 9
PIERNA DE POLLO CON 9
SALSA CRIOLLA POLLO 23,20 22,20 X X 90m 93° 71,20 9
9
ARROZ CON FIDEOS ARROZ 13,50 13,50 X X 25m 16° 16° 9
o
]
s ENSALADA DE PEPINO, B
2 TOMATE Y CILANTRO TOMATE 5,70 4,80 X X 75m 90° 72° 9
; o
= ; PLATANO MADURO FRITO EN PLATANO MADURO o o 9
2 MONEDAS 18,40 15,40 X X 35m 1,2 2,8 9
5 B
E SORBETE DE GUANABANA LECHE 57,00 57,00 X 35m 1,20 2,8 9
E g
3 GRANADILLA GRANADILLA 18,10 18,10 X 15m 16° 16° 9
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS RAFAEL BAEZ FLOR TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229 CARGO: COORDINADOR
SOPA DE CEBADA 9
PERLADA CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X 60m 92,50 | 73,20 9
CARNE DE
HAMBUERGUESAS A LAS CERNE MOLIDA 28,80 22,20 X X 90m 93° 71,20 9 9
9
- ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 X X 60m 93° 71° 9
]
S 9
2 GUACAMOLE AGUACATE 14,20 10,90 X X 75m 16° 16° 9
@ o 9
2 YUCA DORADA YUCA 20,00 15,40 X X 75m 90° 720 9
: 9
E JUGO DE FEIOA FELJOA 19,00 19,00 X 35m 1,20 2,8° 9
E g
é FRESAS CON HELADO HELADO 5,00 5,00 X 35m 3° 3° 9
9
SANCOCHO PAPA PASTUSA 10,30 8,50 X X 80m 92,50 | 73,2° 9
CARNE DE RES COCIDA EN 9
TROZOS CARNE DE RES 22,20 22,20 X X 75m 930 71,20 9
9
ARROZ CON CILANTRO ARROZ 13,50 13,50 X X 60m 93° 710 9
] ENSALADA DE LECHUGA
3 TOMATE TOMATE 10,40 8,70 X asm 16° 16° 9 9
3
e
= o
g TAJADA DE PLATANO PLATANO MADURO 20,00 15,40 X X 75m 90° 72° 9 9
S
E SORBETE DE GUAYABA LECHE 57,00 57,00 X 35m 35m 120 | 28 |9
% 9
3 MANDARINA MANDARINA 18,10 18,10 X 35m 1,2° 2,8° 9
<
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOSRAFAEL BAEZ FLOR TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229 CARGO: COORDINADOR
o
]
°
g
b
9
MONDONGO RES CALLO 2,60 2,30 X X 90 M 90° 88| 9
PIERNA DE POLLO A LA FINA
HIERBAS POLLO 23,20 22,20 X 45 M 88° 720 9 9
- ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 X a6 M 88° 720 9 9
]
$ ENSALADA PICO DE TOMATE 26,40 22,00 X X 90 M 91° 75| 9 °
& s GALLO 4 3
=) PAPAS A LA FRANCESAS PAPA PASTUSA 19,20 15,40 X X 60 M 15° 15°| 9 9
&
S B
E SORBETE DE MORA LECHE 57,00 57,00 X X 45M 92° 75° 9
E g
§ MANZANA CON HELADO HELADO 5,00 5,00 X X 60 M 1,8° 3,89 9
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS RAFAEL BAEZ FLOR TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229 CARGO: COORDINADOR
8
CAZUELA DE LENTEJAS LENTEJAS 8,00 8,00 X X 60 m 78° 75° 8
SOBREBARRIGA EN 8
SALSA CRIOLLA SOBREBARRIGA 23,20 22,20 X X 90 m 90° 87° 8
ARROZ CON CILANTRO ARROZ 13,50 13,50 X X 60 m 1o 30 8 B

13




> ENSALADA ESPINACA,
3 MANZANA FRESA Y MIEL ESPINACA 8,90 6,90 X X X %0 m 87° 850 8 8
a a
~ 2 PAPA EN CASQUITOS PAPA PASTUSA 9,20 0 60 90 o 8
g DORADA 19, 15,4 m 7 75!
£
S JUGO DE LULO LuLo 19,00 19,00 60m 2° 30
&
2 MELON CON QUESO P DOBLE CRENA R N N
2 DOBLE CREMA QUESP DOBLE CI 5,00 5,00 40 2 3,5
AJIACO POLLO 0,80 0,70 60m 92,50 | 73,20
PECHUGA DE POLLO
MECHADA CON SALSA POLLO 23,20 22,20 90m 930 | 71,20
ARROZ CON FIDEOS ARROZ 13,50 13,50 25m 16° 16°
3
% TAJADA DE AGUACATE AGUACATE 17,60 13,60 75m 90° 72°
3 e
2 AJIACO PAPA PASTUSA 12,90 10,90 35m 1,20 2,8°
=
E SORBETE DE GUAYABA LECHE 57,00 57,00
3
E GRANADILLA GRANADILLA 18,10 18,10 15m 16° 16°
LID0S COMPLETOSRAFAEL BAEZ FLOR TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA CARGO: COORDINADOR
SOPA DE PATACON CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 60m 92,50 | 73,20
SOBREBARRIGA
DESMECHADA SOBREBARRIGA 23,20 22,20 90m 030 71,20
- ARROZ CON PIMENTON ARROZ 13,50 13,50 60m 93° 71°
]
S
2 ENSALADA SILVESTRE TOMATE 5,60 4,70 75m 16° 16°
@ o
% PAPA CRIOLLA DORADA CRIOLLA 19,20 15,40 75m 90° 72°
£
IS SORBETE FRUTOS ROJOS LECHE 57,00 57,00 35m 1,20 2,8°
g
§ BANANO CON YOGURT YOGUERT 5,00 5,00 35m 30 30
SOPA DE ARROZ CARNE DE RES 0,70 0,70 80m 92,50 | 73,20
ALBONDIGAS EN SALSA ARNE DE RES MOLIDA N N
BOLORESA [ S MO 23,20 22,20 75m 93 71,2
ESPAGUITES ESPAGUITES 13,50 13,50 60m 930 710
] ENSALADA DE LECHUGA,
[ TOMATER, AGUACATE Y TOMATE 10,40 8,70 45m 16° 16°
i CILANTRO
&
R
2 PLATANO MADURO MELAO PLATANO MADURO 20,00 15,40 75m 90° 720
s
8 JIGO DE MARACUYA MARACUYA 19,00 19,00 35m 35m 1,20
&
H PAPAYA CON QUESO DOBLE CREMA 5,00 5,00 35 12 28
= ! f m 2° ,8°
I DOBLE CREMA
LIDOS COMPLETOSRAFAEL BAEZ FLOR TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA CARGO: COORDINADOR
SOPA DE AVENA CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 90 M 940 750
PIERNA DE POLLO A LAS
FINAS HIERBAS POLLO 23,10 22,20 45M 920 74°
ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 90 M 920 730
3
s
ES ENSALADA HAWAIANA CREMA DE LECHE 1,60 1,60 60 M 4° 4°
@ o
“ S PAPA COCIDA CON
g CASCARA PAPA PASTUSA 19,20 15,40 asM 88° 710
g
8 SORBETE DE CUEUBA LECHE 57,00 57,00 60 M 2,30 3,80
&
2 MELON CON LECHE ECHE CONDESADA N N
3 CONDESADA CHE CONDES, 1,70 1,70 30M 16 16,5
SOPA DE CUCHUCO DE o o
TRIGO CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 90 M 90 88
CARNE DE RES RES 23,20 22,20 asM 88° 720
ARROZ CON ARVEJA
o VERDE FRESCA ARROZ 13,50 13,50 a6 M 88° 720
]
S ENSALADA DE LECHUGA Y N N
8 . TOMATE TOMATE 26,40 22,00 90 M o1 75
2 ]
=) PURE DE PAPA CON PAPA PASTUSA 19,20 15,40 60 M 15° 15°
& PEREJIL
£
S SORBETE DE GUANABANA LECHE 57,00 57,00 45M 92° 75°
g
3 GRANADILLA GRANADILLA 18,10 18,10 60 M 1,8° 3,8°
LIDOS COMPLETOSRAFAEL BAEZ FLOR TIPG DE DOCUMENTO: CEDULA CARGO: COORDINADOR
CAZUELA DE GARBANZOS GARBANZOS 8,00 8,00 60m 78° 750
SOBREBARRIGA ASADA SOBREBARRIGA 23,20 22,20 90 m 90° 87°
ARROZ CON CILANTRO ARROZ 13,50 13,50 60 m 1° 3
]
Py VERDURA SALTEADAS EN
) JULIANAS CALABAZA 7,50 6,00 %0 m 87° 850
H &
2 PAPA CRIOLLA DORADA PAPA CRIOLLA 19,20 15,40 60 m 79° 750
£
8 JUGO DE MANGO Lo 19,00 19,00 60 m 2° 30
&
2 BANANO CON QUESO P DOBLE CREMA N N N
3 DOBLE CREMA QUESP DOBLE CI 5,00 5,00 40 2 3,5
SOPA DE CONCHITAS CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 60m 92,5 | 73,2°
PECHUGA DE POLLO
GRATINADO POLLO 23,20 22,20 90m 93° 71,20
ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 25m 16° 16°
3
% TAJADA DE AGUACATE AGUACATE 17,60 13,60 75m 90° 720
= I
2 PAPA A LA FRANCESA PAPA PASTUSA 19,20 15,40 35m 1,20 2,8°
¢




ALMUERZO [

SORBETE DE GUAYABA LECHE 57,00 57,00 X
MANZANA CON QUESO N R 9
DOBLE CREMA QUESO DOBLE CREMA 5,00 5,00 X 15m 16 16 9

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: COORDINADOR
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SECRETARIA DE INT

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
: TEMPERATURA
s DESRECCiON COCCION ALIMENTO TERMINADO | COLOR OLOR SABOR ASPECTO
PESO PESO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE
(dd/mm/aaaa)| COMDA | DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO BRUTO NETO e RSN Rl
(gramos) (gramos) o o o o s o INICIAL FINAL EvalGe | Evalte | Evalte Evalle
°c °c entre2y| entre2y |entre 2y | entre2y S| NO
10 10 10 10
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229 CARGO: COORDINADOR




ALCALDIAMAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEG

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

FECHA
(dd/mm/aaaa)

TIEMPO DE NOMBRE
COMIDA DE LA PREPARACION

NOMBRE
DEL ALIMENTO

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
- TEMPERATURA
LSZED DESEREECION GeEFEn ALIMENTO TERMINADO | COLOR OLOR SABOR | ASPECTO
PESO PESO
BRUTO NETO TIEMPO EN
(gramos) | (gramos) o o S o s o MINUTOS NCAL | FmaL | Evalte | Evalte | Evalte | Evalte
°c °c entre2y| entre2y |entre 2y | entre2y S| NO
10 10 10 10

OBSERVACIONES

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: COORDINADOR




ALCALDIAMAYOR
DE BOGOTA D.C.

ARIA DE INTE

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
: TEMPERATURA
s DESRECCiON COCCION ALIMENTO TERMINADO | COLOR OLOR SABOR ASPECTO
PESO PESO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE
(dd/mm/aaaa)| COMDA | DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO BRUTO NETO e RSN Rl
() (o) q ® g ® gl ® INICIAL FINAL Evalie | Evalle | Evalle Evalte
°c °c entre2y| entre2y |entre 2y | entre2y S| NO
10 10 10 10
SOPA DE ARRACACHA CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60m 92,5° 73,2° 9 9 9 9 X
CARNE DE CERDO EN ° °
o 9 9 9
SALSA DE PINA CERDO 23,20 22,20 X X X 90m 93 71,2 9 X
N
g ARROZ CON PIMENTON ARROZ 13,50 13,50 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X
& g
; ,9‘ TORTILLA DE ACELGA HUEVO 5,30 4,30 X X X 75m 16° 16° 9 9 9 9 X
£k
= PLATANO MADURO CON PLATANO MADURO 19,20 15,40 X X X 75m 90° 72° 9 9 9 9 X
<4( CANELA
SORBETE FEIJOA LECHE 57,00 57,00 X X X 35m 1,2° | 2,8° 9 9 9 9 X
BANANO CON QUESO ° °
DOBLE CREMA QUESO DOBLE CREMA 5,00 5,00 X X X 35m 3 3 9 9 9 9 X
SANCOCHO CARNE DE RES 0,70 0,70 X X X 80m 92,5° 73,2° 9 9 9 9 X
SOBREBARRIGA EN N R 5 9 5
SALSA CRIOLLA SOBREBARRIGA 23,20 22,20 X X X 75m 93 71,2 9 X
] ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ 13,50 13,50 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X
=)
0 g
) = ENSALADA DE o o
= 9 9 9
.2‘ 8 ZANAHORIA Y MANZANA MANZANA 15,90 13,30 X X X 45m 16 16 9 X
© o
8 g
é SANCOCHO PAPA PASTUSA 10,70 8,50 X X X 75m 90° 72° 9 9 9 9 X
SORBETE DE MORA LECHE 57,00 57,00 X X X 35m 35m 1,2° 2,8° 9 X
FRESAS CON HELADO HELADO 5,00 5,00 X X X 35m 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: COORDINADOR




ARIA DE INTE

ALCALDIAMAYOR
DE BOGOTA D.C.

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
: TEMPERATURA
s DESRECCiON COCCION ALIMENTO TERMINADO | COLOR OLOR SABOR ASPECTO
PESO PESO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE
(dd/mm/aaaa)| COMDA | DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO BRUTO NETO e RSN Rl
() (o) q ® g ® gl ® INICIAL FINAL Evalie | Evalle | Evalle Evalte
°c °c entre2y| entre2y |entre 2y | entre2y S| NO
10 10 10 10
SOPA DE CONCHITAS CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 90 M 94° 75° 9 9 9 9 X
SOBREBARRIGA o o 9 9 9
DESMECHADA CARNE DE RES GORDA 23,10 22,20 X X X 45M 92 74 8 X
-
=)
Q zZ ARROZ CON CILANTRO ARROZ 13,50 13,50 X X X 90 M 92° 73° 9 9 9 9 X
o
=
N
= o VERDURAS COCIDAS CON o o
9 9 9
- % MAYONESA FRIA MAYONESA 1,30 1,30 X X X 60 M 4 4 9 X
S ]
é PAPA CRIOLLA PAPA 18,40 15,40 X X X 45M 88° 71° 9 9 9 9 X
SORBETE TOMATE DE LECHE 57,00 57,00 X X X 60 M 2,3° | 3,8° 9 9 9 9 X
ARBOL
FRESAS CLS(I:\IHCéREMA DE CREMA DE LECHE 1,70 1,70 X X X 30M 16° 16,5° 9 9 9 9 X
SOPA DE AVENA CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 90 M 90° 88° 9 9 9 8 X
ATUN CON TOMATE o o 9 9 8
~ CEBOLLA Y CILANTRO ATUN 23,00 23,00 X X X 45M 88 72 9 X
=4
™ w
b ¢ CALABARZA GUISADA N N 5 5 5
: > CON ARVEJA VERDE CALABAZA 17,40 13,40 X X X 90 M 91 75 9 X
2 N
; o
b % PURE DE PAPA PAPA PASTUSA 18,40 15,40 X X X 60 M 15° 15° 9 9 9 9 X
e
SRBETE DE MORA LECHE 57,00 57,00 X X X 45M 92° 75° 9 9 9 9 X
BANANO CON HELADO HELADO 5,00 5,00 X X X 60 M 1,8° 3,8° 9 9 9 8 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: COORDINADOR




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

ALCALDIAMAYOR
DE BOGOTA D.C.

ARIA DE INTE

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
A TEMPERATURA
s DESRECCiON COCCION ALIMENTO TERMINADO | COLOR OLOR SABOR ASPECTO
PESO PESO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE
(dd/mm/aaaa)| COMDA | DELA PREPARACION DEL ALIMENTO BRUTO | NETO o OBSERVACIONES
() (o) g N &l NO| g o INICIAL FINAL Evalie | Evalle | Evalle Evalte
°c °c entre 2y| entre2y [entre2y| entre2y S| NO
10 10 10 10
SOPA DE CUCHUCO DE CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60 m 78° 75° 8 8 8 8 X
CEBADA
PIERNA DE POLLO EN o o
SALSA DE NARANIA POLLO 28,80 22,20 X X X 90 m 90 87 8 8 8 8 X
™
2 ARROZ CON PIMENTO ARROZ 13,00 13,00 X X X 60 m 1° 30 8 8 8 8 X
™ w
N = ENSALADA DE LECHUGA
3 Q FRESAS, MANZANAS Y CREMA DE LECHE 1,80 1,80 X X X 90 m 87° 85° 8 8 8 8 X
N & CREMAN DE LECHE
2
s PLATANO MADURO o o 8 s s
3 COCIDO CON CANELA PLATANO MADURO 20,00 15,40 X X X 60 m 79 75 8 X
SORBETE DE MARACUYA LECHE 57,00 57,00 X X X 60 m 20 3° 8 8 8 8 X
UVAS CON YOGURT YOGURT 5,00 5,00 X X X 40° 20 3,5° 8 9 9 9 X
SOPA DE PATACON CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60m 92,5° | 73,2° 9 9 9 9 X
POLLO 11,50 11,00 X X X 90m 93° | 71,2° 9 9 9 9 X
MIX DE POLLO CON
PAJARILLA
<+ PAJARILLA 11,70 11,10 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X
g
B = ARROZ CON PEREJIL ARROZ 13,50 13,50 X X X 25m 16° 16° 9 9 9 9 X
a o VERDURA CAMPESINA TOMATE 5,70 4,80 X X X 75m 90° 72° 9 9 9 9 X
=
-
Eq PAPA CRIOLLA o o 9 9 9
CHORREADA PAPA CRIOLLA 18,40 15,40 X X X 35m 1,2 2,8 9 X
SORBETE DE CUAYABA LECHE 57,00 57,00 X X X
MANZANA CON HELADO HELADO 5,00 5,00 X X X 15m 16° 16° 9 9 9 9 X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:RAFAEL BAEZ FLOR

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80,003,229

CARGO: COORDINADOR




ALCALDIAMAYOR
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ARIA DE INTE

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
: TEMPERATURA
s DESRECCiON COCCION ALIMENTO TERMINADO | COLOR OLOR SABOR ASPECTO
PESO PESO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE
(dd/mm/aaaa)| COMDA | DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO BRUTO NETO e RSN Rl
(gramos) (gramos) q ® g ® gl ® INICIAL FINAL Evalie | Evalle | Evalle Evalte
°c °c entre2y| entre2y |entre 2y | entre2y S| NO
10 10 10 10
SOPA DE FIDEOS CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60m 92,5° 73,2° 9 9 9 9 X
PIERNA DE POLLO EN ° °
9 9 9
SALSA BLANCA POLLO 28,80 22,20 X X X 90m 93° | 71,2 9 X
n
o ARROZ CON ARVEJA o o 9 9 9
- E VERDE SECA ARROZ 13,50 13,50 X X X 60m 93 71 9 X
N =
? 8 TORTOLLA DE ESPINACAS HUEVO 5,30 4,30 X X X 75m 16° 16° 9 9 9 9 X
& :
PAPA COCIDA CON
= o o 9 9 9
#( CASCARA PAPA PASTUSA 18,40 15,40 X X X 75m 90 72 9 X
SORBETE DE MANGO LECHE 57,00 57,00 X X X 35m 1,2° | 2,8° 9 9 9 9 X
MELON CON LECHE ° °
CONDESADA LECHE CONDESADA 1,80 1,80 X X X 35m 3 3 9 9 9 9 X
CAZUELA DE FRIJOLES FRIJOL 8,00 8,00 X X X 80m 92,5° 73,2° 9 9 9 9 X
CARNE DE RES ASADA CARNE DE RES 22,20 22,20 X X X 75m 93° 71,2° 9 9 9 9 X
g ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X
=
™ w
o~ =
5 8 TAJADA DE AGUACATE AGUACATE 17,60 13,60 X X X 45m 16° 16° 9 9 9 9 X
N &
- 5
=
é PLATANO COCIDO PLATANO MADURO 20,00 15,40 X X X 75m 90° 72° 9 9 9 9 X
JUGO DE LULO LULO 19,00 19,00 X X X 35m 35m 1,2° 2,8° 9 X
PAPAYA CON QUESO o o 9 9 9
DOBLE CREMA QUESO DOBLE CREMA 5,00 5,00 X X X 35m 1,2 2,8 9 X
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FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
: TEMPERATURA
s DESRECCiON COCCION ALIMENTO TERMINADO | COLOR OLOR SABOR ASPECTO
PESO PESO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE
(dd/mm/aaaa)| COMDA | DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO BRUTO NETO e RSN Rl
() (o) q ® g ® gl ® INICIAL FINAL Evalie | Evalle | Evalle Evalte
°c °c entre2y| entre2y |entre 2y | entre2y S| NO
10 10 10 10
SOPA DE FIDEOS CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 90 M 94° 75° 9 9 9 9 X
PECHUGA DE POLLO o o 9 9 9
GRATINADA POLLO 23,10 22,20 X X X 45M 92 74 8 X
~
2 ARROZ CON ATOMATADO ARROZ 13,50 13,50 X X X 90 M 92° 73° 9 9 9 9 X
w
B¢ =
=l o ENSALADA DE ESPINACA, ° °
= 4 9 9 9
G % MANZANA Y MIEL MANZANA 10,40 8,70 X X X 60 M 4 4 9 X
- =]
= TAJADA DE PLATANO
2 ° ° 9 9 9
F MADURO PLATANO MADURO 20,00 15,40 X X X 45M 88 71 9 X
JUGO DE MARACUYA MARACUYA 19,00 19,00 X X X 60 M 2,3° 3,8° 9 9 9 9 X
FRESAS CON QUESO ° ° 9 9 9
DOBLE CREMA QUESO DOBLE CREMA 5,00 5,00 X X X 30M 16 16,5 9 X
SOPA DE ARROZ CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 90 M 90° 88° 9 9 9 8 X
ALBONDIGAS EN SALSA ° °
BOLONESA CARNE DE RES MOLIDA 23,20 22,20 X X X 45 M 88 72 9 9 9 8 X
©
o)
- g ESPAGUETIS ESPAGUITIS 13,50 13,50 X X X 46 M 88° 72° 9 9 9 8 X
N =
3 Q TOMATE RODAJAS CON
™ N o o 9 9 9
@ o OREGANO TOMATE 26,40 22,00 X X X 90 M 91 75 9 X
=)
= PAPA SIN CASCARA
= ° ° 9 9 9
F DORADA PAPA PASTUSA 18,40 15,40 X X X 60 M 15 15 9 X
SRBETE DE MORA LECHE 57,00 57,00 X X X 45M 92° 75° 9 9 9 9 X
PAPAYA CON YOGURT YOGURT 5,00 5,00 X X X 60 M 1,8° 3,8° 9 9 9 8 X
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Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
: TEMPERATURA
s DESRECCiON COCCION ALIMENTO TERMINADO | COLOR OLOR SABOR ASPECTO
PESO PESO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE
(dd/mm/aaaa)| COMDA | DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO BRUTO NETO e RSN Rl
() (o) q ® g ® gl ® INICIAL FINAL Evalie | Evalle | Evalle Evalte
°c °c entre2y| entre2y |entre 2y | entre2y S| NO
10 10 10 10
SOPA DisgﬁEUCO DE CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60 m 78° 75° 8 8 8 8 X
CARNE DE CERDO ASADA ° ° 8 8 8
CON PEREJIL CARNE CERDO 23,20 22,20 X X X 90 m 90 87 8 X
(=)}
g ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 X X X 60 m 1° 3° 8 8 8 8 X
™ w
o = ENSALADA FRIA DE
3 8 REMOLACHA Y MAYONESA 1,60 1,60 X X X 90 m 87° 85° 8 8 8 8 X
% % | ZANAHORIA Y MAYONESA
=)
Z PAPA A LA FRANCESA PAPA PASTUSA 18,40 15,40 X X X 60 m 79° 75° 8 8 8 8 X
<
SORBETE DE FRESA LECHE 57,00 57,00 X X X 60 m 2° 3° 8 8 8 8 X
BANANO onCNH(E:REMA DE CREMA DE LECHE 1,80 1,80 X X X 40° 2° 3,5° 8 9 9 9 X
™
a8
3
)
o~
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FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
: TEMPERATURA
s DESRECCiON COCCION ALIMENTO TERMINADO | COLOR OLOR SABOR ASPECTO
PESO PESO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE
(dd/mm/aaaa)| COMDA | DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO BRUTO NETO e RSN Rl
() (o) q ® g ® gl ® INICIAL FINAL Evalie | Evalle | Evalle Evalte
°c °c entre2y| entre2y |entre 2y | entre2y S| NO
10 10 10 10
SOPA DE CEBADA R R
PERLADA CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60m 92,5 73,2 9 9 9 9 X
CARNE DE
HAMBUERGUESAS A LAS CERNE MOLIDA 28,80 22,20 X X X 90m 93° 71,2° 9 9 9 9 X
— FINAS HTFRBAS
=
g ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X
& g
; ,9‘ GUACAMOLE AGUACATE 14,20 10,90 X X X 75m 16° 16° 9 9 9 9 X
S
5 YUCA DORADA YUCA 20,00 15,40 X X X 75m 90° 72° 9 9 9 9 X
<
JUGO DE FELJOA FELJOA 19,00 19,00 X X X 35m 1,2° | 2,8° 9 9 9 9 X
FRESAS CON HELADO HELADO 5,00 5,00 X X X 35m 3° 3° 9 9 9 9 X
SANCOCHO PAPA PASTUSA 10,30 8,50 X X X 80m 92,5° 73,2° 9 9 9 9 X
CARNE DE RES COCIDA o o 9 9 9
N TROZ0S CARNE DE RES 22,20 22,20 X X X 75m 93 71,2 9 X
S ARROZ CON CILANTRO ARROZ 13,50 13,50 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X
2
& g ENSALADA DE LECHUGA
. ° °
.2‘ 8 TOMATE TOMATE 10,40 8,70 X X X 45m 16 16 9 9 9 9 X
N o
N g
é TAJADA DE PLATANO PLATANO MADURO 20,00 15,40 X X X 75m 90° 72° 9 9 9 9 X
SORBETE DE GUAYABA LECHE 57,00 57,00 X X X 35m 35m 1,2° 2,8° 9 X
MANDARINA MANDARINA 18,10 18,10 X X X 35m 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X
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FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
: TEMPERATURA
s DESRECCiON COCCION ALIMENTO TERMINADO | COLOR OLOR SABOR ASPECTO
PESO PESO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE
(dd/mm/aaaa)| COMDA | DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO BRUTO NETO e RSN Rl
() (o) q ® g ® gl ® INICIAL FINAL Evalie | Evalle | Evalle Evalte
°c °c entre2y| entre2y |entre 2y | entre2y S| NO
10 10 10 10
SOPA DET%JGCSUCO DE CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 90 M 94° 75° 9 9 9 9 X
CARNE DE CERDO o o 9 9 9
GUISADA CERDO 23,10 22,20 X X X 45M 92 74 8 X
™
-
% ARROZ CON FIDEOS ARROZ 13,50 13,50 X X X 90 M 92° 73° 9 9 9 9 X
5 g
3 o ZANAHORIA RALLADA ° ° 9 9 9
0 E CON TOMATE PICADO MANZANA 10,40 8,70 X X X 60 M 4 4 9 X
o~ w
>
E PATACON DE PLATANO PLATANO MADURO 20,00 15,40 X X X 45M 88° 71° 9 9 9 9 X
< MADURO
SORBETE DE TOMATE DE LECHE 57,00 57,00 X X X 60 M 2,3° | 3,8° 9 9 9 9 X
ARBOL
PERA PERA 18,10 18,10 X X X 30M 16° 16,5° 9 9 9 9 X
MONDONGO RES CALLO 2,60 2,30 X X X 90 M 90° 88° 9 9 9 8 X
PIERNA DE POLLO A LA ° °
FINA HIERBAS POLLO 23,20 22,20 X X X 45 M 88 72 9 9 9 8 X
<
-
- 2 ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 X X X 46 M 88° 72° 9 9 9 8 X
@ £
3 o
u? N ENSALADA PICO DE TOMATE 26,40 22,00 X X X 90 M 91° 75° 9 9 9 9 X
H & GALLO
>
é PAPAS A LA FRANCESAS PAPA PASTUSA 19,20 15,40 X X X 60 M 15° 15° 9 9 9 9 X
SORBETE DE MORA LECHE 57,00 57,00 X X X 45M 92° 75° 9 9 9 9 X
MANZANA CON HELADO HELADO 5,00 5,00 X X X 60 M 1,8° 3,8° 9 9 9 8 X
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SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
; TEMPERATURA
s DESRECCiON COCCION ALIMENTO TERMINADO | COLOR OLOR SABOR ASPECTO
PESO PESO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE
(dd/mm/aaaa)| COMDA | DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO SLoe RIS e CEEERYACIENSS
() (o) g N &l NO| g o INICIAL FINAL Evalie | Evalle | Evalle Evalte
°c °c entre 2y| entre2y [entre2y| entre2y S| NO
10 10 10 10
CAZUELA DE LENTEJAS LENTEJAS 8,00 8,00 X X X 60 m 78° 75° 8 8 8 8 X
SOBREBARRIGA EN ° °
SALSA CRIOLLA SOBREBARRIGA 23,20 22,20 X X X 90 m 90 87 8 8 8 8 X
wn
-
=) ARROZ CON CILANTRO ARROZ 13,50 13,50 X X X 60 m 1° 3° 8 8 8 8 X
n‘ E ENSALADA ESPINACA
= ! ° ° 8 8 8
L?,; § MANZANA FRESA Y MIEL ESPINACA 8,90 6,90 X X X 90 m 87 85 8 X
o~ w
>
= PAPA EN CASQUITOS PAPA PASTUSA 19,20 15,40 X X X 60 m 79° 75° 8 8 8 8 X
<J): DORADA
JUGO DE LULO LULO 19,00 19,00 X X X 60 m 2° 3° 8 8 8 8 X
MELON CON QUESO R R R
DOBLE CREMA QUESP DOBLE CREMA 5,00 5,00 X X X 40 2 3,5 8 9 9 9 X
AJIACO POLLO 0,80 0,70 X X X 60m 92,5° 73,2° 9 9 9 9 X
PECHUGA DE POLLO o o 9 9 9
MECHADA CON SALSA POLLO 23,20 22,20 X X X 90m 93 71,2 9 X
o
-
% ARROZ CON FIDEOS ARROZ 13,50 13,50 X X X 25m 16° 16° 9 9 9 9 X
q g
?, 8 TAJADA DE AGUACATE AGUACATE 17,60 13,60 X X X 75m 90° 72° 9 9 9 9 X
S|k
E AJIACO PAPA PASTUSA 12,90 10,90 X X X 35m 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X
<
SORBETE DE GUAYABA LECHE 57,00 57,00 X X X
GRANADILLA GRANADILLA 18,10 18,10 X X X 15m 16° 16° 9 9 9 9 X
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: RAFAEL URIBE

FUNDACION REMA

SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
: TEMPERATURA
s DESRECCiON COCCION ALIMENTO TERMINADO | COLOR OLOR SABOR ASPECTO
PESO PESO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE
(dd/mm/aaaa)| COMDA | DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO BRUTO NETO e RSN Rl
() (o) q ® g ® gl ® INICIAL FINAL Evalie | Evalle | Evalle Evalte
°c °c entre2y| entre2y |entre 2y | entre2y S| NO
10 10 10 10
SOPA DE PATACON CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 60m 92,5° 73,2° 9 9 9 9 X
SOBREBARRIGA N R
9 9 9
DESMECHADA SOBREBARRIGA 23,20 22,20 X X X 90m 93 71,2 9 X
S
g ARROZ CON PIMENTON ARROZ 13,50 13,50 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X
& g
; ,9‘ ENSALADA SILVESTRE TOMATE 5,60 4,70 X X X 75m 16° 16° 9 9 9 9 X
§ g
5 PAPA CRIOLLA DORADA CRIOLLA 19,20 15,40 X X X 75m 90° 72° 9 9 9 9 X
<
SORBETE FRUTOS ROJOS LECHE 57,00 57,00 X X X 35m 1,2° 2,8° 9 9 9 9 X
BANANO CON YOGURT YOGUERT 5,00 5,00 X X X 35m 3° 3° 9 9 9 9 X
SOPA DE ARROZ CARNE DE RES 0,70 0,70 X X X 80m 92,5° 73,2° 9 9 9 9 X
ALBONDIGAS EN SALSA o o 9 9 9
BOLONESA CARNE DE RES MOLIDA 23,20 22,20 X X X 75m 93 71,2 9 X
a ESPAGUITES ESPAGUITES 13,50 13,50 X X X 60m 93° 71° 9 9 9 9 X
=)
=4
Q E ENSALADA DE LECHUGA,
5 o TOMATER, AGUACATE Y TOMATE 10,40 8,70 X X X 45m 16° 16° 9 9 9 9 X
o N CILANTRO
o o
. g
é PLATANO MADURO MELAO PLATANO MADURO 20,00 15,40 X X X 75m 90° 72° 9 9 9 9 X
JIGO DE MARACUYA MARACUYA 19,00 19,00 X X X 35m 35m 1,2° 2,8° 9 X
PAPAYA CON QUESO o o 9 9 9
DOBLE CREMA DOBLE CREMA 5,00 5,00 X X X 35m 1,2 2,8 9 X
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SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COMUNITARIO - COCINA POPULAR

UNIDAD OPERATIVA: DIANA TURBAY COMUNEROS

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO [
: TEMPERATURA
s DESRECCiON COCCION ALIMENTO TERMINADO | COLOR OLOR SABOR ASPECTO
PESO PESO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE
(dd/mm/aaaa)| COMDA | DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO BRUTO NETO e RSN Rl
() (o) q ® g ® gl ® INICIAL FINAL Evalie | Evalle | Evalle Evalte
°c °c entre2y| entre2y |entre 2y | entre2y S| NO

10 10 10 10
SOPA DE AVENA CARNE PARA SOPA 0,70 0,70 X X X 90 M 94° 75° 9 9 9 9 X

PIERNA DE POLLO A LAS ° ° 9 9 9
FINAS HIERBAS POLLO 23,10 22,20 X X X 45M 92 74 8 X

Z
% ARROZ BLANCO ARROZ 13,50 13,50 X X X 90 M 92° 73° 9 9 9 9 X
5 g

,E\ 8 ENSALADA HAWAIANA CREMA DE LECHE 1,60 1,60 X X X 60 M 4° 4° 9 9 9 9 X

S PAPA COCIDA CON o o 5 5 5
2 CASCARA PAPA PASTUSA 19,20 15,40 X X X 45M 88 71 9 X
SORBETE DE CUEUBA LECHE 57,00 57,00 X X X 60 M 2,3° 3,8° 9 9 9 9 X
MELON CON LECHE LECHE CONDESADA 1,70 1,70 X X X 30M 16° 16,5° 9 9 9 9 X

CONDESADA
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