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SECRETARIA DE

BOGOT/\ | sALUD

RESOLUCION NUMERO ASSC 8851 DE FECHA 21 de febrero de 2023

“Por la cual se expide Autorizacion Sanitaria al establecimiento de comercio, dedicado al almacenamiento
0 expendio de carne y productos carnicos comestibles

FRIGORIFICO CARNES DE DIOS SAS

identificado con el Nit.901504951-1 , ubicado en lakRr 57 70B 12
de la ciudad de Bogota D. C.”

LA SUBDIRECTORA DE VIGILANCIA EN SALUD PUBLICA

En uso de sus facultades legales, en especial las conferidas por el
Articulo 13 del Decreto No. 507 de 2013, y demas normas concordantes y,

CONSIDERANDO

Que el Decreto Nacional 1500 del 04 de mayo de 2007 indica en su Articulo 35. “Inscripcién
sanitaria de expendios y almacenamiento. Todo establecimienfo dedicado al almacenamienfo o
expendio de carne y productos céarnicos comestibles y derivados céarnicos deberéa inscribirse ante la entidad
territorial de salud por medio de formulario Unico de inscripcién expedido por el Ministerio de la Proteccién
Social. Esta inscripcion no tendra ningun costo. Una vez inscrito el expendio, la autoridad sanitaria
competente, realizara visitas de inspeccion para verificar las condiciones sanitarias del establecimiento."

Que a través de las Resoluciones 3009 de 2010; 240 y 242 de 2013 y 562 de 2016, expedidas por el Ministerio de
Salud y Proteccidon Social, se establecieron los reglamentos técnicos sobre los requisitos sanitarios para el
funcionamiento de las plantas de Dbeneficio animal, plantas de desposte, almacenamiento
y comercializacién, expendio, transporte, importacién o exportaciéon de carne y productos carnicos comestibles de
la carne proveniente de las especies bovina, bufalina, porcina, aves de corral y chigiiiro.

Que el Decreto 1282 del 8 de agosto de 2016, modificado por el Decreto 1975 de 2019 del Ministerio de
Salud y Proteccion Social establecié el tramite para la obtencion de la autorizacion sanitaria provisional
ante la autoridad sanitaria territorial y el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (INVIMA).

Que la Resolucién 2016041871 del 07 de octubre de 2016, del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos — INVIMA establecié6 un plazo de (2) afios para que una vez otorgada la Autorizacién Sanitaria
Provisional, el establecimiento cumpla lo establecido en el Decreto 1500 de 2007, sus modificaciones y
reglamentos técnicos - segun la especie y poder solicitar ante la autoridad sanitaria territorial correspondiente la
Autorizacién Sanitaria.

Que mediante el radicado de la SDS No0.22973 de fecha 29/01/2023 ,
lael) sefiora (sefior) FRIGORIFICO CARNES DE DIOS SAS X
actuando en calidad de propietario, identificado conNITN0901504951-1 presenté solicitud de AUTORIZACION

SANITARIA para el establecimiento denominado FRIGORIFICO CARNES DE DIOS SAS
Nit. 901504951-1 , ubicado en KR 57 70B 12 de esta ciudad.

Que la Secretaria Distrital de Salud de Bogota D.C. mediante acta de visita de “diagnéstico cumplimiento del
Decreto No0.1500 de 2007 y sus reglamentos técnicos complementarios para expendio de carne
y productos carnicos comestibles” Nro. AS19N006237 de fecha 16/02/2023 practicada al establecimiento aca
identificado, establecié que el mismo cumple con todos los requisitos sanitarios exigidos en la norma.
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BOGOT/\ | saLud

RESOLUCION NUMERO ASSCgg51 DE FECHA 51 de febrero de 2023

En mérito de lo expuesto,

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO. Conceder la AUTORIZACION SANITARIA al establecimiento

FRIGORIFICO CARNES DE DIOS SAS » Nit. 901504951-1
ubicado en KR 57 70B 12 de esta ciudad,
dedicado al expendio de carmne y productos carnicos comestibles , por haberse cumplido con la totalidad de

los requisitos sanitarios obligatorios establecidos en el Decreto 1500 de 2007, modificado por el Decreto 2270 y
demas normas reglamentarias, conforme lo expuesto en la parte motiva del presente acto administrativo.

ARTICULO SEGUNDO. La Subdireccién de Vigilancia en Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud de
Bogota D.C. verificara a través de las Visitas de Inspeccion, Vigilancia y Control si se mantienen las condiciones
que dieron origen a la expedicion de la presente autorizacion.

PARAGRAFO. En caso de incumplimiento se impondra las medidas sanitarias de seguridad y las sanciones a
que haya lugar, segun lo seflalado en los articulos 576 y siguientes de la Ley 9 de 1979 o las disposiciones que la
modifiquen o sustituyan.

ARTICULO TERCERO. VIGENCIA. La presente resolucion rige a partir de su notificacién y contra la presente
proceden el recurso de reposicion en los términos del CPACA.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Dada en Bogota, D.C. al 21 de febrero de 2023

SOL YIBER ILERA

Subdirectora de Vigilancia en Salud Publica

Proyecto: Mauricio Arturo Alarcon Serrano
Nestor Javier Munca Cadena
Reviso: Nicolas Quintero
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§ 5 " Secretarfa Distrital de Salud de Bogota : e -
— ~ Subsecretaria de Salud Pﬁblicag
formato diagnéstico, cumplimiento del decreto 1500

Acta Nimero

de 2007 y sus reglamentos técnicos

complementarios para emece‘lrpi y productos carnicos comestibles ASI9N 006237
lES'E': SUPHL D NVETE Fecha:[ A, I 0% | ﬂJL:‘:‘Js’|

CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO

ID imi A . . -

Establecimiento: )51, 4 |Numero de Inscripeion: cY ALl Nimero de carpeta:_

: ) [AN A TS - <t

Razé jal: . :

on'scial: PG oe A Ay § OO D)oK &
Nombre del establecimiento:  {\ |(: O (1 (UL [N PDE DO SAS

Vs ." \ M\ ’1 Sede: | O

Direccion: | & VD O R 4D
Ubicacion:  +L00  N'p WO N
Localidad: A\ Q4 (U ORINeS upzz DOCL X TuBRk
Barrior AN U RN DO Teldfonos 31150571056
Correo electrénico para notificacion® 1+ L(HOEL PO« AL DIVS @ HUIMRIL. € HM
Nombre propietario: CIGQRATI00 CNRNEC N> PIoC SAS

ﬁpo de documento: C.C.[Jc.E.[(NIT[F]PEPJPs[JPTPL] |Nﬂmero documento: 10415 04[54~ 1
s ;)mbre representante legal: JO/{ Al RLECR (O O OUL E? AGUILAR

Tipo de documento: C.C.[X]c.E.[JNIT [(JPEPJPS[IPTP[] | Numero documento: ¥O20 KO 35
Direccion de notificacion: |.C. 93 W0 D A2

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI [JNO[] O34 04340

Linea de intervencion: L AME =LTOC SANOS Y SEGU ol

Vit OO 2\Cie M ’,(\y\lé‘l(\lul\ CY DS © ALMNCE JNICNTO 12 cap e Y12
it AR rcet comocniBlL

Intervencion: ™

Tipo de establecimiento: £ X\ ~DIC F (N2E Y PRODULC T05 eNR W CDE COMECTIRLES

Numero de trabajadores: g I Horario: Diurno [X] Nocturno [_]24 horas [_] Otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [_]Domingo a domingo [[]Fin de semana [[] Otro: { OMLS A SN ADO

Tipo de productos que expende: Carne: Bovina & Porcina ] Aves [ Productos carnicos comestibles (Visceras)
Otras especies: CSCADD

Otro tipo de productos: SIiKINO(O

— REQUISITOS SANITARIOS :
CUMPLE

. | El establecimiento esta ubicado en un lugar alejado de focos de insalubridad como: basuras, agua estanca \é}
1 da, sitios de anidamiento de plagas u otros que puedan contaminar el alimento. (Ley 9/1979: Articulo 262) NO
o La construccién es resistente al medio ambiente. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 2. Resolu Y
cion 240/2013: Articulo 130, Numeral 2. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 2). | st NO
3+ | La construccion impide el ingreso de plagas. (Ley 9/1979: Articulo 259). St NO

El establecimiento tiene el tamafio necesario para permitir la manipulacién y almacenamiento de la carne ;
4 | y/o productos camicos comestibles, asi como el flujo del personal. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, é‘\ NO
Numeral 2. Resolucion 240/2013: Artfculo 130, Numeral 2. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 2)

Las actividades que realiza el establecimiento no generan condiciones insalubres, que pongan en riesgo
5% | la salud y bienestar de la comunidad. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 1. Resolucién s\ NO
240/2013: Articulo 130, Numeral 1. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 1).

Cada area o seccién se encuentra claramente sefializada en cuanto a nombre, accesos, circulacién, entre &
6 | otros. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 10. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 10. L [ NO
Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 10).
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Acta Namero

!

REQUISITOS SANITARIOS

El establecimiento no es usado como dormitorio, en caso que el serviclo se preste en una edificacién que é, NO

es también vivienda, esta separado fisicamente de ésla. (Ley 9/1979: Articulo 262).

Los pisos se encuentran construidos en materiales resistentes, no téxicos, impermeables, lavables, no
g+ | absorbentes y su superficie es lisa (sin grietas, rugosidades, asperezas o falta de continuidad de la s | N

superficie). (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 4. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral / o
4. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 4).

Los pisos cuentan con la pendiente necesaria para efectos de drenaje. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, & | no
Numeral 4. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 4. Resolucién 242/2013: Artlculo 55, Numeral 4).

Cuenta con las tuberias y drenajes, debidamente protegidos por rejillas para la conduccién y recoleccién v
10*| de aguas residuales. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numerales 4, 11.2. Resolucién 240/2013: Articu- §l NO
lo 130, Numeral 4, 11.2. Resolucién 242/2013: Artlculo 55, Numeral 4, 1 1.2).

Las paredes se encuentran construidas en materiales resistentes, no téxicos, impermeables, lavables, no
11 absorbentes y su superficie es lisa (sin grietas, rugosidades, asperezas o falta de continuidad de la & | no
superficie). (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 5. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral A

5. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 5).

AN
. ? Las uniones entre las paredes y de éstas con el piso son redondeadas. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, ;f NO
¢ Numeral 5. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 5. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 5). -

= Jwa

Los techos, falsos techos e instalaciones suspendidas son de material impermeable, resistente, liso, no
13+ presenta condensacion, no se observa desprendimiento de particulas y permiten su limpieza y desinfec- \S( NO
cion. (Resolucion 3009/2010: Articulo 67, Numeral 6. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 6. /i

Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 6.).

14| Las areas cuentan con la ventilacion necesaria, tomando las medidas requeridas para evitar la contamina- & | no
cion de los alimentos. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.2). R

! Las ventanas y otras aberturas estan construidas de forma que impiden la acumulacién de suciedad, facilitan-
i 15*| do su limpieza y desinfeccion. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 8. Resolucién 240/2013: Articulo S}(

130, Numeral 8. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 8).

NO

Las puertas son de material resistente, de superficie lisa y no absorbente. (Resolucién 3009/2010: Articulo é‘ NO

A 67, Numeral 7. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 7. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 7).

El establecimiento cuenta con la suficiente iluminacién (natural o artificial), sobretodo en las areas donde
se manipule la came o los productos carnicos comestibles. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numerales EI( NO
3, 9, 13. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numerales 3, 9, 13. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Nume- :
rales 3, 9, 13). -

Las lamparas se encuentran en buen estado de mantenimiento, son de facil limpieza y poseen la proteccion
18*| necesaria para evitar la caida de particulas extraias. (Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 14. Reso- éx NO
lucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 14).

Cuenta con los servicios sanitarios (bafios) en material higiénico sanitario, en cantidad suficiente con respec-
to a la cantidad de personal que labora en él, son funcionales y se encuentran separados de las areas donde é(

se manipula la came y los productos carnicos comestibles. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 15, NO
16. Resolucion 240/2013: Articulo 130, Numeral 15, 16. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 15, 16).

19*

Los servicios sanitarios cuentan con los implementos requeridos para la higiene personal como: papel
higiénico, dispensador con jabon desinfectante, implementos desechables o equipos automaticos para el \<
secado de manos y papeleras de accionamiento no manual. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Nume- S

ral 15. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 15. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 15).

20* NO

Los servicios sanitarios cuentan con sistema de ventilacién o extraccién de olores y no se encuentra dirigido | -
21*| alas areas donde se manipula carne y/o productos carnicos comestibles. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, %{/ NO
Numeral 18. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 18. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 18).

Cuenta con casilleros o sistemas para el almacenamiento de la dotacion y su disefio permite la circula-
22| cion de aire. (Resolucién 3009/2010: Artfculo 67, Numeral 17. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Nume- S| NO

ral 17. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 17). 2N
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REQUISITOS SANITARIOS
_ i ITOS SANITARIOS

Cuenta con instalaciones para operaciones de limpieza, desinfeccién y secado de las manos de los mani
23* puladores en las dreas de corte o cercanas a estas de accionamiento no manual. (Resolucién 3009/2010:

Atticulo 67, Numeral 19.1. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 19.1. Resolucién 242/2013- of | no
Articulo 55, Numeral 19.1).

Cuenta con sistemas para la limpieza y desinfeccién de cuchlilos, slerras y chairas en las éreas de corte
24*| o cercanas a estas (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 19.2. Resolucién 240/2013: Articulo st NO
130, Numeral 19.2. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 19.2).

El establecimiento cuenta con los equipos y utensilios necesarlos para el desarrollo de las actividades;
los cuales estan disefados, construidos, instalados, son de facil limpieza y desinfeccién y su manteni-
miento evita la contaminacidn de la carne o los productos carnicos comestibles. (Decreto 1500/2007:
Articulo 26. Numeral 1.1.1. Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numerales 22, 23 y 24, Resolucién
24072013: Articulo 130, Numerales 22, 23 Y 24. Resolucién 242/2013: Artlculo 22: Numerales 2.1y 3.2;
Articulo 55, Numerales 22, 23, 24 y 33). ’

25 sf | no

El personal manipulador no presenta signos y/o sintomas de enfermedad (heridas infectadas, irritaciones
cutdneas o diarrea, entre otras) o en caso de presentarse, el establecimiento implementa las medidas
| preventivas y correctivas necesarias para evitar la contaminacion de la carne y productos carnicos comesti- N
bles. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.13. Resolucién 3009/2010: Articulo 15, Numeral 1, 3.16; Sl NO
| Articulo 67, Numeral 21.2. Resolucién 240/2013: Articulo 14, Numeral 1; Articulo 15; Articulo 17: Numeral
16: Articulo 130: Numeral 21.2. Resolucién 242/2013: Articulo 13: Numeral 1; Articulo 14, Articulo 16:
Numeral 16; Articulo 55: Numeral 21.2).

k :'j'

Feid i

Todos los manipuladores de alimentos cumplen con las practicas higiénicas (no comer, no fumar, no toser,
no usan accesorios, presentan ufas cortas, protectores de cabello, barba o bigote, entre otras). (Resolu- g,

27*| cion 3009/2010: Articulo 15: Numeral 3.1, 3.7, 3.8, 3.11, 3.12, 3.15, 3.17; Articulo 67: Numeral 21.2. Reso- NO
lucion 240/2013: Articulo 14, Numeral 3; Articulo 17: Numeral 1, 7, 8, 11, 12, 15, 17. Resolucién 242/2013:
Articulo 13, Numeral 3; Articulo 16, Numeral 1, 7, 8, 11, 12, 15, 17).
Los manipuladores de alimentos se lavan y desinfectan las manos cada vez que sea necesario. En caso

28+ de usar guantes son sometidos al mismo cuidado higiénico de las manos. (Resolucién 3009/2010: Articu- 3 | no

lo 15: Numeral 3.6, 3.14; Articulo 67: Numeral 21.2. Resolucién 240/2013: Articulo 17, Numerales 6, 14. 7
Resolucion 242/2013: Articulo 13, Numeral 6, 14).

Cuenta con avisos alusivos al cumplimiento de las buenas practicas higiénicas. (Resolucién 3009/2010: o
29 | Articulo 15: Numeral 3.19; Articulo 67: Numeral 21.2. Resolucién 240/2013: Articulo 17, Numeral 19. s( NO
Resolucién 242/2013: Articulo 13, Numeral 19).

HATE N | i . 3
T

La dotacion de trabajo se mantiene limpia y es de color claro, sin botones o accesorios. En caso de uso
de delantales, estos permanecen atados al cuerpo. (Resolucién 3009/2010: Articulo 15, Numeral 3.2, 3.3; \

Articulo 67, Numeral 21.2. Resolucién 240/2013: Articulo 17, Numeral 2, 3; Articulo 130: Numeral 21.2. SN
Resolucidn 242/2013: Articulo 16, Numeral 2, 3; Articulo 55: Numeral 21.2).

"NO

a1
E\
*

' El personal usa tapabocas y cubre tanto la boca como la nariz. (Resolucién 3009/2010: Articulo 15: /
31| Numeral 3.10; Articulo 67: Numeral 21.2. Resolucién 240/2013: Articulo 17, Numeral 10; Articulo 130: §"\ NO
Numeral 21.2. Resolucion 242/2013: Articulo 16, Numeral 10; Articulo 55: Numeral 21.2). :

El personal usa calzado cerrado, de tacén bajo e impermeable. (Resolucién 3009/2010: Articulo 15: y
32*| Numeral 3.13; Articulo 67: Numeral 21.2. Resolucién 240/2013: Articulo 1 7, Numeral 13; Articulo 130: §\ NO
Numeral 21.2. Resolucién 242/2013: Articulo 16, Numeral 13; Articulo 55: Numeral 21.2).

El establecimiento suministra la dotacién de trabajo a los manipuladores y cuenta con dotacion para los
33+ visitantes. (Resolucién 3009/2010: Articulo 15: Numeral 3.18, 3.20; Articulo 67: Numeral 21.2. Resolu- g’\

cién 240/2013: Articulo 17, Numeral 18, 20; Artlculo 130: Numeral 21.2. Resolucion 242/2013: Articulo | $'~ | N©
16, Numeral 18, 20; Articulo 55: Numeral 21.2).

El establecimiento cuenta con un plan de capacitacién continuo y permanente para el personal mani-
pulador acorde con las actividades que se realizan, el cual tiene una duracion de por lo menos 10
horas anuales certificadas por la Entidad Territorial de Salud o un particular autorizado por esta, y
34 contiene temas relacionados con buenas practicas de manufactura y practicas higiénicas. (Resolu- é(\ NO

cién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 21.3; Articulo 69, Numeral 2, 3. Resolucién 240/2013: Articulo /
130, Numeral 21.3; Articulo 132, Numeral 1. Resolucién 242/2013: Artfculo 55, Numeral 21.2; Artlcu-
lo 57, Numeral 1).
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35

El plan de capacitacién contiene: metodolo

evaluacién del impacto, (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 21.3; Articulo 69, Numeral 3. Reso-

lucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 21.3; Articulo 132, Numeral 2. Resolucién 242/2013: Artlculo 55,
Numeral 21.2; Aticulo 57, Numeral 2).

secretaria Distrital de Salud de B
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ASI9N 006237

REQUISITOS SANITARIOS

gla, duracion, responsables, cronograma, temas a tratar y
NO

%

36

Los manipuladores de alimentos comprenden los puntos criticos de las actividades que est4n bajo su
responsabilidad, la importancia de su monitoreo, ademas de conocer los |imites criticos y las acciones
correctivas a tomar cuando existan desviaciones. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 21.3;
Articulo 69, Numeral 1, 6. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 21.3; Articulo 132, Numeral 4.
Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 21.2; Artlculo §7, Numeral 4).

NO

3

El establecimiento verifica las condiciones higiénico sanitarlas del sistema de transporte durante la recepcién
de canales, sus partes y/o productos carnicos comestibles y como evidencia de ello cuenta con los registros
de la actividad. (Decreto 1500/2007: Artlculo 36, Numeral 3. Resolucién 3009/2010: Artlculo 67, Numeral 28.
Resolucién 240/2013; Articulo 130, Numeral 28. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 28).

NO

38*

Cuenta con los documentos soportes (factura de venta y/o gula de transporte de carne, entre otros) que
permiten establecer que las canales, sus partes y/o productos cérnicos comestibles provienen de
establecimientos autorizados e inspeccionados por Invima. (Resolucién 2009026594 de 2009. Resolu-
cidn 3009/2010: Artfculo 67, Numeral 29. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 29. Resolucién
242/2013: Articulo 55, Numeral 29)

NO

5

39

Las canales medias, cuartos y octavos de canal, que ingresen al establecimientos cuentan con la marca
de "APROBADO". Toda la carne que ingresa al establecimiento empacada mantiene el distintivo de
"APROBADO". (Decreto 1500/2007: Articulo 31, Numeral 4.2.2; Articulo 36, Numeral 1; Articulo 41)

NO

o

Los empaques no se encuentran deteriorados, se almacenan de forma ordenada, protegidos y son
inspeccionados antes de su uso evitando asi el riesgo de contaminacién. (Decreto 1500/2007: Articulo
42, Numeral 9. Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 32. Resolucién 240/2013: Articulo 130,
Numeral 32. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 31)

NO

El empaque y etiquetado de la carne (en caso de requerirlo) se realizan bajo condiciones higiénicas y el
material de empaque empleado es de primer uso. De requerirse, la etiqueta del producto debera contener
como minimo: fecha de beneficio, fecha de empaque, fecha de vencimiento, condiciones de conserva- Vi
cion y nombre del corte. (Decreto 1500/2007: Articulo 42, Numerales 1, 5).

NO

42

i 40*
E 41*

El establecimiento cuenta con termémetros para la medicién de las temperaturas de la carne y productos
carnicos comestibles. (Decreto 1500/2007: Articulo 8, Pardgrafo 1. Resolucién 3009/2010: Articulo 67,
Numeral 27. Resolucién 240/2013: Articulo 129, Numeral 4. Resolucién 242/2013: Articulo 22, Numeral
2.2; Articulo 54, Numeral 5; Articulo 55, Numeral 32)

NO

3009/2010: Articulo 17, Numeral 3.3.2.2, Literal b. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 27. Reso-

El establecimiento lleva registros que permitan evidenciar que se realiza monitoreo de la temperatura de

refrigeracién o congelacion de los productos. (Decreto 1500/2007: Articulo 8, Paréagrafo 1. Resolucién NO

lucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 27)

44*

La carne y los productos carnicos comestibles se mantienen a las temperaturas establecidas en la

normatividad sanitaria vigente:
- Bovino, Porcino y Orden Crocodylia:

cos comestibles 5°C (solo bovinos y porcinos).

- Aves de corral:

En caso que el establecimiento realice las actividades secundarias de desprese, deshuese y/o fileteo de /
carne proveniente de carnes de canal, el producto se mantiene a maximo 5°C durante la operacién.
(Decreto 1500/2007: Articulo 8, Paragrafo 1y 2. Resolucién 3009/2010: Articulo 17, Numeral 3.3.2.3,
Literal a; Articulo 66: Numeral 2. Resolucion 240/2013: Articulo 129, Numeral 2. Resolucién 242/2013:

Articulo 22, Numeral 3.1; Articulo 54, Numeral 3; Articulo 55, Numeral 32).Nota: Mientras la Planta de Beneficio
Animal cumple el requisito de temperatura de enfriamiento de la came y los productos camicos comestibles el expendio podra
recepcionar las canales (medias canales, cuartos de canal y octavos de canal) en caliente, permitiendo la reduccion gradual de la
temperatura hasta el momento del desposte y su posterior refrigeracién.(Decreto 1500/2007: Articulo 8, Paragrafo 1; Resolucién 240

de 2013: Articulo 84, Numeral 2.3).

En Refrigeracion: Canal menor o igual a 7°C medida en el centro de la masa muscular, Productos carni-
En Congelacion: Para carne y productos carnicos comestibles sera de -18°C o menor.

En Refrigeracion: Canales y sus partes -2°C a 4°C; productos carnicos comestibles maximo a 4°C.

En Congelacion: Canales, sus partes y productos carnicos comestibles a - 18°C o menos. NO
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secretarfa Distrital de Salud d
- i Subsecretaria de Salud Pgb%gag !
#1 clagnostico, cumplimiento del decreto 1 500 de 2007

Acta Nimero

complomentarios para expendio de came y productos eamicos comastiies -/ AST19N 006237
REQUISITOS SANITARIOS
45+| Elproducto congelado no es sometido a i
roceso d S
(Decreto 2270 de 2012: Articulo 5) e g peR SRR SO e 7(‘ No

46 Los difusores de los cuartos de almacenamiento no filtran agua sobre los productos ni genera empozamien- \

to en su interior. (Resolucién 3009/2010: Artfculo 17, Numeral 3.3.2.2, Literal a. Resolucién 240/2013: }( NO
Articulo 129, Numeral 6. Resolucién 242/2013: Articulo 54, Numeral 7).
Los rieles se encuentran a una distancia que evita el contacto entre canales, de estas con las

47 | paredes y el piso del cuarto de almacenamiento. (Resolucién 3009/2010: Articulo 17, Numeral ML sl NO

3.3.2.2, Literales ¢, d y e. Resolucién 240/2013: Articulo 129, Numeral 7).

No

48* Las areas y /o equipos de almacenamiento se encuentran limpios y no contienen elementos diferentes a la §(\

actividad que alli se desarrolla. (Resolucién 3009/2010: Articulo 17, Numeral 3.3.2.3, Literal j).

i . 1\’ En caso de expender carne y/o productos carnicos comestibles, estos son almacenados separados
(incluidas las cames de diferentes especies) y de tal forma que se favorece la circulacion del aire. Si
expende canales, sus partes y/o productos carnicos comestibles de aves, se disponen de manera ordena- s NO
day separadas por secciones en las neveras de exhibicion o en los cuartos frios. (Resolucién 3009/2010: H
Articulo 67, Numeral 31. Resolucién 240/2013: Articulo 129, Numeral 1. Resolucion 242/2013: Articulo
130, Numeral 30 y 31. Resolucién 242/2013: Articulo 54, Numeral 2; Articulo 55, Numeral 30 y 36).

49*

[ =)

Las materias primas, envases, empaques, envolturas se encuentran almacenados de manera que se evita y
50*| su contaminacién y se asegura su correcta conservacion. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 32. §L NO
Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 32).

El establecimiento dispone de suministro de agua potable en cantidad y presién suficiente para las activi-
dades que se realicen, asi como para realizar operaciones de limpieza y desinfeccion efectivas. (Decreto 3
511 4 500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.11.1. Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 3. Resolucién /( NO
240/2013: Articulo 130, Numeral 3. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 3).

R i

| 7—, | Sielestablecimiento obtiene el agua a partir de una explotacién subterranea, garantiza la potabilidad de
:@Z esta y cuenta con autorizacion por parte de la autoridad ambiental. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, ,)A(- S| NO

Nurmeral 1.1.11.2). =
En caso de usar hielo, este proviene de un establecimiento autorizado para desarrollar dicha activi-

53| dad, o en caso de ser elaborado en el expendio, se realiza a partir de agua potable de manera que bé‘ sl NO
no se genera su contaminacion. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.11.3). 4

El establecimiento cuenta con los sistemas de desagtie que permiten la evacuacion rapida y eficiente de los
54*| residuos liquidos. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.9. Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Nume- }( NO
ral 11.1. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 11.1. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 11.1 ).

El establecimiento cuenta con los recipientes para la disposicion temporal de los residuos sélidos, de
55+ material lavable y desinfectable debidamente tapados y se encuentran alejados del lugar donde se manipu- \$<
7

len los alimentos. (Resolucion 3009/2010: Articulo 67, Numeral 20.2. Resolucion 240/2013: Articulo 130, NO
Numeral 20.2. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 20.2).
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o taria Distrital de Salud de Bogota e
==t s'as_'ubsecrelaﬂa de Salud Publigg Acta NG —
tico, cumplimiento del decreto 1500 de 2007 y sus reglamentos técnicos gkl i

&mqnfaﬁOS para expendio de came y productos cAmicos comestibles AS19N 006237

REQUISITOS SANITARIOS

Los resi.duos sdlidos se disponen de forma que se evita la contaminacién de los productos, dreas donde
se manipulen o de los equipos y utensilios. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.9. Resolucién \{
Sl

3009/2010: Articulo 67, Numeral 20.1. Resolucidn 24072013: Articulo 130, Numeral 20.1. Resolucién
24272013 Articulo 55, Numeral 20.1).

NO

En el establecimiento no se evidencia presencia de plagas o dafios ocasionados por éstas y se cuenta
con medidas de control integral de tipo preventivo, para evitar su refugio y proliferacién. (Decreto sy | NO
1500°2007: Articulo 26, Numeral 1.1.8) i

58

El establecimiento realiza las operaciones de limpieza y desinfeccion a las instalaciones, equipos y utensilios,
evitando la creacdin de condiciones insalubres que puedan contaminar el alimento. En caso de contar con sistema
de ventilacan, se limpia penddicamente para evitar la acumulacion de polvo. Las sustancias y utensilios para las g)( NO
labores de limpieza y desinfeccidn se almacenan de forma que se evita la contaminacién de la came y los produc

tos camicas comestibles. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.12. Resolucién 3009/2010: Articulo 67,
Numenal 12 Resoloon 2402013: Articulo 130, Numeral 12. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numerales 12 y 38).

59

Si el establecimiento realiza las actividades de desprese, deshuesado y/o fileteado, cuenta con
una seccion o area cuya ubicacién, construccion y disefio es acorde al volumen del producto
manejado. evitando la contaminacién del producto. En caso de contar con un area para este fin se
mantiene a una temperatura maxima de 12°C durante el desarrollo de dichas actividades. (Decreto NA® ‘S\/
1500 de 2007: Articulo 8, Paragrafo 1; Resolucion 242/2013: Articulo 22; Articulo 55, Numeral 32). N
Si realiza actividad secundaria de desposte de canales (incluidas medias, cuartos y octavos de
canal) cuenta con un area que garantice el mantenimiento de la temperatura, con dimensiones
suficientes para permitir la adecuada manipulaciéon de manera que no se produzca la contamina-
cion del producto. (Decreto 1500 de 2007: Articulo 8, Parégrafo 1; Resolucién 240 de 2013: Articu-
lo 130, Numerales 1y 2; Resolucion 3753 de 2013: Nota Instructivo Anexo).

NO

60

Cuenta con un programa documentado de mantenimiento de instalaciones y equipos, el cual incluye las Ef\

£ 3 NO
actividades de monitoreo, registro y verificacion. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.2.1)

617

| Articulo 15, Numeral 1; Articulo 67, Numeral 21.2. Resolucién 240/2013: Articulo 14, Numeral 1; Articulo

| una vigencia maxima de un afo. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral1.1.13. Resolucién 3009/2010: Q{\

Cuenta con los soportes del reconocimiento médico que acredite su aptitud para manipular alimentos con

NO
15. Resolucion 242/2013: Articulo 13, Numeral 1; Articulo 14).

C

62

Cuenta con programa de proveedores en el que se identifican los proveedores de canales, sus partes y/o
productos carnicos comestibles, asi como los insumos y materiales de empaque. Si el establecimiento
realiza las actividades de desprese, deshuese o fileteo, mantiene la identificacién del producto hasta su s\$ NO
venta. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.2.2. Resolucion 242/2013: Articulo 22, Numeral 3.3;
Articulo 55, Numeral 32).

63

Cuenta con un programa para prevenir la cria y refugio de plagas, con enfoque de control integral, soporta

do con un diagnéstico inicial, indicando las medidas de seguimiento a las actividades y soportadas por §\ NO
registros. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.8).

64

Cuenta con un programa de manejo de residuos sélidos y liquidos que garanticen una eficiente separacion,
recoleccion, conduccién, almacenamiento, evacuacién y disposicién final, soportado mediante registros §.’4 NO
para la verificacién de las mencionadas actividades. (Decreto 1500/2007; Articulo 26, Numeral 1.1 .9).

6

N

Cuenta con un programa documentado para garantizar que el agua sea de calidad potable y cumpla con la \,’\
normatividad vigente en la materia (Decreto 1575 de 2007 y Resolucién 2115 de 2007), que incluye las S|
actividades de monitoreo, verificacién y registro. (Decreto 1500/2007: Artlculo 26, Numeral 1.1.11 ).

NO
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V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

| ] Sugpension total de trabajos o sarvicinag [ ]

Clausura temporal total

Clausura temporal parcial l Decomiso

Suspension parcial de tral:;:jos 0 SeNnICing 1 ] Congelacion [ |

|
| Destrucoidn o desnaturalizacion [

Il, OBSERVACIONES

Por parte de la autoridad sanitania It ate ) u bt TR L

NGO 4 (SO 200 v Ve i CHAY

|
l
r
|

) oQ'\m chg)oRCf—'l ;

Por parte del establecimiento: - /\j [\

Para constancia previa lectura y ratificacién del contenido de la presente acta firman los colaboradores y personas queg
intervinieron en la visita, hoy delmesde 0= delafio 2023 enlaciudad de Bogota D. C. '
De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien
_=tendid la visita.

_— POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre: 1.\ 3y, Te/rondu 1o \nliledrania- [Nombre: \
Tipo de documento: & Tipo de documento: ]
Nimero de documento: 102230, 506/7) Numero de documento: '
Profesion u oficio: ¢’ =l1L0 Ve e firayca Profesion u oficio:
Firma: }\%q,‘_;; 2 TTemanidy \O(“, 4D Firma:
POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO TESTIGO

Nombre: },h._u‘ N b-g.rb OrJoneq }\rlmtu\»/ Nombre: | \
Tipo de documento: C.C.p<]C.E[JNIT[] PEPDP’SD PTP[][Tipo de documento: C.C.[] C#[:] N'}fDPEPDPSDPTPE :

Namero de documento: BO20 20© 15, - NUmero de documento: ,

Cargo: Representan quIE]Propiet_ari_qDEncargadoD Firma:
Firma: , K’”i'_r:h.[.‘xﬁ‘—-—Afts

NOTA 1: "En concordaricia con Iq gstablecido en el articulo 47 de la Ley 1437 de 201 1, se da por comunicado que la Imposicién de un concepto
sanitario desfavorable yﬁ, de unamedida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara una investigacién administrativa en salud, confor-
me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011" -

NOTA 2: *La Adulteraci6n, el uso fraudulento, el suministro y consignacién de Informacién falsa, registrada en el presente documento o sus
anexos, acarreara |as responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cédigo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario"
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‘Secretaria Dislrital deSSElmgd F?Bb IBoagma 4 Acta Numero
ubsecretaria de Salud FUbic
Acta de Inspiccuﬁn sanitaria con-enfogue de riesgo, p;grg . : /' ASOBE 7 0 4 3 5 ?
‘eslablecimientos de almacanamienta de alimentos y betida i

; s s
_— —— . Fe-r;'la_;_'; o] ___Lu__.JS_J
IESE: Sipg D \__\ﬁ_,,h Soedls —————————— |
e - = CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO -
e BT R ~ [Numero de Inscripcion: [Namero de carpeta
|1D Establecimiento: : R -
' 433937 | (sooseMyy 1 ¥ —
',R_a':on social: Cr’w?ﬁn'} [ ccHeRn BE b rl-,.’*“ﬂli‘-]l B = ———
f . i TR L quU =
Naombre d-al DSIAhl"—‘LIIT'IIEI‘I!D w) i5]Q [’iJihU'L‘n'- _L_[-- f|V|_lf E&J_ _ﬂ_u-:ﬁ_-‘ '_'_1 o T — .
'NIT NI 1) 00 1 %J]‘ 5 i _{!T_ O Gl —— |
Iulreu ion: L Yy6 SR 4 e 0 —
Ubicacion: Uo_ﬁif'lﬂ*._ = ) -
l_c;c:ﬂiﬁrd;ld E MLF_L CLBE JBIBE }_‘IFZ' (-QULLD_sIﬁ_ —————
Barrio: Clkeer |-|—6'|f"h:'”‘35 ?DI 39 }Z,_ — ———————
|E”° electrénico para notificacion” THO j . 1mifle & )Lf.l E.l?.ﬁk-JUr"l CDm_CQ . —
Ncrnhre prapigtario: CU""‘\PL\L} A [ECRF_.M De ‘_:'( 'LT]ED SQJ B
T1|J'} de documento: C.C.[_JC.E.[NIT EPEPTP&[jF‘TP'_‘ Mamero documento: 832 (9.6] BL{ GEL q
|Mm‘nbre representants legal 'd ECTon (2L Ao F’Jpwu folElo FIRgY . | S
'|'|p(] de-documento: C. C ,_,J E.[nTIPEPIPSL 'PTF‘E‘ | Mamer © documento: 44 3 isﬁp{?_’ 5 __ . |
Dneucmn de notificacion: Cl YL Sul 2}! g _ 4} —
Fresema matricula mercantil del establecimiento: Sl V No[l OLs 8 P S.-?_i

i_Linea da |r1tr:iu'e=1C|!}r\:-_,'i(‘_‘_mépm {;C.g}o} 13 & Efuw_[ .
|Intervencion: ¢4 r( pyCies lIV.\ LS Ch DA _DL_(_EECHd f{j(;" EMTAY :1__(;_2_034"3 !
e ¢ _ % SO I(

e

iTIDO de estabiecimiento: —D,LV?[')Z.\'_"D BEL LLC'GE B G AADA

INGmero de uana;auares. ®, é | Horario: Diurno ] Nocturno [_]24 horas [ [_] Otro;

== ;
| Dias da 1unr|n“‘||lm£-'n'lu Lunes a viernas | DDI‘I‘IIHQO a domingo | |F'” de semana [_] Oftro: ﬂupéj A Sadd 0

CONCEPTO SANFI‘AR’IO DELA LILT'IMA VISITA SANITARIA

descritos en el instructive para el aspecto a evaluar,

—— " I
r | ‘ Favorable O | \
FECHADELA | | Favorable con = % De cumplimiento | %
ULTIMA | requerimientos = de Ia Ultima inspeccion
ION '
INSPECCIO | LN O3 WU | pesfavorable [6i]
= : MOTIVO DE LA VISITA
| 2
f— = e Asociada a peliciones, quejas
5 Solicitud de! interesado [ ys:::lamosp I ]
Programacian b | Numero de radicado: Numero de radicado:
Solicitud oficial L1 | Evento de interés en salud pablica [] | S9licitud de préctica de pruebas/ 0
Nimero de radicado Procesos sancionatorios admin
Otro _ Especifique:
\ [ EVALUACION
Marque con una X cuandu EI establaclmlenm cumpla mlomlldad delos reqmsltoa des-
Acsptable | A cntos en el instructivo para el aspecto a evaluar,
X 3 =
Acspiable con Requerimionto | AR‘ Margue con una X cuando el establecimiento cumple parclalmente los réquisitos des
4

nidcantabis [ 1 ' Marque con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos
i i descritos en el instructive para el aspecto a avaluar,
A suimenittsr ests informacidn, as J‘l[“’]”}‘jl Ia nau rl_r,.-|r_|hn nln:,-immr;
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota ’
. Subsecrataria de Salud Pablica Acta Numgr;
‘Acta de Inspeccion sanitaria con enfoque de rlesgo para
astablecimientos de almacenamient de alimantos y bebidas ASO6E ?U d 3

EVALUACION

850 Jut- &l at.pt- to @ J’Bl'lf'lc_,ﬂr no se tealice por
o Aceptable (A). Justificar la razon del no aplica

| Margue con una X la casilia "NA" en
| Mo aplica |NA| parie del establecimianta y calificar co
| u.lhrﬂ en el espacio de hallazgos

G cuando el incumplimiento del .jspen:.r: a uu:ﬁ-&ir afecte
aplicar Medida Sanitaria de Segundad que impida

]— M.‘Irt]llE‘ con una X la casllla *C
C | 1a Inoeuidad de los alimentos y debe
| Que el establac ablecimiento continue ejarcient JU 5US | labrn’(ls

1. CONUICIDNES SANITARIAS DE INSTALACIONES ¥ PRDCESDS

1 EDIFICACION E \ A |AR! 1 ‘ HALLAZGOS

INSTALACIONES ‘

1.1 Localizacién y disefio
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 6, Numerales 1.7,
1.2,1.3;21, 239 26)

'C

|_ R,FEJ"/‘{:’;]'I\:MIN E)rll\wnj +M_"'-Ij:ﬂrﬁ: |? l\j‘.nu 1 !i‘EDfJ!

| 1.2 Condiciones de pisos :
y paredes

{Resolucion 2674/2013, ‘ - , |
ﬁl:iﬁjl:?.-'_ MNurneral 1, 2.} ‘ Ull‘] - bUL?‘c 'ZE"D%B{J EU L}J .? LON‘
LA ev rlatafoams

| 1.3 Techos, iluminacion,
ventilacion y puertas
[Resolucion 2674/ 2013,
Articula 7, Numerales 3, 4,5.1,

| 7:8.)

1.4 instalaciones sanitarias
(Resolucion 2674/2013,

Articulo 6, Numeral 6.1,
62,63, 64

CALIFICACION DEL BLOQUE La calificacion del blogue corresponda al 17% del tolal del aata

‘ 2 EQUIPOS Y UTENSILIOS| A HALLAZGOS

4

1 2.1 Condiciones de
equipos y utensilios
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 8, Articule 9,
Numerales 1.6, 8y.9,
Articulo 10, Numarales 2 y 3
Articulo 34}

= [c]

CALIFICACION DEL BLOQUE La cauﬁcacl?n del b]qqug‘ corrasparide al 7% dal lolal dal acta
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Satretaria Distrital de Salud de Bogota

Subsecretaria de Saludf?ublﬂéi Acta Numero
Arta de Inspeccion sanitaria con enfoque riesgo para
establecimientos de aimacenamiento de d@imentos ¥ bebidas ASO6E 7 U 4 3 5 7

I [
| 3, PERSONAL MANIPULADOR | A |AR]| 1 | HALLAZGOS
. DE ALIMENTOS | N
—_ el - Il IR i fI===—==—== R
|
| 3.1 Estado de salud. | e | |
(signos | lesiones) [ | | | =
(Resolucion 2674/2013 8 ~——
[ Articulo 17; Numeral 1,2, 4,5, | | | | T ——
Articulo 14, Numeral 12.) | | _‘\\ =
bl c
— —— J__;“_—i__, e e — ]
| | i
|~ | | —
3.2 Reconoc:mlemo médico, | | | S
| olucian 2674 de 2013 | 3 | | e

Articulo 11, Nurmneral 1.2, 3, 4) I | | \
| - =

3 3 Practicas higidnicas | | =
| (Resolucian 2674/2013, |"( | =St
Articulo 14, Numerales 1, 2. 3, 8 | H-‘_"*—H
7 | | ~
45,6 7,8,9,10,11, 13y 14, | | | ==
| Articulo 36 Articulo 35 | o ==
Numeral 3y 7.) | | [ \-\\““‘-\ C

- PR S (S SR L
IR | |’t’ft*'xfrmh’ ~Plaw nt cﬁthUQ!w v ConA

StameRe, SN EmBotee Mo L& L&V
3.4 Educacion y capacitacién ' Cpnleciy MEI . CpanTeo £ DE TEmpend 2V |
(Resolucion 2674/2013, | 3 | | | FL h-L mn Cﬂ"’ﬂ M‘ﬁhﬁlb |

| Articuios 12y 13, Articulo 36.)

| | il | j
e E B U 95l tecA Tl s o =
CALI Fit,m IUN D[L ELO UE % L3 nlmcauon dp hloqua correqpunde al 22 Yo del lc'lal del acla
4. REQUISITOS | T |—
| HIGIENICOS I HALLAZGOS
4 1 Recepclon y requisitos | | |
legales. 7% |
(Resolucitn 267412013, | |
Articulo 16, Numerales 1, 3, | T |
Articulo 37. Resolucian 5109 | ‘ |
de 2005, Rest ||.|L|nr| 1506 de
200 13 |
. i~} SeemueR (B | S C
| | | |
42 Condiciones de | < ! | CaeNBopn) £XT180Y Cormg BDETERIOUO
almacenamiento |
| iResolucion 2674/2013, 8 | |
Articulo 28, numeraies | | |

4.5 6,70 1

4.3 Conservacion de los 3
productos ‘ ‘ |
(Resolucitn 267412013, 8 i |
Articulo 18, Numeral 3 | l 4 2
Artlculo 27, Herales a y G, |
Articulo 28, numerales 2, 3.) I & r—
—i. + Y — - c

CALIFICACION DEL BLOQUE L5 | Lo caificacion dal bloque corasponde al 23% del total del acta |
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Acta de Inspeccion
establecimientos de al

—

‘ 5. SANEAMIENTO

A

AR

Secretaria Distrilal de Salud de Bogota
Subsecretaria de Salud Publica

canitaria con enfoque de riesgo para.
macenamiento de alimentos y bebidas

—

HALLAZGOS

. ey T
Acta Numero
. AS06E 704357

J

[5.1 Suministr-o y calidad
‘ de agua potable.

(Decreto 1575 de 2007, Articulo
‘ 10, Numeral 3. Resolucidn 2674/
2013, Articulo 6, Numeral 3.1,3.2,

26, Numeral 4. Articulo 32,

| 3.3,3.5.1,3.52y 353, Articulo J‘ 5

‘ Numeral 8. Resolucion 2115 de

2007, Articulo 9.)

N0 Epew Wi

[c]

| 5.2 Residuos liquidos.

| (Resalucion 2674/2013
Articulo s, Numeral 4,

\

| 5

| Articulo 32, Numerales 5y 10.) ‘

Se  funen QLcmo 419 aﬂ/ﬂﬁ&m
(v TLEAENGADE OY.

c

’_.

| 5.3 Residuos sélidos.
(Resolucién 2674/2013
| Articulo 6; Numerales 5.1,

5.2y 5.3. Articulo 33,
| Numerales 5,6y 7.

‘ Articulo 18, Numeral 11.)

| Qenlfion CoETTA SEPORACION DE LDV
Sulwd

5.4 Control integral
de plagas.

{Resolucion 2674/2013
Articulo 26, Numeral 3.)

c

de areas, equipos y
utensilios

Resolucion 2674/2013,
Articulo 26 Numeral 1)

5.5 Limpieza y desinfeccion

{Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10, Numeral 1y 2.

0

38 puoLuGeN PA0CERS phecuds bt
(.mQ\cm L “Dehwfection

. (e6nTlo e Codtel LD DEGUBE ToPnd
LY prend el ey OléL iagb

[c]

=Pty CwEEE

de saneamiento.
(Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10, Resolucidn

Sdnirmrr

.6 Soportes documantales

267472013 Articulo 26.)

remer Sereur o lgeeE

i. CALIFICACION DEL BLOQUE

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 8090
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Swmetetaria Dictrital de Salud de Bogota NOmero
Subsecr=tria de Salud Pubiica i Acta

Agta de Inspeccion s, itarla con enfoque de figsgo pars ASOBE 7 0 4 3 5 7

establecimientos de almacenamienlo de alimentos y bebidas =

II. CONCEPTO SANITARID = e
el de clm En caso gue uno o mas de los

a De-:umph!:me.-mr:, :Z_-DNCEFFI‘_“: o | Nivel de cumplimiento

| - [ | aspectos a evaluar sea identificado !»
ame e v calificado como
[F-avorabls 1008 como-critico y calificado ¢
? O A 80-100 'U— | Inaceptable (1}, inujgpenme{|1eL:J:r|“dU |
| | = | a niento obl
s e porcentaje de l_'.JI"I'iE.'II[nh.,n..:_‘ 0 A

|;°:?;r:':"”‘“3m°5 - 60-89,9% i CONCEPTO SANITARIO a emitit
e ! | sera DESEAVORABLE y se procadera
Destavoratie l <50 99 a aplicar la MEDIDA SANITARIA DE

| | | - e SEGURIDAD. respectiva:

[ Ill. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

| Nomero tolaf de muestras tomadas 3 —_ ——

Nimero del acta de toma de muestras 11;, 1€ 09 01
IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanilaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

“Thsusura temporal (olal I3 Wn total de trabajos o servicios [ ]

Ciausura tempor rcial Decomiso =
Suspensidn parcial de trabajos o Ses 1| congatacion _\\_\ D

Bastruccidn o desnaluralizacion L

VI. OBSERVACIONES

{Por parte de Ia autoridad sanitaria: S & PNEILN fotnsio!l Dt RCHCon De YoVt DERMO n QUe

:STB&IEQM\L_IJ“? Solo Comacplan Peovwtd e Ntle LeSn Seeww Letylugan 19 15 0 8
Buenn A Lfee Deluma T feplns aNBLOIYE Decre @ Eumus Con Depdinap 77 :
Con Pru e De !"Jl_Cu‘*.‘d—,'T:"Eib'JfM? Mt;_:ifuﬂll-.f.hp.‘_'] MeeaTie CEMDEtCIEmada D‘-}Lﬂldﬂcﬂlﬂh EJJ}JT?}?NS{:F%

| 1081 conPaemme ﬁ{gjluk,".iwwmuy UMM‘H{M& Mo 6T
|Por parte del estabiacimiento -

| — NI 6OA — /M? v
| Ll

VIL NOTIFICACIOfi DEL ACTA

"y

IR

Fara constancia previa lectura y ratificacion del contenido de Ia\;ésente acta firm

. . i an los colaboradores rsonas gue

intervinieron en la visita, hoy 11 delmesde  (O& del afio _ 773 an la ciudad de Bognrép; C !

De |a presente acta se deja copia en poder del inleresado representante legal responsabl ithisdite i
pres ' " & del

s’ egpodd 4 po astablecimiento o quien

NOTA: El acta debe ser nolificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de

la visita.
POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

Nmmm ' n@,!‘gﬁ; Mﬂﬁ Teller [Nombreis/veds corora o)

| Tipo de dacumento: (3 CC Tipo de documento: €_ ~

| Namero de documento Y 4179 AHE CEGPBE | Nimero de documento: /Ty ¢2 727

E F’rofesaﬂn u oficio Y, Vel ipAliv TsA Profesiopsoficioz .. .n.;;,—

i Firmaicloas agmb oy, Do 3. Tel\d. |[Fma” L. 7 i

il POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO 4 "TESTIGO

.TNmnbm: .I' B m‘l,i Tﬁ};ﬂ& Nombre: /
1po de documento: C.C X |C.E[ INIT[ IPEP[ IPS JPTP[ |Tipo de documento: C.C.| 1C. Clpte[]

Numero de documento:  Bilsep 239 Nomero de uuéumantn(f = = S

l S S iol_|EncargadoY/] Firma: 77

NOTA 1! “En| o S e Loy 157 - 5

i, v sanitaria de sequidad de le Lo a1, 20 | 86 da por comunicada que la imposicion de un concepto

iy ¥on e im : 52 do la Lay 45y gn a0 28 1978, 52 niciard Una Invesiigacion administrativa en salud, confor
, &l uso fraudulento, el Nl’rinlﬂm-y consignacion de i acion falsa e 3

T4 00 2008 o e eabiidades s ey de conformdc con 1 dspussto en loa alcuos 256 y 8. dol hlsbeloionselioniltome
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Impresion: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

ID Estabiécimiento: NUmero de Inscripcion: Numero de carpeta:
366050 ASOO 1055 Yy 366030

Razén social: H alie o SURIM SN S £ 13 18 & AS

t
Nombre del establecimiento: Tiend \\“\O\ ke Uie C\Q\ Lo Su TR ARV 1

NIT: 4000635923 DV: s Sede: U\ N\ o del Qg

Direccion: ke 63 53 C Y 3

Ubicacion: \*\) < (O\\ C.C

Localidad:  (°\(x\ L) Q< \\ucy UPZ: A (b2 andesre

Bame. Scoa Coayedens Telsfonos 617616 /3154S6100%
Correo electronico para notificacion* 5\ (\ce. cycney (@ e ki, com . Co

Nombre propietario: {4 AT SURST Y | e S.A.)

Tipo de documento: C.C.[ |C.E[ | NITISEP[]Ps[] PTP[_]|Namero documento: <7 (), () 57 PG -1
Nombre representante legal: \\j\ CQ)\(‘J § "3 OCRY J( Lhe n Ushesco)

Tipo de documento: C.C.[|C.E.[_INIT[_JPEP[_JPs[_]PTP[ ]| Numero documento: < 5564010

Direccion de notificacion: . \ 7 q ’ 7 o/« 712

Presenta matricula mercantil del establecimiento: Si E| NO [ ] 15 2Ly 25

Linea de intervencion: ﬁ-\\\ .y (\,\k <y Saney N Jesorms

ion: - 1A 5 S ~
Intervencion: SO imeico i~ - Mhpeimoceds) - Giead s *eperfitiey
Tipo de establecimiento:

H'-, OLIMaic \;\(JCJ
NGmero de trabajadores: 64 Horario: Diurno [><] Nocturno [_]24 horas [_] Otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [_|Domingo a domingo [Y4Fin de semana [_] Otro:

Favorable ]

FECHADELA |24 ©O7 2023 - -

ULTIMA DD MM AAAA | Favorable con % De cumplimiento 32 o

; requerimientos 4 de la ultima inspeccién ?
INSPECCION 4

Desfavorable ]

o . Asociada a peticiones, quejas H
Programacion B Sqllmtud del mtgresado [] y reclamos
Numero de radicado: NUmero de radicado:
S?"CItUd OﬂC'aI. ) N Evento de interés en salud publica [ | | Solicitud de practica de pruebas/ [
Numero de radicado: Procesos sancionatorios admin

Otro: |:| Especifique:

Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos des-
Aceptable A | critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-

Aceptable con Requerimiento . . .
P q AR critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

*Al suministrar esta informacion, se autoriza la notificacion electronica

Hoja 1/7
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Impresién: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

I /Mérq”ue/ éon una X cuaﬁdo el establecimiento no cumple con' nlnguno los requisitos
Inaceptable descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar
Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
No aplica NA | parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razon del no aplica
aplica en el espacio de hallazgos.
Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
Critico C | lainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
que el establecimiento continte ejerciendo sus labores.
1.1 Localizacién y disefio
(Resolucién 2674/2013, %
Articulo 6, Numerales 1.1, 1
12,13,2.1,23y26,2.7; 2 0
Articulo 32, Numerales 1,
2,3,4,6y7.)Articulo 33,
Numeral 8.)
Se ecudenaa cn s goilc by
1.2 Condiciones de pisos, \ - R raame e = i
paredes y drenajes. A SAILOS S SOV e O CUOric)
(Resolucién 2674/2013, ¥ £si0y ¢ vpefiuie dedenucds o
Articulo 7, Numeral 1, 2. 2 1 0 ] - ) ( P _
Articulo 33, Numerales \go—l Gus  clGune) e\ Cuio, Lot
1,2y3) detcioio,
1.3 Techos, puertas, ?< o
iluminacion y ventilacion i
(Resolucién 2674/2013, 2 1 0 ;
Articulo 7, Numeral 3,4, 5, 7, 8. ,
Articulo 33, Numeral 4.) pd
i
1.4 Instalaciones sanitarias < -
(Resolucién 2674/2013, /
Articulo 6, Numeral 6.1, 6.2, 3 1 55 0 '
6.3,6.4; Articulo 32, /
Numeral 9y 11.) g
1.5 Distribucién y areas 5 /
(Resolucién 2674 de 2013,
Art. 6 Numeral 2.2; 2.3; 2.4; 2 1 0
2.5. Art. 31 Numeral 1,2y 4)
CALIFICACION DEL BLOQUE 10 La calificacion del bloque corresponde al 11% del total del acta
Hoja 2/7
*
5 *
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Impresion: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

2.1 Condiciones de equipos
y utensilios
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 8, Articulo 9, 3
Numerales 1,6,8y 9,
Articulo 10, Numerales 2y 3.
Articulo 34.)

& )‘\\ N 20N
de

\ , r s {
:’",A,\ A\ € Aoy cen '»u:z\,u Y\ o A cliviad

\
-

Wmptleze & Ao d st

S Audnua o \GONS )

Gicta A %\W\ﬁatcf\t\ﬁ&‘\ms\%

. 3*23, - w\ﬁ,\d\ il

A eRandyii<

Q\c(u;\p) w}\;)?c{]i A%y

< ‘\\;c‘(&cuz\g«\\ M\ﬁ&-&w da @x!\‘s\u(g‘ : c

2.2 Disefio y funcionamiento
de equipo y utensilios
(Resolucién 2674 de 2013
Art. 10 Numeral 3, 5; Art. 18
Numeral 3.3; Art. 22 Numeral 2,
Art. 31 Numeral 1; 2; 3))

(2

1.5

2.3 Superficies de contacto

con el alimento.
(Resolucién 2674/2013, \
Articulo 8; Articulo 9,
Numerales 2, 3,4,5,7y 10; 4 2
Articulo 34. Articulo 35,
Numeral 8y 10.

Resoluciones 683,4142y 4143
de 2012; 834y 835 de 2013)

/

/

|C

CALIFICACION DEL BLOQUE

~

3.9

La calificacion del bloque corresponde al 10% del total del acta |

L .

3.1 Estado de salud.
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 11; Numeral 1, 2, 4, 5.
Articulo 14, Numeral 12.)

o L

2,5

3.2 Reconocimiento
médico.
(Resolucién 2674 de 2013,
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)

N

3.3 Practicas higiénicas
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 14, Numerales 1, 2, 3,
4,5,6,7,8,9,10,11,13y 14.
Articulo 36. Articulo 35,
Numeral 5y 7))

o X

C

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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Impresion: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

3.4 Educacion y capacitacion

w ¥

(Resolucion 2674/2013, 15| 0
Articulos 12y 13. Articulo 36.)
C
CALIFICACION DEL BLOQUE 76 La calificacion del bloque corresponde al 16% del total del acta

4.1 Control de materias
primas e insumos
(Resolucién 2674/2013,

Articulo 16, Numerales 1, 3,4y 5;

Articulo 35, Numerales 1,2y 3.
Resolucién 5109 de 2005.
Resolucién 1506 de 2011.
Resoluciones 683,4142 y 4143
de 2012; 834y 835 de 2013.)

4.3 Control de proceso
(Ley 9 de 1979, Articulo 293,
425. Resolucion 2674/2013,
Articulo 16 Numeral 3;
Articulo 18, Numeral 3.1, 3.2,
33y5)

s Y

1,5

4.4 Operaciones de
envasado y embalaje
(Resolucién 2674 de 2013
Art 17; Art 19. Resolucion 683,
4142y 4143 de 2012.
Resolucion 834y 835 de 2013.)

w X

1,5

c]

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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4.5 Procedencia y requisitos
legales
(Resolucién 2674 de 2013
Art. 31paragrafo 2. Art. 37.

H

5.1 Suministro y calidad
de agua potable.
(Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10; Resolucién 2115
de 2007, Articulo 9.
Resolucién 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 3,
Articulo 26, Numeral 4.
Articulo 32, Numeral 8.)

B X

o 0 2
Resolucion 5109 de 2005;
Decreto 1686 de 2012
Art 46; 47; 49; 50.)
C
CALIFICACION DEL BLOQUE 21 I La calificacion del bloque corresponde al 21% del total del acta |

5.2 Residuos liquidos.
(Resolucién 2674/2013
Articulo 6, Numeral 4,
Articulo 32, Numerales
5y10)

N X

5.3 Residuos soélidos.
(Resolucién 2674/2013
Articulo 6, Numerales 5.1,
5.2y 5.3; Articulo 32,

Numeral 5; Articulo 33,

Numerales 5,6y 7)

| - Subdireccion Imprenta Distrital

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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Impresion: Secretaria General - Subdireccién Imprenta Distrital

5.5 Limpieza y desinfeccion

GON
Geondess o de pABS @d ciew de

= \
)c.ch\Lf\*—(\g_\ o 7(/1\(:‘7‘\/‘\‘4) C)"\\V) <)

de areas, equipos y i ' QL\@% &
utensilios 4 2 0 .
(Resolucién 2674/2013
Articulo 6 Numeral 6.5;
Articulo 26 Numeral 1.)
= S cerds @\*—\i\ é}c& = e AT e
5.6 Soportes documentales N NOT )~ A v PALLla TN NINEEY ‘
de saneamiento. N Do = q?kx% -‘(Q'\y\\ 5o g Cloce S ey
(Decreto 1575 de 2007, ) X ‘
Articulo 10. 3 1’5 0 &\\ \,\\‘«f»&x Z > C\CM\RF-QM A & e { ‘L\ (Ve
Resolucion 2674/2013 :
Articulo 26.)

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

185

La calificacion del bloque corresponde al 22% del total del acta

6.1 Condiciones generales

. =

)‘C/Qu\C&LJ\\\Q SN Cwu\s, A 1O
Cempte Con cﬁm‘\ut\cﬁ:«i\r\tm\{‘ﬁ

Ao

de almacenamiento. ‘ T
1 § = Gv(\\t& 12 \ 7
(Resolucién 2674 de 2013 5 2); 0 PQ W\ﬁ\\ \ 6\0( - 5 A
Art. 27, Art. 28 Numeral 1, 3, ’ @i“}\ Tt & ?‘\“'d“- I ARG
4,6,7; Art. 31 Numeral 1, 2, - £ o ~ -
3y4) MQ\\{CA L= \ — \\-‘ ‘\J\\ \(’ [(J C=n f»\(, k\
QU - G~ o~ Ty
C
6.2 Manejo y conservacion
de productos
refrigerados o congelados.
(Resolucién 2674 de 2013 X
Art. 27, Art. 28 Numeral 2; 10 5 0
Art. 31 Numeral 1, 2,3y 4;
Art. 35 Numeral 4.)
_ . |C
CN Oy 3\9, E’Q'%)\Q‘T«] o Yo euslacic
6.3 Manejo y exhibicion L .. . ‘
de productos que se Uhe csvbes cen &3‘*«“‘&”‘:{" Gk s
expenden a temperatura X C_o\\oif(/,\‘kx o el Sae. =2
ambiente. - e : - - =

(Resolucion 2674 de 2013 Art. 27,
Art. 28 Numeral 3, 4; Art. 31
Numeral 1, 2,3y 4; Art. 35
Numeral 6.)

C

CALIFICACION DEL BLOQUE | 7+ |

La calificacion del bloque corresponde al 20% del total del acta

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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Impresion: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

% De cumplimiento | CONCEPTO omens ot ue e | Nivel de cumplimiento | En caso que uno o méas de los aspectos a
evaluar sea identficado como critico y
Favorable 90-100% calificado como Inaceptable (I), independiente
del porcentaje de cumplimiento obtenido, el
6) '? 4 Favorable CONCEPTO SANITARIO a emiir sera
‘ > con Requerimientos 60-89,9% DESFAVORABLE 4 2 3Dli
/ y se procedera a aplicar la
MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
Desfavorable <59,9% respeciva.

Nuamero total de muestras tomadas

Ndamero del acta de toma de muestras

Se debe /ajustar el

D Suspensioén total de trabajos o servicios |:|
Suspensi6n parcial de trabajes oSérvicios [] | Congelacion [ ]

Clausura temporal total

Clausura temporal parcial

D cion o desnaturalizacion

PorpartedeIaautoridadsanitaria:‘hSQQ\CJ l(c,o e . (\Q \UQ’ vl,\&ug)c:\&\ Qe Ry
c(/OlcQo Coje erldlecimicad s @ ccliuidead cccncpmic = S34/15 Hepe o ok

Cice \—A\<~ b\cK\“ 555/75 1h¥<~l\f"\uCk<ﬁ\ T\u’\lich\w\ SN Mchud . f\QuS&o Sfes '11(52‘\( cq
$S10(14 Carpeie b po cnivmo A Mehd adsptce cpli- e nduplval Ls s

Por parte del establecimiento: Ehtos\isn O/od et el ciancd o en wlerde; smadan~ s uniile

@y it le SnTorysy 9% u(df':« eIl
/ ley 7325 /0% '

ol

Para constanma prewa Iectura y ratlf icacion del contemdo de la presente acta firman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy 75 del mes de 77 del afio _ £©Z3 en la ciudad de Bogota D.C

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien
atendio la visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

Nombre: T jnendo Pendheso Ol oo Nombre ’))u/‘O L%' o Dy Wi,
Tipo de documento: Ce Tipo de documento: ((

Ndmero de documento: '—ﬁq Y93 Nuamero de documento: ;77 44(¢ asy
Profesion u oficio: Tec hcc.c , "y’ - jed s A Profesion u ()/ﬂg}'o: Moclica Velenpone .

Nombre Ottt ('Y thond fFe 'Cfo “enooser Pej<) | Nombre: édC{Cur Orland v Size Hoislc,
Tipo de documento: ( C / ee. Tipo de documento: C.C.[YC.E[ |NIT[_|PEP[_|PS[_]PTP[ ]
Ntmero de documento: V(U000 / JolagIsztq i — 4 13%8':( A

|
- & 'Hr‘\f(\( ( N . H 5
Profesion u oficio: \\ﬁ(\ﬂ _ e \/Zf il LWJJ Cargo: Representa /ega@roeytanom Encargadog

reom

sanitariedesfayorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara tigaCion administrativa en salud, confor-
me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"

NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacién de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus
anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cédigo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario”

Firma: o // L bél 2 Firma: ﬁ /4
NOTA Ev(copéordanma con lo establecido’en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, s MIM que la imposicion de un concepto
s
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(XX INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE
in ma i DE FUNZA

RIESGO PARA EXPENDIO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

ML W7 & e & ek ae s
CIUDAD | Funza | FECHA | 2 I DY L1y | acane 1196
|TIPO DE ESTABLECIMIENTO: | exenso ] BRI 450 ficines s PRIy PG
ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD [ Secretaria de Salud de Funza ]

IDENTIFICACION DEL ESTABLECIMIENTO

AM

RAZON SOCIAL Lovecsicnes Roadaon. sas .

*CEDULA/NIT [A0A 3 G2 -A ] *NUMERODE INSCRIPCION [7257 7/, Q0 A 24 9, A0 O\ 1]

"NomeRe comercL [ Acosecach . Heccededo Toay (g J
DIRECCION |V , AA L AQ -AN ] MATRICULAMERCANTIL [ /A0 |
*DEPARTAMENTO oo OO | munewrio [ Tonacs. J
Bario Vereda [ | comuna [_] Locaidad [ | Sector [ ] Comegimiento [] coseo O] vez[]
o[ ] cw [CoN(o. )
TEEFONOS | 344 009 o4 G T I — |
CORREO ELECTRONICO | i, o (5ic e ((‘»Am(\ s0a{@ ama.\ com ]
NOMBRE DELPROPIETARIO [ \r Y\ ot A ey H(‘(\\Q—— ST _
DOCUMENTO DE IDENTIFICACION C.C. m 3CE D NIT D Namero de documento [/\(J 15 A4 21590 j
*NOMBRE DEL REPRESENTANTE LEGAL L&xr\\\é\ﬁ\\\ Acden Mantey O3 3 J
{ *DOCUMENTO DE IDENTIFICACION C.C. |X] CE. D T[] Nomerodedocumento [A( - 15 A \AS |
*DIRECCION DE NOTIFICACION LS A4 R A - ]

*DEPARTAMENTO L\ nA. DO, ~ | *MuNiciPIO RN |

*HORARIO Y DIA DE FUNCIONAMIENTO [ [ -1\ 5 ATA. < DI ] "NOMERO DE TRABAJADORES LA ]
CONCEPTO SANITARIO DE ULTIMA VISITA SANITARIA

FAVORABLE )(
EESHA B LA FAVORABLE CON % DE CUMPLIMIENTO
ULTIMA ‘ }" 1 , LY = %
izt AW AQfeq o Ty REQUERIMIENTOS pELaULTIMAINSPECCION | O
DESFAVORABLE
*MOTIVO DE LA VISITA
PROGRAMACION | N SOLICITUD DEL INTERESADO ) | ASOCIADAAPETICIONES, QUEJAS Y RECLAMOS L
‘ [ SOLICITUD DE PRACTICA DE PRUEBAS/ |
~SOLICITUD OFICIAL | | | EVENTO DE INTERES EN SALUD PUBLICA PR eSS AN PRUEDAY
OTRO | | Especifique: Rk S ¢ in S AR Y —_—
EVALUACION

Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos descritos en el instructivo
Aceptable (A)
para el aspecto a evaluar

— - — - =
Aceptable con Requerimiento (AR) Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos descritos en el instuctivo
para el aspecto a evaluar

Inaceptable (1) Marque con una X cuando el establecimiento no cumple ninguno de los requisitos descritos en el instructivo
para el aspecto a evaluar

I

No Aplica (NA) Marque con una X la casilla *NA® en caso que el aspecto a verificar no se realice por parte del
establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razon del no aplica en el espacio de hallazgos.

Marque con una X la casilla "C* cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte 1a inocuidad de los
Critico (C) | alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida que el establecimiento contnie
ejerciendo sus labores

I. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO

AR I HALLAZGOS

1 | EDIFICACION E INSTALACIONES

Localizacién y construccién.
(Resolucién 2674/2013, Ar. 6,

A
1.1| Numeral1.1,1.2,1.3,2.1,24,2.6y z\ 1 0 s et
27, At 31 Numeral1;2.) Q

Condiciones de pisos,
paredes y drenajes. —
1.2 | (Resolucién 2674/2013, Articulo 7, { 1,50 75 0 —— .

Numeral 1:1.1, 1.2, 1.4. Numeral 2:
2.1;2,2; Art. 31 Numeral 1, 2.) [.?.

Techos, puertas,
iluminacién y ventilacién.

(Resolucién 2674/2013, Articulo 7, |73 ¢
13| Numeral 3, 4, 5, 7, 8. Art. 31 15 fo7s 0 s

Numeral 1,2.) -
Instalaciones sanitarias. I

1.4 | (Resolucién 2674/2013, Articulo 6, 1
Numeral 6.1,62, 6.3, 64, A 31
Numeral 1,2.)

o)
o
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1.5.

Areas de exhibiclén y venta

(Resolucién 2674/2013, Art. 6,
Numeral1.1,1.2,1.3,2.1,2,4, 26y
2,7. Art. 31 Numeral1;2.)

e

CALIFICACION DEL BLOQUE

AO

La calificacién del bloque corresponde al 10% del total del acta

EQUIPOS Y UTENSILIOS

HALLAZGOS

21

Capacidad, disefioy
funcionamiento de equipos
y utensilios.

(Resolucién 2674 de 2013 An. 8,

Art. 10 Numeral 2,3. Art. 18 numeral
3,1,3,2y33.At31

No ccena con Lesmomel (o ot vestkicur .
Lempesatuas de H’Q\\%e(c\éar |

(€]

22

Superficies de contacto con el
alimento.

(Resolucion 2674/2013, Articulo 8;
Articulo 9, Numerales 1,2, 3,4, 7,9
y 10; Articulo 34. Articulo 35,
Numeral 8 y 10.Resoluciones 683,
4142y 4143 de 2012; 834y 835de
2013.)

a

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacién del bloque corresponde al 12% del total del acta

PERSONAL MANIPULADOR DE
ALIMENTOS

HALLAZGOS

31

Estado de salud aparente .
(signos/lesiones)
(Resolucién 2674/2013, Articulo 11;

Numeral 2, 5. Articulo 14,Numeral
12)

—_— .

a

32

Reconocimiento médico.
(Resolucion 2674 de 2013, Articulo
11, Numeral1,2,3,4)

1,5

JOS< « Re(rorco, ~oige A\Ciedo .
B0 se)\- A-Sep ~ WL

<]

33

Practicas higiénicas y dotacién
(Resolucién 2674 de 2013 Art 14
Numeral 1, 24, 5, 6,7, 8, 9, 11.
Articulo 31 numeral 4 , articulo 35
numeral 5.)

_—

7l

Capacitacion en manipulacién
higiénica de alimentos.
(Resalucion 2674 de 2013 Art. 12; 14.)

2,5

Se dpsetcan: evoaciones S0 o‘\\c)enc\or.
Cen KCucos 0\ TL-5ep-TL.

<]

CALIFICACION DEL BLOQUE

4l

La calificacién del bloque corresponde al 20% del total del acta

SANEAMIENTO

HALLAZGOS

2

41

Suministro y calidad de agua
potable.

(Decreto 561 de 1984, Art.
92 Decreto 1575 de 2007, Articulo
10. Resolucioén 2674/2013, Articulo
6, Numeral 3.Resolucién 2115 de
2007, Articulo 9.)

2.5

AT - 3o - w13,

il

42

Residuos liquidos.

(Resolucion 2674/2013 Articulo 6,
Numeral 4,)

25

- s

&l

43

Residuos soélidos.

(Resolucion 267472013 Articulo 6,
Numerales 5.1,5.2y5.3)

7

4.4

Control integral de plagas.

(Resolucion 2674/2013 Articulo 26,
Numeral 3))

Q|

AT - Teo-1073
\

L

45

Limpieza y desinfeccién de areas,
equipos y utensilios.

(Resolucion 2674/2013 Articulo 6
Numeral 6.5; Articulo 26 Numeral
1)

C

<

46

Soportes documentales de
saneamiento.
saneamiento.(Decreto 1575 de
2007, Articulo 10. Resolucién
2674/2013 Articulo 26.)

% 00ce B0 o se &

NP0,
36@5\0&666 ki

o on Qeccercas .
O

CALIFICACION DEL BLOQUE

26.

La calificacién del bloque corresponde al 28% del total del acta

ALMACENAMIENTO Y
COMERCIALIZACION

HALLAZGOS

51

Condiciones de
almacenamiento

Resolucion 2674 de 2013 Art. 27,
ﬁ\n. 28 Numeral 1,2, 3,4, 6, 7, Art.
31Numeral 1, 2,3y4.)

=
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Manejo y conservaclén de
productos refrigerados o
congelados.

(Ley 9 de 1979, Articulo 293, 425,
Decreto 2278 de 1982, Art. Art. 359,
360, 361.Decreto 561 de 1984, Art. ISR SRS W
5.2 31,32, 33, 34, 35,36, 90, 100, 101, | g 4,5 1 e T

102 y 103. Resolucién 2674 de \

2013 Art. 27, Art. 28 Numeral 2; Art.

31 Numeral 1, 2, 3 y 4, Alt. 35

Numeral 4.) NA| C

Manejo de productos que se
expenden a temperatura
ambiente.

53| (Resolucidn 2674 de 2013 Art.27, - =
Art.28 Numeral 3, 4; Art.31 Numeral 4 0
1,2,3y4An. 35Numeral 6.)

CALIFICACION DEL BLOQUE } ﬁ ' La callficaclén del bloque corresponde al 25% del total del acta
6 | REQUISITOS LEGALES A AR | HALLAZGOS

Procedencla y requisitos legales

(Decreto 561 de 1984, Art. 73. | .
Decreto1686 de 2012 Art 46; 47; 49; ® 25| o
6.1 | 50. Resolucidn 2674 de 2013 Art.

*" | 31 pardgrafo2. Art. 37. Resolucidn

5109de 2005;) | c
CALIFICACION DEL BLOQUE ﬁ La calificaclén del bloque coresponde al 5% del total del acta
s Il. CONCEPTQ SANITARIO
% DE CUMPLIMIENTO | CONCEPTO. Seleccians con unaediis )¢l | NIVEL DE CUMPLIMIENTO | En caso que uno o més de los aspectos a evaluar
sea Identificado como critico y calificado como
K FAVORABLE 90-100% Inaceptable(l), Independiente del porcentaje de
& cumplimiento obtenido, el CONCEPTO SANITARIO
Q rﬁ / FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS 60 - 89,9% a emitir ser& DESFAVORABLE y se procedera a
q - * aplicar la MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
DESFAVORABLE <59,9% respectiva,

ll. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO
NUMERO TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS

NUMERO DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS

SR
IV. REQUERIMIENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimiento a la nommatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta.
V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

~—————

Si | No [cua:

V. OBSERVACIONES

Por parte de la autoridad sanitaria:

Por parte del estableclmhnlo. 'R S

el 2 | I
\ = ‘L / v ‘/// k

I .

VII. NOTIFICACION DEL ACTA
Para constancia previa lectura y ratificacién del contenido de la presente acta firman los funclonarlos y personas que intervinieron en la visita, hoy

del mes de P\(\ \Q delafio__7¢37 ™  enlaCiudad de Funza . De la presente acta se deja

copia en poder del interesado, repr&sentanle legal, responsable del establecimiento o quien atendié la visita.
NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de cinco (5) dias contados a partir de la realizacién de la visita.

POR PARTE DE LOS FUNCIONARIOS QUE REALIZAN LA VISITA
P

FIRMAL \ \h \ L\JHYLL Wi FIRMA: |
NOMBRE\\\"(\\Y\ 1 \\\no\n a NOMBRE: TG .
ceous (LA GLAAS CEDUA .
m\ TQl .N\P\\\ 05 CARGO: }
WN 'SECRETARIA DE SALUD DE FUNZA INSTITUCION: SECRETARIA DE SALUD PE FUNZA
r—ﬁﬁﬁﬁ ESTABLECIMIENTO Vo o . 7

: --"../..,17[:2:#1[ FIRMA: /
‘ BRE' ING / f/(élz\ru/h e NOMBRE: (

CEDULA: | | (] ? LA 1\7 CEDULA:
CARGO:
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Cédigo: IVC-INS-FM114

| Version:02 | Fecha de emisién: 120212022 | Pagina: 1de 5

’—l;'\v'(m'o FORMATO ACTA DE INSPECCION SANITARIA A FABRICAS DE ALIMENTOS

Ciudad/Depto  [BOGOTA/BOGOTA |Fecha 30 de agosto de 2023 Acta No. 1
D.C.
DATOS GENERALES

Cédigo de inscripcion planta: 79716999-3 Direccion: CL 11B No 80b-12

Razn Social : DELIPULPAS 100% NATURAL ___|Teléfonos: 4127008 - 3138257969

NIT-C.C.; 79716999 Correo electrénico: delipulpas_natural@hotmail.com
LUIS RODOLFO MELGAREJO

Representante Legal: CALDERON Fax NORRlca

;i Grupo de Trabajo Territorial Centro ] o

il Oriente 2. Elicioicomisdiic 8816-3562-04

Objeto de la visita : Realizar visita de inspeccion Sanitaria con el fin de verificar el cumplimiento de la reglamentacién sanitaria vigente ,
Resolucién 2674 de 2013.y demas aplicable

DATOS DE PRODUCCION
2 La actividad industrial realizada en|[sj
. el establecimiento es acorde con lo
BerC dg eTeleanos establecido  en  Camara  de
Comercio?

Maquilas [No APLICA B

SUBCATEGORIAS EVALUADAS [4.2.4 Pulpas o pures de frutas. o

LINEAS DE SUBCATEGORIA DE ALIMENTO Volimen / afio

[Pulpas de futas [ 1,00 toneldas /semana |
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INSPECCION,VIGILANCIA Y CONTROL

l

INSPECCION

6. num 2.1, 5.3, At 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7

' 4
Inﬁ - O FORMATO ACTA DE INSPECCION SANITARIA A FABRICAS DE ALIMENTOS
oo -INS- i6n:02 | Fecha d isién: :
W Cédigo: IVC-INS-FM114 [ version:02 | Fecha de emisién: 12/0212022 | Pagina: 2do's
1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES
No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calificacion | Critico Obsenaciones
El establecimiento presenta una adecuada localizacién y . 20
1.1 jisefio. Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2, 1.3, 2.1, 23 y 26 NO
El disefio de las instalaciones de elaboracién de alimentos,
procesamiento, empaque Y almacenamiento es adecuado y
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y a 20 NO
permitir la circulacién de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art.
6 num. 2.3
E| disefio de la instalaciones de las areas de proceso permite Ubicar canastilias desocupadas
1.3lun adecuado fiujo de materia prima, producto y personal . Res. ar 5 NO en t_afea _fespectiva  para
2674 de 2013 Art. 18 num. 5 garantizar fiujo en el proceso de
produccion
Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen
1.4lun buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 143 a 10 NO
1.2,2,3, 4,5 6y7
El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es 2 10 NO
15 adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y Instalar rejilla que facilite un
1.6|desinfeccién. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, ar 5 NO |[drenaje mas efectio en los
num 6 procesos de produccion.
17 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. - 10 NO
" [Res. 2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4
El disefio del drea de residuos soélidos y su ubicacion no genera
18 riesgos de contaminacion a la materia prima, areas de proceso 10 NO
“®lo producto . Res. 2674 de 2013 Art. 8 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 =
num. S5y 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) I | 18
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacién | Critico |Obsenaciones
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los i 15 NO Cambiar un recipiente de 100 Its
" |procesos que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 & por deterioro en sus manijas
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res.
2.2|2674, Art. 9num. 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7,8, 9, 10, 11; Art. 10 num. 4, a 25 NO
Art 18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 125 NO Cambiar cintas de mordazas de
|de 2013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 & - la selladora
Calibracion de i de medicién . Res. 2674 ;
24 25| ion equipos de medici R de 2013 Art. a 20 NO
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién) 1"
3.JREQU13|TOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacién | Calificacién | Critico |Obsenaciones
Programa y registros de control de calidad de agua potable.
3'1|Ras. 2674 de 2013, Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 ? “4 B
ngrafna docurpentado e implementado para el manejo integral
3.2|de residuos solidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 a 25 NO
num. 2
3_3‘Pmnrame de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 2 25 NO

3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2, Art. 26 num. 1;

areas, equipos y

ar

Art. 28 num 7

12,6
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. INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL I INSPECCION
V4 r. O FORMATO ACTA DE INSPECCION SANITARIAAF BRICAS DE ALIMENTOS
'n ” l I == | codigo: IVC-INS-FM114 l Versién:02 l Fecha de emision: 12/02/2022 Pagina: 3de 5
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) l_\ =
e REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE Ewaluacion | Calificacion | Critico Obsenaciones Ty
4| ALIMENTOS
Programa decumentado e implementado de educacién sanitaria : 3 NO
41| jirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
; iqiéni i j . Res. 2674
45 Précticas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res a 33 NO
de 2013 Art. 13y 14.
Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. g 33 NG
430674 de 2013 At. 11 ; Art. 14 num. 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion | Calificacion | Critico [Obsenaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. r::::ma‘;m e'adheki:n :" las
51(1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,345 Art. 29 ar 10 NO | rraencnia s L enn:‘;
num. 1,2, 3,567,829y 10 la planta para la trazabilidad
52 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 5 20 NO
““|2674 de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo,
5.3 entre otros) adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo a 20 NO
““|de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1
y2
Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de
5415013, Art 18. a 10 NO
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012,
5.5|2674 de 2013 Art 17; 19 num 1 y 2; 4142 de 2012; 4143 de a 10 NO
2012; 834, 835 de 2013.
Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art.
58123 y Res. 16078 de 1985 T 44 -
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 18
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificacion | Critico |Obsenaciones
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. B 25 NO
" |Res. 2674 de 2013 Art. 22 num 1, 2y 3
6.2 Vida dtil del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3.
““|Res. 5100 de 2005 Art. 3 & i o
6.3 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 AXNRGSINE & P“"’“"“”_‘"““":
Art. 28 num. 1,234y 5 ar 1.5 NO [en canastilas maximo
unidades de kilo
Rotulado del producto terminado. R
6.4 . Res. 5109 de 2005 y cuando
|aplique Res. 333 de 2011 y Res, 2508 de 2012 a 18 e
Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones
6512013 Art. 28 num 6 L PENERELON g 15 NO
8.6|Transpoﬂe producto teminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15 NO
) ;
orcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) i
[Porcentaje de cumplimiento subcategoria

8
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. -O FORMATO ACTA DE INSPECCION SANITARIA A F BRICAS DE ALIMENTOS
‘ Codigo: IVC-INS-FM114 Version:02 | Fecha de emision: 12/02/2022 Pégina: 4 de 5

SUMATORIA TOTAL DEL PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO

lss_ ol
[se aplico MSS? [NO | Tipo de medida aplicada [NO APLICA od
|Se tomé muestra para andlisis de laboratorio? [NO ]
CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO
|CONCEPTO SANITARIO: [Favorable |
EXIGENCIAS:
_Para ajustar la planta a las normas sanitarias debe darse cumplimiento a las siguientes exigencias:
4.2.4 Pulpas o pures de frutas
13,162,1233451863
De conformidad con lo establecido en la legislacion sanitaria vigente, especialmente la Ley 9 de 1979 y su reglamentacién, en particular La Resolucion
2674 de 2013 y demas aplicable
EXIGENCIAS ADICIONALES
[No aplica |

EXIGENCIAS ADICIONALES ESPECIFICAS DE PRODUCTO O PROCESOQ
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II,.“ 4m‘0 FORMATO ACTA DE INSPECCION SANITARIA A FABR]
L 32 "Codigo: IVC-INS-FM114 | Version:02 | Fecha de emision: 12/02/2022

'ACIONES O MANIFESTACION DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE LA PLANTA

T T

INSPECCION

ICAS DE ALIMENTOS
[ Pagina 5de 5

—_— ]

(OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DE IVC

1. Visita realizada con respeto y cordialidad.

|FUNCIONARIOS QUE PRACTICAN LA VISITA

|Firma

Nombre:
Cargo:
Dependencia:
Firma

Nombre:
Cargo:
Dependencia:

Lamna POR PARTE DE LA EMPRESA

L Co S S
el i

Camlina Sanchez Sastoque

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

!Dheelon de ancbnu Sanitarias

P ONAL UNIVERSITARIO

Direccién de raciones Sanitarias
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