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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Duitama, Mayo 2020

Sefior

Luis Alberto Cardenas Rodriguez

SUPERVISOR(A) CONTRATO No. 1369107
Coordinador Académico

Centro de Desarrollo Agropecuario y Agroindustrial
Duitama

Asunto: Informe mensual de ejecucidon contractual
Mes mayo del aifo 2020

Referencia: No 1369107 del afio 2020

Ruth Isabel Ramirez Acero, identificado con la cédula de ciudadania No. 51691486 de Bogota, en mi calidad
de Contratista del SENA, en Coordinacién Académica, en cumplimiento del Contrato de Prestacién de
Servicios de la referencia, a continuacidn presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto de
cobro.

Valor y forma de Pago: Se fija como valor total para el contrato resultante la suma de: TREINTA Y SEIS
MILLONES CIENTO VEINTITRES MIL SEISCIENTOS CINCUENTA PESOS M/cte ($36.123.650). Esta suma sera
pagada por el SENA al contratista de la siguiente manera: a) Un primer pago por un valor de DOS MILLONES
DOSCIENTOS OCHENTA Y SIETE MIL OCHOCIENTOS TREINTA Y UN PESOS M/cte. ($2.287.831) por el mes de
febrero de 2020. b) Nueve (09) pagos iguales por valor de TRES MILLONES SEISCIENTOS DOCE MIL
TRESCIENTOS SESENTA Y CINCO PESOS M/te. ($3.612.365), por los meses de marzo a noviembre de 2020
cada uno c) Un Gltimo pago por un valor de UN MILLON TRECIENTOS VEINTICUATRO MIL QUINIENTOS
TREINTA Y CUATRO PESOS M/cte. ($1.324.534) por el mes de diciembre de 2020. Amparados con el
Certificado de Disponibilidad Presupuestal Nimero 2220 de 2020. Nota: Teniendo en cuenta que la fecha
inicio del contrato fue el 17 de febrero de 2020 el valor del primer pago corresponde a UN MILLON
SEISCIENTOS OCHENTA Y CINCO MIL SETECIENTOS SETENTA PESOS ($1.685.770).

Plazo: Sera hasta el 11 de diciembre de 2020. -Fecha de inicio: 17 de febrero de 2020 -Fecha de
finalizacion: 11 de diciembre de 2020.

OBIJETO:

Prestar servicios personales de caracter temporal para planear y orientar la Formacién Profesional
Integral, en el programa titulada y complementaria, en el area de Agroindustria Virtual que programe
el Centro de Desarrollo Agropecuario y Agroindustrial en sus diferentes niveles y modalidades,
atendiendo las politicas institucionales y la normatividad.
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CLAUSULA PRIMERA

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias
1 Participar en la planeacién Durante el mes de mayo teniendo en | Evidencia 1.
de los procesos formativos cuenta la programacién, se planeé el PLANEACION PROCESOS
de acuerdo con los proceso formativo en: FORMATIVOS
lineamientos institucionales, 1.1. Diagramador del
para el drea tematica del Complementaria virtual instructor
objeto contractual Fecha: 4al 8, 11 al 15, 18y 19 de 1.2. Primera secuencia de
mayo 2020 foros
Higiene y Manipulacion de Alimentos. | 1.3. Anuncio de bienvenida
Fichas: 2105006-2105008-210509- y apertura
2105010- 2105021 1.4. Pantallazos de carpetas
de “contenidos del curso”
Fecha: 20 al 22, 26 al 29 de mayo 1.5. Pantallazo de centro de
2020. calificaciones evidenciando
Higiene y Manipulacién de Alimentos | ponderaciones y actividades
Fichas: 2120937-2120938-2120939- asociadas
2120940-2120951 1.6. Actividades disponibles
para aprendices
Para la planeacion se realizaron las
siguientes actividades:
1.Cumplimiento al diagrama del
instructor
2. Iniciacién de foros segun guia AVA
3. Anuncio de bienvenida y apertura
4. Organizacién del contenido del
curso segun guia AVA vigente
5.Verificacion y organizacidn centro de
calificaciones
6.Verificacidon de evidencias
disponibles
2 Participar cuando el centro En este mes el centro no requirié esta | En este mes el centro no
de formacion lo requiera, en | actividad para objeto de pago requirio esta actividad para
jornadas de disenoy objeto de pago.
desarrollo curricular de
programas de Formacion
Profesional Integral,
conforme a las necesidades
nacionales y a los
lineamientos institucionales
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requeridos para el area
tematica objeto del contrato

Evaluar los aprendizajes
previos correspondientes a
las fichas asignadas, de
acuerdo con los
procedimientos, plazosy
herramientas tecnoldgicas
que la entidad defina

En el mes objeto de pago se aplicaron
instrumentos de saberes previos:
Complementaria Virtual.

Higiene y Manipulacion de Alimentos.
Fecha: 20 al 22, 26 al 29 de mayo.
Fichas: 2120937-2120938-2120939-
2120940-2120951

1.Evaluacién de saberes previos de la
plataforma.

2.Verificacion de aplicacion se
instrumento de saberes previos.

Evidencia 2.

APRENDIZAIJES PREVIOS
2.1. Pantallazo de evaluacion
saberes previos
2.2. Evidencia de aplicacién
de saberes previos

Ejecutar la formacion
profesional integral de
acuerdo con el disefio y
desarrollo curricular de los
programas del drea temdtica
objeto del contrato

Durante el mes objeto del pago se
planed y ejecuté Formacion
profesional integral en:

Complementaria virtual
Fecha:4al 8,11al 15,18y 19
Higiene y Manipulacion de Alimentos.
Fichas: 2105006-2105008-210509-
2105010- 2105021

Fecha: 20 al 22, 26 al 29 de mayo
Higiene y Manipulacién de Alimentos
Fichas: 2120937-2120938-2120939-
2120940-2120951

1.Guias de aprendizaje No.1,2,3y 4.
2. Actividades y trabajos solicitados
3. Participacién en foros tematicos
4. Desarrollo y seguimiento de
actividades

5. Procedimiento cierre de ficha.

Evidencia 3.
EJECUCION FORMACION

3.1. Guias de aprendizaje
3.2. PDF de cronograma de
actividades y evidencias

3.3. Respuestas a foros
tematicos

3.4. Evidencias de desarrollo
o entrega de actividades de
aprendices

3.5. Formato aprendices por
certificar enviado al centro

Aplicar segun la modalidad,
estrategias de ensefianza,
aprendizaje, seguimiento y
evaluacién de acuerdo con
los lineamientos
pedagodgicos y
metodoldgicos de la
entidad.

Durante el mes objeto del pago se
aplicaron estrategias en:

Complementaria virtual
Fecha:4al 8,11al 15,18y 19
Higiene y Manipulacion de Alimentos.
Fichas: 2105006-2105008-210509-
2105010- 2105021

Evidencia 4.
ESTRATEGIAS DE

ENSENANZA

4.1. Estrategiasy
herramientas de aprendizaje
4.2 Evidencia de calificacion
y realimentacion a
aprendices
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Fecha: 20 al 22, 26 al 29 de mayo
Higiene y Manipulacién de Alimentos
Fichas: 2120937-2120938-2120939-
2120940-2120951

1.Aplicacidn de estrategias y
herramientas de aprendizaje
2.Calificacion y realimentacidn de
trabajos

3. Aplicacidn de instrumentos de
evaluacién

4.Realizacién de sesiones en linea

4.3 Evidencias de
instrumentos de evaluacién
aplicados

4.4 Invitacion y desarrollo de
sesiones en linea

Participar cuando el centro
de formacidn lo requiera, en
proyectos de investigacion
técnica y/o pedagdgica para
fortalecer el proceso de
formacion del drea temitica
objeto del contrato.

En este mes el centro no requirio esta
actividad para objeto de pago

En este mes el centro no
requirid esta actividad para
objeto de pago.

Emitir juicio valorativo sobre
el nivel de cumplimiento de
los resultados aprendizajes
de las competencias del
programa, adquiridos por los
aprendices en el desarrollo
de su formacidn, aplicando
los procedimientos, plazos y
herramientas tecnoldgicas
gue la entidad defina.

Durante el mes objeto de pago se
emitio juicios valorativos en
senasofiaplus de los resultados de
aprendizaje obtenidos por los
aprendices en:

Complementaria virtual

Fecha: 18 -19 de mayo.

Higiene y Manipulacion de Alimentos.
Fichas: 2105006-2105008-210509-
2105010- 2105021

1.Reporte final de juicios valorativos
emitido por senasofiaplus.

2. Procedimiento de cierre segln
fecha de programacion en
senasofiaplus

Evidencia 5.
JUICIOS VALORATIVOS

5.1. Reporte de juicios
valorativos de senasofiaplus
5.2 Informe cierre de curso.

Entregar los soportes del
procedimiento de Ingreso de
aprendices al programa de
formacion tales como: Ficha
de matricula; fotocopia del
documento de identidad,
y/o requisitos definidos en el
disefio curricular, cuando

Durante el mes objeto de pago se
entrego soporte de ingreso en:

Complementaria virtual.

Fecha: 20 al 22 de mayo.

Higiene y Manipulacién de Alimentos
Fichas: 2120937-2120938-2120939-
2120940-2120951

Evidencia 6.
SOPORTES PROCEDIMIENTO

INGRESO

6.1 Correo senasofiaplus de
asignacién de fichas con
fichas de formacion.

An
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ejecute formacioén
complementaria

1. Asignacién de fichas con fechas de
formacidn

6.2. Asociacidn a la ruta de
aprendizaje del programa de

2. Asociar aprendices en senasofiaplus formacion
a la ruta de aprendizaje

9 Registrar, verificar y hacer Durante el mes de objeto de pago se Evidencia 7.
seguimiento oportuno en el | realiza seguimiento en: SEGUIMIENTO
sistema de informacién que
la entidad defina para la Complementaria virtual 7.1. Descarga de aprendices
Gestion de la Formacién Fecha:4al 8,11 al 15,18y 19 del centro de calificaciones
Profesional Integral Higiene y Manipulacion de Alimentos. | de la plataforma
mediante las siguientes Fichas: 2105006-2105008-210509- 7.2. PDF de reporte de
actividades: a). Verificando 2105010- 2105021 actividades de aprendices
que la totalidad de los 7.3. Evidencia de
aprendices seleccionados y Fecha: 20 al 22, 26 al 29 de mayo participacién en foros
matriculados queden en ese Higiene y Manipulacién de Alimentos _
estado. b). Registrando Fichas: 2120937-2120938-2120939- | 7-4. Anuncios de apertura
juicios evaluativos del 2120940-2120951 de a.ct|V|.dlades y de
reconocimiento de motlva.uon ? avanzar.. L.
aprendizajes previos, 10s 1. Verificacién de aprendices en la 7.5. Ewdgnaa d‘? r.'notlvauon
juicios evaluativos, rutas de plataforma virtual para .reallzar actividades
aprendizaje, para los 2.Seguimiento de desempefio de pendientes.
beneficiarios nuevos, aprendices
reintegrados o trasladados. | 3-Participacion en foros
e). Comunicando al 4. Invitacidn a realizacién de
Coordinador Académico actividades
oportunamente anomalias, 5. Gestidn para realizar actividades
inconsistencias, novedades pendientes.
de aprendices y hallazgos en
el registro de la informacion.

10 | Participar cuando el centro En este mes el centro no requirié esta | En este mes el centro no
lo requiera en el proceso de | actividad para objeto de pago requirid esta actividad para
seleccidn, disefio de talleres objeto de pago.
e instrumentos que
alimenten los bancos de
pruebas para la seleccién de
aprendices.

11 | Aplicar y hacer cumplir el Durante el mes objeto de pago, se Evidencia 8
reglamento del aprendiz, asi | realiza en: REGLAMENTO Y MANUAL

como el manual de
convivencia del Centro de
Formacion.

Complementaria virtual

Fecha:4al 8,11al 15,18y 19

Higiene y Manipulacion de Alimentos.
Fichas: 2105006-2105008-210509-
2105010- 2105021

8.1. Pantallazo de la
publicacion Reglas de
comportamiento en las
fichas
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Fecha: 20 al 22, 26 al 29 de mayo
Higiene y Manipulacién de Alimentos
Fichas: 2120937-2120938-2120939-
2120940-2120951

1.Publicacion de documento Reglas de
comportamiento
2.Publicar reglamento del aprendiz

8.2. Pantallazo de la
publicacidn del reglamento
del aprendiz

12

Apoyar procesos de Registro
calificado para los
programas en nivel
tecndlogo del drea tematica
objeto del presente
contrato, cuando el centro
lo requiera

En este mes el centro no requirié esta
actividad para objeto de pago

En este mes el centro no
requirid esta actividad para
objeto de pago.

13

Acatar los lineamientos del
Sistema Integrado de
Gestidn y el Sistema de
Seguridad de Salud en el
Trabajo y asistir a las
convocatorias que el centro
programa.

En este mes el centro no requirié esta
actividad para objeto de pago.

En este mes el centro no
requirid esta actividad para
objeto de pago.

14

Apoyar al centro de
formacién cuando este lo
requiera, en la promocién
del portafolio de servicios.

En este mes el centro no requirio esta
actividad para objeto de pago

En este mes el centro no
requirid esta actividad para
objeto de pago.

15

Realizar seguimiento en la
etapa productiva alos a los
aprendices que le sean
asignados, cuando el centro
de formacion lo requiera.

En este mes el centro no requirié esta
actividad para objeto de pago

En este mes el centro no
requirid esta actividad para
objeto de pago.

16

Propender por la
permanencia de los
aprendices en el desarrollo
de la formacion profesional
integral.

Durante el mes objeto de pago, se
realiza motivacion para la
permanencia de los aprendices en el
programa en:

Complementaria virtual

Fecha: 4 al 8,11 al 15, 18y 19.
Higiene y Manipulacion de Alimentos.
Fichas: 2105006-2105008-210509-
2105010- 2105021

Fecha: 20 al 22, 26 al 29 de mayo
Higiene y Manipulacién de Alimentos
Fichas: 2120937-2120938-2120939-
2120940-2120951

Evidencia 9.
PERMANENCIA APRENDICES

1.Presentaciones por
actividad de aprendizaje.
2.Correos electrénicos
enviados a los aprendices
3. Pantallazos de anuncios
publicado en el curso.

4. Respuestas a foro de
dudas e inquietudes

An
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1. Elaboracion de material para
orientacién por actividad de
apredizaje.

2. Comunicacién personal y
permanente con los aprendices

3. Publicacidn de anuncios en el curso
para el desarrollo de actividades.

4. Respuestas a dudas e inquietudes

17

Responder por los bienes y
elementos puestos a su
disposicidn para el
cumplimiento del objeto del
contrato y una vez
finalizado, quedar a pazy
salvo con el Almacén.

En este mes el centro no requirié esta
actividad para objeto de pago

En este mes el centro no
requirid esta actividad para
objeto de pago.

18

Aplicar al proceso de
certificacidn de la norma de
competencia "orientar
procesos formativos con
base en los planes de
formacion concertados, o la
actualizacion "orientar
formacidn presencial de
acuerdo con procedimiento
técnico y normativo" o en su
defecto debera aplicar al
proceso de certificacion de
la normay aportar el
respectivo certificado de
aprobacion, o la evidencia
de la inscripcidn efectiva a
mismo, al informe de
ejecucion contractual, con
plazo maximo a julio 31 de
2020.

En este mes el centro no requirié esta
actividad para objeto de pago

En este mes el centro no
requirid esta actividad para
objeto de pago.

19

Acompaniar a los aprendices
a las actividades que se
encuentren planeadas por el
equipo de Bienestar al
Aprendiz.

En este mes el centro no requirié esta
actividad para objeto de pago

En este mes el centro no
requirio esta actividad para
objeto de pago.

20

Apoyar y acompaniar los
procesos de autoevaluacion
de programas de formacion
en nivel tecndlogo del
Centro de Formacion.

En este mes el centro no requirié esta
actividad para objeto de pago

En este mes el centro no
requirio esta actividad para
objeto de pago.
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21 | Las demads necesarias para el
cabal cumplimiento del

objeto contractual.

Durante el mes objeto de pago se
realizan actividades complementarias
a la ejecucién del contrato:

1. Capacitaciones

2. Elaboracién Informe Mensual de
Ejecucion Contractual del mes objeto
de pago

3. Asistencia a citacion del centro

Evidencia 10.

DEMAS ACTIVIDADES

10.1. Asistencia a
transferencias

10.2. Informe contractual del
mes de mayo 2020 objeto de
contrato

10.3. Correo de citaciéon a

CEDEAGRO a entrega de documentos
entrega de documentos

del mes objeto de pago
4. Demas actividades citadas por el
centro CEDEAGRO

A continuacidn relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentaciéon de este informe. Una vez
finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato Informe
Legalizacidn Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se describieron las actividades desarrolladas
y los resultados de cada desplazamiento. Cada informe cuenta con el visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacidn el soporte de la legalizacidn de los desplazamientos realizados, los cuales forman parte
integral del presente informe de ejecucién contractual.

FECHAS DE DESPLAZAMIENTOS
ITEM| No DE LA ORDEN LUGAR DE z
DE VIAJE DESPLAZAMIENTO INIclo FINALIZACION
1.
2.

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntard el respectivo informe que la
soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a la presentacion del informe de
ejecucion contractual, deberd reportarlo en el siguiente informe de ejecucion contractual.

Para el trdmite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos enunciados como evidencias del
cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos realizados y el No. de la planilla,
7752220742 operador SOl y periodo correspondiente al mes de Abril 2020. (Decreto Ley 2106 de 2019 — “
Decreto Ley Antitrdmites”)

Evidencias plataforma.

Cordialmente,

Gl b

Firma

Ruth Isabel Ramirez Acero.
Contratista

C.C. No. 51691486

www.sena.edu.co
®® ® SENAComunica

GTH-F-062 V.06



¢ slqa

Recibi a satisfaccion:

Firma

Luis Alberto Cardenas Rodriguez
Supervisor Contrato 1369107 de 2020
Coordinador Académico

www.sena.edu.co
® ® ® SENAComunica
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MANIPULACION DE
ALIMENTOS, (2105006)  Sefiores Aprendices, reciban un especial saludo
P92130063 CO2105006
R15C9110 Les doy la bienvenida al programa ™ 2105006_HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS, los invito a realizar su saludoy
i6n ante los fieros e instructor. La ién del instructor la enlai ién en el mend del

curso. Se recomienda presentarse teniendo en cuenta: Informar su ciudad de residencia, trabajo u ocupacién que desempefia ¥
SSEEINIA,  caraconocsrla sxpectativa que tisne con respecto al programa de formacion.
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1.5 Centro de calificaciones:
Ponderaciones y actividades asociadas
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Evidencia 2.
APRENDIZAJES PREVIOS

2.1 Evaluacién Saberes Previos
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Duracisn 021, 00 s

SONDEO DE SABERES PREVIOS

A continuacion, resolvera el sondeo de conocimientos previos que consta de
10 preguntas, el cual le permitira observar el nivel de conocimientos que
posee frents a los temas que tratard el programa de formacion. Recuerde que:

sondeo no es calificable, sin embargo, es una herramienta que e servira al
instructor para orientar el programa.

Preguntas(100%)

18 84BN CUEAS Con D0 B
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Evidencia 3.
EJECUCION FORMACION

3.1 Guias de aprendizaje

Wit
o

= LS SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAIE SENA

SSTEMA INTEGRADO DE GESTION ¥ ALTOCONTROL [
A Guila de Aprendiznje pare o Frograma de Farmacan © ia virtum S

2013- 200

1. INTRODUCCION

Bienvenido{a) al programa de fomacion complementaria: Higiene y manipulacion de
alimentos, en cual se parte de una conceptualizacion basica sobre qué son los Aimentos v
cOMo esios s pueden COMtaMmINar por agentes extermos.

Por esta razon, en la presente aciividad de aprendizaje. se definen v clasifican ks alimentos
de acuerdo a las funciones. especificando que estan clasificados como: constructores,
reguiadcres y energéficos; adem3s se descrben algunos conceptos relacionados con
los parimetros que se deben tener en cuenta al momento de saleccionar, manipular y
conservar un alimento. Es por esta razin, que las actividades que encuentra en esta guia
de aprendizaje lo acercaran al desarrolle de estas temticas y su respectiva aplicacion, desde
el resultado de aprendizmje “ESTABLECER LOS DIFERENTES FACTORES DE
CONTAMINACION DE UN ALIMENTO DE ACUERDO A SU CLASIFICACION Y
TIPOLOGIA, SEGUN LA NORMATIVIDAD VIGENTE.",

Para reslizar las evidencias comespondientes en esta actividad de aprendizaje, es
necesario revisar y conceptualizar los materiales del programa, explorar los materiales de
apoyoy mmpiememzr si es necesario con consultas en intemet. El objetivo basico de ka guia
&5 la interiorizacion y aprehension de concepios basicos sobre el tema. Lo anterior se plantea
:h'sde el desandlcl da Ia aclwl:la:l dE @rerlizqe Ao!ﬂ * Determinar los diferantes n'pcks de

i: do en cuenta los conceptos, términos
¥ mrmdacmnssmadquﬂnrun producto alimenticio™.

Z. IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE 1

Programa de FormaciGn: Higiene v | Codigo: 82130063
manpulacion de alimentos
WVersign: 03
Resultados de Aprendizaje: Competencia:
Establecer los diferentes factores
contaminacion  de un  alimento  de | Manipular  alimentos de acuerdo con
acwerdo a su dasificadon y tipologia. | normatividad vigente.

segun s normatividad vigente.

- Marsans
o

. SERVICIO MACIONAL DE AFREMDIEAIE SERS

SISTERMA INTEGRADD DE GESTION ¥ AUTOCONTROL
A Grsin e Aprendieape mara wl Progeema du Formaciie

[ N TRODUCCRON

Blerwvenikic(a) a ka adividad de aprendizaje 3 oel programa de formackn: Higiene y
manipulacion de allmenics.

En I3 presente gula s analizaran los establecimientos gue almacenan. producen y
transportan alimentos, 06 cuales deben cumplir con unas condicionas apimas oe higlene,
impieza y desinfeccion en el area de proceso g ka calkdad e inoculdad oe ks

5 elaborados. Es por esta raznn que &5 gue 58 encuentran en ka gula
ge trabafo lo acercaran al desanclio de las tematicas ¥ 3 su respectiva aplicadon, desde el
resukado de aprencizaje: “PROPONER METONS PARA LA LIMPIEZA, DESINFECCION
¥ CONTROL DE PLAGAS CON BASE EN LAS BUENAS PRACTICAS DE MANIPULA CION
E HIGIENE™.

Para reslizar 135 evidenclas comesponglemes en esta acividad de aprendizaje, &5
necssans revisar y conceptualizar los matenales del programa, explorar los mansnisies de
apoya y complementancs 5l 6 Necesana, 3 raves de conslitas en internet. E1 oojetivo basico
de I3 gula, es la Interionzackin y aprehension de baslcos sobre el t2ma. Lo anterior
& plamea desde el desarmolo de |a actvidad UEaprEl"diﬂeM] “Establecer 35 ATereViies
CONMUCIONSS

Dasicas o8 igiens en 13 B CLENE
e ¥ . CO U maneyo

de residuos soldos y control de plagas".
z IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJIE ]

jon: Higiene y | COOIg0: 52130053

Programa
maﬂlnula::nr' oe alimentos werslon: 03

mumds.ﬁp«lm}a. Competencia:
Proporer metodos  para ka  limpleza,

gesinfecdon y control de plagas con base | Manipular  alimeros  de acuerdo com

en |35 busnas practicas oe Manlpulacion | nomatividad vigente.

£ hilgiens.

Duracion de la guia: 10 Horas.
= =N SERVICHD NACIONAL DE AFRENDAEAIE SENA
SISTEMA INTEGRADO DE GESTHON ¥ AUTOEONTROL
A Guis de Aprendivaje pars o Frograma de Farmacin Complemestaris Yirteal

1 INTRODCCION

Slerwvenicc(a) a kI actvidad de aprendizaje 2 del programa de formackin: Higlene y
manipulacion de allmenios.

En esta segunda acthidad de aprendizaje enconirara la descripcldn de  algunocs
microonganismos, @Ees oMo bactEras, vius ¥y Nongos gue producen Intaxkcaciones
almentanas a Ios seres Numanos; ko anterior 86 Causado a una Inacecuada manlpulacion y
conservaclen de los alimentos. Ec por esta razon gue 135 SCIWINEOSs gQUe EncuSnta en
e5ta guia de aprendizaje ko acercaran al desarcilc oe estas tematicas y 3 su respectiva
aplicacion; desde el resullado de agrendizaje “IDENTIRCAR LAF DIFERENTES
ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR LOS ALMWENTOS. SEGUN EL MEDND DE
DESARROLLD DE LOS MICROORGANISMOS ™

Para realizar 135 evidendas comespondieniss en est3 actividad o2 aprendizaje, ec
necssar revisar y conceptualizar los materiales oel programa, explorar los materales oe
BpOYD ¥ COMpEEMENtaNnos 5l &6 NECeEano, 3 fraves e consultas en Internet. El oojetivo basico
de ka gula es la Intedorizacidn y aprehensidn de conceptos bashcos scbre el bema. Lo anterior
52 plantea ges0e 2l desarmalio o 13 actividad o2 aprendizale AAZ “RecoNocer los aarentes
Bpos de conservacian de un ¥ las enfer an aka
SCCION JUE USTEN BJSTCET IS MNCTONGEINSTIOS COMO FRC0S 08 NIFECCANT 8 MIGKTCacHAn
en el cuerpo humana®,

IDEMTIFIC M DE L& DE APRENMDIZAJE

Codigo: 92130063
Programa de Formaclon: Higlens vy
manipulackin ge allmerios

Varslén: 03

Resultados de Aprendizale: Competencla:
IdemtiNcar las oferentes enfermedades
transmitkdas por ks alimentos, s.egur' el | Manlputsr  alimentos  de  acusrds con

medky g desarrola de ks | marmatividad vigente.
MICIOorgan smos.
Duraclén de la guila: 10 Horas

[z, ESTRUCTURACION MMDACTICA DE LAS ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE

Duracion de ka guia: 10 Horas

3. ESTRUCTURACION DIDACTICA DE LAS ACTIWIDADES DE APRERDIZ AIE
Fage a0 1
WG

SERVICHD MACIONAL DE APRENDIZAIE SEMA el
SESTEMA INTEGRADD D€ GESTRON ¥ AUTOCONTRGL “"’"",E s
& Apcemdicaje para el Programa de Foem acidn il [

2013-30-0%

Blenwenidofa) @ la acividad de aprendizaje 4 Ol programa de fomacion: Higlene y
ma@n|puliacion ce allmentos.

En esta actividad oe apreraza|e se resalia la .ﬂml‘di de una adecuada rnar'lpuaucﬂ
de los allmentos por pare de o8 operanos en |3 fabelcacion, aimacenamiento y
gistbucion de 05 procucios terminados; 0SMGEs 52 oescrbe o SIStEma de Analsis de
Peligres v Punios Criices de Conirel {(HACCE) con sus peinciplos. E5 por 8613 razon, que
lasacm!claaesqneawe'mar Enlagula oeranajolo acercaran al cesarrolio de las iematicas
y @ 5u respeciva aplicackin, desoe el resufado de aprendizaie: “MAMEJAR LAS
PRACTICAS NICAS DEL RECURSD HUMANG Y LOS PUNTOS CRITICOS DE
CONTROL (PEC) DE ACUERDO AL PLAN HACCP™.

Para realizar |as evigenclas corespondleniss en ecta acthidad ce aprendlzale. s
necesario revisar y concepiualizar los materales del programa, explorar ks mateniales ge
apayo ¥ complemenianics sl es necesano, a raves de ConsuUiLas 2n Intemet. £l objetivo basico
e I3 gufa 25 Ia Interlorzackon y aprehenskin de concepios basicos sobre el tema. Lo anberior
52 plantea desde el desarmolio de la actividad c\e zulerd:qe AAL “Concepivaizar fa
diferencia enere P ¥ UIRELE VerNcando conmcionss
de salrd, mrl e pr para venmcar
e

tas de P
especifitados en los principios de sisterma HACCP™,

2 | N DE LA DE APRENDIZAJE ]

Programa de Formacion: Higiene y | CO0I907 52130063

manipulacion de allmentos Waralen: 03
Resultados e Aprendlz Compstencia;
Manejar las  practicas hlgler‘ll:as ael
recurso humano y ks Puntos Criticos de | Manipular almenics ae acuerto <«on
Control (PCC) de acuerde 3 plan HACCP. | normathidad vigente.

Duraclon e la guia: 10 Horas
3. ESTRUCTURACION DIDACTICA DE LAS ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE |
33 Ac B088 de Refaxion Iniclal 1

rag s
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3.2 Cronograma de Actividades
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Evidencia 4.
ESTRATEGIAS DE ENSENANZA

4.1 Estrategias y Herramientas
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® Actividad de aprendizaje 1: Clasificacion y contaminacion de

alimentos Clasificacion y contaminacion de los

> Actividad de aprendizaje 2: Enfermedades fansmifidas por los Alil‘l‘lentos

alimentos (ETA) y conservacion de alimentos

» Actividad de aprendizaje 3: Buenas practicas en la higiene de
alimentos

Tutora : RUTH ISABEL RAMIREZ ACERO

= Actividad de aprendizaje 4: Principios y confrol en la manipulacion
de alimentos. Recepcién, aimacenamiento y fransporte. Sistema
HAACP
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UNIDAD 3. BUENAS PRACTICAS EN LA

s u Enfermedades transmitidas por los
HIGIENE DE ALIMENTOS

alimentos (ETA).
Conservacion de alimentos

| = ’ Tutora : RUTH ISABEL RAMIREZ ACERO
RUTH ISABLL RAMIRTZ ACERO

.| Haga dic para agregar notas

Doportw 2o (@ tspaio Kool vt WComrarss B 22 T - + & [J Dapostm2det (2 Espadal Cotoriia

H O Escribe aqui para buscar = - i W & ] At o o ) P Escribe aqui para buscar

--~~-~_i HIGIENE Y MANIPULACION
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UNIDAD 4. PRINCIPIOS Y CONTROL EN
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B Enluces
Ceeiro e Calfcacones

Asunto: Sesin Vitual 1, Bienvenida y Acvidades de aprendzae 1

Seflores aprendices, reciban un especial sado

El dia miércoles 25 de marzo de 4:00 pm a 6:00 pm se ha
programado la Prmera Sesiin en linea. Bienvenida al curso y
Actvidades de aprendzaje 1. Con gusto alenderé ias dudas

en el desarrollo del proceso de formaciin y /o inquietudes en el
manejo de fa nueva pletaforma Territorum.
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4.2 Evidencia de calificacién y realimentacion

INSTRUMENTO DE EVALUACION

7’AT Tipo: Lista de cheguea.

Comsntaios

6

INSTRUMENTO DE EVALUACION

7AY Tipo: Lista de chegqueo.

Identificacién del instrumento

Programa de formacion

Higiene y manipulacién de Alimentos.

Identificacién del instrumento

Cédigo de la guia

[+3

Programa de formacion

Higiene y manipulacion de Alimentos.

Competencia a desarrollar

Manipular  alimentos de acuerdo
lcon normatividad vigente.

Codigo de la guia

04

Resultado(s) de aprendizaje

las nfer
transmitidas por los alimentos, segin el medio de
desarrollo de les microorganismos.

Competencia a desarrollar

Manipular  alimentos de acuerdo
con normatividad vigente

Criterio(s) de evaluacién

Identifica alimentos con mayor riesgo de
contaminacién, con base en la clasificacidn de
les microcrganismos que se desarrollan en
estos.

Resultado(s) de aprendizaje

Manejar 1as practicas higienicas del recurso
humane y los Puntos Criticos de Control (PCC) de
acuerdo al plan HACCP.

Aplica las practicas higienicas en la manipulacion

Actividad de aprendizaje

Reconocer los diferentes tipos de conservacion de
wn ali v las enfi dad itidas; en
relacién a la accién que pueden ejercer los
microrganismos como focos de infeccidn e
intoxicacion en el cuerps humano

Hombre de la evidencia

Evidencia: Taller. Conservacion y ETA

[Criterio(s) de i6 de los ali con base en la normatividad
vigente
Conceptualizar la diferencia entre "manipulador y
d - manipulacién™ de alimentos verficando
& ap condici de salud, itacién, practicas

higiénicas con medidas de proteccion, para
verificar las condiciones de almacenamients,
recepcién y fransporte de un alimento,
especificados en los principios de sistema HACCP

Tipe de evidencia

De preducto.

MNombre de la evidencia

Evidencia: Taller. Actividad practica de
observacion

INSTRUCCIONES PARA EL DILIGENCIAMIENTO

Tipo de evidencia

De producto.
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4.4 Invitacion y desarrollo Sesiones en Linea

Invitacion.
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e SESION EN LINEA. 1. BIENVENIDA Y ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE 1. 1 SESION EN LINEA 2. ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE 2
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tanienda &0 cuanta i y

et
# @ 1kl @ # @161 @

SESION EN LINEA 2. ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE 2.

Estimados aprendices

SESION EN LINEA 1. BIENVENIDA Y ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE 1.

Estimados aprendices B s

Les imvito 2 ingresar 2 1 segunda sesion eninea
Los invio @ ingresar 2 nuesira primera sesidn en fnea

Tema: Actividad de aprendizaje 2: porlos y
Tema: Bianwvenida y Actividad de agrendizaje TiCIASIFGICION y CONaMINACIn de alimentos.
Fecha: 30 de abel de 2020
Fecha: 24 de abii de 2020
Hora 200 p.m
Hora: 200 pm

Link: hitpsaixurLesieeTqy

Enlace para ingresa: _hitps:aams microsoftcom/imestup-
Joinr X TIRTWOND TRMZJYANZCIZ

La sesién se realiza por media Microsaft teams, se ha configurado el enlace de actesn a 1 conferencia de manera aberta, es decr
poda Ingesar coma Inviasg, sin ningin problema, no se requiere credenciales 02 cuenta corporaii 0 personal, stio dar clic en
Unirse por inlemet en su kgar

BeRESGIOAT2E%2TNTA

Alingresar como invEad colocar su nomibre y apelido, o ohide deshabiar miciciono  cimara
# 01w @

n B Escribe aqui pars buscar
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YRUTHISABEL RANREE i .
#* gl @ ™ B [T
pa— - — .
HIGIENE Y MAMPULACION DE ALIMENTCS, ‘SESION EN LINEA 2. ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE 2. - HIGENE ¥ WANPULACION DE AUMENTOS # 1 O ol
- e o )
oston) evp— £ e Gssamol o 5 esiin &1 ines 56 1L o ! Gl mANpUIBGOT G BTN, CoMo BGUEN PETSOna aUE por S SCHESS bl
e s a1 i e st et i o i 1 i o o s i contacio Gecko con os almertos rante &4 pegaracion, fabicacitn, ransiomacdn, evasado, amacenamiens, ansporie
Rococ: s et t5cn e s s i sty s st b, o e o b s e o b2 iRk Yt
e De gl manea s xpica e Ssiema e AN e peIGrS y PUtos CSEos 58 ool (HACCE),SUS PRGOS DASESS  Mmpanancia
LI 0]
SESION EN LINEA 2. ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE 2. SESION EN LINEA 4. ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE 4
Estimados aprendices. Eslimados aprendices.
amozas . Los o a ngesar ata cuarta sesion en inea
Lo oo 2 e @ 0 s seskon e s @ . Tema: Actividad de aprendiaaje 4: Princigios y Central en la Maripulacién de Allmentos.
Tema: Actividad de aprendizaje - Enfermedades transmitidas por los alimentos (ETA] y conservacien de alimentos Facha: 14 g maya ds 2020
Fecha: 30 de abei de 2020 Hara' 700 pm
Hora 200pm X Link: https-iixur esleeTqy
Link: hitps:/xurl esieeTqy B suine
@ La 52540 58 FEAIZa PO MECID MICTOSO 123MS, S€ Na CONAQUIACO & enlace J2 CCES0 @ 12 CONMEFENCIE 02 MANera abiena, &5 oeCn
) poRTaIngre a1 CITG rWEAGD, S Mg OB S8 TEGUITE TeGENCAES 08 CLET COPOAING O PETonl 505 Cafcik &1
La sesidn se realiza por medio Microsolt leams, se ha configuraco ef enface de acteso 2 ia conferencia de manera abiena, es decir & “Un¥se por Intemet en su lugar
78 npye<arcomo etads, S g rode: 1o cresen s corpat I 500 ar i en ;
e e o R C P B @ A inesar coma nvtado coocar s nombeey apelco, o fie eshaiéar cémara y micrikonse formard el momento e habitarka
Do remed en su lgar” =
para s panpacion
Al Ingresar come imitado colocar su nombre y apelida, no chvide deshabiltar microfono y camara @
- L CREIN-] Fl . * © 1 @

Ottt
n P Esuibe agui para buscar

P Escribe aqul para buscar

Grabaciones.

Sesion 1. https://drive.google.com/open?id=1gunzFBz GHfNCrl kkMbGBh22BuC3mwL

Sesion 2. https://n9.cl/qfw04

Sesion 3. https://xurl.es/eodm1
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@ T X @ T HG X | @ Terrom |96 X | @ Tertrum|HG X | @ Teronm G X | @ Tetoin % | @ 504 ® i
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SESION EN LINEA 1. BIENVENIDA Y ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE 1.

A cantnuacion encuentran ef eniace de ka grabaciin de a sesion en finea 1. -
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INEPEPEEW
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@ Teree

X @ B HG X | @ oG X | @ Tekam HG X | @ Rk HG X | @ hews X | @ 5w x|+ - o x

€« © @ senateritono, 316589 ax &

antent_moocphpTidMater

Reresar <

SESION EN LINEA 3.

NAS PRACTICAS EN LA HIGIENE DE LOS ALIMENTOS

HIGIENE Y MANPULACION DE ALIMENTOS,
(2105008) -

«Mostar descrpcion

g scion D
A O 161 @
RN i ek 1 doano o o, B pclas s i A, S e el dlo IS sk 216
B 2013 Se axplean en'a f Mancs de y s
s prpemieey e s b 401 ABdH 48 AR 8 Sk
@ scnos »

o Grabacién_Sesion en linea 3

A conlinuacion, encueniran el enlace de la grabacion de la sesidn en linea 3. Buenas practicas en ka higiene de los
Almentas

hitps it es/eo4m1

IEEEREREW

n P Escribe aquf para buscar

HGENE ¥ MANPLLACION OE ALMENTOS

X @ Tern A X | @ T 9 X | @ Tt IHG X | @ et HG X

§ senateniorinja/ccotent_moncphpTehaten

3

Mot descrocin

s hitps:/ind.cliqwd

@ e x| @ x|+ =

arn G

= e o E|mm-ummnu P

SESION EN LINEA 2. ETA Y CONSERVACION DE ALIMENTOS
LRI ]
Sesion en linea 2. ETA y Conservacion de alimentos

A contnuaciin encugniran el eniace de Ja grabarian de |a sesion en linea 2

LRI ]

UTH ISABEL RAMREZ ACERO
3 d Aol 38 20

n RUTHISABEL RAMREZ ACERQ

Asunto: Recdatoriosegunds sesin n e e fres
Asunto; Sesién en inea 1. Biemvenida y Acthidad de aprendzle 1

Apreciados speendices.

Loy i e s en
Los imvito muy  confiskmente 3 la primern sesidn en ETAY Conservacin de Almertos,
linea: Bienvenida y Sesion en Linea 1. Casiicacion y
contaminacicn de Alimenos.
i Jeves 30 d abril e 2020
sesion se va 3 desanollar por b Hemamienta Horz 200 40 pm.

MSCROSOFT TEAMS, las indicaciones para ingreso y el
ik revisar ing
Ia capeta <Conteidos del curso> opcidn <Sesiones en Unise po ntemet en su ogar™
Tivew>,

sesidn 3 va 3 desarolar por b Hemamients
Dia: Viermes 2 de mayo de 2020
Hora: 200 pmA:00 pm

Recoerde que en estos espacios podrin establecer
contacto directo con el msiructor, poded _aclaar yio
resolver dudas ¢ inquietudes relacionadas con su
proceso formativo.

specios padin conoces del fema de
" Tk Yo et e € s
relarionadas cn su roceso foemabe.

15u ssistencia es muy importante, No fata!
Cortiokmerde,

§Sa assienca es muy imporanis, No !
Ruth Isabel.

St i o sesin e s

Agresads e,

s o ivacin 3 = sk en e
e ricias e e e At

Db e oo 60 200
o 20400 m.

Racarde, en st tspaco ot ccoca el el
acidod 3, acoar o ook dudas ¢ Dgieks
el con s poceo ematio

S0t e it ol

e Ptz Uinesede 1 s PRz ok e B 2 e

PIRERIR aeere |

At grecees

s o b indecin 4 b i 0 o
Piscgiosy atr b ek e e

Do e e 201
Ho2Wpntit o

T oo

s ek 3 1 1 vl o o Bt
U TAR, ot

e oeiecat
e o e o s i
o nla i e e ot ngen)
ket

Rt e e egeco ki ceces  dosanshy
hhoen ey s |, v o echo
e

St s oy e, ot
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Evidencia 5.
JUICIOS VALORATIVOS

BeEHEEDN bee 5.1 Asgracin de Feha.od - Fouk Reader (I
Mk o | Comentam  Ver  Formubro Proteger  Compartr A Batrs O Digaow qud desza hacer. O & |eusar Par
® 0 o™ e e . rpa

":‘ '|" Wisitn, | T30 e sieha m 2 CLEIR I Ev»m B wiwo agurtn
. ) Portapapales ~ “m“ Apstar cho e Rotar 3 b aquerda R oered ) Marcador i Anotacin de magenes

g A 1, At veble STRENORSEE =

- - poty waks P

o o4f_e_oadagopes.m... | WSTRUMENTO OE V... | NSTRIMENTO CEEY... 5.1 Asgnacin de Fih... x b Vo
)
" Asignacion de Ficha
= 5 mensajes
u] 15 do abril do 2020 a las 11:12
i Para: risabera@gmal.com
=
- Estmado RUTH ISABEL RAMIREZ ACERO
- Instructor
) de a fich las acciones

& chsisitpisorssd .

formacién.
* Codigo de Ficha: 2105006

Nombre:
* Fecha de inicio de la formacion: 2210412020
* Fecha de finalizacién de la formacion: 1910512020

del programa: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS,

5.1 Asgracin da Feha.pd - Fout Reader e sz
fomies  botege  Compwr  Anta  Bitns ) Ot aud dese hce O & s Ha-1 L A-
i Y G100 +|8 & @k | B Acwosdnto
M Tl 0 n 2
Austa ancho £ Retar 2 it F) Nuwrcade | 3 Anotao de migenes
Dlausarets 7O 3 p sy | gy " O G st potasaons 4 2 o Beo
- - iy o poor | i Vot >
045 podaprgu .. ) 51 x -
15 o abed G 2020, s 11:12
Para: risabelra@gmal.com
Estimado RUTH ISABEL RAMIREZ ACERO
Soh con el o Insiructora programas de formacien
) Ias acciones
e
o
formacion
* Codigo de Ficha: 2105008
P cascacoe)

Para: risabelra@gmal.com
Estimado RUTH ISABEL RAMIREZ ACERO

15 de abril de 2020 a las 11:13

Sehy con el ol Instructor a de formacidn
Cualquier Integrador. ) las acciones
tinent " p
Cordial saludo, formacidn. 2
Comunidad de aprendzaje SENA
* Cédigo de Ficha: 2105009
Mensai do w
io v v
4 an DR BT w0 —e—0 a R OEEDE 2% -0 —e—0
] 1 <4 9 8 9 § - P Escribe aqui para buscar
1 Asgracén de Fica.pff - Fout Raader e 2
Ve fomub  Proteger  Comgatr  Apds s O Digwme aud deses hacer ) Sl@- n-
B Omumapira [N G [12407% - & TI = @vecdo B wechvo adunto
Ty D Husacande S SRabmen o 1 Marcador (5 Anotacen de migenss
oy . Austar e U o abdeechs oty 3 Ao 8 weo
o - Conertz ks o A
wico pd_e_pedagoges m... 51 e X
¢ 15 de abril de 2020 a fas 11:15
Para: risabelra@gmai.com
n
B Estimado RUTH ISABEL RAMIREZ ACERO
0 Se ha realizado desde &l centro de formacion con el ol Instructor 3
il I, describen los datos de Ia ficha. Agradecemos generar las acciones
= fa ejecucion de fa | tablecid ta modali
formacion,
= * Cédigo de Ficha: 2105010
0 [Texio ctado ocuto]
d 15 de abril de 2020 a las 11:15
Para: risabelra@gmai.com
A Estimado RUTH ISABEL RAMIREZ ACERO
de formacion el rol Insiructor a
tual, Ios datos de la ficha. Agradecemos generar las acciones.
pertinentes para a ejecucién de la formacidn en ol stablecid ta
formacién.
* Cédigo de Ficha: 2105021
e ctado oeuto]
LK NETES T TH DT s -0 ——0
n P Escribe aqul para buscar
Evidencia 6.
@ san x| @ Temtenum x| @ sow x5 soraps x @ mpumanmesssmsiaws x | + - 8 x es x| @ wrioae x| @ s x| 5 g x @ s X | + - o x
¢ + 0 O a % € 5 C @ Noessogurn | senasofapluseduco/eofa/mameprincipal faces a &

Sofiaris

nsructoe . =
7 Uisaho Cariclar z Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje
2 Ejecucién de Ia Formacién D
dmiizear Fuga d Agranid B 218000 - HGIENE ¥ MANBLLACICH DE
i Fa g st 210800 1S o4
Consatar Futa el Aprsnciz
o RUTA WIRTUAL 2105006 G

G Extel 54 Plansackin
Pedagiges
[

Garsrar PDF s Proyectn Formatvo

etk I Ruta de Aprendizafs

Asser Ageen o una Rt 3¢
-

Evatiar v 5o Apraringe
Evabia i do Apramisie Msvo

ecenocimene o Agren e
Previos Mashro

Recsnocimienta 5 Aprensisies

Repores

RUTA VIRTUAL 2105006, 54 b 31visco un

corteo ecirénicn 8 o8 aprendices ssocatos s a uta

'SOFIA Paya Ve 027 Poeres by SENA - & SENA 291 . Bogeh - Gatmesa. 226

[+ -

mﬁm *

nskucir .
@ Disatlo Curricstar Asociar Aprendiz a
 Ejocucion da la Formackin R
dmivirarFa da Aprondz 2105008 - HIGIENE Y MANIPLLACION €
dminira s do Aprandzofs Fehsmoaneenie: 110508 o4
Coroubs Fots 8 Aeenciz
Riadeipmeicde FUTAVETUAL 2105008 sda

(Ganerar Exce de Planeaciin
Pedagiy

Ganerar PLF a Progsctn Fomate

Gaton d 4 Ruta de Aprandiza

L geeiciin Asosar srontion a4
s Rpren it Bt om0 acteiakoe 8 §
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e —

ooy

[
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Evidencia 7.
SEGUIMIENTO

7.1 Evidencia Actividades de aprendizaje

7.2 Participacion en foros

@8 x| @Teomn X | @ o) X

X @ Temaonm ]l X | @ Tertoum]l X | @ Tentorum]) X | @ Temtorm)' X | 4 - 8 X ema X | @ enoom X | @ Termoun! X | @ Testonam] )t X @ Te

X @ Tetown] X | @ Tenoun ]’ X | @ Testoum] X | 4 - 8 x

C @ senatemtoriola/perfilph

orla/perfilphpid 2434903 ax @

Fuh latel

OMAR ANDRE'S PRETEL ANGEL
2200542 161221
4 BENRsta 10012565

* e gt ca

NYOUA JUANITA
05100542
dresuta MITAR

OORIGUEZ SUAREZ

Busnas noches,respondiznds a a primer pregurt, conidsrocue un 0% 0 s

prodsciin. Pienso qus 05 que o hacer 3 s estabacimiersos grandes yio

26meran por mantenes 3chas nrmas &0 (49l (a3 00 Cater Subusa nomire En

Paso |
lugares imgios 3 a hora de comsnzar & trabaja Edminar los residuos grandss ds s
supsfces con cepil, spicar L solucen deleroenls para despioar a cios d
suciodady de bactecas, aclar con agas, paraelminara sucided adhrida y os

laza Luego Amgiaisos msonss recopiends resduos qu hayan qusdads,para
i

fimgia i
adlos bovis, sansnes obs, coadires st defind) dchs rea s s raea y
relduos, s e prxeso uskzo ol dergens b ozay sporfla -Lugo

Campanas extactoras.planchas, frekdras y flros Ss eben Impiar dariamente con

As mismo,

diari y

oy los
curaete su utlzacidn, cusndo se contaminen y  fnstzar a producion Uskzando et

paso 1 Paso 3 productos slmentarios no se cormarinen durarte & ivpieza. Paso 4 prodicate,

ademas. qus o 58 produzca a e comaminacin de superices producai Esta rocaso o reakzs con ik raparopararecoge, ligiar y secar’s

-

dar Hay °
menos impostanca, cumo 520 a mgieza d neveras  congeladees, s raepas do
e snms ovos.

[l O Escribe aqui para buscar A Escibe agui para buscar

@ s x| @ Temtonum x| @ Tommoaum)l X | @ rmooun] X @ Troum| X @ Temtsum]l X | @ Temtoum| X | @ Tewsump x | + - 8 X

@ s x| @ Temoum X | @ Tertwum)! X | @ Tertom]) X | @ Tewtoromi/ X X @ Termnum] X | @ Temmeum| X | + - 8 X

C @ senaterritoriola/perfilphp?id= 243490

ax @:
& B e @ .

@ senaterrorioJa/perflphplid=2434304

enjoagus inicial.an ol que se siminan s particulas mis grandas mediants
apkcadion de yaquela RUTH ANDREA ARIZA ARIAS
o "

3
16 ressuRsta 1912168

abeasivo da Impiza, oon caplkos 0 esponjss 7 Erjuagar con agua para slinar los
)y

|CORDIAL SALLDO, COMPAREROS Y PROFE, EL SEROR LES BENDIGA!

‘wmarsién sn sl

FORO: "MANEX) ADECUADO DE ALIMENTOS™

L realice sy

pririutl 2

conceniraciin, y fempo adecuadas,

Inadecuads manipulacion, es deci, por ser 3uterados, akersdos o

FABIO ANDRES TABARES BRAVO
20200509 194540
14 T90NRSta 1908072

Cordial saludo

27482013,
lanoma pusds.
odici videdes,

U respuesta.

prto daas. RE Colombia hay muchas personas que son Cumpidoras de s pautas
s b o

1 saeceion de e piscs do e ds producesén Pato 2 bamdo en seco Paso 3
humadecar o,y Fotarcon ayuda de un caplo  una sclucon con datargents Paso
4 enjusgar hasta remover 0da a souciin de detarganta, Paso 5 - praparar wra

agua)y aplcar °
Paso . dejar secar

© 2 Comentariols

£OMO mEién hay L3 gran Canlidad ue 10 10 Cple. NS que €50 10 &5

Cues1iGn 02 haceno por mar 3 135 POSEIES SANKIONES, S0 NACEND POTCue 12

QUSta hacer 125 COS3S bien, OTECer o Meyor 3 s CIENtEs y S honesto en

negocio 0 empresa, 21 1o personal yo 10 veo toos fos dias en aigunos o ks

esiablecmientos que uedan cerca a mi local, en 10 cuales 108 s dias
satan a a vsta,

wer
Visitas d conil Coespondentes a Cada Caso, y $€ SKJue obsenvando s
7SS (A€0Cas COMO Malas PACICAS 0 MaNPuicdn. elaoracion y

P Escribe aqui para buscar P Escive aqui para buscar
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® sena X | @ termomm X | @ fereoumi) X | @ tovionun | X | @ Treonm|s X | @ Terorm{l X | @ Yemionm[ X @ fmonwm) X+ - 8 x

C @ senatemitono.la/perfilohe

£ & | [ ve @

LINA MARCELA AGUILERA AGUDELO
2000510221654
respusses 1987017

saludonl
Hoy
1 Gecertes
e
a0 el marcadd,
e Cabs resakar s

parmsas 135 autorkdaces santaras del pas, pussto que 4 cadad s
Focuad s un st ugnicat

Al riciar s labores. se debe desirecta mascoes, usraiios y eqapos con

on
Ros supeficies ipes, enjuagar

‘v hyon quedado 8l procesn o f pl. Lo, e bt pooh  parsdes y st

i con abundants
00y $00 i docomior do o o4 Ple Finiaee g dobun vl 100 eF5, o
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Mo gata © 1 Comentariofs
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e respuesta 150218 o
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0 Escribe aqui para buscar

7.3 Anuncios de apertura y cierre de actividades.
Inicio Actividades

RUTTTSADEC RANIREZ ACTRY
n 06 de Mayo del 2020 RUTH ISABEL RAMIREZ ACERO
30 de Abri del 2020

Asunto: Inicio Actividad de aprendizaje 3. Buenas Practicas en la Higiene de Alimentos.

Asunto: Incio Actiidad de apren

transmitidas por los Alimentos y Conservatien de Almentos.

A partir de hoy 6 de mayo hasta el martes 11 de q artir de hoy 30 de abril hasta el

mayo se va 2 desarrollar las Actividades de el e e e [y e

Aprendizaje 3. Buenas Pricticas en la Higiene de Ry P e e
en AR o e e

<Contenidos del  curs cion  <Actividad

encontrard disponible 1a guia de aprendizaje con B Conteider ‘},:},,,f,"g"- s
Ias orientaciones para desarrollar las actividades el i orietaciones P L
material de formacion, y material complementario, se J
recomienda hacer lectura de cada
materiales antes de iniciar el desarrollo y presentacion
de las evidencias.

oo complementario, se
recomicnda hacer lectura de cada wao de los
materiales ancs de iniciar el desarrollo y presentacion
de las evidenci

Actividades calificables

Evidencial. RAP2_EV0L. Evaluacién.
"Microorganismosy conservacion de Alimentos"

e
AP3 EV02. Actividad " . e
interactiva. "Higieic de los utensibios" P LA B e

Actividades calificables

Evidencial RAP3 EV(II Evaluacién. "Buenas
rzmus e

Ruth Isabel Ruth Isabel

Asunto: Inicio Actividad de aprendizaje 4 Principios y control en la manipulacian de Alimentos.

RUTH ISABEL RAMIREZ ACERD
25 de Abril del 2020

Asunto: Inicio Actividad d fizaje 1. Clasificacion y Cs

hllm al dr!ml-lll'ﬂ 17 da

mdyo ¢ lar T3:00 horus, se va. 3 desatpollar las

Actividades de Aprendizaje 4. Principlos y control en
Ia manipulacion de Alimentos

R R ety HeAs st { En <Comtenides del cume> Opcion cActividad

R ST encontrara disponible la guia de aprendizaje con

i) las orjentaciones para desarfallar las actvidades el

material de formacion, y material complementario, se

recomienda hacer lédtura de cads mno de los

materiales antes de iniciar el desarrollo y presentacion

de Tas evidencias.

En <Contenidos del curso- Opeién <Actividad
encontrari disponible I guia de aprendizaje con
Ias orientaciones para desarvollar las ‘actividades el
material de formacion, y material complementario, se
recomienda hacer léctura de cada wno de los
maeriales anesde iiciar o desarroll  preseataciin T P T T
Evidencial. RAP4_EV0L. Evaluacién, "Pricticas
Actividades calificables higienicas del recirso humano y PCC

Eviden AP1 EV01. Evaluat i vi Scti
ol z wt Evidencia 2. RAP4_EV02. Taller. "Actividad prictica
contaminacién de Alimentos i ol i P

IR i Animo?, falta poco para lograr Ia certificacion

Ruth Isabel

Evidencia RAP1
"Compra de alimentos™

Ruth Isabel
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Cierre Actividades

E RUTH ISABEL RAMIREZ ACERO
05 de Mayo del 2020 RUTH ISABEL RAMIREZ ACERO
28 de Abril del 2020

Asunto: i i lizaje 2

Asunto: Cierre

Estimado aprendiz

Estimado aprendiz

0 que el dia de hoy 5 de mayo finaliza
i Le recuerdo que el dia de hoy 29 de abril fin
L e T A e Ia Actividag de Aprendizajc ‘1. Clas
Alimentos. ontaminacion de Alimentos

Te sugiero realizar las dos evidencias registradas

e Si’gé“"}‘g‘*s'i}}mé:,s""';‘a;",e"" o caga on ia 'guia de actividades, focuerda que ol clrs

e real ch 5o aprue alcanza el 70% de cada uno de los
resultados de apren

“El alcanzar ol &xito depende de Ia constancia v
que le imprimamos a cada proyecto
BOr PegUieno que parezca” - ARIMo, esia 8 HEMpo
“E] éxito es la habilidad de cumplir con el resultado de aprendizaje.
fracaso sin perder el nston
hill

Ruth Isabel

RUTH ISABEL RAMIREZ ACERO
1 de Mayo del 2020

Asunto: Recordatorio. Cierre de Aclividad de Aprendizaje 3

Estimado aprendiz

Le recuerdo que hoy 11 de mayo 2020
finaliza _la Acti nan ue “Aneendizaje ' Disanas
practicas en la higiene de Alimentos.

El curso se aprueba si alcanza el 70% de cada
nnn ue Ios resulmnns ﬂ aj ren aje, Es

Ie%stmdﬂs en Ia ﬂllla de ilcllvldilde

es alcanzar todas nuestras metas,
10grar 1o 1o Bhie otos dejaron a un lado pordut
creyeron queé era imposible”. Anonimo.

Ruth Isabel

Evidencia 8
REGLAMENTO Y MANUAL DEL APRENDIZ

8.1 Publicacién Reglas de comportamiento

© B X @ Tnioun x - B X
ud @ 08 X | @ Temtonan X @ Lowmienton Nermasy e & X | - 0 X

€ C & senatemtoriofa/content

C @ senatemaoniola/oontentjedexphpmutitucin Complemertara/insitubonSENATE 30063/Conterida/OVA Ieamientosfndex i a #

LINEAMIENTOS, NORMAS Y REOUERIMIENTDS

- PARA EL DESARROLLO DE PROGRAMAS
HoBe L NORMAS Y REQUERIMIENTOS > A EN AMBIENTES VIRTUALES DE FORMACION
(2105008 h . Pk‘SfMAC\OV DE[ PROG!AI- A
. #0160
]

@

®

= wN )

L] LINEAMIENTOS, NORMAS Y REQUERIMIENTOS

\ INTRODUCCION

L En este espacio encontrari los lineamientos, normas y requerimientos -

" para el desarrollo de programas en ambientes virtuales.

Para acceder a la version multimedia, haga ciic AQUI @
Para acceder al POF descargable, haga clic AQUI (3)

. w

Ll 0 Escribe aqui para buscar
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8.2. Pantallazo de la publicacion del reglamento del aprendiz

+ 9 X gwa % | @ Tertarum

a % @ : C @ senaterrtoriola/content

[ [——

LINEAMIENTOS, NORMAS Y REQUERIMIENTOS
. ¥ PARA EL DESARROLLO DE PROGRAMAS,
L TOS, NORMAS Y TOS b > EN AMBIENTES VIRTUALES DE FORMACION

PRESENTACION DEL PROGRAMA

- ‘ DE ALIMENTOS

- Moskar dssrecsn

N

LINEAMIENTOS, NORMAS Y REQUERIMIENTOS

En este espacio encontrara los lineamientos, normas.y requerimientos
para el desarrollo de programas en ambientes virtuales.

Para acceder a la version multimedia, haga clic AQUI @
Para acceder al PDF descargable, haga clic AQUI (3)

I © Escribe aqui para buscar

® s X | @ Teritorium X @ Lneamientos Nomasyfec 4 X - 0 x

c & entaria/ \/Explof

ontenido/OVA/lineamientos/index htm ax 3§ :

LINEAMIENTOS, NORMAS Y REQUERIMIENTOS
PARA EL DESARROLLO DE PROGRAMAS
EN AMBIENTES VIRTUALES DE FORMACION
PRESENTACION DEL PROGRAMA
HIGIENE Y MANIPULACION

DE ALIMENTOS

n P Escribe aqui para buscar

Evidencia 9.
PERMANENCIA APRENDICES

9.1 Presentaciones por resultado de aprendizaje

SERVICIO NACONAL DE APRENDIZAJE SENA
CURSQ HIGIENE Y MAHIPULACION DE ALIMENTOS
1. Seleccione 5 factores y realice una comparacidn entre Infeccidn alimentaria e intoxicacion alimentaria

TALLER ACTIVIDAD Ho, 2
Las Enfemedades Transmiidas por Almertos (ETA) se dan s presencia e microrganisos pal Jes comidas, debidoala male Infeccidn dimentaria Intoxicacién alimentaria
manipulaciin yio conservacidn de los almenos. Agente Microorganismo Agente Toxina
n Selecconar 5 facores y fesizar na cansaracin ene Infecién e ioricacién lmentarias Causadas pn.)r crecimiento de. Causadas causada por toxinas
ETA DEFINCION TPODEAGENTE | ENFERMEDAD FACTORESDERESGO [ PRACTICAS Causas microorgonismos en el cuerpo humano | producidas
CAUSAHTE CAUSADA INADECUADAS QUE después de ingerir alimentos por microorganismos que estdn
PUEDEN CAUSARLAS C d en los alimentos
INFECCION Cu Agua: [a humedad favorece | "Preparar los alimentos ” - = ” n
MICTOOIganMos Salmonella, Listeria Listeriosis, Da dolor lamultiplicacidn de con mucho tiempo de Sm'tinmas Dm_rrzu Fiehre S'"T‘_“Ym Nm@ - Vinitos
ingeridos por los monocytogenes, abdominal, diarrea (a MICTOIGanisMos. ‘antelacion a su consumo. Andlisis Positivo Andlisis Negativo
dlimentos se Estherichia Col, eges) Temperatura entre 10°Cy | *Alimentos preparados
desamollan en el fracto | Staphylococcus — aureu | Intocacion por 60 °C &5 la de mayo peligro. | mal amacenados. - P - P - i
digesio el hombre e " Tempo-ene misesin | "Coce nsvfcente se Tiempo de incubacidn _| Dias - Meses Tiempo de incubacin | 2 a 3 horas
expuestos los alimentosa | puede presentar
Da calambres, diamea, | factores de riesgomas se | contaminacion. _ . . . .
vomias y enupcones en | mulipicaran s "Personal manpulador 2. Teniendo en cuenta lo anterior resuelva el siquiente ftem. Seleccione 6 métodos de conservacidn y para cada método responda la
la piel microrganismos. infectado. siquiente informacidn.
INTOXICACION Cuando fa enfermedad | Toxinas: Closstridium | Botulismo Nutrientes: comida * Limpieza instficiente 0
&5 causada por Botulinum Acidez: al aumentar & inadecuado d los
foxinas producidas por aodez los alimento se alimentos.
micorganismos que contaminan mends. “descongelacion Microorganismos
estén en los alimentos Oxigeno: akunas bacierias | inconecta. Utlizacion de. patégenos mds
viven con oxigenn sobras, recalentamiento o Producto o grupo de
wea s | Descripcion

Frecuentes responsable | Enfermedad
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INFECCION ALIMENTARIA

AGENTE:
Ocasionada por ingerir microorganismas vivos
(virus, bacterias).

EVOLUCION:

-Organismo viva en el alimento o en el cuerpo y
se multiplice hasta gue se presenta un
desarrollo de los sintomas. (progresivo)

TIEMPO DE INCUBACION:

-Desarrollo mas lento del organismo parz llegar
3 causar una enfermedad, puede tardar horas,
dias, semanas y hasta afios.

SINTOMAS:
-Diarrea, fizbre, dolor bdominal.

SUSTANCIAS CAUSANTES:
-Bacterias (Salmonellz, Listeria meonocytogenes,
Campylobacter jejuni), wirus (hepatitis A,
norovirus v rotavirus) y pardsitos (Trichinella
spiralis, Aniszkis simplex).

1. Da respuesta argumentada a la pregunta

con las practicas de higiens y
medidas de proteccién?

Debido @ que nosotros los seres

EVIDENCIAS - MES MAYO

CONTRATO 1369107 — RUTH ISABEL RAMIREZ ACERO

INTOXICACION ALIMENTARIA

AGENTE:

Ocasionada por ingerir alimentes contaminados
cen sustancias nocivas (toxinas producidas por
microorganismos).

EVOLUCION:
-Compuesto quimico con capacidad de producir
dafios severos. (inmediato)

TIEMPO DE INCUBACION:

-5g empieza & sufrir las consecuencias a las
pocas horas de haber ingerido el alimento
contaminade.

SINTOMAS:
-Nauseas, vomitos. (El cuerpo busca eliminar la
toxina)

SUSTANCIAS CAUSANTES:

~Clostridium betulinum, Staphylococcus aureus,
Clostridium perfringens v Bacillus cereus. Las
sustancias quimicas que pueden causar una
intoxicacion alimentariz incluyen productos
quimicos, desinfectantes, pesticidas y metales
como plomo, zinc o cadmio. Plantas, hongos y
mariscos son zlimentos que pusden causar
intoxicacion.

iPor qué se deben cumplir

= -

humanos somos quienes (\:
albergamos gérmenes de cierta
manera ciertos  gérmenss  se

pueden transmitir a los alimentos y
esto puede causar enfermedades

Donde se encuentran dichos gérmenes, es en

A2

nuestra piel, manos,

nariz, boca oidos y pelo, por ello es esencial prestarle a tencidn a estas
zonas al momento de manipular un alimento.

También se debe tener un especial
cuidado  cudndo  presentamos
neridas o cortes, y especialmente
nuestros  habitos  de  higiene
personal.

Nosotros como manipuladores de
alimentos frecusntements estamos
en contacto con los productos a
través de nuestras manos por este
motive se debe extremar la higiene
de esta parte del cuerpo, pero coma
hacerlo.

S

METODO DE
CONSERVACION

MICROORGANISMOS
PATOGENOS MAS
FRECUENTES
RESPONSABLE DE ETA
(PRODUCTO O GRUPO
SELECCIONADO
COLUMNA3)

PRODUCTO O
GRUPO DE
ALIMENTOS AL
QUE APLICA EL
METODO DE
CONSERVACION

DESCRIPCION DEL
METODO DE
COMNSERVACION

ENFERMEDAD
TRANSMITIDA
POR ALIMENTO
Y SINTOMAS

PREVENCION

Refrigeradion

Lz refrigeracion consiste en
someter a los alimentos 3
temperaturas entre 0°Cy
5°C. A zcta temparatura los
microorganismos se

[ multiplicarin muy
lentamente, de esta
[manera la vida Ut de los
alimentos serd mayor que
i no estuvieraen
refrigeracion.

Productos cimicos. [Saimenella

Cocinar adecuadamente los
limentas, mantener
zlimentas en refrigeraciona

Salmanelosis.
Figbre 2it3, daolor
abdominal, dalor
e cabeza y dizmes.

|temperztura adecuada y lavar
bien las manosy los utensilios
2nte: de manipularios.

Pasteurizacion

La pasteurizacion consiste
en someter a los alimentos
a temperaturas cercanas 2
B0"C. Asi se destruyen
bastantes
microorganismos, pero no
todos, por ello es
importante que despues de|
pasteurizarseconseven  [Leche. Escherichia Coli
estos alimentos en
refrigeracion, para
[mantener 2 los
microorganismos que
puedzn quadara "rayz". L3
vida Uil del alimento s
baja como es el caso dela
leche pasteurizada.

Dolor zbdominal, 2
[veces diarrea.

Cormecta higiene y tratamiento
[termica de alimentas.

2. Las enfermedades transmitidas por alimentos (ETA) se dan generalmente por la presencia de microorganismos
patdgenos en las comidas, debido a la mala manipulacion ylo conservacion de alimentos. Teniendo en cuenta lo anterior
resuelva el siguiente item. Seleccione 6 métados de conservacion de alimentos y para cada método responda la siguiente

informacion
> MICROORGANISMOS
METODO DE . PATOGENOS
CONSERVACION DESCRIPCION
Se someten los Extailococas: Mantener los
1| Refrigeracin alimentos a 'Reselos de/comida Bacteria Staphilococcus N  Veémito zl\mﬂrilﬂt? dentro del
temperaturas entre 0°C aureus ~ rango optimo de
- Daolor abdominal oy
_5C refrigeracion
Salmenelosis:
Se somete al alimento a Gastrosnteritis
‘temperatura menor a - Vémito — Diarrea Observando la
2 Congelacion 18°C Carnes Bacteria Salmonella Fiebre calidad de la came
Hleuifl = :I":‘;m E. Coli: Llevar los alimentos a
3|  Cocdén Sl e Pollo Escherichia Coli Dolor abdominal | su punto méximo de:
ehullicion o coccion Cefal ol ebullicic
(100°C) aleas - vomito icion
L - L Yersiniosis: Realizar protocolo de
2 Bliminacion de la Bacteria Yersinia it
4| Desecaddn | imedad del alimento Vegetaies Enterocolitica Fiebre higienizacién antes
Diamrea con sangre de la desecacion
Se somete al alimento a c"gzi‘zﬂﬁ;}":m Observando fecha de
5 | Pasteurizacion ‘e""’e'a'“‘;fg’“"” Productos licteos | Bacteria Campylobacter |  Dolor abdominal Ve””";:':; ek
a Mauseas - vomilos productos
Pa Botulismo:
Adiadic a consegul Conservas de Bacteria Clostridium | Diarrea—Nauseas | Tratamiento térmico
6 aumentar Ia vida (il del 2 oo
Conservantes alimento Alimentos Botulinum Vémitos — Paralisis adecuado
ruscular

Teniende ya estudisdas los bemas campletas
manipulacion de almentas, come trabag fmel resice s g

ACTRAIDAD Nt
correspondionte al pragrama de Higens v
ierte achvided prictica da

stservacion:

1. Luseger g rializar ol estudio e

formacisn y

ZPar e se tebien cumpiis can las précticas e higiens y medidis e prateccion?

S deben curmlic, a aue con cllas evitan Gue se contarminen las alimentes y poner en rega I salud

s ——

Hebicln que Las Fuentes e transmision de microorganismos mis frecuentes san: o trave

Explique slgunas recemendaciones para eviter scsidentes n las dreas de trabaio

demarcarios debidamente (tempersturs alts, cusros frios, pisos himedas, salita de

ermerercia, caidas s distints nivel, resgo

= eldctricos, tarmices

+ Capaciar o infarmar sl persanal acercs G las tcnicas mecesaris Fars levantar o desplasar

o Auraue sein las

i laborales ol imite de pes0 Gue e Hombre Hebe manejar o e 25 ke 1 o o

ke
s eada persara puede cargs

gemerales en provencion

e

b inclividuel ia que Beterminars el limite
<. torionds special suideda i e

- Fadece alpuna lesidn de
aicn o dafunein e el pii=, ore Lok exite un prolapae)

+ I personal debe de estar debidaments capesitadn del s de Cada uns e las maguinas

Bandos, p——

demis] va

puece legar = causar o grade o inciuss fasle.

= Tonis un bl enstante dil mEREARRIAES e
[ —

- Lum

2. Wisibe un s e expordis e comidas Gue ho e BnEUeREe bln 4 RarmatIEad egisa, (6]

PUESTO OF AREPAS DORIA ANA farepas de husevo)

1 Igiene personal 4 pesar que Sona An

i cmis laments o ArEAECKN, SOIEICNATANte L TR/ e ROMIEIN B 02 CArTOs y &l

armbierte, eate puests st SatalmeRte SXpUESEa 0 prESets N b

encuentra el praducta
2 Pricticas e Higiens {Laas s manss):

1 Lo e s e s il quie A Sutents con g

lugar expocifics constante o el
o Ana pars limpiar s carra de

aremas e una botella e agua y varios tragos ue leva disramente 3l punts

3 Congicianes da edificerian @ instatarisn

En ol pucsto armbulants na presents singuna condisdn adecuada va Gue 1o tiene ai demarcsci

insectos, 3 cortos os metras hay un posts o

tipa de e

i dizpocie de un lugar dande almacenar adeciadamente las slimentes el los almecens n una

cojo e cartin y luegs en el suela, de St sos su mate

con aue s trabajs
tenailios, et | verificande s feha ticnica de redsion
16 G wlarmentos de BrOLeCcOn periansl e OBIgatora

2 5= bafe tados los diss na tiene: delantal, guantes, cofia
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9.2. Correos electrénicos enviados a los aprendices
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9.3. Pantallazos de anuncios publicado desarrollo actividades

RUTHISADEL RAMIREZ ACERO L
20 gz Apnl dal 2020 RUTH ISABEL RAMIREZ ACERO
05 de Mayo del 2020
Asunto: Inicio Actividad de 2 por los Alimentos y Conservacion de Alimentos

Asunte: Recordatorio. Cierre Actividad de Aprendizaje 2

4 pmn— de hoy 30 de abril hasta el martes 5 de
va 2 desarrollar las Actividades de Estimado aprendiz
Enfermedades transmitidas por los

DTS Le recuerdo aus el dia de hoy 5 de mayo finaliza
ontnigos a0 core-_Opcitn<aceviezd e =
encontrara onible 1a ia apre aje com
ias ariemiacioncs para desarrellar las acividades el e Alimentos!
material de formacion, y material complementario, se
recomienda hacer léétura’ de” cada’ wno de las
antes de iniciar el desarrllo y presentac El curso se aprucha i alcanza ol 70% de cada
el st de _los  resultados de - aprendizaje, s
imporiante _realizar —Tas ——d os " ewdencias
reglslraﬂas en la_guia de actividade:
1. Evaluacion, “Microorganismos ¥ “Conservacion
Evidencial. RAP2_EV01. Evaluacién. AN cervacion y ETA
ficroorganismes y conservacion de Alimentos”

Actividades calificables

Evidencia 2. RAP2_EVD2. Taller: "Conservaci “El éxito es idad de ir de fracaso en
ETA" - fracaso sin pen‘ler el entusiasmo®. Winston
hurc!

Ruth Isabel
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9. 4. Respuestas a foro de dudas e inquietudes
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Evidencia 10.
DEMAS ACTIVIDADES

10.1. Asistencia a transferencias

Otras herramientas de comunicacion
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Configuracidn centro de calificaciones

Ponderaciones =

;D200 08860005000

Lista de ponderaciones creadas desde el Centro de Calificaciones.
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10.2. Informe contractual del mes objeto de contrato
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3. Se debe hacer entrega del Original y copia de planilla pago de seguridad social con su respectivo recibo de pago del mes Vencido del
periodo objeto de cobro (salud, pensidn y ARL). Estos documentos deben ser legibles y claros, (No se recibiran documentos oscuros).

4- Certificado de dependientes (formato actualizado) junto con Registro Civil de Nacimiento (Favor adjuntar 2 copias de c/u).
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