INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL SPECCION
|nv'imo ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A PLANTAS DE BENEFICIO DE AVES CATEOOR]A NACIONAL, BAJO DECRETO 1500 DE
2007 Y RESOLUCION 242 DE 2013
Codigo IVC-INS-FM108 Verson 02 T Fecha de Emson 2022-06-21
Ciudad y fecha [ BOGOTA D.C DICIEMBRE 11,12 Y 13 DE 2023
Razon Social [ POLLO FIESTASA
Codigo 073AD it [ 860 032 450-9 ]
Direccion [ CARRERA 68 D No 12 -37
Municip BOGOTADC ] D [ BOGOTA D C
Teléfonos: [_(601) 4172450, 3102513754 | E-mail [ dircalidad polio-flesta.com
Representante Logal JUAN MANUEL REYES NIETO |
Datos de produccion;
Dias de proceso: (relacione los dias, of DOMINGO, LUNES, MARTES, MIERCOLES, JUEVES Y Namero de|
Lunes, Miércoles, Sabado) VIERNES Tumos por dia
Velocidad de la linea: i
# aves beneficiadas/hora I 7200 nvwhonj Maximo de horas por turno:
c deal de producto (Tom) Refrigerado [ 113___] Congelado: 8 ]
msgvesc:
CW"“‘“"MP"“IMXD‘E [Nm:::"d':"‘“wﬁi‘ m [m- Sila planta no cuenta con desprese anexo diligenciar NA en los ltems 11251 11252, 11253y33

DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS - -
Depende | Oficio 7303-4696-23
ey Qo GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL CENTRO Semisrio N I

Objetivo de la visita. REALIZAR VISITA DE INSPECCION VIGILANCIA Y CONTROL CON ENFOQUE DE RIESGO BAJO DECRETO 1500 DE 2007, RESOLUCION 242 DE 2013 EN

ATENCION AL PLAN TRIMESTRAL DEL CUARTO TRIMESTRE DE 2023

factnde hwm"&; 2022-12-02 Porcentajo obtenido Concepto sanitario obtenido.|  FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS

Aceptable A Se otorga esta calif ion cuando el i cumple con la totalidad de los requisitos del aspecto a evaluar de acuerdo con el instructivo adjunto
£ le i los del asj a evaluar de acuerdo con el instructivo adjunto.
Requeri AR Se otorga esta cuando el cumpl pecto
Inaceptable I Se otorga esta cuando el i no cumple con los requisitos del aspecto a evaluar de acuerdo con el instructivo adjunto
No NA Esta opcién se activa cuando el establecimiento no tenga desposte anexo a la planta de beneficio. Solo para los items 1.12 5 Area de desprese y 3.3 Programa de retiro
At del producto del mercado.

E R S Lcallﬁcaaan Factor | Puntuacion | __ Observaciones
ti|locakeacknyscomopti s & S G o v — o il A jeestewmes 0 0 o

| ‘ [ ‘EI techo del area posterior de sangria se|
[ encuentra en material no sanitario. El piso dell

drea de seleccion presenta deterioro. Las

baldosas de la pared del drea de descargue y|
Los
acoples del érea de despacho se encuentran con
|avanzado deterioro Algunas de las losas del|
|patio de mani
permitiendo la acumulacnon de aguas

30

1.2 | Disefto y construccion

13 Sistemas de drenaje sl
14 Ventilacion

16 !‘Sannanos y vestieres*

18 2' Inos’Sann:nos (No permite calificacion AR)

1 6 para realizar de limpieza y desinfeccit 7:@‘?:?5’39@7
Al |7Cormohmegr‘dod¢phqn .

1.8 Manejo de residuos liquidos y sélidos

Presenta analisis microbiolégico y fisico quimico
con resultados acaptables de fecha 2023-08-16.

1.9 Calidad del agua®

7‘ 110 Operaciones ¢ sanitarias
1.11|Personal manipulador

11,1 Estado do salud" e - B - [ A [ orteae] 6o T s
1112/ Capacitacién - N T i
i . i

| La planta no se hace responsable de! lavado y
| [ |desinfeccién de la dotacién de trabajo de los|

1] 30 .operanos. como indica la resolucion 242 art 16|
|numeral 4 Cuenta con un procedimiento escrito
|de acuerdo ala cm:ular Am1020-19

1.11.3 | Practicas higiénicas y medidas de proteccion *

11211 Raqumbsdn as instalaciones*

5.0
11212 Requisitos de los equipos yuhnslllos B e 50 R == =i
" 1.12.1 3/ Requisitos para las operacione SN S o SO SO
1\11"’"“ »scaldad y' lume o i e b b i 3 : 2
|1221'R|qunsnosdolnsmsulwom‘ e . o . a | A , 5 ; O Dilis. = i S Hppory




1.12.2 2 Requisitos de los equipos y utensilios * A | [ [ 50
11223 Requisitos para las operaciones * A 8 8.0
1.12.3 | Area de evisceracién
11231 :Roqursuos de las instalaciones®

| | . T T | 50 | .
1.12.3 2 Requisitos de los equipos y utensilios * A | 5 50
112.33 Requisitos para las operaciones * Al 8 | 80 | /
112 4 Area de enfriamiento y empaque de canales y productos camnicos comestibles 5
11241, de las * (No permite AR)
1.12.4 2 Requisitos de los equipos y utensilios * | [ /
1.12 4.3 Requisitos para las operaciones * [ P
1.12.6 Area de desprese y empaque -
1.125.1 Requisitos de las instalaciones*
11252 Requisitos de los equipos y utensilios * /
1125 3 Requisitos para las operaciones * -
1.12.8 Area de ylo 6
1.12 6.1 Requisitos de las instalaciones B 30

| g . T e /
1.12 6 3 Requisitos para las operaciones * | I 8 77 ] 80 o

1.12.6 2 Requisitos de los equipos y utensilios * (No permite calificacion AR) A 5 | 50
1.12.7  Area de despacho

3 | 50
| 50
8 80

> >» >
Ll

o | 50
] 50
8| 80

> >» >
o

>

“Los acoples del area de despacho se encuentran

11271 ARequIleos de las instalaciones® AR B | 25 \con avanzado deterioro
1.12.7.2 Requisitos para las operaciones * (No permite calificacion AR) A K 8 | 8.0
1.12.8 Otras instalaciones AL =6is ol S0
TOTAL BLOQUE 201 192,56
2 PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS DE SANEAMIENTO Calificacion | Factor | Puntuacién | _____ Observaciones i
2.1/ Desarrollo da los POES | 60
22| Implementacion POES* A | 80
2.3 Mantenimiento de los POES A 8,0 = s
2 4 Acciones correctivas A = :l 80
25/Registros A 60 i - =
_TOTAL BLOQUE [ sgones]
3./ PROGRAMA COMPLEMENTW g 5 | Calificacién | Factor | Puntuacién | __Observaciones K

EI techo del area posterior de sangria se
encuentra en material no sanitario. El piso del
| area de seleccion presenta deterioro. Las|
| baldosas de la pared del drea de descargue Y|
3.1/ Programa de mantenimiento de instalaciones y equipos | AR | [ 30 escaldado se encuentran deterioradas. Los
acoples del drea de despacho se encuentran con
| avanzado deterioro. Algunas de las losas del
| | | patio de maniobras se encuentran fracturadas
| | | permitiendo la acumulacion de aguas

3.2 Programa de proveedores

33 Programa de retiro del producto del mercado

3.4 Programa de trazabilidad®

3.5 Plan de muestreo

36 Programa de calibracion de equipos f
TOTAL BLOQUE

W ANTE Y POST MORTEM

4.1 Asignacion de inspeccion oficial yi aunhnr e e J e

- 42 Inspeccién ante mortem® = N = e
de manejo y de animales de acuerdo a los dictamenes de la

3 _Inspeccion ante mortem

4 4 Inspeccnon post mortem*

45 P de manejo y icion de productos de acuerdo a los dictdmenes de la
I inspeccion postmortem . . S
TOTAL BLOQUE
| 5. VERIFICACIONES SOBRE EL PRWCTOvi PR T ges _Fa _| Puntuacion | S
o 75'! Vida util de la came y productos camicos comestibles . [ A | o R ) =
52 Rotulado del producto terminado . | 6.0 I
N 3 | Expedicién de las Gulas de Transporte y Destino de la Came y Productos Camicos R s 60 |
Comestibles * - SN — = . ol ] =
o 5.4 Transporte producto terminado B o A i LE 80
- 5.5/ Control del producto y del proceso * T ¥ ] SO N R TR 80 !
E TOTAL BLOQUE | BT 3680 |
PUNTAJE FINAL 347 3356
* tems que al ser con “I", arrojan a un P tario DESFAVORABLE

EI establecnmlemo debe dar cumplimiento total a los items evaluados con “AR“ o“"

ASPECTO EVALUADO PUNTAJE PUNTAJE PORCENTAJE OF
ESTANDARES DE EJECUCION SANITARIA 201 1925 95,77%
PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS DE
SANEAMIENTO (POES) s %0 100.00%
PROGRAMA COMPLEMENTARIOS 40 370 92,50%
INSPECCION ANTE Y POST MORTEM 34 340 100,00%
VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO 36 360 100,00%
TOTAL 347 3355 98,69%
PORCENTAJE DE e concepro| FAVORABLE CON
CUMPLIMIENTO SANITARIO | REQUERIMIENTOS
Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podra acciones de gil y control con el fin de verificar las del




oy 4 NORBERTO SALCEDO CASTILLO A JEowiy GO FORERO ALVAREZ
Cedula " 74338565 Cidia / 80.060.701

Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO - PROFESIONAL UNIVERSITARIO
— DIRECCION OPERACIONES SANITARIAS - GTT CO2 = : DIRECCION OPERACIONES SANITARIAS - GTT CO2
Firma / Firma /

A / Nombre /

Cédula / Cédula /

Cadula — (1652 i ]/ 80505 819
Cargo DiRE%DE ASEGURMENTO DE C/AUB* Cargo ‘ / GERENTE GENERAL
7z V.4
Firma W/ Firma /
f

Nombre OSCAR &MR ORTIZ GONZALEZ Nombre /
Cédula 1022505825 Cédula /
Cargo DIRECTOR DE PLANTA DE BENEFICIO Cargo /

El invima requiere para el ejercicio de sus legales, datos de sus usuarios y personas externas e incorporarios en bases de datos. El tratamiento de los mismos se hara de acuerdo

con lo establecido en la Ley 1581 de 2012y en la Politica de y de datos del Invima, la cual puede consultar en vww.invima gov.co
Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la idad y de del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denuncar en la
pagina web www invima gov co en el formulario de denuncias hitps://sesuite invima gov co.444/F Para posibles hechos de P de ylo del Invima
puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593. *Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogota
AN A

)(U}{L/

~ s none




RESOLUCION 2019041383 DEL 19 DE SEPTIEMBRE DE 2019

POR MEDIO DE LA CUAL SE CONCEDE AUTORIZACION SANITARIA Y REGISTRO A UNA
PLANTA DE BENEFICIO Y DESPRESE DE AVES

El Director de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos Invima, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el Numeral 11 del
Articulo 20 del Decreto 2078 de 2012 y con base en lo previsto en la Ley 9 de 1979, el
Decreto 1500 de 2007, el Decreto 2270 de 2012 y Resoluciéon 242 de 2013, procede a
otorgar Autorizacién Sanitaria y Registro a una planta de beneficio y desprese de aves, para
lo cual tendra en cuenta los siguientes:

l. ANTECEDENTES

El Decreto 1500 de mayo 4 de 2007, establecié el proceso de autorizacién sanitaria
y registro de todos los establecimientos dedicados al beneficio de animales,
desposte y desprese para lo cual deben inscribirse ante el Instituto Nacional de
Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima, solicitar visita de autorizacion
sanitaria y el registro del establecimiento, para su funcionamiento.

De acuerdo con el capitulo V del titulo Il del Decreto 1500 de 2007 le corresponde
al Invima realizar la inscripcion, autorizacion sanitaria y registro de las plantas de
beneficio animal, desposte y desprese.

El Decreto 2270 de 2012, establecié que el Invima expedira la correspondiente
autorizacion sanitaria a las plantas de beneficio animal, desposte y desprese que
cumplan con los requisitos sanitarios establecidos en el presente decreto y las
normas que lo modifiquen, adicionen o sustituyan.

A través de Resolucion 242 de 2013, expedida por el Ministerio de la Salud y
Proteccion Social, se establecié el reglamento técnico sobre los requisitos sanitarios
para el funcionamiento de las plantas de beneficio animal de aves, plantas de
desprese y almacenamiento y comercializacién, expendio, importacién o
exportaciéon de carne y productos carnicos comestibles.

Mediante Resolucién 2013010990 del 2013, el Invima, establecid los lineamientos
para la Inscripcion y Autorizacién Sanitaria ante el INVIMA, de los establecimientos
de beneficio animal, desposte y desprese.

Mediante Resoluciéon No. 2017006411 del 17 de febrero de 2017, el INVIMA concedid
Autorizacidén Sanitaria Provisional al establecimiento POLLO FIESTA S.A identificado con
NIT 860032450-9 para el beneficio y desprese de aves.

nstituta Naciaral de Vigilancia de Megicamentos y Alimentos - Invima

Oficina Principal: Cra 10 N® 64 - 28 - Bogota

Administrativo: Cra 10 N° 84 - 60

(1) 2248700 .25 Hacons

www.invima.gov.co
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RESOLUCION 2019041383 DEL 19 DE SEPTIEMBRE DE 2019

POR MEDIO DE LA CUAL SE CONCEDE AUTORIZACION SANITARIA Y REGISTRO A UNA
PLANTA DE BENEFICIO Y DESPRESE DE AVES

. DE LA SOLICITUD

Mediante el oficio con radicado No. 20191064624 de fecha 8 de abril de 2019, el
sefior Jorge Luis Moros Reyes con cédula de ciudadania 8.704.818 actuando en
calidad de representante legal de POLLO FIESTA S.A ubicado en la carrera 68D
No 12-37 de Bogota, solicitd visita de Autorizacion Sanitaria.

IILCONSIDERACIONES

En cumplimiento a lo estipulado en la Resolucion 2013010990 del 2013, se surtié la revisién
documental de la solicitud presentada por el establecimiento para la autorizacién sanitaria
y se programo la respectiva visita de verificacion.

Este Instituto en visita de inspeccion realizada los dias 16, 17 y 18 de septiembre
de 2019, verificé el cumplimiento total de los requisitos establecidos en el Decreto
1500 de 2007, Decreto 2270 de 2012 y la Resolucion 242 de 2013, descritos en el
acta y formatos que forman parte integral del presente acto administrativo, de la
planta de beneficio y desprese de aves POLLO FIESTA S.A.

Conforme a lo anterior una vez realizada la evaluacién documental, asi como la
visita de verificacion de los requisitos sanitarios de la peticion allegada, el Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos -Invima,

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: CONCEDER AUTORIZACION SANITARIA al
establecimiento POLLO FIESTA S.A, identificado con NIT. 860032450-9, para el
beneficio y desprese de aves, ubicado en la carrera 68D No 12-37 de Bogota., por
encontrarse que cumple con los requisitos establecidos en el Decreto 1500 de 2007,
Decreto 2270 de 2012 y la Resolucién 242 de 2013, conforme a lo establecido en la
parte motiva del presente acto administrativo.

ARTICULO SEGUNDO: REALIZAR el Registro en el Sistema Oficial de Inspeccién,
Vigilancia y Control de la Carne y Productos Carnicos comestibles al
establecimiento POLLO FIESTA S.A., identificado con NIT. 860032450-9, para el
beneficio y desprese de aves, ubicado en la carrera 68D No 12-37 de Bogota, bajo
el Codigo de Inscripcion INVIMA 073AD.

ARTICULO TERCERO: Asignar la inspeccion oficial permanente, conforme a los
requisitos establecidos en el Decreto 1500 de 2007 y Resolucién 242 de 2013. Se
asignara minimo un (1) Inspector Oficial del Invima por turno de ocho (8) horas al

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - Invima
Oficina Principal: Cra 10 N” 64 - 28 - Dogot2 I

Administrativo: Cra 10 N° 54 - 60 " I IO ’{

(1) 2848700 st Naconis e Vighinria e Modicamants y Almanio

www.invima.gov.co ﬁ \SS}
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RESOLUCION 2019041383 DEL 19 DE SEPTIEMBRE DE 2019

POR MEDIO DE LA CUAL SE CONCEDE AUTORIZACION SANITARIA Y REGISTRO A UNA
PLANTA DE BENEFICIO Y DESPRESE DE AVES

establecimiento POLLO FIESTA S.A., de acuerdo con el volumen de sacrificio de
aves.

PARAGRAFO: A partir de la fecha de la notificacion del presente acto
administrativo, el representante legal del establecimiento POLLO FIESTA S.A.
debera realizar solicitud ante el Invima para la prestacion del servicio de inspeccién
oficial permanente en plantas de beneficio bajo Decreto 1500 de 2007, con el pago
de la tarifa correspondiente, la cual se encuentra en el manual tarifario vigente en Ia
pagina web del Invima, de acuerdo con los procedimientos establecidos por este
Instituto.

ARTICULO CUARTO: El establecimiento debera contar con personal necesario
para realizar la solicitud de reconocimiento y aprobacién de los inspectores
auxiliares, conforme a lo establecido en la Resolucion 2016037870 del 26 de
septiembre de 2016. El numero de inspectores auxiliares necesarios, de acuerdo
con el volumen de sacrificio diario de aves, para el establecimiento POLLO FIESTA
S.A., debera ser de tres (03) inspectores auxiliares.

PARAGRAFO: Una vez se obtenga el reconocimiento y aprobacion de los
profesionales, técnicos o tecnélogos como inspectores auxiliares, conforme a los
lineamientos establecidos por el Invima, se procedera a su inscripcion en el listado
oficial de inspectores auxiliares y mediante oficio se comunicara dicho
reconocimiento al Representante Legal del establecimiento.

ARTICULO QUINTO: Conforme al estado sanitario verificado durante la visita, el
Invima establece que los productos pueden destinarse a consumo NACIONAL. El
establecimiento cuenta con un plazo no mayor a (6) seis meses para obtener la
certificacion donde conste que tiene implementado y en funcionamiento el Sistema
de Analisis de Peligros y Puntos Criticos de Control — HACCP, por parte de la
autoridad sanitaria competente, previa solicitud del interesado.

ARTICULO SEXTO: Si en uso de las facultades de Inspeccion, Vigilancia y Control,
el Invima evidencia que se presentan condiciones sanitarias que ponen en riesgo la
inocuidad del producto o se evidencia cualquier violacién al Sistema Oficial de
Inspeccion, Vigilancia y Control, se procedera a cancelar el registro mediante acto
debidamente motivado contra el cual proceden los recursos de acuerdo a lo
establecido en el articulo 74 del Codigo de Procedimiento Administrativo y de lo
Contencioso Administrativo, sin perjuicio de aplicacién de las medidas sanitarias de
seguridad a que haya lugar.

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicameantos y Alimentos - Invima
Oficina Principal: Cra 10 N 64 - 28 - Bogota

Administrativo: Cra 70 N° 54 - 60

(1) 2248700

www.invima.gov.co
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RESOLUCION 2019041383 DEL 19 DE SEPTIEMBRE DE 2019

POR MEDIO DE LA CUAL SE CONCEDE AUTORIZACION SANITARIA Y REGISTRO A UNA
PLANTA DE BENEFICIO Y DESPRESE DE AVES

ARTICULO SEPTIMO: NOTIFICAR personalmente al representante legal 6
apoderado del establecimiento POLLO FIESTA S.A., identificado con NIT.
860032450-9 del contenido de la presente resolucién; si no se pudiere realizar la
notificacion personal, se enviara aviso conforme a lo establecido en el articulo 69
del Codigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO OCTAVO: Contra la presente resolucién procede el recurso de
reposicion, el cual debera interponerse ante el Director de Alimentos y Bebidas del
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - Invima, dentro de
los diez (10) dias siguientes a su notificacion, en los términos senalados en el
Caodigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO NOVENO: La presente resolucion rige a partir de la fecha ejecutoria.
NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Se expide en Bogota D.C., el 19 de septiembre de 2019

Este espacio, hasta la firma se considera en blanco.

Elaboro: Andrés Vasquez De Vela Q/
Revis6: Ricardo Javier Rodriguez erbesit/f"
Revisé: Verénica Del Castillo e

Instituto Nacianal de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - [nvima

Oficina Principal: Cra 10 N° 64 - 28 - Dogota g
Administrativo: Cra 10 N° 54 - 60 I I " | lo
{1} 2248700 s Naconw' de Viglanca 2 Mediamentas y Alrenios

www.invima.gov.co



-

e e e e o 2 2= -~ pema—e—————o =R

Secretaria Distrital de Salud de Bogola =~ - :
Subsecretaria de Salud Publica Acta Numero

. Acta de inspeccién sanitaria con enfoque de riesgo %‘l’e’: °iP°"'n°‘ _/AS21IN 0@ 63 5 7

! “Ee came ylg_ productos carnicos comesti

i e i
[ESE: SesALs  rUATE 1 Fecha:| pg | 0 | 2454 |
CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO
ID Establecimiento: Numero de Inscripcion: Numero de carpela:
529 0SV ot sesset- 43~ 53
Razon social:

0 BPuun

Nombre del establecimiento: =
E\_ tnPend QO (oS Caames NJYr02

NIT: KO 02 66, D' ¥ Sede: _ dJolua

Direccién: wrl S4By S

Ubicacion: 20 A PuA

Localidad: S9AaP uPZ: M2

Barrio: Cwnha  dsnan  WYaiE Teléfonos 4 11 6680

Correo electrénico para notificacion® CearfEMnPETY Jviman . (un

Nombre propietaria: BZrapmng  MOBEATO  pmyod2  Ively

Tipo de documento: C.C. [yIc.E.CONIT [(JPePJpsJpTP[] lNumero documento: X0 Sy (6L

Nombre representante legal: - Drﬂ\l A

Tipo de documento: C.C.[JC.E.INIT (JPEPJPs[JrTP[] I NGmero documento: s AfLwA
Direccién de notificacion: VoL 5% 3 (3 S%

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI [w | NO ] UOADS 2Xr M

Linea de intervencion:

AR~y 3oyl Yy SERYmUY
mye)

Intervencion: = 4 Peumy O AMna (Erbon €70 NE (ALNE JID Paynutivs  chawul  (uned
Tipo de establecimiento:

CaPEmnd o6 (ANNEY ¥ Prgaviiv)  Cpa—iw)  CwMESTLE)
Establecimiento autorizado: Sl E} NO[]

E—

Numero de trabajadores: 3 I Horario: Diurno [ Nocturmo [J24 horas [] otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [[Joomingo a domingo [(]Fin de semana [] otra:

Tipo de productos que expende: Came: Bovina [3 Porcina & Aves 3 Productos camicos comestibles (Visceras) @
Otras especies:
Otro tipo de productos: Sid NoO

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA

Favorable d
FECHA DE LA Favorable con 9 s
ULTIMA T [ R ) BT e s PO P
INSPECCION | @' vt zvet
Desfavorable ]
MOTIVO DE LA VISITA
Asociada a peticiones, quejas
Solicitud del interesado O ¥ feciam osp . AL O
Programacion m Numero de radicado: Numero de radicado:
Solicitud oficial ] Evento de interés en salud publica O Solicitud de pr.’?ctica d_e prueb'asl 0
Numero de radicado: Procesos sancionatorios admin

Otro: [ ] Especifique:

EVALUACION
A Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos des-
critos en el Instructivo para el aspecto a evaluar.

Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-
critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Aceptable

Aceptable con Requerimiento | AR

*Al suministrar esta Informaclén, se autoriza 1a notificaclon electrénica

Hoja 1/8
w
Cra 32 No. 12-81 SECRETARIA DE ‘*
Tol.: 364 9090 ¥ salup | BOGOT.
vaww.saludcapital gov.co oA be,

I

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

Secrelaria Distrital de Salud de Bogota Tt T ommmmoooo oo oo

Subsecretarfa de Salud Pablica b G : Ty
Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendios Acta Nimero
de came y/o productos cAmicos comestibles : ASZ lN 0 0 6 3 5 7
EVALUACION
Inaceplable i Marque con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos

descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar

. Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
No aplica NA| parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica
en el espacio de hallazgos.

Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
Critico C | lainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
que el establecimiento continte ejerciendo sus labores.

1. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO

1. EDIFICACION E
INSTALACIONES A |AR| | HALLAZGOS

1.1 Localizacion y diseiio

(Ley 9/1979, Articulo 168, 262.
Resoluciéon 3009/2010, Articulo
67: Numeral 1, 2, 10. Resolucion | 2 1 0
240/2013, Articulo 130: Numera-
les 1, 2, 10. Resolucion| ¥
242/2013, Anticulo 55: Numera-
les 1,2,10.)

1.2 Condiciones de pisos y paredes
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.1. Resolucién
3009/2010, Articulo 67: Numera-
les 4, 5 11.2. Resolcon| 2 | 1 0
240/2013, Articulo 130: Numera-
les 4, 5 11.2. Resolucién K
242/2013, Articulo 55: Numera- P30 €n 2oma D€ E+-FE0

les 4,5, 11.2.) Ev Nnme ®TAnD

1.3 Techos, iluminacién

y ventilacién

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.1.  Resolucién
3009/2010, Articulo 67: Numera-
les 3,6,7,8,9,13, 14. Resolu-| 2 | 1 0
ciébn  240/2013, Articulo 130:
Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13, 14. %
Resolucion  242/2013, Articulo
55: Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13,
14.)

1.4 Instalaciones sanitarias ;
(Resolucién 3009/2010, Articulo
67: Numerales 15, 16, 17, 18,
19. Resoluci6n 240/2013, Articu- 3015 0
1o 130; Numerales 15, 16, 17, 18, ’
19. Resolucién 242/2013, Aticu-| Y
lo 55: Numerales 15, 16, 17, 18,

19.)
[C]
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Continuacién
1. EDIFICACION
E INSTALACIONES

A

1.5 Programa de Mantenimiento
de Instalaclones

(Decreto 1500/2007, Articulo 26,
Numeral 1.2.1).
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La calificacion del bloque corresponde al 10% del total del acta

2. EQUIPOS Y UTENSILIOS

k|

HALLAZGOS

AR

2.1 Condiciones de equipos

y utensilios

(Decreto 1500/2007, Atticulo
26: Numeral 1.1.1. Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Nume-
rales 22, 23 y 24. Resolucitn
683 de 2012. Resolucion 4142
de 2012. Resolucion 4143 de
2012. Resolucién 240/13 Articu-
lo 130; Numerales 22, 23 y 24.
Resolucion 242 12013: Articulo
22: Numeral 2.1, 3.2; Ariculo
55. Numerales 22, 23, 24, 32,
33. Resolucion 835 de 2013.)

2,5

2.2 Condiciones de los equipos
de conservacién
(Decreto 1500/2007, Articulo
26: Numeral 4. Resolucion
3009/2010, Articulo 17: Nume-
ral 3.3.2.1 Literal e; Articulo 66,
Numeral 6, 7; Artlculo 67:
Numerales 25,26,27. Resolu-
cién 240/2013, Articulo 129:
Numerales 1, 6, 7, Articulo 130:
Numerales 25, 26, 27. Resolu-
cion 242/2013, Articulo 24:
Numerales 1.5, 2.1; Aticulo 54:
Numerales 7, 8; Ariculo 55:
Numerales 25, 26, 27)

eI A e POFEum DV
Eduird D& LEALENALND

E~ nm

[#%]

ARV NN

23 Programa de Mantenimiento
de Equipos y Utensilios
(Decreto  1500/2007, Articulo
26, Numeral 1.2.1)

- PAFEA Prvbsa e OF

EQ Ul

~V

pzhuféﬁ’\r‘\euro aE

c

=

CALIFICACION DEL BLOQUE

|8|3|

La calificaclon del bloque corresponde al 12% del total del aclaJ
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Subsecieiaria e Bal

3. PERBONAL MANIPULADOR A

DE ALIMENTOB AR

A1 Estado de salud (slgnos
Neslones)

(Dacroto  1BOO/Z007,  Adiculo
70, Numaral 11,13, Resolucion
J00972010, Artlauto 16; Numeral
1, 310, Atlculo 07 Numaeral
212 Resoluoldtn 24072013, 6 3
Anticula 14: Numeral 1; Adiculo
15, Adicuto 17: Numeral 10,
Artleulo  130: Numeral 21,2,
Rosolugidn 2422013, Anticulo
13 Numeral 1, Adleulo 14, "
Antleulo 16: Numoral 16; Articulo
85 Numernl 21.2,)

3.2 Reconocimlento madico

(Resalucidn 300972010, Articulo
15: Numaorales 1; Arlculo 07:
Numaral 212, Decroto
1600/2007, Articulo 26: Numernl 2
1.1.13. Rosoluclon  240/2013,
Articulo 14: Numeral 1; Artlculo
15. Resolucien  242/2013,| \
Articulo 13: Numeral 1; Articulo
14)

Acta do inepecoian sanitana cun snforue da re
de varme y/o productos cAmicos vonesl

aeurelaria Lasiibal ua Iﬂl‘lﬂlﬂz LUl LU
Lillon
m expandios

Acta NUmero

/rsain 006357

HALLAZGOS

3.3 Précticas higiénicas
(Resolucion 3009/2010, Articulo
15: Numerales 3.1, 3.6, 3.7, 3.8,
3,11,3.12,3.14, 3,15, 3.17, 3,19,
Articulo 67; Numaral 21. Resolu-
clén  240/2013, Articulo  14:
Numeral 3; Articulo 17: Numera-| 6 3
les 1, 6,7, 8, 11, 12, 14, 15, 16,
17, 19; Articulo 130, Numeral
212, Resolucién 24212013,
Artlculo 13: Numeral 3; Articulo
16: Numerales 1, 6, 7, 8, 11, 12,
14,15, 17, 19)

3.4 Dotaclén porsonal

(Resolucién 3009/2010, Ariculo
15: Numerales 3.2, 3.3, 3.10,
343, 3.8, 3.20. Resolucien| %
24072013, Anlculo 17: Numera- 5
les 2, 3, 10, 13, 18, 20, Resolu-
clon  242/2013, Adiculo 16!
Numerales 2, 3, 10, 13, 18, 20)

2,5

[c]
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Acta Numero

e A

Continuacién
3. PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

A | AR

HALLAZGOS

3.5 Educacién y capacitacién

(Resolucion 3009/2010, Articulo
67. Numeral 21.3; Articulo 69:
Numerales 1, 2, 3, 6. Resolucion
24072013, Articulo 14: Numeral
2; Arliculo 132: Numerales: 1, 2,
4. Resolucién 242/2013, Articulo
13: Numeral 2; Ariculo 57:
Numerales 1, 2, 4)

1,5

[E]

CALIFICACION DEL BLOQUE

[22]

La calificacién del bloque corresponde al 22% del total del acta J

4. REQUISITOS HIGIENICOS A | AR

HALLAZGOS

4.1 Recepcién de materia prima
(Ley 09 de 1979 Articulo 345.
Decreto 1500 de 2007, Articulo
31: Numeral 4.2.2; Articulo 36,
Numeral 1, 3; Arliculo 41. Reso-
lucion 2009026594 de 2009 (en
las especies que aplique).
Resolucion 3009/2010, Articulo
66: Numeral 3; Articulo 67:
Numerales 28, 29. Resolucion
240/2013, Articulo 129; Nume-
ral 3; Articulo 130: Numerales
28, 29. Resolucién 242/2013,
Articulo 54: Numeral 4; Articulo
55: Numerales 28, 29)

4.2 Trazabilidad
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numerales 1.2.2; Ariculo 36:
Numeral 5. Resolucién
242/2013, Articulo 22: Numeral
3.3; Articulo 55: Numeral 32.)

1,5

4.3 Empaque y etiquetado
(Resolucién 402 de 2002,
Decreto 1500 de 2007 Articulo
14, Numeral 1, 2, 3; Articulo 42,
Numeral 1, 5, 6, 7, 8, 9. Resolu-
cion 5109 de 2005.Resoluciones
683, 4142, 4143 de 2012 y 834
de 2013. Resolucién 3009/2010
Arlfculo 67 Numeral: 32. Resolu-
clén 222/1990 Articulo 3. Reso-
lucién 240/2013 Articulo 130:
Numeral 32; Resolucion 242
{2013 Articulo 55: numeral 31)

1,5

!NA Cc
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Continuacién l
4. REQUISITOS HIGIENICOS

4.4 Manejo de temperaturas

(Ley 9 de 1979, At 425. Decreto
15002007 Asticulo 8, Paragrafo
1. Decreto 2270 de 2012 Asticulo
5 Resolucidn 30092010 Articuio
17: Numeral 3322, Lireral b;
Numeral 3.3.2 3, Literal a: Articu- .
1o 66 Numeral 2.1, 2.2, 6; Articu- |
lo 67 Numeral: 27. Resolucidn
240 de 2013 Articuio 129 nume-
ral: 2, 4; Adticulo 130. Numeral
27. Resolucidn 2422013, Articu-
lo 22: Numeral 2.2, 3.1, Articuio
54: Numerales 3, 5; Articulo 55:
Numerales: 27, 32)

4.5 Condiciones de
almacenamiento
(Resolucion 3009/2010, Articulo
17: Numeral 3.3 2.2, Literal 3, ¢,
d, e; Numeral 3.3.2.3, Literal j.
Adticulo 67: Numeral 31, 32.
Resolucién 240/ 2013 Aticulo] 5 | 25| 0
129; Numerales 1, 7; Articulo
130: Numeral 30, 31; Resolucion| %
24272013, Articulo 22: Numeral
2.3; Adiculo 54: Numeral 2;
Articulo 55: Numeral 30, 32, 36)

c
| CALIFICACION DEL BLOQUE | 24~ | La calificacién del bloque comesponde al 24% del total del acta |

5. SANEAMIENTO A AR 1| HALLAZGOS

5.1 Suministro y calidad de

agua potable

(Decreto 150072007, Articulo 26:
Numerales 1.1.11.1, 1.1.112,
1.1.11.3. Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10: Numeral 2. Resoly- 6 3 0
cién  2115/2007, Articulo 9.

Resolucion 3009/2010, Articulo
67: Numeral 3. Resolucion|
24072013, Articulo 130; Numeral
3. Resolucion 242/2013, Articulo
55: Numeral 3)

5.2 Residuos liquidos

(Decreto 150072007, Articulo 26:
Numeral 1.1.9. Resolucién
3009/2010, Articulo 67: Numeral
20. Resolucion 240/2013, Articu-| 3 1,5 0
lo 130: Numeral 20. Resolucién
24212013, Articulo 22: Numeral
2,4; Articulo 55; Numeral 20, 32)

Hoja 6/8
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- Secretarla Distrital de Salud da Bogota N
Subsecretar(a de Salud Publica Acta Numero

{ Acta de inspeccidn sanitaria con enfoque de rie ra expendios i
. decameyioproducios camicoscomestoles  /AS21N 006357
Continuacién
5. SANEAMIENTO A | AR | HALLAZGOS

5.3 Residuos Sélidos
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.9. Resolucién
3009/2010, Articulo 67: Numeral 5 25 0
20. Resolucién 240/2013, Articu- :
lo 130: Numeral 20. Resolucién
242/2013, Articulo 55: Numeral
20) N

5.4 Control Integral de plagas

(Decreto 1500/2007, Articulo 26: 6 3 0
Numeral 1.1.8.).

5.5 Limpieza y desinfeccién de
areas, equipos y utensilios
(Decreto 1500/2007, Articulo 26,
Numeral 1.1.12Resolucién
3009/2010, Articulo67: Numeral| 6 | 3 0
12.  Resolucion  240/2013,
Articulo 130: Numeral 12, Reso-
lucién 242/2013, Articulo 55:
Numerales 12, 38)

5.6 Soportes documentales

(Decreto 1500/2007, Articulo 26, | 2 | 1 0
Numerales 1.1.8, 1.1.9, 1.1.11). P

[c]

[—— CALIFICACION DEL BLOQUE ’ 23 I La calificacién del bloque corresponde al 28% del total del acta i

6. ACTIVIDADES A | AR I

SECUNDARIAS HALLAZGOS

6.1 Condiciones del 4rea de
desposte o secclén de desprese,

(Decreto 1500 de 2007; Articulo
8, Paragrafo 1; Resolucion 240
de 2013; Articulo 130, Numera-
les 1 y 2, Resolucién 3763 de
2013: Nota Instructivo Anexo;

Resoluciéon 242/2013, Articulo
22; Articulo 56; Numeral 32) N A' C

[_ CALIFICACION DEL BLOQUE ] 4 T La calificacién del bloque corresponde al 4% del total del acta 7
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= ‘Secretaria Distrital de Salud de Bogota B 7. e
Subsecretaria de Salud Piblica Acta Numero

Acta de inspeccié itari f; deri dios
L st s s ™™™ /AS2IN 006357

Il. CONCEPTO SANITARIO

% De cumplimiento | CONCEPTO ‘semicmens=, | Nivel de cumplimiento En caso que uno o més de los aspectos
a evaluar sea identificado como critico

s | Favorable 90-100% y calificado como Inaceptable (1), indepen-

diente del porcentaje de cumplimiento

q9S Faucrable.con W obtenido, el CONCEPTO SANITARIO a
. (4]

Requerimientos emilir sera DESFAVORABLE y se proce-
dera a aplicar la MEDIDA SANITARIA

Desfavorable <59,9% DE SEGURIDAD respectiva.

lll. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Numero total de muestras tomadas

Numero del acta de toma de muestras

IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
Wporal total (] |su idn total de trabajos o servicios ]
Clausura temporal pareial___ ] | Decomiso L]
Suspensién parcial de trabajoso\serv&dqs\ [] | Congelacién ]

Destruccion o desnaturalizacion \

VI. OBSERVACIONES
Por parte de la autoridad sanitaria:  SE& g ¢ AWZAY  PUCanpS ¢ 634 /lJ' B CEVE  JELETA L

uspno (| s¥8 & 1mfoana cuo COTMRuar,  E~ MERS D6 Cumiand i1afinny
syalzgd Prvw 200> VErp AUV Pt JEMTHO B 93 7unl i MEAF)
Porparledelestablecimiento:oé Enmo N ST A ﬁ-\i‘n&‘.h—’Lﬂ\r—’Uﬂ‘#U4_ -
PS\ERP UAY 6u >

QR DUVDY NS

N DEL ACTA

Para constancia previa lectura y ratificacién dchontenido de la presente acta fiman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy _ O  del mes de 04 del afio 2023 enlaciudad de Bogota D. C.

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien
atendio la visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacién de la visita,

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre: ppipa gy Fimramna pLLVEAS  PUEJEq | NOmbre:
Tipo de documento: (o Tipo de documento:
Ndmero de documento: Ch § 2939\ Nimero de documento;
Profesion u oficio; e n g JErEaLsbne  7us (€ (o, i Profesion u oficio:
Firma: = Firma:
POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO TESTIGO

Nombre: AnA~DY n 0 AEAR M5 AL Jyurcy |Nombre:
Tipo de documento: C.C.[(]C.E [ JNITCJPEP(JPS[CJPTP[Tipo de documento: C.4[]C.E[] NIT(JPEPJPs(]PTP[]

Nimero de documenton X0 sSi3 606 Numero de documanl01
7}
AL/ Propietario[x]Encargado_] Firma: l

L l
wancia con lo eslablecido en el articulo 47 de Ia Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que |a iImposicién de un conceplo
sanitario deffglorable y/o de una medida sanitarla de seguridad de |a Ley 9de 1079, se Iniciard una Investigacién administrativa en salud, confor-
ma los 16rmiros establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"

NOTA 2: "La Adulleracién, el uso fraudulento, el suministro y consignaci6n de Informaclén falsa, registrada en el presente documento o sus

anesos, acarrenra las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Caédigo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Codigo Unico Disciplinario”

NOTA 1:¢Erf
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Resolucion numero

Sebg imi ci
"Por la cual se expide Autorizacién Sanitaria a un establecimiento dg cqmzr 0
dedicado al almacenamiento o expendio de came y productos carnico
comestibles"

l.a Subdireccion de Vigilancia en Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud
de Bogota, D.C,, en uso de sus facultades legales conferidas por el Decreto 507
de 2013 y en cumplimiento de la Ley 9 de 1979, el Decreto 780 de 2016, Decreto
1500 de 2007 con sus reglamentacion vigente, el Decreto 1282 de 2016 y la
Resolucion 2016041871 del 07 de octubre de 2016, expedida por el Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (INVIMA) y

CONSIDERANDO

Que de acuerdo con el Articulo 35 del capitulo VI del Titulo Il. del Decreto 1500 del
U4 de mayo de 2007. le corresponde a la Entidad Territorial de Salud, realizar la
'mscripeion sanitaria a todos los establecimientos dedicados al almacenamiento o
expendio de carne y productos carnicos comestibles.

Que a través de las Resoluciones 3009 del 4 de agosto de 2010, 240 y 242 del 31
de Enero de 2013, asi como la 562 del 25 de febrero de 2016 expedidas por el
Ministerio de Salud y Proteccion Social, se establecieron los reglamentos técnicos
de los requisitos sanitarios para el funcionamiento de las plantas de beneficio
animal. plantas de desposte, almacenamiento vy comercializacion, expendio
transporte, importacion o exportacién de carne y productos carnicos comestibles
de las especies bovina, bufalina, porcina, aves de corral, de la carne proveniente
del orden Crocodylia y de la carne de chigiiiro.

Oue mediante el Decreto 1282 del 8 de agosto de 2016, el Ministerio de Salud y
Hroteccion Social estableci6 el tramite para la obtencion de la autorizacion
sanitania provisional ante el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos (INVIMA) y las Entidades Territoriales de Salud.

Oue de acuerdo con el Articulo 5, capitulo Il de |a Resolucion numerg
2016041871 del 07 de Octubre de 2016, el Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos — INVIMA, establecié el plazo (2 anos) en los cuales
debe el propietario. representante legal o apoderado para solicitar ante |a Entidad
lerritorial de Salud correspondiente, la Autorizacién Sanitaria.

Bo —

ALTALLA MavoR
X Ay
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Que mediante el radicado de la SDS No. 3486 de fecha 18/10/2019. el Sefior
(a) ARMANDO ROBERTO MUNOZ JUNCOactuando en calidad de propietario.
Representante Legal o apoderado del establecimiento denominado

EL IMPERIO DE LAS CARNES MUNOZ . ubicado enKR 59B 13157 LC 2
presento salicitud de autorizacién sanitaria del mismo.

Que la Secretaria Distrital de Salud dando cumplimiento al articulo 5° capitulo Il
de la Resolucion nimero 2016041871 del 07 de Octubre de 2016, del Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, adelanté la visita
de verificacion del cumplimiento de los requisitos sanitarios establecidos en el
Decreto No. 1500 de 2007, y diligencié el acta denominada “diagnostico
cumplimiento del decreto No. 1500 de 2007 y sus reglamentos técnicos complementarios
para expendio de came y productos cémicos comestibles” evidenciando que el
establecimiento ya identificado cumple con los requisitos sanitarios exigidos.

En mérito de lo expuesto;
RESUELVE

ARTICULO 1° Conceder la AUTORIZACION SANITARIA al establecimiento
denominado EL IMPERIO DE LAS CARNES MUNOZ , Ubicado en
1 59B 131 57 LCdedicado al Expendio de carne y praductos carnicos comestibles
por encontrarse que cumple con la totalidad de los requisitos sanitarios
obligatorios establecidos en el Decreto 1500 de 2007, modificado por el Decreto
2270 y demas normas reglamentarias, de acuerdo con el acta de visita No.
AS19N000346 de fecha 18/10/2019 | conforme a lo establecido en la parte
motiva del presente acto administrativo.

ARTICULO 2° SANCIONES: Si posterior a la presente autorizacion la
Secretaria Distrital de Salud en uso de las facultades de Inspeccién Vigilancia y
Control (IVC), encuentra que se presentan condiciones sanitarias que
ponen en riesgo la inocuidad de los productos, se procedera a la aplicacion
de las medidas sanitarias de seguridad a que haya lugar, sin peruicio
de iniciar el proceso legal sancionatorio respectivo.

ARTICULO 3° RECURSO: Contra la presente resolucion procede el recurso
de reposicion, el cual debera interponerse ante la Subdireccion de Vigilancia en
Salud Pablica de la Secretaria Distrital de Salud, dentro de los diez (10) dias
siguientes a




'Y
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u notificacion, en los términos sefalados en el Coédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO 4° NOTIFICACION: Notifiquese personalmente el contenido de la
presente Resolucion, en caso que no se pueda realizar la notificacion personal.
“sla se hara por medio de aviso conforme a lo establecido en el Articulo 69 de

Q(‘hgr\ (4 Drace Sromdi

rocedimiento r-\umllliSlldllVU y ae o Contencioso Adminisirativo

ARTICULO 5° VIGENCIA' La presente Resolucidn rige a partir de su notificacion

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Se expide en Bogota D.C. a los 3 0 Jun N7

10w

——
DIANE MOY?NO ROMERO
Subdirectora de Vigilancia en Salud Publica (E)

Notificacion Personal Art 67

Nombre del Notificado 'A'Nm QQ(:)-@:\Q V\'k"'\#l

N2 £ 1]

j OV
Numero de Identificacion __\AJ 313 by

Fecha de Notificacion Q 1o IZQ_ZO
Hora 8 108 aw

Notificado por ‘JQM KOXS“W “_\:%‘1&\\(\)
: CCEurEn SJO\‘:’\J o e
Observaciones

Firma del Notificado
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Fecha de emisién: 13/06/2021

ang\A o J,ml o !,OA.. = . Codigo: IVC-INS-FM114 i Versién: 05 |
[Ciudad / Departamento | COGUA- CUNDINAMARCA [Fecha | 2023-11-08,10 Y 14 [Acta No. | 8 1
DATOS GENERALES
KM 7 VIA ZIPAQUIRA

NEMOCON VEREDA EL

Cédigo de Inscripcién planta 8320084649-1 Direccién MORTINO
COMPARI(A LECHERA DE EL MORTINO SAS - o
Razén Social CONLEMO SAS Teléfonos 3104884758;3125113087
director.caiidad@lagranvia.com.c
NIT - CC 8320084649 Correo electrénico 0
Representante Legal HECTOR ORLANDO RINCON FORERO Fax NO REGISTRA
GTT €02 Oficio Comisorio 7303-4452-23

Objetivo de la visita

REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A GESTION DEL RIESGO CON EL FIN DE VERIFICAR EL

CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA
RESOLUCION 1804 DE 1989, RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO 616 DE 2006 Y DEMAS REGLAM EN

APLICABLE

RESOLUCION 2310 DE 1986,

TACION

DATOS DE PRODUCCION

No. De empleados

202

La actividad insustrial realizada en el

ALMACENES EXITO SAS; CENCOSUD SA;JERONIMO
MARTINS

establecimiento es acorde con lo establecido en
Camara de Comercio?

N

Magquilas

1.1.1. leche liquida (cruda, pasteurizada,ultrapasteurizada, UHT)

1.1.2. Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados y fermentados

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

1.5.1. quesos frescos no madurados

Cantidad/Unidad de tiempo

80.000.000 L/ANO

leche liquida ( UHT)
yogurt variedades 730.000 Ton/Afio.
crema campesino, queso doble crema 400 Ton/Afo

LINEAS DE SUBCATEGORIA DE

ALIMENTO

/Z
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i % @f{mO INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
- [ Verslon: 05 ' | Fecha de emisi6n: 13/06/2021

WA Nk TR N R

Codigo: IVC-INS-FM114

Acta No 8

Fecha 2023-11-08,10Y 14

COGUA- CUNDINAMARCA

Ciudad / Depto

DATOS GENERALES ;
KM 7 VIA ZIPAQUIRA
g rs : NEMOCON VEREDA EL
Cédigo de inscripcion planta: 8320084649-1 Direcclén: MORTINO
COMPARIA LECHERA
Razon Social : DE EL MORTINO SAS - Teléfonos: 3104884758;3125113087
CONLEMO SAS :
i } director.calidad @lagranvia.co
NIT-C.C: 8320084649 Correo electronico: =
HECTOR _ ) .
: ORLANDO : NO REGISTRA
Representante Legal: RINCON Fax:
FORERO
GTT: i Co2 Oficio comisorio: 7303-4452-23

Objeto de la visita : REALIZAR VISITA DE INSPECCIO’LV SANITARIA EN ATENCION A GESTION DEL RIESGO CON EL FIN DE VERIFICAR
EL CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE.EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2310 DE 1986, RESOLUCION 1804
DE 1989, RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO 616 DE 2006 Y DEMAS REGLAMENTACION APLICABLE : i

DATOS DE PRODUCCION *
Ny P 202 La actividad industrial realizada en el establecimiento es acorde con lo S|
meroce. ompIeacos: -establecido en Camara de Comercio?

Méaquilas: ALMACENES EXITO SAS; CENCOSUD SA;JERONIMO MARTINS

Subcategorias evaluadas: 1.1.1. leche liquida (cruda, pasteuﬁzada,u|trapasteurizada, UHT)

Volumen / afio

Lineas de subcategoria del alimentos -

80.000.000 LANO

leche liquida ( UHT)

Subcategoria 1: [leche liquida (UHT) - , j

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS dvs Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones

El establecimiento presehta una adecuada localizacién y disefio. Res. 2674 .
: a 20 )

1.
Art.6num. 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 23 y 256

-

|El- disedio de las instalaciones de elaboracién de alimentos, procesamiento,
1.o|®MPaque y almacenamiento es adecuado y cuenta con la amplitud

suﬁcuepte Para realizar las operaciones y permitir la circulacién de los a 20
operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3

K

7
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INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL INSPECCION
im’ VA 'O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Irlww o Codigo: IVCINSFMI14 | Version: 05 Fecha de emisién: 13/06/2021
se observa entre luz
i lateral sin cubrir en
i instalaciones de las areas de proceso permite un adecuado :
S d? Ig Inslriar‘na roducto y personal . Res. 2674 de 2013 Art. 18 ar 5 puertta metalica de
1.3|flujo de materia p , P s ) ingreso a zona de
i ) N « recibo de leche
se observa
desprendimiento  de
pintura en techo Yy
humedad en zona de
; ; recibo de leche,
14 Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un buen aF 5 uniones entre paredes
“4|estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2,2,3, 4,5,6y7 . no redondeadas en
algunos tramos.
Tramo en parte alta
de . techo exhibe
corrrosion
15 El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es adecuado. 4 10
"“|IRes. 2674-de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2,6.3.y 6.4
16 Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y desinfeccion. Res. a 10
"“12674 de 2013 Art. 6 num. 6.3y 6.5. Art. 20, num 6
. renaje de la
1.7 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacién. Res. 2674de & 5 gem:}uga #1 ho
/ 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4 canalizado .|
- _|El disefio del area de residuos sélidos y su ubicacién no genera riesgos de
1.8]|contaminacién a la materia prima, areas de proceso o producto . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5y 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 17
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion| Calificacién | Critico |Observaciones
21 Cuenta coh los equipos suficientes y adecuados para los procesos que se 30
“realiza. Res.2674 num 8, Art. 10 num. 3 a
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res. 2674, Art. 9
2.2|num. 1,2, 3, 4,5,6,7,8,9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art 18 num. 10, Res. 683 a 25
de 2012; Art. 13 num. 1,1
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013
S|Art. 22 num. 2, Att. 10 num. 5 s 25
2.4|Calibracién de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 7 15
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES - Evaluacion | - Calificacién | Critico |Observaciones
31 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. 2674 de|
2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 @ i
/]
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL ~ INSPECCION : .

i : \@g ~ 6 * - INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
o Cédigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 — Fecha de emision: 13/06/2021
3.2 Programa documentado e implementado para el manejo Integral de i 25

residuos sélidos. Res. 2674 de 2013 Art, 6 num. 5, Art, 26 num. 2

Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 8. num 2.1, a 25 3 4
33(53 Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7
34 Programa de limpieza y desinfeccién de areas, equipos y utensilios. Res. A 25
~*12674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) i 20
4.|REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacién | Calificacion | Critico Observaciones
4.1 Programa documentado e implementado de educacién sanitaria dirigido a 4 34
" |los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14 : '
Personal de envasado
no . hace cambio
: ; . v frecuente de guantes
492 Précticas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 165 o lavado de manos y
T(13y 14. : ‘ al 2 estos se disponen en
. w . la parte interna de las
botas ~de ~ manera
continuada
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 de 2013 - ! 33
Slart. 11 ; Art. 14 num. 12 SRl : i 4 it
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) : ; 8
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO : e 5 Evaluacién Calificacion | Critico.|Observaciones
A I . |se dispone materias
5.1 Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7,8; : 10 '. ptrl'mal.sf t Secas
“Art. 22 num.-1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. 1,2, 3, 5,6, 7, 8, 9 . 10 g (ipolisfostato NS
: ‘ area compartida con
\ material de envase
en area contigua a
empaque se ubica
RE ‘ : : zona de disposicion
5.2 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas.'Res. 2674 de 2013 o 10 de canastillas limpias
Art. 18 Num. 5:'Art. 20 num, 1y 4 pero humedas, se
percibe. aroma a
humedad: en dicha
) zona
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo, entre otros)
5.3]adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo de producto. Res. 2674 a 20
de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1 y2 A

)
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INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114

AR o LANRRE G058 v AT I

- Version: 05

54

Conservécién adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 2013, Arl'18.

10

. Fecha de emisién: 13/06/2021

5.

[$)]

Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012 834, 835 de 2013.

Control de envasado y embala]e Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013

10

-5.6

Sistema de aseguramlento y control de cal:dad Res. 2674 Art, 23 y Res
1619 de 2015 '

ar

10

No

' |los 35°C y los 55 °C,

B[]
|de

~ |Procedimiento -
|manejo de producto

~ |calidad y actualizacién

se. .da
cumplimiento- ‘al
termino de 10 dias

bajo condiciones: ' de| .

almacenamiento.  de
las
para

producto envasado a

liberacion  del

estas son liberadas al
cuarto dia' por temas
de - almacenamiento.
Formato. de liberacion
certificado - de
calidad desactualizado
en cuanto a la forma
- -reportar un
resultado no acorde a
normativa . vigente.
. de

no conforme requiere
relacionar .. plan: -de

.|Porcen

taje de'cumplimie'ntd (equ.i\‘)éler'\te al 20% del valoriotal de la evaluacion)

14

* 6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO '

‘Evaluacion

Calificacion

Critico

Observaciones.

6.1

Programa de muestreo cuarentena y llberamon de producto Res. 2674 de
2013Art 22 num 1, 2y3: .

ar

12,5

|procedimientos

- .|Imicrobiolégicas’
|desactualizados,

|para

-|fisicoquimicos). No se

internos .de realizacion
de . pruebas
fisicoquimicas y

no
incluyen tablas " de
visualizacién a color
“confirmar - los
resultados segun
corresponde  (analisis

presenta concepto de
evaluacion del
laboratorio interno 'de
parte del Invima

6.2

Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. Res 5109 de
2005 Art. 3

15

-
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL [ . INSPECCION
in\ Q!( A ‘b INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

ol —\ 0N SRS v l

Codigo: IVC-INS-FM114

Version: 05 ‘ Fecha de emisién: 13/06/2021. -

ot se observa producto
terminado  dispuesto
en . area contigua -a
filtro de ingreso donde
se expone . -el|
empaque = secundario

a condiciones de
humedad por uso del

|dispositivo para

" ! ; lavado de calzado.

6.3 Almacenamiento de producto terminado Res. 2674 de 2013 An 28 num Sk 7'5 Capacidad insuficiente
~1,234y5 2 ar ' . lpara . - - el

almacenamiento  de
A producto  este se
dispone en .areas|’
. |descubiertas i

/ parcialmente. -Se
A By S observa uso de
y : T e o 2 < e estibas de madera

humedas -  para
disposicion { de

~|producto

" |Ver anaiisis  de|

g e rotuladogeneral y[
6id Rotulado del producto terminado. Res. 5109-de 2005 y cuando aphque Resi|oRradi et s nutricional Leche

333 de 2011 y Res: 2508 de 2012 a. 15~ | |Larga Vida Entera

_ et ; \ ' ; UAT(UHT),por 1000
mL Marca La Gran Via
Bolsa”

Trazablhdad recall y manejo de devolucnones Res. 2674 de 2013 Art. 28]-

6. num.6 .. - a 15

0

6.6|Transporte producto terminado. Res.‘2674 de 2013 Art. 29

Porcentaje de cumpliinient_o (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién) 12,

Porcentaje de cump_limiento subcategoria

86
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nw"/mo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
IR Cédigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 | Fecha de emision: 13/06/2021

Lineas de subcategorfa del alimentos

1.1.2. Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados Yy
fermentados : |

Volumen / afio

730.oo0 Ton/Afio

Subcategorfa 1:  [yogurt variedades

\

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES_

No.

CRITERIOS EVALUADOS -

Evaluacion

Calificacion”

Crltico Observaciones

1.1

El establecimiento presenta una adecuada localizacién y disefio.
Res. 2674 Art. 6 num. 1:1, 1.2, 1.3,,2.4:23 y26.

20

1.2

El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos,

circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3

procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado y cuenta
con la amplitud suficiente para realizar las operamones y permitirla

20

1.3

E‘I diserio de la’ in‘stélaciones ‘de-las areas de proceso permite un
adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674
de 2013 Art 18 num. 5. .

10

.2 114

.3456y7

Pisos paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un
buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num, 1.1, 1.2, 2,

10

.15

El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias eé
adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2, 6.3. y 6.4

10

" 1.6

[Posee filtro(s) ~ sanitario(s) y estacwn(eé) de -limpieza y

desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num
6 .

10

1.

~

El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res.
2674de 2013 Art. 7 num: 1.3, 1,4 -

10

1.8

El disefio del area:de residuos sdlidos y su ubicacic'm no genera
riesgos de contaminacién a la materia prima, areas de proceso o
producto - Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5

yS

10

Pdrcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor tptél dela evaluaciéh)

20 .

.|EQUIPOS REQUERIDOS

Evaluacion

Calificacion

Critico |Observaciones

2.1

Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos
que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3

30.

£

/
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" INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cddigo: IVC-INS-FM114 l Version: 05 Fecha de emision: 13/06/2021
Poseen un diseno santano y tuncionamiento adecuado. Res. :
2.2[2674, At. 9 num. 1, 2, 3,4, 5,6,78,9, 10, 11; Art. 10 num, 4, Art a 25
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1 ;
se observa fuga en el
Programa de mantenimiento de equipos Yy utenslllos Res. 2674 de q 1 d
2315013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 af o AR langlle. e Yeaun o2
. 5000 L
2.4|Galibracién de equipos de medicién . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evalua_éién) 13
3. REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES o Evaluacién | Calificacion | Critico [Observaciones
31 Programa y registros de control de calidad de agua potable Res ety 25
" |2674 de 2013. At 6 num 3, At 26 rum 4 &
39 Programa documentado e lmplementado para el manejo mtegral de ; 25
"““Iresiduos sélidos. Res 2674 de 2013 Art 6.num: 5, Art. 26 num. 2 2
33 Progvra'ma de control integral _dé ‘plagas._Res 2674 de 2013 Ari. 6. gen ] 525
>Inum 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 iR &
Programa de. 'llmplezé y desinfeccion de areas, equipos 'y| : 2%
3.4|utensilios. Res. 2674 de’ 2013 Art. 6 num. 32 Art 26 num. 1; At a 25 .
' 28 num 7 : . - . Lo
a : N . 20
REQUISITOS. PARA  EL PERSONAL MANIPULADOR DE . o : o3 AR b : ‘
4|ALIMENTOS , : | Evaluacion Cal|ﬁ.cac10n Critico Qbservacnones
41 Programa documentado .e'irhpllementadb de educacion sanitaria| - 'Aa R
"' |dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art,12, 13y 14 - )
Z - : L
42 Préacticas hlglénlcasy Dotacién de los trabajadores Res. 2674 de S : ' 33
““12013 Art. 13y 14, a
43 Estado de salud del personal manpulador-de alimentos. Res. 2674 4 33
~"Y|de 2013 Art. 11 ; Art.-14 num: 12 .
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO : e Evaluacion | Calificacién Critico [Observaciones

/
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Famon X Mo

Cédigo: IVC-INS-FM114 |

Versién: 05

Fecha de emisién: 13/06/2021

Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num.

Se realiza
almacenamiento de
azucar en area de
almacenamiento de
material de envase,
se disponen esencias

835 de 2013.

5.1/1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Art. 28num1345An 29num1 ar 10 en polvo en el
2,3,5,6,7,8,9y10 laboratorio en areal|’
compartida con
almacenamiento de
medios de cultivo y
reactivos
592 Flujos-ordenados, lineales y sin operac:ones cruzadas Res. 2674 _ v ‘20 a3
“[de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y.4 sl g :
Control de variables de proceso (temperétdras,‘ pf_esién!' tiempo, | . i
5.3]entre otros) adecuados durante la-produccion de acuerdo al.tipo de a 20
producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2' Art. 18 num. 1 ~y 2 A '
54 Conservacion adecuada de producto en. proceso Res 2674 de : 10‘
12013, Art 18: : a
Control de envasado y embaléje ResbIUmones 683 de 2012, 2674 s :
5.5|de 2013 Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012 4143 de 2012 834, a’ 10
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lﬂ%”{ma 4 INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
“""‘T”““"'\“"“'”'““‘"“‘“““M‘ Caodigo: IVC-INS-FM114 | Verslén: 05 Fecha de emision: 13/06/2021

No se da
cumplimiento al
termino de 10 dias
bajo condiciones de
almacenamiento de
las contramuestras
para liberacién del
producto envasado a
los 35°C y los 55 °C,
estas son liberadas
al cuarto dia por

temas de
i 1 ; : : Loy almacenamiento.
56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23| - S 10 Formato de
y Res. 1619 de 2015 liberacion o
certificado de calidad
: desactualizado, en
¢ cuanto a la forma de
reportar un resultado
no acorde a
normativa  vigente.
Procedimiento de
3 manejo de producto
no conforme requiere|
relacionar plan de
calidad y
actualizacion :
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 16
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion| Calificacién | Critico |Observaciones
A procedimientos
internos de
realizacion de
; pruebas
fisicoquimicas y
microbiol6gicas
, desactualizados, no
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. Res. ; %2 5 mcluygn _tap|as de
112674 de 2013 Art. 22um 1, 2y 3 a ’ [Yieualizacion e color
para confirmar los
resultados segun
corresponde (analisis
fisicoquimicos).No se
presenta concepto de
evaluacién del
laboratorio interno
de parte del Invima
6.2 Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3.
““|Res. 5109 de 2005 Art. 3 a 19

£
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in«m INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
e Cddigo: IVC-INS-FM114 | Versioén: 05 Fecha de emisién: 13/08/2021
6.3 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. —
(28 num. 1,2,34y 5 a
6.4 Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando a 15 ;otulados en‘ gso
“4laplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 WOIRTY T adEs
previamente
6.5 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 18
V|Art. 28 num. 6 :
6.6 Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién) 13
| 7
92 1

Porcentaje de cumplimiento subcategoria . /
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in\*\ @"ﬂ{ ~ O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

IRASRA0 K T £ VGEVARI I ARBSHTCOTE Y ANDONRL COdIgo IVC-INS-FM114 l Verslion: 05

Fecha de emision: 13/06/2021

Lineas de subcategoria del alimentos

1.5.1. quesos frescos no madurados

Su

Voluimen / afio

400 Ton/Afo

bcategoria 1: lcrema campesino, queso doble crema

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
11 El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefio. 5 20
" '|Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2, 1.3, 2.1, 23 y2.6
El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos,
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado 'y
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y| - a 20
permitir la circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6
num. 2.3 :
puerta de ingreso
: L al area exhibe luz
El disefio de la instalaciones de las areas de proceso permite un lateral por lo que
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 “ar 5 no separa
de 2013 Art. 18 num. 5 ‘ {completamente el
= area del pasillof -
de transito
]
No se cuenta con
uniones
redondeadas
: ; : entre  paredes
Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un|. (area  antigua).
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, ar 5 - |Ducto de
3, 4,56y7 / » ' : ventilacion en
; pared . del
. segundo piso que
comunica con
pasillo sin angeo
1' 5 El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es 3 10
“ladecuado, Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2,6.3. y 6.4 :
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y
1.6|desinfeccién. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, a 10
num 6 :
17 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacién. Res. Z 10

2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

i iy Vs Codigo; IVC-INS-FM114 | Version:

05

Fecha de emision: 13/06/2021

1.

(o)

El disefio del area de residuos solidos y su ublcacién no genera|
riesgos de contaminacion a la materia prima, éreas de proceso o
producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 6.4y Art. 33 num. 6

y6

10

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacl

on)

18

2.

EQUIPOS REQUERIDOS

Evaluacion

Calificacion

Critico

Observaciones

21

Cuenta con los equipos suficientes y adecuados pafa los
procesos que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3

30

2.2

Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res.
2674, Art. 9 num. 1, 2, 3, 4, 5,6,7,8, 9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1 '

25

23

N

Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de
2013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5

ar

12,6

tanque . 1

identificado

no

exhibe oxidacion| "

en la base del

motor

24

Calibracion de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25

20

Porcentaj

e de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la.evaluacion)

13

3.

REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES

Evaluacién

Calificacion

Observaciones

3.1

Programa y regisfros de control de calidad de agua potable. Res.|.
2674 de 2013: Art. 6 num 3, Art. 26 num'4 : - ;

25

3.2

Programa documentado e implementado para el manejo integral

de residuos sélidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26| -

25

3.3

num. 2

Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6.
num 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 '

DB

3.4

Programa de limpieza y desinfeccién de areas, equipos Yy
utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art.
28num7 - 3 :

25

Porcentaj

e de cumplimienfo (equivalente al 20% del valor total de la evaluaci '

on)

20

- 4,

REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE
ALIMENTOS - ‘ '

Evaluacién

Calificacion -

Crltico

Observaciones

4.

—

Programa’ documentado e implementado de educacién sanitaria

dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13 y 14

34

_/f
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

AR AT b TR SRS W Codigo: IVC-INS-FM114 | Verslon: 05 Fecha de emision: 13/06/2021
492 Practicas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674 de " 33
““[2013 Art. 13y 14.
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 u 33
~[de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. v :
5.1/1,23,4,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Ant. 28num1345Art 29 num. a 20
1,2,3,56,7,89y10 -
52 Flujos ordenados, lineales y sin operabiones cruzadas. Fies. 2674 3 4 ' 20
"“|de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4 ' '
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo,|'
'5 3 entre otros) adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo 20
"“|de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22. num. 2 Art. 18 num. 1y a .
2 ‘ ; (s
Area de tajado de
queso no exhibe
control de
temperatura
2 X " |durante - dicha
54 Conservacion adecuada de producto en proceso Res 2674 de Ao 5 actividad y puerta
"712013, Art 18. . N7 : que comunica
: |lcon pasillo no
cierra
completamente
quedando luz
lateral sin cubrir
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674 .
- 5.5|de 2013 Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012, 834, a 10
835 de 2013. : ‘

A

/
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i ?7/ ~ O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

R, PR Todigo: IVC-INS-FM114 [ Version: 06

Fecha de emislon: 13/06/2021

No se da
cumplimiento al
termino de 10 dias
bajo  condiciones
de
almacenamiento
de las
contramuestras
para liberacion del
producto envasado
alos 35°C y los 55
°C, estas son
liberadas al cuarto
dia por temas de
almacenamiento.

56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 af 10 Formato de
|y Res. 1619 de 2015 liberacion o
certificado de
calidad
desactualizado en
cuanto a la forma
de reportar un
resultado no
acorde a normativa
vigente.
Procedimiento de
manejo de
} producto- -  no
conforme requiere
relacionar plan de
calidad y
actualizacion
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 17
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
procedimientos
s internos de
i realizacion  de
S pruebas
; fisicoquimicas . y| -
microbiolégicas
desactualizados,
no incluyen
tablas de
! , i visualizaciéon a
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de’ producto. color para
"'|Res. 2674 de 2013 At, 22 num 1,2y 3 - 8 A28 SRR - I
: ‘ ) resultados seguln
corresponde
(analisis

fisicoquimicos).N
0 se. presenta

concepto de
evaluacion del
laboratorio
interno de parte
¢ /
-|del Invima /
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

6.6|Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29

A KA AN Cédigo: IVC-INS-FM114 | Verslon: 05 Fecha de emisi6n: 13/06/2021
Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.18, num 3. 15
6.2|Res. 5109 de 2005 Art. 3
Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art, 15
6.3/28 num. 1,2,34y 5
lad
Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando foliados. en-tso
6.4] . 15 fueron evaluados
aplique Res. 333 de 2011 y Res, 2508 de 2012 Sreviaents
65 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 15
ARt 28 num. 6
15

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

13

Porcentaje de cumplimiento subcategoria
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HS VAR INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

inv/" ‘ IO Codigo IVC-INS-FM114 | Version: 05 T Fecha de ermision; 13/06/2021

R AR 0 g 7 1o M LR e

Subcategorias Puntajes
Subcategorial 86
Subcategorla2 92
Subcategorla3 91
Subcategoriad L
Subcategor(as
[subeategoriat
Subcategorin?
|Subcategorla8
|Subcategoriad
|Subcategorinl0

Materias Primas

Numero de subcategorias evaluadas. 3
[Promedls folal del porcentafe da —50}
[Seaplics M557 \ o] [Tpodemedida ]
[Setomd muesfra para analisis de laboraforio? INO 1
CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO
CONCEPTOQ SANITARIO: . : FAVORABLE J
EXIGENCIAS: ;

Para ajustar la planta a las normas sanitanas debe darse cumplimiento a las slqulen(es exlqenclas

linea 1: 1.3-1.4-1.7-3.34.2-5.1-5.2-5.6-6.1-6.3 g .
linea 2: 2.3-5.1-5.66.1 LA ;
linea 3: 1.3-1.4-2.3-5.4-5.6-6.1

De conformidad con lo establecido en la legislacién sanitaria vigente, eépecialmante la Ley'9 de 1979 y su reglamentacién, en particular

Exigencias adicionales:

No aplica

Exigencias adicionales especificas de producto o proceso:

No aplica

OBSERVACIONES O MANIEESTACIONES DEL RESPONSABLE (6] REPRESENTANTE DE LA PLANTA'

HoguQ

OBSERVACIONES (0] MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DEIVC"

Establecimiento PAE para las tres lineas de produccién-Se evaluan los productos elaborados actualmente en la planta. Se reallza visita en atencion a
resultados rechazados emitidos por el laboratorio de Salud Publica Bogotd y laboratorio de salud publica del Meta de leche ||qU|da UAT /UHT tanto entera
como semidescremada deslactosada de marca propia y maquila en presentaciones de 800 mly 1100 ml por incumplimiento fisicoquimico y mlcroblolégico
segun el caso. ver documento adjunto donde se relaciona el tratamiento puntual al tema de los resultados de laboratorio.
se realiza toma ‘de muestra de leche liquida UAT /UHT Entera para evaluacién fisicoquimica y microbioldgica dentro del control oﬂmal para
establecimientos, incluyendo evaluacion de CMP en funcion del hempo de almacenamiento y adulterantes. se de]a contramuestra al interesado evaluado.

ver acta anexa y documento oomplementano anexo

{

FUNCIONARIOS QUE PRACTICANLAVISITA ; ' 2 : _ : //

G ) ;
M —
Firma: :
" Nombre: 4 YIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ
Cargo: . PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: : GTTCO2

Firma: | | . 4-9//4/ /‘)J‘/JW

Nombre: - JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON
Cargo: | PROFESIONAL UNIVERSITARIO _
Dependencia: . GTrcoz |

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA

- Fima: , WAL LI
Nombre: O@WILOQ tb)

Cargo: ' GQ' ‘d(xj

cc NOHEEB T
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-
inwﬁmb FORMATO PARA LA EVALUACION DEL CUMPLIMIENTO DEL ETIQUETADO NUTRICIONAL Y FRONTAL DE
i«.,* II\LIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO
Cddigo:IVC-INS-FM162 Versién:01 [ Fecha de Emisién:2023-09-22

Ciudad y Fecha I Cogua, Cundinamarca 2023-11-14 |
Razén Social del Establecimiento I : COMPANIA LECHERA DE EL MORTINO SAS - CONLEMO SAS l
8% . [ . 832008464-9 |
Tipo de Organizacion (micro/pequefia/mediana/grande)Dec
957 de 2019 I GRANDE l
Nombre del Producto I Leche Larga Vida Entera UAT(UHT),por 1000 mL Marca La Gran Via Bolsa l
Registrolpermiso/notificacion sanitaria | ’- ‘ © RSA-0022795-2022 J
Presentacion Comercial y tipo de empaque I \ 3 1000 mi- Polietileno Multicapas J

ltems con
cumplimiento
parcial (ar), o no

Evaluacién de

s Observaciones
cumplimiento

1. TABLA DE INFORMACION | _cumplidos(i)
NUTRICIONAL Y NOMERO DE - | sl

PORCIONES

Art'1Y 5 Res. 2492 de 2022. Si la Respuesta es S|, diligencie el anexo 1 del formato de evaluacién e incluya el respectivo
soporte, si la respuesta es no evalle el siguiente aspecto ~ * . : :

items con i i 3
cumplimiento parcial Observaciones
(ar), o no cumplidos(i) I i

- El alimento realiza -
eclaracién  frontal de
~advertencia?

" Evaluacién de
cumplimiento
2. ETIQUETADO FRONTAL DE : .
ADVERTENCIA 3 NO

e EE R e
Art. 1 Res. 2492 .de 2022. Si la Respuesta es S, diligencie él anexo 2 del protocolo y anexe el respectivo soporte, si la
.|respuesta es no evallie el siguiente aspecto :

Cumple

' El alimento realiza deciaraciones i Hams gon i
edades nutricionales en - Evalua.cu?n ds c_un_1p|lmlento Obsetvaciones
pokimdodts cumplimiento parcial (ar), o no

su empaque ? -
; BT cumnlidns(i)

3. DECLARACIONES DE PROPIEDADES, —
NUTRICIONALES i NO -

—

Art. 3 Res. 2492 de 2022, Art. 17,18,19,20,21 y 22 Res. 810 de 2021. Sila Respuesté es Sl diligencie el anexo 3 del formato
de evaluacion y anexe el respectivo soporte, si la respuesta es no evalue el siguiente aspecto D s

Items con

. {Elalimento realiza = g AL b
) doc]afabi¢ﬂ§$ de propiedades Evaluacién de , cumplimiento Observaciones

; i X : cumplimiento _parcial (ar), o no
4. DECLARACIONES DE PROPIEDADES | - de salud en su empaque? ; B cump(lidt))s(l)

DE SALUD ' ) NO . Cumple’ /

"[Art. 23 Y 24 Res. 810 de 2021 y Art. 4 Res. 2492 de 2022. Sila Respuesta es S|, diligencle el anexo 4 del formato de
evaluacion y anexe el respectivo soporte, si la respuesta es no evalle el siguiente aspecto

= \

3 : T Ttems con
~* LEl alimento Incluye :sello g - Evaluacién de cumplimiento Observaclones
; . .- positivo en el empaque?. cumplimiento parcial (ar), o.no
5. SELLO POSITIVO - e -
NO -7 Cumple -

Art. 33, 810 de 2021. Si la Respuesta es S|, diligencie el anexo 5 dgl formato de evaluacion y anexe el respectivo soporte, si la
respuesta es no finalice |a inspeccion.

Observaciones:

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea
7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias https:llsesuite,invnma.gov‘co:444’Iqusdlpe.t|c:oneslsohcm‘Jd . Para dlengnsxaé
posibles hechos de corrupcién de funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593, *Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciuda
de Bogota. .
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FUNCIONARIOS DEL INVIMA ( f — :
—

Firma

Nombre YIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ

ccC. 52385962

Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO
GTT CO2

Firma
Nombre
ccC.

Cargo
Grupo o Dependencia

Grupo o Dependencia

POR PARTE DE LA EMPRESA

Firma @JLA:@ 90 JLQ./ Firma
Nombre Camulg [0 ftoa Ao Nombre
o.c. IO VN -, cc.
Cargo Nr - (ol OOR Cargo

Jo Pdudl!ls

JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON

93379637

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTT CO2
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in\'/lmo ANEXO 1 EVALUACION ETIQUETADO NUTRICIONAL DE ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO
A Chaae VG NS FMT62 l Vorslon:01 [ Fecha de Emision:2023-09-22
Nombre del producto L Tocho Larga Vida Entora UAT(UHT),por 1000 ml Marca La Gran Via Bolsa
ANEXO 1, REQUISITOS GENERALES i do
No CRITERIOS EVALUADOS EVALUACION OBSERVACIONES
Ta mformacion no_describe o presenta el alimento de forma faisa, equlvoca o engafvsa o susceptible de crear
en modo alguno una impresion ermdnea respecto de su contenido nutriclonal, propledades nutriclonales y de
1 [salud, que indiquen, representen, sugieran o impliquen que el alimento es util, adecuado o efectivo para aliviar, a
tratar o curar cualquier enfenmedad o trastomo fislologico. (Numeral 6.2 Articulo 6, Numeral 6.2 Articulo 8
Resolucidn 810 de 2021)
La informacién no lleva a los consumidores a creer que existe un conocimlento cuantitativo exacto de lo que las
2 |personas deben comer con el fin de mantener Ja salud, sino que debe dar a conocer la cantidad de nutrlentes a
que contiene el producto. (Numeral 5.3 Articulo 5 Resolucién 810 de 2021)

CRITERIOS EVALUADOS Evaluacién del requisito OBSERVACIONES

El titulo de la tabla de informacién nutricional es declarado como "Informacién - Nutricional” o "Datos de
1.1|Nutricion™ o “Informacién Nutrimental™ en el tipo de letra y tamano especificado. Numeral 28.1 Articulo 28

Resolucion 810 de 2021.
Los valores de los nutrientes declaran en la tabla nutricional tienen soporte (andlisis de muestras

del producto,

1.2]informacién de tablas de composicion de alimehlos. publicaciones,-contenido nutricional de los ingredientes|.

utilizados en formulacién) (Numeral 10.5 Articulo 10 Resolucién 810 de 2021) ik
{3 informmacion nutnicional se presenta en idioma espanol y si figura en idioma diferente cuenta con rotulo
complementario con la traduccién e informacion requerida, en un recuadro con tamario minimo del 25% del area|:
disponible de la impresién de la cara donde se ubigue., en color contrastante con el fondo, en un lugar visible de
la etiqueta, con informacion legible en letra Arial o Helvética y su titulo es acorde a lo dispuesto en el reglamento
técnico (Numeral 27.1.1, 27.1.3, 27.1.4 Articulo 27, Numeral 28.1 Articulo 28 Resolucién 810 de 2021). La .
11.3]tabla nutricional debe ser de al menos el 15% del érea donde se ubique para la camne cruda envasada a la que ‘a
se le han agregado productos alimenticios, condimentos o aditivos que contengan sal o sodio, unicamente
deben declarar el contenido de sodio. Parégrafo 1 articulo 1 Resolucion 2492 de 2022 e .
Nota: Para los productos de peso variable, no les aplica la inclusién de porciones por envase en la tabla
nutricional, ni en la cara principal de exhibici6n del envase." Par4grafo 2 articulo 1 Resolucién 2492 de

2022."
La declaracion de los nutrientes se hace por 100 g/100 ml del alimento y por pofcién. La tabla nutricional
contiene todos los nutrientes de declaracién obligatoria asi como los opcionales que le aplican en caso de|.

1.4|declaracién de propiedad nutricional o de salud. En el caso de productos reconstituidos se declarara S a
considerando el producto preparado en condiciones de consumo recomendadas_por el fabricante (Numeral

10.1, 10.2; 10.7, 10.8 Articulo 10 Resolucién 810 de 2021)

El orden de los nutrientes segun comesponda, sus unidades y su estructura son acordes, el tipo de formato es
acorde con el area de impresién disponible en la etiqueta (Numeral 28.4 Articulo 28, Articulo 29 y Articulo 30|
Resolucién 810 de 2021) b 4 '

Los nutrientes de declaracion obligatoria y opcionales se expresan en unidades y abreviaturas permitidas y con
las aproximaciones matematicas establecidas en la reglamentacién sanitaria (Tabla 3 Numeral 10.7 Articulo
10, Tabla 7 Articulo 14, Tabla 1 Articulo 9 Resolucién 810 de 2021)(Numeral 10.4 Articulo 10, Tabla 5 y 6 g
Numeral 12.1, 12.2, 12.3, 12.6 Articulo 12 Resolucién 810 de 2021) : B . b 2

1.5

1

»

El nimero de porciones por empaque esta declarado en la cara principal de exhibicién de la etiqueta, junto al
contenido neto del alimento . El tamario de la porcion declarada en la etiqueta‘ debe ser determinado a partir de

las cantidades de referencia normalmente consumidas. Se realiza declaracién de medida casera. (Numera| a
10.4 Articulo 10, Tabla 5y 6 Numeral 12.1, 12.2, 12.3, 12,6 Articulo 12 Resolucién 810 de 2021) -

1.

i)

Nota: Diligencie la columna "evaluacién” teniendo en cuenta que la escala del [tem correspondera a: |dentifique la letra a (aceptable) para
cumplimiento total del requisito; Identifique Jas letras ar (aceptable con requerimientos) para un cumplimiento parcial del requerimiento;
identifique la letra i (inaceptable) que indica fncumplimiento del requerimiento; Identifique las Letras N.A. (No aplica) Indica que el aspecto a
evaluar no es evaluado o no le aplica. ‘ ; o

7

ACION DEL CUMPLIMIENTO S . = clople

Observaciones: Ninguna
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A _ INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE

|n ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005
Codigo: IVC-INS-FM022 Verslon: 04 Fecha de Emisién; 2022-00-23 | "agnatdesdi _
: ANEXO ACTA DE VISITA ‘ 3
Ciudad y Fecha ( AAAA-MM-DD) Cogua,Cundinamarca 2023-11-14
Nombre del Establecimiento COMPANIA LECHERA DE EL MORTINO SAS
Identificacién del Producto Leche Larga Vida Entera UAT(UHT),por 1000 mL Marca La Gran Via Bolsa
i REQUISITOS GENERALES CALIFIGACION OBSERVACIONES

El rétulo no debera describir o presentar el producto
alimenticio envasado, en una forma falsa, equivoca o

4.1 engafosa o susceptible de crear en modo alguno, una 2
impresion errénea respecto de su naturaleza o
inocuidad. :

No describir ilustraciones o representaciones gréficas
: que hagan alusiones a propiedades medicinales,
42 preventivas o curativas que den lugar a apreciaciones . 2
falsas sobre la verdadera naturaleza, origen,| © -
composicion o calidad del alimento.

El rétulo o etiqueta no debera estar en contacto directo
43 con el alimento, o.en su defecto tener autorizacién del 2
Invima.

Los alimentos que declaren que su contenido‘e; 100%

4'4 natural, no deberan contener aditivos.

El rotulo no debe emplear palabras, ilustraciones o
representaciones ~ graficas, 'que sugieran directa o :
indirectamente cualquier otro producto con el cual el H

producto de que se trate, pueda confundirse o inducir a| -
suponer que el alimento se relamona en forma alguna
con otro producto. :

45

Las ilustraciones, gréficas o figuras que hagan alusion a
|ingredientes naturales que no contiene el mismo y cuyo s :
4.6 sabor sea conferido por un saborizante artificial, deben NA .
aparecer con la expresién “sabor artificial’ junto al :
nombre del alimento.

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombfe debera indicar la
verdadera naturaleza del alimento, normalmente debera
ser especjfico y no ‘genérico. Se podra emplear un

aitd nombre de “fantasia’, “de fabrica’ o “marca registrada”,| 2
siempre que vaya junto con la. denominacién del ‘
alimento y en la cara principal de exhibicién.

5'2 LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por‘el 2

término “Ingrediente”, y aparecer en orden decreciente.

_ CONTENIDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA: Se debe
5.3 declarar en unidades del sistema métrico. (Sistema 2
Internacional).
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

Cédigo: IVC-INS-FM022 Verslon: 04
———

El nombre del producto y el contenido heto aparecen en
la cara principal de exhibicion. El tamafio de las letras y 7
numeros del contenido neto cumple la Resolucion 5109
de 2005

54

Nombre o Razén Social y direccion del fabricante,
envasador o reempacador, precedido por la expreslon
"“fabricado o envasado por". En productos importados 2
deben precisarse, nombre o razén social y direccion del
importador.

544

[por terceros, debe aparecer la siguiente leyenda:

juridica autorizada para comercializar el alimento)

Los alimentos fabricados, envasados o reempacados

“fabricado, envasado o reempacado” por (fabricante,l] = NA
envasador o reempacador), para (persona natural o

55.1

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase debera
llevar grabada o marcada de cualquier modo y de forma
visible, legible e indeleble, una indicacién en clave o
lenguaje claro (numérico, alfanumérico, ranurado, etc),|-
acompafiada de la palabra “lote”, o la letra “L". Se
aceptard como lote, la fecha de duracién minima, fecha
de vencimiento, fecha de fabricacion o fecha -de
produccion y debera cumplir con el numeral 5.6.

5.6.

'|LA CONSERVACION: cada envase debe llevar grabada

MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES l:'"ARA

de forma visible, legible e indeleble, la fecha de
vencimiento y/o duracién minima, en orden estricto y[
secuencial, asi: : '
DIA,-MES Y ANO: Dia escnto con nlmeros = mes con
las tres primeras letras o en forma numénca - afio con
los ultimos dos digitos.

Dia y mes para productos que tengan una fecha de|
vencimiento no superior a tres meses.

Mes y afio para productos que tengan un venc|m|ento de
mas de tres meses.

No se permite la declaracion de fecha de vencimiento
y/o duracién minima, mediante el uso de esticker.

57

INSTRUCCIONES PARA EL USO

Instrucciones necesarias para modo de empleo.-

Pagina 2 de 3

Fecha de Emislén: 2022-09-23
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

L I U

an

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resolucion 5109 de 2005

FERUTNEEN

Codigo: IVC-INS-FM022

Verslén: 04

Fecha de Emision: 2022-09-23 | F2gina3de3d

NUMERO DE REGISTRO, PERMISO O NOTIFICACION
SANITARIA: de acuerdo a lo establecido en el articulo

38 37 de la Resolucién 2674 de 2013, o las hormas que lo 2
difiquen, sustituyan o adicionen.
HIPEHERT d RSA-0022795-2022
REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES: 7 ' '
7
6 Declaracion cuantitativa de Ingredientes vallosos o NA // /
caracterizantes destacados en el rotulado, por su .
presencia o bajo contenido. , i
7// 7 7 .
ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERO: deberd I ’/’,/
Art13 utilizarse un rotulo o etiqueta complementario que NA .
g contenga en idioma espaiiol, la informacion exigida en la
Resolucién 5109 de 2005 ‘/” | ,
,// _ .
i » . P -
; 523 La declaracién de aditivos incluye el nombre genérico y 2
- el especifico ' ,
7 // i 7 Z 7
— — —
Cuando el producto contiene aspartame o tartrazina se
523 ; : - : NA
incluyen las leyendas y declaracion respectiva ' . .
W ) , 7 -
Cumple las normas e incluye “las" leyendas - segun | o e
requisitos especificos por producto: agua potable| . ‘
tratada, derivados lacteos, alimentos enriquecidos, 2 |
formulas para lactantes, leche. . . //Z

CALIFICACION: Cumple: 2; No cumple: 0; No apllca NA.
Se informa que en el marco de la estrategla de la lucha- contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias https://sesuite.invima.gov.co:444/Pqrsd/peticiones/solicitud

. Para denunciar posibles hechos de corrupcion de funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea
anticorrupcion 745 8593. *Los telefonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogota

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podra adelantar acciones de inspecciéﬁ, vigilancia y control’
con el fin de verificar las condiciones sanitarias del establecimiento. ;

FUNCIONARIOS DEL lNV@ R
——— —

Firma
Nombre
C.C.
Cargo

Grupo o Dependencia

YIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ

52385962

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTTCO2

POR PARTE DE LA EMPRESA:

Firma
Nombre
C.C.
Cargo

Co;
AR

o Coboled

Firma :
Nombre

CC;

Cargo .
Grupo o
Dependencia

Firma

Q Nombre

C.C.
Cargo

A FOuho
JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON
93379637
PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTTCO2

7.

4
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Impresion: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

ID Estabiécimiento: NUmero de Inscripcion: Numero de carpeta:
366050 ASOO 1055 Yy 366030

Razén social: H alie o SURIM SN S £ 13 18 & AS

t
Nombre del establecimiento: Tiend \\“\O\ ke Uie C\Q\ Lo Su TR ARV 1

NIT: 4000635923 DV: s Sede: U\ N\ o del Qg

Direccion: ke 63 53 C Y 3

Ubicacion: \*\) < (O\\ C.C

Localidad:  (°\(x\ L) Q< \\ucy UPZ: A (b2 andesre

Bame. Scoa Coayedens Telsfonos 617616 /3154S6100%
Correo electronico para notificacion* 5\ (\ce. cycney (@ e ki, com . Co

Nombre propietario: {4 AT SURST Y | e S.A.)

Tipo de documento: C.C.[ |C.E[ | NITISEP[]Ps[] PTP[_]|Namero documento: <7 (), () 57 PG -1
Nombre representante legal: \\j\ CQ)\(‘J § "3 OCRY J( Lhe n Ushesco)

Tipo de documento: C.C.[|C.E.[_INIT[_JPEP[_JPs[_]PTP[ ]| Numero documento: < 5564010

Direccion de notificacion: . \ 7 q ’ 7 o/« 712

Presenta matricula mercantil del establecimiento: Si E| NO [ ] 15 2Ly 25

Linea de intervencion: ﬁ-\\\ .y (\,\k <y Saney N Jesorms

ion: - 1A 5 S ~
Intervencion: SO imeico i~ - Mhpeimoceds) - Giead s *eperfitiey
Tipo de establecimiento:

H'-, OLIMaic \;\(JCJ
NGmero de trabajadores: 64 Horario: Diurno [><] Nocturno [_]24 horas [_] Otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [_|Domingo a domingo [Y4Fin de semana [_] Otro:

Favorable ]

FECHADELA |24 ©O7 2023 - -

ULTIMA DD MM AAAA | Favorable con % De cumplimiento 32 o

; requerimientos 4 de la ultima inspeccién ?
INSPECCION 4

Desfavorable ]

o . Asociada a peticiones, quejas H
Programacion B Sqllmtud del mtgresado [] y reclamos
Numero de radicado: NUmero de radicado:
S?"CItUd OﬂC'aI. ) N Evento de interés en salud publica [ | | Solicitud de practica de pruebas/ [
Numero de radicado: Procesos sancionatorios admin

Otro: |:| Especifique:

Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos des-
Aceptable A | critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-

Aceptable con Requerimiento . . .
P q AR critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

*Al suministrar esta informacion, se autoriza la notificacion electronica

Hoja 1/7
R
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Impresién: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

I /Mérq”ue/ éon una X cuaﬁdo el establecimiento no cumple con' nlnguno los requisitos
Inaceptable descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar
Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
No aplica NA | parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razon del no aplica
aplica en el espacio de hallazgos.
Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
Critico C | lainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
que el establecimiento continte ejerciendo sus labores.
1.1 Localizacién y disefio
(Resolucién 2674/2013, %
Articulo 6, Numerales 1.1, 1
12,13,2.1,23y26,2.7; 2 0
Articulo 32, Numerales 1,
2,3,4,6y7.)Articulo 33,
Numeral 8.)
Se ecudenaa cn s goilc by
1.2 Condiciones de pisos, \ - R raame e = i
paredes y drenajes. A SAILOS S SOV e O CUOric)
(Resolucién 2674/2013, ¥ £si0y ¢ vpefiuie dedenucds o
Articulo 7, Numeral 1, 2. 2 1 0 ] - ) ( P _
Articulo 33, Numerales \go—l Gus  clGune) e\ Cuio, Lot
1,2y3) detcioio,
1.3 Techos, puertas, ?< o
iluminacion y ventilacion i
(Resolucién 2674/2013, 2 1 0 ;
Articulo 7, Numeral 3,4, 5, 7, 8. ,
Articulo 33, Numeral 4.) pd
i
1.4 Instalaciones sanitarias < -
(Resolucién 2674/2013, /
Articulo 6, Numeral 6.1, 6.2, 3 1 55 0 '
6.3,6.4; Articulo 32, /
Numeral 9y 11.) g
1.5 Distribucién y areas 5 /
(Resolucién 2674 de 2013,
Art. 6 Numeral 2.2; 2.3; 2.4; 2 1 0
2.5. Art. 31 Numeral 1,2y 4)
CALIFICACION DEL BLOQUE 10 La calificacion del bloque corresponde al 11% del total del acta
Hoja 2/7
*
5 *
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Impresion: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

2.1 Condiciones de equipos
y utensilios
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 8, Articulo 9, 3
Numerales 1,6,8y 9,
Articulo 10, Numerales 2y 3.
Articulo 34.)

& )‘\\ N 20N
de

\ , r s {
:’",A,\ A\ € Aoy cen '»u:z\,u Y\ o A cliviad

\
-

Wmptleze & Ao d st

S Audnua o \GONS )

Gicta A %\W\ﬁatcf\t\ﬁ&‘\ms\%

. 3*23, - w\ﬁ,\d\ il

A eRandyii<

Q\c(u;\p) w}\;)?c{]i A%y

< ‘\\;c‘(&cuz\g«\\ M\ﬁ&-&w da @x!\‘s\u(g‘ : c

2.2 Disefio y funcionamiento
de equipo y utensilios
(Resolucién 2674 de 2013
Art. 10 Numeral 3, 5; Art. 18
Numeral 3.3; Art. 22 Numeral 2,
Art. 31 Numeral 1; 2; 3))

(2

1.5

2.3 Superficies de contacto

con el alimento.
(Resolucién 2674/2013, \
Articulo 8; Articulo 9,
Numerales 2, 3,4,5,7y 10; 4 2
Articulo 34. Articulo 35,
Numeral 8y 10.

Resoluciones 683,4142y 4143
de 2012; 834y 835 de 2013)

/

/

|C

CALIFICACION DEL BLOQUE

~

3.9

La calificacion del bloque corresponde al 10% del total del acta |

L .

3.1 Estado de salud.
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 11; Numeral 1, 2, 4, 5.
Articulo 14, Numeral 12.)

o L

2,5

3.2 Reconocimiento
médico.
(Resolucién 2674 de 2013,
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)

N

3.3 Practicas higiénicas
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 14, Numerales 1, 2, 3,
4,5,6,7,8,9,10,11,13y 14.
Articulo 36. Articulo 35,
Numeral 5y 7))

o X

C

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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Impresion: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

3.4 Educacion y capacitacion

w ¥

(Resolucion 2674/2013, 15| 0
Articulos 12y 13. Articulo 36.)
C
CALIFICACION DEL BLOQUE 76 La calificacion del bloque corresponde al 16% del total del acta

4.1 Control de materias
primas e insumos
(Resolucién 2674/2013,

Articulo 16, Numerales 1, 3,4y 5;

Articulo 35, Numerales 1,2y 3.
Resolucién 5109 de 2005.
Resolucién 1506 de 2011.
Resoluciones 683,4142 y 4143
de 2012; 834y 835 de 2013.)

4.3 Control de proceso
(Ley 9 de 1979, Articulo 293,
425. Resolucion 2674/2013,
Articulo 16 Numeral 3;
Articulo 18, Numeral 3.1, 3.2,
33y5)

s Y

1,5

4.4 Operaciones de
envasado y embalaje
(Resolucién 2674 de 2013
Art 17; Art 19. Resolucion 683,
4142y 4143 de 2012.
Resolucion 834y 835 de 2013.)

w X

1,5

c]

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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4.5 Procedencia y requisitos
legales
(Resolucién 2674 de 2013
Art. 31paragrafo 2. Art. 37.

H

5.1 Suministro y calidad
de agua potable.
(Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10; Resolucién 2115
de 2007, Articulo 9.
Resolucién 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 3,
Articulo 26, Numeral 4.
Articulo 32, Numeral 8.)

B X

o 0 2
Resolucion 5109 de 2005;
Decreto 1686 de 2012
Art 46; 47; 49; 50.)
C
CALIFICACION DEL BLOQUE 21 I La calificacion del bloque corresponde al 21% del total del acta |

5.2 Residuos liquidos.
(Resolucién 2674/2013
Articulo 6, Numeral 4,
Articulo 32, Numerales
5y10)

N X

5.3 Residuos soélidos.
(Resolucién 2674/2013
Articulo 6, Numerales 5.1,
5.2y 5.3; Articulo 32,

Numeral 5; Articulo 33,

Numerales 5,6y 7)

| - Subdireccion Imprenta Distrital

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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5.5 Limpieza y desinfeccion

GON
Geondess o de pABS @d ciew de

= \
)c.ch\Lf\*—(\g_\ o 7(/1\(:‘7‘\/‘\‘4) C)"\\V) <)

de areas, equipos y i ' QL\@% &
utensilios 4 2 0 .
(Resolucién 2674/2013
Articulo 6 Numeral 6.5;
Articulo 26 Numeral 1.)
= S cerds @\*—\i\ é}c& = e AT e
5.6 Soportes documentales N NOT )~ A v PALLla TN NINEEY ‘
de saneamiento. N Do = q?kx% -‘(Q'\y\\ 5o g Cloce S ey
(Decreto 1575 de 2007, ) X ‘
Articulo 10. 3 1’5 0 &\\ \,\\‘«f»&x Z > C\CM\RF-QM A & e { ‘L\ (Ve
Resolucion 2674/2013 :
Articulo 26.)

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

185

La calificacion del bloque corresponde al 22% del total del acta

6.1 Condiciones generales

. =

)‘C/Qu\C&LJ\\\Q SN Cwu\s, A 1O
Cempte Con cﬁm‘\ut\cﬁ:«i\r\tm\{‘ﬁ

Ao

de almacenamiento. ‘ T
1 § = Gv(\\t& 12 \ 7
(Resolucién 2674 de 2013 5 2); 0 PQ W\ﬁ\\ \ 6\0( - 5 A
Art. 27, Art. 28 Numeral 1, 3, ’ @i“}\ Tt & ?‘\“'d“- I ARG
4,6,7; Art. 31 Numeral 1, 2, - £ o ~ -
3y4) MQ\\{CA L= \ — \\-‘ ‘\J\\ \(’ [(J C=n f»\(, k\
QU - G~ o~ Ty
C
6.2 Manejo y conservacion
de productos
refrigerados o congelados.
(Resolucién 2674 de 2013 X
Art. 27, Art. 28 Numeral 2; 10 5 0
Art. 31 Numeral 1, 2,3y 4;
Art. 35 Numeral 4.)
_ . |C
CN Oy 3\9, E’Q'%)\Q‘T«] o Yo euslacic
6.3 Manejo y exhibicion L .. . ‘
de productos que se Uhe csvbes cen &3‘*«“‘&”‘:{" Gk s
expenden a temperatura X C_o\\oif(/,\‘kx o el Sae. =2
ambiente. - e : - - =

(Resolucion 2674 de 2013 Art. 27,
Art. 28 Numeral 3, 4; Art. 31
Numeral 1, 2,3y 4; Art. 35
Numeral 6.)

C

CALIFICACION DEL BLOQUE | 7+ |

La calificacion del bloque corresponde al 20% del total del acta

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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% De cumplimiento | CONCEPTO omens ot ue e | Nivel de cumplimiento | En caso que uno o méas de los aspectos a
evaluar sea identficado como critico y
Favorable 90-100% calificado como Inaceptable (I), independiente
del porcentaje de cumplimiento obtenido, el
6) '? 4 Favorable CONCEPTO SANITARIO a emiir sera
‘ > con Requerimientos 60-89,9% DESFAVORABLE 4 2 3Dli
/ y se procedera a aplicar la
MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
Desfavorable <59,9% respeciva.

Nuamero total de muestras tomadas

Ndamero del acta de toma de muestras

Se debe /ajustar el

D Suspensioén total de trabajos o servicios |:|
Suspensi6n parcial de trabajes oSérvicios [] | Congelacion [ ]

Clausura temporal total

Clausura temporal parcial

D cion o desnaturalizacion

PorpartedeIaautoridadsanitaria:‘hSQQ\CJ l(c,o e . (\Q \UQ’ vl,\&ug)c:\&\ Qe Ry
c(/OlcQo Coje erldlecimicad s @ ccliuidead cccncpmic = S34/15 Hepe o ok

Cice \—A\<~ b\cK\“ 555/75 1h¥<~l\f"\uCk<ﬁ\ T\u’\lich\w\ SN Mchud . f\QuS&o Sfes '11(52‘\( cq
$S10(14 Carpeie b po cnivmo A Mehd adsptce cpli- e nduplval Ls s

Por parte del establecimiento: Ehtos\isn O/od et el ciancd o en wlerde; smadan~ s uniile

@y it le SnTorysy 9% u(df':« eIl
/ ley 7325 /0% '

ol

Para constanma prewa Iectura y ratlf icacion del contemdo de la presente acta firman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy 75 del mes de 77 del afio _ £©Z3 en la ciudad de Bogota D.C

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien
atendio la visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

Nombre: T jnendo Pendheso Ol oo Nombre ’))u/‘O L%' o Dy Wi,
Tipo de documento: Ce Tipo de documento: ((

Ndmero de documento: '—ﬁq Y93 Nuamero de documento: ;77 44(¢ asy
Profesion u oficio: Tec hcc.c , "y’ - jed s A Profesion u ()/ﬂg}'o: Moclica Velenpone .

Nombre Ottt ('Y thond fFe 'Cfo “enooser Pej<) | Nombre: édC{Cur Orland v Size Hoislc,
Tipo de documento: ( C / ee. Tipo de documento: C.C.[YC.E[ |NIT[_|PEP[_|PS[_]PTP[ ]
Ntmero de documento: V(U000 / JolagIsztq i — 4 13%8':( A

|
- & 'Hr‘\f(\( ( N . H 5
Profesion u oficio: \\ﬁ(\ﬂ _ e \/Zf il LWJJ Cargo: Representa /ega@roeytanom Encargadog

reom

sanitariedesfayorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara tigaCion administrativa en salud, confor-
me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"

NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacién de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus
anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cédigo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario”

Firma: o // L bél 2 Firma: ﬁ /4
NOTA Ev(copéordanma con lo establecido’en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, s MIM que la imposicion de un concepto
s

Hoja 7/7

Y
SECRETARIA DE

SALUD | BOGOT/\

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090 :
www.saludcapital.gov.co ‘e s0sotADe




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114 Versién: 05 Fecha de emision: 2021/06/13
|Ciudad / Departamento | BOGOTA D.C | 2023-02-17 [AdaNo. [ 1 ]
DATOS GENERALES

Cédigo de Inscripcién planta NO REGISTRA Direccién CR 14 ESTE No 76D 23 SUR
Razdn Social HORTYPULPAS SAS Teléfonos 6013228757; 3123533766
NIT - CC 901108921-2 Correo electrénico hortipulpas@gmail.com
Representante Legal JOBANA PATRICIA ALVAREZ AFANADOR Fax NO REPORTA
GTT Centro Oriente 2 Oficio Comisorio 7303-0550-22

Objetivo de la visita

Realizar visita de inspeccidn sanitaria en atencion a derecho de peticion, con el fin de verificar el cumplimiento de la
reglamentacidn sanitaria vigente en especial la resolucidn 2674 de 2013, 3929 de 2013 y demds aplicable.

DATOS DE PRODUCCION

No. De empleados

4

Maquilas

NO

La actividad industrial realizada en el
establecimiento es acorde con lo establecido en Si

4.2.4 Pulpas o purés de frutas

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

Cantidad/Unidad de tiempo

4.2 .4 Pulpas de fruta

11 Ton/afio

LINEAS DE SUBCATEGORIA DE

ALIMENTO




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL ,

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Objeto de la visita : Realizar visita de

g en especial la lucién 2674 de 2013, 3929 de 2013 y demds aplicable.

Cédigo: IVC-INS-FM114 | Versién: 05 | Fecha de emision: 2021/06/13

Ciudad / Depto BOGOTAD.C Fecha 2023-02-17 Acta No. 1
DATOS GENERALES
Cddige de inscripcion planta: NO REGISTRA Direccion: CR 14 ESTE No 76D 23 SUR
Razén Social : HORTYPULPAS SAS Teléfonos: 6013228757; 3123533766
NIT - C.C.: L 901108921-2 1 Correo electronico: [ hortipulpas@gmall.com
Representante Legal JOVANA PATRICIA ALVAREZ AFANADOR Fax: No tiene
GTT: [ Centro Oriente 2 | Oficio comisorio: [ 7303-0550-22
p i6 itaria en atencién a derecho de peticién, con el fin de verificar el pii de la regh io

DATOS DE PRODUCCION
. . La actividad industrial realizada en el establecimiento es acorde con lo
Nimero de empleados: k. establecido en Camara de Comercio? St
Maquilas: NO
Subcategorias evaluadas: 4.2 4 Pulpas o purés de frutas

Lineas de subcategoria del alimentos

4.2.4 Pulpas de frutas

Volimen / afio

11 Ton/afio

Subcategoria 1: 4.2.4 Pulpas o purés de frutas
1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES
No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calfficacién | Critico {Observaciones

El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefio. Res. 2674

Se observan entreluces y rejillas sin proteccién
en puerta de ingreso de materias primas y

14 At.6 num. 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 23 y2.6 ar 10 shut de basuras, lo cual puede pemmitir el
ingreso de plagas
El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos, procesamiento,
12 empaque y almacenamientc es adecuado y cuenta con la ampiitud 5 20
“|suficiente para realizar las operaciones y permitir la circulacion de los
operarios, Res. 2674 de 2013 Art, 6 num._ 2.3
i
El disefio de la instalaciones de las dreas de proceso permite un adecuado Se pre_s’enta ice d'e piocaso shire éma,‘ de
fuio d o d | . Res. 2674 de 2013 AR 18 5 recepcion y alistamiento de materia prima,
1.3/fiujo ; materia prima, producto y personal . Res. e : ar coccion, envasado, almacenamienio de
im. producto terminado y despacho
Pisos, paredes y techos tienen un disefia adecuado y poseen un buen Se observan pisos deteriorados en Ia entrada
4 estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7num. 1.1,1.2,2,3, 4,5,6y7 ar 5 del c‘uano frio de aimacenamiento de producto
terminado
15 El disefio, capacidad y dotacion de las unidades sanitarias es adecuado. 4 10
"“|Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4
1. Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de lmpieza y desinfeccion, Res. ar 5 €1 fitro sanitario no es de paso obligatorio

2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6,5. Art, 20, num 6
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114 |

Version: 05

Fecha de emision: 2021/06/13

1.7 El sisty de d jes no g riesgos de contaminacion. Res. 2674de
/12013 Art. 7 num. 1.3, 1.4 a 10
El disefio del drea de residuos sélidos y su ubicacidn no genera riesgos de La puerta extema del shut no cuenta con
1.8|contaminacion a la materia prima, areas de proceso o producto . Res. 2674 ar 5 proteccion en las rejillas, las mediacaiias entre
de 2013 At 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5y 6 pared y piso se encuentran deterioradas
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 14
2,|[EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos que se| 30
* |realiza, Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 @
Poseen un disefo sanitario y funcionamiento adecuado. Res. 2674, Art. 9 :;sﬁ;zgia?mn;% ge Z‘:g‘?::"e"? ; =
2.2{num. 1, 2,3,4,5,6,7.8, 9,10, 11; Art. 10 num. 4, Art 18 num. 10, Res. 683 ar 12,5 " : P SEROS ¥
de 2012: Art. 13 num. 1.4 utensilios que estan en contacto directo con
T o alimentos,
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res, 2674 de 2013 Art. 125 No presenta manuales ni fichas técnicas
**122 num. 2, Art. 10 num. 5 an » especificas para cada uno de los equipos.
2.4|Calibracion de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 11
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
i i El programa no contempla de manera
34 ggﬁgra:xna é; r:zg:s;m::; é::?]:rnd‘de calidad de agua potable. Res, 2674 de ar 125 especifica las acciones comectivas para los
e ’ valores por fuera de rango para cloro residual.
. . El programa se encuentra desactualizado y no
Programa documentado e implementado para el manejo integral de residuos e
3.2 solidas. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num, 5, Art. 26 num. 2 ar 12,5 es acorde a las condiciones de la planta. No
. : = . cuenta con canecas en éreas de proceso
El programa se encuentra desactualizado. Se
Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. num 2.1, observan en trekices y reilIla§ sn °f°‘e°°'°” on
3.3 5.3 Art 7 num 6.3 : Art. 26 3: Art 28 num 7 ar 125 puerta de ingreso de materias primas y shut
- MIm.6.3 SA20.num.3; i de basuras. Rejillas con terminacion
acanalada en diferentes areas de la planta.
34 Programa de limpieza y desinfeccién de areas, equipos y utensilios. Res. . 125 El programa se encuentra desactualizado y no
712674 de 2013 Art. 6 num, 3.2; Art. 26 num. 1; Art, 28 num 7 o ’ es acorde a las condiciones de la planta
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 10
4.|REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
41 Programa documentado e implementado de educacion sanitaria dirigido a . 34
*'|los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
. 2o £ . Se observan restos de empaques de
42 l:gacl;r;as higiénicas y Dotacidn de los trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. - 16,5 alimentos, dotacién sucia y desorden general
yis. en casilleros.
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 de 2013 A 33
“IArt. 11 ; Art. 14 num. 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacién) 8

=V
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inv ;m INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
S Cédigo: IVC-INS-FM114 | Versién: 05 Fecha de emisién: 2021/06/13
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL. PROCESO Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
No cuenta con fichas técnicas para la totalidad
de materias primas. Los pardmetros de
i ' aceptacion y rechazo no se ajustan a la
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7.8 § :
5.1 N . e et ar 10 realidad de las materias primas.No presenta
Art, 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3.4,5 Art. 28 num, 1,2, 3,5,6,7, 8,8y 10 soporte al cumplimiento de las resoluciones
2906 de 2007 y 4506 de 2013 para la totalidad
de las materias primas que aplique.
Se presenta cruce de proceso entre drea de
5.2 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 de 2013 10 recepcion y alistamiento de materia prima,
““|Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4 A coccion, envasado, almacenamiento de
producto terminado y despacho
Control de variables de proceso (temperaturas, presidn, tiempo, entre otros)
5.3|adecuados durante la produccion de acuerdo al tipo de producto. Res. 2674 a 20
de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y 2
Conservacién adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 2013, Art
5.4, A a 10
55 Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013 i 10
1A 17, 18 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835 de 2013.
56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 20
-°11619 de 2015 8
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 16
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
" . No se tiene en cuenta el volumen de
6.1 l;mrxntaz‘;e mue:trzeo, 3cuaremena\ y liberacion de producto. Res. 2674 de ar 125 produccién pars la determinacién del tamafio
num1,2y de muestra
6.2 Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. Res. 5109 de aF 75 No presenta soporte de vida Gtil
2005 Art. 3
5.3 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 28 num, 75 Se observa producto almacenado pegado a la
“11,234y5 ar 1 pared.
PULP E FRUTA
Rotulado del producte terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando aplique Res. Ve dd e PELFA O u
6.4]233 4o 2011 R 508 de 2012 ar 15 GUANABANA POR 1 KG MARCA
& 2011 y Res. 2508 de HORTYPULPAS
Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 Art. 28 75 No cuenta con procedimiento para Recall y|
65 num. 6 L . manejo de devoluciones
6.6 Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art, 29 a 15
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) [ 9
Porcentaje de cumplimiento subcategoria l €8

v
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B a7 NS . M, Codigo: NC-INS-FM114 I Version: 05 ‘ Fecha de emision’ 2021/06/13

Puntajes

[S< aplice MSs7 No_ ] Tipo de medida |
[Se tomd muestra para analisis de laboratono?. INg ]
CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO
CONCEPTO SANITARIO: | FAVORABLE |
EXIGENCIAS:

Hara ajustar ia planta a las normas sanitanas debe darse cumpimiento a ias sigulentes exigencias:

Subcategoria 4.2.4: 1.4~1.3—1 4—1 6—1.8—2.2—2.3-3.1~3.2 - 3.3—3 4-4 2—5.1—52-61—62—63-64 -6.5 —

De conformidad con io blecido en la legislacidn sanitaria vig , iaimente la Ley 9 de 1979 y su reglamentacion, en particular

Exigencias adicionales:

Ninguna

Exigancias adicionales especificas de producto o procaso:

Ninguna

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE LA PLANTA

MINGONA 7ww e #&%A

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DE IVC

Se realiza visita en atencion a solicitud con radicado Invima 20221279403 de 30/12/2022

FUNCIONARIOS QUE PRACTICAN LA VISITA

Firma: e
Nombre: ~___Marvin Clay Alvarez Morales
Cargo: Profesional Universitario
Dependencia: GTT CO2
Firma: Qﬂ_;a’_’a ~
Nombre: Martha Carolina Vargas Sarmiento
Cargo: Profesional Universitario
Dependencia: GITCOo2
ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA

P
Firma:
Nombre: Jobana Patricia Alvarez Afanador
Cargo: Representante Legal
c.c. 53.044.050

Pagina S de 5
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FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

T

Codigo: IVC-INS-FM022 : Version: 04 Fecha de Emision: 2022-09-23 ‘
ANEXO ACTA DE VISITA
Ciudad y Fecha ( AAAA-MM-DD) BOGOTA D.C 2023-02-17
Nombre del Establecimiento HORTYPULPAS SAS

identificacion del Producto

PULPA DE FRUTA GUANABANA POR 1KG MARCA HORTYPULFAS

Articulo /
Numeral

REQUISITOS GENERALES

CALIFICACION

4.1

|El rétulo no deberd describir o presentar el producto
alimenticio envasado, en una forma falsa, equivoca o
enganosa o susceptible dé crear en modo alguno, una
impresion errdnea respecto de su naturaleza o
inocuidad.

42

No describir ilustraciones o representaciones gréficas
que hagan alusiones a propiedades medicinales,
preventivas o curativas que den lugar a apreciaciones
falsas sobre la verdadera naturaleza, origen,
composicion o calidad del alimento.

4.3

El rétulo o etiqueta no debera estar en contacto directo
con el alimento, o en su defecto tener autorizacion del
vima,

44

Los alimentos que declaren que su contenido es 100%
natural, no deberan contener aditivos,

4.5

El rétulc no debe emplear palabras, ilustraciones o
representaciones graficas, que sugieran directa o
indirectamente cualquier otro producto con el cual el
producto de que se trate, pueda confundirse o inducir a
suponer que el alimento se relaciona en forma alguna
con otro producto.

46

Las ilustraciones, graficas o figuras que hagan alusién a
ingredientes naturales que no contiene el mismo y cuyo
sabor sea conferido por un saborizante artificial, deben
aparecer con la expresion “sabor artificial® junto al
nombre del afimento.

5.1.1

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre deber4 indicar la
verdadera naturaleza del alimento, normalmente debera
ser especffico y no genérico, Se podra emplear un
nombre de “fantasia”, "de fabrica” o “marca registrada”,
siempre que vaya junto con la denominacion del
alimento y en la cara principal de exhibicion.

52

LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por el
término “Ingrediente”, y aparecer en orden decreciente.

NA

53

CONTENIDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA: Se debe
declarar en unidades del sistema métrico. (Sistema
,lmemacional).

OBSERVACIONES
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL : INSPECCION
> S FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
inviMmao ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005
Codigo: IVC-INS-FM022 : Versidn: 04 : Fecha de Emision: 2022.09.23 :

El nombre del producto y el contenido neto aparecen en
la cara principai de exhibicion. El tamafio de las letras y
nimeros del contenido neto cumple la Resolucién 5109
de 2005

Nombre o Razdn Social y direccion del fabricante,
envasador o reempacador, precedido por la expresién
54 “fabricado o envasado por”. En productos importados 4]
deben precisarse, nombre o razén social y direccion del
importador.

La direccion declarada no corresponde a la
direccién de fabricacion

Los afimentos fabricados, envasados o reempacados
por terceros, debe aparecer la siguiente leyenda:
54.4 ‘fabricado, envasado o reempacado” por (fabricante, NA
envasador o reempacador), para (persona natural o
juridica autorizada para comercializar el alimento)

QIDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase deberd
llevar grabada o marcada de cualquier modo y de forma
visible, legible e indeleble, una indicacién en clave o
lenguaje claro (numérico, alfanumérico, ranurado, etc),

acompafiada de la palabra “lote”, o la letra "L". Se 2
aceptard como lote, la fecha de duracién minima, fecha
de vencimiento, fecha de fabricacion o fecha de
produccion y deberd cumplir con el numeral 5.6,

55.1

MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA
LA CONSERVACION: cada envase debe lievar grabada
de forma visible, legible e indeleble, la fecha de
vencimiento y/o duracion minima, en orden estricto y
secuencial, asi:

DIA, MES Y ANO: Dia escrito con nimeros — mes con
las tres primeras letras o en forma numérica — afio con
los Ultimos dos digitos.

Dia y mes para productos que tengan una fecha de
vencimiento no superior a tres meses.

Mes y afio para productos que tengan un vencimiento de
mas de tres meses.

No se permite la declaracion de fecha de vencimiento
ylo duracién minima, mediante el uso de esticker.

5.6.

INSTRUCCIONES PARA EL USO
5.7 2
Instrucciones necesarias para modo de empleo.
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FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTU.LADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resolucion 5109 de 2005

Cédigo: IVC-NS-FM022 ¢

Version: 04

Fecha de Emision: 2022-09-23

S

5.8

6

NUMERO DE REGISTRO, PERMISO O NOTIFICACION
SANITARIA: de acuerdo a lo establecido en el articulo
37 de la Resolucion 2674 de 2013, o las normas que lo
modifiquen, sustituyan o adicionen,

IREQUISITOS OBLIGAT ORIOS ADICIONALES

Declaracion cuantitativa de ingredientes valiosos o
caracterizantes destacados en el rotulado, por su
presencia o bajo contenido.

NA

Art13

ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERO: debera
utilizarse un rotulo o etiqueta complementario que
contenga en idioma espafiol, la informacion exigida en la
Resolucion 5108 de 2005

NA

523

La declaracion de aditivos inciuye el nombre genérico y
el especifico

NA

523

Cuando el producto contiene aspartame o tartrazina se
incluyen las leyendas y declaracion respectiva

NA

Cumple las normas e incluye las leyendas segun
requisitos especificos por producto: agua potable
tratada, derivados lacteos, alimentos enriquecidos,
férmulas para lactantes, leche.

CALIFICACION: Cumple: 2; No cumple: 0; No aplica: NA.
Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos competencia
del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina web
www.invima.gov.co en el formulario de denuncias https://sesuite.invima.gov.co:444/Pqrsd/peticiones/solicitud . Para
denunciar posibles hechos de corrupcion de funcionarios ylo contratistas del Invima puede llamar a la linea
anticorTupcion 745 8593. *Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

PSA-001161-2017

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podra adelantar acciones de inspeccion, vigilancia y control
con el fin de verificar las condiciones sanitarias del establecimiento.

FUNCIONARIOS DEL INVIMA

FieE (>Q./>
Nombre MARVIN CLAY ALVAREZ MORALES
ccC. 77.096.992

Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Grupo o Dependencia GTT CO2

POR PARTE DE LA EMPRESA:

Firma —4411) P AM( S
Nombre JOBANA ALVAREZ AFANADOR
c.C. 53,044,050

Cargo REPRESENTANTE LEGAL

Firma
Nombre

C.C.

Cargo

Grupo o
Dependencia

Firma
Nombre
€.C.
Cargo

%f&-

MARTHA CAROLINA VARGAS SARMIENTO

52.853.472

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTT CO2




Invima - Saliente

20243023457
Fecha:16/02/2024 Folio(s): 1 Cédigo: 129.392
De: GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL CENTRO ORIENTE
e 2 BOGOTA

Para: HORTYPULPAS SAS
7303-1029-24 Solicitud: - SOLICITUD VISITA DE INSPECCION Y VIGILANCIA -
Bogota, D. C.
Sefior (a):

JOBANA PATRICIA ALVAREZ AFANADOR
financiera@hortypulpas.com
comercial@hortypulpas.com

Bogota

Referencia: Respuesta radicado Invima 20243100139 Fecha 31/01/2024

Cordial saludo Respetado (a) Sefior (a)

Atendiendo su solicitud de visita, al establecimiento HORTYPULPAS SAS ubicado en la
Carrera 14 Este No 76 D - 23 Sur en Bogota (Cundinamarca). Es oportuno informar que
sera atendida acorde a la capacidad operativa y conforme a lo previsto en los
procedimientos internos de la Entidad.

Cualquier inquietud adicional al respecto, sera atendida con gusto en los correos
electrénicos gttoriente2@invima.gov.co, ccotesp@invima.gov.co, asi como en el
teléfono (1) 7422121.

Atentamente,

CLARO MANUEL COTES PINEDO
Coordinador Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2
Direccion de Operaciones Sanitarias

Proyect6: Juan Manuel Mendoza. — Técnico Administrativo (16/02/2024)

Institute Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Almentos

Oficina Principal: Cra *0 N° ¢4 - 28 - Bogota Bl s 4
Administrativo: Cra 10 N* 64 - 60 " ] ImO

) 742
www.invima.gov.co
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