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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO

FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Aguachica, Agosto del 2024

Sefior (a)

JOSE ALEJANDRO OROZCO OCHOA

SUPERVISOR(A) CONTRATO No. CO1.PCCNTR.6001381

Cargo del supervisor Instructor Profesional grado 08

Dependencia Coordinacion Académica

Aguachica — Cesar
Asunto: Informe mensual de ejecucion
contractual Mes AGOSTO del afio 2024

Referencia: No CO1.PCCNTR.6001381 del afio 2024.

OSCAR MANUEL MEDINA NAVARRO, identificado con la cédula de ciudadania No.
19673773 de San Alberto, en mi calidad de Contratista del SENA, en Apoyo en la formacidn
en el programa CampeSENA en cumplimiento del Contrato de Prestacién de Servicios de la
referencia, a continuacion, presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto
de cobro.

Valor y forma de Pago:

Se fija como valor total para el contrato la suma de CUARENTA Y DOS MILLONES CIENTO
VEINTICUATRO MIL NOVECIENTOS SETENTA Y CINCO PESOS M/CTE ($42.124.975). Esta
suma sera pagada por el SENA al contratista de la siguiente manera: a) NUEVE (09) pagos
iguales por los meses de marzo a noviembre de 2024, por valor de CUATRO MILLONES
CUATROCIENTOS SESENTA Y CINCO MIL QUINIENTOS CUARENTA Y CINCO PESOS M/CTE
(54.465.545) cada uno. Y b) UN (1) pago por el mes de diciembre de 2024, por valor de
MILLON NOVECIENTOS TREINTA Y CINCO MIL SETENTA PESOS M/CTE ($1.935.070).

Plazo: Sera hasta el 13 de Diciembre de 2024.

OBIJETO:

Prestar los servicios personales de cardcter temporal como instructor campeSENA en el
drea de AGROINDUSTRIA para impartir formacion profesional integral presencial y/o
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virtual en los programas de Formacion Regular titulada y/o complementaria del Centro
Agroempresarial del SENA en el Departamento del Cesar.

Obligaciones Especificas:

No

Obligaciones

Acciones realizadas

Evidencias

Orientar la formacién de
aprendices en el area, en las
competencias, los resultados
de aprendizaje y las
actividades de los proyectos
de formacidn programados,
dentro de los tiempos que,
para cada accién, se
determine por parte del
centro de formacion.

Impartir la formacion
profesional presencial en los
programas de formacién
complementaria:

Codigo del Programa:
93610000

Nombre De Programa:
Manipulacién de alimentos.
Versién 1. Horas:48.

Cadigo de ficha: 3027013.
Fecha de inicio: 26-06-2024.
Fecha de terminacion: 23-07-
24. Horario: Martes, Miércoles y
Jueves 17:00- 21:00. Lugar:
Escuela Corregimiento
Zapatosa- Tamalameque.
Cadigo de ficha: 3030001.
Fecha de inicio: 28-06-2024.
Fecha de terminacidn: 05-08-
24, Horario: Lunes y Viernes
18:00- 22:00. Lugar: Salén
comunal- Villafanny San
Alberto.

Cadigo de ficha: 3046365.
Fecha de inicio: 24-07-2024.
Fecha de terminacidn: 20-08-
2024. Horario: martes,
miércoles y jueves 12:00- 16:00.
Lugar: Casa de la lider Angie
Galviz. Vereda La curva- San
Martin.

Competencia: Manipular
alimentos de acuerdo con

Anexo: FORMATO
EJECUCION FPI
JULIO-AGOSTO
DILIGENCIADO

Informe de tiempo
de activades de
apoyo a la formacion
(ver anexo a este
informe), registro
fotografico (ver
anexo a este
informe).

Portafolio del
instructor

Evidencias
soportadas en el

drive:

https://n9.cl/oxiap

GTH-F-062 V10




4
SENA

N

procedimiento técnicoy
normativa de alimentos
Resultados de Aprendizaje:
Establecer los riesgos de
contaminacién de los alimentos
y sus medidas Preventivas
segun normativa.

Identificar peligros en la salud
publica asociados con las
fuentes de contaminacion de
los alimentos.

Aplicar buenas practicas de
manufactura en la industria
alimentaria, conforme a
normativa.

Validar la aplicacion de las
buenas practicas de
manufactura en las cadenas de
produccién y transporte de
alimentos de acuerdo con
normativa.

Cadigo del Programa:
96151542

Nombre De Programa:
Elaboracién de derivados
lacteos concentrados. Versién
1. Horas:48.

Cadigo de ficha: 3027012.
Fecha de inicio: 26-06-24. Fecha
de terminacion: 23-07-2024.
Horario: Martes, Miércoles y
Jueves 12:00- 16:00. Lugar: I.E.
Ernestina Pantoja-
Tamalameque.

Cadigo de ficha: 3046366.
Fecha de inicio: 24-07-24. Fecha
de terminacion: 20-08-2024.
Horario: Martes, Miércoles y
Jueves 17:00- 21:00. Lugar:
Saldn comunal- Vereda La
Curva- San Martin.

Cadigo de ficha: Sin cédigo.
Fecha de inicio: 10-08-24. Fecha
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de terminacién: 15-09-2024.
Horario: sdbados y domingos
08:00- 12:00. Lugar: I.E. Andrés
Bello- San Alberto.

Cadigo de ficha: Sin codigo.
Fecha de inicio: 10-08-24. Fecha
de terminacion: 15-09-2024.
Horario: sdbados y domingos
14:00- 18:00. Lugar: |.E. Andrés
Bello- San Alberto.

Competencia: Higienizar leche
de acuerdo con procedimiento
técnico y normativa.

Resultados:

Aplicar procedimientos de
higienizacién de
establecimientos, maquinaria y
equipos para la elaboracion de
derivados lacteos concentrados
segln parametros establecidos.
Alistar materias primas e
insumos utilizados en los
procesos de elaboracién de
derivados lacteos concentrados
de acuerdo con formulacidn
establecida.

Elaborar derivados lacteos
concentrados segun parametros
establecidos para el proceso.
Envasar derivados lacteos
concentrados de acuerdo con
especificaciones para el proceso
de conservacion y normativa.

Planear y ejecutar el
desarrollo curricular del
programa (s) que se le asignen
durante la ejecucion de su
contrato (Proyecto de
formacion, Planeacién
pedagdgica y los recursos

Usar el disefio curricular,
elaborar guia de aprendizaje y
plan de trabajo, crear los
diferentes instrumentos de
evaluacion para la recoleccion
de las evidencias de actividades

Disefios curriculares,
guias de aprendizaje
utilizadas. Capturas
anexas a este
informe.

GTH-F-062 V10




4
SENA

N

didacticos que incluyen guia
de aprendizaje, material de
apoyo a la formacién e
instrumentos de evaluacion).

de evaluacién; parala
formacidon complementaria.

Portafolio de
evidencias:

https://n9.cl/k7otc

Identificar los aprendizajes
previos, estilos y ritmos de
aprendizaje del aprendiz que
ingresa al proceso formativo,
de acuerdo con los
lineamientos institucionales.

Realizar reconocimientos en la
induccién o una vez inicie su
competencia. En cada
formacion mediante la técnica
de lluvia de ideas y preguntas,
en cada uno de los programas
orientados.

Portafolio de
evidencias:

https://n9.cl/2n4pln

Evidencia
fotografica, Lluvia de
preguntas.

(Ver anexo a este
informe).

Participar en el proceso de
induccion de los aprendices.

N/A para este periodo

N/A para este
periodo

Realizar seguimiento a los
aprendices en etapa
productiva en su sitio de

N/A para este periodo

N/A para este

trabajo y seguimiento a la periodo

bitdcora virtual del aprendiz

cuando le sean asignados.

Llevar control de las Portafolio de
inasistencias de los aprendices evidencias:

a la formacion, registrar en el Llevar el control de asistencias

aplicativo institucional las de las fichas: 3027012, https://n9.cl/nfgl2
inasistencias y reportar a la 3027013, 3030001, 3046365 Y

coordinacion académica las 3046366 en el formato no https://n9.cl/mhbj5

novedades para aplicacién del
reglamento del aprendiz.

controlado de los programas de
formacidn asignados.

Registro fotografico,
anexo a este

informe.
Asociar los aprendices a la ruta N/A para este periodo N/A para este
de aprendizaje en el aplicativo periodo

institucional una vez el
aspirante

esté en estado matriculado y
verificar con el reporte que
todos aparezcan en formacion.

Emitir los juicios de evaluacion
con base en la valoracion de
las evidencias de aprendizaje y

Se anexa evidencia
al informe
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registrarlas en los aplicativos
institucionales (administrativo
y académico), maximo tres (3)
dias después de alcanzado el
resultado de aprendizaje.

Emitir juicios. Ficha 3027012-
Elaboracion de derivados
lacteos concentrados.

Fichas 3027013 y 3030001.
Manipulacién de alimentos.

Portafolio de
evidencias:

https://n9.cl/7m6cz

Usar y gestionar las diferentes
plataformas tecnoldgicas
institucionales de apoyo
académicoy

administrativo relacionado

Usar las diferentes plataformas
tecnoldgicas institucionales
para el eficaz desarrollo del
proceso de formacién y el
registro de las acciones, como

Drive, supervision de

contratos,

Aplicativo Sofia Plus,
fomentar el uso de

9 con su rol, actualizando y registro de aprendices, asociar la Biblioteca virtual
registrando de manera verazy | ruta de aprendizaje reporte de de la institucién, one
oportuna juicios evaluativos, y evidencias drive.
cada una de las acciones que soportadas en el drive.
integran el proceso formativo.

Participar en la formulacién de
proyectos de investigacion

10 apIicad'a,. innovacion N/A para este periodo N/A para este
pedagdgica y desarrollo periodo
tecnoldgico, de interés
institucional SENNOVA.

Participar en los equipos,
grup(')s,. comlte.s, proyectosy Participar en reunién o Anexo fotografia y

11 | demas instancias programada por coordinacién . . .
o . lista de asistencia
institucionales que lo académica
requieran.

Desplazarse a otras ciudades o | Realizar desplazamientos al Listados de
municipios diferentes al municipio de Tamalameque, asistencia
domicilio contractual para el San Martin y San Alberto con el

cumplimiento del contrato, en | fin de orientar formacién Portafolio del
caso de que se requiera. profesional en los programas de | Instructory Drive

12 formaciéon complementaria. Supervisién de

contratos.
NOMBRE DE PROGRAMA:
Manipulacién de alimentos. Registro fotografico,
Elaboracién de derivados anexo a este
lacteos concentrados. informe.
Presentar el reporte de Sofia plus.
eventos en SOFIA PLUS Registro en SOFIA
13 (Programacidn con visto plus. Informes

bueno del coordinador
académico o misional) en los
dias establecidos por el

Se presento, GF (planilla de
seguridad social y planilla para

Mensuales: GF
(Planilla
SI.CONTRATISTAy
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centro, al supervisor
correspondiente y los demas
soportes requeridos para la
legalizacion del pago.

pago), y GC (informe mensual
de ejecucidn contractual, con
sus respectivas evidencias, y el
informe de apoyo a la
formacion); adjuntadas en el
Secop Il, en los dias
establecidos por el Centro
Agroempresarial.

planilla de seguridad
social pagada, y GC
(informe mensual de
ejecucién
contractual, con sus
respectivas
evidencias, y el
informe de apoyo a
la formacidn),
adjuntados en el
Secop Il.

Mantener el portafolio del
instructor actualizado con las

guias de aprendizaje, Portafolio de
Llevar y mantener actualizado | planeacion pedagdgica, planes evidencias:
el portafolio de evidencias del | de trabajos y actividades a
14 | instructor segun lo indica la desarrollar para los programas https://n9.cl/zqccb
guia para desarrollar procesos | de formaciéon complementaria
formativos. de acuerdo con las
especificaciones del lider o
supervisor de contrato
correspondiente al mes de Julio
Responder por la custodia y
buen uso de equipos, bienes e
inventario asignado a su cargo | Responder por el cuidado de los
o puestos bajo su cuidado, que | equipos y materiales puestos
el centro o lugar donde se bajo a nuestro cargo para el
15 | desarrolle la formacion le desarrollo de la formacion . . -
. Evidencia fotografica
facilite para el desarrollo de su
objeto contractual y hacer
entrega formal de acuerdo con
los lineamientos
institucionales.
Apoyar los procesos de
16 | Aseguramiento de la calidad N/A para este periodo N/Af para este
. . periodo
cuando la entidad lo requiera.
Apoyar la planeacién y el
alistamiento de los materiales
(Ele formacidn, propios de su N/A para este
17 | areay apoyar los procesos de

evaluacidn y/o parte técnica
de la supervisién de la
adquisicion de bienes y/o

N/A para este periodo

periodo
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servicios cuando la entidad lo
requiera de acuerdo con la ley
1474 de 2011 y requerimiento
de la institucion.

Adoptar en la formacion las
diferentes estrategias
pedagdgicas que la entidad

N/A para este

18 | dispone como son: N/A para este periodo periodo
Worldskills, Senasoft,
Bootcamp, cocina gourmet,
entre otras.
Participar en procesos de
promocién y divulgacion de la | Divulgacién de la oferta cursos
19 oferta educativa, servicios y virtuales y complementarios del | Redes sociales
actividades de divulgacién centro agroempresarial (Facebook)
tecnoldgica programada por el
Centro.
Participar en las labores de
montaje y puesta en marcha
de equipos y maquinaria . N/A para este
20 . .q posymagq L N/A para este periodo / . P
utilizados en la formacién periodo
profesional integral, cuando
ésta sea requerida.
Presentar informe mensual con | Documentos
Rendir oportunamente los los soportes correspondientes. | requeridos por el
informes requeridos sobre las supervisor de
51 acciones encomendadas y los contratos, informe
productos resultantes de mensual, evidencias
procesos de formacion y soportes (anexo en
profesional. este documento),
Plataforma Secop |l
Solicitar oportunamente los
. - . -, Se anexan
elementos necesarios para Solicitar espacios de formacién - .
22 i L solicitudes enviadas
desarrollar eficazmente su a poblacioén rural . .
- . a los lideres sociales.
labor técnico-pedagdgica
Incorporar las tendencias
tecnoldgicas, pedagdgicas y de ., .
. gicas, pedagos 4 Se envio por wasap juego de la
gestion a las estructuras . . . . .
. . Oca interactivo para Se adjunta evidencia
23 | curriculares por competencias

laborales de las diferentes
acciones de formacion
profesional.

retroalimentacion de temas en
manipulacion de alimentos

fotografica
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Asegurar la organizacién, Se cuidé de mobiliarios y
24 mantenimiento y adecuada equipos asignados por parte Evidencia fotografica
utilizacion de los recursos que | campesinos para la formacion.
hay en su ambiente laboral.
Presentar agendas e informes | Durante el mes de Julio de 2024
de legalizacion no se presentaron las N/A para este
correspondientes a las correspondientes Agendas de periodo
6rdenes de desplazamiento porque no se
25 | desplazamiento, cuando a habian concretado fichas para
esto se diere lugar, en un dicho periodo de legalizacién.
plazo maximo de 5 dias,
posteriores a la
finalizacion de la comisidn.
Atender oportunamente los Se realizé de forma oportuna el | Informe mensual,
requerimientos que haga el informe mensual de las registro de tiempo
supervisor del contrato y actividades, reportes de horasy | del instructor
26 presentar informes mensuales | demds documentos de Gestiéon | descargado de Sena
de la ejecucién del contrato. Contractual y Gestién financiera | Sofia plus.
cargados en SECOP I, en el item | Documentos GCy GF
de la Ejecucién del Contrato. cargados en la
plataforma Secop II.
Aplicar al proceso y aportar la | Certificacion de Competencias Certificado
certificacidon de la Norma de laborales de la norma Evaluacién de
Competencia Laboral para la 240201056 orientar formacion Competencias
funcién de instructor, con presencial de acuerdo con Laborales
27 | plazo maximo a 30 de junio de | procedimientos técnicosy
2024, o durante la ejecucion normativa, actualmente en
del contrato si el inicio de proceso de Certificacion. Nivel: INTERMEDIO
ejecucion se da posterior a
esta fecha. Estado: Vigente

A continuacion, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacién de este
informe. Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe
en el Formato Informe Legalizacion Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se
describieron las actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada

informe cuenta con el visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacidn el soporte de la legalizacidén de los desplazamientos realizados, los

cuales forman parte integral del presente informe de ejecucién contractual.
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ITEM No DE LA ORDEN | LUGAR DE FECHA DE FECHA DE
DE VIAJE DESPLAZAMIENTO DESPLAZAMIENTO | DESPLAZAMIENTO
INICIAL FINAL
1.
2.
3.

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntard el respectivo
informe que la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a
la presentacién del informe de ejecucién contractual, debera reportarlo en el siguiente
informe de ejecucion contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrénicos enunciados
como evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos
realizados y el No. 7933327919 de la planilla, Soi Julio 2024. (Decreto Ley 2106 de 2019 —
“Decreto Ley Antitrdmites”)

Evidencias en (36) folios.

Cordialmente,

Cearpflidlnal)

OSCAR MANUEL MEDINA NAVARRO
Contratista
C.C. No. 19.673.773 de San Alberto

Recibi a satisfaccion:

JOSE ALEJANDRO OROZCO OCHOA
SUPERVISOR CONTRATO No CO1.PCCNTR.6001381
Cargo del supervisor Instructor Profesional grado 08.

10
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EVIDENCIA DOCUMENTAL - MES: AGOSTO
CONTRATO NO. CO1.PCCNTR.6001381 — OSCAR MANUEL MEDINA NAVARRO

Obligacion 1- Orientar la formacion de aprendices en el drea, en las competencias, los
resultados de aprendizaje y las actividades de los proyectos de formacion programados,
dentro de los tiempos que, para cada accion, se determine por parte del centro de
formacion.

Ficha: 3027012- Elaboracion de derivados ldcteos concentrados.




EVIDENCIA DOCUMENTAL - MES: AGOSTO
CONTRATO NO. CO1.PCCNTR.6001381 — OSCAR MANUEL MEDINA NAVARRO

Ficha:3027013- Manipulacion de alimentos.




EVIDENCIA DOCUMENTAL - MES: AGOSTO
CONTRATO NO. CO1.PCCNTR.6001381 — OSCAR MANUEL MEDINA NAVARRO

Ficha:3030001- Manipulacion de alimentos.

‘ | l”"i :
‘ I




EVIDENCIA DOCUMENTAL - MES: AGOSTO
CONTRATO NO. CO1.PCCNTR.6001381 — OSCAR MANUEL MEDINA NAVARRO

Ficha:3046365- Manipulacion de alimentos.




EVIDENCIA DOCUMENTAL - MES: AGOSTO
CONTRATO NO. CO1.PCCNTR.6001381 — OSCAR MANUEL MEDINA NAVARRO

Ficha:3046366- Elaboracion de derivados lacteos concentrados.




EVIDENCIA DOCUMENTAL - MES: AGOSTO
CONTRATO NO. CO1.PCCNTR.6001381 — OSCAR MANUEL MEDINA NAVARRO

Ficha: I.E. Andrés Bello San Alberto-Jornada Mafana, sdbados y domingos- Elaboracion de

derivados ldcteos concentrados.

Ficha: I.E. Andrés Bello San Alberto-Jornada Tarde, sdbados y domingos- Elaboracion de derivados

ldcteos concentrados.

https://n9.cl/oxiap



EVIDENCIA DOCUMENTAL - MES: AGOSTO
CONTRATO NO. CO1.PCCNTR.6001381 — OSCAR MANUEL MEDINA NAVARRO

Obligacion 2- Planear y ejecutar el desarrollo curricular del programa (s) que se le asignen
durante la ejecucion de su contrato (Proyecto de formacidn, Planeacion pedagdgica y los
recursos diddcticos que incluyen guia de aprendizaje, material de apoyo a la formacion e
instrumentos de evaluacion).

Capturas de pantalla- Portafolio del instructor.
Carpeta creada en el OneDrive.
Evidencias instructores 2024.

Portafolio
senua g o
TN OneDrive L Buscar & b ?  Oscar Manuel Me... 3
° @ Compartir G Copiarvinculo 4 Descargar &) Afadir acceso directo a Mis archivos <@ Sincronizar ¥ Ordenar v+ = ~ @ Detalles
B EVIDENCIAS INSTRUCTORES COMPLEMENTARIA 2024 > OSCAR MANUEL MEDINA NAVARRO &
i}
E’ O  Nombre © ~ Modificado ~ Modificado... ~ Tamaiio del ar... ~ Compartir ~ Actividad
”_3‘ 1. PROGRAMAS COMPLEMENTARIOS 18 de abril Oscar Manuel Med 2 elementos &3 Compartida
i 2. EJECUCION DE LA FORMACION 18 de abril Oscar Manuel Med 4 elementos &3 Compartida
@ Compartir G Copiar vinculo B3] Afadir acceso directo a Mis archivos  <g Sincronizar | Descargar IF Organizar v = v @D Detalles

+ > OSCAR MANUEL MEDINA NAVARRO > 2. EJECUCION DE LA FORMACION &

B Nombre © v Modificado Modificado por -~ Tamaiio de arch... ¥ Compartir Actividad
;@ 1. MARZO 19 de abril Oscar Manuel Medina 2 elementos &3 Compartido
W_& 2. ABRIL 19 de abril Oscar Manuel Medina 4 elementos &3 Compartido
L& 3.MAYO 12 de mayo Oscar Manuel Medina 6 elementos &3 Compartido
'_3; 4. JUNIO 12 de julio Oscar Manuel Medina 3 elementos &3 Compartido
- '\IS Jutio hace 4 horas Oscar Manuel Medina 2 elementos & Compartido
;@ :IG, AGOSTO hace 4 horas Oscar Manuel Medina 2 elementos & Compartido




EVIDENCIA DOCUMENTAL - MES: AGOSTO
CONTRATO NO. CO1.PCCNTR.6001381 — OSCAR MANUEL MEDINA NAVARRO

& Compartir & Copiarvinculo 5] Anadir acceso directo a Mis archivos g Sincronizar ¥ Descargar ¥ Organizar v =

- > OSCAR MANUEL MEDINA NAVARRO > 2. EJECUCION DE LA FORMACION > 6. AGOSTO &

(3  Nombre + v Modificado ~ Modificado por ~ Tamaiio de arch... ¥ Compartir
N
& ~O01._FICHA_LEANDRES_BELLO_ELABORACIO... hace 4 horas Oscar Manuel Medina 4 elementos &3 Compartido
Al
& ~02._FICHA_I.EANDRES_BELLO_ELABORACIO... hace 4 horas Oscar Manuel Medina 4 elementos &3 Compartido

Programa complementario: Elaboracion de derivados Idcteos concentrados.

Diseno.

LINEA TECNOLOGICA DEL PROGRAMA
PRODUCCION Y TRANSFORMACION

A RED TECNOLOGICA
Modelo de TECNOLOGIAS AGROINDUSTRIALES

Mejora Continua

SENA

DISENO DE ACCIONES DE FORMACION COMPLEMENTARIA

CODIGO: DENOMINACION DEL PROGRAMA
96151542 ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS.
VERSION: SECTOR DEL PROGRAMA:
1 PRIMARIO Y EXTRACTIVO
Vigencia del Fecha inicio Programa: 07/08/2019
Programa Fecha Fin Programa: El programa aun se encuentra vigente
DURACION
MAXIMA 48 horas
El programa elaboracion de derivados lacteos concentrados se cred para brindar al sector
productivo de agroindustria de alimentos, la posibilidad de incorporar personal con altas calidades
lahnrales v nrafesinnales aie cantrihiivan al de<arrnlln econdmicn <arial v tecnnlédanica de <t |




EVIDENCIA DOCUMENTAL - MES: AGOSTO
CONTRATO NO. CO1.PCCNTR.6001381 — OSCAR MANUEL MEDINA NAVARRO

Guia de aprendizaje.

w
SENA

N

PROCESO DE GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
FORMATO GUIA DE APRENDIZAJE

1. IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE

e Denominacion del Programa de Formacion: Elaboracion de derivados lacteos concentrados
e (Codigo del Programa de Formacion: 96151542-Version 1

e Nombre del Proyecto Formativo (si aplica): N/A

e Fase del Proyecto (si aplica): N/A

e Actividad de Proyecto Formativo (si aplica): N/A

e Competencia: Higienizar leche de acuerdo con procedimiento técnico y normativa.

e Resultados de Aprendizaje:

Aplicar procedimientos de higienizacion de establecimientos, maquinaria y equipos para la
elaboracion de derivados lacteos concentrados segin parametros establecidos.

Alistar materias primas e insumos utilizados en los procesos de elaboracion de derivados
lacteos concentrados de acuerdo con formulacion establecida.

Elaborar derivados lacteos concentrados segun parametros establecidos para el proceso.
Envasar derivados lcteos concentrados de acuerdo con especificaciones para el proceso
de conservacion y normativa.

Planeacion pedagdgica.

6 v fx ~ ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS

= PLANEACION -+
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Programa complementario: Manipulacion de alimentos.

Diseno.

<) LINEA TECNOLOGICA DEL PROGRAMA
2N PRODUCCION Y TRANSFORMACION
A RED TECNOLOGICA
Modelo de
Mejora ?:mlinua TECNOLOGIAS AGRICOLAS
DISENO DE ACCIONES DE FORMACION COMPLEMENTARIA
CODIGO: DENOMINACION DEL PROGRAMA
93610000 MANIPULACION DE ALIMENTOS
VERSION: SECTOR DEL PROGRAMA:
1 INDUSTRIA
Vigencia del Fecha inicio Programa: 31/08/2020
Programg Fecha Fin Programa: El programa atin se encuentra vigente
DURACION
MAXIMA 48 horas

El programa Manipulacion de alimentos se crea para brindar al personal relacionado con las
cadenas de produccion y transporte de alimentos, la posibilidad de adquirir y actualizar
conocimientos en Buenas Practicas de Manufactura de Alimentos, buscando profundizar los
conocimientos relacionados con los riesgos que afectan la calidad e inocuidad alimentaria.

Durante la fabricacion y preparacion de los alimentos se altera su composicion al integrar varias
materias primas para producir un producto final, ademas de los procesos de pasteurizacion,
liofilizacion, coccion, horneo, entre otros, sin que esto conlleve a riesgo para la salud del
consumidor. El riesgo se presenta cuando se tienen unas inadecuadas operaciones de
manipulacion de alimentos que causan la cc inacion o re-cc inacion del alimento, con el
JUSTIFICACION: | ac riesgo de pi ir enfer trasmitidas por alimentos consistentes en infecciones,

9!

Guia de aprendizaje.

S ENA

N

PROCESO DE GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
FORMATO GUIA DE APRENDIZAJE

1. IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE

* Denominacidn del Programa de Formacién: Manipulacién de alimentos

* Codigo del Programa de Formacion: 3610000 - Versién 1

* Nombre del Proyecto Formativo (si aplica): N/A

* Fase del Proyecto (si aplica): N/A

¢ Actividad de Proyecto Formativo (si aplica): N/A

s Competencia: Manipular alimentes de acuerde con procedimiento técnico y normativa de
alimentos.

¢ Resultados de Aprendizaje:

Establecer los riesgos de contaminacion de los alimentos y sus medidas Preventivas segin
normativa.

Identificar peligros en la salud publica asociados con las fuentes de contaminacién de los
alimentos.

Aplicar buenas practicas de manufactura en la industria alimentaria, conforme a
normativa.

Vvalidar la aplicacién de las buenas practicas de manufactura en las cadenas de produccion
v trancnarte de alimentnc de acuerdn con narmativa
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Planeacion pedagdgica.

H6 ~ fx MANIPULACION DE ALIMENTOS

= PLANEACION +

Obligaciodn 3- Identificar los aprendizajes previos, estilos y ritmos de aprendizaje del aprendiz
que ingresa al proceso formativo, de acuerdo con los lineamientos institucionales.

Lluvia de preguntas ficha 3046365. Manipulacion de alimentos.

11



EVIDENCIA DOCUMENTAL - MES: AGOSTO
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Lluvia de preguntas ficha 3046366. Elaboracion de derivados ldcteos concentrados.

Lluvia de preguntas fichas I.E. Andrés Bello- San Alberto. Elaboracion de derivados ldcteos
concentrados.

12
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Obligacidn 6- Llevar control de las inasistencias de los aprendices a la formacion, registrar
en el aplicativo institucional las inasistencias y reportar a la coordinacion académica las

novedades para aplicacion del reglamento del aprendiz.

Ficha: 3027012
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Ficha: 3027013
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Ficha: 3030001
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Ficha: 3046365
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Ficha: 3046366
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Ficha: I.E. Andrés Bello San Alberto-Jornada Mafiana, sdbados y domingos- Elaboracion de

derivados lacteos concentrados.
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Ficha: I.E. Andrés Bello San Alberto-Jornada tarde, sabados y domingos- Elaboracion de derivados

lacteos concentrados.
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CONTRATO NO. CO1.PCCNTR.6001381 — OSCAR MANUEL MEDINA NAVARRO

Obligacion 8. Emitir los juicios de evaluacion con base en la valoracion de las evidencias de
aprendizaje y registrarlas en los aplicativos institucionales.

Ficha 3027012- Elaboracion de derivados ldcteos concentrados.

Evaluacion ruta de aprendizaje masivo

Opciones de blsqueda
Ficha de 3027012-ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS
caracterizacion* CONCENTRADOS. y
Competencia de HIGIENIZAR LECHE DE ACUERDO CON
aprendizaje* PROCEDIMIENTO TECNICO Y NORMATIVA
4
[Aprendices ]
| | Apolidos |
0O CC 1067036047 DANIEL ANDRES GOMEZ NORIEGA Formacion
CC 1003334139 FARIDES ARIAS CAMARGO Formacion
0 CC 26918527 AHIDA MERCEDES VEGA BELENO Formacion
CC 1052573023 OLGALUCIA DIAZ FLOREZ Formacion
CC 1067034478 SOFFIRIS XIMENA ROBLES AVILA Formacion
0 CC 1003335837 LILIANA ROSA CERVANTES VIDEZ Formacion
0 CC 26917966 NARLYS NORIEGA NAVARRO Formacion
(V] WA VLMOM T 00 IVIANDID LI | I VIVIN | EO DWVLIVAR rUauun
CC 1067035077 KATIA MARCELA PEDROZO RUIDIAZ Formacion
CC 1003334695 YELIS MARIA SILVA LIMA Formacion
CC 1067033914 ANDREA AGUILERA NAVARRO Formacion
CC 18957275 JORGE JAVIER CAMELO LIMA Formacion
0 CC 1065625380 ANAMILENA GUERRA VARGAS Formacion
CC 1003335900 YINA MARCELA GALVAN LASCANO Formacion
CC 1003041807 ANALICETH MORENO RANGEL Formacion
CC 26919045 ELIZABETH ELENA FUENTES RANGEL Formacion
CC 1192897678 KATHYS TATIANA CHIMA CASTILLO Formacion

Pagina 1 de 1

Resultado de 0196151542_APLICAR PROCEDIMIENTOS DE : P

aprendizaje* HIGIENIZACION DE ESTABLECIMIENTOS,
MAOLINARIAY FOLIIPOS PARAIL A 4

Juicio

Evaluativo® Aprobada Y

Guardar Cancelar

Los resultados de aprendizaje han sido guardados exitosamente
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Ficha 3027013- Manipulacion de alimentos.

& OSCAR MANUEL 2] B8 Bandeja de tareas 7= LMS SENA & Cambiar Clave Sali

Evaluacion ruta de aprendizaje masivo

Opciones de busqueda
Ficha de 3027013-MANIPULACION DE ALIMENTOS
caracterizacion®

“
Competencia de Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento
aprendizaje* tecnico y normativa de alimentos

Iz
Aprendices

|| ldentificecion | Nombes | Apalids | _ Estado |

CC 1067033231 CARMEN LUCIA ALVARADO GOMEZ Formacion
CC 1066094522 DALMA JHANINA OSPINO MEJIA Formacion
CC 36496805 YURIS NARVAEZ ACOSTA Formacion
CC 36495672 ARELIS MENDEZ MIRANDA Formacion
CC 49759004 ADELA DEL CARMEN RAMIREZ GUTIERREZ Formacion
0O CC 39759973 MARTINA PEDROZO SURMAY Formacion
CC 1066092411 CARMEN ALICIA MONTESINO GUTIERREZ Formacion
O CC 1085103069 OLIBETH MONTESINO GUTIERREZ Formacion
CC 1066082108 DAILIN MABEL PADILLA PEREZ Formacion
CC 37844173 ISABEL ROBLES PEREZ Formacion
0O CC 36495546 JUDITH ARMENTA LAZCANO Formacion
CC 36586965 ELSAMERIS GUTIERREZ RODRIGUEZ Formacion
O CC 1066098714 NATALIA MANCO QUIROZ Formacion
CC 1066093115 MARIA NAILETH CICERO PEREZ Formacion
Pagina 1 de 1
Resultado d'e 29080110601 ESTABLECER LOS RIESGOS DE : oM<
aprendizaje’ CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS Y SUS
MFNINAS PRFVFNTIVAS SFGIHIN NORMATIVA i
él\jllaczl(:atlvo' Aprobada ¥

Guardar Cancelar

Los resultados de aprendizaje han sido quardados exitosamente
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Ficha 3030001- Manipulacion de alimentos.

‘ OSCAR MANUEL (2] = Bandeja de tareas = LMS SENA & Cambiar Clave
Evaluacion ruta de aprendizaje masivo
Opciones de blisqueda
Ficha de 3030001-MANIPULACION DE ALIMENTOS
caracterizacion”
3
Competencia de Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento
aprendizaje” tecnico y normativa de alimentos
4%
Aprendices
. [
CC 63397952 FANNY BIANETH ARIAS ORDUZ Formacion
CC 36457544 ISABEL RICO VALDEZ Formacion
CC 36456105 NORA CECILIA CONTRERAS GOMEZ Formacion
CC 1065239775 MARIAALEJANDRA ALEMAN PATERNINA Formacion
CC 1065236174 SORAYDA OVALLE BASTO Formacion
CC 63563171 MARIAALEJANDRA MADRID ROJAS Formacion
CC 36458072 FLOR JIMENEZ MONA Formacion
CC 63340531 ISABEL LEON PARRA Formacion
CC 1065234942 VIVIANA PATRICIA CRESPO NUNEZ Formacion
CC 1094285872 IVONNE JULIETH PINZON GOMEZ Formacion
CC 22503507 JANNETTE DEL SOCORRO VASQUEZ RUIZ Formacion
CC 1098633583 DIANA FERNANDA BENAVIDES Formacion
CC 30656047 FABIOLA DEL CARMEN MARTINEZ VARGAS Formacion
Pagina 1 de 1
Resultado de 29080110601 ESTABLECER LOS RIESGOS DE o4
aprendizaje” CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS Y SUS
MFNINAS PRFVFNTIVAS SFGIIN NORMATIVA 7
Juicio
Evaluativo® Aprobada v
Guardar Cancelar
Los resultados de aprendizaje han sido guardados exitosamente
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Obligacion 9. Usar y gestionar las diferentes plataformas tecnoldgicas institucionales de
apoyo académico y administrativo relacionado con su rol.

v
$/<€ OneDrive

® Compartir G Copiarvinculo 51 Anadir acceso directo a Mis archivos

<@ Sincronizar | Descargar

> OSCAR MANUEL MEDINA NAVARRO

2. EJECUCION DE LA FORMACION > 6. AGOSTO &3

[y Nombre + ~

Modificado - Modificado por ~

- ~01._FICHA_LEANDRES_BELLO_ELABORACIO... hace 11 horas Oscar Manuel Medina 4 elementos

-1 :02,_FICHA_I.E.ANDRES_BELLO_ELABORACIO.. hace 11 horas Oscar Manuel Medina 4 elementos

Tamaiio de arch... ~

g:x ] ? Oscar Manuel Me.. 3

I Organizar v = ~

ED Detalles

Compartir Actividad

&3 Compartido

09

Compartido

Obligacidn 11. Participar en los equipos, grupos, comités, proyectos y demds instancias

institucionales que lo requieran.

Reunion a contratistas el 31 de Julio.
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Obligacion 12. Desplazarse a otras ciudades o municipios diferentes al domicilio
contractual para el cumplimiento del contrato, en caso de que se requiera.

Evidencia traslado Tamalameque, San Martin y San Alberto Julio 15 a Agosto 15 de 2024.

Tamalameque Ficha:3027012 San Martin ficha 3046365

San Alberto Ficha 3030001
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Obligacion 15. Responder por la custodia y buen uso de equipos, bienes e inventario
asignado a su cargo o puestos bajo su cuidado, que el centro o lugar donde se desarrolle la
formacion le facilite para el desarrollo de su objeto contractual y hacer entrega formal de
acuerdo con los lineamientos institucionales.

Salén comunal Villa Fanny — San Alberto.
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Salon comunal Vereda La Curva- San Martin.

Obligacion 19. Divulgacion de la oferta cursos complementarios del centro
agroempresarial.

Oscar Medina
e 19h-Q

Cursos complementarios en el Centro Agroempresarial SENA de Aguachica- Sabados y
Domingos. Llena el siguiente formulario:
https://docs.google.com/.../1FAIpQLSe3)n6Fm.../viewform...

Agroempresarial Agroempresarial
N I

CURSO CURSO
ELABORACION DE TORTAS ESTRATEGIA PEDAGOCICAS PARA LA
Y BATIDOS ESPONJOSOS ATENCION DE NINOS DE 6 A 12 ANOS

Descripcion Descripcién

Las estrategias pedagdgicas son todas las acciones
realizadas por el docente, con el fin de facilitar la
formacién y el aprendizaje de los estudiantes.

Técnica basica en pasteleria para la elaboracion de
diferentes postres.

v s
*Dias: Sabados y Domingos

*Dias: Sébados y Domingos

*Jornada: 08:00 am a 12:00 m
*Jornada: 08:00 am a 12:00 m Duracion: 48
*Duraci6n: 48 horas
*Duracién: 40 horas

7
W == .
A ogns Con e S
N -
CURSO )
FUNDAMENTOS DEL SISTEMA DE GESTION
DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

*Dis: Domingo.
*lornada: 08:00 am 3 12:00 m
*Duracién: 40 horas

= L
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Oscar Medina
e 6d-O

Formacion Virtual.

7

CESAR
Il Oferta virtual de

Formacién Virtual 2024 GRATIS

- TECNOLOGIA EN ANALISIS ¥ DESARROLLO OE SOFWARE

nee
TECNOLOGIA EN ANIMACION 30

er03
- TECNOLOGIA EN COORDINACION DE PROCESOS LOOISTICOS

Amigos. Aprovechen la segunda oferta virtual del SENA. Centro Agroempresarial- Aguachica.

y
CESAR
1l Oferta virtual de
Formacion Virtual 2024

TECNICO EN SANEAMIENTO ¥ SALUD AMBIENTAL

210
- TECNICO EN SERVICIOS DIGITALES DE SIBLIOTECA

B30

oy
- TECNOLOGIA EN GESTION DE REDES DE DATOS

200

Ir ribete hasta
el 12 de agosto

Gomene
itcesar

Oscar Medina

@ 31dejulioa las 6:10pm - @

Te invito a mercar en el CAE. Apoyemos con la compra de productos elaborados por nuestros
aprendices del Centro Agro empresarial- Aguachica César.

L]
LT S Produccién de Centro
/Nl

PRIMER MERCA-CAE
2024,
‘ PRODUCCION DE
CENTRO

e — Los invitamos a disfrutar los
3 productos generados de los
procesos formativos y
proyectos productivos por
los aprendices de la
estrategia mediante
formacion - produccion.

Invita: Produccion de Centro
Fecha: 1de Agosto

Lugar: Plazoleta centro
Agroempresarial

Hora: 08:00 AM - 08:00 PM
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Obligacion 22. Solicitar oportunamente los elementos necesarios para desarrollar
eficazmente su labor técnico-pedagdgica.

/\- CampeSENA
\. ijUna Esperanza DMda!
San Martin Cesar, Julio 20 de 2024.

Sefiora

PATRICIA CORTES CELIS

Presidenta encargada sector B

Vereda La Curva.

Cordial saludo.

Por medio de la presente, me permito dirigirme a usted en mi calidad de Instructor
CampeSena del Servicio Nacional de Aprendizaje (SENA)- Centro Agroempresarial
de Aguachica, para solicitar su valiosa colaboracion en la disposicion de un
ambiente de formacion para la ficha correspondiente al programa complementario
Elaboracién de derivados lacteos concentrados, desde Julio 24 hasta Agosto
20.

EI SENA, como institucién dedicada a la formacion integral de los ciudadanos, busca
constantemente espacios adecuados donde nuestros aprendices puedan
desarrollar sus competencias de manera efectiva y segura. En esta ocasion, el
programa mencionado requieren de un ambiente que cumpla con las siguientes
caracteristicas:

Espacio Fisico: Sala o aula con capacidad para 25 aprendices, equipada con
mobiliario adecuado (mesas y sillas).

Materiales: Acceso a proyector y tableros.

Horario: Disponibilidad de uso durante los dias Martes, Miércoles y Jueves en el
horario de 17:00 a 21:00.

Condiciones de Seguridad: Cumplimiento de las normas de seguridad y salud en
el trabajo para garantizar un ambiente seguro para todos los participantes.
Agradecemos de antemano su disposicion y colaboraciéon. Quedamos atentos a su
pronta respuesta para coordinar los detalles necesarios. Puede comunicarse

conmigo a través del nimero 3160785898 o del correo electronico
oscarmedinapj@gmail.com.

Atentamente,

Lardidlasd o Sl
EL MEDINA NAVARRO Recibi:

mc:nwh:x‘groempmarial- Aguachica Cesar (_,lc,, ééc, .S‘lé
2l-03-2Y .
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@ CampeSENA

jUna Esperanza Det’zda!

San Martin Cesar, Julio 20 de 2024.

Sefiora
ANGIE BEATRIZ GALVIZ MORALES

Lider Campesina
Vereda La Curva.

Cordial saludo.

Por medio de la presente, me permito dirigirme a usted en mi calidad de Instructor
CampeSena del Servicio Nacional de Aprendizaje (SENA)- Centro Agroempresarial
de Aguachica, para solicitar su valiosa colaboracion en la disposicion de un
ambiente de formacién para la ficha correspondiente al programa complementario
Manipulacién de alimentos, desde Julio 24 hasta Agosto 20.

EI SENA, como institucion dedicada a la formacién integral de los ciudadanos, busca
constantemente espacios adecuados donde nuestros aprendices puedan
desarrollar sus competencias de manera efectiva y segura. En esta ocasion, el
programa mencionado requiere de un ambiente que cumpla con las siguientes
caracteristicas:

Espacio Fisico: Sala o aula con capacidad para 25 aprendices, equipada con
mobiliario adecuado (mesas y sillas).

Materiales: Acceso a proyector y tableros.

Horario: Disponibilidad de uso durante los dias Martes, Miércoles y Jueves en el
horario de 12:00 a 16:00 horas.

Condiciones de Seguridad: Cumplimiento de las normas de seguridad y salud en
el trabajo para garantizar un ambiente seguro para todos los participantes.

AgradeoemosdeanwmanosudisposidOnycolaboraciOn. Quedamos atentos a su
pronta respuesta para coordinar los detalles necesarios. Puede comunicarse
conmigo a través del nimero 3160785898 o del comeo electronico

Atentamente,

AL - .
Oéé /alﬂjg‘ﬁ{’éﬁin%,«vmao Recibi:fif) 8;0_ Be atinc 30\) uis M.
Instructor Campesena

Centro Agroempresarial- Aguachica Cesar Z1-01-24 £ 106 £33 44
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Obligacion 23. Incorporar las tendencias tecnoldgicas, pedagdgicas y de gestion.

Ficha 3046365

La Curva. Manipulacion de alimentos

\/ @
—— Tatiana, +57 313 7860689, +57 318 3103124, +57 310 3649639, +57 318 5 Q

1:05 piii

é: Tatiana Aguas Blancas

Profesor, hola buenas tardes

Con Tatiana, el dfa de hoy no podré asistir al curso.Tengo cita
médica

Buenas tardes estimadas aprendices. Les comparto el recurso
didactico. Juego de la oca.

mobbyt.com
https://mobbyt.com/videojuego/educativo/?ld=341572

https://mobbyt.com/videojuego/educativo/?ld=341572

Obligacion 24. Asegurar la organizacion, mantenimiento y adecuada utilizacion de los
recursos que hay en su ambiente laboral.

Salén comunal Villa Fanny — San Alberto.

ﬁ""w‘” } ‘ [

&
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Obligacion 27. - Norma de Competencia Laboral.

Uibertad y orden
REPUBLICA DE COLOMBIA

El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA

En Cumplimiento del Decreto 1072 de 2015
otorga
Certificado de Competencia Laboral a
OSCAR MANUEL MEDINA NAVARRO
Coa CEDULA DE CIUDADANIA No. 19673773

Quicn demostro su Competencia Labonal en la

Norma
Orientar formacién presencial de acuerdo con procedimientos técnicos y normativa - NIVEL
INTERMEDIO

Codigo: 240201056 - Version: 2

En testimonio de lo anterior. se firma el presente en AGUACHICA. A los veinte (20) dias del mes de Noviembre de dos mil veintitres (2023)

Figglido Digitalmente por

.3 "
1 Honwm T
1743785 - 20112023
NoY FECHA REGISTRO YALEINIS MONTERO TRIANA

Subdirectora (E) CENTRO AGROEMPRESARIAL
REGIONAL CESAR
sro electminico que se encuenens

La susenticided de exte documenso puede ser venficads en el re en ls phging web hepe/kerificadon senseduco, bajo o ndmern

32



TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: OSCAR MANUEL MEDINA NAVARRO

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROEMPRESARIAL

FECHA INICIAL: 15/07/2024 00:00:00
FECHA FINAL:  15/08/2024 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 3030001 - MANIPULACION DE ALIMENTOS
DE APRENDIZAJE:

Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y
normativa de alimentos

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080110601 ESTABLECER LOS RIESGOS DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS Y SUS MEDIDAS PREVENTIVAS SEGUN
NORMATIVA.

29080110602 IDENTIFICAR PELIGROS EN LA SALUD PUBLICA ASOCIADOS CON LAS FUENTES DE CONTAMINACION DE LOS
ALIMENTOS.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

29080110603 APLICAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA, CONFORME A NORMATIVA.

29080110604 VALIDAR LA APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LAS CADENAS DE PRODUCCION Y
TRANSPORTE DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVA.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 28,00

FICHA 3027012 - ELABORACION DE DERIVADOS LACTEQOS
DE APRENDIZAJE: CONCENTRADOS.

HIGIENIZAR LECHE DE ACUERDO CON PROCEDIMIENTO
TECNICO Y NORMATIVA

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

15/08/24 9:13 Page 1 of 3



0196151542_APLICAR PROCEDIMIENTOS DE HIGIENIZACION DE ESTABLECIMIENTOS, MAQUINARIA Y EQUIPOS PARA LA
ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS SEGUN PARAMETROS ESTABLECIDOS

0296151542_ENVASAR DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS DE ACUERDO CON ESPECIFICACIONES PARA EL PROCESO DE
CONSERVACION Y NORMATIVA

0396151542_ELABORAR DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS SEGUN PARAMETROS ESTABLECIDOS PARA EL PROCESO.

0496151542_ALISTAR MATERIAS PRIMAS E INSUMOS UTILIZADOS EN LOS PROCESOS DE ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS
CONCENTRADOS DE ACUERDO CON FORMULACION ESTABLECIDA

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 16,00

FICHA 3027013 - MANIPULACION DE ALIMENTOS
DE APRENDIZAJE:

Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y
normativa de alimentos

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080110601 ESTABLECER LOS RIESGOS DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS Y SUS MEDIDAS PREVENTIVAS SEGUN
NORMATIVA.

29080110602 IDENTIFICAR PELIGROS EN LA SALUD PUBLICA ASOCIADOS CON LAS FUENTES DE CONTAMINACION DE LOS
ALIMENTOS.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

29080110603 APLICAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA, CONFORME A NORMATIVA.

29080110604 VALIDAR LA APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LAS CADENAS DE PRODUCCION Y
TRANSPORTE DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVA.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 16,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 60,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

15/08/24 9:13 Page 2 of 3



ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00

INSTRUCTOR: OSCAR MANUEL MEDINA NAVARRO

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROEMPRESARIAL

15/08/24 9:13 Page 3 of 3



No.

FICHA No. O
COoDIGO
FORMULARIO
MIGRACION

NOMBRE DEL PROGRAMA

HORAS EJECUTADAS
(15 DE JULIO AL 15 DE
AGOSTO)

FECHA
INICIAL DE LA
FORMACION

FECHA FINAL
DELA
FORMACION

MUNICIPIO/VE
REDA

TIPO FORMACION

MODALIDAD DE
LA FORMACION

‘COMPETRENCIA

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

3027012

ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS
CONCENTRADOS

26/06/2024

23/07/2024

MARTES,
MIERCOLES Y
JUEVES

TAMALAMEQUE
/1.E. ERNESTINA
PANTOJA

COMPLEMENTARIA

PRESENCIAL

HIGIENIZAR LECHE DE ACUERDO CON
PROCEDIMIENTO TECNICO Y NORMATIVA.

1. Aplicar procedimientos de
higienizacién de establecimientos,

ia y equipos para la
elaboracién de derivados lacteos
concentrados segiin pardmetros
establecidos. 2. Alistar materias
primas e insumos utilizados en los
procesos de elaboracién de
derivados lacteos concentrados de
acuerdo con formulacién
establecida.

3. Elaborar derivados licteos
concentrados segiin pardmetros
establecidos para el proceso.

4. Envasar derivados licteos
concentrados de acuerdo con
especificaciones para el proceso de
conservacién y normativa.

3027013

MANIPULACION DE ALIMENTOS

26/06/2024

23/07/2024

MARTES,
MIERCOLES Y
JUEVES

TAMALAMEQUE
/ZAPATOSA

COMPLEMENTARIA

PRESENCIAL

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON
PROCEDIMIENTO TECNICO Y NORMATIVA DE

ALIMENTOS

1. Establecer los riesgos de
contaminacién de los alimentos y
sus medidas Preventivas segin
normativa.

2. Identificar peligros en la salud
publica asociados con las fuentes
de contaminacion de los alimentos.
3. Aplicar buenas practicas de
manufactura en la industria
alimentaria, conforme a normativa.
4. Validar la aplicacién de las
buenas practicas de manufactura
enlas cadenas de produccion y
transporte de alimentos de
acuerdo con normativa.

3030001

MANIPULACION DE ALIMENTOS

28

28/06/2024

05/08/2024

LUNES Y
VIERNES

SAN ALBERTO/
VILLAFANNY

COMPLEMENTARIA

PRESENCIAL

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON
PROCEDIMIENTO TECNICO Y NORMATIVA DE

ALIMENTOS

1. Establecer los riesgos de
contaminacién de los alimentos y
sus medidas Preventivas segin
normativa.

2. Identificar peligros en la salud
publica asociados con las fuentes
de contaminacion de los alimentos.
3. Aplicar buenas practicas de
manufactura en la industria
alimentaria, conforme a normativa.
4. Validar la aplicacién de las
buenas practicas de manufactura
enlas cadenas de produccion y
transporte de alimentos de
acuerdo con normativa.

3046365

MANIPULACION DE ALIMENTOS

44

24/07/2024

20/08/2024

MARTES,
MIERCOLES Y
JUEVES

SAN MARTIN/
SALON
COMUNAL

COMPLEMENTARIA

PRESENCIAL

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON
PROCEDIMIENTO TECNICO Y NORMATIVA DE

ALIMENTOS

1. Establecer los riesgos de
contaminacién de los alimentos y
sus medidas Preventivas segiin
normativa.

2. Identificar peligros en la salud
plblica asociados con las fuentes
de contaminacién de los alimentos.
3. Aplicar buenas practicas de
manufactura en la industria
alimentaria, conforme a normativa.
4. Validar la aplicacién de las
buenas précticas de manufactura
en las cadenas de produccion y
transporte de alimentos de
acuerdo con normativa.

3046366

ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS
CONCENTRADOS

a4

24/07/2024

20/08/2024

MARTES,
MIERCOLES Y
JUEVES

SAN MARTIN/
SALON
COMUNAL

COMPLEMENTARIA

PRESENCIAL

SIN CODIGO

ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS
CONCENTRADOS

10/08/2024

15/09/2024

SABADO Y
DOMINGO

SAN ALBERTO/
LE. ANDRES
BELLO

COMPLEMENTARIA

PRESENCIAL

HIGIENIZAR LECHE DE ACUERDO CON
PROCEDIMIENTO TECNICO Y NORMATIVA.

HIGIENIZAR LECHE DE ACUERDO CON
PROCEDIMIENTO TECNICO Y NORMATIVA.

1. Aplicar procedimientos de
higienizacion de establecimientos,
magquinaria y equipos para la
elaboracién de derivados lacteos
concentrados segiin parametros
establecidos. 2. Alistar materias
primas e insumos utilizados en los
procesos de elaboracién de
derivados lacteos concentrados de
acuerdo con formulacién
establecida.

3. Elaborar derivados lcteos
concentrados segiin parametros
establecidos para el proceso.

4. Envasar derivados lacteos
concentrados de acuerdo con
especificaciones para el proceso de
conservacién y normativa.

1. Aplicar procedimientos de
higienizacién de establecimientos,
maquinaria y equipos para la
elaboracién de derivados lacteos
concentrados segin pardmetros
establecidos. 2. Alistar materias
primas e insumos utilizados en los
procesos de elaboracién de
derivados lacteos concentrados de
acuerdo con formulacion
establecida

3. Elaborar derivados licteos
concentrados segin pardmetros
establecidos para el proceso.

4. Envasar derivados licteos
concentrados de acuerdo con
especificaciones para el proceso de
conservacién y normativa,

SIN CODIGO

ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS
CONCENTRADOS

10/08/2024

15/09/2024

SABADO Y
DOMINGO

SAN ALBERTO/
I.E. ANDRES
BELLO

COMPLEMENTARIA

PRESENCIAL

HIGIENIZAR LECHE DE ACUERDO CON
PROCEDIMIENTO TECNICO Y NORMATIVA.

1. Aplicar procedimientos de
higienizacién de establecimientos,
magquinaria y equipos para la
elaboracién de derivados lacteos
concentrados segin pardmetros
establecidos. 2. Alistar materias
primas e insumos utilizados en los
procesos de elaboracién de
derivados licteos concentrados de
acuerdo con formulacién
establecida.

3. Elaborar derivados lcteos
concentrados segin pardmetros
establecidos para el proceso.

4. Envasar derivados lacteos
concentrados de acuerdo con
especificaciones para el proceso de
conservacién y normativa.

TOTAL HORAS EJECUTADAS (15 DE JULIO AL 15 DE AGOSTO)

164
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