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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Espinal, julio de 2024

Sefior (a)

ANDRES JOSUE PINEROS HERNANDEZ

SUPERVISOR(A) CONTRATO No. CO1.PCCNTR.5875102

Coordinador Académico

Centro Agropecuario La Granja

Espinal
Asunto: Informe mensual de ejecucion
contractual julio de 2024

Referencia: No CO1.PCCNTR. 5875102 del afio 2024

Ana Maria Falla Agudelo, identificado con la cédula de ciudadania No. 38.246.786 de Ibagué,
en mi calidad de Contratista del SENA, en formacién complementaria virtual, en
cumplimiento del Contrato de Prestacidon de Servicios de la referencia, a continuacion,

presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: CUARENTA Y TRES MILLONES QUINIENTOS SESENTA Y NUEVE MIL
PESOS (S43.569.000). Esta suma sera pagada por el SENA al contratista de la siguiente
manera: a) un pago inicial correspondiente al mes de febrero de 2024 por valor de TRES
MILLONES SEISCIENTOS SESENTA Y SEIS MIL PESOS ($3.666.000). b) Nueve (09) pagos
iguales por los meses de marzo a noviembre 2024, por valor de CUATRO MILLONES
DOSCIENTOS TREINTA MIL PESOS ($4.230.000) cada uno. c) Un pago final correspondiente
al mes de diciembre de 2024 por un valor de UN MILLON OCHOSCIENTOS TREINTA Y TRES
MIL PESOS ($1.833.000).
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Plazo: Serd hasta el 13 de diciembre de 2024.

OBIJETO:

Prestacidon servicios personales de cardcter temporal como Instructor para planear,
ejecutar y orientar la Formacion Profesional Integral en las redes y areas tematicas de
formacion, que programe el Centro Agropecuario La Granja en sus diferentes niveles en
modalidad presencial, virtual y a distancia, atendiendo las politicas institucionales y la
normatividad vigente.

Obligaciones Especificas:

informes mensuales de la
ejecucién del contrato.

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias

1 | Reportar mensualmente | Se sube en el SECOP Il los | Se evidencia en el
en el espacio de la Nube | soportes SECOP II.
asignado para el | correspondientes a las
Titulada/Complementaria | obligaciones
Virtual, los soportes | contractuales de julio
correspondientes a cada | /2024
obligaciéon contractual y
relacionada en el informe
de ejecucion contractual
mensual.

2 | Atender oportunamente | Se realiza el informe | Informe de ejecucién
los requerimientos que | mensual de ejecucién | contractual con sus
realice el supervisor del | contractual con las | respectivas evidencias
contrato, tales como: | respectivas evidencias de | que reposa en el
asistir a las reuniones | la formacidon orientada | aplicativo SECOP II.
técnicas que realice, | del mes julio /2024
presentar
oportunamente las | Se asiste de manera
cuentas de cobro e |virtual a la reunidn

programada el dia 19 de
julio/2024 con el
facilitador.
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Estar afiliado o afiliarse al
sistema general de salud y
pensidn, asi como facilitar
al Sena toda la
documentacion necesaria
para la afiliacion a Ia
administradora de riesgos
laborales ARL, a cargo de
la entidad, en virtud de
los articulos 2y 6 de la ley
1562 de 2012, previo a la
ejecucion del contrato.

Al momento de suscribir

el contrato se
presentaron los
siguientes documentos:

La afiliacién a la empresa
promotora de salud,
Nueva Eps, al Sistema
General de pensiones AFP
en Colpensiones y se
presento la
documentacidn necesaria
para afiliacion a ARL por
parte de la entidad.

Los documentos
reposan en el SECOP Il
en la carpeta del

contrato No. 5875102
de 2024.

Participar en la
planeacion de los
procesos formativos en
modalidad presencial,
virtual y a distancia, de

acuerdo con los
lineamientos
institucionales, para el

area tematica del objeto
contractual.

Durante el mes de julio
/2024 se realizé6 el
alistamiento en las fichas

presenciales  asignadas
con ID 3034992,
3034993, 3034994 vy
3034995 (Cocina

Internacional)

Pantallazo de cada una
de las  actividades
presenciales realizadas
en la fase de
alistamiento (anunciosy
asociacion de ruta de
aprendizaje) y ejecucién
(anuncios, actividades y
grabaciones de las
sesiones en linea de las

fichas asignadas con
ID 3034992, 3034993,
3034994 y 3034995

(Cocina Internacional)

Incluidas en el informe
contractual mensual
gue reposa en el SECOP
1.

Participar cuando el
centro de formacién lo
requiera, en jornadas de
disefio y  desarrollo

Durante el mes de julio
/2024, no se desarrolld
actividad relacionada con

No hay evidencia ya que
la actividad no se
desarrolld6 durante el
mes de julio /2024
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curricular de programas
de Formacion Profesional
Integral en modalidad
presencial, virtual y a
distancia, conforme a las
necesidades nacionales y

a los lineamientos
institucionales
requeridos.

esta obligacion

contractual.

Evaluar los aprendizajes
previos correspondientes
a las fichas asignadas, de
acuerdo con los
procedimientos, plazos y

Durante el mes de julio
/2024 en la plataforma
Zajuna se evaluaron los
aprendizajes previos a las
fichas asignadas con ID

Pantallazo de las
actividades iniciales en
el LMS Zajuna de las
fichas ID 3034992,
3034993, 3034994 vy

herramientas 3034992, 3034993, | 3034995 (Cocina
tecnolégicas que la | 3034994 'y 3034995 | Internacional)

entidad defina. (Cocina Internacional)

Participar cuando el | Durante el mes de julio | No hay evidencia ya que

centro de formacion lo
requiera, en proyectos de
investigacion técnica y/o
pedagdgica para
fortalecer el proceso de
formacion en modalidad

/2024, no se desarrolld
actividad relacionada con
esta obligacion
contractual.

la actividad no se
desarroll6 durante el
mes de julio /2024.

presencial, virtual y a

distancia.

Ejecutar la formacién | Durante el mes de julio | Pantallazo de las
profesional integral de | /2024, se impartio | actividades realizadas
acuerdo con el disefio | formacion virtual a través | en la fase de ejecucion
curricular, desarrollo | del LMS - Zajuna en los | de las fichas con ID
curricular 'y  proyecto | programas de formacién | 3034992, 3034993,
formativo de los | con ID 3034992, 3034994 'y 3034995
programas de formacién | 3034993, 3034994 y (Cocina Internacional)
en modalidad presencial, | 3034995 (Cocina

virtual y a distancia del
area tematica en el objeto
del contrato.

Internacional)

Incluidas en el informe
contractual mensual
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gue reposa en el SECOP
1.

Aplicar estrategias de
enseflanza, aprendizaje,
seguimiento y evaluacidn
en modalidad presencial,
virtual y a distancia, de

acuerdo con los
lineamientos

pedagdgicos y
metodolégicos de Ia

entidad.

Durante la fase de
ejecucién:

Dentro del LMS Zajuna se
impartié formacién en los
cursos asignados con

fichas ID 3034992,
3034993, 3034994 vy
3034995 (Cocina
Internacional)

Se retroalimentaron las
publicaciones de los
aprendices en el foro
social, foro de dudas vy
foro tematico.

Se  parametrizan las
pruebas y actividades
interactivas.

Se retroalimentaron las

actividades enviadas por
cada uno de los
aprendices.

Se publicaron anuncios vy
se enviaron mensajes
informativos del curso
durante las semanas de
formacion.

Se programaron Y
realizaron sesiones
sincrénicas de atencién a
los aprendices a través de
la herramienta Teams se
enviaron diferentes
correos informando las

Pantallazo de las
actividades realizadas
en la fase de ejecucién
(Foros, grabaciones
conferencias web vy
anuncios) de las fichas
con

ID 3034992, 3034993,
3034994 y 3034995
(Cocina Internacional)
Incluidas en el informe
contractual mensual
que reposa en el SECOP
Il.
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novedades en el
transcurso del curso y de
motivacion para la
participaciéon del mismo,
actividad relacionada con

esta obligacién
contractual.

10 | Emitir juicio valorativo | Durante el presente mes | No hay evidencia ya que
sobre el nivel de|de julio /2024, no se |la actividad no se
cumplimiento de los | emitieron los juicios | desarroll6 durante el
resultados de | evaluativos en el | mes de julio /2024.
aprendizajes de las | aplicativo de Sofia Plus de
competencias del | las fichas asignadas el 29
programa en modalidad | de mayo /2024.
presencial, virtual y a
distancia, adquiridos por
los aprendices en el
desarrollo de su
formacidn, aplicando los
procedimientos y
herramientas
tecnolégicas que la
entidad defina, en un
plazo no mayor a ocho
dias habiles luego de
finalizada la ficha.

11 | Registrar, verificar y hacer | Durante el mes de julio | Pantallazo de la

seguimiento oportuno en
el sistema de informacion
gue la entidad defina para
la Gestidn de la
Formacién Profesional
Integral en modalidad
presencial, virtual y a
distancia, mediante las
siguientes actividades: a).
Verificar que la totalidad
de los aprendices

/2024, en el sistema de
gestion Sena Sofiaplus, se
verific6 que todos los
aprendices seleccionados
se encuentren asociados
a la ruta de aprendizaje y
ademds se verificd su
estado de matricula en las

fichas con ID 3034992,
3034993, 3034994 vy

Asociacion de la Ruta de
Aprendizaje a través del
sistema de gestidon Sena
Sofia Plus en las fichas

asignadas con ID
3034992, 3034993,
3034994 y 3034995

(Cocina Internacional)
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seleccionados estén | 3034995 (Cocina

asociados a una ruta de | Internacional) Incluidas en el informe
aprendizaje y su estado contractual mensual
sea  matriculado. b). gue reposa en el SECOP
Registrar juicios Il

evaluativos, c¢). realizar

reconocimiento de

aprendizajes previos,

para los aprendices

nuevos, reintegrados

trasladados. d).

Comunicar al

Coordinador Académico

oportunamente

anomalias,

inconsistencias,

novedades de aprendices

y hallazgos en el registro

de la informacion.

12 | Aplicar y hacer cumplir el | Se publica anuncio | Pantallazo Anuncio de
reglamento del aprendizy | indicando la ruta para la | bienvenida con la ruta
el manual de convivencia | visualizacién y | para la visualizacién del
instaurado en la | socializacion del manual | manual de convivenciay
institucion. de convivencia y el | reglas de

reglamento del aprendiz | comportamiento.
dentro del LMS - Zajuna.
Incluidas en el informe
contractual mensual
gue reposa en el SECOP
Il.

13 | Apoyar  procesos de | Durante el mes de julio | No hay evidencia ya que
Registro calificado para | /2024, no se desarrolléd | la actividad no se
los programas de | actividad relacionada con | desarrollé durante el
educacion superior del | esta obligacién | mes de julio /2024.
area tematica objeto del | contractual.
presente contrato,
cuando el centro lo
requiera.
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14 | Realizar seguimiento a los | Durante el mes de julio | No hay evidencia ya que
aprendices que ingresana | /2024, no se desarrollé | la actividad no se
la etapa productiva en | actividad relacionada con | desarrollé durante el
modalidad presencial, | esta obligacion | mes de julio /2024.
virtual y a distancia segln | contractual.
la asignacion y
requerimientos del
centro de formacion.

15 | Participar en los procesos | Durante el mes de julio | No hay evidencia ya que
de autoevaluacion de | /2024, no se desarrollo | la actividad no se
programas de formacién | actividad relacionada con | desarrollé durante el
presencial, virtual y a esta obligacién | mes de julio /2024.

contractual.
distancia en el Centro de
Formacién.

16 | Cargar y actualizar la|Se cargd al aplicativo | Estos documentos se
informacioén de las | SECOP Il los documentos | encuentran publicados
evidencias de la ejecucidn | solicitados por la entidad | en el aplicativo del
contractual mensual en|al momento de Ila|SECOP Il y en Si
los aplicativos definidos | adjudicacidn del contrato | Contratistas.
por Colombia Compra |y se publica para el mes
Eficiente, con la finalidad | de julio /2024, el informe
que la Entidad Estatal, | mensual de ejecucién del
pueda consultar  su | contrato y el plan de
informacién en calidad de | pagos.
contratista, cuando asi lo
requiera.

17 | Las demds necesarias | Durante el mes de julio | No hay evidencia ya que
para el cabal | /2024, no se desarrollé | la actividad no se
cumplimiento del objeto | actividad relacionada con | desarroll6 durante el
contractual y el | esta obligacién | mes de julio /2024.
cumplimiento de metas | contractual.

del programa.
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A continuacion, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacion de este
informe. Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe
en el Formato Informe Legalizacién Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se
describieron las actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada

informe cuenta con el visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacion el soporte de la legalizacion de los desplazamientos realizados, los

cuales forman parte integral del presente informe de ejecucidén contractual.

ITEM No DE LA ORDEN | LUGAR DE FECHA DE FECHA DE
DE VIAJE DESPLAZAMIENTO DESPLAZAMIENTO | DESPLAZAMIENTO
INICIAL FINAL
1. XX XX XX XX
2. XX XX XX XX

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntara el respectivo
informe que la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a
la presentacion del informe de ejecucién contractual, debera reportarlo en el siguiente
informe de ejecucién contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrénicos enunciados
como evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y la planilla — recibo de
salud, pension y ARL No. 4557282231

expedida por SOI correspondientes al mes de

junio/2024. (Decreto Ley 2106 de 2019 — “Decreto Ley Antitramites”).

Evidencias en (50) folios
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Cordialmente,

Firma

Ana Maria Falla Agudelo
Contratista

C.C. No. 38246786 de Ibagué

Recibi a satisfaccion:

Firmado
, digitalmente
porAndres Josue

AfAdrés Josué Piﬁer%ﬁéﬁg%ﬁi%’so
Supervisor(a) Contrato CO1.PCCNTR.5875102 de 2024
Coordinador Académico.

290724L0O57
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ALISTAMIENTO DE CURSOS

CURSO 1 - ANUNCIO FICHA ID 3034992

©o jBienvenidos!

Una cordial bienvenida para todos, les deseo lo mejor en el desarrollo de esta experiencia virtual con el
programa de formacidn  complementaria "COCINA  INTERNACIONAL" identificade  con
numero  "3034992", El cursc tiene una duracidén de cuarenta (40) horasdistribuidas en cuatro (4)
unidades, en las cuales se realizarén diferentes actividades como foros de discusion de los temas
propuestos (Tableros de Discusidn), actividades y evaluaciones, El cronograma lo encuentran dando en la
ruta: Panel de navegacién/Cronograma.

Mi nombre es Ana Maria Falla Agudelo, seré su instructer en este proceso de formacion; recuerden que
estoy para ayudarlos y guiarlos durante su proceso de aprendizaje, me pueden contactar a través del
Fora de Dudas e Inquietudes, mensajeria interna o al correo electrénico afallaa@rmisena.edu.co

Para conocer la descripcidn del programa, en el mend de la plataforma encuentran la opcidn
"Informacion General” que contiene la presentacidn del curso con informacidn sobre reglas de juego vy de
convivendia (etiqueta en Internet), resultados de aprendizaje, competencias asociadas, requerimientos
técnicos de plataforma, entre otros elementos que deben conocer para obterner mayor claridad sobre el
preceso de formacidn que inicia.

Fecha de Inicio: 28 de junio /2024
Fecha mdxima de entrega de actividades: 25 de julio /2024
Fecha de Cierre Administrativo en Sofia Plus: 26 de julio/2024

Recuerde: "El éxito de este prog depende de la resp bilidad, interés y compromiso con el

que se asuma”.

;El éxito es el premio del esfuerzo personal; sigue siempre adelante te espera un mejor futuro!

Ana Maria Falla Agudelo - afallaa@misena.edu.co-"Tutor Virtual Centro Agropecuario La Granja Regional Tolima™

CURSO 2 - ANUNCIO FICHA ID 3034993

s iBienvenidos!

Una cordial bienvenida para todos, les deseo lo mejor en el desarrollo de esta experiencia virtual con el
programa  de  formacidn  complementaria  "COCINA  INTERNACIONAL" identificado  con
namerc  "3034993", El cursc tiene una duracion de cuarenta (40) horasdistribuidas en cuatro (4)
unidades, en las cuales se realizarén diferentes actividades como foros de discusion de los temas
propuestos (Tableros de Discusian), actividades y evaluaciones. El cronograma lo encuentran dando en la
ruta: Pdnel de navegacién/Cronograma.

Wi nombre es Ana Maria Falla Agudelo, seré su instructor en este proceso de formacion; recuerden que
estoy para ayudarlos y guiarlos durante su procese de aprendizaje, me pueden contactar a través del
Faro de Dudas e Inquistudes, mensajeria interna o al correo electrénico afallaa@misena.edu.co

Para conocer la descripcion del programa, en el meni de la plataforma encuentran la opcidn
"Informacion General" que contiene la presentacion del curso con informacién sobre reglas de juego y de
convivencia (etiqueta en Internet), resultados de aprendizaje, competencias asociadas, requerimientos
técnicos de plataforma, entre ofros elementos que deben conocer para obterner mayor claridad sobre el
proceso de formacion que inicia.

Fecha de Inicio: 28 de junio /2024
Fecha médxima de entrega de actividades: 25 de julio /2024
Fecha de Cierre Administrativo en Sofia Plus: 26 de julio/2024

Recuerde: "El éxito de este prog depende de la resp bilidad, interés y compromiso con el

gue se asuma”.

iEl éxito es el premio del esfuerzo personal; sigue siempre adelante te espera un mejor futuro!

Ana Maria Falla Agudelo - afallaa@misena.edu.co-"Tutor Virtual Centro Agropecuario La Granja Regional Tolima™




CURSO 3 - ANUNCIO FICHA ID 3034994

jBienvenidos!

Una cordial bienvenida para todos, les deseo lo mejor en el desarrollo de esta experiencia virtual con el
pregrama de formacién  complementaria "COCINA  INTERNACIONAL" identificado  con
nimeroc  "3034994", El cursc tiene una duracion de cuarenta (40) horasdistribuidas en cuatro (4)
unidades, en las cuales se realizarén diferentes actividades como foros de discusidn de los temas
propuestos (Tablercs de Discusion), actividades y evaluaciones. El cronograma le encuentran danda en la
ruta: Pdnel de navegacién/Cronograma.

Mi nombre es Ana Maria Falla Agudelo, seré su instructor en este proceso de formacion; recuerden gque
estoy para ayudarlos y guiarlos durante su proceso de aprendizaje, me pueden contactar a través del
Foro de Dudas e Inquietudes, mensajeria interna o al correo electrénico afallaa@misena.edu.co

Para conocer la descripcion del programa, en el mend de la plataforma encuentran la opcidn
"Informacion General" que contiene la presentacion del curso con infermacién sobre reglas de juego y de
convivencia (etiqueta en Intemet), resultados de aprendizaje, competencias asociadas, requerimientos
técnicos de plataforma, entre ctros elementos que deben conocer para obterner mayor claridad sobre el
proceso de formacién que inicia.

Fecha de Inicio: 28 de junio /2024
Fecha mdxima de entrega de actividades: 25 de julio /2024
Fecha de Cierre Administrativo en Sofia Plus: 26 de julio/2024

Recuerde: "El éxito de este programa depende de la responsabilidad, interés y compromiso con el
que se asuma”.

iEl éxito es el premio del esfuerzo personal; sigue siempre adelante te espera un mejor futuro!

Ana Maria Falla Agudelo - afallaa@misena.edu.co-"Tutor Virtual Centro Agropecuario La Granja Regional Tolima™

CURSO 4 - ANUNCIO FICHA ID 3034995

iBienvenidos!

Una cordial bienvenida para tedos, les deseo lo mejor en el desarrollo de esta experiencia virtual con el
programa  de  formacién  complementaria "COCINA  INTERNACIONAL" identificade  con
nimero  "3034995", El curso tiene una duracion de cuarenta (40) horasdistribuidas en cuatro (4)
unidades, en las cuales se realizardn diferentes actividades como foros de discusidn de los temas
propuestos (Tableros de Discusion), actividades y evaluaciones. El cronograma le encuentran dando en la
ruta: Pdnel de navegacién/Cronograma.

Mi nombre es Ana Maria Falla Agudelo, seré su instructor en este proceso de formacion; recuerden que
estoy para ayudarlos y guiarlos durante su proceso de aprendizaje, me pueden contactar a través del
Foro de Dudas e Inquietudes, mensajeria interna o al correo electrénico afallaa@misena.edu.co

Para conocer la descripcion del programa, en el mend de la plataforma encuentran la opcidn
"Informacion General" que contiene la presentacion del curso con infermacién sobre reglas de juego y de
convivencia (etiqueta en Intemet), resultados de aprendizaje, competencias asociadas, requerimientos
técnicos de plataforma, entre otros elernentos que deben conccer para obterner mayor claridad sobre el
procese de formacidn que inicia.

Fecha de Inicio: 28 de junio /2024
Fecha mdxima de entrega de actividades: 25 de julio /2024
Fecha de Cierre Administrativo en Sofia Plus: 26 de julio/2024

Recuerde: "El éxito de este prog d de de la

D bilidad, interés y compromiso con el

P

gue se asuma”.

;El éxito es el premio del esfuerzo personal; sigue siempre adelante te espera un mejor futuro!

Ana Maria Falla Agudelo - afallaa@misena.edu.co-"Tutor Virtual Centro Agropecuario La Granja Regional Tolima™




CURSO COMPLEMENTARIA — SONDEO DE CONOCIMIENTOS PREVIOS FICHA ID 3034992

’ Sondeo de conocimientos previos

Abrid: viernes, 28 de junio de 2024, 20:42
Cerrd: jueves, 25 de julio de 2024, 20:42

A =

Le invitamos a participar en el Sondeo inicial,

relacionado con el programa de formacion y el
uso de plataformas virtuales.

El presente sondeo no es calificable, pero es
imprescindible realizario.

Editar preguntas Vista previa

\ista general

Respuestas enviadas: 13
Preguntas: 10

CURSO COMPLEMENTARIA — SONDEO DE CONOCIMIENTOS PREVIOS FICHA ID 3034993

’ Sondeo de conocimientos previos

Abrid: viernes, 28 de junio de 2024, 20:42
Cerré: jueves, 25 de julio de 2024, 20:42

A <

Le invitamos a participar en €l Sondeo inicial,

relacionado con el programa de formacion y el
uso de plataformas virtuales.

El presente sondeo no es calificable, pero es
imprescindible realizario.

Editar preguntas Vista previa

Yista general

Respuestas enviadas: 13
Preguntas: 10




CURSO COMPLEMENTARIA — SONDEO DE CONOCIMIENTOS PREVIOS FICHA ID 3034994

’ Sondeo de conocimientos previos

Abrid: viernes, 28 de junio de 2024, 20:42
Cerrd: jueves, 25 de julio de 2024, 20:42

" o«

Le invitamos a paricipar en el Sondeo inicial,
relacionado con el programa de formacion y el
uso de plataformas virtuales.

El presente sondeo no es calificable, pero es
imprescindible realizarlo.

Editar preguntas Vista previa

Vista general

Respuestas enviadas: 13
Preguntas: 10

CURSO COMPLEMENTARIA — SONDEO DE CONOCIMIENTOS PREVIOS FICHA ID 3034995

’ Sondeo de conocimientos previos

Abrid: viernes, 28 de junio de 2024, 20:42
Cerré: jueves, 25 de julio de 2024, 20:42

< |

Le invitamos a participar en el Sondeo inicial,
relacionado con el programa de formacion y el
uso de plataformas virtuales.

El presente sondeo no es calificable, pero es
imprescindible realizarlo.

Editar pregunias Vista previa

Vista general

Respuestas enviadas: 13
Preguntas: 10




FASE DE EJECUCION

CURSO COMPLEMENTARIA - FOROS FICHA ID 3034992
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CURSO COMPLEMENTARIA — GRABACIONES CONFERENCIAS WEB FICHA ID 3034992

~ Grabaciones sesiones en linea

IENVEMIDA Y SEMANA 1, BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA 02/0

GRABACION Y RESUMEN CONFERENCIA DE

Apreciado aprendiz

En |z conferencia en linez desamollada hay 02 de julio de 2024 se trataron los siguientes temas: presentacion de |z tutors, orientaciones sobre ingreso al cursc y mango de [a plata’oma, recomendaciones para
el buen desarrollo del curso, explicacion de las actividades iniciales, los materiales de estudio y actividades comespondientes a la semana uno, de igual forma la tutora realizo una charla sobre Higiene y
manipulacion de alimentos, , & final se adararon las dudas presentzdas por los participantes.

Objetivo:

Aclarar y verificar el cumplimiento del resultado de aprendizaje de esta semana de estudio y reconocer la importancia de |a correcta higiene vy manipulacion de alimentos segun las normas establecidas

IDENTES EM LA COCINA

GRABACION Y RESUMEN CONFERENCIA SEMANA 2: LOS RIESGOS Y LA PREVENCION DE

Apreciado aprendiz

En la conferencia en linea desarrollada hoy 08 de julic de 2024 se trataron los siguientes temas: presentacion de |a tutors, orientaciones generales del cursoy  explicacion de las actividades a presentar en la
semana 2 con elemplos; de igual forma la tutora realizo una charla scbre Los riesgos y la prevencion de accidentes en la cocing, al final se aclararon las dudas presentadas por los participantes.

Objetivo: Aclarar y verificar & cumplimiento del resultade de aprendizaje de esta semana de estudio v reconocer la importanciz sobre oz riesgos v |z prevencidn de accigentss en 1z coding

CURSO COMPLEMENTARIA — GRABACIONES CONFERENCIAS WEB FICHA ID 3034993

~ (Grabaciones sesiones en linea

GRABACION Y RESUMEN CONFERENCIA DE BIENVENIDA Y SEMANA 1, BUENA

PRACTICAS DE MANUFACTURA 02/07/2024

Apreciado aprendiz

En la conferencia en linea desarrollada hoy 02 de julio de 2024 se trataron los siguientes temas: presentacién de la tutora, orientadiones sobre ingreso al curso y manejo de la plataforma, recomendaciones para
&l buen desarrollo del curso, explicacion de las actividades iniciales, los materiales de estudio y actividades comrespondientes a la semana uno, de igual forma la tutora realizo una charla sobre Higiene y
manipulacién de alimentos, , al final se aclararon las dudas presentadas por los participantes.

Objet

Aclarar y verificar el cumplimiento del resultado de aprendizaje de esta semana de estudio y reconocer |a importancia de la corracta higiene v manipulacion de alimentos segin las normas establecidas

IDEMTES EN LA COCINA

GRABACION Y RESUMEN CONFERENCIA SEMANA 2: LOS RIESGOS Y LA PREVENCION DE 4

Apreciado aprendiz

En la conferendia en linea desarrollada hoy 08 de julic de 2024 se trataron los siguientes temas: presentacion de la tutora, orientaciones generales del curso y - explicacion de las actividades a presentar en la
semana 2 con elemplos; de igual forma |2 tutora realizo una charla sobre Los riesgos y |2 prevencion de accidentes en Iz codng, &l fnal se aclarzron |as dudas presentadas por los participantes.

Objetive: Aclarar y verificar el cumplimiento del resultade de aprendizaje de esta semana de estudio y reconocer la importancia sobre los riesges v la prevencion de accidentes en |z cocina
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~ Grabaciones sesiones en linea

IENVENIDA Y SEMANA 1, BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA 02/

GRABACION Y RESUMEN CONFERENCIA DE

Apreciado aprendiz

En la conferencia en linea desarrollada hoy 02 de julio de 2024 se trataron los siguientes temas: presentacion de la tutors, orientaciones sobre ingreso al curso y manejo de la plataforma, recomendaciones para
el buen desarrollo del curso, explicacion de las actividades iniciales, los materiales de estudio y actividades comespondientes a la semana uno, de igual forma la tutora realizo una charia sobre Higiene y

manipulacion de alimentos, , & final se adararon las dudas presentzdas por los participantes.

Objetivo:

Aclarar y verificar el cumplimiento del resultado de aprendizaje de esta semana de estudio y reconocer la importancia de |a correcta higiene y manipulacion de alimentos segun las normas establecidas

2024

GRABACION Y RESUMEN CONFERENCIA SEMANA 2: LOS RIESGOS Y LA PREVENCION DE ACCIDENTES EN LA COCINA O

Apreciado aprendiz:

En |a conferenda en linea desamollada hoy 08 de julic de 2024 se trataron |os siguientes temas: presentacion de |z tutors, orientaciones generales del cursoy  explicacion de las actividades 3 presentar en la
zemana 2 con gemplos: e igual forma la tutora raalizo una charla sclre Los riesgos v 2 prevencién de accidentes en |z cocing, &l fnal se aclararon las dudas presentadas por los particpantes.

Objetivo: Aclarar y verificar &l cumplimiento del resultade de aprendizaje de esta semana de estudio v reconocer la importancia sobre |os riesgos v |a prevencion de accidentes en la cocina

CURSO COMPLEMENTARIA — GRABACIONES CONFERENCIAS WEB FICHA ID 3034995

~ (rabaciones sesiones en linea

2024

GRABACION Y RESUMEN CONFERENCIA DE BIENVENIDA ¥ SEMANA 1, BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA 02/

Apreciado aprendiz:

En la conferencia en linea desarroliada hoy 02 de julio de 2024 se trataron los siguientes temas: presentacién de |a tutora, orientaciones sobre ingreso al curso y mangjo de la plataforma, recomendaciones para
€l buen desarrollo del curso, explicacion de las actividades iniciales, los materiales de estudio y actividades comespondientes a la semana uno, de igual forma la tutora realizo una charia sobre Higiene y
manipulacién de alimentos, , al final se aclararon |as dudas presentadas por os participantes.

Objetivo:

Aglarar y verificar el cumplimiento del resultado de sprendizaje de esta semana de estudio y reconocer |2 importancia de |a correcta nigiene v manipulacion de alimentos s2gun |as normas establecidas

GRABACION Y RESUMER

CONFERENCIA SEMANA 2: LOS RIESGOS ¥ LA PREVENCION DE ACCIDENTES EN LA COCINA, 08/

2024

Apreciado aprendiz:

En la conferencia en linea desamrollada hoy 08 de julio de 2024 se trataron los siguientes temas: presentacion de la tutora, ofientaciones generales del cursoy  explicacion de las actividades a presentar en la
semana 2 con gjemplos; de igual forma la tutora realizo una charla sobre Los riesgos ¥ a prevencion de accidentes en |a cocina, al final se aclaranon las dudas presentadas por los participantes.

Objetivo: Aclarar y verificar el cumplimiento del resultado de aprendizaje de esta semana de estudio y reconocer la importancia sobre los riesgos y la prevencion de accidentes en |2 cocina
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A f15 ANA MARIA FALLA AGUDELO C* ¥ Modo de edicién @)

Enlace de grabacion

Tercera conferencia en linea

. >

Querido aprendiz:

Si no pudo acceder o asistir a la sesién en linea (Conferencia Web) unidad 3 de aprendizaje realizada el
15/07/2024, donde explicamos la metadologia de trabajo y las actividades a desarrollar en esta tercera
unidad de aprendizaje, puede ver la grabacién de la misma dentro de Ia siguiente Ruta desde el mend
principal del curso:

Panel de navegacidn/ Grabaciones Conferencias Web/ Grabacidn conferencia Web Unidad 3.
Recuerde que para poder ver la grabacidn debe tener activa una cuenta de gmail o correo misena,

Cuazlguier duda que tenga me la puede comunicar por medio del foro de dudas e inquistudes, por el
grupo de watsao o a mi correo electrénico afallas @ misena.edu.co que con gusto estaré atenta a
responder,

0 si desea puede verla por el siguiente enlace:
hitps:/iyoutu.be/eAPX14vbV3g

“Yo no ensefio a mis alumnos, solo les proporciono las condiciones en las que puedan aprender.”
Albert Einstein.

Ana Maria Falla Agudelo - afallaa@misena.edu.co-"Tutor Virtual Centro Agropecuario La Granja Regional Tolima™
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& g5 ANAMARIAFALLA AGUDELO ) v Modo de edicion @B

Enlace de grabacion

Tercera conferencia en linea

X ar

Querido aprendiz:

Si no pudo acceder o asistir a la sesion en linea (Conferencia Web) unidad 3 de aprendizaje realizada el
15/07/2024, donde explicames la metodologia de trabajo y las actividades a desarrollar en esta tercera
unidad de aprendizaje, puede ver la grabacién de la misma dentro de la siguiente Ruta desde el mend
principal del curso:

Panel de navegacidén/ Grabaciones Conferencias Web/ Grabacién conferencia Web Unidad 3.
Recuerde que para poder ver la grabacidn debe tener activa una cuenta de gmail o correo misena.

Cualguier duda que tenga me la puede comunicar por medio del fore de dudas e inquistudes, por el
grupo de watsao o a mi correo electrénico afallaa@misena.edu.co que con gusto estaré atenta a
responder.

0 si desea puede verla por el siguiente enlace:
hitps:/fyoutu.be/e APX14vbV3g

“¥o no ensefio @ mis alumnos, solo les proporciono las condiciones en las que puedan aprender.”
Albert Einstein.

Ana Maria Falla Agudelo - afallaa@misena.edu.co-"Tutor Virtual Centro Agropecuario La Granja Regional Tolima™
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& g5 ANAMARAFALAAGUDELO () v Modo de edicion @)

Enlace de grabacion

Tercera conferencia en linea

X a

Querido aprendiz:

Si no pudo acceder o asistir a la sesian en linea (Conferencia Web) unidad 3 de aprendizaje realizada el
15/07/2024, donde explicames la metodologia de trabajo y las actividades a desarrollar en esta tercera
unidad de aprendizaje, puede ver la grabacién de la misma dentro de la siguiente Ruta desde el mend
principal del curso:

Panel de navegacidén/ Grabaciones Conferencias Web/ Grabacién conferencia Web Unidad 3.
Recuerde que para poder ver la grabacidn debe tener activa una cuenta de gmail o correo misena.

Cualguier duda que tenga me la puede comunicar por medio del fore de dudas e inquistudes, por el
grupo de watsac 0 a mi correo electrénico afallaa@misena.edu.co que con gusto estaré atenta a
responder.

0 si desea puede verla por el siguiente enlace:
https:/iyoutu.be/eAPX14vbV3g

“¥o no ensefio a mis alumnos, solo les proparciona las condiciones en las que puedan aprender.”
Albert Einstein.

Ana Maria Falla Agudelo - afallaa@misena.edu.co-"Tutor Virtual Centro Agropecuario La Granja Regional Tolima™
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A 16 ANA MARIA FALLA AGUDELO Medo de edicion (I

Enlace de grabacion

Tercera conferencia en linea

. ¥

Querido aprendiz:

Si no pudo acceder o asistir a la sesion en linea (Conferencia Web) unidad 3 de aprendizaje realizada el
15/07/2024, donde explicames la metodologia de trabajo y las actividades a desarrollar en esta tercera
unidad de aprendizaje, puede ver la grabacién de la misma dentro de Ia siguiente Ruta desde el mend
principal del curso:

Panel de navegacidn/ Grabaciones Conferencias Web/ Grabacidn conferencia Web Unidad 3.
Recuerde que para poder ver la grabacidn debe tener activa una cuenta de gmail o correo misena,

Cuslguier duda que tenga me la puede comunicar por medio del foro de dudas e inquietudes, por el
grupo de watsao o a mi correo electrénico afallas @ misena.edu.co que con gusto estaré atenta a
responder.

0 si desea puede verla por el siguiente enlace:
hitps:/iyoutu.be/eAPX14vbV3g

“Yo no ensefio a mis alumnos, solo les proparcione las condiciones en las que puedan aprender.”
Albert Einstein.

Ana Maria Falla Agudelo - afallaa@misena.edu.co-"Tutor Virtual Centro Agropecuario La Granja Regional Tolima™
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¥ En esta reunion (38)
Qo Ana Maria Falla Agudelo

AL Adriana Patricia Lugo Luna

AV Andrea Vargas (No comprobado)

RS
RS
A Alejandro (No comprobado) ‘&
RS
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BB Brenda Bulla(No comprobado)

PN i
74‘. Carlos Andres Leal Brifiez N

Organizador
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