Evidencia fotografica ficha 2918044

Aprendices iniciando formacién y haciendo consulta en redes del tema a tratar.




Aprendices en Laboratorio viendo y analizando lo que son las caracteristicas organolépticas
del café para desarrollar su olfato.
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Aprendices catando café y desarrollando sus sentidos de la vista, olfato, gusto y tacto.
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Evidencia fotografica ficha 2918402

Aprendices generando desarrollo del sentido del olfato por medio de la nariz del caféy
comparando con café tostado




Aprendices desarrollando los sentidos y tomando datos para perfilar cafés y llenar formato
SCA.

s - 3

oy 4 e
M}I'_; S selicason % SN
b ke Rl i

‘ }

g sh.ex ; :

| s LW | s

\ . g L S

&
A" i
fl
P -
-
%



Evidencias fotograficas EDT 303050 Mejoramiento de la eficiencia en la comercializacion

de café.

Explicacidn al grupo de aprendices de lo que es la comercializacion de café y como incide el
factor de rendimiento en el precio final del producto.




Dando a conocer el analisis fisico del café.

Explicando la granulometria del café




