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1. DATOSGENERALES 

1.1 InformaciOn General Interventoria 

Modalidad de Contratación: Tipo de informe: Consecutivo Informe: 

Convenio x Contratacion 
Parcial X Final Informe No 2 de 5 

NUrnerô de contrato/Convenio 20233937 
Fecha De Suscripción 
Contrato/Convenio 

01/09/2023 

Contratista ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE S.A.S 
Nit 901177852-7 
Representante Legal CHRISTIAN .ANDRES RUIZ CALVACHE 
Identificación 1.113.627.700 de Palmira 
Teléfono 3176770374 
Direccion Palmira Carrera 23a  No 62-19 Palmira —Valle 

del Cauca 
- lnterventorIa técnica, administrativa, financiera, 

contable yjuridica sobre el cumplimiento del contrato 
de prestacion del servicio y ejecucion del Programa 
de Alimentación Escolar (PAE) con destino a los 
ninos, niñas, adolescentes y jOvenes focalizados y 
registrados en el Sistema Integrado de MatrIcula 
(SIMAT) como etudiantes de las instituciones 
educativas oficiales de los 47 establecimientos 
educativos del municipio de Pasto cuyas 
caracterIsticas técnicas, administrativas yfinancieras 

Objeto del Contrato/Convenió 
se encuentran detalladas en el Anexo Tecnico y el 
contrato, fundamentados en Ia Resolucion No. 335 
de 2021 de Ia Unidad Administrativa Especial de 
AlimentaciOn Esçolar-Alimentos Para Aprender, por 
là cual se expiden los Lineamientos Técnicos — 

• Administrativo; los Estándares y las Condiciones 
MInimas del Programa de AlimentaciOn Escolar 
(RAE) en el marco del proyecto Implementacion del 
programa de alimentaciOn scolar 2023 para 

• estudiantes de las subregiones Centro y Juanambü 
en el departamento de Nariño" (AIRR- SGR), en 
adelante el "contrato". 

Valor del Contrato/ConveniQ 
Trescier-itos Ochenta_ Y Seis Millones Quinientos 
Diez Mi! Pesos ($386.510.000) 

Regimen Tributario Regimen Comiin 
Entidad Contratante AlcaldIa De Pasto 
Fecha de entrega del informe 10/11/2023 

Duracion Coritrato/Corivenio 
Fecha De 

Aprobacion 
Fecha De 

lnicuo 
Fecha De 

Terminacion 
Estado 
Actual 

Desde Ia suscripciOn del acta 
de inicio hasta el 31 de enero 
2024, previo cumplimiento de 
los requisitos ejecuciOn del 01/09/2023 06/09/2023 31/01/2024 En, 

mismo y aprobaciOn dé los Ejecucion 

documentos previstos en el 
Pliego de Condiciones. - 
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Excepcionalmente, por causas 
que constituyan fuerza mayor o 
ôaso fortuito, las partes de 
comün acuerdo podrán 
suspender el plazo de 
ejecuciOn del contrato, siempre 
que Ia naturaleza de las 
obligaciones lo admita, no se 
contrarlen normas de orden 
püblico y se adopten medidas 
para superar las causas que 
motivaron Ia suspensiOnen el 
menor tiempo posible. 

- 

Soporte Presupuestal CDP N. 1323 Del 22De Junio Dé 2023 
Registro Presupuestal RP N. 1623 Del 06 De Septiembre De 2023 
Resolución De Aprobación De 
Polizas N. 1203 Del 05 De Septiembre De 2023 

Fecha De Inicio 06/09/2023 
Supervisor Maria Mercedes Estupiñán Coral 

1.2lnformación General Operador 

Nilmero decontrato/ Convenio 20233903 
Operador PAE CONSORCIO PARA LA NIFEZ DE PASTO 
Nit 901743637-8 
Representante Legal MIGUEL FERNANDO CORAL 
ldentificãción 98.365.039 de Pupiales - Nariño 
Dirección /Pinasaco La Cabañita Bodega 3 

Objeto del Contrato/Convenio 

prestar el servicio y ejecuciOn del Programa de 
AlimentaciOn Escolar (PAE) con destino a los niños, 
niñas, adolescentes y jOvenes focalizados y 
registrados en el Sistema Integrado de MatrIcula 
(SIMAT) como estudiantes de las instituciones 
educatiyas oficiales de los 47 establecimientos 
educativos del municipio de Pasto, cuyas 
caracteristicas técnicas, administrativas y financieras 
se encuentran detalladas en el Anexo Técnico y el 
àontrato, fundamentados en Ia Resolucián No. 335 de 
2021 de Ia Unidad Administrativa Especial de 
AlimentaciOn Escolar-Alimentos Para Aprender, por Ia 
cual se expiden los Lineamientos Técnicos — 
Administrativos, los Estándares y las Condiciones 
Mmnimas del Programa de Alimentación Escolar 
(PAE), en el marco del proyecto —lmplementaciOn 
del programa de alimentaciOn escolar 2023 para 
estudiantes de las subregiones Centro y JuanambU 
en el departamento de Nariñoll (AIRR- SGR). 

Valor del Contrato/Convenio $1 7.685.191.364,00 
Duración del 
Contrato/Convenio 

Fecha De 
Aprobación 

Fecha De 
Inicio 

Fecha De 
Terminación 

Estado 
Actual 

El plazo para Ia prestación del 
servicio será de 93 dIas del 
calendario escolar del año 2023 

16/08/2023 22/08/2023 31/12/2023 En EjecuciOn 
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yb hasta agotar 
presupuesto/monto agotable, 
sin superar el 31 de diciembre 
2023 segün ResoluciOn No. 
3085 del 22 de noviembre de 
2022. V 

El plazo irdicado se contará a 
partir del acta de inicio que será 

V posterior al cumplimiento de Ia 
fase de alistamiento, que para 
este caso será de 3 dIas 
hábiles contados a partirdel dIa 
siguiente al perfeccionamiento 
del contrato. La prestaciOn 
efectiva del servicio deberá 
iniciar el 3 dia hábll, contado a 
partir del dia siguiente al 
perfeccionamiento del contrato. 

V 

V 

V 

V 

V 

V 

V 

Soporte Presupuestal 
CDP N°. 2023003632 Del 19 De JulioDe 2023 
CDP N°. 2023003638 Del 24De Julio De 2023 
CDP N°. 1423 RegalIas Del 22 De Julio De 2023 

Registro Presupuestal RP N. 2023005292 Del 18 De Agosto De 2023 
RP N° 1523 Del 18 De Agosto De 2023 

Relución De Aprobación 
De Polizas N. 1154 Del 18 De Agosto 'De 2023 

Fecha De lnicio V 22 De Agosto De 2023 
Supervisor Maria Mercedes Estupiñán Coral 

2. VASPECTOS ADMINISTRATIVOS (Describir las modificaciones yb 
suspensiones de las cuales haya sido objeto el contrato de Interventorla) 

21 Modificatorios, adicionales, aclaratórioè y otrosi del contrato /oonvenio 

No 

Noy 

Sohcud 
Entidad 

Nombre 
V

V

V 

Clausulas yb Paragrafos modificadas 
V

V 

V
V  V 

2.2 Suspénsión de Cóntratos V
V. 

No Acta 
Fecha de 
Suspensi Fecha de 

Reinicio  

Tiempo de 
Suspensi 

on 

# del 
contrato y 

V Nombre 
Justificacion 

. . 

3. BALANCE FINANCIERO 
A ContinuaciOn, Se Relaciona el balance financiero Del Contrato De Interventoria: 

3.1 Balance rñensual . . .

. V 

Anticipo : . . SI N/A NO X N/A VALOR: N/A 
Relación pagos No Egreso Valor Factura Va[or Pagado Saldo 



OCTUBRE 2023 

27 28 29 30 

21 22 

28 29 

NOVIEMBRE 2023 

.1 .2: 3 4L 5 

6 7 8 9 10 11 12 

13 14 15 16 17 18 19 

20 21 22 23 24 25 26 

Convenciones: 
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Valor Contrato Valor 
Aducionl 

Valor Total 
Contratado Valor ejecutado . . 

Valor por 
Ejecutar 

$309208000 $386.510.000 $386.510.000 $77.302.000 
$77.302.000 $231.906.000 

Anexo No 1 Factura electrOnia de yenta No. AVOI 228 
Anexo No 2 Matriz de Presupuesto Mes periodoreferente deL 06 de octubré al 05 
De Noviembre de 2023. 

El balarice rne,sual  corresponde a 30 dIas de ejecución, comprendido entré el 
06de octubre al 05 de rioviembre de 2023,el acumuladà periódico es de 30 
dIas segtin el calendario, es decir que se ha ejecutado el 40.54% del contrato 
cónforme a La dUración del contrato Desde Ia suscripción del acta de inicio 
hasta el 31 de enero 2024, para un plazo total de Ciento Cuarenta y Ocho (148) 
DIAS CALENDARIO. 

4. AVANCE FISICO DEL CONTRATO 

4.1 Nümero de dIas lectivos 
Total, dIas 
calendario: 

30 DIAS CALENDARIO ejecutados durante el periodo del 06 de 
octubre al 05 de noviembre de 2023. 

  

CALENDARIO 

2 3 4 5 6 7 8 
.1 

9 Lb 11 H 12 13 H 14 15 

DIas Calendario 

J 

/ 
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4.2Acciones especiales 

Accion i• 
Visitas a sedes educativas para verificar el cumplimiento de los 
lineamientos y del contrato N° 20233903 

Accuon2: 

Visitas atención CAP a las sedes educativas: l.E.M. Obonuco sede 
principal LE.M. Luis DelfIn lnsuasty Rodriguez sede Jardin lnfantil 
Nactonal piloto, I.E.M. Agustin Agualongo sede Escuela Rural Mixta 
Aguapamba, I.E.M Luis Eduardo Mora Osejo sede La Minga. 

Acción 3. 
Visitas atenciOn SPQR a las sedes educativas: l.E.M. Obonuco sede 
Escuela Integrada # 2 de Obonuco, l.E.M. Eduardo Romo Rosero 
sede Agroindustrial San Francisco. 

Acción 4. Visita administrativa y técnica a Bodega el 27 de octubre de 2023. 

Acciôn 5 
• 

Visitas de liberaciOn de productos a Bodega: 20 de octubre de 2023, 
27 de octubre de 2023 y 03 de noviembre de 2023. 

Acción 6 
• 

EvalüaciOn organoléptica de los menus que componente Ia raciOn 
industrializada. 

Acción 7. Revisián de los ciclos de menu. 

Acción 8 RevisiOn de los Intercambios de los productos que conforman las 
RadOn Industrializada y RadOn Preparada en sitio. 

Acción 9. Seguimiento a no conformidades sedes educativas, centro de 
producciOn de alimentos y bodega. 

*Diligenc jar  segOn el nümero de acciones especiales realizadas durante el periodo 
del.informe presentado 

5.1 ConsolIdado de Verificación 
5.1.1 Nümero De Visitas Realizadas 

Modalidad No Visitas 
Modalidad Almuerzo preparado en sitio 11 
Modalidad Complemento alimentario preparado en sitio 29 
Modalidad Industrializada 6 
Bodegas Operador 1 
Otro ,Cuál? Centro de producciOn de Alimentos 0 

TOTAL 47 

Resumen del consolidado de visitas 

de 
a 

esto 

Tipodevisita 

Acumulado de 
visitas . 

reahzadas al 
corte 

0 

Acumulado de 
visitas con 

porcentajes entre 
61% 79% 

u' 
visitas con 

:porcnthJe 

Modalidad Almuerzo 
preparado en sitio 17 10 7 

Modalidad complemento 
alimentario preparado en sitio 74 1 21 52 

Modalidad Industrializada 31 0 8 23 
Administrativa - Bodegas 
Almacenamiento 2 0 0 2 

Otro tcual? 0 0 0 0 

El Contratista 
AlimentaciOn 
las disposiciones 
administrativos 

en su propuesta econOmica ofrece alternativas para Ia prestaciOn del Servicio 
Escolar en el Municipio de Pasto, una vez analizada Ia situaciOn y en atenciOn 

establecidas en Ia Resolución No 0335 de 2021, (Lineamientos técnicos 
del PAE-MEN), con las diferentes modalidades de atenciOn alli planteadas, 
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es, RaciOn preparada en sitio complemento JM/JT, complemento JM/JT, Almuerzo, RadOn 
Industrializada, Comida Caliente Transportada (Almuerzo). 

Por lo anterior, Ia Entidad Territorial con su equipo de trabajo define Ia prestación del servicio 
con las modalidades antes mencionadas y suscribe contrato No 20233903como se detalla a 
continuaciOn: 

ITEM DESCRIPCION UNIDAD CANTIDAD BENEFICIARIO 
1)0 

1 

SERVICIO DE ALIMENTACION 

ESCOLAR A ESTUDIANTES DEL 

SECTOR EDUCATIVO DEL 

MUNICIPIO DE PASTO DE 

NARI1O 

GLOBAL 1 53.858 93 

Que el dIa 16 de agosto de 2023, CONSORCIO PARA LA NIEZ DE PASTO, suscribiO con el 
Municipio de Pasto el contrato N°. 20233903 cuyas condiciones se están en las especificaciones 
técnicas: 

Desciipciôn deIconipemento atifflentano Numero de diasa atender Cantidad de beneficiarios 

Preparc en s am/pm 93 32.465 

fldUSiflJQdO 93 3.943 

Amuecs 93 7,450 

C3ta tc rW beias rrcl 
fe cp' riir 1Lrtr' ' 

C3SCri3 lTbI 

I ;,. i 

VALORES ALIMENTOS COMPLEMENTARIOS: 

TIPO DE RAdON 

RACIONES RPS COMPLEMENTO JM/JT $ 2.971 
RACIONES RPS ALMUERZO $ 4.660 
RACIONES INDUSTRIALIZADAS $ 4.231 

La siguiente es Ia relación de Instituciones Educativas que se realizará Ia prestaciOn del Servicio 
de Alimentación Escolar, cada una de estas Instituciones cuenta con una cantidad de Sedes 
Educativas para un total de 159. 

N° . INSTITUCIONESED1JGATIVAS 
1 C.E.M.CAMPANERO 

2 C.E.M. JAMONDINO 

3 C.E.M. LOS ANGELES 
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4 C.E.M. SANTA TERESITA 
5 I.E.M MARIA DE NAZARETH 
6 I.E.M SAN FRANCISCO DE ASIS 
7 I.E.M. AGUSTIN AGUALONGO 
8 I.E.M. ANTONIO NARIFJO 

9 I.E.M. ARTEMIO MENDOZA CARVAJAL 
10 I.E.M. AURELIO ARTURO MARTINEZ 
11 I.E.M. CABRERA 
12 I.E.M. CENT DE INTEGRACIONPOPULAR 
13 LE.M. CHAMBU 
14 l.E.M. CIUDAD DE P/STO 
15 I.E.M. CIUDADELA DE PAZ 
16 I.E.M. CIUDADELA EDUCATIVA DEPASTO 
IJ I.E.M. CRISTO REY 
18 I.E.M. EDUARDO ROMO ROSERO 
19' I.E.M. EL SOCORRO 
20 I.E.M. FRANCISCO DE LA VILLOTA 
21 IE.M. FRANCISCO JOSE DE CALDAS 
22 I.E.M. GUALMATAN 
23 I.E.M. HERALDO ROMERO SANCHEZ 
24 I.E.M.JOSE ANTONIO GALAN 
25 I.E.M. LA CALDERA 
26 I.E.M LA ROSA 
27 I.E.M. LA VICTORIA 
28 I.E.M. LIBERTAD 
29 I.E.M. LICEO CENTRAL DE NARU1O 
30 I.E.M. LUIS DELFIN INSUASTYRODRIGUEZ 
31 I.E.M. LUIS EDUARDO MORA OSEJO 
32 I.E.M. MARCO FIDEL SUAREZ 
33 I.E.M. MARIA GORETTI 
34 I.E.M. MERCEDARIO 
35 I.E.M. MORASURCO 
36 I.E.M. NORMAL SUPERIOR DE PASTO 
37 I.E.M. NUESTRA SEIORA DEGUADALUPE 
38 I.E.M. NUESTRA SEI1ORA DE LAVISITACION 
39 I.E.M. OBONUCO 
40 I.E.M. PEDAGOGICO 
41 I.E.M. SAN JUAN BOSCO 
42 I.E.M. SANTA BARBARA 
43 I.E.M. SANTA TERESITA 
44 I.E.M. TECNICO INDUSTRIAL 
45 IEM LICEO JOSE FELIX JIMENEZ 
46 INST EDUC MPAL EL ENCANO 
47 INST EDUC MPAL SAN JOSEBETHLEMITAS 

La prestadOn del se rvicio en las diferentes modalidades de atenciOn se des cribe a continuaciOn: 

Radon Industrializada: Se entrega conforme a lo establecido por Ia resoluciOn N°. 0335 de 
2021, en su anexo técnico de AlimentaciOn saludable y sostenible en el PAE artIculo 4.1.3., Ia 
RaciOn Industrializada çontiene alimentos no procesados (frutas) y alimentos procesados (Leche 
y productos Iácteos, Derivado del Cereal y Dulce) para consumo dias calendario escolar y está 
compuesta de Ia siguiente manera.  
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MINUTA PATRON RAdON INDUSTRIALIZADA: 

COMPONENTE GRUPODE 
ALIMENTOS 

FRECUENCIA: 

Leche o productos 
Iácteos 

Grupo III. Leche y 
productos lácteos. Todos los dias. 

Cereal 
acompañante 

Grupo I. Cereales, 
raices, tubérculos ' 

plátanos. 

Todos los dIas 
(derivados de cereal) 

Frutas Grupo II. Frutas y 
verduras. 

3 veces por semana 
(fruta) 

Postre 

Grupo IV. Carnes, 
huevos, leguminosas 
secas, frutos secos y 

semillas. 
Grupo VI. AzOcares. 

2 veces por semana 
(frutos secos y 

semillas o ázCicares) 

Resolución 0335 de 2021 

Estos son los menUs aprobados para Ia modalidad raciOn industrializada aprobados por Ia 
Entidad Territorial: 

-1 
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OCWILL'D 

Radon preparada en sitio: Se entrega conforme a lo establecido en Ia resoluciOn N°.0335 de 
2021, en 'su anexo técnico de AlimentaciOn saludable y sostenible en el PAE artIculo 4.1.1; Ia 
Raci6n preparada en sitio de acuerdo con lasmodalidades de atenciôn puede ser corn plemento 
tipo almuerzo o complemento tipo AM/PM estas se adjudican de acuerdo al tipo d jornada.  



/,
DEJI 

S!STEMA DE GESTION DE CALIDAD 

PROCESO MISIONAL 

INFORME DE EVALUACION Y SEGUIMIENTO 
Código: 
PDAE-F-OO1 

. - 
Version: 01 Fecha de emisión: 

06/06/2020 
Pagina 10 

de 81 

matriculada en el SIMAT y estas raciones son para su consumoen los dIas del calendario 
escolar y está compuesta de Ia siguiente manera: 

MINUTA PATRON RAdON PREPARADA N SITId COMPLEMENTO ALIMENTARIO 
JORNADA MAANAITARDE: 

COMPONENTE GRUPO DE ALIMENTOS FRECUENCIA 

Bebidacon leche 

Grupo III. Leche y 
productos Iácteos. 

Todos los dias. *Iflclujr Iimentos para Ia 
preparación de las bebidas 

(cereale yb frutas) 

Alimento proteico 

Grupo III. Leche y 
productos Iácteos a Grupo 

IV. Carnes, huevos, - 
leguminosassecas, frutos 

secos y semiltas. 

Todos los dfas. 

Cereal 
acompanante 

Grup I. Cereales, ralces, 
tuberculos y platanos. Todos los dIas. 

- Frutas - Grupo II. Frutas y verduras. 3 veces por semana 
(fruta) 

- . 
Azicares Grupo VI. Azücares. 

2 veces por semana 
(frutos secos'y 

semillas o azücares) 
Grasas Grupo V. Grasas. Todos los dias. 

A Agua apta para el consumo 
humano. Todos los dias. 

Resolución 0335 de 2021 

MINUTA PATRON RACION ?REPARADA EN SITIO COMPLEMENTO ALIMENTARIO 
ALMUERZO: 

COMPONENTE GRUPO DE ALIMENTOS FRECUENCJA 

- 
Alimento proteco 

IV. Carnes, huevos, Ieguminosa 
secas, frutos secos y semitlas. 

4 por semana (came) 
1 por semana (huevo) 

IV. Carnes, huevos, Ieguminosas 
secas, frutos secos y semillas. 

2 veces por semana 
(leguminosas) 

-
- Cereales Grupo I. Cereales raices, - . tuberculos y platanos. Todos los dias. 

Tubérculos raIces 
platanos o derivados 
de cereal 

- 
Grupo I. Cereales, raices, 

. tuberculos y platanos. Todos los dias. 

-Ensalada o Verdura 
catiente Grupo II. Frutas y verduras. 

Todos los dIas 
(verduras) 

Bebida - Grupo II. Frutas y verduras. Todos los dias 
(frutas) 

productos Grupó Ill. Lechey productos 3 veces por semana. 

Azucares Grupo VI. Azücares. todos los dias. 
Grasas Grupo V. Grasas. - Todos losdIas. 

- Agua Agd'a apta para et consumo 
humano. Todos los dias. 

Resolución 0335 de 2021 

N 
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Estos son los menus aprobados par Ia modalidad raciOn preparada en sitio complernento 
alimentario almuerzo aprobados. por Ia Entidad: 

• Ib.4 - -. -, ; , 
r 

N - - - -• 144 4 

- 4.4 ..M 4. -• 4. - - . .fi fl.4.-.b 4M 44.A4C 1*..'41? 

La distribuciOn de cupos en las sedes educativas de los complementos alimentarios para los 
Estudiante Beneficiarios se realiza de conformidad a los cortes de matricula de SIMAT.durante 
Ia ejecuciOn del servicio, Ia distribución y establecimientos educativos puede fluctuar y 
redistribuirse entre estos, sin sobre pasar el valor total del presupuesto; asi mismo, Ia tipologla 
de raciones (RPS Y RI) 

La entidad territorial determinO contratar 53.858 raciones diarias, de las cuales 32.465 
corresponden a raciones preparadas en sitio tipo complemento JM/JT, 7.450 raciones 
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preparadas en sitlo tipo almuerzo y 13.943 corresponde a modalidad de raciOn industrializad. 

El contrato N°20233903 tiene fecha de inicio del 22 de agosto de 2023 hasta el 31 de diciembrê 
del 2023 y se hizo bajb Ia modalidad RaciOn Industrializada, complemento alimentario JM/JT y 
almuerzo. 

La Entidad Territorial suscribiO contrato de Iriterventoria N°20233937 para éjercer Ia verificaciOn 
y cumplimento a Ia prestación del Servicio de alimentaciOn Escolar en el Municipio de Pasto con 
objeto Interventoria técnica, administrativa, financiera, contable yjurIdica sobre el cumplimiento 
del contrato de prestación del serviclo y ejecuciOn del Programa de AlimentaciOn Escolar (PAE) 
con destino a los niños, niñas, adolescentes y jOvenes focalizados y registrados en el Sistema 
Integrado de Matricula (SIMAT) como estudiantes de las instituciones educativas oficiales de los 
47 establecimientos educativos del municipio de Pasto, cuyas caracterIsticas técnicas, 
administrativas y financieras se encuentran detalladas en el Anexo Técnico y el contrato, 
fundamentados en Ia ResoluciOn No. 335 De 2021 de Ia Unidad Administrativa Especial de 
Alifnentación Escolar Alimentos Para Aprender, por Ia cual se expiden los Lineamientos 
Técnicos — Administrativos, los Estándares y las Condiciones Minimas del Programa de 
AlimentaciOn Escolar (PAE), en el marco del proyecto "lmplementaciOn del programa de 
alimentaciOn escolar 2023 para estidiantes de las subregiones Centro y Juanámb en el 
departamento de Nariño" (AIRR- SGR), teniendo fecha de iriicio da partir del 06 de septiembre. 

El periodo reportado corresponde a lo determinado en Ia cláusula octava -forma de pago del 
contrato de interventorla, en el desarrollo de actMdades durante el periodo comprendido entre 
06 de Octubre al 05 de noviembre de 2023 para in total de 30 dIas calendario. 

Durante el periodo comprendido entre el 06 de octubre y el 05 de noviembre de 2023, se Ilevaron 
a cabo diversas actividades en el marco del contrato. Estas incluyeron visitas técnicas a Ia 
bodega, visitas a sedes educativas y otras accionés necesarias para iniciar Ia verificaciOn del 
programa de alimentaciOn escolar. 

Las siguientes son las actividades: 

En el presente Informe técnico se realiza una descripciOn de las actividades realizadas: 

1. VISITAS A SEDES EDUCATIVAS REALIZADAS EN EL PERIODO DEL 06 DE 
OCTUBRE AL 05 DE NOVIEMBE 2023. 

Durante las visitas realizas por el equipo de apoyo log Isticos a las sedes educativas, se 
evaluaron los Items descritos en el formato de visita PDAE-F-017, se toman evidencias 
fotograficas, al finalizar cada semana se entregan los planes de mejora de acuerdo con las no 
conforidades evidenciadas durante Iasvisitas a las sedes educativas. 

A continuaciOn, se relaçionan las sedes educativas visitadas por parte de Ia interventoria durante 
el presente periodo, Ia informaciOn suministrada de las sedes educativas es segUn modalidad y 
cobertura evaluada: 

Cuadro 1: Total de visitas realizadas a sedes Rurales y Sedes Urbanas por el equipo técriico de 
Ia interventoria durante el periodo comprendido entre el 06 de octubre y el 05 de noviembre de 
2023. 

PERIODO: 06 DE OCTUBRE AL 05DE NOVIEMBRE DE 2023  
AREAS TOTAL  

TOTAL, SEDES URBANAS 14 
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Cuadro 
de octubre 

TOTAL, SEDES RURALES 32 

periodo 06 

TOTAL 46 

2: Cronograma 
al 

visita técnicas realizadas er el periodo comprendido entre el 
05 denoviembre del 2023. 

FCHA .1NSTIT'iJCION. 
EDUCATIVA SEDE EDUCfTIVA MODALIDAD 

• 
AREA ADJUDICADOS 

6/1012023 I.E.M CIUDAD DE PASTO 
CONCENTRACION 
ESCOLAR 
MIRAFLORES 

COMPLEMENTOAM URBANA 444 

6/06/2023 
EM. FRANCISCO DE 

ASIS. 
SAN MARTIN COMPLEMENTO AM RURAL 8 

6/10/2023. 
I.E.M FRANCISCO JOSE 
DE CLDAS 

SEDE 
ENCARNACION 

COMPLEMENTOAM RURAL 72 

6I10/2023 IEM CIUDADELA 
EDUCATIVA CE PASTO 

SEDEPUERRES RI RURAL 119 

17/10/2023 
ElM FRANCISCO DE 
LAVI LLOTA 

ESCUELA 
INTEGRADA DE 
GENOY 

COMPLEMENTO AM RURAL 188 

17/10/2023 IE EL SOCORRO 
ESCUELA RURAL 
MIXTA BAJO 
CASANARE 

COMPLEMENTO AM RURAL 111 

17/10/2023 EM GUALMATAN 
ESC RURAL MIX 
JONGOVITO 

COMPLEMENTOAM RURA'L 124 

18/10/2023 
IEM JOSE ANTONIO 
GALAN 

SEDE PRINCIPAL COMPLEMENTO AM RURAL 266 

18/10/2023 
IEM FRANCISCO JOSE 
DE CALDAS 

ENCARNACION 
ROSAL 

COMPLEMENTOAM RURAL - 72 

18/10/2023 
IEM NUESTRA SEORA 
DE GUADALUPE 

SEDE PRINCIPAL JORNADA UNICA RURAL 969 

0/10/2023 EM OBONUCO 
ESCINT#2DE 
OBONUCO 

COMPLEMENTOAM RURAL 231 

23/10/2023 EM GUALMATAN SEDE PRINCIPAL COMPLEMENTOAM RURAL 178 

23/10/2023 
IEM MARIA DE 
NAZARETH 

SEDE PRINCIPAL COMPLEMENTO AM RURAL 232 

23/10/2023 
IEM LUIS DELFIN 
INSUASTY 

CONCEN 
ESCOLAR 
AGUSTIN 
AGUALAONGO 

COMPLEMENTOAM URBANA 316 

23/10/2023 
EM AGUSTIN 

AGUALANGO 
SEDE ESC RUR 
MIX AGUAPAMBA 

JORNADAUNICA RURAL 31 

23/10/2023 
IEM LUIS EDUARbO SEDELAMINGA JORNADAUNICA URBANA 170 

24/10/2023 IEM ANTONIO NARIfO COMPLEMENTOAM URBANA 78 

24/10/2023 
EM ARTEMIO MENDOZA 
CARVAJAL 

ESCUELA URBNA 
CARLOSPIZARRO 

COMPLEMENTOAM URBANA 85 

24/10/2023 JUAN BAUTISTA 
DEANGANOY 

COMPLEMENTO AM 
- 

RURAL 60 

24/10/2023 SEDE PRINCIPAL JORADA UNICA RURAL 182 

24/10/2023 SEDE PRINCIPAL JORNADA UNICA RURAL 249 

25/10/2023 EM CRISTO REY COMPLEMENTOAM RURAL 62 

25/10/2023 I.E.M. SANTA TERESITA RI RURAL 8 

25/10/2023 
I.E.M. AGUSTIN 

ESC RUR MIX 
NTRA SRA DE COMPLEMENTOAM RURAL 68 

25/10/2023 I.E.M. MORASURCO SEDE PRINCIPAL COMPLEMENTOAM RURAL 151 

26/10/2023 AGROINDUSTRIAL JORNADA UNICA RURAL 49 

26/10/2023 I.E.M. SANTA TERESITA SEDE PRINCIPAL COMPLEMENTO AM RURAL 592 
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26/10/2023 
I.E.M. AURELIO ARTURO 
MARTINEZ 

SEDE PRINCIPAL COMPLEMENTOAM URBANA 199 

26/10/2023 EM. LUIS EDUARDO 
MORA OSEJO 

ESC INTEGRADA 
DOCEDE 
OCTUBRE 

JORNADAUNICA URBANA 98 

30/1012023 I.E.M CIUDAD DE PASTO SEDE PRINCIPAL.. COMPIIEMENTO AM URBANA 1387 

30/10/2023 I.E.M. CRISTO REY SEDE PRINCIPAL COMPLEMENTOAM RURAL 410 

30/10/2023 I.E.M. LUIS EDUARDO 
MORA OSEJO 

ESCRUR MIX 
OSARIO DE 

MALES 
. RI RURAL 410 

31/10/2023 I.E.M ESDUARIO ROMO ESC.RURAL.MIX 
ALIANZA PARA EL JORNADA UNICA. RURAL 37 ROSERO POGRESO 

31/10/2023 LEM. CRISTO REY SEDE PRINCIPAL COMPLEMENTO PM RURAL 96 

31/10/2023 I.E.M. ELSOCORRO ESCRURMIXSAN 
GABRIEL JORNADA UNICA RURAL 66 

31/10/2023 I.E.M. AGUSTIN 
AGUALONGO - LOS MIRLOS COMPLEMENTO AM RURAL 76 

31/10/2023 I.E.M. TECNICO ESCSAN 
VICENTE NO RI URBANA 206 INDUSTRIALDEPASTO 
TARDE 

1/11/2023 I.E.MELENCANO ESC.RURAL.MIX 
EL NARANJAL COMPLEMENTOAM RURAL 10 

1/1112023 I.E.M EL ENCANO ESC.RURAL.MIX 
CAMPO ALEGRE COMPLEMENTO AM RURAL 11 

1/1.1/2023 INSTEDUCMPALEL 
ENCANO 

ESCRURMIXEL 
PUERTO COMPLEMENTOAM - RURAL 55 

2/11/2023 I.E.M. SANTA TERESITA ESC RUR MIX 
CUBIJANBAJO COMPLEMENTOAM RURAL 12 

2/11/2023 EM. CIUDADELA EDUC 
DEPASTO 

SEDE PRINCIPAL 
TARDE COMPLEMENTOAM URBANA 83 

2/11/2023 I.E.M. TECNICO - 
INDUSTRIALDEPASTO 

SEDE PRINCIPAL 
TARDE RI URBANA 681- 

3/11/2023 ESCUELANORMAL 
SUPERIOR DE PASTO SEDE PRINCIPAL RI URBANA 2568 

3/11/202 I.E.M. EL SOCORRO. SEDE PRINCIPAL JORNADA UNICA URBANA 183 

3/11/2023 I.E.M. CIUDADELA DE. 
PAZ 

SEDE CENTRAL 
MAGDALENA JORNADA UNICA URBANA 667 

1. DESCRIPCION GENERALIZADAS bE LAS VISITAS A SEDES EDUCATIVAS. 

I. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS: 

La entrega de los alimentos diarios correspondientes al ciclo de menus aprobados por Ia 
entidad territorial competente (ETC) en las modalidades complemento alimentrio preparado 
en sitlo jornada mañana — tarde, almuerzo preparado- en sitio jornada ünica y RaciOn 
lndustrializada. 

En Ia mayoria de los establecimientos educativos visitadps en el municipio de pasto se évidencia 
que los comedores escolares están ubicados en un lugar alejado de focos de insalUbridad, 
maleza y de aguas estancadas, igualmente se evidencia que los comedores escolàres cuentan 
con acceso a servicios sanitarios, en buenas condiciones yfunciônamiento, en respecto a las 
edificaciones, se evidencia por inspección ocular qUe las instituciones educativas visitadas que 
la fadhadas, paredes, mesones, del restaurante escolar, unidades sanitarias, areas de 
almacenamiento y demãs cQnstrucciones se encuentran en buenas condiciones, La mayorIa de 
las Instituciones Educativas se encuèntran en zonas urbanas y rurales los servicios sanitarios, 
Si se encuéntrar'dentró del area del comedor y en algunos establecimientos edUcativos son de 
uso compartido con los estudiantes o personal de la IE, sin embargo, éstos se encuentran en 
buen estado y en funcionamiento. - 

En las sedes principales las instalaciones se encuentran construidas en Materiales que façilita 
Ia operación de limpieza y  clesinsectación, los techos están diseñados y construidos de manera. 

-, / 
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que se evita acumulaciOn de suciedad, condensación, formaciOnde hongos.y mohos, se 
encuentran limpios y se. realiza manténimiento para garantizar condiciones higiénido-sanitarias,. 
el area de distribuciOno de alistamiento de las raciones preparadas o industrializadascumple 
con las condiciones higienico sanitarias, las paredes están construidas en matérial resistehte, 
de fácil limpieza y desinfección. 

Se evidencia que las instituciones educativas se encuentran sin humedad en las paredes, los 
cielos rasos en buenas condiciones, existen tanqués yIo recipientes de almacenamiento de agua 
protegidos con tapa, con Ia capacidad suficiente paraatender como minimolas necesidades 
correspondientes a un dIa de preparacion, el area de almacenamiento de las materias primas y 
producto terminado (Productos industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio 
mmnimo que garantice Ia conservciOn de los alimentos yb productos. 

Con respecto al espacio fIsico exclusivo para el depósito temporal de los residuos sOlidos, & 
cual debe estar adecuadamente ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento, 
se evidencia: Todas las instituciones educativas visitadas cuentan con los depOsitos de residuos 
sOlidos necesarios y acordes segün Ia norma. 

En Ia mayorIa de las instituciones educatK,as se evidencia que: Lamparas y conexiones 
eléctricas: En general se evidencia en buenas condiciones las instalaciones eléctricas y no hay 
conexiones expuestas o que puedan generar algün tipo de riesgo. Las lamparas o bombillas se 
encuentran en buenas condiciones y son de poco uso por las areas de iluminaciOn con luz 
natural. Los equipos eléctricos hacen uso de estabilizadores de energIa. 

Sifones y drenajes: Los sifones cuentan .con - rejillas estables para impedir el paso de 
desperdicibs que pueden generar algün tipo de taponamiento en tuberIas, los dreriajes no están 
expuestos ni presenta fugas evidentes. Los pisos se evidencian en todas las sedes educativas 
'los pisos se encuèntran limpios y en buenas coridiciones, los pisos cuentan con su acabado en 
cerámica. 

EVIDENCIA FOTOGRAFICA: 

J 
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A continuaciOn, se relacionan las no conformidades reportadas en las visitas técnicas realizadas 
en campo: 

Instituciones en las que el comedor escolar no cuenta con acceso a servicios sanitarios, en 
cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento. 

• IEM OBONUCO - ESC INT #2- DE OBONUCO 
• IEM LUIS EDUARDO MORA OSEJO - LA MINGA 
• IEM LUIS EDUARDO MORA OSEJO - ESC INT 12 DE OCTUBRE 

Instituciones en11as que no- cuentan con las instalacionés (area de almacenamiento, area  de 
preparacion, area de consumo) construidas de manéra que facilita Ia operación de limpieza, 
desinfecciOn y desirifectaciOn. 

• IEM F'JUESTRA SEORA DE GUADALUPE- SEDE PRINCIPAL - 
• IEM MORASURCO - SEDE PRINCIPAL 
• IEM TECNICO -INDUSTRIAL - SEDE PRICIPAL TAfDE 

Instituciones en las que no cuentan con lechos diseñados y construidos de manera que se evita 
acumulaciOn de suciedad, condensaciOn, forrnaciOn dé hongos y  mohos, no se encuentran 
Iimpios o no se realiza mantenimiento para garantizar condiciories higiénico-sanitarias. 

• IEM CIUDAD DE PASTO - SEDE PRINCIPAL 
• IEM EDUARDO ROMERO ROSERO — ESC RUR ALIANZA PARA EL POGRSO 
• IEM SANTA TERESITA — ESC RUR CUBIJAN BAJO - 

c7  
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• IEM TECNICO INDUSTRIAL - SEDE PRICIPAL TARDE 

Instituciones en las que no cuentan con el area de distribuciOn o de alistamiento de las raciones 
preparadas o industrializadas con las condiciones higienico sanitarias. 

• IEM NUESTRA SEFJORA DE GUADALUPE - SEDE PRINCIPAL 
• IEM LUIS EDUARDO MORA OSEJO - LA MINGA 

Instituciones en. las que no cuentan con paredes construidas en material resistente, 
impermeable, no absorbente, de fácil limpieza y desinfecciOn. 

• IEM GUALMATAN SEDE PRINCIPAL 
• IEM EDUARDO ROMERO ROSERO — ES RUR ALIANZA PARA EL POGRESO 
'. lEM EL ENCANO - ESC RUR MIX EL PUERTO 

Instituciones en las que no cuentan con tanques yb recipientes de aImacnamiento de agua 
protegidos con tapa, con Ia capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades 
correspond ientes a un dia de preparación. 

• IEM LUIS EDUARDO MORA OSEJO - ESC INT 12 DE OCTUBRE 
• IEM CIUDADELA DE LA PAZ - CENTRAL MAGDALENA 

Instituciones en las que no cuentan con el area de almacenamiento de las materias primas y 
producto terminado (Prod uctos indstrializados) del comedor escolar con el espaclo mInimo que 
garantice Ia conservaciOn de los alimentos yb productos. 

• IEM AGUSTIN AGUALONGO - ESC RUR MIX LOS MIRLOS 

Instituciones en las que no cuentan con un espaclo fIsico exclusivo para el depOsito ternp0ra1 de 
los residuos sOlidos, adecuadamente ubicado, protegido y en adécuado estado de 
mantenimiento. 

• IEM GUALMATAN - SEDE PRINCIPAL 
• IEM ANTONIO NARI1JO — CONC ESC ANTONIO  NARIIO 
• IEM AGLJSTIN AGUALONGO - ESC RUR MIX NTRA SRA bE FATIMA 
• IEM EL ENCANO - ESC RUR MIX EL PUERTO 

Instituciones en las que no cuentan con lamparas o iluminaciOn protegidas y funcionando y se 
evidencian instalaciones eléctricás expuestas. 

• IEM. FRANCISCO DE LA VILLOTA - ESCINT DE GENOY 
• IEM. JOSE ANTONIO GALAN - SEDE PRINCIPAL 
• IEM GUALMATAN - SEDE PRINCIPAL 
• IEM AGUSTIN AGUALONGO - ESC RUR MIX AGUAPAMBA 
• IEM AGUSTIN AGUALONGO - ESC RUR MIX NTRA SRA DE FATIMA 
• IEM MORASURCO - SEDE PRINCIPAL 
• IEMAURELIO ARTURO MARTINEZ - SEDE PRINCIPAL 
• IEM CRISTO REY - SEDE PRINCIPAL 
• IEM EDUARDO ROMERO ROSERO ESC RUR ALIANZA PARA EL POGRESO 
• IEM CRISTO REY - SEDE PRINCIPAL TARDE 
• IEM AGUSTIN AGUALONGO - ESC RUR MIX LOS MIRLOS 
• IEM TECNICO INDUSTRIAL - SEDE PRICIPALTARDE 
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Instituciones en las que no cuentan con sifones y drenajes en buen estado, protegidos (rejilla), 
funcionando y limpios. 

• IEM CIUDAD DE PASTO - CONC EDUC MIRAFLORES 
• IEM NUESTRA SE1JORA DE GUADALUPE - SEDE PRINCIPAL 
• IEM LUISEDUARDO MORA OSEJO -ESC INT 12 DE OCTUBRE 

Instituciones en las que no cuentan con protecciOn con malla antlinsectos en ventanas y 
aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior Los vidrios de las ventanas ubicados en 
areas de proceso no cuentan con protecciOn para evitar contaminaciOn en caso de ruptura. 

• IEM CIUDAD DE PASTO - CONC EDUC MIRAFLORES 
• IEM CIUDADELA EDUCATIVA DE PASTO - SEDE PUERRES 
• IEM FRANCISCO DE LA VILLOTA - ESC INT DE GENOY 
• IEM JOSE ANTONIO GALAN - SEDE PRINCIPAL 
• IEM GUALMATAN — SEDE PRINCIPAL 
• IEM AGUSTIN AGUAL'ONGO - SEDE PRINCIPAL 
• IEM CRISTO REY - SEDE PRINCIPAL 
• IEM EDUARDO ROMERO ROSERO — ESC RUR ALIANZA PARA L POGRESO 
• IEM CRISTO REY - SEDE PRINCIPAL TARDE 
• IEM AGUSTIN AGUALONGO - ESC RUR MIXTA LOS MIRLOS 
• IEM EL ENCANO - ESC RUR MIX EL NARANJAL 
• IEM TECNICO INDUSTRIAL - SEDE PRICIPAL TARDE 
• ESCUELA NORMAL SUPERIOR DE PASTO - SEDE PRINCIPAL 
• lEM CIUDADELA DE LA PAZ - CENTRAL MAGDALENA 

Instituciones en las que no se evidencia pisos limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento 
para garantizar condiciones higlénico-sanitarias. 

• IEM NUESTRA SE1JORA DE GUADALUPE - SEDE PRINCIPAL 
• IEM EL ENCANO - ESC RUR MIX EL NARANJAL 

Instituciones en las que no se evidencia dotación de los elementos de higiene personal (jabon 
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras). 

IEM CRISTO REY - SEDE PRINCIPAL 

Instituciones en las que no cuentan con letreros en buen estado alusivos a laaplicaciOn de BPM 
(Buenas Prácticas de Manufactura), ubicados en las instalaciones del comedorescolar. 

• IEM EL ENCANO - ESC RUR MIX EL PUERTO 
• IEM CIUDADELA EDUCATIVA DE PASTO SEDE PRINCIPAL TARDE 

EVIDENCIA FOTOGRAFICA NO CONFORMIDADES: 
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II. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMASE INSUMOS Y PRODUCTO 
TERMINADO: 

En general en todas los establecimientos educativo en lo que corresponde a las areas de 
almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza 
ordenadamente en pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone 
estanterlas de material sanitarlo, limpias y en buen estado de manera que se permita Ia 
inspección, limpieza y fumigaciOn, si es el caso, los prod uctos se encuentran dentro de su vida 
Util, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algün tipo de contaminación y son aptos 
para el consumo cumplen con los requisitos establecidos higiénicos-sahitarios al igual que las 
areas de enfriamiento cumplen con Ia temperatura adecuada. Se evidencia qUe en las 
instituciones educativas en lo referente al control de entradas y salidas, Kárdex y rotaciOn de 
productos — PEPS, no se encuentra actualizado en algunos establecimientos educativos en Ia 
cual no se ye reflejado en Ia papelerla del operador, pero en otros establecimientos educativos 
llevan su registro de manera diana, en cuanto all almacenamiento de los alimentos refrigerados 
se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C pero no se Ileva del debido registro, el 
almacenamiento de alimentos congelados Se realiza a temperaturas de -18°C igualmente no se 
Ilevan el registro, Los productos en general que se encuentran empacados y rotulados, cumplen 
con Ia normatividad. 

Sus construcciones o recipientes de almacenamiento se encuentran en buenas condiciones, 
realizando permanentemente desinfecciOn y limpieza. 

EVIDENCIA FOTOGRAFICA: 
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A cbntinuaciOn, se relacionan las no conformidades reportadas en las visitas técnicas realizadas 
en campo: 

Instituciones en las que no cuentan con el almacenàmiento de los insumos, materias primas o 
productos terminados debidamente ordenadamente en pilas o estibas (canecas con tapa u otra 
forma de almacenamiento) y no disponen estanterla's de material sanitario, limpias y en buen 
estado de manera que se permita Ia inspeccióri, limpieza y fumigaciOn, si es el caso.- 

• lEM NUESTRA SEPcIORA DE GUADALUPE - SEDE PRINCIPAL 
• IEM AGUSTrN AGUALONGO - ESC RUR MIX LOS MIRLOS 

Instituciones en las que no cuentan el control de entradasy salIdas, KArdex y rotación de 
productos PEPS, ctualizado. 

• IEM SAN FRANCISCO DE ASIS - SAN MARTIN 
. IEM GUALMATAN - ESCRUR MIX JONGOVITO 
• IEM OBONUCO - ESC INT # DE OBONUCO 
• IEMGUALMATAN -SEDE PRINCIPAL 
• IEM NUESTRA SEIcIORA DE LA VISITACION - SEDE PRINCIPAL 
• IEM SANTA TERESITA - ESC RUR MIX LA MERCED 
• IEM SANTA TERESITA - SEDE PRINCIP4L 
• 1EM CIUDAD DE PASTO - SEDE PRINCIPAL 
• 'IEM EL ENCANO - ESC RUR MIX EL NARANJAL 
• ESCUELA NORMAL SUPERIOR DE PASTO - SEDE PRINCIPAL 

1/ 
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Instituciones en las que no çuentan con el almacenamiento de los alimentos refrigerados a 
temperaturas entre -2°C a 4°C yb no se Ilevan registros. 

• IEM SAN FRANCISCO DE ASIS - SAN MARTIN 
• IEM GUALMATAN - ESC RUR MIX JONGOVITO 
• IEM JOSE ANTONIO GALAN - SEDE PRINCIPAL 
• IEM OBONUCO - ESC INT #2 DE OBONUCO 
• IEM GUALMATAN - SEDE PRINCIPAL 
• IEM ANTONIO NARIfJO — CONC ESC ANTONIO NARIFcJO 
• IEM ARTEMIO MENDOZA CARVAJAL - ESC URB CARLOS PIZARRO 
• IEM NUESTRA SEFJORA DE LA VISITACION - SEDE PRINCIPAL 
• IEM CRISTO REY - ESC RUR MIX DE DOLORES 
• IEM SANTA TERESITA - ESC RUR MIX LA MERCED 
• IEM AGUSTIN AGUALONGO - ESC RUR MIX NTRA SRA DE FATIMA 
• IEM SANTA TERESITA - SEDE PRINCIPAL 
• IEM CRISTOREY - SEDE PRINCIPAL 
• IEM EDUARDO ROMERO ROSERO — ESC RUR ALIANZA PARA EL POGRESO 
• IEM CRISTO REY - SEDE PRINCIPAL TARDE 
• IEM EL ENCANO - ESC .RUR MIX EL NARANJAL 
• ESCUELANORMAL SUPERIOR DE PASTO - SEDE PRINCIPAL 

instituciones en las que no cuentan con el almacenamiento de alimentos congelados a 
temperaturas de -18°C yb no se Ilevan registros. 

• IEM SAN FRANCISCO DE ASIS - SAN MARTIN 
• lM GUALMATAN - ESC RUR MIX JONGOVITO 
• IEM JOSE ANTONIO GALAN - SEDE PRINCIPAL 
• IEM OBONUCO - ESC INT #2 DE OBONUCO 
• IENI GUALMATAN - SEDE PRINCIPAL 
• IEM ANTONIO NARIIJO — CONC ESC ANTONIO NARIIcJO 
• IEM ARTEMIO MENDOZA CARVAJAL — ESC URB CARLOS PIZARRO 
• IEM CRISTO REY - ESC RUR MIX DE DOLORES 
• IEM SANTA TERESITA - SEDE PRINCIPAL 
• IEM CRISTO REY - SEDE PRINCIPAL 
• IEM EDUARDO ROMERO ROSERO — ESC RUR ALIANZA PARA EL POGRESO 
• IEM CRISTO REY - SEDE PRINCIPAL TARDE 

IEM EL NCANO - ESC RUR MIX EL NARANJAL 

EVIDENCIA FOTOGRAFICA NO CONFORMIDADES: 
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III. CONDICIONES DE PREPARACION: 

Los procesos de preparaciOn de los alimentos se realizañ en condiciones óptimas de higiene, 
de limpieza y de conservaciOn, de forma seãuencial y continua para evitar cualquier tipo de 
contarninaciOn. Se evidencia que, en Ia mayorIa de las lnstituciones Educativas, se realiza Ia 
limpieza y desinfecciOn de los utensilios de manera permanente, posterior al cambio de 
alimentospor cada proceso. Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias 
autorizadas por Ia normatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del operador, 
se deja una anotaciOn en cuanto a Ia radOn Industrializada las frutas no se realizan el proceso 
de lavado de limpieza y desinfecciOn. 

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segün sea el tipo de 
alimento y se evita el contacto directo del alimento con las manos. Los técnicos de apoyo que 
realizan Ia supervision en las sedes, verifican Ia temperatura 01 medio de un termOmetro digital, 
se ha evidenciado que en là mayorIa cumplen los rangos de temperatura durante Ia preparaciOn. 

Los registros y control de temperatura durante Ia preparaciOn se ha evidenciado que están 
ingresando Ia informaciOn en forrnatos del Operador, en Ia mayorIa de las sedes se evidencia 
que el prod ucto terminado se sirve a temperatura mayor a 60°C y los alimentos refrigerados no 
mayor a 4°C. 

EVIDENCIA FOTOGRAFICA: 

A continuaciOn, se relacionan lasno conformidades reportadas en las visitas técnicas realizadas 
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en campo: 

Instituciones en las que no cuentan con procesos de preparáciOn de los alimentos en 
condiciones óptimas de higiene, de limpieza y de conservacián, de forma secuencial y continua 
para evitar cualquier tipo 'de contaminaciOn. 

• IEM NUESTRA SEPJORA DE GUADALUPE - SEDE PRINCIPAL 

Instituciones en las que no cuentan con lavado y desinfecciOn hortalizas y frutas con sustancias 
autorizadas por Ia normatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento de.I operador. 

• IEM TECNICO INDUSTRIAL - SEDE PRICIPAL TARDE 

Instituciones en las que no se evidencia el servido de los alimentos con utensilios (pinzas, 
cucharas, etc.) segün sea el tipo de alimento y no se evita el contacto directodel alimento con 
las manos. 

IEMEL ENCANO - ESC RUR MIX CAMPO ALEGRE 

Instituciones en las que no cuentan con registros y control de temperatura durante Ia 
preparaciOn. 

• IEM SAN FRANCISCO DE ASIS - SAN MARTIN 
• IEM GUALMATAN - ESC RUR MIX JONGOVITO 
• IEM FRANCISCO JOSE DE CALDAS - INSTIT ENCARNACION ROSAL 
• IEM OBONUCO - ESC INT #2 DE OBONUCO 
• IEM GUALMATAN - SEDE PRINCIPAL 
• IEM ANTONIO NARIRJG— CONC ESC ANTONIO NARIIJO 
• JEM ARTEMIO MENDOZA CARVAJAL - ESC URB CARLOS PIZARRO 
• IEM CRISTO REY - ESC RUR MIX DE DOLORES 
• IEM CRISTO REY - SEDE PRINCIPAL 
• IEM EDUARDO ROMERO ROSERO — ESC RUR ALIANZA PARA EL POGRESO 
• IEM CRISTO REY - SEDE PRINCIPAL TARDE 
• IEM EL ENCANO - ESC RUR MIX EL NARANJAL 
• IEM EL ENCANO - ESC RUR MIX CAMPO ALEGRE 

Instituciones en las que no cuentan con registros y control de temperatura durante Ia preparación 
mayor a 60°C y los alimentos refrigerados no mayor a 4°C. 

• IEM GUALMATAN - ESC RUR MIX JONGOVITO 
• IEM JOSE ANTONIO GALAN - SEDE PRINCIPAL 
• IEM FRANCISCO JOSE DE CALDAS - INST ENCARNACION ROSAL 
• IEM OBONUCO - ESC INT #2 DE OBONUCO 
• IEM NUESTRA SErcIORA DE GUADALUPE - SEDE PRINCIPAL 
• IEM GUALMATAN - SEDE PRINCIPAL 
• IEM ANTONIO NARIJO — CONC ESC ANTONIO NARI11O 
• IEM CRISTO REY - ESC RUR MIX DE DOLORES 
• IEM SANTA TERESITA - SEDE PRINCIPAL 
• IEM CRISTO REY - SEDE PRINCIPAL 
• IEM EDUARDO ROMERO ROSERO — ESC RUR ALIANZA PARA EL POGRESO 
• IEM CRISTO REY - SEDE PRINCIPAL TARDE  
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• IEM EL ENCANO ESC RUR MIX EL NARANJAL 
• IEM EL ENCANO - ESC RUR MIX CAMPO ALEGRE 

IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS V GRAMAJES: 

A lo largo de las inspecciones realizadas en instituciones educativas se evidencia que se da 
cumplimiento con todos los menus programados y cantidades estab!ecidassegun verificaciOn 
de Ia toma de muestras en todas las sedes visitadas en las modalidades: RaciOn lndustrializada, 
ración preparada en el sitio como complemento alimentario para las jornadas de Ia mañana y Ia 
tarde, tipo mixto, y complemento alimentario tipo almuerzo para Ia jornada Unica. 

Se encuentra publicado el ciclo de menU aprobado por Ia ETC, en el comedor escolar de cada 
InstituciOn Educativa, se evidenciO Ia dificultad en cumplimiento en lo respecto al gramaje en 
cuanto.a Ia preparaciOn y n Ia radOn industrialjzadas en las frutas ya que no se cumple con los 
rangos establecidos a cada grado, se tienen etandarizados los utensilios para el servido. 

Dentro de estas observciones contienen: 

• En las sedes que dfrecen el serviclo de preparado en sitio, se verifica que dispóngan de 
utensilios estandarizados para el serviclo y presentaciOn de alimentös, en pleno 
cumplimiento de las normativas establecidas. 

• Durante las visita realizadas en las instituciones educativas, se ha constatado un 
cumplimento rigurosO de Ia minuta de acuerdo con el ciclo de menU establecido. En caso 
de desviaciones, se exige Ia presentaciOn de los debidos soportes de autorizaciOn por 
parte de Ia ETC, para respaldar cualquier cambio realizado. 

• Se realizan evaluaciones organolepticas con elfin de asegurar Ia satisfacciOn de los 
beneficiarios con los menUs suministrados. En el caso de Ia raciOn industrializada, esta 
evaluaciOn se basa en Ia pèrcepciOn de los estudiantes en relacLOn con los alimentos 
consumidos. 

Mediante las visitas de las Instituciones educativas se verifica con claridad el cumplimiento de 
Ia entrega completa del complemento alimentario progràmado y Ia adecuaciOn de las cantidades 
deacuerdo a los grados escolares atendidos en cada instituciOn educativa. 

Las visits se realizan con el propOsito de garantizar Ia calidady Ia prestaciOn Optima del servicio 
aIimentario en las instituciones educativas, asegurando de esta manera el bienestar y lanutriciOñ 
adecuada de los beneficiarios. 

06— OCTUBRE:  

• RPS CAJM/JM — MenU #15: Coladade cebada con leche endulzada con panela, lenteja 
Guisadasy arroz con fideos. 
RPS ALMUERZO Menu # 15: Came de cerdo en salsa de pimentOn, papas 
chorreadas, arroz con zanahoria, ensalada de tomate en casquitos y lechuga picada, 
Juego de fruta de leche endulzado con azUcar. 

• Ri. — MenU # 6. Kumis, galleta glaseada de fruta, cocada. 

SEMANA DE RECESO 

17— OCTUBRE:  
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• RPS CAJM/JM — MenU # 17: Colada de cebada con leche enduizada con panela, 
pechuga de poflo con zanahoria y habichuela, arroz blanco. 

• RPSALMUERZO — MenU # 17: Estofado de cerdo campestre zanahoria ytomate, pasta 
guisada, papa tajada con cascara frita, verduras del estofado, Juego de fruta endulzado 
cbn azUcar. 

18— OCTUBRE: 

En Modalidad De Complemento JM/JT Preparado En Sitio y radon industrializada no se 
presentan cambios. 

— OCTUBRE:  

• R.I. — MenU # 9. Yogurt, galleta y mandarina. 
• RPS ALJIIUERZO — MenU # 19: Cerdo, arroz con fideos, pure de papa, ensalada de 

tomate zanahoria y cebolla y jugo de fruta endulzado con azUcar. 

20— OCTUBRE AL 24 DE OCTUBRE:  

En Modalidad De Complemento JM/JT Preparado En Sitlo y ración industrializada no se 
presentan cambios. 

25— OCTUBRE: 

• RPS ALMUERZO — MenU # 3: Came de cerdo, arroz con fideos, papa chip, eisalada 
de habichuela y zanahoria en cuadritos, jugo de fruta en leche endulzado con azUcar. 

26— OCTUBRE AL 30DE OCTUBRE:  

En Modalidad De Complemento JM/JT Preparado En Sitio y raciOn industrializada no se 
presentan cambios. 

31 — OCTUBRE:  

• Ri. — MenU # 8. Avena natural, muffinde chocolate, pera. 

01 — NOVIEMBRE:  

• R.I. — Menu # 7. leche, muffin de chocolate, fruta de cosecha 

02— NOVIEMBRE AL 03 DE NOVIEMBRE:  

En Modalidad De Complemento JM/JT Preparado En Sitio y radOn industrializada no se 
présentan cambios. 

EVIDENCIA FOTOGRAFICA: 
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A contirivaciOn, se relacionan las no conformidades reportadas en las visitastécnicas realizadas 
en campo: 

Instituciones en las que no cuentan con utensillos estandarizados para el servido. 

lEM LUIS EDUARDO MORA OSEJO - LA MINGA 

'Instituciones en las que no se cumple con minuta de acuerdo al ciclo de rneni1 establecido. 

• IEM GUALMATAN - ESC RUR MIX JONGOVITO 
• IEM OBONUCO - ESC INT #2 DE OBONUCO 
• IEM AGUSTIN AGUALONGO - ESC RUR MIX AGUAPAMBA 
• IEM NUESTRA SORA DE LA VISITACION - SEDE PRINCIPAL 

Instituciones en las que no se cumple con los gramajes de las preparaciones y o complernentos 
industrializadós segUn aplique. 

• IEM FRANCISCO JOSE DECALDAS - ENCARNACION ROSAL 
• IEM EL SOCORRO - ESC RUR MIX BAJOCASANARE 
• IEM FRANCISCO JOSE DE CALDAS - INST ENCARNACION ROSAL 

IEM LUIS DELIIN INSUASTY - CONCEN ESCO AGUSTIN AGUALONGO 
• IEM MARCO FIDEL SUAREZ - ESC SAN JAUN BAUTISTA DE ANGANOY 
• IEM SANTA TERESITA - ESC RUR MIX LA MERCED 
• IEM SANTAJERESITA - SEDE PRINCIPAL 
• IEM CIUDADELA DE LA PAZ - SEDE NUEVO SOL 

Institucionés en las que nose cumple con Ia evaluaciOn organoléptica. - 

• IEM GUALMATAN - ESC RUR MIX JONGOVITO 
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EVIDENCIA FOTOGRAFICA NO CONFORMIDADES: 

MAGEN No 16 [rAjAi:JALOLGO 
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LU HAY CUMPLAENTO CON LALRMTA 

V. PERSONAL MANIPULADOR: 

El personal manipulador utiliza Ia dotaciOn completa, en buen estado, decblor claro y cumple 
con las especificaciones 'de Ia normatividad legal vigente y elementos de protecciOn necesarios 
para aciOn industi1alizda y raciOn para preparaciOn en sitlo en algunos casos se èvidencia que 
aun utilizan dotaciOn del anterior Operador. La preséntación personal de los manipuladores de 
alimentos es adecuada (uñas cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u 
otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio. Se evidencia que no todos los manipuladores 
no cuentan con Ia certificaciOn médica (apto para manipular alimentos) (no mayor a un año), 
iguJmente él personal manipulador acredita formaciOn en educaciOn sanitaria, principios 
básicos de Buenas Prácticas de Manufactura ' prácticas higiénicas en manipulaciOn de 
aliméntos (no mayor a un año), El personal ajeno al comedcir escolar ingresa con Ia debida 
dotaciOn (tapabócas, cofia y bata), pero en alguna ocasiOn no seobserva estos items. Se detalló 
que en Ia mayorIa de las Instituciones Educativas se garantiza Ia cantidad de manipuladores de 
alimentos de acuerdo a lo establecido en Ia resoluciOn vigénte. El complemento alimentario es 
entregado en el horario establecido de acuerdo a Ia resolución o acordea Ia autorizaciOn 
realizada por parte del comité de alimentaciOn escolar. 

I 
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A continuaciOn, se relacionan las no confiormidades  identificadas por el equipo técnico de 
interventoria con relaciOn al personal manipulador de alimentos. 

Instituciones en las que el personal manipulador no cuenta con Ia dotaciOn completa, en buen 
estado, de color claro y cumple con las especificaciones de Ia normatividad legal vigente yb 
elemerrtos de protecciOn necesarios para ración industrializada. 

• IEM OBONUCO - ESC INT #2 DE OBONUCO 
• IEM NUESTRA SEIJORA DE GUADALUPE - SEDE PRINCIPAL 
• IEM GUALMATAN'- SEDE PRINCIPAL 
• IEM EDUARDO ROMOROSERO - COL AGROINDUSTRIAL SAN FRANCISCO 
• IEM EDUARDO ROMERO ROSERO - ESC RURAL ALIANZA PARA EL POGRESO 
• IEM TECNICO INDUSTRIAL - SEDE PRICIPAL TARDE 
• ESCUELA NORMAL SUPERIOR DE PASTO - SEDE PRINCIPAL 

Instituciones en las que Ia presentaciOh personal de los manipuladores no es adecuada (uñas 
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) 
y uniforme limpio. 

• IEM LUIS EDUARDO MORA OSEJO - ESC U'JT 12 DE OCTUBRE 
• ESCUELA NORMAL SUPERIOR DE PASTO - SEDE PRINCIPAL 

Instituciones en las que no se evidencia certificaciOrnmédica para cada uno de los manipUladores 
(apto para manipular alimentos.) (no mayor a un año).  
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. I.E.M FRANCISCO JOSE DE CALDAS - ENCARNACION ROSAL 
• EM NUESTRA SE1JORA DE GUADALUPE - SEDE PRINCIPAL 

- • IEM GUALMATAN - SEDE PRINCIPAL 
• IEM MARIA DE NAZARETH - SEDE PRINCIPAL 
• IEM LUIS DELFIN INSUASTY - CONC ESC AGUSTIN AGUALONGO 
• IEM CRISTO REY - ESC RUR MIX DE DOLORES 
• IEM EDUARDO ROMO ROSERO — COL AGROINDUSTRIAL SAN FRANCISCO 
• IEM SANTA TERESITA - SEDE PRINCIPAL 

IEM LUIS EDUARDO MORA OSEJO - ESC INT 12 DE OCTUBRE 
• IEM CRISTO REY - SEDE PRINCIPAL 
o IEM EDUARDO ROMERO ROSERO — ESC RUR ALIANZA PARA EL POGRESO 
• IEM CRISTO REY - SEDE PRINCIPAL TARDE 
• IEM SANTA TERESITA - ESC MIX SAN GABRIEL 
• IEM EL ENCANO - ESC RUR MIX CAMPO ALEGRE 
• IEM CIUDADELA DE LA PAZ - SEDE NUEVO SOL 

Instftuciones en las que el personal manipulador no acredita formacOn en educaciOn sanitaria, 
principios básicos de Buenas Prácticas de Manufactura y prácticas higienicas en manipulaciOn 
de alimentos (no mayor a un año) yb no se cuenta con registros de capacitación. 

• IEM FRANCISCO JOSE DE CALDAS - ENCARNACION ROSAL 
• IEM NUESTRA SEf1ORA DE GUADALUPE - SEDE PRINCIPAL 
• IEM GUALMATAN - SEDE PRINCIPAL 
• IEM MARIA DE NAZARETH - SEDE PRINCIPAL 
• IEM LUIS DELFIN INSUASTY - CONC ESC AGUSTIN AGUALONGO 
• IEM CRISTO REY - ESC RUR MIX DE DOLORES 
• IEM EDUARDO ROMO ROSERO — COL AGROINDUSTRIAL SAN FRANCISCO 
• IEM SANTA TERESITA-SEDE PRINCIPAL 
• IEM LUIS EDUARDO MORA OSEJO - ESC INT 12 DE OCTUBRE 
• IEM CRISTO REY - SEDE PRINCIPAL •  
• IEM EDUARDO ROMERO ROSERO - ESC.RURAL. ALIANZA PARA EL POGRESO 
• IEM CRISTO REY - SEDE PRINCIPAL TARDE 
• IEM SANTA TERESITA - ESCUELA MIXTA SAN GABRIEL 
• IEM EL ENCANO -,ESC RUR MIX CAMPO ALEGE 
• IEM CIUDADELA DE LA PAZ - SEDE NUEVO SOL 

Instituciones en las que se evidencia que el personal ajeno al comedor escolar no ingresa con 
Ia debida dotaciOn (tapabocas, cofia y bata). 

• IEM LUIS EDUARDO MORA OSEJO - ESC INT 12 DE OCTUBRE 
• IEM CRISTO REY - SEDE PRINCIPAL 
• IEM CIUDADELA DE LA PAZ - CENTRAL MAG1JALENA 



AS DEL VALLE 

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD 

PROGRAMASDEALIMENTACION 
PROCESO MISIONAL 

INFORME DE EVALUACION Y SEGUIMIENTO 

Codigo: 
PDAE-F-001 

. 
Version: 1 

Fecha deemisión: 
06/06/2020 

Pagina 31 
de 81 

EVIDENCIA FOTOGRAFICA NO CONFORMIDADES: 

21. 2i.ILi51 - 

Iil. 

VI. CONDICIONES DE SANEAMIENTO Y DESINFECCION: 

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfecciOn, en algunos establecimientos educativos 
no se lleyan registros de las actividades y procedimientos escritos en los formatos entregados 
por el operador, Se utilizan productos de limpieza y desinfecciOn y cuentan con fichas técnicas 
(concentraciones, modo de preparaciOn, empleo y rotación). En cuanto a las materias primas 
crudas tales como carnes, verduras, hortalizas y frutas se lavan yb desinfectan antes de su 
preparaciOn o consumo, en cuanto a Ia radOn industrializada, se evidencia que no realizan el 
proceso de lavado de limpieza y desinfecciOn en lo referente a las frutas, eloperador Jo realiza 
en Ia bodega, pero no se evidencia este lavado en dicho lugar. Los productos de aseo se 
almacenan en un siti,o ventilado, identificado, protegido y se encuentran debidamente rotulados 
yorganizados. 

ABASTECIMIENTO DE AGUA: 

Se garantiza Ia limpieza y desinfecciOn periOdica del tanque yb recipiente (s) de 
almacenamiento de agua, en algunos establecimientos educativos no se evidencia dicho 
procedimientos e igualmente existe un programa implementado de limpieza y desinfecciOn de 
tanques yb recipientes, con procedimientos escritos, pero no se Ilevan registros de dichas 
actividades en el formato requerido por parte del operador de manera diana, (Verificación de pH 
y cloro),el agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por Ia 
reglamento correspondiente del Ministerio de Salud, nose da el uso de hielo y no tiene contacto 
con los alimentos y matenias primas

S 

MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS: 

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa 
plástica, ubicados en un sitio exclusivo para Ia recolecciOn temporal de residuos sOlidos no se 
cumple con el codigo de colores en algunos establecimintos educativos y  se promueve el 
reciclaje, se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, no 
se Ilevan registros de las actividades, se aplica Ia separacion en sitio de los residuos sólidos, es 
decir, material orgánico separado de papel, plasticos y empaques. 

CONTROL DE PLAGAS: 
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Los establecimientos educativos visitados se Las instalaciones o los alimentos se encuentran 
libres de presencia o dañocausado porplagas, se cuenta con Un programa decontrol integrado 
de plagas, con procedimientosescritos no se Ilevan registros de las actividades preventivas, en 
los formatos requeridos y entregados por el operador, en algunas instituciones educativos se 
evidencia los documentos de fumigación en Ia cual realizan cada mes. 

EVIDENCIA FOTOGRAFICA; 

A continuaciOn, se relacionan las no conformidades reportadas en las visitas técnicas realizadas 
en campo: 

LIMPIEZA Y DESINFECCION: 

Instituciones en las que no cuentan con un programa de limpieza y desinfecciOn, con 
procedimientos escritos yb se Ilevan registros de las actividades. 

• IEM GUALMATAN - ESC RUR MIX JONGOVITO 
• IEM GUALMATAN - SEDE PRINCIPAL 
• IEM EDUARDO ROMERO ROSERO — ESC RUR ALIANZA PARA EL POGRESO 
• IEM EL ENCANO - ESC RUR MIX EL NARANJAL 
• ESCUELA NORMAL SUPERIOR DE PASTO - SEDE PRINCIPAL 

Instituciones en las que no se utilizan productos de limpieza y desinfecciOn que cuenten con 
fichas técnicas (concentraciones, modo de preparación, empleo y rotación). 

IEM FRANCISCO JOSE DE CALDAS - ENCARNACION ROSAL 
• IEM EL SOCORRO - ESC RUR MIX BAJO CASANARE 
• IEM GUALMATAN - ESC RUR MIX JONGOVITO 
• IEM FRANCISCO JOSE DE CALDAS - INST ENCARNACION ROSAL 
• lEMOBONUCO-ESCNT#2DEOBONUCO - 
• IEM LUIS DELFIN INSUASTY - CONC ESC AGUSTIN AGUALONGO 
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• IEM MARCO FIDEL SUAREZ - ESC SAN JAUN BAUTISTA DE ANGANOY 
• IEM SANTA TERESITA - ESC RUR MIX LA MERCED 
• IEMCIUDADELA DE LA PAZ - SEDE NUEVO SOL 

Instituciones en las que no se evidencia materias primas crudas tales como carnes, verduras, 
hortalizas y frutas se lavan yb desinfectan antes de su preparaciOn o consumo en radOn 
industrializada. 

IEM TECNICO INDUSTRIAL - SEDE PRICIPAL TARDE 

Instituciones en las qUe los productos de aseo no se almacenan en un sitio ventilado, 
identificado, protegido y se ehcuentran debidamente rotulados y orgahizados 

• lEM E'L SOCORRO - ESC RUR MIX BAJO CASANARE 
• IEM NUESTRA SEIcIORA DE GUADALUPE - SEDE PRINCIPAL 
• IEM LUIS DELFIN INSUASTY - CONC ESC A7GUSTIN AGUALONGO 
• IEM TECNICO INDUSTRIAL - SEDE PRICIPAL TARDE 
• IEM CIUDADELA DE LA PAZ - SEDE NUEVO SOL 

ABASTECIMIENTODE AGUA: 

Iristituciones en las que no se garantiza Ia limpieza y desinfecciOn periOdica del tanque yb 
recipiente (s) de almacenarniento de agua 

.. IEM GUALMATAN - SEDE PRINCIPAL 
• IEM ANTONIO NARIFJO — CONCESC ANTONIO NARIFJO 
• IEM ARTEMIO MENDOZA CARVAJAL - ESC URB CARLOS PIZARRO 
• IEM CIUDAD DE PASTO'- SEDE PRINCIPAL 
• IEM EDUARDOROMERO ROSERO — ESC RUR ALIANZA PARA EL POGRESO 
• IEM EL ENCANO - ESC RUR MIX EL NARANJAL 
• ESCUELA NORMAL SUPERIOR DE PASTO - SEDE PRINCIPAL 
• IEM CIUDADELA DE LA PAZ - CENTRAL MAGDALENA 

Instituciones en las que no se evidencia un programa implementado de limpieza y desinfecciOn 
de tanques yb recipientes, con procedimientos escritos, se Ilevan registros de las actividades. 
(VerificaciOn de pH y cloro). 

• IEM NUESTRA SEFJORA DE GUADALUPE - SEDE PRINCIPAL 
• IEM GUALMATAN - SEDE PRINCIPAL 
• IEM ANTONIO NARIrSIO — CONC ESC ANTONIQ NARIIJO 

IEM ARTEM!OMENDOZA CARVAJAL. - ESC URB CARLOSPIZARRO 
• lEM CRISTO REY - ESC RUR MI)( DE DOLORES 
• IEM CIUDAD DE PASTO - SEDE PRINCIPAL 
• IEM EDUARDO ROMERO ROSERO — ESC RUR ALIANZA PARA EL POGRESO 
• FEM EL ENCANO - ESC RUR MIX EL NARANJAL 
• IEMEL NCANO - ESC RUR MIX CAMPO ALEGRE 
• IEM MPAL EL ENCANO - ESC RUR MIX CAMPO ALEGRE 
• lEM CIUDADELA DE LA PAZ - CENTRAL MAGDALENA 

Instituciones en las que no se garantiza que el aguaque se utiliza es potable y cumpie con las 
normas vigentes establecidas por Ia reglamentaciOn correspondiente del Minislerio de Salud y 
se evidencia soporte. - 
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. IEM EL ENCANO - ESC RUR MIX CAMPO ALEGRE 

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS V LIQUIDOS: 

Instituciones en las que no se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material 
sanitario, con tapa y balsa plástica, ubicados en un sitio exciusivo para Ia recolecciOn temporal 
de residuos sólidos y se promueve el reciclaje. 

• IEM FR.ANçlSCO JOSE DE CALDAS - ENCARNAC ION ROSAL 
• IEM EL SOCORRci - ESC RUR MIX BAJO CASANARE 
• IEM FRANCISCO JOSE DE CALDAS - INST EN!CARNACION ROSAL 
• IEM LUIS DELFIN INSUASTY - CONC ESC AGUSTIN AGUALONGO 
• IEM AGUSTIN AGUALONGO- ESC RUR MIX NTRA SRA DE FATIMA 
• IEM CIUDAD DE PASTO - SEDE PRINCIPAL 
• lEM CIUDADELA DE LA PAZ - SEDE NUEVO SOL 

Instituciones en las que no se evidencia un program de manejo de residuos, con 
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. 

• IEM GUALMATAN - ESC RUR MIX JONGOVITO 
• IEM GUALMATAN - SEDE PRINCIPAL 
• IEM EDUARDO ROMERO ROSERO —ESC RUR ALIANZA PARA EL POGRESO 
• IEM EL ENCANO - ESC RUR MIX EL NARANJAL 
• ESCUELA NORMAL SUPERIOR DE PASTO - SEDE PRINCIPAL 

Instituciones en las que no se evidencia La separaciOn de Los r&siduos sOlidos, es decir, material 
orgánico separado de papel, plásticos y empaques. 

• IEM FRANCISCO JOSE DE CALDAS - ENCARNACION ROSAL 
• IEM EL SOCORRO - ESC RUR MIX BAJO CASANARE 
• IEM FRANCISCO JOSE DE CALDAS - I,NST ENCARNACION ROSAL 
• IEM NUESTRA SEtJORA DE GUADALUPE - SEDE PRINCIPAL 
• IEM LUIS DELFIN INSUASTY - CONCEN ESCOLAR AGUSTIN AGUALONGO 
• IEM LUIS EDUARDO MORA OSEJO - LA MINGA 
• IEM AGUSTIN AGUALONGO - ESC RUR MIX NTRA SRA DE FATIMA 
• IEM TECNICO INDUSTRIAL - SEDE PRICIPAL TARDE 
• IEMCIUDADEL'ADELAPAZ-SEDENUEVOSOL 

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES): 

Instituciones en las que Las instalaciones yb los alimentos no se encuentran libres de presencia 
o daño causado 01 plagas. 

. IEM AGUSTIN AGUALONGO - ESC RUR MIX AGUAPAMBA 

Instituciones en las que no se evidencia un programa de control integrado de plagas, con 
procedimientos escritos y se Ilevan registros de las actividades preventivas a correctivas. 

• IEM SAN FRANCISCO DE ASIS - SAN MARTIN 
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• IEM.OBONUCO ESC tNT #2 DE OBONUCO 
• IEM GUALMATAN - SEDE PRINCIPAL 
• IEM EDUARDO ROMERO ROSERO — ESC RUR ALIANZA PARA EL POGRESO 
• IEM EL ENCANO - ESC RUR MIX EL NARANJAL 
• IEM EL ENCANO - ESC RUR MIX CAMPO ALGRE 
• IEM TECNICO INDUSTRIAL - SEDE PRICIPAL TARDE 
• ESCUELA NORMAL SUPERIOR DE PASTO - SEDE PRINCIPAL 

EVIDENCIA FOTOGRAFICA NO CONFORMIDADES: 

VII. CONDICIONES DE TRANSPORTE: 

Durante las visitas realizadas en las instituciones educativas y.para Ia entrega de las raciones 
industrializadas y ración preparada en sito, se èvidencio transporte de matenas primas en Ia 
cual se garantiza el mantenimiento de Iascondiciones de conservaciOn requeridas para Ia 
materia prima: refrigeración, congelaciOn, recipientes o canastillas de material sanitarlo con tapa, 
etc. y cumple con. Ia normatividad vigente, los vehiculos se encuentran en adecuadas 
condiciones sanitarias, de aseo y operación para el transporte de los alimentos, los vehIculos 
son utilizados exclusivamente para eI transporte de alimentos y Ilevan eI aviso de transporte de 
alimentos, los compiementos alimentarios son tra'nsportados en. canastillas plásticas, 
debidamente lavadas y desinfectadas, el personal transportador cuenta con certificaciOn de 
rnanipulaciOn de alimentos'y vestimenta adecuada de acuerdo a Ia normatividad vigente, Io 
vehIculos de transporte no almacenan losalimentos directamente sobre el piso. 

Se realizO verificaciOn de Ia documentaciOn pertinente al personal transportador quienes cuentan 
con vestimenta adecuada de acuerdo a Ia normatividad vigente. Se evidencia que los vehiculos 
transportadores no almacenan los alimentos directamente sobre el piso, haciendo uso de 
canastillas plásticas para esta actividad, las cuales, se encuentran debidamente lävadas, 
desinfectadas y son ubicadas sobre estibas con eI fin de aislar cualquier contacto del alimento 
con el piso. 
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A continuaciOn, se relacionan as no conformidades reportadas en as visitas técnicas realizadas 
en campo: 

Instituciones en las que los vehIculos utilizados exciusivamente para el transporte de alimentos 
no cuentan con el aviso de transporte de alimentos. 

IEM CIUDADELA EDUCATIVADE PASTO — SEDE PUERRES 

VIII. EQUIPOS Y UTENCILIOS: 

Durante Ia verificaciOn de los equipos y utensilios y menaje utilizados para las modalidades de 
atenión preparado en sitio se evidencia que los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y 
demás menaje están fabricados con materiales sanitarios, resistentes a Ia corrosion de fácil 
limpieza y desinfecciOn, k5s recipienfes donde se les provee los alimentos a los titulares de 
derecho son de material lavable y fácil desinfecciOn, el equipo y menaje con que cuenta el 
cOmedor escolar és suficiente para Ia atencOn de Ia totalidad de titulare de derecho. 

Se evidencia que en algunas sedes no existen manuales y registros para serviclo de 
mantenimiento preventivo y correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en Ia resoluciOn. 
(Hoja de vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables), las neveras, 
bongeladores y demàs equipos de almacenamiento cuentan con controles, mas no se encuentra' 
los registros de temperatura del congelador y de Ia refrigeracion en algunos establecimientos 
educativos. / 
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A continuaciOn, se relacionan las no conformidades reportadas en las visitas técnjcas realizadas 
en campo: 

Instituciones en las que no se cuenta con los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y 
demás menaje están fabricados con materiales sanitarios, resistentes a Ia corrosiOn de fácil 
limpieza y desinfecciOn. 

IEMOBONUCO-ESCINT#2DEOBONUCO 

Instituciones en las qUe no se evidencian manuales y registros para servicio de mantenimiento 
preventivo y correçtivo de equipos de acuerdo a lo establcido en Ia resblución. (Hoja de vida 
de los equipos, cronogramas de mantenirniento, responabIes). 

• IEM SAN FRANCISCO DE ASIS - SAN MARTIN 
• IEM GUALMATAN- ESC RUR MIX JONGOVITO 
. IEM JOSE ANTONIO GALAN - SEDE PRINCIPAL 
• IEMOBONUCO-ESCINT#2DEOBONUCO 
• IEM GUALMATAN - SEDE PRINCIPAL 
• IEM MARIA DE NAZARETH - SEDE PRINCIPAL 
• IEM ARTEMIO MENDOZA CARVAJAL - ESC URB CARLOS PIZARRO 
• IEM CRlSTORY - ESC RUR MIX DE DOLORES 
• IEM SANTA TERESITA - ESC RUR MIX LA MERCED 
• IEM CRISTO REY -SEDE PRINCIPAL 
• IEM EDUARDO ROMERO ROSERO — ESC RUR ALIANZA PARA EL POGRESO 
• IEM CRISTO REY - SEDE PRINCIPAL TARDE 
• IEM EL ENCANO - ESC RUR MIX EL PUERTO 

lhstituciones en las que las neveras, congeladores y demás equipos de almacenamiento no 
cUentan con controles y registro de températura. 
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• IEM GUALMATAN - ESC RUR MIX JONGOVITO 
• IEM FRANCISCO JOSE DECALDAS - INST ENCARNACION ROSAL 
• IEMOBONUCO-ESCINT#2DEOBONUCO 
• IEM GUALMATAN - SEDE PRINCIPAL 
• IEM ANTONIO NARIFJO — CONC ESC ANTONIO NARIrJO 
• IEM NUESTRA SErcIORA DE LA VISITACION - SEDE PRINCIPAL 
• IEM SANTA TERESITA - ESC RUR MIX LA MERCED 
• IEM AGUSTINAGUALONGO - ESC RUR MIX NTRA SRA DE FATIMA 
• IEM EDUARDO ROMERO ROSERO — ESC RURAL ALIANZA PARA EL POGRESO 
• IEM EL ENCANO - ESC RUR MIX EL PUERTO 
• ESCUELA NORMAL SUPERIOR DE PASTO - SEDE PRINCIPAL 

IX. SISTEMA DE SEGURIDADEN EL TRABAJO: 

En a inspecciOn técnica se evidencia que se promueve el autocuidado garantizando el uso 
adecuado de tapabocas, Iavado frecuente y adecuado de manos, publicando señalizaciOn de 
dichas medidas en lugares visibles, tales como, protocolo de lavado de manos y uso de 
elementos de protecciOn personal. 

For otra parte, se observan extintor de incendios y con el botiquin de primeros auxilios, para 
atender cualquier emergencia que se pueda presentar durante Ia jornadá de entregas. 

EVIDENCIA FOTOGRAFICA: 

A continuaciOn, se relacionan las no conformidades reportadas en las visitas tAcnicas realizadas 
en campo: 

Instituciones en las que no se cuenta con un sistema de seguridad en el trabajo adecuado. 

• IEM CIUDAD DE PASTO - CONC EDUC MIRAFLORES 
• IEM CIUDADELA EDUCATIVA DE PASTO - SEDE PUERRES 
• IEM. EL SOCORRO - ESC RUR MIX BAJO CASANARE 
• IEM GUALMATAN - ESC RUR MIX JONGOVITO 
• IEMOBONUCO-ESCINT#2DEOBONUCO 
• IEM NUESTRA SEIciORA DE GUADALUPE- SEDE PRINCIPAL 
• IEM GUALMATAN - SEDE PRINCIPAL 
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• IEM AGUSTIN AGUALONGO - ESC RUR MIX AGUAPAMBA 
• IEM LUIS EDUARDO MORA OSEJO - LA MINGA 
• IEM MARCO FIQEL SUAREZ - ESC SAN JAUN BAUTISTA DE ANGANOY 
• IEM NUESTRA SEPIORA DE LA VISITACION, - SEDE PRINCIPAL 
. IEM CRISTO REY - ESC RUR MIX DE DOLORES 
• IEM AGUSTIN AGUALONGO - ESCRUR MIX NTRA SRA DE FATIMA 

IEM CIUDAD DE PASTO - SEDE PRINCIPAL •  
• IEM AGUSTIN AGUALONGO - ESC RUR MIXTA LOS MIRLOS 
• IEM EL ENCANO - ESC RUR MIX EL PUERTO 
• IEM SANTA TERESITA - ESC RUR CUBiJAN BAJO 
• IEM TECNICO INDUSTRIAL - SEDE PRICIPAL TARDE 
• ESCUELA NORMAL SUPERIOR DE PASTO - SEDE PRINCIPAL 
• IBM CIUDADELA DE LA PAZ - SEDE NUEVO SOL 
• IEM CIUDADELA DE LA PAZ - CENTRAL MAGDALENA 

EVIDENCIA FOTOGRAFICA NO CONFORMIDADES: 

rj 4 '-iJ 

it) 

X. GESTION SOCIAL: 

L' 
LL M L 

Durante las visitas técnicas reatizadas en las instituciones educativas, en el periodo del 06 
septiembre al 06 octubre, se evidenciO que se encuentran publicadas en el comedor escolar o 
espacio destinadopara Ia distribuciOn de las raciones industrializadas, 

En Ia realizaciOn dé las visitas en los establecimientos educativos se evidencia que en el 
comedor escolar tiene publicado en un lugar visible Ia Ficha Técnica de InformaciOn del PAE, se 
evidencia oporte de conforrnaci4n del comite de alimentaciOn escolar yb actas de reuniOn del 
mismo, pero en otrOs establecimientos educativos no se evidencia dicha conformaciOn. Es 
visible el mecanismo que el operador'y là ETC tienen para atender las SPQR en el comedor 
escolar. - 

EVIDENCIA FOTOGRAFICA: 
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A continuaciOn, se relacionan las no conformidades reportadas enläs visitas técnicas realizadas 
en campo: 

Instituciones en las que no se evidencia publicado en un lugar visible Ia Ficha Técnicade 
Infrmación del PAE o esta tiene algUri dato errOneo. 

• IEM AGUSTIN AGUALONGO - SEDE PRINCIPAL 
• IEM CRISTO REY - SEDE PRINCIPAL 

Instituciones en las que no se evidencia el soporte de conformaciôn del cornité de alimentaciOn 
escolar yb actas de reuniOn del mismo. 

• lEM CIUDAD bE PASTO - CONC EDUC MIRAFLORES 
• IEM SAN FRANCISCO E ASIS - SAN MARTIN 
• IEM FRANCISCO JOSE'DE CALDAS - ENCARNACION ROsAL 
• IEM FRANCISCO DE LA VILLOTA - ESC INTEGRADA DE GENOY 
• IEM EL SOCORRO - ESC RUR MIX BAJO CASANARE 
• IEM FRANCISCO JOSE DE CALDAS - INST ENCARNACION ROSAL 
• IEMGUALMATAft- SEDE PRINCIPAL •  
• IEM LUIS DELFIN INSUASTY - CONC ESC AGUSTIN AGUALONGO 
• IEM AGUSTIN AGUALONGO - ESC RUR MIX AGUAPAMBA 
• IEM ANTONIO NAR!RJO — CONC ESC ANTONIO NARIFIO 
• IEM MARCO FIDEL SUAREZ ESC SAN JAUN BAUTISTA DE ANGANOY 
• IEM SANTATERESITA - ESC RUR MIX LA MERCED 
• IEM AGUSTIN AGUALONGO - ESC RUR MIX NTRA SRA DE FATIMA 
• IEM SANTA TERESITA - SEDE PRINCIPAL 
• IEM CIUDAD DE PASTO - SEDE PRINCIPAL 
• IEM EDUARDO ROMERO ROSERO — ESC RUR ALIANZA PARA EL POGRESO 
• IEM SANTA TERESITA - ESCUELA MIXTA SAN GABRIEL 
• IEM SANTA TERESITA - ESC RUR CUBIJAN BAJO 
• IEM CIUDADELA DE LA PAZ - SEDE NUEVO SOL 

Instituciones en las que no es visible el mecanismo que el operador y Ia ETC tienen para atender 
las SPOR en el comedor escolar. 

IEM LUIS DELFIN INSUAST' - CONC ESC AGUSTIN AGUALONGO 
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• IEM MARCO FIDEL SUAREZ - ESC SAN JAUN BAUTISTA DE ANGANOY 
• IEM SANTA TERESITA -ESC RUR MIX LA MERCED 
• IEMSANTATERESITA-SEDE PRINCIPAL - 
• IEM LUIS EDUARDO MORA OSEJO - ESC INT 12 DE OCTUBRE 
• IEM SANTA TERESITA - ESC MIX SAN GABRIEL 

1. CASOS DE ATENCION PRIORITARIA: 

l.E.M. Obonuco sbde principal: Las manipuladoras de alimentos manifestarOn que al recibir Ia 
fruta (papaya) se hace recibimiento de fruta con falta de maduraciOn, el operador respondéque 
van a hacer camblo de fruta pero aün no se han man ifestado, lo mismo pasa con el banano, se 
trae miy verde y sueltos en un estado caso imposible para el coflsumo del estudiante y el 
operador manifiesta a las manipuladoras que los reciban y los envuelvan en periOdico que eso 
los madura, pero ellas no evidencian ningün cambio en Ia maduraciOn de Ia fruta y el operador 
no hace tampoco camblo. Esta fruta hay que entregarla para el menu del dIa 04/10/2023 y desde 
02/10/2023 se hace Ilámando a! operador para cambio, pero este nose presentaba. 

I.E.M. Luis Delfin Insuasty Rodriguez sede JardIn ln(aritil Nacional piloto: Se evidencia que 
Ia fruta (papaya, banano, naranja) se encuentra dañado yb en mal estado. 

l.E.M. AgustIn Agualongo sede Escuela Rural Mixta Aguapamba: En Ia instituciOn educativa 
se evidencia presencia de moscas y moscos. 

I.E.M Luis Eduardo Mora Osejo sede La Minga: Se evidenciO el ma! estado de alimentos como, 
tomates y bananos que se encuentran en las canastillas que están en el area de pr&paraciOn de 
alimentos y en Ia nevera, los repollos y las habichuelas también presentan ma! estado, admás 
se evidencia Ia falta de aseo en Ia nevea y pisos, se evidenciO Ia presencia de mosquitos. 

I.E.M. Obonuco sede Escuela lñtegrada # 2 de Obonuco: Se evidenciO incumplimiento del 
ciclo de menis establecido en Ia, modalidad de Cofflp!emento preparado en sitio comô se 
describe a continuaciOn: 

• Para componente proteico del menu 19 se establece preparar huevo revuelto, sin 
• embargo, se entregó blanquillos guisados con cebolla y tomate, conforme a lo anterior 

solicitamos se tomen las medidas necesarias en esta sede educativa. 

I.E.M. Eduardo Romo Rosero sede Agroindustrial San Francisco:En Ia l.E.M Eduardo Romo 
Rosero sede Agroindustrial San Francisco frente a Ia entrega del complemento alimentario para 
preparaciOn en sitlo de alimentos (espinaca) en ma! estado para ser preparada el dIá de jueves 
19 de séptiembre 2023 

EVIDENCIA FOTOGRAFICA: 

1, 
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ANALISIS GESTION SOCIAL 

Teniendo en cuenta el Anéxo técnico de participación ciudadana, desde Ja interventorla 
Alimento saludables del Valle S.A.S, mediante el profesional Gestor Social, se continUa 
realizando acercamientos a las diferentes Establecimientos Educativas Municipales, con elfin 
de verificarque los Comités de alirnentaciOnEscolar se encuentren en funcionarniento y realicen 
los seguimientos pertinentes de control social al PAE. 

Lo anterior se realiza por medio de un instrurnento de lista de chequeos que fue creado para su 
verificaciOn, teniendo en cuenta el Anexo técnico de participaciOn Ciudadana y segUn Ia 
reso!uciOn N° 335 de 2021 de Ia Unidad Administrativa Especial De AlimentaciOn Escolar - 
Alimentos para Aprender. 

A partir del 20 de septiembre del presente año hasta Ia fecha se van visitando 26 establecimiento 
educativos por parte de Ia Gestora social de la interventoria Alimentos Saludables del Valle 
S.A.S. Importante mencionar que en Ia sernana de receso escolar comprendida entre el 9 al 13 
de octubre no se realizan visitas presenciales, sin embargo, se lievan a cabo otras funciones 
documentales con el propósito de mejorar Ia prestciOn del seryicio por parte de Ia interventorla. 

A continuaciOn, Se detallan las visitas presenciales entre el code del 6 de octubre a13 de 
noviembre del presente año. 

El 6 deoctubre se realiza Ia visita de verificación en Ia jornada de Ia mañana a a lnstitución 
Educativa Marco Fidel Suarez, se evidencia que existe Ia conformación de los CAE en el mes 
de junio del presente año, Ia rectora man fiesta que ella iniciO labores en ese mismo mes en Ia 
sede por lo tanto, no tiene conocimiento de La conformación del bornité antes de esas fechas. 
Desde sy Ilegada, ha tratado de Ilevar a cabo el control social y organización frente a las 
decisiones del CAE, no hay evidencias por escrito, pero se compromete a realizar todos sus 
seguimientos sobre los planes de mejora del PAE que han tornado desde el cornité de 
alimentaciOn escolar. La encargacla del CAE manifiesta que no tienen ninguna queja del 
operador contratista de sus servicios y será invitado a Ia prôxima reuniOn que tienen programado 
después del receso escolar, con elfin detratar ciertas necesidades que pueden ser solventadas 
porparte del operador. 

El 1 de octubre se realiza visita de verificaciOn en Ia jornada de Ia mañana en Ia InstituciOn 
Educativa Municipal San José Bethiemitas sede principal, se evidencia conformación del CAE, 
aunqUe hacen fIta algunos integrantes de acuerdo al anexo técnico de participaciOn ciudadana, 
en ese caso los representantes de La comunidad estudiantiI. Se dejan recomendaciones y 
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sugerencias con elfin de Ilevar a cabo el mejor funcionamiento del control social del Comité de 
Alimentación Escolar, se menciona Ia importancia de evidenciar por medio de actas las acciones 
realizadas que han desarrollado en pro de toda Ia comunidad estudiantil frente at PAE. 

El 18 de octubre se lieva a cabo Ia visita de verificaciOn en Ia jbrnada de a mañana a Ia lnstituciOn 
Educativa Municipal La Rosa sede principal, se pudo evidenciar que tienen conformado el 
Comité de AlimentaciOn Escolar dentro de los tiempos establecidos del calendarlo Escolar, se 
encuentran integrados en su totalidad, además de Ilevar a cabo los seguimientos y planes de 
mejorar con respecto at PAE. Se recomienda informar al ente territorial las acciones realizadas 
que se han venido ejecutando para mejorladel PAE. 

El 18 de octubre se realiza visita de verificaciOn en Ia jornada de Ia mañana a Ia lnstitLciOn 
Educativa Municipal Luis Eduardo Mora Osejo. Se puede evidenciar Ia conformaciOn del Comité 
de Alimentación Escolar en el mes de agosto, debido a un cambio de administraciôn en a 
rectoria. La coordinadora del PAE refiere que a inicios del año escolar se confOrma el comité, 
sin embargo, Ia documentaciOn no reposa en Ia institucián debido a que el rector anterior se lievO 
dichos documentos, por Ic tanto, conforman nuevament el CAE para hacer el respectivo control 
social, resaltan además 9! trabajo del nuevo operador con el cumplimento de sus funciones. 

El 20 de octubre se Ileva a cabo Ia verificaciOn en Ia jornada de Ia mañana a Ia InstituciOn 
Educativa Ciudad de Pästo, se evidencia conformaciOn del CAE, sin embargo hacen falta 
integrar algunos participantes, entre ellos estudiantes y representantes de las manipuladoras 
de alimentos de acuerdo al anexo técnico de participación ciudadana, se recomienda evidenciar 
por medio de actas las acciones que realizan para socializar a Ia comunidad estudiaritil los 
planes de mejora que efectan dentro de Ia institución sobre el programa PAE. Se recomienda 
al rector recibir con mejor trato a las entidades de control, ya que el ünico objetivo es verificar 
que se realicen los seguimientos por parte del control social, para mejorla del PAE que van 
dirigidos a los estudiantes. 

El 23 de octubre en Ia jornada de Ia mañana se realiza visita de verificaciOna Ia lnstitüciOn 
Educativa Municipal Pedagogico, se puede observar que se encuentra conformado el Comite 
con los participantes de acuerdo al anexo técnico de participación ciudadana en el mes de 
mayo, en el acta de conformación se encuentran unas fechas tentativas para Ilevar a cabo los 
seguimientos cada dosmeses durante el año escolar, sin embargo a Ia fecha de Ia visita no hay 
aOtas posteriores queevidencien Ia realizaciOn de dichas reuniones. For parte del operador, en 
el mes de septiémbre hacen Ilegar un oficio de solicitud a Ia lnstituciOn Educativa frente a los 
seguimientos que vienen realizando por parte del CAE, para beneficio de Ia comunidad 
estudiantil, el cual se orienta sobre las acciones que deben realizar para dar respuesta, además 
de tener evidenciado por medio de actas todas las acciones delos planes de mejora que vienen 
ejecutando en pro de los estudiantes sobre eI programa de AlimentaciOn escolar. 

El 24 de octubre se Ileva a cabo visita de verificaciOri a Ia lnstituciOn Educativa Cabrera, se logra 
evidencia que existe Ia conformaciOn de los CAE dentro de los dos meses correspondientes al 
inicio del calendarlo escolar, sin embargo, hace falta ser conformado por una representante de 
las manipuladoras de alimentos. Hacen falta alguna documentación sobre los seguimientos y 
reuniones, cabe aclarar que el rector se encuentra al pendiente de las mejoras que se hacen en 
beneficio del PAE y realiza acciones como planes de mejorar para toda Ia comunidad estudiantil, 
se recomienda evidenciar por medio de actas las acciones realizadas en pro de Ia comunidad 
estudiantil. 

El rector manifiesta los cambios constantes de manipuladoras de alimentos debido a que el 
reconocimiento econômico no es suficiente para todas las actividades que realizan y desisten 
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de continuar, refiere también que hace b posible con Ia junta de padre poder dar algUn 
reconocimiento adicional con elfin de darles más motivaciOn. 

En el area del comedor no se encuentra visible el mecanismo del operador de Ia Ilnea de 
atención del SPQR, se sugiere hacer Ia solitud al consorcio de dicho documento. El rector 
mánifiesta que hace falta más acercamiento con eloperador, espera tener más comunicación 
en pro de los estudiantes 

El 24 dé octubre se Ileva a cabovisita de verificaciOn a Ia Institución Educativa Municipal Cristo 
Rey en el corregimiento de San Fernando, sé evidencia que existe Ia conformaciOn de los' CAE 
en los tiempos establecidos dentro del calendario escolar, seguido de eso se verifica que existen 
seguimientos a los compromisos desde su primera reunion, Al revisar el area del comedor se 
evidencia en un lugar visible el ciclo de menu y el mecanismo que él o3erador y Ia ETC tiene 
para atender las SPQR. 

De acuerdoal item que se encuentran dentro de las responsabilidades al operador contratista 
al ser nuevo aOn no se évidencia participaciOn de alguna reuniOn del CAE, sin embargo, el 
encargado del CAE, quien recibe Ia visita refiere que hasta71a fecha no se les ha cancelado por 
parte del operador el reconocimiento econOmico a las manipuladoras de alimentos, a! mornento 
deconstatar to referido con las manipuladoras de alimentos, refirieron que en dias anteriores ya 
les habian cancelado. Es importante por parte del operador encontrarse al dIa con todas las 
obligaciones para dar mayor efectividad en Ia prestaciOn del servicio. 

El 25 de octubre se Ileva a cabo visita de verificaciOn a Ia lnstituciOn Educativa Municipal 
Ciudadela de Ia Paz En el barrio Aranda de Ia comuna 10, se evidencia que existe Ia 
conformaciOn de los CAE en los tiempos establecidos dentro del calendario escolar, seguido de 
eso se verifica que existen seguimientos a los compromisos desde suprimera reuniOn, Al revisar 
el area del comedor se evidencia en un lugar visible el ciclo de menO y el mecanismo que el 
operador y Ia ETC tiene para atender las SPQR 

El coordinador del PAE hace una sugerencia al operador, Ia cual es capacitar a las 
manipuladoras de alimentos sobre el gramaje, ya que hay algunos alimentos no están 
alcanzando para Ia cantidad de dIas que hace entrega el operador. 

For parte de Ia gestora social se informa que en fechas prOximas se realizara una socializaciOn 
dirigida a los integrantes - del comité de las diferentes sedes sobre el anexo técnico de 
participaciOn ciudadana, para que sus integrantes puedas tener un adecuado control social 
frente al PAE y conocimiento sobre el objetivo que tiene Ia conformaciOn del CAE. 

El 30 de octubre se Ileva a cabo visita de verificación a Ia !nstituciOn Educativa Municipal 
Chambu, se evidencia conformación del CAE, el rector encargado manifiesta que 
aproximadamente hace dos semanas iniciaron con preparaciOn en sitio, debido a que se 
encuentran en nuevas instalaciones-de instituciOn educativa. La conformaciOn del Comité de 
alimentación escolar se encuentra con los integrantes de acuerdo al anexo técnico' de 
participaciOn ciudadana, sin embargo, hacen falta evidenciar por medio de actas los 
seguimientos y planes de mejorar que han tenido en bo que Ileva el calendarlo escolar, manifiesta 
son embargo que realizan acciones de control social, quien los realiza en especial los 
estudiantes. Al revisar el area del comedor se evidencia en un lugar Visible el cicbo de menU y el 
mcanismo que el operador y Ia ETC tiene para atender las SPQR, 

El 30 de octubre se Ileva a cabo visita de verificación a Ia lnstituciOn Educativa Municipal Centro 
de IntegraciOn Popular, se evidencia conformación del CAE, hace falté un representante de las 
manipuladoras de alimentos, de acuerdo a' bo establecido en el anexo técnico de participaciOn  



FECHA SEDE EDUCATIVA OBSERVAC:ION 
Se evidencia conformaciOn del CAE en 
el mes de jun10, Ia rectora manifiesta 
que ella iniciO labores en ese mismo 
mes en Ia institutiOn, porlo tanto, no 
tiene 'conocirniento de Ia conformaciOn 
del comité antes de esas fechas. Desde 
su Ilegada, ha tratado de Ilevar a cabo 
el control social y organización frente a 
las decisiones del CAE. Se sugiere 
tener los soportes por medlo de actas.  
se evidencia conformaciOn del CAE, 
aunque hacen falta algunos integrantes 
de acuerdo al anexo técnico de 
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ciudadana, no se evidencian reuniones -posteriores a Ia conformación del comité, debido a que 
los padres de familia no asisten a las reuniones, por lo tanto, no hay el cuórum suficiente para 
Ilevar a cabo los seguimientos, de acuerdo a lo que manifiesta Ia docente. Se dejan sugerencias 
y recomendaciones para llevar a cabo un mejor control social. Al revisar el Area del comedor se 
evidencia en un lugar visible el cclo de menU y el mecanismo que el operador y Ia ETC tiene 
para atender las SPQR. 

El 31 de octubre se Ileva a cabo visita de verificaciOn a Ia Institución Educativa Municipal Nuestra 
Señora •de Guadalupe, se evidencia conformaciOn del CAE y sus seguimientos, realizan 
socializaciOn de los planes de mejora del PAE a los estudiantes y padres de familia por medio 
de medios tecnolOgicos yb asambleas generales, se sugière tener detallado dichasacciones 
docurnentando en actascmo medida de soporte. Realizan además solicitudes al ente territorial 
de las necesidades de Ia instituciôn, en especial sobre Ia infraestructura de Ia construcciOn mAs 
amplia de una bodega de almacenamiento de los alimentos, debido a que Ia capacidad instalada 
ha aumèntado el nUmero de estudiantes en Ia instituciOn, por lo tanto, se reciben más cantidad 
de alimentos y es importante tener dicho almacenamiento en las mejores1condiciones con elfin 
de mejorar en Ia calidad de prestaciOn de servicio a los estudiantes. Al revisar el area del 
comedor se evidencia en un lugar visible el ciclo de menU y el mecanismo que el operador y Ia 
ETC tiene para atenderlas SPQR. 

Por parte deja Gestora Social Se dejansugerencias y recomendciones de acuArdo al anexo 
técnico de participación ciudadana y Ia resolución N° 335 del 2021 frente a las funciones que 
debe desarrollar el Comité de AlimentaciOn Escolar, con elfin de brindar Un mejor servicio a Ia 
comunidad estudiantil referente al programa de alimentackn escolar. -

- 

El 01 de noviembre se Ileva a cabo visita de verificación a Ia lnstitución Educativa Municipal 
Mercedario, se evidencia conformaciOn del CAE, se observa un acta de reuniOn posterior a Ia 
conformaciOn del CAE, sin embargo, tiacen falta soportes-de las acciones que realizan como 
control social que han venido desarrollando en el calendario escolar vigente, de acuerdo a lo 
que manifiesta Ia docente encargada del PAE, refiere ademAs que no han tenido dificultades 
con el nuevo operador, Ia entrega de los alimertos es oportunos y en buen estado. Al revisar el 
Area del comedor se evidencia en un lugar visible el ciclo dë menU y el mecanismo que el 
operAdbr y Ia ETC tiene para atenderias SPQR. 

Por parte de Ia GestorA Social se dejan sugerencias y ecomendaciones de acuerdo al anexo 
técnico de participaciOn ciudadana y Ia resoluciOn 335 del 2021 frente a las funciones que debe 
desarrollar el Comité de AlimentaciOn Escolar, con el fin de brindar un mejor servicio .a Ia 
comunidad estudiantil referente al programa de alirnentaciOn ëscolar. 



AS DEt VALIF 

SISTEMA DE GESTIÔN DE CALIDAD 

PROCESO MISIONAL PROGRAMASDEALIMENTACION 

INFORME DE EVALUACION Y SEGUIMIENTO 

Codigo: 
PDAE-F-O01 Version: 01 Fecha de emisión: 

06/06/2020 
Página 46 

de 81 

participaciOn ciudadana, en ese caso 
los répresentantes de Ia comunidad. 
estudiantil. Se menciona Ia importancia 
de evidenciar por medio de actas las 
acciones realizadas que han 
desarrollado en pro de toda Ia 
comunidad estudianti! frente al PAE. 

18/10/23 l.E.M La Rosa 

Se evidencia que tienen conformado el 
Comité de Alimentaciôn Escolar dentro 
de los tiempos establecidos del 
calendario. Escolar, se encuentran 
integrados en su totalidad, ademas de 
levar a cabo los segUimientos y planes 
de mejorar con respecto al PAE. 

18/10/23 I.E.M Luis Eduardo Morn 
Osejo 

Se evidencia conformaciOn del CAE en 
el mes de agosto, debido a un cambio 
de administración en Ia rectorla. 
Conforman nuevamente el CAE para 
hacer el respectivo control social, 
resaltan además el trabajo del nuevo 
operador con el cumplimento de sus 
funciones. 

20/10/23 l.E.M Ciudad de Pasto 

Se evidencia conformacón del CAE, sin 
embargo, hacen falta integrar algunos 
participantes, ent ellos estudiantes y 
representantes de las manipuladoras, 
se recomienda evidenciar por medio de 
actas las acciones que realizan para 
socializar a Ia comunidad estudiantil los 
planes de mejora que efectüan déntro 
de Ia instituciOn sobre el programa PAE. 

23/10/23 

• 

I.E .M PedagOgico 

so encuentra conformado el CAE en 
mes de mayo, en el acta de 
conformación se encuentran unas 
fechas tentativas para Ilevar a cabo los 
seguimientos cada dos mesës durante 
el año escolar, sin embargoa Ia fecha 
de Ia viTta no hay actas posterióres que 
evidencien Ia realizacion de çlichas 
reuniones. se orienta evidenciar por 
medio de actas las acciones de los 
planes de mejora que vienen 
ejecutando en pro de los estudiantes 
sobre el programa de AlimentaciOn 
escolar. 

24/10/23 l.EM Cabrera 

Se evidencia que existe Ia conformaciOn 
do los CAE, sin embargo, hace falta ser 
conformado por una representante de 
las rnanipuladoras de alimentos. Hacen 
falta alguna documentación sobre los 
seguimientosy reuniones, cabe aclarar 
que el rector se encuentra a! pendiente 
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de' las mejoras que se hacen en 
beneficio del PAE y realiza acciones 
como planes de mejorar para toda Ia 
comunidad estudiantil, se recomienda 
evidenciar por medlo de actas las 
acciones realizadas en pro de Ia 
comunidad estudiantil. 

- 

24/10/23 l.E.M Cristo ReV 

• 

Se evidencia que existe Ia conformaciOn 
de los OAF, hay existencia de los 
seguimientos a los compromisos desde 
su primerareuñiOn, Al revisar el area del 
comedor se evidencia en un lugar 
visible el ciclo de menu y el mecanismo 
que el operador y Ia ETC tiene para 
atender las SPQR. 

25/10/23 I.E.M Ciudadela de Ia Paz 

Se evidencia que existe Ia conformaciOn 
de -los CAE, se verifica que existen 
seguimientos a los compromisos desde 
su primera reunion, el coordinador del 
PAE hace una sugerencia at operador, 
Ia cual es capacitara las manipuladoras 
de alimentos sobre el gramaje, ya que 
hay algunos alimentos no están 
alcanzando para Ia cantidad de dIas 
qu hace entrega el operador. 

30/10/23 I.E.M Chambu 

se evidençia conforniaciOn del CAE, el 
rector encargado manifiesta que 
aproximadamente hace dos semanas 
iniciäron con preparación en sitio, 
debido a que e encuentran en nuevas 
instalaciones de instituciOn educativa. 
Hacen falta evidenciar por medio de 
actas los seguimientos y planes de 
mejorar quehan tenido en lo que lleva 
el calendario escolar, manifiestan sin 
embargo que realizan acciones de 
control social,' al revisar el area del 
comedor se evidencia en un lugar 
visible el ciclo de menu y el mecanismo 
qüe el operador y Ia ETC tiene para 
atender las SPQR 

30/10/23 I.E.M Centro de IntegraciOn 
Popular 

Se evidencia conformaciOn del CAE, 
hace fatta un representante de las 
manipuladoras de alimentos, no se 
evidencian reuniones posteriores a Ia 
confOrmaciOn deicomité, debido a que 
los padres de famili.a no asisten a las-, 
reuniones, por to tanto, no hay el 
cuOrum suficiente para Ilevar a cabo los 
seguirnientos, de acuerdo a lo que 
manifiesta Ia docente. Se dejan 

ZL 
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- sugerencias y recomendaciones para 
Ilevar a cabo un mejor control social 

31/10/23 l.E.M Nuestra señora de 
Guadalupe 

se evidencia conformacián del CAE y 
sus seguimientos, realizan socialización 
de los planes de mejora del PAE a los. 
estudiantes y padres de familia por 
medio de medios tecnolOgicos yb 
asambleas generales se sugiere tener 
detallado dichas acciones 
documentando en actas como medida 
de soporte. Realizan además 
solicitudes al ente territorial de las 
nécesidades de Ia instituciOn. 
Se evidencia conformaciôn del CAE, se 
observa un acta de reunion posterior a 

01/11/23 ;l.E.M Mercedano 

Ia conformación del CAE, sin embargo, 
hacen falta soportes de las acciones 
que realizan como control social que 
han venido desarrollando en et 
calendarto escolar vigente, de acuerdo 
a lo que manifiesta a docente 
encargada del PAE, refiere además qua 
no han ten ido dificultades con el nuevo 
operador, Ia entrega de los alimentos es 
oportunos y en bUen estado. 

EVIDENCIA FOTOGRAFICA: 

I.E.M Marco Fidel Surez visita realizada 06/10/23: 

. .. 

I SPQR 
I 

: 

..... ... . m  

I.E.M San José Bethiemitas visit realizada 17/10/23: 

\ 



t.E.M La Rosa visita realizada 18/10/23: 
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LE.M Luis Eduardo Mora Osejo visita realizada 18/10123: 

l.E.M Ciudad de Pasto visita eaIizada 20/10/23: 

1. VISITA A BODEGA DE ALMACENAMIENTO Y SEDE ADMINISTRATIVA DE 
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OPERADOR CONSORCIO PARA LA NIJEZ DE PASTO 

Por parte de Ia Interventorla se tlevO a cabo Ia visita técnica de superisiOn a Ia bodegallo.3 
Principal del municipiade Pasto Ia cual se encuentra ubicada en Altos dePinasaco, Ia visita se 
Ia realiza el dia 27 de octubre del 2023. Para ello se da como objeto observar Si se garantiza el 
cumplimiento de Ia normatividad vigente, pars ellos se tiene en cuehta el formato de 
estandarizaciOn PDAE-F- 043C Formato Visita de VerificaciOnEjecuciOn sede administrativa y 
Bodega para Ia ejecuciôn de lavisita. 

Elformato estándar de verificación permiteevaluar 122 criterios de evaluaciOn agrupados en los 
siguientes aspectos: 

1. Instalacidnes fIsicas y sanitarias. 
2. Condiciones de saneamiento. 

o. Abastecimiento de agua potable. 
• Manejo y disposiciOn de residuos liquidos. 

Manejo y disposiciOn de residuos sOlidos(basuras). 
.. Control de plagas. 
• Limpieza y desinfecciOn. 
• Instalaciones sanitarias: 

3. Personal Manipulador. 
• Prácticas higiénicas y mèdidas de protecciOn. 
• EducaciOn y capacitación. 

4. Condiciones de Proceso y Fabricación. 
• Diseño .y construcciOn. 
• Equipos y utensilios. S  

5. Requisitos Higienicos de Fabricación 
• Materias primas e insumos 
• Envases y embalajes. 
• Operaciones de fabricaciOn. 
• Operaciones de envasado.y embalaje. 
• Almacenamiento de producto terminado. 

- • Condiciones de transporte. 
6. Aseguramiento y control de Ia çalidad. S  

• Sistema de control. 
7. Verificación DocUmental. 
8. Compra de alimentos. 
9. Gestión social. . . 

DESCRIPCION GENRALIZADA DE LA VISITA A BODEGA 

i. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS - 

Durante a vista técnica y admiflLstrativa real!zada por parte de lainterventorla e evidencia que 
Ia bodega principaj se encuentra ubicada en un lugar alejado de focos de insalubridad o 
contaminación y sus accesos y alrededores, se encuentra lirnpio en buenas condiciones. 

Se verifica que las edificaciones y el funcionamiento de Ia bodega principal no ponen en riesgo 
Ia salud y el'bienestr de Ia corwnidad, de los empleados, e igualmeiite se evidencia que las 
instalaciones se encuentran construida de manera que facilita las operaciones de limpieza y 
desinfecciOn, en Ia cual evita Ia entrada de polvo, el ingreso de plagas y de animates. 
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Se verifica que Ia edificaciOn este construida en proceso secuencial (recepción insumos hasta 
almacenamiento de productos) y exista una adecuada separación fIsica de aquellas areas donde 
se reaUzan operaciones susceptibles de ser contaminadas, evitan Ia çontaminaciOn cruzada y 
se encuentran claramente señalizadas 

Se verifica que las areas están totàlmente separadas de cualquier tipo de vivlenda y no son 
utilizadas como dormitorio, de igual manera, existe un sitio adecuado e higienico para el 
consumo de alimentos y descanso de los empleados (area social). 

En las observaciones y verificaciones realizadas en lo correspondiente a las instalaciones 
fIsicas y sanitarias se evidencia que se encuentran en buenas condiciones. 

EVIDENCIA FOTOGRAFICA: 

Pl3 If3'. 

II. CONDICIONES DE SANEAMIENTO 

ABASTECIMIENTO DE AGUA POTABLE 
Durante Ia visita realizada se evidencia que cuentan con un programa con procedimientos -y 
análisis en lo correspondienté a fisicoqulmicos y microbiolOgicos sobre el manejo y calidad del 
agua, igualmente se da ejecución. a lo previsto y Ilevan debidamente el registro de las 
actividades. 

Se verifica que el agua que se utiliza en la'bodega principales potable, ,cuenta con un control 
diario residual y se Ilevan el registro, e igualmente se evidencia que el suministro de agua y su 
presiOnes adecuado para todas las opeaciones realizadas en Ia bodega. 

Se evidencia que en Ia bodega cuentan con un tanque de almacenamiento de- agua, 
debidamente construidocon materiales resistentes, identificado, se encuentra protegido, cuentà 
con una capacidad suficient para un dIa de trabajo, realizan el debido lavado con el proteso 
de limpieza y desinfección periOdicamente y se Ileva el debido registro de las actividades 
realizadas. 

En Ia supervisiOn realizada se evidencia que para el abastecfrniento de agua cumplen con lo 
establecido en los items que se verifico y evaIuó 

MANEJO Y DISPOSlCIóN DE RESIDUOS LiQUIDOS 

-Se verifico que en lo correspondiente aI manjo y disposiciOn de residuos sOlidos cuentan con 
un sistema sanitario adecuado para Ia debidarecolecciOn, tratamiento y disposiciOn de aguas 
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residuales e igualmente en cuento al manejo de los residuos lIquidos dentro de a bodega no 
se presenta riesgos de contaminaciOn en los producto& 

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS (BASURAS) 

Durante Ia visita realizada por parte de Ia interventora en las instalaciones de Ia bodega principal 
se evidencia que disponen de un programa, con procedimientos sobre el manejo y disposiciOn 
de los residuos sOlidos, en Ia cual se ejecutan conforme a 10 previsto y se observa que Ilevan los 
debidos registros de dichas actividades. Se verifica igualmente que cuentan con suficientes 
recipientes para Ia recolecciOn interna de los residuos sOlidos o basuras, debidamente ubicados, 
protegidos e identificados y no Se presenta ningUn tipo de riesgo dë contaminación en los 
productos. 

Se evidencia que en las .instaaciones de Ia bodega cuentan con un espaclo exclusivo para el 
depOsito temporal de residuos sOlidos, adecuadamente 4ubicado, separado, identificado, 
protegido (contra Ia Iluvia y el libre acceso de plagas, anirnales domésticos y personal no 
autorizado) y en perfecto estado de mantenimiento. 

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) 

'Durante Ia supervision er Ia bodega se evidencia que existe un programa con procedirnientos 
especificos para el establecimiento, cuentan con un control integrado de plagas con un enfoque 
preventivo, en Ia cual se ejecuta conforme a lo previsto y se lieva el registro de las actividàdes 
realizadas, no se evidencia huellas de presencia o daños de plagas. 

Se evidencia que los dllspositivos se encuentran en buen estado y bien ubica4dos, como medias 
de control integral de plagas. 

LIMPIEZAY DESINFECCION: 

Se evidencia que cuentan con un programa para Ia limpieza y desinfecciOn en las diferentes 
areas de Ia bodega principal e igualmente cuentan con suficientes equipos y manipuladores de 
alimentos, se verifica que realizanuna inspecciOn de limpieza y desinfecciOn periOdicamente de 
las diferentes ares de Ia bodega a los equipos y se IIevaeI debido registro. 

Se evidencia que los productosutilizados se almacenan en un sitio adecuado, ventilado, 
identificado, protegido y bajo Ilave y se encuentran debidamente rotulados, organizados y 
clâsificados 

En Ia debida verificaciOn realizada en Ia.bodega se evidencia que empleanadecuadamente en 
10 correspondiente a lode limpiezay desinfección y se garantiza Ia seguridad alimentaria que 
se encuentra almacenada. 

INSTALACIONES SANITARIAS: — 

Se evidencia que Ia bodega cuenta con servicios sanitarios bien ubicados, en cantidad 
sufFciente, separados por género, en buen estado, en funcionamiento, cuenta con lavamanos e 
inodoros, dotadoscon loselementos para Ia higiene personal comojabOn desinfectante, toallas 
desechables a secador eléctrico, papel higiénico, caneca con tapa, etc., y se encuentran 
debidamente limpios, cuenta con lavamanos de accionamiento no manual dotado con 
dispensador de jabOn desinfectante, implementos desechables o equipos automáticos para el 
secado de manos, en las areas de elaboración o prOximos a éstas, exclusivos para este 
propOsito, y se evidencian avisos alusivos a Ia necesidad de lavarse las manos después de ir al  
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baio o de cualquier cambio de actividad. 

Se. evidencia que cuentan con un vestir sufiéiente para el personal manipulador de alimentos, 
se encuentra en buen estado y limpio, está alejado del area de proceso, está dotado con 
casilleros, Ia bodega principal cuenta con areas como filtro sanitario para el debido lavädo de 
calzados como botas. 

Se verifica que se encuentran publicado los avisos alusivos a Ia necesidad de lavarse las manos 
después de ir al baño o de cualquier camblo de actividad yde prácticas. higienicas. 

EVIDENCIA FOTOGRAFICA: 

III. PERSONAL MANIPULADOR 

PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECClN: 

En Ia realizaciOn de Ia visita en Ia bodega se hace Ia verificaciOn documental al personal 
manipulador de alimentos y administrativo, se evidencia que cuenta con el certificado medico 
apto para Ia debida manipulaciOn de alimentos, igualmente se evidencia que el personal 
manipulador de alimentos portan adecuadamente el uniforme de color claro, limpio y calzado 
cerrado, de material resistente, cuentan con dotación de elementos de protecciOn requeridos 
como gafas, guantes, de acero, chaqueta, botas entre otros y son fabricados de material 
sanitario. 

Se verifica que el personal manipulador de alimentos realizan el proceso de lavado y desinfectan 
las manOs, este procedimiento lo realizan cada vez que sea nécesario y cuando existe riesgo 
de contamin,acion cruzada en los diferentes etapas del proceso, seevidencia igualmete que el 
personal manipulador en su presentación personal está dotado con malla para reducir de 
cabello, con tapabocas, no usan maquillaje, sus manosse las encuentran limpias, sin joyas, sin 
esmalten y las uñas debidamente codas. 

Se evidencia que los empleados no comen o fuman en areas de proceso, evitan prácticas 
antihigienicas tales como rascarse, toser, escupir y no se los observan sentados en el pasto o 
andenes o en lugares donde su ropa de trabajo pueda'contaminarse, también losempleádos que 
están en contacto directo con el producto no presentan afecciones en lapiel o enfermedades 
infectocontagiosas. 

EDUCAC ION Y CAPACITAC ION: 

Se verifica que el operador cuenta con el plan de capacitación de manera continuo y 
permanente en lo correspondiente en manipulación de alimentos en ello contiene 10 referente a 
a metodologla, duración, cronogramas temas especificos, estas capacitaciones las realizn 
al personal nuevo y antiguo, para ser ejecutada conforme alo previsto y se Ilevan registros de 
dichas actividades. 
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Se evidencia que existen avisos alusivos a Ia obligaciOn ynecesidad delcumplimiento de las 
prácticas higiénicas y su observaciOn durante Ia rnanipulación de alimentos, asi mismo, se 
verifica que los manipuladores conozcan y cumplan las prácticas higiénicas. 

EVIDENCIA FOTOGRAFICA: 

IV. CONDItIONES DE PROCESO Y FABRICACION 

DISElO Y CONSTRUCCION: 

Durante Ia visita técnica en Ia bodega se evidencia que en Ia parte de diseno y construcciOn se 
evidencia que los pisos se encuentran limpios, en buenas condiciones, sin grietas, sin 
perforaciones o roturas y tienen Ia debida inclinaciOn adecuada para lOs aspectos de gramaje, 
en cuanto a los sifones cuentan con las rejillas adecuadas. Las paredes son construidas en 
material resistente que se evita acumulaciOn de polvo y suciedad en colores claros, no 
obstantes, lisas y de fácil limpieza y desinfecciOn, se encuentran limpias. 

En cuestión de tostechos son de fácil limpieza y desinfecciOn, realizan el debido mantenimiento 
y se encuentran limpios, no se evidencia condensación en lo referente en Ia formaciOn de hongos 
y levaduras, desprendimiento superficial en los techos y en las zonas altas. 

Las ventanas, puertas y cortina, se encuentran limpias, en buen estado, libres de moho y están 
ubicadas en un buen lugar, las ventanas que se comunican al exterior están provistas con malla 
antiinsectos y los vidrios cuentan con protección en caso de una ruptur, igualmente las 
lámparas y accesorios son de seguridad, están debidamente protegidas evitando Ia 
contaminaciOn en caso de ruptura, se encuentran en buen estado y limpias. 

NO CONFORMIDAD: Se observa rejilla en mal estado. 

IMAGEN No 42: NO CONFORMIDAD 

EQUIPOS Y UTENSILIOS: 

Los equipos, superficies de contacto con alimentos (mesas, bandas transportadoras) y utensilios 
están fabricados con materiales resisténtes, libres de defectos y grietas, lisds, no absorbentes 
no recubiertos con pintura o materiales desprendibles, fácilmente accesibles o desmontables, 
fáciles de limpiar y desinfectar, garantizando Ia inocuidad de los alimentos. Las piezas o 



f,, ASDELVALLE 

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD 

PROCESO MISIONAL PROGRAMAS 
ESCOLAR 

INFORME DE EVALUACION Y SEGIJIMIENTO 

Código: 
PDAE-F-001 Version: 01 Fecha de emisión: 

06/06/2020 
Página 56 

de 81 

accesorios están asegurados para prevenir que caigan dentro del producto o equipo de proceso 
AsI mismo, los equipos están ubicados segtn Ia secuencia Iógica del prbceso tecnolOgico, 
evitan a contaminaciOn cruzada y las areas circundantes facilitan su inspección, mantenimiento, 
limpieza y desinfecciOn. 

Los equipos en donde se realizan operaciones crIticas cuentan con instrumentos y accesorios 
para Ia debida mediciOn y registros de variables del proceso como termOmetros, tomOgrafos, 
pH- metros entre otros. 

NO CONFORMIDAD: Se observa cajas abiertas y mal organizadas. 

NO CONFORMIDAD: Se evidencia que no cuentan con areas de circulaciOn que faciliten el 
paso del personal para su limpieza y desinfeôción. 

IMAGEN No 43: NO CONFORMIDAD 

V. REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION 

MATERIAS PRIMAS E INSUMOS: 

En Ia verificaciOn de las materias primas e nsumós se evidencia que cuentan con unos 
procedimientos y registros escritos de las actividades de control de Oalidad de materias primas 
e insumos, en donde se señalen especificaciones de calidad, en cuento a las condiciones de 
conservaciOn 0. de rechazos igualmente se encuentra debidamente rotulados con respecto a Ia 
normatividad vigente, en Ia cual está dentro de Ia vida ütil y las cdndiciones de recepciOn para 
evitar Ia contaminaciOn. 

Se evidenciaque as materias primas son debidamente conservadas y usadas en las condiciones 
requeridas por cada producto y se manipulan de manera que minimizan el riesgo de 
contaminaciOn. 

OPERACIONES DE ENVASADO Y EMPAQUE: 

Durante Ia visita técnica se evidencio que los productos se encuentran debidamente rotulados 
con respecto a Ia normatividad sanitaras vigentes, igualmente Ia bodega garantiza Ia 
trazabilidad de los productos y materias primas en todas las etapas de proceso cuentan con el 
registro de actividades y se conserva con el tiempo necesario. 

ALMACENAMIENTO DE PRODUCTO TERMINADO: 

Durante Ia visita se evidencia que se Ileva debidamente el registro de entradas y salidas Kardex 
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y rotaciOn de los productos, el almacenamieñto de los alimentos se realiza en condiciones 
adecuadas y se realizan en un sitio que reUnen requisitos sanitarios, exclusivamente destinado 
para este propOsito y se Ilevan el registro de manera diana. 

NO CONFORM!DAD: Se evidencio una organizaciOn inadecuada de los productos 
almacenados en bodega. 

IMAGEN No 44: NO CON FORMIDAD 

CONDICIONES DE TRANSPOTE 

Durante Ia visita se evidencia que el personal transportador presenta los documentos 
reglamentados del vehIculo. El vehIculo el transportador de los alimentos poseen concepto 
sanitanio favorable vigente emitido por Ia autoridad competente por acta que hace constatar las 
condiciones sanitarias del mismo. 

VI. ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD 

SISTEMA DE CONTROL: 

Se evidencia que el operador cuenta con manuales, catãlogos, guFas o instrumento escritos 
sobre los equipos y procedimientos requeridos para Ia debida elaboraciOn de losproductos, 
igualmente llevan las fichas técnicas de las materias pnimas e insumos comola procedencia, 
volumen, rotaciOn y condiciones de conservación, tamblén productos terminados se tiene los 
criterios de aceptaciOn, liberacián y rechazo para los mismos. 

Se verifica que cuentan con planes de muestras, con procesos de producciOn y control d& 
calidad está se encuentran con Ia responsabilidad de personal idOnea con profesionales y 
técnicos, evidencio que en Ia bodega existen manuales de procedimientospara el servicio y 
mantenimiento previo y colectivo de los equipos, y se ejecutan conformea lo previsto, se cuenta 
con un programa y procesos escritos de calibraciOn de dichos equipos e instrumentos de 
mediciOn, para su debida ejecución y para ellos se Ilave el registro de las actividades realizadas 

VII. VERIFICACION DOCUMENTAL 

En Ia visita realizada se verifica que Ia bodëga principal cuenta con eI concepto sanitanio o actas 
de inspecciOn emitida por parte del INVIMA, en Ia cual ha sido calificado como Favorable. 
Además, los productos almacenados en Ia Bodega cuentan con registros y permisos sanitarios 
vigentes. 

Se evidencia que existen manuales y registros referentes a Ia salud y seguridad en el trabajo,  
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asimismo se cuenta con registros de entrega de Ia dotaciOn al personal manipulador de 
alimentos, con soportes de entrega de los productos de aseo y se evidencia el programa de 
evaluaciOn. Seguimiento a proveedores y se Ilevan el debido registro de dichas actividades. 

VIII. COMPRA DE ALIMENTOS 
En Ia visita realizada se evidencia que los alimentos almacenados corresponden al ciclo de 
menu, que Ia compra de alimentos perecedero lo realizan máximo en cinco 5 dIas, además se 
evidencia que las remisiones y factura corresponde a los proveedores presentados en Ia 
propuesta y realizan Ia compra local a través de proveedores regionales o cooperativas de 
mInimo 20%. 

AREA DE NUTRICION  
INFORME DE ACTIVIDADES DEL 06 DE OCTUBRE AL 05 DE NOVIEMBRE DE 2023 

Actividades desarrolladas: 

1. RevsiOn de los ajustes a los ciclos de menUs de alimentos de Radon Preparada en Sitio 
(RPS) tipo almuerzo y complemento AM I PM y RaciOn Industrializada (RI). 

2. Solicitud de nuevos ajustes a los ciclos de menUs RPS y RI. - 
3. Seguimiento de los ciclos de menUs (RI y RPS tipo complemento AM/PM y almuerzo). 
4. RevisiOn y validaciOn de fichas técnicas de alimentos de interés en Salud PUblica para 

RadOn Preparada en Sitio (RPS), en aras de determinar alertas. 
5. Revision y validaciôn de fichas técnicas de los alimentos que conforman Ia RadOn 

Industrializada (RI), en aras de determinar alertas. 
6. Construcción de matriz en Excel con alimentos aprobados para RI y allmentos de interés 

en Salud Publica para RPS. 
7. EvaluaciOn organoleptica semanal de las muestras de RadOn Industrializada. 

Se adjuntan: 

• Formato de evaluaciOn semanal de caracterIsticas organolepticas de muestras de RI. 
• Matriz con verificaciOn y validaciOn de productos alimentarios para RI y RPS (de estos 

Ultimos solo los de interés en Salud PUblica). 
• Solicitud de intercambios, modificaciones y arrastres de alimentos para los ciclos de 

menUs. 
• Respuesta de interventorla a solicitud de intercambios y otros. 

OTRAS ACTIVIDADES  

I. EVALUACION ORGANOLEPTICA DE LA RAdON INDUSTRIALIZADA 

Se realiza evaluaciOn organoleptica de los alimentos que conforman Ia raciOn industrializada (RI) 
a entregar durante el periodo correspondiente a la semana del 17 al 20 de octubre, semana del 
23 al 27 de octubre y Ia semana del 30 octubre al 03 de noviembre del 2023 en Ia modalidad de 
ración industrializada. 

La prueba organoléptica correspondiente a Ia semaná del 17 al 20 de octubre se realizO el 13 
de octubre, semanadel 23 al 27 de octubre se realizó el 20 de octubre y Ia semana del 30 de-
octubre al 03 de noviembre se realizó el 27 de octubre del 2023. 

A continuaciOn, se relaciona los productos que componen Ia minuta de ración industrializada 
para Ia ejecuciOn del programa para el mes de Octubre - Noviembre: 
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CUADRO 3: Productos Correspondientes de Ia .semana del 17 al 20 de octubre. 

PRODUCTO MARCA LOTE 
VENCIMIENTO 

Kumis 200m1 Lácteos La Victoria 180901 01/11/2023 

Galleta Vainilla 45g 
Parficadora 

250 07/11/2023 

Naranja N.A. N.A. N.A. 
Lecheentera UHT 

Mr Quick! L233421A 20/11/2023 

Galleta Avena 45g 
Panificadbra 

Castapan SAS 
259 16/11/2023 

Galleta 32g La Villa SAS 021310 07/11/2023 
Granadilla N.A. N.A. N.A. 

Vigurt 200m1 Lácteos La Victoria 260902 10/11/2023 
Muffin de naranja 60g La Villa SAS 071210 01/11/2023 

Naranja NA. N.A. N.A. 
Leche enteravatnilla 

Mr Quick! - 233651B 07/12/2023 

GaUeta coco 45g Panificadora 
Castapan SAS 268 25/11/2023 

Galleta Moncaiba 32g - La Villa SAS 021310 07/11/2023 
Panelita de leche 15g El Mana 6798 12/12/2023 

CUADRO 4: Productos Correspondientes de Ia semana del 23 al 27 de octubre. 

-.PRODUCW --- MARCA LOTE 
VENCIMIENTO 

Avena natural UHT 
Mr Quick! 233351A 17/11/2023 

Galleta Moncaiba 60g La VillaSAS 021810 11/11/2023 
Bocadil!odeguayaba 

El Mana 6531 29/01/2024 

Vigurt 200m1 LActeos La Victoria 2071001 21/11/2023 
Bizcocho60g LaVillaSAS - 051810 11/11/023 

Mandarina N.A. - N.A. NA. 
LecheenteraUHT 

Mr Quick! L233721B 13/12/2023 

Muffin devainilla 60g La Villa SAS 021710 11/11/2023 
Naranja N.A. N.A. N.A. 

Kumis 200m1 Lãcteos La Victoria 300902W 14/11/2023 
Pan coco La Villa SAS 051210 06/11/2023 
Banano NA. N.A. NA. 

Leche entera fresa 
200m1 Mr Quick! 233752B 14/12/2023 

Galleta cuca 40g La Villa SAS 031810 11/11/2023 
Panelita de leche 15g El Mana 7341 25/12/2023 

CUADRO 5: Productos Correspondientes de Ia semana del 30 de octubre al 03 de novlembre. 

PRODUCTO MARCA LOTE 
VENCIMIENTO 

Kumis 200m1 Lácteos La Victoria 300902 14/11/2023 
Galleta glaseada de 

fruta 60g La Villa SAS 072710 21/11/2023 
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Cocada 15g El Mana 7437 27/12/2023 
Avena natural UHT 

Mr Quick! 233741A 13/12/2023 

Pa pera 60g La Villa SAS 022610 16/11/2023 
Naranja N.A. N.A. N.A. 

Lcheentera fresa 
Mr Quick! 233752B 14/12/2023 

Muffin dechocolate 
La Villa SAS 042610 20/11/2023 

Banano NA. N.A. N.A. 
Vigurt 200m1 Lácteos La Victoria 211001 05/12/2023 

Galleta Moncaiba 40g La Villa SAS 052710 21/11/2023 
Manzana N.A. N.A. N.A. 

Lecheentera UHT 
Mr Quick! 233741A 13/12/2023 

Pan dulce 60g La Villa SAS 032510 16/11/2023 
Bocadillodeguayaba 

El Mana 6999 10/02/2023 

EVIDENCIA FOTOGRAFICA: 

.............. 

i
_________ 

.. 
____ 

. 
,1.. 

L 
U8AGEN No. 45: MENU #8 SE lANA DEL 17 AL 20 MAGEN No. 46: MENU #1 SEMANA DEL 23 AL 27 
DO OCTUBRE DO OCTu6E 

- 

• -''. r - .
,. 

'\T  -J r
r 

/ .. -
. 

IMAEN No.47: MENU #4 SEMANA DEL 23 AL 27 MAGEN No. 43: MENU El SEMANA DEL 30 DO 
DO OCTUORE OCTUERE AL 300 NOVEMORE 

II. LIBERACION DE PRODUCTOS EN BODEGA. 

Se realizan visita de IiberaciOn de producto en bodega de los alimentos que conforman Ia raciOn 
industrializada (RI). Las visitas se realizan en los dIas, 20 de octubre de 2023 desarrollando Ia 
liberación del producto Leche saborizada Mr. Quick, 27 de octubre de 2023 desarrollando a 
liberación del producto Leche entera Mr. Quick, 03 de noviembre de 2023 desarrollando Ia 
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!iberaciOn del producto Leche saborizada Mr. Quick, se verifican unidades, ntmero de lote, 
tamaño del lote fecha dé vencirniento, registro sanitarlo y condiciones del producto. 

EVIDENCIA FOTOGRAFICA: 

Iti. SEGUIMIENTO A BODEGA. 

Se realiza Ia visita de seguimiento a bodega el dI 13 de octubre de 2023 por condiciOn de 
rechazo en Ia galleta de avena en Ia orgànoleptica por motivo de sabor,. olor y textura. Se 
evidencia 1.500 galletas de avena de 45g y 2.500 galletas deavena 60g. Se hacen varias 
pruebas del producto para realizar Ia verificaciOn, se toman 30 muestras para realizar Ia prueba 
de textura y d'e estas 17 muestras salieron duras y se tomaron 12 rmestras i5ara realizar Ia 
prueba de sabor y olor, se tomaron 8 galletas de 45g de las cualés 5 no cumplian y 4 de 60g de 
las cuales 3 no cumplian. 

Por 10 concluido en Ia visita de seguimiento se da como concepto final rechazo de Ia galleta de 
avena en losdos gramajes, 45g y 60g. 

EVIDENCIA FOTOGRAFICA: 
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FUNCIONES DE LA INTERVENTORIA 

a! anexo N.1 (Anexo Técnico De Interventorla) 
del Contrato de Ia interventorIa, esta 

ala ejecuciOn del coritrato de prestaciOn 
Escolar' (PAE) con destino a los 

y registrados en el Sistema lntegrado 
educativasoficiates de los 47 establecimientos 

de conformidad con el Anexo técnico, 
definitivos del proceso de licitación 

a! valor de a ración, Ia capacidad técnica, 

IM..LflSI 55 

con Ia cláusula 
debe realizar el seguimiento, 
del servicio y ejecuciOn 

niños, niñas, adolescentes 
de Matricula (SIMAT) 

educativos 
sus documentos 

pUblica, y a propuesta 
e) factor de 

ITEM 
- 

OBtJ'3A5tON ('t1ONES t)ESARROLLADAS PARAEL CUMPLIMIENTO DELA 
OBLIGACJO 

- - ,--' -- -.-_;-. -, . 
1 ODLlGAClb 

-- 
GENERlS . . • i!1•::1 

1 
Dar cumplimienlo al objelo y alcance del contrato de acuerdo con lo 
eslablecido en el presente documento y en sus snexos. 

Se esld ejeculando el contrato conforme a to requendo en cada una de sus 
obligaciones Conforme at objelo y slcsnce contractual. 

2 Estar en comunicacidn con el supervisor del contrato. 

Alimentos Saludables Del Valle S.A.S. Designa una persona para alendor y 
canalizar a Ia depondencia que corresponds cualquier lrdrnite o consults de 
lipo tdcnico. juridico, administralivo y financiero qse bags Ia secrotaria de 
educsciOn. 

- 

3 
Permitir Is labor de seguimiento y control ue realiza el supervisor, 
atendiendo y dando respuesla oportuna a las observacionos o 
equerimientos que se realicen 

Alimentos Saludables Del Valle S.A.S. siempre estd presto a las tabores de 
seguimienlo y control realizadss por el supervisor para slender y dar respuests 
a obsorvsciones 0 reqUenmientos quo realicen durante Is ejocución del 
contralo. Permanentemente 
do hace serjuimlento promedio de correo, Ilamadas u oficios. 
Permanenlemente el Equipo de Irabajo estd presto pars colaborar con to 
requerido por el Distrito. 

4 
Disposer del personal iddneo, set como de los recursos logisticos, 
msteiiales, yb equipos, psrs desarrollar el contrsto dentro de Is 
oportunidad y con Is cslidad establecidos. 

Se dispose de profesiorrales idb000s qulones ejecutarsn las funciones de 
inlerventoria durante Is ejecuciOn del contrdto, garantizando cads usa de las 
condiciories exigidas pars cads perfil de scuerdo at cargo ssignsdo. 
So dispose de recursos logisticos, materiales yb equipos quo permiten 
dessrrollsr ol presonle contrato dentro de Ia oportunidad y calidsd previstos 
pars us normal y eficienle dessrrotlo contractual. 

5 
Acreditar el cumplimiento de Is formacidn academics y Is eaporiencis 
del equipo de trabajo definidbs en el pliego do-condiciones y en el 
"Anexo 1 -Aneso Tdcnico" 

Todos los profesionales, TOcnicoe yb Tecnologoe curnplen con las 
Condicionoy exigidas en el pliego de coridiciones y el anexo Ni - Ariexo 
Tdcnico, garsntizando cads una do las condiciones exigidas pars csda perfil 
de acuerdo al csrgo ssignsdo. 

6 
Identificar las oportunidsdes pars promover 01 empleo local durante Is ., 
eecucion del contralo. • 

Pars Ia etecucion del conlrsto so han terado en cuents Hojas de aids de 
técnicos yb tecndlogos de Is zoos; et cusl fueron contrstsdos pars ejocutar 
las funciones do Apoyo Logistico. 

7 
Aportar todo su conocimiento y oxperiencia pars desarrollsr 
adocuadamenle el objolo del contralo do conformidad con to requorido 
por 01 contrstarite. 

Dosde ol inicio do Ia ejecucidn del contrato do interventoris se viene 
ejeculsndo con idoneidad, y dentro do los principios y conceplos dlicos do 
puleritud y oporlunidad quo Ia comunidad espora. 

8 

Cumplir con las normss dol Sislems do Seguridad y Salud Ofl 01 Trabsjo 
quo rijan duranto Is vigencia del contrato y atendor las sccionos 
evidencias quo deben presentsrse do conformidsd con los snoxos del 
Contrato. 

So cumple con las normas do SST, so snoxa informos, planillas do pago, 
afiliscionos, informs do accidontalidad, UsIa do choqueo ambienlal y 
cerlificaciones do cumplimionto por parte del operador 

Realizar todos los pagos do honorarios yb salarios, parafiscales o 
indomnizacionos a quo hays lugsr e igualmonte dar cumptimionto alas 
normss do sfiliaciOn y psgo do at Sislems do Seguridsd Social Integral 
(sated, pensionos y riosggs) quo 10 corrospondan, do acuordo COO 01 

personal quo llegare a emplesr en Is ejecucion del conlrato, en las 
cuantias eslsblecitss per Ia Iqy y oportunamente. Doberd demostrar 01 

Se resliza el pago de honorarios correspondiontes al periodo del 0& do 
Octubre slOfi do Noviembre do 2023. Anexo certificacidn pago de nómina 
mes octubre - Noviembre do 2023. 
So presents psgo do seguridad social COMPENSAR Mt PLANILLA.COM  
N.72047600 Correspondienle sl poriodo PensiOn — Octubre y Sslud — 
Noviombro de 2023. . 
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aporte a los sistemas dé Seguridad Social Integral y Parafiscal (àrticuto 
50 de Ia Ley 759 de 2002, articulo 41 Lay 80 de 1993) que to 
corresponda para cada pago o abono en cuenta de acuerdo a Ia folma 
de pago. 

- 

10 Macajar con Ia debida confidencialidad a informaciOn a que tongs 
acceso, aai corno a producida a lo largo de Ia eJecucion del contrato. 

Se garantiCa que el personal vincujado al proyecto guardara confidencialidad 
de todas les actuaciones e intormaciOn que resultaron de Ia ejecucidri del 
presente proceso. 

Reportar Ia intormacidn relacionada con Ia ejecucion del contrato o qua 
tenga incidencia en ella cuando sea requerida por Ia Eritidad 

Se proyecta Ia reapuesta de conformidad a LA ENTIDAD TERRITORIAL de 
conformidad a 10 peticionado 0 solicitado por at supervisor desigriado, para 
qua de esle modo fluya-una excelente comunicación entre as artes, y se dé 
cumplirniento al objeto contractual. 

-12 

Cumplir los Protocolos de Bioseguridad, en particular a los Estdndares 
Mlnimos del Sistema de Gestión de Seguriclad y Salud en el Trabajo 
previstosen a Resàlucidn 312 do 2019, o Ia norma que lo modifique, 
complernente 0 sustituya. 

Se cumple con los prolocolos de bioseguridad segUn lo estabtecido con Ia 
resotución 312 del 2019 

• 

• 
13 

- 

- 

- 
• 

- Ejecutar el contrato con el Personal habilitante Y  Evaluable trecido en 
-el Procedimiento de ContrataciOn. En caso de requerir el cambio do 
personal, por razones quo doben quodar sustontadas ert el expodlente 
del contrato, at Interventor presentard las hojas do vida del aspirante, 
con sus respectivos soportes par-a evaluacidri dole Entidad, en Un ptazo 
no mayrtr a 3 dias hábiles coritados a partir de quo oh lntervent6r solicite 
el cambio del personal. La persona quo reemplazard al profosional del 
Personal habilitante o Evaluable debe cumplir con los requisitos 
minimos descritos en ci pliego de coridiciones. 

- 

- 
S -' - 

- . 
- 

El dia 11 deSeptiembre de 2023, se envia oficio PA-PA-O01 dirigido a Ia 
Ddclora MARIA MERCEDES ESTUPII1AN CORAL — Sub Secretaria Do 
Cobortura y supervisor dot contrato do inlorveOtoria N. 2023937 do asur-ito 
Solicitud validacidn y aprobacidn do personal profesional. 

Con elfin do dar irliclo al contralo do intervontoria, y con el dnimo de-iniciar las 
visitas do campo do forrna organizada y dgil, so procede a contratar Cinco (5) 
tdcrricos yb tocnOlogos dicionales a los inicialmenle otertados pare ol perth 
apoyo ogistico. 
Paracada uno de los perfiles adicioeaIes vinculados tueron prosentadas las 
hojas de vida con sue soporles anexos al oficio PA-PA-001 

Manitestamos que los Técnicos yb Tecnólogos descritos vinculados cuinplen 
con el pci-fit requerido pars diir apoyo técriico al conlrato de intorvontoria. 

- 
Postoriormente, durante Ia ejecucion del contrato, Cinco (5) técnicos yb 
tecnOtogos qsienes se rolacioneron inicialmento conio Apoyo logisliço; 
Presentan su ronuncia desistiendo do no continuer laborando por motivos 
personales y nuevas oporlurridados de trabajo. (So Anoxari Csrtes Dc 
Renuncias). 

A pesar do Ia rendncia irreshiorada do Cinco (5) personas vinculadas on el 
cargo Apoyo Logisftco, alimenlos saludables del valle SAS cumphió con lo 
otorlado, puesto qua machone 5 persorras on el cargo contorme a lo exigido 
para el personal minimo.- 

Mediante'09c1o1055/59k1e 2023 Do fecha 17 do octubre de 2023 Ia entidad 
emite oficlo de asunto: Aprobación del personal. 

14 

Realizar sue entregables (comunicacionos, informes, memories de 
cdlculo,) en papal quo cumpla con las siguierites caFacteristicas: (I) 
estar certrficado en 01 Sello Ambiental Colombians o (ii) estar en papel 
reciclado o procedento do fuerites forestales sosteniblos 0 nalurales y 
libro do cloro elemental. 

Todas las impresiones son en pepel "RAPROGRAF - NATURAL - 
•FABRICADOS C'ON FIBRA VIRGEN DE CAIJA, cuenta con sells ambiental 
colombiano - Ministerio do Ambiente y Deserrollo Soslenible;'  Etiquotas 
Ambientales tipo I; criloriCs ambientates pare pulps papel cartOn y productos - 
derivados NTC 9019(2015) - ICONTEC CSAC 11-6019 - CER 485831 

15 

llnchuir -cuando el Intervontor haya diligenciado el "Formato 7 — 
lncorporaciOn do Componente Nacional on Servicios Extranjeros] 
Incorporar como minimo el noventa por ciento (90 %) de personal 
cali8cado de origon colombians pare ol cumplimienlo del contralo. 

Actualmento pare ta ejecucion del presonlo contrato so incorporO mediante 
contrato laboral personal califrcado do origon dolombieno. 

• Las demás obligaciones contempladas en el articuto Fda ha Ley 80 do 
1993. - - 

Actualmente pare ha ojecuciOn del presenle contrato se lienen en cuenla los 
derechrxv v deberes dot contrxtsilx 

-• 

• 
;:- -. 

°'° !Tj. - . - •i - -: 
--•• - • - 

Interventoria tecnica, administrative, uinanciera, contable y juridica 
sobre el curnplrmiento del contralo de prestaciOn del servicto ' 
ejecuciOn del Programa do Alrment&ciOn Esco!ar  (PAR) con destino a 
loS nithos, nithas, adotescenlos yjOvoneo focalizados y registrados en 01 
Sistema Integrado do Matricula (SIMAT) como estudiantes do - las 
instituciones oducalivas oficiales de los 47 eslablecimientos educativos 
del municipio de-Pasto. • 

. 
- 

esld ejecutando el objoto del contralo do Intèrventoria en los tdrminos 
establocidos en las especificaciopes técaicas y en Ia propseala. 
Se estd ejecutando ol contrato conforme-a Is requerido on ceda una do sus 
obligaciones actuando do buenafe segOn ol objoto contractual. 

- 

-• • 

2 

Realizer oh seguirniento, vigilancia y control a Is ejecuciOn del contrato 
do prostación del servicio y ojocuciOn dot Programa do AlimentaciOn 
Escolar (PAS) con destino a los ninoa, nif as, adolescentes Y 6VOflOS 
focalizados y registrados en el Sistema lntogrsdo de Matricula (SIMAT) 
corns odtudientes de las instituciones educativas oficiales do los 47 
establecimientos educetivos del municipis de Pesto; do conformidad 
COfl 01 Anoxo técnico, sus documentos complementarios, los 
documontosdefinitivos del process de hicitaciOa pUblica, y a propuesla 
dot contratista, en cuanto at valor do Ia radOn, a capacidad tdcnica, et 
factor do calidad y los demds ofrecimientos. 

Acluatmente so ostd dando aplicaciOn a Is ResoluciOn No. 00335 del 23 do 
diciembro do 2021. • El equipo do trebajo colaborador do Ia 
INTERVENTORIA. realize las CfiP0CCOfl05 diaries del suministro do 
complements alimenlerio y de conformidad a to estabtecido en 01 process 
contractual y do esta forma tteterminar el cumplimienlo del mismo, en ares de 
delerm(nar si so inicia o no un process de incumplimiento de conformidad at 
articuto 86 do Ia Ley 1474 do 2011, do rgual forme se vorrfican las gsrerrties 
suscritas pare el desarrotlo del contralo y do osta forma macloner indomne al 
MUNICIPO DE SAN JUAN DE PASTO. 

• 
Es rosponsabilidad dot intervontor consulter los documentos definitivos 
quo den luger a ha selocciOn del Operador dot PAE. 
• • • 

Los documentos o informaciOn fueron evidenciados en ha plataforma SECOP 
II, fuoron rovisados y ostudiados con el fin do establecer criterbos cleros y 
procisos quo nos permiten ojecutar do Ia mojor manors el contrato do 
inhorventoria 

• 

El Intervenlor doberd roelizar to noceseno y suticiente en cuenho a 
-conocer, revisor y ostudiar completamonto los documentos ctofinitivos 
quo den luger a Ia solocciOn del Operador del PA. SI ol Interventor no 
so pronuncia so entiende quo ha aceptedo Ia informeciOn y esume Ia 
rosponsabilidad do los rosultedos pare ta implernontaciOn do los 
mismos y Ia ujecucion dol programa, con Ia debida calidad. 

• - 
¶os documonhos e inlormeciOn fueron evidonciados en ta plataforma SECOP 
II, fuoron rovisados y ostudiados con 01 fin do oslablecer critorios claros y 
precisos quo nos pormitan ojecular do Ia mejor manors oh contrato do 
intervontorla. - • - 

5 
El Inlervonlor so pronunciard y omitird concepto sobro las eventuates 
moditicaciones quo proponga el Contratisla, pare considoraciOd do Ia 
Enlidad contretenho. 

Aclualmente no so presenlan ajustos yb modificaciories dontro do Ia ejecuciOn 
del contrato de intorvontoria. 
Se hard cads vez quo so roquiera - 
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6 

Cualquier modificaciOn yb adaplaciOn yb complementaciOn que el 
Operador del PAL Ia Erilidad, pretendan elecluar a Ia Operacidri, 
deberán ser tramiladas por ostos, segCin Corresponda, para aprobaciOn 
de Ia Entidad, prevto concepto de Ia lnlerventoria. 

Se hara cada vez quo so requiera 

7 
Sin limitarse a In anterior, el Inlervenlor debe cumplir sus obligaciones 
derivadas delas Leyes 80 de 1993 y 1474 de 2011 y demás que las 
modifiouen. adicionen 0 sUslituyan. 

Aclualmenle se estd acluando conforrne a as obligaciones dOrivadas do las 
Leyes 80 de 1993 y 1474 de2011 y dernás que las modiliquen, adicioneri 0 
sustitsyn 

— CENI1IAUDADES -,-----. 

DescripctOn general del Contrato de Operacidn del PAL. 2023390 PrestaciOn De Sejvicios -LP-2023-4. - 

2 

- 

- 
- 

Objeto del contralo. 

- 

-
- 

prestar el socvicio y ejecucion del Programa de Alimentación Escolar (PAE) 
con destine a los ninos, niñas, adolescentes y jóvenes focalizados y 
regislrados en el Sistema Integrado de Matricula (SIMAT) como estudianles 
de las instiluciones educativas oliciales do los 47 estsblecimientos educativos 
del municiplo de Pasto, cuyas caracterislicas tdcnicas, administrativas y 
financieras se encuenlran delaltadas en el Aneso Técaico y el contrato, 
fundamenlados en Ia Resolucidr, No. 335 de 2021 de Ia linidad Adrninislrafiva 
Especial de AlimenlaciOn Escolar-Alftnenlos  Para Aprender, por Ia cual se 
expiden los Lineamienlos Técnicos — Adminislrativos, los Estdndares y las 
Condiciones Minimas del Programa de Alimenlaciôri Escolar (PAE), en el 
marco del proyecto —lmplementaciOn del programa de alirnentación escolar 
2023 para estudiantes de las subregiones Centro y Juanambd en el 
deparlamento de Narinoll (AIRR- SGR). 

3 

- - 

• . 
Fechas de suscripcidn, cuelplimierllo de los requisilos de ejecuciön, 
plazo y valor con sus diforenles etapas, prOrrogas, suspensiones y 
adiciones. — 

Fecha De Suscripclon: 16/08/2023 - 
Cumptimiento De Los Requisitos Dc Ejecución: 22/08/202 
Plazo: El plazo para Ia preslaciOn del servicio serd de 93 dias del calendario 
escolar del ano 2023 yb hasla agolar presupueslo/monto agolable, sin 
superar el 31 de diciembre 2023, segün Resolucióri No. 3085 del 22 de 
noviembre de 2022. 
El plazo indicado se conlard a partir del ada de inicio quo será posterior al 
cumplirniento de Is fase de atislamienlo, que pars esle caso serd de 3_ dias 
hdbiles contados a partir del dia siguienle 51 perfeccionamienlo del conlrato. 
La preslacidn efectiva del sorvicio deberd iniciar el 3 dia habit, conlado a 
parlir del dia siguienle al perfeccionamiento del contralo. 
Vator: $1768519136400 
Prorrogas: N/A 
Suspensiones: N/A 
Adiciones N/A 

Direclorio lelefOnico aclualizado del personal profesional del 
Cenlrstinta, Intervonloria y do Ic Frrlidad 

Aclualmente en nuestro archivo local se cuenta con un directorio lelefónico 
sr.tuslizado. 

- - 71r I GRMCICNIEGAL 1NANGIEM -j . 

Garanlias y vigencias de las mismas, adiciones, suspensiones y/o 
prorrogas. 

• 

Nesolucidn De AprobadiOn De Pólizas: N. 1104 Del 18 Ue Agosto De 2023 
Póliza De Seguro Do Cumplimiento Estatal N.144-4-1011922120 

Vigencia Hasla: 31/01/2026 
Lss pdlizas fueron emitidas en los lérminos eslablecidos y aprobadas por Is 
enlidad. 

2 
Presentar 01 cuadro de control legal del Centratists y de Ia Intervenloria 
(techas de suscripciOn, Procesos de ConlralaciOn. Ofllre otros). 

En el encabezado del informe de inlervenloria 1. PDAE-F-001 FORMATO 
DE EVALUACION Y SEGUIMIENTO yen el encabezado del informe 2. 
PDAE-F-002 VERlFlCACloN CUENTA OPERADOR Se retacionan en 01 
cuadro do Control loda Ia informaciOn concerniente a cads contralo. 
Contrato Operación:.N. 20233903 
Fecha Ge SuscripciOn: 16/08/2023 

roceso De Coniratación: LP-2023-4 
Ada Ge lnicio: 22/08/2023 
Contrato De Interventoria: N. 20233937 
Fecha Do Suscripcidn: 01/09/2023 
Proceso Do Contrstación: CM-2023-5 
Acts De lnicio: 06/09/2023 

3 Evaluscion dot cumplimiento do las obligaciones contracluales. Se cumplioron lodas las obligacionos corilractuales 

4 Programacióri del Plan Anual do Caja (PAC), Si aplica. N/A - 

5 Balance financiero del contrato y de Ia Inlervenloris. 
Anexo No 2 Malriz do Presupuesto Mes poriodo reforento del 06 do Oclubre 
al 05 De Noviembre do 2023. 

6 
Seguimionto aI cuadro do control Ilnanciero presontado per el Operador 
del PAE. 

01 operador cumple con los- procesos financioros y administrativos 
conlradlualos 

Relacion de las melas fisicas a ejecular con rospecle al presupueslo 
dtsponibto conlraclualmenle. Intormar cantidades y/o saldos fallantes 0 
sobrarites dentro del proyeclo pats eI cumplimiento do las mqlas fisicas 
contractualos. - 

Se Evidenciard en ol informe do Revision monsual cuonla del operador. 2. 
PDAE-F-002 VERIFICACION CUENTA OPERADOR 

8 Co del ada do recibe 'qrciI, n ce d øIicp' N/A - - 
INFORMACION TEQNICA -1 1 iTi — -- 

Cronograma delallado dot conlralo aprobado per Ia Inlerventoria con su 
respective andlisis a Ia fecha do corte. 

Semanalmenle se envia a Ia Entidad Territorial 01 creflograma do visila a las 
sedes educalivas dot Municipie do Pasto. 

- - 2 
DescripciOn de los alrasos- o adelanlos en Ia ejecudiOn del contralo 
objole do inlerventoria. 

Actuatmenle no so presentan atrasos o adelantos denlro do Ia ojocuciOn deL 
contralo do intorvontoria 

3 - 
PlOnes do contingencia elaberados per el Contralista, aprobsdos por Ia 
Inlerventoria, quo no afocton el plaze contractual, los cualos doben ser 
prosentados a Ia Entidad. 

Se anoaan los planes de contingondia aprobados ports iritervontoria. 
- - 

DescripciOn do las medidascorredlivas exigidas per Is Inlorvenloria en 
los aspodlos Iécriicos, adminislralivos y legales quo so esldn leniendo 
on cuents, asi.como las modidas preventivas quo deban implomonlarso 
pars evilar futures alrasos. - a 

Se han solicitodOS ajuates ales ciclos do menOs, lanto do rsciOn preparada en 
silie (almuorzo y complemonlo AM/PM) y raciOn industrializada. Ajuslea a 
preparacionos, anOlisis quimices y fichas tédnicas do alimonlos do intorés en 
Salud POblicO. 

- 

-
- 

DoscripciOn do -las sclividados- dosarrolladas durante el mes por el 
Operador del PAE y Ia IntorvenIoria y su oquipe do Irabajo. 

- 

Las aclividades desarrolladas por 01 Opersdor so von roflojadas on 01 
docurrienlo expedido per osta intorvenloria donominade 2. PDAE-F-002 
VERIFICACION CUENTA OPERADOR uns voz so verifique Ia inforrnaciOn 
radicads demo cuenta do cobro. 
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Las actividades desarrc,lladas por Ia Interventoria estdn inmersas y adjusts a 
esteinforme. 

6 

Retacidn de los resultados y andlisis de los ensayos de laboratorio y de 
campo, efectuados por et Operador del PAE y los ejecutados por Ia 
tnterientoria como media de comprobaciön o verificaciOn, segun las 
especificaciones tdcnicas aplicables. - 

Se anexa visitas de verificacicin, actas de visita, registro fotográfico, evaluaciOn 
organoleptica par parte de intervenlorla. 

Descripcion de adiciones, valor y justiticacldn de as nlismas; relacidn 
de prestos unitartos aprobados por Ia lnterventörla a indicar Ia 
modificacldn contractual realizada para su Incorporacidn (en caso de 
aplicar). Adamds, rriostrar su incidencia en ci valor actual del contrato. 

- 
Actualmente no Se presentan adiciones ni modificaciones al contra de 
interventorla. 

Reporte da producto no conforme, en 51 cual se deben incluir los items 
de pago qua presentaron no conformidades en el mes, Ia, fecha de 
identiflcaciOn, Ia descripcibn de Ia no conformidad y una breve 
explicacicin cia Ia acción a tomar. En este capltulo tambtdn se debe 
describir at seguimiento a las acciones adoptadas para el tratamiento 
de no conformes en el periodo anterior en caso cia existir. 

Por parts de interventorla as hacen Ilamados, SPOR 0 CAP, para at reporte 
del producto no conforme, Se anexan los reportes y respuestas par parte del 
operador del PAE a interventoria. 

9 
Copia de las actaa cte seguimiento desarrolladas en el periodo (comité 
y reuniones) debidamente suscritas par los participantes, Contratista, 
Interventor y Entidad. 

Se anexan las actas de seguimiento desarrotladas coma comités y reuniones. 

10 

Cuadro detallado de caritidades y valores ejecutados, indicando valor 
pagado, nOmero de acts en Ia qua Se pagO su ejecucidn parcial y 
verificaciOn del consotidado y sumatoria final respecto al acts de recibo 
.arcial. 

- 

Descripcion de las actividades del plan dé acciOn de Ia Interventorla 
verificacion del plan de gestiOn social del Contratisfa. Debe incluir copia 
de los Anesas referentes a tagsstiOn del Contratista requendos en ci 
contrato. 

se Evidencia en cada Uno de los informes parciales presentados 
menaualmènte ala entidad (1. PDAE-F-001 FORMATO DE EVALUACION V 
SEGUIMIENtO 06 DE OCT - 05 06 NOV DE 2023) ITEM N. 3 - BALANCE 
FINANCIERO. Pa. 3. 

Teniendo en cuenta 51 Anexo tdcnico de participacidn ciudadana, desde Ia 
interventoria Alimentos saludables del Valte S.A.S, se realiza par pane del 
profesional Gestor Social, iniciando con acercamientos a as diferentes 
instituciones educativas municipales de las sedes principales, con el fin de 
verificar que los Comités de alimentacidn Escolar se encuenlren en 
funcionamienlo y realicen los seguimientos pertinentes de control social at 
PAE. Lo anterior se -ealiza par medio de us instrumento de usIa de chequeos 
qua fue creado pars Se verificacidn, tenienda en cuenta el Anexo técriico de 
particjpaciOn Ciudadana y segon Ia resoluciOn 335 de 2021 del Miriisterio de 
Educacidn Nacional. SegOn las instituciones educativas oficiales de los 47 
establecimientos educalivos del municipio de Pasta; a partir del 20 de 
septiembre det presente afio haste a fecha se van visitando 13 instituciones 
par parte de Ia Gestora social de ta interventaria Alimentos Saludabtes del 
Valle S.A.S. El propOsito de Ia visita ea verificar el funcionamiento del CAE 
durante et calendario escblar, adicional a ello orientar y socializer con los 
inlegrantes de los CAE de las instituciones principales y sus sedes sabre el 
anexo tdcnico de participacidn ciudadana pars tener mdx conocimiento y darts 
us major manejo y control social por parte de lode su comunidad. Verificando 
ademds qua et operador contratista apoyo a las diferentes instituciones 
educativas en todas sus necesidades referents at PAE, para beneficio de los 
estudiantes. 

2 

Observaciones y recomendacioses formuladas par a Interventoria. 
Descnpcion cia los atrasos a adetantos a eventualidades que se estén 
presentando bonforme at Plan de Gesticin Social del Contratista 
aprobado par Ia interventoria. Ademds, se deben relacionar las 
acciones carrectivas propuestas, asi camo Ia respuesta par parts del 
Contratista. 

- 

Hasta el momenta dates visitas reatizadas se puede evidenciar que hace fatta 
informar y socializer mas sabre los objetivos del CAE en las lnstituciones 
educativas pare un major manejo del PAE. darles mayor protagonismo a sus 
integrantes, que cada plan de majors que reatices sean piasmados y 
evidenciados por medio de actas sabre las decisiones que toman en los 
diferentes conrités. Con respecto at operador contratista en tdrminos 
generales, en las Instituciones visitadas haste ci momenta, refieren qua at 
haber un cambio cia operador recientemente 51 acercamiento ha Sido 
progresiva, tratdndose dc adapter a las camblos, resaltan Ia rotacidn de 
nuevas manipuladoras de alimentos en casi todas las_instituciones, eso ha 
generado por en lado résistencia, en especial por parts de los estudiantes 
sabre Ia preparacidn de elimentos, encortrdndose en adaptaciOn y aceptacidn. 
Refieren también qua reciben par parts del consorcio a dotaciOn de 
irnp)ementas de asea suficiente y a pesar de Ilevar poco tiempo se ha 
encontrado prestos a las necesidades y soticitudes de las instituciones. Se 
sugiere invitar a las reuniones que Se programen desde los diferentes CAE de 
las instituciones con antelaciOn a en representante del operador, con el tin de 
dar a conocer las necesidades del PAE y de esta manera el operador-pueda 
sélventar sus rsquerimientos qua se encuentre a su alcance. 

Relacion de recsrsos (isicos empleados para at desarrallo del 
componente social del Contratista y de Ia tnlerventorla

- 
- 

Recurso humano par parts de ta prafesionat en el perfil de Gestora social, xc 
realizan visitas diaries a las diferentes sedes principales cia las instituciones 
educativas del municipia de Pasta, xc aplica usa tlstade chequeo basado en 
el anexo tecnico ds participacicin ciudadana en media ftstco, se realiza registro 
fotogrdfica y se deja usa copia del forrnato aplicsdo. 

4 

- - - 

Catiflcacion del components de gestiOn social. - 

Os acuerdo a Ia lists da chequeo aplicada, se dejan observaciones de acuerdo 
a los requarimientos, de acuerdo a Ia encontrado en cada instituciOn xc dan 
recomandaciones y sugarencias y Sc informa que se socializard-en las 
instituclones ci anexo tdcnico de participaciOn ciudadana par parts de Ia 

- - , intervenlorta a car.a de Ia •estara dacial. 

Informs mensual, SST de lnterventoria alOperador del RAE, con sus 
respectivos soportes. 

Se Anexa informe mensuat de Ia interventoria con los soportes 
carrespondientes . - - 

2 Control de insumos y capia de los correspondientes certlficados de 
adquisicidn de todos los insumos empleados dentro Os Ia Operacion. Se Anesa certifucado de adquisicidn de inSumos/ faclura electronics - 

3 Listado de vehlculos utilizados en el mes para Ia Opsracidn. Se Anexa listado de los vehiculos con su debida documentaciOn 

4 
Resumen de ls actividadex realizadas p'or Ia Interventoria en 
cumplimiento del Sistema de Gestidn de Seguridad y Salud en el 
Trabajo, con sus respectivos soportes. 

Se Anexa informs de las actividades reatlzadas para et cumplimiento cia el 
s151ema de seguridad y sated en el trebajo 

Informs cia accidentes e incidentes de trabajo en 51 periado tanto del 
Operador del RAE cordo del Interventor. Sc Anexa certificada de ARL AXA COLPATRIA - 

6 Afiliécionas y pagos del- personal del Operador dcl PAE xl Sistema 
General de Seguridad Social Integral. , - Se Anexa planilta cia autoliquidaciOn de aportes 

33 
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Cerlificacidn del revisor fiscal/conlador pOblico y representanlo 1ega1 del 

taco1e :: 
como mlnimo el nimero do los trabajadores que laboran con el 
Operador del PAE yel periodo laborado 

SLS ARTiCULO 50 DDE lc1lLd  

8 

- 

Afiliaciones y pagos del personal del Conlralo de Inlervenloria al 
Sislema General do Seguridad Social Inlegral. 

Pars cada uno de los informes mensuales so presenlará certificaciOn de 
cumplimientopor parle del contratista de las obligaciones frenle al sislema do 
seguridad social integral, parafiscales (cajas de cornpensaciOn familiar), 
emitidas por el revisor fiscal de Ia empresa. 
So verif,card mensualmenle on cada una de las cuenlas de cobro presentadas 
por el operador — conlratisla el cumplimienlo de Ia normalivictad legal vigonle 
en afiliaciOn y pago afiliado al Sislema General de Seguridad Social (salud, 
pensiones y riesgos profesionalos laborales) do acuerdo con 10 dispueslo en 
10 by, asi corno el cumplimienlo do pago de obligaciones parafiscales.' 
Se Anexa cerlificado de afiliaciones y pago sIc segundad social integral 
mediante planilla COMPENSAR - Mi Planilla Oclubre - Noviembre Do 2023 
(Salud - Pension) Se Roalizó Modiarte Planilla: 72047600. 

Certificacidn del revisor fiscal/contador piblico y representante legal del 
Inlervenlol' (do acuerdo a Ia naturaleza de Ia misma) y Subconlratisla, 
doride se exprese paz y salvo por concepto do pagos al Sisloma 
General do Seguridad Social Integral y salarios quo conlonga como 
mfnimo el nOmero do los Irabajadores quo laboran en Ia OpdraciOn y el 
periodo laborado. 

So Aporla CertiflcaciOn Do Pagos Do Segur)dad Social Y Aportes Parafiscales 
Arliculo 50 Ley 78E Do 2002 Emltida Por el Revisor Fiscal REINER ENRIQUE 
CAUSADO DIAZ idonliflcado con Ia cedula do ciudadania No. 1.102.842.509 
y malricula profesional No. 232601-T Por Concepto Do Aportos A Salud, 
Riosgos Profosionalos, Pensiones, Cajas Do CompensaciOn Familiar, SENA 
E ICBF A Periodo Oclubre - Noviembro Do 2023. 

10 Ambrental Y  SST llchas do So Anexa formato do seguimiento do fichas ambienlales 

11 
Cerlificacicin expedida per Ia lnlorvenlorla dondo oxproso quo so han 
revisado los documenlos soporle de pagos salariales y dol SGSSI 
remitidos por ol Oporador del PAE para 01 respeclivo informo. 

So Anexa certiflcacicin do pagos do sogundad social y aporles do paraflscalos 

5 1 2 Analists de Verificaciôn de entregas / 

Criterios evaluados 

Aspectos evaluados en las visitas de acompañamiento, seguimiento y evaluaciOn realizadas en 
periodo del 06 de octubre al 05de noviembre 2023, en las modalidades de radOn Industrializada 
y preparado en sitio: 

- :''' -''• 
-. 

- 

Menor a 60% 0 Menor a 60% 0 
Entre61%y79% 8 Entre61%y79% 15 

Mayor a 80% 3 
-. - Mayor a 80% 14 

11 
' 1................................. 29 

Menora60% 0 

Entre61%y79% 2 

Mayora80% 4 

6 

--':. 

I. INSTALACIONES FISICAS V SANITARIAS 88% 7% 0% 4% 100% 
II. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS 's' 
PRODUCTOTERMINADO ' - . 

0 83/o 0 15/o 0 0/o 0 2/o 0 100/o 

Ill. CONDICIONES DE PREPARACION 77% 11% 1% 11% 100% 

IV. CUMPLIM!ENTO DE MENUS - GRAMAJES 91% 6% 0% 3%. 100% 
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V. PERSONAL MANIPULADOR DEALIMENTOS 81% 13% 5% 1% 100% 

VI. CONDICIONES DE SANEAMIENTO 

LIMPIEZAYDESINFECCION 85% 11% 4% 0% 100%. 

ABASTECIMIENTO DEAGUA 58% 11% 12% 19% 100% 
MANEJO YDISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y 
LIQUIDOS 

0 84/s 0 15/o 0 0/0 0 0/o 1 00/o 

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) 89% 11% 0% 0% 100% 

VII. CONDICIONES DE TRANSPORTE (SI ES EVIDENCIADO) 4% 0% 96% 0% 100% 

VIILEQUIPOSYUTENSILIOS 82% 11% 0% 8% 100% 

IX SISTEMA DE GESTION D SEGURIDAD EN EL TRABAJO 55% 45% 0% 0% 100% 

X. GESTION SOCIAL 81% 19% 0% 0% 100% 
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Los criterios de evaluación son los siguientes: 

C: Cumple Con Calificación 1. 
NC: No Cumple Con CalificaciOn 0. 
NO: Se Califica Cuando El Item Evaluado No Es ,Observado. 
NA: Se Califica Cuando El Item Evaluado No Aplica 

En cada una de las visitas seguimiento y evaluaciOn, se diligencia un formato de verificaciOn 
realizado porla Interventoria y aprobado por Ia secretaria de EducaciOn Municipal de Pasto 
donde es evaluado diez (10) aspectos; cada aspecto contiene Items que en total suman sesenta 
y siete (67). 
En los diez (10) aspectos: 

I. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS: Esteprimer aspecto lo conforman dieciséis 
(16) items, tiene un 88% de cumplimiento, se evidencia que las instalaciones fisicas de los 
establecimientos educativos visitados se encuentran en buenas condiciones adecuadas. Un 7% 
de no conformidades, en Ia cual se evidencia que en algunos establecimientos educativos no se 
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da cumplimiento y se debe realizar un mejoramiento al aspecto mencionado. 0% que se califica 
no observado y un 4% de no aplica. 

II. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO: 
se evalüan seis (6) items, 83% de cUmplimiento, en Ia cUal las instituciones edUcativas visitadas 
cuentan con un area de almacenamiento apto debidamente limpio y desinfectado e organizado 
para el buen almacenamiento de los prodUctos un 15% de no conformidades en Ia cual se 
evidencia que el formato de entradas y salidas de Kardex se 10 encontraba sin diligenciar, es 
el items donde no realiza el cumplimiento 0%que se califica o no observado y un 2% de no 
Aplica 

Ill. CONDICIONES DE PREPARACIÔN: Cuenta con seis (6) hems evalUados, 77% de 
cumplimiento, en donde se evidencia que en los establecimientos edUcativos realizan de 
manera adecuada lo correspondientes a los procesos de preparación de los alimentos y se 
evidencia que se encuentran en bUenas condiciones Optimas de limpieza y desinfecciOn, el 
servido lo realizan de marera organizada y Utilizan Ic referente a pinzas, cUcharas entre otros, 
un 11% de no conformidades de Ia cUal no se lieva registros en los formatos correspondientes 
a las temperaturas de preparaciOn y del producto terminado Un 1% que se califica como no 
observado y un 11% se califica no Aplica en cuanto al complemento de RaciOn Industrializada. 

IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES: Este aspecto cUenta con Cinco (5) Item, 
con un 91% de cumplimiento en cUestiOn de que en los establecimientos educativos se 
evidencian Ia publicacion del ciclo de menu aprobado por Ia ETC e igualmente cUmplen con la 
preparación de los alimentos servidos de acuerdo a Ia minUta y con Ia estandarizaciOn de los 
utensilios. Un 6% de no conformidades, en Ia cuestiOn del no cumplimiento los gramajes. Un 0% 
que se califica no observado y un 3% de no aplica en el item relacionado a la estandarizaciOn 
en el complemento de Radon IndUstrializada 

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS: Tiene siete (7) items, con un 81% de 
cUmplimiento, en cuanto a Ia utilizaciOn de Ia dotaciOn del personal manipulador de alimentos, 
SU debida presentaciOn personal, en las garantia de Ia cantidad de manipuladoras de alimento 
en el establecimiento educativo de acuerdo a lo establecido en Ia resolUciOn vigente, y en el 
cumplimiento de Ia entrega del complemento de los alimento en el horario establecido, Ufl 13% 
de no conformidades en lo referente a que no cuentan con el certificado medico apto para el 
debida mnipulaciOn de alimentos y el certificado que acredite Ia formaciOn en educaciOn 
sanitaria, principios básicos de las buenas prácticas de manufacturas y practicas higienicas en 
manipulaciOn de alimentos (No mayor a un año). Un 5% que se califica no observado un 1% que 
se califica de no aplica en Io referente a que no se observa el ingreso del personal ajeno al 
comedor escolar. 

VI. CONDICIONES DE SANEAMIENTO: 

LIMPIEZA V DESINFECCION: Cuenta con cuatro (4) items evaluados, un 85% de cumplimiento, 
en Io correspondiente a que los producto de aseo se almacenan en un lugar ventilad, 
identificado, protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados, Se evidencia que 
utilizan los productos de limpieza y desinfecciOn y cuentan con las fichas técnicas, un 11% de 
no conformidades relacionadas en eI programa de limpieza y desihfecciOn, con procedimientos 
escritos no se Ileva el debido registros en los formatos requeridos, un 4% que se califica no 
observado y un 0% de no aplica en to correspondiente a que las materias primas crudas como 
carnes, verduras, hortalizas y frutas se lavan, en Io referente at complemento de Ia raciOn 
Ind ustrializada. 
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ABASTECIMIENTO DE AGUA: Cuenta con cuatro (4) Items evaluados, con 58% de 
cumplimiento, ep Ia cuestión d? que el agua que Se utiliza ès potable y cumple con las normas 
vigentes establecidas pot el reglamentación corre'spondiente dei•ministerio de salud, un 11% de 
no conformidades en que no se garantiza Ia limpieza y desinfecciOn periOdicamente del tanque 
de almacenamiento del agua y no llevan el debido registro en el formato requerido, igualmente 
no se evidencia un programa implementado de limpieza y desinfección del tanque de 
almacenamiento con procesos escritos no llevan los registros, Un 12% que se califica no 
observado y un 19% de no aplica en el complemento de Raciona Industrializada. 

MANEJO Y DISPOS!CION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS: Se evalUa tres (3) Items, 
con un 84% de cumplirniento, en lo referente a que cuentan con recipientes de material sanitarlo 
identificados con tapas y botsas plasticas ubicados en un lUgar exclusivos para Ia recolecciOn 
temporal de residuos sólidos, e igualmente aplican Ia separación de material orgánico, 
sepáración de papel, plàsticos y empaques un 15% de no conformidades que no se eviden,cia 
el registros de actividades del programa de manejo de residuos sOlidos en los formatos 
requeridos y entregados por el operador y un 0% que se califica tänto en no aplica y no 
observado 

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES): Se evalüa dos (2), con 89% 
de cumplimiento en que los establecimientos educativos se encuentran libres de presencia o 
daños causados por plagas, Un 11% de no conformidades en Ia cual no se Ilega el debido registro 
de actividades del programa de control integrado de plagas, un'O% que se califica no observado 
y un 0°/ de no aplica. 

VII. COND1CIONES DE TRANSPORTE (SI ES EVIDENCIADO): Cuenta con seis (6) Items, 
y es el aspecto que menos se califica, porque muy poco se evidencia en las visitas de 
preparaciOn en sitio percen Ia de complemento RadOn Industrializado Se Ia ha evidenciado por 
eso u porcentaje es de 4% de cumplimiento con todos los Items relacionado en las condiciones 
detransportede los alimento, un 0% de no conformidades, Un 96% de no observado por que 
en Ia mayoria de las visitas nose observa el transporte de alimentos yuri 0% de no aplica. 

VIII. EQUIPOS Y UTENSlLlOS: Aqul se evalüan cinco (5) items, con un 82% de cumplimiento, 
que cUentan con los utensilios como tablas, cUcharas, ollas y demâs menaje, los recipientes 
sonde fácil limpieza y desinfecciOn, es suficiente para Ia atenciOn de Ia totalidad de titulares de 
derecho, cuentan con los manuales y registros para el serviclo de mantenimiënto previo y 
colectivos de los equipos de acuerdo a Ia resoluciOn, Un 11% de no conformidades que en los 
equipos de almaçenamiento de las neveras y congeladores no se evidencia controles y no Ilevan 
los registros de temperaturas, un 0% que se califica no observado y un 8% de no aplica en lo 
referente en el complemento de RaciOn Industrializada. 

IX. SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO: Se verifica mediante 
anexO que contiene 11 items, obteniendo un 55% de cumplimiento en Ia cual se evidencia que 
en algunos establecimientos educativos cuentan con lo correspondiente al extintor de incendio 
con fecha actualizada y ubicado en un lugar visible e igualmente 'con el botiquin de primeros 
auxilios, un 45% de no conformidades en establecimientos educativos que se evidencia el 
extintor vencido y el botiquIn queno cuenta con elementos requeridos para Ia biosèguridad. Un 
0% que se califica nd aplica yio no observado - 

X. GESTION SOCIAL: Aquise evalüan tres (3) items, se obtuvo 81% de cumplimiento, se 
evidencia en que los establecimientos educativos cüentan con Ia publicaciOn de Ia ficha técnica 
de Ia informaciOn de PAE en un lugar visible enelcomedor escolar y se evidencia el mecanism'o 
para atender las SPQR del operadoLy ETC en un lugar visible, un 19% de no conformidades 

3c 
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en to correspondiente a Ia conformación de los comités de restaurante escolares con sus 
debidas actas de reuniones ,un 0% que se califica no observädo y Un 0% de no aplica. 

Como resultado final los tres primerosaspectos con mayor cumplimento son: INSTALACIONES 
FISICAS Y SANlTARIAS, ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y 
PRODUCTO TERMINADO, CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES, PERSONAL 
MANIPULADOR DE ALIMENTOS, CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, 
AyES). 

5.2Pi'ns.deI+Iejora 

:52)1 Nunierod Nuvas no Cotifórmidados 

ESTADO DE NO CONFORMIDADES VISITAS A SEDES EDUCATIVAS 

SEPTIEMBRE: 

ABIERTO EN GESTION CERRADO TOTAL 

- 0 127 419 546 

OCTUBRE: 

ABIERTO EN GESTION CERRADO TOTAL 

109 58 147 314 

Gráfico - - - 

-
SEPTIEMBRE: 

- ESTADO DE COMPROMISO 

U 

• Th( 

• ..•. 

- Planes de mejora cf7as 
Abierto En Gestlón Cerrado 

Estado no conformidades 546 0% 23% 77% 

- OCTUBRE: 
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ESTADODECOMPROMISO 

a Abierto a Cerrado a En gestiorr 

i1  

35% 
...... 

47% 7 

Planes démejor.
. cf?as 

Abierto En Gestión. Cerrado. 

Estadonoconformidades 314 35% 18% 47% 

Análisis :. : ., . .. . -. . .... . . ,, . . : .. ... . .:: . ... : 

Se realiza el cierre de las no conformidades del mes de septiembre, se analizaron cada una de 
ellas con sus soportes documentales quedando un porcentaje 0% estado abiertas,' 23% en 
estado Gestión y 77% estado cerrado. Las no conformidades del mes de octubre fueron 
enviadas al operador mediante el Plan de mejora a Ia cual le dieron respuesta, se analizaron 
cada una de ellas con sus soportes documentales quedando un porcentaje 5% estado abiertas, 
18% en estado Gestión y 47% estado cerrado. 

ESTADO DE NO CON FORMIDADES VISITAS A BODEGA 

SEPTIEMBRE: 

ABIERTO ENGESTION CERRADO TOTAL 

0 0 7 7 

OCTUBRE: 

ABIERTO EN GESTION CERRADO TOTAL 

4 0 0. 4 

Grãfico .. . . . 

BODEGA DE ALMACENAMIENTO 

SEPTIEMBRE: 
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ESTADO DE COMPROMISO 

uAbiert. n. rrado etiOn 

....... 

100%. 

Planes de mejora Abierto Cierre parcial Cerrado 

Septiembre 7 0% 0% 100% 

OCTUBRE: 

ESTADO DE COMPROMISO 

i Abierto Cerrado t En gestión 

10O% 

PIanesde mejora Abierto Cierre parcial Cerrado 

Octubre 4 100% 0% 0% 

Análisis 

Se realiza el cierre de las no conformidades del mes de septiembre y se realiza el enviO de los 
planes de mejora del mes de octubre al operador, se espera respuestas respecto a las acciones 
correctivas yb de mejora implementadas por el operador. 

6. ESTADO DE LAS SPQRYDE LOS CAP 

SPQR 

PERIODO 06 SEPTIEMBRE AL 05 DE OCTUBRE DE 2023. 
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SEDE 
EDUCATNA 

FECHADE 
REPORTE 

DE LA 
SPQR 

DESCRIPCION DE SPQR DESCRIBA LAS ACCIONES DE. 
MEJORA (Si APLICA) 

- 

ESTADO DE 
LA SPQR 

OBSERVACIONES 

LE.M. MARCO 
FIDEL SUAREZ 

SEDE 
PRINCIPAL 

12/09/2023 

Manifiestarr que Ia frula Se Ia 
entrego el viernes, pero las 

manipuladoras no han realizado 
revision de fruta 

Refuerzo de capacitaciOn al personal 
manipulador de alimentos, verificaciOn 

de Ia calidad y cantidad de Ia frula 
destinada para entrega del mend 19 el 

dia 14 de sepliembre de 2023. anexo 1: 
registro de capacitaciOn dirigido al 

personal manipulador de alimentos, 
anexo 2: reg. fotogrdtico de las 

condicrones de almacenamiento y del 
produclo existenle en Ia unidad de 

servicio para Ia respecliva entrega en el 
mend referido 

cerrada 

I.E.M. MARIA 
GORETTI - 

SEDE 
PRINCIPAL 

12109/2023 

Manifrestan qua hay irregularidades 
con los alimentos de los niños a 
quienes se les estd dando 
minima porciOn de a que en 

realidad les bce, las 
manipuladoras prefieren Ilevarse 
los alimentos de los amos y se ha 

visualizado que salen de los 
colegios cargadas sin mas no 

poder. 

anexo 1: registro fotogrdtico de Ia 
preslaciOn del servicio, anexo 2: registro 
del refuerzo de capacilaciOn dirigido al 
personal manipulador de alumenlos, 
anexo 3: formabo Kardex debidamenle 
ditigenciado y actualizado hasla Ia 
fecha. 

cerrada 

EM. LIBERTAD 
- SEDE 

PRINCIPAL 
12/09/2023 

Marrifiestan qua hay irregularidades 
con los alimenbos de los nihos a 
quienes Se les esld dando una 
minima porciOn de Is qua en 

realidad les Ioca, las 
manipuladoras prefueren Ilevarse 
los alimentos de los ninos y Se ha 

visualizado qua salen de u 
colegios cargadas sin mas no 

poder. 

Anexo 1: registro fologrdfrco de Ia 
preslaciOn del serviclo, aneso 2: registro 
del refuerzo de capacilación dirigido sl 
personal manipulador de alimenlos, 
anexo 3: IormaIo Kardex debidamenle 
diligenciado y actualizado haste Is 
fecha. 

cerrada 

EM. LUIS 
EDUARDO 

MORA OSEJO - 
SEDE 

PRINCIPAL 

12/09/2023 

Manifrestan que hay irregularidades 
con los alimentos de los nihos a 
quienes se lea esld dando una 
minima porciOn de Ia que en 

realidad les bce, las 
manipuladoras prefieren Ilevarse 
los alimenlos de los ninos y se ha 

visualizado que saten de los 
colegios cargadas sin mas no 

poder. 

Anexo 1: registro fobogrdfico de Ia 
preslaciOn del servicio, anexo 2: registro 
del refuerzo de capacilaciOn dirigido al 
personal manipulador de alimenlos, 

cerrada 

I.E.M. LIC 
CENTRAL DE 

NARIliJO - SEDE 
PRINCIPAL 

12/09/2023 

Manifieslan que hay irregularidades 
con us alimenlos de los niños a 
quienes se las asIa dando una 
minima porciOn de a que en 

realidad Ins toca, las 
manipuladoras prefreren Ilevarse 
los slimenlos de los ninos y se ha 

visualizado qua salen de los 
colegios cargadas sin man no 

poder. 

Anexo 1: regislro fologrdlico de Ia 
prestaciOn del servicio, anexo 2: regislro 
del refuerzo de capacilacidn dirigido a 
personal manipulador de alirnenlos, 
anexo 3: formalo Kardex debidamenle 
diligenciado y aclualizado haste Ia 
fecha. 

canada 

I.E.M. LUIS 
DELFIN 

INSUASTY 
RODRIGUEZ - 

SEDE 
PRINCIPAL 

12/09/2023 

Manifieslan que hay irregularidsdes 
con los alimenlos de los nihos a 
quienes sales estd dando una 
minima porcion de Ia que en 

realidad les bce, as 
manipuladoras prebieren Ilevarse 
los alimenlos de los ninos y se he 

visualizado que salen de los 
cotegios cargadas sin mas no 

poder. 

Anexo 1: registro folográfuco de Ia 
preslsciOn del servicio, anexo 2: regislro 
del refuerzo de capscitaciOn dirigido al 
personal manipulador de alimenlos 

cerrada 

SEDE 
AGUALONGO 28/09/2023 

El profesor William deJa Sede 
Aguslongo manifiesla que los 
encargados de enbregar los 

alimentos no estdn entregando bajo 
control de nadie los alimenlos del 
PAE y los dejan sin ese conlrol e 
incomptebos. Qua escasamenbe y 

ajusbando las csnbidades hay hasba 
msnana y qua esbdn manifeslando 

que hay fuga de atimentos" de Ia 
bodega; sibuacidn que no as crerta 
porque ni las manipubadoras tienen 
acceso a Ia bodega ni el profesor 

William tiene acceso al 
Reslaurante. Es necesario aclarar 

qua as obligaciOn del operador 
enlregar las canbidades complelas 
que esldn esbablecidas por Ia SEM 

Pasbo en el formabo eslablecido 
para ello 

Anexo 1 registro de asislencia a 
capacilaciones, aneso 2: remisiones 
enbrega de alimenlos, anexo 3: formato 
Kardex debidamente diligenciado, anexo 
4-enlrega elementos de aseo 

cerrada 

Nuesbra Señora 
de Ia Visilacion - 

2/10/2023 
Se manifiesla qua en el mend qua 

corresponde al dia de hoy 
02/10/2023 se debla dar pldlano y 

Anexo 1: Oficio de solicilud de 
lntercambio emibido a Ia Intervenboria. Cerrada 
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pot parte del operador solamente 
han hecho Hegar papa. 

JOSE FELIZ 
JIMENEZ - 
CENTRO 

PEDAGOGICO 
MARIA DE LA 

PAZ 

2/10/2023 

Michel Andrade Sepdlveda 
Manipuladora del centra 
pedagdgico Maria de Ia Paz! 
HUPAV, me permito presentar 
una queja respecto a Ia no entrega 
de a radon induslrializada en mi 
istituciOn a cual va dirigida pars 
102 estudiantes, debido a que el 
Corssorcio para Is ninez de p5510 
los cuales manifiestan que el dia de 
hay Is raciOn 
industrializada no fun enlregada 
debida a que el liceo José Felix 
Jimdnez tenia una capaditaciOn par 
10 cual no tenian clases, en 
anleriores acasiones se les informO 
que el centro PedagOgico Maria de 
Ia Paz no entra en dichas 
actividades par ende lenemos 
closes con norn,alidad y tampoco 
recibiO inforrnaciOn alguna sabre Ia 
situaciOn 

Anexo 1: oficlo emitido por Ia SEM Cerrada Se anexa documento 

IE LA CALDERA 
SEDE 

PRINCIPAL 
4/10/2023 La fruta mandarins se encuentra err 

mal eslado 
Anexo 1-oficio de gestion emitido ports 

inslituciOn educativa 
Cerrada 

PERIODO 06 DE OCTUBRE AL 05 DE NOVIEMBRE DE 2023. 

SEDE 
EDUCATIVA 

FECHADE 
REPORTE 

DE LA 
SPQR 

DESCRIPCION DE SPQR 
DESCRIBA LAS ACCIONES DE. 

MEJORA (SI APLICA) 

ESTADO 
DE LA 
SPQR 

OBSERVACIONES 

I.E.M Obonuco - 
Sede Esc Integ # 

2 de Obanuco 
20/10/2023 

Se evidenciO incumplimiento del 
ciclo de mends eslablecido en Ia 

modalidad de Complemento 
preparado en sitio coma se 

describe a cantinuaciOn: 
Pars camponente proteico del 
mend 19 se establece preparar 
huevo revuelta, sin embargo, se 
enlregO blanquitlos guisados con 
cebolla y tamale, conforme a Ia 

anlerior salicitamos se tamen las 
medidas riecesarias en esta sede 

educativa. 

El Consorcio pars Ia Nidez de Pasta, 
adelanta los procesos de 

capacitaciOn continuos con el 
personal marupulador de atimentos, 
de tal manera que aspectos coma el 
manejo y rolaciOn del ciclo de mends 

se aplique de rnanera adecuada 
dependiendo de a madalidad 
asignada al establecimiento. 

Cerrada Se snexa Oficia. 

I E M Eduarda 
Romo Rosero 

- Sede 
Agroindustrial San 

Francisco 

20/10/2023 

En Ia I.E.M Eduardo Roma Rosero 
sede Agroindustrial San Francisco 

frerile a a entrega del 
caniplemento alimentano pars 

preparación en sitto de atimentos 
(espinaca) en mal estada pars ser 
preparada el dia dejueves lOde 

septiembre 2023. 

El Consarcio para Is Ninez de Pasto 
realiza Ia entrega de alinrentos de 

acuerdo al ciclo de mends 
estdblecido parta entidad, los cuales 

cumplen can las cantidades y las 
candiciones de catidad esiablecidas 

en el aneso Técnico de calidad e 
inocuidad resoluciOn 335 de 2021. 

Cerrada Se anexa Oficio. 

CAP 

PERIODO 06 DE SEPTIEMBRE AL 05 DE OCTUBRE DE 2023. 

FECHA 
SEDE 

EDUCATIVA 
TIPO DE 
RAdON 

DESCRIPCION DEL CASO DE 
ATENCION PRIORITARIA 

ACCIONES IMPLEMENTADAS POR EL 
OPERADOR 

ESTADO 

12/09/2023 

lE 
CIUDADELA 
DE PASTO- 

SEDE 
CANCHALA 

CA - JM 

La nianipuladora Angie Garcia de a 
IE ciudadeta manifiesta que el arroz 

Blanco marca DICOMER a Ia hors de 
Ia preparacton Se hace macetudo. 

El consorcio pars Ia nidez de pasto, reatiza de 
manera priaritaria Ia verificacidn de lo acontecido, 
dande se consIsts qua el producto arroz blanco 
marco Dicomer cumple con las carscteristicas de 
calidad estabtecidas en Ia resoluciOn 335 de 2021 - 
anexo tecnico de cslidad e inacuidad, y se 
ericuentra previamente aprobado par Ia etc. de a 
misma manera Se procede a reatizar Un refuerzo 
de capacitacirin at personal manipulador de 
alimenlos respecto a Is prepanscidn del producto, 
y Is apticactOn del ciclo de mends aprobada. 

Cerrado 

13/09/2023 

IEM 
Mercedario  

sede 
principal 

CA - JM 
Se manifiesta que Ia fruta que se 

entregO el dia viernes Se encuentra 
en mal estado. 

El corrsordio para Ia nines de pasto, realiza el 
acercamiento de manera lamed iata a Ia unidad de 
sennidlo, con Ia finalidad de atender Is acontecido, 

donde unicialinente Se precede a realizar un refuerzo de 
capacitadidn al personal nianipulador de alimentos, lo 

caal nez penmitird dar mayor garantia del manejo 
rotacidn de los alimentos, at igual que Se realiza Ia 

verufucacudn de Ia calidad p  cantidad de Ia fruta 

Cerrado 
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destinada para entrega del mend 19 el dla 14 de 
septiembre de 2023. 

15/09/2023 

- 

IEM Aurelio 
Arturo 

Marllnez- 
Sede 

Pnncipal 

.CA - JM 

- 

. . 
Se evdencia que Ia fruta Mandarina ' 

anano) se oncuen ra en ma en a o. 

El connorcio para Ia ninz de pasto adelanta los 
proceos de capacitacion continuos dirigidos al 
personal manipulador de alimentos de coda 
enlabiecimiento educativo, donde se hace dnfasis 
en temas de vital importancia coma: seiecciOn, 
clasificacidn, almacenamiento y rotacidn de 
alimentos, al- igual que los respeclivos procesos do 
limpieza y desinfecciOn. plan do saneamiento 
bdsico, y otraa terndticas que bys,can garanlizar el 
buen funcionamiento dot pragrama, por otro lado 
cabe resaltar quo 01 producto reportado, no hace 
porte del mend do Ia fecha del roparte del cap., 
esle Os saido quo corresponds a excedentes 
eniregados por ci oporadar, previendo alguna 
posible oventualidad. 

Cenado 

/ 9/20 3 

• . 

EM Contra 
do 

integracirin  
Popular - 

Sede 
Principal 

. 

CA J . 

- 

-
. , 

• 
Se evidancia que ol polIo no Se 
encuentraen condiciones de 

almacenamiento, ya quo no cuenta 
can un congelador. 

El Consorcia pam Ia Nihez de Paslo, realiza Ia 
vorilicacidn do Ia acontecido de manera priaritaria, 
donde so realiza refuerzo do capacitacidn al - 
personal manipulador de atimentos on temas 
puntualeS como 01 Almacenamienlo de Alimentos 
(Ref rigeracirin yb Congelacion), a Ia nez se realiza 
a verificacidn de las condiciones del equipo de Ida 
con ci quo cuenta Ia sede educativa, ci cuai se 
evidencia en buen funcionamiento, de Ia misma 
manera se realiz,a acorcamiento conid ET, do tal 
manera que so considere Ia adquisicidn de 
equipos do almacenamionto en trio, ademas ci 
Cansarcia Pam Ia Ninez do Pasto procede a 
realizar is repasiciOn y cambio del praduclo (polio) 
darida total garantla en Ia presiaciön del servicio 
para 01 mend quo corresponda, No obstante cabs 
resaliar quo 01 aperadar roaliza Ia entrega dot 
producto baja las condiciones y caracteristi6as do 
cshdsd qua cole requiero (congelacidn, 
canservando Ia cadena do trio), y quo lo sucodido 
en Ia unidad do servicio Se ocasiono debida a 
failas en el fluida eldctricopresentada en ci Sector. 
ANEXO 1: Regislro do capacitacianos, ANEXO 2: 
Registro foiogrdfica Capacitacianes, ANEXO 3: 
Oficio do gestirin, ANEXO 4: Formatode 
roposiciOn yb devolucidn do alimentos 

Corrado 

29/09/2023 

• 

Escuola 
agroindustria  

I San 
Francisco 

- 

CA - JM 

- 

Se manifiesta quo, en Ia Escuola 
Agroindustrial San Francisco, no hay 
gramajo pars sbber udnla lloga'dè 

came y manifiosian que ha 
disminuida. El transporlador deja Ia 

carno sin evidoncia a planilla do 
cuanios Kg delan y quo estdn 

dejanda menos came que antes 
ontrogaban 3m11 gramos en came y 

ahora esldn entrogando 2.700 
gramos en came y q ya 2 voces han 

tonido quo comprar mds.camne 

Atendiondo Ia navedad presentada, et Cansorcio 
para Ia ninez de Pasta, procedo de maltora 
prioritaila a reatizar a verificacidn pertinente de 10 
cual tonemos las siguienles apreciaciones: 
1- El operador entrega las ahmentas do acuerda al 
ciclo de mends aprobado pgr Ia ETC. 
2- La atenciön para ci mes de OCTUBRE do 2023 
so realiza.en base al nUmero do titulares do 
derecho existentes ertel carte do SIMAT del 23 do 
septiembre do 2023, informaciOn quo es 
suministrada par a SEM, y pare et caso especilido 
ot estabiecimiento educalivo cuonta con 49 
titularos do derecha para ci pariodo de ejocucidn 
mencionado. 
3-El osiabiecimienio educalivo reforida tieno - 
asignado madabdad prepara on sitio, con 
camplementa Jarnada Unica, cola informacirin 
lambidn-os sumini'slrada at aperador par porte do 
Ia SEM. 
4- El despacha do carnes realizada ci 28 do 
soptibmbro par porte dci operadar, en pars Ia 
ejecucidn do a semana del 2 al Edo octubre con 
los mends del 11 al 15. 
5- La Came do Cerdo entregada (2.8 kilos) hace 
pane de is conformacidn del mend 15-en ci 
campiomento JORNADA UNICA, y es 
oxctusivamenle para Ia preparaciön 
corroapandiento do ese dia. 
En ese enlendida y can baso a Ia espuosto 
anioriormonte, ot CONSORCIO PARA LA NifJEZ 
DO PASTO, cumple con Igs gramajes oslabiecidas 
dentro del ciclo do mends aprobada. 

Cerrado 
/ 

6/10/2023 

- 
- 

- 

EM 
Obonuco 

- cede 
nnci at p p 

- 

- 

- - 

- 

- 

CA - JM 

- - 

Las martipuladoras do alimentas 
manifieslan quo al recibir Ia fruta Ia 
papaya so hace rocibimlento do fruta 
con fails do maduración, eloperadar 
responde quo van a hacer cambio do 

fruta pero ado no so fran 
manifestada, to mismo Paso con el 

banano, so trao muy verde y suoltas 
on un estada case imposiblo pars el 

consumo del esludianto yet aperadar 
manifiesla a las manipuladorss quo 

las reciban y los onvusivan on 
periddica quo esa los madura, porn 

ellas no evidepcian ningdn camblo en 
Ia maduracidndo a fruta y ci - 

El consorcia pars Ia Niblez do Pasta realiza las 
entroga do atimentos do manera poriOdlca, y pare 
at caso do los alimentos porecederos so realize - 
con usa frecuencia semanal, en eso entendido so 
consideran aspoctos coma el ontario do madurez 
do ontro otras alimentos las frulas, con Ia ilnalidad 
do Pralangar y garantizar su eslado de 
cansqrvaciOn hasia el 'dia del cansumo do los 
titularen do drncha, do Ia misma macera se 
realiza pracesas do capacitacdn caplinuos at 
personal maniputador do alimentos, en tomas 
fundamentalos coma ci almacenamierito do 
alimentos. 
Par airs pane ci Consorcia Pars Ia Nincz do Paslo, 
procede a revisar a frets reporlada (papaya), Ia 

Corrado - 
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- •operador no haçe tamçioco cambio. 
Este (rota hay que entregarla para ci 
menU dcl die de mañana 04/10/2023 
y desde 02110/2023 se acId ilamando 
al operador pare camblo, pero no han 

liegedo. 

cual cc encuentra en Optimas condiciones de 
consumo. sin embargo para mayor tranquilided y 
total garantia del cumplimiento del menU #13 
conaspondiente at 4 de octubre de 2023. se 
procede a realizer ci cambio de este. 
ANEXO 1: Formato de ReposiciUn yb DevoluciUn 
de alimeptos - 

ERIODO*DE SEPTIEMBRE AL 05 DE OCTUBRE DE 202-3. 

FEC HA. - SEE - 
EDUCATIVA 

TIP,DE 
RACION 

DESCRIPN bELCASODE 
ATENCION PRIORrTARIA 

ACIONES IMMETADPOR EL 
OPERADOR ESTADO 

6/10/2023 
I.E.M. 

Obonuco - 
sede principal 

CA - JM 

Las manipuiadoras de ahment 
manifiestan que ai recibir Ia fruta a 
papaya se hace recibimiento de fruta 
con (ella de maduraciOn, ci operador 
responde que van a-hacer cambio de 

fruta pero eUn nose ban 
manifestado, to mrsrno pasa con ci 

banano, se tree muy verde y suetlos 
en urb estado caso imposible pare ci 

consumo dci estudienle y ci operedor 
manifueste a ies manipuladoras qua 

los raciban y ios envuelven en 
penUdico que eso los madura, paro 

cues no evidqncien ningUn cembio en 
Ia maduraciUn de is (rule y ci 

operador no hace tampoco cambio. 
Esta fruta hay qua erriregaria pare ci 
menU dci die de mañana 04/10/2023 
y desde 02/10/2023 se estU ilamando 

at operador pera cumbio, pero no 
hen liegado. 

El consorcio para a Niilez de Pasto reatiza 
las entrega de atimentos de macera 

y pared caso de los ahmenlos 
perecederos se realize con una frecuencia 
semanal, en ese entendido se conslderan 
aspectos como ci estado de madurez de 

entre otros ahmenlos las frutas, con Ia 
-finandad de Protongay garantizar su estado 

de conservación hasta ci dia del consumo 
de los tilulares de derecho, de lo misma 

macera se realiza procesos de capaciteciOn 
cOntiflUos at personal manipuiador de 

abmenlos. en tames fundamentales como at 
almacenamiento de atimentos. 

Por otra parta, ci Consorcio Para Ia Ninez de 
'asto, proceda a reviser a (rota reportada 
(papaya), Ia cuat se encuentra en Optimas 

condiciones de consumo, sin embargo, pare 
mayor tranquihdad y total gerantia del 

cumphmiento dat menU #13 
correspondiente al 4 de octubre de 2023, se 

procede a realizer at cambio de date. 
ANEXO 1: Formato de Reposicion yb 

DevoiuciOn de ahmentos 

Cenada 

- 

19/10/2023 

i.E.M. Luis 
Detfin 

insuasty 
'RodrIguez - 
sede Jardin 

Infantit 
Nacional 

p11010 

CA-JM 

' 

Se evidencie qué Ia fruta se 
enGuentra dañado yb en met estedo. 

El consorcio pare Ia ninez de pesto atiende 
de macera prioritaria Ia novedad 

presenteda, de to cual procede a realizer Ia 
respective reposiciOn de los atimentos 

reportados. Aneso 1: fomiato reposiciUn de - 
alirnentos. 

Cerrada 

23/10/2023 

EM Agustin 
Agualongo - 
Eec Rut Mix 
Aguepamba 

- 

- 

CA - JM 

- 

En Ia instituciOn Educetiva se 
evidencie prasancia de moscas y 

\ moscos. 

. - 

Ei Consorcio pera Ia Ninez de Pasto, realize 
una inspecciUn de manera prioritaria a las 
diferentes instaleciones del restaurente 

escoler, de tel macera qua se pueda 
esteblacer entre otros aspectos las 

condiciones higlenicas y saniterias yet 
posibte riasgo qua este aspeclo pudiese 

ganerar. Sc procede a realizer un roceso 
de limpieza y desinfecciOn de todcei 

restaurante escolar da macera exhaustiva y 
profunde, aphcando Integramente ci plan de 
seneamiento bUsico, con elio sa profundiza 

en ci afienzemiento da conocimientos- 
teUricos y practices con ci personal 

maniputador de abmentos. 
ANEXO 1: Registro de capacitacion dirigido 

ai personal maniputador da ehmantos. 
ANEXO 2: Registro fotogrUfico de ton 

procesos de hmpieze y desinfecciUn dat 
restaurenta ascolar. 

ANEXO 3: Ragistro da sanaamiento bUsico 
debidarnante dtigenciado y haste Ia (ache. 

Carreda 

30/10/2023 

i.E.M Luis 
Eduardo More 
OseJo— Seda 

La Minge 

- 

CA - JM 

- 

Se avidanciU ci mai esled da 
atimentos como inmates y berranos 
qua se 'encuenlren an las cenastillas 

que asldn -- 
en ci Urea do prepareciUn de 

elimentos yen Is nevare, los repoilos 
y las habichuelas lembién prasantan 
met estado, ademUs se avidancia Ia 

(ella de asen en Ia navera y 
pisos, sa evidènciO Ia prasancia de 
- mosquitos. - 

- 

. -- 

El Consorcio pare Ia niñaz de Pasto, realize 
une inspacciUn axhauritiva at rastaurante 

escotar del establecimiento aducetivo 
rafarido, Con atlo se precede a dar astricto 

cumplimiento at plan de saneamiento 
aplicado de macare teUrica y practice donda 

se have a cabo un proceso de timpieza y 
dasinlecciUn minucioso de (odes las 

instataciones, maneje, equipos y utansilios, 
al iguet que sa realize ci proceso da 

- veriticaciUn de los aiimentos mancionados, 
doride xc proeade a realizer ia.radpectiva 

saieciOn y ciesificaciUn de los mismos, con 
- Ia finstidad de estabtecer, las condicionas da 

aslos. y silas canlidedes da producto no 
conforme y que pueden afeclar Ia prestaciUn 

del sarvicio, todo asIa proceso con Ia 
linalided principal de ellanzarconocimicntos 
suflcianles con at personal manipulador de 

Cerreda 
- 



6. ACTIVIDADES COMPLEMENTARIAS 
6i evt de obô Operador  
Para Ia revision de Ia cuenta de cobro correspondiente a! periodo de Septiembre de 2023, el 
operador CONSORCIO PARA LA NIISIEZ DE PASTO Radica oficlo de fecha 12 de octubre de 
2023 de aunto (Entrega Informe De EjecuciOn Programa De AlimentaciOn Escolar PAE 
Septiembre de 2023). 

Una vez revidada Ia Documentación presentada, se evidencia documentaciOn incompleta el 
cual permita avanzar con Ia revisiOn previa. 

El dIa 23 de octubre de 2023 se envia oficlo N. PA-PA-014 a! operador de Asunto: Solicitud 
de información, Concérniente a Ia presentaciOn de documentos referente a Ia cuenta objeto 
de cobro. 

El dIa 31 de octubre de 2023 el operador envia oficio de Asunto: Respuesta a oficio No PA-
PA-014. Informe de ejecución programa de alimentaciOn escolar - PAE - septiembre de 2023. 

Actualmente nos encontramos revisando Ia documentaciOn radicada concerniente al informe 
y cuenta de cobro correspondiente al mes de Septiembre de 2023; a fin de proceer a su 
respectiVa revisiOn y poder dar aval de cumplimiento conforme a Ia documentaciOn 
presentada. 

Nuestra señora de Guadalupe - Sede principal l.E.M Liceo Central de Nariño- sede integrada #3 

NUmero total de reuniones: 
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alimantos y desde luego garantizar a 
prestaciOn del servicoPAE en esta unidad. 

Cabe resaltar qua el Consorcio, realiza 
entregas y distribuciön de alimentos 

considerando un porcentaje de cantidad pci 
encima del especifico requerido en coda 

establecimietito edubativo y de acuerdo a a 
modalidad asignada, con ello Sn pudo 
eslablecec que Ia cantidad de producto 

delerminado cbmo no conforme es minima, 
y que no afecta Ia prestaciön del servicio. 

3'! 
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onQepto&.jurtthco  
N/A 

7. RELACION PERSONAL MINIMO 

.............................. .. ... .. '...• 
El 11 de septiembre de 2023, Ia Interventoria envia a Ia Doctora MARiA MERCEDES 
ESTUPINAN CORAL - Sub-Secretaria de Cobertura y Supervisora del contrato de 
interventorla N. 20233937 - el oficlo PA-PA-001, cuyo asunto es Ia "Solicitud validaciOn .y 
aprobación de personal profesional". 

Las diecisiete (17) personas relacionadas para a ejecuciOn del contrato de interventorla N. 
20233937 son las siguientes: 

Profesionalés: 

:;CARQ : NOMBRES,V:APELLIDoS . :. PROFESION 
1. COORDINADOR DE 

INTERVENTORIA, 
RODRIGO MOLANO CUELLAR 

'C.C. 83.090.034 de Campoalegre - Huila INGENIERO INDUSTRIAL 

2. NUTRICIONISTA 
DIETISTA 

CLAUDIA-ISABEL LIZCANO RUBIO 
C.C. 63.514.530 de Bucararnanga - s. DIETISTA 

3 ASESOR JURIDICO HARBY ASLAM RODRIGUEZ ORTIZ 
C.C. 79.700.606 de Bogota D.C. AB A OG DO 

4. INGENIERO DE 
ALIMENTOS 

MAYRA FARLLEY DIAZ SALGADO 
C.C. 36.290.246 de Pitalito — Huila N I GENIERA DE ALIMENTOS 

5 'ET"R e1AL ALEJANDRA PATIO LLA1O 
C.C. 29.683.467 de Palmira - Valle PSIC LOGA 

6. ASESOR 
FINANCIERO 

JULIO ANDRES TERAN RIVERA 
CC. 92.544.428 de Sincelejo CONTADOR PUBLICO 

7. INGENIERO DE 
SISTEMAS 

LUIS EDUARDO ALVARADO COMAS 
CC. 72.256.322 de Barranquilla — A. 

INGENIERO DE SISTEMAS 

Técnicos y  tecnólogos: 

CARGO • • NOMBRES Y APELLIDOS . -.PROFESION 

8. APOYO LOGISTICO JUAN CARLOS PEREZ OSORIO 
C.C. 7.721.735 de Neiva - Huila 

TECNOLOGO EN CONTROL DE 
CALIDAD DE ALIMENTOS 

9 AP"Y" LOGIeTIe BRANDON BARREIRO MARTINEZ 
C.C. 1.075.276.059 de Neiva - Huila 

TECNOLOGO EN CONTROL DE 
CALIDAD DE ALIMENTOS 

10 APOVO LOGISTICO HERNANDO PALADINES MUFJOZ 
C.C. 1.082.775.046 de San Agustin - Huila 

TECNICO EN PROCESAMIENTO DE 
ALIMENTOS 

11 P I JULIO ANDRES GOMEZ GUTIERREZ 
C.C. 1.075.215.624 de Neiva - Huila 

TECNOLOGO EN CONTROL DE 
CALIDAD DE ALIMENTOS 

2. AP I JULIAN RICARDO RAMIREZ OSORIO 
C.C. 7.732.238 de Neiva - Hulls 

TECNICO PROFESIONAL EN 
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS 

13. APOVOLOGISTICO JOHN SEBASTI NSAR GALARZA TECNICO LABORAL EN SISTEMAS 

14. AP YO L I 7 JAIME ARTURO SANCHEZ MONCAVO 
C.C. 12.974.768 de Pasto - Nariño 

TECNOLOGO EN ADMINISTRACION 
FINANCIERA 

15. APOYO LOGISTICO 
- DIANA CONSTANZA URBANO ORDONEZ 

CC. 1.081.594.448 de Alban - Narino 

TECNICO LABORAL POR 
COMPETENCIAS EN SISTEMAS 
INFORMATICOS 

16. APOYO LOGISTICO STEBAN FELIPE CUASQUER ROSERO 
C.C. 1.193.467.502 de Pasto -Narino 

TECNICO EN CONTABILIZACION DE 
OPERACIONES COMERCIALES V 
FINANCIERAS 

17 APOYOLOGiSTICO 
MARIA CAMILA IMBAJOA ASANOVA 
C.C. 1.084.226.927 de Buesaco - Narino 

TECNOLOGO EN SALUD 
OCUPACIONAL 

NOtese que el'requisito consistia en tener un personal de doce (12) personas (7 profesionales 
y 5 técnicos y tecnOlogos), pero, con el fin de dar un mayor impulso al inicio del contrato de 
interventorIa y con el ánimo de Ilevar a cabo las visitas de campo de forma más organizada y 
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ágH, se procediO a contratar a cinco (5) técnicos yb tecnOlogos adicionales a los inicialmente 
ofertados parael perfil apoyo logIstico. 

Para cada uno de los perfiles adicionales viñculados fueron presentadas las hojas de vida 
con sus soportes anexos al oficio PA-PA-001. - 

Manifestamos que los Técnicos yb -  TecnOlogos descritos vinculados cumplen con & perfil 
requerido para dar.apoyo técnico al contrato de interventorla. 

Poste.riormente, durante Ia ejecución del contrato, cinco (5) de los diez (10) técnicos yb 

tecnólogos, que se relacionaron inicialmente como Apoyo logistico, presentaron renuncia, 
desistiendo de no continuar laborando por motivos personales y nuevas oportunidades de 
trabajo. (e Anexan Cartas De Renuncias). 

Sin embargo, Dichas renuncias fueron aceptadas hastael dIa 30 de septiembre de 2023. 

A pesar de Ia renuncia inesperada de cinco (5) personas vinculadas como Apoyo Logistico, 
Alimentos Saludables del Valle SAS curnpliO con lo ofertado, puesto que mantiene las otras 
cinco (5) personas en et cargo conforme a lo exigido para el personal minimo. 

Sin menoscabo de lo dicho, a partir del 01 de octubre de 2023, continüan en Ia ejecuciOn del 
contrato de interventorla N. 20233937 las siguientes personas: 

Profesionales: 

CARGO .• . : •.; NOMBRESY.APEWDOS. : PROFESION 
Ii. COORDINADOR DE 

INTERVENTORIA 
RODRIGO MOLANO CUELLAR 
C.C. 83.090.034 De Campoalegre - Huila 

INGENIERO INDUSTRIAL 

2. NUTRICIONISTA 
DIETISTA 

'CLAUDIA ISABEL LIZCANO RUBIO 
C.C.63.514.530 De Bucaramanga — S. NUTRICIONISTA Y DIETISTA 

3. ASESORJURIDICO HARBY ASLAM RODRIGUEZ ORTIZ 
C.C. 79.700.606 De Bogota D.C. ABOGADO 

4. INGENIERODE 
ALIMENTOS 

MAYRA FARLLEV DIAZ SALGADO 
C.C. 36.290.246 D,e Pitalito — Huila 

INGENIERA DE ALIMENTOS 

5. GESTOR SOCIAL ALEJANDRA PATIO LLAO 
C.C. 29.683.467 De Palmira - Valle 

PSICOLOGA 

6. ASESOR . 
FINANCIERO 

JULIO ANDRES TERAN RIVERA 
C.C. 92.544.428 De Sincelejo CONTADORPUBLICO 

7. INGENIERO DE 
SISTEMAS 

LUIS EDUARDO ALVARADO COMAS 
CC. 72.256.322 De Barranquifla — A. INGENIERO DE SISTEMAS 

•Técnicos v tecnóloqos: 

CARGO .: :NOMBRESY.APELLIDOS .• PROFESION. 

8. APOYO LOGISTICO JOHN SEBASTIAN SARASTY GALARZA 
CC. 1.085.309.705 De Pasto - Narino TECNICO LABORAL EN SISTEMAS 

9. APOYO LOGISTICO JAIME ARTURO SANCHEZ MONCAYO 
C.C. 12.974.768 De Pasto - .Jariño . 

TECNOL000 EN ADMINISTRACION 
FINANCIERA 

10. APOYO LOGISTICO DIANA CONSTANZA URBANO ORDOFEZ 
C.C.1.081.594.448 De Alban - Nariño 

TECNICO LABORAL POR 
COMPETENCIAS EN SISTEMAS 
INFORMATICOS 

11. APOYO LOGISTICO STEBAN FELIPE CUASQUER ROSERO
• C.C. 1.193.467.502 De Pasto - Nariño 

TECNICO EN CONTABILIZACION 
DE OPERACIONES COMERCIALES 
V FINANCIERAS 

12. APOYO LOGISTICO MARIA CAMILA IMBAJ0A CASANOVA 
C.C. 1.084.226.927 De Buesaco - Nariño 

TECNOLOGO EN SALUD 
OCUPACIONAL 

Mediante 0fic1o1055/59/de 2023 De fecha 17 de octubre cle 2023 Ia entidad emitö oficio 
de asunto: Aprobación del personal. 
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7.Lg1dS  urjdadsocjal 
Los Pagos De Seguridad Social Y Aportes Parafiscales Para Cada Uno .De Los 
Profesionales Se Han Surtido Mediante Pagos En Mi Planilla - Compensar, Par Intermedio 
De La Empresa ALIMENTOS Saludables Del Valle (AS DEL VALLE). 

Los Pagos Del Personal Al Sistema De SALUD, PENSION Y RIESGOS PROFESIONALES 
Y PARAFISCALES - Personal Contratado, Periodo Octubre - Noviembre De 2023 (Salud - 
Pension) Se Realizó Mediante Planilla: 72047600.  

5ii4p ;vr Fiscal 
Se Aporta CertificaciOn De Pagos De Seguridad Social Y Aportes Parafiscales Articulo 50 
Ley 789 De 2002 Emitida Por el Revisor Fiscal REINER ENRIQUE CAUSADO DIAZ 
identificado con Ia cédula de ciudadnFa No. 1.102.842.509 y matricula profesional No. 
232601-T PorConcepto De Aportes A Salud, Riesgos Profesionales, Pensiones, Cajas De 
CompensaciOn Familiar, SENA E ICBF A-Periodo Octubre - Noviembre De 2023. 

8. FIRMAS 

n 
i 

2ç S 
LVAO CUELLAR . - SALGAI5O ' 

9. LISTADOS DE ANEXOS 

9 1 Anexos 

Anexol: Factura No AVOI 228 - Autorizaciôn Numeraciôn de 
Facturacion 

Anexo2: Matriz de Presupuesto Mes Periodo del 06 Octubre - al 05 . 
Noviembre 2023. 

Anexo 3: Listados de CapacitaciOn Personal de Interventorla 

Anexo4: Visitas diarias a los establecimientos educativos del sector 
. 

educativo oficial del Municipio de Pasto 

Anexo 5: Visitas a Bodega y sede administrativa del Operador 

Anexo6: Componente Nutricional: Fichas VerificaciOn e intercambios - 
Informe nutricional 

Anexo 7: Actas y listados de asistencia a reuniones 

Anexo 8: Registro Fotográfico 

Anexo 9: Planes de mejora 

Anexo 10: Consolidados cronogramas de visita 

Anexo 11: Ciclós de menUs aprobados par Ia Interventorla 
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Anexo 12: 
Formato de évaluaciOn de caracteristicas organolépticas por 

-- semana 

Anexo 13: 
Matriz con verificaciOn y validación de productos alirnentarios 
para RI y RPS (de estos ültimos solo los de interés en Salud 

Püblica). 

Anexo 14: Informe General Seguridad ySalud en el Trabajo 

Anexo 15: Oficios yb cbmunicacionés. 

Anexo16: 
Planillas de Pago a Seguridad Social Mes Octubre - Noviembre 

,D2O23 

Anexoll: 
CertificaciOn 'de Aportesa Ia Següridad Socialy Aportes 

Parafiscales 

Anexo 18: . CertificaciOn Bancaria 

Anexo 19: . Entrega de DotaciOn a Interventores de Campo. 

Anexo 20: Visifas atención y  respuesta ante, SPQ y CAP 
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