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1. DATOS GENERALES

1.1Informacién General Interventoria

Modalidad de Contratacion:

Tipo de informe:

Consecutivo Informe:

Contrato/Convenio

Contratacién . . . i
i ' : ~ . |2|de{ 5
Convenio X Directa Parmal X »Fmal Informe No 2. de
Ntmero de contrato/Convenio 20233937
Fecha De Suscripcién 01/09/2023

Contratista ' s

ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE S.A.S

Nit -

901177852-7

Repreéentante Legal

CHRISTIAN.ANDRES RUIZ CALVAPHE

Identificacion -

1.113.627.700 de Palmira

Teléfono

3176770374

Direccion

' | Palmira: Carrera 23% No. 62 —19, Palmlra Valle

del Cauca -

Objeto del Contrato/Convéhic}

Interventoria técnica, administrativa, financiera,
contable y juridica sobre el cumplimiento del contrato

| de prestacion del servicio y ejecucién del Programa

de Alimentacion Escolar (PAE) con destino a los
nifos, nifas, adolescentes y jovenes focalizados y

| registrados en el Sistema Integrado de Matricula

(SIMAT) como estudiantes de las instituciones
educativas oficiales de los 47 establecimientos
educativos .del municipio de “Pasto, cuyas

.| caracteristicas técnicas, administrativas y financieras

se encuentran detalladas en el Anexo Técnico y el
contrato, fundamentados en la Resolucién No. 335
de 2021 de la Unidad Administrativa. Especial de
Alimentacién Escolar-Alimentos Para Aprender, por

la cual se expiden los Lineamientos Técnicos —

Administrativos, los Estandares y las Condiciones

) Minimas del Programa de Alimentacion Escolar

(PAE), en el marco del proyecto “Implementacién del

| programa de _alimentacién escolar 2023 para

estudiantes de las subregiones Centro y Juanamb( -
en el departamento de Narifio” (AIRR- SGR), en

| adelante el “contrato”.

Valor del Contrato/Convenia

Trescientos Ochenta_ Y Seis Millones Quinientos
Diez Mil Pesos ($386.510. 000)

Régimen Tributario

Régimen Comun

Entidad Contratante

Alcaldia De Pasto

- Fecha de entrega del informe

Duraciéon Contrato/Convenio

Desde 'la suscripcién del acta

2024, previo cumplimiento de
los- requisitos ejecucion del
mismo y aprobacién de los
documentos previstos en el

Pliego de Condiciones.

“de inicio hasta el 31 de enero |

10/11/2023 , ‘ :
Fecha De FechaDe | FechaDe | Estado
' Aprobacion_|. _Inicio _|[Terminacién| Actual
01/09/2023 | 06/09/2023 | 31/01/2024 | _. En .,~
_ _ Ejecucion
=
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Excepcionalmente, por causas
que constituyan fuerza mayor o
caso fortuito, las partes de
comun acuerdo podran
suspender el plazo
ejecucion del contrato, siempre
que la naturaleza de
obligaciones lo admita, no se
contrarien normas de orden
publico y se adopten medidas
para superar las causas que
motivaron la suspension en el
menor tiempo posible. '

de |

las |-

Soporte Presupuestal

CDP N. 1323 Del 22°-De Junio De 2023

.

Registro Presupuestal

Resolucion De Aprobacién De
Polizas

RP N. 1623 Del 06 De Septiembre De 2023
N. 1203 Del 05 De Septiembre De 2023

Fecha De Inicio

06/09/2023

Supervisor

Maria Mercedes Estupifian Coral

1.2Informacion General Operador

_INGmero de contrato/ Convenio

20233903

" IOperador PAE

CONSORCIO PARA LA NINEZ DE PASTO.

Nit

901743637-8

Representante Legal

MIGUEL FERNANDO CORAL

identificacion

98.365.039 de Pupiales - Narifo

/Plnasaco La Cabafiita Bodega 3

Direccion -

Objeto del Contrato/Convenio

"prestar el servicio y ejecucion del Programa de
Alimentacién Escolar (PAE) con destino a los nifios,
nifas, adolescentes y jovenes focalizados vy
registrados en el Sistema Integrado de Matricula
(SIMAT) como estudiantes de las instituciones
educativas oficiales de los 47 establecimientos
educativos del municipio de Pasto, cuyas
caracteristicas técnicas, administrativas y financieras
se encuenfran detalladas en el Anexo Técnico y el
contrato, fundamentados en la Resolucion No. 335 de
2021 de Ila Unidad Administrativa Especial de
Alimentacién Escolar-Alimentos Para Aprender, por la
cual se expiden los Lineamientos Técnicos
Administrativos, los Estandares y las Condiciones
Minimas del Programa de Alimentacion Escolar
(PAE), en el marco del proyecto —Implementacién |
del programa de alimentacién escolar 2023 para
. estudiantes de las subregiones Centro y Juanambu
en el departamento dé Narifioll (AIRR SGR).

Valor del Contrato/Convenio

$17.685.191.364,00

Duracion del Fecha De | FechaDe Fecha De Estado
Contrato/Convenio Aprobacién Inicio [Terminacion] Actual

El plazo para la prestacién del v -
servicio sera de 93 dias del | 16/08/2023 |22/08/2023 | 31/12/2023 |En Ejecucion
calendario escolar del afo 2023 ‘ :
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ylo ' hasta agotar

presupuesto/monto = agotable,

sin superar &l 31 de diciembre
| 2023; segun Resolucion No.
1 3085 del 22 de noviembre de
2022.

El' plazo iﬁdicado se contard a
partir del acta de inicio que sera'
- posterior al cumplimiento de la
fase de alistamiento, que para
este ‘caso sera de _3_ dias
habiles contados a partir del dia
siguiente al perfeccionamiento
del contrato. La prestacidn
efectiva del servicio debera
iniciar el 3 dia habil, contado a
partir del dia siguiente al
perfeccnonamlento del contrato.

|

B A

lSoporte Presupuestal

CDP N®. 2023003632 Del 19 De Julio De 2023 °
| CDP N°. 2023003638 Del 24 De Julio De 2023
CDP N°. 1423 Regalias Del 22 De Julio De 2023

Reglstro Presupuestal

RP N?. 2023005292 Del 18 De Agosto De 2023 .
RP N°, 1523 Del 18 De Agosto De 2023

Resoluciéon De: Aprobacmn’
De Pélizas

N. 1154 Del 18 De Agosto De 2023

‘I Fecha:De Inicio

22 De Agosto De 2023

Supervnsor

Marla Mercedes Estuplnan Coral

N,

2. ASPECTOS ADMINISTRATIVOS (Descr/b/r las modificaciones y/o
suspenszones de Ias cuales haya sido objeto el contrato de lnterventor/a)

2 1 Modlflcatorlos, adlclonalesi aclaratonos y otrOSI del contrato leonvemo o

:’.\.\.zw"» s

‘Entidad |

. CIa,uSulas yle‘Parégrafesf m"odificédas 2ol

: N

i ¥

2 2 Suspens:on de' Contratos

#del |

<Fech de 2 Tiem T e A
. a Fechad ~T'e po d? , e o 2. b
Suspensi- |:‘contratoy | ' Justificacién
Re:mc: R ey a0
g Jon < Nombie" " I ‘

3. BALANCE FINANCIERO
A Contmuac:on Se Relacmna el balance fmanmero Del Contrato De lnterventona

7/

3. 1 Balance mensual

.. ‘Anticipo . | NIA

NG x[‘ A

VALOR:-'I

N/A

No Egreso

Valor Factura:|

Valor Pagado’ |

~‘Saldo- .

, -sRe‘l'aciéh b‘agdg

o

/
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S Valor. - - |- Valor Total Valor por*v:-
Valor Contrato . Adicional . | . Contratado Valor ejecutado . Ejecutar’ -
$386.510. 000 _ $386,510.000 $77.302.000 | $309.208.000 _
$77.302.000 $231.906.000

Anexo No 1 Factura electronlca de venta No. AVOI 228

Anexo No 2 Matriz de Presupuesto Mes periodo referente del 06 de octubre al 05"
De Novnembre de 2023. '

“El b"alance mehsual corresponde a 30 dias de’ ejecucmn comprendido entre el

. 06 de octubre al 05 de noviembre de 2023,-el acumulado periédico es de 30
dias segun el calendario, es decir que se ha ejecutado el 40.54% del contrato
conforme a la duracion deI contrato Desde la suscripcién del acta de inicio
hasta el 31 de enero 2024, para un plazo total de Ciento Cuarenta y Ocho (148)
DIAS CALENDARIO

4. AVANCE FiSICO DEL CONTRATO

4.1 Namero de-dias:lectivos =

Total, dias - 30 DIAS CALENDARIO ejecutados durante el perlodo del 06 de

calendario: octubre al 05 de noviembre de 2023.
| CALENDARIO
- OCTUBRE 2023
L M M J. V .s 'D
R e B R
2 3 4 5 6 7 8
: 9 10 11 12 13 14 . 15 ’

16 17 18 19 20 21 . 22
23 24 25 26 27 28 29

NOVIEMBRE 2023 -

L M M J V s D
A .2 3 4 5
6 7 8 9 10 11 12
13 14 15 16 17 . 18 | 19

20 21 22 23, 24 25 26 >

27 | 28 29 @ 30

Convencmnes
_| Dias Calendario

»_’r/ o
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4.2 Accwnes especiales :

. Visitas a sedes educativas para verificar el cumpllmlento de los
Accion 1 lineamientos y del contrato N° 20233903 ’
Visitas atencion CAP a las sedes educativas: I.E.M. Obonuco sede
Accién 2: principal, 1.E.M. Luis Delﬁ'n Insuasty Rodriguez sede Jardin Infantil
) Nacional piloto, [.LE.M. Agustin Agualongo sede Escuela Rural Mixta
Aguapamba, I.E.M Luis Eduardo Mora Osejo sede La Minga.
Visitas atencion SPQR a las sedes educativas: |.E.M. Obonuco sede
Accion 3. Escuela Integrada # 2 de Obonuco, |.E.M. Eduardo Romo Rosero
sede Agroindustrial San Francisco.
Accion 4. Visita administrativa y técnica a Bodega el 27 de octubre de 2023.
Accién 5. - Visitas de liberacion de productos a Bodega: 20 de octubre de 2023,
) 27 de octubre de 2023 y 03 de noviembre de 2023.
L Evaluacion organoléptica de los menus gue componente la racién
Accion 6. industrializada.
Accién 7. Revision de los ciclos de mend.
Accién 8 Rev!sién de los Intercambios de. los productos que conforman las
) Racion Industrializada y Racion Preparada en sitio.
Accion 9. Seguimiento a no conformidades sedes educativas, - centro de
produccién de alimentos y bodega.

*Diligenciar segun el numero de acciones especiales realizadas durante el periodo
del.informe presentado

5.1 Consolidado de Verificacion

511 Numero De Visitas Realizadas

Modalldad ' ‘ ' No Visitas

Modalidad Almuerzo preparado en sitio 11
Modalidad Complemento alimentario preparado en sitio . 29
Modalidad Industrlallzada 6
Bodegas Operador 1
Otro 4 Cual? Centro de produccion de Alimentos 0
~ TOTAL 47

Resumen del consolidado de visitas

» Acumulado de Acumulado de
* Tipo de visita v_:sutas : V|5|ta§ con
realizadas al porcentajes entre
corte 61%y79%

Modalidad Almuerzo
preparado en sitio 17 0 - 10 7
Modalidad Complemento
alimentario preparado en sitio 74 1 21 52
Modalidad Industrializada . 31 0 8 23
Administrativa - Bodegas '
Almacenamiento 2 0 0 2
Otro ¢ Cual? 0 0 0 0

El Contratista en su propuesta econémica ofrece alternativas para la prestacion del Servicio de
" {Alimentacion Escolar en el Municipio de Pasto, una vez analizada la situacién y en atencion a
las disposiciones establecidas en la Resolucién No 0335 de 2021, (Lineamientos técnicos
administrativos del PAE-MEN), con las diferentes modalidades de atencién alli planteadas, esto
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es, Racion preparada en sitio complemento JM/JT, complemento JM/JT, Almuerzo, Racién
Industrializada, Comida Caliente Transportada (Almuerzo).

Por lo anterior, la Entidad Territorial con su equipo de trabajo define la prestacién del servicio

con las modalidades antes mencionadas y suscribe contrato No 20233903como se detalla a
continuacion:

ITEM DESCRIPCION UNIDAD CANTIDAD | BENEFICIARIO T('II)EI'\A":)O
SERVICIO DE ALIMENTACION
ESCOLAR A ESTUDIANTES DEL
1 {SECTOR EDUCATIVO DEL GLOBAL 1 53.858 93
MUNICIPIO DE PASTO DE
NARINO

Que el dia 16 de agosto de 2023, CONSORCIO PARA LA NINEZ DE PASTO, suscribié con el

Municipio de Pasto el contrato N°. 20233903 cuyas condiciones se estan en las especificaciones
técnicas:

fDescn’pcidn delcomplemento alimentario} Mimero de diasa atender | Cantidad de beneficiarios

Preparedo en siio amipm 93 32465
[ ndusiricizado 97 13,543

Almuezos g3 7.450

i N , o Catdaddevestcinnes. BhibenwRtidss  Valermon .
i Derocisndetcomplomerto dimemiary | Numsrdediaszaterder o ! . L W
; ) D (acionesé § 0 |lblucmy {umisag)
S b 5 PRER IS
3 17 ShH
# e £ Laal

VALORES ALIMENTOS COMPLEMENTARIOS:

5 VALOR

TIPO DE RACION RACION
RACIONES RPS COMPLEMENTO JM/JT $2.971
RACIONES RPS ALMUERZO $ 4.660
RACIONES INDUSTRIALIZADAS $4.231

La siguiente es la relacién de Instituciones Educativas que se realizara la prestacién del Servicio
de Alimentacion Escolar, cada una de estas Instituciones cuenta con una cantidad de Sedes
Educativas para un total de 159.

[TN° [ 7 INSTITUCIONES EDUGATIVAS
1 C.E.M. CAMPANERO

2 C.E.M. JAMONDINO

3 C.E.M. LOS ANGELES
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4 | C.EM. SANTA TERESITA

5 | 1.E.M MARIA DE NAZARETH

6 1.E.M SAN FRANCISCO DE ASIS

7 | .E.M. AGUSTIN AGUALONGO

8 [.E.M. ANTONIO NARINO

9 I.LE.M. ARTEMIO MENDOZA CARVAJAL
10 | I.E.M. AURELIO ARTURO MARTINEZ
11 | LE.M. CABRERA

12 | LLE.M. CENT DE INTEGRACIONPOPULAR
13 .E.M. CHAMBU

14 | 1.E.M. CIUDAD DE PASTO

15 | I.E.M. CIUDADELA DE PAZ

16 |.E.M. CIUDADELA EDUCATIVA DEPASTO
17 | LE.M. CRISTO REY

18 | L.E.M. EDUARDO ROMO ROSERO

19 | L.E.M. EL SOCORRO

20 | .E.M. FRANCISCO DE LA VILLOTA
21| LE.M. FRANCISCO JOSE DE CALDAS
22 IL.LE.M. GUALMATAN . :

23 | 1.E.M. HERALDO ROMERO SANCHEZ
24 | LE.M. JOSE ANTONIO GALAN

25 | LE.M. LA CALDERA

26 | LE.M LA ROSA

27 | LE.M. LA VICTORIA

28 LE.M. LIBERTAD
29
30
31
32
33
34
35
36
37
38
39
40
41
42
43
44
45
46
47

I.LE.M. LICEO CENTRAL DE NARINO

[.LE.M. LUIS DELFIN INSUASTYRODRIGUEZ
[.E.M. LUIS EDUARDO MORA OSEJO
.l.E.M. MARCO FIDEL SUAREZ

1.E.M. MARIA GORETTI

I.E.M. MERCEDARIO

.LE.M. MORASURCO

.E.M. NORMAL SUPERIOR DE PASTO
I.E.M. NUESTRA SENORA DEGUADALUPE
[.LE.M. NUESTRA SENORA DE LAVISITACION
I.E.M. OBONUCO ]

I.E.M. PEDAGOGICO

I.E.M. SAN JUAN BOSCO

I.E.M. SANTA BARBARA

I.LE.M. SANTA TERESITA

.LE.M. TECNICO INDUSTRIAL

IEM LICEO JOSE FELIX JIMENEZ

INST EDUC MPAL EL ENCANO

INST EDUC MPAL SAN JOSEBETHLEMITAS

La prestacion del servicio en las diferentes modalidades de atencion se describe a continuacion:

Racién Industrializada: Se entrega conforme a lo establecido por la resolucién N°. 0335 de
2021, en su anexo técnico de Alimentacion saludable y sostenible en el PAE articulo 4.1.3., la
Racién Industrializada contiene alimentos no procesados (frutas) y alimentos procesados (Leche
y productos lacteos, Derivado del Cereal y Dulce) para consumo dias calendario escolary esta
compuesta de la siguiente manera.
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MINUTA PATRON RACION INDUSTRIALIZADA:

7 GRUPODE

OMPONENTE " | ALIMENTOS | . FRECUENCL )
Leche o productos Grupo Ill. Leche y .
lacteos : productos lacteos. Todos los dlas.

Grupo |. Cereales,

Cereal . . Todos los dias
S . raices, tubérculos y - .
acompaiante . (derivados de cereal)
. platanos.
Frutas Grupo Il. Frutas y 3 veces por semana
verduras. _{fruta)
Grupo IV. Carnes, .
: i huevos, leguminosas 2 veces por semana
Postre . " secas, frutos secosy (frutos secos y
' semillas. semillas o azlcares).

Grupo VI. Aztcares.
Resolucion 0335 de 2021

|Estos son los menus aprobados para la modalidad racion industrializada aprobados por la
Entidad Territorial:
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Racién preparada en sitio: Se entrega conforme alo estabIeCIdo enla resolucion N°.0335 de
2021, en 'su_anexo técnico de Alimentacion saludable y sostenible en el PAE articulo 4.1.1;
RaC|on preparada en sitio de acuerdo con las'modalidades de atencién puede ser complemento

tipo almuerzo o complemento tipo AM/PM estas se adjudican .de acuerdo al tipb de jornada.
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matnculada en el SIMAT vy estas raciones son para su consumo-en los dias del calendario
escolar y esta compuesta de la siguiente manera:

MINUTA PATRON RACION PREPARADA EN SITIO COMPLEMENTO ALIMENTARIO
JORNADA MANANA/TARDE

_GRUPODE ALIMENTOS | :CFRECUENCIA "]
Grupo Ili. Leche y g i
productos lacteos.

*Incluir alimentos para la
preparacién de las bebidas
(cereales y/o frutas)

Grupo lll. Leche y
| productos lacteos o Grupo
IV. Carnes, huevos, ~
leguminosas secas, frutos
secos y semillas.

[ COMPONENTE"

Bebida con leche Todos los dias.

Alimento proteico Todos los dias.

|- Cereal Grupo . Cereales, raices, ' .
acompafiante .. " tubérculos y platanos. Todos los dias.
. . . ece r
v Frutas =~ - Grupo Il. Frutas y verduras. 3 veces por semana
/ (fruta)

,A S ' 2 veces por semana

Azucares Grupo V1. Azlcares. (frutos secos'y
) o semillas o azlicares)

Grasas Grupo V. Grasas. Todos los dias.
) . Agua Agua apta para el consumo ' Todos los dias.

humano.
Resolucién 0335 de 2021 .

\

MINUTA PATRON RACION PREPARADA EN SITIO COMPLEMENTO

ALIMENTARIO
ALMUERZO '

- ERECUENCIA-
4 por semana (carne)
1 por semana (huevo)

- COMPONENTE' ' | .GRUPO DE ALIMENTOS «

. . N
IV. Carnes, huevos, leguminosas
secas, frutos Secos y semillas.

Alimento proteico :
) 2 veces por semana
(leguminosas)

| IV. Cames, huevos, leguminosas

o secas, frutos secos y semillas.

' Grupo 1. Cereales, raices,
tubérculos y platanos.

Cereales. - Todos los dias.

érculos, raices .
Tubérculos, raices, Grupo L. Cereales, raices,

platanos o derivados

tubérculos y platanos.

Todos los dias.

|.de-cereal - . .
Ensalada o Verdura ! Todos los dias
cafiente =, Grupo Ii. Frutas y verduras.\ (verduras)

. . ' . Todos los dias
Beblda Grupo l. Frutas y verduras. (frutas)

Leche o p’roductos

Grupo lil. Leche y productos

3 veces por semana.

lacteos lacteos.”

-} Azucares Grupo VI. Azucares. Todos los dias.
Grasas Grupo V. Grasas. Todos los dias.
Agua Agug apta para el consumo‘ Todos los dids.

humano.

Resolucién 0335 de 2021




AS DEL VALLE

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL

ESCOLAR

.PROGRAMAS DE ALIMENTACION

INFORME DE EVALUACION Y SEGUIMIENTO

Cadigo: -

PDAE-F-001

.Versién: 01

06/06/2020

Fecha de emision:

“Pagina 11
‘de 81

Estos son los menus aprobados para la modalidad ramon preparada en sitio complemento

alimentario jornada manana/tarde aprobados por IaEntldad Territorial:
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‘Estos son los menus aprobados para la modalidad racion preparada en sitio complemento
alimentario almuerzo aprobados. por la Entidad:
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La distribuciéon de cupos en las sedes educativas de los complementos alimentarios para los
Estudiante Beneficiarios se realiza de conformidad a los cortes de matricula de SIMAT .durante
la ejecucion del servicio, la distribucién y establecimientos educativos puede fluctuar y
redistribuirse entre estos, sin sobre pasar el valor total del presupuesto; asi mismo, la tipologia
de raciones (RPS Y RlI)

La entidad territoﬁal determiné contratar 53.858 raciones diarias, de las’duales 32.465
corresponden a raciones preparadas en sitio tipo complemento JM/JT, 7.450 raciones

1
¢




v

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

. AS.DELVALLE .
Y £ Rihetolin B I ~PROGRAMAS DE ALIMENTACION _
lﬁg AR T PROCESO MlSlONAL ESCOLAR
INFORME DE EVALUACION Y SEGU]M]ENTO
Codigo:- o Fecha de emision: Pagina 13
 PDAE-F-001 | Version: 01 | 410612020 de 81

preparadas en sitio tipo almuerzo y 13.943 corresponde a modalidad de racién industrializada.

El contrato N°20233903 tiene fecha de ihicio del 22 de agosto de 2023 hasta el 31 de diciembre
del 2023 y se hizo bajo la modalldad Racién Industrializada, complemento alimentario JM/JT y-
almuerzo.

La Entidad Territorial suscribi6 contrato de Interventoria N°20233937 para €jercer la verificacion
y cumplimento a la prestacién del Servicio de alimentacién Escolar en el Municipio de Pasto con
objeto Interventoria técnica, administrativa, financiera, contable y juridica sobre el cumplimiento
del contrato de prestacién del servicio y ejecucion del Programa de Alimentacion Escolar (PAE)
con destino a los nifios, nifias, adolescentes y jévenes focalizados y registrados en el Sistema |
{Integrado de Matricula (SIMAT) como estudiantes de las instituciones educativas oficiales de los
47 establecimientos educativos del municipio de Pasto, cuyas caracteristicas técnicas,

administrativas y financieras se encuentran detalladas en el Anexo Técnico y el contrato,’
fundamentados en la Resolucién No. 335 De 2021 de la Unidad Administrativa Especial de
{Alimentacion Escolar Alimentos Para Aprender, por la cual se expiden los Lineamientos
Técnicos — Administrativos, los Estandares y las Condiciones Minimas del Programa de
Alimentacion Escolar (PAE), en el marco del proyecto “Implementacién del programa de
alimentacién escolar 2023 para estudiantes de las subregiones Centro y Juanambu en el
-departamento de Narifio” (AIRR- SGR), teniendo fecha de inicio da partir del 06 de septiembre.

El periodo reportado corresponde a lo determinado en la clausula octava forma de pago del
contrato de interventoria, en el desarrollo de actlwdades durante el periodo comprendido entre
06 de octubre al 05 de noviembre de 2023 para Un total de 30 dias calendario. :

Durante el periodo comprendido entre el 06 de octubre y el 05 de noviembre de 2023, se llevaron
a cabo diversas actividades en el marco del contrato. Estas mcluyeron visitas técnicas a la
bedega, visitas a sedes educativas y otras acciones necesanas para iniciar la verificacién del
programa de alimentacién escolar.

-

Las siguientes son las actividades:
Enel presente informe técnico se realiza una descripcion de las actividades realizadaS' :

1. VISITAS A SEDES EDUCATIVAS REALIZADAS EN EL PERIODO DEL 06 DE
OCTUBRE AL 05 DE NOVIEMBE 2023.

Durante. las visitas realizas por eI -equipo de apoyo logisticos a las sedes educativas, se
evaluaron los items descritos en el formato de visita PDAE-F-017, se toman evidencias
| fotograficas, al finalizar cada semana se entregan los planes de mejora de acuerdo con las no
conformidades ewdenCIadas durante las visitas a las sedes educatlvas

/
A continuacion, se relacionan las sedes educativas vns:tadas por parte de la interventoria durante

el presente periodo, la mformacxon suministrada de las sedes educativas es segun modalidad y
cobertura evaluada: :

Cuadro 1: Total de visitas realizadas a sedes Rurales y Sedes Urbanas por el equipo técnico de

la interventoria durante el periodo comprendido entre el 06 de octubre y el 05 de noviembre de
2023.

ERIODO: 66 DE OCTUBRE AL 05 DE NOVIEMBRE DE 2023
 AREAS TOTAL
TOTAL SEDES URBANAS . 14
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TOTAL, SEDES RURALES - 32
TOTAL 46 -

Cuadro 2: Cronograma visita técnicas reahzadas enel perlodo comprendido entre el periodo 06

de octubre al 05 de 'noviembre del 2023.

NSTITUCION SRR B P SEP PN,
EDUCATIVA 7 .| SEDE EDUCA MODALIDAD .. /ADJUDICADOS |
CONCENTRACION
6/10/2023 | .E.M CIUDAD DE PASTO | ESCOLAR COMPLEMENTO AM | URBANA 444
MIRAFLORES -
6/06/2023 | /=M FRANCISCO DE SAN MARTIN COMPLEMENTO AM | RURAL 8
|.E.M FRANCISCO JOSE | SEDE '
6/102023 .| = TN ENARRNACION | COMPLEMENTO AM | RURAL 72
"| 1EM ClUDADELA
erto023 | B O e P oasTo | SEDE PUERRES RI RURAL 119
ESCUELA .
171072023 | EIM FRANCISCO DE INTEGRADADE | COMPLEMENTO AM | RURAL 188
LAVILLOTA . '
GENOY .
. ‘ ESCUELA RURAL . .
17/10/2023 | IE EL SOCORRO MIXTA BAJO COMPLEMENTO AM | RURAL 111
. CASANARE : '
ESC RURAL MIX
17/10/2023 | 1EM GUALMATAN e COMPLEMENTO AM | RURAL 124
1810/2023 gg"&ﬁSE ANTONIO | SEDE PRINCIPAL | COMPLEMENTO AM | RURAL 266
IEM FRANCISCO JOSE | ENCARNACION |- :
181012023 | SV AN oA COMPLEMENTO AM | RURAL 72
IEM NUESTRA SENORA ' :
1871012023 | FMIVESTRAS SEDE PRINCIPAL | JORNADAUNICA | RURAL 969
ESC INT #2 DE
20/10/2023 | IEM OBONUCO oL COMPLEMENTO AM | RURAL 231
2311012023 | IEM GUALMATAN SEDE PRINCIPAL | COMPLEMENTO AM | RURAL 178
IEM MARIA DE :
23/10/2023 | 1M MARIA SEDE PRINCIPAL | COMPLEMENTO AM | RURAL 232
~ CONCEN
: JEM LUIS DELFIN ESCOLAR _
23/1012023 | 1M EHST R COMPLEMENTO AM | URBANA 316
L AGUALAONGO
' IEM AGUSTIN SEDE ESC RUR
2311012023 | M ASISTR | e R« | JORNADAUNICA | RURAL 31
IEM LUIS EDUARDO . '
2311012023 | JEM LIS EDU SEDE LA MINGA JORNADA UNICA | URBANA 170
24/10/2023 | |EM ANTONIO NARIRO 3/?3.53 ANTONIO | MPLEMENTO AM | URBANA 78
IEM ARTEMIO MENDOZA | ESCUELA URBNA |- :
241102023 | SO T B oAnRs | COMPLEMENTO AM | URBANA 85
ESCUELA SAN A
24/10/2023 'SEL'};“R”Q?CO FIDEL. JUAN BAUTISTA | COMPLEMENTO AM | RURAL 60
DE ANGANOY Co
IEM AGUSTIN
2411012023 | b AT SEDE PRINCIPAL | JORNADAUNICA | RURAL 182
' IEM NUESTRA SENORA
241102023 | EMALESTRA SEDEPRINCIPAL | JORNADAUNICA | RURAL 249
"ESC RURAL MIX
251012023 | 1EM CRISTO REY ESC RURALY COMPLEMENTO AM | RURAL 62
: ESC RUR MIX LA E
25/10/2023 | 1.E.M. SANTA TERESITA | ESC RURMIX RI RURAL 8
ESC RUR MIX
2511072023 | LE-M. AGUSTIN NTRA SRA DE COMPLEMENTO AM | RURAL 68
AGUALONGO A
25/10/2023 | 1.E.M. MORASURCO SEDE PRINCIPAL | COMPLEMENTO AM | RURAL 151
coL '
26/10/2023 :Q%QEggUARDO ROMO | AGROINDUSTRIAL | JORNADAUNICA | RURAL 49
SAN FRANCISCO -
26/10/2023 | I.EM. SANTA TERESITA | SEDE PRINCIPAL | COMPLEMENTO AM | RURAL 592
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26102023 | -E:M. AURELIOARTURD | opnye pRINGIPAL | COMPLEMENTO AM | URBANA 199
6/10/2023 | YARTINEZ . : v
ESC INTEGRADA _ \ ,
2611012023 | FH ALg'SSEfODUARDO DOCE DE JORNADA UNICA | URBANA 98
OCTUBRE , o
30/10/2023 | 1.E.M CIUDAD DE PASTO | SEDE PRINCIPAL . | COMPLEMENTO AM | URBANA 1387
. | 301012023 | LEM, CRISTO REY - SEDE PRINCIPAL | COMPLEMENTO AM | RURAL 410
. E ESC RUR MIX — ‘
301102023 | -E:M. LUIS EBUARDO ROSARIO DE RI RURAL 410
| 3010 MORA OSEJO - .
MALES
. ; "ESC.RURALMIX | . S .
31/10/2023 'R%g"Ei%’UARDO ROMO | ALIANZAPARAEL | JORNADAUNICA. | RURAL 37
- POGRESO :
31/10/2023 | 1.EM. CRISTO REY - SEDE PRINCIPAL | COMPLEMENTO PM | RURAL 9%
31/10/2023 | E.M. EL SOCORRO ESC RURMIXSAN | ;nRNADA UNICA | RURAL 66
: GABRIEL
- LE.M. AGUSTIN ‘
311102023 | JEN ASCSTN LOS MIRLOS COMPLEMENTO AM | RURAL 76
. ESC SAN -
.E.M. TECNICO
3111012023 | (EMTEONICO o160 | VICENTENO 2 RI URBANA 206
. , TARDE '
: ESC.RURALMIX :
11112023 | LEMELENCANO Sy COMPLEMENTO AM | RURAL 10
i \ ESC.RURAL.MIX .
11172023 | LE.M EL ENCANO | CAMPO AEGRE | COMPLEMENTO AM | RURAL 11
INST EDUC MPAL EL ESC RUR MIX EL N I
1112023 | ST EDUCA Sy COMPLEMENTO'AM | ' RURAL 55
on : ESC RUR MIX : '
21172023 | LEM.SANTATERESITA | £oC SR M COMPLEMENTO AM | RURAL 12
L.E.M. CIUDADELA EDUC | SEDE PRINCIPAL " -
21112023 | S e "t | comPLEMENTO AM | URBANA 83
I.E.M. TECNICO ~ SEDE PRINCIPAL ]
2172028 | \\DUSTRIAL DE PASTO | TARDE RI URBANA 681
: ESCUELA NORMAL-" i )
amiz023 | CoR R N o | SEDE PRINGIPAL RI URBANA 2568
311112023 | LE.M. EL SOCORRO. SEDE PRINCIPAL | JORNADA UNICA | URBANA 183
; I.EM. CIUDADELADE . | SEDE CENTRAL . i
32023 | B2 | sacoaiena JORNADA UNICA | URBANA 667
Al

1. DESCRlPCION GENERALIZADAS DE LAS VISITAS A SEDES EDUCATIVAS
| INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS:

La entrega de los alimentos diarios correspondientes al ciclo de menus aprobados por la
entidad territorial competente (ETC) en las modalidades complemento alimentario preparado
en sitio jornada mafana — tarde, almuerzo preparado en sitio jornada unica y Racidn
lndustrlallzada

Enla mayoria de los establemmlentos educatlvos wsﬁadps en el municipio de pasto se evidencia
que los_comedores escolares estan ubicados en un lugar alejado de focos de insalubridad,
maleza'y de aguas estancadas, |gualmente se evidencia que los comedores escolares cuentan
con acceso a servicios sanitarios, en buenas condiciones y ‘funcionamiento, en respecto a las
edificaciones, se evidencia por inspeccién ocular que las instituciones educativas visitadas que
las fachadas, paredes mesones, del restaurante escolar unidades sanitarias, areas de|
almacenamiento y demas construcciones se encuentran en buenas condiciones. La mayoria de |
las lnstntumones/Educatwas se encuentran en zonas urbanas y rurales los servicios sanitarios, |
| si se encuentran dentro del area del comedor y en algunos establecimientos educativos son de
uso compartido con los estudiantes o personal de la IE sin embargo estos se encuentran en
buen estado yen funcnonamlento , - gt

En las sedes principales las instalaciones se encuentran constru1das en Materlales que facullta

la operacién de limpieza y desinsectacion, Ios techos estan disefiados y construidos de manera .

A
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que se evita acumulacién de suciedad, condensacion, formacién de hongos.y mohos, se
‘| encuentran limpios y se.realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénido-sanitarias,
el area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o industrializadas cumple
‘| con las condiciones higiénico sanitarias, las paredes estan construidas en material reSIstente
de facil Ilmpleza y desinfeccion. i

Se evidencia que las instituciones educativas se encuentran sin humedad en las paredes, los
cielos rases en buenas condiciones, existen tanqueés y/o recipientes de almacenamiento de agua
protegidos con tapa, con la capacidad suficiente para.atender como minimo'las necesidades
correspondientes a un dia de preparacion, el area de almacenamiento de las materias primas y
producto terminado (Productos industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio
mmlmo que garantice la conservacion de Ios allmentos y/o productos.

Con respecto al espacio fisico exclusivo para el depésito temporal de los residuos sélidos, el
cual debe estar adecuadamente ubicado, protegido y en adecuado estado de mantenimiento,
se evidencia: Todas las instituciones educativas visitadas cuentan con los deposﬁos de re5|duos
soélidos necesarlos y acordes segun la norma.

En la mayorla de las mstltumones educativas se ev:dencna que: Lamparas y conexiones
eléctricas: En general se evidencia en buenas condiciones las instalaciones eléctricas y no hay
conexiones expuestas o que puedan generar algun tipo de riesgo. Las l[amparas o bombillas se
encuentran en buenas condiciones y son de poco uso por las areas de |Ium1naC|on con luz|.
natural. Los equipos electncos hacen uso de estabilizadores de energia.-

Sifones y drenajes: Los si,fones cuentan .con-rejillas estables para impedir el paso de
desperdicios que pueden generar algin tipo de taponamiento en tuberias, los drenajes no estan
expuestos ni presenta fugas evidentes. Los pisos se evidencian en todas las sedes educativas
‘los pisos se encuéntran Ilmplos y en buenas condiciones, los pisos cuentan con su acabado en
ceramica. : A

EVIDENCIA FOTOGRAFICA:
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A contmuamon se reIacnonan las no conformldades reportadas en Ias visitas tecnlcas reallzadas

en campo:

1 . ~

Instituciones en Ias que el comedor escolar no cuenta con acceso a servicios sanitarios, en
cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.

« 'IEM OBONUCO - ESC INT #2 DE OBONUCO
e IEMLUIS EDUARDO MORA OSEJO - LA MINGA
"« [EM LUIS EDUARDO MORA OSEJO - ESC INT 12 DE OCTUBRE

Instituciones en/ias gue no cuentan con las instalaciones (area de almacenamiento, area de |
preparacion, area de eonsumo) construldas de manéra que facilita la operacion de limpieza,

| desinfeccion y desinfectacion.

o |IEM NUESTRA SENORA DE GUADALUPE - SEDE PRINCIPAL
. o IEM MORASURCO - SEDE PRINCIPAL
e IEM TECNICO INDUSTRIAL - SEDE PRICIPAL TARDE

Instltumones en las que no cuentan con techos dlsenados y construidos de manera que se evita
acumulacion de suciedad, condensacion, formacion de hongos .y mohos, no se encuentran
limpios o0 no se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

+ |EM CIUDAD DE PASTO - SEDE PRINCIPAL
e IEM EDUARDO ROMERO ROSERO - ESC RUR ALIANZA PARA EL POGRESO
o IEM SANTA TERESITA — ESC RUR CUBIJAN BAJO
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* IEM TECNICO INDUSTRIAL - SEDE PRICIPAL TARDE

Instituciones en las que no cuentan con el drea de distribucién o de alistamiento de las raciones
preparadas o industrializadas con las condiciones higiénico sanitarias.

» IEM NUESTRA SENORA DE GUADALUPE - SEDE PRINCIPAL
» |EM LUIS EDUARDO MORA OSEJO - LA MINGA

Instituciones en las que no cuentan con paredes constrwdas en material resistente,
[impermeable, no absorbente, de facil Ilmplezaydesmfecmon .

o IEM GUALMATAN - SEDE PRINCIPAL
. IEM EDUARDO ROMERO ROSERO — ES RUR ALIANZA PARA EL POGRESO
 IEM EL ENCANO - ESC RUR MIX EL PUERTO .

Instituciones en las que no cuentan con tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua
protegidos con tapa, con la capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades
correspondientes a un dia de preparacion. S

» |EM LUIS EDUARDO MORA OSEJO - ESC INT 12 DE OCTUBRE .
o |EM CIUDADELA DE LA PAZ - CENTRAL MAGDALENA '

Instituciones en las que no cuentan con el rea de almacenamiento de las materias primas y
producto terminado (Productos indfistrializados) del comedor escolar con el espacio minimo que
garantice la conservacion de los alimentos y/o productos.

* . [IEM AGUSTIN AGUALONGO - ESC RUR MIX LOS MIRLOS

Instituciones en las que no cuentan con un espacio fisico exclusivo para el deposﬁo temporal de
los residuos sélidos, adecuadamente ubicado, protegido y en adecuado estado de
mantenimiento.

e IEM GUALMATAN - SEDE PRINCIPAL

e [EM ANTONIO NARINO — CONC ESC ANTONIO NARINO

e IEM AGUSTIN AGUALONGO - ESC RUR MIX NTRA SRA DE FATIMA

e [EM EL ENCANO - ESC RUR MIX EL PUERTO

Instituciones en las que no cuentan con ld&mparas o iluminacién protegidas y funcionando y se
evidencian instalaciones eléctricas expuestas.

o JEM. FRANCISCO DE LA VILLOTA - ESC.INT DE GENOQY

* IEM. JOSE ANTONIO GALAN - SEDE PRINCIPAL »

o IEM GUALMATAN - SEDE PRINCIPAL

o IEM AGUSTIN AGUALONGO - ESC RUR MIX AGUAPAMBA
o IEM AGUSTIN AGUALONGO - ESC RUR MIX NTRA SRA DE FATIMA

e |EM MORASURCO - SEDE PRINCIPAL :

» [EM AURELIO ARTURO MARTINEZ - SEDE PRINCIPAL

e IEM CRISTO REY - SEDE PRINCIPAL

e IEM EDUARDO ROMERO ROSERO — ESC RUR ALIANZA PARA EL: POGRESO
e IEM CRISTO REY - SEDE PRINCIPAL TARDE

» |[EMAGUSTIN AGUALONGO ESC RUR MIX LOS MIRLOS
o IEM TECNICO INDUSTRIAL - SEDE PRICIPAL TARDE
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~

Ins’ntucxones en las que no cuentan con sifones y drenajes en buen estado, protegidos (rejilla),
funcionando y limpios. .

~ e IEM CIUDAD DE PASTO - CONC EDUC MIRAFLORES
 IEM NUESTRA SENORA DE GUADALUPE - SEDE PRINCIPAL
» |EM LUIS'EDUARDO MORA OSEJO - ESC INT 12 DE OCTUBRE

Instituciones en las que no cuentan con proteccién con malla antiinsectos en ventanas y
aberturas que se comuniquen con el. ambiente exterior. Los vidrios de las ventanas ubicados en
areas de proceso no cuentan con proteccion para evitar contaminacion en caso de ruptura.

e |EM CIUDAD DE PASTO - CONC EDUC MIRAFLORES

e |EM CIUDADELA EDUCATIVA DE PASTO - SEDE PUERRES

» |EM FRANCISCO DE LA VILLOTA - ESC INT DE GENOY

e |EM JOSE ANTONIO GALAN - SEDE PRINCIPAL
. ¢ |[EM GUALMATAN — SEDE PRINCIPAL

¢ IEMAGUSTIN AGUALONGO - SEDE PRINCIPAL

» IEMCRISTO REY - SEDE PRINCIPAL

« IEM EDUARDO ROMERO ROSERO — ESC RUR ALIANZA PARA EL POGRESO

¢ IEM CRISTO REY - SEDE PRINCIPAL TARDE

o [EMAGUSTIN AGUALONGO - ESC RUR MIXTA LOS MIRLOS

e [EMEL ENCANO - ESC RUR MIX EL NARANJAL

* - [EM TECNICO INDUSTRIAL - SEDE PRICIPAL TARDE

» ESCUELA NORMAL SUPERIOR DE PASTO - SEDE PRINCIPAL
" e |EM CIUDADELA DE LA PAZ - CENTRAL MAGDALENA

Instituciones en las que no se evidencia pisos limpios, en buen estado y se realiza mantenimiento
para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

« IEM NUESTRA SENORA DE GUADALUPE - SEDE PRINCIPAL
e [EMEL ENCANO - ESC RUR MIX EL NARANJAL

Instituciones en las que no se evidencia dotacién de los elementos de higiene personal (jabon
deSmfectante elementos desechables, papel higiénico y papeleras).

» |EM CRISTO REY - SEDE’PRINCIPAL

Instituciones en las que no cuentan con letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM
(Buenas Practlcas de Manufactura), ubicados en las instalaciones del comedor escolar

e |EM EL ENCANO - ESC RUR MIX EL PUERTO
¢ |EM CIUDADELA EDUCATIVA DE PASTO - SEDE PRINCIPAL TARDE

EVIDENCIA FOTOGRAFICA NO CONFORMIDADES:

%
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. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMASE INSUMOS Y PRODUCTO
TERMINADO: :

En general en todas los establecimientos educativo en lo que corresponde a las areas de
almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realiza
ordenadamente en pilas o estibas (canecas con tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone
estanterias de material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita la
inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso, los productos se encuentran dentro de su vida .
atil, con fecha de vencimiento vigente, no presentan algun tipo de contaminacién y-son aptos
para el consumo cumplen con los requisitos establecidos higiénicos-sanitarios al igual que las
areas de enfriamiento cumplen con la temperatura adecuada. Se evidencia que en las
instituciones educativas en lo referente al control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de
productos — PEPS, no se encuentra actualizado en algunos establecimientos educativos en la
cual no se ve reflejado en la papeleria del operador, pero en otros establecimientos educativos
llevan su registro de manera diaria, en cuanto al | almacenamiento de los alimentos refrigerados
se realiza a temperaturas entre -2°C a 4°C pero no se lleva del debido registro, el
almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas de -18°C igualmente no se
llevan el registro, Los productos en general que se encuentran empacados y rotulados, cumplen
con la normatividad. .

Sus construcciones o recipientes de almacenamiento se encuentran en buenas condlcmnes_
realizando permanentemente desinfeccion y limpieza.

EVIDENCIA FOTOGRAFICA:
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A contmuamon se reIaCIonan las no conformldades repor‘[adas en Ias wsntas tecnlcas reallzadas
en campo

Instituciones en Ias que no cuentan’ con el almacenémlento de Ios insumos, matenas primas o
productos terminados debidamente ordenadamente en pilas o estibas (canecas con tapa u otra
forma de almacenamiento) y no disponen estanterias de material sanitario, limpias y en buen
| estado de manera que se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso.

"+ IEM NUESTRA SENORA DE GUADALUPE - SEDE PRINCIPAL
» IEM AGUSTIN AGUALONGO - ESC RUR MIX LOS MIRLOS

Instltumones en las que no cuentan el control de entradas Y sal‘das Kardex y rotacion .de |-

productos - PEPS ‘actualizado. : . ‘ -

o |EM SAN FRANCISCO DE ASIS - SAN MARTIN

's  IEM GUALMATAN - ESE€.RUR MIX JONGOVITO

» IEM OBONUCO - ESC INT #2 DE OBONUCO

+ IEM GUALMATAN - SEDE PRINCIPAL

e IEM NUESTRA SENORA DE LA VISITACION - SEDE PRINCIPAL
e IEM SANTA TERESITA - ESC RUR MIX LA MERCED

» |EM SANTA TERESITA - SEDE PRINCIPAL

o I{EM CIUDAD DE PASTO - SEDE PRINCIPAL -

s {EM EL ENCANO - ESC RUR MIX EL NARANJAL

» ESCUELA NORMAL SUPERIOR DE PASTO - SEDE PRINCIPAL

)
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»

Instituciones en ias que no cuentan con el almacenamlento de los alimentos refrigerados a

temperaturas entre -2°C a 4°C y/o no se Ilevan registros.

« IEM SAN FRANCISCO DE ASIS - SAN MARTIN

¢ |EM GUALMATAN - ESC RUR MIX JONGOVITO

¢ |IEM JOSE ANTONIO GA_LAN - SEDE PRINCIPAL

« |EM OBONUCO - ESC INT #2 DE OBONUCO

e IEM GUALMATAN - SEDE PRINCIPAL

« [EM ANTONIO NARINO — CONC ESC ANTONIO NARINO

¢ |EM ARTEMIO MENDOZA CARVAJAL - ESC URB CARLOS PIZARRO

» IEM NUESTRA SENORA DE LA VISITACION - SEDE PRINCIPAL

e |EM CRISTO REY - ESC RUR MIX DE DOLORES

o |EM SANTA TERESITA - ESC RUR MIX LA MERCED

» IEM AGUSTIN AGUALONGO - ESC RUR MIX NTRA SRA DE FATIMA
~e |EM SANTA TERESITA - SEDE PRINCIPAL

e IEM CRISTO REY - SEDE PRINCIPAL

« IEM EDUARDO ROMERO ROSERO — ESC RUR ALIANZA PARA EL POGRESO

e IEM CRISTO REY - SEDE PRINCIPAL TARDE

¢ IEM EL ENCANO - ESC RUR MIX EL NARANJAL

e ESCUELANORMAL SUPERIOR DE PASTO - SEDE PRINCIPAL

]nstltuc;lones en las que no cuentan con el almacenamlento de ahmentos congelados a

; temperaturas de -18°C y/o no se llevan registros.

« IEM SAN FRANCISCO DE ASIS - SAN MARTIN
IEM GUALMATAN - ESC RUR MIX JONGOVITO
« {EM JOSE ANTONIO GALAN - SEDE PRINCIPAL
« IEM OBONUCO - ESC INT #2 DE OBONUCO
o |EM GUALMATAN - SEDE PRINCIPAL .
"o IEM ANTONIO NARINO — CONC ESC ANTONIO NARINO
« IEM ARTEMIO MENDOZA CARVAJAL — ESC URB CARLOS PIZARRO
"« IEM CRISTO REY - ESC RUR MIX DE DOLORES ‘
« IEM SANTA TERESITA - SEDE PRINCIPAL
«  IEM CRISTO REY - SEDE PRINCIPAL™
« IEM EDUARDO ROMERO ROSERO — ESC RUR ALIANZA PARA EL POGRESO
» IEM CRISTO REY - SEDE PRINCIPAL TARDE '
o IEM EL ENCANO - ESC RUR MIX EL NARANJAL
/

| EVIDENCIA FOTOGRAFICA NO CONFORMIDADES:

v

-
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lil. CONDICIONES DE PREPARACION:

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizari en condiciones optimas de higiene,
de limpieza y de conservacion, de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion. Se evidencia que, en la mayoria de las Instituciones Educativas, se realiza la
limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente, posterior al cambio de
alimentos por cada proceso. Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del operador,

se deja una anotacién en cuanto a la racién Industrializada las frutas no se reallzan el proceso’

de lavado de limpieza y desmfecmon

EI servido de los allmentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segun sea el tipo de
alimento y se evita el contacto directo del alimento con fas manos. Los técnicos de apoyo que
realizan la supervision en las sedes, verifican la temperatura por medio de un termémetro digital,

1se ha evidenciado que en la mayoria cumplen los rangos de temperatura durante la preparacion.

Los registros y control de temperatura durante Ia preparacion, se ha evidenciado que estan
ingresando la informacién en formatos del Operador, en la mayoria de las sedes se evidericia

que el producto terminado se sirve a temperatura mayor a 60°Cy los alimentos refrigerados no -

mayor a 4°C.

EVIDENCIA FOTOGRAFICA:

A continuacioén, se relacionan las no conformidades reportadas en las visitas técnicas realizadas
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en campo:

Instituciones en las que no cuentan con procesos de preparacion de los alimentos en
condiciones optimas de higiene, de limpieza y de conservacién, de forma secuencnal y continua
para evitar cualquier tipo de contaminacién.

"« IEM NUESTRA SENORA DE GUADALUPE - SEDE PRINCIPAL

Instituciones en las que no cuentan con lavado y desinfeccion hortalizas y frutas con sustancias
autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento del operador.

« .IEM TECNICO INDUSTRIAL - SEDE PRICIPAL TARDE

Instituciones en las que no se evidencia el servido de los alimentos con utensilios (pinzas,
cucharas, etc.) segun sea el tipo de alimento y no se evita el contacto directo del alimento con
las manos.

o IEMEL ENCANO - ESC RUR MIX CAMPO ALEGRE

Instituciones en las que no cuentan ‘con registros y control de temperatura durante la
preparacion. :

+ |EM SAN FRANCISCO DE ASIS - SAN MARTIN
o IEM GUALMATAN - ESC RUR MIX JONGOVITO
+ IEM FRANCISCO JOSE DE CALDAS - INSTIT ENCARNACION ROSAL
+ IEM OBONUCO - ESC INT #2 BE OBONUCO
o |EM GUALMATAN - SEDE PRINCIPAL
« |EM ANTONIO NARINO — CONC ESC ANTONIO NARINO
e |EM ARTEMIO MENDOZA CARVAJAL - ESC URB CARLOS PIZARRO
« IEM CRISTO REY - ESC RUR MIX DE DOLORES
¢ [EM CRISTO REY - SEDE PRINCIPAL )
.« |[EM EDUARDO ROMERO ROSERO - ESC RUR ALIANZA PARA EL POGRESO
e« |EM CRISTO REY - SEDE PRINCIPAL TARDE
~« |EM EL ENCANO - ESC RUR MIX EL NARANJAL
e |EM EL ENCANO - ESC RUR MIX CAMPO ALEGRE

. | Instituciones en las que no cuentan con registros y control de temperatura durante la prepara01on
mayor a 60°C y los alimentos refrigerados no mayor a 4°C.

e IEM GUALMATAN - ESC RUR MIX JONGOVITO

o |EM JOSE ANTONIO GALAN - SEDE PRINCIPAL

e IEM FRANCISCO JOSE DE CALDAS - INST ENCARNACION ROSAL
o IEM OBONUCO - ESC INT #2 DE OBONUCO

e IEM NUESTRA SENORA DE GUADALUPE - SEDE PRINCIPAL

» |EM GUALMATAN - SEDE PRINCIPAL

'« |EM ANTONIO NARINO — CONC ESC ANTONIO NARINO

e |EM CRISTO REY - ESC RUR MIX DE DOLORES

» |EM SANTA TERESITA - SEDE PRINCIPAL

e« |EM CRISTO REY - SEDE PRINCIPAL

e |EM EDUARDO ROMERO ROSERO — ESC RUR ALIANZA PARA EL POGRESO

« [EM CRISTO REY - SEDE PRINCIPAL TARDE
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e |EM EL ENCANO = ESC RUR MIX EL NARANJAL N

* IEMEL ENCANO - ESC RUR MIX CAMPO ALEGRE

IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS Y GRAMAJES:

_|Alo largo de las inspecciones realizadas en instituciones educativas se evidencia que se da
cumplimiento con todos los menus programados y cantidades establecidassegun verificacion
de la toma de muestras en todas las sedes visitadas en las modalidades: Racién Industrializada,
racion preparada en el sitio como complemento alimentario para las jornadas de la mafiana y la
tarde, tipo mixto, y complemento alimentario tlpo almuerzo para la jornada unica. N
Se encuentra publlcado el ciclo de ment aprobado por la ETC, en el comedor escolar de cada
Institucién Educativa, se evidenci6 la dificultad en cumplimiento en lo respecto al gramaje en
cuanto.a la preparacion y en la racién industrializadas en Jas frutas ya que no se cumple con los
rangos establecidos a cada grado, se tienen estandarizados los utensilios para ei servido.

Dentro de estas observaciones contienen:
' !

» En las sedes que ofrecen el servicio de preparado en sitio, se verifica que dispongan de

utensilios estandarizados para el servicio y presentaciéon de alimentos, en ‘pleno|.

cumplimiento de las normativas establecidas.
E 4

» " Durante las visitas realizadas en las instituciones educativas, se ha constatado un

~ cumplimiento riguroso de la minuta de acuerdo con el ciclo de ment establecido. En caso
de desviaciones, se exige la presentacion de los debidos, soportes de autorizacion por
-parte de la ETC, para respaldar cualquier cambio realizado.

o Se realizan evaluaciones organolépticas con el fin de asegurar la satisfaccion de los
beneficiarios con los ments suministrados. En el caso de la racién industrializada, esta
evaluacion se basa en la percepcion dé Ios estudlantes en relaciéon con los allmentos
‘consumldos .

Mediante las visitas de {as Instituciones educatlvas se verifica con claridad el cumpllmlento de
la entrega completa del complemento alimentario programado y la adecuacion de las cantidades
de acuerdo a los grados escolares atendidos en cada institucién educativa. )
Las visitas se realizan con el propésito de garantizar la calidad‘y la prestacién éptima del servicio
alimentario en las instituciones educativas, asegurando de esta manera el bienestar y la nutricién
adecuada de los beneficiarios.

06— OCTUBRE:

» RPS CAJM/JM - Ment # 15: Colada de cebada con Ieche endulzada con panela lenteja

Guisadas y arroz con fideos.
‘e RPS ALMUERZO - Menu # 15: Carne de cerdo en salsa de pimentén, papas

chorreadas, arroz con zanahoria, ensalada de tomate en casquitos y lechuga picada,
Juego de fruta de leche enduizado con aztcar. .

» R.l.—Menu # 6. Kumis, galleta glaseada de fruta, cocada.
SEMANA DE RECESO |

17— OCTUBRE:
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e RPS CAJM/JM — Menu # 17 Colada de cebada con leche endulzada con panela
pechuga de pollo con zanahoria y habichuela, arroz blanco.

» RPS ALMUERZO - Menu # 17: Estofado de cerdo campestre zanahoria y tomate, pasta
guisada, papa tajada con cascara frita, verduras del estofado Juego de fruta endulzado
con aztcar. :

18— OCTUBRE'

En Modalldad De Complemento JM/JT Preparado En Sitio y ramon industrializada no se
presentan cambios.

19 —OCTUBRE:

s R..—Menu#9. Yogurt, galleta y mandarina. , ) ,
o RPS ALMUERZO - Menu # 19: Cerdo, arroz con fideos, pure de papa, ensalada de
tomate zanahoria y cebolla y jugo de fruta endulzado con azucar. s

20- OCTUBRE AL 24 DE OCTUBRE: -

En Modalidad De Complemento JM/JT Preparado En Sitio y racion. industrializada no se
presentan camblos N

25-OCTUBRE:

-« RPS ALMUERZO - Menu # 3: Carne de cerdo, arroz con fideos, papa chip, ensalada
_.de habichuela y zanahoria en cuadritos, jugo de fruta en leche enduizado con azlcar.

26— OCTUBRE AL 30.DE OCTUBRE:

En_Modalidad De Complemento JM/JT Preparado En Sitio y racién industrializada no se
presentan cambios.

31 - OCTUBRE: .
+« R.l. - Menu # 8. Avena natural, muffin.de chocolate, pera.
01 — NOVIEMBRE: , .

!

¢ R.L.—Ment # 7. leche, muffin de chocolate, fruta de cosecha

02— NOVIEMBRE AL 03 DE NOVIEMBRE:

En Modalidad De Complemento JM/JT Preparado En Sitio y racién industrializada no se
presentan cambios. )

*,

EVIDENCIA FOTOGRAFICA:
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A continuacion, se relacionan las no conformidades reportadas en las visitas técnicas realizadas
en campo:

Instituciones en las que no cuentan con utensilios estandarizados para el servido. .

~1IEM LUIS EDUARDO MORA OSEJO LA MINGA

: \lnstltumones en las que no se cumple con mmuta de acuerdo al CIC|O de mend establemdo
‘ .  IEM GUALMATAN - ESC RUR MIX JONGOVITO '
. e |EM O’BO_NU'CO - ESC INT #2 DE OBONUCO
» [EMAGUSTIN AGUALONGO - ESC RUR MIX AGUAPAMBA .
- IEM NUESTRA SENORA DE LA VISITACION - SEDE PRINCIPAL

Instituciones en las que no se cumple con Ios gramajes de las preparaciones y o complementos
Lindustrializados segun aplique.

+ |EM FRANCISCO JOSE DE CALDAS - ENCARNACION ROSAL

e IEMEL SOCORRO - ESC RUR MIX BAJO CASANARE

o |EM FRANCISCO JOSE DE CALDAS - INST ENCARNACION ROSAL

' |IEM LUIS DELFIN INSUASTY - CONCEN ESCO AGUSTIN AGUALONGO

e |EM MARCO FIDEL SUAREZ - ESC SAN JAUN BAUTISTA DE ANGANOY '
o IEM SANTA TERESITA - ESC RUR MIX' LA MERCED

o |EM SANTA TERESITA - SEDE PRINCIPAL o

o |EM CIUDADELA DE LA PAZ - SEDE NUEVO SOL

Instltuc;|ones en las que no se cumple con la evaluamon organoleptlca

« 1EM GUALMATAN - ESC RURYM_IX JONGOVITO -

“
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IMAGEN No 162
-SEDE ESCRUR
. RO MAY CUKMPLIZN

V. PERSONAL MANIPULADOR:
(

El personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estado de .color claro y cumple
con las especificaciones de la normatividad legal vigente y elementos de proteccién necesarios
para racion industrializada y racion para preparacion en sitio en algunos casos se evidencia que .
aun utilizan dotacién del anterior Operador. La presentacion personal de los manipuladores de
alimentos es adecuada (ufias cortas, limpias y sin esmaite, cabello recogido, sin uso de joyas u
otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio. Se evidencia que no todos los manipuladores
no cuentan con la certificacion médica (apto para manipular alimentos) (no mayor a un ano),
igugimente el personal manipulador -acredita formacién en- educacién sanitaria, principios
basicos de Buenas Practicas de.Manufactura y practicas higiénicas ‘en manipulacién de
alimentos (no mayor a un afio), El personal ajeno al comedar escolar ingresa con la debida
dotacién (tapabocas, cofia y bata), pero en alguna ocasién no se observa estos items. Se detallé
‘I que enla mayoria de las Instituciones Educativas se garantiza la cantidad de manipuladores de
alimentos de acuerdo a lo establecido en la resolucion vigente. El complemento alimentario es
entregado en el horario establecido de acuerdo a la resolucion o acorde .a la autorizacion
realizada por parte del comité de alimentacién escolar.

.
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A continuacién, se relacionan las no conformidades identificadas por eI eqmpo técnico de
mterventona con relacion al personal manipulador de alimentos.

Instituciones en las que el personal manipulador no cuenta con la dotacién completa, en buen
estado, de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad Iegal vigente y/o
elementtos de proteccidn necesarios para racion industrializada. o

e I[EM OBONUCO - ESC INT #2 DE OBONUCO

e |EM NUESTRA SENORA DE GUADALUPE - SEDE PRINCIPAL

- |[EM GUALMATAN’- SEDE PRINCIPAL

+ IEM EDUARDO ROMO ROSERO — COL AGROINDUSTRIAL SAN FRANCISCO

+ |[EM EDUARDO ROMERO ROSERO — ESC RURAL ALIANZA PARA EL POGRESO
e |EM TECNICO INDUSTRIAL - SEDE PRICIPAL TARDE

+ ESCUELA NORMAL SUPERIOR DE PASTO - SEDE PRINCIPAL

Instituciones en las que la presentacion personal de los manipuladores no es adecuada (ufias

cortas; limpias y sin-esmalte, cabello recogldo sin uso de j Joyas u otros accesorios ni maquillaje)
y uniforme Ilmplo

. |EM LUIS EDUARDO MORA OSEJO - ESC INT 12 DE OCTUBRE - )
» ESCUELA NORMAL SUPERIOR DE PASTO - SEDE PRINCIPAL
. t .

Instituciones en las que no se evidencia certificacién.médica para cada uno de los manipuladores |

(apto para manipular alimentos) (no mayor a un arno).

15
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"s 1.E.M FRANCISCO JOSE DE CALDAS - ENCARNACION ROSAL
» |EM NUESTRA SENORA DE GUADALUPE - SEDE PRINCIPAL
¢ |EM GUALMATAN - SEDE PRINCIPAL
¢ - |EM MARIA DE NAZARETH - SEDE PRINCIPAL
e IEM LUIS DELFIN INSUASTY - CONC ESC AGUSTIN AGUALONGO
¢ |EM CRISTO REY - ESC RUR MIX DE DOLORES
e |EM EDUARDO ROMO ROSERO — COL AGROINDUSTRIAL SAN FRANCISCO
¢ |EM SANTA TERESITA - SEDE PRINCIPAL
. IEM LUIS EDUARDO MORA OSEJO - ESC INT 12 DE OCTUBRE
¢ IEM CRISTO REY - SEDE PRINCIPAL
¢ |IEM EDUARDO ROMERO ROSERO - ESC RUR ALIANZA PARA EL POGRESO
s |EM CRISTO REY - SEDE PRINCIPAL TARDE
¢ |EM SANTA TERESITA - ESC MIX SAN GABRIEL:
'« IEM EL ENCANO - ESC RUR MIX CAMPO ALEGRE
e |EM CIUDADELA DE LA PAZ - SEDE NUEVO SOL

Instituciones en las que el personal manipulador no acredita formacién en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas higiénicas en mampulamon
de alimentos (no mayor a un afio) y/o no se cuenta con registros de capacitacion.

« IEM FRANCISCOJOSE DE CALDAS - ENCARNACION ROSAL

¢ IEM NUESTRA SENORA DE GUADALUPE - SEDE PRINCIPAL

e |EM GUALMATAN - SEDE PRINCIPAL

* |EM MARIA DE NAZARETH - SEDE PRINCIPAL

e |EM LUIS DELFIN INSUASTY - CONC ESC AGUSTIN AGUALONGO

» |EM CRISTO REY - ESC RUR MIX DE DOLORES

« IEM EDUARDO ROMO ROSERO - COL AGROINDUSTRIAL SAN FRANCISCO
» |EM SANTA TERESITA - SEDE PRINCIPAL

e [EMLUIS EDUARDO MORA OSEJO - ESC INT 12 DE OCTUBRE

e |EM CRISTO REY - SEDE PRINCIPAL

« [EM EDUARDO ROMERO ROSERO - ESC.RURAL. ALIANZA PARA EL POGRESO
e |EM CRISTO REY - SEDE PRINCIPAL TARDE

s IEM SANTA TERESITA - ESCUELA MIXTA SAN GABRIEL

+ |EM EL ENCANO - ESC RUR MIX CAMPO ALEGRE -

o |EM CIUDADELA DE LA PAZ - SEDE NUEVO SOL

: lns’ntucnones en Ias que se evidencia que el personal ajeno al comedor escolar no ingresa con
la debida dotacion (tapabocas, cofia y bata). :

e |EM LUIS EDUARDO MORA OSEJO - ESC INT 12 DE OCTUBRE
e |EM CRISTO REY - SEDE PRINCIPAL
 IEM CIUDADELA DE LA PAZ - CENTRAL MAGDALENA
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VI. CONDICIONES DE SANEAMIENTO Y DESINFECCION: ’ .

[

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, en algunos establecimientos educativos
no se llevan registros de las actividades y procedimientos escritos en los formatos entregados
por el operador, Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas técnicas
| (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion). En cuanto a las materias primas

crudas tales como carnes, verduras, hortalizas y frutas se lavan y/o desinfectan antes de su
‘| preparacion o consumo, en cuanto a la racién industrializada, se evidencia que no realizan el
proceso de lavado de limpieza y desinfeccion en lo referente a las frutas, el operador lo realiza
en la bodega, pero no se evidencia este lavado en dicho lugar. Los productos de aseo se
almacenan en un sitio ventilado, |dent|flcado protegido y se encuentran debidamente rotulados
y organizados. : :

ABASTECIMIENTO DE AGUA: }
Se garantiza la limpieza y desinfeccién periédica del tanque y/o recipiente (s) de
almacenamiento de agua, en algunos establecimientos educativos no se evidencia dicho
procedimientos e igualmente existe un programa implementado de limpieza y desinfeccién de
tangques y/o recipientes, con procedimientos escritos, pero no ‘se llevan registros de dichas
actividades en el formato requerido por parte del operador de manera diaria, (Verificacién de pH
y cloro), el agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes establecidas por la
reglamento correspondiente del Ministerio de Salud, no se da el uso de hielo y no tiene contacto
con los alimentos y materias primas

,MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS:
\

Se cuenta con reCIplentes suficientes, |dent|f|cados de material sanitario, con tapa y boisa
plastrca ubicados en un sitio exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos no se
cumple con el codlgo de colores en algunos establecimientos educativos y se promueve el
reciclaje, se cuenta con un programa de manejo de re3|duos con procedimientos escritos, no
se lievan registros de las actividades, se aplica la separacion en sitio de los residuos sohdos, es
decir, material organico separado de papel, plasticos y empaques.

~
.

CONTROL DE PLAGAS:
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Los establecimientos educativos visitados se Las instalaciones o los alimentos se encuentran
libres de presencia o dafio causado por plagas, se cuenta con un programa de control integrado
de plagas, con procedimientos escritos no se llevan registros de las actividades preventivas, en
los formatos requeridos y entregados por el operador, en algunas instituciones educativos se
evidencia los documentos de fumigacion en la cual realizan cada mes.

EVIDENCIA FOTOGRAFICA: -
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A continuacioén, se relamonan las no conformidades reportadas en las visitas técnicas realizadas
en campo:

LIMPIEZA Y DESINFECCION:

Instituciones en las que no cuentan con un programa de limpieza y desinfeccién, con
procedimientos escritos y/o se llevan registros de las actividades.

-« |EM GUALMATAN - ESC RUR MIX JONGOVITO
e |EM GUALMATAN - SEDE PRINCIPAL
o |EM EDUARDO ROMERO ROSERO - ESC RUR ALIANZA PARA EL POGRESO
» IEMEL ENCANO - ESC RUR MIiX EL NARANJAL - .
o ESCUELA NORMAL SUPERIOR DE PASTO - SEDE PRINCIPAL

Instituciones en las que no se utilizan productos de limpieza y desinfeccion que cuenten con
fichas técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion).

‘o |EM FRANCISCO JOSE DE CALDAS - ENCARNACION ROSAL

e |[EM EL SOCORRO - ESC RUR MIX BAJO CASANARE

s |EM GUALMATAN - ESC RUR MIX JONGOVITO

e |EM FRANCISCO JOSE DE CALDAS - INST ENCARNACION ROSAL
e |EM OBONUCO - ESC INT #2 DE OBONUCO

o |EM LUIS DELFIN INSUASTY - CONC ESC AGUSTIN AGUALONGO
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e IEM MARCO FIDEL SUAREZ - ESC SAN JAUN BAUTISTA DE ANGANOY
o IEM SANTA TERESITA - ESC RUR MIX LA MERCED '
o |EM CIUDADELA DE LA PAZ - SEDE NUEVO SOL ‘

Instituciones en Ias que no se evidencia matenas primas crudas tales como carnes, verduras
hortalizas y frutas se lavan y/o desmfectan antes de su preparacion o consumo en raCIOn

-{industrializada.

* IEMTECNICO INDUSTRIAL - SEDE PRICIPAL TARDE

Instituciones en las que los productos de aseo no ‘se almacenan en un sitio ventilado,

identificado, protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados.

o IEMEL SOCORRO - ESC RUR MIX BAJO CASANARE

e IEM NUESTRA SENORA DE GUADALUPE - SEDE PRINCIPAL

e IEM LUIS DELFIN INSUASTY - CONC ESC AGUSTIN AGUALONGO
. IEM TECNICO INDUSTRIAL - SEDE PRICIPAL TARDE -

» IEM CIUDADELA DE LA PAZ - SEDE NUEVO SOL

‘ ABASTECIMIENTO DE AGUA

Instituciones en las que no se garantlza la limpieza y desmfecmon pericdica del tanque y/o
recipiente (s) de almacenamlento de agua.

. IEM_GUALMATAN - SEDE PRINCIPAL
o IEM ANTONIO NARINO — CONC-ESC ANTONIO NARINO
e IEM ARTEMIO MENDOZA CARVAJAL - ESC URB CARLOS PIZARRO
e IEM CIUDAD DE PASTO'- SEDE PRINCIPAL
+  IEM EDUARDO ROMERO ROSERO — ESC RUR ALIANZA PARA EL POGRESO
e IEM EL ENCANO - ESC RUR MIX EL NARANJAL v o
* ESCUELA NORMAL SUPERIOR DE PASTO - SEDE PRINCIPAL
» IEM CIUDADELA DE LA PAZ - CENTRAL MAGDALENA '

Instituciones en las que no se evidencia un programa implementado de hmpleza y desinfeccién
de tanques y/o recipientes, con procedimientos escrltos se llevan reglstros de las actlwdades

) (Venflcac:lon de pH y cloro).~

N .
» IEM NUESTRA SENORA DE GUADALUPE - SEDE PRINCIPAL
s IEM GUALMATAN - SEDE PRINCIPAL e
« IEMANTONIO NARINO — CONC ESC ANTONIO NARINO
* IEMARTEMIO MENDOZA CARVAJAL. - ESC URB CARLOS PIZARRO
* IEM CRISTO REY -ESC RUR MiX DE DOLORES
« "IEM CIUDAD DE PASTO - SEDE PRINCIPAL : o
* IEM EDUARDO ROMERO ROSERO — ESC RUR ALIANZA PARA EL POGRESO
* IEMEL ENCANO - ESC RUR MIX EL NARANJAL |
e IEMEL ENCANO - ESC RUR MIX CAMPO ALEGRE
e IEM MPAL EL ENCANO - ESC RUR MIX CAMPO ALEGRE
* IEM CIUDADELA DE LA PAZ - CENTRAL MAGDALENA

M

Instituciones en las que no se garant|za que el agua que se utlhza es potable y cumple con las |

normas vigentes establecidas por la reglamentacion correspondlente del Mlmsteno de Salud y
se evidencia soporte
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* |EM EL ENCANO - ESC RUR MIX CAMPO ALEGRE

|MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS:

Instituciones en las que no se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitic exclusivo para la recoleccion temporal
de residuos solidos y se promueve el reciclaje. )

A

e IEM FRANCISCO JOSE DE CALDAS - ENCARNACION ROSAL
‘'« |IEM EL SOCORRO - ESC RUR MIX BAJO CASANARE ‘
. » |EM FRANCISCO JOSE DE CALDAS - INST ENCARNACION ROSAL
o |EM LUIS DELFIN INSUASTY - CONC ESC AGUSTIN AGUALONGO
e |IEM AGUSTIN AGUALONGO - ESC RUR MIX NTRA SRA DE FATIMA
+ |EM CIUDAD DE PASTO - SEDE PRINCIPAL ’
o |EM CIUDADELA DE LA PAZ - SEDE NUEVO SOL

Instituciones en las que no se evidehcia un programa -de manejo de resnduos con|
procedimientos escritos, se llevan reglstros de las actividades.

. IEM GUALMATAN - ESC RUR MIX JONGOVITO
* |EM GUALMATAN - SEDE PRINCIPAL
~ » |EM EDUARDO ROMERO ROSERO —ESC RUR ALIANZA PARA EL POGRESO
o IEM EL ENCANO - ESC RUR MiX EL NARANJAL '
+ ESCUELA NORMAL SUPERIOR DE PASTO - SEDE PRINCIPAL

| Instituciones en las que no se evidencia la separacion de los residuos solidos, es decir, material | -
organico separado de papel, plasticos y empaques. -

¢ IEM FRANECISCO JOSE DE CALDAS - ENCARNACION ROSAL

¢ |EM EL SOCORRO - ESC RUR MIX BAJO CASANARE
~+ |EM FRANCISCO JOSE DE CALDAS - INST ENCARNACION ROSAL

e |EM NUESTRA SENORA DE GUADALUPE - SEDE PRINCIPAL

e |EM LUIS DELFIN INSUASTY - CONCEN ESCOLAR AGUSTIN AGUALONGO
. » IEMLUIS EDUARDO MORA OSEJO - LA MINGA

+ |EM AGUSTIN AGUALONGO - ESC RUR MIX NTRA SRA DE FATIMA

« |EM TECNICO INDUSTRIAL - SEDE PRICIPAL TARDE

» IEM CIUDADELA DE LA PAZ - SEDE NUEVO SOL

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS ROEDORES, AVES):

Instituciones en las que las instalaciones y/o los alimentos no se encuentran Ilbres de presenma
o] dano causado por plagas. .

. IEM AGUSTIN AGUALONGO -ESC RUR MIX AGUAPAMBA

Instituciones en las que no se evidencia un programa de control integrado de plagas, con
proced1m|entos escritos y se llevan reglstros de las actividades preventivas o correctivas.

» |EM SAN FRANCISCO DE ASIS - SAN MARTIN

\
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e IEM.OBONUCO - ESC INT #2 DE OBONUCO

e |EM GUALMATAN - SEDE PRINCIPAL -

¢ |EM EDUARDO ROMERO ROSERO — ESC RUR ALIANZA PARA EL POGRESO
e |EMEL ENCANO - ESC RUR MIX EL NARANJAL

o IEMEL ENCANO - ESC RUR MIX CAMPO ALEGRE

» [EMTECNICO INDUSTRIAL - SEDE PRICIPAL TARDE

»  ESCUELA NORMAL SUPERIOR DE PASTO - SEDE PRINCIPAL

| EVIDENCIA FOTOGRAFICA NO CONFORMIDADES:

VII. -. CONDICIONES DE TRANSPORTE:

Durante las VISItaS realizadas en las instituciones educativas y para la entrega de las raciones
industrializadas y racién preparada en sitjo, se evidencio transporte de materias primas en Ia
cual se garantiza el mantenimiento de las condiciones de conservacién requeridas para la
materia prima: refrigeracién, congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa,
etc. y cumple con la normatividad vigente, los vehiculos se encuentran en adecuadas

condiciones sanitarias, de aseo y operacion para el transporte de los alimentos, los vehiculos |

son utilizados exclusivamente para el transporte de alimentos y llevan el aviso de transporte de

alimentos, los compiementos alimentarios son transportados en - canastillas plasticas,

debidamente lavadas y desinfectadas, el personal transportador cuenta con certificacién de
manipulacién de alimentos'y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad wgente los
vehiculos de transporte no almacenan los ‘alimentos directamente sobre el piso.

Se reaI.|zo verificacion de la documentacnon pertmente al personal transportador quienes cuentan
con vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente. Se evidencia que los vehiculos
transportadores no almacenan los alimentos directamente sobre el piso, haciendo uso de
canastillas plasticas para esta actividad, las cuales, se encuentran debidamente lavadas,
desinfectadas y son ubicadas sobre estlbas con ¢l fin de alslar cualquier contacto del alimento
con el piso.

3

1
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A continuacion, se relacionan las no conformidades reportadas en las visitas técnicas realizadas
en campo:

Instituciones en las que Ios vehiculos utlhzados exclusivamente para el transporte de alimentos
no cuentan con el aviso de transporte de allmentos

"o IEM CIUDADELA EDUCATIVA DE PASTO - SEDE PUERRES ’

-

Vill. EQUIPOS Y UTENCILIOS:

Durante la verificacion de los equipos y utensilios y menaje utilizados para las modalidades de
atencion preparado en sitio se evidencia que los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y
demas menaje estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosién de facil
limpieza y desinfeccion, I6s recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de
derecho son de material lavable y facil desinfeccion, el equipo y menaje con que cuenta el

comedor escolar es suficiente para la atencién de la totalidad de titulares de derecho.

Se evidencia que en algunas sedes no existen manuales y registros para servicio de
mantenimiento preventivo y correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la resolucion.
(Hoja de vida de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables), las neveras,
tongeladores y demas equipos de almacenamiento cuentan con controles, mas no se encuentra’
los registros de temperatura del congelador y de la refrigeracion en- algunos establecimientos

educativos. 7 '

N
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1A contmuauon se reIaC|onan las no conformldades reportadas en las visitas tecnjcas reallzadas
en campo: ‘

Instituciones en las que no se cuenta con los utensilios tales como tablas, cucharas; ollas y
demas menaje estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion de facil
limpieza y desmfecmon

-« [EM OBONUCO -ESC INT #2 DE OBONUCO

Instituciones en las que no se evidencian manuales y registros para servicio de mantenimiento
preventivo y correctivo de equipos de acuerdo a lo ‘establecido en la resolucion. (Hoja de vida
de los equipos, cronogramas de mantenimiento, responsables).

| - o 1EM SAN FRANCISCO DE ASIS - SAN MARTIN

+ |EM GUALMATAN'- ESC RUR MIX JONGOVITO

» '|[EM JOSE ANTONIO GALAN - SEDE PRINCIPAL

o [EM OBONUCO - ESC INT #2 DE OBONUCO

¢ |EM GUALMATAN - SEDE PRINCIPAL

» IEM MARIA DE NAZARETH - SEDE PRINCIPAL |

o [EM ARTEMIO MENDOZA CARVAJAL - ESC URB CARLOS PIZARRO

» IEMCRISTOREY - ESC RUR MIX DE DOLORES

s IEM SANTA TERESITA ESC RUR MIX LA MERCED

e |EM CRISTO REY -.SEDE PRINCIPAL

e IEM EDUARDO ROMERO ROSERO — ESC RUR ALIANZA PARA EL POGRESO
» [EM CRISTO REY - SEDE PRINCIPAL TARDE . , -
» IEMEL ENCANO - ESC RUR MIX EL PUERTO ' '

Instituciones en las que las neveras, congeladores y demas equ1pos de almacenamiento no
cuentan con controles'y reglstro de temperatura.

9
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» |EM GUALMATAN - ESC RUR MIX JONGOVITO
+ [EM FRANCISCO JOSE DE CALDAS - INST ENCARNACION ROSAL
» IEM OBONUCO - ESC INT #2 DE OBONUCO
s |EM GUALMATAN - SEDE PRINCIPAL
_» |EM ANTONIO NARINO — CONC ESC ANTONIO NARINO
» IEM NUESTRA SENORA DE LA VISITACION - SEDE PRINCIPAL
» |EM SANTA TERESITA - ESC RUR MIX LA MERCED
e [EM AGUSTIN AGUALONGO - ESC RUR MIX NTRA SRA DE FATIMA
‘o IEM EDUARDO ROMERO ROSERO — ESC RURAL ALIANZA PARA EL POGRESO
» |EMEL ENCANO - ESC RUR MIX EL PUERTO
« ESCUELA NORMAL SUPERIOR DE PASTO - SEDE PRINCIPAL

IX. SISTEMA DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO:

En la inspeccién técnica se evidencia que se promueve el autocuidado garantizando el uso
adecuado de tapabocas, lavado frecuente y adecuado de manos, publicando sefializacién de
dichas medidas en lugares visibles, tales como, protocolo de lavado de manos y uso de
elementos de proteccion personal. ‘

Por otra parte, se observan extintor de incendios y con el botiquin de primeros auxilios, para
atender cualquier emergencia que se pueda presentar durante la jornada de entregas.

EVIDENCIA FOTOGRAFICA:
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A continuacion, se relacionan las no conformidades reportadas en las visitas técnicas realizadas
'en campo:

Instituciones en las que no se cuenta con un sistema de seguridad en el trabajo adecuado.

e IEM CIUDAD DE PASTO - CONC EDUC MIRAFLORES

« IEM CIUDADELA EDUCATIVA DE PASTO - SEDE PUERRES:

e [EM. EL SOCORRO - ESC RUR MIX BAJO CASANARE =~

¢ |EM GUALMATAN - ESC RUR MIX JONGOVITO

« |EM OBONUCO - ESC INT #2 DE OBONUCO

e IEM NUESTRA SENORA DE GUADALUPE - SEDE PRINCIPAL
» |EM GUALMATAN - SEDE PRINCIPAL '
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e IEM AGUSTIN AGUALONGO - ESC RUR MIX AGUAPAMBA
e IEM LUIS EDUARDO MORA OSEJO - LA MINGA
« .IEM MARCO FIDEL SUAREZ - ESC SAN JAUN BAUTISTA DE ANGANOY
o IEM NUESTRA SENORA DE LA VISITACION - SEDE PRINCIPAL
" IEM CRISTO REY - ESC RUR MIX DE DOLORES
o IEM AGUSTIN AGUALONGO - ESC RUR MIX NTRA SRA DE FATIMA
« |IEM CIUDAD DE PASTO - SEDE PRINCIPAL ’
o |EM AGUSTIN AGUALONGO - ESC RUR MIXTA LOS MIRLOS
+ [EM EL ENCANO - ESC RUR MIX EL PUERTO ’
« IEM SANTA TERESITA - ESC RUR CUBIJAN BAJO
« |EM TECNICO INDUSTRIAL - SEDE PRICIPAL TARDE
« ESCUELA NORMAL SUPERIOR DE PASTO - SEDE PRINCIPAL
e |EM CIUDADELA DE LA PAZ - SEDE NUEVO SOL
« IEM CIUDADELA DE LA PAZ - CENTRAL MAGDALENA

"|EVIDENCIA FOTOGRAFICA NO CONFORMIDADES:

ST U0

X. GESTION SOCIAL:

Durante las visitas técnicas realizadas en las instituciones educativas, en el periodo del 06

septiembre al 06 octubre, se evidencié que se encuentran publicadas en el comedor escolar o
espamo destmado para la distribucion de las raciones mdustrlahzadas

En la realizacion de las visitas en Io_s establecimientos educativos se evidencia que en el
comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Figha Técnica de Informacion del PAE, se |
‘evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacion escolar y/o actas de reunion del

mismo, pero en otros establecimientos educativos no se evidencia dicha conformacion. Es
visible el mecanismo que el operador'y la ETC tienen para atender las SPQR en el comedor
escolar ' o

|EVIDENCIA FOTOGRAFICA:
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- A continuacion, se reIaCIonan las no conformidades reportadas en’las visitas técnicas reahzadas
en campo: : Lo

Instituciones en las que no se evndencna publicado en uri lugar visible la Ficha Técnica de
Informacién del PAE o esta tiene algun dato erroneo.

e [EM AGUSTIN AGUA]_ONGQ‘ - SEDE PRINCIPALl
* |EM CRISTO REY - SEDE PRINCIPAL

Instituciones en las que no se evidencia el soporte de conformacnon del comité de allmentacson
escolar y/o actas de reunién del mismo.

 IEM CIUDAD DE PASTO - CONC EDUC MIRAFLORES
o |EM SAN FRANCISCO DE ASIS - SAN MARTIN ‘
+ |EM FRANCISCO JOSE DE CALDAS - ENCARNACION ROSAL
e |EM FRANCISCO DE LA VILLOTA - ESC INTEGRADA DE GENOY
» |EM EL SOCORRO - ESC RUR MIX BAJO CASANARE
+ |EM FRANCISCO JOSE DE CALDAS - INST ENCARNACION ROSAL
» |EM GUALMATAN'- SEDE PRINCIPAL
+ IEM LUIS DELFIN INSUASTY - CONC ESC AGUSTIN AGUALONGO
e IEM AGUSTIN AGUALONGO - ESC RUR MIX AGUAPAMBA
¢ |EM ANTONIO NARINO — CONC ESC ANTONIO NARINO
"« |EM MARCO FIDEL SUAREZ - ESC SAN JAUN BAUTISTA DE ANGANOY.
» IEM SANTA TERESITA - ESC RUR MIX LA-MERCED
¢ |IEMAGUSTIN AGUALONGO - ESC RUR MIX NTRA SRA DE FATIMA
« IEM SANTA TERESITA - SEDE PRINCIPAL - . _ '
e |EM CIUDAD DE PASTO - SEDE PRINCIPAL
+ |EM EDUARDO ROMERO ROSERO - ESC RUR ALIANZA PARA EL POGRESO
¢ IEM SANTA TERESITA - ESCUELA MIXTA SAN GABRIEL
e |EM SANTA TERESITA - ESC RUR CUBIJAN BAJO
» |EM CIUDADELA DE LA PAZ - SEDE NUEVO SOL

Instituciones en las que no es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender
las SPQR en el comedor escolar. . . ‘

“«IEM LUIS DELFIN INSUASTY - CONC ESC AGUSTIN AGUALONGO
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o |EM MARCO FIDEL SUAREZ - ESC SAN JAUN BAUTISTA DE ANGANOY
o [EM SANTA TERESITA - ESC RUR MIX LAMERCED

e IEM SANTA TERESITA - SEDE PRINCIPAL .

» [EM LUIS EDUARDO MORA OSEJO - ESC INT 12 DE OCTUBRE

« |EM SANTA TERESITA - ESC MIX SAN GABRIEL

1. CASOS DE ATENCION PRIORITARIA: |

1.LE.M. Obonuco sede principal: Las manipuladoras de alimentos mamfestaron que al reC|b|r la
fruta (papaya) se hace recibimiento de fruta con falta de maduracion, el operador responde que
van a hacer cambio de fruta pero adn no se han manifestado, lo mismo pasa con el banano, se
trae myy verde y sueltos en un estado caso imposible para el consumo del estudiante y el
operador manifiesta a las manipuladoras que los reciban y los envuelvan en periédico que eso

{los madur‘a,‘ pero ellas no evidencian ningln cambio en la maduracién de la fruta y el operador.

no hace tampoco cambio. Esta fruta hay que entregarla para el menu del dia 04/10/2023 y desde
02/10/2023 se hace llamando al operador para cambio, pero este no se presentaba. -

I.LE.M. Luis Delfin Insliasty Rodriguez sede Jardin Infantil Nacional piloto: Se evidencia que
| la fruta (papaya banano, naranja) se encuentra dafiado y/o en mal estado.

LE.M. Agustln Agualongo sede Escuela Rural Mixta Aguapamba En la institucion educatlva
se evidencia presencia de moscas y moscos.

‘ _|1.E.M Luis Eduardo Mora Osejo sede La Minga: Se evidenci6 el mal estado de alimentos como,

~ |tomates y bananos que se encuentran en las canastillas que estan en el area de preparacion de
~|alimentos y en la nevera, los repollos y las habichuelas también presentan mal estado, adémas
se ewdenma la falta de aseoenla nevefa y pisos, se evidencio la presencna de mosquitos.

L.LE.M. Obonuco sede Escuela Integrada # 2 de Obonuco: Se evidenci6 incumplimiento del
ciclo de menUs establecido en la. modalidad de Cormplemento preparado en sitio como se
describe a continuacion:

e Para componente proteico del mend 19 se establece preparar huevo revuelto, sin
“embargo, se entregé blanquillos guisados con cebolla y tomate, conforme a lo anterior
.solicitamos se tomen las medidas necesarias en esta sede educativa.

I.E.M. Eduardo Romo Rosero sede Agfoindustrial San Francisco ‘Enlal.E.M Eduardo Romo

| Rosero sede Agroindustrial San Francisco frente a la entrega del complemento alimentario para
preparacién en sitio de alimentos (espinaca) en mal estado para ser preparada el dla de jueves
19 de septiembre 2023

EVIDENCIA FOTOGRAFICA:

~
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ANALISIS GESTION SOCIAL

7/
'

Teniendo en cuenta el Anexo técnico de participacién ciudadana, desde la interventoria
Alimentos saludables del Valle S.A.S, mediante el profesional Gestor -Social, se continla
realizando acercamientos a las diferentes Establecimientos Educativas Municipales, con el fin
de verificar que los Comités de alimentacion Escolar se encuentren en funcionamiento y realicen
los seguimientos pertinentes de control social al PAE.

Lo anterior se realiza por medio de un instrumento de lista de chequeos que fue creado para su
verificacion, teniendo en cuenta el Anexo técnico de participacién Ciudadana y segun la
resolucion N° 335 de 2021 de la Unidad Administrativa Especial De Alimentacion Escolar -
Alimentos para Aprender.

A par‘tir del 20 de septiembre del presente afio hasta la fecha se van visitando 26 establecimiento
educativos por parte de la Gestora social de la interventoria Alimentos Saludables del Valle
S.A.S. Importante mencionar que en la semana de receso escolar comprendida entre el 9 al 13
de octubre no se realizan visitas presenciales, sin embargo, se llevan a cabo otras funciones
documentales con el propésito de mejorar la prestacién del seryicio por parte de la interventoria.

A continuacion, se detallan las visitas presenciales entre el corte del 6 de octubre al 3 de
| noviembre del presente ano. :
- A

El 6 de octubre se realiza la visita de verificacién en la jornada de la mafiana a la Institucion
Educativa Marco Fidel Suarez, se evidencia que existe la conformacion de los CAE en el mes |
de junio del presente afio, la rectora manifiesta que ella inicié labores en ese mismo mes en la
sede; por lo tanto, no tiene conocimiento de la conformacién del comité antes de esas fechas.
| Desde sy llegada, ha tratado de llevar a cabo el control social y organizacion frente a las
decisiones del CAE, no hay evidencias por escrito, pero se compromete a realizar todos sus
seguimientos sobre los planes de mejora del PAE que han tomado desde el comité de
alimentacién escolar. La encargada del CAE manifiesta que no tienen ninguna queja del
operador contratista de sus servicios y sera invitado a la proxima reunion que tienen programado
después del receso escolar, con el fin de tratar ciertas necesidades que pueden ser solventadas
por parte del operador. . P

El 17 de octubre se realiza visita de verificacién en la jornada de la mafana en la Instituciéon
Educativa Municipal San José Bethlemitas sede principal, se evidencia conformacion del CAE,
aungue hacen falta algunos integrantes de acuerdo al anexo técnico de participacion ciudadana,

en ese caso los representantes de la comunidad estudiantil. Se dejan recomendaciones y
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sugerencias con el fin de llevar a cabo el mejor funcionamiento del control social del Comité de
Alimentacion Escolar, se menciona la importancia de evidenciar por medio de actas las acciones
realizadas que han desarrollado en pro de toda la comunidad estudiantil frente al PAE.

El 18 de octubre se lieva a cabo la visita de verificacién en la jornada de la mafiana a la Institucion
Educativa Municipal La Rosa sede principal, se pudo evidenciar que tienen conformado el

Comité de Alimentacion Escolar dentro de los tiempos establecidos del calendario Escolar, se|

encuentran integrados en su totalidad, ademas de llevar a cabo los seguimientos y planes de
mejorar con respecto al PAE. Se recomienda informar al ente territorial las acciones realizadas
que se han venido ejecutando para mejoriadel PAE.

El 18 de octubre se realiza visita de verificacién en la jornada de la mafiana a la Institucion
Educativa Municipal Luis Eduardo Mora Osejo. Se puede evidenciar la conformacion del Comité
de Alimentaciéon Escolar en el mes de agosto, debido a un cambio de administracion en la
rectoria. La coordinadora del PAE refiere que a inicios del afio escolar se conforma el comité,
sin embargo, la documentacién no reposa en la institucidén debido a que el rector anterior se llevé
dichos documentos, por lo tanto, conforman nuevamente, el CAE para hacer el respectivo control
social, resaltan ademas gl trabajo del nuevo operador con el cumplimento de sus funciones.

El 20 de octubre se lleva a cabo la verificacién en la jornada de la mafiana a la Institucion
‘Educativa Ciudad de Pasto, se evidencia. conformacion del CAE, sin embargo hacen falta
integrar algunos participantes, entre ellos estudiantes y representantes de las manipuladoras
de alimentos de acuerdo al anexo técnico de participacion ciudadana, se recomienda evidenciar
por medio de actas las acciones que realizan para socializar a la comunidad estudiantil los
planes de mejora que efectlan dentro de la institucion sobre el programa PAE. Se recomienda
al rector recibir con mejor trato a las entidades de control, ya que el tnico objetivo es verificar
que se realicen los seguimientos por parte del control social, para mejoria del PAE que van
dmg|dos a los estudiantes.

El 23 de octubre en la jornada de la mafiana se realiza visita de verificacién a la Institucion
Educativa Municipal Pedagdgico, se puede observar que se encuentra conformado el Comité
con los participantes de acuerdo al anexo técnico de participacion ciudadana en el mes de
mayo, en el acta de conformacion se encuentran unas fechas tentativas para llevar a cabo los
| seguimientos cada dos meses durante el afio escolar, sin embargo a la fecha de la visita no hay
attas posteriores que evidencien la realizacion de dichas reuniones. Por parte del operador, en
el-mes de septiembre hacen llegar un oficio de solicitud a la Institucién Educativa frente a los
seguimientos que vienen realizando por parte del CAE, para beneficio de la comunidad
estudiantil, el cual se orienta sobre las acciones que deben realizar para dar respuesta, ademas
de tener evidenciado por medio de actas todas las acciones de los planes de mejora que vienen
ejecutando en pro de los estudiantes scbre el programa de Alimentacién escolar.

El 24 de octubre se lleva a cabo visita de verificacién a la Institucién Educativa Cabrera, se logra
evidencia que existe la conformacion de los CAE dentro de los dos meses correspondientes al
inicio del calendario escolar, sin'embargo, hace falta ser.conformado por una representante de
las. manipuladoras de alimentos. Hacen falta alguna documentacién sobre los seguimientos y

reuniones, cabe aclarar que el rector se encuentra al pendiente de las mejoras que se hacen en |

beneficio del PAE y realiza acciones como planes de mejorar para toda la comunidad estudiantil,
se recomienda evidenciar por medio de actas las acciones realizadas en pro de la comunidad
estudiantil.

El rector manifiesta los cambios constantes de manipuladoras de alimentos debido a que el

reconocimiento econémico no es suficiente para todas las actividades que realizan y desisten

7



SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

J. e

PROGRAMAS DE ALIMENTACION
PROCESO MISIONAL ESCOLAR
INFORME DE EVALUACION Y SEGUIMIENTO
Cadigo: o Fecha de emisién: Pagina 44
PDAE-F-001 | Version: 01 1 566/2020 de 81

de continuar, refiere también que hace lo posible con la junta de padre poder dar algin
reconocimiento adicional con el fin de darles mas motivacion.

En el area del comedor no se encuentra visible el mecanismo del operador de la linea de
atencién del SPQR, se sugiere hacer la solitud al consorcio de dicho documento. El rector
| manifiesta que hace falta mas acercamiento con el'operador, espera tener mas comunicacion
en pro de los estudiantes.

El 24 de octubre se lleva a cabo visita de verificacion a la Institucion Educativa Municipal Cristo
Rey en el corregimiento de San Fernando, se evidencia que existe la conformacion de los' CAE
en los tiempos establecidos dentro del calendario escolar, seguido de eso se verifica que existen
seguimientos a los compromisos desde su primera reunion, Al revisar el area del comedor se
evidencia en un lugar visible el ciclo de menu y el mecanismo que el operador y la ETC tiene
para atender las SPQR.

De acuerdo _al item que se encuentran dentro de las responsabilidades al operador contratista
al ser nuevo alin no se évidencia participacion de alguna reunién del CAE, sin embargo, el
encargado del CAE, quien recibe la visita refiere que hasta la fecha no se les ha cancelado por
- parte del operador el reconocimiento econémico a las manipuladoras de alimentos, al momento
de.constatar lo referido con las manipuladoras de alimentos, refirieron que en dias anteriores ya
les habian cancelado. Es importante por parte del operador encontrarse al dia con todas las
obligaciones para dar mayor efectividad en la prestacién del servicio.

El 25 de octubre se lleva a cabo visita de verificacion a la Institucion Educativa Municipal
Ciudadela de la Paz En el barrio Aranda de la comuna 10, se evidencia que existe la
conformacion de los CAE en los tiempos establecidos dentro del calendario escolar, seguido de
eso se verifica que existen seguimientos a los compromisos desde su primera reunion, Al revisar
el area del comedor se evidencia en un lugar visible el ciclo de menu y el mecanismo que el
operador y la ETC tiene para atender las SPQR.™

El coordinador del PAE hace una sugerencia al operador, la cual es capacitar a las
manipuladoras de alimentos sobre el gramaje, ya que hay algunos alimentos no estan
alcanzando para la cantidad de dias que hace entrega el operador.

Por parte de la gestora social se informa que en fechas préximas se realizara una socializacién
dirigida a los integrantes-del comité de las diferentes sedes sobre el anexo técnico de
participacién ciudadana, para que sus integrantes puedas tener un adecuado control social |
frente al PAE y conocimiento sobre el objetivo que tiene la conformacion del CAE.

El 30 de octubre se lleva a cabo visita de verificacion a la Institucion Educativa Municipal
Chambu, se evidencia conformacién del CAE, el rector encargado manifiesta que
aproximadamente hace dos semanas iniciaron con preparacion en sitio, debido a que se
encuentran en nuevas instalaciones-de institucion educativa. La conformaciéon del Comité de
alimentacion escolar se encuentra con los integrantes de acuerdo al anexo técnico- de
participacién ciudadana, sin embargo, hacen falta evidenciar por medio de actas los
seguimientos y planes de mejorar que han tenido en lo que lleva el calendario escolar, manifiesta
son embargo que realizan acciones de control social, quien los realiza en especial los
‘| estudiantes. Al revisar el area del comedor se evidencia en un lugar Visible el ciclo de ment y el
mecanismo que el operador y la ETC tiene para atender las SPQR,

El 30 de octubre se lleva a cabo visita de verificacion a la Institucion Educativa Municipal Centro
de Integracién Popular, se evidencia conformacion del CAE, hace falta un representante de las
manipuladoras de alimentos, de acuerdo a lo establecido en el anexo técnico de participacion




- |ETC tiene para atender las SPQR.
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ciudadana, no se evidencian reuniones posteriores a la conformacian del comité, debido a que

los padres de familia no asisten a las reuniones, por lo tanto, no hay el cuérum suficiente para

llevar a cabo los seguimientos, de acuerdo a lo que manifiesta la docente. Se dejan sugerencias
y recomendaciones para llevar a cabo un mejor control social. Al revisar el drea del comedor se
evidencia en un lugar visible el ciclo de mend y el mecanismo que el operador y la ETC tlene
para atender Ias SPQR.

El 31 de octubre se lleva a cabo visita de verificacion a la Institucion Educativa Municipal Nuestra
‘Sefora de Guadalupe, se eVIdenC|a conformacion del CAE 'y sus seguimientos, realizan
socializacién de los planes de mejora del PAE a los estudiantes y padres de familia por medio

‘| de medios tecnoldgicos y/o asambleas generales, se sugiere tener detallado dichas acciones

decumentando en actas'como medida de soporte. Realizan ademas solicitudes al ente territorial
de las nece31dades de la institucidn, en especial sobre la infraestructura de la construccion mas

amplia de una bodega de almacenamiento de los alimentos, debido a que la capacidad instalada |-
| ha aumentado el nimero de estudiantes en la institucion, por lo tanto, se reciben mas cantidad |
de alimentos y es importante tener dicho almacenamiento en las mejores condiciones con el fin

de mejorar en la calidad de prestacidén de servicio a los estudiantes. Al revisar el area del
comedor se-evidencia en un lugar visible el ciclo de menu y el mecanismo que el operador yla

'

Por parte de\la Gestora Social se dejan sugerencias y recomendaciones de acuerdo al anexo
técnico de participacion ciudadana y la resolucion N° 335 del 2021 frente a las funciones que
debe desarrollar el Comité de Alimentacion Escolar, con el fin de brindar un mejor servicio a la
comunidad estudiantil referente al programa de alimentacion escolar.

1El 01 de noviembre se lleva a cabo visita de verificacién a la Institucion Educativa Municipal |~

Mercedario, se evidencia conformacion del CAE, se observa un acta de reunién posterior a la
conformacion del CAE, sin embargo, hacen falta soportes-de las acciones que realizan como
control social que han venido desarrollando en el calendario escolar vigente, de ‘acuerdo a lo
que manifiesta la docente encargada del PAE, refiere ademas que no han tenido dificultades
con el nuevo operador, la entrega de los alimentos es oportunos y en buen estado. Al revisar el

area del comedor se evidencia en un lugar VlSlb|e el ciclo de menu_y el mecanismo que el
operadory la ETC tlene para atender las SPQR i :

Por parte de'la Gestor‘a Social se dejan sugerencias y recomendaciones de acuerdo al anexo

técnico de participacion ciudadana y la resolucion 335 del 2021 frente a las funciones que debe
desarroliar el Comité de Alimentacién Escolar, con el fin de brindar un mejor servicio.a la
comumdad estudiantil referente al programa de alimentacién escolar.

_ OBSERVACION

Se evidencia conformacién del CAE en
el mes de junio, la rectora manifiesta
- | que ella inici6 ‘labores en ese mismo
o , , mes en la institucion, por'lo tanto, no
| 6110123 | I.E.M Marco Fidel Surez tiene co_npcimiento de la conformacion | /
. ~ del comité antes de esas fechas. Desde
su llegada, ha tratado de llevar a cabo
el control social y organizacién frente a
las decisiones del CAE. Se sugiere

tener los soportes por medio de actas.
: 'se evidencia conformacion del CAE,| . _
17/10/23 | 1.E.M San José Bethlemitas | aunque hacen falta algunos integrantes

-

de acuerdo al anexo técnico de

B




, I AS DELVALLE

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION
ESCOLAR

INFORME DE EVALUACION Y SEGUIMIENTO

Cédigo:
PDAE-F-001

Versién: 01

Fecha de emisién: Pagina 46
06/06/2020 - _de 81

participacion ciudadana, en ese caso
los representantes de la comunidad.
estudiantil. Se menciona la importancia
de evidenciar por medio de actas las
acciones  realizadas que  han
desarrollado en pro de toda |Ia
comunidad estudiantil frente al PAE.

18/10/23 | = L.E.MLaRosa

Se evidencia que tienen conformado el

Comité de Alimentacién Escolar dentro
de los tiempos establecidos del
calendario. Escolar, se encuentran
integrados en su totalidad, ademas de
llevar a cabo los seguimientos y planes

| de mejorar con respecto al PAE.

18/10/23

{.E.M Luis Eduardo Mora

Osejo

Se evidencia conformacion del CAE en
el mes de agosto, debido a un cambio
de . administracion en la rectoria.
Conforman nuevamente el CAE para
hacer el respectivo control social,
resaltan ademas el trabajo del nuevo
operador con el cumplimento de sus
funciones.

20/10/23 | + 1.E.M Ciudad de Pasto

¥ .

Se evidencia conformacion del CAE, sin

t embargo, hacen falta integrar algunos

participantes, entfée ellos estudiantes y
representantes de las manipuladoras,
se recomienda evidenciar por medio de
actas las acciones que realizan para
socializar a la comunidad estudiantil los
planes de mejora que efectian dentro
de la institucion sobre el programa PAE.

23/10/23 | 1.E.M Pedagégico

se encuentra conformado el CAE en el
mes de mayo, en el acta de

I conformacidn se encuentran unas

fechas tentativas para llevar a cabo los
seguimientos cada dos meses durante
el afio escolar, sin embargo;-a la fecha
de la visita no hay actas posteriores que
evidencien la realizaciéon de dichas
reuniones. se orienta evidenciar por
medio de actas las acciones de los
planes ‘de- mejora que. Vvienen
gjecutando en pro de los estudiantes
sobre el programa de Alimentacion’
escolar.

24/10/23 [.E!M Cabrera

Se evidencia que existe la conformacion
de los CAE, sin embargo, hace falta ser
conformado por una representante de
las manipuladoras de alimentos. Hacen
falta alguna documentacion sobre los
seguimientos'y reuniones, cabe aclarar
que el rector se encuentra al pendiente
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de las ‘mejoras que se hacen en
beneficio del PAE y realiza acciones
como planes de mejorar para toda la
comunidad estudiantil, se recomienda
evidenciar por medio de actas las
acciones realizadas en pro de Ia

comunidad estudiantil.

24/10/23

l.E.M Cristo Rey  ~

Se evidencia que existe la conformacion
de los CAE, hay existencia de los
seguimientos a los compromisos desde
suprimera-reunion, Al revisar el area del
comedor se evidencia en un lugar
visible el ciclo de menl y el mecanismo
que el operador y la ETC tiene para
atender las SPQR.

25/10/23

- |.E.M Ciudadela de la Paz

¢

Se evidencia que existe la conformacion
de .los CAE, se verifica que existen
seguimientos a los compromisos desde
su primera reunion, el coordinador del
PAE ‘hace una sugerencia al operador,
la cual es capacitar a las manipuladoras
de alimentos sobre el gramaje, ya que
hay algunos alimentos no estan
alcanzando para la cantidad de dias
que hace entrega el operador.

\

30/10/23

[.E.M Chambu

se evidencia conformacion del CAE, el

rector encargado manifiesta - que

aproximadamente hace dos semanas
inicidron con preparacién en sitio,
debido a que se encuentran en nuevas
instalaciones de institucién educativa.
Hacen falta evidenciar por medio de
actas los seguimientos y planes de
mejorar que han tenido en lo que lleva

| el calendario escolar, manifiestan sin
embargo que realizan acciones de |

control social, .al revisar el area del
comedor se evidencia en un lugar
visible el ciclo de menu y el mecanismo
que el operador y la ETC tiene’ para
atender-las SPQR 4 ' :

30/10/23

I.E.M Centro de Integracion

Popular

Se evidencia conformacion del CAE,
hace falta un representante de las
manipuladoras de alimentos, no se
evidencian reuniones posteriores a la
conformacion del comité, debido a que

los padres de familia no asisten a las |

reuniones, por lo-tanto, no hay el
cuérum suficiente para llevar a cabo los

seguimientos, de ~acuerdo a lo que |

| manifiesta la docente. Se dejan
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sugerencias y recomendaciones para
llevar a cabo un mejor control social

se evidencia conformaciéon del CAE vy
sus seguimientos, realizan socializacion
de los planes de mejora del PAE a los
estudiantes y padres de familia por
medio de medios tecnoldgicos y/o
asambleas generales, se sugiere tener
detallado dichas acciones
documentando en actas como medida
: de . soporte. Realizan ademas
solicitudes al ente territorial de - las
necesidades de la institucién.

o Se evidencia conformacion del CAE, se
’ , .observa un acta de reunién posterior a
' la conformacién del CAE, sin embargo,
hacen falta soportes de las acciones
que realizan como control social que
han venido desarrollando en el
calendario escolar vigente, de acuerdo
a.lo que manifiesta la docente
: encargada del PAE, refiere ademas que
- no han tenido dificultades con el nuevo
operador, la entrega de los alimentos es
| oportunos v en buen estado.

L4

|.E.M Nuestra sefiora de’

31/10/23 Guadalupe

01/11/23 ~ /LEM Mercedario

7

EVIDENCIA FOTOGRAFICA:

| LE.M Marco Fidel Suérez visita realizada 06/1 0/23:

o

I.E.M San José Bethlemitas visitd realizada 17/10/23:
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PROCESO MISIONAL

I.E.M Luis Eduardo Mora Osejo visita realizada 18/10/23: . \

-

IS

1; VISITA A BODEGA DE ALMACENAMIENTO Y SEDE ADMINISTRATIVA DE
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GPERADOR CONSORCIO PARA LA NINEZ DE PASTO

Por parte de la Interventoria se llevo a cabo la visita técnica de supervision a la bodega 'No 3
Principal del municipio de Pasto la cual se encuentra ubicada en Altos de Pinasaco, la visita se
la realiza el dia 27 de octubre del 2023. Para ello se da como objeto observar si se garantiza el
cumplimiento de la normatividad vigente, para ellos se tiene ‘en cuenta el formato de
'| estandarizacion PDAE-F- 043C Formato V|S|ta de VerlflcaC|on Ejecucion sede administrativa y
Bodega para Ia ejecuciéon de la v1snta .

El formato estandar de verificacion permite. evaluar 122 crlterlos de evaluamon agrupados en los
‘| siguientes aspectos: _ -

. Insta‘lacio‘nes fisicas y sanitarias.
. Condiciones de saneamiento.
Abastecimiento de agua potable.
Manejo y disposicion de residuos liquidos.
Manejo y disposicion de residuos SOlIdOS (basuras). ‘
Control de plagas. : o
Limpieza y desinfeccion,
~ Instalaciones sanitarias.
. Personal Manipulador. °
¢ Practicas higiénicas y medidas de proteccmn
- o Educaciony capacxtac:lon
4. Condiciones de Proceso y Fabricacién. -
+ Disefioc y construccion. ’
" & Equipos y utensilios.
. Requisitos Higiénicos de Fabrlcamon
Materias primas e insumos.
Envases y embalajes. =
Operaciones de fabricacion. SN
Operaciones de envasado y embalaje
Almacenamiento de producto terminado.
Condiciones de transporte.
. Aseguramiento y control de la ¢alidad.
“e Sistema de control.
. Verificacién Documental.
. Compra de alimentos.
. Gestion social.

\

N =

w

o (3
e o o o o o

O~

DESCRIPCION GENRALIZADA DE LA VISITA A BODEGA
. INSTALACIONES FiSICAS Y SANITARIAS -

Durante la vista técnica'y administrativa realizada por parte de la interventoria se evidencia que
la bodega principal se encuentra ubicada en un lugar alejado de focos de insalubridad o
: contammacnon y sus accesos y alrededores, se encuentra limpio en buenas condlcnones

Se venflca que las edificaciones y el funcionamiento de la bodega prmmpal no ponen en rlesgo
la salud y elbienestar de la comunidad, de los empleados, e igualmente se evidencia que las
instalaciones se encuentran construida de manera que facilita las operaciones de limpieza y
desmfecmon enia cual evita la entrada de polvo, el mgreso de plagas y de animales. .
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| Se verifica que la edificacién este construida en proceso secuencial (recepcion insumos hasta
almacenamiento de productos) y exista una adecuada separacion fisica de aquelias areas donde
se realizan operaciones susceptibles de ser contammadas evitan la contaminacion cruzada y

‘| se encuentran claramente sefializadas -

Se verifica que las areas estan totalmente separadas de cualquier tipb de vivienda y no son
utilizadas como dormitorio, de igual manera, existe un sitio adecuado e higiénico para el
consumo de alimentos y descanso de los empleados (érea social).

En las observaciones y verificaciones realizadas en lo correspondiente a las instalaciones’
fisicas y sanitarias se evidencia que se encuentran en buenas condiciones.

EVIDENCIA FOTOGRAFICA:

PAAGEXN Mo 3T HET

ll. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

ABASTECIMIENTO DE AGUA POTABLE

Durante la visita realizada se evidencia que cuentan con un programa con procedimientos y
anélisis en lo correspondiente a fisicoquimicos y microbiolégicos sobre el manejo y calidad del -
agua, igualmente se da GJECUCIOH a lo previsto y llevan debldamente el registro de las
actmdades : . ) ,

Se verifica que el agua que se utiliza en la -bodega principal es potable, cuenta con un control
diario residual y se lievan el registro, e 1gua|mente se evidencia que el suministro de agua y su-
presion es adecuado para todas las operaciones realizadas en la bodega

Se evidencia ~que en la bodega cuentan con- un tanque de almacenamiento de. agUa,
debidamente construido-con materiales resistentes, identificado, se encuentra protegido, cuenta
con una capacidad suficiente para un dia de trabajo, realizan el debido lavado con el proceso
de limpieza y desinfeccién periédicamente y se lleva el debndo registro de las actnwdades
realizadas.

En la supervisién realizada se evidencia que para el abastecimiento de agua cumplen con lo
establemdo en Ioswtems gue se verifico y evalud.

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS LIQUIDOS

(4

-|-Se verifico que en o correspondiente al manejo y disposicion de residuos sélidos cuentan con

un sistema sanitario adecuado para la debida recoleccién, tratamiento y disposicion de aguas
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residuales e igualmente en cuento al manejo de los residuos liquidos dentro de la bodega no
se presenta riesgos de contaminacion en los productos:

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS (BASURAS)

Durante la visita realizada por parte de la interventora en las instalaciones de la bodega principal
| se evidencia que disponen de un programa, con procedimientos sobre el manejo y disposicion
de los residuos sdlidos, en la cual se ejecutan conforme a‘lo previsto y se observa que llevan los
debidos registros de dichas actividades. Se verifica igualmente que cuentan con suficientes
recipientes para la recoleccion interna de los residuos sélidos o basuras, debidamente ubicados,
protegidos e identificados y no se presenta ningdn tipo de nesgo de contammacnon en los
productos
Se evidencia que en las .instalaciones de la bodega cuentan con un espacio exclusivo para el
depésito temporal de residuos solidos, adecuadamente ,ubicado, separado, identificado,
protegido (contra la lluvia y el libre acceso de plagas, ammales domésticos y personal no
autorizado) y en perfecto estado de mantenimiento.

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

Durante la supervision en la bodega se evidencia que existe un programa con procedimientos
especificos para el establecimiento, cuentan con un control integrado de plagas con un enfoque
preventivo, en la cual se ejecuta conforme a lo previsto y se lleva el registro de las actividades
realizadas, no se evidencia huellas de presencia o dafios de plagas.

Se eV|denC|a que los dispositivos se encuentran en buen estado y bien ublcados como medias
de control integral de plagas.

LIMPIEZA Y DESINFECCION:

Se evidencia que cuentan con un programa para la limpieza y desinfeccion en las diferentes
areas de la bodega principal e igualmente cuentan con suficientes equipos y manipuladores de
alimentos, se verifica que realizan una inspeccién de limpieza y desinfeccién periédicamente de
las dlferentes ares de la bodega a los equos y se llevael debido registro.

Se ev1denC|a gue los productos:utilizados se almacenan en un sitio adec_uado, ventilado,
identificado, protegido y bajo llave y se encuentran debidamente rotulados, organizados y
clasificados o

En la debida verificacion realizada en la bodega se evidencia que empleanadecuadamente en

lo correspondiente a lo de limpieza y desinfeccion y se garantiza la seguridad alimentaria que .

se encuentra aimacenada.

INSTALACIONES SANITARIAS: o : E T

~

'

Se ev1denc:|a que la bodega cuenta con servicios samtanos bien ubicados, en cantidad

suficiente, separados por género, en buen estado, en funcionamiento, cuenta con lavamanos e

inodoros, dotados:con los elementos para la higiene personal como jabon desinfectante, toallas
desechables o secador eléctrico, papel higiénico, caneca con tapa, etc., y se encuentran
debidamente limpios, cuenta con lavamanos de accionamiento no manual dotado con
| dispensador de jabon desinfectante, implementos desechables o equipos automaticos para el
secado de manos, en las areas de elaboracién o préximos a éstas, exclusivos para este

ropésito, y se evidencian avisos alusivos a la necesidad de lavarse las manos después de ir al

>
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bafio o de cualquier cambio de actividad. B
Se.evidencia que cuentan con un vestir suficiente para el personal manipulador de alimentos,
se encuentra en buen estado vy limpio, esta alejado del area de proceso, estd dotado con
casilleros, la bodega principal cuenta con areas como filtro sanitario para el debido lavado de
calzados como botas. -

Se verifica que se encuentran publicado los avisos alusivos a la necesidad de lavarse las manos
después de ir al bafio ‘o0 de cualquier cambio de actividad y-de practicas higiénicas.

EVIDENCIA FOTOGRAFICA:

IAGEN Ho 41 SO 0RES OE 24N

L. PERSONAL MANIPULADOR
PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION:

En la realizacion de la visita en la bodega se hace la verificacion decumental al personal
manipulador de alimentos y administrativo, se evidencia que cuenta con el certificado médico
-apto para la debida manipulacion de alimentos, igualmente se evidencia que el personal
manipulador de alimentos portan adecuadamente el uniforme de color claro, limpio y calzado
‘cerrado, de material resistente, cuentan con dotacién de elementos de proteccién requeridos
como gafas, guantes, de acero, chaqueta, botas entre otros y sonfabricados de material
sanitario.

Se verifica que el personal manipulador de alimentos realizan el proceso de lavado y desinfectan
las manos, este procedimiento lo realizan cada vez que sea necesario y cuando existe riesgo
de contaminacion cruzada en los diferentes etapas del proceso, seevidencia iguaimente que el
personal mampulador en su presentacion personal estd dotado con malla para reducir de
cabello, con tapabocas, no usan maquillaje, sus manosse las encuentran limpias, sin joyas, sin
esmalten y las ufias debldamente cortas

Se evidencia que los empleados no comen o fuman en areas de proceso, evitan practicas
antihigiénicas tales como rascarse, toser, escupir y no se los observan sentados en el pasto o
andenes o en lugares donde su ropa de trabajo pueda-contaminarse, también losempleados que
estan en contacto directo con el producto no presentan afecciones en lapiel o enfermedades
) mfectocontaglosas

EDUCACION Y CAPACITACION:

Se verifica que el operador cuenta con el plan de capacitacién de manera continuo y
permanente en lo correspondiente en manipulacién de alimentos en ello contiene lo referente a |
1la metodologia, duracién, cronogramas y temas especificos, estas capacitaciones las realizan
al personal nuevo y antiguo, para ser ejecutada conforme alo previsto y se llevan reglstros de
dlchas actividades.
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Se evidencia que existen avisos alusivos a la obligacién y-necesidad del-cumplimiento de las

practicas higiénicas y su observacion durante la manipulacién de alimentos, asi mismo, se.|’

verifica que los manipuladores conozcan y cumplan las practicas higiénicas.

'. EVIDENCIA FOTOGRAFICA

IV. CONDICIONES DE PROCESO Y FABRICACION
DISENO Y CONSTRUCCION

Durante la visita técnica en la bodega se evndenma que en la parte de dlseno y construccion se
evidencia que los pisos se encuentran limpios, en buenas condiciones, sin grietas, sin

perforaciones o roturas y tienen la debida inclinacién adecuada para l6s aspectos de gramaje, .

en cuanto a los sifones cuentan con las rejillas adecuadas. Las paredes son consfruidas en
material resistente que se.evita acumulacion de polvo y suciedad en colores claros, no
obstantes, lisas y de facil limpieza y desinfeccién, se encuentran limpias.

En cuestion de los techos son de facil limpieza y desinfeccion, realizan el debido mantenimiento
y se encuentran limpios, no se evidencia condensacién en lo referente en la formacién de hongos
y levaduras, desprendimiento superficial en Ios techos y en las zonas altas.

Las ventanas, puertas y cortina, se encuentran limpias, en buen estado, Iibres de moho y estan
ubicadas en un buen lugar, las ventanas que se comunican al exterior estan provistas con malla
antiinsectos y los vidrios cuentan con proteccién en caso de una ruptura, igualmente las
lamparas y accesorios son de seguridad, estdn debidamente protegidas evitando la
contaminagién en caso de ruptura, se encuentran en buen estado y limpias.

NO CONFORMIDAD: Se-observa rejilla en mal estado.

IMAGEN No 42: NO CONFORMIDAD

EQUIPOS Y UTENSILIOS:

+

_Lés equipos, superficies de contacto con alimentos (mesas, bandas transportadoras) y utensilios |
- |estan fabricados con materiales resistentes, libres de defectos y grietas, lisos, no absorbentes

no recubiertos con pintura o materiales desprendibles, facilmente accesibles o desmontables,

faciles de limpiar y desinfectar, garantizando la inocuidad de los alimentos. Las piezas o

A}
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accesorios estan asegurados para prevenir que caigan dentro del producto o equipo de proceso
As{ mismo, los equipos estan ubicados seglin la secuencia légica del proceso tecnoldgico,
evitan la contaminacioén cruzada y Ias areas circundantes facilitan su inspeccion, mantemmlento
limpieza y desinfeccion.

Los equipos en donde se realizan operaciones criticas cuentan con instrumentos y accesorios
para la debida medicion y registros de variables del proceso como termémetros, tomégrafos,
pH- metros entre otros.

NO CONFORMIDAD: Se observa cajas abiertas y mal ofganizadas.

NO CONFORMIDAD: Se evidencia que no cuentan con areas de circulacién que faciliten el
paso del personal para su limpieza y desinfeccion.

. IMAGEN No 43: NO CONFORMIDAD

V. 'REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
MATERIAS PRIMAS E INSUMOS:

En la verificacion de las materias primas e insumos se evidencia que cuentan con unos
procedimientos y registros escritos de las actividades de control de ¢alidad de materias primas
e insumos, en donde se sefalen especificaciones de calidad, en cuento a las condiciones de
conservacién o.de rechazos igualmente se encuentra debidamente rotulados con respecto a la
normatividad vigente, enla cual esta dentro de Ia vida util y las cdndiciones de recepcién para
evitar la contaminacion. :

Se evidencia que as materias primas son debidamente conservadas y usadas en las condiciones
requeridas por cada producto y se manipulan de manera que minimizan el riesgo de
contaminacion.

» | OPERACIONES DE ENVASADO Y EMPAQUE:

Durante la visita técnica se evidencio que los productos se encuentran debidamente rotulados
con respecto a la normatividad sanitarias vigentes, igualmente la bodega garantiza la
trazabilidad de los productos y materias primas en todas las etapas.de proceso cuentan con el
registro de actividades y se conserva con el tiempo necesario.

ALMACENAMIENTO DE PRODUCTO TERMINADO:

Durante la visita se evidencia que se lleva debidamente el registro de entradas y salidas Kardex




SISTEMA DE G_ESTION DE CALIDAD

I AS DEL VALLE '
5 it PROGRAMAS DE ALIMENTACION
| Nl PROCESO MISIONAL ESCOLAR »
INFORME DE EVALUACION Y SEGUIMIENTO
Codigo: fe L Fecha de emision: Pagina 57
PDAE-F-001 | Version: 01 | 460612020 de 81

y rotacién de los productos, el almacenamiento de los alimentos se realiza en condiciones
adecuadas y se realizan en un sitio que relinen requisitos sanitarios, exclusivamente destinado
para este propdsito y se llevan el registro de manera diaria.

‘NO CONFORMIDAD: Se evidencio una organizacion inadecuada de los productos
almacenados en bodega

s
IMAGEN No 44: NO CONFORMIDAD

CONDICIONES DE TRANSPOTE

Durante la visita se evidencia que el personal transportador presenta los documentos
reglamentados del vehiculo. El vehiculo el transportador de los alimentos poseen concepto
sanitario favorable vigente emitido por la autorldad competente por acta que hace constatar las
condiciones sanitarias del mismo.

VI. ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD

| SISTEMA DE CONTROL:

Se evidencia que el operador cuenta con manuales, catalogos, guias o instrumento escritos
sobre los equipos y procedimientos requeridos para la debida elaboracion de losproductos,
igualmente llevan las fichas técnicas de las materias primas e insumos comola procedencia,
volumen, rotacién y condiciones de conservacion, también productos terminados se tiene los
criterios de aceptacion, liberacién y rechazo para los mismos.

Se verifica que cuentan con planes de muestras, con procesos de produccion y control de
calidad esta se encuentran. con la responsabilidad de personal idénea con profesionales y
técnicos, evidencio que en la bodega existen manuales de procedimientospara el servicio y
mantenimiento previo y colectivo de los equipos, y se ejecutan conformea lo previsto, se cuenta
con un programa-y procesos escritos de calibracion de dichos equipos e instrumentos de
medicion, para su debida ejecucién y para ellos se llave el registro de las actividades realizadas

VI. VERIFICACION DOCUMENTAL

En la visita realizada se verifica que la bodega principal cuenta con el concepto sanitario o actas
de inspeccion emitida por parte del INVIMA, en la cual ha sido calificado como Favorable.
Ademas, los productos almacenados en la Bodega cuentan con registros y permisos samtarlos
vigentes.

Se evidencia que existen manuales y registros referentes a la salud y seguridad en el trabajo,
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asimismo se cuenta con registros de entrega de la dotacién al personal manipulador de
alimentos, con soportes de entrega de los productos de aseo y se evidencia el programa de
evaluacion. Seguimiento a proveedores y se llevan el debido registro de dichas actividades.

VIll. COMPRA DE ALIMENTOS
En la visita realizada se evidencia que los alimentos almacenados corresponden al ciclo de
menu, que la compra de alimentos perecedero lo realizan maximo en cinco 5 dias, ademas se
evidencia que las remisiones y factura corresponde a los proveedores presentados en la
propuesta y realizan la compra local a través de proveedores regionales o cooperativas de
minimo 20%.

AREA DE NUTRICION
INFORME DE ACTIVIDADES DEL 06 DE OCTUBRE AL 05 DE NOVIEMBRE DE 2023

Actividades desarrolladas:

1. Revisién de los ajustes a los ciclos de menus de alimentos de Racion Preparada en Sitio

(RPS) tipo almuerzo y complemento AM / PM y Racién Industrializada (RI).

Solicitud de nuevos ajustes a los ciclos de ments RPS y RI.

Seguimiento de los ciclos de menus (Rl y RPS tipo complemento AM/PM y almuerzo).

4. Revision y validacion de fichas técnicas de alimentos de interés en Salud Publica para
Racion Preparada en Sitio (RPS), en aras de determinar alertas.

5. Revision y validacién de fichas técnicas de los alimentos que conforman la Racion
Industrializada (RI), en aras de determinar alertas.

6. Construccion de matriz en Excel con alimentos aprobados para Rl y alimentos de interés
en Salud Publica para RPS.

7. Evaluacion organoléptica semanal de las muestras de Racion Industrializada.

LN

Se adjuntan:

¢ Formato de evaluacion semanal de caracteristicas organolépticas de muestras de RI.

e Matriz con verificacién y validaciéon de productos alimentarios para Rl y RPS (de estos
altimos solo los de interés en Salud Publica).

e Solicitud de intercambios, modificaciones y arrastres de alimentos para los ciclos de
menus.

« Respuesta de interventoria a solicitud de intercambios y otros.

OTRAS ACTIVIDADES
. EVALUACION ORGANOLEPTICA DE LA RACION INDUSTRIALIZADA

Se realiza evaluacion organoléptica de los alimentos que conforman la racién industrializada (RI)
a entregar durante el periodo correspondiente a la semana del 17 al 20 de octubre, semana del
23 al 27 de octubre y la semana del 30 octubre al 03 de noviembre del 2023 en la modalidad de
racién industrializada. '

La prueba organoléptica correspondiente a la semana del 17 al 20 de octubre se realiz6 el 13
de octubre, semana del 23 al 27 de octubre se realizé el 20 de octubre y la semana del 30 de
octubre al 03 de noviembre se realizé el 27 de octubre del 2023.

A continuacion, se relaciona los productos que componen la minuta de racién industrializada
para la ejecucién del programa para el mes de Octubre - Noviembre:
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CUADRO 3: Pi'oductos Correspondientes de la semana del 17 al 20 de octubre.

}

'|CUADRO 4: Productos Correébondientes dela semané del 23 al 27 de octubre.

Kumis 200m Lacteos La Victoria__ 180901 01/11/2023
N " Panificadora ‘ .
Galleta Vaumlja 45¢g Castapan SAS 250 . 07/11/2023
_ Naranja : N.A. N.A. N.A.
Leche entera UHT © Mr Quick! L233421A 20/11/2023
200ml - , .
‘ Panificadora
Galleta Avena 45¢g Castapan SAS 259 16/11/2023
Galleta 32g La Villa SAS 021310 07/11/2023
Granadilla ~N.A. N.A. ) N.A.
, Vigurt 200m! Lacteos La Victoria 260902 - 10/11/2023
Muffin de naranja 60g La Villa SAS. 071210 01/11/2023 -
Naranja N.A. "~ NA. o NA
Leche eptera vainilla Mr Quick! 2336518 07/12/2023
' - Panificadora
Galleta coco 45g Castapan SAS 268  25/11/2023
Galleta Moncaiba 32g. | - La Villa SAS - 021310 ~ 07/11/2023
Panelita de leche 15g . El Mana 6798 ] 12/12/2023 "

A ona matural U Mr Quick! 233351A - - 17/11/2023
Galleta Moncaiba 60g La Villa'SAS 021810 11/11/2023
Bogad'""g;g“ayaba El Mana 6531 20/01/2024

Vigurt 200ml _Léacteos La Victoria 2071001 21/11/2023
Bizcocho 60g La Villa SAS - 051810 11/11/2023
- Mandarina N.A. N.A. N.A.

Leche ertera UHT Mr Quick! L233721B © 13/12/2023

Muffin de vainilla 60g La Villa SAS 021710 11/11/2023
Naranja N.A. N.A, N.A.

Kumis 200ml Lacteos La Victoria 300902 14/11/2023

Pan coco La Villa SAS - 051210 06/11/2023
Banano N.A. N.A. N.A,

Leche entora fresa © Mr Quick! 2337528 1411212023

_Galleta cuca 40g La Villa SAS 031810 11/11/2023
Panelita de leche 15¢g El Mana- 7341 251212023

CUADRO 5: Productos Correspondientes de la

Kumis 200ml

semana del 30 de octubre al 03 de noviembre.

TFECHADE
VENCIMIENTO:

Lacteos. La Victoria

300902

14/11/2023

Galleta glaseada de -
fruta 60g

La Villa SAS

072710

21/11/2023

3d



AL

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

ESCOLAR
INFORME DE EVALUACION Y SEGUIMIENTO
Cadigo: . Fecha de emisién: Pagina 60
PDAE-F-001 | Version: 01 1 oq 6619020 de 81
Cocada 15g ~ ElMana 7437 - 27/12/2023
Avena natural UHT Mr Quick! 233741A 13/12/2023
Pan pera 60g La Villa SAS 022610 16/11/2023
Naranja N.A. N.A. N.A.
Leche entera fresa .
hrlinet Mr Quick! 2337528 14/12/2023
Muffin dgocghoco'ate La Villa SAS 042610 20/11/2023
Banano N.A. N.A. N.A.
Vigurt 200ml Lacteos La Victoria 211001 05/12/2023
Galleta Moncaiba 40g La Villa SAS 052710 21/11/2023
Manzana N.A. N.A. N.A.
LeChezeO'gemrf UHT Mr Quick! 233741A 13/12/2023
Pan dulce 60g La Villa SAS 032510 16/11/2023
Bocadillo 1"5‘;9“ayab? El Mana 6999 10/02/2023

7

EVIDENCIA FOTOGRAFICA:

£

DE OCTUBRE

INIAGEN No. 45: MENU %8 SEMANADEL 17 AL 20

IMAGEN No. 46: MENU #1 SEMANA DEL 23 AL 27
DE OCTUBRE

{MAGEN No. 47: MENU #4 SEMANADEL 23 AL 27
DE OCTUBRE

{MAGEN Nc. 48: MENU #1 SEMANADEL 30 DE
OCTURRE AL 2 DE NOVIEMBRE

- ll. LIBERACION DE PRODUCTOS EN BODEGA.

.| Se realizan visitas de liberacién de producto en bodega de los alimentos que conforman la racion
industrializada (RI). Las visitas se realizan en los dias, 20 de octubre de 2023 desarrollando la
liberacion del producto Leche saborizada Mr. Quick, 27 de octubre de 2023 desarrollando la

liberacion del producto Leche entera Mr. Quick, 03 de noviembre de 2023 desarrollando la
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liberacion del producto Leche saborizada Mr.' Quick, se verifican unidades, nimero de lote,
tamafio del lote, fecha de vencimiento, registro sanitario y condiciones del producto.

EVIDENCIA FOTOGRAFICA: o : oo

HSGER Ny S
[ RS

l. SEGUIMIENTO A BODEGA.

Se realiza la visita de seguimiento a bodega el dia 13 de octubre de 2023 por condicién de
rechazo_en la galleta de avena en la organoléptica por motivo de sabor,.olor y textura. Se
evidencia 1.500 galletas de avena de 45g y 2.500 galletas de avena 60g. Se hacen varias
pruebas del producto para realizar la verificacion, se toman 30 muestras para realizar la prueba
de textura y de estas 17 muestras salieron duras y se tomaron 12 muestras para realizar la
prueba de sabor y olor, se tomaron 8 galletas de 45¢g de las cuales 5 no cumphan y 4 de 60g de
|las cuales 3 no cumplian.

Por lo concluido en la visita de seguimiento se da como concepto final rechazo de la galleta de
avena en los dos gramajes, 45g y 60g. o . , , .

i

EVIDENCIA FOTOGRAFICA:

3
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1. FUNCIONES DE LA INTERVENTORIA

<

De acuerdo al anexo N.1 (Anexo Técnico De Interventoria) con la cldusula segunda Alcance
delObjeto del Contrato de la interventoria, esta debe realizar el seguimiento, vigilancia y
control ala ejecucion del contrato de prestacion del servicio y ejecucion del Programa de
Alimentacién Escolar’ (PAE) con destino a los nifios, nifias, adolescentes y jovenes
focalizados y registrados en el Sistema Integrado de Matricula (SIMAT) como estudiantes de
las instituciones educativasoficiales de los 47 establecimientos educativos del municipio de
Pasto; de conformidad con el Anexo técnico, sus documentos complementarios, los
documentos definitivos del proceso de licitacion publica, y a propuesta del contratista, en
cuanto al valor de a racnon la capacidad técnica, e) factor de calidad y los demaés

ofrecimientos.

TEM " OBLIGACION

1 Dar cumplimiento al objeto y alcance del contrato de acuerdo gon lo

CCIONES DESARROLLADAS PARA EL: CUMPLIMIENTO DE LA ki
- - OBLIGACION = -

Se esta ejecutando el contrato conforme a lo requerido en cada una de sus
obligaciones Conforme al objeto y alcance contraciual.

establecido en el presente documento y en sus anexos.

2 Estar en comunicacién con el supervisor del contrato.

Alimentos Saludables Del Valle S.A.S. Designa una persona para atender y
canalizar a la dependencia que corresponda cualquier {ramite o consulta de
tipo técnico, juridico, administrativo y financiero que haga la secretaria de
educacion.

Permitir la labor de seguimiento y control que realiza el supervisor,
3 atendiendo y dando respuesta oportuna a las observaciones o
requerimientos que se realicen

Alimentos Sailudables Del Valle S.A.S. siempre esta presto a las labores de
seguimiento y control realizadas por el supervisor para atender y dar respuesta
a observaciones 0 requerimientos que realicen durante la ejecucion del
contrato. Permanentemente
de hace seguimienlo promedioc de coreo, lHamadas u oficios.
Permanentemente el Equipo de trabajo esla presto para colaborar con fo
requerido por el Distrito.

Disponer del personal idéneo, asi como de los recursos logisticos,
.4 materiales, y/o equipos, para desarrollar el contrato dentro de ia
oportunidad y con la calidad establecidos.

Se dispone de profesionales idoneos quienes ejecutaran las funciones de
interventoria durante la ejecucién del contrdto, garantizando cada una de las
condiciones exigidas para cada perfil de acuerdo al cargo asignado.
Se dispone de recursos logisticos, materiales y/o equipos que permiten
desarroliar el presente contrato dentro de la oportunidad y calidad previstos
para un normal y eficiente desarrollo contractual.

Acreditar el cumplimiento de [a formacion académica y la experiencia
5 del equipo de trabajo definidos en el pliego de-condiciones y en el
“Anexo 1 - Anexo Técnico”.

Todos los profesionales, Técnicoes y/lo Tecndlegos cumplen con las
Condiciones exigidas en el pliego de condiciones y el anexo N.1 - Anexo
Técnico, garantizando cada una de las condiciones exigidas para cada perfil
de acuerdo al cargo asignado.

6 Identificar las oportunidades para promover el empleo local durante la
ejecucién det contrato.

Para la ejecucién del contrato se han tenido en cuenta Hojas de vida de
técnicos y/o tecndlogos de la zona; el cual fueron contralados para ejecutar
las funciones de Apoyo Logistico.

Aportar todo su conocimiento y experiencia para desarrollar
7 adecuadamente el objeto del contrato de conformidad con o requerido
por el contratante.

Desde el inicio de la ejecucion del contrato de intervestoria se viene
ejecutando con idoneidad; y dentro de los principios y conceptos éticos de
pulcritud y oportunidad gue la comunidad espera.

Cumplir con las normas del Sistema de Seguridad y Salud en el Trabajo
8 que rijan’ durante la vigencia del contrato y atender las acciones y
evidencias que deben presentarse de conformidad con los anexos del
contrato,

Se cumple con las normas de SST, se anexa informes, planillas de pago,
afiliaciones, informe de accidentalidad, lista de chequeo ambiental y
certificaciones de cumplimiento por parte del operador

Realizar todos los pagos de honorarios y/o salarios, parafiscales e
indemnizaciones a que haya lugar e igualmente dar cumplimiento a las
9 normas de afiliacion y pago de al Sistema de Seguridad Social Integral
(salud, pensiones y riesggs) que le correspondan, de acuerdo con el
personal que llegare a emplear en la ejecucion del contrato, en las
.| cuantias establecigas por !a ley y oportunamente. Deberd demostrar el

Se realiza el pago de honorarios correspondientes al periodo del 06” de
Octubre al 05 de Noviembre de 2023. Anexo certificacién pago de nomina
mes - octubre - Noviembre’ de 2023.
Se presenta pago de seguridad social COMPENSAR ~ Mi PLANILLA.COM

Noviembre de 2023.

N.72047600 Correspondiente al periodo Pens:on — Octubre y Salud -

B
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aporte a los sistemas dé Seguridad Social Integral y Parafiscal (articulo
50 de la Ley 789 de 2002, articulo 41 Ley 80, de 1993) que le
corresponda para cada pago 0 abono.en clenta de acuerdo a la forma
de pago. .

Manejar con la debida confidencialidad la informacion a que. tenga
acceso, asi como la producida a lo largo de la ejecucion del contrato.

Se garanliza que el personal vinculado al proyecto guardara confidencialidad
de todas las actuaciones e informacion que resultaren de la ejecucion del
presente proceso.

Reportar la informacion relacionada con la ejecucién del contrato o que
tenga incidencia en ella cuando sea requerida por la Entidad

Se proyecta la respuesta de conformidad a LA ENTIDAD TERRITORIAL de
conformidad a lo peticionado o solicitado por ef supervisor de5|gnado para
que de este modo fluya-una excelente comunicacién entre las partes, y se dé
cumplimiento al objeto contractual. <

Cumplxr los Protocolos de Bioseguridad, en parllcular a los Estandares
Minimos de! Sistema de Gestién de Seguridad y Salud en ‘el Trabajo
previstos en la Resolucién 312 de 2019, o la norma que lo modifique,
complemente o sustituya. .

Se cumple con los protocolos de blosegundad segun lo establecido con la
resolucnon 312 del 2019

;

13

\
Ejecutar el contrato con el Personal habilitante y Evaluable ofrecido en
el Procedimiento de Conlratacion. En caso de requerir el cambio de
personal, por razones gue deben quedar sustentadas enl el expediente
del contrato, el Interventor presentara las hojas de vida del aspirante,
con sus respectivos soportes para evaluacién de la Entidad, en un plazo
no mayor a 3 dias habiles contados a partir de que el Interventor solicite
el cambio del personal. La persona que reemplazara al profesional del
Personal habilitante o Evaluable debe cumplir con los reqmsﬂos
_minimos descritos en el pliego de condiciones.

El dia 11 desSepliembre de 2023, se envia oficio PA-PA-001 dirigido a 1

Doctora MARIA MERCEDES ESTUPINAN CORAL - Sub Secretaria De |

Cobertura y supervisor def contrato de interventoria N. 20233937 dé asunto
Sclicitud ~ validacion © y ¥ aprobacion de  personal - profesional.

Con el fin de dar inicio al contrato de interventoria, y con el animo de iniciar las
visitas de campo de forma organizada y agil, se procede a contratar Cinco (5)
técnicos ylo lecnélogos adicionales a los inicialmente ofertados para el perfi
apoyo Jogistico.
Para-cada uno de Ios perfiles adicionales vinculados fueron presentadas las
hojas de vida con sus soportes " anexos ~.al oficio PA-PA-001.

B v . N T
Manifestamos que los Técnicos y/o Tecnoiogos descritos vinculados cufmplen
con el perfil requerido para dar apoyo técnico al contrato de interventoria.

Posteriormente, d'urante la ejecucion del contrato, Cinco (5) técnicos yio
tecndlogos quienes se relacionaron iniciaimente como Apoyo logistico;
‘presentan su renuncia desistiendo de no continuar laborando por motivos
personales y nuevas oportunidades. de trabajo (Se ‘Anexan Cartas De
Renuncias).

A pesar de la renéncia inesperada de Cinco (5) personas vinculadas en el
cargo Apoyo Logisfico, alimentos saludables del valle SAS cumplié con lo
ofertado, puesto que mantiene 5 personas en el cargo conforme a lo exigido
para el personal minimo.

Mediante Oficio1 055/59!de 2023.De fecha 17 de octubre de 2023 la entldad

-| emite oficio de asunto: Aprobacién del personal. -

Realizar sus entregables (comunlcacxones informes, memorias de
calculo,} en papel que cumpla con las siguientes caracteristicas: (i)
estar certificado en el Sello Ambiental Colombiano o (ii) estar en papel
reciclado o procedente de fuentes forestales sostenibles o naturales y
libre de cloro elemental.

Todas las impresiones son en papei "RAPROGRAF - NATURAL -
_FABRICADOS CON FIBRA VIRGEN DE CANA, cuenta con sello, ambiental
colombiano - Ministerio de Ambiente y Desarrollo Sostenlble, Etiquetas
Ambientales tipo {; criterids ambientales para pulpa, papet cartén y productos
derivados NTC 8019 (2015) - ICONTEC CSAC 11-6019 - CER 485831

[Incluir -cuando el Interventor haya diligenciado el “Formato 7 —
Incorporacién de Componente Nacional en Servicios Extranjeros”]

Actualmente para la ejecucion del presente contrato se incorporé medlante

15 Incorporar como minimo el noventa por ciento (30 %) de personal |-contrato laboral personal calificado de origen colomblano
calificado de origen colombiano para el cumplimiento del contrato. . :
16 Las demas obllgacmnes contempladas en el articulo 5 de la Ley 80 de | Actualmente para'la ejecucion del presente contrato se lienen en cuenta los
! ist: :

1993

Interventoria Yécnica, administrativa, financiera, contable y’ juridica
sobre el cumplimiento del contrato de prestacion del servicio y
ejecucion del Programa de Alimentacion Escolar (PAE) con destino a
los' nifios, nifias, adolescentes y jovénes focalizados y registrados en el
Sistema Integrado de Matricula (SIMAT) como estudiantes de las
instituciones educativas oficiales de los 47 establecimientos educativos
del municipio de-Pasto. ~ -

Se esta ejecutando el objeto del contrato de Intérventoria en los términos
establecidos en las especificaciones técnicas y en la propuesta.
Se esta ejecutando el contrato conforme-a lo requerido en cada una de sus
obligaciones actuando de buena fe seglin el objeto contractual.

Realizar e! seguimiento, vigilancia y control a la gjecucion del contrato
de prestacion del servicio y ejecucion del Programa de Alimentacion
Escolar (PAE) con destino a los nifios, nifias, adolescentes y jovenes
focalizados y registrados en el Sistema Integrado de Matricula (SIMAT)
como estudiantes de las instituciones educativas oficiales de los 47
establecimientos educativos del municipio de Pasto; de conformidad
con el Anexo' técnico, sus documentos complementarios, fos
documentos, definitivos del proceso de licitacién publica, y la propuesta
del contratista, en cuanto al valor de la racion, ia capacidad fécnica, el
factor de calidad y los demas ofrecimientos.

Actualmente se estd dando aplicacion a fa Resolucion No, 00335 del 23 de
diciembre de 2021. - El equipo de trabajo colaborador de. la
INTERVENTORIA, realiza las inspecciones diarias del suministro de
complemento alimentario y de conformidad a lo establecido en el proceso
contractual y de esta forma teterminar el cumplimiento del mismo, en aras de
determinar si se inicia-o no un proceso de incumplimiento dé conformidad al
articulo 86 de la Ley 1474 de 2011, de igual forma se verifican las garantias
suscritas para el desarrollo del contrato y de esta forma mantener indemne al
MUNICIPIO DE SAN JUAN DE PASTO.

Es responsabilidad del interventor consuitar los documentos definitivos
que den lugar a la seleccidn del Operador.del PAE.

Los documentos e informacién fueron evidenciados en la plataforma SECOP
I, fueron revisados y estudiados con él fin de establecer criterios claros y
precisos que nos permitan ejecutar de la mejor manera el contrato de
mterventorla ) .

E!l Interventor debera realizar lo necesario y suficiente en cuanto a
conocer, revisar y estudiar completamente los documentos defi nitivos
que den lugar a la seleccion del Operador del PAS. Si el Inferventor no
se pronuncia se entiende que ha aceptado la informacién y asume la

| responsabilidad de los resultados para la implementacion de los

mismos y la ejecucidn del programa, con ia debida calidad.

Los documentos e informacién fueron evidenciados en fa plataforma SECOP
Il, fueron revisados y estudiados con el fin de establecer criterios claros y
precisos que nos permitan ejecutar de la mejor manera .el. contrato’ de
|nterven!orla

El interventor se pronunciard y emitira concepto sobre las eventuales
modificaciones que proponga el Contratista, para consideracion de la

Actualmente no se presentan ajustes y/o modificaciones dentro de la ejecucion
del contrato X de

interventoria. |

Entidad contratante.

N

Se hara cada vez que se requiera

32
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Cualquier. modificacion y/o adaptacion y/o complementacién que el
Operador del PAE o la Entidad, pretendan efectuar a la Operacién,
deberan ser tramitadas por estos, segun corresponda, para aprobacion
de la Entidad, previo concepto de la Interventoria.

.Se hara cada vez que se requiera

Sin limitarse a lo anterior, el Interventor debe cumplir sus obligaciones
derivadas de las Leyes 80 de 1993 y 1474 de 2011 y demas que las
modifiquen, adi d

Actualmente se estad actuando conforme a las obligaciones derivadas de las
Leyes 80 de 1993 y 1474 de 2011 y demas que las modifiquen, adicionen o

20233903 Prestacion De Seyvicios -LP-2023-4.

Objeto del contrato.

prestar el servicio y ejecucién del Programa- de Alimentacion Escolar (PAE)
con destino' a los nifios, nifias, adolescentes y jévenes focalizados y
registrados en el Sistema Integrado de Matricula (SIMAT) como estudiantes
de las instituciones educativas oficiales de los 47 establecimientos educativos
del municipio de Pasto, cuyas caracteristicas técnicas, " administrativas y
financieras se encuentran detalladas en el Anexo Técnico y el contrato,
fundamentados en la Resolucion No. 335 de 2021 de fa Unidad Administrafiva
Especial de Alimentacion Escolar-Alimentos Para Aprender, por la cual se
expiden los Lineamientos Técnicos — Administrativos, los Estandares y las
Condiciones Minimas del Programa de Alimentacion Escolar (PAE), en el
marco del proyecto —Implementacién del programa de alimentacion escolar
2023 para estudiantes de las subregiones Centro y Juanambi en el
departamento de Narifioll (AIRR- SGR).

Fechas de suscripcion, cumplimiento de los requisitos de ejecucién,
plazo y valor con sus diferentes etapas, prérrogas, suspensmnes y
adiciones. -

Fecha De Suscripcion: 16/08/2023

Cumplimiento De Los Requisitos De Ejecumén 22/08/2023

Plazo: El plazo para la prestacion.del servicio sera de 93 dias de! calendario
escolar del afio 2023 y/o hasta agotar presupuesto/monfo agotable, sin
superar el 31 de diciembre 2023, segin Resolucién No. 3085 del 22 de '
noviembre de 2022.

El plazo indicado se contara a partir del acta de inicio que sera posterior al
cumplimiento de la fase de alistamiento, que para este caso serd de _3_ dias
habiles contados a partir del dia siguiente al perfeccionamiento del contrato.
La prestacion efectiva del servicio debera iniciar el 3 dia habil, contado a
partir del dia siguiente al perfeccionamiento del contrato.

Valor: $17.685.191.364,00

Prorrogas: N/A

Suspensiones: N/A
'Adiciones: N/A

Directorio telefénico actualizado  del

personal
Contratista, Interventoria y de la Entidad. .
1 1

profesional del

ey

Garantias y vigencias de las mismas, adiciones, suspensiones yfo
prorrogas. .

Actualmente en nuestro archivo local se cuenta con un directorio telefénico
actualizado.
YE GIER?

Resolucian De Aprobacion De Pélizas: N. 1154 Det 18 De Agosto De 2023
Pdéliza De Seguro De Cumplimiento Estatal N.14-44-1011922120
Expedidion: 04/09/2023 .

Vigencia Desde: 01/09/2023

Vigencia Hasta: 31/01/2026

Las polizas fueron emitidas en los términos establecxdos y aprobadas por la
entidad.

Presentar el cuadro de control legal del Contratista y de la Interventoria
(fechas de suscripcion, Procesos de Contratacion, entre otros).

.

En el encabezado del informe de interventoria 1. PDAE-F-001 FORMATO
DE EVALUACION Y SEGUIMIENTO y en el encabezado del informe 2.
PDAE-F-002 VERIFICACION CUENTA OPERADOR Se relacionan en el
cuadro de Control toda la informacién concerniente a cada contrato.
Contrato Operacion:\N. 20233903 ’
Fecha De Suscripcion: 16/08/2023
Proceso De Contratacion: LP-2023-4
Acta De Inicio: 22/08/2023

Contrato De Interventoria: N. 20233937
Fecha De Suscripcién: 01/09/2023
Proceso De Contratacion: CM-2023-5
Acta De Inicio: 06/09/2023

Evaluacion del cumplimiento de Jas obligaciones contractuales.

Se cumplieron todas las obligaciones contractuales

Programacion del Plan Anual de Caja (PAC), si aplica.

N/A

Balance financiero del contrato y de la Interventaria.

Anexo No 2 Matriz de Presupuesto Mes periodo referente del 06 de Octubre
al 05 De Noviembre de 2023.

Seguimiento al cuadro de control financiero presentado por el Operador
del PAE.

el operador cumple con

los. procesos financieros y = administrativos
contractuales -

Relacién de las metas fisicas a ejecutar con respecto al presupuesto
disponible contractualmente. Informar cantidades y/o saldos faltantes o
sobrantes dentro del proyecto para ef cumplimiento de las metas fisicas
contractuales.

Se Evidenciara en el informe de Revision mensual cuenta del operador. 2.
PDAE-F-002 VERIFICACION CUENTA OPERADOR

Co

| Cronograma detaltado del contrato aprobado por la Interventoria con su
respectivo andlisis a la fecha de corte.

N/A

Semanalmente se envia a la Entidad Territorial el cronograma de visita a las
sedes educativas del Municipio de Pasto.

Descripcién de los atrasos' o adelantos en la ejecucion del contrato
objeto de interventoria.

Actualmente no se presentan atrasos o adelantos dentro de la ejecucion del.
contrato de interventoria

Planes de contingencia elaborados por el Contratista, aprobados por la
Interventoria, que no afecten el plazo contractual los cuales deben ser
presentados a la Entidad.

Se anexan los planes de contingencia aprobados por la interventoria.

Descripcion de las medidas correctivas exigidas por la Interventoria en
los aspectos técnicos, administrativos y legales que se estan teniendo
en cuenta, asi como las medidas preventivas que deban implementarse
para evitar futuros atrasos. .4

<

Se han solicitados ajustes a los ciclos de mens, tanto de racion preparada en
sitio (almuerzo y complemento AM/PM) y racién industrializada. Ajustes a
preparaciones, analisis quimicos y fichas técnjcas de alimentos de interés en
Salud Publica.

Descripcion de las actividades. desarrolladas durante el mes por el
| Operador de! PAE y Ia Interventoria y su equipo de trabajo:

Las actividades desarrolladas por el Operador se ven reflejadas en el
documento expedido por esta interventoria denominado 2. PDAE-F-002_
VERIFICACION CUENTA OPERADOR tna vez se verifique la informacién
radicada como cuenta de cobro.
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Las actividades desarrolladas por la Interventoria estan inmersas y adjunta a

Relacidn de los resultades y analisis de los ensayos de laboratorio y de
campo, efectuados por el Operador del PAE y los ejecutados por la

Se anexa visitas de verificacion, actas de visita, registro fotografico, evaluacion

General de Segundad Social Integral.

6 Interventoria como medio de comprobacién o venﬁcamon segun las | organoléptica por parte de interventoria. \
especificaciones técnicas aplicables. ‘
Descripcion de adiciones, valor y justificacién de las mismas; relacion - '
7 de precios unitarios aprobados por la Interventorfa e indicar la | Actualmente no se presentan adiciones ni modificaciones al contra de
modificacion contractual realizada para su incorporacion (en caso de | interventoria.
aplicar). Ademas, mostrar su incidencia en el valor actual del contrato.
Reporte de producto no conforme, en el cual se deben incluir los items
ﬁiir?t?ﬁgc(;c‘i}::, ﬁ:szgéi?;’cigﬁ c:: f?;m:j :d:;n:)nh:;d:'des)'l Iinizcgaresz Por parte de interventoria se hacen llamados, SPQR o CAP, para el reporte )
8 explicacion de la accién a tomar. En este capitulo también se debe del prgdugtol g(;éonfo:me, s:e anexan Ios reportes y respuestas por parte del
describir el seguimiento a las acciones adoptadas para el tratamiento operador de € interventoria.
de no conformes en el periodo anterior en caso de existir.
Copia de las actas de seguimiento desarroliadas en el periodo {comité .
9 y reuniones) debidamente suscritas por los participantes, Contratista, | Se anexan las actas de seguimiento desarrolladas como comités y reuniones.
Interventor y Entidad.
Cuadro detallado de cantidades y valores ejecutados, indicando valor | se Evidencia en cada Uno de los informes parciales presentados
10 pagado, numero de acta en la que se pagb su ejecucion parcial y | mensualmente a la entidad (1. PDAE-F-001 FORMATO DE EVALUACION Y
verificacién del consolidado y sumatoria final respecto al acta de recibo | SEGUIMIENTO 06 DE OCT - 05 DE NOV DE 2023) ITEM N. 3 - BALANCE
arcial. FINANCIERO. Pag 3.

. Teniendo en cuenta el Anexo técnico de participacién ciudadana, desde la
interventoria Alimentos saludables del Valle S.A.S, se realiza por parte del
profesional Gestor Social, iniciando con acercamientos a las diferentes
instituciones educativas municipales de las sedes principales, con el fin de
verificar que los Comités de alimentacién Escolar se encuentren en
funcionamiento y realicen los seguimientos pertinentes de control ‘social al
PAE. Lo anterior se tealiza por medio de un instrumento de lista de chequeos
que fue creado para su verificacion, teniendo en cuenta el Anexo técnico de

. N . ; participacién Ciudadana y segun 1a resolucion 335 de 2021 del Ministerio de

Degcnpqén de las achv:daqes dellplan de accné_n de la '"‘?"’e'?m"a.y Educacion Nacional. Segyun las instituciones educativas oficiales de los 47

1 verificacién del plan de gesti6n social def Contratista. Debe incluir copia establecimientos educativos del municipio de Pasto. a partir del 20 de
de los. Anexos referentes a la gestién del Contrahsta requeridos en el P! P

contrato, septiembre del presente afio hasta la fecha se van visitando 13 instituciones

por parte de la Gestora social de la interventoria Alimentos Saludables del

Valle S.A.S. E! proposito de la visita es verificar el funcionamiento del CAE

durante el calendario escolar, adicional a ello orientar y socializar con los

integrantes de los CAE de las instituciones principales y sus sedes sobre el

anexo técnico de participacién ciudadana para tener méas conocimiento y darle

i un mejor manejo y control social por parte de toda su comunidad, Verificando

' ademds que e! operador contratista apoye a las diferentes instituciones

N educativas en todas sus necesidades referente al PAE, para beneficio de los

- estudiantes.

) Hasta el momento de las visitas realizadas se puede evidenciar que hace falta
informar y socializar mas sobre los objetivos del CAE en las Instituciones
educativas para un-mejor manejo del PAE, darles mayor protagonismo a sus
integrantes, que cada plan de mejora que realicen sean plasmados y
evidenciados por medio de actas sobre las decisiones que toman en los
diferentes comités. Con respecto al operador contratista en términos

Observaciones y recémendacioﬁes formuladas por la Interventoria. gegera]es, en I:.s Ir::titucionej visitaglast hastat el nlmmento, r_eﬁt:rer;l que dal
aber un cambio de operador recientemente; el acercamiento ha sido
E::sce':"::':;odi;?;;t;:soj OPEI:: la:;osezggz:tusa;g!l::ie:e?ug:netrg:t:;z progresivo, tratandose ,de adaptar a los cambios, resaltan la rotacidn de
2 nuevas manipuladoras de alimentos en casi todas las_instituciones, eso ha
:22?:::;’ cgﬁ; c{:mznerr:el?:';s :g_e;m:a Izereiezent rela:m:.;; Idasl generado por un lado resistencia, en especial por pane de los estudiantes
Contratista. prop » @si col puesta por p e sobre la preparacion de alimentos, encontrandose en adaptacion y aceptacién.
) . Refieren también que reciben por parte del consorcio la dotacion de
implementos de aseo suficiente y a pesar de llevar poco tiempo se ha
encontrado prestos a las necesidades y solicitudes de las instituciones. Se
sugiere invitar a las reuniones que se programen desde los diferentes CAE de
ias instituciones con antetacion a un representante del operador, con el fin de
s dar a conocer las necesidades del PAE y de esta manera el operador-pueda

solventar sus requerimientos que se ehcuentre a su alcance,

- Recurso humano por parte de la profesional en el perfil de Gestora social, se

Relacion de recursos fisicos empleados para el desarrofio del realizan visitas diarias a las diferentes sedes principales de las instituciones
3 8 N . educativas del municipio de Pasto, se aplica una listade chequeo basado en
- componente social del Contralista y de la Interventoria el anexo técnico de participacion ciudadana en medio fisico, se realiza registro
fotogréfico y se deja una copia det formato aplicado.
De acuerdo a la lista de chequeo aplicada, se dejan observaciones de acuerdo
a los requerimientos, de acuerdo a lo encontrado en cada institucion se dan
4 Calificacion del componente de gestion social. recomendaciones y sugerencias y se informa que se socializard-en las
instituciones el anexo técnico de participacion ciudadana por parte de la
, interventoria a cargo de la gestora Social.
1 Informe mensual SST de Interventoria al'Operador del PAE, con sus | Se  Anexa informe mensual de la interventoria con los soportes
respectivos soportes. correspondientes - . .
2 g: :::::cien g‘:l:g;?s ?:,scﬁfzﬁ n:j:s l:;;ggsgg%’gsglsz l‘;egrg:gi?z n‘_je Se Anexa certificado de adquisicién ge_insumos/ factura electrénica
3 Listado de vehiculos utilizados en el mes para la Operacién. Se Anexa listado de los vehiculos con su debida documentacidn
R ' de las ividade: 1 por la Interventoria en . . -
4 cumplimiento del Sistema de Gestion de Seguridad y Salud en el SletAnex: |nform% gi_: las lagnvndaldtesbreallzzzndas para el cumplimiento de el
Trabajo, con sus respectivos soportes. sistemna de seguridad y salud en el trabajo .
5 'g":r’;‘go‘:fjjcgfg"c‘g;_g é’;f'ﬁ‘j::j:n‘:;"abal° en el periodo tanto del Se Anexa certificado de ARL AXA COLPATRIA
6 Afiliaciones y pagos del personal del Operador del PAE al Sistema Se Anexa planilla de autoliquidacién de apb rtes
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Certificacién del revisor fiscal/contador publico y representante legal det
Contratista (der acuerdo con la naluraleza de la misma)y y
7 Subcontratista, donde se exprese paz y salvo por concepto de pagos al
. Sistema General de Seguridad Social Integral y salarios que contenga
\ - | como minimo el nimero de los trabajadores que laboran con el

“Se Anexa certificacion FORMATO No. 4 PAGOS DE SEGURIDAD SOCIAL Y
APORTES LEGALES ARTICULO 50 LEY 789 DE 2002 De Fecha 10 de
Noviembre De 2023.

Operador del PAE y el periodo laborado

8 Afiliaciones y pagos del personal del Contrato de Interventoria al
Sistema General de Seguridad Social Integral.

Para cada uno de los informes mensuales se presentard cerlificacion de
cumplimiento por parte del contratista de las obligaciones frente al sistema de
seguridad social integral, parafiscales (cajas de compensacién familiar),
emitidas por el  revisor fiscal de la empresa.
Se verificara mensualmente en cada una de las cuentas de cobro presentadas
por el operador — contratista el cumplimiento de la normatividad legal vigente
en afiliacién y pago afiliado al Sistema General de Seguridad Social (salud,
pensiones y riesgos profesionales laborales) de acuerdo con lo dispuesto en
lo ley, asi como el cumplimiento de pago de obligaciones parafiscales. '
Se Anexa certificado de afiliaciones y pago de seguridad social integral
mediante planilla COMPENSAR - Mi Planilia Octubre - Noviembre De 2023
(Salud - Pensién).Se Realizé Mediante Planilla: 72047600,

Certificacion del revisor fiscal/contador piiblico y representante legal del
Interventor (de acuerdo a la naturaleza de la misma) y Subcontratista,
9 donde se exprese paz y salvo por concepto de pagos al Sistema
General de Seguridad Social Integral y salarios que contenga como
minimo el numero de los trabajadores que laboran en la Opéracién y el
periodo laborado.

Se Aporta Certificacién De Pagos De Seguridad Social Y Aportes Paraﬁscales
Articulo 50 Ley 789 De 2002 Emitida Por el Revisor Fiscal REINER ENRIQUE
CAUSADO DIAZ identificado con fa cedula de ciudadania No. 1.102.842.509
y matricuta profesional No. 232601-T Por Cancepto De Aportes A Salud,
Riesgos Profesionales, Pensiones, Cajas De Compensacién Familiar, SENA
E ICBF A Periodo Octubre - Noviembre De 2023.

Calificacién del componente de gestién Ambiental y SST y fichas de

10 seguimiento de labores ambientales. Se Anexa formato de seguimiento de fichas ambientales
Certificacion expedida por la Interventoria donde exprese que se han N
11 revisado los documentos soporte de pagos salariales y del SGSSI | Se Anexa certificacion de pagos de seguridad social y aportes de parafiscales

remitidos por el Operador del PAE para el respectivo informe.

5.1.2 Analisis de Venflcac:én de entrggas

Crltenos evaluados

Aspectos evaluados en Ias visitas de acompanamlento seguimiento y evaluac10n reallzadas en
periodo del 06 de octubre al 05 de noviembre 2020 en las modalidades de racién Industrializada
y preparado en sitio:

Menor a 60% o Menor a 60% 0
Entre 61% y 79% Entre 61%y 79% 15
Mayor a 80% Mayor a 80% 14
' Menor a 60% | 0
Entre 61% y 79% 2
Mayor a 80% 4
6

L. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS 88% | 7% | 0% | 4% | 100%
I, ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIVAS E INSUMOS Y e oo 1 oo | 1oms

PRODUCTO TERMINADO . . 83% | 15%| 0% | 2% | 100%
lil. CONDICIONES DE PREPARACION 77% | 11% | 1% | 11% | 100%
IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES " [91%] 6% | 0% | 3% | 100%
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'v. PERSONAL MANIPULADOR DE 'ALIMENTQS , 81%|13% | 5% | 1% | 100%
VI. CONDICIONES DE SANEAMIENTO } »
LIMPIEZA Y DESINFECCION ¥ S 85% | 11% | 4% | 0% | 100%
ABASTECIMIENTO DE AGUA 58% | 11% | 12% | 19% | 100%
mgﬁlﬁgg SY DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y 184% | 15% | 0% | 0% | 100%

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS ROEDORES, AVES) |89% |11%| 0% | 0% | 100%
VII. CONDICIONES DE TRANSPORTE (S| ES EVIDENCIADO) 4% | 0% |96%| 0% | .100%

VI EQUIPOS Y UTENSILIOS : 82% |11% | 0% | 8% | 100%

IX SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO = |55% |45%| 0% | 0% | -100%

X. GESTION SOCIAL. LI . 181%|19% | 0% | 0% | 100%
: Gréfic_o

X. GESTION SCC1AL I

X SISTEMA DE GESTION DE SIGURIDAD EN
TRA3AS

VeI EQUIPOS ¥ UTENSILY
Vil CONDICIONES DE TR

CORTROL DE PLAGAS (AR

ROEDH

MANEIO ¥ DISPOSICION D
s

AASTECRHENTO DE AGUA B

LIMPIEZA Y DE: SCCON [

Vi. CONGICIONES DE SANEARENTO
* V. PERSONAL MAKIPULADGCR DE ALIMENTCS B
1’2 CI.:.MPLE)-FEN'I'O DE MENUS - GRAMAKS [
I3, CONDICIONES BF PRI ot §

11 ALBACENANHENTO MATERIAS PR!
SUMOS ¥ PRODUTTO TERMA:

LANSTALACIONES FiSICAS Y SANITARIAS

%% 25% S5l 5% 120%

Andlisis -

Los criterios de evaluacién son los siguientes:

C: Cumple Con Calificacion 1.

NC: No Cumple Con Calificacion 0.

NO: Se Califica Cuando El item Evaluado No Es Observado.
NA: Se Califica Cuando El item Evaluado No Aplica

En cada una de las visitas seguimiento y evaluacién, se diligencia un formato de verificacion
realizado por-la Interventoria y aprobado por la secretaria de Educacion Municipal de Pasto

donde es evaluado diez (10) aspectos; cada aspecto contiene ltems que en total suman sesenta
y siete (67).

"1Enlos dlez (10) aspectos

L INSTALACIONES FiSICAS Y SANITARIAS: Este primer aspecto lo conforman dieciséis
(16) items, tiene un 88% de cumplimiento, se evidencia que las instalaciones fisicas de los
establecimientos educativos visitados se encuentran en buenas condiciones adecuadas. Un 7%
de no conformidades, en la cual se evidencia que en algunos establecimientos educativos no se
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_|da cumplimiento y se debe realizar un mejoramiento al aspecto mencionado. 0% que se califica
no observado y un 4% de no aplica.

Il ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO:
se evaluan seis (6) items, 83% de cumplimiento, en la cual las instituciones educativas visitadas
cuentan con un area de almacenamiento apto debidamente limpio y. desinfectado e organizado
para el buen almacenamiento de los productos un 15% de no conformidades en la cual se
evidencia que el formato de entradas y salidas de Kardex se lo encontraba sin diligenciar, es
el items donde no realiza el cumplimiento 0% que se califica 0 no observado y un 2% de no
Aplica

. CONDICIONES DE PREPARACION: Cuenta con seis (6) ltems evaluados, 77% de
cumplimiento, en donde se evidencia que en los establecimientos educativos realizan de
manera adecuada lo correspondientes a los procesos de preparacion de los alimentos y se
evidencia que se encuentran en buenas condiciones 6ptimas de limpieza y desinfeccion, el
servido lo realizan de marera organizada vy utilizan lo referente a pinzas, cucharas entre otros,
'un 11% de no conformidades de la cual no se lleva registros en los formatos correspondientes
a las temperaturas de preparacion y del producto terminado un 1% que se califica como no|.
observado y un 11% se califica no Aplica en cuanto al complemento de Racién Industrializada.

IV.. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES: Este aspecto cuenta con Cinco (5) ltem,
lcon un 91% de cumplimiento en cuestién de que en los establecimientos educativos se
evidencian la publicacién del ciclo de ment aprobado por la ETC e igualmente cumplen con la
preparacion de los alimentos servidos de acuerdo a la minuta y con la estandarizacion de los
utensilios. Un 6% de no conformidades, en la cuestion del no cumplimiento los gramajes. Un 0%
que se califica no observado y un 3% de no aplica en el item relacionado a la estandarizacién
en el complemento de Racién Industrializada

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS: Tiene siete (7) items, con un 81% de
cumplimiento, en cuanto a la utilizacién de la dotacion del personal manipulador de alimentos,
su debida presentacidn personal, en las garantia de la cantidad de manipuladoras de alimento
en el establecimiento educativo de acuerdo a lo establecido en la resolucion vigente, y en el
cumplimiento de la entrega del complemento de los alimento en el horario establecido, un 13%
de no conformidades en lo referente a que no cuentan con el certificado médico apto para el
debida manipulacion de alimentos y el certificado que acredite la formacién en educacién
sanitaria, principios basicos de las buenas practicas de manufacturas y practicas higiénicas en
manipulacién de alimentos (No mayor a un afio). Un 5% que se califica no observado un 1% que
se califica de no aplica en lo referente a que no se observa el ingreso del personal ajeno al
comedor escolar.

VI. CONDICIONES DE SANEAMIENTO:

LIMPIEZA Y DESINFECCION: Cuenta con cuatro (4) items evaluados, un 85% de cumplimiento,
en lo correspondiente a que los producto de aseo se almacenan en un lugar ventilad,
identificado, protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados, se evidencia que
utilizan los productos de limpieza y desinfeccién y cuentan con las fichas técnicas, un 11% de
no conformidades relacionadas en el programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos
escritos no se lleva el debido registros en los formatos requeridos, un 4% que se califica no
observado y un 0% de no aplica en lo correspondiente a que las materias primas crudas como
| carnes, verduras, hortalizas y frutas se lavan, en lo referente al complemento de la racién
Industrializada.
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ABASTECIMIENTO DE AGUA Cuenta con cuatro (4) items evaluados, con 58% de
cumplimiento, en la cuestion de (Que el agua que se utiliza es potable y cumple con las normas
vigentes establecidas por el reglamentacién correspondlente del-ministerio de salud, un 11% de
no conformidades en que no.se garantiza la limpieza y desinfeccidn periédicamente del tanque
de almacenamiento del agua y no llevan el debido registro en el formato requerido, igualmente

|no se evidencia un programa implementado de limpieza y desinfeccion del tanque de

-|almacenamiento - con procesos escritos no llevan los registros, un 12% que se califica no
observado’ y un 19% de no aplica en el complemento de Raciona Industrializada.

: MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS: Se evalta tres (3) items,
con un 84% de cumpI|m|ento enlo referente a que cuentan con recipientes de material sanitario
identificados con tapas y bolsas plasticas ubicados en un lugar exclusivos para la recoleccion
temporal de residuos sdlidos, e iguaimente aplican la separacion de material organico,
separacién de papel, plasticos y empaques un 15% de no conformidades que no se evidencia
el registros de actividades del programa de manejo de residuos sélidos en los formatos
requeridos y entregados por el operador y un 0% que se califica tanto en no apllca y no
observado

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS ROEDORES, AVES): Se evalta dos (2) con 89%

de cumplimiento en que los estable0|m|entos educativos se encuentran libres de presencia o]
dafios causados por plagas, un 11% de no conformidades en la cual no se llega el debido registro
de actlwdades del programa de control integrado de plagas un’0% que se callflca no observado
y un 0% de no aplica.

VIl. CONDICIONES DE TRANSPORTE (S| ES EVIDENCIADO): Cuenta con seis (6) items,
y es el aspecto que menos se califica, porque muy poco ‘se evidencia en las visitas de
preparacion en sitio pero en la de complemento Racién Industrializado se la ha evidenciado por
eso $u porcentaje es de 4% de cumplimiento con todos los items relacionado en las condiciones
de transporte de los alimento, un 0% de no conformidades, un 96% de no observado por que
en |la mayoria de las visitas no se observa el transporte de alimentos y'un 0% de no aplica.

VIII. EQUIPOS Y UTENSILIOSA: Aqui se evallan cinco (5) items, con un 82% de cumplimiento,
que cuentan con los utensilios como tablas, cucharas, ollas y demas menaje, los recipientes
son'de facil impieza y desinfeccién, es suficiente para la atencion de la totalidad de titulares de
derecho, cuentan con los manuales y registros para el servicio de mantenimiento previo y
colectivos de los equipos de acuerdo a la resolucion, un 11% de no conformidades que en los
equipos ‘de almacenamiento de las neveras y congeladores no se evidencia controles y no llevan

los registros de temperaturas, un 0% que se califica no observado y un 8% de no aplica en Io

referente en el complemento de Racién Industrlahzada

X SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO:-Se verifica mediante un

‘{anexo que contiene 11 items, obteniendo un 55% de cumplimiento en la cual se evidencia que
‘en algunos establecimientos educativos cuentan con lo correspondiente al extintor de incendio
con fecha actualizada y ubicado.en un lugar visible e igualmente ‘con el botiquin.de primeros
auxilios, un 45% de no conformidades en establecimientos educativos que se evidencia el

extintor vencido y el botiquin que no cuenta con elementos requeridos para la bxoségundad Unj.

0% que se califica nc aplica y/o no observado v ’

X. GESTION SOCIAL Aqui se evalGan tres (3) items, se obtuvo 81% de cumplimiento, se
‘| evidencia en que los establecimientos educativos cuentan con la publicacion de la ficha técnica
de la informacion de PAE en un lugar visible en el comedor escolar y se evidencia el mecanismo
para atender las SPQR del operador. y ETC en unlugar VISIble un 19% de no conformidades

34
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en lo correspondiente a la conformacion de los comités de restaurante escolares con sus
debidas actas de reuniones ,un 0% que se califica no observado y un 0% de no aplica.
Como resultado final los tres prirheros aspectos con mayor cumplimento son: INSTALACIONES
FISICAS Y SANITARIAS, ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y| .
PRODUCTO TERMINADO, CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES, PERSOMNAL |
MANIPULADOR DE ALIMENTOS, CONTROL DE PLAGAS (ARFROPODOS, ROEDORES,
AVES). . ) . .
ESTADO DE NO CONFORMIDADES VISITAS A SEDES EDUCATIVAS
SEPTIEMBRE:
.~ ABIERTO EN GESTION CERRADO TOTAL.
, o0 127 © 418 546
" OCTUBRE: ‘ . ‘
ABIERTO [ EN GESTIQN’ -~ CERRADO TOTAL
109 58 ' 147 314 .
Gréfico 7 = »\ < 7 -
- SEPTIEMBRE:
1 \:
ESTADO DE COMPROMISO
R oAb RCLrE mEYEeatinn :
\
v‘PIahes‘ de mejora - f(‘:::fgt::‘?gézis _Abierto ‘En Gesﬁén c\errado‘
Estado no conformidades 546 0% . 23% 77%
OCTUBRE:
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) ‘ ESTADO DE COMPROMISO -

mAbierto W Cerradc  ®En gestion

Cantidad de | . . ' : ‘
conformidades | Abietto  |-En Gestién. | - Cerrado .

Estado no conformidades 314 35% 18% 47%

Planes de mejora.

Andlisis .

Se realiza el cierre de las no conformidades del mes de septiembre, se analizaron cada una de
ellas con sus soportes documentales quedando un porcentaje 0% estado abiertas, 23% en
estado Gestidon y 77% estado cerrado. Las no conformidades del mes de octubre fueron
enviadas al operador mediante el Plan de mejora a lo cual le dieron respuesta, se analizaron
cada una de ellas con sus soportes documentales quedando un porcentaje 35% estado abiertas,

18% en estado Gestion y 47% estado cerrado.

ESTADO DE NO CONFORMIDADES VISITAS A BODEGA

SEPTIEMBRE:

“ABIERTO | EN'GESTION | CERRADO | TOTAL

0 0 7 7

OCTUBRE: a

ABIERTO | ENGESTION- | CERRADO TOTAL -

4 0 0 . 4

Grafico - v U oo o oo me o

BODEGA DE ALMACENAMIENTO

SEPTIEMBRE:
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"ESTADO DE COMPROMISO '
H Abierto wCerrado % En gestion
- . Cantidad No ; ~ -
Planes de mejora conformidades Abijerto . Cierre parcial Cerrado
Septiembre 7 0% - 0% 100%
OCTUBRE:
ESTADO DE COMPROMISO
w Abierto s Cerrado  #En gestién
‘ - Cantidad No~ L . :
Planes de mejora conformidades Abierto Cierre parcial | Cerrado
Octubre 4 100% 0% 0%

Analisis

Se realiza el cierre de las no conformidades del mes de septiembre y se realiza el envié de los
planes de mejora del mes de octubre al operador, se espera respuestas respecto alas acciones
correctivas y/o de mejora implementadas por el operador. ~

6. ESTADO DE LAS SPQR Y DE LOS CAP

SPQR

PERIODO 06 SEPTIEMBRE AL 05 DE OCTUBRE DE 2023.




de la Visitacion

02/10/2023 se debia dar platano y

Intercambio emitido a la Interventoria.
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: FECHA DE : 5 S : . Foin T
; ‘SEDE - REPORTE - 5 DESCRIBALAS'ACCIONES DE ESTADO DE 4
EDUCATIVA DE LA DESCRIPCION DE SPQR. - MEJORA (S| APLICA} LASPGR | CBSERVACIONES
SPQR. * : Sy - e
Refuerzo de capacitacion at personal
manipulador de alimentos, verificacion
de la calidad y cantidad de la fruta
: destinada para entrega del menu 19 el
L.LE.M. MARCO Manifiestan que la fruta se la dia 14 de septiembre de 2023. anexo 1:
FIDEL SUAREZ entregd el viernes, pero las registro de capacitacion dirigido al
SEDE 12/09/2023 manipuladoras no han realizado per%onal manipulador de alirgentos, cerrada
PRINCIPAL revisién de fruta anexo 2: reg. fotografico de las
condiciones de almacenamiento y del
producto existente en la unidad de
servicio para la respectiva entrega en el
mend referido
Manifiestan que hay irregularidades
con los alimentos de los nifios a . .
quienes se les esta dando una anexo 1 registro fqtqgraﬁco de !a .
i o prestacion del servicio, anexo 2: registro
IEC'\)AREA%TI:A mlnlg:“z:rézllzr; ?: Claa' ?au: en del refuerzo dg capacitaciép dirigido al
SEDE 12/09/2023 manipuladoras prefieren llevarse persong! ;namptulaKdo:jde l?Ilrl?_:;nlos, . cerrada
PRINCIPAL los alimentos de los nifios y se ha :i'l‘f’:;dé;;"‘z s b nemte
visualizado que salen de los fecer\a y
colegios cargadas sin mas no .
poder.
Manifiestan que hay irregularidades
con los alimentos de los nifios a .
" Anexo 1: registro fotogréfico de la
q;l;r;:‘s"-]seoﬁisézséée ?: n?j(; ::a prestacion del servicio, anexo 2: registro
LE.M. LIBERTAD g o o B del refuerzo de capacitacion dirigido al
- SEDE 12/09/2023 . N personal manipulador de alimentos, cerrada
PRINCIPAL manip uladoras preﬁel:(_en llevarse anexo 3: formato Kardex debidamente
los afimentos de los nifios y se ha diligenciado v actualizado hasta la
visualizado que salen de los féé%ea y )
colegios cargadas sin mas no :
poder.
Manifiestan que hay irreguiaridades
con los alimentos de los nifios a
LE.M. LUIS qui“er)es se Ie§ esta dando una .
éDUARDO mmlmal'[éordmlén ?e la vlque en Ane>:o 1 redgii;tro fqtc?gréﬁco dg la i
realidad les toca, las prestacion def servicio, anexo 2: registro
MORQE%SSJO - | 12/09/2023 manipuladoras preﬁeft?n llevarse | del refuerzo dg capacitacic':r_\ dirigido al cerada
PRINCIPAL los allmeptos de los nifios y se ha | personal manipulador de alimentos,
visualizado que salen de los
colegios cargadas sin mas no
poder.
Manifiestan que hay irregularidades
c;[:}e'?]se:22?:;‘):;;;:?;:3;3 Anexo 1: registro fotogréfico de la
P : prestacion del servicio, anexo 2: registro
CiIEET"lgALJ%E mlng:“pdz:'lzg ?oe c': I‘Lu: en del refuerzo d_e capacitaciér_\ dirigido at .
NARINO - SEDE 12/06/2023 manipuladoras prefieren llevarse persong! ;nanlptuIaKdordde gllrg]_zntos, \ cemada
PRINCIPAL los alimentos de los nifios y se ha zﬁiezzciéggngtu;;z:;o sa's‘:r!';e" e
visualizado que salen de los fec?'ua y
colegios cargadas sin mas no )
poder.
Maniftestan que hay irregularidades
con los alimentos de los nifios a -
LLE.M. LUIS quienes se les esta dando una
DELFIN "minima porcién de la que en Anexo 1: registro fotografico de la .
INSUASTY realidad les toca, las prestacion del servicio, anexo 2: registro
RODRIGUEZ - 12/09/2023 manipuladoras prefieren llevarse | dél refuerzo de capacitacion dirigidg al cerrada
SEDE los alimentos de los nifios y se ha | personal manipulador de alimentos
PRINCIPAL visualizado que salen de los ’
colegios cargadas sin mas no
poder.
El profesor William de la Sede
Agualongo manifiesta que los
encargados de entregar los
alimentos no estan entregando bajo
control de nadie los alimentos de!
- PAE y los dejan sin ese control e
incompletos. Que escasamente y
ajus_tando las cantigades hay hasta Anexo 1: registro de asistencia a
SEDE Tqa‘T: ::; fﬂ;: gz‘:}"r:;qg:f?: ?ao capacitaciongs, anexo 2: remisiones
AGUALONGO 28/09/2023 bodega; situacion que no es cierta &'::;g:::b%:?:‘e::‘?:‘ d?l?eex :c?a';g";s;io cerrada
porque ni las manipuladoras tienen 4-entrega elementos de gseo '
acceso a la bodega ni el profesor
William tiene acceso al
Restaurante. Es necesario aclarar
que es obligacién del operador
entregar las cantidades completas
que estan establecidas por la SEM
Pasto en el formato establecido
para ello
" Se manifiesta que en el mena que . ; -
Nuestra Sefiora 211012023 corresponde al dia de hoy Anexo 1: Oficio de solicitud-de Cerrada
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por parte del operador solamente
han hecho llegar papa.
Michel Andrade Sepulveda
Manipuladora del centro
pedagégico Maria de la Paz/
HUPAV, me permito presentar
una queja respecto a la no entrega
D de la racién industrializada en mi
institucion fa cual va dirigida para
. 102 estudiantes, debido a que et
JOSE FELIZ Consorcio para la nifez de pasto
JIMENEZ - los cuales manifiestan que el dia de
PEglE\gB%cI)CO 2/10/2023 ;%‘Lirir:fiﬂzcar;a no fue entregada Anexo 1: oficio emitido por la SEM Cerrada Se anexa documento
MARIA DE LA debido a que el liceo José Félix
PAZ Jiménez tenia una capacitacién por
lo cual no tenian clases, en
anteriores ocasiones se les informd
que el centro Pedagdgico Maria de
la Paz no entra en dichas
actividades por ende tenemos
clases con normalidad y tampoco
recibid informacioén alguna sobre la
situacion
IE LA CALDERA La fruta mandarina se encuentra en | Anexo 1-oficio de gestion emitido por la '
SEDE 41102023 mal estado institucion educativa Cerrada
PRINCIPAL
PERIODO 06 DE OCTUBRE AL 05 DE NOVIEMBRE DE 2023.
DE REPORLE ) " DESCRIBA LAS ACCIONES DE ESTADO
SE T DES 10 P
EDUCATIVA DELA DESCRIPCION DE SPQR MEJORA (S| APLICA) [s)ﬁé.s OBSERVACIONES
. SPQR :
Se evidencié incumplimiento del
ciclo de mends establecido en la
modalidad de Complemento El Consorcio para la Nifiez de Pasto,
preparado en sitio como se adelanta los procesos de
describe a continuacion: . capacitacién continuos con el
|.E.M Obonuco - Para componente proteico del personal manipulador de alimentos,
Sede Esc Integ # 20/10/2023 mend 19 se establece preparar de tal manera que aspectos como el Cerrada Se anexa Oficio.
2 de Obonuco huevo revuelto, sin embargo, se manejo y rotacién del ciclo de menus
entregé blanquillos guisados con se apligue de manera adecuada
cebolla y tomate, conforme a lo dependiendo de la modalidad -
anterior solicitamos se tomen las asignada al establecimiento.
medidas necesarias en esta sede
educativa,
En la I.E.M Eduardo Romo Rosero E! Consorcio para la Nifiez de Pasto
sede Agroindustrial San Francisco realiza |a entrega de alimentos de
IE.M Eduardo frente a la entrega de! acuerdo al ciclo de menus
Rom%eRC?sero 2001012023 complemento alimentario para establecido por la entidad, los cuales Cerrada s xa Ofici
Agroin- dustr?al san preparacion en sitio de alimentos cumplen con las pantidades ylas et & ane: icio.
Francisco (espinaca) en mal estado para ser condiciones de calidad establecidas
preparada el dia de jueves 19 de en el anexo Técnico de calidad e
septiembre 2023. inocuidad resolucion 335 de 2021.

CAP

PERIODO 06 DE SEPTIEMBRE AL 05 DE OCTUBRE DE 2023.

DESCRIPCION DEL CASO DE

FECHA SEDE TIPO DE ACCIONES IMPLEMENTADAS POR EL ESTADO
-EDUCATIVA | RACION ATENCION PRIORITARIA OPERADOR .
El consorcio para la nifiez de pasto, reatiza de
manera prioritaria la verificacion de lo acontecido,
donde se constata que el producto arroz blanco
IE La manipuladora Angie Garcia de la marca Dicomer cumple con las caracleristicas de
CIUDADELA IE ciudadeta manifiesta que el arroz calidad est‘ablecsdas‘en la rgsoluf:lon 335 de 2021 -
12/09/2023 | DE PASTO- | CA-UM Blanco marca DICOMER 3 la hora de | 27€X° técnico de calidad e inocuidad, y se Cerrado
SEDE ia preparacién se hace macetudo, encuentra previamente aprobado por la etc, de la
CANCHALA P . misma manera se procede a realizar un refuerzo
de capacitacion al personal manipulador de
alimentos respecto a la preparacién del producto,
y la aplicacion del ciclo de ments aprobado.
El consorcio para la nifiez de pasto, realiza el
acercamiento de manera inmediata a la unidad de
IEM s ifiest la frut servicio, con la finalidad de atender lo acontecido,
sede capacitacion al personal manipulador de alimentos, lo
ey en mal estado. - ) N
principal cual nos permitird dar mayor garantia del manejo y
rotacién de los alimentos, al igual que se realiza la
verificacion de la calidad y cantidad de ia fruta
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” destinada para entrega del menu 19 el dia 14 de
septlembre de 2023.

15/09/2023

{EM Aurelio
Arturo
Martinez-
Sede
Principat

CA - IM

{

~
Se evidencia que la frula Mandarina y
Banano) se encuentra en mal estado.

El consorcm para la nifiez de pasto adelanta los
procesos de capacitacién continuos dirigidos al
personal manipulador de alimentos de cada )
establecimiento educativo, donde se hace énfasis
en temas de vital importancia como: seleccién,
clasificacién, almacenamiento y rotacion de
alimentos, al'igual que los respectivos procesos de
limpieza y desinfeccion, plan de saneamiento Cermrado
basico, y otras tematicas que byscan garantizar el
buen funcionamiento del programa, por otro lado
cabe resaltar que e] producto reportado, no hace
parte del menu de |a fecha del reporte del cap.,
este es saldo que corresponde a excedentes
entregados por el operador, previendo aiguna
posible eventualidad. -

21/09/2023

IEM Centro
. de
Integracion
Popular -
Sede
Principal

CA - JM

.

Se’evidencia que el pollo no se
encuentra en condiciones de
almacenamlenlo ya que no cuenta
con un congelador.

El Consorcio para la Nifiez de Pasto, realiza la
verificacién de lo acontecido de manera prioritaria,
donde se realiza refuerzo de capacitacion al -
personal manipulador de alimentos en temas
puntuales como el Almacenamiento de Alimentos

i6n ylo Cc lacién), a la vez se reahza
la venfcactén de las condiciones del equipo’ ‘de frio
con el que cuenta la sede educativa, el cual se '
evidencia en buen funcionamiento, de la misma
manera se realiza acercamiento con.la ET, de tal
manera que se considere la adquisicién de
equipos de almacenamiento en frio, ademas el
Consorcio Para a Nifiez de Pasto procede a
realizar la reposicion y cambio del producto (pollo)
dando total garantia en la-prestacién del servicio
para el menu que corresponda, No obstante cabe -
resaltar que el operador realiza ia entrega del
producto bajo las condiciones y caracteristicas de
calidad que este requiere (congelacion,
conservando la cadena de frio), y que lo sucedido
en |a unidad de servicio se ocasiono debido a
fallas en el fluido eléctrico presentado en el sector.
ANEXO 1: Registro de capacitaciones, ANEXO 2:
Registro fotografico Capacitaciones, ANEXO 3: .
Oficio de gestion, ANEXO 4: Formato'de
reposicién y/o devolucién de alimentos

Cermrado

29/09/2023

v

Escuela
agroindustria
San
Francisco |

CA -IM

Se manifiesta que, en la Escuela
Agroindustrial San Francisco, no hay
gramaje para saber cuanto llegade
carne y manifiestan que ha
disminuido. El transportador deja la
carne sin evidencia o planilla de
cuantos Kg dejan y que estan
dejando menos carne que antes
entregaban 3mil gramos en carne y
ahora estan entregando 2.700
@gramos en carne y q ya 2 veces han
‘tenido que comprar mas carne

‘suministrada por la SEM, y para el caso especifico

Atendiendo la novedad presentada, el Consorcio
para la nifiez de Pasto, procede de maviera
prioritaria a realizar la verificacién pertinente, de lo
cual tenemos las siguientes apreciaciones:

1- El operador entrega los alimentos de acuerdo al
ciclo de menus aprabado por la ETC.

2- La atencién para el mes de OCTUBRE de 2023

| se realiza-en base al nimero de titulares de ,

derecho existentes en el corte de SIMAT del 23 de
septiembre de 2023, informacién que es

e} establecimiento educativo cuenta con 49
titulares de derecho para el periodo de ejecucién
mencionado. '

3- El establecimiento educativo referido tiene - N
asignado modalidad prepara en sitio, con
complemento .Jornada Unica, esta informacién
también es suministrada al operador por parte de 4

la SEM. =,
4- El despacho de carnes realizado el 28 de
septiembre por. parte del operador, es parala ~
ejecucion de fa semana def 2 al 6 de octubre con
los menus del 11 al 15.

Cerrado

5- La Carne de Cerdo entregada (2.8 kilos) hace 4

parte de la conformacion del ment 15-en el
complemento JORNADA UNICA, y es
exclusivamente para la preparacion
correspondiente de ese dia.

En ese entendido y con base a lo expuesto
anteriormente, el CONSORCIO PARA LA NINEZ
DE PASTO, cumple con lps gramajes establecidos
dentro del ciclo. de mends aprobado.

6/10/2023

IEM

principal

CA - JM

Las manipuladoras de alimentos
manifiestan que al recibir |a fruta la
papaya se hace recibimiento de fruta
con falta de maduracion, el operador
responde que van a hacer cambio de

fruta pero atin no se han
manifestado, lo mismo pasa con el
banano, se trae muy verde y sueltos
en un estado casg imposible para el
consumo del estudiante y el operador
manifiesta a las manipufadoras que
los reciban y los envueivan en
pefiddico que eso los madura, pero.
ellas no evidencian ningin cambio en
. la maduracién.de fa fruta y el

El consorcio para la Nifiez de Pasto realiza las
entrega de alimentos de manera periédica, y para
el caso de los alimentos perecederos se realiza *
con una frecuencia semanal, en ese entendido se -
consideran aspectos como el estado de madurez \ ,
de entre otros alimentos las frutas, con la finalidad
de Prolongar y garantizar su estado de .
conservacién hasta el 'dia def consumo de los ’ Cemado .
titulares de dérecho, de la misma manera se
realiza’ procesos de capacitacién continuos al
personal manipulador de alimentos, en temas
fundamentales como el almacenamiento de
alimentos,

Por otra parte el Consorcio Para la Nifiez de Pasto,
procede a revisar ia fruta reportada (papaya), la

33
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y desde 02/10/2023 se esta llamando

‘operador no hage tampoco cambio.
Esta fruta hay que entregarla para el
menu del dia de mafiana 04/10/2023 -

cual se encuentra en dptimas condiciones de

consumo, sin embargo para mayor tranquilidad y

totai garantia del cumplimiento del meni # 13
correspondiente al 4 de octubre de 2023 , se

al operador para cambio, pero no han

llegado.

«

procede a realizar el cambio de este.
ANEXO 1: Formato de Reposicién ylo Devolucién
de alimentos

»

PERIODO,

DE SEPTIEMBRE AL 05 DE OCTUBRE DE 2023.

1 TIPODE " DESCRIPCION'DEL:CASO DE’! 'ACCIONES IMPLEMENTADAS POR EL EST. AD.OV
"RACION: ATENCION PRIORITARIA - . . .OPERADOR =
N El consorcio para ia Nifiez de Pasto realiza
Las manipuladoras de alimentos l_as entrega de alimentos de manera
manifiestan que al recibir la fruta ia peri6dica, y para.el caso de los alimentos
vl perecederos se realiza con una frecuencia
papaya se hace recibimiento de fruta | "
" semanal, en ese entendido se consideran
con falta de maduracion, el operador -
3 aspectos como el estado de madurez de
responde que van a-hacer cambio de .
fruta pero ain no se han - entre otros alimentos las frt{tas, con la
" N finalidad de Prolongap y garantizar su estado
manifestado, lo mismo pasa con el d : .
e conservacion hasta el dia del consumo
banano, se trae muy verde y sueltos de los titulares de d ho, de la mi
en un estado caso imposible para e} € tos tilulares de ceracno, de 1a misma
N " manera se realiza procesos de capacitacién
LE.M. consumo del estudiante y el operador - continuos al personal manipulador de
6/10/2023 . Obonuco -~ CA -JM manifiesta a las manipuladoras que alimentos, en t er?r as fundamentales como el Cerrada
sede principal los reciban y los envuelvan en aln:nacenamiento de alimentos '
periddico que eso los madura, pero P N .
. N o " or otra parte, el Consorcio Para la Nifiez de
ellas no evidencian ningtn cambio en P oced isar 1a fruta rtad
la maduracion de la fruta y el asto. pr e a revisar la frula reportada
. {papaya), la cual se encuentra en 6ptimas
- operador no hace tampoco cambio. o f
, Esta fruta hay que entregaria para el condiciones de consumo, sin embargo, para
= : - mayor tranquilidad y total garantia del
menu del dia de mafiana 04/10/2023 L .
y desde 02/10/2023 se esta lamando cumplimiento del mend # 13
al operador para cambio, pero no correspondiente a_l 4de octub(e de 2023, se -
han liegado, ’ procede a realizar el cambio de este. ’
. y - ANEXO 1: Formato de Reposicién ylo .
Devolucion de alimentos
LE.M. Luis . - .
. Delfin El consorcio para la nifiez de pasto atiende
. insuasty R . de manera prioritaria la novedad .
‘Rodriguez - Se evidencia qué la fruta se presentada, de lo cual procede a realizar la
191012023 sede Jardin CA-JM encuentra daffado y/o en mal estado. respectiva reposicion de los alimentos Cerrada
Infantil ‘ reportados. Anexo 1: formato reposicion de -
Nacional alimentos.
piloto .
El Consorcio para la Nifiez de Pasto, realiza
una inspeccion de manera prioritaria a las
. « diferentes instalaciones del restaurante
- escolar, de tal manera que se pueda
establecer entre otros aspectos las
condiciones higiénicas y sanitarias y el
posible riesgo que este aspecto pudiese
generar. Se procede a realizar un proceso ~
! . de limpieza y desinfeccion de todd el
IEM Agustin En la Institucion Educativa se restaurante escolar de manera exhaustiva y
Agualongo - ; . N profunda, aplicando integramente el plan de
23/10/2023 Egc Rur Mix CA-JM , evidencia presencia de moscas y saneamiento basico, con ello se profundiza qurada
‘ Aguapamba  fmoscos. en el afianzamiento de conocimientos-
. tedricos y practicos con el personal
manipuiador de alimentos.
ANEXO 1: Registro de capacitacion dirigido
- al personal manipulador de alimentos.
ANEXO 2: Registro fotografico de los
procesos de limpieza y desinfeccién del
restaurante escolar.
~ ANEXO 3: Registro de saneamiento basico
' debidamente diligenciado y hasta la fecha.
' El Consorcio para la nifiez de Pasto, realiza
una inspeccién exhaustiva al restaurante
escolar del establecimiento educativo
/ N referido, Con eilo se procede a dar estncto
Se evidenci6 el mal estado de cumplimiento al plan de
atimentos como tomates y bananos apl:cado de manera tedrica y practica donde
. que se ‘encuentran en las canastillas se lleva a cabo un proceso de limpieza y
LE.M Luis . que estan desipleccién minucioso. de todas las
. E d. y do Mora . en el drea de preparacion de instalaciones, menaje, equipos y utensilios, N
30/10/2023 05[:(: - Se?ie CA-IM alimentos y en Ia nevera, los repollos al iguat que se realiza el proceso de Cerrada
- LJ M y las habichuelas también.presentan | - verificacién de los elimentos mencionados,
a Minga mal estado, acemas se evidencia ia donde se procede a realizar la Jrespectiva
falta de asec enlaneveray . seleccion y clasificacion de los mismos, con
pisos, se evidenci6 la presencia de | la finalidad de establecer, las condiciones de
\ mosquitos. estos, y si las cantidades de producto no
conforme y que pueden afectar la prestacién
del servicio, todo este proceso con la
finalidad principal de afianzar conocimientos
suficientes con el personal manipulador de

.
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alimentos , y desde luego garant(zar la
prestacion del servicio PAE en esta unidad.
Cabe resaltar que el Consorcio, realiza
entregas y distribucién de alimentos
considerando un porcentaje de cantidad por
encima del especifico requerido en cada
establecimiento edutativo y de acuerdo a ia
modalidad asignada, con ello se pudo
establecer que la cantidad de producto
determinado como no conforme es minima,
y que no afecta la prestacion del servicio.

)Para‘ la revxsmnde la cuenta)de cobro correspondlente al perlodo de Septlembre de 2023, el

|presentada.

6. NACTIVIDADES COMPLEMENTARIAS

operador CONSORCIO PARA LA NINEZ DE PASTO Radica oficio de fecha 12 de octubre de |
2023 de asunto (Entrega Informe De Ejecucion Programa De Alimentacion Escolar PAE
Septiembre de 2023).

Una vez revidada la Documentacién presentada, se evidencia documentacién incompleta el |
cual permita avanzar con la revision previa. .
El dia 23 de octubre de 2023 se envia oficio N. PA-PA-014 al operador de Asunto: Solicitud
de informacién, Concermente ala presentacnon de documentos referente a la cuenta objeto
de cobro. ,

El dia 31 de octubre de 2023 ei operador envia oficio de Asunto: Reépuesta a-oficio No PA-
PA-014. Informe dg ejecucion programa de alimentacion escolar - vPAE - septiembre de 2023.

Actualmente nos encontramos revisando la documentacion radicada concerniente al informe
y cuenta de cobro correspondiente al mes de Septiembre de 2023; a fin de proceder a su
respectiva revisiébn y poder dar aval de cumpllmlento conforme a la documentacién

, N
‘Nuestra sefiora de Guadalupe - Sede principal I.E.M Liceo Central de Narifio- sede integrada #3
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7. RELACION PERSONAL MiNIMO_ ’

T edinterventol
EI 11 de septlembre de 2023, la Interventona enwa a la Doctora MARIA "MERCEDES
ESTUPINAN CORAL - Sub-Secretaria de Cobertura y Supervisora del contrato de
interventoria N. 20233937 — el oficio PA-PA-001, cuyo asunto es la “Sohmtud validacion 'y
aprobacion de personal profesional”.

Las diecisiete (17) personas relacionadas para la ejecucién del contrato de interventoria N.
20233937 son las S|gmentes

Profesnonales:

< CARGO.

- 'NOMBRES.Y: APELLIDOS

e PROFESION

~ COORDINADOR DE‘

RODRIGO MOLANO CUELLAR

INGENIERO INDUSTRIAL

INTERVENTORIA . |\C.C. 83.090.034 de Campoalegre - Huila
2. NUTRICIONISTA | CLAUDIA ISABEL LIZCANO-RUBIO
DIETISTA C.C. 63.514.530 de Bucaramanga ~ S. NUTRICIONISTA Y DIETISTA

3. ASESOR JURIDICO.

HARBY ASLAM RODRIGUEZ ORTIZ
C.C. 79.700.606 de Bogota D.C.

ABOGADO

4. INGENIERO DE MAYRA FARLLEY DIAZ SALGADO
ALIMENTOS - C.C. 36.200.246 de Pitalito — Huila INGENIERA DE ALIMENTOS
; ALEJANDRA PATINO LLANO
GESTORSOCIAL | - ~"29.683.467 de Palmira - Valle PSICOLOGA
6. ASESOR JULIO ANDRES TERAN RIVERA
FINANCIERO C.C. 92.544.428 de Sincelejo CONTADOR PUBLICO
7. INGENIERO DE LUIS EDUARDO ALVARADO COMAS INGENIERO DE SISTEMAS
SISTEMAS C.C. 72.256.322 de Barranquilla — A.

f

Técnicos y tecnélogos:

TCARGO. .-

‘NOMBRES Y APELLIDOS

-PROFESION

APOYO LOGISTICO

JUAN CARLOS PEREZ OSORIO
C.C. 7.721.735 de Neiva - Huila

TECNOLOGO EN CONTROL BE
CALIDAD DE ALIMENTOS

BRANDON BARREIRO MARTINEZ

TECNOLOGO EN CONTROL DE

C.C. 1.081.594.448 de Alban - Narifio

9. APOYOLOGISTICO | - o) 175 576.059 de Neiva - Huila CALIDAD DE ALIMENTOS

s arovo occn | FRIAIBSPASIRES HRES | FeiEs S proce et
1. APOYO LOGISTICO | & B e Noiva Huils | CALIDAD DE ALIMENTOS

12 APOYO LOGISTICO | o e e e Finla | PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS
13. APOYO LOGISTICO é?gh:gg::osgﬁ?gg ::ga“:gj’N‘iﬁk:RZA TECNICO LABORAL EN SISTEMAS
e arovoodomco | SMEART SICTEL Woteivo | reoteromo e TGN
15. APOYO LOGISTICO | DIANA CONSTANZA URBANO ORDOREZ | ceBlen (BSRAL ERE, |

INFORMATICOS

16.

APOYO LOGISTICO

STEBAN FELIPE CUASQUER ROSERO
C.C. 1.193.467.502 de Pasto -.Narifio

TECNICO EN CONTABILIZACION DE
OPERACIONES COMERCIALES Y
FINANCIERAS

17.

APOYO LOGISTICO

MARIA CAMILA IMBAJOA CASANOVA
C.C. 1.084.226.927 de Buesaco - Nariiio

TECNOLOGO EN SALUD
OCUPACIONAL :

Nétese que el requisito consistia en tener un personal de doce (12) personas (7 profesionales
y 5 técnicos y tecnologos) pero, con el fin de dar un. mayor impulso al inicio del contrato de
interventoria y con eI animo de llevar a cabo las visitas de campo de forma mas organlzaday

)
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agil, se procedlo a contratar a cinco (5) tecmcos y/o tecnologos adicionales a los |n|c:almente
ofertados para, el perfil apoyo. Ioglst:co

Para cada uno de Ios perfiles adicionales vinculados fueron presentadas las hojas de vida
con sus soportes anexos al oficio PA-PA-001. -

Manifestamos que los Técnicos y/o Tecndlogos descritos vinculados cumplen con el perfil
requerido para dar apoyo técnico al contrato de interventoria.

Posteriormente, durante fa ejecucion  del confrato, cinco (5) de los diez (10) técnicos y/o

1 tecndlogos, que se relacionaron inicialmente como Apoyo logistico, presentaron renuncia,

desistiendo de no continuar laborando por motivos personales y nuevas oportumdades de
trabajo. (Se Anexan Cartas De Renuncias).

Sin embargo, Dichas renuncias fuefon aceptadas hasta el dia 30 de septxembre de 2023.
A pesar de la renuncia mesperada de cinco (5) personas vinculadas como Apoyo Logistico,
Alimentos Saludables del Valle SAS cumpllo con lo ofertado, puesto que mantiene las otras

cinco (5) personas en el cargo conforme a lo exigido para el personal minimo.

Sin menoscabo de lo dlChO a partir del 01 de octubre de 2023, contintan en la ejecumon del
contrato de mterventona N. 20233937 las S|gu1entes personas:

Profesionales:

. CARGO '

% T “ NOMBRES Y. APELLIDOS T PROFESION .
7 COORDINADOR DE | RODRIGO MOLANO CUELLAR
INTERVENTORIA | C.C. 83.090,034 De Campoalegre - Huila INGENIERO INDUSTRIAL -
7. NUTRICIONISTA "CLAUDIA ISABEL LIZCANO RUBIO ~ ;
DIETISTA C.C.63.514.530 De Bucaramanga — S. NUTRICIONISTA Y DIETISTA

3. ASESOR JURIDICO

HARBY ASLAM RODRIGUEZ ORTIZ
C.C. 79.700.606 De Bogota D.C.

ABOGADO -

4. INGENIERO-DE

MAYRA FARLLEY DIAZ SALGADO

INGENIERA DE ALIMENTOS

ALIMENTOS C.C. 36.200.246 De Pitalito ~ Huila
ALEJANDRA PATINO LLANO
5. GESTOR SOCIAL C.C. 29.683.467 De Palmird - Valle PSICOLOGA
6. ASESOR JULIO ANDRES TERAN RIVERA _ ‘
FINANCIERO C.C. 92.544.428 De Sincelejo CONTADOR PUBLICO
7. INGENIERO DE LUIS EDUARDO ALVARADO COMAS INGENIERO DE SISTEMAS

SISTEMAS

C:C. 72.256.322 De Barranquilia - A.

.Técnicos y tecnélogos:

. CARGD.

st BeNOMBRES: Y:APELLIDOS

PROFESION .~

8. APOYO LOGISTICO

JOHN SEBASTIAN SARASTY GALARZA T

C.C. 1.085.309.705 De Pasto - Narifio

TECNICO LABORAL EN SISTEMAS

9. APOYO LOGISTICO

JAIME ARTURO SANCHEZ MONCAYO -
C.C. 12.974.768 De Pasto - Narifio

TECNOLOGO EN ADMINISTRACION
FINANCIERA

10. APOYO LOGISTICO

DIANA CONSTANZA URBANO ORDONEZ
C.C.1.081.594.448 De Alban - Narifio

TECNICO LABORAL POR
COMPETENCIAS EN SISTEMAS
INFORMATICOS

11. APOYO LOGISTICO

STEBAN FELIPE CUASQUER ROSERO
C.C. 1.193.467.502 De Pasto - Narifio

TECNICO EN CONTABILIZAC|ON
DE OPERACIONES COMERCIALES
Y FINANCIERAS

12, APOYO LOGISTICO

MARIA CAMILA IMBAJOA CASANOVA
C.C. 1.084.226.927 De Buesaco - Narifio

TECNOLOGO EN SALUD
OCUPACIONAL )

Mediante Oficio1055/59/de 2023 De fecha 17 de octubre de 2023 Ia entidad emite oficio
de asunto: Aprobacidén del personal.

\

HO
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Los Pagos De Seguridad Social Y Aportes Parafiscales Para Cada Uno .De )Lc;s
Profesionales Se Han Surtido Mediante Pagos En Mi Planilla — Compensar, Por Intermedio
De La Empresa ALIMENTOS Saludables Del Valle (AS DEL VALLE).

Los Pagjos Del Personal Al Sistema De SALUD, PENSION Y RIESGOS PROFESIONALES
Y PARAFISCALES - Personal Contratado, Periodo Octubre - Noviembre De 2023 (Salud -
Pensién) Se Realizé Mediante Planilla: 72047600.

Se Aporta Certlf icacién De Pagos De Seguridad Social Y Aportes Paraf‘ scales Articulo 50
Ley 789 De 2002 Emitida Por el Revisor Fiscal REINER ENRIQUE CAUSADO DIAZ
identificado con la cedula de ciudadania No. 1.102.842.509 y matricula profesional No.
232601-T Por Concepto De Aportes A Salud, Riesgos Profesionales, Pensiones, Cajas De
Compensacion Familiar, SENA E ICBF A-Periodo Octubre - Noviembre De 2023.

8. FIRMAS

9. LISTADOS DE ANEXOS

Anexo 1: Factura No AVOI 228 - Autorizacion Numeracmn de
i Facturacioén
Anexo 2: Matriz de Presupuesto Mes Periodo del 06 Octubre — al 05
- Noviembre 2023.
“Anexo 3: | Listados de quacitacién Personal de Interventoria
Anexo 4: Visitas diarias a los establecimientos educativos del sector
t educatnvo oficial del Municipio de Pasto .
Anexo 5: V|S|tas a Bodega y sede administrativa del Operador
Anexb 6: Componente Nutricional: Fichas Verificacion e intercambios -
’ Informe nutricional
" Anexo 7: ‘ Actas y listados de asistencia a reuniones .
Anexo 8: . L Registro Fotogréfico ,
Anexo 9: Planes de mejora )
Anexo 10: Consolidados cronogramas de visita
Anexo 11: Ciclos de meniis aprobados por la Interventoria

[
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An éxo 12: i Formato.de evaluacion de caracteristicas organolépticas por
semana
Matriz con verificacion y validacion de productos alimentarios
Anexo 13: para Rl y RPS (de estos Gltimos solo los de interés en Salud
\ Publica).
. Anexo 14: Informe General Seguridad y Salud en el Trabajo
"Anexo 15: Oficios y/o comunicacionés.
Anexo 16: Planillas de Pago a Seguridad Social Mes Octubre - Nowembre
. De 2023
Anexo 17: - Certificacion de Aportes a la Seguridad Social y Aportes
Parafiscales
Anexo 18: Certificacién Bancaria
Anexo 19;_ Entrega de Dotacion a Interventores de Campo.
Anexo 20: Visitas atencién y respuesta ante SPQR y CAP
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