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IProcESO
GESTION DE ABASTECIMIENTO BIENES Y SERVICIO
SUBPROCESO
- / NEGOCIACION CENTRALIZADA B.N.A.
\ TITULO
Y_ FICHA TECNICA DE PRODUCTO
;‘E."F“..:ﬁ“_ CoDnIGO VERSION FECHA VERSION
F01-PGA-S03 No. 02 15/07/2009 Pég.1def
- SIC 16378 ACELGAS- - 1
Género Bela Vulgar's L. var Cicla
Variedad Amarilla de Lyon.
Se determina por la longitud de las ramas que debe ser de 10 em. minime al ancho de Ia|
Grado de Madurez hoja y debe presentar un color verde amarillo claro en sus hojas, no debe presentar color
amaritlo palido en sus hojas 6 tallo.
Nombre Generico Acelga .
Las hojas se constituyen en la parte comestible y son grandes de forma oval tirando haciaj
Descripcion del Producto facorazonada; tiene un peciolo o penca ancho y largo, que se prolonga en el limbo; el color
varia, segun variedades, entre verde oscuro fuerte y verde claro.
Ingredientes No aplica
Requisitos Fisicoquimicos No aplica
Requisitos Nutricionales No aplica

Hojas verdes onduladas de color verde, penca de color blanco muy puro, con un anchural
Otras caracteristicas del producto Yhasta 10 centimetros Las hojas deben tener aspecto fresco, sin manchas, sin ataque de
hongos y sin notarse maltrato en las hojas. -

Contenido |En Kilo peso neto de producto.
Presenlacion |En canastilla.
Empaque 1€l empagque debe cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007,
El Rotulado del producto debe ser resislente a la condiciones humedad y de bajal
Rotulado temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de producto y]
peso nelo al momento de ser empacado.
Vida Ut El producto se requiere con una vida Olif minima de tres (3) dlas contados a pariir de |a

fecha de entrega.
El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo |2 norma 1écnica NTC 5422, para’

Condiciones de Embalaje .
la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica.

Condiciones de Transporte No aplica
Requisitos Normativos No aplica
Requisito Especifico No aplica
Cumplimiento al Decreto 3748/2004 ef Min. Agricuttura y Desarrollo Rural.
Certificado:

Certificacion de INVIMA {visita sanitaria) Concepto Vigente: Favorable para sitio de acopio
y distribucion.

Certificacion de INVIMA (visita sanitaria) Concepto Vigente; Favorable para vehiculo dej
distribucion.

El personal debe poseer dotacion completa para la entrega del producto.
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de laf
negociacion. -

COD LMFT - 152

Cerlificaciones y/o requisitos de
cumplimiento del proveedor




[FROCESG
GESTION DE LA CONTRATACION
[SUBFROCESD —_
= / PLANIFICAGION DE LAS A DOUISICIONES
\V TITULD
— FICHA TECNICA DE PRODUGTSQ - ALIMENTOS
%.‘?‘3 conso CODIGD VERSION FECHA VERS KON pﬂg 1ded RSN 4
FO1-PGN-503 3 NOVIEMBRE de 2015 i
| _ - Producto/Nombre - [ AGUACATE |
' Cadigo SIC / SAP 17130
Ty D - Clasificacion FRUVER
REQUISITOS GENEI_’(ALES. Genero; (Persea Americana), Variedad: Lorend, El grado de madurez debe ser en mas del 5C % de la

Descripcién del fruta, su color verde amarillento moderada e internc amarilla claro brillante. (Cuando esta maduro), El

Producto producta debe tener una longitud de 15 cm. y un diametro ecuatorial de 8 a 9 cm,
""" Ingredientes Aguacale
_Requigitqs No aplica
Fisicoquimicos

Requisitos s

|
i Microbiolégicos o apies
=:+] Requisitos Nutricionales No aplica

El producto debe cumplir la norma técnica NTC 1248 _ Categaria EXTRA, si existe peddnculo debe ser
P B o int entero. Frulo de superficie lisa, lustrosa, corteza delgada, blanda; pulpa amarilla clara; semilla mas bien
el S A e pequefia, adherida a la pulpa: buen sabor.
_RE_Q_]_..IIISl'l.'_ =.ES?FG'F-'¢;D_S" Enteros sanos: se excluye todo producto afectado por podredumbre o cualguier ofra afeccién que
T Otras caracteristicas del |impida su consumo. Libres de cualquier materia exirafia, exentos de plagas y de dafios causados por
3 producto éstas. Exentos de dafios causados por bajas temperaturas. Pedunculo con una longitud menor o igual a
10 mm seco e intacto, cuyo corte debe estar limpio. La falta de pedunculo no se considera defecto
siempre y cuando la uni6n con el taflo esté seca e intacta. Exentos de humedad anormal. Olor y/o sabor|
extrafios. El fruto maduro no debe tener sebor amargo, no debe presentar magulladuras, golpes ni
cortes.

Contenide En canastilla con un peso neto maximo de 15 Ka.

Requisitos Normativos |NTC 1248-3 y NTC 1248-2.

Presentacién del

kill i . de 4ximo.
Producto En canastilla con un peso méximo de 15 Kg. de peso bruto maximo

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

El producto debe ser transportado en furgén ylo vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

El empaque debe cumplir con la NTC 729-2. E| producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo
ta norma técnica NTC 5422, para la entrega del predutto se debe tener en cuenta ef numeral 4.1.3 de
Empague la norma técnica. Se debe emplear separadores o insertos para evitar ¢l roce de los aguacates o dafio
mecanico, los separadores pueden ser fabricados de cartén moldeado o pulpa mecanica virgen. No se
admilen uso de papel periddico impresec ni de material vegetal comao insertos.

El Rotulado del producto debe ser resislente a la condiciones humedad ¥ de baja temperatura, debe
Rotulado indicar: Nombre del producto, fecha de empagque, Iote de producto y peso neto al momento de ser,
empacado.

El producto se requiere con una vida Util minima de tres (3) dias contados a partir de |z fecha de

Vida Ut Seiegs

.CERTIFICACIONES ~ o . N ) . o '
" Pravestta Mf'ﬁ""@db” “1Acta de visita sanitarfa (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitic de acopio y distribucian. expedide por la

; Co_merclallz_ad'g‘_r: ; autoridad sanitaria

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:. | DICIEMBRE DE 2016




MAESTRO GONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial
F Ajuste a formato versian 2. GP:1000:2004.
3 Se incluye requisile espacifico para el producto negoeciado para la Regional Sur. Se incluye requisito de Calibre B en el produclo de acuerdo a la NTC 1248
Se retira; Cuando el producle sea negociada para Ja regicnal sur o fronleras, este se debe entregar émbalado en maleriales de primer uso acordes para ser lransportadas por
medio aereo, ya sea en cajas de caron, sacos de palipropileno u ofras allernativas que garanticen la conservacion de los productos Deberan antregarse en excelanles
4 condicicnes de caligad, teniendo en cuanta que los mismos seran consumidas en fos 15 dias siguientes a su fecha de recibo, Estas condiciones se verificaran al momento de
recibo de |as produclos y aquellas unidades que presenten defadios organolepticas seran rechazadas. El producto no debera presentar ningun indicio de sobremaduracion o
daleriaro
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JPROCESD
GESTION DE LA CONTRATACION
SUBPROCESQ
\ 7 PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES
TITULO
V FICHA TECNICA DE PRODUCTO . ALIMENTOQS
‘m_iil.“‘,_ﬂ-g cobiGo I GotGo VERSION l FECHA VERSION [ T
FO1-PGN-SE 3 NOVEMBRE!‘IB 2015 g,
| Producto/Nombre AHUYAMA ]
Codigo SIC / SAP 16379
REQUISITOS Clasificacion Fruver
SENERALES Descripeién def Género : Cuctirbita, Varedad: Mdxima Duch: de forma ovalada, color amarillo fuerte en su
Producto interior, verde y anaranjado en la cascara.
Ingredienles No aplica
Componentes Valor
Requisitos Humedad (%) max, 12
e o Cenizas (%) max 12
FISICOqumlCOS Cenizas Insclubles (%) max. q
Aceite esencial % Min. 0.8
Requisitos )
; : No aplica
Microbiolbgicos apic
REQUISITOS Requisitos No aglica
ESPECIFICOS Nutricionales

Ofras caracteristicas
del producto

La Ahuyama debe tener una textura suave y firme al tacto, el aspecto del fruto lleno y
fresco. Forma ovalada, color amarillo fuerte en su interior, verde ¥ anaranjado en la cascara.
El grado de madurez debe ser en mas del 50 % de la fruta, su colar verde intenso opaco
(cuando esta madura).

! Contenido

En canastillas con un peso maximo de 25 Kilos,

Requisilos Normativos

No aplica

EMPAQUE Y ROTULADO

Presentacién del
Producto

Debe entregarse en canastillas si el producto es entero, si es lroceado debe estar|
empacado en bolsa de polipropileng.

Condiciones de
Transporte y

El produclo debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico
sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud,

Almacenamiento
El producto puede ser empacado en fibras naturales & polipropilena y que permita realizar
Eifiia muestreo y resistenle al peso de 25 Kilos, £l empaque debe ser de primer uso. El producto
pague debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la norma técnica NTC 5422, para la entrega
del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la normna técnica.
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones humedad y de baja temperatura,
Rotulado debe indicar: Nombre del producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, -lote de
producto y peso neto al momento de ser empasado.
Vida UHil El producto se requiere con una vida (tit minima de tres (3) dias contados a partir de la

fecha de entrega.

CERTIFICACIONES
Provesdor ! Maquilador/
Comercializador

Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucién el cual
debera ser expedido porla autoridad sanitaria.

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

NOVIEMBRE DE 2016




MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS.
1 Versién Inicial
2 Ajuste a formala version 2. GP;1000:2004
Ajuste a formato versién 3. Se cambia el Contenido de "En Kito peso neto de producle” a "En canastillas con un peso méaximo de 25
3 Kilos". Se complementa la Presentacién del Producto. Dentro del ftem empaque se ajusta 50 Kilos” a "25 Kilos" Se ajusla el item
rotulado. Se retira del ftem Cerlificaciones “Cumplimiento del Decreto 3748/2004 el Ministerio de Agricultiura y Desarrolfo Rural,”
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PRODUCTO

AJI DULCE

Calidad

Cumplir con los requisitos de calidad fisicoquimicos y microbiolégicos
establecidos.

Descripcion del Producto

El fruto varia en coloracién y tamafio, puede ser cubico, conico, de
interior hueco, dividido en des o cuatro costillas verticales interiores que
portan las semillas de color amarillo palido.

Caracteristicas
sensoriales

COLOR Rojo oscuro

OLOR Caracteristico a Aji

SABOR Caracteristico a Ajl

TEXTURA

AGUA

FIBRA

PROTEINA

Empaque y Rotulade

Cajas o canastillas plasticas.

Presentacion

En canastilla plastica.

Usos

Se emplean en preparacién culinarias.

Almacenamiento

El producto debe almacenarse en lugares refrigerados.

Vida Util

El producto se requiere con una vida util minima de tres (3) dias,
contados a partir de la fecha de entrega. '

Requisitos de Proveedor

Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrolio
Rural.

Certificado:

Certificacién de INVIMA o Ente Territorial (Visita Sanitaria) Concepto
Vigente: Favorable para sitio de acopio y distribucion.

Certificacién de INVIMA o Ente Territorial (Visita Sanitaria) Concepto
Vigente: Favorable para vehiculo de distribucion
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PROCESO
GESTION DE LA CONTRATACION
SUBPROCESO
\ ﬁ-f PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES
5 TITULC
¥ FICHA TECNIGA DE PRODUCTO - ALIMENTOS
b CODIGO ToniGo VERSION TECHA VEREIoN
I F04-PGN-802 T 3 I NOVIEMBREds 2015 T Fig.1de1
L Producto/Nombre | CABEZA DE AJO I
Cadigo SIC I SAP . 6347
Clasificacion Fruver
REQUISITOS GENERALES Genero: Litiaceae, Variedad: Afium salivum L. la cabeza de ajo es cada bulbo que se
Descripcién del encuentra envuelto por una tinica blanca, a veces algo rojiza, membranosa, transparente y
Producto muy delgada. Su sabor es fuerte, especialmente en crudo y ligeramente picante y roslico
con habitos similares a la cebolla, se agrupaba dentro de la familia de |as liliaceas.
Ingredientes Cabezas de ajo fresco
Requm‘:nc-}s No aplica
Fisicoguimicos
Requisitos s
N |
Microbiolégicos aping
Requisitos Nutricionales No aplica
REQUISITOS Calidad 1a. Los bulbos deben estar firmes al tacto, enteros, sanos (sin rajaduras, ni
ESPECIFICOS enfermedades) y limpios (sin materiales extrafos). El producto debe estar con un color tipico
T de la variedad, de aspecto fresco, sin manchas ni coloraciones anormales y debe presentar,
decl;a raocdscltso cas envoltura seca sin maltrato. El ajo debe estar libre de la presencia de plagas. sin ataque de
P hongos, exentas de humedad exterior anormal, libre de olores y sabores extrafios. No
debera tener indicios de deterioro. Cada cabeza de ajo debera tener minimo 5 cm de
diametro.
Contenido En canastillas con un pesc maximo de 25 Kilos.
Requisitos Normativos No aplica
Presentacién del . ; ’
[
Producto Debe entregarse en canastillas, empacado en bolsa de polipropileno.
C_?:‘::Zm;i: des El producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con concepto técnico
PORE:Y sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.
Almacenamiento
Erisattis El producto debe ser empacadc en bolsa de polipropileno. Entregado en canastilia,
EMPAQUE Y ROTULADO pag curnpliende la NTC 5422
El Rolulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad y de baja
Rotulade temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de proveedor, fecha de empague,
Iote de producte y peso neto al momento de ser empacado.
TR El producto se requiere con una vida Util minima de cince (5) dias contados a partir de la
Vida Util
fecha de entrega.
CERTIFICACIONES " o . . '
Pr . Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitic de acopio y distribucién,
oveedor | Maquilador/ 3 ) L
o expedido per la autoridad sanitaria.
Comercializador
FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO: NOVIEMBRE DE 2016




MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE GAMBIOS -

1 Version Inicial

Ajuste a formato versién 3. Se incluye la Clasificacién del Producto, Se refiran los Requisitos Fisicoquimicos y los Requisitos
2 Normativos correspondientes a la Resolucion del Ministerio de Salud 4241 de 1991 y la NTC 4423, toda vez que esta aplica a
especias o condimentos vegetales procesados. Se ajusta Contenido, Presentacién del Producto y Empague.
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Olras caracieristicas

PRCCESO
GESTION DE LA CONTRATACION
SUBPROCESC
7 PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES
\ TITULD
L FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS
T COMGO COOIGD l VER3KON I FECHA VERSION Pag. 1 de 1
- F01-PGN-S03 3 NOVIEMBREde 1015 3
I Producto/Nombre I APIO —l
Codigo SIC / SAP 16380
REQUISITOS Clasificacion Fruver
GENERALES D iocisn del Del cuello de la raiz brotan tallos herbaceos que alcanzan de 30 a 80 cm. de altura, Las
e‘c;:"%cm: & hojas son grandes que brotan en forma de corana: el peciolo s una penca muy gruesa y
racucio carnosa que se prolonga en gran parte del limbo.
Ingredientes No aplica
Requisitos Ne apilea
Fisicoquimicos
Requisilos -
|
Microbioldgicos ha mplic
Requisitos Mo apliea
REQUISITOS Nutricionales
ESPECIFICOS

El grado de madurez se determina por la longitud de las ramas y tallo debe ser de minimao
45 cm, y debe presentar un color verde intenso en sus hojas, no debe presentar color

del producto amarillo en sus hojas 6 tallo. Aspecto fresco, sano, no debe dar muestras de
amarillamienio en las hojas, marchitamiento, manchas, olores y sabores exirafos.
Contenido En canastillas con un peso maximo de 18 Kilos.

Requisitos Normativos

No aplica

EMPAQUE ¥ ROTULADQ

Presentacion del
Producto

Debe enlregarse en canastillas, en cantidades inferiores a 17 kilos el producto debe estar
empacado en bolsa de polipropileng.

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

El producto debe ser transportado en furgén yl/o vehicule cerrado con concepto técnico
sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

El empaque debe ser de primer uso. El producto debe ser entregado en canastilla,

Empagque cumpliendo la norma técnica NTC 5422, para la entrega del producte sa debe tener en
cuenta el numeral 4.1.3 de la norma téenica.
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones humedad y de baja
Rotulado temperatura, debe indicar; Nombre del producto, nombre de proveedor, fecha de empaqgue,
lote de preducto y pese neto al momento de ser empacado. .
Vida Util El producte se requiere con una vida util minima de tres {3) dias contados a partir de la

fecha de entrega.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

Acta de visita sanitaria

(IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favarable (FV) para sitio de acopio y distribucién,

expedido por la autoridad sanitaria.

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

NOVIEMBRE DE 2016
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MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Versidn Inicial
2 Ajuste a formato versién 2. GP:1000:2004

Ajuste a formato version 3. Se incluye la Clasificacion del Producte. Se actualiza Contenido, Presentacion del Preducto y Rotulado.
Se retira’ "Cuando el producto sea negociado para Ia regional sur o fronleras , esfe se debe entregar embalado en materiales de
primer uso acordes para ser transporfados por medio aereo, ya sea en Gajas de carfon, sacos de polipropileno u olras alfernativas
que garanticen la conservacion de los productos. Deberan eniregarse en excelentes condiciongs de calidad, teniendo en cuenta que

3 los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Esfas condiciones se verificaran al momenlo de recibo
de los productos y aquellas unidades que presenfen defectos organolepticas seran rechazadas E! producto debera enlregarse
totalmente verde. El producto no debera presentar ningun indicio de sobremaduracién o deferioro” Se retira del ltem Certificaciones
"Cumplimiento del Decreto 3748/2004 ef Ministero de Agricultura y Desarrollc Rural.”
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IProceso

GESTION DE ABASTECIMIENTO BIENES Y SERVICIO

Jsusrroceso

NEGOCIACION CENTRALIZADA B.N.A.

TITULO

FICHA TECNICA DE PRODUCTO

CODIGO VERSION FECHA VERSION '
F01-PGA-503 No. 02 15/07/2009 Fig: Adler ‘
76301 ARRACAGHA 5 1
Género Arracacia xanthorhiza,
Variedad Bancroff

Grado de Madurez

Se determina por el color de la raiz el cual debe ser amarillo, debe estar limpia.

Nombre Generico

Arracacha

Descripcion del Producto

Su parte comestible es la raiz que asemeja a una zanahoria engrosada, ésta debe ser d
color amarillo claro,

Ingredientes

No aplica

Requisites Fisicoquimicos

El producto debe ser de tamaiio grande con un peso minimo de 300 gramaos.

Requisitos Nutricionales

No aplica

Otras caracteristicas del producto

Sana, con la forma caracteristica, de aspecto fresco, libre de ataque de insectos v
enfermedades, libre de magulladuras, tierra, raices secundarias y hojas. Debe eslar fresca)
turgente consistencia firme, no debe estar torcida, deformada o bifurcada, sin indicios del
fibras o lignificacion hacia el centro de la pulpa (presencia de corazén), limma y sin
humedad externa. Amaiillo claro.

- Contenido

En canastilla con un peso neto maximo de 30 Kg,

Presentacion

En canastilla con un peso neto maximo de 30 Kg.

El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo |a norma técnica NTC 5422, para
la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica. EII

Empaque empaque debe cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007,
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja}
Rotulado temperalura, debe indicar. Nombre del producto, nombre de proveedor, fecha de empaque,
lote de producto vy peso neto al momento de ser empacado. '
Vida Util El preducto se requiere con una vida dtil minima de Ires (3) dias contados a parlir de la}
fecha de entrega.
Condiciones de Embalaje No aplica
Condiciones de Transporte No aplica

Requisitos Normativos

JEl producto debe cumplir con los requisitos de la norma técnica NTC 1251,

Requisito Especifico

lArracacha, Calidad 12, tamafio Grande (1)

Certificaciones y/o requisitos de
cumplimiento del proveedor

[Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

Certificado: :

Certificacion de INVIMA Concepto Vigente: Favorable para sitio de acopio y distribucion.

Certificacién de INVIMA Concepto Vigente: Favorable para vehiculo de distribucion.

El personal debe poseer dotacién complela para la entrega del produclo.

Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de |laf
clacion
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[Froceso

QESTION DE LA CONTRATACION
SUBPROCESD
PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES
\/ [Tuio
¥ ____ FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS
= w0 I oK —‘ VERSION ] FEGHA VERSION | Phg. 7 de 1
FO1.PON-803 3 NOVIEMBREde 2015
I Producto/Nombre ] ARVEJA DESGRANADA
Cadigo SIC ! SAP 16382
Clasificacion Fruver
REQUISITOS
GEMNERALES D :ocitn del Geénero: Pisum salivum L., Variedad: Safivum, semillas con un celor verde intenso |.
es:rt;r;clc:j £ ligeramente brillante, frescas, limpias, tiernas, fragiles, superficie lisa. Semillas de forma)
! esferica, a las cuales se les ha retirado Ia vaina, de color Verde Inlenso,
Ingredientes No aplica
; Requns_utqs No aplica
Fisicoquimicos
Requisilos .
. ; . No apl
Microbioldgicos ] pice
REQUISITOS Ni?rg;:rg:s Na aplica .
ESPECIFICOS

Otras caracterislicas
del producto

Deben ser firmes al tacto, no debe tener deterioro en su color, olor y apariencia debido a
exceso de humedad, no deben tener tener indicio de ataque ¢ausado por hongos

Contenido

En canastillas con un pesc maximo de 25 Kilos.

Requisitos Narmativos

NTC 1250

EMPAQUE Y ROTULADO

Presentacion del
Producto

Debe entregarse en canastillas, empacado en bolsa de pofipropilenc.

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

sanilario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Terrilorial de Salud

El producto debe ser transportade en furgdn ylo vehiculo cerrado con conceplo lécnico

El productd debe ser empacado en bolsa de polipropileno. Enlregado en canastilla,

Ernipaqus cumpliendo la NTC 5422.
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciongs de humedad y de baja
Rotulado temperatura, debe indicar: Nomhbre del producto, nombre de proveedor, fecha de empaque,
lote de producio y peso neto al momento de ser empacado.
Vida Ut El producto se requiere con una vida Uil minima de tres (3) dias contados a partir de |a

fecha de entrega.

CERTIFICACIONES

Comercializador

Proveedor /| Maqullador/

Acla de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucion,

expedido por la autoridad sanitaria.

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

J NOVIEMBRE DE 2016




MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Versién Inicial
2 Ajuste a formalo version 2. GP:1000:2004
3 Se incluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur o Fronteras. $e indica que el producto debe ser de
la Categoria L.
Ajuste a formato version 3. Se incluye la Clasificacién del Producto. Se actualiza Co.ntenidq Presentacién del Producto y Empaque,
Se retira: "Cuando el producio sea negociado para fa regional sur o fronteras | esle se debe enfregar embalado en maleriales de
primer uso acordes para ser transportados por medio aereo, ya sea en cajas de carton, sacos de polipropiieno u olras afternativas |’
4 que garanticen la conservacién de las productos. Deberan eniregarse en excelentes condiciones de calidad, feniendo en cuenta
que los mismos seran consumidos en fos 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momenta de
recibo de los productos y aquellas unidades que preseriten defectos organolepticas seran rechazadas. El producto debera
entregarse fotalmente verde. Ei producto no debera presentar ningun indicio de sobremaduracién o delerioro”. Se retira del ltem)
Certificaciones "Cumplimiento del Decreto 3748/2004 ef Ministerio de Agnculfura y Desarolio Rural.”
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[FROCESO
GESTION DE LA CONTRATACION
SUBPROCESO
\7 PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES @
TITULO
¥ FFGHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS o
_‘E},ﬁ CoDiGe [ 00160 VERSION FECHS VERSION l Pag. 1 de
FO1-PGN-503 3 NOVIEMBRE de 2015
Producto/Nombre BANANO |
Cedigo SIC { SAP 18371
REQUISITOS GENERALES Glasjeacion ERUVER

Descripcion del
Producio

Género: (Musa Sapienfum L), Variedad: Banano criolfo. Baya blanda y camosa.

REQUISITOS ESPECIFICOS

Ingredientes

Banano

Requisitos
Fisicoguimicos

No aplica

Requisitos
Microbioldgicos

No aplica

Requisitos Nutricicnales

No aplica

Otras caracteristicas del

Frutos enteros, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto fresco y consistencia firme,
sanos, limpios, exentos de olores, sabores o materias exirafas visibles, praclicamente libres de
humedad exterior anormal como consecuencia del mal manejo poscosecha, los frutos deben tener
pediinculo ¢con corte en el primer nudo,

producta El grado de madurez debe ser grado 3, es decir puntas verdes, deben estar bien formados, no
presentar marcas entre las arislas y solamente tener dafos superficiales. Se establece criterio de
talidad de Categoria; PRIMERA.

Contenido En canastilla con un pesa neto méaximo de 15 Kg.

Requisitos Normativos

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 1190 Categoria PRIMERA y NTC 5422,

EMPAQUE Y ROTULADO

Presentacitn del
Producto

En canastilia con un peso maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo cumpliendo la norma técnica NTC
5422,

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

El preducto dsbe ser transportado en furgdn yfo vehiculo cerrado con ¢oncepto téonico sanitario
FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

El empaque debe cumplir con ta NTC 729-2. El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo

Empaque la norma técnica NTC 5422,
El Rotulado del producio debe ser resistente a ta ¢ondiciones humedad y de baja temperatura, debe
Rotulado indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser,
empacado.
Vidia Uil El producto se requiere con una vida util minima de tres (3) dias contades a parir de la fecha de

entrega. g

CERTIFICACIONES
Proveedor / Magullador!
Comerclalizador

autoridad sanitaria.

Acta de visila sanitaria (IVC) con Cencepto Técnice Vigente: Favorabte (FV) para sitio de acopia y distribucién. expedido por la

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO: I

DICIEMBRE DE 2016




MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESGRIPCION DE CAMBIOS
1 Varsion Inical
Ajusie a formato versidn 3, Se eslablece criteric de calidad para el praducto de acuerdo ala NTC 4190 Calegeria PRIMERA, se aclara que ei producto debe ser mas el 50% de la
2 g
fruta debe ser color amarille verdoso, se indica el grado da madwacidn en 3 o puntas verdes
[c{e ) HONERE : FECHA_
R Fup bogen] e rla Bedtran Pulgs
Elabors 4 e . . . -
Ur g wern fer .
ey Magsreo Abormsr Marssees 30 o Gl(:- M?F
U< 4
1 B e T
§ Elyrngg e i
S ATy A o Emp Sngeiz Buana Peea Rowen g
i Coenguas : n 7 nir ?&*?‘
{ Sentacrades
! N B . S A -
Rewisy h -5 L§y
' : 6.2 GiC. 20
LU Ronera Gaeins e Gomar #% D“:» 29?5
b ——
Aprato UM Ralaer Artorae L inag Farnindis : 0 2 D IC 2{”6

Vit




FerocEsO

GESTION DE ABASTECIMIENTO BIENES Y SERVICIO

SUBPROCESO

~7

NEGOCIACION CENTRALIZADA B.N.A.

TITULO

Y

FICHA TECNICA DE PRODUCTO

AGPICA LGiETIEA CODIGO VERSION FECHA VERSION e
FO1-PGA-S03 No. 02 30/07/2009 9. 1ee

. BROCOLIS "

Género

Brassica

Variedad

Oieracea Botrylis.

Grado de Madurez

Ef indice se determina por el tamafio de las ramas que debe ser de unos 40 a 50 ¢m. de
fargo y 20 c¢m. de ancho y debe presentar un color verde intenso en sus hojas, no debe
|presentar color amarillo en sus hojas

Nombre Generico

BROCOLIS

Descripcion del Producto

. El bréeo), bréculi o brocoli (Brassica oleracea italica), del latin brachium ‘brazo’, es una planta
de la familia de las brasicaceas, antes lamadas cruciferas. Otras variedades de la misma
especie son el repollo (B, o. virdis), la coliflor (B, o. botrytis), el cofinabo (B. 0. caulorapa) y la col
de Bruselas (B. 0. gemmifera). El llamado brocoli ching (B o, a'boglabra) es tambien una
Vi

Ingredientes No aplica
Requisitos Fisicoquimicos No aplica
Requisitos Nutricionales No aplica

Ofras caracteristicas del producto

|Fresco y libre de cualquier humedad anormal exterior, su consistencia debe ser compacta
y sin zonas blandas.

Conlemido En Kilo peso neto de producto.
Presentacion Canastilla
Empaque El empaque debe cumplir con la Res, Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007.
— |El Roliado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja
Rotulado temperalura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de empagque, lole de preducto y
peso neto al momento de ser empacado.
Vida Util El producto se requiere con una vida Uil minima de tres (3) dias contados a partir de la

{fecha de entrega.

Condiciones de Embalaje

El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo |a noerma técnica NTC 5422, para
la entrega del praducto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de ta norma técnica.

Condiciones de Transporle

No aplica

Requisitos Normativos

JEi producto debe cumplir con la norma técnica NTC 1374.

Requisito Especifico

No aplica

Certificaciones y/o requisitos de
cumplimiento del proveedor

Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo Rural,

Certificado:

Centificacion de INVIMA (visita sanitaria) Concepio Vigente: Favorable para sitio de acopio
y distribucion.

Certificacion de INVIMA (visita sanitaria) Concepto Vigente: Favorable para vehiculo de
distribucidn.

El persanal debe poseer dotacion completa para la entrega del producto.

Las certificaciones deben ser enlregadas al comisionista comprador el dia de la
negociacion.

FECHA ACTUALIZACION:-DE CONTENIDO:. ... 30/07/2009 |
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Otras caracteristicas
del producto

PROCESO
GESTION DE LA CONTRATACION
GEPROCESD
o~ PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES
N TITOULO
) v FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS e
Lﬁ_;ﬁ COnB0 om0 rvmuon I I EHR Pag. 1de 1
FO-FGN-S03 2 NOVIEMBREde 2015 £
Producto/Nombre l CEBOLLA CABEZONA BLANCA I
Cadigo SIC / SAP 16345
REQUISITOS Clasificacion Fruver
RALES . . , , ; ’
GENE E Descripcién del Ceboilas de variedad Altium Cepa L. Raiz fibrosa, poco profunda y sin ramificaciones, el
Producto tallo esta dividido en dos, el superior aérac y el inferior que forma el bulbo tunicade.
Ingredient Ceballa Cabezona Blanca, de categoria |. El didmetro ecuatorial del producto debe ser de
gregienias 71mm a 90.mm.
. R_equ@tos No aplica
Fisicoquimicos x
Mig:‘;:‘:;;;& Debe estar libre de plagas, mohos u hongos o dafios causados por éstas.
NRtegl."S'tc;s No aplica
REQUISITOS utricionales
ESPEGIFICOS Las cebollas de categoria |, deben ser de buena calidad, su forma y color deben ser.

caracteristicas de la variedad. Deben ser firmes y compactos, no deben tener retofios, ni
perforaciones, ni tallos duros. No deben tener hinchazén causadas por um desarrollo
anormal, deben estar libres de pudos en la raiz. Se permiten manchas ligeras que no
afecten la ulima piel seca que protege la pulpa.

Contenido

En canastillas con un peso maximo de 25 Kilos.

Requisites Normativos

NTC 1221

EMPAQUE Y ROTULADO

Presentacién del
Producto

Debe enfregarse en canastillas, en cantidades inferiores a 20 kilos e! producto debe estar
empacado en bolsa de polipropileno.

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

El producto debe ser fransportado en furgon y/o vehicule cerrado con concepta técnico
sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Temitorial de Salud.

'|El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la norma técnica NTC 5422,

Empagque para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma
técnica,
El Rotulado del producto debe ser resistente a condicicnes humedad y de baja
Roiulado termperatura, debe indicar: Nombre del producte, nombre de proveedor, fecha de empaque,
lote de producto y peso neto al momento de ser empacado., 3
Vida Util El producto se requiere con una vida atil minima de tres (3) dias contados a partir de la

fecha de entrega

CERTIFICACIONES
Proveedar / Magullador!
Comercializador

Acla de visita sanilaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitic de acopio y distribucion,
expedido por la autoridad sanitaria.

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

NOVIEMBRE DE 2016
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MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS *

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial
2 Ajuste a formato version 2 GP;1000:2004
3 Se incluye requisito especifico para el producto negociado para ia Regional Sury Fronteras.
Ajuste a formato version 3. Se cambia el Contenido de "En canastilla con un peso minimo de un (1) Kilogramo™ a "En canaslillas
con un peso maximo de 25 Kilos". Se retira; "Cuando el producte sea negociado para ia.regional sur o fronteras , este se debs
entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser lransporfados por. medic aereo, ya sea en ¢ajas de carton, Sacos
de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacién de los productos. Deberan entregarse en excelentes
4 condiciones de calidad, leniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los producios y aquellas unidades que presenten defscfos organolepticas seran|’
rechazadas E! produclo debe estar totalmente firme al tacto, no debera presentar ningun indicio de sobremaduracién o deteriora"
Se retira: "Debe estar empacado en botsa de material de polipropilenc por un (1) kilo. £/ empague debe cumplir con la Resolucién
del Ministerio de Agricultura y Desarrolfo Rural No.00224 de 2007 y normas técnicas NTC 1221-2 Numeral 3 y510"
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|PrROCESO ,
GESTION DE LA CONTRATACION
SUBPROCESO
\\ ﬁ" SELECCION ABREVIADA BOLSA DE PRODUCTO
Y TITULO
FICHA TECNICA DE PRODUCTO
CODIGO VERSION| FECHA VERSION T
F01-PGN-503 No. 03 01/09/2010 9:
¥ "SIC 16383 CEBOLLALARGA . |
Género Aﬂ-t'[um Fistulo Sum L.
Variedad No aplica
Grado de Madurez No aplica
Nombre Generico Cebolla Larga

Desarrolla 2 a 6 brotes o ramificaciones de tamafio parecido vy que se casechan al estado verde.
La parte comeslible estd compuesta por el pequefio tallo que es recubierto por las partes]

Descripcion del Producto envainadas de las hojas y que ¢onforman un falso tallo blanco, similar al del puerro.

Ingredientes No aplica
Requisitos Fisicoquimicos : No aplica
Requisitos Nutricionales No aplica

|No debe presentarse fraccionada, rola o arrancada, debe estar libre de residuos de tiérra, dafosy
mecanicos o de ofra indole y con la epidermis exterior completa y libre de daftos causados por]
Otras caracteristicas del producto plagas y no presentar indicios de pudricion o magulladl{ra_s. ‘
|E! tallo debe estar entero y sano con |a forma caracteristica, de aspecto fresco, libre de ataque def
insectos y enfermedades.

Conienido IEn canastilla er peso neto maxime de 30 Kg.
Presentacion En canastilla en peso neto maxime de 30 Kg.
Empaque El empaque debe cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desamrollo Rural 224 | 2007.
El Rotulade del producto debe ser de‘color rojo, resistente a la condiciones humedad y de bajal
Rotulado temperatura, debe indicar: Nombre del producte, fecha de empaque, lote de producto y pesa neto
al momento de ser empacado.
Vida Util El producto se requiere con una vida til minima de tres (3) dias contados a partir de ta fechaf
deentrega.
Et producio debe ser entregado en canastilla de fondo perforado en rombos o lineas, suelto o
Condiciones de Embalaje atado, cumpliendo la norma técnica NTC 5422, para la entrega del preducte se debe tener en|
cuerta el numerat 4.1.3 de la norma técnica.
Condiciones de Transporie No aplica
Cebolta Larga, Tamanc Larga, Calidad 1° El producto debe cumplir los requisitos de la normal
Requisitos Normativos lécnica NTC 1222, el tamafio larga debe tener una longitud de 15 cm. a 24.9 cm. y un didmetro dej

1.5cm.a1.9cm.

Requisito Especifico No aplica

Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debe entregan
embalada en materiates de primer uso acordes para ser transportados por medio aereo, ya sea en
cajas de carton, sacos de polipropilenc u ofras altemativas gue garanticen la conservacion de log
productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que lo
mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones

verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defecto
organolepticas seran rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega.El producto no debera presentar ningun indicic de sobremaduracidn of
deteriora.

Requisito Especifico productos negociados para la
regional Sur o Fronteras.

Cumplimiento al Decreto 3748/2004 &) Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

Certificado: A

Certificacién de INVIMA Concepto Vigente: Favorable para sitio de acopio y distribucian,

Cerlificaciones y/o requisitos de cumplimiento del  |Certificacion de INVIMA Concepto Vigente: Favorable para vehiculo de distribucién.
praveedor El personal debe poseer dolacion completa para |a entrega del producte.

Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacién,

V‘FECHK*ACTUA'UE_ACIONEDEZCQN‘TENID@& AR e ] COD LMFT - 168




PRCCESO
GESTION DE LA CONTRATACION
SUBPROCESQ
SELECCION ABREVIADA BOLSA DE PRODUCTO
TITULO
FICHA TECNICA DE PRODUCTO
COoDIGO VERSION| FECHA VERSION Paq. 1 de 1
FO1-PGN-S03 No. 03 01/09/2010 g-
b g " SIC 37064 CEBOLUA CABEZONARDJA. . |
Género Al
Variedad Alfium cepa.

Grado de Madurez

Las cebollas deben estar en un estado y fase de desarrotlo que les permita conservarse bien durante el
transporte y manipulacién.

Nombre Generico

Cebolla Cabezona Roja -

Descripcion del Producto

Raiz fibrosa, poco profundas y sin ramificaciones, Tallo, esta dividido en dos, el superior aéreo y el
inferior que forma el bulbo tunicado.

{ngredientes No aplica
Requisitos Fisicoquimicos No aplica
Requisitos Nutricionales No aplica

Otras caracteristicas del producto

Las cebollas deberan encontrarse en condicionas satisfactorias al lugar de destino, enteras: se tolera la
presencia de petquefias grielas en |a superficie de 1a piel o ausencia de parte de ésta, siempre y cuando|
la pulpa quede protegida, exentas de cualquier dafio causado por congelamiente, libres de humedad
externa anormal, de plagas, moho u hongos o dafos causados por éstas, el tallo debera estar doblado|
o can un corte limpio y Ia longitud ne podra exceder los 4 centimetros.
Sana con la forma caracleristica, de aspecto fresco, limpia y libre de ataques de insectos v
enfermedades. De color rojo las cebollas deben estar en un estado y fase de .
desarrollo que les permita conservarse bien durante el transporie y manipulacion. La cebolla debe estan
ilihre de raices y hojas para lo cual se debe realizar un buen curado de los bulbos y regular las
condiciones de humedad y temperatura en el almacenamiento.

Contenida

En canastila con un peso minimao de un (%) Kilogramo.

Presentacion

En canastila con un peso minimo de un {1) Kilagramo.

El empaque debe cumplir con la Res, Min. Agrcultura y Desarrollo Rural 224 / 2007 y normas 1écnicasr

Empagque NTC 1221-2 Numeral 3y 5.10.
El Rotulado del producte debe ser resistente a 'a condiciones humedad y de baja temperatura, debe
Rotulado lindicar: Nombre del praducto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de producto ¥ peso neto al
marnento de ser empacado.
Vida Lt E! producto se requiere con una vida ufil minima de tres (3) dias contadas a parlir de la fecha ds|
ida Uti

entrega,

Condiciones de Embalaje

El producte embalado en canastilla no debe superar los 25 Kg. de peso neto. El preducto debe ser]
entregado en canastila, cumpliendo la norma técnica NTC 5422, para la entrega del producto se debe
tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la nerma técnica.

Condiciones de Transporte

| No aplica

Requisitos Nommativos

(=] producto debe cumplir con la norma técnica 1221,

Requisito Especifico

Cebolla Cabezona Roja , categoria I. El diametro ecualorial del producto deba ser de 7i1mm a 99.mm.

Requisito Especifice productos negociados para la
regional Sur o Fronteras,

Cuando el producto sea negociado para |a regional sur o fronteras | este se debe entregar embalado
en matenales de primer uso acordes para ser transportados por medio aereo, ya sea en cajas de
carton, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen ta conservacion de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, tenienda en cuenta que los mismos seran
consumidos en tos 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Eslas condiciones se verificaran al
momento de recibo de los producios y aquellas unidades que presenten defectos organoleplicas seran
rechazadas, El producto debe estar totalmente firme ai tacto, no debera presentar ningun indicio de
sobremaduracion o deterioro.

Certificaciones y/o reguisitos de cumplimiento del
proveedor

Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

Cerfificado:

Certificacion de INVIMA Concepto Vigente: Favorable para sitio de acopio y distribucién.
Certificacion de INVIMA Concepto Vigente: Favorable para vehiculo de distribucion.

El persanal debe poseer dotacion completa para |a entrega del producto.

JLas cedificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacién.
T COD LMFT - 1617




GESTION DE LA CONTRATACION

REQUISITOS GENERALES

SUBPROCFS0
Nt il PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES
N TITULO
\'__ FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS

g ol TOOIGO l CODGO VERSION l FECHA&VERSIN

el Pig. 1de 1
FD1-PGN-S_03 3 NOVIEM_BI'\‘E'E-ZE_
[ Producto/Nombre | CILANTRO

Codigo SIC / SAP 16359
Clasificacion ‘Fruver

Descripcion del
Producio

Género: Corandrum Sabivum L, Variedad: De huerta. Color verde intenso, brillante, sin.
picaduras de inseclos, bordes enteros, hojas limpias, follaje abundante, lallos cortos y
delgados. No debe mostrar hojas amarillas, sucias, con puntos negres o color café,
tampeco flores.

REQUISITOS ESPECIFICOS

Ingredientes

Citantro

Requisitos

isi jrmi No aplica
Fisicoguimicos 2

Requisitos i
Microbiolbgicos No aplica

Requisitos i

Nutricionales

Ofras caracteristicas
del producto

Las hojas deben tener aspecto fresco, libre de humedad, sin manchas, no debe presentar]
color amarillo en sus hojas, ni maltrato, ni ataque de hongos.

Contenido

En canastillas con un peso maximo de 13 Kilos.

Requisitos Normativos

Mo aplica

EMPAQUE Y ROTULADO

Presentacion del
Producto

Debe entregarse en canastillas

Condiciones de
Transporie y
Almacenamiento

El producio debe ser frangportade en furgdn y/o vehiculo cerrado con concepto técnico
sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

Empaque El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la NTC 5422,
El Rowlado del producto debe ser resistenie a condiciones humedad y de baja
Retulada temperatura, debe indicar; Nombre del producte, nombre de proveedor, fecha de empaque,
lote de producte y peso nefa al momento de ser empacado.
Vida Ut El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5) dias contados a partir de fa

fecha de entrega.

CERTIFICACIONES
Proveedor ! Maquilador/
Comercializador

Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopic y distribucién,
expedido por la autoridad sanitaria.

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

NOVIEMBRE DE 2016
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MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 Versién Inictal

Actualizacion a Formato NTC GP 100G y se completan condiciones generales y especificas con relacion a Ios producies

2 negociados para la Regional Sur o Fronteras.

Ajuste a formato versidn 3 Se incluye Clasificacidn. Se retira de la Descripcion-del Producto “Frifos saros, maduros, limpio v
desecados”. Se retiran los requisitos fisicoquimicos toda vez que estos no comesponden al producto. Se refira del item Contenido
“El producto debe entregarse en atados organizados denfro de canastifla”. Se relira: "Cuando el producto sea negociado para fa
regional sur o fronteras, este se debe entregar embalado en matenales de primer uso acordes para ser transportados por medic
aereo, ya sea en cajas de carfon, sacos de polipropileno u ofras altemativas que garanticen la conservacion de los productcs.
3 Deberan entregarse en excelenies condicicnes de cafidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verfficaran al momento de recibo de los productos y aquelias unidades que
presenten defectos organolepticas seran rechazadas. Ef producto no debera presentar ningun indicio de sobremaduracion o
deterioro, deben ser fofalmente firmes al taclo” Se retira del item Empague: "E! empaque debe cumplir con la Res. Min. Agricultura
y Desarrollo Rural 224 / 2007. el producto debe venir en canastillas limpias y desinfecladas. Ei produclo debe ser entregado en
canaslilla de fondo perforada en rombos o fineas, suelfo o atado” a "El producio debe ser enfregado en canastilla, cumpliendo la

NTC 5422
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Y MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL : TODOSPORUN
AGENCIA LBSTSTICA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES € NUEVO PAIS
Ftltf:!i::"l\‘::t:;r::::.u PAY TATAL EDLTALIGA

\\ | VERSION No. 3
~N

coco Fecha
EE—
AGENCIA LOGISTICA
FUERZES WILITARES
PRODUCTO Ccoco
Calidad Cumplir con los requisitos de calidad fisicoguimicos y microbiologicos

establecidas de acuerdo a la norma NTC 871.

Descripcion del Producto ; :
2 Coco de color oscuro y pulpa blanca de textura rustica y pulpa firme.

Peso Aproximado de 2.5 kg.

COLOR Oscuro
Caracteristicas sensoriales OLOR Caracteristico a coco
SABOR Caracteristico
TEXTURA Firme
Requisitos Fisicoquimicos |HIDRATOS DE CARBONO _ 4%
AGUA 70%
LIPIDOS 0.3%
PROTEINA 3.3% min.
Empaque y Rotulado El producto se empacara en sacos
Presentacion Sacos de polipropileno
Almacenamiento A temperatura ambiente en lugar fresco y seco.
Requisitos de Proveedor Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo
Rural.

Certificacion de INVIMA o Ente Territorial (Visita Sanitaria) Concepto
Vigente: Favorable para sitio de acopio y distribucion.

Certificacion de INVIMA o Ente Territorial (Visita Sanitaria) Concepto
Vigente: Favorabie para vehiculo de distribucion

Vida Util El producto se requiere con una vida util minima de diez (10) dias,
contados a partir de la fecha de entrega




anoceso

GESTION DE ABASTECIMIENTO BIENES Y SERVICIO

|suerroceso

NEGOCIACION CENTRALIZADA B.N.A.

N

TITULC

FICHA TECNICA DE PRODUCTO

CODIGO
FO01-PGA-S03

VERSION
No. 02

FECHA VERSION

30/07/2009 Pég. Tde 1

Género

- v
Brassica

Vanedad

Oleracea Botrylis.

Grado de Madurez

jpresentar color amarillo en sus hojas 6 tallo

Ei indice se determina por el tamario de las ramas que debe ser de unos 40 a 50 cm. de)
larga y 20 cm. de ancho y debe presentar-un color verde intenso en sus hojas, no debe

Nombre Generico

Coliflor

Descripcion del Producto

Coliflor extra del género. Las hojas son sésiles, enteras, poca a muy onduladas, oblongas,
eliplicas, y muy erguidas, extendiéndose en forma mas vertical ¥ cerrada.

Ingredientes No aplica
Requisitos Fisicoquimicos No aplica
Requisitos Nutricionales No aplica

Ofras caracleristicas del producto

Fresco y libre de cualquier humedad anormal exierior, su consistencia debe ser compacta
y sin zonas blandas,

Contenido En Kilo peso neto de producto,
Presentacion Canaslilla
Empaque El empaque debe cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007,
E! Rolulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de bajaj
Rotulado temperatura, debe indicar; Nombre del producto, fecha de empaque, lote de producto v
peso neto al memento de ser empacado.
Vida Util El producto se requiere con una vida Gtil minima de tres (3) dias contados a partir de |a|

fecha de entrega.

Condiciones de Embalaje

El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la nomma tecnica NTC 5422, paral
Ia entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma téchica.

Condiciones de Transporte No aplica
Requisitos Normativos El producto debe cumplir con la norma técrica NTC 1374,
Requisito Especifico No aplica

Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min, Agricultura y Desarrollo Rural.
Certificado:

Certificaciones y/o requisitos de
cumplimiento del proveedor

Certificacion de INVIMA (visita sanitaria) Concepto Vigenle: Favorable para sitio de acopio)
y distribucion,

Certificacion de INVIMA (visita sanitaria) Concepto Vigente: Favorable para vehiculo d
distribucién.

El personal debe poseer dotacion completa para la entrega del producto.

Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprader el dia de Ia]
negociacidn,

LFECHA ACTUALIZACION DE'CONTENIDO. -

- 3010712009 COD LMFT - 156
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‘.\\\\(; COROZO

Fecha
L |
RGENCIA LOGISTICA
FUBRZAS MILITARES
PRODUCTO COROZO
Calidad Cumplir con los requisitos de calidad fisicoquimicos y microbiologicos

establecidos.

Descripcion del Producto . ; . _—
erpelan e Fruta pequena de color rojo, con una pequeria vellosidad de cubierta y

una cascara dura debajo de ella y en cuyo centro tiene una almendra.

COLOR Rojo escuro
Caracteristicas sensoriales OLOR Caracteristico a_Corozo

SABOR Caracteristico a Coro

TEXTURA
Empaque y Rotulado Cajas o canastillas plasticas.
Presentacion Empacado en bolsas de polipropileno con peso aproximado de 500 grs.
Usos Se emplean fundamentalmente para jugos y preparacion culinarios.
Almacenamiento El producto debe almacenarse en lugares refrigerado.
Requisitos de Proveedor Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrolio Rural,

Certificacion de INVIMA o Ente Territorial (Visita Sanitaria) Concepto
Vigente: Favorable para sitio de acopio y distribucion.

Certificacion de INVIMA o Ente. Territorial (Visita Sanitaria) Concepto
Vigente: Favorable para vehiculo de distribucion

. El producto se requiere con una vida Gtil minima de tres {(3) dias, contados
Vida Util :
a partir de la fecha de entrega.




fprROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

|SUBPROCESO

\\ SELECCION ABREVIADA BOLSA DE PRODUCTO
TITULO

FICHA TECNICA DE PRODUCTO

-
e CODIGO VERSION FECHA VERSION P A
F01-PGN.503 No. 03 01/09/2010 duilid
—

e— i
Génarn Passifiora Mollisima
Variedad H B K bayley (Curaba sabanera & de casfilla)

Grade de Madurez

El grado de madurez debe ser en un color amarillo verdaso en mas del 50 % de la fruta. ]
al ser palpada la frula debe percibirse un ligero hundimiento de la cdscara. La lolerancia de
calidad debe ser de méxima el 5% de numero o peso de la curuba.

Neombre Generico

Curuba

Descripcion del Producio

rBaya oblonga u ovoide con pericampio blando, de color amartio al madurar; semikas
lovaladas, con arile anaranjado, comestible,

Ingredientes No aplica
Requisitas Fisicoquimices No aplica
Requisilos Nutricionales No aplica

Qlras caracteristicas del producta

Enlera, sanas, con la forma caraclerislica, de aspecic Iresco, libre de ataque de insecles ]
enfermedades, libre de magulladuras, consislente al {acto, fresca y mmpia. Su lamafiof
debe ser mayor a 6.5 cm, su peso debe astar en el rango de 40 a 70 gramos.

Cantenido En Kilo peso nela de producto,
Presentacion En Canastilla.
Empague El empague debe cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarvollo Rural 224 / 2007
El Rotuladao del producte debe ser de color rojo, resistente a la condiciones humedad y de
Rotulad haja temperalura, debe indicar lo siguiente: Nombre del producto, nombre del proveedor,
olulada Hecha de empaque, lote de producto y peso nelo al momenlo de ser empacado.
Vida Util El producte se requiere con una vida Jtil minima de tres (3) dias contados a partir de ta

fecha de enfrega.

Condicionas de Embalaje

El produclo debe ser entregado en canasiilla de 25 cm. de fondo perforado lineal y paredes]
perforado rombos, de alta densidad

El producto debe tener un peso neto no mayor de 12 kilos, e embalaje debe cumplir con I
nomma técnica NTC 5422, para la entrega del produclo se debe tener en cuenta &l numeral
4.1.3,

Condiciones de Transporie

No apfica

Requisitos Narmativos

El producto debe cumplir la norma lécnica NTC 1262,

Requisito Especifico

Curaba, variedad H B K bayley, Calidad Primera,. Tamaria 2 {40 - 70g).

Requisito Especifico preductos negociados
para la regional Sur & Fronteras.

Cuando el producto sea negodado para la regional sur o fronteras, esle se debe entregar]
embalado en materiales de primer uso acordes para ser iransporiados por media aereo, yaf
sea en cajas de carton, sacos de pelipropilenc u otras allemalivas que garanticen ||
conservacion de los productos, Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad,
teniendo en cuenla que los mismos seran consumidos en las 15 dias siguientes a su fechal
de recibo. Estas ¢ondiciones se verificaran al momento de recibo de los productos v
aquellas unidades que presenten defectos organolepticas seran rechazadas. El grado del
madurez debe ser de maximo el 50%, para garanlizar |a preservacién del producio. E|
producto no debera presenlar ningun indicic de sobremaduracidn o deterioro,

Certificaciones y/o requisilos de
cumplimiento del proveedor

Cumplimiento al Decreta 3748/2004 el Min. Agricullura y Desarrollo Rural,

Certificado:

Certificacion da INVIMA Caoncepto Favorable Vigenie para silio de acopio y distribucion.
Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigenle para vehiculo de distribucién,

Ef personal debe poseer dolacion completa para |a entrega del producia.

Las certficaciones deben ser entregadas al comisionisia comprador el dia de I3

neagciacion

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO - 10/08/2019 =] COD LMFT - 2210
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fproceso
GESTION DE ABASTECIMIENTO BIENES Y SERVICIO
SUBPROCESC
\\/ NEGOCIACION CENTRALIZADA B.N.A,
TITULO
) V_, FICHA TECNICA DE PRODUCTOQ
‘_ﬂ@ CODIGO VERSION FECHA VERSION
F01-PGA-S03 No. 02 15/07/2009 FAg dnd
Génaro (Spinacia Oleracea)
Variedad Saporo 6 Sporter
El indice se determina por la longitud de Ias ramas que debe ser de 8 cm. minimo y debe)
Grado de Madurez presentar un color verde intenso en sus hojas, no debe presentar color amarillo en susl
hojas 6 tallo.
Nombre Generico Espinaca

Hoja ovalada en buen grado de madurez comercial. Hojas: cauliferas, mas o meno
altemas y pecioladas, de forma y consistencia muy variables, en funcién de la variedad.
Color verde oscuro intenso. Deben estar sanas, tener aspecto fresco, estar limpias y]
Descripcion del Producto desprovistas de lierra, debe estra libre de residuos visibles de abono o plaguicidas, resto
florales, olores y sabores extrafios. El producto debe estar tavado y desprovisto de quedazl
Jexterior, exentas de heladas, enfermedades e insectos y debe presentarse en hojas y en|

manojos.
Ingredientes No aplica
Requisitos Fisicoquimicos No aplica
Requisitos Nutricionales No aplica
Otras caractenisticas del producto |Debe estar fresca y libre de cualquier humedad anormal exterior.
Contenido |En canastilla con un peso neto maximo de 20 Kg.
Presenlacion {En canastilla con un peso neto maximo de 20 Kg.
Empaque El empaque debe cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007.
E! Rotulado del producto debe ser resistenle a la condiciones humedad y de bajaj
Rotulado temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de proveedor fecha de empaque,
lote de producto y pese neto al momento de ser empacado.
) . El produclo se requiere con una vida util minima de doce (12) dias contados a partir de 1a|
Vida Util
fecha de entrega.
El producto debe ser entregado en canastilla de fondo perforado en rombos o lineas, sueltol
Condiclones de Embalaie o atado, cumpliendo la norma técnica NTC 5422, para la entrega del producto se debe)
tener en cuenla el numeral 4.1.3 de la norma técnica.
Condiciones de Transporte No aplica .
Requisitos Normativos Espinaca de calidad primera. El producto debe cumplir con la narma técnica NTC 1373.
Las hojas deben tener aspecto fresco, sin manchas no debe presentar color amarillo en susl
Requisito Especifico hojas, sin ataque de hongos y sin notarse maltrato en tas hojas. Las hojas no deben

sobrepasar de los 10 cm.

Cumplimiente al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

Certificado:

Cerfificaciones y/o requisitos de Ceﬂ!ﬁcac!bn de INVIMA Concepto V!gente: Favorable para sitiq de acopig y'disll_'i'bucién

cumplimiento del proveedor Cerlificacion de INVIMA Conce_Plo Vigente: Favorabte para vehiculo de distribucion,

El personal debe poseer dotacién completa para la entrega del producto.

Las cerificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de laf
iagion :

‘EECHA ACTUAEIZACION DE CONTENIDD: COD LMFT - 167




GESTION DE LA CONTRATACION

{Frocesc
SUBFRGCESD
\(‘ #  [fuce
S
o

PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES

FIGHA TECNICA DE PRODUGT( - ALIMENTOS

——— CODIGO ] Conoa | VERSION FECHA VERSION Pag.1dat
F01.PON.503 3 NOVIEMBRE de 2018 g
' Produsto/Nombre' * - FRESA |
i : Codigo SIC / SAP 20599
S L . Clasificacion FRUVER
REQUISITOS GENER, : - - - - - -
EQU_ 0 Y RM'ES Descripcion del Género: (Fragaria), Variedad: Fraganalcn‘r.loensm, Fresa destinada para el consumo fresco
Productc exceptuando las dirigidas a la transformacion industrial,
Ingredientes Fresa
Requisitos No aplica
Fisicoguimicos
;o Requisitos .
Microbioldgicos Noaplica
‘| Requisitos Nutricionales No aplica
. T Enteras, con la forma caracieristica de la variedad, de aspecto fresco y consistencia firme. Sanas, libres
REQUISITOS ESPECIFICOS de atague de insectos o enfermedades, limpias, exentas de olores, sabores o malerias extrafas

visibles, practicamente libres de magulladuras, humedad exterior anormal, aspecto fresco y

: Otras caracteristicas del consistencia firme, los frutos deben tener caliz y pedunculo bien adherido, e pedinculo debe medir de 8

producto a10 mm de longitud, la coloracién del fruto debe ser homogénea y acorde con el estado de madurez. El
grado de madurez debe ser en un color rojo verdoso o rosado en mas del 50 % de la fruta.
Contenido En canaslilla con un pesa neto maximo de 10 Kg.

Requisitos Normativos |El producto debe cumplir con la NTC 4103, Producto Categoria |. y NTC 5422

En canastilla con un peso méximo de 15 Kg. de peso brute maximo. El producto debe ser entregado en
Presentacion del canastila de 25 cm. de fondo perforado lineal y paredes perforado rombos, de alta densidad,

Producto cumpliendo la norma técnica NTC 5422 para la entrega del producto se debe tener en cuenta el
numeral 4.1.3 de la norma lécnica.

Coendiciones de
Transporte y
1 Almacenamiento :
EMPAQUE Y ROTULADO El empaque debe cumplir con la NTC 729-2. El producta debe ser entregado en canastilla, cumpliendo
: Empague la norma técnica NTC 5422, para la entrega del preducto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de
la norma técnica.
El Rotulado del procucto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja temperatura, debe

Rotulado indicar. Nombre del producto, fecha de empague, lote de producto y peso neto al momento de ser
empacado.

El producto debe ser transportade en furgéh y/o vehiculo cerradoe con concepto técnico sanitario
FAVORABLE (FV), expedido por e! Ente Territorial de Salud.

El producto se requiere con una vida Ulil minima de tres (3) dias contados a partir de fa fecha de

Vida Ut entrega
' 3

L

CERTIFICAGONES

-;|Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnito Vigente: Favorable (FV) para sitic de acopio y distribucién. expedido por la
", |autoridad sanitaria.

ECHA ACTUALIZACION DF

¥ DICIEMBRE DE 2016




MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Varsion Inicial
2 Ajuste a formato version 2. GP:1000:2004
3 Sa inciuye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur,
Se relira; Cuando el producto sea negociado para la regional sur o Fronteras, esle se debe entregar embalado en materialas de primer uso acordes para ser transporlados por
medio aerec, ya sea en (4/as de carfon, sacos da palipropilenc u olras alternativas que garanlicen la conservacién de los productos. Deberan entregarse en excelenies
condiciones de calidad, leniende en cuenta qus los mismes seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momenio de
4 recibo de los praduclos y aquelias unidades que presenten defeclos organoleplicas seran rechazadas. El producte no debera presentar ningun Indicio de sobremaduracién o
deteriore. El producto debera eslar en un grado de madurez graco 4. En certificaciones se retira: Cumplimienio al Decreto 3748/2004 el Min. Agnicultura y Desarrollo Rural.
Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigenle para sitio de acopio y distribucion. Cerlificacién de INVIMA Concepto Favarable Vigente para vehiculo de distibucion, EI
personal debe poseer dolacion completa para la enlrega del producto. Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion
e TARGD NOWERE i FECTA a
wisr M Fap ingnd Nerests Betrga Pl ‘ ; :
02 0IC.M® .~
Elabory 3 8 e S S etmlebls bt s L L e s ey ea VUM o e e i b e
I A ey W Aok L -»
s 1 Mavsse e Aborrar MARCE U
Alrssngy 2
& brics 0?2 IC. M
5 e
Agm Emg Angeta Bieany Peca A-sndn : {] - nlr mgg !
I o1 L . i L
H e = et s A oAb W i e R g DR meed s ,4
Reving ey Ted Coetng Blgn Ligarmatio A adnfs t
; ; (17 OIC. 70
i - N " o e RN y 2
i SO Hepens Canons Pl Domer 0 Y DIC »)g & '
1
i
H e T
% AR oy &f"_mm' - N Rxtagt Aniomo @ oinas Harnndog 8 0 2 Dic 2[115
| : '
[




9

[FRoceso
QESTION DE LA CONTRATACION
SUBPROGESD
Moy, o’ PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES
\,// TITULG
\f_ FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS
i vy GO0 [ COoDIB0 VERSION FECHA VERSION Pag. 1da1
Fo1.PGN-S03 3 NOVIEMBRE de 201§ :
Producto/Nombre GRANADILLA
Codigo SIC | SAP 34986
Clasificacitn FRUVER
REQUISITOS GENERALES

Descripcidn del
Producto

Género: {Passiflora), variedad: lingularis jus, Con una forma algo redondeada. Tiene la cascara lisa,
dura y con un acolchonado para proteger las semillas de la pulpa. La pulpa esta llena de semillas duras
colar negruzco, radeadas por un aro gelatinaso, transparente, de color gris claro, con sabor acidulo
aromatico

REQUISITOS ESPECIFICOS

Ingredientes Granadilia
Jfequiaton No aplica
Fisicoguimicos 4
Requisitos ’
4 L No aptica
Microbiolégicos i
Requisitos Nufricionales No aplica

Otras caracteristicas del

La granadilla debe conservar la capa de cera natural presente en la cosecha, deben tener pedunculo yi
el corte debe guedar a Ia allura del primer nudo, libres de ataques de insectos o enfermedades de
aspecto fresco y consisiencia firme, con forma caracteristica de la variedad. El producto debe tener una
denominacion comercial de Tipo B de peso promedio de 128 gramos con un diametro de 77-71 mm, de

producto Calidad Extra de acuerdo a lo estipulado en la NTC 4101.
Se acepla hasta el 10% en peso de granadillas que correspondan al calibre inmediatamente inferior o
superior al sefialado en el empaque. ’

Contenido En canastilla con un peso neto maximo de 15 Kg.

Requisitos Normativos

El producto debe cumplir los requisitos contemplados an la NTC 4101 y NTC 5422

EMPAQUE Y ROTULADO

Presentacion del
Producto

En canaslilla con un peso méaximo de 15 Kg. de peso brule maximo.

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

El producto debe ser Iransportado en furgdn y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitaric
FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

Ef empaque debe ser entregado en canastila, cumpliende la norma técnica NTC 5422, Se debe
emplear separadores o insertos para evitar el roce de las granadilla o dafo mecanice, los separadores

Empague pueden ser fabricados de cartén moldeado o pulpa mecanica virgen, No se admiten uso de papel
periddico impreso como insertos. )
Et Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja temperatura, debe
Rotulado indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de producto y peso nete al momento de ser
empacado.
Vida UKl El producto se reguiere con una vida Ulil minima de tres (3) dias contados a partir de la fecha de
ida Liti

entrega.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maguilador/
Comercializador

Acta de visila sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucién expedido por 'a

autoridad sanitaria.

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

DICIEMBRE DE 2016




MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS S et LT g U
VERSION DESGRIPCION DE CAMBIOS
1 Version [nicial
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PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

SUBPROCESO

SELECCION ABREVIADA BOLSA DE PRODUCTO

\\y/ [TITULO

FICHA TECNICA DE PRODUCTO

AGENCLE m— =
TR CODIGO VERSION| FECHA VERSION )
No. 03 01/09/2010 Fig.1 de
S B AG38T GUASCAS - g i |
Género Galinsoga.
Variedad Nombre Cientifico: Galinsoga parvifiora Cav.

Grado de Madurez

|Hoias verdes y frescas.

Nombre Genenca

GUASCAS

Descripcion del Producto

Es una Herbacea de color verde, hojas con peciolos ligeramerte dentada. Color verde]
intenso, brillanie, sin picaduras de insectos, bordes enteros, hojas limpias, follaje abundante.
No debe mostrar hojas amarillas, suctas, quemadas, marchitas, con puntos negros o color
café, tampeco flores.

Ingredientes Nao aplica
Requisitos Fisicoquimicos No aplica
Requisitos Nutricionales No aplica

Otras caracteristicas del producto

Debe estar fresca y libre de cualguier humedad anormal exterior, sin residuos de tierra,sanas v
si hojas amarillas o deshidratadas.

[3] producte debe empacarse en bolsa de polietieno de primer uso de grado alimentario o

Contenido

1000 o
Presentacion En canastilla con un peso neto maximo de 20 Kg.

Empaque El empaqgue debe cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007.
El Rotulado del producto debe ser resislenle a la condiciones humedad y de baja

Rotulado temperatura, debe indicar, Nombre del produclo, nombre de proveedor, peso neto al
momento de ser empacado.

Vida Ut El producto se requiere con una vida Utl minima de cinco (05) dias contados a partir de la}

fecha de enlrega.

Condiciones de Embalaje

El producte debe ser entregado en canastilla de fondo perforado en rombos o lineas, suglto ol
atado

Condiciones de Transporte

No aplica

Requisitos Normativos

No aplica

Requisito Especifico

Las hojas deben tener aspecta fresco, sin manchas no debe presentar color amarillo en sus
hojas, sin atacque de hongos ¥ sin notarse maltrato en las hojas.

Certificaciones y/o requisitos de cumplimiento
del proveedor

Certificado:

Certificacidn de INVIMA o del ente territgrial de safud correspondiente con Concepto Vigente:
Favorable para sitio de acopio y distribucion.

El personal debe poseer dotacion completa para la entrega del preducto.
Las cartificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion.

COD LMFT

\ gt
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MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL ; TODOS PORUN
AGENCIA LOGISTICA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES { NUEVO PAIS
firiee i Ll PO PQEIDET FouCanige,
\-\ VERSION No. 3
GUAYABA AGRIA
—— Fecha
AGENCIA LOGISTICA 31/03/2008
FUERZAS WILITARES
PRODUCTO GUAYABA AGRIA
Calidad Cumplir con los requisitos de calidad fisicoquimicos y microbiolégicos
establecidas de acuerdo a la norma NTC 871. '
Descripcién del Producto | De color verde claro, de pulpa firme al tacto.
COLOR Verde claro
Caracteristicas OLOR Caracteristico a gayaba
sensoriales SABOR Caracteristico
TEXTURA Firme
CALORIAS 51 KCAL
AGUA 86.1g
Requisitos Fisicoquimicos | FIBRA S4g¢
PROTEINA 082g
Empaque y Rotulado El producto se empacara en Canastilla
Presentacidn En canastilla con un peso neto maximo de 20 kgs
Almacenamiento A temperatura ambiente en lugar fresco y seco y/o refrigerada
Requisitos de Proveedor Cumplimiento al Decretc 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrolio
Rural.
Certificacion de INVIMA o Ente Territorial (Visita Sanitaria) Concepto
Vigente: Favorable para sitio de acopio y distribucion.
Certificacion de INVIMA o Ente Territorial (Visita Sanitaria) Concepto
Vigente: Favorable para vehiculo de distribucion
e El producto se requiere con una vida Gtil minima de tres (3) dias,
Vida Util .
contados a partir de |a fecha de entrega




PROCESO

BESTION DE LA CONTRATACION

SUBPROCESO
’\/ PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES
TITULO
\1 FICHA TECNICA DE PRODUCTQ - ALIMENTOS
CODIGO COtHGO I VERSKWN FECHA VERSION Pig‘ 1ded
F01-PBN-503 3 NOVIEMBRE de 2015
[ Producto/Nombre [ GUAYABA CRIOLLA
Codige SIC / SAP 18517
REQUISITOS GENERALES Sl FRUVER

Descripcion del
Producto

Género: (Psidium guajaba L), Variedad: Trujilo. El grado de madurez debe ser en un color amarillo
verdose en mas del 50 % de la frula, su tamafio mediano.

REQUISITOS ESPECIFICOS

Ingredientes

Guayaba comun

Bequ@ltgs No aplica
Fisicoguimicos
Requisitos : .
Microbiclogicos No aplica
Requisitos Nutricionales No aplica

Olras caracterislicas del

Tamafo mediano frescas y limpias, en estado de maduracidn optimo para el consumo. (Psidum
Guayaba). Enteras, con forma y color caracteristicos de la variedad. Frescas, limpias sin presencia de
humedad exterior anormal. Libres de dafios visibles por insectos, enfermedades, magulladuras,
podredumbre o cualquier otro defecta que impida el consumo. Cascara verde amarillo claro, con pulpa
rosada y peso promadio entre 100 a 160 gramos y un diametro de mas de 50 mm.

producic La tolerancia de calidad debe ser de maximo el 5% de ndmero ¢ peso de la guayaba,

Se admite 10% en peso, de diferencia de tamafio, o defectos por unidad de empague.

Se admile 20% en peso, de manchas o ataque de inseclos por unidad de empaque,

Se admite 10% en peso, de guayabas con heridas superficiales cicatrizadas por unidad de empaque.
Contenido En canastilla con un peso neto maximo de 15 Kg.

Requisitos Normativos

El praducto debe cumplir can la norma técnica NTC 1263 Calidad Primera Yy NTC 5422,

EMPAQUE ¥ ROTULADO

Presentacién del
Producto

En canaslilia con un pese maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo.

Condiciones de
Transporle y
Almacenamientc

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con conceplo técnico sanitarip
FAMORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud,

El empaque debe cumplir con ta NTC 729-2. El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo

Empague la norma técnica NTC 5422, para |a entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de
la norma técnica.
El Rotulado del producto debe ser resistenle a la condiciones humedad y de baja temperatura, debe

Rotutado indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser
empacado.

Vida Uil El producio se requiere con una vida Glil minima de tres (3} dias contados a partir de la fecha de

£ntrega..

CERTIFICACIONES
Proveedor [ Maguilador!
Comercializador

Acla de visita sanitaria (IVC) con Cencepto Técnico Vigente: Favorable {FV) para sitio de acopio y distnbucion. expedido por la

autoridad sanitaria.

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

DICIEMBRE DE 2016




WAESTRO CONTROL DE GAMBIOS. _ N S e
VERSION DESCRIFCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial
2 Ajuste a formato varsion 2 GP:1000:2004,
3 Se incluye requisilo especifico para el producto negociado para la Regional Sur
Se retira: Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronleras, este se dsbe entregar ambalado en malenales de prmer uso acordes para ser transportados por)
medio aéreo, ya sea en cajas de cardn, sacos de polipropilenc u otras allenalivas que garanticen la conservacidn de los producios. Deberan enlregarse en excelenles
condicicnes de calidad, fenienda an cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se varificaran al momanta de
4 recibo de los producios y aqueltas unidades que presenten defectos organaléplicas serdn rechazadas. El producto no deberd presentar ningdn indicio de sobre maduracidn o
delenoro. Se relira la condicién da contenido: En canastila y no debe exceder de 18 Kg. No se permite rellena, se ajusta a 15 Kg como peso méaxima, En condiciones de calidad
del preducle se aclara de NTC 1263 Calidad Primera a calegoria 1. Se adiclonan condiciones de calidad de producto por unidad de empaque de acuerdo a la nomma técnica en,
otras condiciones de producto
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PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

SUBPROCESC
PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES
N | 25|
\L_w FICHA TECNIGA OE PRODUCTO - ALIMENTOS Sk e
sy B ToDIG0 G ST R ——
- F01-PGN.S03 [ 3 I NQVIEMBREde 2015 l Bam;Yde
[ Producto/Nombre ] HABICHUELA
Cadigo SIC / SAP 16370
Clasificacion - Fruver
Género: Phaseolus Vulgars, Vanedad: Blue lake, Tendergreen, Sure c¢rop, War:
REQUISITOS GENERALES Tendercrop, Green pod 6 French horticultural. Vainas verde intenso, ligeramente brillante,
Descripcion del frescas, limpias, tiernas, fragiles, superficie lisa con ondulaciones de la semilla, crujientes al
Producto partirlas con la mano, debe quebrarse facimente sin rasgaduras. El fruto es una vaina
unida por un hile dorsal y ventral, las vainas pueden ser de color verde y de forma redonda,
ovalada, aplanada segun la variedad.
Ingredientes Habichuela
_Requgtqs No aplica
Fisicoquimicos
Requlisitos ;
N |
Microbioldgicos 2iBeiea
Requisitos Nutricionales No aplica
REQUISITOS
ESPECIFICOS
otr teristi Las habichuela no deben tener deterioro en su color. olor y apariencia debido a exceso de
a;’ Tarracaents 2B humedad, no deben tener manchas pequefias de color rojizo © negro causado por hongos,
& RINCHEID ni ningun.indicio de descomposicitn o deterioro, las vainas deben ser de tamafo unifarme.
Contenido En canastillas con un peso maximo de 15 Kilos.
Requisitos Normativos NTC 1253
Presentacion cel ; f .
| I 3
—— Debe entregarse en canastillas, empacado en bolsa de polipropilena
and':mon:s de El producto debe ser transportada en furgdn ylo vehiculo cerrado con conceplo técnico
fansporte y sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.
Almacenamiento
ErBatue El products debe ser empacado en bolsa de polipropileno. Entregada en canastilla,
EMPAQUE Y ROTULADO pagy cumpliendo la NTC 5422,
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad y de baja
Rotulado temperatura, debe indicar: Nombre del proeducto, nombre de proveedor, fecha de empaque,
lote de producto y peso neto al momento de ser empacado.
Vida Ut El producto se requiere con una vida Gtil minima de ¢inco (5) dias contados a partir de la
! fecha de enlrega.
CERTIFICACION - _— & 5 s . PR
iy O.ES Acta de visita sanitaria (IVC) con Cancepto Técnico Vigente: Favorable (FV} para sitio de acopio y distribucion,
Proveedor / Maquilador! - ; s
L expedide por la autoridad sanitaria.
Comercializador
FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO: NOVIEMBRE DE 2016




MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial
2 Se retira reguisito de empaque del producto en bolsas de polietileno,
Ajuste a formato version 3. Se incluye la Clasificacion del Producto. Se cambia contenido de 20 kiles a 15 kilos. S€ retiran de Qtras
3 Caracteristicas del Producto “Debe tener humedad natural al facto. no debe tener fibras o hilos que indiquer que ef fruto estd muy
maduro,”. Se refiran Ios Requisitos Fisicoquimicos ya que no corresponden al producto. Se ajusta Presentacion del Producto y
Empague. :
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PROCESO
GESTION DE LA CONTRATACION
SUBPROCESQ
\\ Vol SELECCION ABREVIADA BOLSA DE PRODUCTOS
V/ mTULo
‘i FICHA TECNICA DE PRODUCTO
@E@ “COMGO VERSION FEGHA VERSION
FO1-PGN-503 No. 03 01/08/2010 B
"SIC. 25064 LAUREL |
LaUs NoDits L.
Mo aplica

Grado de Madurez

Las hojas deben tener un aspecto fresco sin residuos de tierra, sano no debe dar muestras marchitamiento),|
limpias y secas, Debe terer colo verde unifarme,

Nombr® Generico

LAUREL

Descripcion del Producto

longilud ¥ poseen corte peciolo. El haz es de color verde oscuro fustroso, mientras que el envés es ma

Hojas Enteras, alternas , lanceoladas, coridceas y brillantes de margen ondulado. Miden unos 3-8 cm d;
palido,

Ingredientes

Requisitos Fisicoquimicos

No aplica
Com ponentes Valor
Humedad (%) max. 15
Cenizas (%) max [
Cenizas Insolubles {%)} max, 1
Aceite esencial % Min, 1.6

Requisitos Nutricionales

No aplica

Ofras caracteristicas del-producto

Debe estar fresca y libre de cualkjuier humedad anormal exterior.

Contenido El producto debe entregarse en atados organizados dentro de canastillas.
Prasentacion En canastilla con un peso neto maximo de 20 Kg.
El empaque debe cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrolle Rural 224 / 2007.
Empaque
El Rotulado del producto debe ser resistente ala condiciones humedad y de baja temperatura, debe indicar:
Rotulade Nombre del producto, nombre de proveedor, peso neto al momento de ser empacado.
Vida Uil El producta se requiere con una vida util mimtma de cinco (05) dias contados a partir de la fecha del

enlrega.

Candiciones de Embalaje

El producto debe ser entregado en canastilla de fondo perforado en rombos o lineas, suelto o atado,

Condiciones de Transporie

No aplica

Requisitos Normativos

Laurel de calidad primera, Debe cumplir con la Res, Min Salud 4241 de 1891,

Requisito Especifico

Las hojas deben tener aspecto fresco, sin manchas no debe presentar color amarille en sus hojas, sin
alaque de hongos y sin notarse malirato en las hojas.

Requisito Especifico productos negociadas para
la regional Sur o Fronteras,

Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debe entregar embalado en|
materiales de primer uso acordes para ser transportados par medio aereo, ya sea en cajas de carton,
sacos de polipropileno v ofras alternativas que garanticen ta conservacién de los productos. Deberan
entregarse en excetentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en
los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los
productes y aquellas unidades gque presenten defeclos organolepticas seran rechazadas. E grado def
madurez debe ser de maximo el 50%, para garantizar la preservacién del producte. El producto no deberal
presentar ningun indicio de sobremaduracion o deterioro

Certificaciones y/o requisitos de cumplimiento del
proveedor

Cerificada:

Certificacién de (NVIMA o del ente territorial de salud correspondiente con Concepto Vigente: Favorablef
para sitio de acopio y distribucion.

El personal debe poseer dotacion completa para la entrega del producto.
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de Ia negociacion.

FECHAACTUALIZACION DE . CONT

COD LMFT - 713




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

WSUEPRDCESD

/ PLANIFICACKON DE LAS ADQUISICIONES
\v/ TITULO
FICHATECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS
g'ﬁ oD 0 l COmGO | VERSION FECHS VERSION l [
N FoypoN S a ENERO DE 7017 o
Producto/Nombre [ LECHUGA BATAVIA ]

Cadigo SIC / SAP

200000413 / 16352

REQUISITOS GENERALES

Clasificacidn

Verdura

Descripcion del Producto

Hojas ligeramente abollonadas, onduladas, de bordes rizados, consistenles y crujientes. Forma un
cogolle voluminaso, redondo y denso. Lechuga de la Calegoria I,

Ingredientes No aplica
Requisilos Fisicoguimicos Mo aplica
Requisitos Micrabioldgicos No aplica
REQUISITOS ESPECIFICOS |_Requisitos Nutricionales No aplica
Ofras caracteristicas del |Debe estar fresca y libre de cualquier humedad anormal exterior, no debe presentar indicios de
producte deshidratacion, libre de plagas, aspecio producto recien cesechado.
Contenido En kito peso nelo del producto.
Raguisitos Normatives |NTC 1064
Presentacién del Producto Bolsa de polopropileno con peso maximo de 5 Kilos.
Condicianes de Transparte |El producta debe ser transportado en vehiculo que cuente con Concepto Técnico Sanilaria
¥ Almacenamiento FAVORABLE, expedido por el Ente Territonal de Salud.
El produclo debe ir emepaade en bolsa de prolipropileno | de § Kilos cada una, la belsa debe ser de
EMPAQUE Y ROTULADO:* Empaque primer uso, El prodcuto debe ser empacado entregado en canastilla , cumpliendo la Norma Tecnica
NTC 5422,
El rolulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad y de baja temperalura, debe
Rotulado indicar: Nombre del producia, nombre del proveedor, facha de empaque, lote del producio y peso nelo al
momento de ser empacago.
Vida Ut El producio se requiere con una vida (lil minima de Cinco (5) dias contados a partir de la fecha de

enirega.

CERTIFICACIONES Proveador,
1 Maquilader/ Comercializador

El proveedor debera acreditar: -
- Acta de visita sanitaria (IVC) con Conceplo Técnico Vigente: FAVORABLE (FV) para sitia de acopio vy distibucion el cual debera
ser expedido por la auloridad sanitaria.

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

ENERO DE 2017

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial
2 Ajuste a formato version 3.
*Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC) para sitio de acopio y distribucion el cual deber4 ser expedido por
3 la autoridad sanitaria,
* Se realizé cambio en Ja vida util solicitada de 3 dias a 5 dias
CARGO NOMBDRE FECHA FIRMA
1 i .
ngeniars do Ing. Clsefia Pacla Garcla Avendaia 01207 M
Elapars - AW 5
hmr::u:e Ing. Yuly Ximena Guliemes Linares 200012017 /W*"?[_}/
Coerdinador de 1
Plarsackdn y - 7
Seguimianto a Cont, Ghense Palricia Gomez Sanchez { e ) 2000172017 7 et
Comprea )
Centrekeadas 7|
Revisd | Diwctor Cagana ’
l&‘,:mulfnh;’rn:! Coronel (r8) Cardos Ernasto Gamacho Disz 200012017
Niractar o -
cﬂ:ﬁr::gm:" Abogada. Emma Gonrzalar Arhomis 20017217 jﬂ” ‘ :
Subdiroai
Aprobd Gmmm? 5") Caronel (ra) Carlos Emasta Camacho Dlaz 20/a1 /2017 a




GESTION DE LA CONTRATACION

[SUEPROCESD

PLANIFICACION DE LAS AGOUISICIONES
TITULD

FICHA TECNICA DE PRODUCTC - ALIMENTQS

_“»;—'E;L“E: CO0IG0 TODIDC VERRION FEGHA VERSION Pig 1 det
Fo1.PON.303 3 NOVIEMBREde 2016
Producto/Nombre LIMON COMUN '
Codigo SIC / SAP : 18353
Clasificacidn FRUVER
REQUISITOS GENERALES

Genera: (Citrus), Variedad: Citrus Aurantifolia Swingle, Limén de la variedad especia para consumo

Descripcitn de fresco. Fruto de forma ovoide o eliptico. Piel ‘delgada lisa o rugosa. Pulpa abundants, generaimente

Producto

acida.
Ingredientes Limén
eAuiles No aplica
Fisicoquimicas
Requisitos §
Elmen No apl
Microbiologicos pica
Requisitas Nutricionales No aplica

Limones enteros, firmes, consistentes al tacto con la forma y color caracteristicos de la variedad
REQUISITOS ESPECIFICOS Homogéneos en variedad y tamario, libres de cualquier olor, sabor, humedad o material extrano, libres
de dafos, enfermedades, magulladuras, corles, cicatrices, insectos o cualquier dafo ocasiorrado por,

Otras caracteristicas del éstos. Deben estar frescos, limpios y sin indicios de humedad exterior. Debe tener el pedinculo

producto cortade de raiz. Cada unidad de producto debe tener un pese minimo de 60 g.
El producto debe tener un color verde intenso brillante, de consistencia firme.

Contenido En Kilo pesc neto de producto de 25 Kg maximo.

Requisitos Normativos |El empaque debe cumplir con la NTC 5422,

Presenlacidn del En canastilla con un peso maximo de 20 Kg. El producto debe ser eniregado en canastilla, cumpliendo
Producto la norma técnica NTC 5422,

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

El producto debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
FAVORABLE {FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

EMPAQUE Y ROTULADO

Empaque El empague debe cumplir con la NTC 5422
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja temperalura, debe
Rolulado indicar: Nombre del preducto, fecha de empaque, lote de producto y pesc neto al momento de ser
empacado.

El producto se requiere con una vida ulii minima de tres {3) dias contados a partir de la fecha de

Vida Ut eiréga.

CERTIFICACIONES - T ; : . - . n .
Proveedor / Maquilador! Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable {FV) para sitio de acopio y distribucion. expedido por la

. autoridad sanitaria.
Comerciallzador

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO: DICIEMBRE DE 2016




VAR

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 Version Imcial

2 Se ralira requisito de ermpague del producio en bolsas de polietitena.

a Se incluye requisilo especifico de preduclos de regional Sur ¢ Fronteras.
Sa ajusia a formalo version 3, Cuando el produclo sea negaciado para la regional sur o fromteras, este se debe entregar embalado en maleriales de primer uso acordes para ser
lransportados par medic aéreo, ya sea an cajas de carton, saces de polipropilonc u alras altemnativas que garanticen la conservacién de |os productos. Daberdn entregarse en

4 excalanles condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos Seran consumidos en fos 15 dias slguienles a su fecha de recibo. Eslas condicianes se verificaran al
memento de recibe de los productos y aguellas unidades que presenten defectos organaléplicas seran rechazadas. El produclo no debera presenlar ninguin indicio de scbre
maduracion o deterioro. de las condicicnes de empague se ralira para |a entraga del producte se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la NTC 5422. s
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pe—ri
PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

[SUBFROCESD
== PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES
\V’/ TITULD @
Y FICHA TEGNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS s
;ﬁgﬂ: LoD l CODIGH I VERSION FECHA VERSION Pug. 1 de 1
FO1-PGN-803 3 NOVIEMERE de 2045 i
{ Producto/Nombre [ LIMON TAHITI
Codigo SIC 7 SAP 37265
Clasificacion FRUVER

REQUISITOS GENERALES

Bescripcion del
Producto

Génera: (Citrus), variedad: aurantifolia Swingle, Limon de la variedad especia para consumo [resco.
Fruto de forma avoide o eliptice, Piel delgada lisa o rugosa. Pulpa abundante, generalmente acida.

REQUISITOS ESPECIFICOS

Ingredientes Limén Tahiti
Figceg:lifi'::zcs No aplica
Masriiﬁﬂféﬁios No aplica
Requisilos Nutricionales No aplica

Olras caracterislicas del

Limones enleros, firmes, consistentes al tacto con la forma y color caracleristicos de la variedad.
Homogéneos en variedad y tamario, libres de cualquier olor, sabor, humedad o material extrano, libres
de darfos, enfermedades, magulladuras, cortes, cicafrices, insectos o cualquier dafio ocasionado por
éstos. Deben estar frescos, limpios y sin indicios de humedad exterior. Debe tener el pedunculo|

producto cortado de raiz. Cada unidad de producto debe tener un peso minimo de 60 g.
El producto debe tener un color verde intenso brillante, de consistencia firme, con un didmetro de
minime 45 mm y de Categoria 1, segin la NTC 1264.

Contenida En canastilla con un peso neto maximo de 15 Kg.

Requisitos Normativos

El producto debe cumplir los requisitos contemplados en la NTC 1264 y NTC 5422,

EMPAQUE Y ROTULADO

Presentacion del
Producte

En canastilia con un peso maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo. El producio debe ser entregado en
canastila de 25 cm. de fondo perforado lineal y paredes perforado rombos, de alia densidad,
cumpliendo la norma técnica NTC 5422,

Congiciones de
Transpare y
Almacenamiento

El producto debe ser transportade en furgén y/o vehiculo cerrado con conceplo técnico sanitario
FAVCORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

Empaque El empaque debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la norma técnica NTC 54232,
El Rotulade del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja temperatura, debe
Rotulado indicar: Nombre del preducto, fecha de empaque, lote de producto ¥y peso neto al momento de ser
empacado.
Vida. Uil El producto se requiere con una vida Ctil minima de tres (3) dias contados a partir de la fecha de
ida Uil

entrega.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador!
Comercializador

autoridad sanitaria

Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente. Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucion expedido por la

" FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

DICIEMBRE DE 2016




MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESGRIPCIGN DE CAMBIOS

1 Version Inicial
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PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

SUBPROCESO

PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES

FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS

\/ [TiTUCo

REQUISITOS GENERALES

CODIGO TOORG [ VERBION ] D Sl e
FO1-PGN-503 3 _NOVIEMBRE do 201 &
( Producto/Nombre | LULO DE CASTILLA
Codigo SIC 7 SAP 16383
Clasificagiéon FRUVER

Oescripcidn de!
Producto

Género: (Pyrus). Variedad: Pyrus communis., Con urn grade de maduracién de COLOR 3 Fruto
anaranjado con visos verdes hacia ef centro del fruto. Son bayas giohosas. de 4 a 8 cm. de didmelro.

REQUISITOS ESPECIFICOS

Ingredientes

Lulo de castilla

Requisitos "

5 2 No aplica
Fisicoguimicos P
Requisitos .

i 5 No aplica
Microbiologicos ¥ B

Requisitos Nutricionales No aplica

Otras caracteristicas del

El producto LULO DE CASTILLA debera ser de acuerdo a fa NTC 5093- Calidad EXTRA, Calibre 35,
diametro entre 51y 55 mm, con un peso por unidad de 77g. Debe ser de una misma variedad y tamafio
uniforme. Debe esta entero con la forma y el color tipico de la variedad, no tener ataque por inseclos, el

praducto lulo debe estar maduro, sano, libres de deferioro o cualquier dafRo que impida el consuma Debe estar
fresco, limpio y sin humedad exterior y fener el péndulo cortado de raiz. Cascara consistente al tacto,
Contenide En canastilla con un peso neto maxime de 15 Kg.

Requisitos Normativos

E! producto debe cumplir con la nerma técnica NTC 5003 y NTC 5422

EMPAQUE Y ROTULADO

Presentacién del
Producto

En canastilla ¢con un peso neto maximo de 15 Kg.

Condicicnes de
Transporte y
Almacenamienio

El producto debe ser transportado en furgén yio vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
FAVORABLE (F\), expedido por el Ente Territorial de Saiud.

El empaque debe cumpiir con la NTC 729-2. El produclo debe ser entregado en canastilla, cumpliendo

Ermpague la norma técnica NTC 5422,
El Rotulade del producto debe ser resistenle a la condiciones humedad y de baja temperatura, debe
Rotulado indicar: Nombre del produclo, fecha de empaque, Iote de producto y peso neto al momento de ser
empacado.
Vida Uit El producto se requiere con una vida Util minima de tres (3) dias contados a partir de |la fecha de
ida 1

enirega.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y dislribucion. expedido por la

autoridad sanitaria.

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO: l

DICIEMBRE DE 2016




MAESTRO . CONTROL BE CAMBIOS

VERSION DESCRIPGION DE CAMBIOS
1 Varsion Inicial
2 Ajuste a lormalo version 2, GP:1000:2004
5 Se incluye requisilo especifico para el producto negociade para la Regional Sur o Fronteras, Se indica gue él producto debe ser Calibre 35 . diametro entre 54 y 55 mm. con un
peso porundidad de 77g. De acuerds a NTC 5093 del lulo de castilla, Se indican grades de maduracion generales y para al praducto de la Regional Sur.
5e ajusta a formalo version 3, Ss retira: Cuando el preducto sea negociade para la regional sur o fronteras, esle se debe entregar embalado en matenales de primer uso
acordes para ser transporiados por medio aereo, ya sea an cajas de carlon, sacos de polipropileno u otras alternativas que garantican la conservacion de los productos. Daberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo an cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Esles condiciones se
4 verificaran al momenilo de recibe dg les producles y aquallas unidades que presenten defectos arganolepticas seran rechazadas El producto no debera presenlar ningun indicio
de sobremaduracion o deleriora. El producto debera taner un grado de maduracién COLOR 2 Fruto Verde Oscurc con lagunas lonalidades anaranjadas. Se adiciona en Otras
caracterislicas de producte: maduros, sanos, libres de deterioro o cualquier dafio que impida el consumo. Se relira de la condicion de empaque: para fa antrega del producto se
debe fener en cuenia el numeral 4.1.2 de la norma técnica NTC5422
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Frroceso

GESTION DE ABASTECIMIENTO BIENES Y SERVICIO

SUBPROCESO

NEGOCIACION CENTRALIZADA B.N.A.

\\Y/ TITULO

Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO
e CODIGO VERSION FECHA VERSION
FO1-PGA-503 No. 02 1510772009 At

Génerp

TR
Citrus Nobilis Loureiro.

Variedad

Clementina y Arrayana

Grado de Madurez

El grado de madurez debe ser en un color anaranjado verdoso en mas del 50 % de |a fruta,
su tamane debe ser mediano.

Nombre Generico

Mandarina

Descripcion del Producto Baya redonda con pericamio blando, de color anaranja al madurar, semillas ovaladas.
Ingredientes No aplica
Requisitos Fisicoguimicos No aplica
Requisitos Nutricionales No aplica

Otras caracteristicas del producto

HMandarinas con la forma y color caracteristico de |a variedad, libres de olor, sabor,
humedad o materiales extrafios. El pedinculo debe estar cortado a ras, de tal manera quel
no ocasione dafios alas ofras frutas. Exentas de sintomas de deshidratacion. El diametrog
debe ser entre un rango de 66-85 mm y calidad EXTRA. La tolerancia de calidad debe ser]
de maximo el 5% de numero o peso de la mandarina

Contenido En Kilo peso neto de producto.
Presentacion JEn canastilla
Empaque |EI empagque debe cumplir con la Res. Min, Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007,
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja|
Rotulado temperatura, debe indicar lo siguiente: Nombre del producto, nombre del proveedor, fecha
de empague, lote de producto v peso neto al momento de ser empacado.
Vida Ut El producto se requiere con una vida atil minima de tres (3) dias contados a partir de la

fecha de entrega.

Condiciones de Embalaje

E! producto debe ser entregado en canastilla de 25 cm. de fondo perforado lineal y paredgsl
|pertorado rombos, de alta densidad, cumpliendo la norma técnica NTC 5422, para lg
entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica.

Condiciones de Transporte

No aplica

Requisitos Normativos

El producto debe cumplir con la Norma Técnica NTC 1330

Requisito Especifico

No aplica

Centificaciones y/o requisitos de
cumplimienlo del proveedor

Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrolio Rural.
Certificado:

Certificacion de INVIMA Conceplo Favorable Vigente para sitio de acopio y distribucion,
Cenrlificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucion.

El personal debe poseer dotacion completa para la entrega del producto.

Las cerificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de Ia
negociacion.

__FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO - 30/07/2009 ]
M

COD LMFT - 2212
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GESTION DE LA CONTRATACHON

TS0BPROCESD
e PLANIFICACION DE LAS ADOUISICIONES
\/ TITULO
Y o FICHA TECNICA DE PRODUCTG - ALIMENTOS LR
e e Eeniog VERSION [ FECHA VERSION T
F01-PON-503 1 NOVIEMBRE e 2015 %
Producto/Nombre MANZANA ROJA
Codigo SIC f SAP 16390
lasi id FRUVI
REQUISITOS GENERALES Clasificacion RUMER
Descripcion del Genera; (Mallus Pumila Mill), Variedad: Domestica Roja, Fruto de buen tamafio, de color rojo vinotinto,
Praducto con came azucarada, jugosa ligeramenie acidulada y muy aromética.
Ingredientes Manzana
_Requ@tc_)s No aplica
Fisicoguimicos
Requisites .
Microbiolégicos Nhaplis
Requisiles Nutricionales No aplica
REQUISITOS ESPECIFICOS El grade de madurez debe ser en mas del 50 % de la fruta, su color rojo vinotinto (cuando esta

madure).Enteras, sanas, se excluyen en todo &aso los frutos alectados de podredumbre a alteraciones

Otras caracteristicas del tales que les hagan impropios para el consumo, limpias, practicamente exentas de materias extrafas

producto visibles, de humedad exterior anormal y de olor y/o sabor extrafios. Categoria Primera. Las manzanas
deben ser empacadas con el mismo grado de madurez, calidad y tamario,
Cenlenido En canastilla con un pesa neto méaximo de 18 kilos 6 20 kiles en peso bruto.

El producto debe cumplir con la norma NTC 3523-1. Categoria Primera. Calibre 100 variedad|

Requisitos Normativos redondeada,

Preseniacidn del
Producto
Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

En canastilla con un peso neto maxirme de 18 kilos 6 20 kilos en peso brute.

El producto debe ser transportado en furgén yf/o vehiculo cefrado con concepto técnico sanitario
FAVORABLE {FV), expedido por el Ente Territorial de Salud,

El empague debe cumplir con la NTC 729-2. El producto debe ser entregade en canastilia, cumpliendo
la norma técnica NTC 5422, para |a entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de
EMPAQUE Y ROTULADO Empaque la norma técnica. Se debe emplear separadores o insertos para evitar el roce de las manzanas o dafo
mecanico, los separadores pueden ser fabricados de cartén moldeado o pulpa mecanica virgen. No se
admiten uso de papel periédico impreso ni de material vegetal como insertos.

El Rotulade dei producte debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja temperatura, debe

Rotulado ingicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de producte y peso nete al momento de ser
empacado.
; ; El producto se requiere con una vida Gtif minima de tres (3} dias conlados a partir de la fecha de
Vida Util entrega ?

CERTIFICACIONES - _— . ' . i . A a2
Proveedor / Maquilador/ Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucién. expedido per la

Comaerciallzador autoridad sanitaria.

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO: ] DICIEMBRE DE 2016




MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS . o - _ S MR TR -
VERSION DESCRIFCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial
2 Se relira requisitc de empague del producto en bolsas de pollietileno.
3 Se incluye reguisita especifico da productos de regional Sur o Fronleras

Se ajusla 8 formato version 3, Se retira; Cuando el producls sea negociado para la regienal sur o fronteras, este se debe enlregar embalado en maleriales de primer uso
acordes para ser ransportados por medio aereo. ya sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u olras alternativas que garanlicen la conservacion de los productos. Deberan
enlregarse en excelenes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los Mmismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibc. Eslas condicianes se

verficaran al momento de recibo de los producles y aguellas unidades que presenten deflecios arganoleplicas seran rechazadas E producio no debera presantar ningun indicio
de socbremaduracidn o detenioro, debtien ser lotaimenle firmes al laclo :
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GESTION DE LA CONTRATAGION

[suBPROGESO
\ Vad SELECCION ABREVIADA BOLSA DE PRODUCTO
V/ TITULO
FICHA TECNICA DE PRODUCTO
TOmIGQ VERSION FECHA VERSION N
F01-PGN-503 No. 03 e1/08i010 9:

Gérero Malus Purnilla Mill
Variadad Domestica Verde

Grado de Madurez

No aplica

Nombre Genenco

Manzana Verde

Descripcion del Preducio

Frute de buen lamafio, de color verde suave a veces menos nlenso, con came azucarada, jugosa ligeramante]
lacidulada y muy aromatica

Ingredientes No aplica
Requisitos Fisicoquimicos « No aplica
Requisites Nutricionales Ng aplica

Otras caracteristicas del producto

Entaras, sanas, s excluyen en lodo caso los fnrdos afectados de podredumbre o alleraciones lales que log
hagan impropios para el consumo, limpias, pricticamenta exentas de materias extrafias visibles. de humedad)
extarior ancrmal y de olor y/a sabor extrafios

Contanido En canaslilla con un peso neto m&ximo de 18 kilos 8 20 kiles sn paso brula.
F ion En canastilla con un paso nete maximo de 18 kilos & 20 kilos en peso bruto.

Empaque iﬁf ermpaqua deba cumplir con la Res. Min. Agncultura y Desarrollo Rural 224 7 2007.
El Rolulado del producio debe ser resistente a la condiciones humedad y de Daja temperalura, debe Indicarig

Rolulada siguiente:
Nombra del producto, nombra del proveador, fecha de empaque, lote de producto y peso nelo al momento dej
sor do,

Vida Ut El producto se requiere con una vida Gl minima de tres (3) dias conlados a partir de la fecha de entrega.

Congdiciones de Embalaje

El producio debe sar sniregado en canastila, cumpfiendo la norma técnica NTC 5422, para la entrega del
producto se debe lenar en cuenta el numeral 4.1.3 do la narmma técnica, Se debe emplear separadores o insertod
para evilar el roce de las manzanas o dafic mecanico, los separadores pueden ser fabricados de carton)
moldeado o puipa mecanica virgen. No se admiten uso de papel periddico impreso ni da material vegetal como)
insarins.

Condiciones de Transporte

Mo aplica

Requisitos Normalives

El produclo debe curnplir la norma técnica NTG 3523-1

Requisilo Especifico

Las manzanas debe ser empacadas ¢on el mismo grado de madurez, calidad y tamano.
Categoria Primera. Calibre 100 variedad redondeada,

Requisito Especifico productos negociados
para |a regianal Sur o Fronteras.

Cuando el productc sea negociado para la regional sur o fronleras, asie se debe entregar embalado eny
materiales de primer uso acordes para ser transpertados por media aereo, ya 5ea en cajas de carton, sacos del
polipropileno u olras altematives que garaniicen la conservacién de los productos. Deberan enliregarsa eng
excelenles condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en las 15 dias
siguiantes a su fecha de recibo. Estas condicicries se venificaran al momento de recibo da los aroductos y|
aguellas unidades que presentan defeclos organdlepticas seran rechazadas, El producto no dabera presentar
ningun indicio de sobremaduracidn ¢ delerioro.

Certificaciones y/o requisilas de
cumplimiento del proveedor

Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min, Agricultura y Desarrollo Rural.

Cerlificado:

Cerlilicacidn de INVIMA Canceplc Favorable Vigente para sitio de acapio y distibucion.
Certificacion de INVIMA Conceple Favarable Vigenla para vehiculo de dislribucion.

El perscnal debe poseer dotacion complata para |a entrega dei producio

Las certificacionas deben ser entregadas al comisionisla comprador €l dia de la negociacién

CODLMFT - 2211




PROCESO
GESTION DE LA CONTRATACION
SUBPROCESD
\/ PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES
TG d
¥ FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS i
_%& TOOGO I Tooeo [ VERSION FECHA VERSION g A e
F04-PON-803 3 NOVIEMBRE da 7016 :
ProductoNombre | MARACUYA
Codige SIC / SAP 20151
Clasificacion FRUVER

REQUISITOS GENERALES

Cescripeion del
Produclo

Geénero. (Passiflora Edulis), Variedad: Passiflora Edufis Sims var. flavicarpa, Baya redonda u ovoide, de
variedad amaritia. piel delgada o rugosa encerada, con aspeclo de cuern, puipa abundante y més o
mencs acida.

REQUISITOS ESPECIFICOS

tngredientes Maracuya
-R_EqLIl%IlO.S No aplica
Fisicoquimicos
Requisitos .
. - N |
Microbiclagicos 0 aplica
Requisitos Nutricionales No aplica

Otras caracteristicas del

El grado de madurez debe ser en mas del 50 % de la fruta, su color amarillo verdeso {cuando esla
maduro).

Debe ser de una misma variedad y tamarfio uniforme. Debe esta entero con la forma y el color lipico de
la variedad, no tener ataque por inseclos. Debe estar fresco, limpio y sin humedad exterior y tener el

producto pénduto corlade de raiz. Cascara lisa, dura y acolchada. Al palpar el producto se debe sentir el
contenido de semilias, .
El producte debe tener un diametro longitud lineal de 6 a 12 cm,

Contenido En canastilla con un peso neto maximo de 20 Kg.

Requisitos Normativos

El producto debe curnplir con la Norma Técnica NTC 1267. Calidad Primera, Tamado grande

EMPAQUE Y ROTULADO

Presentacion del
Producto

Ef producto debe ser entregado en canastilla con un pese maximo de 20 Kg. de peso bruto maxime.
Las especificaciones del embalaje se deben ajustar a la norma técnica NTC 5141,

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

El produclo debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado con concepto lécnico sanitaric
FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

El empaque debe cumplir con la NTC 729-2. El producto debe ser entregado en canastifla, cumpliendo

Empaque la norma tecnica NTC 5422, para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de
la norma técnica
El Rotulado del producio debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja temperatura, debe

Rotulado indicar: Nombre del producio, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser
empacado. '

Vida Ut El producto se requiere con una vida util minima de tres (3) dias contados a parlir de la fecha de

entrega.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Magullador/
Comerciatizader

Acta de visita sanitaria {IVC} con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucion, expedido por la

autoridad sanitaria,

FECHA ACTUALIZAGION DE CONTENIDO:

DICIEMBRE DE 2016




VERSION DESCRIPGION DE CAMBIOS
1 Version Inicial
2 Aluste a formala version 2. GP1000:2004, se incluye requisito de qua no se permilan productos magullados . Se incluye requisilo especifico para la regional Sur y Fronleras,
3 Se incluye requisito especilico para el producto negociado para la Regienal Sur o Franteras. Se incluye requisilo de la NTC 1267 " Calidad Primera, Tamano grande”
Se retira: Cuande e} producto sea negaciado para la regional sur o fronteras, este se debe entregar embalado en malenales de primar uso acordes para ser lransparlados por|
medio aerso, ya sea en cajas de carlen, sacos de polipropileno U otras allemativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan eniregarse en excelentes
i condiciones de calidad, lenlendo en cuenia que los mismas seran consumidos en los 15 dias siguientes a su facha de recibo. Estas cordiciones se verificaran al momento de
recibo de los productas y aquellas unidades que presenten defeclos organolepticas seran rechazadas. El producto no dabera presentar ningun indicio de sobremaduracion o
deterioro. El producto no debera presentar ningun indicie de sobremaduracion o delerioro. Se retira de las condicionas de empaque: para la anirega de! producto sg debe tener|
en cuenta el numeral 4.1.3 de la normia 1éenica.
{ ROMERE S FECHA EIFIMA
nE o
‘ Be £ mged Rersvia Betign Puligs '
b E
i
Elaivors ' iy - e = s e i
v Mayrng Anorncs Naroar n -y U!{: mﬁ 7 %”“
< TR N
H
H
A0t Fap Moageis Baasn Heea R oo ? Q 4 < SR
i ; ﬂ = l{_:, edig }
i
i
D or Lo . .
Hevis: e ' iy tod Caries Ehan Ligeraio Aceltats : P ] {}1 & m1
TR R - 2 i
32 Uik 7
T Ransets Sacey Py Gorays =
1.2 0IC 218
+
; \
§ L 5 d
i Apfobn o UM Ralpst Axlore | fuayg Haos ander 0 2 DIC ?B?E P
: e - 87
: é -
L s




[PRotEsD
GESTION DE LA CONTRATACION
SUBPROCESC
e ad PLANIFICACICN DE LAS ADQUISICIONES
Y [TrTuLe 27
Y FICHA TEGNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS il
gg_l CODIGO GRG0 I VENRION I PECHA VERSION Pig. 1 da
FO1.PGN.503 3 [ENFRO DE 2117
I Producto/Nombre I MAZORCA
Codigo SIC / SAP 200000463 /19925
Clasificacion Cereal
REQUISITOS GENERALES Mazorca de maiz amarillo graminea, destacada por su inflarescencia femenina llamada mazorca

agrupada a !o targe de un eje, lexiura papiracea y temmina en un especie de penache en color amarilio
ascuro farmado por los eslilos. la mazorca no debe esiar cubierta por bacteas de color verde {no debe
flevar hojas que la recubran), :

Descripcien de? Froducto

Ingredientes No aplica
Requisitos Fisicoquimicos No aplica
Requisitos Microbioldgicos No aplica

Requisitos Nulricionales No aplica

REQUISITOS ESPECIFICDS

Debe estar libre de insectos, ataque de plagas, enfermedades, residuos quimicos, sin olares extrafos.,

Otras caracteristicas del Enfera y sana con la forma caracterislica, de aspeclo fresco, libre de atague de inseclos,

prRdUGl enfermedades, libre de magulladuras y recubierto tado €l eje de granos,
Contenido €n Kilo peso nelo de produclo. .
Requisitos Narmativos No aplica

Presentacion del Producte |En Bolsas de polipropilena con peso neto maximo de 3 Kitos,

Condiciones de Transporte |El producto debe ser transporiado en vehicule con Concepto Tecnico Santaric FAVORABLE, expedido
y Almacenamientoe por ¢l Ente Territorial de Salud.

El producto debe ser empacade en bosa de polipropilenc de baja densidad, con orificios que permitan la
EMPAQUE Y ROTULADO Empague Iransferencia de aire entre el enlomo y el produclo empacado. El empaque debe ser de primer uso, el
producto debe cumplir con NTC 5422,

El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad y de baja temperalura, debe
Ratulada indicar: Nombre del producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lole del producio y peso nete
al momento de ser empacado. .

Vida Util El praducto se requiere can una vida util minima de ires (3) dias.

El proveedor debera acreditar:
- Acta de visila sanilaria (IVC} cen Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV) para sitio de acopfo y distribucién el cual deberd
ser expedido por la autoridad sanitania.

CERTIFICACIQNES Proveador
/ Maqullador/ Comercializador

[ FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO: ] ENERQ DE 2017 ' |

MAESTRO CONTRCL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCIGN DE CAMBIOS
1 Version Inicial
2 Ajuste a formato versién 3.
3 *Se ajusia cerificacion que deberan cumplir ¢l proveedor :Acta de visita sanitaria (IVC) cen Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC) para
sitio de acopio y distribucidn el cual debera ser expedido por la autoridad sanitaria.
CARGO i NOMBRE FECHA FIRMA
Ingeners de v
Allmenios Ing. Qlsella Peala Garcia Averdafio 2401/2017 B
Eiabord F X
'rglsnT::’ose Ing. Yuly Ximena Cutierrez Linares 20/01/2017 W?L}"
Coordinador de f
Planaacidn y ¢
Sequimiento a Conl. Ghense Patricia Gomez Sanchez i b)) 2000172017
Compras
Cenlrelzadas
Revisd
Director Cadma
Sumnintstros Caronef {ra) Cerdos Ernasta Gamacho Ciaz HYO1 2T
Ciractor
Cmr:ra::d:n Abngada. Fmma Gonzaa? Aroplens 2000122077
Subdirpe
Aprobé Gancral{ Z') Coronel (ra) Garlos Emesto Camacho Dlaz 200012017




GESTIQN DE LA CONTRATACION

PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES

TITULD

FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS

:_‘-fai_ coneo [ conico I VERSO FECHA VERSION Pag. 1de1
FO1-PGN-503 3 NOVIEMBRE de 2015
L Producto/Nambre | MELON
Codiga SIC / SAP 16391
REQUISITOS GENERALES Clasificacién

FRUVER

Descripcidn del
Producto

Género: (Cucumis Melo L), Variedad: Cantaloupe 6 Melén amariflo, Melones para el consumo fresco
excluido el procesamiento industrial.

REQUISITOS ESPECIFICOS

Ingredientes

Melon

Requisitos
Fisicogquimicos

No aplica

Requisitos
Microbiclbgicas

No aplica

Requisitos Nutricionales

No aplica

3

Ctras caracteristicas del

El grade de madurez debe tener un color: 2 (Fruto amarillo con visos verdes hacia et centro). Enteros|
con la forma caracteristica de la variedad de aspecte fresco y consistencia firme, desarrojlados M
maduros, sanos, libres de deterioro o cualguier dafa que impida el consumo, sin pedinculo, exentos de

Eroduats olores, sabores o materias extrafas visibles, libres de magulladuras, humedad exterior anormal con
ligeros defectos de reticulo que cubre al fruto.
Contenido El producto debe ser de Categoria |, calibre (Pesc entre 1601 a 2000 gramos).

Requisitos Normativos

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 832-1.

EMPAQUE Y ROTULADO

Presentacian del
Producto

En canastilla con un peso méxime de 15 Kg. de pesc bruto maximo.

Condicicnes de
Transporte y
Almacenamienta

El producto debe ser transportado en furgéh ylo vebiculo cerrade con concepto lécnico sanitario
FAVORABLE {FV), expedido por el Ente Territorial de Salud

El empague debe cumplir con la NTC 729-2, E| producto debe ser eniregado en canastilla, cumpliendo
la norma técnica NTC 5422, para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numerat 4.1.3 de

Empague la norma técnica. Se debe emplear separadores o insertos para &vitar el roce entre melones o dafio|
mecanico, los separadores pueden ser fabricados de cartén moldeado o pulpa mecanica virgen, No se
admiten uso de papel periddico irpresa ni de materiai vegetal como insertos.

El Rotulado del producio debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja temperatura, debe

Rotulado indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de producto y peso nelo al momento de ser
empacado. .

Vida Util El preducto se requiere con una vida Gtil minima de tres (3) dias contados a partir de la fecha de

entrega.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comércializador

autoridad sanitaria.

Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucian. expedido por la

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO;

DICIEMBRE DE 2016




MAESTRO CONTROLDE CAMBIOS < 5
VERSION DESCRPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial
2 Se relira requisito de empaque del producto en bolsas de polietileno.
3 Se incluye requisito especifico de productos de regiona! Sur a Fronleras.
Se ajusta a formato version 3, Se retira; Cuando el producto sea negaciado para |a regional sur o rronterés‘ esle se deba enlregar embalado &n materales de primer uso
acordes para ser lransportados por madio aereq, ya sea en cajas de carlon, sacos de polipropilenc u clras altemativas que garanlicen |a conservacian de los praducios. Deberan
4 enlregarse en excelentes conditiones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias sigulentes a su fecha da recibo. Estas condiciones se
verificaran al momento de recibo de los productos ¥ aquellas unidades que presenlen defacios organalepticas seran rechazadas. El praducia no debera presentar ningun indicic,
de sobremaduracién o deterioro, deben ser Iotaimenle firmes al lacto _
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[FRoceso
GESTION DE LA CONTRATAGION
“FueFRocESG
=, ﬂ-’ PLANIFICAGION DE LAS ADQUISICIONES
=N TIVOLG
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS
s COMG0 I T | VERSION FECHAURREION Poa 1 0m 1
F04-PON.503 3 NOVIEMBRE de 2015 ad
[ ° 7 ProductoNombre et Y MORA |
= Codigo SIC / SAP 20151
Clasificacién FRUVER

Género: Rubus, Variedad: (Glaucus Benth) ¢ Mora de Castilla, Mora para el consumo fresco o como

Descripcion del insumo para el procesamiento industrial. El fruto debe estar en un grado de madurez color rejo claro,
Producto Color - 3

REGUISITOS GENERALES

Ingredientes Mora

Requisitos

i
Fisicoquimicas No aplica

Requisitas

Microbiolégicos No aplica

.| Requisitos Nutricionales No¢ aplica

La candicién de calidad que debe cumplir o criterios establecidos en la NTC 41086 Calegoria |. Calibre
B. Enteras con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto fresco y consistencia firme, sanas,
‘| Otras caracteristicas del [limpias, exentas de olores, sabores o materias extrafas visibles, practicarmnente libres de magulladuras,
producto y humedad exterior anormal. Deben tener drupillas bien formadas, llenas y bien adheridas, los frutos
deben tener caliz, la coloracién del fruto debe ser homogénea y acorde con el estado de madurez.

Contenido En canaslilla con un peso neto méximo de 7.5 Kg.

Requisitos Normativos |El producto debe cumplir ta Norma Técnica NTC 4106,

En canastilla con un peso méaximo de 7,5 Kg. de peso bruto maximo. El producto debe ser entregado en

canastilla de fondo liso sin perforacion de maximo 12 em. de profundidad, cumpliende la nerma técnica

Presentacion del NTC 5423,

Producto

Las especificaciones del embalaje se deben ajustar a la narma técnica NTC 5141,

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

£l producto debe ser fransportado en furgén yfo vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario)
FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

‘EMPAGIUE Y ROTULADO S El empaque debe cumplic con la NTC 729-2. El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo
i R TR e 2 la norma técnica NTC 5422, para la entrega de! producto se debe terer en cuents el numeral 4.1.3 de
i A la norma técnica. Se debe emplear separadores o insertos para evitar el roce de fas papayas o dafio|
mecanico, los separadores pueden ser papel periadico u otro material que sea de primer uso.

Empague

EY Rotulade del producto debe ser resistente a la condiciones humedad v de baja temperalura, debe
Rotulado indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, fote de producta y peso neto al momenid de ser
empacado.

El producio se reguiere con una vida alil minima de fres (3} dias contados a parir de la fecha de|

Vida Ul entraga

Pr:feﬁl::?:ﬂizﬁ:!::oﬂ .-|Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucién. expedido por Ia
b érnlallz : ++-|autoridad sanitaria,

. 'FECHAACTUALIZACION DE.CONTENIDO; - - DICIEMBRE DE 2016




MAESTRO-CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Varsion Inicial
2 Ajuste a formato version 2. GP 1000:2004, se incluye requisito de que na se pemmilen produclos. maguliados . Se incluye requisilo especifica para la regional Sury Fronteras,
3 Se Incluye requisite especifica para el producto negociado para la Regional Sur. Se incluye requisite Calegona |. Calibre B."
Se retira; Cuande el producle sea negociado para la regional sur o fronteras, este se dabe entregar embalado on maleriales de primer uso acordes para sar transpefiados porl
medio aereo, ya sea an cajas de carton, sacos de polipropilgno u otras altemativas que garanlicen la conservacian de los productos Deberan entregarse en excalenles
4 condiciones de calidad, leniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en log 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condicionss se venlficaran al memento de|
reciba de los productos y aguellas unidades que presenien defectos organcleplicas seran rechazadas. El producte no debera presaniar ningun indicio de sobremaduracion o
deteriore, Se retira de las condiciones de empaque; para la entrega del producto se deba tener en cuenta el numeral 4.4.3 de |a norma lécnica.
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[FRocEso

GESTION DE LA CONTRATACION

SUBPROCESO

PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES

FICHA TECNICA DE PRODUCTD - ALIMENTOS

\\/ TITULD
Lt

REQUISITOS GENERALES

contse £BE0 ol FECHA USRRICN Pag.1da 1
FD1-PGN-503 3 NOVIEMBRE de 2015
[ Producto/Nombre NARANJA —|
Codigo SIC / SAP 34893
Clasificacion 'FRUVER

Descripcién del

Genero: (Citrus sinensis), Variedad; VALENCIA., Pomao carmoso de cascara mas 0 Menos gruesa y
endurecida, y su pulpa estd formada tipicamente por once gajos u hollejos llenos de jugo, el cual

REQUISITOS ESPECIFICOS

Producta contiene mucha vitamina C, flavonoides y aceites esenciales.
Ingredientes Naranja
AReqwslnos No aplica
Fisicoquimicos
Requisitos i
i ! No aplica
Microbioldgicos P
Requisitos Nutricicnales No aplica

Otras caracteristicas del

Debe ser de una misma variedad y tamano uniforme.
Debe esta entera con la forma y el color tipico de la variedad, no tener atague por insectos. Debe estarl
fresco, lirmpio y sin humedad exterior. Cascara consistente al tacto.

producta El calibre del producto gue se acepta es de C y D, que corresponde a un peso entre 264 a 226 gramos
unidad.
Contenigde En canastilla con un peso neto méximo de 15 Kg.

Requisitos Normativos

El preducto debe cumplic con la norma técnica NTC 4086 y NTC 5422.

EMPAQUE Y ROTULADO

Presentacion det
Producto

£n canastilla con un peso neto maximo de 15 Kg.

Condicicnes de
Transporte y
Almacenamienio

El producto debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrade con concepto técnico sanitario
FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

El empaque debe cumplir con la NTC 729-2. EI producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo

Empagua la norma técnica NTC 5422
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja temperatura, debe
Rotulado indicar. Nombre del productc fecha de empaque, lote de produclo y peso neto al momento de ser
empacado.
Vida Util El producto se requiere con una vida Util minima de tres (3) dias contados a partir de la fecha de

entrega.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucidn. expedido por la

autoridad sanilaria.

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

DICIEMBRE DE 2016

1




MAESTRO CONTROL DECAMBRIS -~ . . . i PR ; T
VERSION DESCRIPGIGN DE CAMBIOS
1 Version |nicial
2 Se relira requisito de empague dal producto en bolsas de polietilena
3 Sa incluye requisito especilice de productos de ragional Sur o Frenleras, ¥

Se ajusla a formate version 3, Se relira; Cuando el produclo sea negociado para la ragional sur o fronteras, esle se debe entragar embalado an malerisles de primer usa|
acordes para ser transporlados por medio aéreo, ya 5ea en cajas de cartan, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacian de los producios. Deberan
enlregarse en excelentes condiciones de calidad, tenienda en cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recive. Estas condiciones se
[] verificaran at momenlo de recibo de los productos ¥ aquellas unidades que presenten defectos organoleplicas seran rechazadas. El producto no deberd presentar ningdn indicio
de sobre maduracidn o deteriaro, deben ser totalmente firmes al lacto. Se refira de Ja condicién de empaque: para la enlrega del producle se deba tener en cuenla el numeral
4.1.3 de ta narma técnica 5422, Se adiciona calibre del preducle para delenminar una condicién de calidad en cuanto a tamafio dal producte de acuerdo a la NTC 4086 del
producio
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PROCESQ
GESTION DE LA CONTRATACION
SUBPROCESO
SELECCION ABREVIADA BOLSA DE PRODUCTO
TITULO
FICHA TECNICA DE PRODUCTO S
CODIGO VERSION | FECHA VERSION Pig, 1 da 1
FO1-PGN-503 No. 03 04/05/2010 ’
"Producto/Nombre SIC9926 PAFA CRIOLEA R |
Génern Solanum Phareja
Variedad Phareja
Grado de Madwez No aplica
Nombre Genertce Papa Criollla
Corteza limpia y suave, firme al tacto, coler amarilo uniforme, aspeclo [resco ¥ sano, ojosi
Descripcion del Producto medianamente profundos. Es una papa pequena (46 cm, de diametro) de piel e interior amarillo
acre, semejanle a una yerna de huevo de gallina.
Ingredientes . No aplica
Requisilos Fisicoguimicos No aplica
Requisitos Nutricionales No aplica

No debe dar muesiras de humedad exierior, lesiones, pudriciones, cicatrices, corfaduras,
malformaciones, enverdecimienta o retofos. El producto debe estar libre de tierra (debe estar]
|lavada).

Sana, con |a forrna caracleristica, de aspecto fresco, libre de ataque de insectos y enfermedades. no|
debe tener desprendimiento de la epidermis, pulpa de color amarille uniforme,

Otras caraclerislicas del producta

Conlenido En Kilo pesa neto de producto.
Presenlacion En Canaslilla de plaslico

La papa debe eslar favada y embalda en canastilla de plaslico. El empaque debe cumplir con la

Empaque Res. Min. Agricullura y Desarrolla Rural 224 / 2007,
€l Rotulade del producto debe ser resistente a ta condiciones humedad y de baja temperatura, debe
Ratulada indicar. Nombre del producto, nombrg de proveedor, fecha de empaque, lote de producto y pesol
nelo al momento de ser empacado.
Vida Ut Ei producto se requiere con una vida Ulil minima de tres (3) dias conlados a partir de |a fecha de
entrega. 2
El producto debe ser entregado en canastilla, cumplienda |la norma 1écnica NTC 5422, para la
Condiciones de Embalaje entrega del producto se debe tener en cuenta el numerat 4.1.3 de la norma técnica. Las canaslillas
deben estar limpias y desinfectadas,
Condiciones de Transporie No aplica
Requisitos Normativos El praducto debe cumplir con la nerma técnica NTG 341
Requisito Especifico El producio debe lener un didmetro promedio de seccion ecuatorial de 5 cm,

Cumplimienta al Decreto 3748/2004 el Min, Agricultura y Desamello Rural.

Cerlificado;

Cenrtificacion de INVIMA Concepto Vigente: Favorable para sttio de acopio y dislribucion.
Certificacion de INVIMA Concepto Vigente: Favarable para vehicuto de disinbucion.

El personal debe poseer dotacion complela para la enirega del producio.

Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacitn,

Certficacianes y/o requisitos de cumplimienio del
provaedor

COD LMFT - 175
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GESTION DE LA CONTRATAGIGN
SUBPROGESC
\ /.d PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES
V/ ) 2
FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTGS T
_i;l!__:l_lll_,__ = CADIGD CODIGO VERSION FECHA VERSION Pag. 1 de 1
FO1-PGN-509 1 NOVIEMBREde 2015

] Producto/Nombre | PAPA PASTUSA —]

Codigo SIC / SAP 19535

Clasificacion Fruver

REQUISITOS GENERALES

Descripcion del
Producto

Genero: Sofanum Tuberosum. La papa es una especie de planta herbacea perteneciente al
género Solanum de la familia de las solanaceas originaria de Sudamérica y cultivada por|
todo el mundo, el tubérculo crece de manera subterranea y alberga los nutrientes de ia
planta.

REQUISITOS ESPECIFICOS

Ingredientes Papa
-Requistos " No aplica
Fisicoguimicos
Requisitos ;
N |
Microbiologicos o 8piea
Requisitos Nutricionales No aplica

Otras caracteristicas
del producto

El tamafio de la papa debe ser en un rango de 65-90 mm de diametro en la seceién
ecuatorial de |la papa. Papas con caracleristicas internas y externas homogéneas, en buen
estado de madurez, buena forma, limpia (sin tierra y material bioldgico), seca, sin humedad
extericr y sin contaminantes quimicos, libre de defeclos fisiolégicos, de dafios causados por|
hongos, insectos © moluscos y bacterias, axentos de dafios mecanicos y dafios fisiolégicos.
Papa Andigena, Tamafo Grande, Grade A. Su uso para preparar sopas y enriquecer
cremas o salada. Es facil de reconocer parque su piel s mas ascura que las demas clases
de papas y su tamafio regular es mucho mas pequefio gue las otras variedades.

Contenido

Bulto por 50 Kilas .

Requisitos Normalivos

NTC 341

Presentacion del
Producto

£n bulto por 50 Kilos.

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

El producto debe ser transportade en furgon y/o vehiculo eerrado con concepto técnico)
sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

El producto puede ser empacade costales de fibras naturales ¢ fibra de polivlefina que

Proveedor / Maquilador!/
Comercializador

Empaque permita realizar muestreo, debe ser resistente al peso de 50 Kilos. E) empague usado debe
EMPAQUE Y ROTULADOQ cumplir la NTC 5422.

El Rotulado del productc debe ser resistente a condiciones de humedad y de baja

Rotulado temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de proveedor, fecha de empaque,
lote de producto y peso neto al momente de ser empacado.

Vida Ut El producto se requiere con una vida {til minima de quince {18) dias contados a partir de la
fecha de entrega.

CERTIFICACIONES

Acta de visita sanitarta (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucion,
expedido por la autoridad sanitaria

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

NOVIEMBRE DE 2016

T




MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 Versién Inicial

Ajuste a formato version 3. Se actualizo la descripcion del producto por no co'rresponder‘ Se cambia dentro del item Empaque:
polietileno por fibra de policiefina. Se retira del item empaque; “E empaque usado debe cumplir la norma técnica NTC 34 1-2. &
empaque debe ser de primer uso. £l empagque debe cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarroflo Rural 224 / 2007 y normas

» fecnicas NTC 341-2 y NTC 341-3" y se incluye la NTC 5422. Se retira del item certificaciones “Cumplimiento al Decrefo 3746/2004 el ‘
Min. Agricultura y Desarroffo Rural.” por no cofresponder al producto sino a personas naturales, juridicas y sociedades. Se especifica
los usos apropiados de esta papa de acuerdo a |a catalogacion de FEDEPAPA
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Otras caracteristicas del

PROCESO
GESTION DE LA CONTRATAGCION
Tsu:apnoceso ==
PLANIFICACION DE LAS ADQUISIGIONES
\/ TITULO
FICHA TECNICA DE PRODUGTO - ALIMENTOS
_;mztﬁ COUGO [ OO0 l VERSION SN e Ty pag 1 de 1
FO1-PON-S03 3 NOVIEMBRE de 2015 §
o Codigo SIC / SAP 16396
Clasificacion FRUVER
Género: (Cancacea), Variedad: Carica papaya L, Tipo de maduracion numero 3. Verde claro con un
REQUISITOS GENERALES ! : .
Descripcién del 30% de color amarillo en dos vetas Baya ovoide, de piel lisa y delgada, de diversos tonos en la
Producto madurez. Semilla; De color castafio oscura, redondas, rugosas y cubierlas de una capa mucilaginosa,
de 5 a 7 mm. de didmetro. El tamano requerido del preducto es; Pegueno.
Ingredientes Papaya
Requisitos No aplica
Fisicoquimicos
Requisitos .
No aplica
Micrebioldgicos o8p
) e : Reguisilos Nutricionales No aplica
REQUISITOS ESPECIFICOS i Debe ser de una misma variedad y tamafio uniforme.

Debe esta enterc con la forma v el color tipico de |a variedad, no tener ataque por insectos. Debe estar

producio fresco, limpio y sin humedad exerior y tener el péndulo cortado de raiz. Cascara consistente al tacto.
No se permiten papayas con magulladuras.
Contenido En canastilla con un peso neto maxima de 15 Kg.

Requisitos Normativos

El producto debe cumplir con la Norma Técnica Colombiana NTC 1270, El tamafio del produclo es
Pegusiio, con un peso en masa de 500 a 1500 gramos. El producto se requiere de Calidad: Primera -
1a.

Fresentacidn del
Producte

En canastilla can un peso maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo

Condicicnes de
Transporte y
Almacenamiento

El producto debe ser transportado en furgon ylo vehiculo cerrado con conceplo técnico sanitario)
FAVORABLE (FV), expedida por el Ente Territorial de Salud.

- EMPAQUE ¥ ROTULADO

El empaque debe cumplir con la NTC 729-2. El producto debe ser entregado en canastilia, cumpliendo
'a norma técnica NTC 5422, para 'a entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de

Empaque la norma técnica. Se debe emplear separadores o insertos para evitar el roce de las papayas o dafio
mecanico, los separadores pueden ser papel pericdico u otro material que sea de primar uso,
El Rotulado del producto debe ser resistente a |a condiciones humedad y de baja temperalura, debe
Rotulado indicar: Nombre del producto, fecha de empagque, lote de producto y peso nelo al momento de ser,
empacado.
Vida Uil El producto se requiere con una vida util minima de ‘res (3) dias contados a partir de |a fecha de
ida Uti

enlrega.

. GERTIFICACIONES -
Proveedor £ Magullador/
Comerclalizador

auteridad sanitaria,

:| Acta de visita sanitaria (tVC) con Conceplo Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucion. expedido por la

FECHA ACTUALIZACION'DE CONTENIDO:

DICIEMBRE DE 2016




MAESTRO.CONTROL DE CAMBIOS

DESCRIPCION DE CAMBIOS

VERSION
1 Varsion Inicial
2 Ajuste a formato varsion 2. GP:1000:2004, se inluye requisila de que no se permiten productos magullados . Se inluye requsiito especifico para |a ragional Sur y Fronteras
Se relira. Cuando el praduclo sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debe eniregar embalado en matenales de primar uso acordes para ser transporlados por
medio aereo, ya sea en cajas de caron. sacos de polipropilens u clras altemalivas que garanticen la conservacidn de los praductos. Deberan entregarse an excelsntes
3 condiciones de calidad, teriendo en cuenla que los mismos seran consumides en los 15 dias siguienles a su fecha de racibo, Estas condiciones se verfficaran al momenlo de
recibo de los productos y aguellas unidades que presanlen detaclos organoleplicas seran rechazacas. El producto no debers presentar ningun indicio de sobremaduracidn o
deleroro,
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PROCESO
GESTION DE LA CONTRATACION

\\/ | PLANIFICACION DE LAS ADOUHSICIONES
TITULO
E FICHA TECKIGCA DE PRODUCTO - ALIMENTOS

- s = —

SR I FO1PGN-503 l 3 I ﬂ"ﬁ;:l';;:'i [ Fig.1de )
[ Producto/Nombre [ PEPINO COHOMBRO |

Codigo SIC / SAP 200000564 /19936
REQUISITOS GENERALES Clasificacion Verdura

A Baya bicarpelar, bilocular, camosa, de forma variable segun el cullivar, encontrandose fipos
Descripcién del Preducto 4 P 9 p

redondeados, ovoides y alargados,

Ingredientes No aplica
Requisitos Fisicogquimicos No aplica
Requisites Microbiolégicos No aplica

Requisitos Nutricianales MNo aplica

REQUISITOS ESPECIFICOS
Aspeclo fresco, limpio, sin residucs de lierra, sano, no debe dar muestras de ablandamiento apical y|
amarilamiento, alargado. Entera y sana con fa forma caracterislica, de aspecto fresco, libre de ataque
de insectos y enfemedades, libre de magulladuras.

Otras caracteristicas del
producto

Canienido En canastillas con un peso maxime de 20 Kilos.

NTC 5975
Decreto 374B8/2004 el Min. Agricultura y Desarrolio Rural.

Requisitos Normalivos

Presentacién del Producto |El producio debe ser entregade en canasfillas,

Condiciones de Transporte |[E! producta debe ser fransportado en vehicule que cuente con Coneeplo Técnico Santario
y Almacenamiento FAVORABLE, expedido por el Enle Temitorial de Salud.

; El producto debe ser empacado canastillas, debe ser resistente al peso de 20 Kilos. El empaque usado
EMPAQUE Y ROTULADO Empague debe cumplir con la NTC 5422,

El rotulado del producte debe ser resistente a la condicrones humedad y de baja temperatura, debe

Rotulado indicar: Nombre del producte, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de praduclo y peso neto al
mornento de ser empacado. i

Vida Ut El producto se requiere con una vida Ot minima de Diez (10) dias conlados a partir de la fecha de
entrega.

El proveedor deberé acrediar: -

T N ¢ : . = . : s ,
CER IlflIC;AC!O ES P':D:”for - Acta de visita sanilaria ('VC) con Conceplo Técnica Vigente: FAVORABLE {FV) para silic de acopio y distribucidn el cual debera
i Maq { Comare N 3 e

ser expedido por la autoridad sanitaria.

{ FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDG: B { ENERO DE 2017 ]

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPGION DE CAMBIOS
1 Version Inicial
2 Ajuste a formalo version 3.

*Acta de visila sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV. FVC) para silio de acopio y distnbucién el cual debera ser expedida por
3 la autoridad sanitaria,

* Se realizd cambio en |a vida util sclicitada de 3 dias a 10 dias

CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
” =
Mmm':nrf;ge Ing. Qlaefie Pacla Garcla Avendano 20/01/2017
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Rirector o
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REQUISITOS GEﬂEﬂnes .

[FRocEsSo
GESTION DE LA CONTRATACION
|5I.IBPRDCESO

\-\ PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES

\( i)

e FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALUMENTOS
ey Couiua copRen l VERHN FECHAVERSION J Pig. 14da 1
FD1-PON-S02 3 NOVIEMBRE de 201§ i
[ _ ProductoiNombre | PERA
Codigo SIC / SAFP 16393 .
Clasificacion FRUVER )
Género: (Pyrus), Variedad: Pyrus communis., Pomo de forma y color variable, generalmente alargado y

Oescripcion del

de piel verde o amarilienfa, con semillas (pepitas) negras, no brillanfes, peqguedias y en numero

REQUISITOS ESPEGIFICOS: |/

.i.] Olras caracteristicas del

Producto reducido. Melones para el consume fresca excllido ef procesamiento industrial,
Ingredientes Pera
Requisitos Ne aplica
Fisicogquimicos
Requisitos i
; . : No aplica
Microbiologicos i
Requisitos Nutricionales No aplica

producto

Debe ser de una misma variedad y tamafo uniforme.
Debe esta entero con la forma y el color tipico de la variedad, no tener ataque por Insectos. Debe estar
fresco, limpio y sin humedad exterior. Cscara consistente al tacto.

Contenido

En canastilla con un peso neto méximo de 15 Kg.

Requisitos Normativos

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 5422.

Presentacidn del
Producto

En canasiilla con un peso neto maximo de 15 Kg.

Caondiciones de
Transporie y
Afmacenamiento

El producto debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado con concepto técnica sanitario
FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

Ef empaque debs cumplir con la NTC 729-2. E4 producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo
la norma técnica NTC 5422, para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numerat 4.1.3 de

Empague la norma técnica. Se debe emplear separadores o insertos para evitar el roce de las peras o dafic
mecanico, los separadores pueden ser fabricados de cartdén moldeado o pulpa mecanica virgen. Nc se
admiten uso de papel periddico impreso ni de material vegetal como ingerlos.

El Rotulado gel producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja temperatura, debe

Rotulado indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser,
empacado,

i L El producto se requiere con una vida Gtil minima de tres (3) dias contados a partir de la fecha de

ida Uti

entrega.

acta de visita sanitaria {IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucién. expedido por la
“tautoridad sanitaria.

.| FECHAACTUALIZACION DE CONTENIDG: -

DICIEMBRE DE 2016
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MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMEIOS
1 Version Inicial
2 Se refira requisilo de empaque dal producio en bolsas de polialilsno.
3 $a incluye requisilo especifice de productos de regional Sur o Frontaras.
Se ajusla a formalo version 3, Se retira; Cuando el producto sea negociado para 1a regional sur o Ironleras, este sa debe entregar embalado en materiales de primer uso
acordes para ser Iransporiades por medio aereo, ya sea en cajas da carlon, sacos da pofipropilens u olras altemalivas que garanlicen la conservacidn de ios productos. Deberan
. entragarse en excelentes condiciones da calidad, taniendo en cusnla que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a sy fecha de recibo. Estas condiciones se
varificaran al momente de recibo de |os productes v aquellas unidades que presentan defectos organolepticas seran rechazadas. E| praducia no debera presentar ningun indicio
de sobremaduracidn o delerioro, deben sar Iolalments firmes al taclo .y
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PROCESO
GESTION DE LA CONTRATACION
SUBPROCESO
\\/ SELECCION ABREVIADA BOLSA DE PRODUCTO
V TITULO )
P FICHA TECNICA DE PRODUCTO
SR CODIGO VERSION| FECHA VERSION Pan. {'dat
F01-PGN-S03 No. 03 01/09/2010 b
i Z,Zé'ﬁi‘dd_ﬁi'!gtom&nf P D R S TR ) SIC 18304 PEREJIL: . . ] 1
Génera No aplica
Variedad Petroselinum safivum
Gradoe de Madurez No aplica
Nombre Generico Perejil

Descripcion del Producto

|E! perejil (Petroselinum sativum), es una planta herbacea que pertenece a la familia de las]
umbeliferas bianual que se cultiva por el aroma y sabor de sus hojas.

Ingredientes No aplica
Requisitos Fisicoquimicos No aplica
Requisites Nutricionales No aplica

Otras caracleristicas del producto

La plania debe tener buen aroma. Debe eslar libre de insectos, alaque de plagas,
enfermedades, residuos quimicos, sin olores extrafios. Entera y sana con la forma
caracteristica, de aspeclo fresco, live de atague de insectos y enfermedades, libre del
magulladuras,

Contenido No aplica
Presentacion En canastilla
Empaque El empague debe cumplir con la Res. Min, Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de bajal
Rotulado temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de proveedor, fecha de empaque,
late de producto y peso nelo al momento de ser empacado.
Vida Util

El producto se requiere con una vida Util minima de tres (3} dias contados a partir de la fecha|
de entrega. I

Condiciones de Embalaje

El producto debe ser entregado en canaslilla reempacado en bolsa, cumpliendo la normal
técnica NTC 5422, para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de
la norma técnica.

Condiciones de Transporte

No aplica

Requisitos Normativos

No aplica

Requisito Especifico

No aplica

Certificaciones y/o requisitos de cumplimiento

del proveedor

Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agnicultura y Desarrolio Rural.

Certificado:

Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para sitio de acopio y distribucion.
Certificacién de INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucién.

El personal debe poseer dotacion complela para la entrega del producto.

Las cestificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion.

COD LMFT -
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GESTION DE LA CONTRATACION

REQUISITOS GENERALES

SUBPROCESO
PLANIFICACION DE LAS ADGUISICIONES
N TITULO
sl 5 FICHA TECNICA DE PRODUGTO - ALIMENTOS
s aisTIGA CODIGO COMGO I VERSION I FECHA VERSIGN Pig. 1 de 1
D | FO1-PGN-SB 3 NOVIEMBREde 2015
I Producto/Nombre | . PIMENTON ROJO
Codigo SIC 35761 / 200000583
Clasificaciéon Fruver

Descripcidn del

Pimentén procedente de Capsicum Annum L. . de Variedad: Pimenton cuadrado (obtuso), es una
planta herbacea, perenne, con ciclo de cultivo anual (de 3 a 4 meses de duracion), perteneciente

REQUISITOS ESPECIFICOS

Producto a |a familia de las solanaceas. El fruto es una baya que cambia de coler conforme avanza su
estado de madurez, es uniforme y de came gruesa.
Ingredientes Pimentdén
Requisitos .
K .. No aplica
Fisicoquimicos
Requisito :
eq o Na aplica

Microbioldgicos

Requisitos
Nutricionales

Son buena fuente de carotenss, entre los que se encuentra la capsantina, pigmenta con
propiedades antioxidantes que aporia el caraclerislico color rojo.

Otras caracteristicas

Et pimenidn de categora 1, debe ser de buena calidad, fresco, libre de manchas, la farma,
desamolio y colocacion de acuerdo a la variedad (pimentén cuadrado) y al grada de madurez
(mayor at 50%). El producto debe ser entero, sano, limpic libre de materia extrafia visible, de

del producto apariencia fresca, bien desarrollados, libre de dafios por congelacién, heridas na cicatrizadas,
quemaduras producidas por el sol, humedad extema, sabores y olores extrafios. El producto debe
tener un calibre de 50 mm de diametro en el sector ecuatorial.
Contenido En canastilla, con peso neta maximo de 8 Kg.

Requisitos Normativos

El producto debe cumplir cort la NTC 3634-1

Presentacion def
Producto

En canastilla con peso neto maximo de 8 Kg

Condicicnes de
Transporte y
Almacenamiento

El preducto debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado con concepte téenico sanitario
FAVORABLE (FV), expedido per el Ente Terrilorial de Salud.

El empaque debe ser de primer uso. El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendc la

Proveedor / Maquliador/
Comercializador

Empaque
EMPAQUE Y ROTULADO HIe oy

El Retutado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad y de baja lemperatura,

Rotulado debe indicar. Nombre del preducto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de producto y
peso nete al momenio de ser empacado.

Vida Ut El producto se requiere con una vida Otil minima de ocho (8) dias contados a parir de la fecha de
enirega.

CERTIFICACIONES

Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable {FV) para sitio de acopio y distribucion, expedido
por la autoridad sanitaria.

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

NOVIEMBRE DE 2016




MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCICN DE CAMBIOS
1 Version Inicial
2 Ajuste a formalo versidn 2. GP:1000:2004

Ajuste a formato version 3. Se ajustan los codigos SIC y SAP de acuerdo al listado maestro de materiales, Sa incluye Clasificacién. Se

incluyen los Requisitos nutricionales. Se ajustaron otras caracteristicas. Se retira del item empague: "Res. Min. Agricultura y Desarrollo
3 Rural 224 / 2007" y se incluye "NTC 5422". Se retira del item certificaciones "Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min, Agricultura y !
Desarrollo Rural” por no coresponder al producto sina a personas naturales, juridicas y sociedades
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mDCESO
GESTION DE LA CONTRATACION
SUBPROCESO
\\ PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES
\/ TITULG o=
FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS gy
%:HE CODIGA l CoOKo VERSION FECHA VERSION Pag. 1 de 1 :
FO1-PON-S03 k] NOVIEMBREde 2015 3
Producto/Nombre PINA
Codigo SIC / SAP 16385
REQUISITOS GENERALES Clasifcaxin FRUVER

Descripcién del
Producto

Geénero: (Anands Comosus L Meer), Variedad: Cayena Lisa, Las hojas tienen los bordes lisas, fruto
alargado y cilindrico ¢on un peso promedio de 2.4 Kg. CALIBRE 5 EN ADELANTE, poco contenido de|
fibra y alto porcenlaje de jugo. Cascara lisa y pulpa blanco - amarillenia.

REQUISITOS ESPECIFICOS

Ingredientes Pifia
Renisios No aplica
Fisicoquimicos
Requisitos :
. Ap— lica
Microbiolégicos No ap
Requisitos Nutricionales No aplica

Otras caracleristicas del

Enteras, con la forma caracteristica de la variedad, de aspacio fresco y consistencia firme, sanas, con
los ojos bien formados y llencs, limpias, exentas de olores, sabores ¢ materias exirafas visibles,
practicamente libres de magulladuras, humedad exterior anormal producto de mal manejo poscosecha,

ol el corte del pedinculo debe estar bien curado y sin grietas, con una longitud entre los 5 y 25 mm. La
corona debera ser de color verde y bien adherida a la fruta, libre de quemaduras por €l sol.
Contenido En Kilo peso neto de producto de 20 Kg maximo.

Requisitos Normativos

El producto debe cumplir con las especificaciones de la norma técnica NTC 729-1. Categoria 1, El
empaque debe cumplir con la NTC 729-2.

Presentacion del
Producto

En canastilla con un peso méximo de 20 Kg. El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo
la norma técnica NTC 5422, para la entrepa del preducto se debe tener en cuenta el numeral 4.4.3 de|
la norma técnica.

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

El producto debe ser transpontade en furgén yio vehiculo cerrads con concepto técnico sanitario
FAVORABLE (FV), expedido por ¢l Ente Territorial de Salud

Proveedor / Maquilador/
Comerclalizador

EMPAQUE Y ROTULADO Empaque El empague debe cumplir con la NTC 729-2.
El Rotulade del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja temperatura, debe
Rotulado indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de producto y pese neto al momenlo de ser
empacada.
Vida Util El producto se requiere con una vida Otil minima de tres (3) dias contados a partir de la fecha de
2 antfrega.
CERTIFICACIONES

autoridad sanitaria.

Acta de visita sanitaria (IVC) con Cencepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para silio de acopio y distribucidn. expedide por fa

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

DICIEMBRE DE 2016




MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCIGN DE CAMBIOS
1 Version Inicial
2 Se relira requisito de erpaque del producte en bolsas de polietileng;
3 Se incluye raquisilo especifico de producios de regionai Sur o Fronlaras,

Se ajusta a formato version 3, Cuando el produclo sea negociade para |a regional sur o fronleras, este se debe entregar embalado en materales de primer uso acordes para ser
transportados por madio aereo. ya sea en cajas de carlon, sacos de poliprepilenc u olras allemalivas que garanticen la conservacion de los productos. Debaran gntregarse en

. excelentes condiciones de calidad. teniendo en cuenta gue los mismos seran consumidas en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Eslas condiciones se venficaran al
mamento de recibe de los productos y aquellas unidades que presentsn defecios organclepticas seran'rechazadas. El producto no debsra presentar ningun indicio de
sobremaduracion o delefioro,
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PROCESC
GESTION DE LA CONTRATACION

SUBPROCESO
= / PLANIFICAGION DE LAS ADGUISICIONES

TITOL
FICHA TECNIGA DE PRODUCTO - ALIMENTDS I
Aseic! MEA comeq Coois0 VERSIGH FECHA VERSION ‘
e FO1PGN 503 I 3 I NOVIEMBREde 2015 PAg. 1461
| Producto/Nombre [ PLATANO MADURO l
Codigo SIC / SAP 19843
Clasificacion Fruver
REQUISITOS GENERALES Genero: Musa Paradisiaca, Variedad: Hartén . El fruto es una falsa baya epigina de 17 a 19 ¢m de

largo y hasta 5 de diametro, que forma un racimo compacto. Esta cubierta par un pericarpio

Destripgiondal || rsves veram anvel ejemplar inmaduro y amarillo intense, rojo o bandeado verde y blanco al

Progugia madurar. Es de forma lineal o falcada, entre cilindrica y marcadamente angulosa segin la
variedad. £l exiremo basal se estrecha abruptamente hacra un pedicelo de 1a 2 cm
Ingredientes Platano Maduro
_REQUIS’IIQS No aplica
Fisicoquimicos
Requisitos i
. e No apl
Micrebioidgicos plca
Requisitos Nutricionales No aplica

REQUISITOS ESPECTFICOH El grado de madurez debe ser maduro: gonde la lotalidad de la superficie es de color amarillo,

Debe tener humedad natural al tacto, la superficie lisa, sin sefales de deshidratacién, debe tener
un frulo sano, sin sefiales de maltrato producides por friccién golpes o cortaduras, sin cavidades
negras y profundas en la punta apical, sin rajaduras en la corleza, sin recortes en la punta que
lleguen hasta la pulpa.

Otras caracteristicas
del praducto

Contenido En canastilla, las manos o gajas deben estar completas, con peso neto maximo de 25 Kg.

Requisites Normativos |El producto debe cumplir ¢on la norma técnica NTG1190.

Presentacion del
Producto
Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

En canastilla con peso neto maximo de 25 Kg.

El producte debe ser transportado en furgén yio vehiculo cerrado con conceplo téchico sanitario
FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud

El empague debe ser de primer usc. E préducto debe ser entregado en canastilla, cumplienda la
Empace NTC 5422
EMPAQUE ¥ ROTULADO d

El Rotulado del producto debe ser resistente a candicicnes de humedad y de baja temperatura,
Rotulado debe indicar: Nombre del praducto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de producto y,
peso neto al momento de ser empacado.

Vida Ut El producto se requiere con una vida Util minima de cinco {5) dias contados a partir de la fecha de
enfrega.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

Acla de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitia de acopio y distribucién, expedido por
la autoridad sanitaria.

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO: NOVIEMBRE DE 2016




MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial
2 Ajuste a formato version 3. Se incluye Clasificacién. Se cambia la vida Util de 3a 5 dias.
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[FRoCESO
GESTION DE LA CONTRATACION

TSUBPROCEST
\\/ PLANIFICAGION DE LAS ADQUISIGIONES

TTuLD
FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS

COmG0 COmGO VERSION "
%E*-ﬂ‘ l 5 I BECIA ez I Pég. 1de 1

iy FIH-PCiN-sn! NOVIEMBREde 2015
l Producto/Nombra ] PLATANO VERDE ’ —I
Codigo SIC / SAP 16349
Clasificacion Fruver
REQUISITOS GENERALES Genero; Musa Paradisiaca, Variedad: Hartén . El frulo es una falsa baya epigina de 17 2 19 ¢m

de largo y hasta 5 de didmetro, que forma un racimo compacta. Esta cubierta por un pericarpio

ripci . - . S i
Beseripsion.dul coriaceo verde en el ejemplar inmaduro y amarillo intenso, rojo o bandeado verde y blanco al

Producto madurar. Es de ferma fineal o falcada, entre cilindnca y marcadamente angulosa segln la
variedad. El extremo basal se eslrecha abruplamente hacia un pedicelo de 1 a 2 cm.

Ingredientes Platano Verde

Requisitos No aplica
Fisicoquimicos

Requisilos :

N 1

Microbiolégicos opica

Requisitos No aplica

Nutricionales

REQUISITOS ESPECIFICOS El grado de madurez debe ser verde, en su {otalidag de la superficie. Debe tener Ia superficie lisa,

sin sefiales de deshidratacion, debe tener un fruto sano, sin maltrato producidos por friccian

Qires caractetisticas golpes o cortaduras, sin cavidades negras y profundas en la punta apical, sin rajadurag en la

ek produs corteza, sin fraccionamiento ni recartes en la punta que lleguen hasta la pulpa De Calidad Extra,
clasificacién Grande de minimo 350 gramos.
Contenido En canastilia, las manos o gafas deben eslar completas, con peso neto méximo de 25 Kg.

Requisitos Nomatives |El producte debe cumplir con |a norma técnica NTC1180.

Presentacién del
Producto
Condiciones de
Transporte vy
Almacenamiento

En canastilla con peso neto maximo de 25 Kg.

Et producto debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrade con concepto técnico sanitario|
FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud '

El empaque debe ser de primer uso. El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la
Empaque NTC 5422
EMPAQUE Y ROTULADO '

El Rotulado del products debe ser resistente a condiciones de humedad y de baja temperatura,
Rotulado debe indicar: Nombre del producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de producto y
peso nete al momento de ser empacado.

El producto se requiere con una vida Gtit minima de cinco (5) dias contados a partir de la fecha de

Vida Util entrega.

CERTIFICACIONES
Proveedor | Maqullador/
Comerciallzador

Acla de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y dislribucicn, expedido
por la autoridad sanitaria.

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO: , NOVIEMBRE DE 2016




MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial
2 Ajuste a formato versidn 2. GP:1000:2004
Ajuste a formato versidn 3. Se incluye Clasificacién. Se retira: "Cuando ef producto sea negociado para /2 regional sur o fronteras | este se
debe entregar embalado en maleniales de primer use acordes para ser transportados por medio aereo, ya sea en cajas de carfon, 5acos
de polipropileno u ofras allernativas que garanticen Ja conservacién de fos productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de
3 calidad, leniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Eslas condiciones se

verificaran al momento de recibo de los productos y aguellas unidades que presenten defectos orgaroleplicas seran rechazadas. El
producta debera entregarse folalmente verde. Ef producto no debera presentar ningun indicio de sobremaduracién o deterioro”. Se retiral
del item certificaciones "Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrotlo Rurat” por no corresponder al producio sino a
personas naturales, juridicas y sociedades. Se cambia Ja vida Util de 3 a 5 dias.
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[PRoCESO
GESTION OE LA CONTRATACION
SUBPROCESD — —
= PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES
= FITOCS
 _ FICHA TECNKCA DE PRODUCTO - ALIMENTOS
== coORe conng VERSIN FECHA VERSION Pig. 1de 1
FO1.PON.S0Y 1 NOVIEMERE e 201§
Producto/Nombre REMOLACHA
Caodigo SIC / SAP 16357
Clasificacidon FRUVER
REQUISITOS GENERALES

Descripcién del

Género: (Befa.), Variedad: De huerta. Raiz de pulpa uniforme con anillos un poco mas claros psro muy

REQUISITOS ESPECIFICOS

Producto delgades. Debe ser en mas del 50 % de la frula, su color rojo vinolinto (cuando esta maduro).
Ingredientes Remolacha
.F.‘e““'?’“‘?s No aplica
Fisicogquimicos
Requisitos
Ny FTeen No aplica
Microbiologicas P
Requisitos Nutricionales No aplica

Fresca, libre de cualquier humedad anormal exterior sin ramas, no debe presentar indicios de
deshidratacién. No debe presentar indicios de pudricién o heridas libre de fisuras, magulladuras, sin
Tuptura de la epidermis, sin huella de ataque de larvas, sin manchas negras en la superficie de la raiz y
libre de defecto de coloracion y libre de material extrafo. :
Debe tener humedad natural al tacto, jugosa, turgente, con todas las caracteristicas de un producto
recien cosechado. CLASIFICACION DE CALIDAD 1a.

THEFEETG T CANTIDAD
MAXIMA,
Ofras caracteristicas del EN%

praducta Diferencias de tamafos, por excesn o por defecto, en % &n masa 5

(peso) por unidad de empaque

Remolacha con deformaciones o

Remolacha con grietas, dafos mecanicos originados por ataques de (2]

plagas y enfermedades

Remolacha con mancha negra 5

Rermolacha con pudriciones o]

Remolachas con ralces secundarias a

Tolerancias maximas tolales permitidas en % 5
Contenido En canastilla con un peso maximo de 20 Kg.

Requisitos Normativos

El producto debe cumplir con los requisitos de la norma técnica NTG 1224,

Presentacion det
Producte

En canastilla con un peso maximo de 26 Kg.

Condiciones de
Trangporte y
Almacenamienta

El producto debe ser transportado en furgdn yio vehiculo cerrado con conceplo 1écnice sanitario
FAVORABLE (FV), expedido por ¢l Ente Territerial de Salud.

Proveedor / Maquilador/
Comerciallzador

Acla de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente. Favorable

autoridad sanitaria.

 EMPAQUE Y ROTULADO Empaque El empaque del producto debe venir en canastillas limpias y desinfectadas,
El Rotulado del producto debe ser de color rojo, resistente a la condiciones humedad y de baja
Rotutada temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de proveedor, fecha de empadue, lote de
producto y peso neto al momenito de ser empacado.
Vida Util El producto se requiere con una vida atil minima de seis (08) dias contados a partir de la fecha de;
10 entrega.
CERTIFICACIONES

(FV} para sitio de acopio y distribucién. expedido por la

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

DICIEMBRE DE 2016




MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial
S8 ajusia a formato versién 3, se relira de las certificaciones: cumplimiento al Decreto 37482044 del Min Agricultura y Desarrollo Rural. Cenificado de Invima (visila sanitaria) conceplo vigenle:
favorable para el sitic de acopio y distribucion. Cerlificado de Invirna (visfta sanitana) conceplo vigenle: favorable para vehiculo de disinbucion. El personal debe posser dotacién completal
2 para la enirega del preducio Las cerfificaciones deben ser enlregadas al comisionista comprador of dia de |a negociacion, se ajusia cartificaciones s : Acta de visita sanitaria (IVC) con|
Conceple Téenica Vigenle: Favorable {FV} para silio de acapin y dislribuciér expedidc por la autaridad sanilaris. Se eslablecs condiciones de calidad y se adiciona los requisilos de defecios
maximes exigido del producto.
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GESTION DE LA CONTRATAGION

Descnipcién del Produclo

SURFROCESD —
PLANIFICAGION DE LAS U SICIONES
\f‘ TITULD
- FICHA TECMICA DE PRODUCTD - ALIMENTOS
=i oS [ s I VEWSION [ FECHA VERSION I Pig. 1 da1
FO 1 PGN-S03 1 EN_ERD DE 2017
[ Praducio/Nombre | REPOLLO BLANGO 1
Codigo 8!C / 5AP 260000649 /116358
Clasificacion Hortaliza
REQUISITOS GENERALES

Esferica o ligeramente achalada en buen grado de madurez comercial Yema o cabeza mas o mengs
redonda que forman algunas plantas, como la lombarda y ciertas especies de lechugas, apifdndose o
aprelandose sus hojas unas conira otras.

Ingredienies No aplica
Requisitos Fisicoquimicos No aplica
Requisitos Micrabiclogicos No aplica

Requisifos Nulricionales Ne aplica

REQUISITOS ESPECIFICOS Olras caractersticas dal

producto

Fresca, libre de cualquier humedad anormal exterior, no debe presentar indicios de deshidratacion, sin
olores y sabores extraiios, libre de plagas y/o pudricion, heridas, debe lener un desarrollo rormal con un
grado de maduracién que les pemmila sopartar el ransporte ¥ la manipulacién normal,

Conlenido

El producto debe tener un peso mayor a 2000 gramos y de perimera calidad.

Requisitos Normalivas

NTC 1225

Presentacion del Producto

Debe ser entregado en canaslilas maximo de 30 Kilos, empacado en bolsas de polipropileno.

Condiciones de Transporte

El producto debe ser lranspartage en vehiculo con Concapto Tecnico Sanitario FAVORABLE | axpedida

¥ Almacenamienlo

par ¢l Ente territorial de Salud.

El producto debe ser empacade en bolsa de polipropilano. Entregado en canastitas, cumgpliendo con|

EMPAQUE Y ROTULADO Empaque NTC 5422
El rolulado del produclo debe ser resistente a condiciones de humedad y de baja lemperalura, debe
Rolulada indicar. Nombre del producto, nombre del proveedor, fecha de empague, late del products y peso neto
al momenlo de ser empacado.
vida Util El producte se requiere cen una vida itil minima de Diez (10} dias contados a partir de Ja fecha de

entrega.

El proveedor debera acreditar: -
- Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnica Vigenle: FAVORABLE (FV) para sitic de acopio y distribucién el cual debera
ser expedido por ta autoridad sanitaria.

CERTIFICACIONES Provesdor /
Maguilador! Comerclallzad

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO: ENERO DE 2017

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version (nicial
2 Ajuste a formato versidn 3.
*Acta de visita sanitaria ('VC) con Conceplo Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC) para silio de acopio y distribucion el cual debera ser expedido por
3 la autoridad sanilaria. .
" Se realizd cambio en la vida ulil solicitada de 3 dias a 10 dias
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GESTION DE LA CONTRATACION
| BRI
el PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES
TTOLO — b <
FICHA TECNIGA DE PRODUCTO - ALIMENTOS ]
e [ I CODGO VERSION | FECHA VERION Pég. 1 ded
Dl 2] ek NERO DE 2047
| Producto/Nombre [ TOMATE CHONTO
Codigo SIC / SAP 200000709 / 16360
Clasificacion Fruver
REQUISITOS GENERALES

——_— El fruto es una baya de forma y tamano variable, uniforme, redondo sin protuberancias ni deformaciones,
Descripcién gel Producto

Ingredienles No aplica
Requisitos Fisicoquimicos No aplica
Requisites Microbioldgicos No aplica

Requisitos Nutricionales No aplica

La superficie debe ser brillante, fresca, turgenie, de pulpa jugosa, sin arrugas y sin sefales de

Otras caracteristicas del |marchitamiento. Sin manchas extemas, sin indicios de infeccién internas y/0 exlerna producidas por
producte microorganismos sin rupturas de epidermis, sin asoleaduras, sin quemaduras, sin residuos 16xicos de

fumigacién, sin rajaduras radigles, sin dafios fisiolégicas y sin indicios de pudricidn.

REQUISITOS ESPECIFICCS

Contenido En canaslilla con peso neto maximo de 15 Kg

Requisitos Normalivas  JNTC 1103

Preseniacidn del Producto |El producio debe lener un tamafo mayor a 4 cm de diamelro.

Condictones de Transporte |El producio debe ser transportado en vehiculo que cuente con Concepto Técnica Sanitario
y Almacenarniento FAVORABLE, expedido por el Enle Territorial de Salud.

EMPAQUE Y ROTULADO Empaque El empaque debe cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007.

El rolulado del producio dehe ser resistente a condiciones de humedad y de baja lemperatura, debe
Rotulado indicar: Nombre del producto, nambre del proveedor, fecha da empague, lole del producio y peso nelo al
momenlo de ser empacado.
El produclo se requiere con una vida til minima de Cinco {5) dias contados a partir de la fecha de
enirega.

Vida Util

El proveedor debara acraditar: -
- Acta de visita sanitaria (VC) con Concepla Técnico Vigente: FAVORABLE (FV) para sitio de acopio y distribucion et cual deberd
ser expedido por la autoridad sanitaria.

CERTIFICACIONES Proveedor
{ Maguilador Comarcializador

| ' FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO: ENERO DE 2017

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial
2 Ajusle a formato versién 3.

*Acta de visita sanitaria {IVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC) para sitio de acopio y distribucién ¢l cual debera ser expadido por
3 la autoridad sanitaria,
* 5e realizd cambio en la vida ulil solicitada de 3 dias a 10 dias

CARGO NOMBRE * FECHA FIRMA

Ingeniero de
Aimentos

ing. Qiseda Paola Garcia Avendaho won1rzmT

Elabord
Imgeniero de

Alimentes Ing. Yuly Ximena Gulierrez Linares 0372017

Coordinador de
Plenaacién y
Seguimianlo a Cont, Ghense Patricia Gomez Sanchez { e ) 200172017

Compras
Centrolizadas )

Revisd Director Cadana

Sumintstros Coronel {ra) Carlos Erresto Camacha Diaz 2O FENT

Diractar de

Contralagan Abogada. Emma Gonzalgz Arhoieda 2000112017

< Subdireci
Aprobé Genornl?j) Ceronet (ra) Carlos Emesto Camacho Dlaz 2000172017




PROCESC

GESTION DE LA CONTRATACION

SUBPROCESO

= PLANIFICACION DE LAS ADOUISICIONES
TITULO

FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS

COoDIao VERBKN FECHA VERSION ] Pig 1 de
Fo1-PGN-303 3 NOVIEMERE da 2015
TOMATE DE AREOL ROJO |
Codigo SIC f SAP 20598
Clasificacion FRUVER
by B G2 X o Género: (Cyphomandra betacea Sendl), Variedad: Morada, Debe tener la forma ovoidal caracteristica
REQUISITOS _GENE_RAL‘ES- del tormate de arbol rojo. Deben estar libre de humedad externa anormal preducida per mat manejo en

Descripcidn del las etapas poscosecha. Deben presentar aspacto fresce y consistencia firme. Deben estar exentas de

Producto materiaies extrafios, debe presentar peddnculo, cuyo corte debe hacerse a la altura del primer nudo.
Ingredientes Tomate de Arbdl Rojo
'R_eqmgltqs No aplica
Fisicoguimicos
Requisitos .
: ; No aplica
Microbiologicos ) P
Requisitos Nutricionales No aplica

Frutos enteros, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto fresce y consistencia firme,
sanos, limpios, exentos de olores, sabores 0 materias extranas visibles, practicamente libres de
humedad exterior anormal como tonsecuencia del mal manejo poscosecha, lbs frutos deben tener
Ofras caracteristicas del {pedunculo con core en el primer nudo,

producto .
El grado de madurez debe ser en mas del 70 % de la fruta, su color rojo con visos anaranjados Color: 4
{NTC 4105}, El producto debe tener un Calibre B, de peso promedio de 118 gramos y un diametro
scuatorial de 55 a 66 mm.

Contenido En canastitla con un peso neto maximo de 15 Kg.

Requisitos Normativos }El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 4105, Categoria EXTRA y NTC 1248-2.

Presentacion del En canastilla con un peso maximo de 15 Kg. de peso bruto méximo cumpliendo la norma técnica NTC
Producto 5422

Condiciones de
Transparte y
Almacenamienlo

El producto debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

: R El empaqgue debe cumplir con la NTC 729-2. El producto debe ser enfregado en canastilla, cumpliendo
EMPAGUE Y. ROTULAGG: Empaque la norma técnica NTC 5422,
El Rotulado det preducto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja temperatura, debe
Rotulado indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser
empacado.
. i El producio se requiere con una vida Gtil minima de tres {3) dias contados a partir de la fecha de
Vida Util efitre
ga.
ERTIFICACIONE ‘
) IO 3 tActa de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favarable (FV) para sitio de acopio y distribucion. expedido por la
Proveedur 4 Maqulladon' autoridad sanitana.

i Comerclallxad g

FEGHA ACTUALIZA ION DE COHTENIDD -

DICIEMBRE DE 2016




MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS ; g
VERSION DESCRIPGION DE CAMBIOS

1 Version nicial

2 Ajusle a formato version 2. GP:1000:2004

3 Se incluye requisiio especifico para el productc negociada para ka Regional Sur
Se relira: Cuanda el producio sea nagociada para la regional sur o Fronteras, esle s& debe entregar embalado en matenales de prmer usa acordes para ser transpertadas por
madio aerao, ya sea en cajas de carlon, sacos de polipropilano u otras altemalivas que garanticen la consarvacién de los productos. Deberan entregarse en excalenles
condiciones de calidad, leniendo en cuenla que los mi i

. recibo de los producios y aguellas unidades que

5 MISmos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo Estas condiciones se verficaran al momento de
presenten defectos organoleplicas seran rechazadas. E| producto no debera presenlar ningun indicio de sobremaduracion o
detenaro. El producta debera sslar en un grado de

madurez grado 4. En certificaciones se retira; Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo Rural
Cerlificado: Certificacion de INVIMA Concapto Favorable Vigente para silio de acopio y distribucion.  Certificacién de INVIMA Concepto Faverable Vigente para vehiculo de|
distribucidn. EJ persanal debe poseer dotacidn complela para Ja entrega del producto. Las certificacianes deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacian
De las condiciones de empague sa ratira: para la entregs del producto se debe tener en cuenta el rumeral 4.1.3 de 1a norma técnica NTG 5422
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GESTION DE LA CONTRATACIGN

\\FJ nTuL:‘JC s PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES
— FICHA TECNICA OE PRCDUCTO - ALIMENTOS
= = l Fn‘c;.mu m:«w Eu:ct;ﬁlg: , [ Fing, 1 ce 1
| Producto/Nombre [ Yuca |
Codigo SIC | SAP 200000738/18362
Clasfificacion Tubarcuio

De lorma alargada, de mayor diamalro en la base que en el dpice, no se aceplara ejes bifurcados ni
proluberancias. La coberura externa es carrasposa y la inlerna es suave, con vasos lefosos llenas de
Descripcion def Producto |almidon Al hacer un corte fransversal se observa una zona corespondiente a dos coberturas exiernas
con un espesor maxima de 1 milimetro, seguida de una estructura solida sin sefales de la presencia
del corddn fibroso cantral,

REQUISITOS GENERALES

Ingredientes No Aplica
Requisitos Fisicoguimicos No Aplica
Requisitos Microbicldgicos No Aplica

Requisilos Nutricionales No Aplica

REQUISITOS ESPECIFICOS

Debe estar frasca, libres de raices secundanas, flores, heridas y corladuras, libre de insectos o dafios
causados por eslos, no dabe presentar indicios de pudricion, heridas o cortas. Libre de darios
macanicos, sin bifurcaciones, nddulos, mancha, pasada o torcidas,

Otras caracteristicas del
producto

Contenido Encanastillz con un peso neto maximo de 50 Kg.

Requisilos Normativos |NTC 1225

Presentacion del Producto |En canastilla con un peso neto maximo de 25 Kilos.

Condiciones de
Transporie y
Almacenamierio

El producto debe ser transportado en furgon wo vehicule cerrado con concaplo técnico sanitario
FAVORABLE, sxpedido por el Ente Tarrilorial de Salud.

E} producto debe ser empacado en costales de fibras naturales o fibra de policlefina que permitan)
Empague realizar muaslreo, debe ser resistente al peso de 50 Kilos. El empaque usado debe cumplic con la NTC
5422

El ratulado  del producto debe ser resislante a condicones de humedad y da baja lemperalura, debe
indicar: Nombre deal producto, nombre del proveedor. techa de empaque, lote del produclo y peso neto al
momenio de ser ampacada

EMPAQUE Y ROTULADD

Relulado

El preduclo se requiere con una vida dtil minima de diez (10) dias contados a parlir de la fecha da

Vida Util entrega,

E} provesdor debera acreddar;
CERTIFICACIHONES Proveedor| : : . . . . e
I Maquitadar/ C \alizador !~ Acta de visita sanitaria {IVC) con Cancepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC) para siio de acopio y distribucidn el cual

deberd ser expedido por la auloridad sanitaria.

| FEGHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO: ] ENERO DE 2017 |

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial
2 Ajusle a formalo versién 3,
"Acta de visita sanitaria {IVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC) para silio de acopia y dislribucion el cual debers ser expedido por
5 la autoridad sanitaria,
* Se realizd cambio en la vida util solicitada de 3 dias a 10 dias
*Sa ajusla cerlificacion que debaran cumplir el proveedar
CARGO : NOMBRE FECHA FIRMA
Ingeniero de ; =
A a5 Ing. Gisella Paola Garcia Avendaia 200172017
Elabore N
Ingeni¢ro de .
Alerics Ing. Yuly XImena Gulierrez Linares 2000172017 XW"'?(J/_
Coardinador de L
Planeacion y
Segquimiento a Conl, Ghense Pairicia Gomez Sanchez (e ) 20012017
Compraa
Cenlraizadas
Ravist
Direclor Cade
Sumlrllslms”a Ceronal (ra) Carfos Ernesta Camasha Diaz 20002017
Dirctor de
Comralaaan Abegags. EMma Gonzaler Arboeriy 2¥0120717
Subdracior
Aprobd General (¢ ) Ceronel (ra) Cardos Emesto Camacho Diaz 2000172017




PROCESO
GESTION DE LA CONTRATACION
SUBPROCESO
SELEGCION ABREVIADA BOLSA DE PRODUCTOS
TITULO
FICHA TECNICA DE PRODUCTO
CODIGO VERSION|  FECHA VERSION Pag. 1 de 1
FO1-PGN-S03 03 01/09/2010 g

T

Génera No Aplica
Variedad No Aplica
Grado de Madurez Ne Aplica

Nombre Genérico

HIELO DE AGUA POTABLE

Descripcion del Producto

Praducto congelado obtenido a partir de Agua Polable libre de cualquier lipo de contaminacién.

Ingredientes

Agua Potable.

Requisitos Fisicoguimicos

El producto debe cumplir con les requisitos Fisicoguimicas contenidos en el Decrelo 475 DE 1998 o aquel gue
lo Derogue, maodifique o adicione.

Requisitos Nutricionales

Na Aplica

Otras caracteristicas del producto

En la elaboracién de hielo se debera usar agua potable y se utilizaran equipos, cuya instalacion, operacién
mantenimiento garanticen un producio de caracleristicas fisicoguimicas iguales o mejores a las del agud
potable.

Contenido JE! producto debe tener un peso neto de 5-15Kg.
Presentaciar El producto deberd entregarse en bolsa x 5-15 kg. en la presentacion solicitada, para el caso de los cubos

los mismos deberan estar completos y ser homogéneos.

Ertpadus El producto deberd empacarse en Bolsa de Polietileno de baja densidad, de primer uso y de gradb alimenticio x

paq 515 kg,

Rotulado El rolulado debe ser impreso en el empague, no se admiten adhesivos y debe cumplir con los requisitos
establecidos en la Res. Min. Proteccién Social 5109/2005, tanto en e empague como en el embalaje.

Vida Util

IEI producto debe lener una vida util minima de 12 meses

Condiciones de Embalaje

|No Aplica

Condiciones de Transporte

lPara la entrega del producto e! vehiculo debe conlar contar con el acla sanitaria vigente concepto Favorable.

Requisitos Normativos

Decreto 475 DE 1998 o aquel que o derogue, modifique o adicione.

Requisilo Especifico

El preducto debera cumplir con los requisitos microbiolégicos y fisicoquimicos establecidos dentra del Decreto
475 de 1998,

Certificaciones y/o requisitos de cumpiimiento del
proveedor

Certificado en: Diagnostico técnico-sanitario de INVIMA (Visita sanitaria) Concepto Técnico: Favorable
Vigente.
ILa certificacion debe ser entregada al comisionista comprador el dia de |a negociacion.

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:™ - . .~ qsomore COD LMFT . €0




PROCESO

GESTION DE LA COMTRATAGION

[SUBFROCESD
SELECGION ABREVIADA BOLSA DE PRODUCTOS
MTULO
FICHA TECHICA DE PRODUGTO
CODIO VERSIDN FECHA VERSION Pig. fde 1
FO1-PGN-803 93 D109/3010

Oiravo Ho ppica
Veriedsd o kpkca
Grih da Madraz T kpica
Vierira Gensrion AGUA POTABLE TRATADA
El agus polabls ritsda o5 ¢l producio que obfians & someler el epua do cualqulsr slslama da sbastecimiento s ks Imtamisntos
biskosquimicos necassdon para 1u purticacin, el cual debs tumpsr los requisilos establecidos en 1a Resoluckdn Min, Salud|
Desorpcicn dit P 12185 do 1901, Pm Ia ob!mdon dal presento producle s. err:.-luamn Io: ralamintes Aslcoquimicos necesanos lales como
3, Pacul RHrscin, v, ok . ., riyns VY. y pasfaurizacidn. Cuslquiar ol
ratamienlo no contemplada cn esle arlicula deho ser do prasl to & estucio ¥ 3probackin de los enles wanilarng
tagededins Agua Palable lratada
El produclo deba camplic con lodes las requisitas Fisicoquimicos contanidos en Resolucién Min. Salud 12186 de
{991 oequalla que Ia Dorrogue, medifiqua o ediclono, entra los que podemos cilar,
Reqistes Fiskogimicon
Req islon Mbiionales

OUas rarscierlicss 0d prodrdn

Ed agua snvasnda deba presentar aspacio fimpia, Mbra da cuemas exlrafios, sedimaalos o en Wi, Mo deba
[prasentar color, sabor y olor exrafios & lu um:lllhbul ong'ﬂalas del producla. Se deba cumplir con busnis prictican de
manufacturas duranie las fases de la¥zacion del agua da, de acuarda a Ja leglalacidn|
viganle, EL producta debe cumiptr con ko steprieal rwulu\ol i QICos:

S1C 34608 debs laner un conlenida nalo da 189 L

Gt SIC 34609 deba lanar LN conenida noto de 20 L
Presartscion El progucto deber snvassrss en bolellon do policarbonata de alla resistencla

El agua de beblda envasada se debe empacar en recipianias aldxicos, adecuados que no alleren al sabor o color
del praducto, que el produclo envasado cuenie con las caraclerislices fislcogquimicas, organcidpticas vy
microblolbgices, que sa conserve clara y fresca duranle el liansporde y almacenamlenln. E) empaque deba
cumplir con la NTC 5021 plsticos para uso en conlacto con alimenlos y hebidas, Fi Fpa de matedial plastica

—— empleado debe indicarss an el rolule © en el mismae envass usando las indicaciones de la NTC 3205, El envase
ulifizado deberd eslar provisto de un disposilivo de cleme ditefade para evilar teda lslsificacidn, de forma qua
und vez abierlo sea svidanciabla 13 aperura del envase. Los cierres de los arvases debardn garantizar un Clerre
hemélico con Imposibilidad de conlaminackin por agentes extraitas.Se prohiba la enlrega da este prodicio en
materiales do empaque reutilizados. Ef empaqua del producio dsbara ser Botellon ds Policarbonslo de alta
resistencia da primer uso y de grado aiimentario.
El rehdado daba ser impreso en el . N0 &8 admiten adhesies y doba numpﬁr:nn ks mouisios eslablecidas enta Res.

Rebads Min, Prolsccidn Secial §1 002005, 1anio en ¢l que Coma 84 ¢l embalals. Adi Iments 38 deberan compis con log
requisilon especificos do | Resokeckdn Min. Satud I21eﬂd| 1841

Vs Ltd El producto deba lener una vida util minima da tres (03) meses

Cordcras oa Entalip No Aplica
Cerelciongn ds Trarapedte Para la enlrega dal productlo el vehicula dabe contar conlar con el scla sanilaria vigente concepto Favorable.
Reaistos teomasucs NTC 3525, Raaclucldn Min. Safud 12185 da 1991.
| nmu:, Esresifon 1 producto debers cumnplir con kos requlshios microblologleos y flskoquimlcas astabledidos Recoluctéa 1ln, Salud 17186 de

Carlfeagorus 1o rep /1 los da curpliarty dsl frovesdn

Cediificado en: Diapnoslico téonico-sanitarie ds INVEAA (Visita s anilaria} Contepto Tdcnito: Favorable Vigenda.
La rartiflcactin daba gar entragada 3l combilonlsta comprador of dha de b negociackin,

isoaoy] : COOLUFT . 2488
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(_i'l_BLnHDEMmﬂTRlYICIOH
81 BPROCESD
PLAMIFICACIOH DE LAS ABOUIAICIONEY
TITULD
i FIGHA 162 MCA DE PRODUGTO - ALIWENIOS
{3 -y < 500 TOuC
g I 19120849 l 1 I KOMEWBREdS 2011 Plataid
| ] BEBIDA GARBONATADA |
1081 £ 200000311
13508 /200000314
8114 1 200000323
6041200000316
Codigo SIC [ SAP 36347 / 200000769
438 1 200000306
1113 /200000307
33023 / 200000308 _
34517 /200000012
Clagficacidn Bebda

j Br0ida qua conliens Boido carbonko qus, 81 sor Inestable, se dascompona ficimanla en agua y dibxida
;| Pescrincién del P""d"ﬂ"’]da carbeno, el cual gale en forma de burbujas cuando la bebids se dexpraswriza,

. ‘ Bebida Gassase que Contiens: Agua carbonetade, ezicar, € , dckdo fésforice como acrulanta,
tngredientes saborizantes y/o calalna.
El producta dabe cumplr con ks siguignles paramatros, los cuales so repodan an el aniksls de
kaboratonio;
Bebldas gaseosas o
Parémelre carhonatadas
Reruiistos minimo miximag
Fiskogulmicos Giados Brix (séfidos solubles) — 15.0
Volunien de cambongiadion 1,5 5
pH 23 35
Acidez ttulabla expresedo como dcido _ 06
cltrico en % de fracclon en masa. ;
El producto dobe cumpTr con ks siguianies pardmetros, ks cunlos se reportan en el andlsha da
lahoratonio:
R.l‘ﬂll‘fﬂl T n m ’ "—;““ L]
Fecubnie d& cotrmes, HUA1I00 em’ $ el - 0
Reculstos Recierda 8 cotlormes, Wi160 L’ 3 0 ¢
i 5 3 icrol ok ico: sem?
“REQUISITOS ESPECIFICO MEm R bt eerein S A ML
Levedaas, Uk/em’ H] <1 10 2
1ehss, uler 100 ear' {8 o s 2
- i =
Levaduras, uled 500 o' 5 a [7] 2
Radquisios Rutricionalgs Mo aplica
Deban presaniar aspecte impw, bbia da fos ¥ 5 sedimenios ni materialas an suspensidn|

Olras caraclarishcas del

preducto que o corespondan a e ceracleristicas da dseno del producto, asl mismo no daben prasentar color,

sabor y olor extrafios a lay caracterslicas proplas.

§IC 1081 1 SAP 200000311 Bobida Carbonatada * 250 m
SIC 12508 ] SAP 206000314 Beblda Carbenatada * 300 ml
31C 8114 / SAP 200000323 Rebida Carbonstada * 400 ml
SIC 604 { SAP 200000316 Babida Cerbonatada ™ 500 ml
Coitenido SIC 36347 } SAP 200000769 Bebida Garbonaiada * 1000 ml
SIC 436 # SAP 200000306 Deblda Carbonatada * 1600 ml
SIC 11137 SAP 200000307 Bebida Carbonalada * 2000 ml
SHG 43023 [ SAP 200000308 Beblds Carbonatada * 2500 ml
SIG 34517 | SAP 200000212 Babida Carbonalada * 3000 m)

Requistos Normalivos . NTC 2740

Preser lacidn del
Pieducta

CTﬁMas de El producio debe ser transporlado en fuigdn ylo vehfculo cesrado con concepla técnico santaric
fansporta ¥ FAVORABLE {FV), expadilo por a1 Enle Terrtorial de Salud.

Embakdo en lermoencogble.

Almaconamiento .

E MUE YRGIT'UL-M')-O_:' Em Envasado en Pel no relomable de uso almenlaric de prmer uso, que garentica k| conservacién del
il e ! paque producie. £l producie debe ser embalada en prapack (lsmosncogblie). -

Rolulade Ef producto deben estar rotutada segdn f Resolucion del Minklerio de Protectidn Sockl No, 61082005

v Ia Resolucidn dal Minlsterio da Proteccidn Soclal No. 332012,

Vida Ut £1 praducice deba tener una vida QU de 90 dias.

GER“F'G”:'O"ES """"’“’” [ct do vieka eaniaria (VC) con Concepto Técrico Viganto: Favorabis (FV) para tio da produccién expacia par INVIMAA

: FEGHA AGTUALIZACION DE COHTENIDO:

IARZO DE 2017 |




MAESTRO CONTROL DF CAMBIOS =7 D il nalnin o 70 e ;
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Versin Inical
2 Sa Incluys la presentacidn SIC 6114 / SAP 200000323 Bsbida Carbonalada * 400 m!

GARQO . -

=== FECHA - sz FIRMA
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K5EWEIA ioatavica AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES

FUERZAS MILITARES
tmm e L My S st AL N F iR RS~ ———

Y

TODOS PORUN
y - NUEVOPAIS

fmy PAT EQUIOAD [OUCACHON

MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL

ESPECIFICACIONES TECNICAS .
BEBIDA HIDARTANTE ALTA GAMA,
DECRETO 2229 DE ABRIL 12 DE 1994,
BEBIDAS HIDRATANTES PARA DEPORTISTAS
NTC 3837 MICRONUTRIENTES

Ingredientes: AGUA, JARABE DE MP:iZ DE ALTA FRUCTOSA, AZUCAR,
CLORURQ DE SODIO, ACIDULANTE: ACIDO CITRICO AROMATIZANTE:,
REGULADOR DE ACIDEZ: FOSFATO MONOPOTASICO, CITRATO DE
SODIO, COLORANTE: TARTRAZINA. ‘

Presentacién: envase pet de 500 mL

Informacion nutricional
1 porcién 200 mL (1 vaso)

Cantidad por porcion ' %VD*
Valor Energético: 48 kcal 2
Carbohidratos: 12 ¢ 4
Azucares: 12g

Sodio: 90 mg 4
Minerales:

Potasio: 24 mg

No aporta cantidades significativas de: proteinas, grasas totales,
grasas saturadas, grasas trans, fibra alimentaria.

Observaciones: cloruros: 84 mg/200 mL. Contiene jarabe de maiz de
alta fructosa. Para consumo directo
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ALIMENTOS

REFRESCO DE FRUTA PASTEURIZADO

— 36229 7 300000007
Ciadigo 33148 / 300000008
Clanificacion Bebida

Descripcion dal
Producto

Producio elaborado a pariir de jugo o pulpa de frutas frescas, concanlrados ©
no, clarificado o no 0 mezcla da estos, con un contanido minimo de frula del
8% adicionado con agua y aditivos pemitidos, somelido a pasteurizacion y se
presenta en empagqua de primer use de grado alimentario,

Ingledientes

Pulpa de fruta, azdcar, agua, &cldo ascorbico y demds ingredientes y adilives
permitidos por la legisiacién sanilaria vigente.

£l producto debe cumplir los siguientes pardmelros, que se reporiardn en al
andlisis do laboratorio:

Requisitos Sdfidos solublas por leclura
Fisicogulmicos totraclométrica  207C (*Brix)
pH a 20°C - 4
Acldez filuabls expresada coma a2
acldo cirico en % : -
El producto debe cumplir los siguientes parémetros, que se reportaran an el
andlisis de laboratorio:
T PARANETROS i [ R e e [ ]
Requisilos Rocuentn de microorgariemas meediios ufe /gr o ml 5 100 300 1
Microbiolégicos
Recuenlo E. coll ulc/groml g 5 <10 _ [+]
Recuenia de mohos y levaduras ulc / gro ml 5 10 100 |
Raquisitos
Nutiicionales NpAplica
El producto debe estar exento de suslancias toxicas. Su color, aroma y sabor
Olras ciracleristicas | deben ser caracterfslicos del zumo (jugo) o pulpa de fruta concentrados o no,
del produclo clarificado o no o mezcla de eslos del mismo tipo de fruta de la que proceden.
El produclo se debe ser pasteurizado y se debe eniregar en sabores surtidos,
Conlenidd SIC 36229 7 CDS 300000007 Refresco da Fruta x 150 ml
SIC 33148 / CDS 300000008 Refrasco de Fruta x 200 ml
Requisitos . i . .
S Resolucién del Minislerio de Saiud y Prglaccién Social No. 3929/2013

Presentacién del
Producla

Ei producto debe ser embalada en bolsa colecliva de primer uso y grado
alimentario.

Condiciones de
Transporle ¥
Almacenamiento

El produclo debe ser transporiado en furgon yfo vehlculo carrado con concepto
técnico sanitario FAVORABLE {FV), expedldo por el Enle Territorial de Salud.
El trensporte debe estar dolado con unidad de enfriamiento y equipos de
Medicién de lemperatura, asegurando la conservacion del producto. El
personal debe posesr dolacidn completa para la enlrega del producto. Al
mdmento de la enlrega el producto debe tener una temperatura de refrigeracion
enlre 0°C y 4°C.

Erapaque

El producto debe empacado en belsa de estructura flaxible an polipropileno de
grada alimentario y de pimer usoc qus garanlice la conservacidn del producta.
E| empaque no puede presenlar fugas o defectos de ssllado.
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ALIMENTOS N 0L
Rotulado El rolulo debe cumplir con los requislilos exigidos en la Resclucion del
Ministerio de Proteccitn Social 005109/2005 y Resolucién 333 do 2011.
Minima de tres (03) meses contados a partir de {a fecha de fabricacién. Al
Vida Ulif- momento da la enirega esle no deba tener mas de quinco (15) dias de
fabricacién.

Acta de visila sanilada (IVC) con Concepto Técnico Vigenle: Favorable (FV)
expedido por el INVIMA,

JUNIO 2017

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Versidn Inicial
Se ajusla lodo €] contenido da 1a Ficha Técnica al nuevo formato.
Se unifican las FTP de la presentacién de 150 miy 200 ml y sa Incluyen los cbdigos GDS correspandlenta al producto.
2 Se ajusian las condiciones microbloldglcas y fislcoqulmicas del produclo de acuerdo a la Resolucidn 3929/2013.
Se ajustan los ltems: Olras caracterislicas del produclo y Condiclones de Transporte y Alimacenamianta,
Se cambia la Resolucién 7992/1981 por la Resolucion 3928/2013 quien la deroga.
Se pjusia la vida Ulil de por ser un praducte pesleurizado.

joioCARGO Sl NOME
| oo | M xpindnrse |01 JUH 2017
Cwsr:tiélg;‘i?g?ny PD.Ghen;le:ct:‘l::la Gomez 0 1 JUN 2017
Cantrolizadas . "
Sumniios .| emosto comacho e | OV JN20W
Do | bovsdaEomagionaser | 1 JUN 0T
Subdiraclor Genoral Coubne{l};:;ri?o\fargas U 1 .JUN ?017 - (




ESPECIFICACION TECNICA
BEBIDA TE FRIO.

1,- DESCRIPCION DE LA BEBIDA
La bebida de 18, saboras a TE NEGRO LIMON, TE NEGRO DURAZNO es una bebida de {&, color
ambar, sin turbiedad y sin sedimenlos.

2.- SABOR,

La beblda de t&, sabores a TE NEGRO LIMON Y TE NEGRO DURAZNO esté fabricado con una
mezcla de saborizantes naturales e idénlicos a los nalurales, sabores a Ta con Limén y Te con
durazno,

3.- EMPAQUES
1i Envase - Pldatlco No Retarnable,

Eslos productos'se comerclalizan de forma Individual o en multi empaques botedla plastlca no
retornable (PET) DE 400 a 500 ML. .

Eliqueta termoa:hcoglbla de medio cuerpo asl:

Altura (mm) 180
Ancho (mm) 64
Peso aprox -440-540 {gr)

4.- DECLARAGION DE INGREDIENTES — REGISTRO SANITARIO
La sigulente es la daclaracién de Ingredienles que estara en todos los empaques.

Te Negro LiImén PET No Retornable:
Ingredientes: Agua, azucar, acidulanta {Acido cltrico), té en polvo, saborizanles (nalurales e
ldénlicos a los nalurales), y regulacor de acidez (citrato de sodlo).

Te Nagro Durazno PET No Refornable!

Ingredlentes: Agua, azicar, acidulante (&cldo cltrico), 16 en polvo, saborizantes (naturales e
-idénticos a los naturales), y regulador de acidez (cilralo de sodio).

Ta Negro Limdn Vidrlo No Retornable:

Ingredientes: Agua, azacar, acidulantes (4cldo clirlco y foslorico), Te negro en polvo, estabilizantes
"(Hexametlafosfato de sodlo, EDTA), saborlzanles naturales, preservanles (benzoato de sodio,
sorbato de potasio), regulador de acidez (citralo de sadio).

§.- PRODUCCION, ALMACENAMIENTO Y VIDA UTIL.

Proceso: Este producto est4 somelldo a un proceso iérmico de pasteurizacion, se envasa en
callente y bajo condiclones sanilarias. '

Conservacion: Este produclo puede ser conservado a temperatura amblenle, y se debe almacenar
en ambienlas limpios y protegldos de la intemperie.

Vida (lil: En las condiciones normales de almacenamiento, la vida Gtif def producto depende del
empaque asl.

PET 400 ML 180 dias.
VIDRIOSCOML @ 90dlas.
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Género Wa Agica
| Vallecsd Nadgtca
Grada de Hadwes Ko Ankia

Hombra Genarlco AQUA POTABLE TRATADA

De soripcion dd Producto

El 832 potubls Tamds ad ¢l prodacky quo obtens al wtmeter ¢l aua do cvalpder silema de abadesmiirdo &
{tnlamurdoy FYicoquimicos NeceIsrins fwd U punfcansn, #l cull diba pumplr kg req/stes salat'pcider on L)
Assotuctn Mn, Sl 12188 de 1691, Pars kb oblenclon del presenls prodito sa ehcbraran bos belambentos
!.slmqutrkos r.u:ﬂldu ey mmo decardecidn, fooulaiin, Ftiackin, 2 chorat ibn,

R Cudbpser obo ia'amiento ra otk #n ruf wicuto debe T 1ometal
pﬂ—.f.a’r.er.na tMoy.!prﬂ-ad!n tha Joru Enlds § WSO COUrREpOnd et

Ingredenies |Agua Potatdn brateds.
€1 proadintn debd ooy Te £on fodo 123 requsdng Feicoqumicos condintics m Recolockin Win Sxlud 12065 de 1990 o
1psela gum L Demogure, modfique o afcione, entms ko
Requisivn Fiskcogqdmicos

Olor y sxbor
Turbtis sd

Requisitos Hulddonales

Ko kil

Olras caraclerisBcas def producio

Fl ag1a 6rra1ada dedd prasarinr aspacto Impa, Ttve da cuarpos Biaias, §6dmentos O mIttrd s en sovfenidan W
ek pruterise oo, 99008 ¥ 08 £x18008 8 B CATBCIeUSTCAN ohgnak dH producta, Ba didba uv P con byenas
rkclcan de mandachas duoraris B3 Idas de copleddn elatcraiin y comarciatzecon del agra enarady, di
acustdo @ ke keg's'sci80 Wyente. Bl protacts drbe cumplt oo los 1 ened reqratos micradbogioos.

Conlerido

BES M52 debs tecar un cortentda et da XL
J30C 32563 dirka tevar un Cocdenids neda g 260 miL
SIC 34584 deba Lecer un ceclentda nein de 30 mL

REIC 24555 debo terer un conlenMda reda do 350 mL

QG M550 debd lartr un ecalendds reh da B0 mL
Lﬂp SAHIF dabs lenar unconlenida fzi o3 S000 o,

Prasenticion

B prodst dabace w32 eTEak3s 80 boa de polMeco da baje deniids T da primir ujo grads shvmartara,

Empapm

B s d bebida mrasada se debe empacar en reciplentes Biwcos, ddecuados que na aiteren ef 3abv
o cgfor del produclo, que e producio easado cuerde oon [as caracleristeas Ralcospimicas,
{organatdpicas y mitrobldiégica, que se daray frescadurenia of lranaports ¥ #macenamlanio
=] umaqmdebawnpﬁ'cmla!ﬂcmuasbmspan usD en contacto con stmanios y bebidas, B
Gpo de materel pldstco empleado debe [ndicarso en e (olulo 0 ¢n o mismo errate wando las
indiceciones de la HTC 3205. H envase wlizado deberd estar peondsto de un disposifvo do derme
dsedado para svilar ks [alsifcacion, de farme que ung ez sbierdo sea evidentioble {a apertura dol
errase. Los clerres de ks emases deberdn garantizar un Ciovra hermético con Impoviidad del
conlarninacidn por agenas exirafias. Sa prahits 1a snifega de ssle prodxio en Materidles dé empaque
i del producio debera sor bolsa da pofietieno de beja densidad da primer uso y de)

B g
orado ahmentado

Rotudado

B rohdada dete e impress en o empacgue, NG $9 3dmilan sdhesbvos y debe cumpls con Jos requiniios
astabiecidas en la Res. ML Proteccion Sodal 510872005, tanlo en of empaqua como en o embatals.
A clang’rmentn sa debersn cumplir con los requisitos espeaficos da | Resducdn in S2'od 12168 de
1931

Vida Us1

& producio delbe 1ener una vida utl minima da tres {0 meses

Condigiones da Embalaja

B producto debers 387 emhalade en bolss da poTetlens de baja densidad (s prirér Us0 gradd
Fﬁnumommlaslxas plasbcas yimplas da soverda a la presentaciin.

Condicionss de Tranyporie

Para |2 entrega dal producls & vehicuo debe conlar contar con el acta sanilanp igants CoNCEHie
weoratie,

Regisios Nonmativos

INTC 3525, Resolucidn hin S2'vd 12160 da 1994,

Roquisila Especifico

£] producto debera aumplr con bas feguhdil blologlos y fi
12185 d2 1591

Resodickdn Bn. Salud

Conificacionss yo requisitos de
cumplimienio 0 proeedon

Cartificado e Diagnosticn lecrico-sanitaro ca RIVINA (Visils saniteris) Coocepla Tlovko: Favorble
Vigente.
12 certiead dn debe var entregads 2l enmidonisla comprador of dinde |2 negodacidn.
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