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El proveedor debe acreditar:                                                                                                                          
CERTIFICACIONES Proveedor / 

Maquilador / Comercializador
*Acta visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Sanitario Vigente: FAVORABLE (FV) para sitio de acopio y distribución el cual deberá 

ser expedido por la autoridad sanitaria.

El producto debe ser entregado en canastillas de máximo 25 Kg.

El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja temperatura, 

debe indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al 

momento de ser empacado.

El producto se requiere con una vida útil mínima de quince (15) días contados a partir de la 

fecha de entrega.

La batata es el tubérculo que se obtiene de la planta del mismo nombre y que se consume 

como hortaliza. Presenta una forma alargada, aunque existen ejemplares casi esféricos. Este 

tubérculo posee un sabor dulce debido a su alto contenido en azúcares

REQUISITOS GENERALES

REQUISITOS ESPECIFICOS

EMPAQUE Y ROTULADO

El producto debe ser transportado en furgón y/o vehículo cerrado con concepto técnico 

sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

El empaque debe ser en canastilla, cumpliendo la norma técnica NTC 5422.

N/A

N/A

N/A

N/A

Con características internas y externas homogéneas, en optimo estado de madurez, limpias 

(sin tierra y material biológico), sin humedad exterior y sin contaminantes, libre de defectos 

fisiológicos, de daños causados por hongos, insectos y bacterias, exentos de daños mecánicos 

y daños fisiológicos.

Deben hallarse en una fase de desarrollo con optimas características sensoriales y un estado 

que les permita soportar el transporte y la manipulación, y llegar en condiciones satisfactorias 

al lugar de destino.

En canastillas con un peso neto máximo de 25 Kg.

Cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007.

Tubérculo

N/A


