FORMULARIO N° 4
VALORACION PROPUESTA ECONOMICA
Ciudad y fecha 
Señores
DISPENSARIO MEDICO DE CALI
Ciudad
REF: PROCESO DE SELECCIÓN MINIMA CUANTIA N° 401-DIGSA/DMCAL-2024  GRUPO 2 
(El apoderado o representante legal), obrando en nombre y representación de conformidad con lo establecido en este complemento a la invitación, oferto de forma irrevocable y con precio fijo, los servicios objeto de este proceso de contratación, que cumplen con las características técnicas exigidas, por un presupuesto total de ($ 3.405.402), donde la lista de precios es la siguiente:
	ITEM
	CODIGO UNSPSC
	DESCRIPCIÓN DEL BIEN Y/O SERVICIO 
	UNIDAD MEDIDA
	CANT
	UNIDAD DE MEDIDA
	VALOR

	1
	90101500
	ENTRADAS: Pequeñas porciones de 80 a 100 gramos de alimentos fríos o calientes tipo gourmet, calidad, textura y exquisitez de los alimentos                                                                                                                                                            
	UNIDAD
	14
	SERVICIO
	          

	
	
	PLATO FUERTE: Están compuesto principalmente por dos proteínas, una harina u carbohidrato y vegetales ensaladas, o frutas: Gramajes: Proteína 150 a 180g (Carnes rojas o Carnes blancas) Harina+ Verduras+ frutas 50 a80g, Total gramaje del plato 350 a 380g.
	
	
	
	

	
	
	BEBIDAS: Al momento de servir se sirve con su respectiva bebida acompañante, estas no deben alterar el sabor principal del plato: jugos naturales, Te frio, gaseosas, entre otras bebidas
	
	
	
	

	
	
	POSTRE: dos características blandos y duros pero el principal factor es que debe ser dulce. Gramaje: 100a 120g
	
	
	
	

	
	
	COPA DE VINO: Carnes rojas:   Vino   Tinto Carnes Blancas: Vino Blanco Champañas y vinos rosados sirve para todos los platos
	
	
	
	

	
	
	 SHOW MUSICAL Actividad de grupo musical en vivo por el tiempo 60 minutos (vallenatos, mariachi, crossover, etc.)
	
	
	
	

	
	
	RECORDATORIOS U OBSEQUIOS: Dejar como recordatorio un souvenir Elemento alusivo a la navidad o a la ciencia medica
	
	
	
	




NOTAS GENERALES 

NOTA 1: El proponente debe enviar la propuesta económica, al SECOP II mediante Formulario No. 4 “Valoración Propuesta Económica”, en los términos establecidos en el pliego de condiciones, la cual será objeto de evaluación económica. De acuerdo con las instrucciones para proveedores en la Indisponibilidad del SECOP II para presentar ofertas de Colombia Compra Eficiente En caso de indisponibilidad del SECOP II, (debidamente certificada por Colombia Compra Eficiente), el oferente puede enviar su oferta a los siguientes correos: precontractualhomro@gmail.com 

NOTA 2: El precio unitario, el valor del IVA (cuando aplique) y el precio total, se deberá presentar sin decimales.

NOTA 3: El precio total ofertado con IVA (cuando aplique) para cada uno de los ítems, no podrá superar el precio de referencia correspondiente.

NOTA 4: Los precios unitarios con IVA (cuando aplique) que el proponente relacione deben tener una vigencia igual al tiempo de ejecución del contrato.

NOTA 5: La lista de precios determinará el valor total de la oferta y servirá para la comparación y calificación de las propuestas, más no para determinar el valor del contrato, toda vez que el contrato se adjudicará hasta por el valor del presupuesto oficial.

NOTA 6: No se aceptan propuestas parciales, ni alternativas, el oferente interesado en el presente proceso de selección debe ofertar la totalidad de las especificaciones técnicas.



                                                                               ANEXO 4
   PRECIOS REFERENCIA

	ITEM
	CODIGO UNSPSC
	DESCRIPCIÓN DEL BIEN Y/O SERVICIO 
	UNIDAD MEDIDA
	CANT
	UNIDAD DE MEDIDA
	PRECIO REFERENCIA

	1
	90101500
	ENTRADAS: Pequeñas porciones de 80 a 100 gramos de alimentos fríos o calientes tipo gourmet, calidad, textura y exquisitez de los alimentos                                                                                                                                                            
	UNIDAD
	14
	SERVICIO
	          3.202.701 

	
	
	PLATO FUERTE: Están compuesto principalmente por dos proteínas, una harina u carbohidrato y vegetales ensaladas, o frutas: Gramajes: Proteína 150 a 180g (Carnes rojas o Carnes blancas) Harina+ Verduras+ frutas 50 a80g, Total gramaje del plato 350 a 380g.
	
	
	
	

	
	
	BEBIDAS: Al momento de servir se sirve con su respectiva bebida acompañante, estas no deben alterar el sabor principal del plato: jugos naturales, Te frio, gaseosas, entre otras bebidas
	
	
	
	

	
	
	POSTRE: dos características blandos y duros pero el principal factor es que debe ser dulce. Gramaje: 100a 120g
	
	
	
	

	
	
	COPA DE VINO: Carnes rojas:   Vino   Tinto Carnes Blancas: Vino Blanco Champañas y vinos rosados sirve para todos los platos
	
	
	
	

	
	
	 SHOW MUSICAL Actividad de grupo musical en vivo por el tiempo 60 minutos (vallenatos, mariachi, crossover, etc.)
	
	
	
	

	
	
	RECORDATORIOS U OBSEQUIOS: Dejar como recordatorio un souvenir Elemento alusivo a la navidad o a la ciencia medica
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NOTAS GENERALES 

NOTA 1: El proponente debe enviar la propuesta económica, al SECOP II mediante Formulario No. 4 “Valoración Propuesta Económica”, en los términos establecidos en el pliego de condiciones, la cual será objeto de evaluación económica. De acuerdo con las instrucciones para proveedores en la Indisponibilidad del SECOP II para presentar ofertas de Colombia Compra Eficiente En caso de indisponibilidad del SECOP II, (debidamente certificada por Colombia Compra Eficiente), el oferente puede enviar su oferta a los siguientes correos: precontractualhomro@gmail.com 

NOTA 2: El precio unitario, el valor del IVA (cuando aplique) y el precio total, se deberá presentar sin decimales.

NOTA 3: El precio total ofertado con IVA (cuando aplique) para cada uno de los ítems, no podrá superar el precio de referencia correspondiente.

NOTA 4: Los precios unitarios con IVA (cuando aplique) que el proponente relacione deben tener una vigencia igual al tiempo de ejecución del contrato.

NOTA 5: La lista de precios determinará el valor total de la oferta y servirá para la comparación y calificación de las propuestas, más no para determinar el valor del contrato, toda vez que el contrato se adjudicará hasta por el valor del presupuesto oficial.

NOTA 6: No se aceptan propuestas parciales, ni alternativas, el oferente interesado en el presente proceso de selección debe ofertar la totalidad de las especificaciones técnicas.

