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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Sabanalarga, Noviembre 14 de 2024

Sefior (a)

YACERIS CASTRO ESCORCIA
SUPERVISOR(A) CONTRATO No. 5968569
Coordinador Académico

CEDAGRO

Sabanalarga, Atlantico

Asunto: Informe mensual de ejecucion
contractual Mes 11 del afio 2024

Referencia: No 5968569 del ario 2024

MARLA CELINA CASTANEDA SERNA, identificado con la cédula de ciudadania No. 32736722
de Barranquilla, en mi calidad de Contratista del SENA, en Formacién titulada y/o
complementaria del Centro para el Desarrollo Agroecoldgico y Agroindustrial en
cumplimiento del Contrato de Prestacion de Servicios de la referencia, a continuacion,

presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: El valor total del contrato es la suma CUARENTA Y DOS MILLONES
DOSCIENTOS SETENTA Y TRES MIL OCHOCIENTOS VEINTE Y SEIS PESOS M/CTE
$(42.273.826). Esta suma serd pagada por el SENA al contratista de la siguiente manera:
Nueve (9) pagos iguales por los meses de Marzo a Noviembre de 2024 por valor CUATRO
MILLONES CUATROCIENTOS SESENTAY CINCO MIL QUINIENTOS CUARENTA'Y CINCO PESOS
M/CTE $(4.465.545) cada uno y un ultimo pago correspondiente al mes de Diciembre de
2024 por DOS MILLONES OCHENTA Y TRES MIL NOVECIENTOS VEINTIUN PESOS M/CTE $
(2.083.921).
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Plazo: Sera hasta el 14 de diciembre de 2024.

OBIJETO:

Prestar los servicios profesionales para el desarrollo de la formacién profesional

integral, en las competencias de PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS de los programas de

FORMACION EN TITULADA Y/O COMPLEMENTARIA, mediante estrategias que aporten

en el diseio y desarrollo curricular en el centro para el Desarrollo Agroecoldgico y

Agroindustrial.

Obligaciones Especificas:

No

Obligaciones

Acciones realizadas

Evidencias

Cumplir con el objeto del
contrato

Desarrollo de la formacion
profesional integral en los
programas de formacioén

complementaria y titulada

Listas de Asistencia de
aprendices a la
formacion, Fotos del
desarrollo de las clases
impartidas, fotos de
evidencias de
aprendizaje realizadas
por los aprendices

para el trdmite de pago.

requerida para soporte del

2 | Apoyar en el desarrollo de Impartir capacitacién en Fotos de capacitaciones
actividades de formacion formacidon complementaria | realizadas de manera
profesional en los programas a asociaciones como virtual solicitada por las
ofertados por el centro de APRAT, PARROQUIA LA fundaciones, yenla
formacién en condiciones de ASUNCION DE MARIA, formacién titulada
calidad GOBERNACION DE evaluacién de

PALMAR. En formacion evidencias de
titulada en el programa de | aprendizaje, listas de
cocina ficha 2992716 asistencias
Solicitar mediante el envio
de la documentacion la
creacion de cursos
complementarios
3 Cumplir con todos los requisitos | Aporte de documentacion Informes realizados,

copia de documentos,

GTH-F-062 V10




SENA

N

tramite de pago, esto es
planillas de seguridad
social, informe de
actividades, evidencias
entre otros

planilla de pago de
seguridad social, entre
otros

Realizar, en los tiempos
establecidos por la
coordinaciéon y previo al inicio
de cada trimestre académico, el
material de apoyo de formacion

Elaboracién de material de
apoyo a la formacion
complementaria y titulada
sobre Higiene y
Manipulacién de
Alimentos. Fundamentos
del Sistema HACCP,
Aplicacidon de BPM en la
industria de Alimentos

Imagenes del material
de apoyo elaborado y
compartido a los
aprendices durante la
formacioén
complementaria
desarrollada

Diligenciar oportunamente
los formatos requeridos para
la correcta ejecucion de la
formacién

Inscripcidn y registros de
aprendices, solicitud de
apertura de cursos.
Manejo Sofia para crear
rutas, asociar aprendices
y evaluacion respectiva.

Manejo de Sofia plus;
equipo de desarrollo
curricular, Ejecucion
de la formacion,
correos enviando la
documentacién
requerida para
creacién de cursos

Reportar en el sistema Sofia
Plus en un plazo maximo de 3
dias todas las actividades;
Registro de juicios evaluativos,
creacion de rutas y asociacion
de aprendices, Registro de
juicios evaluativos del
reconocimiento de los
aprendizajes previos comunicar
al Coordinador académico
oportunamente, anomalias,
inconsistencias, novedades de
aprendices y registros de
informacion.

Evaluaciéon de aprendices
mediante realizacién de
juicios evaluativos previa
revisidn de evidencias de
aprendizaje enviada por
los aprendices o
realizada por ellos
durante la formacién
presencial, creacién de
rutas de las fichas
asignadas, asociacion de
aprendices a estas rutas,

Creacidn y asociacion de
Rutas de aprendizaje a
las formaciones
complementarias de la
empresa Lloreda,
Palmar 3

Afiliarse y realizar los aportes
mensuales a los sistemas de
salud, pensiones y riesgos
profesionales en calidad de
trabajador independiente

Afiliaciones a salud,
pensiones y riesgos
profesionales: SURA,
COLPENSIONES Y ARL
POSITIVA

Certificaciones
respectivas segun la
entidad
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A continuacién, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentaciéon de este
informe. Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe
en el Formato Informe Legalizacién Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se
describieron las actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada

informe cuenta con el visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacién el soporte de la legalizacidon de los desplazamientos realizados, los

cuales forman parte integral del presente informe de ejecucién contractual.

ITEM No DE LA ORDEN | LUGAR DE FECHA DE FECHA DE
DE VIAJE DESPLAZAMIENTO DESPLAZAMIENTO | DESPLAZAMIENTO
INICIAL FINAL
1. XX XX XX XX
2. XX XX XX XX

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntard el respectivo
informe que la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a
la presentacion del informe de ejecucidn contractual, debera reportarlo en el siguiente
informe de ejecucién contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrénicos enunciados
como evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos
realizados y el No 9476061570 de la planilla, operador Aportes en Linea y periodo 10.
(Decreto Ley 2106 de 2019 — “Decreto Ley Antitramites”)

Cordialmente,

| IH’;.-JJ-.' f.:I"!Aj«r'rx &'FH’L_
MARLA CELINA CASTANEDA SERNA
Contratista

C.C. No. 32736722
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Recibi a satisfaccion:

YACERIS ESCORCIA CASTRO

Supervisor(a) Contrato No 5968569 de 2024
Coordinadora Académica
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tVIDENCIAS
MES DE NOVIEMBRE
2024

-INALES DE OCTUBRE Y SEMANA
DEL 1 AL 14 DE NOVIEMBRE




FICHA 2992716 DE HIGIENEY
MANIPULACION DE ALIMENTOS —
TECNICO EN COCINA

OCTUBRE- NOVIEMBRE




FOTOS DE LA FORMACION OCTUBRE 24




FOTOS DE LA FORMACION OCTUBRE 24




FOTOS DE LA FORMACION OCTUBRE 24




FOTOS DE LA FORMACION OCTUBRE 31




FOTOS DE LA FORMACION OCTUBRE 31




FOTOS DE LA FORMACION NOVIEMBRE 7




FOTOS DE LA FORMACION NOVIEMBRE 7




FOTOS DE LA FORMACION NOVIEMBRE 7




FOTOS DE LA FORMACION NOVIEMBRE 14




FOTOS DE LA FORMACION NOVIEMBRE 14




FOTOS DE LA FORMACION NOVIEMBRE 14




FOTOS DE EVIDENCIAS DE APRENDIZAJE

Archivo Herramientas Vit POES DIANARTETA.KARLARODRIGUEZ MAILYNDELAHOZ CARLOSDIAZ [Modo de compatibilidad] - Word (Emor de activacion de productas)

Archive  Herramientas  Vista POES.DIANARTETA KARLARODRIGUEZ MAILYNDELAHOZ.CARLOSDIAZ [Moda de compatibilidad] - Word (Error de activacion de productos)

3. Herramientas para la limpieza + Solucion desinfectante

En un litro de agua 20 ml de desinfectante (hipoclorita de sodio), lo que

v Taza equivale a 4 cucharaditas para desinfeccion de equipos y superficies

Técnico en cocina
Ficha 2992716
Manipulacion de alimentos

+  Cepillo para ufias En un litro de agua 10 ml de desinfectante (hipoclorito de sodio), lo que

) equivale a 2 cucharaditas para desinfeccion de utensilios
v Esponja

) En un litro de agua 0.2 ml de hipoclorito para la desinfeccion de colado-
v Espétula res y licuadores

+  Bolsas para basura

Solucién limpiacora

¢ Limpion
. Bl Enun litro de agua 30qr de detergente para limpieza general de equipos
nio o y superficies
. : * Recogedor p'“"‘ & En un ltro de agua 10 gr de detergents para impieza de utensiios -
( P) (4 ) +  Secador JE (r)
. v Guantes
Diana Marcela Arteta
Karla Rodriguez
Maylin De la Hoz

Carlos Diaz
4. Herramientas para la desinfeccion

+ Solucion desengrasante
50 ml desengrasante, lo que equivale a % de taza

Pantallas 1-2 de 50 E| @ S 0
- Pantallas 11-12 de 50 ] B -F—+ %




FOTOS DE EVIDENCIAS DE APRENDIZAJE

Archivo  Herramientas  Vista POES.DIANARTETA KARLARODRIGUEZ MAILYNDELAHOZ CARLOSDIAZ [Modo de compatibilidad] - Word (Error de activacion de productos) o) Archivo  Hemamientas  Vista POES DIANARTETA. KARLARODRIGUEZ. MAILYNDELAHOZ. CARLOSDIAZ [Moda de compatibilidad] - Word (Error de activacién de productos)

3. Herramientas para la limpieza + Solucidn desinfectante ) o 7 7
Enun litro de agua 20 ml de desinfectante (hipoclorito de sodio), lo que Modo de aplicacién /Uso Ademas se elabord un diagrama de flujo, el cual pemite observar los
v Taa ‘ i equivale a4 cucharaditas para desinfeccion de equipos y superficies procedimientos a realizarse.
+  Cepilo para ufas En uniro de agua 10 ml de desinfectante (hipaclria de sodio),lo que 2. Diluya el producto segun el nivel de
v Espona equivale a 2 cucharadias para desinfeccidn de utensiios suciedad a remover: Suaves: 5a 15 ml A continuacion se explica la simbologia del diagrama de flujo a utilizarse:
) En un litro de agua 0.2 ml de hipoclorito para la desinfeccién de colado- por litro de agua Intermedias: 25 - 30
+ Espitia fes y icuadoras ] ' )
v Bolsas parabasura ml en un litro de agua. Fuerte: 35 - 50 ml siMgoLo SGNIFICAD0
+ Limpién + Solucion mpiadora en unlitro de agua. D e ol o preeso
v Bilo Eguu;eﬁg e(le agua 30qr de detergente para limpieza general de equipos . I ——— : e l s )
~ * Recogedorplasti @ - En un lito de agua 10 gr de detergente para limpisza de utensiios . (¢) Detergente neutro multipropdsito con (»)
(4) v Secador s () - aroma a cocolimén - Westquimica |:| Opersién -
v Guantes
O Simbolo de decisin
5. Procedimientos Operativos Estandarizados de Saneamiento,

Limpiezay Desinfeccion (POES) para el area de produccion

Luego de la determinacidn de los puntos criticos y las necesidades del
4. Herramientas para la desinfeccion areade produccion se procedid a elaborar los Procedimientos Operalivos

Estandarizades de Saneamiento, Limpieza y Desinfeccién (PQES), en

+  Solucion desengrasante un formato préctico y entendible para el usuario del drea de produccién.
50 ml desengrasante, o que equivale a ¥ de taza
Pantallas 15-16 de 50 ] B -F—+ 100

Fantallas 11-12 de 50 & B -t 0%




FOTOS DE EVIDENCIAS DE APRENDIZAJE

v M Recibidos (2635) - marlacastan X~ @ POES (1)paf X EGDDgIeCa\endal—miélcc\es‘ X+ - u X

v M Recibidos (2635) - marlacasten X @ POES (1) pdf X E Google Calendar - miércoles, 1 X | + = o X

G (@ Anhivo  CfUsers/Rectoria/Downloads/POES%20%20(1).pdf % &. e

G O Amhive  CfUsers/Rectoria/Downloads/POES%20%20(1).pdf b &. o

= POES (1).pdi 177 | = wx +| B
POES (1).pdf

POES

Presentado por: Responsable | El encargado del aseo general

Frecuencia Diariamente después del uso 0 segln sea necesario.

Paula Martes Alvarado Materiales Detergente (FAB) , desengrasante (Vi musculo), esponjas, pafios impios, guantes,
agua potable, desinfectante (NaClQ), brillo y trapo.

Sebastian Roa Procedimiento | 1Apagar [a esiufa.

2. Humedecer una esponja con detergente, desengrasante y dejarlo actuar

Jean Guzman 3. Limpiar las superficies hasta eliminar residuos.
4. Enjuagar con agua.

Andrea Mosquera E— 5. Secar con un pafio [mpio.
Normas de Usar guantes para proteger las manos del detergente, evitar quemaduras por

Seguridad superficies calientes y manejar con cuidado todas las sustancias.

Acciones Sise observa acumulacion de grasa, aumentar la frecuencia de limpieza y realizar

Técnico en Cocina Corectivas | una limpieza profunda semanalmente.

Manipulacién De Alimentos




FOTOS DE EVIDENCIAS DE APRENDIZAJE

v M Recibidos (2.635) - marlacastan X @ POES (1).pdf X

C @ Archivo  C:/Users/Rectoria/Downloads/POES%20%20(1).pdf

= POES (1).pdf

1

[F Google Calendar - miércoles, 1 X | +

2. Procedimiento de limpieza de paredes

Limpieza de paredes

Responsables

Equipo de encargados del aseo general

Frecuencia

Semanal o cuando sea visible suciedad o manchas.

Materiales

D suave, agua, esponjas o trapos, hipoclorito de sodio (0.6%),

cubeta, guantes.

Procedimiento

1. Humedecer las paredes con agua.

2. Aplicar detergente y tallar suavemente.

3. Enjuagar con agua limpia.

4. Aplicar solucién de hipoclorito y dejar actuar 10-15 minutos.
5. Enjuagar nuevamente y dejar secar.

Normas de
Seguridad

Usar guantes para evitar irritacion en la piel por productos quimicos;

asegurar buena ventilacién durante el uso del hipoclorito.

Acciones

Correctivas

Si hay manchas persistentes, considerar el uso de un limpiador mas fuerte o

realizar una evaluacion del procedimiento actual.

== Q Buscar

wo@eLdE

ESP
LAA

D) @

259p.m.
13/11/2024 L

v M Recibidos (2.635) - marlacastar X 6 POES (1).pdf X

C @ Archivo  C:/Users/Rectoria/Downloads/POES%20%20(1).pdf

= POES (1).pdf

E Google Calendar - miércoles, 1 X | +

3. Procedimiento de limpieza de pisos

Limpieza de pisos

Responsables

Equipo encargado del aseo

Frecuencia

Diariamente al final del tumo o mas frecuentemente si es necesario debido a
derrames o suciedad visible.

Desinf para pisos, baldes, escobas, guantes, agua, fab,

fabuloso, trapero.

Procedimiento

]
] Q Buscar

Barrer el piso para eliminar residuos grandes.
2. Diluir desinfectante en agua caliente segun instrucciones del fabricante y la
férmula de los siguientes: Para 500ml:

.Solucién detergente:

3:00p. m.
13/11/2024 !

29 @
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PANTALLAZOS DE FORMACION NOV 5 — PALMAR
—INICIO DE CURSO

v EGoog[eCa\enda(-martes,Sc X (M Mest-HIGENEYMANPU @ X @ (2) WhatsApp
v [E Google Calendar - martes, 5de X (M Meet- HIGIENEYMANIPUL @ X @ ([2) WhatsApp

2> C 0meet.google.com/‘pod-cncv-vfd?authuser:Z
2> C @ meet.google.com/pod-cncv-vid?authuser=2

|
Jaquelin Parejo Luz Elena De Horta Lady Leon Jaquelin Parejo Sonia Man | I Jaquelin Parejo Maria del rosario Cabrera moreno Maria Mercado Nilta Silvera Sonia fanotas

08

3mas

Marla Castafieda

Yasneis Colpas 1 SHIRLYS SUAREZ Maria Mercado De Marla Castafieda

~ N
15:06 | HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIME... A A B @ @ @& OO E




PANTALLAZOS DE FORMACION NOV 5 — PALMAR
—INICIO DE CURSO

v E Google Calendar - martes 5d= - X (M Mest- HIGENEVMANIPU. @ X & (2) WhatsApp X |+ = u] X

v EGoogleCa)endar-manes,Sd X ([ Meet- HIGENEYMANPUL @ X~ 3) Whatshpp X[+ - 0 X

2 C @meet.googre.com/pod-cncv-vfd?authuser:2 o % o '
3> C omeel.goog\e.com/pod-cncv-\rfd?authuser:2 ® % o

E| Marla Castafieda (Td, presentando) Dejar de presentar

P 7 HIGIENE ¥ | ND VENTOS cx ¥ L
S ew Do Tnsions  Anmaciones  Prsentocon condapositas  Revisw  Visn rpat
= Dok 3 ) P s

Dejar de presentar

A Conput

 Busca

& Renpe +

Seecconar* q h \

R - ) Restablecer ALLREO - o % Reemplazw -
Pgu o Muew " V[ ) o 5 Organiaar

diaposita+ CSecciin™ Seleccionar *

Fortzpapeles Daposty ente pim Dibujo

$ i
SHIRLYS SUAREZ
‘ ’)

SHIRLYS SUAREZ

Q

¥
SECUROADALNENTARA

* LA SEGURDAD ALMENTARL e oo
1 b il o | otk 0
e W W g | W
NORS Dot & 20w 00 )
b e

{
Maria Mer}a De Arco Jaquelin Parejo Maria del rosario Cabre.

M s et o b

T e 1 000 Porert ki) o )
A, R G | Nt 0
SO 1 il st | 50
v G I o o
e W K. )y
At o v Do 1
Mrwtn Sasee

I E

N
bmas

==

— |, Haga dic para agregar notas

Marla Castafieda o i
Diapositiva ' de 243 L Inglés (Estadas Unidos) * Notas 0 Comentanos - “OFJH‘WJNHVPN”‘uﬁ)

13
. [ ]
16:16 | HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIME.. d A B © a Y do” ' \

Marla Castafieda

inghés fEstados Unidos) “hotss Weomentoor (B 32 W T -
"

]
8oy o




PANTALLAZOS DE FORMACION NOV 5 — PALMAR

—INICIO DE CURSO

v EGoog\eCa\endar-man‘tes,Sd X (M Meet-HIGENEYMANIPU @ X @ () WhatsApp X |+

2> C @meet.googIe.com/WJd-hqbz-reh?authuser:Z

[#] Marla Castafieda (T, presentando)

3
Insense  Disefo  Tanscones  Anmaciones  Presenacion condiaposithas  Revisw  Vism  Fomato  Reproduccion O . A Compartic

odeforna-  f Buscar
omo de forma» % Reemplazar +
- Q bectosdefomar 1t Seleccionsr+

Sonia Manotas

Maria del rosario Cabre...

Haga dlic para agregar notas

Undor)
Activar submulos ()

@ @B@

16:13 | HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIME...

CLAUDIA PATRICIA PER...

| Marla Castafieda

E Google Calendar - martes, 5de X [ Meet - HIGIENE Y MANIPU. @ X

2 C 0meet.goog!e.com/wjd-hqbz-reh?authuser:2

Disefio *

1) Restableces

melanis rocha ya puede unirse a esta reunion

) (2 inghs Estados Undos)

16:13 | HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIME..

® (2 WhatsApp

Reproducion

= Notas W) Comentanos

R Conpui

# Buscar

- B Reempl +

Seleccionar

CLAUDIA PATRICIA PER...

Sonia Manotas

Maria del rosario Cabre...

A

melanis rocha se ha unido



PANTALLAZOS DE FORMACION NOV 7 — PALMAR

v EGoog?eCa\endar-jueves,T X | M Recibidos (2634) - marlacas X EGoogIeCaIendar-juevesf X (M Meet-HIGENEYMAN @ X @ (4)WhatsApp Xl - 0 X

v EGoog\eCa\endar-juevesﬁ X | M Recibidos (2634) - marlacas X EGoogIeCaIendar-juevesf X LM Meet- HGENEYMANI @ X @ (4) WhatsApp X |+ - 0 X
2 C 0meetgoogle.com/gtd-pma-ovn?authuser:Z % 4 o

c 0meet.goog\e,com/gtd-puna-ovn?authuser:Z % 4 e

E| Marla Castarieda (Tu, presentando)

Insetse  Dsefo  Tansciones  Anmaciones  Presentacion con daposithas  Revisar 7 A Compartr

Organaar Y

Dibujo

Maria del rosario Cabre... Yasneis Colpas

RIESGO BAIO

CLAUDIA PATRICIA PEREZ ROD... Yasneis Colpas Maria del rosario Cabrera moreno Shirlys Suarez Sonia Manotas

Tiene poca probabilidad de

contener microorganismos -, - 4

patdgenos y normalmente no / S {
favorecen su crecimiento Sl \\
debido a las caracteristicas

propias de los alimentos , 1 1 " Sonia Manotas Lady Leon

M

Marla Castafieda . i . g / : Q’R C M

Condimentos y Especias

6més

. Haga clic para agregar notas «
- — — Marla Castafieda
vt W Conentares |

Levantar la mano (ctrl + alt + h) ;

7
(]

15:47 | HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIME... o R e eciora ayer



PANTALLAZOS DE FORMACION NOV 7 — PALMAR

N EGoogIeCa?endar-jueves,? X

M Recibidos (2.634) - marlaca

2 C 0meet.googIe.com/gtd-puia-ovn?authuser:Z

[#] Marla Castafieda (T, presentando)

r S HiGNE
Disefo  Tnscones  Anmaciones
[ Do~

) Restableces

X

N DF ALIMENTOS capcis

Presentacion con dapositwas

CLASIFICACION

EXISTEN DIVERSAS
CLASIFICACIONES

Haga dlic para agregar notas

Dipostia 5666241 (2 inghés fstados Unvdor)

POR SU ORIGEN
POR SU FUNCION

POR EL RIESGO A LA
SALUD PUBLICA
(RESOLUCION 2674 DE
013)

Revisar

E Google Calendar - jueves, 7 X

L Meet - HIGIENE Y MAN

il

P Busenr

& Reenpe +

Seleccionar *

Alimento Orginicos
a1 Son aquelios q
vogetal (plantas) Entro o
wan; maiz, rigo, sp
1l Son aquellos que provienen de
origen animal, tales como: huevos,
came, leche, ot

- Alimentos Inorganicos

ue provienen de

S ot Woonertons (B 5 N

©® x O ()Whatstpp X |+ - g X v [T Google Calendar-jueves, 7 X | M Recbidos (2634) - mariacss X

2 C 0meet.google.com/gtd-puia-ovn?authuser:l

E| Marla Castafieda (T, presentando)

Disefo  Tansiones  Anmaciones  Presentacin con dapositvas  Revisar

Comparti
7 Diefio»

¥ Restablecer

S

Sonia Manotas Maria del rosario Cabre...

. Haga cic para agregar notas

E Google Calendar - jueves, 7 X

Un alimests s un prodacte satural o elaborsd, formado
por tlomantos [limados sutrientes, como profeinns
wurbobldeater, geanns, vitaminas, minenales § g

Cada dliment tiene exrseristens propins do sbor,
atoma, color  bertura, So denominan caractoristion
sgunelipfess purgu 1 purcibe 4t de o guons

P

(K Mest - HIGIENEY MANI @ X

A Conpr
P Busew
% Reemplazar +

Seleccionsr

O (3) Whatshpp

S

Sonia Manotas

X

Yasneis Colpas

Marla Castafieda

15:56 | HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIME...

meetgoogle.com comparte una ventana. (EVEEIGVEINIINEN (g Ocultar




PANTALLAZOS DE FORMACION NOV 7 — PALMAR

v [T Google Calendar - jueves, 7 X | M Recibidos (2634) - marlacas X | [1] Google Calendar-jueves,7 X (M Meet- HIGENEYMAN| ©® X = @ (4) WhatsApp XA e - o0 X
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Estos agentes extrafios a los alimentos pueden ser biologicos,
fisicos o quimicos en funcion de su origen. En este sesion
hablaremos de ellos, de los tipos que existen, las principales vias
y fuentes de contaminacion y como evitarlos para garantizar la
inocuidad y la calidad de los alimentos.

En la gran mayoria de ocasiones, un contaminante no genera

problemas de salud, dado que nuestro cuerpo esté preparado
para identificarlo y combatirlo incluso sin percatarnos. Un dolor
de estomago puede estar causado por una leve toxiinfeccion por
un alimento contaminado. Sin embargo, cuando se trata de
colectivos vulnerables o los contaminantes estan presentes en
cantidades muy elevadas, pueden provocar enfermedades graves
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responsabilidad legal de formar a sus empleados en
manipulacién de alimentos y de implantar sistemas de
autocontrol (APPCC) para garantizar que esto no ocurra.
Comprender estos cuatro tipos de contaminacion es el primer
paso para hacerse cargo de los riesgos que entrafian.
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Articulo 14, Précticas higlénicas y medidas de proteccion. Todo manipuiador
de almentos debe adoptar ks précticas higiéicas y medidas de proteccién que
continuacidn se establecen:
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higiénicas en sus labores, d manera que se evite a contaminacion del
alimento y de las superficies de contacto con éste.

2. Usar vestimenta de trabajo que cumplalos siguientes requisitos: De cokr claro
que permia visualzar ficimente su impleza; con cieres o cremalieras ylo
broches en lugar de bolones u olios accesorios que puedan caer en ol
alimenlo; sih bolsilos ubicados por encima de la cintura, cuando se utkza
dolantal, éste debe permanecer alado al cuerpo en forma sequia para evtar la
contaminacion del almento y accdentes de babajo. La empresa serd
fesponsable de una dotacidn de vestimenta de traba en nimero suficenle
para ol personal manpulador, con e propdso de facitar el cambio de
indumentaria e cualseré consisente con ¢ ipo de trabajo que desarrola. En
annwﬂl‘nwmmnwmmnMn
evidenciar su lmpleza, en ia dotacidn de los manpuladores de almentos.
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operarios. El uso de guantes no exime al operario de la obigacion de lavarse
las manos, segin lo contempla el numeral 4 del presente articulo.

11.No estd permitido comer, beber o masticar cualquier objeto o producto, como
{ampoco fumar o escupir en las dreas donde se manipulen alimentos.
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debe ser excludo de de alimentos.

13 Los manipuladores no deben sentarse, acostarse, incinarse o similares en el
pasto, andenes o ugares donde [a ropa de trabajo pueda contaminarse.

14.Los vistantes a los establecimientos o plantas deben cumplir estrictamente

todas las practicas de higiene establecidas en esta resolucion y portar la
vestimenta y dotacion adecuada, Ia cual debe ser suministrada por la empresa.
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CONTROLDE PLAGAS ENLA S
INDUSTRLA DE ALIMENTOS

Las Buenas pricticas de manufactura

También se deberan separar las maguinas para evitar los lugares de dificil acceso
para Empiar Los empleados deben entender la razon de wuna buena Empieza y
deben ser los responsables de realizarla en forma eficiente. Cada uno serd el
encargado de mantener limpic su lugar de trabajo. Las plagas representan una
gran amenaza a la inccuidad y aptitud del alimento. S pueden reducir 2l minimo
lax probabilidades de infestacidn mediante un buen saneamienta, ka inspeccidn
de las materiales introducidos ¥ una buena vigilandia, limitando asi la necesidad
del use de productos guimicos,

|
88

CONTROLDE PLAGAS ENLA
INDUSTRLA DE ALIMENTOS

Las Bugnas practicas de manulactura

Fara cuitar su desarmalio, se deben gencrar acciones tenicnda on cuenta las sigulentes
meedidas, que deben realizarse on forma continus

= Limpiar todos ks restos de comidas en superficies o dreas al finalzar cada dis.
= Limpéar 3 grasa retenica en las 2onas de cocina.

= Barmer los suslos, Incusive dehagn de bz mesas y las mdquings, especislments rere de
s parcdes

=Limgiar las desagles
= Limpéar toda ol agua estancada y derrames de bebidas cada noche

~Recoger tragas, defantales, servilletas v mantcles sudos. Lavar los clementas de tola con
frecucncia
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CONTROLDE FPLAGAS ENLA S
INDUSTRLA DE ALIMENTOS

Las Buenas pricticas de manufactura a
una prevencien primaria la coal se cubre con las |
inspecciones de instalaciones, detectando pasibles b

entradas de plagas hacia la parte interma de la e

Las productos quimicss san una segunda etapa del
procesa de control e plagss. Muchas weces
utili

mos los quimicos sin conocer gque se tiene

planta, esto nas hace mas eficientes ¥y mejora
nuestre cantral de plagas grandemente.
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CONTROLDE FPLAGAS ENLA
INDUSTRLA DE ALIMENTOS

Las Bugnas practicas de manufactura

A

*No guardar cosas en cajas de cartén y en el suelo.
=Guardar las cajas en estantes de alambre y de metal =i es posible.
= No depositar la basura en cercanias de la zona de elaboracidn.

on la aplicacian de estas accones se crean condiciones adversas o cua
dificulta el desarrollo de las distintas plagas. Esto es parte de lo que |a
smpresa debe de implementar come una barrera inicial, que corresponde o
andlisis de kas mismas instalaciones y operaciones, para que estas po sean
parte del problema en el control de plagas. Los puntos snteriores estan
igados al programa de limpieza, y £3 parte del trabajo que |2 planta debe de
sjecutar todos las dias, siguiendo las Buenas Pricticas de Manafactura
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CONTROL DE PLAGAS ENLA& =3i=

INDUSTRLA DE ALIMENTOS

Las Bugnas practicas de manufactura

2. Mantenimiento Sanitario de las Instalaciones

El plan de manterdmiento © higiens y o de plagas debe ser integral & incuir todas las
estratogas par lograr Ln adecusado mancje éstas. Se entiende por inecgral a la
Implementacidn del conjunto de aperaclanes fisicas, guimicas y de gestion para minimizar
la presencia de plagas. Recordemcs gue los insectos y roedares necesian amblentes gue
les provean:

= fire

~Humedad

= Alimensn

~Refugic

A

a0

TIFOS DE CONTROLES CONTRA
LAS PLAGAS

Se tienen tres tipos de controles, fisicos, bioldgioos y
gQuimioas.

1. Barreras fisicas y dispasitivos mecdnicos

Ademnas de las acciones de prevencion son importantes
lax medidas de contral fisico. Este consiste en acciones
de exclu die las plagas en las ronas de elaboracicn. E|
uso de distintos elementos no quimicos para la captura
de insectos, como por ejemplo ks rampas de lue UV,
para insectos voladores, las trampas de pegamentas para
insectos o roedores y las  cortinas  de  aite, son
consideradas acciones fisicas, las refillas el uso de mallas

"
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TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: MARLA CELINA CASTANEDA SERNA

CENTRO DE CENTRO PARA EL DESARROLLO AGROECOLOGICO Y
FORMACION:  AGROINDUSTRIAL

FECHA INICIAL: 01/11/2024 00:00:00
FECHA FINAL:  30/11/2024 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 3094367 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: VIGENTE.

1.DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACION QUE AFECTAN LA PRODUCCION DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LOS
TIPOS DE CONTAMINANTES (FISICOS, QUIMICOS Y BIOLOGICOS).

2.EFECTUAR OPERACIONES DE LIMPIEZA Y DESINFECCION EN AMBIENTES DE PRODUCCION DE ALIMENTOS TENIENDO EN
CUENTA PROGRAMA, PROCEDIMIENTOS.

29080102301 PLANEAR EL REGISTRO DE LA INFORMACION REQUERIDA EN LOS PROGRAMAS QUE SOPORTAN LAS CONDICIONES
DE SANEAMIENTO SEGUN CRITERIOS ESTABLECIDOS EN LA NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102302 EJECUTAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LA ELABORACION DE PRODUCTOS ACORDE CON NORMATIVA
ALIMENTARIA.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LOS PROGRAMAS QUE SOPORTAN LAS CONDICIONES DE SANEAMIENTO Y
PROGRAMAS COMPLEMENTARIOS DE ACUERDO CON LA NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102304 IDENTIFICAR MEDIDAS PREVENTIVAS Y FACTORES DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS SEGUN DIAGNOSTICO
SANITARIO.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

3. APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON
NORMATIVIDAD SANITARIA'Y PLAN DE SANEAMIENTO.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 8,00

13/11/24 18:43 Page 1 of 6



FICHA 3112366 - APLICACION DE BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA
DE APRENDIZAJE: EN LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

1.DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACION QUE AFECTAN LA PRODUCCION DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LOS
TIPOS DE CONTAMINANTES (FISICOS, QUIMICOS Y BIOLOGICOS).

2.EFECTUAR OPERACIONES DE LIMPIEZA Y DESINFECCION EN AMBIENTES DE PRODUCCION DE ALIMENTOS TENIENDO EN
CUENTA PROGRAMA, PROCEDIMIENTOS.

29080102301 PLANEAR EL REGISTRO DE LA INFORMACION REQUERIDA EN LOS PROGRAMAS QUE SOPORTAN LAS CONDICIONES
DE SANEAMIENTO SEGUN CRITERIOS ESTABLECIDOS EN LA NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102302 EJECUTAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LA ELABORACION DE PRODUCTOS ACORDE CON NORMATIVA
ALIMENTARIA.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LOS PROGRAMAS QUE SOPORTAN LAS CONDICIONES DE SANEAMIENTO Y
PROGRAMAS COMPLEMENTARIOS DE ACUERDO CON LA NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102304 IDENTIFICAR MEDIDAS PREVENTIVAS Y FACTORES DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS SEGUN DIAGNOSTICO
SANITARIO.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

3. APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON
NORMATIVIDAD SANITARIA'Y PLAN DE SANEAMIENTO.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 40,00

FICHA 3124857 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

1.DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACION QUE AFECTAN LA PRODUCCION DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LOS
TIPOS DE CONTAMINANTES (FISICOS, QUIMICOS Y BIOLOGICOS).

2.EFECTUAR OPERACIONES DE LIMPIEZA Y DESINFECCION EN AMBIENTES DE PRODUCCION DE ALIMENTOS TENIENDO EN
CUENTA PROGRAMA, PROCEDIMIENTOS.

29080102301 PLANEAR EL REGISTRO DE LA INFORMACION REQUERIDA EN LOS PROGRAMAS QUE SOPORTAN LAS CONDICIONES
DE SANEAMIENTO SEGUN CRITERIOS ESTABLECIDOS EN LA NORMATIVA ALIMENTARIA.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

13/11/24 18:43 Page 2 of 6



ALIMENTOS.

ALIMENTARIA.

SANITARIO.

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
29080102302 EJECUTAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LA ELABORACION DE PRODUCTOS ACORDE CON NORMATIVA

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LOS PROGRAMAS QUE SOPORTAN LAS CONDICIONES DE SANEAMIENTO Y
PROGRAMAS COMPLEMENTARIOS DE ACUERDO CON LA NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102304 IDENTIFICAR MEDIDAS PREVENTIVAS Y FACTORES DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS SEGUN DIAGNOSTICO

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

3. APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON
NORMATIVIDAD SANITARIA'Y PLAN DE SANEAMIENTO.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 48,00

DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

FICHA 2992716 - COCINA.

APLICACION DE CONOCIMIENTOS DE LAS CIENCIAS
NATURALES DE ACUERDO CON SITUACIONES DEL
CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL.

APLICAR PRACTICAS DE PROTECCION AMBIENTAL,
SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DE ACUERDO CON
LAS POLITICAS ORGANIZACIONALES Y LA

CONTROLAR EL MANEJO DE LAS MATERIAS PRIMAS EN LA
PRODUCCION DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON LOS
PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

DESARROLLAR PROCESOS DE COMUNICACION EFICACES
Y EFECTIVOS, TENIENDO EN CUENTA SITUACIONES DE
ORDEN SOCIAL, PERSONAL Y PRODUCTIVO.

13/11/24 18:43
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Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  constitucion politica y los convenios internacionales.

Enrique Low Murtra-Interactuar en el contexto productivo y social
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: de acuerdo con principios éticos para la construccién de una
cultura de paz.

GENERAR HABITOS SALUDABLES DE VIDA MEDIANTE LA
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  APLICACION DE PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FiSICA EN LOS
CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y SOCIALES.

Gestionar procesos propios de la cultura emprendedora y
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: empresarial de acuerdo con el perfil personal y los requerimientos
de los contextos productivo y social.

INTERACTUAR EN LENGUA INGLESA DE FORMA ORAL Y
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ESCRITA DENTRO DE CONTEXTOS SOCIALES Y LABORALES
SEGUN LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS POR

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: VIGENTE.

1.DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACION QUE AFECTAN LA PRODUCCION DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LOS
TIPOS DE CONTAMINANTES (FISICOS, QUIMICOS Y BIOLOGICOS).

2.EFECTUAR OPERACIONES DE LIMPIEZA Y DESINFECCION EN AMBIENTES DE PRODUCCION DE ALIMENTOS TENIENDO EN
CUENTA PROGRAMA, PROCEDIMIENTOS.

29080102301 PLANEAR EL REGISTRO DE LA INFORMACION REQUERIDA EN LOS PROGRAMAS QUE SOPORTAN LAS CONDICIONES
DE SANEAMIENTO SEGUN CRITERIOS ESTABLECIDOS EN LA NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102302 EJECUTAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LA ELABORACION DE PRODUCTOS ACORDE CON NORMATIVA
ALIMENTARIA.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LOS PROGRAMAS QUE SOPORTAN LAS CONDICIONES DE SANEAMIENTO Y
PROGRAMAS COMPLEMENTARIOS DE ACUERDO CON LA NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102304 IDENTIFICAR MEDIDAS PREVENTIVAS Y FACTORES DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS SEGUN DIAGNOSTICO
SANITARIO.
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29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

3. APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON
NORMATIVIDAD SANITARIA'Y PLAN DE SANEAMIENTO.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Prepargr _allmen,tos_de acuerdo con la orden de produccion y
procedimiento técnico

Razonar cuantitativamente frente a situaciones susceptibles de
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ser abordadas de manera matemética en contextos laborales,
sociales y personales.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  Resultado de Aprendizaje de la Induccion.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 15,00

FICHA 3077339 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

1.DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACION QUE AFECTAN LA PRODUCCION DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LOS
TIPOS DE CONTAMINANTES (FISICOS, QUIMICOS Y BIOLOGICOS).

2.EFECTUAR OPERACIONES DE LIMPIEZA Y DESINFECCION EN AMBIENTES DE PRODUCCION DE ALIMENTOS TENIENDO EN
CUENTA PROGRAMA, PROCEDIMIENTOS.

29080102301 PLANEAR EL REGISTRO DE LA INFORMACION REQUERIDA EN LOS PROGRAMAS QUE SOPORTAN LAS CONDICIONES
DE SANEAMIENTO SEGUN CRITERIOS ESTABLECIDOS EN LA NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:
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29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102302 EJECUTAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LA ELABORACION DE PRODUCTOS ACORDE CON NORMATIVA
ALIMENTARIA.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LOS PROGRAMAS QUE SOPORTAN LAS CONDICIONES DE SANEAMIENTO Y
PROGRAMAS COMPLEMENTARIOS DE ACUERDO CON LA NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102304 IDENTIFICAR MEDIDAS PREVENTIVAS Y FACTORES DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS SEGUN DIAGNOSTICO
SANITARIO.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

3. APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON
NORMATIVIDAD SANITARIA'Y PLAN DE SANEAMIENTO.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 4,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 115,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00

INSTRUCTOR: MARLA CELINA CASTANEDA SERNA

CENTRODE ~ CENTRO PARA EL DESARROLLO AGROECOLOGICO Y
FORMACION:  AGROINDUSTRIAL
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