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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Barranquilla 15/11/2024

Sefior (a)

Yaceris Mercedes Castro Escorcia

SUPERVISOR(A) CONTRATO No. PCCNTR.5968638

Cargo del supervisor: Supervisora académica

Dependencia CEDAGRO

Sabanalarga - Atlantico
Asunto: Informe mensual de ejecucidn
contractual Mes Noviembre del afo
2024

Referencia: No (PCCNTR.5968638) del afio 2024

Javier Antonio Palacio Rodriguez, identificado con la cédula de ciudadania No. 72286651 de
Barranquilla, en mi calidad de Contratista del SENA, en CEDAGRO, en cumplimiento del
Contrato de Prestacidn de Servicios de la referencia, a continuacién, presento el Informe de

actividades realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: Cuantia del contrato: 42.273.545,00 COP, total de 10 pagos
distribuidos en: 9 pagos mensuales por valor de $4.465.545 desde el mes marzo a

noviembre y un pago de $2.083.921 en el mes de diciembre del 2024.

Plazo: Inicio del contrato desde el 1 de marzo hasta el 14 de diciembre de 2024.

OBIJETO:

Prestar los servicios personales para el desarrollo de la formacién profesional integral,
en las competencias de IMPLEMENTACION DEL PLAN DE CALIDAD EN PRODUCCION de
los programas de FORMACION EN TITULADA Y/O COMPLEMENTARIA, mediante
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estrategias que aporten en el disefio y desarrollo curricular en el Centro Para El

Desarrollo Agroecoldgico y Agroindustrial

Obligaciones Especificas:

No

Obligaciones

Acciones realizadas

Evidencias

Apoyar en el desarrollo de
actividades de formacion
profesional en los programas
ofertados por

el Centro de formacién en
condiciones de calidad.

Cursos realizados.
3113618 - HIGIENE Y
MANIPULACION DE
ALIMENTOS - Iglesia del
hipddromo - 15 horas.
2965671 - ELABORACION
DE PRODUCTOS
ALIMENTICIOS -
Procesamiento de
alimentos / Tecnologia de
cereales y panaderia -
Alianza Team - 45 horas
3034151 - ELABORACION
DE PRODUCTOS
ALIMENTICIOS
Procesamiento de
alimentos / Tecnologia de
cereales y panaderia - 45
horas.

Se envia correo (17 de
octubre) para solicitud de
curso complementario
96151529 Higiene y
manipulacion de alimentos
para la empresa Tuboplast
por 48 horas iniciando el 1
de noviembre hasta el 20
de noviembre.

Se envia correo (15 de
noviembre) para solicitud
de curso complementario
96150303 analisis de
peligros y puntos criticos
de control para la iglesia

Anexo 1y 2
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Juan Bautista de la Salle del
barrio hipédromo por 40
horas repartidas en 7 horas
en el mes de noviembre y
33 horas para el mes de
diciembre.

160 horas mensuales
completadas

gestién documental adoptados
por la entidad

2 Compartir al equipo de Sofia Envié de informacién a la Anexo 1
Plus, la informacidn requerida Supervisora Yaceris Castro
para la asignacion de rol y para la creacién de fichas
disponibilidad en el aplicativo. para cursos
complementarios
3 Apoyar con el seguimiento al Gestion en la ensefianza y Anexo 1
proceso formativo de los aprendizaje, basado en la
aprendices a quienes se les busqueda, investigacion e
brindara formacién profesional. | interpretacién de
evidencias logrando en los
aprendices las metas
establecidas.
5 Implementar los procesos de Solicitud de envidé de Anexo 2

formatos para la creacion
de las fichas para curso
complementarios de varias
empresas.

A continuacion, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacidn de este

informe. Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe

en el Formato Informe Legalizacién Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se

describieron las actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada

informe cuenta con el visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacion el soporte de la legalizacion de los desplazamientos realizados, los

cuales forman parte integral del presente informe de ejecucién contractual.

ITEM

No DE LA ORDEN
DE VIAJE

LUGAR DE
DESPLAZAMIENTO

INICIAL

FECHA DE
DESPLAZAMIENTO

FECHA DE
DESPLAZAMIENTO
FINAL
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1. XX XX XX XX
2. XX XX XX XX
Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntara el respectivo

informe que la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a
la presentacidn del informe de ejecucién contractual, debera reportarlo en el siguiente

informe de ejecuciéon contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrénicos enunciados
como evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos
realizados y el No. 1067294802 de la planilla correspondiente al mes de octubre de 2024,
operador y periodo. (Decreto Ley 2106 de 2019 — “Decreto Ley Antitrdmites”)

Evidencias en (2) folios

Cordialmente,

Firma

Javier Antonio Palacio Rodriguez
Contratista

C.C. No. 72.286.651

Recibi a satisfaccion:

Yaceris Mercedes Castro Escorcia
Supervisor(a) Contrato PCCNTR.5968638 de 2024
Supervisora académica
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ASISTENCIA IGLESIA EL HIPODROMO - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
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NOMBRE Y APELLIDO

24 respuestas

Yennis Obeso
Nelly Ricardor

Nuris Castro Alvarez

Yulieth Consuegra
Yira Torres

Milagro del socorro Castro Meneses

Sindrey Matiz

Claudia Tornay

Luz Adelay -

:Que es contaminacion de origen?

24 respuestas

Se predenta durante la etapa en la cual los animales estan en crecimienio desarrollo o produccion
Es la q se presenta durante la etapa en la cual estan los alimentos o los animales en su cresimiento

Es cuando el alimento toma contacto con un agente contaminate al momento de la produccion es muy
comun en productos fresco como verduras y animales

se refiere a la contaminacion que ocurre debido a factores previos o durante el proceso de manipulacion
de los alimentos, afectando su seguridad o calidad.

Se presenta durante la etapa en la cual los los alimentos estan en desarrollo o productos
Se presenta durante |la etapa de crecimiento, desarrollo,0 produccién de los animales

La contaminacion de origen es la presencia de agentes contaminantes en los alimentos desde su
produccién o cosecha, incluyendo microorganismos patégenos, residuos quimicos y objetos extra

Es la presencia deun elemento indeseable q inferta un cuerpo fisico



¢Que es control de la calidad?

24 respuestas

Consiste en la implantacion de programa mecanismo herramientas o tecnicas en una empresa para
mejorar |la calidad de sus productos servicio y productividad

Es elq se utiliza para la mejora d calidad de un producto o serviciode su mejoraservicio
Limpiar .separar.evitar y retroceder el procesamiento de alimentos

es un proceso que tiene como objetivo garantizar que los productos o servicios cumplen con los
estandares y especificaciones establecidos

Consiste en herramientas y o técnicas para una empresa para su mejor calidad

Es una medida orientada al mejoramiento y estandarizacion y garantizar la cantidad del producto o
servicios ofrecido

El control de la calidad es el proceso sistematico para asegurar que los productos o servicios cumplen con
los estandares y requisitos establecidos, garantizando su seguridad, eficacia y calidad.

¢Que es aseguramiento de la calidad?

24 respuestas

Es conjuntos de actividades planificadas y sistematicas
Es el conjunto d acciones planificadas en el sistema del producto

Es llevar acabo un conjunto de acciones planificadas y sistematizadas necesarias para proporcionar la
confianza q los insumos alimentarios q se entregan a los veneficiarios no afecten su salud

es un proceso proactivo y preventivo que tiene como objetivo garantizar que los productos o servicios se
desarrollen de manera que cumplan consistentemente con los estandares de calidad

Evitar desperdicio de residuos mejora la calida y la satisfaccién del cliente
Es evitar desperdicios y reducir costos

El aseguramiento de la calidad es un sistema integral que garantiza que los productos o servicios cumplan
con los estédndares y requisitos establecidos, asegurando su calidad

Mejora la calidad y la satifacion del cliente



iPorqué debo estandarizar mi procesos y mi calidad de los alimentos que preparo?

24 respuestas

Mejor guia en la preparacion de alimento es una herramienta valiosa nos pzr
Para garantizar q las actividades se ejecuten d la misma manera y poder llevar un control

La estandarizacion de los flujos de trabajo garantiza q las actividades se ejecuten siempre de la misma
manera por parte de los involucrados

Porque gracia a esto puedo: 1. Garantizar la seguridad alimentaria 2. Mantener la consistencia en la
calidad 3. Cumplir con regulaciones y normativas 4. Aumentar la eficiencia operativa 5.Facilitar la
capacitacion y el trabajo en equipo 6.Mejorar la satisfaccion del cliente 7. Fomentar la mejora continua

Tal cuan cémo se cémo se aplican alos productos frescos ofrecerlos para la venta
Garantiza que las actividades se ejecuten siempre de la misma manera en la empresa para los empleados

Debes estandarizar tus procesos y calidad de alimentos para: 1. Garantizar seguridad alimentaria y
prevenir enfermedades. 2. Cumplir con regulaciones y normativas. 3. Mantener consistencia en la calidad y
sabor. 4. Reducir errores y defectos. 5. Incrementar eficiencia y productividad. 6. Mejorar satisfaccion del

iPorqué debo pesar todos mis ingredientes antes de procesarlo?

24 respuestas

Nos permitira calcular la calorias y macrunutrientes

Para garantizar g empleo las cantidades necesarias y exactas y obtener un buen resultado para las
raciones

Es recomendable pesar los alimentos crudos antes de cocinarlos para contar con precisionlos
macronutrientes

Porque garantiza seguridad alimentaria precision, eficiencia, consistencia en la calidad y control de costos,
todo lo cual es crucial para mantener un estandar alto en la preparacion de alimentos y evitar errores
costosos.

Porque es mas facil porque no tendremos errores al duplicar o al triplicar las cantidades
Permite que las medidas sean més precisas y te ayudan a controlar el manejo de los procesos

Debes pesar todos tus ingredientes antes de procesarlos para: 1. Garantizar precision y consistencia en la
receta. 2. Evitar errores de medida. 3. Controlar la proporcion de ingredientes. 4. Mantener la calidad y



¢Porqué debo hacer un control de materiales extranos en mi proceso y empresa?

24 respuestas

Debes hacer un control de materiales extrafios para: 1. Prevenir contaminacién de los productos. 2. Evitar
dafios a equipos y méaquinas. 3. Garantizar seguridad alimentaria. 4. Cumplir con regulaciones y
normativas. 5. Proteger la salud de los consumidores. 6. Reducir riesgos de reclamos y demandas. 7.
Mantener |a calidad y reputacion de tu marca. Materiales extrafios pueden incluir: - Objetos metélicos -
Vidrio - Piedras - Madera - Plastico - Papel - Cuerpos extrafios (insectos, cabello, etc.) Controlar materiales
extrafios e ayuda a: - Identificar y eliminar riesgos de contaminacién. - Implementar medidas preventivas. -
Capacitar al personal en procedimientos de seguridad. - Mejorar la eficiencia y productividad. Es
especialmente importante en: - Industria alimentaria - Farmacéutica - Cosmética - Productos para bebés y
nifios - Empresas con procesos de produccién que involucran materiales criticos.

Para prevenir la contaminacionq pueda causar dafios al cosumidor
Elimina o provenir la potencialidad de los productos fisico

Porque es fundamental para garantizar |la calidad de los alimentos y bebidas implementando medidas de
prevencion

La gestion de materiales extrafios tiene como objetivo eliminar o prevenir la potencialidad de los peligros



FORMATO DE ASISTENCIA ALIANZA TEAM 07.11.2024




EVIDENCIA FOTOGRAFICA TALLER PRUEBA FUNCIONAL 07.11.2024
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FORMATO DE ASISTENCIA ALIANZA TEAM 14.11.2024
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REALIZACION PRUEBA FUNCIONAL 14.11.2024



















FORMATO DE ASISTENCIA TUBOPLAST - 15.11.2024




EVIDENCIA FOTOGRAFICA — TUBOPLAST
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EVIDENCIA JUCIO EVALUATIVO - 3113618



Reporte de Juicios de Evaluacion

Fecha del Reporle

Ficha de Caracterizacion:
Cagigo:

Version:

Denominacion:

Estado de la Ficha de
Fecha Inicio:

Fecha Fin:

Modalidad de For macion:
Regional:

Centro de For macion:

1271172024
3113618
e 151529

a

HIGIENE ¥ MANIPULACION DE ALIMENTOS
TERMINADA POR FECHA

21/10/2024
08/11/2024

FRESENCIAL

3 - REGIOMNAL ATLANTICO
9103 -CENTRO PARA EL DESARROLLO AGROECOLOGICO ¥ AGROINDUSTRIAL

Tipo de Nomero de Nombre Apellidos Estado Competencia Resultado de Aprendizaje Juicio de Fecha y Hora del |Funcionario que registro el juicio
Documento Doc umento io Juicio i n
- - - - -
CC 1001870969 |JHOMATHAN COMNSUEGRA POR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE |APROBADO [12/11/2024 822 3 CC 72286651 -JAVIER ANTONIO
ZAMORA CERTIFICAR NORMATIVIDAD VIGENTE PROTECCION RELAGIONADAS EM LA LEGISLAGION SANITARIA DE PALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS
CC 1001870960 |JHOMATHAM COMNSUEGRA FOR 3E56E - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558277 -20080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS ¥ |APROBADO |12/11/2024 8223 CC 72288651 -JAVIER ANTONIO
ZAMORA CERTIFICAR NORMATIVIDAD VIGENTE MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EM LEGISLACIOM SANITARIA DE PALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS ¥ REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.
CC 1001870969 |JHOMATHAMN COMSUEGRA POR 36566 - MAMNIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558278 -290280102302 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS APROBADO |12/11/2024 8223 CC 72288651 - JAVIER ANTONIO
ZAMORA CERTIFICAR NORMATIVIDAD VIGENTE PRACTICAS HIGIEMICAS ¥ MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS PALACIO RODRIGUEZ
EN LA LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS ¥ REQUERIMIENTOS DE
CC 1001370969 |JHOMNATHAN COMNSUEGRA POR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558279 -29030102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE  |APROBADO |12/11/2024 8223 CC 72286651 -JAVIER ANTONIO
ZAMORA CERTIFICAR NORMATIVIDAD VIGENTE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PALACIO RODRIGUEZ
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA
CC 1001914178 | YENNIS DBESO FOR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 553276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE [APROBADO [12/11/2024 1052 a CC 72286651 -JAVIER ANTONIO
CECILIA MARTINEZ CERTIFICAR NORMATIVIDAD VIGENTE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE PALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS.
CC 1001914178 | YENNIS QBESO FOR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 553277 -29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y [APROBADO [12/11/2024 1052a CC 72286651 -JAVIER ANTONIO
CECILIA MARTINEZ CERTIFICAR NORMATIVIDAD VIGENTE MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE PALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS ¥ REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.
CC 1001914178 |YENMNIS OBESO POR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558278 -29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS APROBADO |12/11/2024 1052 a CC 72286651 -JAVIER ANTONIO
CECILIA MARTINEZ CERTIFICAR NORMATIVIDAD VIGENTE PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLEGIDAS PALACIO RODRIGUEZ
EN LA LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS ¥ REQUERIMIENTOS DE




[1001999300

JHOMN MARIO

CORTES

36566 - MANIFULAR ALIMENTOS DE ACUERDO COM

558277 -29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y

APROBADO

12/11/2024 11.06 a

CC 72286651 - JAVIER ANTONIO

CC FOR
GALVAN CERTIFICAR |MORMATIVIDAD VIGENTE. MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE FALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS ¥ REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.
CC 1001999300 |JHOMN MARIO CORTES FOR 36566 - MANIFULAR ALIMENTOS DE ACUERDO COM 558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS APROBADO |12/11/2024 1106 a |CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
GALVAN CERTIFICAR |MORMATIVIDAD VIGENTE. PRACTICAS HIGIENICAS ¥ MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS FALACIO RODRIGUEZ
EM LA LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE
CC 1001999300 |JHOMN MARIO CORTES FOR 36566 - MANIFULAR ALIMENTOS DE ACUERDO COM 558279 -29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE |APROBADO [12/11/2024 1106 a  |CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
GALVAN CERTIFICAR |MORMATIVIDAD VIGENTE. FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS FALACIO RODRIGUEZ
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA ¥ NORMATIVA
CC 1043118649 |YULIETH CONSUEGRA FOR 36566 - MANIFULAR ALIMENTOS DE ACUERDO COM 558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE |APROBADO [12/11/2024 10.43a |CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
ZAMORA CERTIFICAR |MORMATIVIDAD VIGENTE. PROTECCION RELACIOMADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE FALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS.
CC 1043118649 |YULIETH CONSUEGRA FOR 36566 - MANIFULAR ALIMENTOS DE ACUERDO COM 558277 -29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS ¥ |APROBADO [12/11/2024 10.43a |CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
ZAMORA CERTIFICAR |MORMATIVIDAD VIGENTE. MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE FALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS ¥ REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.
CC 1043118649 |YULIETH CONSUEGRA FOR 36566 - MANIFULAR ALIMENTOS DE ACUERDO COM 558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS APROBADO |12/11/2024 1043 a |CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
ZAMORA CERTIFICAR |MORMATIVIDAD VIGENTE. PRACTICAS HIGIENICAS ¥ MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS FALACIO RODRIGUEZ
EM LA LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE
CC 1043118649 |YULIETH CONSUEGRA FOR 36566 - MANIFULAR ALIMENTOS DE ACUERDO COM 558279 -29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE |APROBADO [12/11/2024 10.43a  |CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
ZAMORA CERTIFICAR |MORMATIVIDAD VIGENTE. FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS FALACIO RODRIGUEZ
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA ¥ NORMATIVA
CC 1193528158 |BERMARDO SANDOVAL RUA |EM 36566 - MANIFULAR ALIMENTOS DE ACUERDO COM 558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE |MO 12/11/2024 11.32a |CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
DAVID FORMACION |NORMATIVIDAD VIGENTE. PROTECCION RELACIOMADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE APROBADO FALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS.
CC 1193528158 |BERMARDO SANDOVAL RUA |EM 36566 - MANIFULAR ALIMENTOS DE ACUERDO COM 558277 -29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS ¥ |NO 12/11/2024 11.32a |CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
DAVID FORMACION |NORMATIVIDAD VIGENTE. MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE  |APROBADO FALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS ¥ REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.
CC 1193528158 |BERMARDO SANDOVAL RUA |EM 36566 - MANIFULAR ALIMENTOS DE ACUERDO COM 558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS MO 12/11/2024 11.32a |CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
DAVID FORMACION |NORMATIVIDAD VIGENTE. PRACTICAS HIGIENICAS ¥ MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS APROBADO FALACIO RODRIGUEZ
EM LA LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE
CC 1193528158 |BERMARDO SANDOVAL RUA |EM 36566 - MANIFULAR ALIMENTOS DE ACUERDO COM 558279 -29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE  |MNO 12/11/2024 11.32a |CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
DAVID FORMACION |NORMATIVIDAD VIGENTE. FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS APROBADO FALACIO RODRIGUEZ
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA ¥ NORMATIVA
CC 22403111 MELLY ISABEL |RICARDO DE FOR 36566 - MANIFULAR ALIMENTOS DE ACUERDO COM 558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE |APROBADO [12/11/2024 1053 a |CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
AUDEN CERTIFICAR |MORMATIVIDAD VIGENTE. PROTECCION RELACIOMADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE FALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS.
CC 22403111 MELLY ISABEL |RICARDO DE FOR 36566 - MANIFULAR ALIMENTOS DE ACUERDO COM 558277 -29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS ¥ |APROBADO [12/11/2024 1053 a |CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
AUDEN CERTIFICAR |MORMATIVIDAD VIGENTE. MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE FALACIO RODRIGUEZ

ALIMENTOS ¥ REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.
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CC [20403111 MELLY ISABEL |RICARDO DE POR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558276 - 20080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS ¥ MEDIDAS DE |APROBADO |12/11/2024 1053 a CC 72286651 - JAVIER ANTOMNIO
AUDEN CERTIFICAR  |NORMATIVIDAD VIGENTE. PROTECCION RELACIOMADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE FALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS.
CC 22403111 MELLY ISABEL |RICARDO DE FOR 36566 - MANIFULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558277 -29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS ¥ |APROBADO [12/11/2024 1053 a  |CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
AUDEMN CERTIFICAR NORMATIVIDAD VIGENTE. MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE PALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS ¥ REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.
CC 22403111 MELLY ISABEL |RICARDO DE POR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558278 - 20080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS APROBADO | 12/11/2024 1053 a CC 72286651 - JAVIER ANTOMNIO
AUDEN CERTIFICAR  |NORMATIVIDAD VIGENTE. PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS FALACIO RODRIGUEZ
EM LA LEGISLACIOM SAMITARIA DE ALIMENTOS ¥ REQUERIMIENTOS DE
CC 22403111 MELLY ISABEL |RICARDO DE FOR 36566 - MANIFULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558279 -29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE |APROBADO [12/11/2024 1053 a  |CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
AUDEMN CERTIFICAR NORMATIVIDAD VIGENTE. FACTORES DE CONTAMIMACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PALACIO RODRIGUEZ
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA ¥ NORMATIVA
CC 22476715 ALEXANDRA PENA SOLAND |POR 36566 - MANIFULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE |APROBADO |12/11/2024 11242 |CC 72286651 -JAVIER ANTONIO
MARLA CERTIFICAR  |NORMATIVIDAD VIGENTE. PROTECCION RELACIOMADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE FALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS.
CC 22476715 ALEXANDRA PENA SOLAND |POR 36566 - MANIFULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558277 -29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS ¥ |APROBADO [12/11/2024 11.24a  |CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
MARLA CERTIFICAR NORMATIVIDAD VIGENTE. MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE PALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS ¥ REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.
CC 22476715 ALEXANDRA PENA SOLAND |POR 36566 - MANIFULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558278 - 29030102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS APROBADO |12/11/2024 11243 |CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
MARLA CERTIFICAR  |NORMATIVIDAD VIGENTE. PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS FALACIO RODRIGUEZ
EMNLA LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE
CC 22476715 ALEXANDRA PENA SOLAND |POR 36566 - MANIFULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558279 -29030102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE |APROBADO | 12/11/2024 11.24a  |CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
MARLA CERTIFICAR NORMATIVIDAD VIGENTE. FACTORES DE CONTAMIMACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PALACIO RODRIGUEZ
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA ¥ NORMATIVA
CC 22504290 MILAGRO DEL |CASTRO FOR 36566 - MANIFULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE |APROBADO |12/11/2024 11052  |CC 72286651 -JAVIER ANTONIO
SOCORRD MEMESES CERTIFICAR  |NORMATIVIDAD VIGENTE. PROTECCION RELACIOMADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE FALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS.
CC 22504290 MILAGRO DEL |CASTRO FOR 36566 - MANIFULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558277 -29030102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIEMICAS Y |APROBADO | 12/11/2024 11.05a |CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
SOCORRD MEMESES CERTIFICAR MORMATIVIDAD VIGENTE. MEDIDAS DE PROTECCION COM BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE PALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS ¥ REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.
CC 22504290 MILAGRO DEL |CASTRO FOR 36566 - MANIFULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558278 - 29030102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS APROBADO |12/11/2024 11.05a |CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
SOCORRD MEMESES CERTIFICAR  |NORMATIVIDAD VIGENTE. PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS FALACIO RODRIGUEZ
EMNLA LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE
CC 22504290 MILAGRO DEL |CASTRO FOR 36566 - MANIFULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558279 -29030102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE |APROBADO | 12/11/2024 11.05a  |CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
SOCORRD MEMESES CERTIFICAR MORMATIVIDAD VIGENTE. FACTORES DE CONTAMIMACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PALACIO RODRIGUEZ
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA ¥ NORMATIVA
CC 32706832 MERYS DEL MORENO MOZO |FOR 36566 - MANIFULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE |APROBADO [12/11/20248.25a CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
CARMEN CERTIFICAR  |NORMATIVIDAD VIGENTE. PROTECCION RELACIOMADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE FALACIO RODRIGUEZ

ALIMENTOS.




ALIMENTOS ¥ REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.
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oo [22706832 MERYS DEL MOREND MOZO |POR 36366 - MAMIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558277 -29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS ¥ |APROBADO |12/11:2024825a CC 72286651 -JAVIER ANTONIO
CARMEN CERTIFICAR MORMATIVIDAD VIGENTE. MEDIDAS DE PROTECCION CGON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE FALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS ¥ REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.
cC 32706332 MERYS DEL MORENO MOZO |FOR 36566 - MAMIFULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558278 - 20080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS APROBADO |12/11/2024825a CC 72286651 -JAVIER ANTONIO
CARMEM CERTIFICAR |MORMATIVIDAD VIGENTE. PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS FALACIO RODRIGUEZ
EM LA LEGISLACIOM SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE
(el 32708332 MERYS DEL MOREND MOZO |POR 36566 - MAMIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDD CON 558279 -29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE |APROBADO [12/11/20248.25a CC 72286651 -JAVIER ANTONIO
CARMEMN CERTIFICAR MORMATIVIDAD VIGENTE. FACTORES DE CONTAMIMACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PALACIO RODRIGUEZ
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA
cC 32710458 JENMNYS DEL MIRAVAL POR 36566 - MAMIFULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558276 - 20080102302 AFLICAR PRACTICAS HIGIEMICAS Y MEDIDAS DE |APROBADO | 12/11/2024 1107 a  |CC 72286651 -JAVIER ANTONIO
SOCORRD MARTINEZ CERTIFICAR |MORMATIVIDAD VIGENTE. PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE FALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS.
cC 32710458 JENMNYS DEL MIRAVAL POR 36566 - MAMIFULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558277 -20030102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS ¥ |APROBADO |12/11/2024 1107 a |GG 72286651 -JAVIER ANTONIO
SOCORRD MARTINEZ CERTIFICAR |MORMATIVIDAD VIGENTE. MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE FALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS ¥ REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.
oo 32710458 JENNYS DEL MIRAVAL FOR 36566 - MAMIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDD CON 558278 -29050102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS APROBADO |12/11/2024 1107 a CC 72286651 -JAVIER ANTONIO
SOCORRD MARTINEZ CERTIFICAR NORMATIVIDAD VIGENTE. PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS PALACIO RODRICUEZ
EM LA LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE
cC 32710458 JENMNYS DEL MIRAVAL POR 36566 - MAMIFULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558279 -29030102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE  |APROBADO |12/11/2024 1107 a |GG 72286651 -JAVIER ANTONIO
SOCORRD MARTINEZ CERTIFICAR |MORMATIVIDAD VIGENTE. FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS FALACIO RODRIGUEZ
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACIOM SANITARIA Y NORMATIVA
cc 32TEED4Z YARA NAYDU TORRES POR 3E5EE - MAMIPULAR ALIMEMNTOS DE ACUERDO CON 558276 - 20080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIEMICAS Y MEDIDAS DE |APROBADO |12/11:2024 11.15a CC 72288651 -JAVIER ANTOMIO
SARMIENTO CERTIFICAR MORMATIVIDAD VIGENTE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE PALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS.
oo 327688942 YARA NAYDU TORRES POR 36366 - MAMIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558277 -29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS ¥ |APROBADO |12/11:2024 11.15a CC 72286651 -JAVIER ANTONIO
SARMIENTO CERTIFICAR MORMATIVIDAD VIGENTE. MEDIDAS DE PROTECCION CGON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE FALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS ¥ REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.
cC 32766942 YARA NAYDU |TORRES POR 36566 - MAMIFULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558278 - 20080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS APROBADO |12/11/2024 11.15a |CC 72286651 -JAVIER ANTONIO
SARMIENTO CERTIFICAR |MORMATIVIDAD VIGENTE. PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS FALACIO RODRIGUEZ
EM LA LEGISLACIOM SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE
oo 227EE042 YARA NAYDU TORRES POR 2E5EE - MAMIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CONM 558270 - 20080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE  |APROBADO |12/11:2024 11.15a CC 72288651 -JAVIER ANTOMIO
SARMIENTO CERTIFICAR MORMATIVIDAD VIGENTE. FACTORES DE CONTAMIMACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PALACIO RODRIGUEZ
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA
cC 32794771 CLAUDIA INES |TORMAY PARRA |FOR 36566 - MAMIFULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558276 - 20080102302 AFPLICAR PRACTICAS HIGIEMICAS Y MEDIDAS DE |AFROBADO |12/11/20248.23 3 CC 72286651 -JAVIER ANTONIO
CERTIFICAR |MORMATIVIDAD VIGENTE. PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE FALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS.
cC 32794771 CLAUDIA INES |TORMAY PARRA |FOR 36566 - MAMIFULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558277 -29030102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS ¥ |APROBADO |1211/2024 8232 CC 72286651 -JAVIER ANTONIO
CERTIFICAR |MORMATIVIDAD VIGENTE. MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE FALACIO RODRIGUEZ
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CC [32794771 CLAUDIA INES |TORMAY PARRA |FOR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558277 -29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y |APROBADO |12/11/20248.23a CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
CERTIFICAR MORMATIVIDAD VIGENTE. MEDIDAS DE PROTECCION COM BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE PALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.
cC 32794771 CLAUDIA INES | TORMAY PARRA |POR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO COMN 558278 -29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS APROBADO | 12/11/20248.23a CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
CERTIFICAR  |MNORMATIVIDAD VIGENTE. PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS PALACIO RODRIGUEZ
EM LA LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE
CC 32794771 CLAUDIA INES |TORMAY PARRA |FOR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE |APROBADO |12/11/20248.23a CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
CERTIFICAR MORMATIVIDAD VIGENTE. FACTORES DE COMTAMIMACION DE ALIMENTOS ¥ MEDIDAS PALACIO RODRIGUEZ
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA
1= 32820403 YAMILE DEL TORRES FOR 36366 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE |APROBADO |12/11/2024 10.37 a CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
CARMEN PACHECO CERTIFICAR  |MNORMATIVIDAD VIGENTE. PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE PALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS
cC 32820403 YAMILE DEL TORRES FOR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO COM 558277 - 20080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS ¥ |APROBADO |12/11/2024 10.37 a (CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
CARMEN PACHECO CERTIFICAR MORMATIVIDAD VIGENTE. MEDIDAS DE PROTECCION COM BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE PALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.
1= 32820403 YAMILE DEL TORRES FOR 36366 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558278 -29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS APROBADO | 12/11/2024 10.37 a CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
CARMEN PACHECO CERTIFICAR  |MNORMATIVIDAD VIGENTE. PRACTICAS HIGIEMICAS ¥ MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS PALACIO RODRIGUEZ
EMN LA LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE
cC 32820403 YAMILE DEL TORRES FOR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO COM 558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE |APROBADO |12/11/2024 10.37 a (CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
CARMEN PACHECO CERTIFICAR MORMATIVIDAD VIGENTE. FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PALACIO RODRIGUEZ
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA
co 32829488 MARISOL DE BLANCO FOR 36366 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE |APROBADO |12/11/2024 11.05a CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
JESUS BOSSI0 CERTIFICAR  |MNORMATIVIDAD VIGENTE. PROTECCION RELACIONADAS EM LA LEGISLACION SANITARIA DE PALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS
cc 32820488 MARISOL DE BLANCO FOR 3E5EE - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO COM 558277 - 20080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS ¥ |APROBADO |12/11/2024 11.05a (CC 72288651 - JAVIER ANTOMNIO
JESUS BOSSIO CERTIFICAR MORMATIVIDAD VIGENTE. MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE PALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.
co 32829488 MARISOL DE BLANCO FOR 36366 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 553278 -29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS APROBADO |12/11/2024 1105 a CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
JESUS BOSSI0 CERTIFICAR  |MNORMATIVIDAD VIGENTE. PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS PALACIO RODRIGUEZ
EM LA LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE
cc 32820488 MARISOL DE BLANCO FOR 3E5EE - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO COM 553270 - 20080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE |APROBADO |12/11/2024 1105 a (CC 72288651 - JAVIER ANTOMNIO
JESUS BOSSIO CERTIFICAR MNORMATIVIDAD VIGENTE. FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PALACIO RODRIGUEZ
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA
co 32829663 MARIA DEL GOMNZALEZ EM 36366 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE MO 1211720241129 a CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
SOCORRO GRECO FORMACION  |MORMATIVIDAD VIGENTE. PROTECCION RELACIONADAS EM LA LEGISLACION SANITARIA DE AFROBADO PALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS.
cc 32820863 MARIA DEL GOMZALEZ EM 3E5EE - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO COM 553277 - 20080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS ¥ MO 12/11/2024 1120 a (CC 72288651 - JAVIER ANTOMNIO
SOCORRD GRECO FORMACION |MORMATIVIDAD VIGENTE. MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE  |APROBADO PALACIO RODRIGUEZ

ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.
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oo [22520862 MARIA DEL GOMZALEZ EM 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558278 - 29080102302 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTD DE LAS (L] 12/11/2024 1129 a CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
SOCORRD GRECO FORMACION |NORMATIVIDAD VIGENTE PRAGCTICAS HIGIENICAS ¥ MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS APROBADO FALACIO RODRIGUEZ
EN LA LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS ¥ REQUERIMIENTOS DE
cc 32820863 MARIA DEL GOMZALEZ EM 3E5EE - MAMNIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558270 - 20080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE  |MNO 12/11/2024 1120 a CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
SOCORRD GRECO FORMACION |NORMATIVIDAD VIGENTE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS APROBADO FALACIO RODRIGUEZ
FREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA
cc 32856718 ALEXANDRA SUAREZ FOR 3E5EE - MAMNIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558276 - 20080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS ¥ MEDIDAS DE [APROBADO |12/11/2024 8203 CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
PATRICIA MIRANDA CERTIFICAR NORMATIVIDAD VIGENTE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE FALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS
cC 328567168 ALEXANDRA SUAREZ FOR 36566 - MAMNIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558277 -20080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS ¥ [APROBADO |12/11/2024 8293 CC 72286651 - JAVIER ANTOMNIO
PATRICIA MIRANDA CERTIFICAR NORMATIVIDAD VIGENTE MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE FALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.
cC 328567168 ALEXANDRA SUAREZ FOR 36566 - MAMNIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS APROBADO |12/11/2024 820 a CC 72286651 - JAVIER ANTOMNIO
PATRICIA MIRANDA CERTIFICAR NORMATIVIDAD VIGENTE PRACTICAS HIGIENICAS ¥ MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS PALACIO RODRIGUEZ
EN LA LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE
cC 32856716 ALEXAMNDRA SUAREZ FOR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE |APROBADO |12/11/2024820a CC 72286651 - JAVIER ANTOMNIO
PATRICIA MIRANDA CERTIFICAR NORMATIVIDAD VIGENTE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PALACIO RODRIGUEZ
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA
cC 32861036 MNURYS SOFIA  [CASTRO FOR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIEMICAS Y MEDIDAS DE |APROBADO [12/11/2024827 a CC 72286651 - JAVIER ANTOMNIO
ALVAREZ CERTIFICAR NORMATIVIDAD VIGENTE PROTECCIOM RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE PALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS
cC 32861036 MNURYS SOFIA  [CASTRO FOR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558277 - 29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS ¥ |APROBADO [12/11/2024827 a CC 72286651 - JAVIER ANTOMNIO
ALVAREZ CERTIFICAR NORMATIVIDAD VIGENTE MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE PALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.
cC 32861036 MNURYS SOFIA  [CASTRO FOR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558278 - 29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS APROBADO |12/11/2024 827 a CC 72286651 - JAVIER ANTOMNIO
ALVAREZ CERTIFICAR NORMATIVIDAD VIGENTE PRACTICAS HIGIEMICAS ¥ MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS PALACIO RODRIGUEZ
EN L4 LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE
cC 32861036 MNURYS SOFIA  [CASTRO FOR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE |APROBADO [12/11/2024827 a CC 72286651 - JAVIER ANTOMNIO
ALVAREZ CERTIFICAR NORMATIVIDAD VIGENTE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PALACIO RODRIGUEZ
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA
cC 33201309 LUZ ADELI BALDOVING FOR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558276 -29050102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS ¥ MEDIDAS DE [APROBADO [12/11/2024 1050 a  |CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
CHAVEZ CERTIFICAR NORMATIVIDAD VIGENTE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE PALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS
oo 33201309 LUZ ADELI BALDOVING FOR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558277 -29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS ¥ [APROBADO [12/11/2024 1050 a O 72286651 -JAVIER ANTONIO
CHAVEZ CERTIFICAR NORMATIVIDAD VIGENTE MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE PALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS ¥ REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.
oo 33201309 LUZ ADELI BALDOVING FOR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558278 -29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS APROBADO |12/11/2024 1050 a O 72286651 -JAVIER ANTONIO
CHAVEZ CERTIFICAR NORMATIVIDAD VIGENTE PRACTICAS HIGIENICAS ¥ MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS PALACIO RODRIGUEZ

EN LA LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE
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oo 3201309 LUZ ADELI BALDOVING FOR 36966 - MANIFULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE  |APROBADO |12/11/2024 1050 a 0 72286651 -JAVIER ANTOMNIO
CHAVEZ CERTIFICAR |MORMATIVIDAD VIGENTE. FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS ¥ MEDIDAS PALACIO RODRIGUEZ
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA
cC 39045972 SINDREY MATIZ RADA FOR 36566 - MANIFULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558276 - 20080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE |APROBADO [12/11/2024 10412  |CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
CERTIFICAR MORMATIVIDAD VIGENTE PROTECCION RELACIOMADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE PALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS.
cc 20045072 SINDREY MATIZ RADA POR 2E5EE - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558277 - 20080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS ¥ |APROBADO [12/11/2024 104123 CC 72288651 - JAVIER ANTOMIO
CERTIFICAR MNORMATIVIDAD VIGENTE. MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE PALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.
oo 39045972 SINDREY MATIZ RADA POR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 553278 -29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS APROBADO | 12/11/2024 10.41a CC 72286651 -JAVIER ANTONIO
CERTIFICAR MORMATIVIDAD VIGENTE. PRAGCTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECGION ESTABLECIDAS FALACIO RODRIGUEZ
EM LA LEGISLACIOMN SAMITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE
cC 39045972 SINDREY MATIZ RADA FOR 36566 - MANIFULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558279 - 290380102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE  |APROBADO [12/11/2024 10.41a  |CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
CERTIFICAR |MORMATIVIDAD VIGENTE. FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PALACIO RODRIGUEZ
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA
cC 45532295 ROSMERY FACHECO EN 36566 - MANIFULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE |NO 12/11/2024 1056 a |CC 72286651 - JAVIER ANTOMNIO
SOFIA CESPEDES FORMACION |MORMATIVIDAD VIGENTE. PROTECCIOM RELACIOMADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE APROBADO PALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS.
oo 45532295 ROSMERY PACHECO EN 26566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558277 - 20080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIEMICAS ¥ |MO 12/11/2024 1056 a CC 72288651 - JAVIER ANTOMIO
SOFIA CESPEDES FORMACION |NORMATIVIDAD VIGENTE. MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE  |APROBADO FALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.
oo 45532295 ROSMERY PACHECO EN 36366 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 553278 -29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS [Le] 12/11/2024 1056 a CC 72286631 -JAVIER ANTONIO
SOFIA CESPEDES FORMACION  |MORMATIVIDAD VIGENTE. PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS APROBADO PALACIO RODRIGUEZ
EM LA LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE
cC 45532295 ROSMERY FACHECO EN 36566 - MANIFULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558279 - 29080102301 PLAMEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE  |NO 12/11/2024 1056 a |CC 72286651 - JAVIER ANTOMNIO
SOFIA CESPEDES FORMACION  |MORMATIVIDAD VIGENTE. FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS APROBADO PALACIO RODRIGUEZ
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA
CcC 51755829 DELIS C ARAGON ARIZA |POR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558276 - 20080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIEMICAS Y MEDIDAS DE |MO 12/11/2024 956 a CC 72286651 - JAVIER ANTOMIO
CERTIFICAR MORMATIVIDAD VIGENTE. PROTECCION RELACIOMADAS EM LA LEGISLACION SANITARIA DE APROBADO PALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS.
oo 51755829 DELISC ARAGON ARIZA |POR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558277 -29030102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS ¥ MO 12/11/2024 956 a CC 72286651 -JAVIER ANTONIO
CERTIFICAR MORMATIVIDAD VIGENTE. MEDIDAS DE PROTECCION GON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE  |APROBADO FALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS ¥ REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.
oo 51755829 CELISC ARAGON ARIZA |POR 36966 - MANIFULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 553278 -29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS MO 12/11/2024 956 a 0 72286651 -JAVIER ANTOMNIO
CERTIFICAR |MORMATIVIDAD VIGENTE. PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS APROBADO PALACIO RODRIGUEZ
EM LA LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS ¥ REQUERIMIENTOS DE
cC 51755829 DELISC ARAGOM ARIZA |FOR 36566 - MANIFULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE  |NO 12/11/2024 956 a CC 72286651 - JAVIER ANTOMIO
CERTIFICAR MORMATIVIDAD VIGENTE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS ¥ MEDIDAS APROBADO PALACIO RODRIGUEZ

PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA




PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA

CC 72147376 FERMANDO PUNETT EN 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO COM 558276 - 20080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE MO 12/11/2024 11.20a  |CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
AUGUSTO HERRERA FORMACION |MORMATIVIDAD VIGENTE. PROTECCION RELACIONADAS EM LA LEGISLACION SANITARIA DE APROBADO PALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS.
cC 72147378 FERMANDO FUNETT EN 36366 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO COMN 558277 -29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MO 1211/2024 11.20 a CC 72286631 -JAVIER ANTONIO
AUGUSTO HERRERA FORMACION  |MORMATIVIDAD VIGENTE. MEDIDAS DE PROTECCION COM BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE  |APROBADO PALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS ¥ REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.
CC 72147378 FERMNANDO PUNETT EM 3R566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO COM 558278 -29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS MO 1211/2024 1120 a CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
AUGUSTO HERRERA FORMACION |MORMATIVIDAD VIGENTE. PRACTICAS HIGIEMICAS ¥ MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS APROBADO PALACIO RODRIGUEZ
EM LA LEGISLAGCION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE
cC 72147378 FERMANDO FUNETT EN 36366 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO COMN 558279 - 29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACIONDE  [MO 1211/2024 11.20 a CC 72286631 -JAVIER ANTONIO
AUGUSTO HERRERA FORMACION  |MORMATIVIDAD VIGENTE. FACTORES DE CONTAMIMACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS AFROBADO PALACIO RODRIGUEZ
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA
CC T2266R453 HENRY HERMAM| HERMANDET EM 3R566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO COM 558276 - 29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE MO 12/11/2024 1054 a CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
ALTAMIRANDA |FORMACION |NORMATIVIDAD VIGENTE. PROTECCION RELACIONADAS EM LA LEGISLACION SANITARIA DE APROBADO PALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS.
co 72266459 HENRY HERMAMN| HERMANDEZ EN 36366 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON 558277 -29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS ¥ MO 12/11/2024 1054 a GG 722868651 -JAVIER ANTONIO
ALTAMIRAMDA |FORMACION |MORMATIVIDAD VIGENTE. MEDIDAS DE PROTECCION COM BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE  |APROBADO PALACIO RODRIGUEZ
ALIMENTOS ¥ REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.
cc 722668450 HEMRY HERMAM| HERMANDEZ EM 3E5EE - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO COM 5528278 -20080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS MO 12/11/2024 1054 a CC 72288651 - JAVIER ANTONIO
ALTAMIRANDA |FORMACION |NORMATIVIDAD VIGENTE. PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS AFPROBADO PALACIO RODRIGUEZ
EM LA LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE
CC 72266459 HENRY HERMAMN| HERNANDEZ EN 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO COM 558279 -29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACIONDE [MO 12/11/2024 1054 a  |CC 72286651 - JAVIER ANTONIO
ALTAMIRAMDA |FORMACION |MORMATIVIDAD VIGENTE. FACTORES DE CONTAMIMACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS AFROBADO PALACIO RODRIGUEZ




TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: JAVIER ANTONIO PALACIO RODRIGUEZ

CENTRO DE CENTRO PARA EL DESARROLLO AGROECOLOGICO Y
FORMACION:  AGROINDUSTRIAL

FECHA INICIAL: 01/11/2024 00:00:00
FECHA FINAL:  30/11/2024 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 3113618 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: VIGENTE.

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 15,00

FICHA 2965671 - ELABORACION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS.
DE APRENDIZAJE:

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Almacenar alimentos de acuerdo con procedimiento técnico
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NORMATIVA.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

APLICAR PRACTICAS DE PROTECCION AMBIENTAL,
SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DE ACUERDO CON
LAS POLITICAS ORGANIZACIONALES Y LA

DESARROLLAR PROCESOS DE COMUNICACION EFICACES
Y EFECTIVOS, TENIENDO EN CUENTA SITUACIONES DE
ORDEN SOCIAL, PERSONAL Y PRODUCTIVO.

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la
constitucion politica y los convenios internacionales.

Enrique Low Murtra-Interactuar en el contexto productivo y social
de acuerdo con principios éticos para la construccion de una
cultura de paz.

Fomentar cultura emprendedora segun habilidades y
competencias personales

GENERAR HABITOS SALUDABLES DE VIDA MEDIANTE LA
APLICACION DE PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FiSICA EN LOS
CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y SOCIALES.

HIGIENIZAR PLANTA DE ALIMENTOS SEGUN
PROCEDIMIENTO TECNICO Y NORMATIVA SANITARIA

Procesar sustancias de acuerdo con procedimiento técnico y
buenas préacticas de manufactura

RAP1. PREPARAR RECURSOS PARA EL PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON BUENAS PRACTICAS DE
MANUFACTURA, PROCEDIMIENTOS Y MANUALES TECNICOS.

RAP2. PROCESAR ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LA ORDEN DE PRODUCCION, BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA Y

RAP3. MONITOREAR EL PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS SEGUN PROCEDIMIENTOS TECNICOS.
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* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RAP4. CORREGIR EL PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON EL PROCEDIMIENTO TECNICO.

Razonar cuantitativamente frente a situaciones susceptibles de
ser abordadas de manera matematica en contextos laborales,
sociales y personales.

Recibir alimentos segun ficha técnica y legislacion.

Resultado de Aprendizaje de la Induccion.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

Utilizar herramientas informaticas de acuerdo con las
necesidades de manejo de informacion

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 45,00

DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

FICHA 3034151 - ELABORACION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS.

Almacenar alimentos de acuerdo con procedimiento técnico

APLICAR PRACTICAS DE PROTECCION AMBIENTAL,
SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DE ACUERDO CON
LAS POLITICAS ORGANIZACIONALES Y LA
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NORMATIVA.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

DESARROLLAR PROCESOS DE COMUNICACION EFICACES
Y EFECTIVOS, TENIENDO EN CUENTA SITUACIONES DE
ORDEN SOCIAL, PERSONAL Y PRODUCTIVO.

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la
constitucion politica y los convenios internacionales.

Enrique Low Murtra-Interactuar en el contexto productivo y social
de acuerdo con principios éticos para la construccion de una
cultura de paz.

Fomentar cultura emprendedora segun habilidades y
competencias personales

GENERAR HABITOS SALUDABLES DE VIDA MEDIANTE LA
APLICACION DE PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FiSICA EN LOS
CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y SOCIALES.

HIGIENIZAR PLANTA DE ALIMENTOS SEGUN
PROCEDIMIENTO TECNICO Y NORMATIVA SANITARIA

Procesar sustancias de acuerdo con procedimiento técnico y
buenas practicas de manufactura

RAP1. PREPARAR RECURSOS PARA EL PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON BUENAS PRACTICAS DE
MANUFACTURA, PROCEDIMIENTOS Y MANUALES TECNICOS.

RAP2. PROCESAR ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LA ORDEN DE PRODUCCION, BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA Y

RAP3. MONITOREAR EL PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS SEGUN PROCEDIMIENTOS TECNICOS.

RAP4. CORREGIR EL PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON EL PROCEDIMIENTO TECNICO.
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Razonar cuantitativamente frente a situaciones susceptibles de
*« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ser abordadas de manera matematica en contextos laborales,
sociales y personales.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Recibir alimentos segun ficha técnica y legislacion.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  Resultado de Aprendizaje de la Induccion.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

Utilizar herramientas informaticas de acuerdo con las

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: . . . L,
necesidades de manejo de informacion

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 45,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 105,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00
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INSTRUCTOR: JAVIER ANTONIO PALACIO RODRIGUEZ

CENTRODE  CENTRO PARA EL DESARROLLO AGROECOLOGICO Y
FORMACION:  AGROINDUSTRIAL

15/11/24 10:36 Page 6 of 6



