SOLICITUD DE COTIZACION O AVALUO

11-FR-56

O

Funza, Cundinamarca, OCTUBRE del 2024

Sefiores:

LA NACIONAL COMERCIALIZADORA SAS
NIT: 800.997.568-4

Ciudad

El Municipio de Funza esta interesado en adelantar la contratacién cuyo objeto es: SUMINISTRO DE LONCHERAS SALUDABLES Y RACIONES DE
ALIMENTACION DE LA ESTRATEGIA SIN HAMBRE EN VACACIONES, PARA SER ENTREGADAS A LOS NINOS Y NIfAS VULNERABLES DEL
MUNICIPIO, DANDO CUMPLIMIENTO A LAS METAS 71 Y 72 DEL PLAN DE DESARROLLO FUNZA EVOLUCIONA 2024-2027, por lo que le invita a
cotizar los bienes gue se indican en el documento anexo el cual se constituye como una gufa en elaboracién de su cotizacidn, para lo cual debe
tener en cuenta las especificaciones técnicas de la ficha técnica y 1as siguientes condiciones:

Tipo de contrato: Suministro

Plazo de ejecucidn: El plazo de ejecucién del presente proceso serd de Dos {02) meses contados a partir de la suscripcion del acta de Inicio, o
hasta agatar el presupuesto oficial, conforme a los requerimientos del supervisar, lo primero que ocurra, sin exceder el 30 de enero de 2025.

Forma de pago que ofrece el municipto: El municipio de Funza, pagara al contratista el valor total del contrato asl: Pagos mensuales vencidos,
conforme el nimero de raciones efectivamente entregadas, aplicando los valeres unitarios establecidos en la propuesta econdmica segdn
corresponda para cada item. Cada pago se realizard previo informe del supervisor del contrato dando viabilidad al pago, presentacidn de factura
o cuenta de cobro, paz y salvo de aportes parafiscales y ARL, y demds documentos exigidos por Ia Acadia de Funza, en cumplimiento de los
procedimientos establecidos para cada pago a contratistas. La Alcaldia de Funza (nicamente cancelara los items que cuenten con los soportes
requeridos por el supervisor, de acuerdo a los precios unitarios presentados en la oferta econémica para cada caso concreto.

Dichos pagos se realizardn previo el lleno de los siguientes requisitos:

»  Acreditar que dio cumplimiento a la publicacién y divulgacién proactiva de la Declaracion de Bienes y Rentas, Registro de Conflicto de
Interés y Declaracian del Impuesto sobre la Renta y Complementarios, con la presentacion de! pantallazo de publicacién que arroja el
aplicativo dispuesto para el efecta.

«  Presentacidn de informe de actividades y/o de ejecucion del contrato

Acreditacidn de pagos de seguridad social integral y parafiscales cuando corresponda

Certificacion de cumplimiento expedida por parte del supervisor y/o interventor del contrato

Presentacion de Factura y o cuenta de cobro cuando corresponda.

Ingreso al Almacén (Cuando aplique)

Copia del RUT

Lugar de entrega de los servicios descritos: Municipio de Funza, Centro dia Calle 15 No 8-05.
Periodicidad: diaria
Garantias requeridas:

2. CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO: Para garantizar el cumplimiento general del contrato, el pago de las multas y demds sanciones, una
garantia por el equivalente al diez por clento {10%) del valor total del contrato, con una vigencia igual a la duracién del contrato y seis
{6) meses mas.

b. CALIDAD DEL SERVICIO; Para garantizar la calidad de los bienes y servicios a suministrar, una garantfa por el equivalente minimo al
veinte por ciento (20%) del valor total del contrato, con una vigencia igual a a duracién del contrate y seis (6) meses mds.

¢, CALIDAD DE LOS BIENES A SUMINISTRAR: Para garantizar la calidad de los bienes y servicios a suministrar, una garantia por el
equivalente minimo al veinte por ciento (20%) del valor total del contrato, con una vigencia igual a la duracidn del contrato y un {1}
afio mas.

d. PAGO DE SALARIOS, PRESTACIONES SOCIALES E INDEMNIZACIONES LABORALES: Para garantizar por aporie del cantratista de todos
los salarios, prestaciones sociales e indemnizaclones laborales del personal que presente sus servicios en la ejecucién de éste
contrato, por un valor equivalente al ciento (5%) del valor total del contrato, con una vigencia igual a la duracidn del contrato y tres
(3) afos mas.

e. RESPONSABILIDAD EXTRACONTRACTUAL: Para garantizar la responsabilidad extracontractual que le puedan atribuir a la alcaldia de
Funza, con ocasidn a las actuaciones, hechos u omisiones del contratista seleccionade, equivalente a doscientos (200} SMMLV del
valor total del contrato y con una vigencia igual a la duracidn del contrato.

Su cotizacion puede ser entregada en la Calle 15 No 08-05 Centro Dia o escaneado al correo desarrollosocial@funza-cundinamarca.gov.co
hasta el dia 12 da julio de 2024,

Al elaborar su cotizacidn por favor tenga en cuenta todos los costos directos e indirectos en que se pueda incurrir, asi mismo los impuestos,
tasas y cantribuciones municipales, departamentales y nacionales, que aplican para este tipo de contratos, es especial las siguientes:

El contratista deberd pagar las deducciones que por disposicién legal o reglamentaria el Municipio practique y que correspandan 3l pago de:
Retencién de! impuesto de industria y comercio ICA e incluidos ademds los gastos, costos y contribuciones a que haya lugar tales como:
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ESTAMPILLA

BASE GRAVABLE

TARIFA

Estampilla pro-cultura

Valor del contrato

Persona natural 0.5%
Persona juridica 1%

Tasa pro-deporte Valor del contrato 2%
Estampilla bienestar aduito Valor del contrato 2%
mayor

ESTAMPILLA JUSTICIA FAMILIAR Valor del contrato 2%

Estas estampillas se liquidan antes de IVA.

Nota: Los valores enunciados pueden variar en cualquier momento y se aplicardn los que se encuentren vigentes al momento de realizar el

pago.

Cordialmente,

(0 UA

VO
Secretaria de Desarrollo Soclal
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FICHA TECNICA LONCHERAS SALUDABLES PRIMERA INFANCIA, RACIONES ALIMENTARIAS PARA LAS VACACIONES RECREATIVAS

LONCHERAS SALUDABLES {REFRIGERIOS) PRIMERA INFANCIA

A continuacion, se presenta la ficha técnica definida para el suministro de los refrigerios, se deberdn tener en cuenta las siguientes
consideraciones:

Los refrigerios que se suministrardn, contemplardn la entrega de una bebida y/o alimento ldcteo, un derivado de cereal fortificado y una

fruta,
Beneficiarios: la poblacidn a atender serdn nifios y nifias con alto indice de vulnerabilidad.
Condiciones de distribucian: la entrega de refrigerios se realizard con una periodicidad mensual

FICHA TECNICA

ITEM ELEMENTO DESCRIPCION

1 DERIVADO DE CEREAL En presentacién individual adicién de hierro amine quelado y dcido fdlico, con las

) FORTIFICADO* caracterfsticas descritas en la tahla de parametros nutricionales. 30 g
LECHE LIQUIDA X . . .

2. PASTEURIZADA Leche liguida ultra pasteurizada UHT larga vida en empaque individual de 200 ml.

3. SNACK Snack de quese en barra de 30 g.

4. BEBIDA LACTEA Bolsa de yogurt, avena, kumis o leche saborizada de 200 ml, sabores surtidos.

5 FRUTA Frutas no dcidas, en perfecto estado de conservacidn, sin alteracién alguna de sus
) caracteristicas propias.

DERIVADO DE CEREAL FORTIFICADO: Producto horneado con bajo contenido de humedad, con color uniforme, fabricado a partir de masa
constituida por harina de trigo, aztcar, grasa vegetal, agua y otros aditivos. El producto a ofrecer no deberd tener ningtin sello frontal de
advertencia (exceso en grasas saturadas o azlicares). El operador deberd garantizar variedad en el tipo de derivado de cereal a entregar el

cual puede corresponder a galletas tipo cracker, galleta multicereal o ponqué, entre otros.

Para garantizar el cumplimiento de las condiciones técnicas, el contratista deberd garantizar que durante la efaboracién del producto se
utilice una premezcla balanceada de micronutrientes (hierro aminoquelado y dcido fdlico) para el praceso de fortificacion, verificacién que
realizara la nutricionista con diferentes visitas que se realizara en la plata. El tiempo de vida Gtil minimo serd de 50 a 60 dias a partir del
momento de la entrega a la Secretaria de Desarrollo Social. El aporte nutricional minimo por cada porcion (30 g) sera el siguiente:

PARAMETRO NUTRICIONAL UND MEDIDA APORTE MINIMO
Calorias Keal 140
Proteina Eramos 1,6
Grasas gramos 5
Carbohidratos gramos 22,5
Hierro aminoguelado miligramos 3,1
Acido Félico microgramos 30

Elaboracidn propia, nutricionista de la Secretaria de Desarrollo social

LECHE ¥ SUS DERIVADOS LACTEQS: Conforme se ha documentado en la Encuesta Nacional de Situacién Nutricional del Ministerio de Salud
y de la Proteccién Social v en las Gufas alimentarias para la poblacién colombiana mayor de 2 afios de! Instituto Colombiano de Bienestar
familiar, la poblacién con alta vulnerabilidad como la poblacién primera infancia se caracteriza por tener bajo censumo de alimentos fuente
de calcio. Por lo anterior se suministrara leche o bebida lictea o queso, con un contenido de 200 CC y 30 g, respectivamente, en empague
individual. La leche debe ser UMT larga vida en empague Tetrapak o bolsa individual, ef producto debe tener registro sanitario, fecha de

vencimiento vigente, su empague debe cumplir con el rotulado segin lo establecido en la Resolucidn 5109 de 2005 y las demds normas .

que la modifiquen, sustituyan o adicionen, sin sellos de advertencia (exceso de grasas o azidcares).

FRUTAS: Deben presentarse frescas y limpias con un grado de madurez tal que les permita soportar su manipulacidn, transporte y
conservacién y que retinan las caracteristicas sensoriales adecuadas para su consume. Se deberdn entregar 3 tipos de fruta por entrega {gj.:
pera, granadilla, manzana), teniendo en cuenta el hecho de que dehen soportar 30 dias en almacenamiento, de manera tal que el

beneficiario pueda disponer de esta fruta en buenas condiciones sobre este tiempo.

No se permite [a inclusion de frutas en estado sobre madurado, ni la presencia de alteraciones fisicoguimicas y/o sustancias extraiias,

El estado fisico externo debe corresponder 2 una apariencia sana, libre de magulladuras, insectos, dafios por deshidratacion.

Las frutas deben ser no &cidas, en perfecto estado de conservacién, sin alteracidn alguna de sus caracteristicas propias.

Deben garantizar que su proceso de distribuclén cuente con buenas précticas de manufactura. Tener presente estado de maduracion para
favorecer la duracion de! alimento (30 dias), de manera tal que el beneficiario pueda disponer de esta fruta en buenas condiciones sobre

este tiempo.

OTRAS ESPECIFICACIONES:

1.

ENTREGAS DE ALIMENTACION: Respecto al suministro de los elementos de la lonchera saludable el operador debera garantizar que el
cereal, Ia leche, snack, yogurt, avena o kumis y [a fruta se realice de manera Intercalada de acuerdo con las indicaciones por el supervisor

del contrato, cumpliende con las cantidades establecidas a monto agotable por el supervisor y la cadena de frio.
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ESPECIFICACIONES:

RACIONES ALIMENTARIAS VACACIONES RECREATIVAS (vacaciones sin hambre)

Raci6n Industrializada, lista para el consumo, serdn entregadas a niitos y nifins entre 6 y 17 afios, con alio indice de vulnerabilidad del municipio

de Funza.

A continuacién, se expone la minuta patrén (elaborada y revisada por la nutricionista de la Secretaria de Desarrollo Social, quien cuenta con la
idoneidad y experiencia profesional) a tener en cuenta para el servicio de raciones alimentarias para poblacidn vuolnerable teniendo en cuenta

los diferentes grupos etarios, asi:

Nota: Ia siguiente minuta se estructura, para atender la operacion de la estrategia vacaciones recreativas (vacaciones sin hambre) la cual se
gjecutara durante 2 semanas del mes de diciembre, 2 semanas del mes de enero, para un promedio de 1.200.000 nifios con una periodicidad

diaria.
TABLA 1 - MINUTA PATRON TIEMPO DE COMIDA: ALMUERZO
COMPONENTES 6-8 ANOS [ g-11 ANOS 12-17 ANOS
P. NETO P. SERVIDO P. NETO P. SERVIDO P. NETO P. SERVIDO
Alimento proteico
- - - 35g-50 50 g-63 40g-50
CARNES Y HUEVO 38g-508 30g-50g 44g-63g g-50g g-63g g8-50g
LEGUMINOSAS 58 15¢ 3g 248 17g S0g
Cereales 24g-26g 55g-60g 31g-37g 70p-85¢g 40g-46¢ 90g-105g
Tubéreulos, raices, platanos o
’ ' - - - - J0E-95 J0g-95
derivados de cereal 40g-628 40g-62¢g 50g-70g 50g-70g g-95g [ g
Ensalada o verdura caliente 50g SOg 60 g 60g 65 g 65 g
Bebida {FRUTA) 60g-65¢ 200 ml 60g-65¢g 200 ml 60g-658 200 ml
Leche 100 ml {13 g si es en polvo) 100 ml {13 g si es en polvo) 100 ml (13 g si es en polvo)
Productos ldcteos {QUESO) 10g 20g 30g
Azlicares 6g-8¢ 6g-8g 6g-8g
Grasas 7 ml 9ml 11ml
TABLA 2 MENU
SEMANA No, 1 DICIEMBRE
COMPONENTES MENU Na. 1 MENG No. 2 MENU No. 3 MENU No. 4 MENU No. 5
" . Carnederesalas Lentejas - Huevo Pollo en salsa Carne de res en Frijoles
Alimento proteico A . Carne de cerdo
finas hierbas revuelto hechamel salsa criolla asada
Cereales Arroz tigre Arroz blanco Arroz pajarito Pasta Arroz blanco

Tubérculos, raices,

Tajadas de plitano

platanos o derivados de | Pure de papa criolla N Papa a la francesa Pan tostado Patacon
maduro frito
cereal
Ensalada o verdura Ensalada de tomate | Calabaciny mafza Ensalada de Ensalada de
. Ensalada hawaiana . .
caliente y pepino cohombro | la crema con queso espinaca y fresa aguacate
Behida Sorbete de guayaba Jugo de mora Juga d;rt;;?ate de Sorbete de curuba Jugo de mange
Leche y productos Incluido en el Incluido en Ia Incluido en el
ldcteos sorhete ensalada sorbete
Aztcares Incluido en efjuge | Incluido en eljugo | Incluido eneljugo | Incluido en eljugo | Incluido en el jugo
TABLA 3 MENU
SEMANA No. 2 DICIEMBRE
COMPONENTES MENU No. 6 MENU No. 7 MENU No. 8 MENU No. 8 MENU No. 10
Lentejas—
. Garbanzos - Huevo Carne de cerdo .
Alimento proteico en tortilla Nuggetts de pollo desmechada Carngiﬂ;::s en Pechuga gratinada

Cereales

Arroz blanco

Arroz con zanzhoria

Arroz mexicano

Arroz blanco

Arroz con pimentdn

Tubérculos, raices,

Pure de papa con

platanos o derivados Yuca frita Tortilla Arepa Papa en cascos
queso
de cereal
Ensal )
Ensalada o verdura nsalada de Ensalada de meldn, Guacamole/Pico de Tomateala Ensalada Ee
. lechuga, tomate, lechuga y uvas . lechuga, pifia,
caliente X gallo vinagreta
pepino cohombro pasas manzana
Bebida lugo de feijoa Jugo de pifia Sorbete de fresa Jugo dzrtgg:ate de Sorbete de mango
Leche y productos Incluido en el Incluido en el Incluido en el
ldcteos tubérculo sorbete sorbete
Aziicares Incluido en el jugo | Incluido en el jugo | Incluido en eljugo | Incluido en el jugo | Incluido en el jugo
TABLA 4 MENU
SEMANA No. 1 ENERO
COMPONENTES MENU No. 11 MENU No. 12 MENU No. 13 MENU No. 14 MENU No. 15
Alimento proteico Pollo en salsa Garbanzos - Carne Estofado de carne Pollo en salsa Fruoles: Huevo
bechamel de cerdo asada de res campestre frito
Cereales Arroz tigre Arroz blanco Arroz al cilantro Pasta Arroz blanco
Tubérculos, raices, Platano cocido Papa en salsa Papa criolla frita Pan tostado Patacén
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platanos o derivados

de cereal
Ensalada o verdura Ensalada de zanEar;as::'aad?r:ia ]Er:alada d.e h l;q r;ejal verde,‘ I l;nsala?a det
caliente espinaca y mango ia, 1% echuga, apio, abichuela y maiz a echuga, or_na €,
coco manzana la crema con queso zangharia
Bebida Sorbete de curuba Jugo de mango Sorbete de mora Jugo de guayaba Jupo de fresa
Leche y productos Incluido en el Incluide en el Incluido en la
lacteos sorbete sorbete ensalada
Azlicares Incluido en el jugo | Incluido en el jugo | Incluido eneljugo | Incluido en el jugo | Incluido en el jugo
TABLA 5 MENU
SEMANA No. 2 ENERO
COMPONENTES MENU No. 16 MENU No. 17 MENU No. 18 MENU No. 19 MENU No. 20
Alimento proteico Lentejas . Posta negra Pollo dorado Frijoles - Came de Pollo con hogao
Huevo en tortilla cerdo asada
Ceraales Arroz blanco Arroz tigre Arroz pajarito Arroz blanco Arroz con arveja
Tubé raices, .
yberculos, alces, Moneditas de Plitano con queso y
pldtanos o derivados Arepa I4tana Papa a la francesa Papa salada bocadill
de cereal plata ocacrio
Ensalada o verdura Tomateala Iecﬁzszla:;:eo Ensalada roia Ensalada de Verdura campesina
caliente vinagreta €2, oy L aguacate pes
manzana
Behida Jugo de pifia Serbete de fresa Sorbete de mango Jugo de lulo Yugo dzrtgg;ate de
Lache y productos Incluido en el Incluitio en el Incluido en el
licteos sorbete sorbete tubérculo
Azdcares Incluido en el jugo { Incluido en eljugo | Incluide en eljugo | Incluido eneljugo | Incluido en el jugo

OTRAS ESPECIFICACIONES:

1,

4.

5.

7.

En caso en que el operador raquiera realizar algin intercambio de alguno de los alimentas incluidos en el ment, deberd realizar
solicitud de aprobacidn de intercambio al supervisor del contrato o al funcionario delegado por este, a través del correo electronico
con al menos 4 dias de anterioridad.

€l ciclo de meniis contard con 5 menls vy cada une contard con una guia de preparaciones especificando ingredientes, gramajes en
peso bruto, peso neto y descripcion del proceso de preparacién.

El aporte minimo esperado por racidn corresponde al 30% del VCT diario y la distribucidn de aporte de macronutrientes se establecen
conforme las recomendaciones diarias definidas en la Resolucidn 3803 de 2016 del Ministerio de Salud y Proteccion Social,

Respecto a los porcentajes de adecuacidn del aporte nutricional de los mends, deberdn ser superiores al 90% de los valores de
referencia segin lo plasmado en los cileulos de aportes nutricionales, de la tabla N° 1 Minuta patron racion almuerzo,

Los valores de referencia para peso bruto en crudo deben utilizarse para el cdlculo de Ia compra de alimentos, el peso neto para el
andlisis de calorias y nutrientes del ciclo de meniis v el peso servido como el gramaje final. Los valores de referencia de parte
comestible y aporte nutricional corresponden a los definidos en la tabla de composicidn de alimentos 2018 det Instituto Colombiano
de Bienestar Familiar.

Se deberdn implementar todas las. medidas sanitarfas en e! proceso de transporte, almacenamiento de materlas primas y
manipulacion de alimentos, asi como en lo correspondiente al personal manipulador de alimentos, conforme lo estipulado en la
Resolucidn 2674 de 2013,

PERSONAL MINIMO REQUERIDO: Se debe garantizar con el siguiente el recurso humano necesario para el oportuno y adecuado
cumplimiento de las diferentes etapas del proceso, desde la recepcion, su almacenamiento, alistamiento, preparacion, despacho,
transporte y distribucion de alimentos.

1. Ingenlero de alimentaes: Ingeniero de alimentos con mds de 10 afios de experiencia profesional en las cuales haya participado en
actividades como la inspeccion, vigilancia y control de la calidad de los alimentos

2. Nutriclonista: Nutricionista dietista con mas de 10 afios de experiencia profesional en dreas de atencidn a nifios, nifias y
adolescentes.

3. Chef: Profesional en gastronomia y culinaria con mas de 3 afios de experiencia profesional

4, Tecndlogo en gastronomia: téenico profesional en gastronomia con mds de 10 afios de experfencia profesional y que haya
participado en minimo tres procesos de atencidn a nifios nifias y/o adolescentes

5. Técnico en logistica empresarial: Técnico profesional con mds de 5 aiios de experiencia profesional certificada.

6. Técnico profesional en desarrollo de operaciones logfsticas en la cadena de abastecimiento: Técnico profesional con mds de 10

afios de experiencia laboral.
7. Téenico en atencién integral a primera infancia: Técnico profesional en atencidn integral a [a primera infancia con més de 10

afios de experiencia laboral.

VEHICULOS TRANSPORTADORES DE ALIMENTOS: El proponente deberd presentar junto con su oferta certificacién explicita firmada
por el representante legal para acreditar como minimo un vehiculo, destinado para ef transporte y entrega de los alimentos en el
sitio donde indique el supervisor del cantrato, junto con [os siguientes documentos:

Propietario: tarjeta de propiedad a nombre del proponente o alguno de los integrantes, seguro obligatorio contra Accidentes de
Trénsito {SOAT) vigente, revision tecno- mecdnica vigente y gases.

Arrendatario: copia o carta de alquiler del vehiculo suscrita por su propietario donde acredite a tener disponible el vehiculo para la
ejecucidn del contrato, soat, tarjeta de propiedad, tecno mecanica vigente y gases.

Leasing: promesa o contrato de leasing, carta de compromiso del locatario, tarjeta de propiedad, Soat, tecno mecdnica y gases.
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9. INSTALACIONES: Se solicita al oferente acreditar mediante carta de compromiso suscrita por el representante legal, que en caso de
ser adjudicatario pondrd a disposicion del programa las instalaciones necesarias para llevar a cabo la recepcion, almacenamiento,
alistamiento, preparacién, despacho, transporte y distribucién de los alimentos dirigidos a los beneficiarios de la estrategia;
adicionalmente dichas instalaciones deben contar can concepto higiénico sanitario favorable con fecha no mayor a un afio de
expedicidn a nombre del futuro operador.

El oferente debera allegar junto con la propuesta:

» Carta da presentacion de [as instalaciones técnicas, manifestando que cuenta con las instalaciones necesarias para desarrollar el
objeto del contrato y a que titulo [a tiene, con {Certificado de libertad y tradicién, contrato de arrendamiento o Leasing, ete.)

« Anexar concepto favorable de salubridad vigente expedida por la Secretaria de Salud del municipio a nombre del oferente
interesado como a nombre del propletario o persona que tenga el derecho al uso del establecimiento ofrecido en el proceso no
mayor a un (1) afic y mantenerlo durante todo el tiempo que dure el contrato.
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Funza, Cundinamarca, OCTUBRE del 2024

Sefores:

FUNDACION NUTRIENDO SUEROS
NIT: 901.410.596-5

Ciudad

El Municipio de Funza estd interesado en adelantar la contratacidn cuyo ohjeto es: SUMINISTRC DE LONCHERAS SAILUDABLES Y RACIONES DE
ALIMENTACION DE LA ESTRATEGIA SIN HAMBRE EN VACACIONES, PARA SER ENTREGADAS A LOS NINOS Y NINAS VULNERABLES DEL
MUNICIPIO, DANDO CUMPLIMIENTO A LAS METAS 71 Y 72 DEL PLAN DE DESARROLLO FUNZA EVOLUCIONA 2024-2027, por lo que le invita a
cotizar los bienes que se indican en el documento anexo el cual se constituye como una guia en elaboracidn de su cotizacién, para lo cual debe
tener en cuenta las especificaciones técnicas de la ficha técnica y las siguientes condiciones:

Tipo de contrato: Suministro

Plaze de ejecucién: El plazo de ejecucion del presente proceso sera de Dos (02} meses contados a partir de la suscripcion del acta de inicio, o
hasta agotar el presupuesto oficial, conforme a los requerimientos del supervisor, lo primero que ocurra, sin exceder el 30 de enero de 2025.

Forma de pago que ofrece el municipio: El munitipio de Funza, pagard al contratista el valor total de! contrato asi: Pagos mensuales vencidos,
conforme el nimero de raciones efectivamente entregadas, aplicando los valores unitarios establecidos en la propuesta econgmica segin
corresponda para cada item. Cada pago se realizard previo informe del supervisor del contrato dando viahbilidad al pago, presentacion de factura
o cuenta de cobro, paz y salvo de aportes parafiscales y ARL, y demds documentos exigidos por la Acadia de Funza, en cumplimiento de los
procedimientos establecidos para cada pago a contratistas. La Alcaldia de Funza dnicamente cancelara los items que cuenten con los soportes
requeridos por el supervisor, de acuerdo a los precios unitarios presentados en la oferta econémica para cada caso concreto.

Dichos pagos se realizaran previo el lleno de los siguientes requisitos:

s Acreditar que dio cumplimiento a la publicacidn y divulgacién proactiva de la Declaracién de Bienes y Rentas, Registro de Conflicto de
Interés y Declaracidon del Impuesto sobre la Renta y Complementarios, con la presentacion del pantallazo de publicacidn que arroja el
aplicativo dispuesto para el efecto,

+  Presentacion de informe de actividades y/o de ejecucion del contrato

s Acreditacion de pagos de seguridad social integral y parafiscales cuando corresponda

s  Certificacion de cumplimiento expedida por parte del supervisor y/o interventor del contrato

e  Presentacion de Factura y o cuenta de cobro cuando corresponda.

s Ingreso al Almacén (Cuando aplique)

*  Copiadel RUT

Lugar de entrega de los servicios descritos: Municipio de Funza, Centro dfa Calle 15 No 8-035.
Periodicidad: diaria
Garantias requeridas:

a. CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO: Para garantizar el cumplimiento general del contrato, el pago de las multas y demds sanciones, una
garantia por el equivalente al diez por ciento (10%) del valor total del contrate, con una vigencia igual a la duracién del contrato y seis
{6) meses mas.

b, CALIDAD DEL SERVICIO; Para garantizar la calidad de los bienes y servicios a suministrar, una garantia por el equivalente minimo al
veinte por ciento (20%) del valor totat del contrato, con una vigencia igual a la duracion del contrato y seis {6} meses mas.

¢. CALIDAD DE LOS BIENES A SUMINISTRAR: Para garantizar la calidad de los bienes y servicios a suministrar, una garantfa por el
equivalente minimo al veinte por ciento (20%) del valor total del contrato, con una vigencia igual a la duracién del contrato y un {1)
afio mds.

d. PAGO DE SALARIOS, PRESTACIONES SOCIALES E INDEMNIZACIONES LABORALES: Para garantizar por aporte def contratista de todos
los salarios, prestaciones sociales e indemnizaciones !laborales del personal que presente sus servicios en la efecucidn de éste
contrato, por un valor equivalente al ciento (5%} del valor total del contrato, con una vigencia igual a la duracidn del contrato y tres
{3) anos mas.

e. RESPONSABILIDAD EXTRACONTRACTUAL: Para garantizar 1a responsabilidad extracontractual que le puedan atribuir a la alcaldia de
Funza, con ocasidn a las actuaciones, hechos u omisiones del contratista seleccionado, equivalente a doscientos (200} SMMLVY del
valor total del contrato v con una vigencia igual a la duracién del contrato.

Su cotizacién puede ser entregada en la Calle 15 No 02-05 Centro Dia o escanesde al correo desarrollosocial@funza-cundinarnarca.gov.co
hasta el dia 12 de julio de 2024.

Al elaborar su cotizacidn por favor tenga en cuenta todos los costos directos e indirectos en que se pueda incurrir, asi mismo los impuestos,
tasas y contribuciones municipales, departamentales y nacionales, que aplican para este tipo de contratos, s especial las siguientes:

El contratista debera pagar las deducciones que por disposicion legal o reglamentaria el Municipio practique y que correspondan al pago de:
Retencitn del impuesto de industria y comercio ICA e incluidos ademds los gastos, costos y contribuciones a que haya lugar tales como:
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ESTAMPILLA BASE GRAVABLE TARIFA
Estampilla pro-cultura Valor del contrato Persona natural 0.5%
Persona juridica 1%

Tasa pro-deporte Valor del contrato 2%
Estampilla bienestar adulto Valor del contrato 2%
mayor
ESTAMPILLA JUSTICIA FAMILIAR Valor del contrato 2%

Estas estampillas se liguidan antes de IVA.

Nota: Los valores enunciados pueden variar en cualquier momento y se aplicardn los que se encuentren vigentes al momento de realizar el
pago.

Cordialmente,

IVONNE PAOLA S CA
~—Secrefaria de Desarrollo Social
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A

FICHA TECNICA LONCHERAS SALUDABLES PRIMERA INFANCIA, RACIONES ALIMENTARIAS PARA LAS VACACIONES RECREATIVAS
LONCHERAS SALUDABLES {REFRIGERIQS) PRIMERA INFANCIA

continuacidn, se presenta la ficha técnica definida para el suministro de los refrigerios, se deberdn tener en cuenta las siguientes

consideraciones:

Los refrigerios que se suministraran, contemplaran la entrega de una bebida y/o alimento lacteo, un derivado de cereal fortificado y una
fruta.

Beneficiarios: [a poblacién a atender serdn nifios y nifias con alto ndice de vulnerabilidad.

Condiciones de distribucidn: la entrega de refrigerios se realizara con una periodicidad mensual

FICHA TECNICA

ITEM ELEMENTO BESCRIPCION

1 DERIVADO DE CEREAL En presentacion individual adicidn de hierro amino quelado y acido fdlico, con las

' FORTIFICADO* caracteristicas descritas en la tabla de pardmetros nutricionales. 30 g
LECHE LIQUIDA . - - A

2, PASTEURIZADA Leche liguida ultra pasteurizada UHT larga vida en empaque individual de 200 ml.

3. SNACK Snack de queso en barrade 30 g.

4. BEBIDA LACTEA Bolsa de yogurt, avenz, kumis o leche saborizada de 200 m, sabores surtidos.

5 FRUTA Frutas no dcidas, en perfecto estado de conservacion, sin alteracion alguna de sus
: caracteristicas propias.

2,

DERIVADO DE CEREAL FORTIFICADO: Producto horneado con bajo contenido de humedad, con coler uniforme, fabricado a partir de masa
constituida por harina de trigo, az(icar, grasa vegetal, agua y otros aditivos. El producto a ofrecer no debera tener ningtn sello frontal de
advertencia (exceso en grasas saturadas o azuicares). El operador deberd garantizar variedad en el tipo de derivado de cereal a entregar el
cual puede corresponder a galletas tipo cracker, galleta multicereal o ponqué, entre otros.

Para garantizar el cumplimiento de las condiciones técnicas, el contratista debera garantizar que durante la elaboracidn del producto se
utilice una premezcla balanceada de micronutrientes (hierro aminogquelado y dcido fdlico) para el proceso de fortificacion, verificacidn que
realizara la nutricionista con diferentes visitas que se realizara en la plata. &l tiempo de vida dtil minimo serd de 50 a 60 dias a partir del
momento de |a entrega a la Secretaria de Desarrollo Social. El aporte nutricional minimao por cada porcian (30 g) serd el siguiente:

PARAMETRO NUTRICIONAL UND MEDIDA APORTE MINIMO
Calorias Kcal 140
Proteina gramos 1,6
Grasas gramos 5
Carbohidratos gramos 22,5
Hierro aminoquelado miligramos 3,1
Acldo Félico MICrogramos 30

Elaboracién propia, nutricionista de la Secretaria de Desarrollo social

LECHE Y SUS DERIVADOS LACTEQS: Conforme se ha documentado en la Encuesta Nacional de Situacion Nutricional del Ministerio de Salud
y de la Proteccion Social y en las Guias alimentarias para la poblacidn colombiana mayor de 2 afios del Instituto Colembiano de Bienestar
familiar, la poblacién con alta vulnerabilidad como la poblacién primera infancia se caracteriza por tener bajo consumo de alimentos fuente
de calcio. Por lo anterior se suministrara leche o bebida [dctea o quesa, con un contenido de 200 CC y 30 g, respectivamente, en empague
individual. La leche debe ser UHT larga vida en empaque Tetrapak o bolsa individual, el producto debe tener registro sanitario, fecha de
vencimiento vigente, su empaque debe cumplir con el rotulado segin lo establecido en la Resolucién 5109 de 2005 y las demds normas
que la modifiquen, sustituyan o adicionen, sin sellos de advertencta (exceso de grasas o azdcares).

FRUTAS: Deben presentarse frescas y limpias con un grado de madurez tal que les permita soportar su manipulacién, transporte y
conservacion y que relinan las caracterfsticas sensoriales adecuadas para su consumo. Se debern entregar 3 tipos de fruta por entrega (e].:
pera, granadilla, manzana), tenfendo en cuenta el hecho de que deben soportar 30 dias en almacenamiento, de manera tai que el
beneficiaric pueda disponer de esta fruta en buenas condiciones sobre este tiempo.

No se permite la inclusién de frutas en estado sobre madurado, ni la presencia de alteraciones fisicoquimicas y/o sustancias extrafias.

El estado fisico externo debe corresponder a una apariencia sana, libre de magulladuras, insectos, dafios por deshidratacion,

Las frutas deben ser no dcidas, en perfecto estado de conservacién, sin alteracion alguna de sus caracteristicas propias,

Deben garantizar que su procese de distribucidn cuente con buenas practicas de manufactura. Tener presente estado de rmaduracidn para
favorecer la duracidn del alimente {30 dias), de manera tal que el beneficiario pueda disponer de esta fruta en buenas condiciones sobre
este tiempo.

OTRAS ESPECIFICACIONES:

1.

ENTREGAS DE ALIMENTACION: Respecto al suministro de los elementos de la lonchera saludable el operador deberd garantizar que el
cereal, la leche, snack, yogurt, avena o kumis y la fruta se realice de manera intercalada de acuerdo con las indicaciones por el supervisor
del contrato, cumpliendo con las cantidades establecidas a monto agotable por el supervisor y [a cadena de frio.

RACIONES ALIMENTARIAS VACACIONES RECREATIVAS {vacaciones sin hambre)
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ESPECIFICACIONES:

Raci6n Industrializada, lista para el consumo, serén entregadas a niitos y nifias entre 6 y 17 ailos, con alto indice de vulnerabilidad del municipio

de Funza.

A continuacion, se expone la minuta patrén (elaborada y revisada por la nutricionista de la Secretaria de Desarrollo Social, quien cuenta con ia
idoneidad y experiencia profesional) a tener en cuenta para el servicio de raciones alimentarias para poblacién vulnerable teniende en cuenta

los diferentes grupos etarios, asi;

Nota: [a siguiente minuta se estructura, para atender la operacitn de la estrategia vacaciones recreativas (vacaciones sin hambre) la cual se
gjecutara durante 2 semanas del mes de diciembre, 2 semanas del mes de enero, para un promedio de 1.200.000 nifios con una periodicidad

diaria.
TABLA 1 - MINUTA PATRON TIEMPQ DE COMIDA: ALMUERZO
COMPONENTES 6-8 AROS [ 9-11 ANOS 12-17 ANOS
P. NETO P, SERVIDO P. NETOD P. SERVIDO P, NETC P. SERVIDO
Alimento proteico
- - - - 50g-63 40g-50
CARNES Y HUEVO 38g-50g 30g-50g 44g-63g 35g-50g g-63g E E
LEGUMINOSAS Sg 15 g 8g 24¢g i7g S0g
Cereales 24p-268 55g-60g 31g-37¢ 70g-85¢ 40g-46p 90g-105¢
Tubérculos, raices, platanos o
' ! - - -7 - 70g-95 -
derivados de cereal 40g-62¢ 40g-62g 50g-70g S0g-70g g-95g 70g-95¢
Ensalada o verdura caliente 50 g 50g 60 g e0g 65 65¢g
Bebida (FRUTA) 60g-65g 200 mil 60g-658 200 ml 60g-65g 200 m!
Leche 100 ml {13 g si es en polvo) 100 ml {13 g si es en polvo) 100 ml {13 g si es en polvo)
Praductos lacteos (QUESO) 10g 20g 30g
Azicares 6g-8g 6g-8g 6g-8g
Grasas 7 ml 9 ml 11 ml
TABLA 2 MENU
SEMANA No. 1 DICIEMBRE
COMPONENTES MENU No. 1 MENU Na, 2 MENU No, 3 MENU No. 4 MENU No. 5
. Frijoles
Alimento proteico Carne de.res alas Lentejas - Huavo Pollo en salsa Carne de .res en Carne de cerdo
finas hierbas revuelto bechamel salsa criolla asada
Cereales Arroz tigre Arroz blanco Arroz pajarito Pasta Arroz blanco
Tubérculos, raices, Tajadas de plitano
plitanos o derivados de | Pure de papa criolla ) p N Papa ala francesa Pan tostado Patacdn
coreal maduro frito
Ensalada o verdura . Ensalada de tomate | Calabacin y maiza Ensalada de Ensalada de
i Ensalada hawaiana A .
caliente y pepino cohombro | la crema con queso espinaca y fresa aguacate
Bebida Sorbete de guayaba Jugo de mora lugo dz:t(:g]'nate de Sorbete de curuba Jugo de mango
Leche y productos Incluido en el Incluido en la Incluido en el
licteos sorbate ensalada sorbete
Azicares Incluide enel jugo | Incluidoeneljugo | Incluidoeneljugo | Incluide en el jugo | Incluido en el jugo
TABLA 3 MENU
SEMANA Na, 2 DICIEMBRE
COMPONENTES MENU No. 6 MENY No. 7 MENU No. 8 MENU No, 9 MENU No. 10
Lentejas—
R . Garbanzos - Huevo Carne de cerdo .
Alimento proteico en tortilla Nuggetts de pollo desmechada Carr;sr.aggs en Pechuga gratinada

Ceraales

Arroz blanco

Arroz con zanahoria

Arroz mexicano

Arroz blanco Arroz con pimentén

Tubérculos, raices,

Pure de papa con

platanos o derivados Yuca frita Tortilla Arepa Papa en cascos
gueso
de cereal
Ensalada o verdura Ensalada de Ensalada de melcn, Guacamole/Pico de Tomate a la Ensalada .d.e
B lechuga, tomate, lechuga y uvas N lechuga, pifia,
caliente . gallo vinagreta
pepino cohombro pasas manzana
Bebida Jugo de feiffoa Jugo de pifia Sorbete de fresa Juga dt;:g:;ate de Sorbete de mango
Leche v productos Incluido en el Incluido en el Incluido en el
licteos tubéreulo sorbete sorbete
Azicares Incluido en el jugo | Incluido en el jugo | Incluido en eljugo | Incluido en eljugo | Incluido en el jugo
TABLA 4 MENU
SEMANA No. 1 ENERO
COMPONENTES MENU No. 11 MENU No. 12 MENU No. 13 MENU No. 14 MENU No. 15
Alimento proteico Pollo en salsa Garbanzos - Carne Estofado de carne Pollo en salsa Fruo[es.- Huevo
bechamel de cerdo asada de res campestre frito
Cereales Arroz tigre Arroz blanco Arroz al cllantro Pasta Arroz blanco
Tubérculos, raices, . .
, N (| I P ‘
pldtanos o derivados Platano cocido Papa en salsa apa criolla frita Pan tostado Patacén
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de cereal
Ensalada o verdura Ensalada de Ensal_ada de Ensalada d'e J}rve]a verde, Ensalada de
caliente espinaca y mango zanaharia, fresa y lechuga, apio, habichuela y maiz a lechuga, tor-nate.
coco manzana la crema con queso zanahoria
Bebida Sorbete de curuba Jugo de mango Sorbete de mora Jugo de guayaba Jugo de fresa
Leche y productos Incluido en el Inciuido en el Incluido en la
lacteos sorbete sorbete ensalada
Azdcaras Incluido en eljugo | Incluido en eljugo | Incluidoeneljugo | Incluidoeneljugo | Incluido en el jugo
TABLA 5 MENU
SEMANA No. 2 ENERO
COMPONENTES MENU No. 16 WMEND No. 17 MEND No. 18 MENU No. 19 MENU No. 20
Lentejas — Frijoles - Carne de

Alimento proteico

Huevo en tortilla

Posta negra

Pollo dorado

cerdo asada

Pollo con hogao

Cereales Arroz blanco Arroz tigre Arroz pajarito Arroz blanco Arroz con arveja
Tubéreculos, raices,
. . Monedi :
pldtanos o derivados Arepa N Has de Papa a la francesa Papa salada Piatano con.queso ¥
platano bocadillo
de cereal
Ensalada o verdura Tomateala Ensalada de . Ensalada de .
L . lechuga, mango y Ensalada roja Verdura campesina
caliente vinagreta aguacate
manzana
Behida Jugo de pifia Sorbete de fresa Sorbete de mango Jugo de lulo Jugo dzrtg;:ate de
Leche y productos Incluido en el Incluido en e} Incluido en el
licteos sorbete sorbete tuhérculo
Azdcares Incluido en el jugo | Incluido en el jugo | Incluido eneljuge | Incluido eneljugo | Incluide en el jugo

OTRAS ESPECIFICACIONES:

1.

7.

En caso en que el operador requiera realizar algin intercambio de alguno de los alimentos incluidos en el mend, debera realizar
solicitud de aprobacién de intercambio al supervisor del contrato o a! funcionario delegado por este, a través del correo electronico
con al menos 4 dias de anterioridad.

El ciclo de mends contard con 5 ments y cada uno contard con una guia de preparaciones especificando ingredientes, gramajes en
peso bruto, peso neto y descripcién del proceso de preparacion.

£l aporte minimo esperado por racién corresponde al 30% del VCT diario v Ia distribucidn de aperte de macronutrientes se establecen
conforme las recomendaciones diarias definidas en la Resolucién 3803 de 2016 de! Ministerio de Salud y Proteccidn Social,

Respecto a los porcentajes de adecuacidn del aporte nutricional de los menus, deberdn ser superiores al 90% de los valores de
referencia seguin lo plasmado en los célculos de aportes nutricionales, de la tabla N° 1 Minuta patrén racidn almuerzo.

Los valores de referencia para peso bruto en crude deben utilizarse para el cdlculo de la compra de alimentos, el peso neto para el
andlisis de calorias y nutrientes del ciclo de ments y el peso servide como el gramaje final. Los valores de referencia de parte
comestible y aporte nutricional corresponden a los definidos en la tabla de composicién de alimentos 2018 del Instituto Colombiano
de Bienestar Familiar.

Se deberan implementar todas las medidas sanitarias en el proceso de transporte, almacenamiento de materias primas y
manipulacién de alimentos, asi como en lo correspondiente al personal manipulador de alimentos, conforme lo estipulado en la
Resolucidn 2674 de 2013.

PERSONAL MINIMO REQUERIDO: Se debe garantizar con el siguiente el recurso humano necesario para el oportuno y adecuado
cumplimiento de las diferentes etapas del proceso, desde la recepcidn, su almacenamiento, alistamiento, preparacién, despacho,
transporte y distribucidn de alimentos.

1. Ingenlero de alimentos: Ingeniero de alimentos con mds de 10 afios de experiencia profasional en las cuales haya participado en
actividades como la inspeccign, vigilancia y control de la calidad de los aiimentos

2, Nutricionista: Nutricionista dietista con mas de 10 afios de experiencia profesional en dreas de atencidn a nifios, nifas y
adolescentes.

3. Chef: Profesional en gastronomia y culinaria con mas de 3 afios de experiencia profesicnal

4, Tecndlogo en gastronomia: técnico profesional en gastronomia con mis de 10 afios de experiencia profesional y que haya
participado en minimo tres procesos de atencién a nifios nifias y/o adolescentes

5, Técnico en logistica empresarial: Técnico profesional con mas de 5 afios de experiencia profesional certificada.

6. Técnico profesional en desarrollo de operaciones logisticas en la cadena de abastecimiento: Técnico profesional con mis de 10

anos de experiencia laboral.
7. Técnico en atencién integral a primera infancia: Técnico profesional en atencidn integral a fa primera infancia con mds de 10

afios de experiencia laboral.

VEHICULOS TRANSPORTADORES DE ALIMENTOS: El proponente deberd presentar junto con su oferta certificacion explicita firmada
por el representante legal para acreditar como minimo un vehiculo, destinado para el transporte y entrega de los alimentos en el
sitio donde indigue el supervisor del contrato, junto con los siguientes documentos:

Propietario: tarjeta de propiedad a nombre del proponente o alguno de los integrantes, seguro obligatorio contra Accidentes de
Trénsito {SOAT) vigente, revisién tecno- mecinica vigente y gases.

Arrendatario: copia o carta de alquiler del vehicule suscrita por su propietario donde acredite a tener disponible el vehiculo para la
ejecucion del contrato, soat, tarjeta de propiedad, tecno mecdnica vigente y gases.

Leasing: promesa o contrato de leasing, carta de compromiso del locatario, tarjeta de propiedad, Soat, tecno mecdnica y gases.

INSTALACIONES: Se solicita al oferente acreditar mediante carta de compromiso suscrita por el representante legal, que en caso de
ser adjudicatario pondra a disposicion del programa las instalaciones necesarias para llevar a cabo la recepcidn, almacenamiento,
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alistamiento, preparacién, despacho, transporte y distribucion de los alimentos dirigidos a los beneficiarios de la estrategia;
adicionalmente dichas instalaciones deben contar con concepto higiénico sanitario favorable con fecha no mayor a un aiio de
expedicién a nombre del futurc operador.

El oferente debera allegar junto con la propuesta:

= Carta de presentacion de las instalaciones técnicas, manifestando que cuenta con las instalaciones necesarias para desarrollar el
objets del contrato y a que titulo 3 tiene, con (Certificado de libertad y tradicidn, contrato de arrendamiento o Leasing, etc.)

« Anexar concepto favorable de salubridad vigente expedida por la Secretaria de Salud del municipio @ nombre del oferente
interesado como a nombre del propietario o persona que tenga el derecho al uso del establecimiento ofrecido en el proceso no
mayor a un (1) afio y mantenerlo durante todo el tiempo que dure el contrato.
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Funza, Cundinamarca, OCTUBRE del 2024

Sefiores:

FUNDACION NUEVO AMANECER
NIT: 900.260,765-5

Ciudad

El Municipio de Funza estd interesado en adelantar la contratacién cuyo objeto es: SUMINISTRO DE LONCHERAS SALUDABLES Y RACIONES DE
ALIMENTACION DE LA ESTRATEGIA SIN HAMBRE EN VACACIONES, PARA SER ENTREGADAS A LOS NIROS Y NiNAS VULNERABLES DEL
MUNICIPIO, DANDO CUMPLIMIENTO A LAS METAS 71 Y 72 DEL PLAN DE DESARROLLO FUNZA EVOLUCIONA 2024-2027, por lo que le invita a
cotizar los bienes que se indican en el documento anexo el cual se constituye como una gufa en elaboracién de su cotizacion, para lo cual debe
tener en cuenta las especificaciones técnicas de la ficha técnica y las siguientes condiciones:

Tipo de contrato: Suministro

Plazo de ejecucidn: El plazo de ejecucion del presente proceso serd de Dos (02) meses contados a partir de la suscripcion del acta de inicio, o
hasta agotar el presupuesto oficial, conforme a los requerimientos del supervisor, lo primero que ocurra, 5in exceder el 30 de enero de 2025.

Forma de pago que ofrece el municiplo: El municipio de Funza, pagard al contratista el valor total del contrato asi: Pagos mensuales vencidos,
conforme el niimero de raciones efectivamente entregadas, aplicando los valores unitarios establecides en [a propuesta econdmica sagin
corresponda para cada item. Cada pago se realizard previo informe del supervisor del contrato dando viabilidad al pago, presentacidn de factura
o cuenta de cobro, paz y salvo de aportes parafiscales y ARL, ¥ demds documentos exigidos por la Acadiz de Funza, en cumplimiento de log
procedimientos establecidos para cada pago a contratistas. La Alcaldfa de Funza dnicamente cancelara los items que cuenten con los soportas
requeridos por el supervisor, de acuerdo a los precios unitarios presentados en la oferta econdmica para cada caso concreto.

Dichos pagos se realizaran previo el lleno de los siguientes requisitos:

*  Acreditar que dio cumplimiento a la publicacién y divulgacion proactiva de la Declaracidn de Bienes y Rentas, Registro de Conflicto de
Interés y Declaracion del Impuesto sobre la Renta y Complementarios, con la presentacién del pantallazo de publicacion que arroja el
aplicativo dispuesto para el efecto.

*  Presentacion de informe de actividades y/o de ejecucion del contrato

=  Acreditacidn de pagos de seguridad social integral y parafiscales cuando corresponda

»  Certificacion de cumplimiento expedida por parte del supervisor y/o interventor del contrato

+  Presentacion de Factura y o cuenta de cobro cuando corresponda.

* Ingreso al Almacén (Cuando apligue)

*  Copia del RUT

Lugar de entrega de los servicios descritos: Municipio de Funza, Centro dia Calle 15 No 8-05.
Periodicidad: diaria
Garantfas requeridas:

a. CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO: Para garantizar el cumplimiento general del contrato, el pago de las multas y demas sanciones, una
garantfa por el equivalente al diez por ciento {10%) del valor totai del contrato, con una vigencia igual a la duracidn del contrato y seis
(&) meses mas.

h. CALIDAD DEL SERVICIO: Para garantizar la calidad de los hienes y servicios a suministrar, una garantfa por el equivalente minimo al
veinte por ciento (20%) del valor total del contrato, con una vigencia igual a la duracion del contrato y seis {6) meses més.

¢. CALIDAD DE LOS BIENES A SUMINISTRAR: Para garantizar la calidad de los bienes y servicios a suministrar, una garantia por el
equivalente minimo al veinte por ciento {20%) del valor total del contrato, con una vigencia igual a la duractén del contrato v un (1)
afio mas.

d. PAGO DE SALARIOS, PRESTACIONES SOCIALES E INDEMNIZACIONES LABORALES: Para garantizar por aporte del contratista de todos
los salarios, prestaciones sociales e indemnizaciones laborales del personal que presente sus servicios en la ejecucion de éste
contrato, por un valor equivalente al ciento (5%) del valor total del contrato, con una vigencia igual a la duracidn del contrato y tres
(3) afios mds.

e. RESPONSABILIDAD EXTRACONTRACTUAL: Para garantizar la responsabilidad extracontractual que le puedan atribuir a [a alcaldia de
Funza, con ocasion a las actuaciones, hechos u omisiones del contratista seleccionado, equivalente a doscientos (200) SMMLY del
valor total del contrato y con una vigencia igual a la duracion del contrato.

Su cotizacién puede ser entregada en la Calle 15 No 08-05 Centro Dia o escaneoda al correo desarrollosocial@funza-cundinamarca.gov.co
hasta el dia 12 de julio de 2024.

Al elaborar su cotizacién por favor tenga en cuenta todos los costos directos e indirectos en que se pueda incurrir, asi mismo los impuestos,
tasas y contribuciones municipales, departamentales y nacionales, que aplican para este tipo de contratas, es especial [as sigutentes:

El contratista deberd pagar las deducciones que por disposicidn legal o reglamentaria el Municipio practique y que correspondan al page de:
Retencién de! impuesto de industria y comercio ICA e incluidos ademds los gastos, costos y contribuciones a que haya lugar tales como:
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ESTAMPILLA BASE GRAVABLE TARIFA

Estampilla pro-cultura Valor del contrato Persona natural 0.5%
Persona juridica 1%

Tasa pro-deporte Valor del contrato 2%

Estampilla bienestar adulto Valor del contrato 2%

mayor

ESTAMPILLA JUSTICIA FAMILIAR Valor del contrato 2%

Estas estampillas se liquidan antes de IVA.

Nota: Los valores enunciados pueden variar en cualquier momento y se aplicardn los que se encuentren vigentes al momento de realizar el
pago.

Cordialmente,

IVONRE PAQI'R SALANWATICA
Secretarla de Desarrollo Soclal
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A

FICHA TECNICA LONCHERAS SALUDABLES PRIMERA INFANCIA, RACIONES ALIMENTARIAS PARA LAS VACACIONES RECREATIVAS
LONCHERAS SALUDABLES (REFRIGERIOS) PRIMERA INFANCIA

continuacidn, se presenta la ficha técnica definida para el suministro de los refrigerios, se deberdn tener en cuenta las siguientes

consideraciones:

Los refrigerios que se suministraran, contemplardn la entrega de una bebida y/o alimento lacteo, un derivado de cereal fortificado vy una
fruta.

Beneficiarios: 1a poblacidn a atender serdn nifios y nifias con alto indice de vulnerabilidad.

Condiciones de distribucidn: |la entrega de refrigerios se realfzard con una periodicidad mensual

FICHA TECNICA
ITEM . ELEMENTO DESCRIPCION
1 DERIVADO DE CEREAL En presentacion individual adicién de hierro amino quelado y dcido lico, con las
’ FORTIFICADO* caracteristicas descritas en |a tabla de parametros nutricionales. 30 g
LECHE LIQUIDA - . . -
2. PASTEURIZADA Leche liquida ultra pasteurizada UHT larga vida en empague individua! de 200 ml,
3. SNACK Snack de queso en barra de 30 g.
4, BEBIDA LACTEA Bolsa de yogurt, avena, kumis o lache saborizada de 200 ml, sabores surtidos.
5 FRUTA Frutas no dcidas, en perfecto estado de conservacién, sin alteracién alguna de sus
: caracteristicas propias.

DERIVADO DE CEREAL FORTIFICADO: Producto horneado con bajo contenido de humedad, con color uniforme, fabricado a partir de masa
constituida por harina de trigo, azicar, grasa vegetal, agua y otros aditivos. El producto a ofrecer no debera tener ningtn sello frontal de
advertencta (exceso en grasas saturadas o az(cares). El operador deberd parantizar variedad en el tipo de derivado de cereal a entregar el
cual puede corresponder a galletas tipo cracker, galieta multicereal o ponqué, entre otros.

Para garantizar el cumplimiento de [as condiciones técnicas, el contratista deberd garantizar que durante la elaboracién del producto se
utilice una premezcla balanceada de micronutrientes (hierro aminoguelado y dcido félico) para el proceso de fortificacidn, verificacidn que
realizara la nutricionista con diferentes visitas que se realizara en la plata, El tiempe de vida til minimo serd de 50 a 60 dias a partir del
momento de |a entrega a la Secretaria de Desarrollo Social. Ef aporte nutricional minimo por cada porcidn (30 g) serd el siguiente:

PARAMETRO NUTRICIONAL UND MEDIDA APQRTE MINIMO
Calorfas Keal 140
Protelna Eramos 16
Grasas gramos 5
Carbohidratos gramos 22,5
Hierro aminoquelado miligramos 3,1
Acido Félico microgramos 30

Elaboracion propia, nutricionista de la Secrataria de Desarrollo social

LECHE Y 5US DERIVADOS LACTEQS: Conforme se ha documentado en la Encuesta Nacional de Situacién Nutricienal del Ministerio de Salud
y de la Proteccidn Social y en las Gufas alimentarias para la poblacién colombiana mayar de 2 afios del instituto Colombiano de Bienestar
familiar, la poblacién con alta vulnerabilidad como la poblacién primera infancia se caracteriza por tener bajo consumo de alimentos fuente
de calcio. Por lo anterior se suministrard leche o bebida ldctea o quese, con un contenido de 200 CC y 30 g, respectivamente, en empaque
individual. La leche debe ser UHT larga vida en empaque Tetrapak o bolsa individual, el producto debe tener registro sanitario, fecha de
vencimiento vigente, su empaque debe cumplir con el rotulado seglin lo establecido en la Resolucién 5109 de 2005 y las demds normas
que ia modifiquen, sustituyan o adicionen, sin sellos de advertencia (exceso de grasas o azlicares).

FRUTAS: Deben presentarse frescas y limpias con un grado de madurez tal que les permita soportar su manipulacién, transporte y
conservacion y que reiinan las caracteristicas sensoriales adecuadas para su consumo, Se deberdn entregar 3 tipos de fruta por entrega {ej.:
pera, granadilla, manzana), teniendo en cuent2 el hecho de que deben soportar 30 dias en almacenamiento, de manera tal que el
beneficiario pueda disponer de esta fruta en buenas condiciones sobre este tiempo.

No se permite la inclusion de frutas en estado sobre madurado, ni la presencia de alteraciones fisicoguimicas y/o sustancias extrafias.

El estado fisico externo debe corresponder a una apariencia sana, libre de magulladuras, insectos, dafios por deshidratacion.

Las frutas deben ser no dcidas, en perfecto estado de conservacidn, sin alteracidn alguna de sus caracteristicas propias.

Deben garantizar que su proceso de distribucidn cuente con buenas pricticas de manufactura, Tener presente estado de maduracion para
favorecer la duracién del alimento {30 dias), de manera tal que el beneficiario pueda disponer de esta fruta en buenas condiciones sobre
este tiempo.

OTRAS ESPECIFICACIONES:

1

ENTREGAS DE ALIMENTACION: Respecto al suministro de los elementos de la lonchera saludable el operador deberd garantizar que el
ceredl, la leche, snack, yogurt, avena o kumis v Ia fruta se realice de manera intercalada de acuerdo con las indicaciones por el supervisor
del contrato, cumpliendo con las cantidades establecidas a monto agotalile por el supervisor y la cadena de frio.

RACIONES ALIMENTARIAS VACACIONES RECREATIVAS (vacaciones sin hambre)

Versién: 01
Fecha: 05-04-2024
Pagina: 3



ALcALDIA DE

UNZA

SOLICITUD DE COTIZACION O AVALUO

11-FR-56

ESPECIFICACIONES:

Raci6n Industrializada, lista para el consumo, serdn entregadas = niflos y nifias entre 6 y 17 aiios, con alto indice de vulnerabilidad del municipio

de Funza.

A continuacién, se expone la minuta patron (elaborada y revisada por la nutricionista de la Secretaria de Desarrollo Social, quien cuenta con fa
idoneldad y experiencia profesional) a tener en cuenta para el servicio de raciones alimentarias para poblacidn vulnerable teniendo en cuenta

los diferentes grupos etarfos, asf:

Nota: la siguiente minuta se estructura, para atender la operacién de ia estrategia vacaciones recreativas {vacaciones sin hambre) la cual se
ejecutara durante 2 semanas del mes de diciembre, 2 semanas del mes de enaro, para un promedio de 1.200.000 nifios con una periedicidad

diaria.
TABLA 1 - MINUTA PATRGN TIEMPO DE COMIDA:; ALMUERZO
COMPONENTES 6-8 AROS | 8-11 ANOS 12-17 AROS
P. NETO P. SERVIDO P. NETO P. SERVIDO P. NETO P. SERVIDO
Alimento proteico
CARNES Y HUEVO 38g-50g 30g-50g 44g-563g 35g-50g 50g-63g 40g-50g
LEGUMINOSAS 5g 15g 8g 248 17g 50 g
Cereales 24p-26g 55g-60g 31g-37¢ 70g-85g 40g-46g 90g-105g
Tubérculos, ralces, platanos o
derivados de cereal 40g-62g 40g-62¢ 50g-70g S0g-70g 70g-95¢ 70g-95g
Ensalada o verdura caliente 508 508 60g 60 g 65 65
Bebida (FRUTA) 60g-65g 200 m! 60g-65@ 200 ml 60g-65g 200 ml
Leche 100 ml {13 g si es en polvo) 100 ml {13 g si es en polvo) 100 ml {13 g si es en polvo)
Productos licteos (QUESO) 10g 20g 30g
Aziicares 6g-8¢ 6g-8g 6g-8E
Grasas 7ml 9 ml 11 mi
TABLA 2 MENU
SEMANA No, 1 DICIEMBRE
COMPONENTES WMENU No. 1 MENU No. 2 MENU No. 3 MENU No. 4 MENU No. 5
; Frijoles
Alimento proteico Carne de.res alas Lentejas - Huevo Pollo en salsa Carne de .res en Carne de cerdo
finas hierbas revuelto hechamel salsa criolla asada
Cereales Arroz tigre Arroz blanco Arroz pajarito Pasta Arroz blanco
Tubérculos, raices, .
plitanos o derivados de | Pure de papa criolla Tajadas de p!?tano Papa 2 la francesa Pan tostado Patacon
coreal maduro frito
Enszlada o verdura . Ensalada de tomate | Calabacin y maiza Ensalada de Ensalada de
) Ensalada hawaiana . .
caliente y pepino cohombro | la crema con queso espinaca y fresa aguacate
Bebida Sorbete de guayaba Jugo de mora Jugo ds;:g::ate de Sorbete de curuba Jugo de mango
Leche y productos Incluido en el Incluido en la Incluido en el
ldcteos sorbete ensalada sorbete
Azticares tncluido en el jugo | Incluido en eljugo | Incluldoeneljugo | Incluido en eljugo | Incluido en el jugo
TABLA 3 MENU
SEMANA No. 2 DICIEMBRE
COMPONENTES MEND No. 6 MENU No. 7 MENU No. 8 MENU No. 9 MENU No. 10
Lentejas —
. . Garbanzos - Huevo Carne de cerdo .
Alimento proteico en tortilla Nuggetts de pollo desmechada Carr;eoslea;re‘s en Pechuga gratinada

Cereales

Arroz blanco

Arroz con zanahoria

Arroz mexicano

Arroz blanco

Arroz con pimentén

Tubérculos, raices,

Pure de papa con

platanos o derivados Yuca frita Tortilla Argpa Papa en cascos
queso
de cereal
5 . d
Ensalada o verdura Ensalada de Ensalada de meldn, Guacamole/Pico de Tornate a la Ensalada ._E
N lechuga, tomate, lechuga y uvas N lechuga, pifia,
caliente " gallo vinagreta
pepino cohombro pasas manzana
Behbida Jugo de feijoa Jugo de pina Sorbete de fresa Jugo d::;:l'ate de Sorbete de mange
Leche y productos Incluido en el Incluido en el incluido en el
lacteos tubérculo sorbete sorbete
Aziicares Incluido en el jugo | Incluido eneljugo | Incluido en el juge | Incluido eneljugo | Incluido en el juge
TABLA 4 MENU
SEMANA No. 1 ENERO
COMPONENTES MENU No. 11 MENU No. 12 MENUG No. 13 MENU No. 14 MENU No. 15
" . Pollo en salsa Garbanzos - Carne Estofado de carne Frijoles - Hueve
Alimento proteico Pollo en salsa .
bechamel de cerdo asada de res campestre frito
Cereales Arroz tigre Arroz blanco Arroz al cilantro Pasta Arroz blanco
T.u bérculas, re:ces, Pldtano cocido Papa en salsa Papa criolla frita Pan tostado Patacon
pldtanos o derivados
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de cereal
Ensalada o verdura Ensalada de zanilsa:d?rde 1 Er;]salada d_E h l;?cwhij:l: erfnea‘iz ES Ieci?lsaz:a?:r::te
caliente espinaca y mango orta, iresa y BChuga, apie, 2 Y E2, .
COCo manzana la crema con queso zanahoria
Bebida Sorbete de curuba Jugo de mango Sorbete de mora Jugo de guayaba Jugo de fresa
Leche y productos Incluido en el Incluido en el Incluido enla
licteos sorbete sorbete ensalada
Azticares Incluido en el jugo | Incluido eneijugo | Incluido eneljugo | Incluidoenel jugo | Incluido en el jugo
TABLA S MENU
SEMANA No. 2 ENERO
COMPONENTES MENU No. 16 MENU No. 17 MENU No. 18 MENU No. 18 MENU No. 20
Alimento proteico Lentejas — Posta negra Pollo dorado Frijoles - Carne de Pollo con hogao

Huevo en tortilla

cerdo asada

Cereales Arroz blance Arroz tigre Arroz pajarito Arroz blanco Arroz con arveja
Tubérculos, raices, .
plitanos o csi'erivadt;s Arepa Moneditas de Papa a la francesa Papa salada Plitano con queso y
plitano bocadillo
de cereal
Ensalada o verdura Tomateala Ensalada de ., Ensalada de .
caliente vinagreta lechuga, mango v Ensalada rofa aguacate Verdura campesina
manzana
. - Jugo de tomate de
Bebida Jugo de pifia Sorbete de frasa Sorbete de mango Jugo de lulo arbol
Leche y productos Incluido en el Incluido en el Incluido en el
ldcteos sorbete sorbate tubérculo
Azticares Incluido en el jugo [ Incluido en el jugo | Incluido eneljugo { Incluido eneljugo | Incluido en el jugo
OTRAS ESPECIFICACIONES:

1.  En caso en que el operador requiera realizar algin intercambio de algunc de los alimentos incluidos en el ment, deberd realizar
solicitud de aprobacidn de intercambio al supervisor del cantrato o al funcionario delegado por este, a través del correo electrénico
con al menos 4 dias de anterioridad.

2. El ciclo de meniis contard con 5 mends y cada uno contard con una gufa de preparaciones especificando ingredientes, gramajes en
peso brute, peso neto y descripcion del proceso de preparacidn.

3. Elaporte minimo esperado por racion corresponde al 30% del VCT diario y Iz distribucidn de aporte de macronutrientes se establecen
conforme [as recomendaciones diartas definidas en la Resolucién 3803 de 2016 de! Ministerio de Salud y Proteccidn Social.

4. Respecto a los porcentajes de adecuacion del aporte nutricional de los mends, deberdn ser superiores al 90% de los valores de
referencia segun lo plasmado en los célculos de aportes nutricionales, de la tabla N® 1 Minuta patrén racidn almuerzo.

5.  Los valores de referencia para peso bruto en crudo deben utilizarse para el cilculo de la compra de alimentos, el peso neto para el
andlisis de calorias y nutrientes del ciclo de ments y el peso servido como el gramaje final. Los valores de referencia de parte
corestible y aporte nutricional corresponden a los definidos en la tabla de composicidn de alimentos 2018 del Instituto Colombiane
de Bienestar Familiar.

6. Se deberdn implementar todas las medidas sanitarias en el proceso de transporte, almacenamiento de materias primas y
manipulacidn de alimentos, asi como en lo correspondiente al personal manipulador de alimentos, conforme lo estipulado en la
Resolucién 2674 de 2013.

7. PERSONAL MINIMO REQUERIDO: Se debe garantizar con el siguiente el recurso humano necesario para el oportuno y adecuado
cumplimiento de las diferentes etapas del proceso, desde la recepcién, su almacenamiento, alistamiento, preparacidn, despacho,
transporte y distribucion de alimentos.

1. Ingeniero de alimentos: Ingeniero de alimentos con mds de 10 afios de experiencia profesional en las cuales haya participado en
actividades como la inspeccidn, vigilancia y control de la calidad de los alimentos

2. Nutricionista: Nutricionista dietista con mds de 10 afios de experiencia profesional en dreas de atencién a nifios, nifias y
adolescentes.

3. Chef: Profesional en gastronomia y culinaria con mas de 3 afios de experiencia profesional

4, Tecndlogo en gastronomia: técnico profesional en gastronomia con mas de 10 aiios de experiencia profesicnal y que haya
participado en minimo tres procesos de atencidn a nifios nifias y/o adolescentes

5, Técnico en logistica empresarial: Técnico profesional con mds de 5 afios de experiencia profesional certificada.

6. Téenico profestonal en desarrollo de operactones loglsticas en la cadena de abastecimiento: Técnico profesional con mds de 10
afnos de experiencia laboral.

7. Técnico en atencidn integral a primera infancia: Técnico profesional en atencion integral a la primera infancia con mds de 10
afios de experiencia laboral.

8. VEHICULOS TRANSPORTADORES DE ALIMENTOS: El proponente deberd prasentar junto con su oferta certificacion explicita firmada
por el representante legal para acreditar como minimo un vehiculo, destinado para el transporte y entrega de los alimentos en el
sitio dande indique el supervisar del contrato, junto con los siguientes documentos:

- Propietario: tarjeta de propiedad a nombre del propenente o alguno de los integrantes, seguro obligatorio contra Accidentes de

Trénsito (SOAT) vigente, revisién tecno- mecdnica vigente y gases.

- Arrendatario: copia o carta de alquiler del vehiculo suscrita por su propietario donde acredite a tener disponible el vehiculo para la

ejecucidn del contrato, soat, tarjeta de propiedad, tecno mecanica vigente y gases.

- Leasing: promesa o contrato de leasing, carta de compromiso del locatarie, tarjeta de propiedad, Soat, tecno mecénica y gases.

9. INSTALACIONES: Se solicita al oferente acreditar mediante carta de compromiso suscrita por e! representante legal, que en caso de

ser adjudicatario pondrd a disposicién del programa las instalaciones necesarias para llevar a cabo la recepcién, almacenamiento,
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alistamiento, preparacién, despacho, transporte y distribucién de los alimentos dirigidos a los beneficiarios de la estrategia;
adicionalmente dichas instalaciones deben contar con concepto higiénico sanitario favorable con fecha no mayor a un afio de
expedicion a nombre del futuro operador.

El oferente debera allegar junto con la propuesta:

= Carta de presentacién de las instalaciones técnicas, manifestando que cuenta con las instalaciones necesarias para desarrollar el
objeto del contrato y a que titulo la tiene, con (Certificado de libertad y tradicidn, contrato de arrendamiento o Leasing, etc.)

« Anexar concepto favorable de salubridad vigente expedida por la Secretaria de Salud del municipio a nombre del oferente
interesado como a nombre del propletario o persona que tenga el derecho al uso del establecimiento ofrecido en el proceso no
mayor 2 un (1) afic y mantenerlo durante todo el tiempa que dure 2l contrato.
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Bogota, agosto de 2024

Sefora

lvonne Paola salamanca |
Secretaria de desarrollos social

Funza, Cundinamarca ‘;

Asunto; Cotizacién suministro de alimentos

Estimada sefiora

Por medio de la presente, nos permitimos compartir nuestra cotizacion a los servicios requeridos y de
acuerdo a sus especificaciones y cantidades, garantizamos la mejor calidad en nuestro servicio, con el fin
de satisfacer plenamente sus necesidades. La cotizacién solicitada se incluye a continuacién:

FICHA TECNICA REFRIGERIOS SALUDABLES PRIMERA INFANCIA, RACIONES ALIMENTARIAS
ESTUDIANTES Y COMEDOR COMUNITARIO ADULTO MAYOR

B

REFRIGERIOS PRIMERA INFANCIA

A continuacidn, se presenta la ficha técnica definida para el suministro de los refrigerios, se deberan tener
en cuenta [as siguientes consideraciones:

* los refrigerios que se suministraran, contemplaran la entrega de una bebida y/o alimento lacteo, un
derivado de cereal fortificado y una fruta.

* Beneficiarios: la poblacién a atender sera de aproximadamente 366 nifios y niiias.

* Condiciones de distribucién: la entrega de refrigerios se realizara con una periodicidad mensuai

VALOR Torar
ITEM ELEMENTO DESCRIPCION ToTAL
UNITARIO | pEFIGERIO
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En presentacion individual adicion de
hierro amino quelado y &cido félico,
DERIVADO DE con las caracteristicas descritas en la
1. CEREAL tabla de parametros $2.000
FORTIFICADO* nutricionales. 30 g

Leche liquida ultra pasteurizada UHT

LECHE LIQUIDA larga vida en empaque individual de
2| PASTEURIZADA | 500l Paq $2.000

Snack b d
3 SNACK nack de queso en barra de 30 $1.000 $8.000

a.
Bolsa de yogurt, avena, kumis o leche

4. | BEBIDA LACTEA | saborizada de 200 ml, sabores $2.000
surtidos.

Frutas no acidas, en petfecto estado
de conservacion, sin alteracién alguna
de sus caracteristicas propias, que
garantice que su proceso de
distribucion cuente con buenas
5. FRUTA practicas de manufactura. Tener $1.000
presente estado de maduracion para
favorecer la duracion del alimento (30
dias).

Este VALOR incluye los costos de transportes al lugar de entrega determinado por le supervisor,
empaque y embalaje en recipientes biodegradables, y el personal que sea requerido para la
ejecucion de estas actividades

1. DERIVADO DE CEREAL FORTIFICADO: Producto horneado con bajo contenido de humedad, con
color uniforme, fabricado a partir de masa constituida por harina de trigo, aztcar, grasa vegetal, agua y
otros aditivos. El producto a ofrecer no debera tener ningun sello frontal de advertencia (exceso en
grasas saturadas o azdcares). El operador debera garantizar variedad en el tipo de derivado de cereal
a entregar el cual puede corresponder a galletas tipo cracker, galleta muiticereal o ponqué, entre otros.

Para garantizar el cumplimiento de las condiciones técnicas el contratista debera garantizar que durante
la elaboracién del producto se utilice una premezcla balanceada de micronutrientes (hierro
aminoguelado y 4cido félico) para el proceso de fortificacion. El tiempo de vida (itil minimo sera de 80
a 60 dias a partir del momento de la entrega a la Secretaria de Desarrollo Social. El aporte nutricional
minimo por cada porcién (30 g) sera el siguiente:

PARAMETRO NUTRICIONAL UND MEDIDA | APORTE MINIMO

Calorias Keal 140
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Profeina gramos 1,6
Grasas gramos 5

Carbohidratos gramos 22,5
Hierro aminoquelado miligramos 3.1
Acido Félico microgramos 30

2. LECHE Y SUS DERIVADOS LACTEOS: Conforme se ha documentado en la

Encuesta Nacional de Situacion Nutricional del Ministerio de Salud y de la Proteccion Social y en las
Guias alimentarias para la poblacién colombiana mayor de 2 afios del Instituto Colombiano de Bienestar
familiar, la poblacién con alta vulnerabilidad como la poblacion primera infancia se caracteriza por tener
bajo consumo de aiimentos fuente de calcio. Por lo anterior se suministrara leche o bebida lactea o
queso, con un contenido de 200 CC y 30 g, respectivamente, en empaque individual. La leche debe ser
UHT larga vida en empaque Tetrapak o bolsa individual, el producto debe tener registro sanitario, fecha
de vencimiento vigente, su empaque debe cumplir con el rotulado segun lo establecido en la Resolucicn
5109 de 2005 y las demas normas que la modifiquen, sustituyan o adicionen, sin sellos de advertencia
(exceso de grasas o azticares).

. FRUTAS: Deben presentarse frescas y limpias con un grado de madurez tal que les permita soportar

su manipulacién, transporte vy conservacion y que retinan las caracteristicas sensoriales adecuadas
para su consumo. Se deberan entregar 3 tipos de fruta por entrega (ej.: banano, granadilla, manzana),
10 unidades de cada una, teniendo en cuenta el hecho de que deben soportar 30 dias en
almacenamiento.

« Color caracteristico para grado de fruta madura, con consistencia firme.
* No se permite la inclusién de frutas en estado sobre madurado, ni la presencia de alteraciones

fisicoquimicas yfo sustancias extrafias.

* Elestado fisico externo debe corresponder a una apariencia sana, libre de magulladuras, insectos, dafios

por deshidratacion.

RACIONES ALIMENTARIAS VACACIONES RECREATIVAS

ESPECIFICACIONES:

Modalidad servida en sitio, seran entregadas a nifios y nifas entre 6 y 17 ailos, con alio indice de
vulnerabilidad del municipio de Funza.
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FICHA TECNICA
ITEM DESCRIPCION/UNIDAD DE VALOR UNITARIO
MEDIDA
1 RACION UND $11,000
ALIMENTARIA

Este VALOR incluye los costos de transportes al lugar de entrega determinado por le supervisor,
empaque y embalaje en recipientes biodegradables, y el personal que sea requerido para la
ejecucién de estas actividades

A continuacion, se expone la minuta patrén a tener en cuenta para el servicio de raciones alimentarias para
estudiantes, elaborada hasada en el anexo téchico de alimentacién saludable y sostenible del PAE,
teniendo en cuenta los diferentes grupos etarios, asi:

MINUTA PATRON TIEMPO DE COMIDA: ALMUERZO

COMPONENTES 6-8 ANOS 9-11 ANOS 12-17 ANOS
P. NETO P. P. NETO P. P. P.
SERVIDO SERVID O | NETO SERVID O

Alimento proteico 38g-509g| 30g-60g[(44g-63g| 359-50g|50g-63¢g|40g-50¢g

CARNES Y HUEVO
LEGUMINOSAS 5¢ 156g 8g 24 g 17 g 509
Cereales 249-26g| 559g-60g(31g-37g| 70g-85g|40g-46¢g| 90g-105

¢

Tubérculos, raices, |40g-62¢g|40g-62g|509-70g| 50g-70g|709-95g|70g-95¢g
platanos o derivados
de cereal

Ensalada o verdura 509 50g 60qa 60¢g 65g 65¢g
caliente
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Bebida (FRUTA) 60g-65¢g| 200ml 60g-65g| 200ml |[60g-65g( 200 mi
Leche 100ml {13 gsiesen 100mi{13gsiesen | 100 ml(13gsiesen
polvo) polvo) polvo)
Productos lacteos 10g 20¢g 30a
(QUESQ)
Azlicares 8g-84g 6g-8g 6g-8g
Grasas 7ml 9 ml 11 ml
SEMANA No. 1
COMPONEN MENUNo. |MENUNo. |MENUNo. |MENU No. MENU No.
TES 1 2 3 4 5
Alimento proteico | Carne de res a| Lentejas - Pollo en salsa [Carne deresen|  Frijoles
las finas Huevo bechamel salsa criolla
hierbas revuelto Carne de cerdo
asada
Cereales Arroz tigre Arroz blanco | Arroz pajarito Pasta Arroz blanco

Tubérculos, Pure de papa | Tajadas de Papaala |Pantostado Patacén

raices, criclla platanc maduro|  francesa
platanos o frito

derivados de
cereal

Ensalada o Ensalada Ensaladade | Calabaciny | Ensaladade | Ensaladade

verdura caliente hawaiana tomate y maiz a la espinaca y aguacate
pepino crema con fresa
cohombro

queso
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Bebida Sorbete de | Jugo de mora {Jugo de tomate| Sorbete de |Jugo de mango
guayaba de arbol curuba
Leche y productos| Incluide en & Incluido enla | Incluido en el
lacteos sorbete ensalada sorbete
Azlcares Incluido en el | Incluido en el | Incluido en el | Incluido en el | Incluido en el
jugo jugo jugo jugo jugo
SEMANA No., 2
COMPONEN MENUNo. | MENUNo. | MENUNo. | MENUNo. | MENU No. 10
TES 6 7 8 9
Alimento proteico| Garbanzos Nuggetts de Carne de Lentejas — Pechuga
- Huevo en pollo cerdo gratinada
totilla desmechad Carne de res
3 en goulash
Cereales Arroz blanco Arroz con Arroz Arroz blanco Arroz con
zanahoria mexicano pimentdn
Tubérculos, Yuca frita | Pure de papa Tortilla Arepa Papa en
ralces, con queso cascos
platanos o
derivados de
cereal
Ensalada o Ensalada de | Ensalada de | Guacamole/ Tomate ala | Ensaladade
verdura caliente lechuga, melon, Pico de gallo vinagreta lechuga, pifia,
tomate, pepino| lechuga y uvas manzana
cohombro pasas
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Bebida Jugo de feijoa| Jugo depifia | Sorbete de Jugo de Sorbete de
fresa tomate de mango
arbol
Lechey Incluido en el | Incluido en el [ncluido en el
productos lacteos fubérculo sorbete sotbete
Azucares Incluidoen el | Incluido enel | Incluido enel | Incluido en el | Incluido en el
jugo jugo jugo jugo jugo
SEMANA No. 3
COMPONENTES MENU No. 11| MENU No. 12| MENU No. 13| MENU No. 14| MENU No. 15
Alimento proteico Pollo en salsa| Garbanzos Estofado de | Pollo en salsa| Frijoles -
bechamel -Carne de | carne deres Huevo frito
cerdo asada | campestre
Cereales Arroz tigre Arroz blanco Arroz al Pasta Arroz blanco
cilantro
i . Platano Papa en salsa Papa Pan Patacdn
Tubércules, raices, cocido criolla frita tostado
platanos
o derivados de cereal
Ensalada o verdura | Ensalada de | Ensalada de | Ensalada de | Arveja verde, | Ensalada de
caliente espinacay zanahoria, | lechuga, apio,| habichuelay lechuga,
mango fresay coco | manzana maiz ala tomate,
crema con zanahoria
queso
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Bebida Sorbete de Jugo de Sorbete de Jugo de Jugo de fresa
curuba mango mera guayaba
Leche y productos | Incluido en el Incluido en el | Incluido en la
lacteos sorbete sorbete ensalada
Azicares Incluido en el| Incluido en el | Incluido en el | Incluido en el | Incluido en el
Jugo jugo jugo jugo jugo
SEMANA No. 4
COMPONENTES MENU No. 16| MENU No. 17| MENU No. 18| MENU No. 19| MENU No. 20
Alimento proteico Lentejas — Posta negra | Pollo dorado Frijoles - Pollo con
Carne de hogao
Huevo en cerdo asada
tortilia
Cereales Arroz blanco | Arroz tigre Arroz pajarito| Arroz blanco |  Arroz con
arveja
Tubérculos, raices, Arepa Moneditas de| Papazala Papa salada | Platano con
platanos platano francesa quesoy
o derivados de cereal bocadillo
Ensalada o verdura | Tomate a Ensalada roja| Ensalada de Verdura
caliente la Ensalada de aguacate campesina
vinagreta lechuga,
mango y
manzana
Bebida Jugo de pifia| Sorbete de Sorbete de | Jugo de luio Jugo de
fresa mango tomate de

arbol
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Leche y productos Incluido en el | Incluido en el Incluido en el
lacteos sorbete sorbete tubérculo
Azlcares Incluido en el| Incluido en ef| Incluido en el| Incluido en el | Incluido en el
jugo jugo jugo jugo jugo

Quedamos atentos a sus comentarios.

Atentamente,
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FIRMA REPRESENTANTE LEGAL DEL PROPONENTE
NOMBRE PROPONENTE: FUNDACION SOCIAL DE APOYO, DESARROLLO Y
BIENESTAR DE LA NINEZ Y EL ADULTO MAYOR "NUEVO AMANECER”

NIT: 900.260.
REPRESENTANTE LEGAL: CLAUDIA MARCELA ALZATRVARGAS
DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 26.422.036 DE NEIVA

765-5




Funza, agosto de 2824

Sefiora
Ivonne Pacla salamanca

Asunto: Cotizacidén alimentos
Cordial saludo

De acuerdo a lo solicitado adjunto a continuacidn la cotizacion que
me fue solicitada para el suministro de alimentos. He detallado los
precios y las condiciones que aplican y se solicitan, con el objetiveo
de ofrecerle una propuesta que se ajuste a sus especificaciones
técnicas.

FICHA TECNICA REFRIGERIOS SALUDABLES PRIMERA INFANCIA, RACIONES
ALIMENTARIAS ESTUDIANTES Y COMEDOR COMUNITARIO ADULTO MAYOR

REFRIGERIOS PRIMERA INFANCIA

A continuacién, se presenta la ficha técnica definida para el
suministro de los refrigerios, se deberdn tener en cuenta las
siguientes consideraciones:

+ Los refrigerios que se suministraran, contemplaran la entrega de
una bebida y/fo alimento licteo, un derivado de cereal fortificado
y una fruta.

» Beneficiarios: la poblacidn a atender serd de aproximadamente 366
nifios y nifas.

» Condiciones de distribucidn: la entrega de refrigerios se
realizard con una periodicidad mensual

VALOR
ITEM ELEMENTO DESCRIPCION Uh:;ATLfRRIO TOTAL
REFIGERIO

En presentacidn individual
adicién de hierro amino
DERIVADO DE | quelado y dcido fdlico, con
1. CEREAL las caracteristicas | $1.960
FORTIEICADO* | descritas en la tabla de
parametros nutricionales.
30 g

LECHE Leche liquida ultra
LIqQuIDAa pasteurizada UHT larga vida

- T 2.

2 PASTEURIZADA| en empaque individual de 200 $2.000
ml.

3. SNACK Snack de queso en barra de $1.000
30 g.
Bolsa de vyogurt, avena,

BEBIDA
. - i i . 200
4 LACTEA kumis o leche saborizada de| $2

208 ml, sabores surtidos.




Frutas no  dacidas, en
perfecto estado de
conservacian, sin $7.0ep0
alteracién alguna de sus
caracteristicas propias,
que pgarantice que su
5. FRUTA proceso de distribucidn | $1.86@
cuente con buenas prdcticas
de manufactura. Tener
presente estado de
maduracién para favorecer
la duracién del alimento

{36 dias).

1. DERIVADO DE CEREAL FORTIFICADO: Producto horneado con bajo

contenido de humedad, con color uniforme, fabricado a partir de
masa constituida por harina de trigo, azicar, grasa vegetal, agua
y otros aditivos. El producto a ofrecer no debera tener ningiln
sello frontal de advertencia (exceso en grasas saturadas o
azlcares). El operador deberd garantizar variedad en el tipo de
derivado de cereal a entregar el cual puede corresponder a galletas
tipo cracker, galleta multicereal o ponqué, entre otros.

Para garantizar el cumplimiento de las condiciones técpicas el
contratista deberd garantizar que durante la elaboracidén del
producto se utilice una premezcla balanceada de micronutrientes
(hierro aminoquelado y 4&cido f6lico) para el proceso de
fortificacién, El1 tiempo de vida Gtil minimo sera de 56 a 6@ dias
a partir del momento de la entrega a la Secretaria de Desarrollo
Social. El aporte nutricional minimo por cada porcidn (3@ g) serd
el siguiente:

PARAMETRO UND MEDIDA |APORTE
NUTRICIONAL MINIMO
Calorias Kecal 140
Proteina gramos 1,6
Grasas gramos 5
Carbohidratos gramos 22,5
Hierro miligramos 3,1
aminoquelado
Acido Félico |microgramos| 3@

. LECHE Y SUS DERIVADOS LACTEQS: Conforme se ha documentado en la
Encuesta Nacional de Situacidn Nutricional del Ministerio de Salud
y de la Proteccidn Social y en las Guias alimentarias para la
poblacidn colombiana mayor de 2 afios del Instituto Colombiano de
Bienestar familiar, la poblacién con alta vulnerabilidad como la
poblacién primera infancia se caracteriza por tener bajo consumo
de alimentos fuente de calcio. Por lo anterior se suministrars
leche o bebida ldctea o queso, con un contenido de 2@@ CC y 30 g,




respectivamente, en empaque individual. La leche debe ser UHT
larga vida en empaque Tetrapak o bolsa individual, el producto
debe tener registro sanitario, fecha de vencimiento vigente, su
empaque debe cumplir con el rotulado segln lo establecido en la
Resolucidn 51869 de 2085 y las demds normas que la modifiquen,
sustituyan o adicionen, sin sellos de advertencia (exceso de
grasas o azlcares),

3. FRUTAS: Deben presentarse frescas y limpias con un grado de madurez
tal que les permita soportar su manipulacién, transporte y
conservacién y que rednan las caracteristicas sensoriales
adecuadas para su consumo. Se deberan entregar 3 tipos de fruta
por entrega (ej.: banano, granadilla, manzana), 18 unidades de
cada una, teniendo en cuenta el hecho de gque deben soportar 3@
dias en almacenamiento.

« Color caracteristico para grado de fruta madura, con consistencia
firme.

* No se permite la inclusidn de frutas en estado sobremadurado, ni
la presencia de alteraciones fisicoquimicas y/o sustancias
extrafias.

+ El estado fisico externo debe corresponder a una apariencia sana,
libre de magulladuras, insectos, daiios por deshidratacién.

Nota 1: Las anteriores especificaciones solicitadas y su recio
incluyen costos de: Empaque en recipientes biodegradables,
Transporte de alimentos, personal idéneo

RACIONES ALIMENTARIAS VACACIONES RECREATIVAS
ESPECIFICACIONES:
Modalidad servida en sitio, serdn entregadas a nifios y nifias entre
6 y 17 afes, con alto indice de vulnerabilidad del municipio de

Funza.

FICHA TECNICA

ITEM DESCRIPCION | UNIDAD DE [VALOR
MEDIDA UNITARIO
1 RACION UND $10.008
ALIMENTARIA

Nota 2: Las anteriores especificaciones solicitadas y su recio
incluyen costos de: Empaque en recipientes biodegradables,
Transporte de alimentos, personal iddneo

A continuacién, se expone la minuta patrén a tener en cuenta para el
servicio de raciones alimentarias para estudiantes, elaborada basada
en el anexo técnico de alimentacidn saludable y sostenible del PAE,
teniendo en cuenta los diferentes grupos etarios, asi:




MINUTA PATRON TIEMPO DE COMIDA:

ALMUERZO
COMPONENTES 6-8 ANDS 9-11 ANOS 12-17 ANOS
P. NETO|P, P. NETO| P. P. P.
SERVIDO SERVIDO | NETO | SERVIDO
Alimento |9 o |39 g- (a4g-|35g- |Seg- |40 g -
proteico | o, 50 63 sog |63g |S0¢g
CARNES Y HUEVO | °° B g £
LEGUMINGOSAS 5g 15 g 8 g 24 g 17 g 58 g
Cereales 24 g - |55 g-|31g-|70¢g - 146 g - |% g -
26 g 68 g 37 e 85 g 46 g 165 g
Tubérculos,
raices, 40g-laeg-|seg-|seg-|l7eg-|70¢g-
platanos o | o, 62 78 78 95 95
derivados de g g & J & &
cereal
Ensalada o
verdura 50 g 50 g 68 g 60 g 65 g 65 g
caliente
Bebida (FRUTA) |66 g - | 206 ml |6@ g - | 2006 m1 {68 g - | 288 m]
65 g 65 g 65 g
Leche 1680 ml (13 g si |10 ml (13 g si |166 ml (13 g si
es en polvo) es en polvo) es en polvo)
Productos
lacteos (QUESO) 10 g 20 g 30 g
Azlicares 6g-8¢g 6g-8¢g 6g~-~8¢g
Grasas 7 ml 9 ml 11 ml
SEMANA No. 1
COMPONENTES | MENU No. | MENUJ No. | MENU No. | MENO No. | MEN0O No.
1 2 3 4 5
) Carne de Lentejas -| Pollo en Carne de | Frijoles
Alimento res a las res en Carne de
: . Huevo salsa
proteico finas salsa cerdo
. revuelto | bechamel )
hierbas criolla asada
Cereales Arroz Arroz Arroz Pasta Arroz
tigre blanco pajarito blanco
Tubérculos, Tajadas de
raices, Pure de platano p 1 p
platanos o papa maduro apa & .a an Patacén
derivados de| criolla frito francesa tostado
cereal




Ensalada o Ensalada Calab?c1n Ensalada Ensalada
Ensalada | de tomate| y maiz a de
verdura hawaiana epino | la crema inaca de
caliente Y pep espina y aguacate
cohombro | con queso fresa
Sorbete de Jugo de Jugo de | Sorbete de Jugo de
Bebida guayaba & tomate de curuba &
mora . mango
arbol
Leche y Incluido Incluido | Incluido
productos en el en la en el
licteos sorbete ensalada sorbete
. Incluido | Incluido | Incluido Incluido Incluido
Azucares R . . . .
en el jugo|en el jugo|en el jugo|en el jugo|en el jugo
SEMANA No. 2
COMPONENTES | MENO No, | MENU No. | MENG No. 8 | MENU No. | MEND No.
6 7 9 18
Garbanzos Lenf?jas
Alimento - Nuggetts |Carne de cerdo Pechuga
X Carne de .
proteico |Hueve en |de pollo desmechada gratinada
X res en
tortilla
goulash
Arroz Arroz con| Arroz Arroz Arroz con
Cereales . . . <
blancoe | zanahoria| mexicano blanco pimentdn
Tubérculos,
raices, Yuca Pure de Papa en
platanos o frit papa con Tortilla Arepa cazcos
derivados rita queso
de cereal
Ensalada | Ensalada Ensalada
de de melédn, de
&
E?Z;i;ﬂiao lechuga, | lechuga y|Guacamole/Pico TomTZe lechuga,
. tomate, uvas de gallo . pifia,
caliente . vinagreta
pepino pasas manzana
cohombro
Jugo de | Sorbete
Bebida 1?gp-de Jugﬂhfe iﬁ;::te de tomate de| de mango
eijoa pi rbol
Leche vy Incluido |Incluido en el Incluido
productos en el sorbete en el
lacteos tubérculo sorbete
Incluido | Incluido |Incluido en el| Incluido | Incluido
Azucares en el en el jugo en el en el
jugo jugo jugo jugo




SEMANA No. 3

COMPONENTES| MENJ No. | MENJ No. | MENU No. | MENU No. | MEND No.
11 12 13 14 15
Garbanzos | Estofado
. Pollo en - de carne Frijoles -
All:e?to salsa Carne de de res PZET;:n Huevo
protelco bechamel cerdo campestre frito
asada
Cereales Arroz Arroz Arroz al Pasta Arroz
tigre blanco c¢ilantro blanco
Tubérculos,
raices, . Papa
platanos o Plaﬁi?o Pap; €0 | criolla N ::nd Patacdn
derivados cocido salsa frita ostado
de cereal
Arveja
Ensalada Ensalada | Ensalada verde, Ensalada
Ensalada o de de habichuela de
de .
verdura , zanahoria,| lechuga, y lechuga,
- espinaca y X : 1a
caliente AaNEo fresa y apio, maiz a tomate,
& coco manzana | Creéma con| zanahoria
queso
. Sorbete de| Jugo de Sorbete de|Jugo de Jugo de
Bebida
curuba mango mora guayaba fresa
Leche vy Incluido Incluido | Incluido
productos en el en el en la
lacteos sorbete sorbete ensalada
. Incluido | XIncluido | Incluido | Incluido | Incluido
Aztlicares . . . . .
en el jugo|en el jugo|en el jugo|en el jugo|en el jugo
SEMANA No. 4
COMPONENTES| MENU No. | MENG No. | MENU No, | MENU No. | MENG Na.
16 17 i8 19 20
Lentejas Frijoles -
Alimento - Posta Pollo Carne de | Pollo con
proteico Huevo en negra dorado cerdo hogao
tortilla asada
Cereales Arroz Arroz Arroz Arroz Arroz con
blanco tigre pajarito blanco |arveija
Tubeqculos, Plitano
raices, Moneditas | Papa a la Papa con
platanos o Arepa 13 P P queso
derivados de platano| francesa salada ¥
de cereal bocadille
Ensalada
Ensalada o | Tomate a de Ensalada Ensalada Verd
verdura la lechuga, ro'a de er u?a
caliente vinagreta| mango y Ja aguacate campesina

manzZana




. Jugo de |Sorbete de Sorbete de Jugo de Jugo de
Bebida . mango tomate de
pina fresa lulo .
drbol
Leche y Incluido | Incluido Incluido
productos en el en el en el
lacteos sorbete sorbete tubérculo
. Incluido | Incluido | Incluido | Incluido | Incluido
Azlicares ; . . . .
en el jugo|en el jugo|en el jugo|en el jugo|en el jugo

No dude en contactarme si requiere alguna modificacion o tiene alguna
consulta adicional.

Estoy disponible para cualquier aclaracién o ajuste que requiera.

B

REﬁkESENTANTE LEGAL -

ROBINSON CELY CELY

FUNDACION NUTRIENDO SUENOS l/

NIT 991.410.596-5
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COMERCIALIZADORA
NIT:2008973568-4

Bogota, D.C g
Sefiora :
Ivonne Paola Salamanca

Funza, Cundinamarca

Cotizacién suministro de alimentacién

Respetada sefiora

Es un placer para nosotros presentarle la cotizacion, solicitada para el suministro de refrigerios a primera infancia
y el suministro de raciones alimentarias para nifios y nifias entre 6 y 17 afios, Por lo anterior hemos preparado
este documento prestando atencién al detaile de sus especificaciones técnicas.

En este documento encontrara un desglose detallado de los precios de acuerdo a sus especificaciones técnicas y
condiciones comerciales que aplican.

FICHA TECNICA LONCHERAS SALUDABLES PRIMERA INFANCIA, RACIONES ALIMENTARIAS PARA LAS
VACACIONES RECREATIVAS ‘

LONCHERAS SALUDABLES (REFRIGERIOS) PRIMERA INFANCIA

A continuacién, se presenta la ficha técnica definida para el suministro de los refrigerios, se deberan tener en
cuenta las siguientes consideraciones:
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s Los refrigerios que se suministrarin, contemplaran la entrega de una bebida y/o alimento lacteo, un
derivado de cereal fortificado y una fruta.

s Beneficiarios: [a poblacidn a atender serd de aproximadamente 366 nifios y nifias.

e Condiciones de distribucion: |a entrega de refrigerios se realizara con una periodicidad mensual

FICHA TECNICA

VALOR

DESCRIPCION
ITEM | ELEMENTO RIPCION - UNITARIO

En presentacion individual adicion de hierro amino
DERIVADO DE CEREAL s ean L .
1. quelado y icido félico, con las caracteristicas descritas | $1.000
FORTIFICADO* . ..

en la tabla de pardmetros nutricionales. 30 g

LECHE LIQUIDA | Leche liquida ultra pasteurizada UHT lar id

N o) |q1:||  u p iz arga vida en | . o @
PASTEURIZADA empaque individual de 200 ml.

3. | SNACK Snack de queso en barrade 30 g $1.000

. Bolsa de yogurt, avena, kumis o leche sahorizada de 200
4, BEBIDA LACTEA $2.000

ml, sabores surtidos.

Frutas no acidas, en perfecto estado de conservacién
5. | FRUTA , a P - VaEoh <1 000
sin alteracion alguna de sus caracteristicas propias.

1. DERIVADO DE CEREAL FORTIFICADO: Producto horneado con bajo contenido de humedad, con color
uniforme, fabricado a partir de masa constituida por harina de trigo, azlicar, grasa vegetal, agua y otros
aditivos. El producto a ofrecer no deberd tener ningiin sello frontal de advertencia (exceso en grasas
saturadas o azlcares). El operador debera garantizar variedad en el tipo de derivado de cereal a entregar
el cual puede corresponder a galletas tipo cracker, galleta muiticereal o ponqué, entre otros. Q

Para garantizar el cumplimiento de las condiciones técnicas, el contratista deberd garantizar que durante la
elaboracién del producto se utilice una premezcla balanceada de micronutrientes (hierro aminoquelado y acido
félico) para el proceso de fortificacién, verificacién que realizara la nutricionista con diferentes visitas que se
realizara en la plata. El tiempo de vida Gtil minimo serd de 50 a 60 dias a partir del momento de la entrega a [a
Secretarfa de Desarrollo Social. El aporte nutricional minimo por cada porcidn (30 g} seri el siguiente:
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PARAMETRO NUTRICIONAL | UND MEDIDA | APORTE MINIMO
Calorias Kcal 140

Proteina gramos 1,6

Grasas gramos 5

Carbohidratos gramos 22,5

Hierro aminoquelado miligramos 31

Acido Félico microgramos |30

Q

Elaboracion propia, nutricionista de la Secretaria de Desarrollo social

2. LECHE Y SUS DERIVADOS LACTEOS: Conforme se ha documentado en la Encuesta Nacional de Situacion
Nutricional del Ministerio de Salud y de la Proteccién Social y en las Guias alimentarias para la poblacién
colombiana mayor de 2 afios del Instituto Colombiano de Bienestar familiar, la poblacién con aita
vulnerabilidad como la poblacién primera infancia se caracteriza por tener bajo consumo de alimentos
fuente de calcio. Por lo anterior se suministrara leche o bebida ldctea o queso, con un contenido de 200
CC y 30 g, respectivamente, en empaque individual. La leche debe ser UHT larga vida en empaque
Tetrapak o bolsa individual, el producto debe tener registro sanitario, fecha de vencimiento vigente, su
empaque debe cumplir con el rotulado segun lo establecido en la Resolucion 5109 de 2005 y las demas
normas que la modifiquen, sustituyan o adicionen, sin sellos de advertencia (exceso de grasas o
az(cares).

* FRUTAS: Deben presentarse frescas y limpias con un grado de madurez tal que les permita soportar su
manipulacién, transporte y conservacion y que rednan las caracteristicas sensoriales adecuadas para su
consumo. Se deberan entregar 3 tipos de fruta por entrega (ej.: pera, granadilla, manzana), teniendo en
cuenta el hecho de que deben soportar 30 dias en almacenamiento, de manera tal que el beneficiario
pueda disponer de esta fruta en buenas condiciones sobre este tiempo.

e No se permite la inclusién de frutas en estado sobre madurado, ni la presencia de alteraciones
fisicoquimicas y/o sustancias extraiias.
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s Elestado fisico externo debe corresponder a una apariencia sana, libre de magulladuras, insectos, dafios
por deshidratacion.

* Las frutas deben ser no &cidas, en perfecto estado de conservacién, sin alteracién alguna de sus

caracteristicas propias.

¢ Deben garantizar que su proceso de distribucién cuente con buenas practicas de manufactura. Tener
presente estado de maduracién para favorecer la duracion del alimento {30 dias), de manera tal que el
beneficiario pueda disponer de esta fruta en buenas condiciones sobre este tiempo.

OTRAS ESPECIFICACIONES:

1. ENTREGAS DE ALIMENTACION: Respecto al suministro de los alimentos, el operador deberd garantizar
que el cereal, |a leche, snack, yogurt, avena o kumis y la fruta se realice de manera intercalada de
acuerdo con las indicaciones por el supervisor del contrato.

NOTA 1: La entrega de las loncheras saludables, se realizara al supervisor mensualmente, en las instalaciones
indicadas por el mismo, cumpliendo con las cantidades establecidas y la cadena de frio. Al momento de recibir
el insumo, el supervisor realizara la entrega de manera inmediata a los beneficiarios para su consumo.

NOTA 2: El contratista de manera mensual, debe hacer la entrega de tres elementos minimos, de acuerdo a la
ficha técnica de manera intercalada), indicaciones que suministrara el supervisor del contrato.

2. El contratista debe garantizar dentro de la entrega mensual de las loncheras saludables, un empaque
biodegradable segtin indicaciones que suministrara el supervisor del contrato, la organizacién del
empaque la realizaran las ecénomas de la secretaria de desarrollo social.

3. VEHICULOS TRANSPORTADORES DE ALIMENTOS: El proponente deberd contar como minimo con un
{01) vehiculo propio dispuesto para la distribucién de los alimentos, el mismo deberd cumplir con los
parémetros y condiciones establecidas en la Resolucion 2674 de 2013, Para acreditar el vehiculo debera
presentar los siguientes: En caso de vehiculos en propiedad se deberd adjuntar fotocopia de la tarjeta
de propiedad y el SOAT, revision técnico-mecénica, vigentes al cierre del presente proceso, acta de
inspeccion sanitaria a vehiculos no superior a un afio con concepto favorable. En el caso de consorcios Q
o Uniones Temporales, este requisito podrd ser aportado por cualquiera de sus integrantes, N
cumplimiento los requisitos de acreditacion establecidos anteriormente.

4.  PERSONAL MINIMO REQUERIDO: Se debe garantizar el recurso humano necesario para descargar los
alimentos, al momento de la entrega en las instalaciones indicadas por el supervisor del contrato.
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RACIONES ALIMENTARIAS VACACIONES RECREATIVAS (vacaciones sin hambre)

ESPECIFICACIONES:

Racidn Industrializada, lista para el consumo, serdn entregadas a nifios y nifias entre 6 y 17 afios, con alto indice
de vulnerabilidad de! municipio de Funza.

ITEM DESCRIPCION UND MEDIDA VALOR UNT
Q 1 RACION Unidad $11.000
ALIMENTARIA

A continuacidn, se expone la minuta patrén (elaborada y revisada por la nutricionista de la Secretaria de
Desarrollo Sacial, quien cuenta con la idoneidad y experiencia profesional) a tener en cuenta para el servicio de
raciones alimentarias para poblacion vulnerable teniendo en cuenta los diferentes grupos etarios, asi:

Nota: la siguiente minuta se estructura, para atender la operacion de la estrategia vacaciones recreativas
(vacaciones sin hambre) la cual se ejecutara durante 2 semanas del mes de diciembre, 2 semanas del mes de:
enero.

TABLA 1 - MINUTA PATRON TIEMPO DE COMIDA: ALMUERZO

O COMPONENTES 6-8 ANOS 9-11 ANOS 12-17 ANOS
P.NETO |- P.NETO |P.SERVIDO |P.NETO |-
) SERVIDO |~ ) ) SERVIDO

Alimento proteico
38g-50g |30g-50g |44g-63g |35g-50g |50g-63g |40g-508
CARNES ¥ HUEVO

LEGUMINOSAS 5g i5g 8g 24 ¢ 17 g 50g

s A \Q.*..{ ELL 33‘2“ P Sty R
Rl
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90 g - 105
Cereales 24g-26g |55g-60g (31g-37g |70g-85g |40g-46¢g g
Tubérculos, raices,
platanos o derivados [40g-62g |40g-62g |50g-70g {50g-70g |70g-95g|70g-95¢
de cereal
Ensalada o verdura cq £g €0 60 65 65
caliente & & 8 & & &
Bebida (FRUTA) 60g-65g [200ml 60g-65g (200 ml 60g-65g| 200 ml

100 ml {13 g si es en

100 ml {13 g si es en

100 ml {13 g si es en

Leche
polvo) polvo) polvo)
Productos lacteos
10 20 30
(QUESO) 8 8 8
Azlcares 6g-8g 6g-8g 6g-8¢g
Grasas 7 ml 9ml 11 ml
TABLA 2 MENU
SEMANA No. 1 DICIEMBRE
COMPONENTES | MENUNo.1 |MENUNo.2 |MENUNo.3 |MENUNo.4 |MENUNo.5
. Carne de res a | Lentejas - Frijoles
Alimento . Pollo en salsa{Carne de res
. las finas | Huevo
proteico . bechamel en salsa criolla | Carne de
hierbas revuelto
cerdo asada
Cereales Arroz tigre Arroz blanco | Arroz pajarito | Pasta Arroz blanco
Tubérculos, \
. . Tajadas de
raices, platanos o | Pure de papaf| | Papa a |Ia )
. . platano Pan tostado Patacon
derivados de | criolla . francesa
maduro frito

cereal

Ensalada de
Ensalada o[ Ensalada . Ensalad d

Ensalada de CalabaCIn Y espinaca y nsalada e

verdura caliente

hawaiana

tomate Y

maiz a la

fresa

aguacate
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pepino crema con
cohombro queso
Jugo de
. Sorbete  de & Sorbete  de|lJugo de
Bebida Jugo de mora |tomate de
guayaba i curuba mango
arbol
Leche ¥ . .
Incluido en el Incluido en la|Incluido en el
productos
. sorbete ensalada sorbete
lacteos
, Incluido en el|Incluido en el|Incluido en el|incluido en el|Incluido en el
Azucares . . . . .
jugo jugo jugo jugo jugo
TABLA 3 MENU
SEMANA No. 2 DICIEMBRE
COMPONENTES |MENUNo.6 |MENUNo.7 |MENUNo.8 |MENUNo.9 |MENU No. 10
. Garbanzos - Carne de | Lentejas —
Alimento Huevo en Nuggetts de cdo Pechuga
ce
proteico o pollo 4 had Carne de res|gratinada
tortilla esmechada | o aoylash
Arroz con | Arroz Arroz con
Cereales Arroz blanco . . Arroz blanco . A
. zanahoria mexicano pimentén
Tubérculos,
raices, platanoso . Pure de papa . Papa en
] Yuca frita Tortilla Arepa
derivados de €ascos

cereal

con queso

Ensalada de

Ensalada de

lechuga, R . Ensalada de
Ensalada o meldn, Guacamole/Pi [Tomate a la -
. tomate, . lechuga, pifia,
verdura caliente . lechuga y uvas | co de gallo vinagreta
pepino manzana
asas
cohombro P
Jugo de
. . . Sorbete de & Sorbete de
Behida Jugo de feijoa {Jugo de piiia tomate de
fresa mango

arbol
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Leche .
duct Y Incluido en el|!incluide en el Incluido en el

roductos
p' tuberculo sorbete sorbete
lacteos

. incluido en el|Incluide en el|Incluido en el|incluido en el|Incluido en el
Aziicares . . . . .

Jugo Juge Jugo jugo Jugo
TABLA 4 MENU
SEMANA No. 1 ENERC
COMPONENTES | MENU No. 11 | MENU No. 12 | MENU No. 13 | MENU No. 14 | MENU No. 15
Garbanzos -|Estofado de .

. . Polle en salsa Frijoles -

Alimento proteico Carne de|carne de res|Pollo en salsa .
bachamel Huevo frito
cerdo asada | campestre
. Arroz al
Cereales Arroz tigre Arroz blanco | | Pasta Arroz blanco
cilantro

Tubérculos, raices,| . .

, Platano Papa criolla .
pladtanos o] . Papa ensalsa . Pan tostado Patacdn

cocido frita

derivados de cereal

Ensalada de

Ensalada de

Ensalada de

Arveja verde,
habichuela vy

Ensalada de

Ensalada o verdura ) . . . lechuga,
. espinaca Yy |zanahoria, lechuga, apio,[maiz a |la
caliente tomate,
mango fresa y coco | manzana crema con .
zanahoria
queso
_ Sorbete  de|Jugo de |Sorbete  de|lugo de
Bebida & Jugo de fresa
curuba mango mora guayaba
Leche y productos | Incluido en el Incluido en el|Incluide en la
lacteos sorhete sorbete ensalada
) Incluido en el|Incluide en el|Incluido en el|Incluido en el|Incluido en el
Azucares . . . . .
jugo jugo jugo jugo jugo
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TABLA 5 MENU

SEMANA No. 2 ENERO

iRt
‘t,l‘l

COMPONENTES | MENU No. 16 | MENU No. 17 | MENU No. 18 | MENU No. 19 | MENU No. 20
. Lentejas — Frijoles - Carne
Alimento Post Pollo dorad p g Pollo con
osta negra ollo do cerdo
proteico Huevo en & rado jde hogao
tortilla asada
) L Arroz con
Cereales Arroz blanco | Arroz tigre Arroz pajarito | Arroz blanco ]
arveja
Tubérculos, .
. . . Platano con
raices, platanos Moneditas de|Papa a |la
. Arepa . Papa salada queso ¥
o derivados de platano francesa .
bocadillo
cereal
Ensalada de
Ensalada o|Tomate a la|lechuga, . |Ensalada de|Verdura
- ; Ensalada roja .
verdura caliente | vinagreta mango Y aguacate campesina
manzana
Jugo de
Sorhete de | Sorbete de
Bebida Jugo de pifia Jugo de lulo tomate de
fresa mango ,
arbol
Leche
y Incluido en el]Incluido en el Incluido en el
productos ,
. sorbete sorbete tubérculo
lacteos
. Incluido en el|incluide en el|Incluido en el|Incluido en el|Incluido en el
Azlcares

jugo

jugo

jugo

jugo

jugo

OTRAS ESPECIFICACIONES:

1. En caso en que el operador requiera realizar algin intercambio de alguno de los alimentos incluidos en
el ment, debera realizar solicitud de aprobacién de intercambio al supervisor del contrato oga]

funcionario delegado por este, a través del correo electrénico con al menos 4 dias de anterioridad. | :
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El ciclo de meniis contard con 4 meniis y cada uno contard con una guia de preparaciones especificando
ingredientes, gramajes en peso bruto, peso neto y descripcién del proceso de preparacion.

El aporte minimo esperado por racién corresponde al 30% del VCT diario y la distribucién de aporte de
macronutrientes se establecen conforme las recomendaciones diarias definidas en la Resolucién 3803
de 2016 del Ministerio de Salud y Proteccion Social.

Respecto a los porcentajes de adecuacidn del aporte nutricional de los menus, deberan ser superiores
al 90% de los valores de referencia segtin lo plasmado en los célculos de aportes nutricicnales, de la
tabla N° 1 Minuta patron racion almuerzo.

Los valores de referencia para peso bruto en crudo deben utilizarse para el célculo de [a compra de
alimentos, el peso neto para el andlisis de calorias y nutrientes del ciclo de ments y el peso servido
como el gramaje final. Los valores de referencia de parie comestible y aporte nutricional corresponden
a los definidos en la tabla de composicion de alimentos 2018 del Instituto Colombiano de Bienestar
Familiar.

E! ciclo del menu serd establecido por Iz entidad contratante y podrd ser modificado durante la
ejecucion del contrato siempre tomando comeo referencia lo descrito en la minuta patrdn, para ello el
oferente debera acreditar mediante carta de compromiso suscrita por el representante legal en donde
se compromete a implementar y ejecutar el ciclo de ments de 20 dias definidos por la Secretaria de
Desarrollo Social, asi como a implementar los menus especiales en las fechas definidas por la supervision
del contrato, De la misma manera se deberd comprometer a garantizar |a prestacion del servicio con [as
condiciones de calidad, cantidad e inocuidad necesarias para llevar a cabo el objeto del contrato,
(Factor ponderable para el proceso)

Se deberén implementar todas las medidas sanitarias en el proceso de transporte, almacenamiento de
materias primas y manipulacion de alimentos, asi como en lo correspondiente al personal manipulador
de alimentos, conforme lo estipulado en la Resolucién 2674 de 2013.

ENTREGAS DE ALIMENTACION: Entregar el servicio de alimentacion en racidén servida en caliente
raciones diarias de lunes a viernes, en el horario de 12:00 p.m 1:00 p.m, para los nifios y nifas
vulnerables, garantizando el servicio por cobertura, modalidad y raciones dentro de las instituciones
educativas del municipio {Furatena, Miguel Antonio Caro, San Marcos y Bicentenario) de acuerdo a la
instruccion del supervisor del contrato, por el personal iddneo, distribuido uniformemente para la
atencion en los 4 puntos, las raciones deben ser suministradas bajo la modalidad presencial servido
caliente en mesa, deben contar con menaje para prestar el servicio en los 4 puntos, recurso humano y
logistica. Estos alimentos serdn entregados en optimas condiciones de presentacidn, temperatura y
calidad.

PERSONAL MINIMO REQUERIDO: Se debe garantizar el recurso humano necesarlo para el oportuno y
adecuado cumplimiento de las diferentes etapas del proceso, desde la recepcion, su almacenamiento,
alistamiento, preparacion, despacho, transporte y distribucién de alimentos.
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Cargo operativo Profesional /Técnico o tecndlogo Experiencia |
Manipuladores de | El personal manipulador de alimentos deberad cumplir en todo momento con
alimentos (04) cuatro los requisitos establecidos en la normatividad sanitaria vigente, segtn la

resolucion 2674 de 2013 del Ministerio de Salud y proteccidon Sacial, y
demas normas que la adicionen, modifiquen o sustituyan, de igual manera
deberdn acreditar el siguiente perfil:

1. Sermayor de 18 afios

2. Aportar carnet vigente de manipulacién de alimentos de acuerdo a
lo establecido en la normatividad sanitaria vigente.

3. Tener formacién en educacidn sanitaria, principios basicos de
buenas préicticas de manufactura y practicas higiénicas de
manipulacién de alimentos, de acuerdo con lo establecido en la
resolucion 2674 de 2013 emitida por el Ministerio de Salud y
Proteccién Social, dicha formacion se debera acreditar mediante la
presentacion de certificado no mayor a un afio con relacion al inicio
de la operacion del programa.

Para el ejercicio de las diferentes profesiones acreditadas por el Ministerio de Educacion Nacional, la experiencia
profesional se computara a partir de la terminacién y aprobaci6n del pensum académico de educacién superior.

Para la acreditacién de los estudios académicos se deberd presentar copia del acta de grado para los
profesionales.

NOTA 1: El proponente debera acreditar la experlencia allegando certificaciones y/o copia de los contratos con
su respectiva acta de terminacion o liquidacién, de cada uno de los integrantes del personal minimo de trabajo
pl’OpUEStO.

NOTA 2: El proponente deberd presentar las hojas de vida de los profesionales solicitados. Asi mismo la carta de
compromiso de los profesionales donde se evidencie la disponibilidad para participar en la ejecucion contractual
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NOTA 3: Se aceptara que el proponente certifique a su equipo de trabajo siempre y cuando se anexen el contrato
con la respectiva acta de liguidacidn y certificacién expedida en papel con membrete.

NOTA 4; Carta suscrita por el proponente en la que se comprometa con el municipio de Funza a que el personal
que disponga para la ejecucion del contrato estard debidamente identificado (carnetizado) por el contratista.

El oferente seleccionado no podra modificar el personal presentado en su propuesta durante la ejecucion del
contrato, sin la previa autorizacién del supervisor del contrato. Sin embargo, la entidad se reserva el derecho de
solicitar el cambio de alguno (os}) miembro (os) del equipo de trabajo, cuando este advierta que en el desarrollo
de sus labores su desempefio no es satisfactorio.

NOTA 5: El proponente debera presentar el certificado médico de las manipuladoras y el certificado de educacién
sanitaria al momento de la presentacion de su propuesta, con un tiempo de expedicién inferior a un afio.

NOTA 6: El proponente deberd presentar certificacion de adquisicién de materias primas a pequefios
productores locales.

10. VEHICULOS TRANSPORTADORES DE ALIMENTOS: El proponente deberd contar como minimo con un
{01) vehiculo propio, arrendado o en leasing, dispuesto para la distribucion de los alimentos, el mismo
debera cumplir con los pardmetros y condiciones establecidas en la Resolucidn 2674 de 2013, Para
acreditar el vehiculo debera presentar los siguientes: En caso de vehiculos en propiedad se deberd
adjuntar fotocopia de la tarjeta de propiedad y el SOAT, revisién técnico-mecdnica, vigentes al cierre
del presente proceso, acta de inspeccién sanitaria a vehiculos no superior a un afic con concepto
favorable. En el caso de consorcios o Uniones Temporales, este requisito podra ser aportado por
cualquiera de sus integrantes, cumplimiento los requisitos de acreditacién establecidos anteriormente.

11. INSTALACIONES: Se solicita al oferente acreditar mediante carta de compromiso suscrita por el
representante legal, que en caso de ser adjudicatario pondréd a disposicion del programa las
instalaciones necesarias para llevar a cabo la recepcion, almacenamiento, alistamiento, preparacion,
despacho, transporte y distribucién de los alimentos dirigidos a los beneficiarios de la estrategia;

o
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adicionalmente dichas instalaciones deben contar con concepto higiénico sanitario favorable con fecha
no mayor a un afio de expedicion a nombre del futuro operador.

El oferente debera allegar junto con la propuesta:

» Carta de presentacion de las instalaciones en la cual se establezcan las especificaciones técnicas, manifestando
a que titulo la tiene. (Certificado de libertad y tradicién, contrato de arrendamiento, Leasing, etc.)

* Documento que conste como prueba sumaria en la que la Entidad pueda verificar que el proponente tiene el

derecho de uso del establecimiento ofertado, por cualquier medio de contrato o negocio juridico que asi lo
acredite y que la Entidad sin lugar a duda alguna, pueda verificarlo. Ejemplo: contrato de arrendamiento o
leasing.

» Anexar concepto favarable de salubridad vigente expedida por la Secretaria de Salud del municipio a nombre
del oferente interesado como a nombre del propietaric o persona gue tenga el derecho al uso del
establecimiento ofrecido en el proceso no mayor a un (1) afio y mantenerlo durante todo el tiempo que dure el
contrato.

Quedamos atentos a sus comentarios.

Atentamente,

LQQS%C‘Q Qosln?uaz .

COMERCIALIZADORA LA NACIONAL
NIT:900.997568-4 }
LEONARDO RODRIGUEZ CASTANEDA

€.C11.266.366




