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| B DESCRIPCION DE LA NECESIDAD ]

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares es un establecimiento publico del orden nacional, adscrito al
Ministerio de Defensa Nacional, dotado de personeria juridica, autonomia administrativa, financiera y
patrimonial, cuya mision es proveer soluciones logisticas focalizadas en abastecimientos Clase I, Clase Il e
Infragstructura a las Fuerzas Militares de Colombia y a otras entidades del Estado. en todo tiempo y lugar, y
desarrollar sus capacidades en la gestién de otros bienes y servicios.

En cumplimiento de tal misionalidad, la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, celebrd los siguientes
Contratos Interadministrativos:;

Contrato interadministrativo No. 039-DIADQ-DIPER-2023 CELEBRADO ENTRE EL MINISTERIO DE '
DEFENSA NACIONAL- EJERCITO NACIONAL Y LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS -
MILITARES. cuyo objeto corresponde a: EL CONTRATISTA SE OBLIGA CON EL M.D.N. - EJERCITO
NACIONAL, AL ABASTECIMIENTO DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION CON DESTINO AL PERSONAL

DE SOLDADOS Y ALUMNOS DE LAS UNIDADES MILITARES DEL EJERCITO NACIONAL.

Contrato Interadministrativo No. 0002-ARC-JOLAN-2023 CONTRATAR EL ABASTECIMIENTO DE
ESTANCIAS DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE INFANTES DE MARINA, CADETES Y
ALUMNOS DE LAS DIFERENTES ESCUELAS DE FORMACION DE ACUERDO CON LOS ANEXOS A, B,
C,D, E, F, G, DEL PROCESO DE CONTRATACION INTERADMINISTRATIVA.

Contrato Interadministrativo No.185-00-A-COFAC-CODAF-2022 suscrito con el Ministerio de Defensa
Nacional — Fuerza Aérea Colombiana, cuyo objeto corresponde a: EL SUMINISTRO DE ESTANCIAS DE
ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE SOLDADOS DE AVIACION Y ALFEREZ, CADETES,
DISTINGUIDOS Y ALUMNOS DE ACUERDO CON LA FICHA TECNICA Y LAS CONDICIONES PROPIAS
DEL SERVICIO REQUERIDO.

Actualmente, la Agencia Logistica requiere cumplir con los compromisos adquiridos mediante la suscgjpcion
de Contratos interadministrativos con las Fuerzas Militares y de Policia, Convenics y/o Actas de acuerdo
con todas aquelias entidades adscritas o vinculados al Sector Defensa.

Es asi que, conforme a lo establecido en las especificaciones técnicas (fichas técnicas, minuta para
elaboracion del menu, etc.) de los negocios contractuales antes relacionado y los que llegare a suscribir, la
Agencia Logistica, a través de sus diferentes regionales, en cumplimiento de sus obligaciones contractuales,
debe abastecer viveres frescos, secos y demas en forma oportuna, asi mismo, suministrar y garantizar el
abastecimiento de comida caliente en la cantidad y calidad proporcional al valor de la partida de
alimentacion, directamente en las unidades de catering (comedores de tropa), y los diferentes suministros a
la Policia Nacional o donde la Entidad lo requiera para el cumplimiento de sus obligaciones contractuales.

Con la presente contratacion la ALFM, busca atender el suministro de los bienes antes sefialados de forma
continua, reduciendo la posibilidad de la ocurrencia de riesgos asociados con el desabastecimiento para lo
cual es indispensable contar con empresas que garanticen capacidad técnica, experiencia y cobertura
nacional, teniendo en cuenta que en los compromisos contractuales adquiridos por la ALFM no solo
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incluyen sitios determinados, sinoc exigen que se tenga disposicion de suministro en cualquier parte del pais
e inclusive a nivel nacional cuando las circunstancias operacionales asi lo demanden.

Conforme a lo anterior, se hace necesario adelantar el correspondiente proceso de seleccion, cuyo objeto
corresponda al SUMINISTRO DE FRUTAS Y VERDURAS PARA LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS
FUERZAS MILITARES; REGIONAL AMAZONIA, con cargo a la asignacion presupuestal a la regional, con
el cual se garantice el suministro de manera ininterrumpida y se mitigue el riesgo de desabastecimiento yla
configuracion de incumplimientos contractuales.

Lo anterior, sin perjuicio de la posibilidad de abastecer otras regionales y/o unidades de servicio y todas
aquellas entidades adscritas o vinculados al Sector Defensa que asi lo requieran, para el cumplimiento de
la misionalidad institucional.

Por lo expuesto anteriormente, y teniendo en cuenta la cuantia del presupuesto gue se hace necesario para
atender de manera adecuada la necesidad, es indispensable adelantar un proceso de minima cuantia, de
conformidad con lo dispuesto en el Articulo 2 Numeral 5 de la Ley 1150 de 2007, en el Articulo 94 de la Ley
1474 de 2011, en concordancia con el Articulo 2.2.1.1.1.6.2. Subseccién 6 del Decreto 1082 de 2015 y
Resolucion interna No. 0014 del 10 de enero de 2024, por la cual se fijan las cuantias para contratar durante
el afio 2024 en la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares; Asi como la debida autorizacion para adelantar
el proceso acorde al manual de contratacion, mediante memorando N° 2024130010276783 del 05 de
noviembre del 2024,

ANTECEDENTES

La adquisicion solicitada, tiene sus antecedentes en el cumplimiento de las obligaciones contractuales que se
desprenden de los siguientes negocios interadministrativos, celebrados por la Agencia Logistica de las Fuerzas
Militares, y los que llegaren a suscribir:

Contrato interadministrativo No. 039-DIADQ-DIPER-2023 CELEBRADO ENTRE EL MINISTERIO DE
DEFENSA NACIONAL- EJERCITO NACIONAL Y LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS
MILITARES. cuyo objeto corresponde a: EL CONTRATISTA SE OBLIGA CON EL M.D.N. — EJERCITO
NACIONAL, AL ABASTECIMIENTO DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION CON DESTINO AL PERSONAL
DE SOLDADOS Y ALUMNOS DE LAS UNIDADES MILITARES DEL EJERCITO NACIONAL.

Contrato Interadministrativo No. 002-ARC-JOLAN-2023 CONTRATAR EL ABASTECIMIENTO DE
ESTANCIAS DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE INFANTES DE MARINA, CADETES Y
ALUMNOS DE LAS DIFERENTES ESCUELAS DE FORMACION DE ACUERDO CON LOS ANEXOS A, B,
C,D, E F, G, DEL PROCESO DE CONTRATACION INTERADMINISTRATIVA.

Contrato Interadministrativo No.185-00-A-COFAC-CODAF-2022 suscrito con el Ministerio de Defensa
Nacional — Fuerza Aérea Colombiana, cuyo objeto corresponde a: EL SUMINISTRO DE ESTANCIAS DE
ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE SOLDADOS DE AVIACION Y ALFEREZ CADETES,

DISTINGUIDOS Y ALUMNOS DE ACUERDO CON LA FICHA TECNICA Y LAS CONDICIONES PROPIAS
DEL SERVICIO REQUERIDO.

ADQUISICIONES ANTERIORES.

De acuerdo con los registros disponibles de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, Regional
Amazonia, las tltimas adjudicaciones de los bienes objeto del proceso se realizaron as/:




PROCESO ] ]
GESTION DE LA CONTRATACION

\\( 7 [ | Cédigo: CT-FO-39 | !%
INFORME TECNICO PARA CONTRATACION || version No. 02 || Fagina 3 de :

NCIA LOGISTICA
‘laﬂsm HILITARES 1 05

L e I Fecha:_|L11 | 02 | 2022—'

@0 I Defansn

No. Proceso No. Contrato Observacione.s al [.)953"0"0 de
la ejecucién
| Contratacidn minima cuantia No. Contrato de Suministro Se eiecutd satisfactori ¢
006-001-2022 No. 006-001-2022 € gjecuto satistactonamente
Contratacidn seleccion abreviada Contrato de Suministro No. . . ) ,
subasta inversa No.006-002-2022 006-002-2022 Se ejecuto satisfactoriamente
Contratacion seleccion abraviada Contrato de Suministro No. , , . .
subasta inversa No,006-011-2023 006-011-2023 Se ejecuto satisfactoriamente
Contratacion seleccién abreviada Contrato de Suministro No. . .,
subasta inversa No.006-012-2024 006-012-2024 Se encuentra en ejecucion
OBJETO A CONTRATAR

El objeto del contrato que resulte del respectivo proceso de seleccion correspondera al: SUMINISTRO DE
FRUTAS iY VERDURAS PARA LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES; REGIONAL
AMAZONIA,

CODIGO ESTANDAR DE PRODUCTOS Y SERVICIOS DE NACIONES UNIDAS (UNSPSC)

Los bienes estan codificados en el clasificador de Bienes y Servicios UNSPSC como se indica a continuacién,
el cual corresponde con el registrado en el PAA:

& CLASIFICADOR
GRUPO ll SEGMENTO FAMILIA CLASE didher |
| (17) Aguacates | 50401700
(18] frijoles {habichuela) | 50401800 |
(19) Remolachas 50401300 |
_(23) Repollos | 50402300 |
{25) Zanahorias | 50402500 |
| (32) Maices ‘ 50403200
. {34) Cocombros | 50403400
: 40) {38) Ajos 50403800 ]
‘ Vegetales {41) Hiervas 50404100 |
() (50) EreReos (46} lechugas | 50404600 |
PRODUCTOSDE | Alimentos, bebidasy ‘ (53] (;et-nolfas TN i
USO FINAL | tabaco j {56) pimientos 50405600
| | (57} Papas 50405700
| : (62) Espinacas 50406200
| ' ' (65) Tomates 50406500
| ! (67) Auyamas 50406700
! . (70) Vegetales Nominant 50407000 |
[ | [ (72) Tubérculos 50407200
i ' = (15) Manzanas 50301500
‘ {30) | (17)Bananos 50301700
| Fruta Fresca (41) Limones 50304100 i
' (44) Mandarinas 50304400
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' (45) Mangos 50304500
{50} Naranjas 50305000
(56) Pifias 50305600
{70) Frutas Nominant 50307000

ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL BIEN /SERVICIO

La determinacion de las especificaciones técnicas para el presente proceso se encuentra detalladas en el
anexc de especificaciones técnicas elaboradas por el respectivo comité y adoptadas por la Entidad
corresponde a la siguiente descripcion:

ITEM |

_CANTIDAD

1 (KILO)

1 (KILO)

1 (KILO)

1 (KILO)

~ DESCRIPCION |

AGUACATE: Drupa de color variable entre verde oscuro
y morado oscure, de superficie lisa o rugosa, con pulpa
verde amarillenta.

Fruto firme, pesado para su tamafic y
magulladuras.

Debe cumplir cen [as caracteristicas de la Normatividad
vigentey/oNTC 1248 _
REMOLACHA: Debe tener humedad natural al tacto,
jugosa, iurgente, con todas las caracteristicas de un
producte recién cosechado.

El producte debe cumplir con los requisitos de la narma
iecnica NTC 1224,

Clasificacién: grande, Calidad 1. Diametro entre 8 a 10
cm.

libre de

ZANAHORIA: Tamafio: medianas de color naranja
briliante gue indique su frescura.

Deberan encontrarse en un estado y fase de desarrollo
que les permita conservarse bign durante el transparte y
manipulacién. Enteras: Encontrarse sano y sin dafios
ajenos a la naturaleza del producto.

Limpias: libres de olores y sabores extrafos. Exentas de
cualguier dafio causade por congelacién o refrigeracion.
Libres de humedad externa anormal.

Cumplir con las caracteristicas de la Normatividad

| vigente y/ o NTC

MAZORCA: E| maiz dulce es la mazorca, obtenida de

|
+ — S -

_REQUISITOS MINIMOS

| Fruto de superficie lisa, lustrosa, corteza

| delgada, blanda; pulpa amarilla clara;

| semilla mas bien pequefia, adherida a la
pulpa y de buen sabor.

| N

Raiz sana, entera, sin rajaduras, sin dafios
| mecénicos, sin indicios de infecciones de
ringuna clase, sin ruptura de la epidermis,
sin huellas de ataque de larvas, sin
manchas negras en la superficie de la raiz.

+ - N

Fresca, libre de cualguier
anormal exterior sin ramas,
presentar indicios de deshidratacion, ni
consistencia lefiosa. No debe presentar
indicios de pudricion o heridas, libre de
fisuras, magulladuras y libre de defecto de
| coloracion, el producto debe estar lavado y
| libre de material extrafio.

humedad

ciertas variedades de maiz, que se consume a modo de |

hortaliza.

Deberan encontrarse en un estade y fase de desarrallo
que les permita conservarse bien durante el transporte y
manipulacién, Libre de presentar podredumbre o

| cualguier tipo de alteracion que impida su consumo.
| Exentas de cualquier dafio causado por congelacion y

—

1 (KILO)

refrigeracién.

Libres de humedad externa anarmal.

Cumplir con las caracteristicas de la Normatividad
vigente y/ o NTC.

Mazorca de malz amarillo graminea
destacada por su inflorescencia femenina
llamada mazorca agrupadas a lo largo de
un eje, la mazorca estd cubieta por
bacteas de color verde y textura papiracea
y termina en una especie de penacho de
color amarille oscuroformade por los
estilos.

PEPINO COHOMBRO: El fruto es carnoso, largo y

cilindrico, su tamafo depende de la variedad. El |

epicarpio es duro de color verde oscuro o amarillo.

| Enteros, ¢on la forma caracteristica de la variedad. De

aspecto fresco y consistencia firme. Desarrollados y
maduros. Limpios, exentos de olores, sabores ¢ materias
extrafias visibles. Libres de magulladuras, humedad

| exterior anormal,
Cumplir con las caracteristicas de la Normatividad

Aspecto fresce, limpio, sin residuos de
tierra, sano, no debe dar muestras de
ablandamiento apical y amarillamiento.
Oblongo, alargado. Entera y sana con la
forma caracteristica, de aspects fresco,
libre  de atague de insectos vy
enfermedades, libre de magulladuras.

y

no debe |
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| B 1 B - - 1 . — — -
' AJO (CABEZA DE AJO): Cada una de las partes o | -2 abeza de ajos. Es cada bulbo que se
i dientes en que est4 dividido el bulbo o cabeza de ajo. :gggsntra zlnw.lelto por una tunica t;JIanca, a
_ - Deberén encontrarse en un estado y fase de desarrollo | | \ go rogzla, - sty
i que les permita conservarse bien durante el transporte y frar:tsparen ey !’“IUY tegada. u sabor es
6 | 1o manipulacién. Libre de presentar podredumbre o Ii‘;‘:r:;nenf:peiz?n?;e” ert’nsti?a CO?'lr u#zbit y
| ; cualquier tipo de alteracién que impida su consumo. | 'S i Ip - y .
| Exentas de cualquier dafio causado por congelacién y simifares a la cebolla, se agF?‘Paba dentro
refrigeracién. Libres de humedad externa anormal, | 98 18 familia de las liidceas pero
Cumplir con las caracteristicas de la Normatividad | 2otudimente se lo ubica dentro de la
vigente y/ o NTC subfarpﬂra de las alidideas de Ilas
PO | _4 St - o = amariliddceas - |
REPOLLO: Esférica o ligeramente achatada en buen -
ggi%?ci:r? esﬂ?&gﬁ; Olcomermal, cultivados en buenas Se determina por el diametro de minimo de
Fresca, libre de cualquier humedad anormal exterior, no | 20 8 30 cm. debe presentar un color verde
7 1 (KILO}) debe presentar indicios de deshidratacién, sin olores y intenso So=suUs hojas, B fiebe presentar |
sabores extrafios, libre de plagas yfo indicios de = Color amariflo en sus hojas 6 talio y un peso
| pudricién 6 heridas, debe tener un desarrolio normal con mayo; a los 2000 g. El tallo debe estar |
| un grado de maduracién que les permita soportar el | C°rt@do aunalongitud maxima de 20 mm.
_| transporte y la manipulacién normal. .
PIMENTON: Debe tener humedad natural, firme al tacto, ' o
la superficie lisa, sin sefaies de deshidratacién
recalentamiento o pasmado. Libre de dafios por
| congelacién, heridas no cicatrizadas, quemaduras
l g{:il;c;dgfaﬁ%c;r. el sol, humedad externa y sabores y | El garado de madurez debe ser en n"nés'del
8 | 1KLY Enteros, con la forma caracteristica de la variedad. De | >0 A:dde Iﬁ frutda. su- color rojo vinotinto
i aspecto fresco y consistencia firme. Desarrollados y (cuando esta maduro).
| | maduros. Limpios, exentos de olores, sabores o materias
extrafias visibles. Libres de magulladuras, humedad
| exterior anormal. Cumplir con las caracteristicas de la
b | L Normatividad vigente y/ ¢ NTC -
I ' LECHUGA: Debe estar fresca y libre de cualquier | - |
humedad anormal exterior, no debe presentar indicios de
deshidratacion. | Deben tener un desarrollo normal con un
9 1 {KILO) Libre Qe presentar podredumbre o cualquier tipo de | grado de maduracién gue les permitan
alteracion que impida su consumo. Exentas de cualguier | soportar el transporte y manipulacién
dafio causade por congelacién y refrigeracién. Libres de | normal.
| humedad externa anormal. Cumplir con las |
| caracteristicas de la Normatividad vigente y/ o NTC. _ - o f
; ‘ YUCA: El grado de desarrollo y el estado de la yuca ]
| debe permitir el transporte y manipulacién de manera et . .
| que llegue satisfactoriamente al lugar de destino. £l '(?d";‘e ;ebdeterména ROl "1)29"“ del
10 | 1 (KILO) Yucas, enteras y frescas. Libres de raices secundarias, | Producto debe ser de minimo b

Libres de olores y sabores exirafios. La pulpa debe ser
blanca sin manchas que indiguen que &l producto esta
pasado

una cascara no mayor de 5 mm de espesor
y color rosado,
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PLATANO: El grado de desarrollo y el estado del piatano | S "0 g ;a'if’:sf:? Ao 1;;
debe permitic el transporte y manipulacién de manera forma, un racimo compacto. Est cuﬁierta
gue llegue satisfactoriamente al lugar de destino. of u‘n pericarpio coriéceé verde en el
Debe tener humedad natural al tacte, la superficie lisa, z'em lar inmaduro y amarillo intenso, 0jo o |
11 1 (KILO) sin sefiales de deshidratacion, debe tener un fruto sano, bjandgado verde y blanco al madurar‘ Es de
sin sefiales da maltrato producidos por friccion golpes o | 2= =8e0 PET filcada enire cilindrica y |
cortaduras, sin cavidades negras y profundas en la punta M arcatahants angulosé segtin la variedad |
apical, sin rajaduras en la corteza, sin receortes en la £l extremo basal se esirecha abruptamenlé
punta que lleguen hasta la puipa. hacia un pedicelo de 1 a 2 cm.
ARRACACHA: La arracacha se cultiva principaimente Sana. con la forma caracteristica. de
por su ralz reservante que es de sabor agradable y de aspeéto fresco, libre de ataque de inséctos
facil digestibilidad, ya que posee un almidon muy fino. 1 g d’ s. tibre de magulladuras
Deberdn encontrarse en un estado y fase de desarroilo ¥ enlermecdades, . g i
: . fierra, raices secundarias y hojas. Debe
12 gue les permita conservarse bien durante el transporte y sior froaan e o istencia fi
X i : gente consistencia firme, no
1 (KILQ) manipulacidn. Libre de presentar podredumbre o debe estar torcida. deformada o bifurcada
cualquier tipo de alteracién que impida su consumo. sin indicios de fibrés o lignificacién hacia ei
Exentas de cualquier dafio causado por congelacién y centro de la pulpa (presencia de corazén)
refrigeracién. Libres de humedad externa anormal. lmpia y sin humedad externa Amarilio
| Cumplir con las caracteristicas de la Nermatividad claro '
| | vigente y/ o NTC i
[ | CILANTRO: es unaplanta anual y tiene una altura de
' ' entre 40 y B0 cm. Las hojas deben tener aspecte fresco, sin
13 1 (KILO) Color verde intenso, brillante, sin picaduras de insectos, | manchas no debe presentar color amarillo
bordes enteros, hojas limpias, follaje abundante, tallos | en sus hojas, sin ataque de hongos y sin
| | cortos y delgados. No debe meostrar hojas amarillas, | notarse maltrato en las hojas.
| | sucias, con puntos negros ¢ color café, tampaco flores
[ [ | CEBOLLA LARGA: Tamafic Larga, Calidad 1% EI |
producte debe cumplir los requisitos de la norma
técnica NTC 1222, el tamafio largo debe fener una A
{Ior;gitud d: ; 5 cm. a 24.9 cm. y un diametro de genf:é?": azreiigobr;tesuc; rz:'fg"s{ggﬂ:ﬁ d:I
Scm.a1.9cm. ;
| tpuey | Nodebe resenars accionats ol oarancaca, e | SHACS e e pare comceivl eed
estar libre de residuos de tierra, dafios mecanicos o de . ;
otra indole y con la epidermis exterior completa y libre de Li‘.:::"eno p;er lacsoﬁ?orﬁ;sa:nv;:nafcﬁssodi&:ﬁ: ‘
dafios causados por plagas y no presentar indicios de bla{nco ysirr?ilaral del puerro
pudricién o magulladuras. El tallo debe estar entero y ' P )
sano con la forma caracteristica, de aspecto fresco, libre
| de ataque de insectos y enfermedades |
CEBOLLA CABEZONA: Cebollas que se destinen al
consumo fresco, excluidas las cebollas verdes de hojas
enteras y las cebollas destinadas a la transformacién
industrial
; | Deberan encontrarse en un estado y fase de desarrollo | Las cebollas deben estar en un estado y
| 15 1 (KILO) | gue les permita conservarse bien durante el transporte y | fase de desarollo que les permita |
l manipulacion. Libre de presentar podredumbre o | conservarse bien durante el transporte y
| | cualquier tipo de alteracién que impida su consuma. | manipulacién. |
| Exenlas de cualquier dafio causado por congelacion y |
| refrigeracién. Libres de humedad externa ancrmal.
| Cumplir con las caracteristicas de la Normatividad
| _vigente y/ o NTC. — |
, PAPA CRIOLLA: Corteza fimpia y suave, firme al tacto |
| color amarille uniforme, aspecto fresco y sanc, OJOS [
f medianamente pI'DleHdOS. Corteza limpia y suave, firme al tacto, color |
No debe dar muestras de humedad exterior, lesiones, | amarillo uniforme, aspecto fresco y sano,
16 1 (KILO) | pudriciones, cicatrices, cortaduras, malformaciones, | ojos medianamente profundos. Es una

enverdecimiento o retofios. El producto debe estar liore
de tierra (debe estar lavada). Sana, con la forma
caracleristica, de aspecto fresco, libre de atague de
insectos ¥ enfermedades no debe tener desprendmiento

papa pequeiia (4-6om. De didmetro) de piel
e interior amarillo ocre, semesjante a una
yema de hueve de gallina.
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| PAPA PASTUSA: (Solanum tuberosum) es una planta |
perteneciente a la familia de las solandceas originaria de Papas con caracteristicas internas v
Suramérica. externas homogéneas, en buen estado de
Enteras, con la forma caracteristica de la variedad. De madurez, buena forma, limpia {sin tierra ¥
aspecto fresco y consistencia firme. Sanas, libres de | material biolégico), seca, sin humedad
17 1 (KILO) ataque de insectos, o enfermedades que impidan el f exterior y sin contaminantes quimicos, libre
consumo. Limpias, exentas de olores, sabores o | de defectos fisiolégicos, de dafios
materias extrafias visibles. Libres de magulladuras | causados por hongos, inseclas o maluscos
profundas, humedad exterior anormal. Exentas de dafios | y bacterias, exentos de dafios mecanicos y
causados por bajas tempersturas. Cumplir con las | dafios fisiolégicos.
| caracteristicas de la Normatividad vigente y/ o NTC -
TOMATE CHONTO: El fruto es una baya de forma y I
tamario variable, uniforme, redondo sin protuberancias ni
deformaciones.
Enteros, con la forma caracleristica de la variedad. De | EI grado de madurez debe ser de
18 1 (KILO) aspecto fresco y consistencia firme. Desarrollados ¥ | coloracion avanzada (3/4 pintdn) cuando
| maduros. Limpies, exentos de olores, sabores o materias | muestra mas del 80 % superficie rojo pero
| extrafias visibles. Libres de magulladuras, humedad | no es totalmente rojo.
| exterior anormal.
| Cumplir con las caracleristicas de la Normatividad
| _ vigente y/ o NTC ) - L
AHUYAMA: Segun su variedad — se reconacen distintas | ]
especies, con tonalidades que van desde el verde al
naranja intenso, y un peso promedio de entre 1 y 8 Kg.
Su pulpa es de color amarillo-anaranjado.
| Deberan encontrarse en un estado y fase de desarrollo
| 19 ; 1 (KILO) que les permita conservarse bien durante el transporte y | Ahuyama de textura suave y firme al tacto
‘ [ manipulacion, Libre de presentar podredumbre o | aspecto de fruto lleno y fresco.
[ cualquier tipo de alteracion que impida su consumo.
Exentas de cualquier dafio causado por congelacion y
refrigeracién. Libres de humedad externa anormal.
Cumplir con las caracteristicas de la Normatividad
I vigente y/ o NTC 5422 o S
T | GUASCA.: hojas verdes y frescas.
Es una herbacea de color verde, hojas con peciolos | Debe estar fresca y libre de cualguier
20 1 (KILO) ligeramente dentada. Color verde intenso, brillante, sin | I?umedad anormal exterior, sin residuos de
picaduras de insectos, bordes enteros, hojas limpias, no | tierra, sanas  sin hojas amarillas o
deben mostrar hojas amarillas, sucias, gquemadas, | deshidratadas.
‘ ___| marchitas con puntos cafés, tampoco flores. | - -
HABICHUELA: el fruto es una vaina unida por un hilo | Las habichuelas no deben tener deterioro
dorsal y ventral, las vainas pueden ser de color verde y | en su color, olor y apariencia debido a
| de forma redonda, ovalada, aplanada segun la variedad. | exceso de humedad, no deben tener
21 1 (KILO} Vainas verde intense, ligeramente brillante, frescas, | manchas pequedas de color rojizo o negro
[ limpias, tiernas, fragiles, superficie lisa con ondulaciones | causade por hongos, ni ningln indicio de
de la semilla, crujientes al partilas con la mano, deben | descomposicién o deterloro, las vainas
quebrarse facilmente, sin rasgaduras. | deben ser de tamafio uniforme. 1
MANZANA ROJA: Fruto de buen tamario, de color rojo |
; vinotinto, con came azucarada, jugosa ligeramente
acidulada y muy aromatica.
El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo
| la norma técnica NTC 5422, para la entrega del producto | El grade de madurez debe ser en mas del
22 1 (UNIDAD) se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma | 50 % de la fruta, su color rgjo vinotinto

—_—

técnica. Se debe emplear separadores o insertos para
evitar el roce de las manzanas o dafio mecénico, los
separadores pueden ser fabricados de carton moldeado
0 pulpa mecénica virgen. No se admiten uso de papel
periodico impreso ni de material vegetal como insertos.

(cuando estd maduro),
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23 1 (UNIDAD)
24 1 (UNIDAD) .:'

| 25 1 (UNIDAD)

i

| I _r

:' 26 1 (UNIDAD) !
27 1 (KILO)

| MANGO: obtenidos de (Mangifera indica L), de la familia |

Anacaidiaceas, para consumo fresco excluido el mango
para procesamiento industrial.

Enteros con la forma caracterfstica de la variedad, de
aspecio fresco y consistencia firme, sanecs, libres de
atagues de insectos o enfermedades, limpios, exentos de
olores, sabores © materias extrafas visibles, libres de
magulladuras, humedad exterior anormal. Debe estar

| libre de manchas negras o venas que se extienden bajo

la piel. La folerancia de calidad debe ser de maximo &l
5% de nlmero o peso del mango que no cumplen la
categoria, el tfamafio promedio es de 225 grames en un
rango de 200 a 250 gramos, de categoria EXTRA. |
MANDARINA: Baya redonda con pericarpio blande, de |
color naranja al madurar; semillas ovaladas. |
Mandarinas con la forma y color caracteristico de la
variedad, libres de olor, sabor, humedad o materiates
extrafios. El pedunculo debe estar cortado a ras, de tal
manera que no ocasione dafios a las ofras frutas.
Exentas de sintomas de deshidratacién. El diametro
debe ser entre un rango de 66-85 mm y calidad EXTRA,
La telerancia de calidad debe ser de maximo el 5% de

| numero o peso de la mandarina.

BANANO: Baya blanda y carnosa.
Entero y sano, libre de magulladuras, con la forma
caracterisiica, libre de afaque de insectos v
enfermedades.

Deben presentar aspecto freseo vy consistencia firme,
deben estar exentos de matenal extrafio como tierra,
polvo, agroquimicos, visibies en el producto o en el
empaque. |
Los residuos de plaguicidas no deben exceder los limites |
maximos establecidos.

NARANJA: Pomo carmoso de cascara mas o menos |

gruesa y endurecida y su pulpa esta formada tipicaments
por once gajos u hollgjos llenos de jugo el cual contiene
mucha vitamina C, flavonoides y acettes esenciales.

Debe ser de una misma variedad y tamafio uniforme.
Debe estar entero con la forma y color tipico de [a
variedad, no fener ataque por insectos, debe estar fresco

| limpio, fresco y sin humedad exterior

LIMON TAHITI: (Citrus), variedad: aurantifolia Swingle,
limén de la variedad especial para consumo fresco. Fruto
de ferma ovoide o eliptico. Piel delgada lisa o rugosa.
Pulpa abundante, generaimente acida.

Limones enteros, firmes, consistentes al tacto con la
forma y color caracteristicos de la vaiiedad,
Homogéneos en variedad y tamario, libres de cualquier
clor, sabor, humedad o material extrafo, libres de dafios,
enfermedades, magulladuras, cortes, cicatrices, insectos,
o cualquier dafo ocasionados por estos. Deben estar
frescos, limgios y sin indicios de humedad exterior, Debe
tener el peduncuio cortade de raiz. Cada unidad de
producto debe tener un pesc minimo de 60g

El grado de madurez debe ser en un color
amarille verdosc en mas del 50 % de la
fruta, su tamafo debe ser mediano y al ser
palpada la fruta debe percibirse un ligero
hundimiento de la césgara.

El grado de madurez debe ser en un color

anaranjado verdoso en mas del 50 % de fa |

fruta, su tamafio debe ser mediano.

El grado de madurez debe ser en mas del
50 % de la fruta, su color amarillo verdeso.

Cascara consistente al tacto. El calibre det
producte que se acepta es de C y D que
corresponde a un peso de 264-226g por
unidad

El producto debe tenmer un color verde
intenso brillante, de consisiencia firme, con
un diametro minime 45 mm y de catgoria 1,
segun la NTC 1264.

i

| VSRS
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| LIMON MANDARINA: es un hibrido entre la mandarina ]
Citrus reticulada y el limén Citrus x limén. Es un fruto de
fos citrus, con muy acido sabor y cascara y pulpa
anaranjadas.
Enteros, con la forma caracteristicas de |a variedad, de
28 1 (KILO) aspecto fresco y consistencia firme, sanos, libres de | En canastilla con un peso de 20kg.
ataque de insecios o enfermedades, limpios, exentos de
| olores, sabores o materias extrafias visibles, libres de
magulladuras, humedad exterior anormal, aspecto fresco
y consistencia firme, la coloracién del fruto debe ser
| homogénea.

| PINA; Genero: {Ananas comosus L. Meer). Variedad:
Cayena Lisa, las hojas tienen los bordes lisos, fruto
alargado v cilindrico con un pesa promedio de 2.4kg.
Enteras, con la forma caracteristica de la variedad, de
aspecto fresco y consistencia firme, sanas, con los ojos
bien formados y llenos, limpias, exentas de olores, | CALIBRE 5 EN ADELANTE, poco

29 1 (UNIDAD) sabores o materias extrafias visibles, practicamente | contenido de fibra y alto porcentaje de juge

libres de magulladuras, humedad exterior anormal | Cascara lisa y pulpa blanco-amarillenta

producto de mal manejo postcosecha, el core del

pedinculo debe estar bien curado y sin grietas, con una

longitud entro los 5 y 26mm. La corona debera ser de

color verde y bien adherido a la fruta, libre de

quemaduras por el sol.

Las espinacas en hojas o en mangjos, |
ESPINACA: conjunto de plantas provenienies de | deberan tener [as hojas enteras y de
cualquier variedad de la especie Spinaca eleracea. coloracién y aspectos normales para la
30 1 (KILO) | Las espinacas deben estar sanas, tener aspecto fresco, | variedad. Deberan estar exentas de dafios

estar limpias y desprovistas de tierra. Ademas, deben | causados ¢ heladas, enfermedades,
| estar libres de residuos visibles de abonos o plaguicidas. | inseclos o roedores que afecten su aspecto
y comestibilidad.

NOTA: Los bienes a suministrar, deben cumplir con la tofalidad de los requerimientos y especificaciones
contenidas en [a ficha técnica adoptada por la Entidad, anexas.

CONDICIONES TECNICAS ESPECIALES DEL BIEN/ SERVICIO A ADQUIRIR

Aunado al cumplimiento de las especificaciones técnicas contenidas en el concepto anterior y la
correspondiente ficha técnica, adoptada por la Entidad para el suministro del bien, el oferente y futuro
contratista debe cumplir los siguientes requerimientos técnicos:

A. Canal de Comunicacion para solicitud de entrega:

El futuro contratista en el acta de coordinacion para el inicio del contrato que resuite del proceso de
seleccion, informara al respective supervisor del contrato el canal de comunicacion con el cual dispone para
la solicitud de entrega del producto, garantizando la accesibilidad y consulta al mismo, de modo que, no se
presenten dificultades en el surninistre por tal motivo.

B. Transporte Especial:
Para los suministros a efectuarse en el COMANDO AEREQ DE COMBATE No. 6, jos productos deberan
transportarse y entregarse para su traslado en CANASTILLAS PLASTICAS, debidamente acomodados, de
modo que, se garantice la presentacion de los productos y la inocuidad de los mismos.

Estas deben ir debidamente numeradas y contadas, indicar en un lugar claro y visible que las mismas van
dirigidas para el rancho de tropa (unidad de catering CACOM 6), y contarse al momento de la entrega con la
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claridad del peso de las mismas.
C. Establecimiento de Comercio:

El futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, unién temporal o promesa de
sociedad futura) DEBE acreditar un establecimiento de comercio mediante el Certificado de existencia y
representacion legal y/o certificado de inscripcién en el registro mercantil, segin sea el caso, en donde
ejecutaran las actividades relacionadas con el objeto del presente proceso de seleccion (Suministro frutas y
verduras). Con el fin de garantizar el suministro ininterrumpido de los productos relacionados con el objeto
del presente proceso de seleccion y dado los riesgos ya tipificados por la Entidad comao blogueos de vias,
derrumbes, paros, entre otros, el establecimiento de comercio debe contar con un domicilio principal en
Florencia —Caquetd. Este requisito se realiza teniendo en cuenta que el 70% de las unidades de
catering que administra la regional, se encuentran ubicadas y/o se abastecen en el municipio de

Florencia Caqueta.

Nota 1. Para el caso de los oferentes plurales (unién temporal o consorcio o promesa de sociedad futura)
uno de los integrantes debe acreditar este requisito. Y ambos deberan acreditar un establecimiento de
comercio que tenga relacion con el objeto a contratar.

Nota 2: La Entidad se reserva la potestad de realizar visita técnica y verificacién del requisito para confirmar
y corroborar dicha informacion.

D. Concepto Sanitario, Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendio de
alimentos y bebidas y/o para establecimientos de almacenamiento de alimentos y bebidas.

El proponente DEBE anexar a su propuesta, |a respectiva acta de inspeccion sanitaria LEGIBLE emitida por
la autoridad sanitaria competente (Direccion territorial de salud o INVI MA), del establecimiento de comercio,
la cual debera allegarse con concepto favorable o Con Reguerimiento {Siempre y cuando en este Ultimo
no se comprometa la calidad e inocuidad del producto y la salud del consumidor), es decir, que acredite gue
el establecimiento del productor y/o fabricante, o comercializador cumple con las condiciones sanitarias
establecidas en la normatividad vigente que rige la materia, que no SUPERE LOS DOCE (12) MESES de
expedicion.

NOTA 1: Debe anexarse al cumplimiento de este requisito CERTIFICACION (Formulario No.7), en fa cual

se manifieste de manera expresa la_calidad en la_que se actua, es decir, productor y/o_fabricante_o
Comercializador.

NOTA 2: Los datos consignados en el respectivo concepto DEBEN ser coherentes con la informacion
reportada en el certificado de existencia y representacion legal y/o matricula mercantil aportado para el
cumplimiento del establecimiento_de comercio segun aplique, so pena de rechazo de la acreditacion del

cumplimiento del presente requisito. El comité evaluador esta en la pofestad de confirmar y corroborar dicha
informacion.

NOTA 3: Para el caso de [os oferentes piurales (union temporal, consorcio o promesa de sociedad futura)
cada integrante debe acreditar individualmente este requisito.

NOTA 4: El Concepto Sanitario y/o Acta de inspeccién Sanitaria DEBE allegarse en el formato establecido
para tal fin por parte la autoridad sanitaria competente, conforme a lo dispuesto en el articulo 51 de la

Resolucion No. 2674 de 2013 y Resolucion 1229 de 2013 expedidas por el Ministerio de Salud y Proteccién
Social,




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

TITULO Bl
‘\Yt | Codigo: CT-FO-39 ] !%

AGENCIA LOGISTICA
FUERIAS MILITARED 1| 05
L o o st Pzt

INFORME TECNICO PARA CONTRATACION || version No. 02 || P2gina 11 de

[Fecha: ][ 11 ][ 02 |[2022]

E. Acta de Inspeccion Sanitaria de Vehiculos y/o medios de transporte:

El futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, unién temporal o promesa de
sociedad futura) DEBE anexar a su propuesta, el acta de inspeccion sanitaria legible de minimo 02
VEHICULOS para transporte de alimentos de propiedad del oferente, expedido por la autoridad
sanitaria competente en la cual consten las condiciones sanitarias del mismo con concepto FAVORABLE o
FAVORABLE CON REQUERIMIENTO apta para el transporte de alimentos, que no SUPERE LOS DOCE
(12) MESES de expedicion.

Adicional a ello debe anexar junto con este requisito:

1. Copia Soat (el cual debe estar vigente).

2. Revision tecno mecanica (si aplica), mediante la cual se verificara que el vehiculo y/o medio de
trasporte, posee las condiciones mecanicas Optimas para poder circular por las vias piblicas y
privadas del pais.

3. Licencia de transito del vehlculo (Tarjeta de Propiedad).

A su vez debe dar cumplimiento a todos los requisitos establecidos en la Resolucién 2674 del 2013,
Capitulo VII, Articulo 29.

Nota 1: La Entidad se reserva la potestad de realizar visita técnica y verificacion del requisito para confirmar
y corroborar dicha informacidn.

F. Cumplimiento de Normatividad Con Relacion Al SG-SST
El oferente persona natural o juridica debe allegar con su oferta:

» Certificacion expedida por la ARL a la cual se encuentre afiliada la empresa, que certifique
porcentaje de cumplimiento del SG-SST de acuerdo al Decreto 1072 de 2015 y segun las fases de
implementacién de la Resolucion 0312/2019, donde la valoracién sea MODERADAMENTE
ACEPTABLE o ACEPTABLE, en la que conste que la aplicacion de la autoevaluacion haya sido en
el mes de diciembre del aifio 2023.

Nota 1: Al momento de la verificacion se tendra en cuenta la fase de implementacién definitiva del Sistema
de Gestion de SST en la que se encuentre el proponente de acuerdo a lo establecido en el articulo 26 de la
resolucién 312 del 2019, que al tenor indica:

“Desde enero del afio 2020 en adelante, todos los Sistemas de Gestioén de SST se ejecutaran anuaimente
de enero a diciembre 0 en cualquier fraccién del afio si la empresa o entidad es creada durante el respectivo
ano,

Del 2020 y en adelante, en el mes de diciembre las empresas deberan:

1. Aplicar la autoevaluacién conforme a la Tabla de Valores y Calificacién de los Estandares Minimos del
Sistema de Gestién de SST, mediante el diligenciamiento del formulario de evaluacién establecido en el
articulo 27 de la presente resolucién,

2. Elaborar el Plan de Mejora conforme al resultado de la autoevaluacion de los Estandares Minimos. Este
Plan de Mejora debe quedar aprobado por la empresa en el Plan Anual del Sistema de Gestion de SST.

3. Formular el Plan Anual del Sistema de Gestiéon de SST, el cual debe empezar a ser gjecutado a partir del
(1) primero de enera del afo siguiente.

Nota 2: Para el caso de los oferentes plurales {unién temporal, consorcio o promesa de sociedad futura)
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cada integrante debe acreditar individualmente este requisito.
G. Educacién y Capacitacion de Los Manipuladores De Alimentos

De conformidad con la resolucion 2674 de 2013, en su ARTICULO 12.- EDUCACION Y CAPACITACION
establece que: "...Todas las personas gue realizan actividades de manipulacién de alimentos deben tener
formacién en educacién sanitaria, principios bésicos de Buenas Pricticas de Manufactura y_practicas
higiénicas en manipulacién de alimentos. Iqualmente, deben estar capacitados para llevar a cabo las tareas
que se les asignen o desempefien, con el fin de gue se encueniren en capacidad de adoptar las
precauciones y medidas preventivas necesarias para evitar la contaminacion o deterioro de los alimentos.
Las empresas deben tener un plan de capacitacién continuo y permanente para el personal manipulador de
alimentos desde el momento de su confratacién v lueqgo ser reforzado mediante charlas, cursos u otros
medios efectivos de actualizacién. Dicho plan debe ser de por lo menos 10 horas anuales, sobre asuntcs
especificos de que trata la presente resolucion. Esta capacitacién estard bajo la responsabilidad de la
empresa y podra ser efectuada por ésta, por personas naturales o juridicas contratadas y_por las
auforidades sanitarias. Cuando el plan de capacitacion se realice a fravés de personas haturales o juridicas
diferentes a la empresa, éstas deben demostrar su idoneidad técnica y cientifica v su formacién vy
experiencia especifica en las areas de higiene de los alimentos,

Buenas Practicas de Manufactura vy sistemas preventivos de asegquramiento de la inocuidad. "

En tal sentido, el oferente persona natural o juridica debe allegar con su oferta:

» Certificado de higiene y manipulacion de alimentos y/o listados de asistencias a capacitaciones, con
fecha de expedicién dentro de los 6 meses anteriores a la fecha de cierre del presente proceso, de
dos operarios involucrados en el area de proceso de produccion yfo distribucién. Dichas
certificaciones podrén ser efectuadas por personas naturales o juridicas contratadas y por las
autoridades sanitarias.

» Plan de capacitacion continuo-permanente y/o cronograma de capacitacién para el personal
manipulador de alimentos desde el momento de su contratacion, de acuerdo con lo establecido en
el Articulo 13. Plan de capacitacion de la resolucién 2674 de 2013,

H. Certificacién de aptitud médica para la manipulacién de alimentos del Personal Manipulador
de Alimentos y persona encargada del descargue y/o Conductor:

Para el cumplimiento de este requisito se requiere que el oferente presente certificacion médica no mayor a
doce meses de expedicién del personal involucrado en el 4rea de proceso de produccién y/o distribucion (02
Personas encargadas del descargue y/o conductores), en la cual conste la aptitud para la manipulacion de
alimentos y el buen estado de salud.

NOTA: La Entidad se reserva la potestad de realizar visita técnica y verificacidn de las instalaciones

locativas, manipuladores, y procesos en cualgquier momento o etapa del proceso de seleccion, visita en Ia
cual se tomaran evidencias fotograficas.

. Registro general de pequefios productores:

Para el cumplimiento de este requisito se requiere que el futuro contratista (persona natural, persona
juridica, consorcio, unién temporal o promesa de sociedad futura), allegue manifestacién expresa de
la calidad en la que presenta su oferta, conforme las definiciones del articulo 2.20.1.1.1 del Decreto 248
de 2021 para pequefios productores u organizaciones de productores agropecuarios; o en calidad de
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comercializador y/o distribuidor de los bienes objeto del presente proceso,

» Calidad de pequefio productor u organizacién de productores agropecuarios.
El oferente DEBE anexar los siguientes requisitos:

1. Registro General de Pequefios Productores y Productores de la Agricultura Campesina, Familiar y
Comunitaria, Individuales y/o Organizaciones: El oferente debers acreditar el Registro General de
Pequefios Productores y Productores de la Agricultura Campesina Familiar y Comunitaria,
Individuales yfo Organizaciones ante las secretarias departamentales de agricultura de los
departamentos o quien haga sus veces.

2. Contrato de arrendamiento: Para acreditar la caiidad de productor agropecuario localinacional, el
oferente debera allegar contrato de arrendamiento o un certificado de tradicién y libertad del
inmueble, o los recibos de pago de los impuestos, contribuciones y valorizaciones del inmueble, que
permita demostrar que los productores tienen la calidad de propietarios, poseedores 0 tenedores del
predio, en los que se evidencie la vereda, el municipio, el departamento ¢ la region de ubicacion
donde se encuentra el sistema de produccion del proveedor de los productcs agropecuarios.

* Calidad de comercializador y/o distribuidor.

El oferente que se presente comc COMERCIALIZADOR Y/O DISTRIBUIDOR DEBE anexar los siguientes
requisitos:

1. Promesa contrato de proveeduria: El oferente debera allegar la copia de las promesas de contratos
celebrados con los pequefios productores que estén registrados ante las secretarias
departamentales de Caqueta y/o Putumayo (verificar listado en ios estudios previos), cuyos montos
sumen minimo el 30% del valor del presupuesto oficial del proceso y tener como minimo el siguiente
contenido:

Identificacion del productor y del oferente

Producto y variedad(es) del producto agropecuario que se requiere

Cantidad (unidades o peso) de compra del proponente al productor

Fecha y lugar de entrega de los productos agropecuarios

Condiciones de embalaje o de empague éstos

Intencion de la compra de productos agropecuarios (aplica cuando el oferente es un tercero).

A NENE RN

NOTA 1: En caso de que, durante la ejecucién del contrato, cambien las condiciones de produccién
(factores que alteren la produccion proyectadas) de los pequefios productores con quien se haya celebrado
la promesa de contrato de proveeduria y/o futuros contratos de proveeduria, para acreditar este requisito: se
debe informar a la Entidad y enviar los nuevos contratos de proveeduria que se suscriban para cumplir con
el porcentaje de presupuesto establecido.

J. Plan Estratégico De Seguridad Vial

El futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, unién temporal o promesa de
sociedad futura) DEBE anexar en su propuesta el plan Estratégico de Seguridad Vial acreditando el
cumplimiento a la normatividad vigente en seguridad Vial, segun la Ley 1503 de 2011 articulo 12, y
Resolucion 20223040040595 de 2022 que deroga la Resolucion 1565 de 2014, y Por la cual se adopta la
metodologia para el disefio, implementacion y verificacion de los Planes Estratégicos de Seguridad Vial y se
dictan otras disposiciones.
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Adicionalmente y en cumplimiento del decreto 2851 del 2013, Articulo 11. Registro, Adopcién y
Cumplimiento, El futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, unién temporal o
promesa de sociedad futura) DEBE anexar en su propuesta certificacién suscrita por el organismo de
transito que corresponde a la jurisdiccién en la cual se encuentra su domicilio o guien haga sus veces, en
donde se avale el cumplimiento del Plan Estratégico de Seguridad Vial.

Nota 1: El plan Estratégico de Seguridad Vial debera acreditar el cumplimiento del Capitulo |. Metodologia
para el disefio e implementacién del PESV, en |a estructura metodoldgica de 24 pasos indicada en el anexo
de la resolucion 20223040040595 de 2022,

Nota 2: Para el caso de los oferentes plurales {unién temporal, consorcio o promesa de sociedad futura)
cada integrante debe acreditar individualmente este requisito, salvo si la naturaleza y particularidad de la
organizacion de unos de los integrantes no le exija su aplicacion conforme a lo estipulado en el articulo 12
de la Ley 1503 de 2011.

K. Plan de Saneamiento:

El oferente debera certificar la implementacién y capacitaciones de cada uno de los programas del plan de
saneamiento basico los cuales son el programa de limpieza y desinfeccién, programa de manejo de
residuos solidos y programa anual de control de plagas y manejo de roedores en cumplimiento de la
resolucién 2674 de 2013,

. Seguridad de la informacién

Dando cumplimiento a las politicas, normas, procedimientos y buenas practicas de seguridad de los activos
de informacion y demas lineamientos establecidos por la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares y con el
fin de minimizar el uso no autcrizado, indebido o accidental de los activos de Informacion de la entidad, el
futurc contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, unién temporal o promesa de
sociedad futura) DEBE anexar al cumplimiento de este requisito EL ACUERDO DE CONFIDENCIALIDAD
Y NO DIVULGACION CONTRATISTA (Formulario No.6), debidamente diligenciado y firmado.

NORMATIVIDAD APLICABLE (especifica para el servicio y/o bien)

e Ley 92 de 1979 Por la cual se Dictan Medidas Sanitarias.

» Decreto 2078 de 2012 Por el cual se establece la estructura de Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos —INVIMA- y se determinan sus funciones.

* Decreto 3075 de 1997 Por la cual se reglamenta parcialmente la Ley 09 de 1979

* Resolucién 2674 de 2013, modificada por Resolucion 3168 de 2015 Por la cual se reglamenta el
articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012 v se dictan otras disposiciones.

* Resolucién No. 5109 de 2005, emitida por el Ministerio de Proteccién Social Por la cual se regula la
rotulacién del producto.

» Circular 046 de 2014 expedida por el Ministerio de Saiud y Proteccién Social, por medio de la cual
se establecen lineamientos para la articulacion y coordinacidon de las actividades de inspeccion,
vigilancia y control relacionadas con alimentos destinados al consumo humano.
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» Circular 031 de 2015, expedida por el Ministerio de Salud y Proteccién Social, por medio del cual
emiten directrices para la aplicacion de ia normatividad sanitaria de alimentos de consumo humano.

» Decreto 2270 de 2012, expedida por el Ministerio de Salud y Proteccién Social.

+ Decreto 1282 de 2016 Por el cual se establece el tramite para la obtencién de la autorizacién sanitaria
provisional y se dictan otras disposiciones

* LaLey 80 de 1993 “Estatuto General de Contratacién de la Administracién Publica” que consagra los
principios de transparencia, economia y responsabilidad, los cuales se deben tener en cuenta al
momento de adelantar las actuaciones contractuales de las entidades estatales, para buscar de esta
forma el cumplimiento de sus fines, la continua y eficiente prestacion de los servicios publicos y la
efectividad de los derechos e intereses de los administrados.

¢ LaLey 1150 de 2007 "Por medio de la cual se introducen medidas para la eficiencia y ia transparencia
en la Ley 80 de 1993" y establece las modalidades de seleccion de contratistas y disposiciones
generales para la contratacién con recursos publicos.

+ LaLey 1882 de 2018 “Por medio de la cual se adicionan, modifican y dictan disposiciones orientadas a
fortalecer la contratacion publica en Colombia, la ley de infraestructura y se dictan otras disposiciones”

» La Ley 1474 de 2011 "Ley Anticorrupcion” que consagra medidas orientadas a fortalecer los
mecanismos de prevencion, investigacién y sancion de actos de corrupcion y la efectividad del control
de |a gestién publica.

» El Decreto 0019 de 2012 "Anti trémites” que suprime o reforma regulaciones, procedimientos y tramites
innecesarios en la Administracién Publica, con el objeto de contribuir a su eficacia y eficiencia, asi como
también, fortalecer los principios de buena fe, confianza legitima, transparencia y moralidad.

* El Decreto 1082 de 2015 "Por medio del cual se expide el Decreto Unico Reglamentario del Sector
Administrativo de Planeacion Nacional” y que derogé el Decreto 1510 de 2013 y contemplé en el Titulo
1 “CONTRATACION ESTATAL" de la Parte 2 "REGLAMENTACIONES" correspondiente al Libro 2
“REGIMEN REGLAMENTARIO DEL SECTOR ADMINISTRATIVO DE PLANEACION NACIONAL", las
disposiciones legales generales aplicables a la actividad contractual de as Entidades Publicas.

e El decreto 1860 de 2021, Por e! cual se modifica y adiciona el Decreto 1082 de 2015, Unico
Reglamentario del Sector Administrativo de Planeacion Nacional, con el fin reglamentar los
articulos 30, 31, 32, 34 y 35 de la Ley 2069 de 2020, en lo relativo al sistema de compras publicas y se

dictan otras disposiciones.

» Decreto 1071 del 2015: Por medic del cual se expide el Decreto Unico Reglamentario del Sector
Administrativo Agropecuario, Pesquero y de Desarrolio Rural.

* Decreto 248 de 2021: Por el cual se adiciona la Parte 20 al Libro 2 del Decreto 1071 de 2015, Decreto
Unico Reglamentario del Sector Administrativo Agropecuario, Pesquero y de Desarrollo Rural,
relacionado con las compras publicas de alimentos.

¢ Ley 2046 de 2020: Por la cual se establecen mecanismos para promover la participacion de pequefios
productores locales agropecuarios y de la agricultura campesina, familiar y comunitaria en los mercados
de compras publicas de alimentos.
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Asf mismo, en lo no regulado particularmente en las normas antes mencionadas, se aplicaran las normas
civiles y comerciales, las reglas previstas en el proyecto de pliego, las resoluciones y los documentos que se
expidan con relacion al presente proceso de seleccidén de minima cuantfa.

~ EXPERIENCIA REQUERIDA

La experiencia del proponente debe ser acreditada con los siguientes documentos:

1. Acreditacién de la experiencia_en el sector piblico: Para el caso de contratos ejecutados con el
sector publico, se debe anexar copia de un (01) contrato debidamente firmado, ejecutado en su totalidad
(no en ejecucion) y acta de liquidacién debidamente firmada por un valor igual o mayor al del
presupuesto oficial dispuesto para el presente proceso de seleccion ($58.500.000,00)) y que el objeto
corresponda o guarde relacion con el mismo.

El acta debe contener como minimo la siguiente informacién:;

Objeto del contrato.

Valor del contrato.

Nombre o razén social del contratista.
Nombre ¢ razdn social del contratante.

Fecha de iniciacién y terminacién del contrato.
Fecha de la liquidacion.

~P oo T

2. Acreditacion de la experiencia en el sector privado: Para efectos del sector privado, el oferente
debera acreditar esta experiencia mediante la presentacion de un (01) certificado debidamente firmada
de un contrato ejecutado en tu totalidad (no en ejecucién), expedida Unicamente por el contratante y
suscrita por la persona competente o autorizada, por un valor igual mayor al del presupuesto oficial

dispuesto para el presente proceso de seleccion ($58.500.000,00) que el objeto corresponda o guarde
relacién con el mismo.

Para que la certificacién que acredite la experiencia del oferente sea considerada valida, ésta debera
contener como minimo, la siguiente informacién y requisitos:

A. Informacion:

Nombre o razén social del contratante y contratista, direccién y teléfonos.

Objeto del contrato.

Fecha de inicio y fecha de terminacion del contrato (dia, mes, afio).

Indicacion del cumplimiento a satisfaccion por parte de la empresa contratante, que podra ser
confrontada por la Entidad, o solicitado en caso de que lo considere necesario, por no estar
especificada la calidad del cumplimiento en el certificado de que se trate. No se fendrén en cuenta
las certificaciones en las cuales se indique que ef cumplimiento es regular, malo, deficiente o similar.
5. El valor final del contrato (incluye el valor inicial mas las adiciones y los reajustes que se hubiesen

presentado durante la ejecucion del contrato) en pesos, a la fecha de terminacion de los suministros
y/o servicios certificados.

oo

Los documentos allegados para acreditar la experiencia con entidades publicas y privadas (contratos con
actas de liguidacion y certificaciones, respectivamente), que no cumplan con los requerimientos antes
enunciados o no contengan la totalidad de la informacion reguerida, no seran tenidos en cuenta.
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Unicamente se podra acreditar la experiencia requerida cuando el proponente haya desarrollado de manera
directa las actividades que constituyen tal experiencia para el presente proceso de seleccion.

3. Acreditacion de la experiencia en la modalidad de consorcio y/o unién temporal:

Unicamente se podra acreditar la experiencia requerida cuando el proponente haya desarrollado de manera
directa |las actividades que constituyen tal experiencia.

En los casos en que el contrato o los contratos hayan sido celebrados en consorcio, unién tempoeral o bajo
cualquier otra forma de participacion conjunta, sera tenida en cuenta la experiencia de acuerdo al porcentaje
de participacién que sumadas den el 100% de la requerida en el proceso de seleccion y que el objeto
corresponda al del presente proceso.

Nota 1. No se aceptaran contratos sin su respectiva liquidacidn ni certificaciones de contratos en ejecucion.
Nota 2. La entidad se reserva el derecho de verificar |a autenticidad de los documentos aportados y con los

cuales se pretende acreditar ta experiencia, o solicitar 108 respectivos contratos o documentos que le
soporten.

LUGAR (ES) DE ENTREGA Y/O EJECUCION DEL CONTRATO

La ejecucidén del objefo a contratar se llevard a cabo en las unidades militares que a continuacion se
relacionan, previa solicitud efectuada por parte del supervisor del contrato:

Unidades del Caqueta

[ T T ]’
| ITEMS BATALLON © UNIDAD CATERING l DIRECCION | UBICACION
' BATALLON DE APOYOS Y SERVICIOS PARA EL
1 COMBATE NO12 "GENERAL FERNANDO BASPC 12 | Calle 16 No. 18-00 centro Florencia Flarencia Caqueta
SERRANO" _ I B N
| 2 | Eiﬁa'g.%lban%FALNGENlEROS NO. 12 "GENERAL | BIMEJ 12 Venecia-Caquets Venecia-Caquets
| BATALLON DE APOYO Y SERVICIOS CONTRAEL | Fuerte Militar Larandia Caqueta ubicado o
‘ ® | NARCOTRAFICO BASCN a cuatro kildmetros al Sureste. Larandia — Caqusta
BATALLON DE APOYO Y SERVICIOS CONTRA EL Fuerte Militar Larandia Caqueta ubicado )
4| NARCOTRAFICO No. 2 BASCN 2 a cuatro kilimetros ai Sureste. Larandia - Gagquetd
| GRUPQ DE CABALLERIA MECANIZADO No. 12 Fuerte Militar Larandia Caguela ubicado o
5 | "RINCON QUINONEZ® | GMRIN 12 a cuatro kilmetros I Sureste. Laandia - Caquetd |
BATALLON DE INSTRUCCION, ENTRENAMIENTO Fuerte Militar Larandia Caquet& ubicado i I
e | Y REENTRENAMIENTO NO. 12 BITER 2 | a cuatro kildmetros al sureste EarandlagCanueta !
7 | BATALLON DE INFANTERIA NO. 36 CAZADORES BICAZ 36 K'\'fc"lit:?ui:\gﬁgﬂf = SaRt;':esl: " csaa;rl :’:ce Q;ijft‘a
[ Aeropuerio Gustave Artunduaga Tres esquinas -
8 | COMANDO AEREC DE COMBATE NO. 8 CACOM 8 Paredes o caraia
Unidades del puttimayo
| o
| Irems st Ll CATERING DIRECCION | UBICACION |
' BATALLON DE INFANTERIA NO. 26 "GENERAL Villa garzan-

ROBERTO DOMINGO RICO DIAZ- | BIROR2s |  VeredaelPomeniren Villa Garzén putumayo
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NOTA 1: La recepcién de los bienes objeto del contrato, en el sitio relacionado en el item 8 de las Unidades
del Caqueta, estara supeditada a la efectiva disponibilidad de vuelo por parte de la Fuerza Aérea, para el
traslado de los mismos a la base de Tres Esquinas, de modo gue, en la eventualidad de que se efectie la
solicitud del suministro y por condiciones ajenas a la Entidad no exista salida de vuelo para el traslado de
los alimentos, el contratista debe recepcionar nuevamente los bienes objeto de suministro y almacenarlos,
toda vez que, la entidad no cuenta con dicha capacidad; y efectuar entrega de los mismos una vez sean
solicitados.

NOTA 2: El futuro contratista debe coordinar con el supervisor lag fechas y horas de entrega, entregas
adicionales por necesidad del servicio y/o situaciones que llegasen a presentarse y gue pongan en riesgo el
abastecimiento de los comedores.

NOTA 3: entrega adicionales por necesidad del servicio y/o situaciones que llegasen a presentarse y que
pongan en riesgo el abastecimiento de los comedores.

! PLAZO DE EJECUCION .

El plazo de ejecucion del contrato que surja del proceso de seleccion serd hasta el 31 de diciembre de
2024, el cual se contara a partir del cumplimiento de los requisitos necesarios para la ejecucion del contrato,
incluida la reunion de coordinacion para aclarar estipulaciones, obligaciones, entregas y demas condiciones
contractuales, o hasta agotar el presupuesto oficial de mismo, io que primero suceda en el tiempo.

| PRESUPUESTO CONTENIDO EN EL PLAN ANUAL DE ADQUISICIONES

El presupuesto oficial estimado para el presente proceso de seleccién corresponde a la suma de
CINCUENTA Y OCHO MILLONES QUINIENTOS MIL PESOS M/CTE ($58.500.000,00).

| |
DEPENDENCIA DE RUBRO PRESUPUESTAL
AFECTACION (5° NIVEL) DESCRIPCION DEL RUBRO VALOR
|
VIVCOM
PRODUCTOS DE LA
VIVERES A-05-01-01-000-001 $ 58.500.000,00 ‘
COMEDORES AGRICULTURA Y HORTICULTURA .

FORMA DE PAGO PROPUESTA

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares cancelara el valor del contrato (menos descuentos de ley), en
mensualidades vencidas, o proporcional por fraccion, correspondiente a los suministros efectivamente
realizados y de acuerdo a los valores ofertados por el contratista, dentro de los treinta (30) dias habiles
siguientes a la correspondiente facturacion, previo cumplimiento de los tramites administrativos y financieros
a que haya lugar y al cumplimiento de los siguientes requisitos:

A cargo del contratista:

a. Factura o documento equivalente con el cumplimiento de los requisitos sefalados en los Articulos 521 y
774 del Cédigo de Comercio y Articulo 817 del Estatuto Tributario Nacional. De conformidad con el
Decreto 1929 de 2007 por el cual se reglamenta el articulo 616-1 del Estatuto Tributario y demas
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normas que le adicionen, modifiguen o sustituyan, el contratista generara y pondra a disposicién de la
Agencia Logistica de las Fuerzas Militares las facturas electronicas junto con la copia de la Resolucién
de autorizacion expedida por la DIAN, a través del correo electronico del Supervisor del Contrato, que
sera informado con anticipacion a la generacién de las facturas, notas crédito y/o notas débito, para su
respectiva revision y aceptacion o rechazo de la misma. De igual manera el contratista debe cargar
cada una de las facturas generadas por el link del proceso en la plataforma transaccional del SECOP |l
una vez se realice aceptacion por parte del supervisor del conirato. Esta condicién sera de obligatorio
cumplimiento, de acuerdo a la normatividad tributaria vigente durante el plazo de ejecucion.

Certificacion de paz y salvo del pago de seguridad social integral y parafiscales. Si es U.T o Consorcio
se deben anexar igualmente por cada miembro. Tratandose de personas juridicas, se debera acreditar
el pago de los aportes de sus empleados, a los sistemas mencionados mediante certificacién expedida
por el revisor fiscal, cuando este exista de acuerdo con los requerimientos de ley, o en su defecto por el
representante legal.

Certificacién de paz y salvo de obligaciones laborales. Si es U.T o Consorcio se deben anexar
igualmente por cada miembro. Traténdose de personas juridicas, se debera acreditar el pago de los
aportes de sus empleados, a los sistemas mencionados mediante certificacion expedida por el revisor
fiscal, cuando este exista de acuerdo con los requerimientos de ley, o en su defecto por el representante
legal.

Planila de pago seguridad social y parafiscales; por parte del contratista de las obligaciones frente al
sistema de salud, riesgos profesionales, pensiones y aportes a las Cajas de Compensacion Familiar,
Instituto Colombiano de Bienestar Familiar y Servicio Nacional de Aprendizaje, cuando a ello haya lugar.

Documentos por parte del contratista de no aplicacién de retencion en la fuente para trabajadores
independientes.

A cargo del supervisor del contrato:

a.
b.
c.

d.

Formato vigente Tramite pago parcial y/o total.

Cuadro control de pagos firmado.

Acta de entrega y recibo a satisfaccion del objeto Contractual debidamente diligenciado y firmado por el
supervisor y el contratista.

Aita de almacén.

Requisitos adicionales en caso de existir endoso o cesion:

a.
b.
c.

d.

Endoseo Factura o equivalente.

Memorando tramite de endoso por parte de la Coordinacion de Contratos de la Regional.

Aceptacion endoso por parte del contratista y en los casos de UT o Consorcio por cada uno de los
integrantes.

Documento Autorizacion endoso / Cesiones por parte del beneficiario.

NOTA 1: Los documentos y requisitos sefialados en los anteriores literales deberan acreditarse para la
procedencia de cada uno de los pagos a que haya lugar durante el término de ejecucién del contrate.

NOTA 2: La certificacién Bancaria entregada con la propuesta, no tendra una fecha de expedicion mayor a
treinta (30) dias, en este orden de ideas esta debera contener los siguientes datos:
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Nombre o Razdén Social

Numero de Nit.

Entidad Financiera

Numero de cuenta

Tipo de cuenta (Ahorros o corriente)

Si el contratista cambia de cuenta bancaria, solicitard a la entidad bancaria, certificacion bancaria
actualizada, la cual debera presentar dentro de los diez (10) dias anteriores al respectivo giro.

NOTA 3: La Agencia Loglstica de las Fuerzas Militares, Regional Amazonia no se responsabilizara por la
mora en el pago al contratista, cuando ello fuere provocado por razones o causas imputables al mismo.

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA

Ademas de las previstas en la ley 80 de 1993, ley 1150 de 2007 y normas reglamentarias inherentes a la
naturaleza del contrato, a las obligaciones derivadas de las disposiciones legales vigentes que regulan su
actividad y las contenidas en los documentos previos del proceso de seleccion, el futuro contratista debe
cumplir con las siguientes obligaciones:

Obligaciones Generales:

a. Dar cumplimiento a las obligaciones con los sistemas de seguridad social, salud, pensiones y aportes
parafiscales cuando haya lugar, y presentar los documentos respectivos que asf lo acrediten, conforme
lo establecido por el Articulo 50 de la Ley 789 de 2002, la Ley 828 de 2003, la Ley 1122 de 2007,
Decreto 1703 de 2002, Decreto 510 de 2003, articulo 3 de la Ley 1150 de 2007, Ley 1562 de 2012 y
demas normas que las adicionen, complementen, modifiquen o aclaren.

b. Dar cumplimiento a lo estipulado en el Manual del Sisterna de Gestién de Seguridad y Saiud en el
Trabajo para Contratistas, Subcontratistas y Proveedores de la Agencia Logistica de las Fuerzas
Militares.

c. Pagar los salarios, prestaciones sociales e indemnizaciones de todo el personal gue ocupe en la
ejecucion del contrato, igualmente la elaboracion de los subcontratos necesarios, quedando claro que
no existe ningun tipo de vinculo laboral del personal con la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares,
Regional Amazonia.

d. Cumplir con todos los requisitos establecidos para pago, quedando bajo su responsabilidad el no tramite
de pago de |a respectiva (s) factura (s), por falta de cumplimiento total de los mismos.

e. Conocer a cabalidad el estudio y documentos previos, anexos técnicos, proyecto de pliego, pliego de
condiciones definitivo, adendas (si hay lugar a ellas), contrato y demas documentos del presente

proceso de seleccion a fin de ejecutar y dar cumplimiento del objeto del proceso con eficiencia vy
eficacia.

f. Actualizar y/o modificar las garantias cuando a ello hay lugar.

g. Efectuar las entregas en los plazos y condiciones establecidas, e igualmente en el vehiculo acreditado
en el proceso de seleccion para tal fin, so pena de incurrir en incumplimiento contractual.
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Entregar la totalidad del suministro solicitado junto con la factura, la cual debera cumplir con los
requisitos legales correspondientes, como los precios ofertados en el contrato.

Responder en los plazos que la Agencia Logistica Regional Amazonia establezca en cada caso, los
requerimientos de aclaracion o de informacion que le formule.
Suscribir el acta de recibo a satisfaccién del objeto contractual y el Acta de Liguidacién del Contrato.

Informar oportunamente a la Entidad yfo supervisor del contrato, cualquier irregularidad o inconveniente
gue se presente en el suministro.

Constituir la garantia de cumplimiento dentro de un plazo no mayor de tres (03) dias habiles siguientes
a la fecha de perfeccionamiento del presente contrato.

Realizar todos los procesos y procedimientos necesarios en la plataforma SECOP I y SiIF, de su
competencia.

Mantener activa la cuenta corriente o de ahorros reportada para los pagos con el fin de evitar
traumatismos en el proceso de ejecucion del contrato.

Obligaciones Especificas:

Cumplir a cabalidad con el objeto del contrato, ejecutando el suministro contratado de acuerdo con los
documentos que soportan el proceso contractual y la propuesta presentada, especialmente con {0
dispuesto en las especificaciones y fichas técnicas establecidas por fa Entidad.

informar al supervisor, una vez suscrito el respectivo contrato, el niimero de contacto telefénico y cofreo
electrénico dispuesto para las solicitudes de pedido.

Contar con la coordinacion logistica necesaria, y a su costa, para la entrega de Ios bienes en los lugares
de ejecucion del contrato.

. Dar observancia durante la ejecucion del contrato a la Resolucion 2674 de 2013, y demas normas y/o

actos administrativos que la sustituyan, modifiguen o adicionen.

Cambiar los bienes suministrados que presenten algun tipo de observacion posterior a su entrega, por no
cumplir con las condiciones técnicas descritas en el contrato, en un /apso no superior a 2 horas para las
unidades de negocio ubicadas en el departamento de Caqueta y en un fapso no superior a 10 horas para
las unidades de negocio ubicadas en el departamento de Putumayo.

Entregar los productos solicitados en un término no superior a 12 horas corrientes. Esto, sin perjuicio de
que, por razones de cumplimiento de la misionalidad de la Entidad, y por situaciones imprevisibles, se
soliciten suministros con un término inferior al antes mencionado, para lo cual se concedera un término
razonable, previamente concertado con el respectivo supervisor del contrato.

- Mantener vigentes, durante la ejecucion del contrato, todas las licencias y/o permisos requeridos para el

suministro del bien, conforme a los requerimientos de las normas que rigen ta materia.

. Llevar el control sobre las cantidades y ejecucién presupuestal del contrato, siendo Unica y

exclusivamente responsabilidad del contratista, los suministros que se efecttien por fuera del valor oficial
del conirato.
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i. Mantener las condiciones sanitarias de los productos a suministrar durante toda la ejecucién del contrato,
igualmente que cuenten con Registro, permiso o notificacién sanitaria vigente, segun riesgo en salud

publica.

j. Garantizar la implementacion del Plan Estratégico de Seguridad Vial de acuerdo a lo indicado en la Ley

1503720211, Ley 2050/2020, Decreto 1552/2021 y demas que regulen la materia.

k. Adquirir de manera especifica, comoe minimo el 30% del valor del contrato a pequefos productares de
acuerdo a lo indicado en el Decreto 1071 del 2015 adicionado por el Decreto 248 de 2021 y Ley 2046 del
2020 y demas narma que apliguen.

I. Los contratistas, subcontratistas o proveedores deben garantizar el suministro de ropa de seguridad
conforme a lo establecido en la normatividad legal vigente. La cual debe ser adecuada para las
actividades que van a realizar, garantizando que sus trabajadores usaran los elementos de Proteccion
Personal (EPP) y la ropa de seguridad que se les ha suministrado. Adicionalmente, debera controlar el
uso adecuado, inspeccionar y realizar periddicamente las reposiciones de los EPP y ropa de seguridad
para asegurar sus Optimas condiciones; y entrenar a su personal en el uso adecuado y cuidado de ios
EPP,

RIESGOS TECNICOS (Matriz de Riesgos}

Atendiendo a lo establecido en el Articulo 4° de la Ley 1150 de 2007 y los Articulos 2.2.1.1.16.1. y
2.21.1.1.6.3. del Decreto 1082 de 2015 se efectha |a evaluacion de los riesgos previsibles, de conformidad

con lineamientos y directrices efectuadas por Colombia Compra Eficiente, asi:
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RIESGOS DE LA ETAPA CONTRACTUAL i
Teniendo en cuenta el andlisis del sector efectuado, la naturaleza, el objeto del contrato a celebrar y el
analisis del riesgo atribuido a las partes, se considera que es necesario exigir como garantia contrato de ,
seguro contenido en una poliza que cubra fos riesgos que se relacionan a continuacion, en las cuantias !
igualmente relacicnhadas.
La cual, debera ser constituida a favor de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, Regional Amazonia,
identifica con Nit. 800.117.190-7, y presentada ante la oficina de contratos, para que surta la aprobacién
correspondiente y de forma posterior ser anexa al respectivo expediente contractual.
CLASE AMPARO EXIGIDO T L VIGENCIA DEL AMPARO ]
= | ASEGURADO J

Incumplimiento total © parcial de
obligaciones nacidas del contrato, asi como
de su cumplimientc tardio o de su
cumplimiento defectuoso, cuando ellos son
imputables al Contratista garantizado.

Ademaés, comprendera siempre el pago del
valor de las multas y de la Clausula Penal
Pecuniaria que se pacten en el contrato
garantizado.

las |

| obligaciones surgidas |

Cumpiimiento de las

del contrato

' Mala calidad y el correcto funcionamiento
| de los bienes gue recibe la Entidad Estatal

Calidad del bien

Valor asegurado: Veinte por ciento (20%) sobre

| el valor total del contrato.

Con una vigencia igual a la ejecucion del |

contrato, de las prorrogas a las que hubiere

lugar y seis (6) meses mas.

| Valor asegurado: Veinte por ciento (20%) sobre |

| el vaior total del contrato.
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en cumplimiento de un contrato.

Con una vigencia igual a la ejecucion del
contrato de las prorrogas a las que hubiere
lugar y seis (8) meses mas.

Perjuicios ocasionados por el
incumplimiento  de las  obligaciones
laborales del contratista derivadas de la
contratacion del personal utilizado en el
terriforioc nacional para la ejecucidon del
contrato amparado. El no pago de salarios,
prestaciones sociales e indemnizaciones
laborales.

Pago de salarios,
prestaciones sociales
e indemnizaciones
laborales

Valor asegurado: Cinco (5%) sobre el valor
totat del contrato.

Con una vigencia por el término del contrato y
tres (3} afios mas

ACTIVIDADES DE SEGUIMIENTO DEL CONTRATISTA (CUANDQ APLIQUE)

(De conformidad con la gula de evaluaclén, seleccion seguimiento del desempefio y resvaluacion de proveedores publicada en la

Suite Visién)
INSPECCIONES:
~ CANTIDAD |  FECHA LUGAR I ~ RESPONSABLE :
[ NA i o N/A ONA " N/A i
AUDITORIAS DE SEGUNDA PARTE:
CANTIDAD : FECHA LUGAR : RESPONSABLE
N/A | N/A ; N/A : N/A

INTEGRACION COMITES ESTRUCTURADORES Y EVALUADORES (TECNICOS) Y

SUPERVISOR
Comité estructurador Técnico Nombre Cargo i
Admin. Emp. Yesica Lorena Olmos Enciso TASD. Abastecimientos B.S.
|
‘ Nombre Cargo |

Comité Evaluador Técnico

Ing. Alimentos Darlyn Bolafios Garcia

Profesional de Defensa
Abastecimientos B.S.

Nombre

Cargo

Supervisor

Cont. Pub. Ana Isabel Perez

Tasd Abastecimientos B.S.

ANEXOS DEL INFORME TECNICO

Para todos los bienes y/o servicios se debe anexar el Pantallazo del Plan Anual de

Adquisiciones en el que conste su inclusion.

No. Solicitud de Pedide de SAP 400008780

OBRAS/MANTENIMIENTO




PROCESO ] )
GESTION DE LA CONTRATACION

\\{ // TITULO Cédigo: CT-FO-39 '
. INFORME TECNICO PARA CONTRATACION || version No. 02 || P20ina 25 de

AGEN: A
PORRLLS Mnameh 105

L 4 s Fraro | Fecha: ” 11 | 02 2022 |

a5 1a Deteran

Disefios actualizados, revisados y aprobados
Licencias

Permisos Ambientales

10O 00

Copia Contrato interadministrativo/ Convenio/Acta Acuerdo (si aplica)
VIVERES FRESCOS Y SECOS

Fichas técnicas de productos aprobadas y actualizadas

Copia Contrato Interadministrativo/ Convenio/Acta Acuerdo (si aplica)
COMBUSTIBLES

Fichas técnicas de productos aprobadas y actualizadas

OO0 O 4

Copia Contrato Interadministrativo/ Convenio/Acta Acuerdo
{Si aplica)

OTROS BIENES /SERVICIOS
Fichas técnicas (si aplica) D
Copia Contrato Interadministrativo/ Convenio/Acta Acuerdo (Si aplica) D

Y ios demas que a criterio del comité técnico estructurador sean necesarios para la correcta estructuracion del
praceso de contratacion.

Elaboré: { N (O\\“ﬁ%/ Aprobé:

Nombre: YESIGA LORENA OLMOS ENCISO Nombre: CARLOS ARDO GASCA FUENTES
Cargo: Tasd. Abastecimientos B.S. Cargo: Coordinador de Abastecimientos B.S
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ANEXO
ESPECIFICACIONES TECNICAS
AGUACATE
MHOIGESO ;
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
ey TITULD Céthyo PA-FO-T5 el
e k”:‘”’ 3 -2 Tfé
¥ FICHA TECNICA DE PRODUCTO version Ne 00 Pagna 1 ae 3
arrein -ﬁ-ﬁ;:‘ﬁ::n ALIMENTOS ]
Fecha 12 o7 2018
&
PRODUCTO / NOMBRE AGUACATE
Codigo 200001982
Clasilicacion Verduras
égﬁgg‘{{gg { Género. (Persea Americana Mill), Variedad Lorena, El grado de madurez

debe ser en mas del 50% de la fruta su celor verde amanlento

Peserpcicn del | L jorade e intarno amaiillo elaro brliante (Cuando ssta maduso) El

Produsto producto debe tener ung longitud de 1% cm y un didmetro ecuatoral de 8

1 .1a9cm
_’ .
Ingredientes No Aplica

Requisitos
| Fisicoguimicas No.Aplica |

Requisitos
_Microbiologicos | No Aphca l

el No Aplica

| Nutncionales [ ; .
| El producto debe cumplir la norma técnica NTC 1248 Culegoria EXTRA,
S1 existe pedunculo debe ser enterc Fruto de superficie bhsa, lustrosa,
corteza delgada, blanda; pulpe amarnila clara semilia mas bign pequefia.

adherida a la puipa buen sabor
EFEEP%%I&';:%% Enteros sanos se excluye lodo preducto afectado por podredumbre o
Otras cualquier olra afeccidn que impida su consumo Libres de cualguier

caracteristicas | matera extrana, exentos de plagas y de danos causados por éstas
del producta Exenios de dafos causados por bajas lemperaturas Pedunculo con una
langitud menor o 1gual @ 10 mm seco & mlacio cuyc corte debe estar
impio La falla de pedunculo no se considera defecto s:empre y cuando
a union con el taltlo esté seca @ INtacta Exentos de humedad anormal
| Qlor y/o sabores extranos. El fruto madure no debe tener sabor amargo,

| no debe presentar magulladuras golpes ni cortes

Contenido No Aplica

Requisitos
Normatives NTC 1248. NTC 1248-2 y NTC 1248-3

Fres'frr;lda'.c':é?g del_) Par Kg de producto
En lugar fresco, seco y ventlado lejos del calor y el fuege Mo debe
Ep ABUEE alma‘cenarse r:jl lransrportarse con diferentes sustancias También debe
ser ransportade en furgdn y/o vehiculo cerrado Se debe cumplir con
ROTULADQ c.ﬁ;g*:;%’:;? de lodos los requisitos referenciados en ei capitulo VIl de 1a RESF:JIuCtGr‘. -
Alma:enaawenym 2674 de 2013 EI vehiculo que realice la entrega debera contar con 13| |
'leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS y presenlar Acta de M\
Inspeccin Santana original del Vehiculo an donde consle el concepto
Favorabie para el transporle de alimenios Este dacumento no debe
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FICHA TECNICA DE PRODUCTO Version No 00 Pagmna 2 de 3
AGENGIA LOGISTICA ALIMENTOS

FULBSAD RILITAIL

Fecha: | 12 07 2018

lener una fecha de expeditién superior a un afio
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o lerrestre, este se debe entregar embalado en matenales
de prnmer uso acordes al lipo de transporte. gue garanticen la
conservacion de los producios Deberan eniregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mMismos secan
consumidos en los 15 dlas siguientes a su fecha de recibo Estas
congdiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aguellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionada al
mornenio de 1a entrega. El producto no debera presentar ningun indicio
| de sobre maduracién o deterioro
Kg de peso bruto maximo por canastilla, dando cumplimiento a la Rps
Min Agncultura y Desarrollo Rural 224 / 2007 y a la norma lecnica NTG
5422. para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral
Empaque 4.1.3 de |2 norma téchica Se debe emplear separadores o insertos para
evilar el roce de los aguacales o dafio mecanico los separadores
pueden ser fabricados de cartén meldeado o pulpa mecanica virgen No
se admiten uso de papel periddico impreso ni de matenal vegetal como
insertos .
El Rotulado det producto debe ser resistente a las candiciones humedar!
Rotulade y de baja temperatura, debe indicar Nombre del producto, fecha e
empaque, lote de preducio y peso neto al momento de ser empacado
£l producto se requiere ¢on una vida Gtil minma de cinco (5} dias

ViSO _contados a partir de la fecha de entrega

Cerificacion sanitaria de entidad competente dande Concepto
Favorable o favorable con requenmientos para sitio de acopic v
distribucion con fecha de expedicidn no superiar a un afio

CERTIFICACIONES Proveedor / ‘ :
Maquilador/ Comercializador

" -

FECHA ACTUALIZACION DE [ MARZO DE 2021

CONTENIDO:

MAESTRO CONTROL DE CAMEBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBICS
1 Versian Iwiciat
2 Aguste & loomato version 2 GP 1000 2004

* Be weluye requisilo espeqifico para el pioducts negociado pars 12 Hegional Sur Se indluye requisio de Salre 8 & ¢
3 produclo de scuerdo con ka NTC 1248

Se retia Cuando el producla sea negociado para la regional sur o flonleras, este se debe entregar embatado vn |
matensles de pnimer yso acordes pata ser transportados por meadic aérgo, ya Sea en cajas de caron sacos de
4 poliprapdgne u olias alle:nativag que garanticen la consewacién de ios productos Debaran entregasse en axcatentes |
condwionas de caldad teniendo en cuenta que los MISMos Seran consumidos en los 15 dias sipwentes a su fecha de |
recibe Eslas condiciones se vernficaran al reomento de recbo de los produclos y agueilas unidades que presenien |
delectos oiganoleplicos seran rechazadas Ei producto no deberd presentar mngun indicio de sobre maduracion o] )

Ll
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Ajusle al formato PA.FO-75 Version 00, se relira gl €o¢1g0 SIC de donde se menciona en el documento debido a Que ya
no s uliizado en la entidad y se incluye ol cédige SAP ya que aclualmenie los codiges son generados por este
sistemna de informacién, Se cambia Ja clasificacion basada en Sislema SAP cambra de Fruver a verduras

Se adiciona en Requisilas Normatwos la NTC 1248, ¥a qua no sstaba incluida

En condiciones de transpore y almacenamiente se cambea informacion asi. “En lugar fresco seco y venhlado. fe(os el
calor y el fuego. No deba almacenarse ni transportarse con difereales sustancias También debe ser transportade en
furgan y/c vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciatios en el capitulo VIl de la Resolucian
2674 de 20123

Cuando el producte sea negociade para ser fransportados por medio agrao fluvial o terresire. este se debe entregar
embalade en malenzles de prer uso acordes al tipo de ransporle que garanhcen 1a consefvacsen de [ps produclos

5 Debetan entregarse en excelentes condiciones de caligad, leniendo en Cuenla gque les MIsmos seran coasumidos en
los 15 dias siguientes a su fecha de reciho Estas condicienss se venhicaran al momento de iecibe de fos productos y
aquelias unidades que presenten defeclos crganclépticos serdn rechazadas El producto debesa estar totaimente
fresco y seleceicnado al momento de la entrega E! producte no deberd presentar ningun mdisio de sobre maduracion o
delenoro
Se retira condiciones de empaque NTC 729-2 ya que estas son requedimientos para Pifa
En la vida Gl se amplia &l kempo minimo a parti da la entrega, se cambra de tres {3} a ¢inco ¢5) dias. a partr de la
&nirega
Para las cerficaciongs se solicita
Certihcacion sanitariz de entidad compstents dandg Concepto Faverable o favorable con requenmienios para
! . Silio de acopis y distribucion con fecha de expedicién no suparior a un afio
Se reliran del item ingredientes Ia imformacian allf regrstrada y se deja No Aplca
Se incluye en los Requistos Normativos 1a Res 2674 de 2013 - Ministens da Salud v Res 224 / 2007 de Min
Agnculiura y Desarroilo Rural
Se relra en fos Requisitos Espacificos - item Contenide la informacson atii registrada la cual se adiciona y ajusta en el
& itemn Empague y Rotulada -~ item Empagque
Se ajusla an Empague v Rotulado — Presentacidn de! Producto la informacién alil registrada dejando la especihcacion
de ia presentacién por Kg de producto’ y se mcluye la Res Min Agricullura y Desarelln Rural 224 / 2007
Se adiienan requenmienios pasa el vehiculo que reaiiza la entrega del produclo. “Acta de Inspeccion Santana onginal
del Vehiculo en donde conste el conceplo Favarable para el ransporte de aimentos’ y Leyenda de Transpene te
Alimentos
CARGO NOMBRE T FECHA ' FIRMA
Profesional de
. Delensa Ing Alim Jenny Patncia Molta
Etabord Abastecimientos Romero l 2- D’b - Q—}
’ : o Clase| _
Directora
Ab cEnIentos Rosa M M
astecenel Adm Rose Mary Encise Melo JQ DB 2/,
| Clase |
- .t & i+
J Subdrrecior General, )
. Coronail (RA} Carlas Ernesto /
Reviso de Abastecimientos y 3 iy
I Samicioe Camatho Diaz | {1Z-03-21 _ l
' .
Subdirector Generat | MSc Adm Emp Hector Vargas }2 .G 3 C;»/ 177
de Conlratos Rodrguez ' !
— e |
Aprobé Secretario Genara! Coronel Juan Cartos Riveros

Pineda

ro- o2 - 2/ L~

-
o

e
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PROCESO
PLANIFICACION DEL. ABASTECIMIENTO
o e’ | TITULO Cédigo: PA-FO-75
g )
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versitn No. 01 l Pagina 1 de 3
aspHSEIEEETIES ALIMENTOS
T e Facha: | 26 03 2021
PRODLUCTO / NOMBRE REMOLACHA
Cédiga 200001539/ 200002326
REQUISITOS Clasificacion Verduras
GENERALES Descringion del | G¢nero: (Beta), variedad: de huerta, Ralz de pulpa uniforme con anillos |
e roe!u clo un poco mas claros pero delgados. Debe ser mas del 50% de la fruta, su
coler rojo vinotinto (cuando estad maduro). [
Ingredientes Ne Aplica
Requisitos N
Figsicoguirmnicos No Aplica
Requisitos ]
Microblolégicos Nojplica
Unidadas de axprasidn da los
Anillsis Proximal nutdlentss por 100 g de parte
comastlble dal slimanto
EREEEPCIIE%ISF’;IC;OO% Requisitos Humedad {g) 87,2
Nutricionales Energia (Keal) 53
Proteina {g) 1.4
Carbohidratos Totalas (g) 10,3
Tabla da Composicitn Nutriclonal ICBF 2018 - Ramolache, sin cascara, crida
Clasificacion de calfidad 1 Entera y bien formada; dura, limpia, exenta
Qtras de ataques de plagas y enfermedades, sin manchas, gristas o golpes.
caracterfsticas | Libre de protuberancias o scbrecrecimientos, dafios mecanicos graves,
del producto | sin raices secundarias ni pudriciones blandas, fa coloracion del fruto
debe ser homogénea.
El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 1224 (Uttima
REQUISITOS NORMATIVOS actualizacion), Res, 2674 de 2013 - Ministerio de Salud, Res. Min.
Agrictiltura y Desarrollo Rural 224 / 2007 y NTC 5422.
Presentacion del | SAP 200001539 — Remolacha por Kg ]
Praducto SAP 200002326 — Remolacha por Lb
En canastilla con un peso maximo de 20 Kg. El producto debe ser
EmEaduE s entregado en canastilla de alta densidad, cumpliendo l2 norma técnica
EMPAQUE / El?nt:?ala]:ye NTC 5422 en su dftima actualizacién y la Res. 224 / 2007 de Min.
EMBALAJE Y Agricultura y Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe tener
ROTULADO an cuenta el numeral 4.1,3 da la normg i&cnica.
El Rotulado del producte debe ser de color rojo, resistente a las
Rotulado condiciones de humedad y de baja temperatura, debs indicar: Nombre
del producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, Iote de producto
y peso nefo al memento de ser empacado.
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e i Detenss

| Continua Ficha Técnica de Producta .. REMOLACHA |

VIDA UTiL, DEL PRODUCTO Y Bl producto se requiere cen una vida Otil minima de seis (6} dias
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAR | coplados a pariir de |z fecha de entrega.

En luger fresco, seco y ventilado, iejos del calor y el fuego. No debe |
almacenarse ni ransportarse con difersntes sustancias. También debe
ser transportado en furgon yio vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
la entrsga deberd contar con fa leyenda “TRANSPORTE DE |
ALIMENTOS” y presentar Acta de inspeccidn Sanitaria original del
Vehicule, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documenio no debe tener una fecha de expedicidn
superior 2 un afo, Se debe cumplir con tados [os requisitos refersnciados
en el capltulo VIl de la Resoluglén 2674 de 2013,

Cuanduo el producto sea negociade para ser fransportados por medi0|

CONDICIONES DE TRANSPORTE | aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entragar embalado en maleriales

ds primer uso acordes al tipo de transporte, ya sea en cajas de cartén, |
sacos de polipropileno u ofras alternativas que garanticen la|
conservacion de los productos. Debersn entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias slguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos v
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran
rechazadas. E! producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado a
momento de |2 enfrega. El producto no debera presentar ningtin indicio
de sobre maduracion o deterioro.

CERTIFICACIONES Proveedor | Certificacion sanitarla de entidad compelente dande Concepto Favorable
Maquilador/ Comercializador

o favorable con requerimientos para sitic de acopio y distribucidn con
fecha de expedicion no superior a un afo.

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS |

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Versian Inicial

Se ajusia a formato version 3, se retlra de las cenificaciones: cumplimiento al Decreto 374B/2044 dal Min Agricultura y
Desarrolio Rural. Cerlificado de INVIMA (visita sanitaris) concepto vigente: favorable para el sitio de acopio y distribucran
Centificado de INVIMA (visila sanitarla) concepto vigente: favorable para vehiculo de distibucidn. E personal debe poseer !
dotacién completa para la entrega det producto Las cerificaciones deben ser entregadas &) comisionista comprader el dia de [
la negociacidn: se ajusta certificaciones a: Acta de visita saniaria (IVC) con Concepto Téenico Vigente: Favorable (FV) para
sitio de acopio y distribucién expedido por la autorided sanitarla, Se establece condiciones de calidad y se adiciona los
requisitos de defecles méximas exigldo dal producto.

Ajuste al farmato PA-FO-75 Versidn 00, se retiraron 108 cddigos SIC de donde se menclona en al documento debido a que ya
ne son ulilizados en la entidad y se incluye tos cédigos SAP, porque actualmente los cédigos son generados por este sistema
de infarmacion, Se cambia la clasificacion besado en Sistema SAP, J
En condiciones de t porie y almac i se actusliza de la sigulente manera; |

“En lugar fresco, seco y venlilado, lefos del caior y ef fuego. No debe almacenarse ni lransportarse con diferantes sustancias.
Tembidn debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. Se¢ dabe cumpiir con todas los requisifos referenciades en el
capilulo VI de 1a Resolucidn 2674 de 2013,

Cuando el produclo sea negociado para ser lransporiados por medio adreo, fluvie! o terrestre, osie se debe enlregar
embalado en malenales de primer uso acordes al tipo de transporie, que garanticen la conservacidn de los productos
Deberen enlregarse en excelentes condicionas de calided, teniendo en cuenta que 10§ MisMmos serdn consunidos en los 15
dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momenlo de recibo de Jos productos y aqualias
unidatdes que prasenten defectos organoléplicas sersn rechazadas. Eil producto debard eslar toteimente fresco ¥

selgceionado al momento de la entrags. El produclo no debord presenter ningon indicio de sabre madiracion o deteriorn . 4
Se retiran del item ingredlentes la Informacién alll registrada y se deja No Aplica

Se incluya en los Reguisitos Generales - itein Requisitos Normatives 1 Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud.

Se relinz en log Requisitos Espacificos — Item Conlenido Ja informacion alli registrada (y se deja como No Aplica ). la cual s@ |
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| Continua Ficho Técnica de Producto ..

REMIOLACHA |

Desarrollo Rural

e de alimentts” y “Le

adiciona y ajusta en el llem Empague y Ratulado— flem Empaque, agui se adiciona ja Res. 224 /2007 de Min. Agricultura y

Se ajusta en Empaque y Rolulado — Presentacion del Products tn informacién alii regisirada defando 12 especificacidn de la
presantacidn “por Kg de producio™.
Se adiclonan requetimientos para el vehiculo gue realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccldn: Sanitaria original de!
Vehlculo, en donde conste ef concepto Favorable paca sl transport
Adlualizacién (aformacion A Fommato PAFO-75 Versidn 01, se Incluye Cédige SAP 200002328 de acterdo con lslado de
8 materizles aporiade por SGOL y Tecnolagia, se actualizan requisitos nutrcionales {TCN ICBF 2018). Se ajusta presentacién
del producto por cddign SAP. Cambios realizadas por JEMR Oct/2021.

& de Transporie da Allmentos®.

TN

CARGO NOMBRE FECHA ,4: IRMA
Profesional de Defensa Ing. Alir. Jenny Patricia Molta il gy i a
Etaboré Abastecimientos Clase | Romero b 7 GCT ——
— 7
Direclora Abastecimientos * M
Clase | Adm. Rose Mary Enciso Melo 13 "{:T '__,I“'_ ’ /
Pl
Revisd Subdirector Genaral, de Coranel {RA) Carlos Emeste ﬂ 7 ne & /
Abaslecimienlos y Servicios CGamacheo Diaz = i
Subdirector General. de MSe. Adm. Emp. Héctor Vargas e
Conlratacion Rodriguez 10T LU2%
Aprobé |  Secretario Geresal (E) R Ul [} 2 DCT ) g
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FROCESO
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PLANIFICACION DEL ABASTEGIMIENTO

TITULO
=V

Cédigo. PA-FO-75

Y FICHA TECNICA DE PRODUGTO | Version No. 00 Pégina 1 de 3
RSN LOSIETICA ALIMENTOS
S e | Fecha: | 12 | o7 | 2018
PRODUCTO / NOMBRE ZANAHORIA
- - —_ _
Codige 200001552
Ciasificacion Verduras
| REQUISITOS —_— S . . o
GENERALES Ralz de forma cilfndrica a conice, lisa. al hacer un corte es posible
Descripcion del | observar dos zonas bien diferenciadas, una al centro llamada corazén
Producte que debe ssr pequefa v olra a su alrededor donde se acumulan las
_____|sustancias nuritivas . F |

|

ingredientes
Requ@ﬂas

| Fisicoguirmicos |
Regursilos

Requisitos
Mutricionales
REQUISITOS
ESPECIFICOS

Otras
caracterislicas
del producio

Contenido

Requisitos
Normativos

| Presentacion del |
Producto

EMPAQUE Y

ROTULADO Cendiciones de

Transpone v
Almacenamianto

No aplica
‘‘‘‘‘ No Apﬂca . {
No aplica
PARAMETROS
MACRONUTRIENTE
CR E PROMEDIO [DE SVIACIOH
Fioteing ¢%; gz
Humedad 1%, b
Calonas 14cal 37

Datos d2 la tabla Nulreienal ICBF 2045 Para Zanahona cruda

Ralz gruesa y alargada, apariencia conica, tiene piel (cdscara) de color
naranja, textura dura y sclida. sabor ligeramenie dulce Deben estar
enteras, sanas, limpias, exenlas de un grade anormal de humedad
exteror, sin ofores y sabores extafios Sin bifurcaciones, m raices
secundarias. no deban tener consistencia ledosa No deben germinar |

No Aplica

El producto debe cumplir con Ia norma 1écrica NTC 1226 (Uitima
actualizacién) Categoria Extra, Res Min Agricultura y Desarrallo Rural

122412007, Res 2674 de 2013 - Ministerio de Salud ¥y NTC 5422

-
Por Kg de produclo

En lugar fresco, seco y ventiado, lejos del calor y el fuege. No debe!
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe .
ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado Ef vehiculo que realice
la entrega dsbera contar con Ia leyenda "TRANSPORTE bE |
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion  Sanitaria onginal del
Vehicuia, en donde canste el concepte Favarable para el lransporte de
alimantos Este documentc no deie tener una fecha de expedicion
superior a un afto. Se debe cumphr con tados los requisitos referenciados
&n el capituio Vil de lz Resolucién 2674 de 2013
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ALIMENTOS
Fecha: 12 o7 2018

Cuando el producto sea negociado para sef transportados per medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en matenales
de primer uso acordes al tipo de transporie. ya sea en cajas de carton,
'sacos de polipropilenc u  otras alternativas que garanticen |la
| conservacion de los productos Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad teniendo en cuenia gue los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguentes a su fecha de recibo Eslas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aguellas unidades que presenten defectos organolépticas seran
rechazadas E! producto debera estar totalmente fresco y selecaionado al
momento de la entrega. El producto no deberd presentar ningun sdicio
| de sobre maduracién o detericre. .

"El producto debe ser entregado en canastilla plastica con un pesa
maximo de 20 Kg. de fondo perforado en rombos o lineas. suelto o
atado, cumpliendo la norma técnica NTC 5422, para la entrega del
producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de 12 norma técnica
El empaque debe ser entregado en canastilla, cumplendo con la Res
Min. Agricuitura y Desarrollo Rural 224 / 2007, E! cumplimiento de los
malenales utlizados para el empaque debe estar condicionadc al
cumplimiento de la Resolucion 683 de 2012, Resolucion 4143 de 2012
; | y/o Resulucién 834 de 2013, dependiendo del material utilizado

£l Rotulado del producto debe ser de color rojo, resistente a las
condiciones de humedad y de baja temperalura, debe indicar Nombre
del preducto. nombre de proveedor, fecha de empagque lote de producto
y peso neto al momento de ser empacado

Empague

Rotulade

"El producto se requiere con una vida Gtl minima de seis (§) dias

vida Uil contados a partir de la fecha de entrega.

Certficacion sanitaria de entidad competente dando Conceplo

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquitador/ Comercializador

FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO:

Favorable ¢ favorable con requerimientos para sitio de acopio y
distribucion con fecha de expedician no superior & un afio

MARZO DE 2021

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
k] Version lrica!
- "'Se austa a Tormate version 3. se retra de las cerificacionas_Se ajusta a fermato version 3. se renira cumplmienta al
Decrelo 374812044 del Min Agncultura y Desarrollo Rurai Ceruficade de Invima {vista santana} conceplo wigente

2 favorable para e silio de acopio y distribucién Cerificado de tnvwna (visita santana) conceplo vigente: favorablemara

veticulo de distribucian  El personal debe poseer dotacidn complela para 1a entrega del prod
_deben ser entregadas al comisionista comprador el dia g2 1a negociaciin se ajusta cerf
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THie HE AR R TARDR

Fecha | 12 | 07 2018 -

sanitacia {IVC) con Conceplo Técaico Vigente Favorable (FV) para smio 06 acogo y dislnbucion expedide por la
autondad sanitaria

[Ajuste al farmate PA-FO-75 Version 00, se reliraron los codigos SIG de dends 58 manciona en &l documenta dabido a |

que ya fe son ulilizados en la entidad y se incluye los cédigos SAP, porque actualmente los codigos sen geaaradns por
|este sistema de infermacion Se cambia la clasticacion basado en Sistema SAP se adiciona inlormacien en
clasificacien Verduras™ Se reliran requisilgs fisicoguimcos ¥ $8 adrcionan requisilos nutngionales asl
PARAMETROS
PROLIEDIO| DE SVIACION
y

MACRGHUTRIENTE

38
calaias (v ar

Otras caracterlsticas el producto se actuahzan informacion basade en Norma tecnica 1226

En condiciones de transpone y almacenamiento se actuakiza de 1a siguiente manera

3 "En lugar fresco. seco y venldado. lejos del calor y el fusgo No debe almacenarse tw lransportarse con diferentes
sustancias Tamen debe ser transponado an luigdn y/o vehicuio cerads Se dete cumplr von todos los requsitos
referenciados en ef capllulo VI de 12 Resolucion 2674 de 2013
Cuando el preducto sea negociado para ser (ransportades por medio aéreo, fluvial o Iorrestre esle se debe enfregar
embalado an malenales te primer uso acerdes al Upo de iransporte. que garanhcen fa cansarvacion de los produclos
Deheran eniregarse en excelenles condicones de calidad, fervendo en cuenla que fos ANSMOs serdn consunndos en
los 15 dias sgurenies & su focha de recibo Eslas condiciones se verificaran al mamento de 194000 e Jos producios y
aquellas unidades que presenten defecics organoléphicas sergn rechazadas E) praduclo debers astar totalmente
Iresco y seleccionado al momento de fa entrega Ef producto no debera presenlar ningan indico oe sobre maduracion o

detariors’
En ta vida ulll se amplia & tempo mimme a partr de fa enlfega sa cambia de cneo a 6 dias
Pats las canificaciones se solicita Cerfidficacidn sanitana de entidad competente dandc Congeplo Faverable o

favorable cen requenmientos para siio de acopio y distribuclon cen fecha de expedicidn no supenor a un afo

|'Se incluye en Ios Requsilos Generales - item Requisitos Normativos la Res 2674 de 2013 - Ministerns de Salud

Se relira en los Requisitos Espetificos - llem Conlenide Ja mformacion alli registiada {y se deja como No Aphca) la

cual se adiciona y ajusta en el {lem Empaque y Retulado— item Empague

4 Se austa en Empaque y Rotulado — Presentacion del Produclo la nformacion alf registrada dejando la especificacian
de la presentacton "por Kg de producto”
Se adicionan requenmientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto  Acla de inspeccion Samtana original
del Vehiculo, en donde censte €l concepto Favorable para el kansporte de almentos y Leyends de Transporia de

. Alimenlos” . e
| CARGO | NOMBRE } FECHA FIRMA ]
< | i : - nintlied (N S 2 s S |
: Pl Abastecimientos | ing Alim Jenny Paingia Motta -
Etaborg H Crase | ’ Romero ’ /2‘ 03 -2/
| Directora ‘ N o I B N

Abastecimenlos Adm Rose Mary Enciso Mele .
Clase | | /?—QJ-:?/
Subdirector General

Revisé de Abasteimientos y Coronel (RA) Carlos Erneste

Servicioy Camacho Diaz 42 -0O3- 21
[ i
Subdirector General | MSc Adm Emp. Héclor Vargas
| de Conlralos Rodriguez 12-03% - 2t

. Corenel Juan Carlos Riveros
Aprobd Secretario General Pinada /2 _ O 3 - 2_/
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MAZORCA
PRODUCTO / NOMBRE MAZORCA
- coadige - 2000001486
Ciasﬂc_acién { ~ Verdura
REQUISITOS Mazorca de maiz amarillo graminea, deslacada por su inflorescencia femenina |
GENERALES Descrincion del llamada mazorca agrupada a lo fargo de un eje, lexdura papiracea y fermina en
Pro%u e una especie de penacho en color amarnllo oscuro formado por los eslifos La
mazorca ng debe estar cubierta por bacleas de ¢olor verde {no debe l'evar
| hojas gue la recubran)
Ingeedientes No Aplica
Requisitos ) 3
Fisicoquimicos jloiAziGa
Requisitos .
Microbiolgicos - ) sl
Requisilos .
REQUISETOS | Nulicionales No apiica .
ESPECIFICOS | Debe eslar libre de inseclos, atague de plagas. enfermedades, residuos
Olras caracleristicas | quimicos, sin olores extrafios. Entera y sana con la forma caracteristica, de
del producte aspecto fresco, fibre de atague de inseclos, enlermedades, libre de:
. magulladuras y recubiento todo el eje de granos !
Centenido No Aplica
Requisitos [NTC 5422. Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min
Normalivos | Agncultura y Desarrolto Rural
s Presentacion del
Producto Por Kg de producto -
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor v el fuego No dehEI
almacenarse ni lransporiarse con diferenles sustancias. También debe ser
transportado en furgén y/o vehicule cerrado. Bl vehicule que realice 1a entrega
deberd contar con la leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar |
Acta de Inspeccidn Sanilasia original det Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para et transporie de alimentos. Este documento no debe tener una
Condiciones de fecha de expedicion supericr 2 un afio. Dando cumplimienlo a los requisitos
Transporte referenciades en el capitulo VIl de la Resclucian 2674 de 2013
Almaceﬁamierﬂn Cuande ef producto sea negociado para ser transporados por medic aéreo.
fluvial o terestre, este se debe enlregar embalade en matenales de primer uso
EMPAQUE Y acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de Jos producios
ROTULADO Deberan entregarse en excelenles condiciones de calidad Eslas condiciones

Empaque

Rolulado

se verificaran al momeanto de recibo de los produclos y aquelias umidades que
presenten defectos organoléplicas seran rechazadas El producto debera estar !
talaimente fresco y seleccionado al momenlo de la entrega El producto no

| debera presentar ningun indicio de sobre maduracién o detenoro

El produclo debe ser empacado en bosa de polipropileno de baja densidad con
peso neto maximo de 3 Kilos. La bolsa debe tener orificios que permilan fa
lransferencia de aire entre el entorno y el producto empacado. El empague
debe ser de primer uso, el producle debe cumplir con NTC 5422 y Res. 224 /¢
2007 de Min. Agricullura y Desarrolio Rural

"El rolulado del productc debe ser resistente a condiciones de humedad y de

baja temperatura, debe indicar; Nombre del producto, norbre del proveedor,

|fecha de empaque. lote del producto y peso neto al momentn de ser

. empacado

P
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Fecha: 12 07 2018

Vida Util El producto se requiere con una vida Util mirmma de cingo (5) dias

I"El proveedor debera acreditar
CERTIFICACIONES Proveador/ - Certificacion sanitana de entidad competente dando CGoncepto Favorable o
Maquilador/ Comercializador favorable con requerimientos para sitio de acopio y dstribuzidn con facha de
J.exaeqwlfm No SUREnor a un afo

FECHA ACTUALIZACION DE MARZO DE 2021

- CONTENIDO: , o }
MAESTRO CONTROL DE CAMBICS
| VERSION | ~__ DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 | Version Inigial
? Ajuste a formato version 3
| 3 " S_e gjusta certificacion que deberan cumphr ef proveedor Acta de visita sanitana (IVC) con Conceple Tacnico Vigente
FAVORA@E&(FVLFVVC) para sitic de acopio y distnbucién el cual deberd ser expedido por la autondad saartana
] Auste at formato PA-FO-75 Version 00, se retire el cédign 51 g2 donde se manciona en el docurmento debide a que
ya no es utihzade en la antidad y se incluye el codige SAP. porgue aclualmente los cbdigos son generados por este
sistemna de informacion Se camiua la clasificacion basado en Sistema SAP cambia de “cereal’ & ‘verduras’
4 En condiciones de transporle y almacenamients se actualiza la informacion basado en los requenmientos acluales de
la Entidad En la vida ulit se amplia el tempo minime a pariir de la entrega se cambia de tres (3) dias a cnce (5) Dias a
partr de la fecha de enlrega
Para las cerlsficaciones se solicita: Certificacion sanitana de entdad competente dando Conceplo Favorabie o
, favorable con reguenmientos_para siio de acopio y distnbucitn con fecha de expedicion No SUpenor a un afo
Se mcluye en los Requisilos Genarales - item Reguisitos Normatives la Res 2674 de 2013 - Ministend de Satud y Res
224 1 2007 de Min Agncuitura v Desarrolio Rural y NTC 5422
Se reura en tos Requisites Espacificos - lem Contendo [a informacion alli registrada {y se deja coma No Aplica) ia
cual 58 adiciona y sjusia en el item Empague y Relulado- dem Empaque. aqui se adciona Ia Res 224 f 2007 de Min
5 Agriculiura y Desarrollo Rurat

Se ajustz en Empaque y Retulado — Presentacion del Produclo fa informacion gl registrada dejande 13 especficacion
de 'z presentacion "por Kg de proaducto

Se edicionan requenmientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto  Acta de Ingpeccion Santana onginat
del Vemeuio. en donde conste el corcepto Favorable para ef ranspore de alimentos’ y Leyenda de Transporte de

| Ahmentes
_ CARGO NOMBRE |~ FECHA | ‘ FIRMA
Blaboro | [iotaemalceDtnes | s A damyPancs |y o) @* ~
Abaslegr‘l:zcr:z;: Clase | | AdM Rose dary Enciso Melo | ':)" 03 2 7’ | r(}’)?}:é_-—; Jf.'_:fg \
B . 1 ¢ ' 4 Py - Y
Revisg buig::;%;&ﬁe;&z?r” | Cc:runaé;?‘f;)cﬁgrg)[zfrneslo i2z-ca-2i [C/ﬁﬁ(f{'{" ,12
o i | 2o 03 21 | (Ml

o=
Aprobd Secretano Genaral Coronel Jug;g;:los Riveros 1/2 - 02— z/ ey o

!

/
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PEPINO COHOMBRO
PROCESO .
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
- TITULO Cadigo: PA-FO-75 P G
== | , | B |
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versidn No. 01 Pagina 1 de 2
AARREALLRRATES ALIMENTOS T
s Fecha: l 2 | 03 | 2021 .
- 1
PRODUCTO | NOMERE PEPINO COHOMBRO
Cadigo 200001508
REQUISITOS | 5 | )
GENERALES | Clasificacian . Verdura. 3
Descripcion del | Baya ticarpelar, bilocular, carnosa. de forma variable segin el cultivar,
= Producto | encontrandose tipos redondeados, ovoides y alargados
Ingredientes No Aplica
Requisitos ) - 1
__Fisicoguimicos _ NojAskes |
Requisitos g
REQUISITOS | Microbiologicos ____ NoAnica a
ESPECIFICOS Requisitos ;
Nutrigionales = . Ne, AEhca ]
Otras Aspecto fresco, limpio, sin residuos de tierra, sano, no debe dar muestras

de ablandamiento apical y amarillamiento, alargado Entera y sana can la
forma caracteristica, de aspeclo fresco. libre de ataque de inseclos y
. enfermedades, libre de magultaduras.

caracteristicas
del producto

[NTC 5422 Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarroifo Rural, |
REQUISITOS NORMATIVOS Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min
. Agricultura y Desarrollo Rural

| Presentacion del T Kg de producto

Producto |
Empague ylo El prccfu_c.to debe ser empacado canastillas. debe ser resistente al paso
EMPAQUE / Ernbalaje de 20 Kilos. El empaque usado debe cumplic con la NTC 5422 y Res
EMBALAJE Y | 224 1 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
ROTULADO El rotulada del producto debe ser resistente a la condicién humedad y de
Rotulado baj temperatura, debe indicar: Nombre del producto. nombre de

proveedor, fecha de empaque, lote de producio ¥ peso nete al momento
| de ser empacado.

[ WVIDA l'j'rIL_DEL PRODUCTO Y IEI producto se requiere con una vida util minima de Diez (10) d{as
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | contados a partir de la fecha de entrega.

En lugar fresco, seco y ventilado, Izjos del calor v el fuege No debe |
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgan y/o vehiculo cerrado. Ef vehiculo que realice
la entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE
CONDICIONES DE TRANSPORTE | ALIMENTOS™ y presentar Acta de Inspeccidn Sanilaria crigmal del|
Vehiculo. en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
|alimentos Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior a un afto. Se debe cumplir con todos los requisilos referenciados
. en el capitulo VIl de |a Resolucidn 2674 de 2013
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[Cuanda el producto sea negeciado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe eniregar embalada en materiales
de primer usg acordes al lpo de transporte. que garanbicen Ia
|conservacion de les productos. Deberan entregarse en exceientes
|condminnes de caldzd Estas condiciones se venficaran al momento de
[recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
.organolépticas seran rechazadas El producto deberd estar totalmente
| fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producic no debera
| presentar ningdn indicio de sobre maduracion o deternioro

El proveedor debera acreditar Ceriificacion sanitaria de entidad
CERTIFICACIONES Proveedor! | competente dando Concepto Favorable o favorable con requenmientos
Maquilador! Comercializador  para sibo de acopio y distribucidn con fecha de expedicidn no supenor a

| un afic.

FECHA ACTUALIZAGION; ABRIL DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

t
1 Versan Inigral

& Ajuste a formata verson 3

R N
3 “Acla de vista santana (IVC) con Concepto Tecnica Vigente FAVORABLE (FV FVC) para silic de acopio y disinbucion el
cuai debera ser expedido  por la autoridad sanilana ' Se realize cambio en la wida utl solicitada de 3 dias a 10 dias

" Ajuste al formato PAFO75 Version 00 se retirs el codigo SIC de donde se menciona en e documenlo debide a que ya ng '

es utiizado en la entidad Se adiciond codigo SAP 200001508, En condiciones de transporte y almacenamiento s2 actuahza
4 la informacion basado en 108 reguenmientas actuales de |z Enhdad

Para kas cerificaciones se solicita Certificacion santaria de entidad competente dands Conceplo Favorable o favorable

, Con requenmientos para sdio de acopio y digtrbusion con fetha de expadicion no supencr a un afio

Se inc |I.H: en los Requsios Generales - dem Requisitos Normativos i Res 2674 de 2013 - Ministeno de Salud ¥ Res 224

2007 de Min Agncultuta y Desarrollo Rural y NTC 5422

Se relira de 1os Requisios Normalwos 1a NTC 5875 ya que no aphca para esle producho $ine para engurlides

Se relra en los Reguwsites Especifices - ilem Contenido 12 informacion alli registrada (v se deja como No Aphica; 1a cual se
5 adiciana y ajusta en el tem Empaque y Rotulado~ stem Empaque agui se adiciona ja Res 224 7 2007 de Min Agnculiura y

Dasarrollo Rurat

| Se ajusta en Empague y Rotulado - Presentacian def Producto la informacion alli regisirada dejanco la especiticacion de ia

| preséntacion 'por Kg de producta’
Se adicionan requenmienios para el vehiculo que reakza la enlrega del producia  Agla de Inspeccion Sandana engina! dei
| Vehiculo_en donde conste el coneepto Favarable para 2l transpore de abmentes y Leyenda de Transporte de Aimentos

2 Actualizacion informacién A Formato PA-FO-75 Versién 01 y se retita Codigo SAP 200000564
| Cambios reahzados por JPMR Abr - 2021

CARGO NOMBRE { FECHA
. Profesnonal dz Dafensa Ing Alim Jenny Pairncia Multa : g
L ElaboroJ Abastecimigntos Clase | Rormero 30 MR 4
\ EEEFong Slr::;sel?czmnenlus Adm Rosa Mary Enciso Melo oy By 3021
| 1 i 1 R ’
P Subdirector Gengtal de Coronal (RA) Carlos Erneslo WA g
Reviso Abastecimientos y Servigios Camacho Dhaz U -5 li.\! 2t ‘ _ ‘J "
| !
[ Subdrector Ganeral de MSc Adm Emp Hécler Vargas ) i
Comralacion Rodrguez eyl
e ot T I
. Corongl (RA) Carlos Ernesto
[ Aprobo Secrelano General (€ Camacho Diaz i B 3 M}‘-\Y [AVIA

b o
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AJO (CABEZA DE AJO)
PROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
e e— mane | TITULO Cadigo: PA-FO-T8
. N g
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 01 Pagina 1de 3
AGENEIE LonTsTiEa ALIMENTOS
e Facha: | 26 03 201
PRODUCTO / NOMBRE ASO {CABEZA DE AJO)
Cddigo 200001584 / 200002320
Clasificacion Verduras
ggggﬂ{gg Genero; Liliaceae, Variedad: Allium sativum L; ta cabeza de ajo es cada
Descripcion del bulbo que Sse encuentra envuello por una tunica blanca, a veces algo
Pro%uclo rojiza, membranosa, transparente y muy delgada. Su sabor es fuerte,
especlaimente en crudo y ligeramente picante y rustico con hébitos
simllares a la cebolla, se agrupaba dentro de la familla de las liligceas.
Ingredientes No Aplica
_Requisitqs Mo Aplica
Fisicoquimicos
| Requisitos q
| Microbiolégicos No Aplica
I [T R —————
Andlisls Proximal regtriamtes gae 100 § 4o Bann
e e e 1 vemsenbls del shmanne )
Requisitos Humedad [§] 842
REQUISITOS ‘ Nutricionalas — ~:]“——-— Al
ESPECIFICOS " Carbeh drates Totales (g) | 193 |
| Tabla de Camposicion Nutricionat ICBF 2018 - Ajo
Calidad 1a. Los bulbos ceben estar firmes al tacto, enteras, sanos (sin
rajaduras, ni enfermedades) y limpies (sin materiales extrafios). El
Otras producto debe estar con un colar tipice de la variedad, de aspecto fresco,
' casact er risticas sin manchas ni coloraciones anormales y debe presentar envoltura seca
del producto sin maltrato. €1 ajo debe estar libre de la presencia de plagas, sin ataque
producto | 4o hongos, exentas de humedad exterior anormal, libre de olores y
sabores exirafios. No dekbera tener Indicios de deterioro, Cada cabeza de
| | ajo debera tener minimo 5cm de diametro.
Res. 2674 de 2013 - Ministerio da Salud y Res. 224 7 2007 de Min.
REQUISITOS NORMATIVOS Agticuliura y Desarrollo Rural
Presentacion del | SAP 200001534 ~ Ajo por Kg
Producto SAP 200002320 — Ajo por Lb
El producto debe ser empacado en bolsa de polipropileno y eniregado en
EMPAQUE / Empaque y/o |canastilas con un peso maxime de 25 Kilos por canaslilla, dando
EMBALAJE Y Embataje cumplimiento a los requerimientos establecidos en la Res. Mir
ROTULADO Agricultura y Desarrolic Rural 224 f 2007 y la NTC 5422,
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad
Rotulado y de baja temperatura, cebe indicar: Nombre del produsto, nombre de
proveedor, fecha de empaque, lote de producte y peso neto al moments
de ser empacado. |
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LContinua Ficha Técnica de Producto ... AJO [CABEZA DE AJO) |

viDA UTIL DEL PRODUCTO ¥ El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco {8) dias'
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD contados a partir de la fecha de entrega.

En lugar fresco, seco y venlilado, lejos del calor y el fuego. No debe
glmacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe |
ser transportade en furgdn yio vehiculo cerrade, Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitule VIl de la Resolucion
2674 de 2013. El vehiculo que realice Ia entrega debera contar con Ia
leyenda *TRANSPORTE D ALIMENTOS" v presentar Acla de
Inspeccidn Sanitaria eriginal de) Vehiculo, en dondé consie el concepto
Favorable pera el transporte de alimentos. Este documento no debe
tener una fecha de expedicién superior a un afo,

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio |
CONDICIONES DE TRANSPORTE agreo, fluvial ¢ terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer usc acordes al fipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan enfregarse en excelentes
condicionas de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes @ su fagha de recibo. Estag
condiciones se verlficaran al moments de recibo de los productos y
aquellas unidades que presentan defocios organolepticos seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El praducto no deberd presentar ningun indicio |
. de sobre maduracitn o deterioro.

Cerlificacién sanitaria de entidad competente dando Concepio Favorable
CEF:TL’::SC‘::C!E:%NES Z'i:rfezgg: / 0 favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
a omercializ fecha de expedicién ne superior a un afo.

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021

[CONTROL DE CAMBIOS

VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 ‘ Version Inicial.

| Ajuste a formalo version 3. Se incluye la Cizsificacion del Produclo. Se reliran los Requisilos Fisicoquimicos y los Requisilos
2 Nomalivos correspondientes a la Resolucion del Ministerie de Salud 424% de 1991 y la NTC 4423, 10da vez que esta aplica a
_especias o condimentos vegelales procesados. Se ajusta Contenida, Presentacion del Producto y Empaque - |
Ajuste al formato PA-FQ-75 Versian 00, se retiraron los cédigos SIC de donde se menciona en el decumenta debido a que ya
no san utilizados en [a entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los cadigos son generados por este sistema
| de infarmacion. Se cambia 1a clasificacidn basada en Sistema SAP, cambia de “Fruver* a “Condimanios”, En condiciones de
transporie y almacenamiento se aclualiza de Iz siguiente manera:
"En lugar fresco, seco y veniilat, tejog del calor ¥ ef fuego. Ne debe almacanarse af lransportarse con diterentes sustancras.
| También debe ser transgortedo en furgdn yfo vehiculo cerrado. Se debs cumplir con todos fos requisitos raferenciados en el
capitulo VI de ta Resolucion 2674 de 2013
| Cuando el produclo sea negociado p5ra ser lransportados por medio néreo, fluviel o lemesire, esle se debe eniregar
| 3 embalado en materiales de primer ysoe acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservavion de los productos
| Deberdn enlregarse en excelentes condicionas de calidad, teniendo en cuenta que fos mismos Serén consuridos en fos 15

L

| | dias siguientes & su facha de recibo. Estas condiciories se verificardn al momeanto de recibo de los productos vy aquelias

‘ i unidades que presenten defeclos omganoleplices serdn rechazadas. Ei prodiclo debers astar tolakmente fresco ¥
| seleccionade al momenlo de la enlrega. El produio no deberd presentar ringuin indicip de sobre maduracion o deterioro

| | Las cenificaciones deben ser entregadas al comisienista comprader ef dia de |a negociacion, para fas condiciones de
| certificaciones de fos vehlculos. Se retira condiclones de empague NTG 729-2 ya Que estas son requerimientos para Pita En

| 1a vida util se amplia e tiempo minimo a pasir de la entrega. Para las ceriificacionss se soligita:

| | Certificacion sanitara de entidad compelente dandd Concepto Favarable o favorable con requerimientos para sitwo

| de acopio y distribucion con facha de expedicién no superior a un afo.

| Se relira de Ios Ingredientes la Cabezas de ijo fresco y se deja No Aplica.

4 | Se relira en los Requisitos Especificos — item Contenida la informacion alli registrada, fa cual se adiciona y ajusla en el

| Empague y Rotulado ~ item Empague,




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

\(/ TITULO | cédigo: CT-FO-39 |
wosngmm || 'NFORME TECNICO PARA CONTRATACION || version No. 02 ey b
g | Fecha: || 11 || 02 ][ 2022 ]

| Continua Ficha Técnica de Producto ...

AJO (CABEZA DE AJO) |

Se ajusla en Empanue y Rotulado — Presentacién del Producte, 13 infermacidn allf registrada dejando |a especificacién dala

prasentacion “por Kg de producle”, se Incluye !a Res. Min. Agsricult sra y Desarrolio Rusal 224 / 2007,
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del productd. "Acla de nspeccién Sanliaria original de!

Vehiculo, en dende conste el concepto Favorable para el transporte de afimentes” y "Leyanda de Transporte de Alimentos™.
Actualizadldn Infemacidn A Femate PA-FO-75 Versidn 01, s ajusta nombre dal producto ¥ clasificacion segin lo indicads
en el sistema SAF, se Incluye Codigo SAP 200002320 de a:uerde con Estado de materiales aportade por S8GOL v

Tecnologia, se actualizan requisitos nuticionales (TCN ICBY 2018). Se incluyen requisiios normativos, se ajusta
presentacién det producto por codige SAP, Cemblos realizados por JPMR Oct/2021.
CARGO NOMBRE FECHA
Elabord :gﬁ:chklaiL:& Eg;::l Ing, Alim. J;:rg;:trlcla Motta g 7 nAT m
Direclorag::aassetelcimiantos Adm. Rose Mary Enciso Melo @? » ..". { 3
Rovies | Smcmamie, | CompNoTmEn | @700

Subdlrector General. de
Contralacion

MSe, Adm, Emp, Héctor Vargas
Rodriguez

Aprobé

Sacretario General (E)

Coranel (RA) Carlos Ernesto
Camacha Dlaz
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TITULO
=\

| Codiger PA-FQ.75

St |
<
e 1 €

REQUISITOS
ESPECIFICOS

EMBALAJE ¥
ROTULADO

|

4

Gescripcion del
Producte

Ingredientes

Requisiios

_Fisicoguimicos |

Reguisitos

Microbioldgicos |

Reguisitos
Nutricionales

Otras
caracleristicas
del praducio

REQUISITOS NORMATIVOS

Preducto

ENMPAQUE / ‘ Empague y/o

Embaiaje

Rolulado

Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versian No. 01 Pagina 1de 3
@i ALIIENTOS e
g Fecha: | 26 03 2021 S
PRODUCTO ! NOMBRE REPOLLO
W - — )
Codigo 200001540
F — 1
REQUISITOS | Clasificacion o N 3 VERDURA ‘ F
GENERALES Esferica o ligeramente achatada en buen grado de madurez comercial

Yema o cabeza mas o mencs redonda gue forman algunas plantas,
como 1a lombarda y ciertas especies de lechugas. spiiandose o
.apretdndose sus hojas unas contrs otras

B

No Aplica ‘

Mo Aphiga

No Aplica

Ne aplea

Se determina por el diamelre de minimo ¢de 20 a 30 cm. el repolio verde

presentar un color verds intenso en sus hojas, Ac debe presentar color

amartle en sus hojas o tallo y el repollo marado debe presentar un color

rojizo o merado intenso caracteristico del produclo. en cuanto a su pesg

debe ser mayor a los 801 gramos. El tallo debe estar cortado & una

longitud maxima de 20 mm

Debe estar fresco v iibre de cualquier humedad anormal exterior, no

debe presentar indicios de deshidratacitn, sin clores ¥y materiales |
exirafios, libre de plagas ylo indicios de pudricion o heridas, debe tener!
un desarrollo vy Iz manipulacién normales

El producto debe tener un peso de 801 gramos 2 2000 gramos ¢ Tamano '
MEDIANO y de calidad prnmera.

T E) produclo debe cumglir con los requisits de |a nofma (ecnica NTC]
1225 y NTC 5422, Res 2674 de 2013 - Ministeno de Salud y Res 224/
12007 de Min. Agricuitura y Desarrolic Rural

e i

T Presenizcién del |

Por Kg de producto, puede ser Repallo verde o Repollo Morado.

El producto debe ser entregado en canastla de 25 cm de fanciol
perforado lineal y paredes perforade rombos, de alia densidad, se
fequiere un peso netc maximo de 25 Kg de producto, cumpliendo la
aorma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min Agncultura y
*gg_s_gr_rgllo Rural. o

E! Retulado del producto debe ser ressstente a la condicion humedad y'
de baja temperatura, debe indicar Nombre det preducto, nombre de
proveedor, fecha de empague, Iote de producto y peso nete al momento
| de ser empacade
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Continua Ficha Técnica de Producto ...

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

REPOLLO

REQUERIMIENTOS DE LA El producto se requiere con una vida ohl minma de diez (10) dias

ENTIDAD

I —

i omal —

contados a partir de la fecha de entrega.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y &l fuego. No debe

almacenarse ni fransportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgan y/o vehiculo cerrado El vehiculo que realice
a entrega deberd centar con la leyenda "TRANSPORTE DE
ALIMENTDS" y presenlar Acla de Inspeccion Samtana ongmal del
Vehlculo, en donde conste el concepto Favorable para el ransporte de
alimentos Este documento no debe tener una fecha de expedicion
supericr 2 un ano Se debe cumplir con todos los requisitos referencados

CONDICIONES DE TRANSPORTE en el capitule Vil de la Resolucidn 2674 de 2013

aereo. fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en matenales

|Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio

de primer uso acordes al tipo de transporte. que garanticen la

condiciones de calidad. Estas condiciones se verificaran al momenio de

'conservacién de Jos productos. Deberan entregarse en excelentes

recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organoléplicos seran rechazadas. El producto deberd estar totalmente
fresco y seleccionado al memento de la enfrega. El producte no debera
presentar ningun indicio de sobre maduracidn o deteriarg.

Maguilador/ Comercializador

Certrficacion sanitaria de enilad competante dando Concepto Favarable
CERTIFICACIONES Proveedor/ o faverable con requenmientos para sitio de acopio y distribucion con
_| fecha de expedicidn no superier a un afio.

FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
[ 1 i Version Ikcial
2 Auste a formala version 2 GP 1000 2004
3 Se incluye requisiio especilico para el producle negociado para la Regional Sur o froaleras St ndica que de acuerdo a @

| NTG 1225 el producio debe pesar mas de 2000 g

Se austa a formeto versign 3 Se rehra requisto especifico Cuando el producto sea negociado para la tegional sur o
frantesas. este se debe entregar embatado en materiales de pamer uso acordes para ser franspantados por metho aeren ya
sea en cajas de carlon sacos de pohpropilenc u olsas alternativas que garanticen la conservacion de los producios Deberan
enlriegarse en excelenles condicipnes de cakdad. teniende en cuenla gue los mismos serdn consumxdes en los 15 das
4 siguientes a su fecha de recibo EStas condiciones se venficaran al momenta de secbo de s producios y aquelias unidadas
que presenien deleclos oigancléplicos seran rechazadag El producio en el momento de 1a entrega debera estar tolakmente
fime al tacto y fresco Se retira de las condiciones de empaque * B empaque debe cumphr can la Res Min Agncultura y

Desazroilo Rural 224 / 2007" y
djusta e 1amang de grande a me

para la enlrega del praducie se debe lener en cuenta el numeral 4 13 de s NTC 5422 Se
y se justa el gramaje de 2000 g a un rango entre BOD a 2000 grames

Ajuste al formato PA-FO-75 Versin 00 se relid el codigo SIC de dande se menciona en al documento debide 2 fue ya no
€5 utdizado en la enidad Se adiciona codigo SAP 200001540, S cambia la clasdicacion basada en Sislema SAP cambra
de horahza a ‘verdura’ El contenwio y presentacion del producto cambia de 30 kg a 25 Kg. por disposician de 85T Er

5 alras condiciongs dal producto se complela basado en 13 NTC 1325
En cendicigngs de bransponte y almacenaruento se actualiza la informacion basada en los requenmientas actuales de la
Enfidad
Para 1as cenficaciones se solicita Certficacion sanitana de enhdad competente dando Concepto Favorable o favorable
fon requenm:entos para stio de acopio y distnbucion con fecha de expedicion no superoraunafo

Se incluye en los Requisiles Generales = item Requisitos Normalivos |a Res 2674 de 2013 « Ministeno de Saluc y Res 224

2007 de Min  Agnculiura y Desarrollo Rural

8 Se relra en los Requisitos Especifices = tem Contenido la informacion abi registiada {y se dega como No Aplica) 1 cuzi se
adiciena y ajusta en el tem Empagque y Roluladg- tem Empaque. aqui 5e adiciona 1a Res 224 7 2007 de Min Agnculuta y

Desartolls Rusal

. Se ajusta en Empague y Rolutado - Presentacian del Producla [a informacian alli registrada dejande la eﬂwemhcacmr{&@ ]

/;
6L4ééﬁkzzcgh
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| CARGO NOMBRE FECHA
- Frofasional de Defensa Ing Al Jenny Patncia Motta “ } )
Elabord Abastecimienics Clase | Romero | \3 U Adl{ ZU&W
4. 5 .
| Drrectora Abastecimientos A "sj\
Claca | Adm Rose Mary Enciso Meto Q LIRULY
r . = f )
: Subdireclor Genaral de Coronel {RA) Carlos Ernesto Y ;502]
Revisd Abaslecimientos y Servicios Camacho Claz ! U 3 MA
13 - .
Subdirector General de MSc Adm Emp Heacior Vargas 4 n‘“,\{f u) [
Contratacién Rodriguez - meileigls i
i. T Cr;;mel {RA) Carlos Ernesto ~ 9 - ANy
Aprobd Secretano General (E)

Continua Ficha Técnica de Producto ... REPOLLO

preseniacion “por Kg de producto”

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que regliza 13 enlrega del producto “Acta de Inspeccion Sanitana original del
|| Vehieulo, en donde conste el concepto Favorable para gl lransporte de almentos” y_Leyenda de Transperle de Almentos

Actualizacion [nformacién A Formato PA-FO-T5 Version 01 y se relira codigo SAP 200000649

Se ajusta en oiras caracteristicas del producto el color. asi ef repolio verde preseator un color verde niersa en sus

hojas no debe presenlar color amanilo en sus hoas o tallo v ei repollo morado debe presentar un color rojizo DT

7 marado intenso caracteristico el produclo”

En linga con el requermigntd de la Regional Cenlro se incluye dentro de esta Ficha Técmica la alternativa det Repollo
verde o Morado, en ta presentacidn del preducto
Carnbios realizadlos por JEMR / Abr 2021

Camache Diaz B
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3 p Emrs
a4 Is Gtene

PIMENTON

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

| TruLo Codigo: PA-FO-T5 ! 5T
= L Bk |

1 \ W
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 01 | Pagina 1 de 3 T
A ALIMENTOS [ —
~ | Fecha- | 26 03 2021 s
PRODUCTO / NOMBRE PIMENTCN l
Cédigo 200001511
Clasificacion Verdura
gggg:g{{gg [ | Pimentén procedente de Capsicum Annum L. de Varedad Pimenton |
Descripcidn del cuadrado (obfuse), es una planta herbacea, perenne. con ciclo de cultivo

anual {de 3 a 4 meses de duracidn), pertenecrente a la famiiiz de las

Producto sofan&ceas. E fruto es una baya que cambia de color confarme avanza
su eslado de madurez. es unifarme y de carne gruesa
Ingredientes No Aplica
Requisitos | '
| Fisicoguimicos | Okl
Requisitos .
| Microbiolégicos | No ﬁ_.phca
Requisitos .
| _Nutricionales | - B hpiece |
REQUISITOS El pimentén de categeria |, debe ser de buena calidad, fresce, libre de
ESPECIFICOS manchas, la forma. desarrollo y colocacion de acuerdo con la variedad
(pimentdn cuadrado) y el grado de madurez debe ser en mas del 50% de
Otias la fruta y su coloracion debe ser - rojo-vino tinto, sin madurar el pimentén

debe ser de color verde. El producto debe ser entero, sano, limpig libre
de materia extrafia visible, de apariencia fresca, bien desarrollados, libre
de dafios por congelacidn, heridas no cicalrizadas, guemaduras
| producidas por &f sol, humedad externa, sabores y olores exirafios. El
producio debe tener un catibre de 50 mm de diametro en e sector
ecuatorial.

caracteristicas
del praducto

prnmm e

Ei producto debe cumplir con la NTC 3634, NTC 5422, Res, 2674 de|
REQUISITOS NORMATIVOS 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricullura y
Desarrolio Rural

Preﬁgl:fgg cel Por Kg de produclo. Puede ser Pimenton Rojo o Pimenién Verde
Empaque ylo El empague debe ser de primer uso. El producto debe ser entreg;&b c-.\:'l4
EMPAQUE / Embalaie canastilia, con paso neto maximo de 8 Kg cumpliendo la NTC 5422, NTC
EMBALAJEY |~ y 3634 y Res, 224/ 2007 de Min. Agricultura y Desarrallo Rural.
ROTULADO El Rotulado dei preducto debe ser resistente a condiciones de humedadi
Rotulado y de baja temperatura, debe indicar; Nombre del preducts, nombre de
proveedor, fecha de empague, lole de produclo ¥ peso nete al momento

| ! 1 de serempacado -

ViDA UTIL DEL PRODUCTO Y £l producto se reguiere con una vida Gl minma de uch?(a) dias
REQUERIMIENTQS DE LA ENTIDAD 1 contadas a partir de 1a fecha de entrega

i

e
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Continua Ficha Técnica de Producto ... PIMENTON

En lugar fresco, seco y ventilado, lgjos del calor y el fuege No debe
almacenarse m transportarse con diferentes sustancias También debe
ser lransportade en furgon yio vehiculo cerrado El vehiculo que realice
la entrega debera cortar con la leyenda “TRANSPORTE DE
i ALIMENTOS™ y presentar Acta de Inspeccidn Sanitana onginal del
| Vehicuio. en donde conste el concepto Favorable para el fransporte de
alimentos Este documenio no debe tener una fecha de expedicion
superior a un afio Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados
en el capitulo Vii de la Resolucién 2674 de 2013
CONDICIONES DE TRANSPORTE Cuando el preducto sea negociado pava ser transportados por medio
aéreo, fiuvial o terrestre. este se debe entregar embalado en materiales
de pnmer usc acordes al tpo de lransporie. que garanticen la
conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes
cendiciones de calidad Estas condiciones se verificaran al momento de
recibo de os productos v aguellas unidades que presenten defeclos
organoléptices seran rechazadas El producto deberad estar totalmente
fresco y seleccionade al momenio de la entrega. El producio no debera
. presentar ningdn indicio de sabre maduracion ¢ deterioro
Certificacidn santaria de entidad competente dando Concepte Favoraple
c;'::;?::&?;%’;iig:;::gg:’ o favorable con requerimiengos para sitio de acopio ¥ distnbucién con
. fecha de expedicion no superior 2 un afo

FECHA ACTUALIZACION: J ABRIL DE 2021

3
CCONTROL DE CAMBIOS

S —

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

VERSION
: 5
1 Versién Imeal
2 -A,.:ste a fprmato version 2 GP 1000 2004

Ajuslz a formalo versien 3 Se ajustan los codigos SIC y SAP de acuerde al hslade maestro de malengles Se incluye

Clasificagion Se ineluyen Ins Requisites nutnoionales Se ajustaron otras caracleristicas Se retira del item empaque 'Res
3 M Agneullura y Desarrgllo Rural 224 1 2007 y se incluye NTC 54227 Se retwa del dem gerlficacwones “Cumpliminto at

Decrato 3748/2004 el Min Agneullura y Besarrollo Rural” por no correspondes al productt SIng a personas naturales

s Jundicas y sociedades L .

Ajusle al formate PA-FO-75 Versian 00 se retiré el cédigo SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya no

es utihzado en fa gnlidad Se adicona codigo 20000151F Se cambia la clasificagion basade en Sislema SAP cambia de

fraver’ o 'verdurag’

4 En condiciones de transporte y almacenamiente se acluatza la informacian basado en los requarmientos actuales de la
Entidad
Para las certificaciones s sohaila Cestiication sanilana o€ enhidad compateate dando Concepto Favorable o favaranie

..cen requenmientos para siho de acopio y distobucion con fecha de expedieion no supengr a un afto )
Se meluye en los Requistos Generales ~ ilem Requistos Normalwos ia Res 2674 de 3013 - Ministena de Salud y Res 224 /
2007 de Min Agncultura y Desarrolio Rural y NTC 5422
Se ratira en los Requisios Especifices — item Conlenido ia informacion alli registrada {y se deja come No Aphica) la cual se
adiciona y gjusta en ¢l nem Empague y Rotulade- tem Empagque, agui se agiciona la Res 224 / 2007 de Min Agncullura y
& DQasarrcllo Rutal y NTC 3834
Se ajusta en Empague y Rotulado — Presentacédn del Producto ja informacedn alli tegisirada dejando la especificacion de ia
presentacion por Kg de producto
Se adicionan iequenmientos para el vehiculo que reabza 1a entrega del producio  Acla de Inspecc:on Sanitania anginai el
. Vebiculo en donde canste el conceplo Favorable para el biansparte de almentes’ y 'Leyenda de Transpone de Atmentos
Actualizacitn Informacion A Formale PA-FO-75 Version 01 se retira codigo SAP 200000583 y se actuahza nombre
del producto
Se gusia en olras caracteristicas del producto el grado de madurez que deline si el preducte se requiere rojo o verde
asi “ef grado de madurez debe ser en mds del 50% da la frula y su coloracion debe Ses - royo-vino LAle S wmadiurar
&l mmenldn debe sor de color verde ’
En linea con el requenmiento de la Regional Cenlio se incluye dentro de esta Ficha Técmca la alternativa del
Pimenton Verde y ¢! pimentén rojo dentro de {a presentacién del producto
Cambios reahzadas por JPMR Abr - 2021 |
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< Subdirector General de Coronel (RA} Carlos Emesto b
| Revisé Abasiecimientos y Servicios | Camacho Diaz 0 3 b wll
Subdirector General de | MSc. Adm_Emp. Hécter Vargas ﬂ j i \'{ ‘_'U)'i
| | Contratacion Radnguez

I——v————&--— - _— —_- —_—_—— - =

| Aprobé : Secretario General (E) | Coronel (RA) ey Emesw [] j bAY 2021 / !f{ i \

Camacho Diaz
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LECHUGA
PROBUCTO I NOMBRE LECHUGA
Cadigo ] 200000413 / 200001554
REQUISITOS Clasificacion Vardura
SENERATES De_szrim;:ic‘)n del THojas ligeramente abollonadas, onduladas, de bordes rizados, consistentes y
) % crujientes. Forma un cogollo voluminose, redondo y dense. Lechuga de Ia
| Produete | categorial. _ ,
Ingredientes No Aplica
Requisitos No Aphica ‘
| Fisicoquimicos |
REQUISITOS Migﬁgfgi{‘?zos No Aplica
ESPECIFICOS ROICos |
Requisitos No aplica
Nutricionales | i
Otras Debe estar fresca y libre de cualgwer humedad anormal exterior, no debe

caracleristicas  presentar indicios de deshidralacion, libre de plagas. aspeclo producto recién
; _del producto | cosechado,

NTC 1084, NTC 5422, Res 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007
REQUISITOS NORMATIVOS Le Min. Agricultura y Desarrollo Rural

““““ A

Presentacion del Por Kg de producto

Producto i
- [El producto debe ir empacado en bolsa de polipropileno. de 5 Kilos cada una, fa|
EMPAQUE / Empaque y/c | bolsa debe ser de primer uiso, EJ producto debe ser empacado entregado en
EMBALAJE Y Embalaje canastilla, cumpliendo la Nerma Técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min I
ROTULADO | | Agricullura y Desarrollo Rura o |
| El rotulade del producio debe ser resistente a condiciones de humedad y de baja
Rotuladoe | temperatura, debe indicar: Nombre del producle, nombre del praveedor. fecha de |

| | empaque, lote del produclo y peso nele al momento de ser empacado.

H
El produclo se requiere cor una vida Ulil minima de Cinco {5) dias contados a
parlir de la fecha de entrega I

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

T En lugar fresco. seco y venlilado, lejos del caior y e fuego. No debel
alimacenarse ni transportarse con diferentes susiancias Tambisn debe ser
(transponado en furgdn y/o sehicula cerrado El vehiculo que realice Ia enlrega
debera conar con la leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presenlar Acta
de Inspeccion Santtaria orginal del Vehiculo, en donde conste el concepto
CONDICIONES DE TRANSPORTE Favorable para let‘ liranspomé de aiimegtcs Este dncum_en;o no debe fener una
fecha de expedicion superior a un afie. Dando cumplimiente a los requisilos
referenciados en el capilulo Vii de la Resolucion 2674 de 2013
Cuande el produclo sea negeciado para ser lransportados por medio aéreo,
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en matenales de primer uso
acordes al tipo de transporle, que garanticen la conservacion de los productos.
Deberdn entregarse en excelentes condicianes de calidad Estas condiciones se J
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1 verificaran al momenlo de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defeclos organoléplicas serdn rechazadas. El produclo debera eslar
tolalmenle fresco y seleccionade al momenloc de la enfrega E! producio no

| debera presenlar ningun Indicio de sobre maduracien ¢ delenoro

El proveador debera acreditar

Certificacion sanitana de entidad competente dande Concepto Favorable

o favorable con requermientos para sikto de acopio y disinbucion con
 fecha de expedicidn no superior & un afo

CERTIFICACIQONES Proveador !
Maquiladaor/ Comercializador

FECHA ACTUALIZACION: AGOSTO DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version sl
i 2

Ajuste a formato vergion 3

3 *Acla de visita sanitapa (VC) con Concepic Técmco Vigente FAVORABLE (FV. FVC) para sitio de acopio y distt bucion &
cual debera set expedide por la astondad samitana * Se realizd cambio en 1a vida uld seficiada de 3 dias a 5 dias
" Ajuste al formato PA-FO-T5 Version 00, & relnd el codige SIC de donde se menciona en el documento debido & que va 10
es ulhzado en la enlidad. En condiciones de Wransporte y almacenamiento se actualiza la nfarmacien hasade en los
4 reguenmentos aciuales de le Entdad
Para las certificagiones se seiicita Cerificacion santana de entidad competente dande Conceplo Favotabie ¢ favarabie
_, Con requersmianios para 10 de acopie y distribucion con fecha de expedicion no or & uit afio
Se ncluye en los Requistios Generales - iten Requisitos Normatvos 1a Res 2674 de 2013 - Ministeno de Salud y RHes 224
2007 de Mm Agncultura y Desarrollo Rural
Se relira en los Requisitos Especifices - item Conlenido ta informacidn alli regisizada y se deja No Aplica
5 Se ajusla en Empague y Rolulado ~ Presertacidn ded Producte fa informacton alli registsada dejando Ja especificacion de la
piesentacion por Kg de pioducto  en el item empaque se adicional 1a Res 224 1 2007 de Min Agncuftura y Desarrctto Rural
Se adicionan requanmienios para el vehicu.o que realiza la enlrega del producto “Acta de Inspeccion Samtana onginal del
Vehigiio en dande conste gl concaplo Favo:able para el lkansporte de abmentos’ y "Leyenda de Transporte de Almentas

Auste al femato PA-FO-75 V01, Se aclualiza Nombre dei Producto de acuerdo a lo mdicado en &f Stsiema SAP Se mciuye

] o SAF 200001564 (Lechugal aphcado a comedores de acuerdo con lo establecido por SGOL Cambiog realeados
Aqo/2021
CARGO NOMBRE '._ FECHA
& Profesional ge Delensa Ing. Alm JJenny Patatia Motta
Elaboro Abastecimenlos Clase 1 Romero S
4 F :
Duectara g:’;:;ﬁc‘m'e"m Adm Ros2 Mary Enciso Melo ¢4 AGD
- Subdirecior General de Coronel {IRA) Carlos Erneslo
Revis6  ,ocecmentos y Servicios Camacho Diaz 2 4 &
Subduecio: General de MSe Adm Emp Heéclor Vargas z &4 |
Contratos Rodnguez
Secretano General Coronel Juan Carios Riveras Pineda r fi AGH

Aprohé
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T =

Cédigo PA-FQ.75

Y FIGHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No 01 Pagina 1 de 2
Ju,i_ Nq.:pl.l:\ Al’"‘b}bn‘-l.-"':‘:‘m ALlMENTOS |
' Fecha 28 | 03 2021 A
PRODUCTO | NOMBRE YUCA
Cadigo 200001550
Clasificacion Verdura
REQUISITOS | D¢ Forma Alargada, de mayor didmelro en ia hase Gue en el dpice. no se aceplara
GENERALES | | Eles biturcadas o protuberancias La coberura exlerna es carrasposa y 14 interna
Descripcion del | es suave. con vasos iefioses llenos de almidon Al hacer un corte lransversal se
Producto cbserva una zona correspendienle a dos coberluras exiernas con un espesor
maxme de 1 milimelro, seguida de una estnuctura salida s senales de la
| presencia del cordén fibroso central
Ingredientes No Aplica
Eea S - - = ey
| Requisitos No Aglica I
r Fisicoguimices | . .
Requisites
REQUISITOS | icropiolgicos -y
ESPECIFICOS | “Roqusitas 1 - J
Requisitos Na Aplica
| Nubiciongles | saps e R r
Otras Debe estar fresca, libres de raices secundarias, fiores. hergas y corlaguras, lire
de insectos o daios causades por eslos, no debe presentar Incicios de pudncion,
aracteristicas
cdel producto heridas o cortes Libre de dafics mecanicos, sin bifurcaciones, nadidos. mancha,
pasada o torcidas. i
| NTC 1225, NTC 5422. Res 2674 de 2013 - Ministeno de Salud y Res 224 /]
REQUISITOS NORMATIVOS | 2007 de Min Aguculluray Desarrallo Rural
[ Presentacién del N
Producto I Par Kg de producto .
El producto debe ser empacado en costales de fibras naturales o fibra de
PAQUE potiolefina que permilan realizar muestreo, debe ser resistante al pesc de 50
E[IE\HN;}Q%JE {f ElEpabql:e yio Kiles o en canaslilla con un peso nets maximo de 25 Kiles.
ROTULADO MREIAE B empague usado debe cumplir con la NTC 5422, Res 224 / 2007 de Min
i
El retulado del producto debe ser resistente a condiciones de humadag y de brja
Rolulado temperalura, debe indicar Nombre del produclo, nambre del proveedor, fecha de

-

VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥

REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD partir de ta fecha de entrega.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

T TEa ﬁl"ugar-f'resco, seco ¥y ventilade,

Lempaque. lote del produclo y peso nele al momentz de ser empacado

El producto se requiere con una wida ul minma de diez {10) dias contados ai

o |

lejos del calor y el fuege No dabe|
aimacenarse ni lransportarse con diferentes sustancias  Tambien debe ser
transportade en furgon yio vehiculo cerado. EI vehicuto que reafice la entrega
debara contar con Ia leyenda "“TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y preseniar Acla
de Inspeccian Sanitaria original def Vehicule, en donde conste ¢l concapio
Favorable para el lransporie de ghmenlos Este documento ne debe tener una !
fecha de expedicidn superior a un ano Se debe cumplir con todss los requisitos |
referenciados en el capliulo VIl de ia Resolucion 2674 de 2013
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Cuando el producto sea negeciado para ser transportados por medio aéreo
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en maleriales de primer uso
acordes al tipo de transporie. que garaniicen la conservacién de los productos
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas condiciones se
verificaran al momento de recibo de los productos y aqueilas umdades que
presenten defeclos organoclépticas seran rechazadas. El producto debera estar
iptatmenle fresce y seleccionade al momenio de la enlrega E! produclo no
L . - | debera presentar ningdn indicio de sobre maduracidn o detenoro.

| El proveedor debera acredilar Certificacion sanitana de enhdad compelente
C;RT!E:C:C}%NES P!:or_’ee;lor! dando Concepto Faverable o favorable con requerimienios para sitio de acopio y
— Sl ? orrComeigia R gor | distribucion con fecha de expedicion no superior a un aio

FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021
| CONTROL DE CAMBIOS o . —
| VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TEGNICOS DEL PRODUCTO
{ 1 | Vearsign Imicial . B
¥ 2 ‘

Ajusle a formalo version 3

*Acia de wisila sanitana (IVC) con Conceplo Técnico Vigenie FAVORABLE (FV. FVC) para siic de acopio y disinbucion el
3 cual debera ser expedudo por 13 autondad santana
* Se reabzé cambio an la wda ikl solicilada de 3 dias 3 10 dlas
| *Se ajusla cerbhcacion que deberan cumplir el proveedor

Ajuste al formato PA-FO-75 Versign 00. se retird gl codigo SIC de donde se menciona en el documenio debide a que ya no
es ullizade en la enlrdag Se adiciona codgo SAP 200001560 En condicones de transponie y almacenanuento se aciualiza
la mformacion basado en los requenmientos actuales de ia Entidad El contenido se cambia de 80 Kg maxnmo a 25 Kg
Maxirmo

Para las certificacionas s& solheita. Cemificacion sanitana de enhidad competenie danda Concepto Favorable o favorable
con requenmigntos para stio de acopio y dislnbucion con fecha de expedicion no Supenor a un ano

Tse incluye en los Requisitos Generales — llem Requisitos Normalivos la Res 2674 de 2013 - Minisleno de Salud y Res 224
2007 de Min Agncultusz y Dasarrollo Rural y NTC 5422
Se relra en los Requisios Espacilicos — item Contenido la mfermacion all registrada (y se deja como No Aplica) 1a cual se
adiciena y ajusta en & dem Empaque y Rotulado- item Empague. agui se adiciona la Res 224 / 2007 de Min Agricultura v
5 Desarrollo Rwat
Se gusta en Empaque y Rotutado -~ Preseatacién det Producto [a informacidn alii registrada dejando la espeoficacion de (a
presemacion 'pot Kg de producto”
Se adicionan ragquerimiantos para el vehiculo que realiza la entrega del producle. "Acta de Inspeccion Sanilana onginal del
| Vehiculo. en donde conste el concepto Favorable para el ransporte de almentos” y “Leyenda de Transporte de Almenios

Actuabzacién Informacién A Formato PA-FO-75 Versidn 1 y se retira cadigo SAP 200000738

ha 6 1 Cambios reatizados por JPMR Abr - 2021
‘ — s e
CARGO . NOMBRE ; FECHA |
= ——— e he i e SR — = :
Profestonal de Deleansa Ing Alim Jenny Patricia Motta
Elabord Abastecwmvienios Clase ! Romero [ 3 U ABR 91"—
e —— — " — 3 | = = 2
Dieciora Abastecimientas Adm Rose Mary Enciso Melo
Clase |
| s Subdireclor General da : Caronel {RA) Carlos Ernesto )
| Reviso Abastecimientos y Servicios Camache Diaz U J HAY due ier,
| = e | 4 =
| Subdirector General de MSc Adm Emp. HeéctorVargas | = 0 kLS ’ \ t
Contralacion Rodriguez - o

Camacho Diaz

_— | L L ;,’«’j;t /
| Aprobd Secretano Generat () Corenal (RA) CarlcgiEmeslc )} 3 MAY ecust Géfféf/f 44 f((-ﬁ-
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[ Fecha:

PLATANO
P — e e . e Sl i
‘ __PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
I TITULO Codigo: PA-FO-75
\‘__\"\//" I ——es ——
| Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 l Paginaide3
| agumets CBSTETICA ALIMENTOS e N e
. isemeast oo gue Fecha: ]' 26 l 0 ]- 2021
PRODUCTO ! NOMBRE PLATANG
Cadige SAP 200001516 / 200002353
Clasificacion Verduras
REQUISITOS Genera: Musa Paradislaca, Variedad: Harién, El fruto es una falsa baya epigina,
GENERALES que forma un racimo compacio. Estd cubleria por un pericarpio corideao verde en
Descripcion del | el ejemplar inmadure y amarillo intenso, refo e bandgado verde y blanco al
Producte madurar. Es de forma linetal o falcada, entre cilindrica y marcadamente angulosa
segln la variedad. El extremo basal se estrecha abruplamenle hacia un pedicelo
da1a2cm, N
Ingredientes No Aplica
Requisitos .
Fisicoqulmicos No Aplica
Requisitos .
Microbiolégicos No Aplica
Requisitos i
Nutricionales No Aglica
El grado de madurez debe ser maduro; donde la totalidad de la superficie
es de color amarillo o debe ser verde, en su totalidad de la superfice,
REQUISITOS . : ;
ESPECIFICOS (Segun como lo requiera la Regional) Dabe tener humedad natural al
tacto, la superficie lisa, sin sefiales de deshidratacidn debe tener un fruto
sano, sin sefales de mallrato producidos por friccién golpes o
Ofras cortaduras, sin cavidades negras y profundas en la punta apical, sin
caracteristicas |rajaduras en ta corteza, sin recortes en (3 punta gue Ileguen hasta la
del producto | pulpa. De calidad extra, clasificacidn grande minimo 350giamps.
Los ptatanos deben estar enteros y duros, exteriormente secos, limpios,
sin manchas ni grietas, no deben presentar rayas profundas ni huellas de
ataques de plagas y enfermedades.
No deben presentar indicios de pudricién ni magultaduras o heridas ne
cicatrizadas, ni tener el cuelio refo. |

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con I2 norma técnica NTC1190, NTC 5422, |
Res, 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min.
Agricultura y Desarrollo Rural.

Presentacién del
Producto
EMPAQUE /

SAP 200001516 Platano
SAP 200002353 Platano amarillo

Por Kg de producio.

EMBALAJE Y

ROTULADO Empaque yio

Embalaje

La canastilia debe ser de alla densidad, con peso neto maxima 25 Kg
curnpliendo la norma técnica NTC 5422 en su ultima actualizacion, NTC
1180 y Res. 224 / 2007 de Min, Agricultura y Desarrollo Rural, para la
entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de Ia
norma tecnica.
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[ Comtinaa Ficha Técnica de Producto - ——FLATANG]

[ | Ei Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad ¥

i Rotulado |de baja lemperatura, debe indicar. Nombre del producto, nombre del|
[ proveedor, fecha de empaque, lote de producto v peso neto al momento
= de ser empacado amm
1
V'gé&géh%ﬁ;;?gggg{gv El producto se requiere con una vida Gtil minima de cingo (8) dias
ENTIDAD contados a partir de la fecha de entrega,

-

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos def caler y el fuego. No debe|
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
la entrega deberd contar con la leyenda “TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccidn Sanitaria onginal del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior a un afio. Se debe cumplir con todos ios requisitos referenciados
en el capltulo VIl de la Resclucion 2674 de 2013

Cuando ef producto sea regociado para ser transporiados por medio
CONDIGIONES DE TRANSPORTE aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes 2| tipo de transporie, que garanticen Ia
conservacién de los productos, Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, leniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dlas siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productes y
aguellas unidades que presenten defectos organcléplicas seran
rechazadas. £l producto debera estar tolalmente fresco y seleccionado al
momento de [a entrega. El producto noe debera presentar ningun indicio |
de sabre maduracitn ¢ deterioro.

Certificacion sanitaria de entidad competente dandc Concepto Favorable |
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con
fecha de expedicidn no supericr a un afo. |

CERTIFICACIONES Proveador /
Magquilador/ Comercializador

FECHA ACTUALIZACION: MAYQ DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS i
VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
[Version Inicial. Se unifican tas F1P Pistano maduro y Piadtano Verde en la presente FTP, se incluye cddigos SAP|
1 200001516 PLATANO Y 200002353 PLATANO AMARILLO x Kg.
Cambips realizados por IMRC / Mayo 2021, 1
CARGOQ NOMBRE FECHA FIRMA 1

Profesional de

| "y . )
Elabotd A.ngi?:ﬁ:‘__. o Ing. Alimi Inés Miryam Rivera Gaidona LAY U b \n“\ ™
Clase | }W) A
Directora Ao iy
Abastecimientos Adm Rose Mary Enciso Melo ..f J HA f ZU[I KMI/
Clase | - '5‘_1

Subdirector Genaral &
de Abaslecimicnios | Coronel (RA) Carlos Ernesto Camacho Diaz 2 5 May 2uel “d
y Servicles

Revisd
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Aprobd |

Secretario (E)
| Genegral

Coronel (RA) Carlos Eresto Camacho Diaz | 2 5 MAY 2021
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ARRACACHA
PROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
|V e | TITULD Codigo: PA-FO-75
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versidn No. 01 Pagina1de2
AGENEA LOGISTICA ALIMENTOS
FUMMHEAS MILITARES
L= * Facha: | 26 03 2021
PRODUCTO /! NOMBRE ARRACACHA
Cadige 200001587 £ 200002321
REQUISITOS . ,
GENERALES CIaS|ﬁca?w_n Verduras ‘.
Descripcign del Raiz tuberosa procedente do la especia Arracacia xenthomhiza Bancroft. !
Producto
Ingredientes No Aplica
Requisitos .
Fisicoquimicos No Apiica
Requisitos -
Microbioldgicos No Aplica
Uridadas 84 uapravdndefol
Andlisis Proximat ewbiintes it LU g 4 Sietd
(i [ tomanviie dal ahenpers
Requisitos . Humedsdie) | 75
REQUISITOS | Nutricionales lfpepaltea) | i
L Srateing [gl 3 0.5
ESPECIFICOS I Carbohideates Totalas (g} | 26,3
Tabla de Composicion Nulricional ICBF 2018 — Arracacha Amarnilla
El producto debe ser Arracacha, Calidad 1*, tamaiio grande (1).
Grado de madurez: Se detarmina por el color de fa ralz el cual debe ser amarillo,
debe estar limpia.
Otras El producte debe ser de tamafio grande con un pese minimo de 300 gramos,
caracieristicas | La arracacha debe estar Sana, con ia forma caractersislica, de aspecto frasco,
del producto | libre de ataque de inseclos y enfermedades, libre de magulladuras, tierra, raices
secundarias y hojas. Debe estar fresca turgente consistencia firme, no debe estar
torcida, defarmada o bifuscads, sin indicios de fibras o lignificacidn hacia el centro
de la pulpa (presancia de carazon), limpia y sin humedad externa. Amarillo claro.
El producto debe cumplir con los requisitos de la norma técnica NTC 1251 {altima
REGUISITOS NORMATIVOS actualizaclon) y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224/
2007 de Min. Agriculturg y Desarrollo Rural
Presentacién del | SAP 200001587 — Arragacha per Kg
Produgio SAP 200002321 - Arracachi por Lb
El producto debe ser entregado an canastilla ¢on un pese neto maximo de 25
EMPAQUE } Empague /0 |Kg., cumpliendo la norma técnica NTC 5422, para la enfrega del producio se
EMBALAJE Y Embalaje debe fener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica. El empaque debe
ROTULADO cumplir con la Res. Min. Agriculiura y Dasarrollo Rural 224 / 2007.
Ei Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de
Rotutado baja lemperalura, debe inclcar: Nambre del producto, nombre de proveedor,
fecha de empaque, lote da producto y peso neto al momenio de ser empacado. |
VIDA UTIL DEL PRODUCTO'Y £l producto se requiere cort una vida ulil minima de cinco {5) dias contados a
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | partir de la fecha de enirega
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ARRACACHA |

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y venfllado, lejos del calor y ol fuego. No dabe
almacenarse ni transporlarse con diferentes sustancias. Tambien debe ser
Iransportado en furgdn ylo vehfculo serrado, EI vehieulo que realice fa entrega
debera contar con la leyenda ‘TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acla
de Inspeccion Senilaria original del Vehlowlo, en donde conste el conceplo
Favorable pera ef transporta de afimentos. Este documento no debe tener una
fecha de expadicion superdior a un ane. Dando cumplimiento a los requisitos
referenciados en el capitule VIl de Ja Resolucian 2674 de 2013.

Cuande el producio sea neguciady para ser lransporiados por medio aéreo,
fluviz! o terrestre, esle se debe enfregar embalado en materizles dz primer uso
acordes 2l tlpo de transporte, que garanticen |a conservacitn ds los producios,

Deberdn entregarse en excelenies condiciones de calidad, leniendo en cuenta
que los mismos serdn consumidos en 195 15 dias sigulentes a su fecha de recibo

Eelas condiciones se verificaran &' memenlo de recibo de los productos v |
aquellas uridades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas, El
producto deberd estar totalmenle fresco v seleccionado al momente de la
enlrega, Ei produste no deberd presentar ningun indicio de sobre maduracibn o
deterioro. J

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comarclalizador

Cerlificacion sanilaria de entidad compelenle dando Gonceplo Favarabie n}
favorable con requerimientos para siio de acopio y distribucién con fecha de
expedicitn no superior a un afia. i

FECHA ACTUALIZACION: GCTUBRE DE 2021
—
| CONTROL DE CAMBIOS
| VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
R PRI S e
1 Versian Intial.

Se retisa de Ins Ingredienléé Ié Arracacha y se deja No Aplica

| e incluye en los Reguisitos Generales - ifem Requisitos Nommativos la Res. 2674 de 2013 - Mimsterio ¢e Salug y Res 224 /
| 2007 de Min Agricultura y Desarrolie Rural y NTC §422.

Se rebra en los Requisitos Espec

ificos - item Contenido la informagién aill reglstrada, Ia cuat $a adiciona ¥ ajusia en ei tem

2 Empaque y Rolulads - item Empague.
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacisn del Praduets la informacitn all registrada dejando la especificacion de la

presentacidn “por Kg de producia”. ‘
Se adiclonan raquerimientas para &l vehlculo que realiza Ia @ntraga del producto, “Acta da Inspeccién Sanitaria origina) del

Vehiculo, en dande conste el conceplo Favorable para el transporte de alimantos™ y "Leyenda de Transporie de Alimentos”

’I | Actualizacisn Informacién A Formate PA-FO-75 Version 03, se Incluye Cédige SAP 200002334 da scuerda con listado de
| 3 | materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actuslizan requisitos nutricronales (TCN ICBF 2018). Se ajusta presenlacion
l I del preducto por cddigo SAP. Cambios realizadas por JEMR Cot2021,

NOMBRE FECHA FIRMA |

CARGO
Profesicnal de Defensa tng. Alim, Jerny Palricia Motta 7T
Elabaré Abaslecimientos Clase | Romero 0 7 ﬁ{ﬁ et
Directora Abastecimienlos ; wonn
Clasa t Adm. Rose Mary Encisc Melo g3 »?'ui ‘?Igﬂ

Subdireelor General, de

Revisé Abastecintientos y Senvitios

Coronel (RA) Carlos Emasto T -
Camache Diaz @ d i %

Contratacién

Subdirecior Genaral de MSc. Adm. Emp, Héctor Vargas

exlriguez

Aprobé Sacretario General (E)

i,
i _,
Coronet {RA) Carlps Emeslo
Carnache Diaz @ ? ‘mﬂ? i
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CILANTRO

PRUCESO .
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

iy et | TITULO Codgo PA-FO-75 7 T

v FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersitnNo 00 Pagina 1 de 3
AC0 MEEA LOGISTIGA ALIMENTOS

Jark LS AL AL EY ARE

Fetha 12 o7 2018

i PRODUCTO { NOMBRE CILANTRO
( Codigo 200001451
: Clasificacion Verduras
REQUIS! b .
GEggRA{gg l Geénero Conandrum Satvum L, Varedad. De huerta Color verde
E Descripzion del  iNtenso. brillante. sin picaduras de insectos. bordes entercs. hojas
Producio impias. folkaje abundante, i2llos cortos y delgados No debe mostrar

hojas amarillas, suclas, con puntos neqgros o color cafe, tampoco fiores.

Ingredientes No Aplica
Requisitos ' .
Fisicoguimicas No Aplica
Requisitas
_Microbiologicos | o No Ap'ica
REQUISITOs | Reduisios No Apbca
ESPECIFICOS I Rn e e : ‘
Clras Las hojas deben lenar aspecio fresco, libre de humedad, sin manchas

caracteristicas | no debe presantar coler amanllo en sus hojas, ni maltrato. m atague de
| Gelproducte | honges.

Contenido Mo Aplica

S —_— e e — e = Jy—— - = -
Requisitos | NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministeno de Salud v Res 224 / 2007
Normabvos | de Min_Agriculiura y Desarrollo Rural

Pre?rr;t:&?g del ioi Kag de_pmducto o )
| En lugar fresco, seco y venhlado. lejos del caler y ef fuego Mo debe
almacenarse ni transportarse con diferenles suslancias También debe
ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado Ei vehiculo que realice
la enirega deberd contar con la leyenda “TRANSPORTE DE
ALIMENTOS™ v presentar Acta de Inspeccion Sanitana ongmal del
Vehlculo, en donde conste el conceplo Favorable para el transporte de
alimentos. Este documentc no debe tener ura fecha de expedician
EMPAQUE Y supetior a un afe Dando cu_mplimiento a los requisitos referenciados en
ROTULADO Condiciones de | el capilulo VIl de (a Resolucion 2674 de 2013
Transporte y | Cuando el producio sea negociado para ser transportados por medio
Almacenamiento | aéreo, fluvial o lerrestre. este se debe enlregar embalade en matenales
de prmer uso acordes ali lipo de transporte que garanticen la
conservacion de Ios productos Deberan enlregarse en excelenles
condiciones de calidad, teniendo en cuenta gue los mismos seran
consumidas en los 75 dias siguienles a su fachz de recibo Estas
condiciones se verificardn al momento de recibe de los produclos y
aquellas unidades que presenten defectos organclépticos seran
rechazadas. El producto debera estar tolaimente fresco y seleccronado al
momento de i3 entrega. EI producio no debera presentar ningun _:gg.-r-:;}_ s/
,’.;_, i :—:-‘-
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de sobre maduracion o delenoro

El producto debe ser entregado en canastilla con un peso maxime de 10
Empaque Kg cumplendo fa NTC 5422 y fa Res 224 [ 2007 de Min Agncultura y
Desarrolic Rural
Ei Rotulade del producto debe ser resistente & condiciones humerdas
de baja temperaiura, debe indicar Nombre del producte nembre di

Rotulada provegdor fecha de empague. [ote de producto y peso nete a momento
de ser empacado
Vida Ul £! producto se requiere con una vida Gl minima de cnco 15 dias
contades a partir de la fecha de entrega
CERTIFICACIONES Proveedor | Certificacion  sanltana de enbdad competente danda Concepte

Maquilador/ Comercializador

FECHA ACTUALIZACION DE

F

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

Favorable o favorable con requenmmuentos para silic de acop. v
distribucion con fechz de expedicidn no superor a un afo

CONTENIDO: 1 MARZO DE 2021

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS

1

2

Yerson il

Aciushzacien a Famato NTC GP 1000 y se complelan condicones generales y aspecificas con relunior o
produtios neguiiadas pata la Regional Sur o Fromteras
Ajuste o fermalo version 3 Se melyya Clasihcacion Se relira de 1a Oescnpeion dol Prodeto Frutos sanus mued o
mpe y desecauos” Serelron fos requistos fisiconuimicos loda vez gque a5tos No colfespanden ab produclo Se et a
del em Conterudo “Et producte des entregarse en alados organzados denlio de canastula® Se et Gua |
producto sea negociado para 1a iegional sur o framteras este e debe enlregar embalado en malensles de PO ubi
acordes para ser transpanados por mado aéreo. ya sea en cajas de cartin 53ces ds polipropileno u giras altemgy .
que garanheen la consarvacion de los produclos Oebergn enlregarse en excelenles condiciones de cal dad lemendu
en cuenta gue o3 MISMES seran consumitlos en ios 15 dias siguentes 9 su fecha de recibo Eslas cond.oiones se
venhcaran al moments de recibo de los productos y aquellas umdades que presentan defeclos organoiephcss slial
fechazadas El producto ne debera presentar ningun inticio de sobre maduracion o delenore daben ser Latalicinte
Irmes al lacto” Se retea del nem Empaque “El empague debe cumpir con fa Res Min Agacuttura y Desanol. 1'ul
224 f 2007 El products debe venir e canaslilas impias y desinlectadas Ei producto debs ser @nireRAdD en canas!|
de fondo perlerado ea rombos o fingas. suellt 0 stada” a “El produtlo debe ser entregado en canashlia cunphenyy
CNTD 5422 _ . n
Aste al formate PA FO-75 Versien 00 se reliraton Ios codiges SIC de donde se sencizna en el documento debwio a
cue v o son uilizades en la enbidad y se incluye 1os cothes SAP porgus aclualmenle os cadigas S6n ganeranos Lot
w5l siuterna de nfatmacian Se camba la clagihcacion basada en Sisltema SA® cambia de Fruver a verduras
Encondciones de ranspone y almacenamienlo se actualiza de i souiente manera
Ev iy fiosco 5eco y ventitado leres daf color y of luego Mo detie aimacenarse 1v transpanarse con o ke b
wstaecan Tambuon debe sor transportado en firgon o volicu's ceradn Se delie cunln o tor 1s LLIYIE
efgreniados en of capitulo VI de fa Resolisedn 2674 oo 2013
Ciiaty rUdULI0 Sea PRGeTIatio pars 581 Hanspoados par media agien il O IeHeslie Bt se dolie er0
bl LOANIIEs g prmer usu gcordes Al Lo e ranspnne que Yarnniicen ia consenvacar e o) g tn
Detenan onttpgarse en exceitiites condiciones de caldodd. terendo en cuenta que 105 MUSMOS 8Bran © ot di. 20
fos 15 chas sguwentes o su lechn te reciho Estas condicionns se venficaran a1 momenta de @ciio do los gadu for
wQUEHas odddes que presenten defecios QIQANOIGPHCOS Sein rechazadas BF producto delera eslie 10kl it
fresco y selectronade ol moemento da 1a eowegn BN producto na debera presentar aMpon e do sabe maduradkge

i L&)
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I'Se solicta Gertficacon saniana e enidad competente danda Congeplo Favorable o favorable Gon
requenmienios para Sitio de ACORIR ¥ distribucion con lecha de expadicidn no supeher a un ado

&e relva del tem ngredientes (anformacion alli regisirada y se ceja No Agphca

Se incluye en los Requistos Generales — lem Requisitos Normalivos 1a NTC 5422 Res 2674 dg 2013 - Ministeno de

Salud y Res 224 /2007 de Min Agneultura y Desarrolio Rural.

Sa relra en los Requisitos Especificos - tem Comenwdo la infermacidn alli registrada. 1z cual se adiciona y ajusta en el
5 ilem Empagque y Rolwade - ilem Empaque

Se gjusta en Empaque y Rolulado - P &n del Producto 'a informacgien alli registrada dejando la espechcacon

de [a preseniacton "por Kg de produclo”. se adiona la Res 224 1 2007 de Min Agncultwia y Desarolle Rura

Se adic-opan lequanmientos para el vehicula que reatiza 1a enirega del producto “Acla de Inspecc:an Sanitaria anginal

A&l Veheoulo en donde consle el concepto Faveraple para el lranspona de alimenios y Leyenda e Transporte de

Abmenios

CARGO | NOMBRE , FECHA
T Prolesonatde o

s Delensa Ing Alim. Jenny Patrcia Malla
Elabord Abastecimenlos Romera J1-03-2}

Clase) | S
Dueclora

Abastecimienlos Adm Rose Mary Enciso Melo / ~_03. 2/
Clase |l ; +

| FRMA |

Subdirector General
| de Abasiecinuentas y
Sarvitios

Coronal (RA) Catlos Emneslo

s
- Camatho Diaz 12 -03 -21

TP N T
Subdirector General | MSc Adm Emp Héclor Vargas
de Ceniralos Redriguez i2-0 3~ 21

Aprobd Secratane General Coronet Ju:?n(:::os ivarcs /Z -0 3 —Z 4 /J_\// /4
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I PRODUCTO f NOMBRE CEBOLLA LARGA
I Cédigo | 200001447
| -
] Clasificacdn l Verduras
REQuistTOs I "~ Género, (Alllum Fistulo Sum L.). Besarrola 2 a 6 brotes o ramificaciones |
GENERALES de tamario parecido y que se cosechan al estado verde La parte
[ Descripcion del  eomestible esta cempuesta por el pequafio lallo que es recubierto por fag
Producto partes envainadas de las hojas y que conforman un falss tallo blanco

| simifar al del puerro

| :

Ingredientes No Aplica
Requisitos ’
. Fisicoguimicos i
Requisilos )
Microbiologicos | Ho#plica !
Reguisites
Nutncionales | el
No debe presentarse fraccionada, rota o arrancada. debe estar ltbre de
REQUISITOS residuos de tierra, dafios macanicos o de olra indole y con la epidermis
ESPECIFICOS Otras exteror completa v Iibre de dafios causados por plagas y no presentar
J caracteristicas | "dIclos de pudneion a maguliaguras
del producto El taflo debe estar entero ¥ sano cor: Ia forma caracteristica, de aspecto
l b fresco, hbre de alaque de insectos y enfermedates
Cebolla Larga, Tamafic lLarga Calidad 1° el lamaro largo debe tener
| una longitud de 15 cm 3 24 9 cm yundiametrode 1.5¢m 21 9cm
Conlenido No Aplica

Requisios El producto debe cumplic los requisitos de la norma técnica NTG 1222,
N r‘r‘na”vos y NTC 5422, Res 2674 de 2013 - Ministerio ae Salud y Res 224 /
° 2007 de Min. Agricultura ¥ Desarrollc Rural

e _— |
Preﬁg?&l:?g de'.;. PFor Kg de‘ producto )
En lugar fresco. seco y ventilado, lejos del calor y el fuego No debe '
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias También debe
ser transportade en furgdn o vehicuio cefrado Ef vehiculo que realice
Iz entrega debera contar con la leyvenda TRANSPORTE DE
EMPAQUE Y Condiciones de ALIMENTOS" ¥ presemtar Acta de Inspeccion Samtana onginal del
ROTULADO o ey < Vehiculo. en donde consle el cuncepto Favorable para el transporte de
Almaceﬁam:enyto almentos  Este documento ng debe tener una techa de expedicidon
superior a un afe. Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en

el capituto VIl de fa Resolucion 2674 de 2013
Cuando el producto sea Negociado para ser transportados por medio
agrec, fluvial o terrestre, este se debe entreger embalado en materiales
Jde primer uso acordes al lipe de transporte, que garanticen la

|

i
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fecha: | 12 o7 2018

"conservacién de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta gue Jos mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recipo Estas
condiciones se verficaran al momento de recibo de los productos v
aquellas unidades gque presenten defeclos organoiépticos seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresce y seleccionado al
momento de la entrega El producto no debera presentar ningun ndicio
de sobre maduracién o deterioro
B produclo dehea ser emregado en canastilla con un pesc neto maximao

Empaque de 20 Kg cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y Res 224 f 2007 de
| , Min Agrncultura y Desarrolio Rural
EI "Retulade del producto debe ser resistente 2 las condiciones humedad
y de baja temperstura, debe indicar Nombre del producio. nombre de
proveedor fecha de emipaque, lote de producto y pese neto al momenta
, de ser empacado
Vida Ut EI producto se requlere con una vida Okl minima de cnco {9) das

| conados a partir de |a fecha de entrega.

Rotulado

Certificacion  sanilaria de enlidad competente dande Conceplo
c;‘fﬂ:&?}%ﬁiﬁg:ﬁ:ﬁg:’ Favorable o favorable con requerimentos para sitio de acopwo v
1 distribucidn con jecha de expedictdn no superior a un ane

FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO: MARZO DE 2021

;_MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
- ) -
1 Veision Inicial
2 I Ajuste s formalo version 2 GP 1000 2004
3 | Se incluye reqnsilo especifico para el producto negociado para la Regional Sur o fronteras

! 8e ajusta a formato versian 3 Sa relra requisila especiico Buando el producto sea negociado para la regional sur
fromeras esle se debs entiegar embalado en matenales de pnimer uso acordes para ser ranspodtados per mada
aa:eo yi s&a en cajas de cartton. saces de pohprapdena u oleas allermalivas que garanhcen la conservacion de s

r tos Deberan enlreqarse en éxcelentes condiciwnes de calidad, temendo en cuenta que los misnics swran
—onsumidos en los 15 dias syuientes & su facha de rembu Estas condcrones se vendicaran al moments de i de
los producios y aqueffas unidades que p tos crganclépticos seran rechazadas Fi produclo ee «
momento de 1a ealrega debeta eslar totaimente fu-rne al tacte y lrezco Se refira de las condiciones de empagee  El

4 empaque debe cumplr con la Res M Agncullura y Desarrollo Rural 224 1 2007" y “pata la entrega del producto «

debe tener #n cugnla & numeral 4 13 de la NTC 5422"  Se retra 'Ie cerbificaciones  Cumplimienio al Decete
374872004 of Min Agnculura y Desarre%o Rural Cenificade Certificacion de INVIMA Concepto Vigente Favorabie
para sthio de scopio y distnbucdn  Gerihicacon de INVIMA Conceplo \hgenle Favorable para vehicuio de dstnbucion

El personal dete posear dolacion complela para 1a entrega del produclo Las cerhificaciones deben ser entregadas ai
comistonista comprador el dia de [a negociacien Se retira de cedificaciones fa exgentia Cumplmuenta al Decre!

37482004 el Min_Agnicullura y Desarralle Rural
Ajusxe B formalo PA-FO-75 Versian 00 se relwaren (0s cidigas SIG dé donde se Mentiohz en el docamenio Uebidy a

5 que ya no sen ulihzades en la enldad y se incluy2 los cddigos SAP porque aclualmenie los codigos son generados per

este sistema de Informacion Se camina la ¢lasificacion basada en Sistema SAP. cambia de Fruvar a verduras

En condiciones de Iransporte y almacenamierto se acluakza de la siguiente manera i
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suslancias Tambidn cdebe Ser fransportado en furgdn o vefifculo cerrado  Se debe cumpir con fodes los requistos

referenciades en el capilulo VIl de la Resolucidn 2674 de 2013

Cuando of protucte sea negooado para ser lransportados por medio agreo fluvial o lerrestre asle se debe entregar

embalado en matenales de pnmer uso acardes af lipe de fransparte que garanbicen o ConsSavacicn e 105 produclos

Deherdn entragarse en excglentes condigiones de calidad, leniendo en cuenla que 198 msmos Seran consumulos en

Jos 15 dias siguienles a su fecha de rocibo Estas condiciones se venficardn al momenlo de 1eqbo tle os produstos y |

aguellas umidades que presenten defeclos organcléplicos seran rechazedas £l producio deberd esiar tolalmenle

fresca y sefeccionade al momento de la enfrega. EI producto no debera presentar mngun icico de sobre maduracion o

deterioro '

De los requisttos normativos se relira especficaciones de tamaio y calidad y se pasa esla informacion & otras

caractenslitas dal produclo

Se retiran requisitos especificos para preductos negociadoes para Ja Regional Sur o Fronteras

En la vida util se amplia el iempo minime a partir de la entrega se cambia de 1res a ¢inco dias

Para Ias cerlficaciones se sohcita’ Ceruficacion sandana de entidad competente dando Concepto Favorable o
, favorable con requenmientos para slio de acopio y dislrbucion cen fecha de expedicion no superior a un ano

Se retira de los Ingredientes la Cebolla Larga y se deja No Aphca

Se inciuye en los Requistos Generales - item Requisitos Normatwos la Res 2674 de 2013 - Mimsterio de Salud y Res

224 / 2007 de Min Agricuitura y Desarrollo Rural

Se rebra en 105 Requisitos Especifices - Hem Contentdd la nformacstn alli registzada, ta cual se adicicna y ajusia en el

item Empaque y Rotulado - item Empaque.

6 Se ajusta en Empague y Rotilado - Presentacién del Producte la informacion alli registrada dejando 1o especficacion
de la presentacion "por Kg de preducto”, se adiciona la Res 224 7 2007 de Min Agncultura y Desarralle Rural
Se adicionan requenmientos para el vehiculo que realza la entrega del producte “Acta de Inspeccidn Sanitana onginal
del Vehiculo, en donde conste el concepte Faverable para el transporte de altmentos” y Leyenda de Transporie de
Almentos
i i e . i -
CARGO NOMBRE I FECHA FIRMA |
Prefesional de [ i
Delensa Ing. Alim. Jenny Palricia Molla
Elaboré Abastecimientos Romero 42- 03 - _"L/
Clase | | 0| -
Directora [
Abastegimientos Adm Rose Mary Enciso Meln 4 - / s
Clase | .39’05 -—? g g
I - 1 ¢ 4 - - y g ‘
Subdirector General, 2
- Coronel {RA) Carlos Erneslo
Revisé ‘ de Abasslemmlentos ¥ Camacho Diaz 12 -0~ 2] é
| BIVICIOS ;
! v
| Subdirector General  MSc Adm. Emp Méclor Vargas .
| de Coniratos Rodriguaz [2-0 s z|
Aprobo Secretano General Coronel Juan Carios Rveros

Pineda J/Q = 62/ 2/ 7
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PRODUCTO ! NOMBRE CEBOLLA CABEZONA
Cddigo 200001541 / 200002338
REQUISITOS Clasificacion Verduras
GENERALES Descripcion del Cebollas de variedad Allium Cepa L. Ralz fibrosa, poco profunda v sin
s?’rcl;%u cto ramificaciones, el tallo esta dividito en dos, el superior aéreo y e} inferior
que forma el bulbo tunicado.
Ingredientes No Aplica
Requisitos I
Fisicoquimicos No Aplica
Requisitos .
Migrobioldgicos NoApfce
: "V Uridodes da seprenion v los
Anéllsls Proximal nutrentar par 10§ de parth
damantibie ded dmante
Requisitas Hu:nedad (g) 80,3 '
Nutricionales Energla [Keald A0
REQUISITOS k Prateina {g) 14
Carbobid -atos Totales { 2.7 1
ESPECIFICOS Tabla da Composiion Mitricional ICEF 2018 ~ Cebolta Cabarons
Cebolla Cabezona Blanca, de categoria 1. El didmetro ecuatorial del
producto debe ser de 71 mm a 90 mm.
Las cebollas de categoria 1, deben ser de buena calidad, su forma y color
ot deben ser caracteristicos de la varledad. Deben ser firmes y compactos,
cafacterg:t' as no deben tener retofios, ni perforaciones, ni tallos duros. Mo deben tener
del rodugo hinchazén causada por un desarrollo anormal, deben estar libres de
p nudos en la raiz. Se permiten manchas ligeras que no afecten la Uitima
: piel seca que protege la pulpa.
Debe estar libre de plagas, mohos u hongos o dafios causados por
éstas.
[ NTC 1221, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 del Ministerio de Salud y Res. |
| REQUISITOS NORMATVOS | 554 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural |
Presentacién del | SAP 200001541 — Cebolla Cabezona por Kg
Producto SAP 200002338 — Cebolla Cabezona por Lb N
Ef producto debe ser entregado en canastilla en cantidades inferiores a| ™
Erpagls vio 20 kilos el producto por canastilla, debe estar empacado en bolsa de
EMPAQUE / Efnl?al a]; polipropileno cumpliendo la norma téenlca NTC 5422 y Res. 224 / 2007
EMBALAJE Y de Min. Agricultura y Desarrolle Rural, para la entrega del producto se
ROTULADO dabe tener en cuenta et numeral 4.1.3 de la norma téenica.
El Rotutado del producto debe ser resistente a condiciones humedad y w
Rotulado de baja temperatura, debe indicar; Nombre del producto, nombre de
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al rmomento \
de ser empacado. Q
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| Continua Ficha Técnica de Producto

CEBOLLA CABEZONA |

ViDA UTIL DEL PRODUCTO ¥ El producto se requiere con una vida Util minima de cinco {5) dias |
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | contades a partir de la fecha de entrega,

-

En luger frasco, seco y ventitado, lejos del calor y el fuega, No debe
almacenarse ni fransportarse con diferentes suslancias. También dehe
ser transportado en furgdn vio vehiculo cerrado, El vehiculo que realice
la entrega deberd comtar con Ia leyenda ‘TRANSPORTE DE
ALIMENTCS” y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original de
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para e transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicin
superior a un afo. Dande cumplimiento a tos requisitos referenciados en
el capitulo VIi de [a Resolucion 2674 de 2013,

GONDICIONES DE TRANSPORTE Cuands el producto sea negociado para ser transportados por medio

aérgo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalade en materisles
de prirer uso acordes al tipo de transporte, gue garanticen la
conservacion de los productos. Dsberdn entregarse en excelentes
condiciones de calidad, feniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en {os 15 dlas siguientes a su fecha de raciboe. Estas
condiciones se verificardn al momente de recibo de los productos vy |
aguellas  unidades que presenten defectos organalépticos serén
rechazadas, El producto debera estar totalments fresco ¥ seleccionado &l
moment> da la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio i
de sobre: maduracion o deterloro.

A

~ i i i al
'CERTIFICACIONES Proveedor | Certificazion sapitariz de entidgad competente dando Concepto Favorable
Maguilador! Comercializador

o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicitn no superior a un afio.

FECHA ACTUALIZACION:

OCTUBRE DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS ‘

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1
2

Version tnieial

Ajuste a formata versitn 2. GP: 1060:2004

' Se intluye requisito especifica para el producto negociado para la Reglonal Sur y Fronteras,

Ajuste a formalo version 3 Se cambia el Contenido de “En canastilla con un peso minimo de un (1) Kiogramo® @ 'En
| canastitas con un peso maximo de 25 Kllos™. Se ratita; "Cuande af preducto sea negociads pare Iz regional sur o fronteras,
| esle sa debe enfregar embalado en maleriales de primer uso acardes para sar transpertades por medio aéreo, ya sea en

cejas de cartdn, saces de polipropliens u alras alternativas que garanticen la conservacisn de los productos Daberan

eéntregarse en excelanles condiciones de calidad, teniende en eventa que los migmos serdn consumidos en los 15 dias
| siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al memento de recibo da los productos v aquetlas unidades

gue presenten defeclos organolépticos serdn rechazadas. E| producte debe estar folalmente fime al tacto, no dabera
‘presemar ningun indicio de sabre madurackin o deterioro”. Se relira: "Debe eslar empacado en bolsa de matenal de
| Palipropilene por un (1} kito, El empaque debe cumplir con Ja Resalucion del Ministerlo de Agricultura v Desarrolio Rural
| No.00224 de 2007 y normas técnicas NTC 1221-2 Numeral 3 y 5.10."

Ajuste al formate PA-FO-75 Versian 0D, se reliraron los cédigos SIC de donde se menciona en el documents debido a que ya
ne 50n utilizados en la entidad y sa incluye Ios cédigos SAP, parque actualmente los «ddigas son gererados por este sistema
de informacion Se cambila la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia de *Fruver” a “verduras”.
En condicrones de transporie y almacenamlenta se acluatiza de la sigufeme manora;
“En lugar fresco, seco y ventilado, lsjos del talor ¥ el fuago. No debe almacenarse rti iransportarse con dilerentes sustancras
| También debe ser transportado an furgdn yro vehiculo cerrade. Se dabe cumplir con todos los requisitos refsrenciados en a!
capitulo VIf de la Resolucién 2674 de 2013,
Cuando ef producto s negociedo para ser Irensporiades por medio aéreo, Huvial o lemesire. aste se debe entregar
embalado en materisles de primer use acordes al. tipo de transporte, que garanlicen la conservacion de los productos
| Deberan entregarse en excelentes condicitnes e calidad, leniendo en cuenla que los mismos serén consumidss en log 15
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dias sigulentes a su fecha de recibo. Estas condiciones se veriicarén &l momenio de reciba de los productos y aquellas
unidades que presenten delectos organolgplicos serdn rechazadas. El producio deberdé eslar lotalmente fresco y
selecclonado af mamanto de fe entrega. Ef producio no dabera pre sentar ningdn indicio de sobre maduracion o deteroro™.

Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista cempradar el dia de la negociacion, para las condiciones de
cerificaciones de [os vehlculos. En 1a vida Wl se amplia ol Hempo minimo a partir de la entrega se cambia de 3 dlas a 5 dias.
Para las cartificaciones se solicia: Cenificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable
con requerimienios para sitio da acopin y distibucién con fecha de expedicién no superior a un aiio.
Se ratira de fos Ingredientes la informacién alli registrada y se deje No Aplica.
Se incluye en los Requisilos Genersles - lem Requisitos Nomalivos 1a Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud, Res, 224 /
2007 de Min, Agricultura y Dasarrallo Rural y NTC 5422,

Se retira en los Requlsitos Espacificos - item Contenido {a informacidn alll registrada, fa cual se adicions y ajusta en 8l item
6 Empaque ¥y Roluladoe - item Empague.

Sa ajusta en Empague y Rotutado — Presentacldn del Producte 1n infornacidn alli registrada dejando la especificacién de la
presentacion “per Kg de producto”, se adiciona fa Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

Se adiclenan requetitnienles para ef vehiculo que realiza la entrega del preducto. “Acta dé Insgeccidn Sanitasia original det
Vehiculs, en donde conate el concepto Favorable para el transpore de alimenios” y "Leyenda de Transporta de Alimentos”,
Actualizackén Infermacién A Fotmato PA-FO-75 Versidn 01, se Incluya Cadigo SAP 200002328 de scuerdo con listade de

7 meterales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requistos nutricionales {TCN ICBF 2018). Se ajusta presentacion
del producte por cddigo SAP. Cambios reslizados por JEMR Qetr2021.

CARGO NOMBRE FECHA =1 Fi[RMA |
- Protesional d& Dafersa Ing. Alim._ Janny Patricia Molte 2 |
Elabors Abasiecimientos Clase | Romero @ 7 30T & - /
[ Diractara g::::etelmimle nies Adm. Rose Mary Enciso Melo fl ? BCT A1
Subdirector Genaral. de Coronet (RA) Cardos Emesio i 2
Revisé Abastecimientos y Semvicios Camacho Dlaz 4 mL H
Subdiractor General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas T .
Contratacidn Redidguez A +§
Aprohé Secretario Seneral (E) Coroneé(:nﬁgcﬁ:rll;:zfi neste i!ﬁ .? neT
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agiE e “?[‘W ALIMENTOS
AR Fecha: | 12 Q7 2018 )
PRODUCTO I NOMBRE PAPA CRIOLLA
Cotige | 200001500
) - y
REQUISITOS Clasificacian | erduras )
GENERALES Tubérculo de Corteza Impia y suave, firme al lacto, color amanilo

Descripeion del

uniforme, aspecto fresco y sana, cjos medianamente profundos. es una

Producto papa pequenia (4-6 cm de didmetro) de piel e intenor amarillo ocre,
| | .semejante a una yema de huevo de galling
ingredientes No Aplica
~ Requlz_irlos Ng Aplica
;. Fisicoguimicos | |
Requisiios No Aglica

Microbioldgicos

Requisitos
Nulricionales
|

PARAMETROS P

MACRONUTRIENTE = - =
FROMEDIO | DESVIACION

i

M- A W

]

;SEF,%‘;';?,:],L%SS L. etz Da108 0 I3 tabla Nulngional IGBF 2015 Para Paga Crolla_san cascara ciuga
' Enteros. con !a forma caraclerislica de la variedad, de aspecto fresco '
conssstencia firme, sanos. libres de atague de inseclos ¢ enfermedades
| impios, exenlos de clores, sabores o malerias extrafias visitles libres de
Otras magulladuras, la caloracion del frule debe ser homegénsa El producio .
caracteristicas | debe estar ibre de tierra (debe estar lavada).
del producto | No debe dar muestras de humedad extenor, lesiones, pudncicnes,
cicafrices. cortaduras, malformacionas, enverdecimiento o retefios. con la
forma caracteristica. no debe tener dasprendimiento de Ja epidermis,
. pulpa de color amarilio unilorme, |
Conterido No Aplica
Requisitos | NTC 347, NTC 5422, Res. Min Agreuliura y Desarrolio Rurat 224 ¢ 2057 |
Normativos |y Res 2674 ¢e 2013 - Ministerio de Salud
| Presentacian del |
Producto . Por Kg de producio -
En lugar fresco, seco y ventilade, lejos del calor v ef fuego No debe
EMPAGUE almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias También debe
Y ; ser transportado en furgsn ylo vehiculo cerrado B! vehiculg que realice
ROTULADO Condic.ones de 'a entrega deberd contar con Ja

leyenda TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Acta de inspeccién Saniarz criginal del
Vehiculo en donde conste el concepto Favorable parg ef tfransporte de:
alimenlos. Este gdacumento ne debe tener unz fecha de expedicion

LSURENOra un 2io Se debe cumplir con todos los requisitos referepcsagg’?‘h Z/
AN
“HENz

Transporie y
Aimacenamiento
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Fecha: 12 07 2018

en el capitulo VII de fa Resolucion 2674 de 2013

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al kpo de fransporte, ya sea en cajas de cartén,
sacos de polipropileno u olras  allernativas que garanticen la
conservacidon de [os productes. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad. teniendo en cuenta gque los mismos seran
consumidos en [os 15 dias siguientes a su fecha de recibo, Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de fos productos y
aquellas unidades que presenten defeclos organolépticas seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado 2
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicto
| de sobre maduracion o deteriaro.

El producto debe ser entregado en canaslilla de alta densidad con un
peso maxime de 20 Kg. cumpliendo |2 norma técnica NTC 5422 en su
dltima actualizacién Res. Min. Agricultura y Desarroile Rural 224 7 2007
para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numerat 4 1 3 de
la norma técnica.
| | La papa debe estar lavada y embalada en canastilla de plastico
£l Rotulado deal producto debe ser resistente a la condiciones humedad y
Rolutado de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producio. nembre de
proveedor, fecha de empague, lote de producio y peso nete al momento
| de ser empacado ]
Vida Util El producto se requiere con una vida uti mimma de cinco (5) dias
| contados a partir de la fecha de entrega

Empaque

- T
CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

Certificacién sanitaria de entigad competente dando Conceplo
Favorable o favorable con requerimentos parz sitio de acopio y
1 distribucién con fecha de expedicion no superior a un afo

FECHA ACTUALIZACION DE MARZO DE 2021

CONTENIDO:

L -

o

MAESTRO CONTROL DE CAMEIOS

VERSION DESCRIPCIGON DE CAMBIOS
1 Version lioial

* Auste al formato PA-FO-75 Versin 00, se retraron las codiges SIC de donde se mentiona ¢n 61 documento debido a

que ya no son utilzades en 1 eatdad y se incluye los codiges SAP. parque aclualmente los chdigos son generados pos

2 este mslema de nformacian. Se cambia la clasificacion basads en Sistema SAP cambia de Fruver a “verduras Se
adiciona infarmacidn en Requsios nutncionales basados en los Datos de Tabal nulncional dei ICBF. para papa caolla

J
gl
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| - PARAMETROS
MACRONUTRIENTE
| PROMEDIC | DESVIACION
Feemr | 22
| |
[ Humegad °: | a4 | s0w
Calovas (wcal) '5 %

En condiciones de transporte y almacenamiento se acluahza de la siguienle manera

"En lugar fresco, seco y veniilada lejos del calor y el fuego No debe almacenarse mi lransportarse con  diarantes
sustancias Tambign debe ser lranspGiriado en furgon v/o vehiculo cerrado Se debe cumplr con lodos los requisios
referancrados en el papitulo Vil de la Resolicidn 2674 de 2013

Cuando sl producio see negociado para ser transportadcs por medio aéree. fluvial o lerrestre este se dehe entregar
embalatio en materiales de primar uso acordes af fipo de lransporte. que garanticen fa conservacion de fos productos
Deberan enlragarse en excelentes condicicnes de calidad. termendo en tuenta quo 105 nusmos serin consummos en
fos 15 dias siqwentes & su focha de recixo Eslas condiciongs se venlicaran al momento de recibo de los produclos y
aquellas wudades que presenten defactos organclépticas serdn rechazadas E! produclo deherg estar tolaimente
fresco y seleccionado al momento de la antrega £ producto no deberi presertar ningan mdicio de sobre maduacion o

. tleleriore’

I"8e retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y s& deja No Aplica
Se incluye en los Requistos Generales - item Requisilos Normalivos la Res 2674 de 2013 - Ministero de Salud y
| NTC 5422

Se retira en los Requisitos Especificos ~ item Contenido la informacidn alli reqisirada (y se deja como No Aplica) la
3 cual se adiciona y ajustd en el item Empaque y Rolutado- ilem Empacue
Se ajusta en Empague y Relulado — Presentacién del Producto la informacidn alli registeada dejande la espectficacion |
de la presentacion "por Kg de producto”
Se adicionan requenmientes para el vehiselo que reahza Ia entrega del producte "Acta de Inspeccion Sgnitana eriginal
de! Vehiculo, en dende conste el concepto Favorable para e transpore de aimentos y ‘Leyenda de Transporte de
| Almentos® o o .
CARGO NOMBRE FECHA | FIRMA
Profesional de T
. Defensa Ing. Alm. Jenny Patngia Matla
Elabord Abastecimientos Romero fj__ - 03",2]
Clase | | —
Diraciora
Abastecimientos Adm Rose Mary Enciso Melo -
Clase | /*’) 0‘3’2/-
- - } SEN— ]
Subdirector General |
Revisé de Abaslecimientos y Caranef (RA) Carlos Emneslo | 0
Sarvitivs Camatho Diaz | 12 -03-21
Subcirector General | MSe. Adm Emp Héctor Vargas . l
de Contratos Redriguez : 12 - 03~ 2 x
] Coronel Juan Carlos Riveros | 1 /,——/
Aprobo Secretano General Bineda /Z _ 0'3 _7 / o
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PAPA PASTUSA

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

e | TITULOD
—_—

; Cédigo: PA-FO-75
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Y FICHA TECNICA DE PRODUGTQ | Version No. 00 Pagna 1de 3
AgEHEIs CBGTETIER ALIMENTOS [
e Fecha: ; 12 | o7 2018
l PRODUCTO ! NOMBRE PAPA PASTUSA
Codigo 200001575
Clastficacion Verduras
REQUISITOS 'Género: Solanum Tuberosum L. La papa es una especie de planta|
GENERALES

Descripeidn del
Producto

Ingredienies

—_— S—
Requisitos
Fisicoquimicos |

Requisitos

Microbiologicos _ .
Requisitos |

| Nulrisignales

REQUISITOS

ESPECIFICOS Otras

caracieristicas
del producio

Cenignido
I Reguisios
Noemativos

S

herbacea perteneciente al género Solanum de lz familia de las
solanaceas orginaria de Sudameérica y cullivada por todo el munde, el
tubérculo crece de manera subterrdnea y alberga tos nulrientes de la
planta.

No Aplica
Ne Aplica
Ng Aplica

No Aplica

Eltamao de |a papa debe sef en un rango de 65-60 mm de diametro en’|
la seccidn ecuatorial de la papa Grado A Tamafo Grande Papas tan
caracteristicas internas y externas homogéneas. en buen eslado de
madurez, buena forma, fimpia (sin fierra y material biologico), seca. sin
humedad exterior y sin contaminantes quimicos. hiwe de defectos
fisioldgicos, de dafos causados por hongos, inseclos ¢ maoluscos y
bacterias, exenlos de dafios mecanicos y dafios fisioldgicos. La papa

4 debe estar libre de verdeamiento

Mo Aplica

TNTC 341, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Mimsteno de Salud y Res

1224 ] 2007 de Min_Agricultura y Desarrollo Rural

[ Presentacion de!
Producto

EMPAQUE Y

ROTULADO Condiciones de

Transpore v
Almacenamiento

Por Ko de producto.

En lugar fresco, seco y ventlado, lejos del calor y el fuego No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias Tambiérm dehe
ser transportado en furgdn yio vehiculo cerrade. El vehicuio que realice
la entrega deberd contar con la leyenda “TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitartz original del
Vehiculo, en donde conste el cencepto Favorable para el transporte de
almenlos. Este documentoe no debe tener una fecha de expedicion
superior 2 un afio. Se dabe cumplr con todos los requisites referenciados
en el capliulo Vil de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producio Sea negogiady para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en meteriales
de primer usp acordes a! lipc de lransporte que garanticen la
| conservacién de los productos. Deberan entregarse en excelentes {
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‘condiciones de calidad, teniendo en cuenta gque (0s mMismos seran
consumidos en ios 15 dias siguientes a su fecha de reciba Estas
condiciones se venficaran al momento de recibo de los productos y
aqueflas unidades gue presenten defectos organolépticas  seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleceionado al
momentc de la entrega. Ei producto no debera presentar ningen indicio
| , de sobre maduracion o deteriorg _

El producto puede ser empacado costales de fibras naturales o fibra de
polivlefina que permita realizar muestreo, debe ser resistente al peso de
50 Kitos El empaque usado debe cumplir Ia NTC 5422 y Res 22472007
(deMin. Agricullura y Desarrollo Rural.

El Rotulado del producto debe ser resistenta a condictones de humedad
y de baja temperatura. debe indicar: Nombre de! produclo, nombre de
proveedur, fecha de empaque, lote de preducle Y peso neto al momento
| de ser empacado - I

El producto se requiere con unz vida Otl mirima de quince {15) dias
contados a partr de !a fecha de entrega.

Empaque

Rotulado

Vida Util

T s . . n iy
CERTIFICACIONES Proveedor | Certficacien sanitaria de entidad competente dando Concepto

Maquilador! Comercializador

FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO:

Favorable o favoreble con requerimientos parz sitio de acopio v
distritucion con fecha de expedicion no superior a un afia,

MARZO DE 2021

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

1

DESCRIPCION DE CAMBIOS

Version Imicial
t T

Auste a farmato version 3 Se actualizo Ta descrpcidn del producio sor na corresponder Se camina dentre del ttem
Empague polielileno por fibra de policlefina. Se retra del tem empaque "El empaque usado debe cumpir la narma
lecnica NTC 341-2 El empaque debe ser de primer use El empagque debe cumphr con Ja Res Min Agncubwa y
Desarrolio Rural 224 / 2007 y normas técnicas NTC 341-2 ¥y NTC 341-3" y se in¢luye la NTC 5422 Se retra del stem
certficaciones "Cumplimiente al Decrete 37456/2004 &t Min Agricultura y Desarrolle Rural  par no corresponger ai
preducto sing a personas nalurales, jwidicas y sociedades Se espectfica Ios usos apropiados de esta papa de acuerds

, 8 lg catalogacion dg FEDEPAPA

Ajuste al formato PA-FO-75 Version Q0. se reliraron los cedigos SIC de donde se menciona en el documento debido a
que ya no o ulilizados en fz entidad y se incluye los cédigos SAR. porque actualmente los codigos son generados por
esie sistens de formacien. Se cambia la clasilicacion basado en Sistema SAP campla de Fruver 3 verduras Se
retira vanedad de papa Andigana

En condiciones de transporle y slmaceramiento se actuahza de la siguiente manera

En lngar hesco seco y venliade. lejos del caior y ef fuego No dobe almuacenarse nr ransportarse con diferentes
suslancias Tamibdn dene ser franspontatlo en Turgan yfo vahiculo cerrado Se debe cumphr con lodos (o5 reqiaisios
referanciados en ef capitula Vil de Jo Resolhicion 2674 de 2013

Cuanido ef prochiclo $8a negociacio para ser transportados por media adrec liuval o teresire esle se deka entreqor
embalado en mgleniales de prmer use acordes al lpe de transporte. que garanbicen la canservacion de los productas
Deberar entregarse on excelentes condiciones de cakdad. tenende en cuenta que ios nusmas serdn consurmigdos en
fos 15 ehtas siguentes o su facha de recibo Estas condiciones se venficaran al momento de recie de los productos N
aquelias umdades que presanlen deleclos organaléplicas serdn rechazadas Ef praducio deberd estar lolaiments

. resvo y seteccionado ol momento de ta enliega Ef producto na debedd preseritar nngun indicio de solre maduracion H

Mﬁﬂaﬂw
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Tl aeomea ™ | ALIMENTOS ;
e - | | Fecha: | 12 07 2018 S
[ detencro
| Para las certificaciones se solicita Certificacion sandaria de enlidad competente dando Concepto Favorable o
fa\mrab.c cen requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicidn no superior a un afic
"Se retiran del item ingredientes la informacién alli registrada y se deja No Aplica
Se incluye en Jos Requisitos Generales - item Requisitos Normatwos {a Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res
224 | 2007 de Min. Agricuttura y Desarrollo Rural y NTC 5422
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido fa infomacion alli registrada (y se deja como No Aplica) |a
cual se adiciona y ajusta en el ilem Empaque y Rotulade— item Empaque. agqui se adiciona la Ras 224 / 2007 de Min
4 Agricultura y Desarrollo Rural
Se gjusta en Empaque y Rotulado ~ Presentacidn del Producio la infarmacion alli registrada dejando la especificacion
de la presentacién "por Kg de producta”
Se adicionan requerimlentos para el vehiculo que reabza la entrega del producto “Acta da Inspeccién Sanrtana onginal
del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimeatos™ y "Leyenda de Transporte de
| Alimentos’ _— _
CARGO NOMBRE | FECHA
[ Profesianal de
M Defensa Ing. Alim. Jenny Patncia Moita
Elaboré Abastecimientos Romero foO_J) -2/
| Clasel 4 - | -
Diractora
i | Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo - )
Clase | /—?’0‘3‘ / )
l——— S— —_— £ =
. Subdirector General
Revisd de Abastecimientos Corunel {RA} Carfos Ermesto
b4 _ —
) Seriios Camacho I:_)_Iaz— B ‘l 2 O_-?: 2.1
i Subdirector General | MSc Adm. Emp. Héclor Vargas _
de Contratos Rodnguez f ’2 o3 21
Aprobé | Secreario General. | Cororel J“,E;Sd":"s Rivergs )7 -0 2 -2/




iPROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

- TITULO
\Y/
AGENCIA LOGISTICA

FUERZAS MILITARES
Launa ta naprenbaema

INFORME TECNICO PARA CONTRATACION

| codigo; CT-FO-39

=

Pagina 72 de
105

Versién No. 02

| Fecha:

r ke n
49 L Doloncs

L 11 ][T02 |[2022] |

PROCESQO

TOMATE CHONTO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO _ |

p— e’ TITULO
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Cédigo PA-FO-75 bﬁ;‘u il
§ r ol T

Y FICHA TECNICA DE PRODUCTC | Version No, 01 Pagina 1 de 2
e ABIMENTES
= Fecha 26 03 2021 S
PRODUCTC /| NOMBRE TOMATE CHONTO
l Cadigo 200001546
REQUISITOS N N DA 1
GENERALES Clasificacidn : Verdura ) _ o
Descripcion del | El fruto es una baya de forma y tamano variable, uniforme, redondo sin
] Producto | protuberancras ni deformaciones :
““““ . - . 3 !
Ingredientes No Aglica
...... ! 1
'Rleqmans No Aplica
Fisicoquimices |
Requisitos
Microbiclogicos | No Aplica
REQUISITOS REUFIIES No aplica
ESPECIFICO§ | lulicionales . Seis -
La superficie debe ser brillante, fresca, turgente. de pulpa juggsa. sin
| arrugas y sin sefiales de marchitamiento Sin manchas exlernas. sin
Otras indicios de infeccién nternas w0 externa  producidas par
caracteristicas = microorganismos sin rupturas de epidermis, sin asoleaduras, sn
del producto | quemaduras, sin residuos taxicos de fumigacion. sin rajaduras radiates.,

REQUISITOS NORMATIVOS

i [ -

" Presentacién del

....Producto
Empaque yio
EMPAQUE /
EMBALAJE Y Embalaje
ROTULADO
Rotulado

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

CONDICIONES DE TRANSPORTE

sin dafos fisioldgicos ¥ sin ndicios de putrefaceién
| El producto debe lener un tamano mayer a 4 cm de diametro

[NTC 1103, NTC 5422, Res 2674 de 2013 - Ministeric de Salud y Res |
12241 2007 de Min_ Agniculiura y Desarrollo Rural |

Por Kg de producio

| En canastilla con peso neto maximo dz 15 Kg, &l empaque debe cumpir |
con la Res. Min Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007, NTC 5422 ¥
(NTC1103-2

El retulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad yi

de baja temperatura, debe indicar Nombre del producte, nombre del

praveedor. fecha de empagque, lote del producte v peso neto al momento
. de ser empacado.

N SR |

El producto se requiere con una vida il minma de [:hco {5) dias
contados a partr de |3 fecha de entrega

et e |

En lugar fresco, seco y ventilade. lejos del galor y el fusgo. No debe
almacenarse ni transportarse con diferenles sustancias También debe
ser transportade en furgén y/o vehiculo cerrado B} vehiculo que realice
la entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE
ALIMENTOS y presentar Acla de Inspeccicn Samtana original del
Vehicule, en donde consie el conceplo Favorable para el transporte de
|alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
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Continua Ficha Técnica de Producto ... TOMATE CHONTO

" Tsuperior a un afo. Se debe cumplir con todos los requisites referanciados
en el capltulo Vil de la Resclucion 2674 de 2013

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medo
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en matenales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
[ condiciones de calidad. Estas ¢ondiciones se verificaran al momento de
recibo de los producios y aquellas unidades que presenten defecios
organolépticas seran rechazadas. Ef producto debard estar totalmente
fresca y seleccionado al momento de la entrega El producto no debera

' | presentar ningun sndicio de sgbre maduracion o deteroro
r [ El proveedor debera acreditar Cerfificacion sanitaria de  entidad
CERTIFICACIONES Proveedor/ | compelente dande Conceplo Favorable o favorable con requenmientos
Magquitador/ Comercializador | para sitio de acopio y distribucién con fecha de expedicion no superior a

L __ un afio
FECHA ACTUALIZACION: _[ ABRIL DE2021
| S— N—— ins i
[CONTROLDE CAMBIOS - i
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
| |
1 :Vers:un Icral

Ayuste a formals version 3

| = < :
*Acta de visla sannana (IWC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (Fv FVC) para sitio de acopio y distniucion el
] cual debera ser expedidd por la aulondad sanitana * Se realizé cambio en la vida utd solicitada de 3 dias a 10 dias

Ajuste ai farmato PA-FO-75 Version 00, se retiro el cedigo SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya no

os utirzado en la entiad, Se cambia clasiicacidn de fruver a Verdura En condiciones de Iransporte y almacenamiento g
actualiza la infeemacion basadoe en los requennmentos acluales de la Enbidad

Para las cerificaciones se solicia Cenlificacion sanilana de entidad compatente dando Concepto Favorable o favotable
con requenmienlos para stic de acopio y distnbucin con fecha de expedicion no supgnor a un ano

i " Se incluye en los Requisitos Generales — ilam Requisdas Normatwos 1a Res 2674 de 2013 - Ministena de Satud y Res 224
2007 de Min Agneultura y Desarrclio Rural NTC 5422 y NTC1103
Se retwra en los Requ) Especif - ilem C Ia wformacon alli cegisirada (y se deja como Mo Aphca) la cual se

adiciona y ajusta an el item Empague y Rotulado- item Empague. aqui se adiciona la NTC 5422 y NTC 1103-2

Se ajusta cn Empague y Rotwlado — Presentacién del Produclo la wiormacion alii regsstrada pasandola al item Qiras

Caracleristieas del Producto v dejando la especificacin de la presenlacidn 'pot Kg de praducto”

Se adicionan requenrnentos para el vehiculo que reahiza la entrega det producte "Acta de Inspeccon Santtaria enginal del
| Veticulo. en donde conste el cencepto Favorable para el transporta de almentos” y “Leyenda de Transporie de Almenlos

Actuabzacidn Informacién A Formalo PA-FO-75 Versian 01, y s& relira codige SAP 200000709

2 Cantwos reatizatos par JPMR Abr — 2021
CARGO NOMBRE [ FECHA
Prafes:onai ge Defensa Ing Am Jenny Patnc:a Motta i
Elaboré | ppaqiecmientos Clase | Romero - =
| 0| } ;
Direclora Abastecinuerios 3 an
Clase | Adm Rase Mary Enciso Melo ?]‘
|
| e Subdirectar General de Caronel (RA) Carios Ersesto
| Reviso Abaslepimienias y Servicios Camacho Diaz 0 -j MAY ZUs l
Subdrector Ganerat de MSc Agm Emp HéctorVargas | - ¢ B
Contratacion Rodriguez L
: = 1 (RA) Carlos Ei L
Aprobo Secrelano General (E) CoroneCLma]‘:h:rSisaz grestd | 0 3 MAaY 21 (ﬂdf
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ARRNEA SERIRTIEN AEIMERTOS
e =i Fecha: = 12 07 2018
L PRODUCTO / NOMBRE ' AHUYAMA
. - T
Codigo 200001583
I g
REQUISITOS I Clasificacion Verduras
| GENERALES ! ) e f
o Descrpeion del Genera. Cucurbita, Varedad Maxma Duch, de forma ovalada, color
i Producto amarillo fuerte en su migrior, verde y anaranjado en |a cascara
Ingredientes No Aplica
Componentes Valar
) Humedad (%) max. 12
_Requisitos Carnizas {95} max 12
Fisicoguimicos Cenizas Insalubles (%) max 4
Aceite esencial % Min, 0.8
Requisitos
REQUISITOS | Microbiolsgicos | No Aplica
ESPECIFICOS Requisitos ‘
Nutricionales Ne Aplica .
Otras La Ahuyama debe tenar una textura suave y firme al tacte, el aspeclo del
caravleristicas fruto llenc y fresco Forma ovalada. color amanlio fuerte en su IHerior
del produclo verde y anaranjado en la cascara El grado de madurez debe ser en mas
P . del 50 % de la fruta, su color verde intenso upace (cuando esta madura)
Contenido En canastiias con un peso maximo de 25 Kilos
Requisitos
. Normativos hioipiica
| Preseniacion dei | Debe entregarse en canastilas s el producte &s entero & es troceado
. Producio, ngpbe estar empacade en bolsa de polipropriena
En lugar fresce. seco y ventilado. lejos del caler y el fuego No debe
almacenarse ni transportarse con diferenles susiancias Tambien debe
ger transportado en furgén yio vehiculo cerrade Se debe cumplir con
todos los recuisitos referenciados en sl capitulo VIl de la Resclucitn
| 2674 de 2013.
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
EMPAQUE Y Condiciones de aereo, fluvial o terreslre, este se debe entregar embalado en materiales
| ROTULADO l : de primer uso acordes al tipo de lansporle, que garanticen la

Transporte y

Aimacenamiento

!

conservacion de ios productos Deberdn enlregarse en excelentes
condiciongs de calidad. temende en cuenta que los rusmos seran:
consumidos en los 15 dias siguentes a su fecha de recibo Estas .
condiciones se verficaran al momenio de recibo de los producios y
aquellas unidades gue presenten defeclos organolepticas  seran
rechazadas El producto debera estar totalmente fresca y seleccionado al
momentc de la entrega El producto no debera prasentar ningun indicio
, de sobre maduracion o detenorg
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El producto puede ser empacade en fibras naturzles o polipropileno y
que permita reabzar muestrec y resislente al peso de 25 Kiles El

Empague empaque debe ser de primer uso. Ei producto debe ser entregado en
canastilla, cumpliendo la norma técnica NTC 5422, para la entrega del
producto se debe tener en cuenta el numeral_4,1.3 de la norma técnica
El Rotulado del producto debe ser resistente a condicianes humedad y

Rotulado de baja temperatura, debe indicar Nombre del producto, nombre de
proveedor, fecha de empaqgue, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado

Vida Ut El producto se requiere con una vida Glil minima de cinco (5) dias

L contados a parlir de [a fecha de entrega.
CERTIFICACIONES Proveedor / Certificacion  sanitana de entdad competente dando Concepto
Maquilador! Comercializador Favorable o favorable con reguerimientos para sitic de acopio y

!

distribucitn con fecha de expedicton no supernor a un afio.

FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO: AGOSTO DE 2018

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial
2 Apuste a formato version 2 GP 1000 2004

Auste a formato version 3 Se cambia €1 Confenida de "En Kilo peso nelo de producis” a 'En canastillas éon un peso
3 mawmao de 25 Kilos' Se complementa la Preseniacidn del Producte Dentre del item empaque se ajusta "50 Kilos a
25 Kilos  Se ajusta el dem rolulado Se retra del ilem Cericaciones "Cumphimiento del Degrete 374682004 e
Ministeno de Agncultura y Desafrolio Rural ™ : — S
Ajuste ol formalo PA-FO-T5 Versian 00 se retird 2l codigo SIC de donde se mencwna en el documenio debido a que ya
ne s ubbzado en la enldad y se mcluye el codige SAP potque aclualmenle los codiges son genstades por este
sisiema de informacien Se cambia a clasificacion basado en Sistema SAP. eambia de "Fruver a verduras
En condiciones di {ransperte y almacenanmiento se aclualiza de fa siguiente manera
En ar iesco seco y venhiado lepos def caigr y ol fuegs. No debe almacenarse m Iransporarse con dierentas
suslancuis Tambitn dehe ser ransportado en furgdn pi veliicuio cerrodo Se debe cumpir con lodos fos rgusios
referenciacins en ef capidulo VI de la Rosolucion 2674 de 2013
Cuanuo el prodircie Sea negocido para Ser ransportadas por medio agéreo fluvial o temrestre. esle se debie entregm
4 embolado en malenales de pnmer uso acortes al ipo de hansporle que garanhcen la conservacion de 105 praductus
Deberan votregarse en excelenles condiiones de calidad femenda en cuenla que 1os MiSas SEran consumidos en
Tos 15 wias sipentes a su fecha de recibo Estas condiciones se venlficaran of momenio de recibo de 10s productas y
aquelias wiedides quee preseoten defeclos organoldpicos serdn rechazadas El producle debord estar lolalmente
fresca y sefecowmio al momento de fa entregn EI producly no deberd presentar mngun mcheo de sobre maduracion o
deteroo
Enfa wida ulil se ampha el lempe mimmo a parly de la enlrega se cambia de tres (3) dias a cinco {5) Dias, a paitr de fa
fecha da enlrega
Para las centficaciones se salkila Cenmlicacion sannasia de entdad competente dando Concepto Favorable o
faveralie con sequennentos para sito de acopo y dislrbucion con lecha de expedicion ne supencr a un afo
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Fecha' | 26 03 2021 e
PRODUCTO I NOMBRE GUASCAS
Codigo 200004466
| Clasiicacion VERDURAS
REQUISITOS | { B 3 B
] Es una Herbécea de color verde, hojas con peciolos hgeramenie denlada. Color |
GENERALE - * Lt
o verde infenso. brllanle. sin picaduras de insecios. bordes enteros, hojas limpias,
Deg‘”ejﬂé{‘ del lollaje abundante.
todyclo No debe mostrar hojas amarillas. sucias. guemadas, march#as. con punios
. negros o color café, tampaoco flores
Ingredientes No Aplica
Requisitos No Aplica 1
| _Fisiceguimicos | ]
REQUISITOS | hequsios No Aplica
ESPECIFICOS | Microbiologicps | ]
Requisitos No Aplica
Nutricionales LA . -
n agg;’?:l s Hojas verdes y frescas, libres de cualquier humedad anormal extenar, sin
E: drel pro du::tc residues de tiarra, sanas y sin hojas amarillas o deshidraladas.
NTG 5422, Res 2574 de 2013 - Mimsleno de Salud y Res 224 / 2007 de Min
REEUE'TOS_NORT_{T'ES | Agrieullura y Desarmllo Rural.
i | Presentacién del |
Producto . Por Kg de pr_nduclo ] B
El producte debe ser enftegado en canastiia con up peso neto maximo de 20 Kg,
EMPAQUE / Empaque ylo | la canastlia debe ser de fonde perforado en rombos o lineas, suelto o alade,
EMBALAJEY Embalaje dando cumplimiento a la Res Min. Agricullura y Desarrollo Rural 224 / 2007 y Ia
ROTULADO | NTC 5422 |
El Rotulado del producto debe ser resisienle a las condicianes humedad y de
Rolulado baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de proveedor
| peso neto al momento de ser empacado !
VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥ El producto se requiere ¢on una vida Glil minima de cineo (05) dias conlados a
REQUERIMIENTOS DE LA .
ENTIDAD partit de la fecha de enirega.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco. seco y veniilado, iejos del calor y ¢l fuego. No debe|
almacenarse ni lransporarse con diferenles suslancias Tamiweén debe ser
fransporiade en furgdn yio vehiculo cerrade Se debe tumplir con todos los
requisitos referenciados en el capitulo Vil de la Resolucion 2674 de 2013 EI
veliiculo que realice |2 entrega debera presentar Acla de Inspecsion Sanitara
original del Vehleulo, en donde conste e conceplo Favorable para e] ransporta
de alimenlos Esle documentc no debe lener una fecha de expedicydn supanaor a
un ano

Cuando el producto sea negociade para ser lransporiados por mecio agrea (

| fluvial o terresice. este se debe entregar embalade en malerales de primer use
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Tacordes al lipo de transporte, ya sea en cajas de carlén, sacos de polipropilenc u
| ottas ailernativas que garanbkcen la conservacion de los producios. Deberan
| entregarse en excglentes condiciones de calidad, tenfendo en cuenta que los
mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de reaibo de los produclos y aqueilas
unidades que presenten defectos organoleplicos seran rechazadas € producto
debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega bl
__ | preduclo no debera presentar ningan ndicio de sobre maduracian o detencro

Cerlificacion sanitana de entidad competenle dande Conceplo Favarabie o
CERTIFICACIONES Proveedor/ ) ; .
. N b fecha d
Maquilador/ Comercializador favorable con requenmientos para sitio de acopio y distnbucion can fecha de

| FECHA ACTUALIZACION: | ABRIL DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSlOPﬂ DESCRIPCION DE CAMBIOS
|
1 Version Inieial
Actualizacion imformacion a Formate PA-FO-75, y s8 incluye cadigo SAP
Al llem Olras Caractarislicas del Producto se adiciona la mformacion contenida en ¢l tlem Grada de Madurez de ia ficha
version anteror
Se adicionan los Requisdos Normatives — NTC 5422 Res 2674 de 2013 - Miasteno de Salug y Res 224 / 2007 de Min
Agricultura y Desartollo Rura”
Se ausla en Empaque/Embalge y Rolulado - Presentacion del Producto la mformacion all registrada dejande Ia
espechcacion de la presenlacien  Por Kg de praducto
Se reunen en el tem Empagque/Embalae y Retulado. la informacion relacienada en los tem Presentacon empague y
condiciones de Embalaje de la version anlanor
Se adicionan las Condiciones de Transpurte En lugar fresco  seco ¥ venilado lejos del calor y of fuego No duhe
aftacenarse i transportarse con delerentes sustancias Tamién debe ser iransportado ¢ furgdn wa velueulo cenady So
tfabe Gunphr con 1odos 108 requisilos referencrados en ef capitulo VIt de Ja Resclucion 2674 de 2013 £l velicuie qiie realce
2 fl enirega deberd preseniar Acta de Inspeccidn Samtane onginal del Vehiculo. en donde conste af conceplo Favarabic par:
el lransparte de aimnentos Este documentt no debe tener una fecha de expedicion supenor a un ang
Cuando el producto sea negociadyp para ser lransportados por mecho adreo fluvial o tenesire este se debe entegir
cmbalada en malenafes de praner uso acordes al fipo de transporte it s8a en cagas de candn, sacos de POLEIOPIEND 1 Ol
allernativas que Qarantcsn la conservacion de fos praduclos Deberdn enlregrarse & excelenles condiciones de cabitlidd
terngida en cuenta que (os msmos serdn consumidos en fos 15 dias Sifleentes a su fecha de reciho Eslas conthviones se
verdicaran al momenie de recibo de los produclos y aquellss unidades que presenlen defectos organolenticos seran
rechazadas El producto deberd estar lofalimente fresco v seleccionadn af momento de la entroga Ei producio 1o debera
preseniar ningn mdicio de sobre maturacidn o deteriorg’
Se ajuslan los requenmientos en Certficaciones ProveedarMagquiladorComercializador — Certibcacion samtana do eahdar!
compolente damda Concepto Favorable o favorable con requertmientos para sio de acopio y distribucion con fecha de
expeiicion no supenor a un ale

Cambios realizados por JPMR / Al 2021
‘ CARGO " NOMBRE ; FECHA
labors [ oe A dmemestion (g )
Drectora ic\ll;a-:geicmuemos | Adm Rose Mary Enciso Melo K ‘Y e’UQT |
Revso | Seocemice | cometiutness | o 3 AL 221
| e g e
- ! Corenel (RA) Carlos Ernesto I I '

Aprobé Secrelano Generas (E) Camacho Diaz
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h=Nad
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO  § Versibn No. 01 Pagina 1de 3
AQERCIA TORISTICA ALIMENTOS
e Fecha: | 26 03 20
PRODUCTO / NOMBRE HABICHUELA
Cadigo 200001470 / 200001471
Clasificacion Verduras
REQUISTTOS Género; Phaseolus Vulgaris L, Variedad: Blue lake, Tendergreen, Sure
GENERALES crop, War, Tendercrop, Green pod o Freach hardicultural. Valnas verde
Descripcién del intenso, ligeramenta brillante, frascas, limpias, tiemas, fragites, superficle
| Proeiucto lisa con ondulaciones de |a semllla, crujientes a! patirlas con la mano,
| dehe quebrarse faciimente sin rasgaduras. El fruto es una vaina unida
| por un hilo dorsal y ventral, las valnas pueden ser de color verde y de |
|1._ S forma redonda, ovalada, aplanada segun la variedad.
ingredientes No Aplica
Requisitos :
Fisicogulmicos No Aplica
Requisitos .
Microbiolégicos polApis
Unidades de axprasionda los
Andiisis Proximal nutrdantes per K00 g da prre
REQUISTTOS comestba dalatmenta
ESPECIFICOS Requisitos Hurredad {g) 50
Nutricionales Energla (Keal) 43
Protalna (g] 2,1 }
Carbohidratos Tatales {g) 22 |
Tabla da Composgicién Nulricionat IGBF 2018 - Hablehusls
Oiras Las habichuslas no deben tener deterioro en su color, olor y apariencia
caracteristicas debido 2 exceso de humadad, no deben tener manchas pequefias de
del producto golor fojize o negro causado por honges, ni ningin indicio de
P descomposicion o deterioro, las vainas deben ser de tamaiio uniforme.
; , NTC 1253, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res.
REQUISITOS NORMATIVOS 224 2007 de Min, Agricultura y Desarrollo Rucat
Presentacion dei | SAP 200001470 — Habichuela por Kg
Producto SAP 200001471 - Habichuela pre cortada por Xg
Empaqus y/o El producio debe ser empacado en bolsa de polipropileno, con un pe;e:
EMPAQUE/ L a]g maximo de 15 Kg. en canastillas, cumphiendo la NTG 5422 y la Res, 22
EMBALAJEY 2007 de Min. Agricullura y Desarrollo Rural
ROTULADO £l Rotutado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad
Rotutado y de baja temperatura, debe indicar. Nombre del producto, nombre de
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado.
VDA UTIL DEL PRODUCTO Y E! preducto se requiere con una vida otil minima de cinco (5) dias
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | contados a partir de la facha de entrega. \
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| Continua Ficha Técnica de Producto - HABICHUELA |

En lugar fresco, seco ¥ venlilado, lejos del caior y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. Tambign debe
sar transportado an furgdn yfo vehiculo ceirado. El vehiculo que realice
la enlrega deberd contar con |a leyenda "TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccidn Sanitaria ornginal del
Vehlcule, en donde conste el cencepto Favorable para el transporte de
alimentos, Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superiar a un afto. Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en
el capitulo VIl de ta Resolucion 2674 de 2013,

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
CONDICIONES DE TRANSPORTE adreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de tfransporte, que garanticen la |
conservacion de los producios. Debersn entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que fos mismos seran
consumidos en los 15 dias sigufentes a su fecha de recibo. Estas
condiclones se verificaran al momento de recibo de los productos y|
aquellas unidades que presenten defectos organoléplicas seran |
rechazadas. El producto debera estar tolaimente fresco v seleccionado al
momento de la enfrega. Ei producte no debers presentar ningin indr’cio[
de sobre maduracién o deterioro.

i

Certificacibn sanitaria de enlidad compelente dando Conceplo Favorable |
CEETL?:&?F&E‘S&:::;::::: ! 0 favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con
q fecha de expadicién no superior a un afio.

l FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE BE 2021

CONTROL DE CAMBIOS
VERSION|  DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
l 1 | Verslon Inictal

| 2 | Se retira requisito de empague del praducto en bolsas de polielilang,

| | Ajuste a formato version 3. Se incluye [a Clasificacién del Produclo. Se cambia contenide de 20 kils a 15 kilos Se retiran de

3 | Otras Caracteristicag del Producio *Debe tener humedad natural af tacto, no debe fener fibras o hiles que indiquen que el
| frute esta muy maduro,”. Se retiran los Requisites Fisicoquimicos Ya que no comesponden al producto. Se ausia
i Presenlacion del Producio y Empaque.

Ajuste al farmato PA-FO-75 Version 00, se reliraron les codigos SIC de donde se menciona en el dotumento debido a que ya
no son utilizados en la entidad ¥ se incluye loa cédigos SAP, porque actualmente los cbdigos son generades por este sislema |
| de informacitn. Se cambia [a clasificacion basado en Sistema SAP, cambia da “Fruver” a “verduras”,
| En canditiones ¢e transporte y almacenamients se actyaliza de la sigulente manera:
| “En lugar fresco, seco ¥ ventitado, tajos del calor y ef fuego, No debe almacenarse ni transportarse con diferantes sustancias |
También debe ser transporads en furgdn yro vehiculo cerado, Sa debs cumplir con fodos 193 requisitos referenciados en el |
| capituio Vit de la Resokicidn 2674 de 2013,
4 | Cuando ef producto ses negociado para ser transportadas por medio aérev, fluviel o terreste, esta se debe enlregar |

| Sefeccionado al momenlo de Jg eéntrega. I produclo no deberd presentar ningun indicio de sobre maduracitn o daterioro
| | Para las cedificaciones se solicita: Certificacion sanitaria de entidad tompetenta dande Canceplo Favorable o favgrable !
— ___! con sequerimienios para sitio de acapio distrbucién son fechs de expedition no supericr 8 un afe.

S retiran del Hem ingrediantes 1a informacith alif registrada y se deja No Aplica i
| Se incluye en los Requisitos Ganerates - [tem Requisitos Nomativos ia Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Ras 224/ |
| 2007 de Min. Agriculiura y Desarrollo Rural y NTC 5422

Se retira an los Requisitos Especlficos - ftem Conlenido la Informacion allf registrada, la cual s¢ adiciona ¥ Bjusta en ¢l itgm |

§ | Empaque y Rotulado - ftem Empagque,

| Se ajusta en Empaque y Rotulade — Presartacion del Producto 1a Informacién alll registiada dejando la especificacion de 13
| eresentacion “por Kg de producto”, sa adiciona la Res, 224 / 2007 da Min. Agricultura y Desarrelto Rural.

Se adiciongn requerimientos para e vehleulo que realiza la enirega del producto. “Acta de Inspescién Sanitaria ariginal del

e—_ Vehi'-:u_ls’-..e_r'_d.p.nste:_s@ﬁ@.@@@gmqwaw@x “Leyenda da Transporte de Alimentos’
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Aclualizacidn Informacién A Farmato PA-FO-75 Version 01, se Incluye Codige SAP 200001471 de acuerdo ton Jistado de
& maleriales aportado por SGOL y Tecnolagia, se actualizan requisios nulricionales (TCN ICBF 2018). Se ajusta presentacion
del producto por codigo SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2021.

CARGO NOMBRE FECHA ] HIRMA
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MANZANA ROJA

. 1

; Codige: PA-FO-75

‘Fecha:} 26 i 03 | 20271 v |
A -l

PRODUCTC / NOMBRE

L

]
|

REQUISITOS
GENERALES

Codigo

Clasificacion

Descripoian del

Producto

e e i

REQUISITOS
ESPECIFICOS

_Microbiologicos |

Ingredientes
Regquisitos
_Fisicoguimicos
Requigites

Requistos
Nutricionales

MANZANA ROJA

200001748 7 200002517

1 ! “Unidades de expresion de los
| Andlisis Proximal nutrientes por 100 g de parte
1 | comestible dal alimento
- 3

Humedad (g} | 827
l 1 ~E!'_uan_‘;kia\ (kcaﬁ :my 72
Proieina (g) 0.3

L l}larb;hldrams Totalas (g) 16.5 "J

Tabla tie Composician N A1 ICBE 20718 = Manzina comiin - cruda

Ctras
caracteristicas
dei producto

REQUISITOS NORMATIVOS

EMPAQUE /
EMBALAJEY
ROTULADO

. Progucto

Empague y/c
Embalaje

Enteros, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto fresco y

i

1

FRUTAS
-+ - s e - :
| Marzana Frulo (pomo parteneciEmme 11 s Mains e AN
lfamiia Fusdcoae Variedad Royal Gala, « 1 SwEdad e dap
prflantg y co0n 0siAS 100 anaranaras sobio un fondo de soler amanilo
verdoso Sy lorma  aunnue mig requlal #S Banco-Conna s LA
Banca lena crupente y congstente o6 gt s e @egelnnie 2aUer
i e
No Aphcz
i No Aplica
No Aplica

|

consistencia firme, sanes. liores de atague de inseclos o enfermedades. |

limpios, exentos de olores, sabores o materas exirafas visibles, libres [¢1:]

magulladuras, humedad exterior anormal, aspecto fresco y cansislencia

firme, la coloracion del fruto debe ser homegenea.

€l grado de madurez debe ser del mas del 50% de ia fruta, categoria 1
tCaIibre 100: Digmelro ecuatorial mayor gue 74mm. menar gue 77mm

£l preducto debe cumplr con 1a Norma Técrmica NTC 3523.1 y NTC
5422, Cumplirmenic al Decrelo 374812004 el WMip, Agricullura y
Desarrolio Rural, Res 2874 de 2013 - Mimstario de Salud y Res 224 1
2007 de Min Agricultura y Desarrollo Rural

=T Bresantacion del | SAP 200001746 ~ por unidad

| SAP_ 200002617 = par Kg, .

En ¢caja cartdn corrugado con un pesq neto maxemo de 20 kilos (40 1b) 6
| en canastila ¢on un pese neto maximo de 15 Kg (30 Ib) cumpliendo con
/ia Res Min. Agncultura y Desariallo Rural 224 { 2007 y 1a norma técnica

‘

_NTC 5422 2]:
)@g
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| EI Ratulado del praducto debe ser resistente 2 las condiciones humedad
y de baja temperatura, debe indicar Nombre del producic nembre del

Rotulado proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso nedo al momenlo
i . de ser empacado
| [E producto se requiere con una wida Uil minma de cince {5} diss
contados a partir de la fecha de entrega
. Durante el almacenamiento el producto debera estar en lugar fresco
V'SQQL{,TE"&R%;&E’SDS,? IOA i secoy venlilado, lejos del calor v el fuego
ENTIDAD No debe almacenarse con diferentes sustancias.

El producto deber4 estar iotaimente fresco y seleccronado al momento
de la entrega. El producto no debers presentar ningan indicio de sobre
maduracion o deteriora

No debe transporarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgdn y/o vehiculo cerrada EI vehiculo que rezlice Ia
entrega debera contar con [a leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS"
¥ presenlar Acta de Inspeccion Sanilaria originat del Vehiculo. en donde
conste el conceplo Favorable para el transporte de alimentos Este
documento no debe tener una fecha de expedicidn superior a un afe
Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VIl de ta
Resclucion 2674 de 2013

CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cuando el producio sea negociado para ser transportados por medig
agreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalada en matenales
de primer uso acordes al lipo de transporte. que garanticen la
conservacion de oz produckos. Deberan entregarse en exceientes
condiciores de calidad, ieniendo en cuenta que las mismos seran
consumedos en los 15 dlas siguientes a su fecha de recibo Eslas
candiciones se verificaran al momente de recibg de los productos y
aquellas  undades que presenten  defectos organolépticos  seran
rechazadas

Certificacton sanitana de enlidad competente dando Concepto Favorable
CGERTIFICACIONES Proveador / | o favorable con requenmientos para sitio de acopio y distnbucian con

Maquilador/ Comercializador | fecha de expedicidn no superior a un ano

-
FECHA ACTUALIZACION: SEPTIEMBRE DE 2022
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
4 ’-\a'ersmn Inieral per camtio mode!s operacional de la entadad
2 I Se et fequsto de empague del Broducte en bolsas de peliekleno
3 ] Se ncluye teqisilo espaciico de producios de regonat Sur o Fronlgras N
' "Se ajusta a formate version 382 retva Cuando e clo sea negociado pare 1a regional suf o konleras este £o debe

4 excelenles condiciones de catdad tenendo en cuenta QU@ los mismes seran consumdos en Ms 15 dias sguienles a su
fecha de reciba Esias conditiones se venfizaran 4! mementa de recibo de los producios y agueilas umd que presenten
defeclos organolephicas seran rechazadas El Producie ne debera presentas sungun ingieid de sobre maduss Con 9 astenony
gdeben sef \alaimente firmes al lactp

- | Ajisiz al farmato PA-FO.73 Version 00 se refiaion 05 £Lodigos SIC de donde se menciona en el documents debdo 4 que ya

5 | no san ullzagos en f2 aptidad v s¢ incluye las codigos SAP, porgue acluaimenie fos c4os sen generades por esie sistema

ide mlormacin Se cambia la clasificacon basads en Swslema SAP cambia de Fruver a “hutas  La deschpeon es
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de la Detenas

| Continua Ficha Técnica de";roducto MANZANA ROJA

requistos nuincionales son de Daios de la tabla Nulncenal ICBF 2015 Para Manzana, Maduro puipa. Las ofras
caracleristicas del produclo ge basan en informacién exiraida NTC 1328 En condiciones de transporle y almacenamento se
cambia de ia siguienle manera  En jugar fresce. s6ce y venliado ejos del cafor v el fuggo Mo debe almacenarse m
lransponarse con diferentes suslancras. Tambren debe ser transpartade an furgon y/o vehiculo cerrade Se dehe cumptr con
todos los requisios relerenciados en el capilule Vil de fa Resolucion 2574 de 2013
Cuando el produclo ses negociado para Ser rransportados por medio agreo. fiuwial o terrpsire, pste s¢ debe entregar
embalads en malenales de premer uso acordes al bpo de tiansporie, que garanlicen ia conservacdn de los producios
Deberan enlragarse en excelenles condiciones de caldad temendo an cuenta fque I0s mismos serdn consumidos en los 15
dias siguentes a su lecha de recibe Estas condioones se venficardn al moments de recbo de ios producios y agusllas
undades que presenien defectos organclépticas seran rechazadas El producto deberd estar iptaimente frasco y
saleccionada al memenlo de 1a enlrega El produclo re deberd presentar mngun mdio de sobre maduragitn o delenoro Se
Teta reqins o del empague dabe cumplir con la NTG 729 -2 ya que es un requenimienta para pifa
Las cerificacienes deben ser entregadas & cemisiomista comprador gl dia de la negociacion, para las condigipnes de
certfficacongs de los vehiculos. Ea la vida oli e amplia el lempo minmo a parlir de 3 entrega de 3 dias a B dias Para las
certficaciones se solicla Cerficacion saniara de entidad competente dande Concepto Favorable o faverable con
| requenmentas para sitic de acopio y distntucion con fecha e expedicidn na supenor a un arg,
Se retiran dellem ngredigntes (@ nfermasion alli regisirada y se deja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Gengrales ~ item Requisitos Normativos |a Res 2674 de 2013 - Minsteno de Salud y Res 224 /
2007 de Min Agneultura y Desarrofic Rural
Se retiea &n los Renusitos Especifices - (tem Conlendo fa mifermacién alli registrada (y 5e deja cama No Aphca). 13 cual se
& adiciona y ajusta en el ilem Empaque y Rotufado- ilem Empaque se adiciona la Res 224 7 2007 de Min Agrcultura y
Desamsllo Rural
Se gjusta en Empangue y Rotulado = Presentacien da! Praducta la sfarmacian sl regisirada deyande (o especificamen de la
presentacion “Par Libra (500gr) minima de producio
Se adiwionan requennenlos para el vehiculo que realza |3 entrega det producle  Acta de Inspeccien Sanidana anginal gel
' | Mebicula. en donde conste el conceplo Favorable para el angparts de simentos” y “Leyenda de Transporta do Almentos
Acluzlizacwn Informacidn A Formate PA-FO-75 Version 01
Se ajusta en requisiles Nulntionales a los Datos de lo tabla de composicion Nulncienal ICEF 2018 Para Manzana comun «

cruda ,
| Unidades de expresidn de Jos
Andlisis Proximal nutrientes por 100 g de parte
comestivle de! alimento
} { 4
Humedad (g) az7 i
] Energ:a tkeal) 7z
i 1t
7 Prateina (g) 03 |
Carbohraies Tolales {g) 16.5

Tabla de Compasicién Nurrpc":anaﬂ_caF F678 - Manzona comin - cruda

Se ajusta en Empaque. Embalaje v Rotulado en 8l llem Presenlacidn del Fradugto retrando la presentacion Por Libra

{1500gn mimmo da ploducto y se Incluye Cddige acluahzado SAP 200001746 - por undad se adiiona cédine SAP

200002517 - gor Kg En el itam Empague y/io Embalaje 52 ratira a rzse "an peso bruto para el embalye de caja de cartén

Sa ajusta en la wida ulil del producte el iempo mimima a parkr de 12 entrega. se cambia de 6 dias a S dias

Se reyimez ol siguante texio del llem condiciones de transporle @l item Vida UHil Del Producto ¥ Reguarmentos De La

Eatidad *Durante el almacenamiento el produclo debera estar en lugar fresco, seco ¥ ventilade lzjas del cator y ol fuego No

dabe almacenarse con diferentas sustancias El praduclo deberd eslar talaimente fresco y seleccionago al momento de la
| entrega El praducts ne debers presenlar ningu de sobre maduracion o detenore

— f— .

CARGO NOMBRE FECHA FlRMﬁ’\\
e | fmimten wowegmwrsms |09 sgp o | o)
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TSI e | Fecha: | 26 03 2021 L
PRODUCTO ! NOMBRE MANGO
| ! — i
| Codigo 200001744 ¢ 200001483
REQUISITOS ! Ciasificacidn Frutas
GENERALES |

[Geénero (Mangifera indica L), variedad- azicar Su produccion se da

e kel entre los 800 m.s.n.m y 2.000 msnm. Baya redonda con pencarpio

Rigdigto | blando, de color anaranjado al madurar. semillas cvaladas
Ingredientes No Aplica
Requisitos
,_Fisicoguimicos | No Aplica
Requisitas 3
| Microbiolégicas | Sl
Requisitos .
Nutricionales . NG Aplics
| El grado de madurez debe ser de un color amarillo verdoso en mas del
REQUISITOS 50% de la fruta, su tamafio debe ser mediano v al palpar debe perciirse
ESPECIEICOS un ligero hundimiento de la cascara

El producto con la ferma caracteristica de la vanedad, de aspeclo fresco
y consistencia firme. Sanos, libres de alague de insectos o
Otras enfermedades. fimpios. exentas de olores sabores o matenss extrafas
caracterlsticas | visibles, libres de magulladuras, aspecto fresco v consistencia firme., los
del producto frutos deben lener caliz y sin pedunculo, la coloracion del frute debe ser
homogénea y acorde con el estado de madurez Lz clasificacion por
tamano requerida es J, segan tamaio referido en la NTC 1266; 10 cual
corresponde a un peso promedio de 160 gramos a 198 gramos y en
categorla EXTRA. La tolerancia de calidad debe ser de maximo gl §2: del

| peso lotal de mangos

El produclo debe cumplir con la NTC 1266 Producte Categoria J en
REQUISITOS NORMATIVOS calidad EXTRA y NTC 5422, Res 2674 de 2013 - Minigterio de Salud y
| Res. 224 /2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural
Presentacidn del | SAP 200001744 Unidad
Producto | SAP 200001483 kg

En canastilia con un peso bruto maximo de 15 Kg de peso. El producto
debe ser entregado en canastilla de plastico de alia densidad de 25 em
de alto y contar con un adecuado sistema de ventilacion que permuda el
adecuado intercambio de gases cumpliendo con 3 norma técnica NTC
5422 y Res 224 /2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

El Rotulada del produclo debe ser resistente a la condiciones humedad y
Rotulado de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de

EMPAQUE / Empagque ylo
EMBALAJE Y Embalajs
ROTULADO

| empaqgue, [ote de producto y peso neto al momento de ser empacaﬁ
w 7
] \_J
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E! preducto se requiere con ung wvida util mimma de cince (8) dias
contados z parlir de |2 fecha de entrega. Debe esiar aimacenado en
lugar fresco, seco y venlilado, lgjos del calor y el fuego No debe
almacenarse con dierentes suslancias Bl producic debera estar
totalmente fresco v seleccicnado al mornento de fa entrega Ei producto
no deberd presentar mngun indicio de sobre maduracion o detenoro

VIDA UTIL DEL PROBUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

'No debe transportarse con diferentes sustancas Tambien debe ser
transportado en furgdn y/o vehicule cerrado El vehicule que realice la
entrega debera contar con la leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS
y presentar Acta de Inspeccidn Sanitaria original del Vehiculo en donde
consle el concepic Favorable para el iransporle de alimentos Este
documento no debe tener una fecha de expedicidon supenor 2 un afic
| Dando cumplimiento & los requisitos referenciados en el capitulo Vil de la
Resolucion 2674 de 2013
CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cuando el producic sea negociado para ser Wransperlados por medic
i aéreo. fluvial o terresire, este se debe entregar embalado en matgriales
de primer ust acorges al bhpo de transporie, que garanticen la
conservacidn de los productos Deberdn entregarse en excelentes
,condiciones de cahdad, lentendo en cuenta gue les mismos seran
cconswmidos en los 15 dias siguientes & su fecha de recibe Estas
condiciones se verdficardn al momento de recibo de los productos y
.aguellas undades que presenten defectos organcléghicos seran
rechazadas portado en furgén y/o vehlculo cerrado

Cerlificacion sanitaria de enhdad'compe'fenle dando Conceple Favarable

R eSS P o favorable con reguerimientos para sitio de acopia y disinbucién con

Magquilador! Comercializador

FECHA ACTUALIZACION: SEPTIEMBRE 2022

CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Varsion jmcial

INVIMA Conceptc Favarable Vigente para vehicule de dislnbucidn por El produclo debe ser lranspofado en furgon yio
vehiculo cerrade con conceplo técnico sanilatio FAVORABLE {FV) expetido por el Enle Ternlonal de Sawed Se relra El
personal debe poseer dotacian complelz para la entrega del productd Se aclara i@ clagificacian del progucto en tamarto | po
2 B 66-85 mm de damelre se manhene ia caldad Extta Se retra requisito de cedificaciines Cumphmeenlo al Decrelo
3748/2004 el Min Apncuttura y Desarrello Rural  Certificacien de INVIMA Conceplo Faverable Vigente para sitic de acopio
distibucian Cerdicacon da INVIMA Cancepto Favorable Vigenle para vehiculo de disinbueitn El persoral debe poseer
delacion campleta para da entraga del producle Las carticacionas daben sar enfregadas at comisionista compradar e dia de
la negociagion Se ajusta al tamanio gromedio de 225 gramns en un 1ange de 200 a 250 gramos de calegona EXATHA por un
! > 180 gramps en un sango de 160 a 199 grames de categoria EXTRA
Ajusle al [mimale PA-FO-76 Version 00 se reliraran los cédigos SIC de donde se menciona en al degumenlo dobitio a gue ya
no son utihzadas en fa entidad y se incluye fos codiges SAP parque actualmente los codigos son ganerados per oste sistema
de mipimagan Se cambia 13 clasilicacion basade en Sislema SAP. camba de Fruver a "Frutas  En condiiones de
transporte y Aimacenamient se adicigna o FAVORABLE CON CONDICIONES adesas que El personal dobe paseer
3 datacion acorda 2 la normalidad sannaug para (a entrega del producla B vida ulil se camiig de fres dias o cinco dias &l
1equisito de tempe de vida ulit a parir de la entiega
l.as cendicaciones deben ser enliegadas al comisiomisla comprador ef dlz de la negociaeicn para las candicienes de
ceruficaciones de los vehicutos Ea 1 vida utd se amplia el lempo runinio @ parlir de la entiega Para las cerdicaciongs se
solcta  Certificacion sanitana da eniidad competente dande Conceplo Favorable o lavarabie con reguanmenlos gara st
_ de acepia y dislnbucion con fecha de expedicion ng supenor a un afo,
4 Se relran del nent ingredente 3 informaceon alb registrada y se deja No Aphica
5 Se mchuya en los Requisies Generzles - lem Requisilos Normativos 13 Res 2674 de 2012 - Mimistano de Salug | Res 224
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Etaboré

Revisd

Aprobd

2007 de Min Agrculura y Desaroiio Rural

Se retra en los Regursitos Especificos — ilem Conlentdo la informacidn alll regisirada (y sz deja como No Aplica) fa cual se -

adiona ¥ ajusta en el item Empagque y Relulado- ilem Empatie. e adiiona la Res 224 f 2007 de Min Agrcullura y

Dasartralia Rural.

Se ajusin en Empaque y Rolutade - Presentacin del Preducto 1a informacion alli reqistrada dejando la especihicacian de a

presenlacton “por Ko de producle™

Se adicioran raguenmiantes paia el vehlculo que reakza iz enlrega del produtlo “Acta de inspeccion Sanitasia ongmai del .
| Vehieulo, en donde cansle el concepto Favorable para ¢l Iransporte de alimenios” y "Leyenda de Transparte de Almentos” |

Se aclualiza el fammato PA-FQ-T5 Versiin 01

Se ajusta en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en 2l ltem Presentacién del Produclo Se refiza 1a infarmacion regisirads -

come Por Kg g Producte” y e coloca SAP 200001744 per Unidad /SAP 200001483 por kg

Se g;usta el lexto en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en oi llem Empaque vie Embalaje En canastiia con up peso i

miaximo de 15 Kg de peso brulo méximo El preduclo debe ser enlregado en canasta de 25 em de fondo perfarado kheal y i

paredes perforado rombos. de alla densidad, cumpfiendo 1a norma técmica NTC 5422 y Res 224 2007 de Min Agncultura y 1

Desarroll Rural * Y se deja “En tanastilla con un pesa bruto maxime de 45 Ko de peso E? produclo debe ser entregado en !

canastilla de piaslico de ata densidad de 25 om de alle y centar cen un adecuado Sistema de vertilacidn que permita el

adecrado inlercambio de gases cumphiendo con la perma técrica NTC 5422 y Res 224 7 2007 de M Agncullura y

Desasratio Rural *

Se relira gl siquienle Texto ge CONDICIQNES DE TRANSPORTE y se coleca en VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y.

REQUERIMIENTOS OE LA ENTIDAD Debe estar aimacenado en lugar fresco seco y veniade, iejos del calor y el fuego No

debe almacenarse con gierentes sustancias B producto deberd gstar tolalmante fresco ¥ seleccionado 2l momenio de La
.enirega e -

CARGO

NOMBRE

FECHA

Profesional de Defansa
Abastecumientos Clase |

Ing. Alim. Ingrd Marcsla Alfanso
Rodriguez

Breclora Abaslecunientos
Clase |
Subdireclor General de
Aaslecmientos y Servicios
Subgreclor Genaral. da
Contratacibn

Secratario General (E)

Adm. Rose Mary Enciso Mefo

Coranel (RA) Carlos Eresto
Camache Diaz

Mag Adm Emp Hecfor Vargas
Rodriguez

Corenel (RA) Carloa Emesta
Camacha Diaz

S——

__0__9_SE_F_’_ 2022
09 5P Wz
09 SEP 2022
09 SEP 2022

09 skp 20_22 A
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|
nee | TITULO | Codigo. PA-FO-75
Y______ | FICHATECNICA DE PRODUCTO | Vessian No 01 Pagia 1 e 3

ATl MaRTICA ALIMENTOS o=l
= Ik | Fecha: | 26 03 2021 D

|

PRODUCTO / NOMBRE MANDARINA
, ;
Cddigo 200001743 / 200002516
REQUISITOS e | '
GENERALES Clasmcade . FRUTAS
Descripcion del | Mandarina. frulo proveniente de 1 sspecie Cilrus nobilis Loureno
Producto
e =
Ingredientes No Aplica
“Requisitos | T
Figicoguimicos Mo Aplica |
Requisitos i
_Microbiolégicos e !
Requisitos .
Nutricionales - NoAQ “ca" . = . |
Enteras, ¢on la forma caracteristica de la vanedad, de aspecto fresco y
REQUISITOS | consistencia firme. Sanas, libres de ataque de inseclos o enfermedades,
ESPECIFICOS | limpias, exentas de olores, sabores o materias extrafias visibles,

practicamente libres de magulladuras, humedad exterior anormai
aspeclo fresco y consistencia firme, los frulos deben tener caliz y sin

Dlras' pedunculo, la coloracion del fruto debe ser homogenea y acorde con el
caracieristicas
del producto estado de madurez Ei grado de madurez debe ser en un color verdoso

amarillo en mas del 50 % de la fruta

La clasificacion requerida es tipo A. segun lamado refendo en la NTC
1330, lo cual cerresponde a 86 mm de diametro o mas v en cahdad
EXTRA La tolerancia de calidad debe ser de maxime el 5% del peso
| lotal de |las mandarinas

El producto debe cumplir con fa NTC 1330 Producto Gategoria A en’

{ REQUISITOS NORMATIVOS Ecalidad EXTRA y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y

[ o - | Res. 224 / 2007 de M Agricultura y Desarrolio Rural

[ " [Pessentacion del | SAP 260001743 Por Urided

|

Producto | SAP 200002518 Por Kg ‘

En canastila con un peso bruto maximo de 15 Kg de peso El producto

Empaque vio debe ser entregado en canastillz de plastico de alta densidad de 25 cm

EMPAQUE /! Epg | ¥ de alto y conlar con un adecuado sisterna de ventilacidn que permita el

EMBALAJE Y moziale adecuado nlercambio de gases cumpliendo con la norma lécnica NTC
ROTULARO , 5422 y Res, 224/ 2007 de Min_Agricultura y Desarrollo Rurai

G debe se ondiciones humedad y |

El Rotuiado del producto debe ser resistente a

de baja lemperatura, debe indicar Nombra del producto. nombre del
| proveedor, fecha de empaque, lote de producie v peso nelo al momento
| d& ser empacado

Rotulade

REQUERIMIENTOS DE LA conlados a partir de la fecha de entrega Debe estar almacenado en

VIDA UTIL DEL PRODUETOY [El producto se requisre con ura vida Gt minima de seis 16) dias’
ENTIDAD lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego N}_f«;be

KA
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Continua Ficha Técnica de Producto ... MANDARINA

f Talmacenarse con difersntes sustancias. Ei producto deberd estar

totaimente fresco y seleccionado al momento de la enlrega. El producto

No debe transportarse com diferentes sustancias .Tambien debe ser
transportado en furgan yfa vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la
entrega debera contar con la leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS
y presenltar Acla de [nspaccidn Sanitaria ariginal del Viehiculo, en donde

| conste e! concepto Favorable para el transporte de alimentos Este
documento no debe tener una fecha de expedicidn supenor a ur afc
Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo Vil de la
Resolucion 2674 de 2013.

CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cuando el productc sea negociado para ser transporiados par medio
aérep, fluvial o lerrestre, este se debe entregar embalado en matenales
de prmer uso acordes & htpe de transporle, que garanticen la
conservacion de los productos Deberan enlregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniende en cuenta que los miIsmOs seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recbo Estas
condiciones se verficaran al momento de recibe de los productes y
aquellas unidades que presenten defectos organclépticas seran
| rechazadas

‘Certficacitn sanitana de entidad competente dando Concepio Favorabla
o favorable cen requerimientos para sitio de acopio y disinbucton con
| fecha de expedicidn no superor a un afio

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador! Comercializador

FECHA ACTUALIZACION: SEPTIEMBRE 2022

| CONTROL DE CAMBIOS

— —_— —_— S— SE— i

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version Inical

Se retra Cumpimiento a la Resolucidn Ministeno De Agrculiura y Desarrollo Rural No 22472007, se relira Certiicacion de
INVIMA Canceplo Favorable Vigente para vehicule de distnbucién per £l producto debe ser lransportada en furgon y/o
vehiculo carrado can conceplo lecheo sandano FAVORABLE (FV) expedo por €l Ente Temionad de Salud Se reura El
persanai debe poseer dot pleta para [a enlrega del products Sé aclara 1a clasficacion def producto en tamano dipo
2 B G5-85 mm ce diamelro. se mantiene la cahdad Extra Se relra requisilc de cenuficaciones Gumphmienio at Decrels
37482004 el Min Agncultwra y Desarralle Rural Cerificacicn de INVIMA Conceplos Favorable Vigente para st de acopm y
distnbucon Cerihicacon de INVIMA Concepto Favorable Vigenle paa vehicule de distnbucsdn El personal debe oseer
dolacion compleia para [a entrega del producio Las cemficaciones deben ser enlregadas al comisiamsta comprador el da de
a o

rato PA-FO-75 Varsion 04, se retiraren los cddigos SIC de donde se menciona en al documentn delbido a que ya
Ao soR ulilzados en la entidad y se incluye 104 chdgos SAP. poraue aclualmente los codigos son generados par esle s stema
de miarmacon Se cama la clasibeacion hasado en Sistema SAP. cambla de “Fruver a frulas  La desenpoibn se cambia y
se deja solo descrpeian en NTC §330 Mandatina £n condiciones de | porte y almac se cambia por Er lugar
figsco seco y venliado lgjos del calor y el fuego No debe almacenarse ni kransporiarse con diferentes sustancias Tamteen
debe sef transpenado en lurgon y/t vehiculo cerrade Se debe cumplir can todes os requisies referenciados en el capity
Wil de I Resolumon 2674 de 2013
Cuandn el praducto sea ) para ser portadas por medin agreo fuvial o lerestia asta se debe aniregar
3 embalado en matenales de prmer uso acordes & LUpo de #ransperte. que garanlcen la consenvacion do los pracucios
Deberan entiegatse en excelentes conditiones de calidad. lenienda en cuenta qué fos mismas seran censumidos en los 15
dias siguientes a su fecha de recbo Esias condiciones se vedficaran al momenle de recipe de los productos y aquelias
umdades gue prasenten cefeclos arganolepleas serdn sechazadas El producio debera estar lalalmante fresco v
selpcoonado al momanic de la entrega El praducto no debara presentar ningin indicio de sobre maduracion o detenor)
Se aclara Ia clasiticacion del producta en 1amado ipo A 85 mm ¢ mas da tametro se mantiene la cakdad Exira
£n la wida ull se ampha el hempo mimmo a parir de la enltega se cambi de 3 dias a § dias Para las cen ficacmnes s¢
sonea  Cerificacion sarilana de entwlad competenie gando Concepto Favorable o favosable con requenmientos para st
_de acopio y thstribucian cgn facha de expedicién nd Superiar s un aila
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['Se relran del item ingredientes la informacion alli regisirada y se deja No Aplea
Se incluye en los Requisitos Generales - itermn Requistos Nonmatwos ta Ras 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224 /|
2007 de Min Agncullura y Desarrollo Rural
Se retira en los Requsites Especificos - ilem Conlerida Ia misrmacion 4 registrada a cual se adiziana y gjusta en ¢l item
3 Empaque y Rolulado se deja como No Aphca- item Empatue se adicional Ia Res 224 / 2007 de Min Agricuttura y
Desarrolla Rural
Se ajusia en Empaque y Rotulads — Pressniacian de? Producto la informacian alli registrads dejands la aspecificacion de ia
presentacion "por Kg de producto”
Se adicionan reguenmienlos para el vehlculo que realza la antrega del preducto  Acla de Inspeccidn Santaria onginal dgl
| Veticulo_en donde conste ei conceplo Favorable para el transporle de aimentos” y ‘Leyanda de Trzpsporte de Alimentos
Se ajusta al formata PA-FO-75 Versién 01
Sa ajusta en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en o Hem Presentacion del Producto Se tetra ln ifermacion
regislrada camo "Por Kp de Producto” y se colaca SAP 200001743 por Unidad Se incluye cadigo SAP 200002516 Por g
5¢ ajusta o) lexto en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADQ en el ltem Empague yio Embataje “En canastilla cen un pesg
maximo de 15 Kg de pasa brutn maximo Bl produclo debe ser entregade en canasitia de 25 cm de fonde perforado ingal y
| paredes perforade rombas, de alla densidad, cumphendo 1a nerma téonica NTC 5422 y Res 224 /2007 de Min Agncultusa ¥
4 Desarrolio Rural.” Y se deja “En canasiilla ¢on un peBe brults maximo de 15 Kg de peso El producio debe ser anlregade en
lia de pla de alla di d de 25 cm de alle y contar con un adecuado sistema de venllaoen que parmita el
adecuads mlercambio de gases cumphende tor la noma téenica MNTC 5422 y Res 224 / 2007 de Min Agriculura y
Desarroilo Rural.” i
Sa relira & siguienle Texlo de CONDICIONES DE TRANSPORTE Y s& coloca en VIDA UTIL DEL PRODUGTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIRAD Debz estar almacenado en lugar fresco seco y venllado lejos del calor y el fuggo No
gebe almacenasse con dierenles sustancias £ Pproducta debera estar folalmente fresce y seleceranads al momenle de la
_enirega

[ CARGO [ NOMBRE
j

2 Profesional de Defansa Ing Ahm Ingnd Marcela Alfonso
l Elabord Abasteeimientas Ciase | l Rodrnguez
Directora Abastecimientos .
I P Adm Rase Mary Enciso Melo It g SE[) 2022
\. ——— S
. Subdiraclor General de Coronel {RA) Carles Ermesto

J Revisd Abastecimentos y Servicios Camacho Dz | U g SEP 2022

Subdiracior General de—[ MSe Agm Emp Héctor Vargas nuoerp zggn
‘ Centratacion Rogrigue: LSRN 4

1

¢ A F 4

A RA n . 4
Aprohd J Secretano Genaral [£) l Coroneé;ma;ncﬁgr:;if esio 09 SE:ED o WA
jed
1
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BANANO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

~— o | TITULO Codigo PA-FO-T5 sy |
—_ = _ It
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. o1 Pagna 1de 3 i
AgENCIA LD ALIMENTOS :
g Fecha: | 76 03 2021 bl
PRODUCTO / NOMBRE BANANO 1
Caodigo 200001721 7 200002513
gﬁﬁgg&{%ﬁ Clasificacion | . Fmes
Descripcion del | Género: (Musa Sapientum L) Variedad Banano criollo Baya blanda vy
Progducto carnosa
| Ingredientes No Aplica
T Requsios | i
| Fisicoquimicos. | No Aplica
Requisitos j
_Microbictogicos | ho e
Retuisitos N
Nutriciongles No Aplica
REQUISITOS | NWIIONEIES e s, Gon [a forma ceracteristea de 2 variedad, d
ESPECIFICOS Tulos enteros. con la forma caraclerishca ae 1a variedad, de aspecto

fresco y consistencia firme, sanos. limpios. exentos de clores sabores 0
| materias extrafias visibles. practicamente libres de humedad exterior
Ciras anarmal como SOASECUEnCLa dei mal manejo postcasechz, los frutos

| caraclerisicas | deben tener pedanculo con corte en el primer nudo
| el producto  |La madurez debe ser esiado pinton: es decir puntas verdes, deben estas
bien formados, no PrEseniar marcas entre las anstas y solamente tener
| daiios superficieles. Se establece clasificacien por  calidades. Grado de

i | Calidad. Calidad PRIMERA.

"Bt producic debe cumplir con la norma lécnica NTC 11980, Categoria
REQUISITOS NORMATIVOS PRIMERA y NTG 5422, Resohucion 2674 de 2013 ¥ Res 224 | 2007 de
L I 1 Min. Agricutura y Desarrollo Rural
[ Presentacién del | SAP 200001721 Por Unidad
Produsto 4SAP 200002513 Por Kg

| El producto debe ser entregado en canastiia. con ur pesn maximo de 15
EMPAQUE/ l Empaque ylo |Kg de peso bruts. cumpliendo la noima fécnica NTC 5422 y 1a

EMBALAJE Y Embalaje Raesolycion 2674 de 2013 y Res 224 | 2007 de Min Agrcultura y
ROTULADO | N Desarrollo Rural

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad

Rotulado y de baja temperatura, debe indicar. Mombre del producto. fecha de

empaque. iote de producto ¥ peso neto al momenlo de ser empacado.
e &=

1 £) producto s reguiere con una vida uth minima de tres (3) dias
contados a partirde la fecha de entrega. Debe estar almacenado &n

V'gégJé'&:ﬁ;gngD gg{gv | lugar fresco, se€o ¥ ventitado. lejos del calor y el fuego No debe
ENTIDAD almacenarse con diferentes sustancias. Ei producio debera estar

| \ataimente fresco y seleccionade al mornento de fa entrega. El praduclo
|no debera prasentar mngun Indicio die sobre maduracian o delarioro

Wb
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CONDICIONES DE TRANSPORTE

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador Comercializador

FECHA ACTUALIZAGION:

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION
1 Verson Inicial
. Auste a farmato version
2 Categona PRIMERA,

Fruver a fhdas

Eir fugan fresce

3 e fos prouuntos

momento de jeciho de

Continua Ficha Técnica de Praducto .

3 Se establece crterio ge cahdad pars el producto de acuerdo con la NT(
58 aclara que el producly
vardoso. se indica e) grado de maduracion en 3 o punlas vartes
Ausle al formalo PA-FO.78 Versien 00. se retiraron Ios codigos SIC de dende se menciena en ¢ documento
dethdo a gue ya no son ulihzados en 13 entidad ¥ 58 ncluye los codigas SAP, Porgue actualments ios codrgos
S0n generados por este sistema e farmacién Se cambra 1a clasificacién basada en Sistema SAS

” BANAND

Ne debe lransporlarse con drferentes sustancias Tambien dege ser
transportado en furgsn yio vehiculo cerrada £ vehicule que realice Ia
enfrega debera contar con Iz leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS
¥ presentar Acla de Inspeccion Sanitana ariginal def Vehiculo en donde
conste el conceplc Favorable para el transporte de almentos  Egle

Dando cumptnuento a los reguisitos referenciados en gl capitulo Vil de ia
Resolucitn 2674 de 2012

Cuando el producto sea negociado parg ser transportados por medio
agreo fluvial o terrestre esle se debe entregar embalado en matenales
de primer uso acordes al tpe de transporte, que Qaranticen la
conservacion de los productos Deberan énlregarse en excelentes
cendiciones de cahdad, tenfendo en cuenta oue los mismos seran
LonNsuUMIdes en ios 15 dias stgufentes a su fecha de recibg Eslas
condiciones se verficaran af momenio de recibo de los proguctos y
agueitas unidadas Gue presenten defectos organolépticos seran

I rechazadas

Certificacion saritana de entidad compelente dandp Concepic Favorable

o favorabie con reguenmientos para siio de acopo y distibucion con

fecha de expedizian no sipenicr a un ano

NOVIEMBRE DE 20232

DESCRIPCION DE CAMBIOS BE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTOD

1180

debe ser mmas el 50° de fa fruta debe sei eotor amaiillo

cantia de

£n eonticiones de fransporle y almacensmiento Se actualza de la siguienle mattera

Seu0 y veahiado lgfos def calor ¥ oef lvege N debe almacenize m Hafspatse

derentes sustancras Tantugn tobe ser transportado en furgon wlo velviculo ceraro Se gehip

tudos s 1egquisitos relprenciatios en ol capilule Vil de ta Resolucion 2674 cle 2013

Cuands of produeto YO negosiadn para ser Iranspontados por madio aereo fuvial o leneste

Wrlsegrar emhaiaty g matetiales de pmner uso acordes af po de lranspere que garanfiven la CORSDI ey
Deborin entiegarse on exeelenies conteiones o calidad {emondo en LU Gue fov

THSINGS Setan consunidos en jog 15 dius siquientes a su facha de recibo Estas condiCianes se venficar

08 ooty

Awnphe van

Cater Se thhin

aguellas dades e mesenien delecios Hynolepheas sean
¥ 4]

reehazadas B prodicto debeng estar tofalmente freseu y seleccionady of momenio de fa enfregn £ ot io
o dehera presonte HRIgOn muens de sole mathiriciin o dotenoia

En espechcaciones de empadue se retna tequisio g empaque debe cumply con la NTC 702.2
eslas condiciones sen parg la pria

Loy ceftiicaciones deben ser enlregadas ol
CORLICINES de cerificaciones de ius vahieuios

debida g

tumisionista comprader el dia de la negocacis parit las
En la wvida ulil se amplia el iempoe mimmao & parte de la entraga
Cerificacion sanitana de entidad competante dandge Sonceplo

Favorable o favorable con TRQUENMICNINS para sibo de acome ¥y distnbucion con fecha de experhicion ny

SHRENOr 8 uh afip

l Para las ceificaciones s€ sohicia
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Elaboré

Reviso

Aptobo

,Transperie de Alimenlos

_,detenarg

Se incluye en fos Requisitos Generales - ilem Reguisitos Normativos la Res 224 1 2007 de Min Agnicullura y
Desarrollo Rural,

Se refira en los Requisites Especificos — ilem Contenide la informacidn alli registrada, la cual se adiciona y
ajusta en el item Empague y Rolulado - item Empaque

Se austa en Empaque y Rolulade - Presentacion del Produclo la nformacion alli regisirada dejando Ja
especificacion de la presentacidn “por Kg de producta”, de adiclona ja Res 224 1 2007 de Min  Agriculiura v
Deasarrofio Rural

Se agicionan requerimienios para el vehiculo que regliza fa enlrega del producto “Acta de Inspeccion Sanilana
original del Vehiculo, en donde conste &) concepto Favorable para €1 ransporle de atimenlos” y “Leyends de

ajusta al formato PA-FO-T5 Version 01

Se ajusta en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el flem Presentacion del Produclo Se rewra Ia
miormacion registrada como "Por Kg de Producto™ v ¢ deja SAP 200001727 Por Unidad  Be incluye SAP
200002513 Por Kq.

Se ajusla ef lexlo en REQUISITOS ESPECIFICOS en el item Otras Caraclerislicas del Produclo “El grade de
madurez debe ser grada 3, es decir punlas verdes deben estar bien formadas, ne presentar marcas antre fas
anstas y solamente leagr dafios superficiales. Se eslablece criteno de calidad de Calegoria: PRIMERA ™ Y se
cologa “La madurez debe ser estado pinlon; es decir punias verdes, daben estar bign formadas, no presentar
marcas enlre las snstas y solamente fener danos superliciales, Se establece clasilicacion por  cahdades,
| Grado de Calidad: Calidad PRIMERA.” .

Se relira el siguiente Texto de CONDICIONES DE TRANSPORTE y se coloca en VIDA UTIL BEL PRODUCTC
¥ REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Debe estar almacenado en lugar fresco. seco y ventitado, lejos del
calor y el iuego. No debe almacenarse con diferenles susiancias £l producto debera eslar iolalmente Iresco y
| seleccionade al momento de ia entrega. El producio rio debers presentar ningun indicio ¢z sobre maduracién o

Se corrige en llem Preseniacion del Producio el SAP 200001746 Por Unidad perlenece a manzana roja, se
cambia al SAP 200061721 Por Unldad que corresponde a banano

e a - ‘— -
CARGO NOMBRE | FECHA FIRMA,

Profesional de Pefenss Ing Alm Ingid Marcela Alfgnso . 2 5 NUV 907? r)?u)-l_;c' A

Abastecimientas Clase | Rodriguez

Derectora Abastacimientos

Clase | Adm Rose Mary Encise Melo 25 NV 2029 Y, N
| } } L ) =
Subdractor General d Coronel (RA] Catlos Emasto // y/1 4
Aoaslecmanton y Sarvcos | Camach Diez 25 NOV 2072 (Upgalci s
Subduecic: Generzl de I Mag Adm. Emp Héclor Vargas 2 5 NUV Qn,).) }.\. ) {4y
PetesNg.

Cantratacion Rodriguez

/)
Secrelarte General (E) Curuneé[arjr.::)cﬁsré;safmesm '2 5 NUV ?‘HA" &4‘/{’ 1{//"3"-"—
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NARANJA

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

o, TITULC ‘ Cadigo: PA-FO-75
\.._\,__//'
Y FICHA TECNICA DE FRODUCTO | Version No 01 Pagina 1 de 3
“ﬁf’.’:‘.?;‘-:*?.“vﬁﬂc“ ALIMENTOS _—
| Fecha 26 03 2021 =
PRODUCTO / NOMBRE NARANJA
| Cédigo 200001748 / 200001555 i
| | o
REQUISITOs | Clasifcacien | R
GENERALES | Género: (Citrus sinensis), Varedad, VALENGIA., Pomo carneso de

—

|
|
t
|
|

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Descripcién del | cascara mas o menos gruesa y endurecida, vy su puipa estd formada
Produzte | tipicamente por once gajos u hallejos llenas de jugo, el cual conhiene
| mucha vitamina C fiavonoides y aceites esenciales

Ingradientes 1 No Aplica
Requisitos | 1
Fisicoguimicos | - No Aplica ]
Regquisitos No Aplica i

Microbiologicos |

Unidodes de exprasiénde lay
Andlisis Praximal nutrlentes por 100 g de parte
camestible dol atimeato
Requisitos

/ Mo et o) i B
Nutrictonales i

H
w?
g ui
. Tablage Cony ﬁostcrpr) Nulnc;onm {CBF 2018 - Marame_crytfa
| Dabe ser de una misma variedad y tamafio uniferme
Debe esla entero con la forma y el color lipico de fa vaniedad, no tener

o

Caprhnintie

cara((:jllerrai:ncas ataque por inseclos. Debe estar freseo, limpio y sin humedad extenor
del producto | Cascara consistente al laclo,

El calibre del producto que se acepta es de C v . que corresponde a un
| peso entre 226 a 166 grames/unidad

[El producto dabe cumplir con la narma tecnica NTC 4086, NTC 5435 |

REQUISITOS NORMATIVOS | Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224 / 2007 de M

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

{
\

| Agricultura y Desarrollo Rural

Presentacién del | SAP 200001746 — —por unidad

Producle SAP 200001555 - por Kg !
El preducto debe ser entragado en canastila. con un peso nale maximo

Enéfnagg‘:: glo de 15 Kg cumpliendo la norma técrica NTC 5422 v Res 224 / 2007 de
i Min Agricultura y Desarrollo Rural |

E! Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones numedad

Rotulado y de baja temperatura, debe indicar Nombre de! producte. nombre del

proveedor fecha de empaque, lote de producto y peso reto al momento
Lde ser empacado.

Bl producte se requiers con una vida Gl minima de cinco (5) dias |

REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD contados a partir de la fecha de entrega.

( VIOA UTIL DEL PRODUCTQ Y

Buranie el almacenamienta el producle deberad estar en lugar frgs(.;c:\i G
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| seco y ventilado, lejos del calory el fuego
No debe almacenarse con diferentes sustancias.
El producto debera estar totalmente resco y seleccionado al momento,
de la entrega. El producto no deberd presentar ningun ndicic de scbre
| maduracibn o detericro.

Iransportado en furgn yio vehiculo cerrado. El vehlculo que realice la
entrega debera contar con (a leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS
ly presentar Acla de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo en donde
I conste el concepto Favorable para el transporte de alimenlos Esie
documento no debe tener una fecha de expedicién supenor a un afo
Dando cumplimienta a los requisitos referenciadas en el capilulo Vil de la
Resolucion 2674 da 2013
CONDICIONES DE TRANSPORTE Cuando el preducio sea negeciado para ser transportados por medio
adreo, fluvial o terrestre, este se debe enlregar embalado en matenales
de pnmer uso acordes al tipo de transporie, que garanticen 1a
conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo Estas
condictones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aguellas unidades que presenten defectos organoléplicos seran
L - | rechazadas

r TNo debe transporiarse con dierentes sustancias. También debe ser

Certficacion santtana de entidad compelente dando Concepto Favorabla
o favorable con requenmventos para silic de acopio y distnibucion con
| fecha de expedicion no superior a un afno

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maguilador! Comercializador

FECHA ACTUALIZACION: SEFTIEMBRE DE 2022
CONTROL DE CAMBIOS
‘ VERSION DESGRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TEGNICOS DEL PRODUCTO
L] -Versmn Incial o a a
2 - Se retra requisio de empague det producto en belsas de palenleno
[ 3 A;u incluye requisits especifico de praductos de segional Sus o Frenteras

Se ajusta a formate version 3 Se relma Cuando el producio ses negockado para la regional sur o fronieras aste se debe
entregat ambatade an matenales de prmer uso acordes pasa ser bansporlados por medso aéreo, ya $ea en cajas de canon,
sacos de poliproplenn u olias alternatvas que garanlices la consarvacidn de los groductys Debaran entregasse en
sxemlenies cordicones de cabdad temends en cuenta gue los msmos seran consumidos en fes 15 dias sigwenles a
4 lecha de recihe Eslas condiciones se yenficaran al momenlo de recibo de 108 produclos y aguelas unkdades gue presentan
delecles arganoléplicas seran rachazadas El producio no debera presentar mngun indiciao de sobire maduracion ¢ detenore.
deben ser totalmente firmes al tacte Se setra de la condicion de empaque: para l2 entrega del pinducto se debe tener en
cuenta € numerai 4 1 3 de !a nomma tecrica 5422 Se adiciana cabbre del produclo paa delemunar una condicion de zakdad
| en cuanto a tamafa del pt & acuerdo a la NTC 4086 del producto !
Ajusie al fgrmato PA-FQ-75 Version 00, se retiraren los codigas SIC de donde se mencona en et documenio debrdo a que ya |
no son wtlzadas en la enlidad y se incluye las codiges SAP, perque aclualmenite jos codigos son penerados por este sistema
¢e mformacion Se cambea ta clasificacion basado en Sistema SAP, cambia da “Fruvar” a ‘frutas | En condiciones de
ranspore y almacgnamenio se adicionz "o FAVORABLE CON CONDICIONES", ademas gue Ei persanal debe paseer
dolacitn acorde 2 la normatvidad samiana para 1a enlrega det praducta En el empanue se rebra condician "debe cumplir cen
1 NTC 729-2 ya gua esla es requisiio de la Pika
Las cerhcaciones deben ser entregadas al comizionista compradel gl dia de la negociacion, para las candicrones de
cenihcaciones de los vehiculos En fa wida ubk se amplia 1 hempo minimo a parlr de la entrega se cambia de A ds &
dias Paratas ceqnficaciones se solicia Cerlificacion sandana de entidad competente dando Conceplo Favorabie o
tavarable con requenrhientas para siio de acopiey distribucion con fecha da expedicidn no SUPENOr a un ana

™
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| Se retiran del item ingredientes la nformacion aiii regisirada

NARANJA

¥ 8e G2 No Aplica

Se incluye an los Regusites Genesales — fem Requisies Normativos la Res 2674 de 2043 - Ministero de Salud y Res 224

2007 de Min Agricuttura v Desarrolly Rural

Se retira en fos Requisilos Especilicos - ilem Contenido la larmacidn alli registrada iy se deja como No Aplical 1a cual se

g adiciora y ajusta en el item Empague y Rotul
Cesarrel'o Rural

ado- llem Empaque aqui se adiciona la Res 224 / 2007 de Min Agricuhura y

Se ajusla en Empaque y Rolulads - Presentacien del Preducto 1a inlormagion alll regisizada dejando la espaciicacan de fa |

Ffesentacion por Ky de producte’

Se adicionan requarmienios para el vehiculg que reahza la

entrega del producto  Acta de Inspecasn Santana anginal de

Vehiculo, an donde canste el conceplo Favorable para el lranspona de alimenles” y Leyenda de Ttansporie de Atmentos”

Actuahzagion Informacion A Formato BAFO-75 Version 01,

e Incluye Codigo SAP 200001555 de acuerde con nstado de |

7 malenales aportade por SGOL y Tecnologia se aciualzan iequisitos nutrcronales {TGN ICBF 2018) se ajusla presentacicn

, del preducto por cédige SAP. Cambios realiza
Se gjusta en requisitos del producto en ol it
correspongiente a la NTC 4086 allamado det

dos por JPMA Ocv2021 =
em Otras caractensticas del grodueta

reso enlre 226 a 165 gramosiunidad |
producto de acuerdo &' calbre G yD

Se apusta an Empaque, Embalaje y Rewlado en el item Presentacien del Producte tabrando la trase "Kg por preducic ¥ s
Incluye Codigo acluahizado SAT 200001748 - per unidad y SAP 200001555 - por ®g Enelitem Rotulado se incluye la frase |

8 nombre det preveedor”
Se reubica el siguiente texto del item condiciones de tran
Entidad' "Durante el almacenamiento el produtly deberd est

sporle al ifem Vida Ul Del Preducto Y Reguenmignics De La
ar en lugar fresce. seco y venulado. fejos del calor yelluegy Noi

debe aimacenarse con diferentes sustancias. E producte deberd estar 1otalmente fresco ¥ seleccionads al momento de [a

enlrega El producle ne daberé presentar mngun indicio de s

s —

NOMBRE

CARGO
Profesianal de Delensz NI} Mana Cataiina Rodng
Elabore Abastecimientos Clase ) Gonzalez
Direclora Abastecimigntos o
Clase | Agm Rose Mary Encisc Melo
!
Reviso Subdirector General de Caronel {RA) Carlos Bimes

Abaslecimignlos v Servicios Lamacho Diaz

Subdirector Genera! de
Conlratacion
4 -4

Mag Adm Emp Hector va
Rodriguez

Ceranel {RA) Carios Ema|

Aprobd Secretario Goneral (E) Camacho Diaz

obra maduracdn o detencro

FECHA
=09 8P o9
09 SEP 202
09 sEP 2
- .I 09 SEP 2022
" 09 SFP N
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LIMON TAHITI

PROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
S parn | TITULC Codigo: PA-FO-75
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTQ | Version No. 01 Pagina1de2
S ALIMENTOS
e Facha: | 26 0 20N
PRODUCTO / NOMBRE LIMON TAHITI
Codigo 200000423 f 200002269
REQSISI'IF-O? Clasificacion FRUVER
GEQERSTE Descripcion del (Género: {Cilrug), variedad: auraniifolia Swingle, Limdn de la variedad especia
P % 4 para cansumo fresco. Fruto de forma ovolde o eliplico. Pial delgada disa o rugosa,
rogucto Pulpa abundante, generalmente dcida,
r
Ingredientes No Aplica
Requisitos l : .
Fisicoquimicos W Adlica |
Requisitos
Microbiolégicos No Apliga
| Unidades de expresion de
los aultientes por 100 g de
Anillsh Prextmal parte comestble deb
Requisites | T dlinenle
REQUISITOS | Nulricionales e .
ESPECIFICOS Drct rina (g) 3
Carbehidraios Totates (g) 3.3
Tabla de Compasicidn Nulricional ICBF 2018 - Limdn
|iImones enteros, irmes, cansistentes al lacto con la forma y coler caracterislicos
de Ia variedad, Homogéneos en variedad y tamaiio, libres de cualquier olor, |
sabor, humedad o materal extrafo, libres de dafies, enfermedades, |
Otras magultaduras, cortes, cicalrices, insectos o cualguier dafio ocasionado por éstos.
| caracleristicas | Deben estar frascos, limpios y sin indicios de humedad exterior. Debe tener el |
| del producto | pedtincula corlado de ralz. Cada unidad de praducto debe tener un peso minimo |
* de60g.
Et producto debe tener un color varde intenso brilante, de consistencla firme, con |
un didmetro de minimo 45 mm y de Categoria 1, segin la NTC 1264,

| REQUISITOS NORM ATIVOS El producta debe cumplir ks requisitos contemplados en la NTC 1264 y NTC i

5422,
Pre:;:err;t:fé?g del Por Kg de producto.
En canastilla con un peso méximo de 15 Kg. de peso brulo maximo. Ef producto
E%#Bﬁ%?\' Ergg“agal.::jgm deba ser entregado en canaslila de 25 cm. de fondo perforado lingal y paredes

perforado rombos, de alta dengidad, cumpliendo la norma técnica NTC 5422.

£l Rotulado del productd debe ser resistente a las condiciones fumedad y de
Rotulado baja temperaiura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de empague, tote de
roducto v peso neto al momento de ser empacado.

ROTULARO

ViDA UTiL DEL PRODUCTO Y €l producto sa reguiera con una vida util minima de tres (3) dias contados a partie
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | de la fecha de entrega.
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En lugar fresco, seco y ventilado, lejos de calor y el fuego. No debe almacenarse |
ni fransporarse con diferentes sustancias, También debe ser transportado en
furgdn yio wvehiculo cerrado. Se dshe curaplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo VI de ta Resolucion 2674 de 2013.
Cuando ol producto se2 negociado para ser transporiagos por medic agreo,
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materlales de primer uso
acordes al tipo de iransporte, que garanticen la conservacion de los productos.
CONDICIONES DE TRANSPORTE Deberdn enlregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta
que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fechy de recibo.
J Estas condiciones se verificaran 2 moments de recibe de los productes y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran rechazadas. El
producto deberd sstar lolamente fresco y seleccionado al momento de Ia
l entrega. £l produclo no deberd presentar aingin indicio de sobre maduracion o
deterioro. ]
Certificacion sanitaria dz entidad competente dando Concepto Favorable
[ cﬁ?ﬁ:&ﬁ}%ﬂfiﬁ:gggﬁ ! o favorable con requerimlentos para sitio de acopio y distribucion con I
' q fecha de expedicién no superior 4 un affio. |
FECHA ACTUALIZAGION: OCTUBRE DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS I
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Varsion Inieial T
Se ajusta informacién a formata PA-FQ-75 Versién 00, se retyaran 106 cétiges SIC de donde se menciona en &l documento ]
2 debido a gue ya no sen ulilizados en ta enticad v se incluya los chdigos SAP, parque aclvalmenta fos cadigas son generacos
por gste sistems de Informacidn. Los requislios de transparte y cenlificaciones se aciualizan a ks necesidades actugles. |
Actualizacion Informacién A Formalo PA-FO-76 Versién 01, y se Incluye Cédigo SAP 200002268 de acuerdo con i |
3 indicado en al listedo de materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se incluyen requisitos nutricionales (TCN ICBF ’
| 2018). Cambios reatizads por JPMR Ocl2027.
l CARGO NOMBRE FECHA l
Profesienal de Defensa ing. Alim, Jenny Patricia Matia %
. Elaboré Abastecimientos Clase | Remaro @ 7 aet m‘i l
i Directora é;a::?mm'enms Adm. Rose Mary Enciso Melo i} ae ? g! 9 l
Subdirector General. de Ceronal (RA) Carlos Emesto o
l Revisé Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz i iy [
Sukdirector Ganeral, de M8c. Adm. Emp, Héctor Vargas ! v
’ Contratacitn Rodrigyez ﬁ? 7 BT Al .
‘ Apmbé_L Secretario General (E) Cmnaé(amcﬁ:r&zzp‘ meie ) ? ot 20 J
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Ao ORI ALIMENTOS
S Fecha: | 26 03 2021
PRODUCTO / NOMBRE LIMON MANDARINA
Cadigo 200000751 1 200002344
REQUISITOS . .
GENERALES Clasificacion Frutas
Descripcién del | Es un hibddo entre la mandarina Cilrus reticulada y el limon Citrus * limén. Es un
Producto fruto de los cltrus, con muy £cldo sabor y cascara v pulpa anaranjadas.
Ingredientes No Aplica
Requisitos
Fisicoguimicos b
Requisitos
REQUISITOS Microbioldgicos No Aplica
ESPECIFICOS Requisitos
Nutricionales b e
Enteros, con la forma caracieristica da la variedad, de aspeclo fresco y
Otras congistencia firma, sanos, lilves de ataque de insectes o enfermedades, limpios,
caracteristicas | exentos de olores, sabores o matenas extrafias visibles, libres de maguliaduras,
del producto | humedad exerior anormal, aspecto fresco y consislencia firme, la coloracion del
fruta debe ser homogénea.
P NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min.
REQUISITOS NORMATIVOS Agricultura y Desarralio Rural
Presantacion del
Producto Por Kg de producto.
El producte debe ser entregade en canastlla de alia densidad, cumpliendo Ia
EMPAQUE / Empaque y/o |norma técnica NTC §422 en su ullima actualizagion y la Res. 224 / 2007 de Min.
EMBALAJEY Embalaje Agricultura y Desarrollo Rurel, para ia entrega de preducto se debe tener en
ROTULABD cuenta el numeral 4.1.3 de la norme técnlca
Ef Rotulado dal producto debe ser reslstente a condiciones humedad y de baja
Rotulado temperatura, debe Indicar: Nombre del producto, nombre de proveedor, fecha de
empaque, lole de producto y peso nelo al momento de ser empacado.
v'gé;{g‘&:ﬁ::?gg gg .[2 ¥ €l producto se requiere con una vida ulil minima de seis (8) dias contados a pastir
5 de la fecha de entrega.
ENTIBAD
En fugar fresco, seco y ventilado, lejos dei calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustanclas. Tamblén debe ser
transportado an furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega
debers contar con ia leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta
de Inspeccidn Sanilarta original del Vehiculo, en donde conste el conceplo
CONDICIONES DE TRANSPORTE | Favorable para €l transporte de alimentos. Este documento no debe tener una
fecha de expedicidn superiot & un afo. Dando cumplimients 2 los requisitos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013,
Cuando el producto sea nagociado para ser lransportados por medio aéreo,
fluvial o terrasire, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso
atordes al tipo de transporie, que garanticen la conservacidn de fos productos.
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Deberén entregarse en exceleniss condiciones de calidad, feniendo en cuenta |
que los mismos seradn consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo.

Estas condiciones se verificaran al momente de recibo de fos producios y I
aquelias unidades que presenten defecios organoléplicas serdn rechazadas E
producto debera estar tolalmente frasco y seleccionado al momento de la
entrega. El producto no debera presentar ningdn: indicio de sobre meduracion o
deterigro,

Cerlificasion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable |
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucidn can
fecha de expedicion no superior a un afio. |

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

- d

-

FECHA ACTUALIZACION: OGTUBRE DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO ‘

1 Versidn Inicial, ) .

Se incluye en Jos Requisilos Generales - Hemn RequISKOS Normatvos Ia Res, 2674 de 2013 - Ministeric de Salud y Res 224 7 i
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rusal y NTC 5422 Se retira en los Requisitos Espacificos ~ tem Contamide la |
informacion alli registrada, la cual se adiciona y ajusta en el Hem Empaque y Rotulado ~ ltem Empaque. Se ajusta en
2 Empague y Rotulado ~ Presentacién del Producto fa informacidn allf regisirada dejando la especificacion de Ia presentacion l
“pos Kg de progucte’, Se adicionan requesimientos para el vehiculs que realiza la entrega del producto. “Acta de inspeccion
Saritaria original del Vehiculo, en dande conste el concepto Favorable para el kansparte de alimentos” y “Layenda de
Transporte de Afimentos”,

-
2 Actualizacion Informacién A Formato PA-FO-75 Version 01, ¥ se Incluye Cadigo SAP 200002344 de aguerda con
listedo de matenales aportade por SGOL ¥ Tecnologia. Cambios reslizados por JPMR Qcl/2021.

CARGO NOMBRE FECHA
cavors | SR | oA s | G707 o |
Direc"’raézasﬂ?dm‘e“ms Adm. Rose Mary Enciso Melo i ¥ OCT 224 ]
s | S, | ot | 07 (o7 |
Sundlg;r::_ra ﬁ:rllgl:al‘de MSe. Adm.REurgrpi.g:;&zctorVargas :B ¥ @C? 2 J21
Aprobd Secretario General (E} c°'°"eégxgcgg’m5m“'° i 7 00T Afn
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
o e | TITULQ Cddigo: PA-FO-75
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTQ | Versién No, 04 Pigina 1 de 3
AREey e ALIMENTOS
(oo e Fecha: | 26 03 2021
| PRODUCTO / NOMBRE PINA
Cadigo 200001514 / 200002330 / 200002345
REQUISITOS Clasificacién FRUTAS |
GENERALES Género: (Ananas comosus L. Meer), Varledad: Cayena Lisa, Las hojas tienen los
Descripeién del | bordes lisos, frulo alargads y cillndrico con un peso promedio de 2.4 Ka.
Producto CALIBRE 5 EN ADELANTE, poco contanido de fibra y alto porcentaje de jugo.
Cascara lisa y pulpa blanco - amarillenta,
Ingredientes No Aplica
Requisitos !
| Fisicoquimicos HolR e
Requisitos i
Micraobiolbgicos | hoiplica
| Unidsdes de exprasion de los
| Anslisis Praximsl  |nutrientes par 100 g de patte
| . eomestible del alimento
[ rREQUISITOS Requisitos Tamded 1) Ty
ESPECIFICOS | Nutricionalas T T TR I N
" irotina (g) | os [
| Carbahdra-os 1otales (g) s |
Tabla de Composicion Nuricional ICBF 2018 - Pifa
Enteras, con la forma caracleristica de la variedad, de aspecto fresco y
consistencia fime, sanas, ¢on [0s 0jos bien formados v llenos, limplas, exenlas
Otras de olores, sabores o malerias exirafias visibles, practicamente libres de
caracteristicas | magulladuras, humedad exterior anormal producto de mal manejo pos casecha,
del producto | el corte del pedunculo debe estar bien curado y sin gristas, con una longitud
enire los 5 y 25mm. La corona debera ser de color verde y bien adherido a la
fruta, libre de quemaduras por e sal,
El producio debe cumplir con [as especificaclones de la norma técnica NTG 729,
REQUISITOS NORMATIVOS NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min,
Agricultura y Dasarrollo Rural.
. SAP 200001514 - Pifia por Kg
Presentacion del| sAP 200002330 - Pifia por Lb
SAP 200002345 ~ Pifia por Unidad, peso minimo 600 gr
En canastilla con un peso méximo de 20 Kg. E) produclo debe ser entregado en
EMPAQUE / Empaque yio canastilla, cumpllendo 1a norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min?]
EMBALAJE Y Embal az Agrlculivra y Desarrolio Rural, para |a entrega del producto se debe tengf en |
ROTULADO J cugnia el numerai 4.1.3 de la norma técnica.
El empague debe cumplir con la NTC 729-2.
El Rolulade del producio debe ser resisténte & la condiclones humedad v de bafa
Rotulado temperalura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de
producto y peso neto al momento de ser empacado.
ViDA UTIL. DEL PRODUCTO Y E! producte se requiere con una vida (til minima de ¢inco (5) dias contados a
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | partir de Ia fecha de entrega
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En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni lransporiarse con diferentes suslancias. También debe SEr;
transportado en furgsdn y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que reslice la entrega
debera contar con Ia leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta
de Inspeccion Sanilaria original del Vehiculo, en donde consie el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento ne debe tener una ;
fecha de expedicidn superior & un afio. Se debe cumplir con {odos los requisitos {
referenciadas en el capltulo Vi de la Resoiucion 2674 de 2013,

CONDICIONES DE TRANSPORTE Cuqndo 2l producto sea negociado para ser transportados por medic aéreo,
fluvial o terrestre, este se debe enfregar embalado en matariales de primer uso
acordes al tipo de transporte, que garaniicen la conservacion de fos producios
Deberan enfregarse en excelentes condiciones de calldad, teniendo en cuents
que los mismos seran consumides en los 15 dias siguientes a su fecha de recibe
Estas condiclones se verificaran al momento de recibo de los productes y
aquellas unidades que presenten defectos organclépticas serdn rechazadas. EI[
producto deberd estar totelmente fresco vy seleccicnado al momento de Iz
enlrega. £{ producto no debera presentar ningdin indicio de sobre maduracion o
deterioro.

CERTIFICACIONES Proveedor/ | Certificacion sanitaria de enlidad compelente dando Concepto Favorable o

" faverable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de
Maquilador! Comercializador | ., . sicien no superior a un afio. s

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021
—
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REGUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 WVersidn tnicial
d
2 Be retirg requisito de empaque del progductt en bolsas de polistiienc.
' 1
3 Se incluye requisito especifico de produclos de regienal Sur ¢ Fronteras.
Se ajusia a formate versidn 3, Guando el producto sea negociade para la regional sur o frontaras, este se debe entregar
ambalado &n maleriales de primer uso acardes para ser tiansportados por medio aéreo, Y& 582 en cajas de candn, sacos de
4 polipropilena u olfras allernalivas que garanticen ta conservacidn da los preductos, Deberan enlregarse en excelenies
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran cansumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo
| Estas condiciones se verificaran al momento de recibo da los producios y aguellas unidades que prasenten defoctos

organoleplicas seran rechazadas. El produclo no deberd presentar ningun indicio de sabre maduracién o deterioro

| Ajuste al formato PA-FO-75 Versian 0D, se reliraron Ios cddigos SIC de dondes se menciona en el dgcumenta debido a que ya |
no son ulilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmenta los cddigos sen genarados por este sisterna
de informacidn. Sa cambia la clasificacion basade en Sistema SAP, cambia de “Fruver a *Frulas’, En condiciones de
lransparte y atmacenamiento se adiciona "o FAVORABLE CON CONDICIONES”, ademas que E] personal debe poseer
5 dolacién acorde a la normalividad sanitaria para la eslrega del products. En vida Gtil se cambia de tres dias a cinco dias el
| requisito ge tiempe de vida dtil a partir de 1a enfrega.
Las cerificaciones deben ser entregadas a! comigionista comprador el dia de fa negociacién, para las condicionas de
certificaciones de los vehlculos. En Ia vida a4l se amplla el tiempo miltimo a partir de |a snirega se cambla de \ies a cinco
dias. Para las cerificaciones se solicita: Certlficatitn sanitana de entidad competente dando Conceplo Favarable o
favarable con reguerimientos para sitio de acopio y distribucién con fecha de expedicién no superior a un aAg
["Be reliran del ilem ingredientes la informacién alli registrada y se deja No Aplica
Se incluye en los Requisilos Generales - lem Requisitos Nommiativos la Res. 2674 ge 2013 - Ministerio de Salud y Res 224 /
2007 de Min Agriculiura y Desarrollo Rural y NTC 5422, y se generaliza la NTC 728,
| Se retiza en los Requisilos Especificas — item Contenido la Informacién alll registrada (y se deja comoe No Aplica). Ia cual se
| § adicicna y ajusia en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min Agnicultura y
Geasarrelic Rural
Se asjusta en Empaque y Relulado - Presentacion del Producto la informactsn alll registrada dejando la especificacion de la
prasentacion “por Kg de groducis”.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega dal produclo. “Acla de Inspeccidn Sanitana original del
| Vehiculo, en donde conste el conceplo Favorable para el ransporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”
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Actualizacién Informacion A Formate PAFO-75 Versién 01, y se Incluyen Cédiges SAP 200002330 7 200002345 de acuerdo
7 con listado de maleriales aportade per SGOL y Tecnologla, se actJalizan requisitos nulricionales (TCN ICBF 2018). Se ajusta
presentacitn det produclo por codige SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2027.
CARGO NOMBERE FECHA HIRMA
Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta Y
Elaboré Abastecimlentos Clase | Ramero U 7 CCT 3-15& &
Direciora Abastacimientas | Adm. Rose Mary Enciso Meto @7 ocr 201 éB\
Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto W% ! -
Revisé Abastecimientos y Servicios Camacha Diaz @ ? UCT (& M&ﬁw @
Subdirector General, de MS5c. Adm. Emp. Héclor Vargas El Ay
Contratacién Rodriguez 7 I
Aprobé |  Secretario Generat (E) Coronel (RA)Carles Emasto 47 ocr a MM""
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TITULO Codigo: PAFOQ.75
A~ _ . : XK
FICHA TECNICA DE PRODUCTQ | Version No, 00 Pagina 1 de 2 *
AgENCIA LOGIBTIEA ALIMENTOS st i e
R . Fecha: 12 07 2018 PRl
PRODUCTO / NOMBRE ESPINACA
Codigo 200001481 / 200000248
REQUISITOS Clasificacion Verduras |
GENERALES - . e _ _|
Descripcion del Copjunto de plantas provenientes de cualquier variedad de la especie |
Producte Spinacie eleracea ]
. | T e e e ]
ingredientes I No Aplica
Requisitos | - . ]
Fisicoquimicos | No Aplica ; |
Requisitos | .
Microbiologicos No Aplica |
Requisitos .
Nutricionales N_D Aplica
REQUISITOS Las espinacas deben estar sanas, tener aspeclo fresco, estar limpias y
ESPECIFICOS desprovistas de fierra, Ademds, deben estar libres de residuos visibles
Ctras de abonos o plaguicidas.
caracterlsticas |Las espinacas en hojas y en manojos, deberan tener las hojas enteras y
del producto | de coloracidn y aspectos nermales para 2 variedad.
Deberan estar exentas de dafios causados por heladas, enfermedades,
insectos o roedores que afecten su aspecto y comestibilidad.
. Espinaca, calidad Primera. En canastilla con un peso maximo de veinte
Contentdo | 20) Kilogramos, o |
Requisitos El empaque debe cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrolio
| Normalivos | Rural 224 / 2007. NTC 1373
F Presentacién del ) B T
Producto Debe entregarse en canastillas.
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transporfado en furgdn y/o vehlculo cerrado. Se debe cumpiir con
todos los requisitos referenclados en el capitulo VIl de la Resolucitn
2674 de 2013,

; Gondiciones de Cuando el producto sea negociade para ser transportados por medio
EMPAQUE Y Transporte agreo, fluvial o terrestre, este se debe emtregar embalado en materiales
ROTULADO | macez o mian); o|de primer uso acordes al fipo de transporte, que garanlicen la

conservacién de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, estas condiciones se verificaran al momento de
recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organclépticos serdn rechazadas. El products debera estar totalmente
fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera
presentar ningun indicio de sobre maduracién o deterioro. |
Empaque El producto debe ser entregado en canastilla, curnpliendo la NTC 5422.
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PROCESO & 1
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
TITULO Codigo: PA-FO-75
\\fd
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Varsitn No. 00 Pagina 2 de 2
AGENCIA LOGISYICA ALIMENTOS
FUEREAE MILITARRE
NEERSo: o bt Fecha: | 12 07 2018
| El' Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad |
Rotutado y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del praducto, nombre dal
.- proveedor, fecha de empague, lote de producte y peso neto al momento
de ser empacado. |
Vida Util El producto se requiere con una vida it minima de seis (6) dias.
: Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable |
cﬁg‘gfm%%zﬁmse;zg;::: J o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con
fecha de expedicién no superior a un afo.
FECHA gocTUAL%Ab?ION DE MAYO DE 2020

Pineda

MAESTRO CONTROLDE CAMBIOS iAoy
N T
VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 . Versitn Inicial.
“TAjuste al formalo PA-FO-75 Version 00, se relira cadigo SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
2 | no es ulifizade en la entidad y se incluyen cédigos SAP, porque actuaimente los codigos son genarados por este
sistema de informacién,
CARGO | NOMBRE | FECHA [  FIRMA ]
“
Profasional de Defensa Ing. Alim. Inés Miryam Rivera : \
Elaboré Abastecimiantos Glase | Cardona oaMoye fop W’ Ay Cg\\/‘
Di .
irectora é;s;r:?mmlenlos Adm. Rose Mary Enciso Mele 0'3 ifTbLb é%, i
Subdirector General de Coronel {(RA} Carlos Emesto
Revisé Abastecimientes y Semvicios Camacho Dlaz ]GS h D“f J LU' 20,
e {
Subdirector General de Coronel (RA) Juan Carlos | /
Confratacion Collazes Encinales dcg OJA\I o Ly (G
Aprobé Secretario Genaral. Coronel Juan Carlos Riveros | a B HAY m r:?*‘g‘

_.J




