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PRODUCTO / NOMBRE AGUACATE
R — LN L T
: Codigo 200001582
!. - B e I UI— I— — - =
[ Clasificacion Verduras
ggﬁg:}SA[gg - Género: (Persea Americana Mill), Variedad Lorena, El grado de madurez
D vl debe ser en mas del 50% de la fruta, su color verde amarillento
{ espcn%c: tn £ moderado e interno amarillo clare brillante (Cuando esta maduro), El
1 roducto producto debe tener una longitud de 15 cm y un diametro ecuatorial de 8

a9cm. B .

REQUISITOS
ESPECIFICOS

l Ingredientes No Aplica

| _ Requisiios No Aplica !

| Fisicoguimicos = _ !

| Requisitos No Aplica |

. Microbiologicos |
Requisitos No Aplica |

r
’ _Nutricionales
\
i

|

; Otras

| caracteristicas
| del producto
|

|

El producto debe cumplir la norma técnica NTC 1248 Categoria EXTRA,
si existe pedunculo debe ser entero Fruto de superficie lisa. Iustrosa.l
corteza delgada, blanda; pulpa amarilla clara: semilla mas bien pequefia, |
adherida a la pulpa; buen sabor

Enteros sanos: se excluye todo producto afectado por podredumbre o
cualquier otra afeccion que impida su consumo. Libres de cualquier
materia extrafa, exentos de plagas y de dafios causados por éstas.
Exentos de dafios causados por bajas temperaturas. Pedunculo con una
longitud menor o igual a 10 mm seco e intacto. cuyo corte debe estar
limpio. La falta de pedunculo no se considera defecto siempre y cuando
la union con el tallo esté seca e intacta Exentos de humedad anormal.
Olor y/o sabores extrafios. El fruto maduro no debe tener sabor amargo.

|
! Contenido
|

no debe presentar magulladuras, golpes ni cortes.

Nao Aplica

Requisitos
Normativos

NTC 1248 NTC 1248-2 y NTC 1248-3.

EMPAQUE Y
ROTULADO

| Presentacion del
Producto

Por Kg de producto

T

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias También debe
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con !
todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucid

leyenda ‘TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de
Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto

| Favorable para el transporte de alimentos Este documento no debe

n
2674 de 2013. El vehiculo que realice Ia entrega debera contar con I(%K}
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| tener una fecha de expedicion superior a un ano.

| Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medic
| | aéreo, fluvial o terrestre. este se debe entregar embalado en matenales
- ’}de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen Ia
| | | conservacién de los productos. Deberdn entregarse en excelentes
| condiciones de calidad. teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo tslas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos vy
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicto
_| de sobre maduracion o deterioro. -

El producto debe ser entregado en canastilla, con un peso maximo de 15
| Kg. de peso bruto maximo por canastilla, dando cumplimiento a la Res
| Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007 y a la norma técnica NTC
5422, para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral
Empaque 4.1.3 de la norma técnica. Se debe emplear separadores o insertos para
evitar el roce de los aguacates o dafio mecanico. los separadores
3 pueden ser fabricados de carton moldeado o pulpa mecanica virgen No
| | se admiten uso de papel periddico impreso ni de material vegetal comc

f |insertos. - o
| | El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones hunicue
’ Rotulade |y de baja temperatura, debe indicar. Nombre del producto. fecha de

| empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser empacado
'El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5) dias
| contados a partir de la fecha de entrega.

| |
‘ Vida Util

| CERTIFICACIONES Proveedor |
Maquilador! Comercializador

|
e )

Favorable o favaorable con requerimientos para sitio de acopio v
distribucion con fecha de expedicién no superior a un ano.

[ FECHA ACTUALIZACION DE |
i CONTENIDO: J

I ——— — R

t MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS
|
i.

VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version lmicial
2 Ajuste a formato version 2 GP 1000 2004 }

| " 'Se ncluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur. Se incluye requisito de Calibre 8 v
| 3 producto de acuerde con la NTC 1248

I'Se retira Cuando el produclo sea negociado para la regional sur o fronteras. este se debe entregar embaladc «n

| matenales de prmer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, ya sea en cajas de carlon sacos de

| polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelenics

4 condiciones de calidad. teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de
| recibo Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten

. | defectos organolépticos seran rechazadas. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion ©
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deterioro B B ’

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retira el codige SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya |

no es utilizado en la entidad y se incluye el cédigo SAP. ya que actualimente los codigos son generados por esiei
sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a “verduras’, !
Se adiciona en Requisitos Normativos la NTC 1248, ya que no estaba incluida
En condiciones de transporte y almacenamiento se cambia informacion asi: “En lugar fresco. seco y ventilado. lejos del
calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias También debe ser transportado en
furgon yfo vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VI de la Resolucian |
2674 de 2013, !
Cuando el producte sea negociado para ser lransportados per medio aéreo, fluvial o terrestre. este se debe entregar |
embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos |
5 Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en |
los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas El producto deberd estar totalmente
fresco y seleccionado al momenta de |z entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o
deterioro”. f
Se retira condiciones de empaque: NTC 729-2 ya que estas son requerimientos para Pifia ‘
En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega. se cambia de tres (3) a cinco (5) dias. a partir de la
entrega.
Para las certificaciones se salicita:

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para |
sitio de acopio y distribucidn con fecha de expedicién no superior a un afio. R
Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica i
{ Se incluye en los Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224 / 2007 de Min. |
Agricultura y Desarrolio Rural
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada. la cual se adiciona y ajusta en el "
6 item Empaque y Rotulado - item Empaque. i

Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacién de! Producto la infarmacion alli registrada dejando la especificacion |
de la presentacién “por Kg de producto” y se incluye la Res. Min. Agricullura y Desarrollo Rural 224 / 2007
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega de! producto. “Acta de Inspeccian Sanitana oniginal
del Vehiculo, en donde conste el conceplo Favorable para el transporte de alimentos” y ‘Leyenda de Transporte de
Alimentos”

CARGO NOMBRE FECHA

Profesional de
Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta

Elaboro Abastecimientos Romero [ 2-0% -2 ’

Clase |

Direclora
Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo ’ 9 DH..D /

Clase |

Subdirector General. Coronel (RA) Carlos Ernesto

Reviso de Abastecimientos y A
Servicios Camacho Diaz {12-03-21

Subdirector General. | MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas
de Contratos Rodriguez

Carone! Juan Carlos Riveros
Pireda

Aprobd Secretano General
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l PRODUCTO / NOMBRE AHUYAMA
Codigo 200001583
~ REQUISITOS Clasificacion Verduras
GENERALES I 2 S e |
Descripcion del Geénero: Cucurbita, Variedad: Maxima Duch. de forma ovalada. color |
Producto amarillo fuerte en su interior, verde y anaranjado en la cascara
Ingredientes No Aplica
o o Componentes Valor _
» Humedad (%) max. 12 !
_Requisitos Cenizas (%) max 12 i
- Fisicoquimicos Cenizas Insolubles (%) max 4
Aceite esencial % Min. 0.8
| Requisitos | -
REQUISITOS | Microbialégicos ~ NoAplca B
ESPECIFICOS Requisitos :
' Nutricionales _ Nohdlea ]
‘ Oras La Ahuyama debe tener una textura suave y firme al tacto. el aspecto del |
earselamsiicng fruto lleno y fresco. Forma ovalada. color amarillo fuerte en su interior, |
del bro dicto verde y anaranjado en la cascara El grado de madurez debe ser en mas
e P del 50 % de Ia fruta. su color verde intenso opaco (cuando esta madura).
Contenido En canastillas con un peso maximo de 25 Kilos i
T F— —- - -
Requisitos ;
o Normativos - M%’N?f;_)iaca i
| Presentacion del | Debe entregarse en canaslillas si el producto es entero. si es troceado |
. Producto debe estar empacado en bolsa de polipropileno o
En lugar fresco, seco y ventilado. lejos del calor y el fuego No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias También debe
- ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado Se debe cumplir con
f todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion
2674 de 2013. . |
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio |
EMPAQUE Y CoRicBRGE s aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
ROTULADO S —— de primer uso acordes al tipo de transporte. que garanticen la
Almaceaamierrto conservacion de los productos Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos vy
aquellas unidades que presenten defectos crganoléepticas  seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio
. de sobre maduracion o deterioro

®
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"El producto puede ser empacado en fibras nalurales o polipropileno y
ique permita realizar muestreo y resistente al peso de 25 Kilos El
empaque debe ser de primer uso. El producto debe ser entregado en
canastilla, cumpliendo la norma técnica NTC 5422, para la entrega del
| producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma tecnica.
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones humedad y
de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado. o e
£l productc se requiere con una vida util minima de cinco (5) dias
| contados a partir de |a fecha de entrega.

Empaque

Rotulado

Vida Util

CERTIFICACIONES Proveedor | Certificacion sanitaria de entidac_i .competente d.a'ndo Conce_eptc:
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
distribucion con fecha de expedicion no superior a un afo.

l Maquilador/ Comercializador

| FECHA ACTUALIZACION DE |
| CONTENIDO:

AGOSTO DE 2019

1\NU!\ESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

; DESCRIPCION DE CAMBIOS

| 1 Version gl

L S
2 Ajuste a formato version 2 GP 1000 2004

Auste a formato version 3 Se cambia el Contenido de “En Kilo peso neto de producto” a "En canastillas con un pesc
3 maximo de 25 Kilos” Se complementa la Presentacion del Producto, Dentro del item empaque se ajusta "50 Kilos" a
25 talos' Se ajusta el tem rotulado. Se retira del ilem Certificaciones "Cumplimiento del Decreto 3748/2004 et

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00. se retir6 el codigo SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
no es ulihzado en la entidad y se incluye el codigo SAP, porque actualmenle los codigos son generados por este
sislema de informacion. Se cambia la clasificacicn basado en Sisterna SAP, cambia de "Fruver” a “verduras’
En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de |a siguiente manera:
En hwyar fresco. seco y ventilado. lejos del calor y ef fuego. No debe almacenarse m (ransportarse con iferentes
sustancias También debe ser ransportado en furgén y/o vehicuio cerrado. Se debe cumplir con lodos los requisios
referenciacios en el capitulo VIl de la Resclucion 2674 de 2013
Cuando ef producto sea negociado para Ser lransportados par medio aéreo. fluvial o lemestre. este se debe emregat
4 embalado en malenales de primer uso acordes al tipo de transporte. que garanticen la conservacion de los prodictos
Deberan entregaise en excelentes condiciones de calidad, tenienda en cuenta que los mismos seran consumidos en
| los 15 dias sigwienles a su fecha de recibo. Eslas condiciones se venificaran al momento de recibo de los productos y |
| aquellas umdades que presenten defeclos erganoléplicas seran rechazadas El producto deberé eslar totalmenic |
| fresco y sefecoionado al momento de la entrega El producto no debera presentar ningtin indicio de sobre maduracion o
detenare
i En Ia vida ulil se amplhia el tempo minimo a partr de la entrega se cambia de lres (3) dias a cinco {5) Dias, a partir ce la
fecha de enliega
Para las certificacsones se solicita Certificacién sanilana de entidad competente dando Concepto Favorable o©
faverable con requermientos para sito de acopio y distribucion con fecha de expedicién no superior a un afo

T
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CARGO NOMBRE ~ FECHA __ FIRMA |
T Profesional de
< Defensa Ing. Alim. Inés Miryam Rivera Q
Elaboré Abastecimientos | Cardona ful, [\( D:)b 20\0 L in\,(@w]\ /
a ~ Clase | | - ) _ —
Directora
Abaslecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo ‘ /(_/ ,4 60 /Cf
Clase
Subdirector General +
N Corcnel (RA) Carlos Ernesto | d@ b IJ
Reviso de Abastecimientos y ;
Servicios Camacho Diaz
Subdirector General Coronel {RA) Juan Carlos
de Contratacion Collazos Encinales ] i é’(\ (9 -—L\m, = |
T I e '
Aprobo Secretario General ; Coronel Ju;?nfrs:os SR i 1 5 AGO ?n1q
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PRODUCTO / NOMBRE AJO (CABEZA DE AJO)
Cdédigo 200001584 / 200002320
: Clasificacion Verduras
ggggﬁ[{gg Genero: Liliaceae, Variedad: Allium sativum L; la cabeza de ajo es cada
Deserineion del bulbo que se encuentra envuelto por una tanica blanca, a veces algo
Pro%i cto rojiza, membranosa, transparente y muy delgada. Su sabor es fuerte,
especlalmente en crudo y ligeramente picante y rastico con habitos
l similares a la cebolla, se agrupaba dentro de la familia de las lilidceas.
Ingredientes No Aplica
Requisitos g
Fisicoquimicos Nehnios
Requisitos ;
Microbioldgicos Ne Aplica
| Unidades de a1pretién de los
Andllsis Praximal nutriamtes por 100 g de sana
. H:mwbhm-umu
Requisitos Humsidad (g) = AN
REQUISITOS Nutricionales E;j:f:ﬂ‘a":;' =
ERPECIFICOS CCrbohianosTous () | 293
Tabla de Composicidn Nultricional ICBF 2018 - Ajo
Calidad 1a. Los bulbos deben estar firmes al tacto, enteros, sanos (sin
rajaduras, ni enfermedades) y limpios (sin materiales extrafios). El
Otra producto debe estar con un color tipico de la variedad, de aspecto fresco,
carscle ri:ti _— sin manchas ni coloraciones anormales y debe presentar envaltura seca
del products sin maltrato. El ajo debe estar libre de la presencia de plagas, sin ataque
P de hongos, exentas de humedad exterior anormal, libre de oclores y
sabores extrafios. No dekera tener indicios de deterioro. Cada cabeza de
ajo debera tener minimo 5cm de diametro.
T Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min.
BEQUISITOS NQRMATIVES ricultura y Desarrollo Rural
i Presentacion del | SAP 200001584 — Ajo por Kg
Producto SAP 200002320 — Ajo por Lb
El producto debe ser empacado en bolsa de polipropileno y entregado en
EMPAQUE / Empaque y/o [canastillas con un peso maximo de 25 Kilos por canastilla, dando
EMBALAJE Y Embalaje cumplimiento a los requerimientos establecidos en la Res. MirS
ROTULADO Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007 y la NTC 5422,
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad
Rotulado y de baja temperatura, cebe indicar: Nombre del producto, nambre de|.
| proveedor, fecha de empaque, lote de producto Y peso neto al momento
’ de ser empacado.




| Continua Ficha Técnica de Producto ... AJO (CABEZA DE Mb]1}

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5) dua-s‘
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | contados a partir de la fecha de entrega.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse: con diferentes sustancias. También debe'
ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con '
tados los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion |
2674 de 2013. E! vehiculo que realice la entrega debera contar con la |
leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de,
Inspeccién Sanitaria original del Vehiculo, en dondé conste el concepto |
Favorable para- el transporte de alimentos. Este documento no debe
tener una fechaide expedicidn superior a un afio. |

|
CONDICIONES DE TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio |

aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales |
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen Ial
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes |
condiciones de; calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran |
consumidos en. los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas|
condiciones se; verificaran al momento de recibo de los productos vy !
aguellas unidades que presenten defectos organolépticos seran |
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al |
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio |
de sobre maduracién o deterioro.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

Certificacion sanitaria de enfidad competente dando Concepto Favorable |
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicién no superior a un afo. ‘

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021

CONTROL DE CAMEIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Versién Inicial.

Ajuste a formato version 3. Se incluye la Clasificacién del Producto. Se retiran los Requisitos Fisicoquimicos y los Req'iii's'ﬁos‘i
Normativas correspondientes a la Resolucién del Minﬁslerio de Salud 4241 de 1991 y la NTC 4423, toda vez que ésta aplica a |
especias o condimentos vegetales procesados. Se ajusta Contenido, Presentacion del Producto y Empagque.

Ajuste al formato PA-FO-75 Versian 00, se retiraron los'cédigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya |
no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque:actualmente los cédigos son generados por este sistema |
de infarmacion. Se cambia la clasificacién basada en' Sistema SAP, cambia de “Fruver” a "Condimentos”, En condiciones de |
transparie y almacenamiento se aclualiza de la sigulente manera:

“En fugar fresco, seco y venlilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni lransportarsa con diferenles suslancas. |
También debe ser transportado en furgdn y/o vehlculo'cerrado. Se debe cumplir con todos fos requisitos referenciados en ei 3
capitulo Vi de la Resolucién 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser lransportados por medio aéreg, fluvial o lemesire. esle se debe enlregar
embalado en materiales de primer uso acordes al lipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos
Deberén entregarse en excelentes condiciones de calidad. teniendo en cuenia que los mismos serén consumidos en los 15
dlas siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificarén &l momenlo de racibo da fos productos y aqueilas
unidades que presenten defectos organoléplicos  serdn rechezadas. El producio deberd estar lolalmenie fresco y |
seleccionado al momento de la entrega. El producto no deberd presentar ningiin indicio da sobre maduracin o deterioro

Las cerificaciones deben ser entregadas’ al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las condiciones de |
certificaciones de los vehiculos. Se retira condiclones!de empaque NTC 728-2 ya que estas son requerimientos para Pifa. En |

la vida util se amplia el tiempo minimo a partir.de la entrega. Para las certificaciones se solicita:

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o faverable con requerimientos para siio |
de acapio y distribucidn con fecha de expedicién no superior a un afio. ‘

Se retira de los Ingredientes |a Cabezas de ajo fresco'y se deja No Aplica. I
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada, la cual se adiciona y ajusta en el |




| Continua Ficha Técnica de Producto .. AJO (CABEZA DE AJO) |

Se ajusta en Empaque y Retulado — Presentacion del Producto, 1 Informacion alli registrada dejando la especificacion de Ia
presentacion “por Kg de producto”, se incluye Ia Res. Min. Agricult ura y Desarrollo Rural 224 / 2007.

Se adicionan requenimientos para el vehlcule que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccién Sanitaria ariginal del
Vehlcuio, en donde conste el concepto Favorable para el transporle de alimentos® y "Leyenda de Transporte de Alimentos”,

Actualizacion Informacién A Formate PAFO-75 Versian 01, se ajusta nombre del producto y clasificacion segun lo indicado
en el sistema SAP, se Incluye Cédigo SAP 200002320 de a:uerdo con listado de materiales aportado por SGOL y

Tecnologla, se aclualizan requisilos nulricionales (TCN ICBF 2018). Se incluyen requisitos normativos, se ajusta
R | presentacién del producto por cédigo SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2021.
CARGO NOMBRE FECHA
| Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta
; Elaboré Abastecimientos Clase | Romero
Directora Abaslecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo
Clase |
Revisé Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto
_ Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz
{ ‘
| Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas ~ . {
! Contratacién Roadriguez m]‘ 0, Sudd
| Secretario General (E) Coroneéfg\a}cﬁ:rg:f masio Eq ::? ucT o d ///
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PRODUCTO / NOMBRE APIO

J Cadigo 200001586 i

Verduras

REQUISITOS L Clasificacion

GENERALES
| Descripcién del
J Producto

1}
Del cuello de la raiz brotan tallos herbaceos que alcanzan de 30 a 80 cm
de altura. Las hojas son grandes gue brotan en forma de corona: el[
peciolo es una penca muy gruesa y carnosa que se prolonga en gran |
parte del limbo. ;

] Ingredientes No Aplica
: Requisitqs No Aplica
_ Fisicoquimicos ) e _
Requisitos
| Microbiolégicos | No Aplica .
! ReqL_Jisilos No Aplica
REQUISITOS Eﬁ Nytr"ﬂonales S — e e T . S |
ESPECIFICOS El grado de madurez se determina por la longitud de las ramas y tallo,
\ Otras debe ser de minimo 45 cm. Y debe presentar un color verde intenso en ‘
| caracteristicas | sus hojas, no debe presentar color amarillo en sus hojas o tallo. Aspecto |
| del producto | fresco, sano, no debe tener muestras de amarillamiento en las hojas, |
1_ _ marchitamiento, manchas, olores y sabores extranios - '
j Contenido No Aplica
S G . e : S
i r\l?equns!tos No Aplica
2 ormativos e
}_iesér;t;i?g del Por Kg_ de producto - o o
En lugar fresco, seco y ventilado. lejos del calor y el fuego. No debe
? almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
J ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
. todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion
2674 de 2013. El vehiculo que realice la entrega debera presentar Acta
de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo. en donde conste el
EMPAQUE Y . concepto Favorable para el trangporle de‘alimentos. Este documento no
ROTULADO Condiciones de | debe tener una fecha de expedlc_ron superior a un ano. ’
Transporte y |Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
Almacenamiento | aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
| de primer uso acordes al tipo de transporte. ya sea en cajas de carton |
sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen Ja
Conservacion de los productos Deberan entregarse en excelentes |
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran |
! consumidos en Jos 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas

condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos yf

—— . |aquellas unidades que Presenten  defeclos  organolépticos serdn | -
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-rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
| “momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun Indicio
| | de sobre maduracién o deterioro. o
\ | El producto debe ser entregado en canastilla plastica en cantidades
{ inferiores a 17Kg el producto debe gstar empacado en bolsa de
3 polipropileno.
'Las canastillas de fondo perforado en rombos o lineas, suelto o atadc
Empague que permitan un adecuado sistema de ventilacidon. cumpliendo la norma
técnica NTC 5422, para la entrega del producto se debe tener en cuenta
el numeral 4.1.3 de la norma técnica. El empaque debe ser entregado &n
 canastilla, cumpliendo con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224
/ 2007
‘ E| Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad
'y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto. nombre de

i Rotulado | proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momenta
l | __de ser empacado. . - .
*‘ Vida Ut El producto se requiere con una vida Util minma de cinco (&) dias

_contados a partir de la fecha de entrega.

CERTIFICACIONES Proveedor / |
Maquilador! Comercializador |

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de accpio vy
distribucién con fecha de expedicién no superior a un afo.

‘r FECHA ACTUALIZACION DE |
| CONTENIDO: l

MARZO DE 2021

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

_——— —

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Imcal
2 Ajuste a tormato version 2 GP1000:2004

| Ajuste a formato version 3 Se incluye la Clasificacien del Producto. Se actualiza Contenido. Presentacion del Producto
| |y Rotulado Se relira “Cuando el producto sea negaciado para la regional sur o fronteras, esle se debe entreqar
| embalado en matenales de pnmer uso acordes para ser transportados por medio agreo. ya sea en cajas de carton
sacos de polipropileno u otras allernativas que garanticen la conservacion de los productos Deberan entregarse =
{ 3 excelentes condiciones de cahdad. teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguigiies
su fecha de recibo Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades tue
presenten defectos organolepticos seran rechazadas. El producto debera enlregarse totalmente verde. Ei producto 0o
debera presentar ningun indicio de sobre maduracién o deteriora”. Se retira del item Centificaciones "Cumplimiento a!
| Decreto 3748/2004 e Ministerio de Agricultura y Desarrolio Rural * ] o
| Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00. se retico el codigo SIC donde se menciona en el documento debido a que ya e
| es utilizado en la entidad y se incluye el cédigo SAP. porque actualmente los codigos son generados por este sisterma
de informacion Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a "Verduras’
En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de |a siguiente manera
“En lugen fresco. seco y ventilado. lej0s del calor y el fuego. No debe almacenarse i liansportaise con chfergte s
\ sustancias Tamiyen debe ser ransportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumphr con todos los 1eq e
1 relerencrados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013
_ Cuando el producto sea negociado para ser lransportados por medio aéreo. fluvial o tenestre. esle se debe e}rn it

Wi i
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_| acopio y distribucidn con fecha de expedicidn no superior a un afo.

07 | 2018 |

embalado en matenales de primer uso acordes al lipo de transporte. que garanticen la conservacion de los productos |
Deberan enlregarse en excelenles condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos serdn consumidos en
los 15 dias siguientes a su fecha de rocibo. Estas condiciones se verificaran al momeyilo de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defeclos crganolépticos serén rechazadas El producto debera aslar totalmente

| fresco y seleccionado al momento de 1a entrega. El producto no debera presentar ningun ndicio de sobre maduracion o

deterioro”.

El empague se cambia por la siguiente:
“Ef producto debe ser entregado en canastilla pldstica de fondo perforado en rombos o lineas. suelto o atado que |
pemitan un adecuado sistema da ventilacion. cumpliendo la norma técnica NTC 5422 para la entrega del producto se
debe tener en cuenta el numeral 4.1.2 de ta norma técnica El empaque debe ser entregado en canastilla. cumpliendo
con la Res. Min. Agricultura y Desarrolio Rural 224 / 2007

Se amplia la vida ttil, se cambia de tres (3) a cinco (5) dias a partir de la fecha de entrega

Centificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con requernmientos para sitio de

| Se ajusta en Empagque y Rotulado ~ Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando |a especificacion ‘

Se refira en los Requisitos Especificos ~ item Contenido Ia informacién alli regisirada. la cual se adiciona y ajusta en el |
item Empaque y Rotulado - item Empaque.

5 de la presentacién “por Kg de producto”,
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion Sanitaria original
del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y "Leyenda de Transporte de
Alimentos” e ) |
[ CARGO NOMBRE FECHA
Profesional de
2 Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta
Elaboré Abastecimientos Romero ‘fl- - Od - 2/
B Clase | I
Directora
Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo o)
Clase | //_—),05’0‘ /
Subdirector General.
: Coranel (RA) Carlos Ernesto
Reviso de Abasteqm:entos y Camacho Diaz | 12_ -03 -2}
Servicios
Subdirector General. | MSc Adm. Emp. Héctor Vargas |2-03~ 2]
de Contratos Rodriguez
Pineda

Aprobo

Seeretaiic Genars) Coranel Juan Carlos Riveros /2 _ &9 - 2 Vi
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AGENCIA LoRISTIcA ALIMENTOS
T e Fecha: | 26 03 2021
PRODUCTO / NOMBRE ARRACACHA
T
Codigo 200001587 / 200002321
REQUISITOS . .
GENERALES Clasificacién Verduras
Descripcion del Raiz tuberosa procedente de la especie Arracacia xanthormhiza Bancroft.
L Producto
Ingredientes No Aplica
Requisitos No Aplica
Fisicogulmicos
Requisitos .
Microbioldgicos Ne Aplice
1 | Unidades do axpiasidn de fos
4 Andlisis Proximal | mustrtemen por 100 g da parte
| e | comartible dol ahmenta
Requisitos f Humeded (g) , _7Ls .
. REQUISITOS | Nutricionales el L4
| ESPECIFICOS | Carbokidratos Tozales (g) | %3 |
i Tabla de Composicién Nutriciona! ICBF 2018 — Arracacha Amarilla
- El producto debe ser Arracacha, Calidad 12, tamafio grande (1).
; Grado de madurez: Se determina por el color de la raiz el cual debe ser amarillo,
| debe estar limpia.
} Otras El producto debe ser de tamaiio grande con un peso minimo de 300 gramos,
caracteristicas |La arracacha debe estar Sana, con la forma caracteristica, de aspecto fresco,
del producto | libre de ataque de insectos y enfermedades, libre de magulladuras, tierra, raices
secundarias y hojas. Debe estar fresca turgente consistencia firme, no debe estar
torcida, deformada o bifurcada, sin indicios de fibras o lignificacidn hacia el centro
de la pulpa (presencla de corazén), limpia y sin humedad externa. Amarillo claro.
[ El producto debe cumplir con los requisitos de la norma técnica NTC 1251 {altima
REQUISITOS NORMATIVOS actualizacion) y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
' 2007 de Min. Agricultura.y Desarrollo Rural
Presentacién del'| SAP 200001587 — Arracacha por Kg
Producto SAP 200002321 — Arracacha por Lb
. El producto debe ser entregado en canastilla con un peso neto maximo de 25
EMPAQUE / Empaque y/o | Kg., cumpliendo la norma técnica NTC 5422, para la entrega del producto se
EMBALAJE Y Embalaje | debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica. El empaque debe
ROTULADO cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224/ 2007.
El Rolulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de
Rotulado baja temperatura, debe incicar: Nombre del producto, nombre de proveedor,
fecha de empagque, lote de producto y peso neto al momento de ser empacado.
VIDA UTIL DEL/PRODUCTO'Y, El producto se requiere cori una vida Gtil minima de cinco (5) dias contados a
REQUERIMIENTOS'DE LA ENTIDAD parllr de la fecha de entrega




| Continua Ficha Técnica de Producto ... ARRACACHA |

i |

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgon y/o vehlculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega
debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta
de Inspeccidon Sanitaria original .del’ Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe lener una }
fecha de expedicion superior a un afia. Dando cumplimiento a los requisitos |
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013. '

(JONDICIONES DE TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, |

fluvial o terrestre; este se debe entregar embalade en materiales de primer uso |
acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta
que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. |
Estas condiciones se verificaran al meomento de recibo de los productos y |
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto deberd’ estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
entrega. El producto no debera presentar ningan indicio de sobre maduracion o
deterioro.

Maquilador/ Comercializador

'CERTIFICACIONES Proveedor/ | Certficacion sanilana de entidad competente dando Conceplo Favorable o|

favorable con reguerimientos para sitio de acopio y distribucién con fecha de
expedicién no superior a un afo. ‘

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
|
1 Versian Inicial. i
1
Se retira de los Ingredientes la Arracacha y se deja No Aplica, ‘
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normalivos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224/ L
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo:Rural y NTC 5422. .
Se retira en los Requisilos Especificos — item Contenido Ia informacion alll registrada, la cual se adiciona y ajusla en el item
2 Empague y Rotulado — item Empaque. |
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto 12 informacién alli registrada dejando la especificacion de la |
presentacion “por Kg de producto” ‘
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccién Sanitaria original del 1
Vehiculo, en dande conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos™ y “Leyenda de Transporte de Alimentos™ |
- ]
Actualizacian Informacién A Formato PA-FO-75 Versién 01, se Incluye Cédigo SAP 200002334 de acuerdo con listado de '
3 maleriales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF 2018). Se ajusta presentacion
del producto por cédigo SAP. Cambios realizados porJPMR Oct/2021.
CARGO NOMBRE" ‘ FECHA
Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Molta
Elaboré Abastecimientos Clase | Romero’ 0 7 GCT m‘
Directora Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo U A
Clase | ' ? U\,T 2{91
Subdirector General. de Coronel (RA) Canc'gls Ernesto ey i
Revisé Abastecimientos y Servicios Camacho Dlaz a ? L’ ”T w
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas @ B ;
Contratacién Rodriguez 7 acr éﬂ?f
. Coronel {RA) Carlos Ernesto a i R
Aprobd Secretario General (E) L Camacho Dlaz 7 HCT ,2[1! k]
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L PRODUCTO / NOMBRE BANANO
Cédigo 200001721 / 200002513 ?
REQUISITOS o B '
GENERALEs | Clesfficacion | Bl e ]
Descripcion del | Género: (Musa Sapientum L). Variedad: Banano criollo. Baya blanda vy
| Producto _ |carnosa - i
e e ”
Ingredientes | No Aplica
T Requisitos : = -
Fisicoquimicos |, L | ~ No Aplica
Requisitos
Microbicldgicos o No_pip“?a -
Requisitos .
Nutricionales Ne-Aplica
REQUISITOS |—— — e e e |
Frutos enteros, con la forma caracteristica de la variedad. de aspecto
ESPECIFICOS : . N
fresco v consistencia firme, sanos. limpios. exentos de olores, sabores o |
materias extrafias visibles. practicamente libres de humedad exterior |
Otras anormal como consecuencia del mal manejo postcosecha. los frutos
caracteristicas | deben tener pedunculo con corte en el primer nudo. =
del producto | La madurez debe ser estado pinton; es decir puntas verdes, deben estar |
bien formados, no presentar marcas entre las aristas y solamente tener |

dafios superficiales. Se establece clasificacion por calidades. Grado de i
Calidad: Calidad PRIMERA. -

)

REQUISITOS NORMATIVOS

Ei producto debe cumplir con la norma técnica 'NTC 1190. Categoria |
PRIMERA y NTC 5422, Resolucion 2674 de 2013 y Res. 224 / 2007 de!
Min. Agricultura y Desarrolio Rural_

] Presentacién del
Producto

SAP 200001721 Por Unidad

SAP 200002513 Por Kg i

Empaque y/o
Embalaje

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

El producto debe ser entregado en canastilla. con un peso maximo de 15
Kg. de peso bruto. cumpliendo la norma tecnica NTC 5422 y la
Resolucion 2674 de 2013 y Res 224 / 2007 de Min Agricultura vy
Desarrollo Rural

Rotulado

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condicione
y de baja temperatura, debe indicar Nombre del p
empaque, lote de producto y peso neto al momento de

s humedad
roducto. fecha de |
ser empacado. {

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida atil minima de tres (3) dia
contados a partir de la fecha de entrega. Debe estar almacenado en
lugar fresco, seco y ventilado. lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse con diferentes sustancias. . El producto debera estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto
no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro

b




i Continua Ficha Técnica de Producto ... o o 7 '_ o ) BANANO

' No debe transportarse con diferentes sustancias. Tambien debe sei
| transportado en furgén y/o vehicula cerrado. El vehiculo que realice Ia

entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS
|y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde
' conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos Esle
~documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un ano

Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VII de iz
| Resolucion 2674 de 2013

CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio

“aéreo. fluvial o terrestre. este se debe entregar embalado en materiales
 de primer uso acordes al tipe de transporte, que garanticen la

| conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes

| condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran

| consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas

| condiciones se verificaran al momento de recibo de los productes y

' aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran

| rechazadas.

CERTIFICACIONES Proveedor / Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable

Maquilador! Comercializador

FECHA ACTUALIZACION: NOVIEMBRE DE 2022

| CONTROL DE CAMBIOS

'VERSION

1

| o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucidon con
| fecha de expedicion no superior & un afo,

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Version Imcial

.A]UEHE a formalo version 3, Se establece criterio de calidad bara _élﬁédaglo_aé acuerdo con la NTC 1190

Categoria PRIMERA. se aclara que el produclo debe ser mas el 50% de la fruta debe ser color amanlio
verdoso, se indica el grado de maduracion en 3 o puntas verdes.

" Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se reliraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento

debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actuaimente los codigos
son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP. cambia de
“Fruver” a “frutas’

En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de Ja siguiente manera:

En lugar fresco. seco y ventitado. lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse i transportarse con
diferentes sustancias También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumply can
todos los requisttos relerenciados en ef capitulo VIl de la Resolucion 26 74 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser lransportados por medio aéreo. fluvial o terrestre, este sc oo
entregad emnbalado en maleriales de primer uso acordes al fipo de lransporte, que garanticen la conserziacion
de los produclos Deberan entregarse en excelenles condiciones de calidad, teniendo en cuenta que fos
1NSMOS serdn consumidas en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verficiaian
momenio de recibo de los productos y aquellas unidades que presenlen defeclos organoléplicos serin
techazadas El producto debera estar tolalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega El producio
no deberd presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro”

En especificaciones de empaque se retira requisito *El empaqgue debe cumplir con la NTC 792-2" debido @1 us
eslas condiciones son para la pifa.

Las cerlificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion. para las
condiciones de certficaciones de los vehiculos. En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la enirega
Para las certificaciones se solicita: Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicicn nu
superior a un ano.
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| Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica
| Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural.
| Se retira en los Requisitos Especificos -- item Contenido la informacion alli registrada. la cual se adiciona y
ajusia en el item Empaque y Rotulado — item Empaque. [
'Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la |
| especificacion de la presentacion “por Kg de producto”. de adiciona la Res 224 / 2007 de Min Agricultura y
| Desarrollo Rural.
| Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion Sanitaria
ongmal del Vehiculo. en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de
Transporte de Alimentos’. _
Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 01.
| Se ajusta en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el item Presenlacion del Produclo Se retira la
| informacion registrada como "Por Kg de Producto” y se deja SAP 200001721 Por Unidad  Se incluye SAP
! 200002513 Por Kg.
| Se ajusta el texto en REQUISITOS ESPECIFICOS en el item Otras Caracleristicas del Producto “El grado de \
| madurez debe ser grado 3, es decir puntas verdes, deben estar bien formados, no presentar marcas entre las \
| aristas y solamente tener dafios superficiales. Se establece criterio de calidad de Categoria: PRIMERA.” Y se |
l coloca "La madurez debe ser estado pintdn: es decir puntas verdes, deben eslar bien formados. no presentar
‘marcas entre las aristas y solamente tener danos superficiales. Se establece clasificacion por  calidades:
Grado de Calidad: Calidad PRIMERA."
| Se retira el siguiente Texto de CONDICIONES DE TRANSPORTE y se coloca en VIDA UTIL DEL PRODUCTO
|’ Y REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Debe estar almacenado en lugar fresco. seco y ventilado. lejos del
calor y el fuego. No debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar totalmente fresco y
seleccionado al momento de la entrega. £l producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o |
delerioro.

| Se corrige en item Presentacion del Producto el SAP 200001746 Por Unidad pertenece a manzana roja. se
| cambia al SAP 200001721 Por Unidad que corresponde a banano

CARGO NOMBRE FECHA i

' Elabord

Reviso

Aprobo

Profesional de Defensa Ing. Alim. Ingrid Marcela Alfonso
Abaslemmnenlos Clase | | Rodriguez 2 5 NUV 9097

Directora Abastecimientos

Slaea Adm Rose Mary Encisc Melo | 2 5 NDV 2022 .

Subdirector General, de Coronel (RA) Carlos Ernestlo ; 2 5 NDV 2{]?? lg 7

Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz

— } = -
Subdirector General. de Mag. Adm. Emp Hector Vafgas ' [9’)
Contratacion Rodriguez \ 2 5 NUV 21— 'P NL /
Coronel (RA} Carlos Eresto — %
Secretario General (E) | Carnaitio Diss i 2 5 NUV i 4 AM‘-—M

|
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Descripcidn del
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L
PRODUCTO / NOMBRE CEBOLLA CABEZONA
{ Cadigo 200001541 / 200002338
|
! REQUISITOS Clasificacidn Verduras
{ GENERALES
|
I

Cebollas de variedad Allium Cepa L. Ralz fibrosa, poco profunda y sin
ramificaciones, el tallo esta dividido en dos, el superior aéreo y el inferior
que forma el bulbo tunicado.

} Ingredientes No Aplica
; Requisitos .
i Fisicoquimicos No.Aplica
' Requisitos :
| Microbiolagicos HaAplica
} E T [-L'lnid;dnd;nurtuu:t—ﬂ.l;c'
{ Andllsls Proximal nutrientas por 100 g de parte
! comaitible dal alimanto |
i Requisitos | Humedad (g} 90.3
! Nutricionales . Energia (Keal) @
. REQUISITOS Fei ﬁﬂiﬂin_a!s)_].. - ;: ‘
! Carbohid-atos Totales (g f
ESPECIFICOS Tabla da Composicion Nutricional ICBF 2018 - Cebolla Cabszona
Cebolla Cabezona Blanca, de categoria |. El didmetro ecuatorial del
producto debe ser de 71 mm a 90 mm.
Las cebollas de categoria |, deben ser de buena calidad, su forma y color
Otras deben ser caracteristicos de la variedad. ngen ser firmes y compactos,
caracleristicas no deben tener retofios, ni perforaciones, ni tallos duros. No deb_en tener
del producto hinchazén causada por un desamollo anormal, deben estar libres de
4 nudos en la raiz. Se permiten manchas ligeras que no afecten la (ltima
: piel seca que protege la pulpa.
Debe estar libre de plagas, mohos u hongos o dafios causados por
éstas.
! : : NTC 1221, NTC 5422, Res, 2674 de 2013 del Ministerio de Salud ¥ Res.
- REQUISITOS NORMATIVOS 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural
{ Presentacion del | SAP 200001541 —Cebolla Cabezona por Kg
‘ Producto SAP 200002338 — Cebolla Cabezona por Lb
El producto debe ser entregado en'canastilla en cantidades inferiores a
Empaque ylo 20 kitos. el producto por canastilla, debe estar empacado en bolsa de
EMPAQUE / Ervibmlata polipropileno cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 1 2007
EMBALAJE Y J de Min. Agricultura y Desarrollo Rural, para la entrega del producto se
ROTULADO debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica.
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones humedad y
Rotulado de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de
proveedor, fecha de empaque, Iote de producto y peso neto al momento
. de ser empacado.

U



| Continua Ficha Técnica de Producto ... CEBOLLA CABEZONA |

~ VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5) dias
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | contados a partir de la fecha de entrega. 1

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe |
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgon yfo vehiculo cerrado. El vehiculo que realice |
la entrega deberd contar con la leyenda “TRANSPORTE DE|
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccién Sanitaria original del|
Vehlculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de |
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion |
superior a un-afio. Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en |
el capitulo VI de la Resolucion 2674 de 2013. ;
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio '
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales |
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la|
conservacién de los productos. Deberan entregarse en excelentes |
condiciones de calidad, teniendo en cuenta gue los mismos seran |
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estes
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organalépticos serani
rechazadas. E| producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al ;
moments de la‘entrega. El producto no debera presentar ningun indicio |
de sobre maduracién o deterioro.

.CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable ‘
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con ‘
fecha de expedicion no superior a un afio.

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO E

1

Version Inicial.

2

Ajuste a formato version 2. GP: 1000:2004

Se incluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur y Fronteras.

Ajusle a formato versién 3. Se cambia el Contenide de "En canasiila con un pese minimo de un (1) Kilogramo® a "En !
canastillas can un peso maximo de 25 Kilos®. Se retira: "Cuando el producta sea negociado para la regional sur o fronteras,
este se debe entregar embalado en materiales de pfimer uso acordes para ser transportades por medio aéreo, ya sea en
cajas de carton, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacién de los productos. Deberan |
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos serdn consumides en los 15 dias |
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones sé verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades |
que presenten defectos organclépticos seran rechazadas. El producto debe estar totalmente fime al tacto. no debera |
presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro”. Se relira; “Debé estar empacado en bolsa de matenal de
polipropileno por un (1) kilo. El empaque debe cumplir con la Resalucion del Ministerio de Agricultura y Desarrollo Rural |
No.00224 de 2007 y normas técnicas NTC 1221-2 Numeral 3 y.5.10."

Ajuste al formata PA-FO-75 Versién 00, se retiraron lc}sr_cédlgos‘SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya |
no son utilizados en la entidad y se incluye los cédigas SAP. parque actualmente los cédigos san generados por este sistema |
de informacion. Se cambia la clasificacion basada en’Sistema SAP, cambia de “Fruver” a “verduras”. 1
En condiciones de lransporte y almacenamiento se actualiza deila sigiiente manera:

“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y elfuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferenles sustancias
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en ef |
capitulo VIi de la Resolucion 2674 de 2013,

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o lemeslre, este se debe entregar
embalado en materiales de primer uso acordes alitipo de lransporte, que garanlicen la conservacién de los productos .
Deberén entregarse en excelentes condiciones de calidad, lenisndo en cuenta que los mismos serén consunidos en fos 15!




| Continua Ficha Técnica de Producto ... CEBOLLA CABEZONA

dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se veriicarén al momenlo de recibo g los productos y aquelias
unidades que presenlen defectos organoléplicos serdn rechazadas. El produclo deberd eslar tolaimente frasco y
seleccionado al momento de la enlrega. El producto no deberd presentar ningun indicio de sobre maduracién o dsterioro”.

Las cerlificaciones deben ser entregadas al comisionista compradar el dia de la negociacién, para las condiciones de
certificaciones de los vehiculos. En'la vida Glil se amplla el tlempo minimo a partir de la entrega se cambia de 3 dias a 5 dlas.
Para las certificacionas se solicita: Certificacion sanitaria de entidad competente dando Cancepto Favorable o favorable
con requerimientos para sitio de acopio y disiribucién con fecha de expedicién no superior a un afo.

Se retira de los ingredientes la informacién alli registrada y se deja No Aplica.

Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud, Res, 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422,

Se retira en los Requisitos Especificos — ltem Contenido Ia informacién alli regisirada, la cual se adiciona y ajusta en el [tem

6 Empagque y Rotulado — item Empaque.
Se ajusta en Empaque y Rotulado ~ Presentacién del Producto Ia informacian alli registrada dejando la especificacion de la
presentacidn “par Kg de producto”, se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricuttura y Desarrollo Rural.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. *Acta de Inspeccion Sanitaria original def
| Vehlculo, en donde conste el concepto Favorable para &l transporie de alimentos” y *Leyenda de Transporte de Alimentos”.
Actualizacién [nformacién A Formato PA-FO-75 Versién 01, se Incluye Cédigo SAP 200002338 de acuerdo con listado de
7 materiales aportado por SGOL y Teenologia, se actualizan requistos nutricionales (TCN ICBF 2018). Se ajusta presentacion
del producto por cédigo SAP, Cambios realizados por JPMR Oct/2021.
CARGO NOMBRE FECHA -4 FIRMA
I . Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta {
, Elaboro Abastecimientos Clase | Romero @ 7 qm‘ m1 -
» o e p P n Yooy
Lkatiti é::\aasittimmlentcs Adm, Rose Mary Enciso Melo D _7 J]CT /T' i
q
Revisé Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto g DT AN
Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz vl ] L-L—-
3 Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas B 7 apT - ‘1
| Contratacion Radriguez L2 ) C { .:Ug i
| 1 7
1 ; Coronel (RA) Carlos Emesto 1y 7 o o Wm_
- Aprobé | Secretario General (E) eicho Dl & 7 DCT s
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’ PRODUCTO / NOMBRE

CEBOLLA LARGA
- - e ) e ey
‘ Cadigo 200001447
‘ Clasificacion Verduras
REQUISITOS {_ o Género: (Allium Fistulo Sum L.). Desarrolla 2 a 6 brotes o ramificaciones |
GENERALES

Descripcion del
Producto

R S &

de tamafio parecido y que se cosechan al estado verde La parte

comestible esta compuesta por el pequefo tallo que es recubierto por las |
partes envainadas de las hajas y que conforman un falso tallo blanco. |
similar al del puerro. '

Nutricionales

No debe presentarse fraccionada, rota o arrancada, debe estar libre de

Ingredientes '
_Requ@tqs No Aplica
Fisicoquimicos o —— T
Requisitos i |
. . 2 & |
J_ Microbioldgicos - - i s 7
i Requisitos No Aplica
|

REQUISITOS
ESPECIFICOS Otras
caracteristicas

| del producto

Contenido
Requisitos
Normativos

residucs de tierra, dafios mecanicos o de otra indole y con la epidermis
exterior completa y libre de dafios causados por plagas y no presentar
indicios de pudricion o magulladuras. ,
El tallo debe estar entero y sano con la forma caracteristica. de aspecto ’
fresco, libre de ataque de insectos y enfermedades |
Cebolla Larga, Tamario Larga. Calidad 1° el tamafo largo debe tener

\una longitud de 15 cm. a 24 9 cm. y un diametro de 1.5 cm. 3 1.9 cm.
No Aplica

El producto debe cumplir los requisitos de la norma técnica NTC 1222,
y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res, 224/
2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural

| Presentacion del

Por Kg de producto. }

| Producto

}
|

EMPAQUE Y

ROTULADO Condiciones de

Transporte vy
Almacenamiento

En lugar fresco. seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
la entrega debera contar con la leyenda "TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior a un afio. Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en
el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013 :
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio |

aéreo. fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales!

de primer uso acordes al tipo de transporte, qu_g_garan_t_icgﬁlg_f

(G

[

v
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conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que l0s MiSMOS seran
‘ ‘.consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
% | condiciones se verificaran al momento de recibo de 10s productos v
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
| rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun mdicio
| de sobre maduracion o deteriaro. I

 El producto debe ser entregado en canastilla con un peso neto maximo
Empaque de 20 Kg. cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de

| Min. Agricultura y Desarrollo Rural. -
"El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad
y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto. nombre de

Raliade proveedor, fecha de empaque, lote de praducto y peso neto al momento
_de ser empacado. o [
Vida Util El producto se requiere con una vida Util minima de cinco (5) dias

, | | contados a partir de la fecha de entrega.

| s

CERTIFICACIONES Proveedor/ |
. Maquilador/ Comercializador
| —— _ :

" Certificacion sanitaria de entidad competénte dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acoplo y
distribucion con fecha de expedicion no superior a un afio

FECHA ACTUALIZACION DE o
| CONTENIDO: MARZO DE 2021

e I + S—— ESSN SRS S =

I
|

IMAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

 VERSION *{ DESCRIPCION DE CAMBIOS
—

‘ 1 | version Incial

2 | Ajuste a formalo version 2 GP 1000 2004

| |

3 |'Se incluye requisito especifice para el producto negociado para ia Regional Sur o fronteras
|

! | Se ajusla a formato version 3 Se relira requisito especifico: Cuando el producto sea negociado para la regional sut
h | fronteras este se debe entregar embalado en maleriales de primer uso acordes para ser transportados por medio
l aereo ya sea en cajas de carlon. sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los
productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos serdn
1 ! consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo ue
|los productos y aquellas unidades que presenten defeclos organolépticos serdn rechazadas. El producto en -
4 momento de la enlrega debera estar totaimente firme al taclo y fresco. Se relira de las condiciones de empaque ~ E!
empaque debe cumplir con la Res. Min. Agricullura y Desarrolio Rural 224 / 2007" y "para la entrega del productoc se
debe tener en cuenla el numeral 4 1.3 de la NTC 5422".  Se retira de certificaciones. Cumplimiento al Decreto
| 3748/2004 el Min Agricultura y Desarrollo Rural. Certificado: Certificacion de INVIMA Cancepto Vigente Favarabie

para sitic de acopo y distnbucién. Certificacion de INVIMA Conceplo Vigente: Favorable para vehiculo de distnibucion
El personal debe poseer dotacion completa para la entrega del producto. Las certificaciones deben ser entregadas al
| comisionista comprador el dia de la negociaciéon Se retira de cerificaciones 1a exigencia: Cumphimiento al Decreto
| | 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo Rural - o
[ Ajusle al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debide
| que ya no son utilizados en 1a entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por

| | este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia de "Fruver” a "verduras

‘ | En condiciones de transporte y almacenamiento se aclualiza de |a siguiente manera:

w

&/Z Wy ,,
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“En lugar fresco. seco y venlilado. lsjos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con d':feremes'i
sustancias. También debe ser transponiado en furgdn y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requistos |
referenciados en el capitulo Vil de la Resolucion 2674 de 2013 |
Cuando el producto sea negociado para ser iransportados por medio aéreo. fluvial o terresire. este se debe enlregar |
embalado en maleriales de primer uso acordes al tipo de Iransporte. que garanticen la conservacion de los produclos |
Deberan entregarse en excelenles condiciones de calidad. teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en |
fos 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Eslas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y |
aquellas unidades que presenten defectos organoléplicos serdn rechazadas El producto deberd estar totalmente |
fresco y seleccionado al momenlo de la entrega. El producto no deberd presentar mingun indicio de sobre maduracion o
deterioro”.

Ce los requisitos normativas se retira especificaciones de tamano y cakdad y se pasa esta informacion a otras
caraclerislicas del producto. {
Se retiran requisilos especificos para productos negociados para la Regional Sur o Fronteras '
En la vida Gtil se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega se cambia de tres a cinco dias.

Para las certificaciones se solicita: Centificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o
favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicidn no superior a un afio L
Se retira de los Ingredientes la Cebella Larga y se deja No Aplica.

Se incluye en los Requisilos Generales -- item Requisilos Narmativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res i
224/ 2007 de Min. Agricultura y Desarrcllo Rural. !
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada, la cual se adiciona y ajusta en el
item Empague y Rotulado - item Empague.

6 Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producte la informacin alli registrada dejando |a especificacion
de la presentacion “por Kg de producto”. se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccién Sanitaria onginal
del Vehicula, en donde conste el conceplo Favorable para el transporle de alimentos” y ‘Leyenda de Transpore de
Alimentos” - - o
CARGO | NOMBRE FECHA |
Profesional de
. Defensa Ing. Alm. Jenny Patricia Motta
Elaboro Abastecimientos Romero 412-03 - 1/
B Clase | ] - S ;
Directora !
Abastecirnientos Adm. Rose Mary Encisa Melo _
Clase | /)"05 -2/ "
Subdirector General s T
i neral.
u s Coronel {RA) Carlos Ernesto .
Reviso de Abastecimientos y Camacho Diaz 112 -03-2)
Servicios
| Subdirector General | MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas ]
| de Contralos Rodriguez j2-¢ 3 21
Coronel Juan Carlos Riveros /
| Secretario General. i |12 . 6}/ Z
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7 PRODUCTO / NOMBRE CHAMPINONES
L.
Cadigo 200001358 / 200001113 / 200001643 / 200001563
i Clasificacién Verduras
REQUISITOS Carpoforo de todas las variedades cultivares cosechadas a partir del genero
GENERALES Agaricus (sin Psalliofa), para ser suministrados frescos al consumidor.
Descripcién del | Este Hongo presenta un sombrero redondeado y ligeramente aplanado en la
1 Producto parte superior. El sombrero puede alcanzar entre los 3 y los 13 cm de didmetro, y
‘ el pie hasta 8 de largo y 3 de didmetro. Se caracteriza por tener un color blanco,
{ ser firne y consistente. Se requiere con la parte del tallo cortada,
=
Ingredientes No Aplica
: Bequls!tc_;s No Aplica
Fisicoquimicos
Requisitos ;
Microbiolégicos Na Aplica
Unidades de axpratidn da los
Andlisis Proximal nutrientas por 100 g de parte
REQUIS'TOS comestible dal slimento
ESPECIFICOS | Requisitos ctuniafed (g) i
Nutncionales Energia chal) 32
Proteina (g) 3,1
' Carbohidratos Totales (g) 3,0
: Tabla de Compaosicion Nutricional ICBF 2018 - Champifiones
) * |'Deben ser fimes al tacto, no debe tener deterioro en su calor, olor y apariencia
Ofras debido a exceso de humecad, no deben lener indicio de ataque causado por
caracteristicas | plagas, no se recibe si posee coloraciones oscuras indicando oxidacién o
del producto | deterioro. El producto debera entregarse a una temperatura entre los 2 y 4°C.
Longitud minima del Somberete 35 mm.
- ) El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 940, Champifiones, Calidad
- REQUISITOS NORMATIVOS Extra, Resolucion 2674 de 2013
[]
; SAP 200001358 - Champificnes tajados x 200 gramos.
Pre?f“‘g“’":“ del | SAP 200001113 / 200001563 - Champifiones x 1000 gramos.
EMPAQUE / s SAP 200001643 - Champificnes tajados x 1000 gramos.
EMBALAJE Y Empaque y/o |El producto debe ser empacado en bolsa de polipropileno por & kilos. El
ROTULADO Embalagje empague debe cumplir con Ia Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007.
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de
Rotulado baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre del proveedor,
B fecha de empaque, Iote de producto y peso neto al momento de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida Util minima de Cinco (5) dias contados a
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | parlir de la fecha de entrega
i CONDICIONES DE TRANSPORTE En lugar fresg:o. seco y venlilado._ lejos del calor' y el fuego. No debe
| almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
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transportado en furgén y/o vehiculo cemado. Se debe cumplir con todos los
requisitos referenciados en &l capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, |
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso |
acordes al tipo de.fransporte, gue garanticen la conservacion de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta
que los mismos serdn consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. |
Estas condiciones se verificardn al momento de recibo de los productos vy .
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El |
producto debera- estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o
delerioro.

Maquilador/ Comercializador

CERTIFICACIONESiﬁroveédor ; |Certificacion” sanitaria de entidad competente dando Cancepto Favorable o

favorable con requenmlemos para silio de acoplio y distribucion con fecha de,
expedicion no superior a un ano.

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021
T —
CONTRDL DE CAMBIOS J
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO !
i
1 Version lnicial 1
!
2 Ajuste a formato version 2, GP1000 :2004
===
Ajuste al formato PA-FO-75 Versitn 00, se reliraron los codigoes SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
3 no son utilizados en la entidad y se incluye los cédiges SAP, porque actualmente los codigos son generados por este sistema
de informacion. Se adiciona la clasificacion basado en Sistema SAP, los requisites normatives se cambian a NTC 940 -
champifiones. se retira NTC 1250 Arveja. La vida dtil se amplia a cinco (5) dlas.
Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Versién 01, se Incluye Codigo SAP 200001563 de acuerdo con listado de \
4 materiales aportado por SGOL y Tecnologia se actualizan requisitos nutriclonales (TCN ICBF 2018). Se incluye en requisitos |
normativos la Res. 2674/2013. Cambios realizados por JPMR Ocl/2021. |
CARGO NOMBRE FECHA
Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Paltricia Motta
Elaboré Abastecimientos Clase | Romero a T OCT m‘
Directora ggisgelcimienlos Adm. Rose Mary Efciso Melo n 7 GCT m‘,
; . Subdirectar General, de Coronel (RA) Carlos Emesto 1= e
REVISO Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz ﬁ i DC T m
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas B Py
Contratacién Rodriguez ﬂ f UC f @’!
Aprobd Secretario General (E) Coroneégmcﬁgrggmesto ‘ ‘"' -’"}"T ‘w‘]
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PRODUCTO / NOMBRE CILANTRO
| Codigo 200001451 i
b — e =EEREE {
| Clasificacion Verduras
REQuUISITOS | : —— R e
GESERALES Género' Coriandrum Sativum L. Variedad: De huerta. Color verde

intenso. brillante. sin picaduras de insectos, bordes enteros, hojas
limpias. follaje abundante, tallos cortos y delgados. No debe mostrar

‘ Producto : ; . :
w hojas amarillas, sucias, con puntos negros o color café. tampoco flores. |
—— — = SN SRS CT—— s
 Ingredientes No Aplica !
‘ FlReqwslllqs No Aplica
_risicoguimicos | -
Requisitos _
‘_Micro‘giolc')gicos o i"_? AP_”C? B
REQUISITOS ’ e No Aplica
ESPECIFICOS S . AT ——
\ Otras Las hojas deben tener aspecto fresco. libre de humedad, sin manchas.
| caracleristicas | no debe presentar color amarillo en sus hojas. ni maltrato. ni ataque de |
del producto | hongos. o - |
Contenido No Aplica !
. - B |
[ Requisitos NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007
| Normativos | de Min. Agricultura y Desarrollo Rural |
Pres,f:::fgg gl Por Kg de producto. - -
| En lugar fresco, seco y ventilado. lejos del calor y el fuego. No debe
| almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
F ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado El vehiculo que realice
la entrega debera contar con la leyenda ‘TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion |
EMPAQUEY | N superigr a un afo. Dando cg_mpiimiento a los requisitos referenciados en |
ROTULADO Condiciones de | el capitulo VIl de la Resolucién 2574 de 2013 7
Transporte y | Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
Almacenamiento | aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte. que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes |
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran |

consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos sera’n!
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al |

momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicioy
s AL T
Y s({'?
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FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 Pagina2de3 |
[ T
|

Fecha: | 12 07 | 2018

s s am gt =

" de sobre maduracion o deterioro.

El producto debe ser entregado en canastilla con un peso maximo de 10
Empaque Kg. cumpliendo la NTC 5422 y la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura v
Desarrolio Rural __ I S
"El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones humedad v
de baja temperatura, debe indicar. Nombre del producto, nombre e

Rotulado o eedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
~ de ser empacado. _ .
Vida Ut El producto se requiere con una vida uti minima de cinco (5} dias

. contados a partir de |a fecha de entrega.

Certificacion sanitaria de 7éntidad"<_:ompét§r;t-é dando Concep!:
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopiov

Maquilador/ Comercializador = e ik : %
quilado a 7 | distribucion con fecha de expedicion no superior a un ano.

—

. FECHA ACTUALIZACION DE |
CONTENIDO:

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

MARZO DE 2021

|
{
|
|

e

1

2

— .
VERSION

L detenuro S— \

DESCRIPCION DE CAMBIOS

| Version lnicaal

| . . - gy e
| Actuaiizacion a Formalo NTC GP 1000 y se completan condiciones generales y especificas con relacion a I3
| productos negociados para la Regional Sur o Fronteras

| Ajuste a formalo version 3 Se ncluye Clasificacion. Se retira de la Descrnipcion del Praducto “Frutos sanos madu

| impio y desecados” Se reliran los requisitos fisicoquimicos loda vez que estos no corresponden al producto S2 1clie

| det ilem Contemdo “El producte debe entregarse en atados organizados dentro de canastilla” Se retira “Cuandu «
producto sea negociado para fa regional sur o fronteras, este se debe entregar embalado en matenales de prmer usu

| acordes para ser lransportados por medio aereo. ya sea en cajas de cartén. sacos de polipropileno u otras alternativas

| que garanticen ia conservacion de los preductos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad. temignd

| en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo Estas condiciones s
venficaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos organolepticos seiil
rechazadas E! producle no debera presentar ningun indicio de socbre maduracion o deternoro, deben ser 1olalmeriy
firmes al tacle” Se retira del item Empaque: “El empague debe cumplir con la Res. Min Agricuitura y Desarrolte Hara

‘ 224 [ 2007 El productlo debe venir en canastillas impias y desinfectadas. El producto debe ser entregado en candsiiiv
de fondo perforado en rombos o lineas, suelto o atade” a “El preducto debe ser entregado en canastilla. cumphendo (@

pNTE BA22" . .

" Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00 se reliraron los codigos SIC de donde se menciona en ei documento debido &

| que ya no son utiizados en la enlidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos son generados pur
esie sislema de nformacion Se cambia |3 clasificacion basada en Sistema SAP. cambia de "Fruver a “verduras
En condiciones de iansporte y almacenamiento se actualiza de 1a siguiente manera:

| En lugen fiesco seco y ventilado. lejos del calor y el luego. No debe almacenarse mi transportarse con difezretile

| sustancias Tambren debe ser transportade en furgdn y/o vehiculo cerrado Se debe cumplir con todos los requesd

| referenciados en el capitulo Vil de ta Resolucion 2674 de 2013

| Cuando el prothucto sea negociado para ser transportados por medio aereo. fluwal o leirestre. esle se tebe enire

“ embaladc en maleales de pnmer uso acordes al lipo de transporte. que garanticen la conservacion de los protucto:

} Ceberan eniregarse en excelentes condiciones de calidad. teniendo en cuenta que los mismos seran consuimdos ¢!

' los 15 dias siguientes a su fecha de recibo Estas condiciones se verificardn al momento de recibo de los productos y

| aquellas wmdades que presenten defeclos organoléplicos seran rechazadas. El produclo debera estar totaimesite
fresco y selecconado al momento de la entrega El producto no deberd presentar ningun mdicio de sohre maduragion «

\
\

ﬁf/ & Jeet
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Se solicita:

requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un ano

I"'Se retira del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica )
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Nomativos la NTC
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

5 item Empaque y Rotulado — item Empaque:.

Certificacion sanilana de entidad compelente dando Concepto Favorable o faverable con |

T 1

5422 Res 2674 de 2013 - Ministerio de }
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada. la cual se adiciona y gjusta en el |
|

Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto a informacion alli registrada dejando la especificacion
de la presentacion “por Kg de producto”, se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricullura y Desarrolle Rural |
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto "Acla de Inspeccién Sanitaria original l
del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de

Alimentos”. o ]
CARGO NOMBRE l FECHA
Profesional de
: Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta
Elaboro Abastecimientos Romero ‘ /.2 - a3 - _2/
Clase | el )
Directora '
Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo | D _O3. 2/
Clase | -
fedd Subdirector General . '
Reviso . Coronel (RA) Carlos Ernesto
de Abastecimientos y : —0OA ~
Sarvicios Camacho Diaz 12 & —2l|
Subdirector General. | MSc. Adm. Emp. Héctor Vargaé e o
de Contratos Rodriguez [2- ©3- 21
. Coronel Juan Carlos Riveros
Aprobo Secretario General Bineda \ / 2 0272 4
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| ekt Fecha: | 26 03 2021 . e
PRODUCTO / NOMBRE CIMARRON
! Cédigo 200000811 / 200001874 / 200002325
REQUISITOS .
GENERALES Clasificacidn Verduras

Descripcion del

PR——
|

Cilantro cimarrén, formalmente Eryngium foetidum, es una hierba tropical

x

Producto perenne y anual de la familia Apiaceae.
Ingredientes No Aplica
_ Requisitos No Aplica
Fisicoquimicos
Requisitos .
REQUISITOS | Microbiolégicos No Aplica
ESPECIFICOS Regtysutos No Aplica
Nutricionales
Otras Color verde intenso, brillante, sin picaduras de insectos, bordes enteros,
sraclamnsticas hojas limpias, No debe mostrar hojas amarillas, sucias, con puntos
€ del product negros o color café, aroma fuerte, muy semejante a hojas de cilantro
- EIProducio | gracco; el sabor es semejante, pero atin mas fuerte.
' RS NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de
REQUISITOS NORMATIVOS Min. Agricultura y Desarrollo Rural
o Presentacion del | SAP 200000811 /200001874 — Cimarron por Kg
Producto SAP 200002325 — Cimarrén por Lb

: Empaque y/o
EMPAQUE / :
EMBALAJEY Embalaje

“| El producto debe ser entragado en canastilla, con un peso maximo de 10

Kg cumpliendo la NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural

| ROTULADO
Rotulado

% _.-.[l‘

El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones humedad y
de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado.

! o

VIDA UTiL DEL PRODUCTO.Y
REQUERIMIENTOS DE. LA ENTIDAD

El producto se requiere con una vida Util minima de cinco (5) dias
contados a partir de la fecha de entrega.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
la entrega deberd contar con la leyenda "TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccidn Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior a un afio. Dandc cumplimiento a los requisitos referenciados en
el capitulo V! de la Resolucién 2674 de 2013,

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio




| Continua Ficha Técnica de Producto .. CIMARRON |

aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales |
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen Ia
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo.en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Eslas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y |
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran |
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al ;
momento de la-entrega. El producto no debera presentar ningun indicio
de sobre maduracién o deterioro. :

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable |
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con |
fecha de expedicién no superior a un afio, ’

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS :
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO J
1 Version Inicial
Se retiran del item ingredientes I informacién alll registrada y se deja No Aplica N
Se incluye en los Requisitos Generales — ltem Requisitos Nommalives la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
Se relira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacian alli registrada, la cual se adiciona y ajusta en el tem
2 Empaque y Rolulado — item Empaque.
Se ajusla en Empaque y Rotulado - Presentacion de! Producto la informacion alli registrada dejando la especificacian de la |
presentacion “por Kg de praducto”. ) ) |
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza |a entrega del producto. “Acta de Inspeccién Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos® y “Leyenda de Transporte de Alimentos” |
Actualizacion Informacian A Formata PA-FO-75 Versidn 01, se Incluye Cédigo SAP 200002325 de acuerdo con listado de |
3 materiales aportado por SGOL y Tecnalogla, se ajusta presentacién del praducto por cédigo SAP. Cambios realizados por |
JPMR Ocl/2021.
CARGO NOMBRE : ___FECHA
: Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta o
Elaboré Abastecimientos Clase | Romero 7 OCT m
Directora Abastecimientos . r .
Clase | Adm. Rose Mary Enciso Meto @ 7 et m:r,
; Subdirector General. de Caronel (RA) Car!c}'s. Ernesto 0T
Reviso Abastecimientos y Servicios Camacho Dfaz Q ? JV r .{'ﬂ?]
Subdirector General. de MSec. Adm. Emp. Héctor Vargas r‘ < "y
Contratacién Rodrlgue; “-{R 17 D CT 2‘::: J
. . I (RA) Carlos Emest R - -
Aprobo Secrelario General (E) Coronec(al?n.:\a)ch: Sel mesto m ? D CT 3@2 1
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ESPINACA

200001461 / 200000248

Clasificacion

Verduras

| Descripcion del

Conjuntc de plantas provenientes de cualquier variedad de la especie
Spinacia eleracea

Praducto
Ingredientes No Aplica
Requisitos No Aplica
| Fisicoquimicos
Requisitos ;
Microbiolégicos e Apin
Requisitos .
Nutricionales e
Las espinacas deben estar sanas, tener aspecto fresco, estar limpias y
desprovistas de tierra. Ademas, deben estar libres de residuos visibles
Oftras de abonos o plaguicidas.
caracteristicas | Las espinacas en hojas y en manojos, deberén tener las hojas enteras y
del producto | de coloracién y aspectos normales para la variedad.
Deberan estar exentas de dafios causados por heladas, enfermedades,
insectos o roedores que afecten su aspecto y comestibilidad.
; Espinaca, calidad Primera. En canastilla con un peso méaximo de veinte
Contenido (20) Kilogramos.
Requisitos El empaque debe cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarollo
Normativos Rural 224 / 2007. NTC 1373

| Presentacion del
Producto

Debe entregarse en canastillas.

Condiciones de
| Transporte y
t Alimacenamiento

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion
2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes
condiciones de calidad, estas condiciones se verificaran al momento de
reciho de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar totalmente
fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera
presentar ningun indicio de sobre maduracién o deterioro.

Empaque

El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la NTC 5422.
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Rotulado

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad |
y de baja temperatura, debe indicar; Nombre del producto, nombre del
proveedor, fecha de empagque, lote de producto y peso neto al momento i
de ser empacado. i

Vida Util

El producto se requiere con una vida atil minima de seis (6) dias. j

i Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
| o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con |
il fecha de expedicién no superior a un afio.

J

MAYO DE 2020

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Versidn Inicial.
Ajuste al formato PA-FO-75 Versidn 00, se retira cadigo SIC de donde se menciona en el documento debido @ que ya
2 no es utilizade en la entidad y se incluyen codigos SAP, porque actualmente los cédigos son generados por este
sistema de informacian,

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase |

ERCIR T e

Ing. Alim. Inés Miryam Rivera
Cardona

_Mayo (20

Directora Abastecimientos
Clase |

Adm. Rose Mary Enciso Melo

0f Mesfopory,

Subdirector General de
851 Abastecimientos y Servicios

Coronel (RA) Carlos Ernesto
Camacho Dlaz

o ooy J 2920

Subdirector General. de
Confratacion

Coronel (RA) Juan Carlos
Collazos Encinales

0 Ay 20

Secretario General.

Coronel Juan Carlos Riveros
Pineda

08 WA 20
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PRODUCTQ / NOMBRE GUASCAS
Codigo 200001466 _J
Clasificacién VERDURAS
REQUISITOS |- e : i)
GENERALES Es una Herbacea de color verde, hojas con peciolos ligeramente dentada. Color

Descripcion del
Producto

| negros o color café, tampoco flores.

verde intenso, brillante, sin picaduras de insectos, bordes enteros, hojas limpias,
follaje abundante.
No debe mosirar hojas amarillas. sucias. quemadas. marchilas. con punios

=3

No Aplica

Ingredientes
Requisitos . - - ﬂféﬂﬂaiica N
Fisicoquimicos ) _ - o ;
Requisitos No Aplica
! REQUISITOS . e s P
| ESPECIFICOS |- MICFObIl?[(?glCDS o S e — emec g
Requisitos No Aplica
~Nutricionales o
Otras

caracteristicas
del producto

Hojas verdes y frescas, libres de cualquier humedad anormal exterior, sin
residuos de tierra, sanas y sin hojas amarillas o deshidratadas.

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224 / 2007 de Min.
Agricultura y Desarrollo Rural.

El producto debe ser entregado en canastilla con un peso neto maximo de 20 Kg.
la canastilla debe ser de fondo perforado en rombos o lineas, suelto o atado,
dando cumplimiento a la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007 y la

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de
baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto. nombre de proveedeor,

Presentacion del )

Brsduolo Por Kg de producto.
EMPAQUE / Empague y/o
EMBALAJEY Embalaje
ROTULADO NTC 5422.

Rotulado

L peso nelo al momento de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA :
ENTIDAD partir de la fecha de entrega.

El producto se requiere con una vida ulil minima de cinco (05) dias contados a

| CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado. lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los
requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013. El
vehiculo que realice la entrega debera presentar Acta de Inspeccion Sanitaria
original del Vehiculo, en donde conste el conceplo Favorable para el ransporte
de alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion superior a
un ano.

Cuando el producto sea negociado para ser lransportados por medio aéreo,
fluvial o terresire, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso
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GUASCAS

acordes al tipo de transporte, ya sea en cajas de cartén, sacos de polipropilenc u
otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los
mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Eslas |
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas
unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas El producto
debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega Ei
producto no deberd presentar ningun indicio de sobre maduracion o deteroro

CERTIFICACIONES Proveedor/
Magquilador/ Comercializador

Cerlificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o
favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de
expedicion no superior a un afio.

ABRIL DE 2021

r

i FECHA ACTUALIZACION:

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 Version Inicial

Actualizacion informacicn a Formato PA-FO-75, v se incluye cddigo SAP.

Al ilem Otras Caracteristicas del Producto se adiciona la informacion contenida en el ilem Grado de Madurez de la ficha

| version antenar

[ Se adicionan los Requisitos Normativos — "NTC 5422, Res 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224 7 2007 de Min

i Agricullura y Desarrollo Rural”

i : Se ajusta en Empaque/Embalaje y Rotulado - Presentacion del Producto fa informacion alli registrada dejando la

| especificacion de ta presentacion “Por Kg de producto’,

Se reunen en el item Empaque/Embalaje y Rotulado. la informacion relacionada en los item Presentacion. empaque vy

condiciones de Embalaje de la versién anterior.

! Se adicionan las Condiciones de Transporte "En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego No debe

almacenarse N Iransportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cetrato Se

| debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013, £l vehiculo que realice

2 la entrega debera presentar Acta de Inspeccion Sanitana original del Vehiculo, en donde conste el cancepto Favorable pasa

| el lransporte de aimentos Este documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un afio

| Cuande el producto sea negociado para ser lransportados por medio aéreo. fluvial o lerrestre, esle se debe enlreqar

embalado en matenales de primer uso acordes al tipo de transporte. ya sea en cajas de carton. sacas de pohpropileno u clras
| alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberén entregarse en excelentes condiciones de calau
| teniendo en cuenta que los misnios serdn consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se

| verificaran al momenlo de recibc de los productos y aquellas umidades que presenten defeclos organolépficos serarn

| rechazadas El producto debera estar totalmente fresco y sefeccionado al momento de la entrega. El produclo no debera

{ presentar mngun wichcio de sobre maduracion o detenoro”.

Se ajustan los requenmientos en Cerlificaciones Proveedor/Maquilador/Comercializador — " Certificacion samtana de entnlad
| competente dando Conceplo Favorable o favorable con requenmienlos para sitio de acopio y distnbucion con fecha de
| | expedicion no superior a un ano’
| Cambios realizados por JPMR / Abr 2021.

| cARGO | NOMBRE FECHA FIRMA
| Eabors | esmedeDstms | i Al dworeovcaatn | 5 0 4BR 1
! DIFECIOIBéll;iselQTCLl'l'IIEﬂlOS | Adm. Rose Mary Enciso Melo 8'« MAY 2091
Roviss | SoecmGoremae | Cooe e catontness |13 MAY 2021
—_— . e —— el
Subd:&e;r:?r;lczi?;:al de i MSc AamREorgﬁé‘I:l::tofVargas 0 3 MAY 2021

Aprobo Secretano General (E) Camacho Diaz

‘l Coronel (RA) Carlos Erneslto n .% H"\T’ q”)l
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

= | TITULO Cédigo: PA-FO-75
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versitn No. 01 Pagina 1 de 3
A A e ALIMENTOS
i i Fecha: | 26 03 2021
PRODUCTO / NOMBRE GUAYABA
Cadigo 200001467 / 200002327 / 200001468
REQUISITOS Clasificacién Frutas
, GENERALES B del Geénero: (Psidum Guajaba L.), Variedad: Trujillo, El grado de madurez
P roFc)lu clo debe ser en un color amarillo verdoso en mas del 50 % de la fruta, su
L tamarfio mediano.
; Ingredientes No Aplica
g _Requisitos No Aplica
| Fisicoguimicos
| Requisitos ;
i Microbiolégicos Shibia
Unidades de expresién de los
Andlisis Proximal nutrlentes por 100 g de parte
camestible del alimento
Requisitos Humedad (g} 828
Nutricionales Energ a (Kcal) 18 i
Prowelnafg) | _os
Carbohidratos Totales (g) 15,1
REQUISITOS Tabla.de composicién Nulricional ICBF 2018 - Guayaba
ESPECIFICOS Tamafo mediano, frescas y limpias, en estado de maduracién dptimo para el
consumo. (Psidum Guajabs). Enteras, con forma y color caracteristicos de la
variedad. Frescas, limpias sin presencia de humedad exterior anormal. Libres de
dafios visibles por insectos, enfermedades, magulladuras, podredumbre o
cualquier ofro defecto que irnpida el consumo. Cascara verde amarillo claro, con
pulpa rosada y pese promedio entre 100 a 160 gramos y un didmetro de mas de
Otras 50mm.
caracteristicas | La tolerancia de calidad debe ser de maximo el 5% de nimero o peso de la
del producto | guayaba.
Se admite 10% en peso, de diferencia de tamano, o defectos por unidad de
empague.
Se admite 20% en peso, de manchas o ataque de insectos por unidad de
empaque.
Se admite 10% en peso, de guayabas con heridas superficiales cicatrizadas por
L unidad de empaque.
; i ) El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 1263 Calidad Primera y NTC
REQUISITOS NORMATIVOS 5422, Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y Res. 2674 de 2013
| - Ministerio-de Salud.
Por Kg de producto.
Presentacion del | SAP 200001467 - Guayaba Kg
EMPAQUE / Producto SAP 200002327 — Guayaba Lb
EMBALAJE Y ‘SAP 200001468 — Guayaba Agria
ROTULADO El producto debe ser entregado en canastilla, con un peso maximo de 15 Kg. de
Empaque y/o | peso bruto maximo. Cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y la Res. 224 / 2007
Embalaje de Min. Agricultura y Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe tener
- en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma fécnica.




[ Continua Ficha Técnica de Producto ... GUAYABA |

El'Rotulado del producto debe 'ser resistente a las condiciones humedad y de |
Rotulado baja temperatura, debe indicar: Nombre del produclo, fecha de empaque, lote de
B producto y peso neto al momento de ser empacado. ‘

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requlere con una vida Gtil minima de cinco 5) dias tad :
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | partir de la fecha de entrega. W comaces @

CONDICIONES DE TRANSPORTE acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debel
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los |
requisitos referenciados en el capitulo VIl'de la Resolucién 2674 de 2013. |
Cuando e! producto sea negociado para ser iransportados por medio aéreo,
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso

Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta |
que los mismos seran consumidas en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. |
Estas condiciones se verificardn al momento de recibo de los productos y |
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas. E!
producto debera estar totalmente' fresco y seleccionado al momento de la|
entrega. El producto no deberd presentar ningln indicio de sobre maduracion o
deterioro.

CERTIFIGACIONEgiir’rorveer;l’orf Certificacion sanitaria de entidad compelente dando Concepto Favarable o |
Maquilador/ Comercializador

favorable con requerimientos para sitio -de acopio y distribucion con fecha de.
expedicidn no superior a un afio.

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Version Inicial

2

Ajuste a formata versian 2. GP: 1000:2004.

3

Se incluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur.

Se retira: Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes para ser transportados por medio aérao, ya sea-en cajas de cartén, sacos de polipropileno u otras
alternativas que garanticen la conservacidn de los productes. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad.
teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dlas:siguientes.a su fecha de recibo. Estas condiciones se
verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran
rechazadas. El producto no deberd presentar ningin indicio de. sobre maduracién o deterioro. Se retira la condicion de
contenido: En canastilla y no debe exceder de 18 Kg. No se pemmite relleno, se ajusta a 15 Kg como peso maximo. En
condiciones de calidad del producto se aclara de NTC 1263 Calidad Primera a categoria 1. Se adicionan condiciones de
calidad de producto por unidad de empaque de acuerdo a la norma-técnica en olras condiciones de producto.

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron fos cédigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualments los cédigos son generados por este sistema
de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia de "Fruver” a “Frutas®, En condiciones de
transporte y almacenamiento se cambia de la mguiente manera: "En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. |
No debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancjas. También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo |
cerrado. Se debe cumplir con tados los requisitos referanclados en el capitulo Vil de la Resclucién 2674 de 2013

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o temestre, este se debe entregar i
embalado en materiales de primer uso acordes al'tipo de transporte, que garanticen la conservacién de los productos
Deberan entregarse en excelenies condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 |
dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificardn al momento de recibo de los produclas y aquellas
unidades que presenten defectos organoléplicas ‘serdn rechazadas. El pmducta debera estar totalmente fresca y
seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro Se |
retira requisito del empaque debe cumplir con la NTC 729 -2 ya que s un requerimienio.para pifa.

Las cerificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las condiciones de | |
certificaciones de los vehiculos. En la vida itil se amplia el tiempo.minimo apartir de la entrega de 3 dias a 5 dias. Para las |
cenrificaciones se solicita: Cedificacién sanitaria da enlidad competente dando Conceplo Favorable o favorable con |
requerimientos para sitio de acopio y distribucién con fecha de expedicién no superior a un afieo.




; Continua Ficha Técnica de Producto ... GUAYABA |

Se retiran del item ingredientes la informacién alli registrada y se ceja No Aplica

Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitas Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

Se retira en los Requisitos Especificos ~ item Contenido [a informacién alll registrada, la cual se adiciona y ajusta en el item

[ Empaque y Rotulado — item Empaque.
Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacidn del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacién de la
presentacién “por Kg de producto” se adiciona la Res. 2674 de 20" 3 - Ministerio de Salud
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del preducto. "Acta de Inspeccion Sanitaria original del
) Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos™
Actualizacion Informacién A Formato PA-FO-75 Versién 01, y se Incluyen Cédigos SAP 200002327 / 200001468, de
7 acuerdo con listado de materiales aportado por SGOL y Tecnologla, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF
2018). Se gjusta presentacidn del producto por cédigo SAP. Cambios realizados par JPMR Ocl/2021.
B CARGO NOMBRE FECHA
i Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta T e
! Elabord | apactecimientos Clase | Romero @ E BeT mi
| . i3
! Gireeica é;as‘j?c'm'e"ms Adm. Rose Mary Enciso Melo @ 7 0CT 2N
|
|
| : Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Emesto ‘ YD o
i Revisd | spastecimientos y Servicios Camacho Diaz 0 7 OCT 7
i Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas 2
' Contratacion Rodriguez ﬁ ? {](‘T 7 “, :
. ; Coronel (RA) Carlos Emesto 5 N D
Aprobo Secretario General (€) . C(arn a)ch s @ 7 OCT 023




PROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
o | TITULO Codigo: PA-FO-75
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 01 Paginatde3
A L ALIMENTOS
e s Fecha: | 26 03 2021
PRODUCTO/ NOMBRE HABICHUELA
Cadigo 200001470 / 200001471
! Clasificacion Verduras
REQUISITOS Género: Phaseolus Vulgaris L, Variedad: Blue lake, Tendergreen, Sure
GENERALES crop, War; Tendercrop, Green pod o French horticultural. Vainas verde
i Descriocién del intenso, ligeramente brillante, frescas, limpias, tiernas, fragiles, superficie
e?JCro%?.icto lisa con ondulaciones de la semilla, crujientes al partirias con la mano,
debe quebrarse facilmente sin rasgaduras. El fruto es una vaina unida
por un hilo dorsal y ventral, las vainas pueden ser de color verde y de
- forma redonda, ovalada, aplanada segun la variedad.
w Ingredientes No Aplica
| =Ty
E _Bequus:tc_vs No Aplica
5 Fisicogulmicos
i Requisitos .
| Microbiologicos o Aplica
Unidsdas da exprasion da lov
Andllsis Proximal nutriantes por 100 g de parte
REQUIS‘TOS comastitle del alimento !
ESPECIFICOS Requisitos Humedad (g) 20
Nutricionales Energia (Keal) 4
Protelna (g) 2.1 :
Carbohidratos Totales (g) 7.2
Tabla de Composicién Nulricional ICBF 2018 — Habichuela
Otras Las habichuelas no deben tener deterioro en su color, olor y apariencia
carsoterstlicas debido a exceso de humedad, no deben tener manchas pequefas de
T . o color rojizo o negro causado por hongos, ni ningun indicio de
| P descomposicion o deterioro, las vainas deben ser de tamaiio uniforme.
- , - NTC 1253, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res.
o REQUIS|TOS'NORMATN.OS 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural
[ Presentacién del | SAP 200001470 — Habichuela por Kg
Producto SAP 200001471 — Habichuela pre cortada por Kg
Envacue vis El producto debe ser empacado en bolsa de polipropileno, con un pe
EMPAQUE / E%atgaiaj: maximo de 15 Kg. en canastillas, cumpliendo la NTC 5422 y la Res. 22
EMBALAJE Y 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural
ROTULADO El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad
Rtiilada y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
. de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTOY El producto se requiere con una vida Util minima de cinco (5) dias
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | contados a partir de la fecha de entrega.




Continua Ficha Técnica de Producto ... Al
| HABICHUELA |

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe !
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe !
ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice | !
la entrega deberd contar con. la leyenda “TRANSPORTE DE |

ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del |

Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de | |
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion |

superior a un aflo. Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en \
el capltulo Vil de la Resolucién 2674 de 2013.

CONDICIONES DE TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medlo,

aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales |
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la |
conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes |
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran |
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquelias unidades que presenten defectos organolépticas seran
rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la’ entrega El producto. no deberd presentar ningln indicio
de sobre maduramtm a deterioro.

CERTIFICACIONES Proveedor / Certificacion sanltana de entidad competente dando Concepto Favorable
Maquilador/ Comercializador

o favorable con' requerimientés para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicién no superior a un aio.

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS |

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Versién Inicial.

2

Se retira requisito de empaque del producto en bolsas de polietileno. ‘

Ajuste a formato version 3. Se incluye la Clasificacion del Producto. Se cambia cantenido de 20 kilos a 15 kilos. Se retiran de |
Otras Caracteristicas del Producto "Debe tener humedad natural al tacto, no debe tener fibras o hilos que indiquen que el |
fruto estda muy maduro,”. Se retiran los Requisitos Fisicoquimicos ya que no corresponden al producto. Se ajusla
Presentacion del Produclo y Empaque.

Ajuste al formato PA-FO-75 Versién 00, se retiraron los cadigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
no son utilizados en la entidad y se incluye los cédigos SAP, porque actualmente los cédigos son generados por este sistema |
de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia de *Fruver” a "verduras®, |
En condiciones de transporte y almacenamienta se actualiza de la siguiente manera: |
“En lugar fresco, seco y ventilado, fejos del calor y ef fuggo. No debe almacenarse ni transportarse con difarentes sustancias |
También debe ser transportado en furgén yro vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el |
capitulo Vi de la Resolucidn 2674 de 2013.
Cuando el producto sea negociado para ser transporiados por medio aéreo, fluvial o-lerresire, este se debe enlregar |
embalado en maleriales de primer uso acordes al tipo de transporte, que Qaranticen la conservacién de los productos
Deberén entregarse en excelentes condiciones de calidad. teniendo en cugnta que los mismos serén consumidos en los 15
dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificeran al momento de recibo de los productos y aquellas |
unidades que presenten defeclos orgenoléplicas ‘serdn rechazadas. El producto debera eslar lotalmente fresco y |
seleccionado al momenlo de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracién o deterioro” i
Para las certificaciones se solicita: Certificacion sariitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favarable |
con fequerimientos para sitio de acopio y distribucién.con fecha 'de expedicién no superior a un aiio. ] i

Se retiran del item ingredientes la informacién.alli registrada y sa deja No ‘Aplica |
Se incluye en los Requisitos Generales - [tem: Requnshos Nomnativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224 / |
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422

Se retira en los Requisilos Especificos — tem Contenido la informacion alli registrada, la cual se adiciona y ajusta en el item |
Empaque y Rotulado - item Empaque.

Se ajusta en Empaque y Rolulade — Presentacion del Producto la informacién alll registrada dejando la especificacion de la |
presentacion “por Kg de producte”, se adiciona la Res: 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. |
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto, "Acta de Inspeccidn Sanitaria original del

Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de -alimentes” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”




I Continua Ficha Técnica de Producto ...

HABICHUELA |

Actualizacion Informacién A Formato PA-FO-75 Version 01, se Incluye Cadigo SAP 200001471 de acuerdo con listado de

6 materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF 2018). Se ajusta presentacién
__ del producto por cédigo SAP. Cambios realizados por JPMR Ocl/2021.
CARGO NOMBRE FECHA RMA
| Prafesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta ~T
- Elabord | pociecimientos Clase | Romero @ ? 410 EE‘
Directora Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo f"i = O ’}”:3‘
Clase | ' U7 DCT £403
e
Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Emesto g R T T
Revisd Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz n 7 nlfl Zited o
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas il = T
Contratacién Rodriguez w } Q CT ‘A" -
. Coronel (RA) Carlos Emesto il T L)
Aproboé Secretario General (E) Camacho Diaz uy ﬂtn 234
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PRODUCTO / NOMBRE LECHUGA
Caddigo 200000413 / 200001564
REQUISITOS Clasificacion Verdura
GENERALES

Descripcion del
Producto

Hojas ligeramente abollonadas, onduladas. de bordes rizados. consistentes y
crujientes. Forma un cogollo voluminoso, redondo y denso. Lechuga de la
Categoria |.

No Aplica

Ingredientes
_Requisitos No Aplica
Fisicogquimicos . " o -
REQUISITOS Mi?ri?);gfcgios NG AplEs
ESPECIFICOS R it - T T - - -
squishas No aplica
__Nutricionales ) .
Otras Debe estar fresca y libre de cualquier humedad anormal exterior, no debe

caracteristicas
del producto

presentar indicios de deshidratacion, libre de plagas. aspeclo producto recién
cosechadio.

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1064, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007
de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

Por Kg de produclo

El producto debe ir empacado en bolsa de polipropileno. de 5 Kilos cada una. la
bolsa debe ser de primer uso, El producto debe ser empacado entregado en
canastilla, cumpliendo la Norma Técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min.
Agricultura y Desarrollo Rurall.

Presentacion del
Producto
EMPAQUE / Empague y/o
EMBALAJE Y Embalaje
ROTULADO e
Rotulado

El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad y de baja
temperatura, debe indicar: Nombre del producto. nombre del proveedor. fecha de
empaque, lote del producto y peso nelo al momento de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

El producto se requiere cor una vida util minima de Cinco (5) dias conlados a
partir de |a fecha de enirega

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transpartado en furgdn y/o vehiculo cerrade. El vehiculo que realice la entrega
debera contar con la leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta
de Inspecciéon Sanitaria orginal del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una
fecha de expedicion superior a un ano. Dando cumplimiento a los requisitcs
referenciados en el capitulo Vil de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea n2gociado para ser lransportados por medio aéreo,
fluvial o terrestre, este se debe entregar embatado en materiales de primer uso
acordes al tipo de transporte. que garanticen la conservacion de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas condiciones se




[' Contmua FlChO‘ Tecmca de Producto -

LECHUGA
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verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticas seran rechazadas. El producto debera estar
lotalmenle fresco y seleccionado al momenta de la entrega. El producto no
debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro

| El prove=dor debera acreditar:

CERTIFICACIONES Proveedor ! | Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
Maquilador/ Comercializador o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distnbucion con

| fecha de expedicion no superior a un ano.

; FECHA ACTUALIZACION: | AGOSTO DE 2021

| R

S I o SRS

CONTROL DE CAMBIOS

! VERSION

k” —

1

Reviso

Aprobé

2

CARGO f ~ NOMBRE FECHA
Profesional de Delensa | Ing. Alim. Jenny Patricia Motta o 1
Abastecimientos Clase I Romero 2 3 JACO ")ﬂ') 3

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Versian Inicial

A]usie a formalo version 3

“Acta de visita :.an:larsa {IVC) con Cnnceptc Tecmco Vlgenle FAVORABLE (FV. FVC) para sﬂ:o de acopio y distr:bucion &
cual debera ser expedido por la autondad sanitaria * Se realizo cambio en la wvida 0til solicitada de 3 dias a 5 dias

fA]usie al formato PA-FO-75 Version 00, se reliro el codigo SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya no
es ullizado en la enidad En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza la informacidn basado en los
requenmientos acluales de la Enlidad
Para las certificaciones se solicita’ Certificacion sanitana de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable
| con requenmientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicidn no superior a un afio

| “Ise incluye en los Reguisitos Generales — item Requisites Normativos 1a Res, 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224
| 2007 de Min Agricultura y Desarrollo Rural

' Se retira en los Requisiles Especificos — itemy Contenido la informacin alli registrada y se deja No Aplica
Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presertacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion ge (2
presentacion por Kg de producto’. en el itemy empaque se adicional la Res 224 / 2007 de Min Agricultura y Desarrcllo Rui al
| Se adicionan requenmientos para el vehicuio que realiza la entrega del producto. "Acla de Inspeccion Sanitana original dsi
| Vehiculo. en donde consle el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y "Leyenda de Transporte de Alimentos
Ajuste al formato PA-FO-75 V01, Se aclualiza Nombre del Producto de acuerdo a lo indicado en el Sistema SAP_Se incluye
codigo SAP 200001564 (Lechuga) aplicado a comedores de acuerdo con lo establecido por SGOL. Cambios real:zados

| JPMR Ago/2021

FATR G Bel
Dnreclora élt;is;?mmwenios Adm Ros:2 Mary Enciso Melo 2 4 AGU {” ) |
Subdirector General de Coronel (RA) Carlos Ernesto
Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz
Subdirector General de MSc Adm Emp. Hector Vargas |
Conlratos Rodrlguez |
s Eoa eSS — P_ =t = 2
| ~
Secretano General Coronel Juan Carlos Riveros Pineda ‘f Q & AGﬂ M3 L 4//{/

i e — - PP —_— - s 5 — . —
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ASENEE TR ALIMENTOS
e s Fecha: | 26 | 03 2021
PRODUCTO / NOMBRE LIMON COMUN
‘ Codigo 200001478 / 200002328
REQUISITOS Clasificacion Frutas
GENE E8 Descripcion del Genero: (Citrus), Variedad: Citrus Aurantifolia Swingle, Limén de la variedad
Brodiiat especia para consumo fresco. Fruto de forma ovoide o eliplico. Piel delgada lisa
- i o:rugosa. Pulpa-abundante, generalmente &cida.
Ingredientes No aplica
Requisitos :
Fisicoquimicos A 21pkcs
Requisitos g
Microbiolégicos o Apie
Unlidades de expresidn de los
Analisl; Proximal nutrientes por 100 g de parte
comestible del alimento
Requisitos _ . Humedad(g) = 89.7 |
g Eaergia (Kcal) a4
REQUISITOs | Nutricionales Pl 02
ESPECIFICOS Carbohidratos Totales (g) 53
Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018 - Limén
Limones enteros, firmes, consistentes al tacto con la forma y color
caracteristicos de la variedad. Homogéneos en variedad y tamaio, libres
de cualquier olor, sabor, humedad o material extraiio, libres de daiios,
Otras ‘| enfermedades, magulladuras, cortes, cicatrices, insectos o cualquier
caracteristicas | dafio ocastonado por éstcs. Deben estar frescos, limpios y sin indicios de
del producto | humedad exterior. Debe tener el pedinculo cortado de raiz. Cada unidad
de producto debe tener un peso minimo de 60 g.
El producto debe tener un color verde intenso brillante, de consistencia
firme.

REQUISITOS NORMATIVOS

| El producto debe.cumplir con el Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y

Desarrollo Rural, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y

I'Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

Presentacion del

Por Kg de producto
SAP 200001478 — Lim6n Comdn Kg

-

Producto | SAP-200002328 — Limén Comun Lb
El producto debe ser entregado en canastilla de alta densidad, con un
peso neto maximo de 20 Kg. cumpliendo la norma técnica NTC 5422
EMPAQ‘;’E! Empaque_yfo su uitima actualizacién y la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura
EMBALAJE Y Embalaje
Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe tener en cuenta el
ROTULADO ! /
numeral 4.1.3 de la norma técnica.
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y
Roluiadio de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre del

proveedor, fecha de empaque, Iote de producto y peso neto al momento

de ser empacado.

Y1)



| Continua Ficha Técnica de Producto ... LIMON COMUN |

- VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida utii minima de seis (6) diasj
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | contados a partir de |a fecha de entrega.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe |
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgon yfo vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
la entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE |
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del |
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion -
superior a un afio. Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en
el capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013.

CONDICIONES DE TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio |

aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de fransporte, que garanticen Ia
conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes
condiciones de: calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas|
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos vy
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran |
rechazadas. E! producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al |
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio |
de sobre maduracién o deterioro. |

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable |
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con |
fecha de expedicién no superior a un afo.

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS : ;

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Version Inicial

2

Se retira requisilo de empaque del producto en bolsas de polietileno.

Se incluye requisite especifico de productos de regional Sur o Fronteras.

Se ajusta a formato version 3, Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debe entregar |
embalada en materiales de primer uso acordes para'ser transportades por medio a¢reo, ya sea en cajas de cantén, sacos de
polipropileno u otras aRernativas que garanticen la conservacién de ‘|os productos. Deberdn enfregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo.
Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defeclos|
organalépticas seran rechazadas. El producto no debera presentar ningin indicio de sobre maduracién o deteriora. De las
condiciones de empaque se relira para la entrega deliproducto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la NTC 5422 |

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron fos codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya |
no son utilizadas en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente fos codigos son generados por este sistema
de informacién. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a “Frutas”

En condiciones de transporte y almacenarniento se actualiza de la siguiente manera;

“En lugar fresco. seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No dabe almacenarse ni transportarse con diferantes suslancias |
También debe ser transportado en furgdn y/o vehlculo terrado.'Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el |
capituto Vil de la Resolucion 2674 de-2013. 0 ‘
Cuando el producto sea negociado para ser fransgqﬂados por medio aéreg, fiuvial o ltemrastre, este se debe enlregar
embafado en maleriales de primer uso acordes al’lipo de lransports, que garanlicen ia conservacion de los productos. |
Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 |
dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquelias |
unidades que presenlen defectos organoléplicas sserdn rechezadas. .El producto deberd estar totaimente fresco y




| Continua Ficha Técnica de Producto ... LIMON COMUN |

saleccionado af momemo da fa entrega. El producto no deberd pressntar ningtin indicio de sobre maduracion o deleriora”.
La vida util se extiende de tres dias a cinco dias.
Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio

de acoplo v distribucion con fecha de expedicidn no superior a un afo.

Se retiran del item ingredientes la Informacion alli registrada y se cefa No Aplica

Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normalivos 1a Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural y NTC 5422

Se retira en los Requisites Especificos ~ item Contenido la informacién alli registrada, ta cual se adiciona y ajusta en el item

6 Empaque y Rotulado — {tem Empaque.
Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presenlacién del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion de la
presentacidn “por Kg de producto™
Se adicionan requerimientos para el vehlculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion Sanitaria original del
__| Vehleulo, en donde conste el concepto Favorable para el transporie de alimentos” y "Leyenda de Transporte de Alimentos”.
Actualizacién Informacién A Formato PA-FO-75 Versién 01, y se Incluye Cédigo SAP 200002328 de acuerdo con listado de
7 materiales aportade por SGOL y Tecnologia. se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF 2018). Se ajusta presentacidn
del producto por cddigo SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2021.
] CARGO NOMBRE FECHA — FRMA
Profesional de Defensa Ing. Alim, Janny Patricia Motta e =
. Elaboré Abastecimientos Clase | Romero @ 7 D‘JT m‘
Directora Abastecimientos Adii: Rose Many Eniclsn Melo 3w T "
Clase | : v @7 0CT 281
. Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto T T A
Reviso Abastecimientos y Servicios Camacho Dlaz @ { L;L I -{u i
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héclor Vargas Nt ]
_ Contratacion Redriguez @ T U 7 ZE1
i \ 7
. Coronel (RA) Carlos Emesto § T AT M{&
Secretario General (E) Sainashe Dl G 7 OcT 265 %

| Aprob6
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PRODUCTO / NOMBRE LULO DE CASTILLA
Codigo | 200000431 / 200001479 T
REQUISITOS Clasificacion FRUVER o _{
GENERALES Género: (Pyrus), Variedad: Pyrus communis.. Con un grado de maduracion de |

Descripcion del

COLOR 3. Fruto anaranjado con visos verdes hacia el centro del fruto, sonj

Nutricionales

Producl? bayas globosas, de 4 a 8 cm. de didmetro. o J
Ingredientes No Aplica ) - . ;
_Requisitos No Aplica
__Fisicoquimicos - e
Requisilos ; I
Microbicldgicos o A Ng AplE:a_ I = '

Requisitos No Aplica ;

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Otras caracteristicas

del producto

El producto LULO DE CASTILLA debera ser de acuerdo a la NTC 5093-
Calidad EXTRA, Calibre 35, diametro entre 51 y 55 mm. con un peso por
unidad de 77g. Debe ser de una misma variedad y tamaio uniforme. Debe esta
entero con la forma y el color tipico de la variedad, no tener ataque por
insectos, el lulo debe estar maduro, sano, libres de deterioro o cualquier dafio
que impida el consumo Debe estar fresco, limpio y sin humedad exterior y tener
el pendulo cortado de raiz. Cascara consistente al tacto

Contenido

No Aplica

Requisitos
Normativos

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 5093 y NTC 5422, Res.
2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min Agricultura y
Desarrolio Rural

Presentacion del
Producto

Por Kg de producto.

EMPAQUEY
ROTULADO

Condicicnes de
Transporte vy

Almacenamiento

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega
debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar
Acta de Inspeccidn Sanitaria original del Vehiculo. en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe lener una
fecha de expedicion superior a un afio. Dando cumplimiento a los requisitos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo.
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso
acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad. teniendo en cuenta
que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de
recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos
y aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran rechazadas.
El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o
deterioro.

Empaque

El producto debe ser entregado en canastilla con un peso neto maximo de 15
Kg. cumpliendo la norma técnica NTC 5422, NTC 5093 y Res. 224 / 2007 de
Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

Rotulado

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de

e e e T —— |

baja temperatura. debe indicar: Nombre del producto. fecha de empaque. lote |

E

|
{
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de producto y peso neto al momento de ser empacado. . .
El producto se requiere con una vida Util minima de tres (3) dias contados a
partir de la fecha de entrega.

Vida Util

VCERT_IAFT(—Z;\CIONES Prove ed;;} Certificacion sanitaria de entidad compelente dando Concepto Favorable o

favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de
expedicion no superior a un ano

FECHA ACTUALIZACION DE

MARZO DE 2021

2 -
3

Reviso

~ CONTENIDO: | - o
MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS
VERSION - , DESCRIPCION DE CAMBIOS B

I-Vé_rélbn Inicial - -
 Ajuste a formato version 2 _GP_1000:2004 -

Se incluye requisito especifico para el producto negaciado para la Regional Sur o Fronteras. Se indica que el producto
debe ser Calibre 35 . diametro entre 51 y 55 mm, con un peso por unidad de 77g. De acuerde a NTC 5093 del iulo de

castilla Se indican grados de maduracian generales y para el producto de la Regional Sur.

" "Se ajusta a formato version 3. Se refira: Cuando el preducto sea negociado para la regional sur o fronteras. este se

Elaboré

E——— — - 4 S T

Aproho

debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio aereo, ya sea en cajas
de carlon sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de les productos. Deberan
| entregarse en excelentes condicicnes de calidad, teniendo en cuenla gue los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas
unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El producto no deberd presentar ningun indicio de
sobre maduracién o deterioro. El produclo debera tener un grado de maduracién COLOR 2. Fruto Verde Oscuro con
lagunas tonalidades anaranjadas. Se adiciona en Olras caracteristicas de producto: maduros, sanos, libres de deternoro
o cualquier dafo que impida el consumo. Se retira de la condicidn de empaque: para la entrega del producto se debe
,tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la noma técnica NTC5422.
| Se actualiza formato PA-FO-75, se agrega codige SAP o
"Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos fa Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res
224/ 2007 de Min Agnicultura y Desarrollo Rural, NTC 5422.
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alii registrada, la cual se adiciona y ajusta en &l
item Empaque y Rolulado — item Empague, se adiciona la NTC 5093 y Res. 224 1 2007 de Min. Agricullura y Desarrolio
Rural
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion
de la presentacion “por Kg de producto
' Se adicionan requernimientos para el vehiculo que realiza |3 entrega del producto. "Acta de Inspeccion Sanitana onginal
| del Vehicule. en donde conste el cancepto Favorable para el transporte de alimentos” y "Leyenda de Transporte de
Alimentos

CARGO |  NOMBRE FECHA A1 FRmA

Profesional de Defensa Ing. Alm. Jenny Patricia Motta _
{ Abastecimientos Clase | Romero /_2 - O~3 2,

; Directora é::;a;selelmrn:en’.os ‘ Adm. Rose Mary Enciso Melo /Q _ 0,3 N 2 / ‘ \@W@ &

Subdirector General de |
Coronel (RA) Carlos Ernesle
Abastecimienlos y . C.sama)cho e 42 -03-2| | WL{ | P A

Servicios [
. i

Subdirecter General de ;MSC Adm. Emp. Hector Vargas ‘ 2__0 3 " 2/ V U_,LU' _

Contratos | Rodriguez l}o'/r
| . ‘.
[ ] S
| Corcnel Juan Carlos Riveros
Secretano General | Pineds /2 ’65 .-Z / g =
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L PRODUCTO / NOMBRE MAIZ AMARILLO
Cadigo 200001480
REQUISITOS Clasificacion Verduras
GENERALES - Maiz: conjunto de granos desgranados y enteros de maiz duro, "Zea
Descripcion del | mayz identata L" y dentado "Zea mayz indurata L o sus hibridos. Podra
Producto presentarse un grano de color blanco
o PO A - !
Ingredientes | Maiz Amarillo E
DESCRIPCION ~ | %MAXIMO | |
) Humedad i } 5% i
Requisitos Porcentaje en Granos 39 | |
Fisicoquimicos _Darados por Hongos T ; :
Aflatoxinas | 20paKg | |
Datos tomados de NTC 366 (Quinta aclualizacién)
CO N S -1 TS =SS = - -
Requisitos ‘ ‘
Microbiologicos No Aplica -
REQUISITOS Requisitos No Aplica
ESPECIFICOS | Nutricionales - ——
Maiz limpio: grano que no contiene mas de 1.0 % de impurezas. El maiz
trillado debe estar limpio, entero. libre de impurezas. del ataque de
Otras plagas y olores y sabores extrafios residuos de material toxico,
caracteristicas | enfermedades (pudricién). no podran estar infectados u infestados No
del producto | debe contener residuos de material toxico Caracteristicas organolépticas
del maiz trillado: Color: puede ser amarillo, blanco. rojizo 0 mezclas.
Olor: propio del producto Consistencia: dura )
Contenido Bolsa de 1000 gramos
B ; Jisitos | CUmplir con los requisitos de la norma tecnica NTC 366. Res. Min
| Normatives | Proteccion 5109 de 2005. Resolucion 2906 de 2007. del Ministerio de
e 1a Proteccion Social. i
Presentacion del | o - L, 1
Producto Bolsa de _1(‘3.00 gramos B o .!
En lugar fresco, seco y ventilado. lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transporiarse con diferentes sustancias. También debe
EMPAQUE Y Condiciones de: | = transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
ROTULADO todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucidn

Transporte y
Almacenamiento

2674 de 2013. |
Cuando e! producto sea negociado para ser transportados por medio |
aeéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en matenales
|de primer uso acordes al tipo de transporte. que garanticen la|
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conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidac, |
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos vy
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran
rechazadas. El producte debera estar totalmente fresco y seleccionado al |
momento de Ia entrega. El producto no debera presentar ningun indicio
| de sobre maduracion o deterioro.
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teniendo en cuenta que los mismos seran

'El producto debe estar reempacado en bolsa de polietileno de baja
densidad de calibre 3.0

Rotulado

El producto debe ser impreso en el saco o en la bolsa, debe cumplir con:
los requisitos de la Res. Min. Proteccion Social 5109/2005.

Vida Util

El producto debe tener una vida util de minimo 6 meses. Al momento de
' la entrega, el producto no debe tener mas de tres meses de empacado

MaquuadortComercnahzador ’

CERTIFIC ACIO}QES Prove-aed-o-;- g | Certificacion sanitaria de entidad competente dando

'Concépto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y

distribucién con fecha de expedicidén no superior a un afo.

FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO:

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

SEPTIEMBRE DE 2019

DESCRIPCION DE CAMBIOS

" NOMBRE FECHA FIRMA

! VERSION
1 Version Inicial
CARGO |
. i |
Elaboré Abasle\. mientos Clase |
Dweclara
Abastecimienlos Clase |
3 P e
Subdirector Geneial de |
Revisd Abastecimientos y
Servicios |
Subdirector General de
Contralacion ‘
- P . - -— e 7:—
l_ Aprubo Secretano Ganeral |

Profesional de Defensa | Ing. Alim Inés Miryam Rivera
| Cardena M Qeij‘iﬁm\’xt |\C{

|
| Adm Rose Mary Enciso Melo

Coronel (RA) Carlos Ernesto ’!4 =
Camacho Diaz l ‘S(f {

Coronel (RA) Juan Carlos
Collazos Encinales

Coronel Juan Carlos Riveros

Dottt
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PRODUCTO / NOMBRE MANDARINA
Cadigo 200001743 / 200002516 ]l
R P FOCITER i b T i T PO !
REQUISITOS . . a
GENERALES Clasificacion - FRUTAS - ;
Descripcion del | Mandarina: fruto proveniente de la especie Citrus nobilis Loureiro.
- Producto - 1
Ingredientes No Aplica
Requisitos ' -
Fisicoguimicos S ~__NoAplica ]
Requisitos :
Microbiolégicos B Noiﬁiupillca -
Requisitos -
| Nutricionales g A‘_) “C_a -
[ Enteras, con la forma caracteristica de la variedad. de aspecto fresco y
REQUISITOS consistencia firme. Sanas, libres de ataque de insectos ¢ enfermedades, |
ESPECIFICOS limpias, exentas de olores, sabores o materias extrafas visibles, |
practicamente libres de magulladuras, humedad exterior anormal,
Otras aspecto fresco y consistencia firme. los frutos deben tener caliz y sin
cisetEatinas pedunculo, la coloracion del fruto debe ser homogénea y acorde con el
s ——— estado de madurez. El grado de madurez debe ser en un color verdoso
P amarillo en mas del 50 % de |a fruta.
La clasificacidon requerida es tipo A. segun tamano referido en la NTC
1330; lo cual corresponde a 86 mm de diametro o mas y en calidad
EXTRA. La tolerancia de calidad debe ser de maximo el 5% del peso
- total de las mandarinas. - -
- El producto debe cumplir con la NTC 1330 Producto Categoria A en
REQUISITOS NORMATIVOS calidad EXTRA y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y
o Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
Presentacion del [ SAP 200001743 Por Unidad |
Producto SAP 200002516 Por Kg - -
En canastilla con un peso bruto maximo de 15 Kg. de peso. El producto
- debe ser entregado en canastilla de plastico de alta densidad de 25 cm
EMPAQUE / EE*\IS:I a.; ° |de alto y contar con un adecuado sistema de ventilacion que permita el
EMBALAJE Y I adecuado intercambio de gases cumpliendo con la norma técnica NTC
ROTULADO 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y
salifads de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto. nombre del
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado. - -
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y [El producto se requiere con una vida util minima de seis (6) dias
REQUERIMIENTOS DE LA contados a partir de la fecha de entrega. Debe estar almacenado en
~ ENTIDAD

lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el _fg_e_g&_%lle

Gl
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MANDARINA

almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto
| no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro

CONDICIONES DE TRANSPORTE

No debe transportarse con diferentes sustancias .También debe ser
transportado en furgén yfo vehiculo cerrada. El vehiculo que realice la
entrega debera contar con la leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS
y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo. en donde
conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este
documento no debe tener una fecha de expedicién superior a un aro.
Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VIl de I3
Resclucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, esle se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos vy
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran
rechazadas.

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicién no superior a un afio.

FECHA ACTUALIZACION:

SEPTIEMBRE 2022

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

1

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Version Inicial

"Se retira. Cumplimeento a la Resolucion Ministerio De Agricultura y Desarrollo Rural No. 224/2007, se retira Certificacion de

INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucién por: El producto debe ser transportade en furgon yio
vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Ternitorial de Salud Se retua El
personal debe poseer dotacion complela para la entrega del producto. Se aclara la clasificacion del producto en tamanio tipo
B. 66-85 mm de diametro. se mantiene |a calidad Extra. Se retira requisitc de certificaciones: Cumplimiento al Decreto
3748/2004 el Min. Agnicultura y Desarrollo Rural. Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para sitio de acopio y
distribucion Certificacion de INVIMA Conceplo Favorable Vigente para vehiculo de distribucién. El personal debe poseer
delacion completa para la entrega del producto. Las centificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de
la negociacion

| solicita
. de acopio y distnbucion con fecha de expedicion no superior a un afo

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00. se retiraron los cédigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
no son utihzados en Ia entidad y se incluye los cédigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por esle s stema
de informacion Se cambia Ia clasificacion basado en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a “frutas’. La descripcion se cambia y
se deja solo descripcion en NTC 1330 Mandarina, En condiciones de transporte y almacenarniento se cambia por En lugar
fresco. seco y ventilade, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias Tambien
debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo
VIl de la Resolucion 2674 de 2013

Cuando el producto sea negociade para ser transportados por medio aéreo. fluvial o terrestre, este se debe entregar
embalado en matenales de pnmer uso acordes al lipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productlos
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consurmidos en los 15
dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los preductos y aquellas
umdades que presenten defectos organoléplicas seran rechazadas. El producto deberd estar lotaimente fresco vy
seleccionado al momento de la entrega El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deteriors

Se aclara la clasificacion del producto en tamaio tipo A: 86 mm o mas de diamelro, se mantiene la calidad Extra

En la vida ull se amplia el iempo minimo a parir de |a entrega, se cambia de 3 dias a 6 dias. Para las certificaciones se
Centificacion sanitana de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con requenmientos para sitio
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MANDARINA |

Se retiran del item ingredientes la informacidn alli registrada y se deja No Aplica

Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res 2674 de 2013 - Ministeno de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

Se retira en los Requisitos Especificos — item Conlenido la informacion alli registrada. la cual se adiciona y ajusta en el item

3 Empaque y Rotulado se deja como No Aplica— item Empaque. se adicional la Res 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural !
Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la infarmacién alli registrada dejando la especificacion de la |
presentacion “por Kg de producto™
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo, en donde canste el concepto Favorable para el ransporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”
Se ajusta al formato PA-FO-75 Versién 01
Se ajusta en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el [tem Presentacion del Producto Se retira la informacion
registrada como "Por Kg de Produclo” y se coloca SAP 200001743 por Unidad. Se incluye cddigo SAP 200002516 Por Kg
Se ajusla el texto en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el ltem Empagque y/o Embalaje "En canastilla con un peso
maximo de 15 Kg. de peso bruto méximo. El produclo debe ser entregado en canastilla de 25 cm. de fondo perforado lineal y
paredes perforado rombos, de alta densidad, cumpliendo a norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
4 Desarrollo Rural.” Y se deja “En canastilla con un peso bruto maximo de 15 Kg. de peso. El producto debe ser enlregado en
canaslilla de plastico de alta densidad de 25 cm de alto y contar con un adecuado sistema de ventilacion que permita el
adecuado intercambio de gases cumpliendo con la norma técnica NTC 5422 y Res 224 / 2007 de Min Agricultura y
Desarrollo Rural.” .
Se retira el siguiente Texte de CONDICIONES DE TRANSPORTE y se coloca en VIDA UTIL DEL PRQDUCTQ Y
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Debe estar almacenado en lugar fresco. seco y ventilado. lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto deber3 estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
B entrega. o
CARGO NOMBRE I FECHA
- Profesional de Defensa Ing. Alim. Ingrid Marcela Alfenso \ - ;
Elaboro Abastecimientos Clase | Rodriguez } U g StP 2022
: ! i llhin
. : ‘ i
Directots égasset?cﬁmmntos Adm. Rose Mary Enciso Mela U g SEP 2”22
s Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto ‘
Revisé Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz ‘ D g SEP 2022
Subdirector General. de MSc. Adra. Emp. Héctor Vargas 0 or |
Contratacion Rodfi’guez 0 J StP 2022
- 5 S
Coronel (RA) Carlos Emesto

Aprobé

Secretario General (E) G o Di U g DoAna
.. smechoble: | V3 oEP 2022 4
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PRODUCTO / NOMBRE MANGO !
— T T
Cédigo 200001744 |/ 200001483

REQUISITOS Clasificacion Frutas
GENERALES S

Descripcion del
Producto

Género: (Mangifera Indica L), variedad: azlcar. Su produccién se da
entre los 800 m.s.n.m. y 2.000 m.s.n.m. Baya redonda con pericarpio
blando, de color anaranjado al madurar; semillas ovaladas.

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Nutricionales

Otras
caracteristicas
del producto

Ingredientes No Aplica
Requisitos - o
Fisicoguimicos No Aplica )
Requisitos i
Microbiologicos o e Aplica o
Requisitos No Aplica

El grado de madurez debe ser de un ceolor amarillo verdoso en mas del
50% de la fruta, su tamano debe ser mediano y al palpar debe percibirse |
un ligero hundimiento de la cascara.

El producto con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto fresco
y consistencia firme. Sanos. libres de atague de insectos o
enfermedades, limpios, exentas de olores, sabores o materias extranas
visibles, libres de magulladuras, aspecto fresco y consistencia firme, los
frutos deben tener cdliz y sin pedinculo, la coloracion del fruto debe ser
homogenea y acorde con el estado de madurez. La clasificacion por
tamafo requerida es J, segun tamano referido en la NTC 1266, lo cuai
corresponde a un peso promedio de 160 gramos a 199 gramos y en
categoria EXTRA. La tolerancia de calidad debe ser de maximo el 5% del
peso total de mangos.

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe curnplir con la NTC 1266 Producto Categoria J en
calidad EXTRA y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud v
Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacién del
Producto

SAP 200001744 Unidad
SAP 200001483 kg

Empaque y/o
Embalaje

En canastilla con un peso bruto maximo de 15 Kg. de peso. El producto
debe ser entregado en canastilla de plastico de alta densidad de 25 cm
de alto y contar con un adecuado sistema de ventilaciéon que permita el
adecuado intercambio de gases cumpliendo con la norma técnica NTC
5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrallo Rural. -

Rotulado

El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y |
de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de

empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser gmp,aggkw
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VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

- o El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5) dias
contados a partir de la fecha de entrega. Debe estar almacenado en
lugar fresco, seco y ventilado. lejos del calor y el fuego. No debe

REQUERIMIENTOS DE LA almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar

ENTIDAD totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto

no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro

transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la

documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un afo.
Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la
Resolucion 2674 de 2013,

CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio

CERTIFICACIONES Proveedor /
FECHA ACTUALIZACION:

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

1

aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas. portado en furgén y/o vehiculo cerrado

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicion no superior a un ano.

SEPTIEMBRE 2022

e e F——~——— x|

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Version Inicial

Se retira. Cumplimiento a la Resolucion Ministerio De Agricultura y Desarrollo Rural No. 224/2007. se retira Certificacion de!
INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucion por: El producto debe ser transportado en furgon y/o |
vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Terntonal de Salud Se retira. El|
personal debe poseer dotacion completa para la entrega del producto. Se aclara |a clasificacion del producto en tamano lipo
B 6£6-85 mm de diametro, se mantiene la calidad Extra. Se relira requisito de cenlificaciones: Cumplimiento al Decreto

374812004 el Min Agricultura y Desarrollo Rural. Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para sitio de acopio y

| distnibucion  Cenrtificacion de INVIMA Conceptc Favorable Vigente para vehiculo de distribucion. El personal debe poseer
| dotacion completa para la entrega del producto. Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de

fa negociacion Se ajusta el tamario promedio de 225 gramos en un rango de 200 a 250 gramos de categoria EXTRA. por un

, rango de peso promedio de 160 gramos en un rango de 160 a 199 gramos de categoria EXTRA

Ajuste al formato PA-FO-75 Versién 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
no son utilizados en la enlidad y se incluye los cédigos SAP. porque actualmente los codigos son generados por este sistema
de informacion Se cambia la clasificacidn basado en Sistema SAP, cambia de “Fruver a "Frutas’. En condiciones de
transporte y almacenamiento se adiciona "o FAVORABLE CON CONDICIONES™, ademas que El personal debe poseet
dotacion acorde a la normatividad sanitana para la entrega del producto. En vida util se cambia de tres dias a cinco dias el
requisito de tiempo de vida dtil a partir de la entrega.

Las cerificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion para las condiciones de
cerlificaciones de los vehiculos. En Ia vida util se amplia el liempo minime a partir de 1a entrega. Para las certificaciones se

' solicta.  Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con requenmienlos para sitio

. de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a3 un ano

nd

Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitas Normatives la Res 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224 ¢

No debe fransportarse con diferentes sustancias. También debe ser

entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS™ |
y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo. en donde |
conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos Este
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2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

Se relira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacién alli registrada (y se deja como No Aplica). Ia cual se
adiciona y ajusla en el item Empague y Rotulado~ item Empaque, se adiciona la Res 224 | 2007 de Min. Agncullura v
Desarrollo Rural,

Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presenlacion del Producto la informacién alli registrada dejando la especificacion de 14
presentacidn “por Kg de producto”

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producte. “Acla de Inspeccién Sanitaria oniginal del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y "Leyenda de Transporte de Alimenlos™

Se actualiza el formato PA-FO-75 Version 01.

Se ajusta en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el ltem Presentacion del Producto. Se retira la infarmacion registrada
como "Por Kg de Producto” y se coloca SAP 200001744 por Unidad /SAP 200001483 por kg

Se ajusta el lexto en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el item Empaque y/o Embalaje "En canastilla con un peso
maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo. El preducto debe ser entregado en canastilla de 25 ¢m. de fondo perforado lineal y
paredes perforado rombos, de alta densidad, cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min Agricultura y
Desarrollo Rural.” Y se deja “En canastilla con un peso bruto maximo de 15 Kg. de peso. El producto debe ser entregado en

S canastilla de plastico de alta densidad de 25 ¢m de allo y contar con un adecuado sistema de ventilacion que permila el
adecuado intercambio de gases cumpliendo con la norma técnica NTC 5422 y Res 224 / 2007 de Min. Agricultura vy
Desarrollo Rural.”
Se retira el siguiente Texto de CONDICIONES DE TRANSPORTE y se coloca en VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Debe estar almacenado en lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuega. No
debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto deberd esiar tolalmente fresco y seleccionado al momento de la
entrega. o
CARGO NOMBRE FECHA
Profesional de Defensa Ing. Alim. Ingrid Marcela Alfonso : ‘e
Elaboro Abastecimientos Clase | Redriguez U g SEP 20(2
Directora Abastecimientos .
Class ] Adm. Rose Mary Enciso Mela 0 g SEP 2022
Ty Subdirector General. de Corecnel (RA) Carlos Ernestc v
Revisé Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz U g Stl) 2022
Subdirector General, de Mag. Adm. Emp. Héctor Vargas n
Contratacion Rodriguez D 9 SEP 28&2
| Coronel (RA) Carlos Ernesto
! Aprobod Secretario General (E) Camacha Diaz U g SEP 2022
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PRODUCTO / NOMBRE

MANZANA ROJA

l_

i
|
|
|

L

Codigo l -

200001746 / 200002517

Clasificacion FRUTAS |‘
g'égg:s;{gg Manzana Fruto (pomo) pertenectente a [a especie Malus Puma Mill l
Descriocion del familia Rosaceae Variedad Royal Gala, esia sanedad tene la pel 1
Pro%ucto brillante y con estrias rojc anaranjadas sobie un fondo de color amarilo
verdoso Su forma, aungue muy irregquiat es rronco-conica  Su came
Lb!anr:a. tierna. crujiente y consistente es aromatica v de excelenta sabor |
Ingredientes No Aplica }
Requisitos P e sy -
Fisicoquimicos I o N_O }Thia ) o 7“
Requisitos .
Microbiologicos - - __ﬁNE_Af_mCi I ]
o r-U-n?ciaEés de exp;gs-ic'm de los 1‘:
Analisis Proximal nutrientes por 100 g de parte |
L comestible del alimento ‘
REQUISITOS Requisitos Humedad (@) | _ L ‘, \
Nutricionales Energia (kcal ‘ 72 '
ESPECIFICOS --—’——Hg—l,—'(#l i B |
Proteina (g) J I 93_ o !
| Carbohidratos Totales {(g) | 16,5 J \
Tabla de Composicion Nulricional | TBF 2016 — Manzana comun - cruda ‘
Enteros, con la forma caracteristica de |a variedad, de aspecto fresco H
consistencia firme, sanos, libres de ataque de insectos 0 enfermedades. l
Otras limpios, exentos de olores. sabores 0 materias extrafias visibles, libres de |
caracteristicas | magulladuras, humedad exterior anormal, aspecto fresco y consistencia |
del producto | firme. la coloracién del fruto debe ser homogenea. i
El grado de madurez debe ser del mas del 50% de la fruta. categoria 1. [
i Calibre 100: Diametro ecuatorial mayor que 74mm, menor gque 77mm. |
- e 'producto debe cumplir coﬁ la No}ma Téc;‘vica NTC 3523-1 yr NTb\
5422 Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y |
REQUISITOS NORMATIVOS | 3 11 '2\ral, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224/
2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural.
S-osentacion del | SAP 200001746 — por unidad ’ - T
EMPAQUE / Producto SAP 200002617 —porKg L .
EMBALAJE Y En caja cartdon corrugado con un peso neto maximo de 20 kilos (40 Ib) o
ROTULADO Empaque y/c | en canastilla con un peso neto maximo de 15 Kg (30 Ib). cumpliendo con
Embalaje |2 Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007 y la norma técnica
R | 1 - S — |

[— ”i@
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Continua _Fig:'o‘;a Iecnrca a[;f Producto ... MANiANRRQJA

| El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad
Rotulado 'y de baja temperatura, debe indicar Nombre del producto, nombre del
| Proveedor, fecha de empaque, Iote de producto y peso neto al momento

[.____, _ ~|deserempacado.

e e e o —

[ El producto se requiere con una vida 0l minima de cinco (5) dias
contados a partir de la fecha de entrega.
Durante el almacenamiento el producto debera estar en lugar fresco
seco y ventilado, lejos del calor y el fuego.
REQUERE'E.'[EISISS OELA | No debe almacenarse con diferentes sustancias.

El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento
l i de la entrega. El producto no debers presentar ningdn indicio de sobre

| maduracion o deterioro

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

{ JNo debe transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
' transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la

entrega debera contar con la leyenda "“TRANSPORTE DE ALIMENTOS
l ¥ presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo. en donde
1‘  conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos FEste
documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un afo.
‘ | Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la
I
\

| Resolucion 2674 de 2013.
CONDICIONES DE TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
. aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materales
! ide primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
i |conservacién de los productos. Deberan entregarse en excelentes
| condiciones de calidad, teniendo en cuenta gue los mismos seran
| | consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo Estas
' Jcondiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran

! rechazadas.

o o . [ Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
c;frﬂ:::;ﬂ%ﬁiirzgg;;::gg:[ | o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
9 ____ |fechade expedicién no superior a un afio.

|
|
|

e e

FECHA ACTUALIZACION: ‘ SEPTIEMBRE DE 2022

| CONTROL DE CAMBIOS

VERSION [— DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
. —_— o e cmmemwes SE——— e
1 l Version Inicial por cameio modelo operacional de 1a entidad
] 2 B “ﬁ E‘;g rel]fﬁ?c{qunjc_; de enﬁ:qguegel E«ch@n t_J__olsas de pclislileno __ ) o B 3 _‘ _h ; ‘7-__
3 Se incluye requisito especifica de productos de regional Sur o Fronteras.

| Se ajusta a formato version 3. Se retira’ Cuando el producto sea negociado para a regional sur o fronteras. este se debe
entregar embalado en malenales de pnmer uso acordes para ser lransportados Por medio aéreo, ya sea en cajas de carton

sacos de polipropileno u olras alternativas que garanticen la conservacion de los preductos. Deberan entregarse en

4 excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su

fecha de recibo Eslas condiciones se verificaran al momenlo de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten

| defectos organolépticas seran rechazadas El producto no debera presentar ningun indicio de scbre maduracion o deterioio

_i deben ser lolalmente fimes altacto . o o ,
| Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
5 ’ no son ublizados en la entidad y se Incluye los codigos SAP, porque actualmente los cddigos son generadoes por este sistema
_{de informacion Se cambia I3 clasificacién basado en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a “frutas”. La descnpcion es




f Cc;r;ifﬂﬁf!ficha Técnica de Producto ...

MANZANA ROJA |

realizada basado en NTC 3523, se cambia variedad de Domestica Roja a Gala. ya que se da mayormente en Colombia. Los
requisitos nutricionales son de Datos de la tabla Nutricional ICBF 2015 Para Manzana, Maduro. pulpa; Las otras
caracteristicas del producto se basan en informacion extraida NTC 1325, En condiciones de transporte y almacenamiento se
cambia de la siguiente manera: “En lugar fresco, seco y ventilado. lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse mi
transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo. fluvial o lerreslre, esle se debe entregar
embalado en materiales de primer uso acerdes al lipo de transporte, que garanticen la conservacién de los productos
Deberén entregarse en excelentes condiciones de calidad. teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15
dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momente de recibo de los productos y aguellas
unidades que presenlen defectos organclépticas seran rechazadas. E! producto debera estar totalmente fresco y
seleccionado al momento de l1a entrega. El producta no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro. Se
retira requisito del empaque debe cumplir con la NTC 729 -2 ya que es un requerimienlo para pifa.

Las cerificaciones deben ser entregadas a) comisionista comprador el dia de la negociacion, para las condiciones de
cerlificaciones de los vehiculos. En 1a vida util se amplia el tiempo minimo a partir de |a entrega de 3 dias a 6 dias. Para las
certificaciones se solicita: Cedificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con
requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior aun afio

Se reliran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica

Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desairollo Rural.

Se relira en los Requisitos Especificos — item Contenido la infermacion alli registrada (y se deja como No Aplica), la cual se
adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado— item Empaque. se adiciona la Res 224 / 2007 de Min Agricultura y

6 Desarrollo Rural
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando 1a especificacion de la
presentacian “Por Libra (500gr) minimo de producto.”.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto “Acta de Inspeccién Sanitaria onginal del |
| Vehiculo. en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y "Leyenda de Transporte de Alimentos”
Actualizacién Informacion A Formato PA-FO-75 Versién 01,
Se ajusta en requisitos Nutricionales a los Datos de la fabla de composicion Nulncional ICBF 2018 Para Manzana comun -
cruda
Unidades de expresion de los
Analisis Proximal nutrientes por 100 g de parte
comestible del alimento |
Humedad (g) 827
Energia (kcal) 72
7 Proteina (Q) 0.3 }
Carbohidratos Totales (g) 16.5 |
Tabla de Compasicion Nulricional ICBF 2018 — Manzana comun - cruda T
Se ajusta en Empaque, Embalaje y Rotulado: en el item Presentacion del Producto. retirando i3 presentacion Por Libra
(500gr) minmo de producto y se Incluye Codigo actualizado SAP 200001746 — por umidad. se adiciona codigo SAP
200002517 — por Kg. En el item Empaque y/o Embalaje: se retira a frase “en peso bruto” para el embalaje de caja de carton
Se ajusta en la vida util del producto el tiempo minimo a partir de la entrega. se cambia de 6 dias a 5 dias
Se reubica el siguiente texto del item condiciones de transperie al item Vida Ulil Del Preducto Y Requerimientos De La
Entidad: “Durante el almacenamiento el praducto debera estar en lugar fresco, seco y ventilado. lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse con diferentes sustancias. El preducto deberd estar totaimenle fresco y seleccionado al momento de la
entrega. Ef producto no deberd presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro " ]
[ 1 T
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
| I \\w,ﬁ.
} ¢ Profesional de Defensa ND. Maria Catalina Rodriguez : \ \
- Elaboro Abastecimientos Clase | Gonzalez D g SEP 2022 f UU
Directora Abastecimientos . s : ‘
Clase | Adm. Rose Mary Enciso Melo D 9 SEP 1022 | \
sz Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto
Reviso Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz i U q QF P ?ﬂ??
; N ) T T '
| Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas
! Contratacién Rodriguez U 9 SEP 2022
i 1 S M
| Aprob6 Secretario General (E) Coroneégﬂcggrgiifrneslo U 9 SFP ?ﬂ??




~ PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

Codigo: PA-FO-75

E; Y ! FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 00 Pagina 1 de 3 i L. .
| esnEu BeTTRER | ALIMENTOS { .
P fesas Fecha: | 12 07 2018 | ol
A - | .
PRODUCTO / NOMBRE MARACUYA
| _ Codigo | 200000449 /200001485
1 Clasificacion FRUVER o
| REQUISITOS Género: (Passiflora Edulis), Variedad: Passifiora Edulis Sims var |
| GENERALES Descripcion del | flavicarpa, Baya redonda u ovoide, de variedad amarilla, piel delgada o
Producto rugosa encerada, con aspecto de cuero, pulpa abundante y mas o
. R | menos acida. L
[’— | 7 [n_gredientes No Aplica o -
! i Requisitos .
Fisicoquimicos o No Aplica
Requisitos :
i Microbiologicos | No Aplica
' Requisitos .
‘ | Nutricionales | - Na.Apliea
' El grado de madurez debe ser en mas del 50 % de la fruta. su color
REQUISITOS amarillo verdoso (cgando es‘té maduro). i .
ESPECIFICOS Debe ser de una misma variedad y tamario uniforme. Debe esta entero ,
! Otras caracteristicas | con la forma y el color tipico de la variedad. no tener ataque pOrf
: del producto insectos. Debe estar fresco, limpio y sin humedad exterior y tener el
' péndulo cortado de raiz. Céscara lisa, dura y acolchada. Al palpar el
! | producto se debe sentir el contenido de semillas.
J L El producto debe tener un didmetro longitud lineal de 6 a 12 cm
i ' Contenido No Aplica
I - -—— - = i
| Requisilos El producto debe cumplir con la Norma Técnica NTC 1267 Calidad |
| Normativos Primera, Tamario grande, ) o
\ ﬁ}esema'c'ién del .
J Produgia Por Kg de producto. 7
E i En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
' almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
l ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
3 la entrega debera contar con la leyenda ‘“TRANSPORTE DE
! ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccién Sanitaria original del
3‘ ! Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
EMPAQUE Y Eunihicrisea superior a un afo. Dando cumplimiento a los requisitos referenciados
| ROTULADO Transoona o¢ | en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013,
‘ Almace‘:‘amien’;o Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
J aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte. que garanticen |z
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
| | condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
| \ consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
!  condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos vy
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran

rechazadas. E| producto debera estar totaimente fresco y seleccionado i~

e
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
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S— | TITULO Cadigo: PA-FO-75 J t
Y ' FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersionNo.00 | Pagina2de3 | * £
AGENCIA LOCISTICA | ALIMENTOS SMGE S ;
Ch Fecha: | 12 | 07 . 2018 | s
S— T S NN S

3l momento de 1a entrega. El producto no debera presentar ningun
~__|indicio de sobre maduracion o deterioro. - ‘
' a 1

El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo Ia norma
tecnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo |

Empagque Rural, con un peso maximo bruto de 20 Kg. ;
t Las especificaciones del empaque/embalaje se deben ajustar a la|
| ‘ norma técnica NTC 1276 - R
‘ El Rotulado del producto debe ser resistente a la condicion humedad y
Rotulado |de baja temperatura, debe indicar. Nombre del producto. fecha de |

empagque, lote de producto y peso neto al momento de ser empacado. |
El producto se requiere con una vida dtil minima de tres (3) dias|
contados a partir de |a fecha de entrega._

| —— R P
Vida Util

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

Certificacion _sanitaria de entidad competente dando Concepto |
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y |
distribucién con fecha de expedicion no superior a un ano.

FECHA ACTUALIZACION DE

MARZO DE 2021

~ CONTENIDO: T B
MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS j
VERSION , B DESCRIPCION DE CAMBIOS -

1 | Version Inicial L '
2 I Ajuste a formato version 2. GP: 1000:2004. se incluye requisito de que no se permiten produclos magullados :

| Se incluye requisito especifico para la regional Sur y Fronteras e
3 | Se incluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur o Fronteras Se Incluye requisito |

| de la NTC 1267 “Calidad Primera. Tamano grande” i

Se retira: Guando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debe entregar embalado |

en materiales de primer uso acordes para ser Iransportados por medio aéreo, ya sea en cajas de carton, sacos j
de polipropilenc u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos Deberan entregarse en |
4 | excelentes condiciones de calidad. teniendo en cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias |
| siguientes a su fecha de recibo. Estas candiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y i
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El producto no debera presentar |

mingun indicio de sobre maduracion o deterioro. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre |
maduracién o deterioro. Se retira de las condiciones de empaque: para la entrega del producto se debe tener en |

~_cuenta el numeral 4.1 3 de la norma técnica. e
I'Se ajusta informacién a formato PA-FO-75 Version 00. se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el |

g | documento debido a que ya no son utilizados en |a entidad y se incluye los cédigos SAP, porque actualmente |
| los codigos son generados por este sistema de informacién. Los requisitos de transpore y certificaciones se
~ aclualizan a las necesidades actuales. -
| Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica

| Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res 2674 de 2013 - Ministerio de Salud ;

y Res 224 /2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422.
| Se retira en los Requisitos Especificos - item Cantenido la informacion alli registrada (y se deja como No |
Aplica). la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado— item Empaque, aqui se adiciona la Res |
6 224 / 2007 de Min Agricultura y Desarrolic Rural y se cambia la NTC de referencia de 5141 a 1267

| Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion de! Producto 'a informacién alli registrada dejando la
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”. {

| Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto "Acta de Inspeccion Sanitana |

' original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporie de alimentos y ‘Leyenda de |
_Transporle de Almentos ‘

— e —— SR _— i - = | o—
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| PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

I ' TITULO

Codigo: PA-FO-75

'1 Y | FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersionNo.00 | Pagina 1 de 2 |
| AnsmE1a LOCIETICA ALIMENTOS B T |
| eI Fecha: | 12 07 2018
{ - 4 -
PRODUCTO / NOMBRE MAZORCA
| ; Codigo a N 2000001486
| — LA - .
| ! Clasificacion o Verdura -
} REQUISITOS | Mazorca de maiz amarillo graminea, destacada por su inflorescencia femenina
| GENERALES ! Descripcion del lamada mazorca agrupada a lo largo de un eje, textura papiracea y termina en
| Proucts una especie de penacho en color amarillo oscuro formado por los estilos. La
| mazorca no debe estar cubierta por bacteas de color verde (no debe llevar
! ' hojas que Ia recubran). N
irl ( - -ingredientes o 7 - No Aplica -
: { Requisitos ) o
! ___ Fisicoguimicos » NoHplica B .
‘ | Requisitos :
| Microbiolégicos | Heryplice - ]
: Requisitos - |
REQUISITOS |  Nutricionales | Noapica ) |
[ ESPECIFICOS Debe_ estar libre de insectos, ataque de plagas, enfermedades, residuos ‘
| Otras caracteristicas | quimicos, sin olores extrafios. Entera y sana con la forma caracteristica, de |
! del producto aspecto fresco, libre de alaque de insectos, enfermedades, libre de |
: N | magulladuras y recubierto todo el eje de granos. o |
‘ Contenido No Aplica
‘ Requisitos NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min I
L L o Normativos Agricultura y Desarrollo Rural ) o )
T _ulsresenacidn del -
Producto Por Kg de producto.
| En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debew‘
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser |
{ transportade en furgon yfo vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega i
debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar |
Acta de Inspeccidn Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto |
| Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una |
\ V- fecha de expedicién superior a un afio. Dando cumplimiento a los requisitos |
‘ TraHEGEHE referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013. |
’ - eF:: amienyto Cuando el preducto sea negociado para ser transporiados por medio aéreo.
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso ;
EMPAQUE Y acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos. |
ROTULADO Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas condiciones |
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
1 presenten defectos organolépticas seran rechazadas. El producto debera eslar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no |

debera presentar ningln indicio de sobre maduracion o deterioro.

Empaque

El producto debe ser empacado en bosa de polipropileno de baja densidad con |
peso nelo maximo de 3 Kilos. La bolsa debe tener orificios que permitan la |
transferencia de aire entre el entorno y el producto empacado. El empaque
debe ser de primer usa, el producto debe cumplir con NTC 5422 y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

Rotulado

El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad y de i
baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre del proveedor,

fecha de empaque, lote del producto y peso neto al momento de ser|
empacado.
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Vida Util El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5) dias: o

El proveedor debera acreditar: |
CERTIFICACIONES Proveedor/ |- Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o |

Maquilador/ Comercializador favarable con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con fecha de |
expedicién no superior a un ano.

FECHA ACTUALIZACION DE

MARZO DE 2021

CONTENIDO: o o )
MAESTRO CONTROL DE CAMEIOS ‘
P 3 . _ _ R
" VERSION | - DESCRIPCION DE CAMBIOS B ]
1  Mersion Inicial SR == S — e
2
Ajuste a formato versidn 3.
3 "se ajusla certificacion que deberan cumplir el proveedor: Acta de visita sanitaria (IVC) con (f::_ﬁceplo Técnico V;gea; |
| FAVORABLE (FV. FVC) para sitio de acopio y distribucién el cual debera ser expedido por la autoridad sanitaria |
| Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00. se retiré el codigo SIC de donde se menciona en el documento debido a que |
| ya no es utilizado en la entidad y se incluye el cédigo SAP, porque actualmente los cddigos son generados por esle
| sistema de informacion. Se cambia la clasificacién basado en Sistema SAP. cambia de "cereal” a “verduras”.
4 | En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza la informacion basado en los requenmientos actuales de

la Entidad. En la vida utii se amplia el tiempo minimo a partir de 1a entrega se cambia de tres (3} dias a cinco (5) Dias. a
| partir de la fecha de entrega.

Para las certificaciones se solicita: Cerificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o
| favorable con requerimientos para sitio de acopio ¥ distribucién con fecha de expedicion no superioraunaifo
|'Se incluye en lcs Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res |
| 224 1 2007 de Min Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422. |
| Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alfi registrada (y se deja como Na Aplica). la |
| cual se adiciona y ajusla en el item Empague y Rotulado- item Empague, aqui se adiciona la Res. 224/ 2007 de Min |
5 | Agricultura y Desarrollo Rural |

Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacién del Producto la informacion alii registrada dejando la especificacion |
i de la presentacion “por Kg de producto”.

; Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del productc “Acla de Inspeccion Sanitana original |
| del Vehiculo. en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos™ y "Leyenda de Transporte de

| Alimentos” - o - o
| CARGO NOMBRE FECHA [ FIRMA |
. Profesional de Defensa ing. Alim. Jenny Patricia _ ! |
Elaboro i Abastecimientos Clase | Motta Romero /—2 "05 2} - |
| = it - S -
Directora . DDA Dy
Abssleamaritge fiase Adm. Rose Mary Enciso Melo /,< o I 52
| Subdirector General de " 7 T
£ | ; Coronel (RA) Carlos Emesto
Reviso - Abastecimientos y Camacho Digs
____Semvicios
| Subdirector General de MSc. Adm. Emp. Hector
i Conltratos r Vargas Rodriguez
. Coronel Juan Carlos Riveros
Aprobo Secretano General Pineda
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PRODUCTO / NOMBRE MORA ‘
; Codigo | 2000001492
[ REQUISITOS L 77CE|7875iﬁcaC.I0n Frutas o
| GENERALES o Género: Rubus, Variedad: (Glaucus Benth) o Mora de Castilla, Mora para |
l Descripcion del | el consumo fresco o como insumo para el procesamiento industrial E!|
| Producto fruto debe estar en un grado de madurez color rojo claro, Color : 3

Ingredientes No Aplica
| ﬁWiW N No Aplica 7
g Fisicoguimicos
Requisitos "

| Microbiologicos ) No Aplica B |
| Reguisitos No Aplica

| __Nutricionales |

La condicion de calidad que debe cumplir los criterios establecidos en Ja !
REQUISITOS NTC 4106 Categoria I. Calibre B. Enteras con la forma caracteristica de |
ESPECIFICOS Otrsis la variedad, de aspecto fresco y consistencia firme, sanas, limpias, |
exentas de olores, sabores o materias extrafias visibles, practicamente
libres de magulladuras, y humedad exterior anormal. Deben tener
drupillas bien formadas, llenas y bien adheridas, los frutos deben tener |
caliz, la coloracion del fruto debe ser homogénea y acorde con el estado |
de madurez.

caracteristicas
| del producto

Contenido No Aplica

Requisitos
| Normativos

El producto debe cumplir la Norma Técnica NTC 4106, NTC 5422,
Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min.
Agricultura y Desarrollo Rural.

| Presentacion del

Producto Por Kg de producto.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe"
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe |
ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice |
i la entrega deberd contar con la leyenda “TRANSPORTE DE|
‘ ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del
EMPAQUE Y o — Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de |

ROTULADO TeATSBOMtE alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion |
‘ Almace%amienyto superior a un afo. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados

en el capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013. ‘
Cuando el producto sea negociado para ser transportados per medio |
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales |
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la|
. conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes!
o I _Jcondiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos sera/p,‘», /

._/ .'f ‘{;
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condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolepticas seran
rechazadas. El producto debera estar totaimente fresco y seleccionado al |
momento de la entrega. El producto no deberad presentar ningtin indicio |
de sobre maduracion o deterioro. '

‘ ‘ consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
|

|

|

]

En canastilla con un peso maximo de 7.5 Kg. de peso bruto maximo. El
' producto debe ser entregado en canastilla de fondo liso sin perforacion
‘ de maximo 12 cm. de profundidad, cumpliendo la norma técnica NTC
5422, yla Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

! Para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de
la norma técnica 5422

Las especificaciones del empaque/embalaje se deben ajustar a la norma
| técnica NTC 5141. B - 7 o
| El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y
Rotulado de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de
|

|

Empaque

empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser empacado.
El producto se requiere con una vida Utl minima de cinco (5) dias
contados a partir de la fecha de entrega.

Vida Util

~ Certificacion sanitaria de 'éntﬁidfé}:rl”competente “dando Conéépto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
distribucién con fecha de expedicion no superior a un aftio.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador! Comercializador

FECHA ACTUALIZACION DE R
CONTENIDO: MARZO DE 2021

' MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
SESeaa, . - e — = TR -
1 | Version Inicial
|- _— —— S o=
2 | Ajuste a formato version 2. GP. 1000:2004. se incluye requisito de que na se permiten productos magullados Se |
| incluye requisito especifico para la regional Sur y Fronteras. |
3 | Se incluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur Se incluye requisito " Categoria |

Calibre B.”

Se retra Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debe entregar embalado en
materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo. ya sea en cajas de carton, sacos de
polipropilens u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos Deberan entregarse en excelentes
4 condiciones de calidad. teniendo en cuenta que Ios mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de
recibo Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten
defectos organoléplicas seran rechazadas. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion ¢
deterioro. Se retira de las condiciones de empaque: para |a entrega de! producto se debe tener en cuenta el numeral
_|.4.13 de la norma técnica. i - .
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 09, se retiraron los cadigos SIC de donde se menciona en el documento debido a
que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los cadigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por |
| este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP. cambia de “Fruver’ a “frutas™. En
| condiciones de transporte y almacenamiento se adiciona "o FAVORABLE CON CONDICIONES™ ademas que El
personal debe poseer dotacion acorde a la normaltividad sanitaria para la entrega del producto
| Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de fa negociacién. para Ias condiciones de |
| certificaciones de los vehiculos. En la vida dlil se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega. se cambia de 3 ¢igs a |

é%&{g u..{_;\)

[3,]
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5 dias En condiciones de empaque se retira; “se debe emplear separadores o insertos para evitar el roce de las
papayas o darfio mecanico. los separadores pueden ser papel periédico u otro material que sea de primer use’. Para las |
certificaciones se solicita: Cenrtificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con
requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un aio
Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica

Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res !
224 / 2007 de Min_ Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422.

Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacién alli reglsirada (y se deja como No Aplica). ia|
cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado—- item Empaque. aqui se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min |
6 Agricultura y Desarrollo Rural |
Se ajusta en Empaque y Rolulado — Presentacién del Producto ia informacion alli registrada dejando la especificacion |
de la presentacion “por Kg de producto”

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion Sanitaria oniginal |
\ del Vehiculo. en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos™ y “Leyenda de Transporte de |

B Alimentos™ .
CARGO | NOMBRE FECHA 7
Elaboro | ficeseraldeDetess | o M day Pt g -
Directora é:;zset?crmienlos Adm. Rose Mary Enciso Melo /? o3 _,?/
Revisé Sug‘g;‘::;zrg;[z:?;:ly d_e_ 1 _C-DTDFIEI_(RA) Carlos Ernesto

Camacho Diaz 1 2 -03-21

Servicios

| —

| | Subdirector General. de | MSc. Adm, Emp. Héctor Vargas '
! : Conlratos Rodriguez | Z=ENg ~ 2{ !

Aprobo Secretario General Cotonel Juan Carlos Riveros /2 0‘9 /2 /

Pineda
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PRODUCTO / NOMBRE NARANJA |
Codngo i 200001748 / 200001555
REQUISITOS CIaS|f:cac|on Frutas ]
GENERALES Geénero: (Citrus sinensis), Variedad: VALENCIA., Pomo carnoso de |
Descripcion del |cdscara mas o menos gruesa y endurecida, y su pulpa esta formada |
Producto tipicamente por once gajos u hollejos llenos de jugo, el cual contiene
i o . mucha vitamina C, flavonoides y aceites esenciales.
lngredtentes No Aplica
RGQUISItOS | - 777#‘77.‘” -
| Fisicoquimicos g Apllcal__m__“*ﬂkﬁii ,
Requisitos X
Microbiologicos NoAges
'Unldndes de expresionde los
Anélisis Proximal 1nunlenms por 100 g de parte
comestible del alimento
REQUISITOS Requisitos Tpeer T e
ESPECIFICOS Nutricionales [wm:“f” =
Tpioteinale) | 07
Catbohadratos Totales {g) | i B8
N Tabls de Composicion Nutricional ICBF 2018 — Naranja. cruda
Debe ser de una misma variedad y tamario uniforme.
Otras Debe esta entero con la forma y el color tipico de la variedad, no tener
g ataque por insectos. Debe estar fresco. limpio y sin humedad exterior
caracteristicas Ca . Yool tack
del producto ascara consistente al tacto.
El calibre del producto que se acepta es de C y D, que corresponde a un
- o peso entre 226 a 165 gramos/unidad. e

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 4086, NTC 5422, |
Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min
Agricultura y Desarrollo Rural.

Presentacion del
_Producto

SAP 200001748 - por unidad
SAP 200001555 — por Kg

Empaque y/o
Embalaje

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Rotulado

El producto debe ser entregado en canastilla, con un peso neto maximo
de 15 Kg. cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de
Min. Agricultura y Desarrollo Rural

| El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad

y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de!
proveedor, fecha de empagque, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5) dias
contados a partir de la fecha de entrega.

Durante el almacenamiento el produclo debera estar en lugar lrEfo
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seco y ventilado, lejos del calor y el fuego

No debe almacenarse con diferentes sustancias.

El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento
de la entrega. El producto no deberd presentar ningun indicio de sobre
maduracion o deterioro.

No debe transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la
entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS"
y presentar Acta de Inspeccién Sanitaria original del Vehiculo. en donde
conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este
documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. |
Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la
Resolucion 2674 de 2013.

CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio |
aéreo, fluvial o terresire, este se debe entregar embalado en materiales |
de primer uso acordes al tipo de transporte. que garanticen la|
conservacién de los productos. Deberan entregarse en excelentes|
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran |
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo Estas |
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maqunladorf Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicidon no superior a un afno.

FECHA ACTUALIZACION: SEPTIEMBRE DE 2022

CONTROL DE CAMBIOS : o

VERS;(_)I‘\;' 7 DESCRiPCION DE CAMBIOS DE REQUiSITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Ir;lc:al N
2 ! S_e ren-r-a ;E_(_]-L-I;S_ﬂ;-de en;p;ciue ;;;;:;;A_bolsas de polietileno I
3 Se an;:_ru;-é_;équ151lo espécifxco de productts:de—reginnal Sur o Fronteras

Se ajusta a formato version 3. Se retira: Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras este s2 debe
entregar embalado en matenales de primer uso acordes para ser transportados por medio aéseo, ya sea en cajas de carton,
sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos Deberan entregarse en
excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su |
fecha de recibo Estas condiciones se verficaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten |
defectos organolépticas seran rechazadas. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro. |
deben ser totalmente firmes al 1acto. Se retira de la condicion de empaque: para la entrega de! producto se debe tener en |
. cuenta el numeral 4 1 3 de la norma tecnica 5422. Se adiciona calibre del producto para determinar una condicion de zalidad 1
en cuanto a tamaito del producto de acuerdo a la NTC 4086 del producto |
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los ¢édigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que. ya \
no son ulllizades en la entidad y se incluye los cddigos SAP, porque actualmente los cédigos son generados por este sistema ‘
de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia de "Fruver” a “frutas’, En condiciones de |
transporte y almacenamiento se adiciona "o FAVORABLE CON CONDICIONES", ademas que EI personai debe poseer |
dolacion acorde a la normatividad sanitaria para la entrega del preducto En el empaque se retira condicion "debe cumplir con |
la NTC 729-2" ya que esla es requisito de la Pifa
Las certificaciones deben ser entregadas al comisicnista comprador el dia de 13 negociacion, para las condiciones de
cerificaciones de los vehiculos. En la vida util se amplia el tiempo minime a partir de la entrega, se cambia de 3 dias a 5
dias Para las cerificaciones se solicita; Cenrtificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o
favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicién no superior a un ano

&

(5]
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[ Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224/
2007 de Min Agricultura y Desarrollo Rural.
Se relira en los Requisitos Especificos — item Contenide la informacién alli registrada (y se deja como No Aplica). la cual se
. 6 adiciana y ajusla en el item Empaque y Rotulado— item Empague. aqui se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion de la
| presentacion "par Kg de producto”
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccién Sanitaria original det
______ Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos™.
Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se Incluye Codigo SAP 200001555, de acuerdo con listado de
7 matenales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF 2018). se ajusta presentacion
‘ del producto por cédigo SAP. Cambios realizados por JEMR QOct/2021.
| Se ajusta en requisitos del producto en el item Otras caracleristicas del producto’ peso entre 226 a 165 gramos/unidad
| correspondiente a la NTC 4086 al tamaiio del producto de acuerdo al calibre C y D.
Se ajusta en Empaque. Embalaje y Rotulado: en el item Presentacion del Producto: retirando la frase "Kg per producto” y se
Incluye Codigo actualizado SAP 200001748 - por unidad y SAP 200001555 — por Kg. En el item Rotulado: se incluye la frase
8 ‘nombre del proveedor” ]
Se reubica el siguiente texto del item condiciones de transporte al item Vida Util Del Producto Y Requerimientos De La
| Entidad* "Durante el almacenamiento el producto debera estar en lugar fresco. seco y ventilado, lejos del calor y el fuego No
debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
enlrega. El preduclo no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion a deterioro
b : S i T S e
CARGO NOMERE FECHA
. Profesional de Defensa | ND Maria Catalina Rodriguez
Elaboré Abastecimientos Clase | Gonzalez ; U g SEP 2”22 |
Directora Abastecimientos Adm R Mary Enciso Mel
Clase | 056 naly. EndsoNeln 0 g SEP 2022
P Subdirector General de Coronel (RA) Carlos Ernesto
Reviso Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz U 9 SEP 2022 -
Subdirector General de Mag Adm. Emp. Héctor Vargas
Contratacion Redriguez 0 g SEP 2022
Coronel (RA) Carlos Ernesto d
Aprobd Secretario General (E) C(amacho Diaz U 9 SFP 7”??
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PRODUCTO / NOMBRE PAPA CRIOLLA
Codigo 200001500 J
REQUISITOS Clasificacion Verduras e
GENERALES Tubérculo de Corteza limpia y suave, firme al tacto. color amarillo

Descripcion del
Producto

uniforme, aspecto fresco y sano, ojos medianamente profundos, es una
papa pequefia (4-6 cm de diametro) de piel e interior amarillo ocre.
semejante a una yema de huevo de gallina.

Requisitos
Nutricionales

Ingredientes No Aplica
'ReqUIs_ltqs No Aplica i
Fisicoguimicos o i g 1
Requisitos ;
Microbiolégicos ,_NO Aphci,, . s
PARAMETROS |

T 1}
\
MACRONUTRIENTE i ‘
PROMEDIO | DESVIACION | ‘

Frotemna (*x, e

Humedad (%) .
|

[ |

ERSEP%L(??I!IE%SS Dalos de la tabla Nutricional ICBF 2015. Para Papa.(%Ila. con cascara, cruda
Enteros, con la forma caracteristica de la variedad. de aspecto fresco y
consistencia firme, sanos, libres de ataque de insectos o enfermedades,
limpios, exentos de olores, sabores o materias extrafias visibles, libres de

Otras magulladuras, la coloracién del fruto debe ser homogénea. El producto
caracteristicas | debe estar libre de tierra (debe estar lavada)
del producto | No debe dar muestras de humedad exterior, lesiones, pudriciones,
cicatrices, cortaduras, malformaciones, enverdecimiento o retofos. con la
forma caracteristica, no debe tener desprendimiento de la epidermis,
| B pulpa de color amarillo uniforme. - o -
Contenido No Aplica |
Requisitos NTC 341, NTC 5422, Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007 |
Normativos |y Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud. e
_P—resfrr;t:n:‘:é?g del Por Kg de producto
En lugar fresco, seco y ventilado. Iejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
EMPAQUE Y ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice

ROTULADO Condiciones de
Transporte vy

Almacenamiento

la entrega deberd contar con Ia leyenda "TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion

| superior a un afio. Se debe cumplir con todos los requisitos re_ferencia};;.ﬁ)

S,
74

/

4



[PROCESO N
B PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

| TITULC ' Codigo: PA-FQ-75 :

| Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersionNo.00 | Pagina 2 de 4 ey 8
| e ALIMENTOS | —
- R Fecha: | 12 07 2018

A

en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

' Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, ya sea en cajas de carton,
| sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la
‘ conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
* condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos vy
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado &!
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio
de sobre maduracion o deterioro.

El producto debe ser entregado en canastilla de alta densidad con un
peso maximo de 20 Kg. cumpliendo la norma técnica NTC 5422 en su
ultima actualizacion Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007
para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4 1 3 de
la norma técnica.

La papa debe estar lavada y embalada en canastilla de plastico.

El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y
de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de
proveedor, fecha de empague, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado. _ -
|El producto se requiere con una vida utii minima de cinco (5) dias
| contados a partir de la fecha de entrega.

Empaque

Rotulado

Vida Util

~Certificacién sanitaria de entidad competen(e dando "_Edncéptc
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
distribucion con fecha de expedicion no superiora un afno

CERTIFICACIONES Proveedor/ [
Maquilador/ Comercializador J

MARZO DE 2021

" FEGHA ACTUALIZACION DE |
CONTENIDO: |

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS

|
|
|
b

1 Version Inicial

! Ajuste al formalo PA-FO-75 Versién 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documents debido &

| que ya no son utiizados en la entidad y se incluye los cédigos SAP, porque actualmente los codigos son generacos poi

l 2 | este sislema de informacian, Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia de ‘Fruver” a “verduras Se
adiciona informacion en Requisitos nultricionales basados en los Datos de Tabal nutricional del ICBF. para papa criclls

r

)
5/44&% _.
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ALIMENTOS T jreenpam——
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U F TR NE—
b ~PARAMETROS -
| MACRONUTRIENTE
' PROMEDIC | DESVIACION
| Proteina (%) 22
Humedad (%) 754 <09 !
i Calorias (kealj ] §

En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera
“En lugar fresco. seco y ventifado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni {ransportarse con diferentes
| sustancias. También debe ser lransportado en furgon y/o vehiculo cerrado Se debe cumphr con lodos los requisitos
referenciados en el capitulo Vi de la Resolucién 2674 de 2013
Cuando el produclo sea negociado para ser transportados por medio aéreo. fluvial o lerrestre. esle se debe entregar
embalado en maleriales de primer uso acordes al tipo de transporte. que garanlicen la conservacion de los produclos.
Deberan entregarse en excelenles condiciones de calidad, teniendo en cuenla que los mismos serdn consumidos en
fos 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los produclos y
aquellas unidades que presenlen defeclos organolépticas seran rechazadas. E/ producto debera estar tolalmenle
fresco y seleccionado al momento de fa entrega. El producto no debera presenlar ningun indicto de sobre maduracion o
delerioro” 1
Se retiran del item ingredientes la informacidn alli registrada y se deja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y
NTC 5422
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido fa informacion alli registrada (y se deja como No Aplica), la
3 cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque.
Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion
de la presentacion “por Kg de producto”.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto "Acta de Inspeccion Sanitana criginal
del Vehiculo. en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” v Leyenda de Transporte de 1
| Alimentos”. L o - B
CARGO NOMERE FECHA . | FIRMA
Profesional de
. Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Molta
Elaboré Abastecimientos Romero
S—— Clase |
Directora
Abastecimientos Adm. Rose Mary Encisa Melo
Clase |
Subdirector General. i
Reviso de Abastecimientos y Comneé(afn? Cﬁ;’;ﬁfmesm
Servicios
Subdirector General | MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas
de Contrates Rodriguez
i g ) Coronel Juan Carlos Riveros
Aprobo Secretario General. Pineda
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MEENERD SR ALIMENTOS | .
Fecha: l 12 1 07 | 2018 | caal
PRODUCTO /{ NOMBRE PAPA PASTUSA
Codigo 200001575 i
Clasificacion Verduras
REQUISITOS Geénero: Solanum Tuberosum L. La papa es una especie de planta
GENERALES . herbacea perteneciente al género Solanum de la familia de las |
Descripcion del | solanaceas originaria de Sudamérica y cultivada por todo el mundo, eIL
Producto

tubérculo crece de manera subterranea y alberga los nutrientes de laé
planta. ‘;

No Aplica .

Ingredientes |
Requisitos a ; '
Fisicoquimicos o ApliCEl” =
Requisitos ;
Microbiolégicos o Ap“ia__ ==
Requisitos No Aplica

Nutricionales

El tamano de la papa debe ser en un rango de 65-90 mm de diametro en

REQUISITOS la seccion ecuatorial de la papa Grado A Tamarno Grande. Papas con
ESPECIFICOS Otras caracteristicas internas y externas homogeéneas, en buen estado de
caracteristicas madurez, buena! forma,.iimpia (siq tierra y mgtgriai biqic‘ngico). seca, sin
del producto humedad exterior y sin contaminantes quimicos, libre de defectos
fisiologicos, de dafios causados por hongos. insectos o moluscos vy
bacterias, exentos de dafios mecanicos y daros fisiologicos. La papa
debe estar libre de verdeamiento. e
Contenido No Aplica
Requisitos NTC 341, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res.
- _ Normativos | 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural ]
Preiﬁ?:f;’g del Por Kg de producto.
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
la entrega deberd contar con la leyenda "TRANSPORTE DE
EMPAQUE Y . ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del
ROTULADO Condiciones de | Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de

Transporte y
Almacenamiento

alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior a un ano. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados
en el capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte. que garanticen la

conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
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" FECHA ACTUALIZACI@N DE
CONTENIDO

CERTIFICACIONES Proveedor / | B
Maguilador/ Comercializador

condiciones de calidad. teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos vy
‘ aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio
de sobre maduracion o deterioro. -

El producto puede ser empacado costales de fibras naturales o fibra de
poliolefina que permita realizar muestreo, debe ser resistente al peso de

| Empaque 50 Kilos. El empaque usado debe cumplir la NTC 5422 y Res. 224 / 2007

! - | de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

i | El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad
Rililads ,y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de

| proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
| de ser empacado.
Vida Util JEI producto se requiere con una vida Gtil minima de qumce (15) dias

contados a partir de la fecha de entrega.

[ Certificacion sanitaria de entidad competente dando Eonceb'tc'
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y

| distribucion con fecha de expedicién no superior a un ano.

MARZO DE 2021

- =5

DESCRIPCION DE CAMBIOS

Version lnicial

Ajuste a formata version 3. Se actualizo la descripcion del produclo por no corresponder. Se cambia dentro del item

| Empaque polietileno por fibra de poliolefina. Se retira del item empaque: "El empaque usado debe cumpiir Iz norna

| tecmica NTC 341-2. El empaque debe ser de pnmer usc. El empaque debe cumplir con la Res. Min. Agncuitura y

Desarrollo Rural 224 / 2007 y narmas técnicas NTC 341-2 y NTC 341-3" y se incluye la NTC 5422. Se retira del item
certificaciones "Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min Agricultura y Desarrollo Rural.” por no corresponder al
producto sino a personas naturales, juridicas y sociedades Se especifica los usos apropiados de esta papa de acuerdo
a la catlalogacion de FEDEPAPA.

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00. se retiraron los cédigos SIC de donde se menciona en el dacumento debido a
gue ya no son utiizados en la entidad y se incluye los cédigos SAP, porque actualmente los codigos son generadas por
este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a "verduras Se
retira variedad de papa Andigena

| En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferenies
sustanwias. También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos fos reqinsios
referenciavos en ei capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013

Cuando e! producto sea negociado para ser lransportados por medio aéreo, fluvial o terrestre. este se debe enliegar
embalado en malenales de primer uso acordes al ligo de lransporle. que garanticen la conservacion de fos productos
Deberan entregarse en excelentes condicionas de calidad. leniendo en cuenta que los mismos serdn consumidos en
los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los produclos i

aquellas unidades que presenten defectos organoléplicas serdn rechazadas. El producto debera estar lolalmenis

| fresco y seleccionado ai momento de la entrega. El producto no debera presentar ningin indicio de sobre maduracion ?
J
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Con Fecha: 12 L 07 | 2018 e
. T e
deterioro”. B - )
Para las certificaciones se solicita: Certificacion sanitaria de entidad competente dando Conceplo Favorable o |
favorable con requerimientos para sitio de acopio y dislribucién con fecha de expedicion no superior a un afio. —

Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica

Se incluye en los Requisilos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res |
224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422. i
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No Aplica). 1a |
cual se adiciona y ajusta en el item Empague y Rotulado— item Empaque. aqui se adiciona la Res 224 / 2007 de Min.

4 Agricultura y Desarrollo Rural
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacién del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion
de 1a presentacion “por Kg de producto”.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza |a entrega del producto “Acta de Inspeccion Sanitana onginal
del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporie de alimentos” y "Leyenda de Transporte de
- Alimentos’. o - o
| CARGO NOMBRE
| Profesional de
. Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta
Elaboro Abastecimientos Romero
| Clase |
Directora
Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo
Clase |
oo Subdirector General. .
Reviso | 4e Abastecimientos y C°’°"e(':(a':;f‘a}cﬁg'gg f’"esm
- Servicios
Subdirector General. | MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas
de Contratos Rodriguez
. y Coronel Juan Carlos Riveros
Aprobo Secretario General. Pineda
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Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO
s T R ALIMENTOS ; "““‘i_ N
Fecha: l 26 | 03 | 2021 M
B N | i i R s
PRODUCTO / NOMBRE PEPINO COHOMBRO
Codigo 200001508
REQUISITOS | ~ .. .. | e o
GENERALES Clasificacion - Verdura B
Descripcion del | Baya bicarpelar, bilocular, carnosa, de forma variable segun el cultivar,
o Producto encontrandose tipos redondeados, ovoides y alargados.
Ingredientes No Aplica
_Requisitos No Aplica
Fisicoquimicos | - - e
Requisitos )
REQUISITOS | Microbiologicos | No Aplica ) )
ESPECIFICOS Reqqlsltos No Aplica
__Nutricionales . i ——
otfis Aspecto fresco, limpio, sin residuos de tierra, sano. no debe dar muestras
e —— de ablandamiento apical y amarillamiento, alargado. Entera y sana con la
forma caracteristica, de aspeclo fresco. libre de atague de insectos y
del producto 3
T enfermedades, libre de magulladuras. S

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 5422, Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo Rural, |
Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224 / 2007 de Min.
Agricultura y Desarrollo Rural

EMPAQUE/
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion del
Producto

Por Kg de producto

Empaque y/o
Embalaje

El producto debe ser empacado canastillas, debe ser resistente al peso
de 20 Kilos. El empaque usado debe cumplir con la NTC 5422 y Res.
224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

Rotulado

El rotulado del producto debe ser resistente a la condicion humedad y de
baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto. nombre de
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado.

=LES - R S e T R e M

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

El producto se requiere con una vida Gtil minima de Diez (10) dias
contados a partir de la fecha de entrega.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco. seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrade. El vehiculo que realice
la entrega deberd contar con la leyenda "TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicién
superior a un afno. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados
en el capitulo VIl de |a Resolucién 2674 de 2013
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i_ Contmua Ficha Tecnrca qfe Rroductlo‘ _ PEPINO COHQMBRO

| Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medic
| aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
|de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad. Estas condiciones se verificaran al momento de
recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticas seran rechazadas. El producto debera estar totaimente
fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera
_| presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro.

TEl proveedor debera acreditar: Certificacion sanitaria de entidad
CERTIFICACIONES Proveedor/ |competente dando Concepto Favorable o favorable con requenmientos

Maquilador/ Comercializador para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a
un ano.

FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

[VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 1 Versnor- Inicial

; . Ajuste a formalo version 3

3 “Acta de visia santana (IVC con Concepto Tecnico Vigente. FAVORABLE (FV. FVC) para silio de acepm y dlstubucmn el
cual debera ser expedido por la autoridad sanitaria. * Se realize cambio en la vida ulil sclicitada de 3 dias a 10 dias

Ajuste al formato PA-FO-75 Versién 00, se retird el cddigo SIC ce donde se menciona en el documento debido a que ya o
es uliizado en la entidad. Se adicioné codigo SAP 200001508, En condiciones de transporte y almacenamiento se actuahiza
4 la informacién basado en los requenmientos actuales de la Entidad

Para las certificaciones se solicita Certificacion sanitaria de entidad competente dando Conceplo Favorable o favoranle
con requenmientes para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un afio

Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224
2007 de Min Agnicultura y Desarrollo Rural y NTC 5422,

Se relira de los Requisitos Normativos la NTC 5975, ya que no aplica para este producto sino para encurtidos

Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenide Ja informacién alli registrada (y se deja como No Aplica), la cual se
adiciona y ajusta en el item Empaque y Rolulado— item Empaque. aqui se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricuilira y

5 Desarrollo Rural
Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto 'a informacion alli registrada dejando la espacificacion de la
presentacion "por Kg de producto”
Se adicionan requenmientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccién Sanitana orginai ael
i B Vehiculo. en donde conste el concepto Favorable para el transperte de alimentos” y "Leyenda de Transporte de Alimentos
! . ‘ . 2 SVIMET
: 2 Aclualizacién Informacién A Formato PA-FO-75 Versidn 01 y se retira Codigo SAP 200000564.
[ Cambios reahzadas por JPMR Abr - 2021
CARGO NOMBRE FECHA = fIRMA
o . ST -
. Profesuonal de Defensa Ing Alim Jenny Patacia Motta -
:‘ Elaboré Abastecimientos Clase | Romero 3 U ABR ZU"”
—— l s
| Directora Abastecimientos |
; Clase | | Adm Rose Mary Enciso Melo U 3 ’ ?ﬂ )1
P Subdirector General de Coronel (RA) Carlos Ernesto ,
Reviso Abastecimientos y Servicios : Camacho Diaz 0 3 MAY Zus
Subdirector General de MSc Adm Emp Héctor Vargas J’} \) l‘lHT Bt

Contratacion Rodriguez

4 - - — —

- Coronel {RA) Carlos Ernesto
Aprobo Secrelano General (E) Camacho Diaz ﬂ 3 MAY LUl |
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PRODUCTO / NOMBRE PERA
Cadigo 200001759 / 200002519
Clasificacion FRUTAS
REQUISITOS S N : _
GENERALES Género: (Pyrus), Variedad: Pyrus communis., Pomo de forma y color

Descripcién del
Producto

variable, generalmente alargado y de piel verde o amarillenta, con
semillas {pepitas) negras, no brillantes. pequenas y en nimero reducido.
Melones para el consumo fresco excluido el procesamiento industrial.

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Microbiolégicos

Ingredientes No Aplica
"~ Requisitos | - ' ; ' -
Fisicoguimicos N?_fq,p“?a, B o
Requisitos No Aplica

Requisitos
Nutricionales

Unidades de expresion de los
nutrientes por 100 g de parte
comestible del alimento

Analisis Proximal

77Humedad () 86.3
| Energia (keal) 63
| Proteina () 0.3
Carbohidratos Total;‘:r(é) 12.9

Tabla de Composicion Nulricional ICBF 2018 — Pera. cruda

QOtras
caracteristicas

del producto

Debe ser de una misma variedad y tamano uniforme

Debe estar entero con la forma y el color tipico de la variedad, no tener
ataque por insectos. Debe estar fresco. limpio y sin humedad exterior.
Céscara consistente al tacto. |

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe c.uﬁhli} con la norma técnica NTC 5422, Res. 2674 de
2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural

EMPAQUE /
- EMBALAJEY
| ROTULADO

Presentacion del

SAP 200001759 ~ por unidad

Producto SAP 200002519 — por Kg
El producto debe ser entregado en canastilla, con un peso neto maximo
de 15 Kg. Cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de
Min. Agricultura y Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe
Empaque y/o |tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica
Embalaje Se debe emplear separadores o insertos para evitar el roce de las peras

o0 dano mecanico, los separadores pueden ser fabricados de carton
moldeado o pulpa mecanica virgen. No se admiten uso de papel

periddico impreso ni de material vegetal como insertos. i
i
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El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad
y de baja temperatura, debe indicar. Nombre del producto, nombre del
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado.

; Rotulado

El producto se requiere con una vida Wil minima de cinco (5) dias
contados a partir de la fecha de entrega.
Durante el almacenamiento el producto debera estar en lugar fresco.
seco y ventilado, lejos del calor y el fuego.
No debe almacenarse con diferentes sustancias.
El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento
de la entrega. El producto no debera presentar ningan indicio de sobre
maduracién o deterioro.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

No debe transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la
entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS"
y presentar Acta de Inspeccian Sanitaria original del Vehiculo. en donde
conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos Esle
documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un anfo
Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la
Resolucién 2674 de 2013

CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en matenales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen (a
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos vy
|aquellas unidades que presenten defectos organolepticos seran
| rechazadas.

| Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicion no superior a un ano.

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

SEPTIEMBRE DE 2022

FECHA ACTUALIZACION:

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version lnicial

2 Se retira requisito ce empaque del producic en bolsas de polietileno

3 | Se incluye requisito especifico de productos de regional Sur o Fronteras

| B— - i

| Se ajusta a formalo version 3. Se relira: Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras este sz debe
| entregar embalado en matenales de primer uso acordes para ser transportados por medio aereo, ya sea en cajas de carton
| | sacos de pohpropileno u olras aiternativas que garanticen la conservacién de los productos. Deberan entregarse en
| 4 | excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias sigwentes a su
| fecha de recibo Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten
| defectos organoleplicas seran rechazadas El producto no debera presentar ningun indicio de scbre maduracion o detenorc,
| deben ser tatalmente firmes al tacto
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“['Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya|

| no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP. porque actualmente los cédigos son generados por este sistema ]
| de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP. cambia de “Fruver a ‘frutas”. En condiciones de
transporte y almacenamiento se adiciona "o FAVORABLE CON CONDICIONES", ademas que El personal debe poseer!

5 dolacion acorde a la normatividad sanitaria para la entrega del producto. ‘
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion. para las condiciones de |
certificaciones de los vehiculos. En [a vida util se amplia el tiempo minimo a partir de |a entrega. se cambia de 3 dias a 5 |
dias. Para las cetificaciones se solicita: Cextificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable |

___| con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicién no superior a un afio
Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural,
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No Aplica), la cual se
6 adiciona y ajusta en el item Empagque y Rolulado- item Empaque. aqui se adiciona la Res 224 / 2007 de Min Agricultura y
' Desarrollo Rural ‘
| Se ajusta en Empague y Rolulado - Presenlacion del Producto la informacién alli registrada dejando la especificacidn de la
| presentacion "por Kg de producto™.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto “Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo. en donde conste el conceplo Favarable para el transporie de alimentos” y “"Leyenda de Transporte de Alimentos”
Actualizacion Informaciéon A Formato PA-FO-75 Version 01.
| Se incluye en requisitos Nutricionales los Datos de la tabla de compasicion Nutricional ICBF 201 Ei Para pera. cruda
Unidades de expresién de los
| Analisls Proximal nutrientes por 100 g de parte |
| comestible del alimento ‘
| T ) ==y
Humedad (g) 86 3 J
Energia (kcal) 63 |
—— o — — —_— i s .__.__——--!
7 Proteina (g) 03 !
| Carbohidralos Tolales (g) 120 | |
| Srormpe il ey = s i)
Se ajusta en Empaque, Embalaje y Rotulado - item Presentacion del Producto: retirando la presentacion Por Kg de producto
y se Incluye Codigo actualizado SAP 200001759 — por unidad y SAP 200002519 — por Kg En el item Rotulado’ se incluye Ia |
frase “nombre del proveedor™. ) |
Se reubica el siguiente texto del item condiciones de transporte al item Vida Util Del Producto Y Requerimientos De La |
Entidad: "Durante el almacenamiento el producto debera estar en lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuege No |
debe almacenarse con diferentes sustancias. El producio debera estar lotalmente fresco y seleccionado al momento de la |
entrega. El producto no debera presentar ningtin indicio de sobre maduracion o detericro ” ]
CARGO NOMBRE ~ FECHA [ ~ FIRMAN,
. Profesional de Defensa ND. Maria Catalina Rodriguez
Elaboré | apastecimientos Clase | Gonzalez D9 grp nro
(S o LR
Directora Abaslecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo D g SFP 2022
Clase | - \
i Subdirector General. de Coronel (RA} Carlos Ernesto * 1 1
Revisé Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz D g S[P 2022 1‘
Subdirector General de Mag. Adm. Emp. Héctor Vargas
Contratacién Rodriguez D 9 SFP 2022 -
. . Coronel (RA) Carlos Ernesto / / oo
Aprobd Secretario General (E) camacho Diaz ‘ U 9 SFP ?ﬂ97 :/
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

Codigo: PA-FO-75

Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 Pagina 1 de 3 :
A ALIMENTOS
Vi e A bt v Pk w w i Fecha: 26 03 2021 de v Ehateens
PRODUCTO / NOMBRE PIMENTON
Cadigo 200001511
Clasificacion Verdura ‘
ggggg A{gg Pimenton procedente de Capsicum Annum L., de Variedad: Pimenton |
Descriocion del cuadrado (obtuso), es una planta herbacea, perenne, con ciclo de cultivo |
Pro%u oto anual (de 3 a 4 meses de duracion), perteneciente a la familia de las |
solanaceas. El fruto es una baya que cambia de color conforme avanza |
o su estade de madurez, es uniforme y de carne gruesa. ]
Ingredientes No Aplica
~ Reguisitos | ) o
| Fisicoguimicos | he Apllca o
Requisitos

i | Microbiolégicos | R Agia B

| Requisitos ,

! . Nutricionales | No Aplica -
REQUISITOS El pimentdon de categoria |, debe ser de buena calidad, fresco, libre de
ESPECIFICOS manchas, la forma, desarrollo y colocacion de acuerdo con la variedad

(pimentdn cuadrado) y el grado de madurez debe ser en mas del 50% de

Otras la fruta y su coloracién debe ser - rojo-vino tinto, sin madurar el pimentan

saraplEristi debe ser de color verde. El producto debe ser entero, sano, limpio libre

451 BrEcHicts de materia extrana visible, de apariencia fresca, bien desarrollados, libre

P de daflos por congelacion, heridas no cicalrizadas, quemaduras

{ producidas por el sol, humedad externa, sabores y olores extrafios. El

i producto debe tener un calibre de 50 mm de diametro en el sector
1 | ecuatorial.

[ El producto debe cumplir con la NTC 3634, NTC 5422, Res. 2674 de|

| REQUISITOS NORMATIVOS 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y |

| Desarrolio Rural o

o Presentacion del | e L

{ Producto Por Kg de producto. Puede ser Pimentdn Rojo o Pimentén Verde |

| __Em é"u ev/o | El empaque debe ser de primer uso. El producto debe ser entregado en1
EMPAQUE / E?nt;qala'; canastilla, con peso neto maximo de 8 Kg cumpliendo la NTC 5422, NTC i
EMBALAJEY | ] 3634 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. i
ROTULADO El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad |

Rotulado y de baja temperatura, debe indicar. Nombre del producto, nombre de |

proveedor, fecha de empague, lote de preducto y peso neto al momento |
de ser empacado. |

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

El producto se requiere con una vida 0tii minima de ocho ﬁ(éﬁ)‘rdiasri
contados a partir de la fecha de entrega. '
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CONDICIONES DE TRANSPORTE

PIMENTON

e ——_ r——— e T YTy

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
la entrega deberd contar con la leyenda ‘TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de

| alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion

superior a un afo. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados
en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad. Estas condiciones se verificaran al momento de
recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar totalmente
fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera
presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro.

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable

fecha de expedicion no superior a un afio

ABRIL DE 2021

o favorable con requerimientos para sitio de acopio vy distribucion con

| FECHA ACTUALIZACION:
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION ‘ DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
o "1. . :Versmn Inicial - - -
2_ _ "';Euslgaifoinn;oivgén 2 GP. 1000:2004 7

! Ajuste a formato version 3. Se ajustan los codigos SIC y SAP de acuerdo al listado maestro de matenales Se incluye

| Clasificacion. Se incluyen los Requisitos nutricionales. Se ajustaron otras caracteristicas Se retira del item empaque "Res
3 ! Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007 y se incluye "NTC 5422" Se retira del item certificaciones "Cumplimeento al

| Decreto 374872004 el Min Agricultura y Desarrollo Rural” por no corresponder al producto sino a personas naturales.

| Juridicas y sociedades.

[ Ajuste al formato PA-FO-75 Versidn 00, se retird el codigo SIC de donde se menciona en el cocumento debido a que ya no
! es utilizado en la entidad. Se adiciona codigo 200001511, Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia de

| “fruver” a “verduras’

4 En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza la informacion basado en los requenmientas actuales de la

Enlidad.
Para las centificaciones se solicita’

Certificacton sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable

con requenmienios para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no supernor a un afio

5 | Desatrrollo Rural y NTC 3634.

Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224/

2007 de Min Agricultura y Desarrallo Rural y NTC 5422.
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido |a informacion alli registrada (y se deja como No Aplhica). la cual se
adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona fa Res 224 / 2007 de Min Agricultura y

| Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacién del Producto la informacidn alli registrada dejando la especificacion de la

| presentacion "por Kg de producto”

| Se adicionan requermientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto "Acta de Inspeccion Sanilana onginal del
| Vehiculo. en donde conste el conceplo Favorable para el transporte de alimentos” y "Leyenda de Transporte de Almenlos’

| Actualizacion Informacién A Formato PA-FO-75 Versién 01, se retira codigo SAP 200000583 y se aclualiza nombre

del procducto

| Se ajusta en otras caracleristicas del producto el grado de madurez que define si el producto se requiere rojo o verde

| asi “el grado de madurez debe ser en mds del 50% de la frula y su coloracién debe ser - rojo-vino into sin madurar
| ef ptmentén debe ser de color verde.".

En linea con el requerimiento de la Regional Centro se incluye dentro de esta Ficha Técnica la alternativa del
! Pimenton Verde y el pimenton rojo dentro de la presentacion del producto

| Cambios realizados por JPMR Abr - 2021

/
Wz
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

e I TITULO Codigo: PA-FO-75
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 04 Pagina 1 de 3
A ™ ALIMENTOS
Lo e e rmstris Fumcans Fecha: 26 03 2021
PRODUCTO / NOMBRE PIRA
Codigo 200001514 / 200002330 / 200002345
REQUISITOS Clasificacion FRUTAS
GENERALES

Descripcion del

Género: (Ananas comosus L, Meer), Variedad: Cayena Lisa, Las hojas tienen los
bordes lisos, fruto alargado y cilindrico con un peso promedio de 2.4 Kg.

Producto CALIBRE 5 EN ADELANTE, poco contenido de fibra y alto porcen!aje de jugo.
Cascara lisa y pulpa blanco - amarillenta.
Ingredientes No Aplica
Requisitos x
Fisicoquimicos No Aplica B
Requisitos No Aplica

Microbioldgicos

Unidades de expresidn delos
nutriantes por 100 g de pane
comestible del alimento

Andlisi:. Proximal

REQUISITOS Requisitos Humrdad {g) 86,5
ESPECIFICOS Nutricionales Energia {Kcal) 56
Proteina {g) 0.6
Carbohidra-os Totales {g) 12,4
Tabla da Composicion Nulricional ICBF 2018 - Pifia
Enteras, con la forma caracleristica de la variedad, de aspecto fresco y
consistencia-firme, sanas, con los ojos bien formados y llenos, limpias, exentas
Otras de olores, sabores o materias exirafias visibles, practicamente libres de
caracteristicas | magulladuras, humedad extsrior anormal-producto de mal manejo pes cosecha,
del producto | el corte del pedinculo debe estar bien cuvado y sin grietas, con una longitud
entre los 5 y 25mm. La corona debera'ser de color verde y bien adherido a la
frula, libre de quemaduras por el sol.
El producto debe cumplir con las especificaciones de'la norma técnica NTC 729,
REQUISITOS NORMATIVOS NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min.
Agricultura y Desarrollo Rurzl. .
. SAP 200001514 — Pifia por Kg
Presentacion del | sap 200002330 - Pifa por Lb |
SAP 200002345 — Pifia por Unidad, peso minimo 600 gr
"En canastilla con un peso maximo de 20 Kg. El producto debe ser entregado en
EMPAQUE / Empaque vio | canastilla, cumpliendo la. nomma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min]
EMBALAJE Y Ep k? | Y Agricultura.y Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe tengf en|
ROTULADO mbalaié | yenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica. i
El empague:debe cumplir.con la NTC 729-2.
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja
Rotulado temperatura, débe indicar: Nombre ‘del producto, 'fecha de ‘empaque, lote de
producto y peso neto al momento de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida Utll minima de cinco (5) dias contados a
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | partir de la fecha de entrega

L~
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CONDICIONES DE TRANSPORTE Cuando <l producto sea negociado para ser fransportados por medio aéreo,

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe]
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega
debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta
de Inspeccion Sanitaria original del' Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una
fecha de expedicién superior a un afio. Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

fluvial o terrestre| este se debe entregar embalado en materiales de primer uso
acordes al tipo de transperte, que garanticen la conservacién de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta
que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo.
Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
entrega. £l producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o |
deterioro. |

.

Maquilador/ Comercializador

CERTIFICACIONES Proveedor / Centificacion sari!taria de entidad competente dando Concepto Favorable o

favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con fecha de
expedicién no superior a un afo.

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS
DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO |

VERSION

1

Versidn Inicial.

Se retira requisrta de empaque del producto en bolsas de polietileno.

Se incluye requisfto especifico de productos de regional Sur o Fronleras,

Se ajusta a formalo versién 3, Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debe entregar
embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, ya sea en ¢ajas de cartén, sacos de
polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que [0s mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo.
Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defeclos
organoléplicas seran rechazadas. El producto no deberd presentar ningun indicie de sobre maduracion o deterioro.

Ajuste al formata PA-FO-75 Versidn 00, se retiraron los cddigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
no son utilizados en la entidad y se incluye los, cédigos SAP, porque actualmente los cédigos son generados por este sistema
de informacion. Se cambia la clasificacién basado ‘en Sistema SAP, cambia de "Fruver a *Frutas®, En cendiciones de
transporte y almacenamiento se adiciona “o FAVO!}#I;BLE CON CONDICIONES", ademés que El personal debe poseer |
dotacion acorde a la normatividad sanitaria para la entrega del producto. En vida 0til se cambia de tres dias a cinco dias el |
requisito de tiempo de vida util a partir de la entrega. 1
Las cerificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dla de la negociacion, para las condiciones de
cerificaciones de los vehiculos. En la vida otil se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega se cambia de tres a cinco
dias. Para las certificaciones se solicita: Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o
favorable con requerimientos para silio de acopio y distribucién con fecha de expedicién no superior a un afto.

Se retiran del item ingredientes la informacion alll registrada y se deja No Aplica

Se incluye en los Requisitos Genera'es - [tem Requls'.itos Nomativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224/
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422, y se generaliza la NTC 729.

Se retira en los Requisitos Especlificos — item: Contenido la informacién alll registrada (y se deja como No Aplica), la cual se
adiciona y ajusia en el item Empaque y Rotulado~- item Empaque, aqui se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural

Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacién allf registrada dejando la especificacion de la
presentacién “por Kg de producto”. . 0

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccidn Sanitaria original del
Vehiculo, en donde canste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporie de Alimentos”
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PINA |

Actualizacién Informacion A Formato PA-FO-75 Versidn 01, y se Incluyen Caédigos SAP 200002330 / 200002345 de acuerdo

7 con listado de materiales apartado por SGOL y Tecnologla, se actualizan requisites nutricionales (TCN ICBF 2018). Se ajusta
presentacion del producto por cédigo SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2021.
CARGO NOMBRE FECHA
Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta
Elaboré Abastecimientos Clase | Ramero @ 7 UCT m
Directora é:;aszt?cimienms Adm. Rose Mary Enciso Melo ﬂ ? UCT m
o Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Emesto a <
Revisé Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz ? {]CT ‘m V
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héclor Vargas R
Contratacién Rodriguez ﬂ ? ﬂ{\T 2@2“'
. Coronel (RA) Carlos Emesto T sy
Aprobé Secretario General (E) Camacho Disz 7 0CT K
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
o TITULO Codigo: PA-FO-75
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 01 Pagina 1de 3
aggicia LOETIER ALIMENTOS
B g S R Fecha: | 26 03 2021
PRODUCTO / NOMBRE PLATANO
Cédigo SAP 200001516 / 200002353
Clasificacion Verduras
REQUISITOS Género: Musa Paradisiaca, Variedad: Hartdn. El fruto es una falsa baya epigin‘a;,'
GENERALES que forma un racimo compacto. Esta cubierta por un pericarpio coriaceo verde en
Descripcion del | el ejemplar inmaduro y amarillo intenso, rojo o bandeado verde y blanco al
Producto madurar. Es de forma lineal o falcada, entre cilindrica y marcadamente angulosa
segun 1a variedad. El extremo basal se estrecha abruptamente hacia un pedicelo
de1a2cm. o N
ingredientes No Aplica
Requisitos . B
Fisicoguimicos HaApliea
Requisitos .
Microbiclégicos No Aplica i
Requisitos .
Nutricionales No Aplica
El grado de madurez debe ser maduro: donde la totalidad de la superficie
: es de color amarilloc o debe ser verde, en su totalidad de la superficie,

REQUISITOS ; ; ;

ESPECIFICOS {Seglin como lo requiera la Regional) Debe tener humedad natural al
tacto, la superficie lisa, sin sefiales de deshidratacién debe tener un fruto
sano, sin sefales de maltrato producidos por friccion golpes o©

Otras cortaduras, sin cavidades negras y profundas en la punta apical, sin

caracteristicas
del producto

rajaduras en la corteza, sin recortes en la punta que lleguen hasta la
pulpa. De calidad extra, clasificacion grande minimo 350gramos.

Los platanos deben estar enteros y duros, exteriormente secos, limpios,
sin manchas ni grietas, no deben presentar rayas profundas ni huellas de
ataques de plagas y enfermedades.

No deben presentar indicios de pudricidn ni magulladuras o heridas no
cicatrizadas, ni tener el cuello roto.

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC1190, NTC 5422,
Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min.
Agricultura y Desarrollo Rural.

EMPAQUE /

Presentacion del
Producto

SAP 200001516 Platano
SAP 200002353 Platano amarillo

Por Kg de producto.

EMBALAJE'Y
ROTULADO

Empague y/o
Embalaje

La canastilla debe ser de alta densidad, con peso neto maximo 25 Kg
cumpliendo la norma técnica NTC 5422 en su ultima actualizacion, NTC
1180 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural, para la
entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la|
norma técnica. !

[

%



[ Continua Ficha Técnica de Producto ...

PLATANO |

i Rotulado

El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y
de baja temperatura, debe indicar. Nombre del producto, nombre del
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE'LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida Util minima de cinco (5) dias
contados a partir de la fecha de entrega.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
la entrega deberd contar con la leyenda *TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior a un afio. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados
en el capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no deberd presentar ningtn indicio
de sobre maduracion o deterioro.

CERTIFICACIONES Proveedor /
‘Maquilador/ Comercializador

Certificacidn sanitaria de entidad competente dandoe Concepto Favorable
o favorable con requerimienlos para sitio de acopio vy distribucion con

fecha de expedicion no superior a un ano.

FECHA ACTUALIZACION: MAYO DE 2021 5
CONTROL DE'CAMBIOS i
: VERSION DESCRIPCION DE CANIBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
! . Versién Inicial. Se unifican las FTP Pl4tano maduro y Platano Verde en la presente FTP. se incluye codigos SAP
! 1 200001516 PLATANO Y 200002353 PLATANO AMARILLO x Kg.
I Cambios realizados por IMRC / Mayo 2021.
CARGO NOMBRE ‘FECHA FIRMA
Profesional de S Z—I il
Eiabord AbasDtZi:pn?:mos Ing. Alim. Inés Miryam Rivera Cardona FMAT (- \Ql\ \
Clase | 1 P e
Directora vy s
Abast‘ecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo 2 J M AY 2021 J/Myﬁ,
Clase | L \
Revisé Subdirector General ] ﬂ J é{éz \_3
de A)t'sass:rev?;lfn!os Coronel (RA) Carlos Ernesto Camacho Diaz 2 5 MA!’ LU | ; e
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. i \ 0y
Su::git;tﬁ;ggir};ral MSc. Adm, Emp. Héctor Vargas Rodriguez 2 5 MAY Z.Ué | ‘) L !‘-\
P \
|
Aprobé Sec&rz!::rgl{li) Coronel (RA) Carlos Emesto Camacho Diaz | 9 o) MAY 2021 M &C&(.L y
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: PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
e £ = Asebanll ; S ———————
- | TITULO | Codigo: PA-FO-75 :
|
\h—\ //// ‘ ll' - ._.‘...‘__.A.,-H,:‘.N—-rmn
Y . FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 1Y 1 Pagina 1 de 2 !
ARSREN Manes ALIMENTOS ! 1 ]
o | Fecha:| 26 | 03 E 2021 ;
PRODUCTO / NOMBRE RAICES CHINAS
l o 1T T o
; Cédigo f 200001538
| —  — -~ S— _.L - —— — e — — —_—— —
REQUISITOS NS
GENERALES Clasificacion | Verduras !
Descripcion det | Raices Chinas son brotes del frijol mungo o soya verde, producto de un
. | Producto | proceso de germinacion de los granos de esta leguminosa.
Ingredientes [ No Aplica
| Fi F\.’equis'ito.s No Aplica
_ Fisicoguimicos o . e
Requisitos i
. C No Aplica
REQUISITOS [-Migoboogicos | -
ESPECIFICOS quis| No Aplica

_Nutricionales

Deben presentar textura firme, color blanco con punto verde, tiernas vy

Otras gruesas (no hilo), que no esten hiumedas y no presenten signos de
caracteristicas | contaminacion, dafio o deterioro, no deben presentar mal olor ni
del producto | coloracion café. Deben estar libres de cualquier material o elemento
exirano.

s NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de
] REQUISITOS NORMATIVOS Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

-Pres;err;t:‘::gg dg| Por Kg de producto. ~ ]
EMPAQUE / Empaque y/o | En canastillas limpias y desinfectadas, con un peso neto maximo de 15
EMBALAJE Y Embalaje Kg. e ]
ROTULADO El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad |
Rotulado y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de

- empagque, lote de producto y peso neto al momento de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida (il minima de tres (3} dias

REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | contados a partir de [a fecha de entrega.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion
2674 de 2013, El vehiculo que realice la entrega debera presentar Acta
CONDICIONES DE TRANSPORTE |de Inspeccién Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el
. concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
! debe tener una fecha de expedicidn superior a un afo.

! Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en matenales
| de primer uso acordes al tipo de transporte, ya sea en cajas de carton,

]
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RAICES CHINAS

sacos de polipropileno u ofras alternativas que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas|
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos vy
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran|
rechazadas El producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al |
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio
| de sobre maduracion o deterioro

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable |
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicion no superior a un afno.

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

FECHA ACTUALIZACION:

ABRIL DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 ' Version Inicial.
.~ CARGO NOMBRE FECHA
e RBR 2021
. Profesional de Defensa ing. Alim. Jenny Patricia Motta !
Elaboro Abastecimientos Clase Romero | 3 0
Riitord é&iﬂﬁc'msem% Adm Rose Mary Enciso Melo 0 3 Ml\\'f ‘}[}2\
P Subdirector General de Coronel (RA) Carlos Ernesto
Reviso | Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz
Subdirector General de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas
Contratacion Rodriguez
Aprobd Secretario General (E) i Corone(l::(aRnf;)riir;safmestc




PROCESO ]
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
| — smse | TITULO Cadigo: PA-FO-75
~ ‘ -
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTOQ | Versién No. 01 Pagina 1 de 3
A R in ALIMENTOS
L e g Fecha: | 26 03 2021 s
PRODUCTO / NOMBRE REMOLACHA
Cadigo 200001539 / 200002326
REQUISITOS Clasificacién Verduras
GENERALES Diesarineish del Género. (Beta), variedad: de huerta, Ralz de pulpa uniforme con anillos
Pr. oElu ok un poco mas claros pero delgados. Debe ser mas del 50% de la fruta, su
color rojo vinotinto (cuando esta maduro).
:
Ingredientes No Aplica
Requisitos :
Fisicoquimicos beaAplica |
Requisitos ;
Microbiol6gicos No. s
Unidades da exprasién de los
Andlisis Proximal nutrlantes por 100 g de parte
comaestible del allmeanto
éEP%lglsFl;L%Ss Requisitos Humedad (g) 87,2
Nutricionales Energia (Kcal) 53
Proteina (g) 1,4 |
Carbohidratos Totales (g) 10,3 |
Tabla de Composicidn Nulricional ICBF 2018 - Remolacha, sin cascara, cruda
Clasificacion de calidad 1% Entera y bien formada; dura, limpia, exenta
Otras de ataques de plagas y enfermedades; sin.manchas, grietas o golpes.
caracteristicas |Libre de protuberancias o sobrecrecimientos, dafios mecanicos graves,
del producto | sin ralces secundarias ni pudriciones blandas, la coloracion del fruto
debe ser homogeénea.
El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 1224 (Ultima
REQUISITOS NORMATIVOS actualizacion), Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud, Res. Min.
Agricultura y Desarrollo Rural 224./ 2007 y NTC 5422. .
Presentacién del | SAP 200001539 — Remolacha por Kg
Producto SAP 200002326 — Remolacha por Lb
En canastilla con un peso maximo de 20 Kg. El. producto debe ser
i entregado' en canastilla de alta-densidad, cumpliendo la norma técnica
EMPAQUE / Efnfa;a'g NTC 5422 en su uitima actualizacién y la Res. 224 / 2007 de Min.
EMBALAJEY J Agricultura y Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe tener
ROTULADO en cuenta el numeral 4.1.3 de la-norma técnica.
El Rotulado del producto debe ser de color rojo, resistente a las
Rotulado condiciones de humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre
del producto, nombre de proveedor, fecha de empagque, lote de producto
y pesc neto al momento de ser empacado.




| Continua Ficha Técnica de Producto .. REMOLACHA |

[ e
p VIDA UTIL DEL PRODUGCTO Y El producto se requiere con una vida Gtil minima de seis (6) dias
[ REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | contados.a partir de |a fecha de entrega.

[ —

CONDICIONES DE TRANSPORTE | aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
la entrega deberd contar con la leyenda “TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculc, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documentc no debe tener una fecha de expedicion
superior a un aifo. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados
en el caplitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio

de primer uso acordes al tipo de transporte, ya sea en cajas de cartdn,
sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de, calidad, teniendo en cuenta gue los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningln indicio
de sobre maduracién o deterioro.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con
fecha de expedicidn no superior a un arno.

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021 |

E CONTROL DE CAMBIOS ‘
| VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO i
;

Version Inicial.

!'-1

Se ajusta a formato versién 3, se retira de las certificaciones: cumplimiento al Decreto 3748/2044 del Min Agricuitura y
Desarrollo Rural. Cerificado de INVIMA (visita sanitaria) concepto vigente: favcrable para el sitic de acopio y distribucion
Certificado de INVIMA (visita sanitaria) conceplo vigente: favorable para vehiculo de distribucién. El personal debe poseer
dotacion completa para la entrega del producto Las certificacianes deben ser entregadas al comisienista comprador el dia de
la negocnacrfm se ajusta cerlificaciones a: Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para
sitio de acopio y distribucién expedido por la autoridad sanitaria. Se establece condiciones de calidad y se adiciona los
requisitos de defectos maximos exigido del preducto.

Ajuste al formato PA-FO-75 Versidn 00, se retiraron los cadigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
no son utilizados en la entidad y se incluye los cddigos SAP, porque actualmente los cddigos son generados por este sistema
de informacion. Se cambia la clasificacion bzsado en Sistema SAP,

En condiciones de transporte y almacenamienito se actualiza de la siguiente manera:

“En lugar fresco, seco y ventilado, Isjos del calor y el'fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser ransportado en furgén ys/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el
capituio Vil de la Resolucion 2674 de 2013. R

Cuando el produclo sea negociado para ser {ransportados por medio aéreo, fluvigl o terrestre, este se debe entregar
embalado en maleriales de primer uso acordes &l lipo de transporte, que garanlicen la conservacién de los productos
Deberdn entregarse en excelentes condiciones de cafidad, tenfendo en cuenla que los mismos serdn consumidos en los 15
dlas siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los produclos y aquellas
unidades que presenien defectos orgamfépl:cas ser&n rachazadas El produclo deberd estar totalmente fresco y
seleccionado al momento de fa enlrega. El producto no deberé presentar ningin indicio de sobre maduracion o detenoro”.

Se reliran del item ingredientes la informacidn alll registrada y se deja‘No Aplica
Se incluye en los Requisitos Generales ~ item Requisitos Narmalivos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud.
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No Aplica). la cual se I




| Continua Ficha Técnica de Producto ... REMOLACHA |

adiciona y ajusta en el item Empague y Rotulado- item Empaque, aqul se adiciona fa Res, 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural

Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presenlacién del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion de la
presentacion “por Kg de producto”.

Se adicionan requerimientos para el vehlculo que realiza 1a entrega del producto. “Acta de Inspeccién Sanitaria original del
Vehiculo. en donde canste el concepte Favorable para el transperie de alimentos” y "Leyenda de Transporte de Alimentos”.
Actualizacién Informacién A Formato PA-FO-75 Versidn 01, se Incluye Cédigo SAP 200002326 de acuerdo con listado de
5 materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF 2018). Se ajusta presentacion
del producto por cadiga SAP. Cambios realizados por JPMR Oct2021.

CARGO NOMBRE FECHA
Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta
Elaboré Abastecimientos Clase | Romero o 7 UCT m

Directara Abastecimientos

Clase Adm. Rose Mary Enciso Melo lﬁ .? [DCT m‘)

i Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto ; NI
Reviso Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz g 7 QCT ’-\j’j’!-”
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas aq s P

Contratacion Rodriguez A5 907 2027

Aprobd Secretario General (E) Coroneé(aiﬂ;c(;grgsafrnesw @? 0CT 2 A ‘fl ?W&b{/&.




I'PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

‘\
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Cédigo: PA-FO-75

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Descripcion del
Producto

? Y | FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 Pagina 1 de 3
| ngEncia LBETTIER | ALIMENTOS . |
L* RS neamanblen? i Fecha: 26 03 i 2021 i hinpare
R | SRS N PP O
PRODUCTO /| NOMBRE REPOLLO !
o]
-[ Codigo 200001540
REQUISITOS | Crljasificac_ic_bn 7 VERDURA s
GENERALES Esférica o ligeramente achatada en buen grado de madurez comercial

Yema o cabeza mas o menos redonda
como la lombarda y ciertas especies
apretandose sus hojas unas contra otras

que forman algunas plantas.
de lechugas, apifiandose o/

Ingredientes

Nutricionales

Otras
| caracteristicas
del producto

| MEDIANO y de calidad primera.

No Aplica
" Requisites | e e
Fisicoguimicos i} - - e -
Requisitos :
Microbicldgicos o i Apllca_ sy
Requisitos No aplica

Se determina por el diametro de minimo de 20 a 30 ¢cm, el repolic verde

presentar un color verde intenso en sus hojas, no debe presentar color

amarillo en sus hojas o tallo y el repolio morado debe presentar un color
rojizo o morado intenso caracteristico del producto. en cuanto a su peso
debe ser mayor a los 801 gramos. El tallo debe estar cortado a una|
longitud maxima de 20 mm.

Debe estar fresco y libre de cualquier humedad anormal exterior. no

debe presentar indicios de deshidratacion, sin olores y materiales

extrafios, libre de plagas y/o indicios de pudricion o heridas, debe tener
un desarrollo y la manipulacion normales.

El producto debe tener un peso de 801 gramos a 2000 gramos © Tamano

| S ———

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

REQUISITOS NORMATIVOS

“El producto debe cumplir con los requisitos de la norma tecnica NTC |
1225 y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

Presentacion del
_Producto

Empaque y/o
Embalaje

Por Kg de producto, puede ser Repollo verde o Repollo Morado

El producto debe ser entregado en canastila de 25 cm. de fondo
perforado lineal y paredes perforado rombos, de alta densidad. se
requiere un peso neto maximo de 25 Kg de producto, cumpliendo 1a°
norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura
Desarrollo Rural.

Rotulado

El Rotulado del producto debe ser resistente a la condicién humedad
de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto. nombre de
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento

de ser empacado.
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El producto se requiere con una vida util minima de diez (10) dias
contados a partir de la fecha de entrega.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |
REQUERIMIENTOS DE LA
~_ENTIDAD

En lugar fresco, seco y ventilado. lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe |
ser transportade en furgdn y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realrce‘
la entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE.
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de \
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior a un aflo. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados
en el capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad. Estas condiciones se verificaran al momento de |
recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar totalmente
fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera
presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

| Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicion no superior a un afio.

CERTIFICACIONES Proveedorl
Maquilador/ Comercializador

FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021

5 ONTROL DE CAMB!OS

‘JFRSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Ve.s:on lmcaal
2 A;usie a 10rmato version 2. GP: 1000:2004

| Se incluye reqmsno especifico para el producto negociado para la Regional Sur ¢ fronteras Se indica que de acuerdo a 1a
NTC 1225 el produclo debe pesar mas de 2000 g )
Se ajusta a formalo version 3 Se retira requisito especifico; Cuando el producto sea negociade para la regional sur o
! | fronteras, este se debe entregar embalade en maleriales de primer uso acordes para ser transportadoes por medio aereo ya
| sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u otras allernalivas que garanticen la conservacion de los productos Deberan
| entregarse en excelentes condiciones de calidad. teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
4 | siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas umdades
| que presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El producto en el momento de [a entrega debera estar totalmente
| firme al tacto y fresco Se retira de las condiciones de empague’ " El empaque debe cumplir con Ia Res Min Agricullura y
Desarrollo Rural 224 / 2007" y "para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4 1 3 de la NTC 5422° Se
ajusla el tamafio de grande a mediano y se jusia el gramaje de 2000 g a un rango entre 800 a 2000 gramos o
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00. se retird el cddigo SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya no
| es ulilizado en la entidad. Se adiciona cédigo SAP 200001540, Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP cambia
| de "hortahza” a "verdura”, El contenido y presentacidn del producto cambia de 30 kg a 25 Kg. por disposicion de SST En
ctras condiciones del producto se completa basado en la NTC 1225.

(o)

5 i En condiciones de transperte y almacenamiento se actualiza la informacion basada en los requernmientos actuales de ta
Entidad
Para Ias cerificaciones se solicita Centificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable
_| con requenmientos para sitio de acopio y distribucton con fecha de expedicion no superior a un afio o !
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224/
2007 de Min. Agnicultura y Desarrollo Rural
6 Se retira en los Requisitos Especificas — item Contenide la informacion alli regsstrada (y se deja como No Aplica) fa cual se

adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado— item Empaque. aqui se adiciona la Res 224 / 2007 de Min Agricullura y
' Desarrollo Rural .
| Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto 1a informacion alli registrada dejando Ia espemfucacyn_c}e_lad

él//ﬂgz 4 Lrg:."w )




 — re o mr— - e e

C;r;tmua Ficha Técnica dé Producto _ o “U‘_:”REI_JOLLO

presenlacion “por Kg de producto”
| Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion Sanitana onginal del |
j | Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos

‘ Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01. v se retira cadigo SAP 200000649

Se ajusta en olras caracteristicas del producto el color, asi: “e! repollo verde presenlar un color verde inteniso en sus
hojas. no debe presenlar color amarillo en sus hojas o iallo y el repollo morado debe presentar un color rojizo o
7 morado mntenso caracleristico del producto”

| En linea con el requerimiento de la Regional Centro se incluye dentro de esta Ficha Técnica la alternativa del Repollo
| verde o Morado, en la presentacion del producto.
Cambios realizados por JPMR / Abr 2021.

CARGO - NOMBRE FECHA
, Profesianal de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta R 021
Elaboré Abastecimientos Clase | Romero 3 U ABR 202
Directora Abastecimientos I m——— 3 MAY 10N
Clase | Y 0
2 Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto Y
Reviso Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz U 3 MA
" Subdirector General de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas j MAY
Contratacion Rodriguez G
Coronel (RA) Carlos Ernesto MAY
Aprobo Secretario General (E) Canmiadio Didz N 3 MaX
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

Codigo: PA-FO-75

Y
!
| —— |
: | FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 Pagma 1de 2 ]
| aiEnEis SRR | ALIMENTOS .
¢ i i Fecha: | 26 03 2021 e
]
PRODUCTOQ / NOMBRE TOMATE CHONTO I
Godlgo _ 200001546 ‘
REQUISITOS | ek | T ] l
GENERALE§ | Cl@sificacon Ve ) , L
Descripcion del | El fruto es una baya de forma y tamario variable, uniforme, redondo sin
L Producto | protuberancias ni deformaciones - -
| Ingredientes No Aplica }
.| Requisitos | — T T
Requusnos | No Aplica |
Fisicoquimicos s e B R |
i Requisitos ; |
Microbiologicos | — o o
REQUISITOS Requisitos No aplica J
ESPECIFICOS |Nutricionales I
La superﬁme debe ser brillante, fresca, turgente, de pulpa jugosa. snn;
arrugas y sin sefales de marchitamiento. Sin manchas externas, sin |
QOtras indicios de infeccidn internas y/0 externa  producidas  por |
| caracteristicas | microorganismos sin rupturas de epidermis, sin asoleaduras, sin |
del producto | quemaduras, sin residuos toxicos de furnigacion, sin rajaduras radiales. |
sin dafios fisioldgicos y sin indicios de putrefaccion.
L | El producto debe tener un tamaiio mayor a 4 cm de diametro
[ T [NTC 1103, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. |
REQUISITOS NORMATNOS 224 /2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural |

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

__Producto

Presentacion del [ ,

Por Kg de producto 1
{

Empague y/o
Embalaje

Rotulado

En canastilla con peso neto maximo de 15 Kg, el empaque debe cumphr
con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007. NTC 5422 y |
NTC1103-2 |

El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad y |
de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre dew
proveedor, fecha de empaque, lote del producto y peso neto al momento

de ser empacado. '

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

El producto se requiere con una vida utll minima de Cinco (5) dldb|
contados a part:r de la fecha de entrega. !

CONDICIONES DE TRANSPORTE

I

En lugar fresco. seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe |

| almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. Tambien debe‘

ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
la entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de |

| alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion |
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" TOMATE CHONTO

e e

superior a un afo. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados
en el capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en mateniales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad. Estas condiciones se verificaran al momento de
recibo de los productos y aguellas unidades que presenten defectos
organolépticas seran rechazadas. El producto debera estar totalmente
fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera
presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

El proveedor debera acreditar: Certificacion sanitaria de entidad
competente dando Concepto Favorable ¢ favorable con requerimientos
para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a
un afio

FECHA ACTUALIZACION:

ABRIL DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS
VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Version Imcial

Ayuste a formato version 3

,_'Kcta de visita ;é;mstarna (IVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV. FVC)isrliar'a sitio de acopic y distribucion el
cual debera ser expedido por I3 auloridad sanitaria. * Se realizé cambio en la vida ulil solicitada de 23 dias a 10 dias

Ajuste al formato PA-FO-75 Versidn 00. se retird el cédigo SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya no
es ulllizada en la entidad. Se cambia clasificacion de fruver a Verdura En condicicnes de {ransporte y almacenamiento se
actualiza la infermacidn basado en los requerimientos actuales de la Entidad

| Para las certificaciones se solicita: Cenrtificacion sanitaria de entidad compelente dando Concepto Favorable o favorable
| con requerimientos para silio de acopio y distribucién con fecha de expedicion no superior a un afio

f Se incluye en los Requisitos Generales — ilem Requisitos Normativos la Res 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224/
| 2007 de Min. Agncultura y Desarrollo Rura), NTC 5422 y NTC1103
! Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No Aplica) Ia cua! se
| adiciona y ajusta en el item Empague y Rotulado— item Empaque, aqui se adiciona la NTC 5422 y NTC 1103-2
| Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada. pasandola al ilem Otras
Caracteristicas del Producto y dejando la especificacion de la presentacidn “por Kg de producto’
Se adicionan requerinientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto “Acta de Inspeccion Saniaria onginal del
_ | Mehiculo. en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte ¢e Alimentos

| Actualizacién Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, y se retira codigo SAP 200000709
| Cambios realzados por JPMR Abr — 2021,

| CARGO

NOMBRE
Ing. Alim Jenny Patricia Motta
Romero

| FecHa ]
BER
3

| Profesional de Defensa

Abastecimientos Clase |

swd |

'.} AV ?Qg‘!g

Elaboré

Directora Abastecimientos

Clase | Adm. Rese Mary Enciso Mele

4

Coronel (RA) Carlos Ernesto
Camacho Diaz ‘

Subdirector General de
| Abastecimientos y Servicios

Reviso

03 MAY cuzt

I
| “
iR

U 3 HAY ZUZ |

MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas
Rodriguez

Subdirector General de

‘ 14
Conlratacion i

—

Aprobo

Coronel (RA) Carlos Ernesto
Camacho Diaz

Secretano General (E) |

i

b e e M
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
o e | TITULO Cadigo: PA-FO-75
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersionNo.01 | Pagina 1 de 3 ;(-
ADEREIS EPRTIoA ALIMENTOS - e e
i [ Facha: | 26 03 2021 i O
PRODUCTO / NOMERE TOMATE DE ARBOL }
Cddigo 200001547 / 200002334
Clasificacion FRUTAS
REQUISITOS Geénero: (Cyphomandra bztacea Sendt), Variedad: Morada, Debe tener la
GENERALES forma ovoidal caracter(stica del tomate de arbol rojo. Deben estar libre de
Descripcion del |humedad externa anormal producida por mal manejo en las etapas
Producto poscosecha. Deben presentar aspecto fresco y consistencia firme.
Deben estar exentas de materiales extrafios, debe presentar pedinculo,
cuyo corte debe hacerse a la altura del primer nudo.
Ingredientes No Aplica
Requisitos .
Fisicoguimicos NasApic
Requisitos ;
Microbiolégicos No:Apiica
Unidades de expresidn de las
nutrientes por 100 g de parte
Andlisis Preximal comestible del alimento
. Tomate de Asbol Roja | Tormale de Arbol Amaritio
Ref“!'s*“’s Humeda¢' (g) 86,7 84,9
ReEquisiTos | Nutricionales Enargia {keal) 55 58
ESPECIFICOS Proteina (g) 2,0 1,7
Carbohidratgs Totales (g) 10,2 12,5
Tabla de Composicién Nutricional ICBF 2018 — Tomate da Arbol
Frutos enteros, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto
fresco y consistencia firme, sanos, limpios, exentos de olores, sabores o
materias extrafias visibles, practicamente libres ‘de humedad exterior
Otras anormal como consecuencia. del mal manejo poscosecha, los frutos
caracteristicas | deben tener pedunculo con corte en el primer nudo.
del producto | El grado de madurez debe ser en mas del 70 % de la fruta, su color rojo
con visos anaranjados Color: 4 (NTC 4105), El producto debe tener un
Calibre B, de peso promedio de 118 gramos y un diametro-ecuatorial de
55 a2 60 mm.
El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 4105. Categoria
REQUISITOS NORMATIVOS | EXTRA, NTC 5422, Res. 2674 de2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 {
2007 de Min. Agricultura v Desarrolio Rural. /
Presentacion del | SAP 200001547 — Tomate de Arbol por Kg
Producto SAP 200002334 — Tomate de Arbol por Lb
El producto debe ser entregado en canastilla con un peso maximo de 15
EMPAQUE/ | Empaquevio |y "o moliendo la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min.
EMBALAIJE Y Embalaje Agri .
ROTULADO yricuitura y Desarrollo Rural, ‘
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y
Rotulado de baja temperatura, debe indicar. Nombre del producto, fecha de
empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser empacado.

Y



| Continua Ficha Técnica de Producto ... TOMATE DE ARBOL |

. .. VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5) dias
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | contados a partir de la fecha de entrega.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
; ser transportado en furgén yfo vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
la entrega deberd contar con la leyenda “TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccién Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior a un afo. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados
en el capltulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
CONDICIONES DE TRANSPORTE aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer usg acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio
de sobre maduracién o deterioro.

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicién no superior a un afno.

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

S
e ]

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Versién Inicial.
2 Ajuste a farmato version 2. GP: 1000:2004, ,

3 Se incluye requisito especifico para el producto negociado para.la Regional- Sur.

Se retira: Cuando el producto sea negociado para la regional sur o Fronteras, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes para ser transpartados por medio aéreo, ya sea en cajas de cartén, sacos de polipropileno u otras
altemativas que garanticen la conservacién de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad,
teniendo en cuenta que los mismos serdn consumidos ‘en los 15 dlas siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se
verificaran al momento de recibo de los producios y aquellas. unidades que presenten defectos organoléplicas seran
rechazadas. El producto no debera presentar ningdn Indicio de sobre maduracitn o delerioro. El producto debera estar en un
grado de madurez grado 4. En certificaciones se relira: Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo
Rural.
Centificado: Certificacion de INVIMA Cancepto Favorable Vigente para silio de acopio y distribucian. Certificacién de INVIMA
Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucién, El personal debe poseer dotacién completa para la entrega del
producto. Las certificaciones deben ser entregadas al'comisionista comprador el dla de la negociacién. De las condiciones de
empaque se relira: para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica NTC 5422
Ajuste al formato PA-FO-75 Versidn 00, se retiraron'los cédigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
na son utilizados en la entidad y se incluye los cddigos SAP, porgue actualmente los cédigos son generados por este sistema
de informacion. Se cambia la clasificacion basado :en Sistema SAP, cambia de “Fruver' a “frutas™, En condiciones de
transporte y almacenamiento se adiciona "o FAVORABLE CON CONDICIONES", ademas que El personal debe poseer
5 dotacién acorde a la normatividad sanitaria para la entrega del producto. En el empagque se retira condicién “debe cumplir
con la NTC 729-2 ya que esta es requisito de la Pifia. ‘
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dfa de la negoclacion, para las condiciones de |
certificaciones de los vehiculos. En la vida ulil se amplla el tiempo-minimo a partir de la enlrega, se cambia de 3 diasa 5
i dias. Para las certificaciones se solicita: Cerificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Faverable o
| favarable con requerimienlos para sitio de acopio y distribucién con fecha de expedicidn no superior a un afio.




| Continua Ficha Técnica de Producto ... TOMATE DE ARBOL |

Se retiran del item ingredientes fa informacion alli registrada y se ceja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Gensrales - item Requisitos Nommativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desamallo Rural y NTC 5422.
Se refira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alfi registrada (y se deja como No Aplica), la cual se
adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado— ltem Empaque, aqui se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
6
Desarrollo Rural
Se ajusta en Empaque y Rotulado ~ Presentacién del Preducto la informacidn alll registrada dejando la especificacion de la
presentacién “por Kg de preducto”.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccidén Sanitaria original del
Viehiculo, en donde conste el conceplo Favorable para el transporte de alimentos” y "Leyenda de Transporte de Alimentos”.
T Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se ajusta nombre del producto como aparece en el sistema, se
7 Incluye Codigo SAP 200002334 de acuerdo con listado de meteriales aportado por SGOL y Tecnologla, se actualizan
requisitos nulricionales (TCN ICBF 2018). Se sjusta presentacion del preducto por cédigo SAP. Cambios realizados por
L JPMR Oct/2021.
CARGO NOMBRE FECHA
Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta
Elaboré Abastecimientos Clase | Romero @ 7 OCT m
Directora Abastecimientos | agm. Rose Mary Enciso Melo 1 7 0CT 221
re i Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Emesto i
Revisé Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz 7 GCT m
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas 3
Contratacién Rodriguez 0 7 OCT m-’
; Coaronel (RA) Carlas Ernesto s .
Aprobé Secretario General (E) et Doz ﬂ 7 OCT m
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Codigo: PA-FQO-75

R

Version No. 01 l Paglna 1de2

Producto

Ingredientes

| presencia del cordon fibroso central.

R k.‘?fin?.l'.."“ ! ALIMENTOS
| s ) Fecha: | 26 | 03 I 2021
- e e i S e i e R S B 4 il i S et i = = i S I Y iy B
PRODUCTO /{ NOMBRE YUCA I
o
e - N
C()digo 200001550
Cla5|ﬁca::|on Verdura |
REQUISITOS De forma alargada, de mayor diametro en la base que en el apice, no se aceptara |
GENERALES ejes bifurcados ni protuberancias. La cobertura externa es carrasposa y la interna |
Descripcion del | es suave, con vasos lefiosos llenos de almidén. Al hacer un corle transversal se |

observa una zona correspondiente a dos coberturas externas con un espesuri
maximo de 1 milimetro, sequida de una estructura soélida sin sefales de la|

—r———————

No Aplica

Requisitos | o No Alica - - 1
|_Fisicoquimicos | S el - !
i Requisitos .
gSEP%LgFlE%S |_Microbioldgicos NaAplica - |
FICOS | = — e
| o enibon No Aplica !
| Nutricionales |
i Otras Debe estar fresca, libres de raices secundarias, flores, heridas y cortaduras, libre | i

caracteristicas
del producto

REQU!SITOS NORMATIVOS

de insectos o dafios causados por estos, no debe presentar indicios de pudricion, |
heridas o cores. Libre de dafios mecanicos, sin bifurcaciones, nédulos, mancha. |
pasada o torcidas.

~ Producto

|
i
EMPAQUE / i

Presentacion del

NTC 1225, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 "1
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. 1

Por Kg de producto J!

El produclo debe ser empacado en costales de fibras naturales o fibra de
policlefina que permitan realizar muestreo, debe ser resistenle al peso de 50
Kilos o en canastilla con un peso nelo maximo de 25 Kilos.

El empaque usado debe cumplir con la NTC 5422, Res. 224 / 2007 de Mm |
Agriculiura ¥ Desarrollo Rural

Empague y/o
EMBALAJE Y Embalaje
ROTULADO
i
|

‘ Rotulado

El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad y de baja
temperatura, debe indicar: Nombre del praducto, nombre del proveedor, fecha de |
empaque, lote del producto y peso neto al momenlo de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

El producto se requiere con una vida Util minima de diez (10) dias contados a |
partir de la fecha de en!rega

CONDICIONES DE TRANSPORTE
|

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuege. No debe
almacenarse ni lransportarse con diferentes sustancias. También debe ser |
transportado en furgon yfo vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega |
debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta |
de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el conceplo !
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una }
fecha de expedicién superior a un afio. Se debe cumplir con todos los requnsnus i

referenciados en el capilulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.




\Contmua F.vcha Técnica de Producta... - - *YUCA_

| CERTIFICACIONES Proveedor /

Maqu

Cuando el producio sea negociado para ser transponados por medio aéreo.
fluvial o lerrestre, este se debe entregar embalado en maleriales de primer uso
acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacién de los productos.
Deberan antregarse en excelentes condiciones de cafidad. Estas condiciones se
verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defecios organolépticas seran rechazadas. El producto debera estar
totalmentz fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no
deberd presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro.

El proveedor debera acreditar: Certificacién sanitaria de entidad competente
dando Concepto Favorable o faverable con requerimientos para sitio de acopio y
ilador/ Comercializador distribucion con fecha de expedicién no superior a un afio. _

FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021

| 'CONTROL DE CAMBIOS

| VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Elabaoro

. S e e el e e

¢ I .

Versn:on Immal

Ajusie a formato version 3

| *Acta de visita sanitaria [IVC) con Concepto Tecmco Vigente: FAVORABLE (FV FVC) para sitio de acopio y dnstnbucmn el
| cual debera ser expedido por la autoridad sanitaria.

* Se realizo cambio en la vida util solicitada de 3 dias a 10 dias

‘Se ajusla cerhhcacron que deberan cumplir el proveedor

A;us!e al formam PA-FO-75 Version 00, se retird el cadigo SIC de donde se menciena en el documen!o debido a que ya no
| ' es uliizado en la entidad. Se adiciona codigo SAP 200001550, En condiciones de transporte y almacenamiento se aclualiza
ia informacion basado en los requerimientos actuales de la Entidad El contenido se cambia de 50 Kg maximo a 25 Kg
' Maximo

' Para las cenrtificaciones se solicita: Certificacion sanitaria de entidad compelente dando Concepto Favorable o favorable
| con requenmientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un afno

* Se incluye en los Requisitos Generales — jitem Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministeno de Salud y Res 224 /
| 2007 de Min Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422
| Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido |a informacion alli registraca (y se deja como Ne Aplica) |a cual se
. adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res 224 / 2007 de Min Agncultura y
Desarrollo Rural
; Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alii registrada dejando la especificacion de la
| presentacion “por Kg de producto”,
Se adicionan requerimienlos para el vehiculo que realiza |a entrega del producto “Acta de Inspeccion Sanitania onginal del |
Vehiculo. en donde canste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Aimentos
Actualizacién Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01 y se retira codigo SAP 200000738
Cambtos realtzados por JPMR Abr - 2021

[ CARGO NOMBRE
Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta
Abastecmenlos Ciase ! Romero
e R s .
Direclora Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo |
Clase |
Subdireclor General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto
Abastecimientos y Servu:ms Camacho Diaz
Subdlrecmr General de MSc. Adm. Emp. Héctor Vafgas
Contralacion . Rodriguez
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Coronel (RA) Carlos Ernesto
Secretano General (E) | Camacho Diaz 0 3 MAY ZUZ
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PRODUCTO / NOMBRE ZANAHORIA ]
Codigo 200001552
REQUISITOS __("tlasn" icacion Verduras B |
GENERALES Raiz de forma cilindrica a cénica, lisa, al hacer un corte es posible

Descripcion del
Producto

observar dos zonas bhien diferenciadas, una al centro llamada corazon
que debe ser pequefia y otra a su alrededor donde se acumulan las
sustancias nutritivas.

Ingredientes

No aplica
Requisitos - No Aplica o
Fisicoquimicos
Requisitos No aplica
Microbiologicos - _
MACRONUTRIENTE il oS
PROMEDIO | DESVIACION
Requisitos Proteina (%) 07
Nutricionales o -
REQUISITOS Humedad (%) a8 9
ESPECIFICOS Calorias (kcal) 37
Datos de la tabla Nutricional ICBF 2015. Para Zanahoria, cruda
" |Raiz gruesa y alargada, apariencia conica, tiene piel (cascara) de color
Otras naranja, textura dura y solida; sabor ligeramente dulce. Deben estar |
caracteristicas |enteras, sanas, limpias, exentas de un grado anormal de humedad
del producto | exterior, sin olores y sabores extrafos. Sin bifurcaciones. ni raices |
| secundarias, no deben tener consistencia lefiosa. No deben germinar
Contenido No Aplica
___'.:Q_e sisitos | El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 1226 (Ultima
Norqm PN actualizacién) Categoria Extra, Res. Min. Agricultura y Desarrolloc Rural
B 224 /2007, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y NTC 5422.
Presentacion del | o -
Producto Por Kg de producto. ]
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe}
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe |
ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice |
EMPAQUE Y - .
ROTULADO Condiciones de |la entrega debera contar con la leyenda

| Transporte vy
| Almacenamiento

ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del |
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de!
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior a un aiio. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados |

en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013. /7 :
A -/
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| TITULO Codigo: PA-FO-75 |

Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No.00 | Pagina 2 de 3 ' |
g pele | ALIMENTOS 7] |
TR P i Fecha: 12 07 l 2018 L ‘

[ Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
| aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, ya sea en cajas de cartdn,
sacos de polipropileno u ofras alternativas que garanticen Ia
conservacién de los productos. Deberan entregarse en excelentes
| condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos vy |
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al |
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio |
de sobre maduracién o deterioro. - o i
El producto debe ser entregado en canastilla plastica con un peso
maximo de 20 Kg, de fondo perforado en rombos o lineas, suelto o
| atado, cumpliendo la norma técnica NTC 5422, para la entrega del
| producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica.
Empaque El empaque debe ser entregado en canastilla, cumpliendo con la Res.
| Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007. El cumplimiento de los
materiales utilizados para el empague debe estar condicionado al
cumplimiento de la Resolucion 683 de 2012, Resolucidn 4143 de 2012
| y/o Resolucion 834 de 2013, dependiendo del material utilizado. i
I El Rotulado del producto debe ser de color rojo, resistente a las
| condiciones de humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre
! Rotulado del producto, nombre de proveedor. fecha de empaque. lote de producto
y peso neto al momento de ser empacado

:
} o El producto se requiere con una vida Util minima de seis (6) dias
' Vida Util contados a partir de la fecha de entrega

- Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto

CERTIFICACIONES Proveedor / Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio vy
Maquilador/ Comercializador distribucién con fecha de expedicion no superior @ un afno.
FECHA AGTUALIZACION DE T e
CONTENIDO: MARZO DE 2021

'MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS ;

T

VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 Version Inicial

“Se ajusta a formato version 3, se retira de las certificaciones: Se ajusta a formato versién 3, se retira: cumplimiento al '

| Decreto 3748/2044 del Min Agricultura y Desarrollo Rural. Certificade de Invima (visita sanitaria) concepto vigente.

2 | favorable para el sitio de acopio y distribucién. Certificado de Invima (visita sanitaria) concepto vigente: favorablefara ‘
' vehiculo de distribucién. El perscnal debe poseer dotacién completa para la entrega del producto Las ceniﬁca:{;\n S

_ | deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion; se ajusta cerificaciones a Acta de jvisit

|
|
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Cadigo; PA-FO-75

FICHA TECNICA DE PRODUCTOQ | Versién No. 00

ALIMENTOS

Fecha: | 12 07 2018 |

] i

e e

,r sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucion expedido por la
| autoridad sanitaria
Ajuste al formato PA-FO-75 Versién 00, se retiraron los cddigos SIC de donde se menciona en el documento debido a ]
que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los cadigos SAP, porque actualmente los cadiges son generadas por
este sistema de informacidn. Se cambia la clasificacién basado en Sistema SAP. se adiciona informacion en
clasificacion “Verduras™. Se retiran requisitos fisicoquimicos y se adicionan requisitos nutricionales asi
PARAMETROS
| MACRONUTRIENTE
PROMEDIOQ|DESVIACION
Piateina 52 07
Humaeac 1%:! 58
Calaias (keal 37 s
Otras caracteristicas del producto se actualizan informacién basado en Narma técnica 1226
En condiciones de transporte y almacenamiento se aclualiza de Ia siguiente manera: !
S “En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes
suslancias. También debe ser ransportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capilulo VIl de Ia Resolucién 2674 de 2013
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo. fluvial o terestre, este se debe eniregar
embalado en maleriales de primer uso acordes al tipo de transporte. que garanticen la conservacion de los productos |
Deberén eniregarse en excelenles condiciones de calidad. teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en |
los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de Jos produclos y |
aquelias unidades que presenlen defectos organolépticas serdn rechazadas. El producto debera eslar totalmente
fresco y seleccianado al momento de Ia entrega. El producto no deberd presentar ningtin ndicio de sobre maduracion o |
deterioro”
En la vida Util se amplia el liempo minimo a parlir de la entrega se cambia de cinco a & dias
i Para las cerlificaciones se solicita: Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o
| favorable con requenmientos para sitio de acapio y distribucién con fecha de expedicién no superior a un afo
I
[_ Se incluye en los Requisilos Generales — item Requisilos Normatives la Res. 2674 de 2013 - Ministeric de Salud. |
i Se retira en los Requisitos Especificas — item Contenido la informacién alli registrada (y se deja como No Aplica). 1a |
| cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque. ;
4 Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Productao la informacidn alli registrada dejando la especificacion |
de la presentacion “por Kg de producto”. |
! Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion Sanitaria original ‘
| del Vehiculo. en donde conste el concepto Favorable para el ransporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de |
i Alimentos”. i - ] L \
e
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